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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Geréat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat
einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

1 Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren und
alter sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten geeignet, wenn ihnen die
Handhabung erklart wurde/ sie dabei beaufsichtigt werden und
ihnen die damit verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder
sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und
Instandhaltung des Gerats darf nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn sie sind dlter als 8 Jahre und werden dabei
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBer
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

2 Den Motor nicht langer als 10 Minuten lang ununterbrochen
eingeschaltet lassen — er konnte sich sonst hei8laufen. Nach 10
Minuten Betrieb den Motor mindestens 10 Minuten lang
ausgeschaltet lassen, damit er wieder abkuhlen kann.

3 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller,
einer Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten
Fachkraft ersetzt werden, um eine mogliche Gefahrdung
auszuschlieBen.



Zeichnungen 5 Antriebsachse 11 Rillen
1 Multifunktionsarm 6 Riegel 12 Rihrschussel
2 Entriegelungsschalter 7 Flachrihrer 13 Aufsatzoffnung
Multifunktionsarm 8 Vorsprung 14 Knethaken
3 Geschwindigkeitsregler 9 Einfillhilfe 15 Schneebesen
4 Motoreinheit 10 Spritzschutz @] Spulmaschinenfest

® Die Motoreinheit darf weder in Fliissigkeit getaucht werden, noch darf das Gerat im
Badezimmer, in der Nahe von Wasser oder im Freien benutzt werden.
4 Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehorteil anbringen oder abnehmen mochten.
5 Verwenden Sie das Gerét nicht ohne Spritzschutz.
6 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.
7 Der Inhalt, mit dem Sie das Gerat befillen, darf nur so heil sein, dass Sie stets sicher damit
umgehen kénnen (d.h. die Temperatur von Fliissigkeiten sollte unter 40°C liegen).
8 Bitte keine Zubehdrteile oder Aufsatze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.
9 Benutzen Sie das Gerat ausschlie8lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.
10 Gerét keinesfalls benutzen, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktion zeigt.

nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet
& HEBEN DES MULTIFUNKTIONSARMS

1 Die Federn im Multifunktionsarm sind sehr stark, daher:
a) Vergewissern Sie sich, dass das Geréat ausgeschaltet ist (0).
b) Halten Sie das untere Teil des Gerats fest.
¢) Halten Sie ausreichend Abstand zum oberen Ende des Multifunktionsarms.
d) Stellen Sie den Entriegelungsschalter des Multifunktionsarms auf 4.
e) Der Multifunktionsarm bewegt sich nach oben.
f) Lassen Sie los.

& DIE RUHRSCHUSSEL
2 Heben Sie den Multifunktionsarm an, bevor Sie die Rihrschiissel einsetzen oder entnehmen.
3 Setzen Sie die Riihrschiissel in das Gerat ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn.
4 Drehen Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn, um sie zu entriegeln.
5 Der Inhalt der Schiissel wird sich bei Einschalten des Motors nach oben bewegen - je gréBer
die Geschwindigkeit, desto hoher bewegt sich der Inhalt.
6 Versuchen Sie, die Riihrschiissel héchstens bis zur Halfte zu befiillen (vor allem wenn Sie den
Schneebesen verwenden).
3¢ Verwenden Sie nur die mitgelieferte Riihrschissel.

& AUFSATZE

7 Setzen Sie die Aufsatze nur ein, wenn das Gerdt ausgeschaltet, der Netzstecker nicht am
Strom angeschlossen und der Multifunktionsarm angehoben ist. Dies gilt ebenso, wenn Sie
die Teile entfernen.

8 Richten Sie die Aufsatzdffnung an dem Riegel, der sich an der Antriebsachse befindet, aus,
schieben Sie den Aufsatz auf die Achse und drehen sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn, bis
er einrastet.

9 Um einen Aufsatz zu entfernen, driicken Sie diesen auf der Antriebsachse nach oben, drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn anschlieBend ab.

& KLAPPEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSARM HERUNTER
a) Vergewissern Sie sich, dass das Geréat ausgeschaltet ist (0).
b) Halten Sie das untere Teil des Gerats fest.
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Stellen Sie den Entriegelungsschalter des Multifunktionsarms auf &.
Driicken Sie den Arm nach unten.

Stellen Sie den Entriegelungsschalter zurtick.

f) Lassen Sie los.

& DER SPRITZSCHUTZ
10 Der Spritzschutz wird auf die Riihrschiissel aufgesetzt.
11 Mit dem Trichter kénnen Sie Zutaten einfiillen, ohne den Spritzschutz abzunehmen.
12 Setzen Sie die Riihrschissel ein, flihren Sie den Multifunktionsarm nach unten und:
a) schieben Sie den Spritzschutz zwischen den Multifunktionsarm und die Rihrschissel.
b) Positionieren Sie den Spritzschutz so, dass Sie Zutaten leicht einfillen kénnen.
¢) Richten Sie die Vorspriinge, die sich seitlich an der Einfillhilfe befinden, an den Rillen in
der Offnung des Spritzschutzes aus.
d) Schieben Sie die Einfiillhilfe nach unten, so dass die Offnung des Spritzschutzes
abgedeckt wird.
13 Um den Spritzschutz abzunehmen:
e) Nehmen Sie die Einflllhilfe ab.
f) Heben Sie den Spritzschutz vorsichtig an, um diesen vom Rand der Riihrschiissel zu 16sen.
g) Ziehen Sie ihn zwischen Riihrschiissel und Multifunktionsarm hervor.
& EINSCHALTEN
14 Die Motoreinheit auf eine trockene, feste, ebene Flache stellen, die sich in der Ndhe einer
Steckdose befindet.
15 Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsregler auf Stufe 0 gestellt ist.
16 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.

& GESCHWINDIGKEITSREGLER

17 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gewlinschte Geschwindigkeit einzustellen
(1 =niedrig, 8 = hoch).

18 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler zuriick auf 0 um den Motor auszuschalten.

19 Im Allgemeinen benotigen gréere Mengen oder dickflissigere Mischungen mit einem
gréBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten und eine geringere
Rihrgeschwindigkeit.

20 Fir kleinere Mengen oder diinnflissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an festen
Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten und eine héhere Riihrgeschwindigkeiten
empfohlen.

& WELCHE GESCHWINDIGKEIT?
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Aufsatz Geschwindigkeit Verwendungszweck
Schneebesen 4-8 Sahne, Eiweil3 schlagen/ schaumig schlagen,
flissigen Teig und Massen verriihren
Flachriihrer 4-6 Butter und Zucker, halbflissige
Kuchenmischungen verriihren
Knethaken 1-3 Dickfliissige Mischungen, Brot, Miirbeteig




& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

21 Schalten Sie das Gerat aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker.

22 Die AuBenseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.

23 Reinigen Sie die abnehmbaren Teile nur mit der Hand.

Q) Sie kdnnen diese Teile im Geschirrspller reinigen.

24 Bei Verwendung eines Geschirrsplilers kann das raue Umfeld im Geschirrspiiler die
Oberflachenlackierung beschadigen.

25 Die Beschadigung ist nur kosmetisch und beeintrachtigt nicht die Funktion des Gerates.

UMWELTSCHUTZ
Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Gerdten verwendeten umwelt- und

gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht tiber den normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.
Rezepte

J5— = Essloffel (15ml) ml = Milliliter

S5, — = Teeloffel (5ml) g= Gramm
Pizzateig (Knethaken) fiir 2 groBe Pizzen

250 ml Wasser

400 ¢ Weizenmehl

1% J5— Olivenol

2% 5 — Trockenhefe

o 5 — Zucker

1 S5 — Salz
Geben Sie das Mehl in die Schiissel Vermengen Sie die restlichen Zutaten in einem Behalter.
Wahlen Sie Geschwindigkeit 1. Geben Sie die Flissigkeit nach und nach hinzu. Wahlen Sie
Geschwindigkeit 2. Das Ganze 2 Minuten kneten. Nehmen Sie den Teig heraus. Teilen Sie die
Teigmasse in zwei Halften auf. Rollen Sie den Teig auf einer bemehlten Flache kreisférmig aus.
Legen Sie die Teigkreise auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech. Verteilen Sie
Tomatensauce auf den Teigkreisen und belegen Sie sie. Im vorgeheizten Ofen (190°) 15-20
Minuten lang backen. Die Oberflache sollte goldbraun sein.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932




Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

1 Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes aux aptitudes physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les
connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées/aient recu des instructions et soient conscientes des
risques encourus. Les enfants ne peuvent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés de plus de
8 ans et qu'ils soient supervisés. Tenez I'appareil et le cable hors
de portée des enfants de moins de 8 ans.

2 Ne pas faire fonctionner 'appareil en continu au-dela de 10
minutes afin d'éviter une surchauffe. Si nécessaire, laisser reposer
I'appareil pendant au moins 10 minutes pour laisser refroidir le
moteur.

3 Sile cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le
fabricant, un de ses techniciens agréés ou une personne

également qualifiée, pour éviter tout danger.
& N'immergez pas le bloc moteur dans du liquide, n'utilisez pas I'appareil dans une salle de
bain, a proximité d’'une source d’eau ou a l'extérieur.
4 Débranchez I'appareil avant d’adapter ou de retirer les accessoires.
5 N'utilisez pas I'appareil sans installer la protection anti-éclaboussures.
6 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
7 Ne remplissez pas avec quelque chose de trop chaud qui n'est plus agréable au toucher pour
vous (par ex. températures des liquides inférieures a 40°C).
8 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
9 N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
10 N'utilisez pas l'appareil s'il est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.

pour un usage domestique uniquement
& SOULEVER LE BRAS

1 Les ressorts du bras sont assez puissants. Il convient donc de:
a) Vérifier que l'appareil est éteint (0).
b) Tenir la base de l'appareil.
¢) Vous tenir a distance de la partie supérieure du bras.
d) Régler le dispositif de déblocage du bras sur 3.
e) Le bras va se placer dans la position relevée.
f) Lachez-le.

& LEBOL



schémas 5 arbre d’entrainement 11 rainures
1 bras 6 ergot 12 bol
2 dispositif de déblocage 7 batteur 13 entaille
du bras 8 onglet 14 crochet
3 controle de vitesse 9 entonnoir 15 fouet
4 bloc moteur 10 protection anti-éclaboussures @] résistant au lave-vaisselle

2 Levez le bras avant d'insérer ou de retirer le bol.

3 Placez le bol sur l'appareil et faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une montre.

4 Faites-le pivoter dans le sens antihoraire pour le déverrouiller.

5 Le contenu du bol monte lorsque vous démarrez le moteur — plus la vitesse est élevée, plus
les ingrédients vont monter dans le bol.

6 Veillez a ne pas remplir le bol a plus de la moitié de sa capacité (spécialement en cas
d'utilisation du fouet).

3¢ Utilisez uniquement le bol fourni.

& LES ACCESSOIRES

7 Montez et démontez les accessoires avec l'appareil éteint et débranché, et le bras levé.

8 Alignez I'entaille de la partie supérieure de I'accessoire sur l'ergot situé sur l'arbre
d’entrainement, poussez I'accessoire sur I'arbre d’entrainement et faites-le pivoter dans le
sens antihoraire.

9 Pour retirer un accessoire, poussez-le sur l'arbre d'entrainement, faites-le pivoter dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis tirez pour le retirer.

& ABAISSEZ LE BRAS
a) Vérifiez que l'appareil est éteint (0).
b) Tenez la base de l'appareil.
¢) Réglez le dispositif de déblocage du bras sur 3.
d) Poussez le bras vers le bas.
e) Lachezle dispositif de déblocage du bras.
f) Lachez-le.

@ LA PROTECTION ANTI-ECLABOUSSURES
10 La protection anti-éclaboussures se place sur la partie supérieure du bol.
11 Lentonnoir vous permet d'ajouter des ingrédients sans avoir a retirer la protection anti-
éclaboussures.
12 Avec le bol en place et le bras abaissé :
a) glissez la protection anti-éclaboussures entre le bras et le bol.
b) Tournez la protection anti-éclaboussures vers vous, de facon a pouvoir ajouter facilement
des ingrédients.
c) Alignezles onglets situés sur les cétés de I'entonnoir avec les rainures dans la partie
ouverte de la protection anti-éclaboussures.
d) Glissez I'entonnoir vers le bas pour couvrir la partie ouverte de la protection anti-
éclaboussures.
13 Pour retirer la protection anti-éclaboussures :
e) Soulevez I'entonnoir.
f) Soulevez Iégérement la protection anti-éclaboussures pour dégager le bord du bol.
g) Extrayez la protection insérée entre le bol et le bras.

& MISE EN MARCHE

14 Placez le bloc moteur sur une surface seche, solide et a niveau, prés d’'une prise de courant.
15 Assurez-vous que le controle de vitesse est réglé sur 0.

16 Mettez la fiche dans la prise de courant.
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& CONTROLE DE VITESSE

17 Réglez le contréle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 =faible, 8 = élevée).

18 Retournez la commande de vitesse vers la position 0 pour arréter le moteur.

19 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d‘aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

20 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d’aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

& QUELLE VITESSE ?

accessoire vitesse utiliser
fouet 4-8 battre / aérer de la créme, des blancs d'ceufs,
de la pate a frire, des mélanges légers
batteur 4-6 monter du beurre et du sucre en créme,
mélanger des pates a gateau moyennes
crochet 1-3 mélanges lourds, pain, patisserie

& SOINS ET ENTRETIEN
21 Eteignez l'appareil (0) et débranchez-le.
22 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide propre.
23 Lavez a la main les pieces amovibles.

Q) Vous pouvez laver ces pieces dans un lave-vaisselle.
24 Toutefois, les conditions de lavage au lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de

l'appareil.
25 Cela affecte I'apparence de l'appareil, non pas son fonctionnement.
PROTECTION ENVIRONNEMENTALE
Afin d’éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances

dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire I'objet
d’une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
recettes

45— = cuillere a soupe (15ml) ml = millilitres

5,— = cuillére a café (5ml) g= grammes
pate a pizza (crochet ) pour 2 grandes pizzas

250 ml eau

400 g farine

1% 15— d'huiled’olive

2% 5_— levure en poudre

» 5 — sucre

1 5 — sel
Mettez la farine dans le bol. Mélangez les ingrédients restants dans un bol. Sélectionnez la
vitesse 1. Ajouter graduellement le liquide Sélectionnez la vitesse 2. Pétrissez pendant 2 minutes.
Retirez la pate. Couper la pate en deux. Laminez la pate en cercles sur une surface farinée. Placer
les cercles sur une plaque de cuisson anti-adhérente. Napper les cercles avec une sauce a base
de tomate et ajouter les garnitures. Cuire dans four préchauffé a 190°C pendant 15-20 minutes.
La surface doit avoir une couleur brun doré.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932




afbeeldingen 6 uitsteeksel 12 schaal

1 arm 7 klopper 13 sleuf

2 armontgrendeling 8 lipje 14 haak

3 snelheidsregelaar 9 trechter 15 garde

4 motorblok 10 spatscherm @] geschikt voor de

5 aandrijfas 11 groeven vaatwasmachine

Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1 Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en
ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke en
verstandelijke vaardigheden of die onvoldoende ervaring of
kennis hebben, indien zij onder toezicht staan of goed
geinformeerd zijn en zij de risico’s begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd
worden, tenzij ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht staan. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen van
jonger dan 8 jaar.

2 Om oververhitting te voorkomen, dient u de motor niet langer
dan 10 minuten onafgebroken te laten draaien. Zet het apparaat
na 10 minuten minstens 10 minuten uit om de motor te laten
afkoelen.

3 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een
technicus of een ander deskundig persoon vervangen worden

om eventuele risico’s te vermijden.
® Dompel de motoreenheid niet onder in water of andere vloeistoffen. Gebruik het apparaat
niet in de badkamer, in de buurt van water of buiten.
4 Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.
5 Gebruik de toepassing niet zonder het spatscherm te bevestigen.
6 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.
7 Vul de kan niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kan niet meer kunt vasthouden
(m.a.w. vloeibare temperatuur onder 40°C).
8 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.
9 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.
10 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

uitsluitend voor huishoudelijk gebruik
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& DE ARM OMHOOG BRENGEN
1 De veren in de arm zijn vrij krachtig, daarom moet u:
a) Controleren of de toepassing uit staat (0).
b) De onderkant van het toestel vasthouden
Blijf uit de buurt van de bovenkant van de arm.
Draai de armontgrendeling naar 3.
De arm zal zich nu verplaatsen naar de geheven stand.
f) Laatlos.

& DE SCHAAL
2 Breng de arm omhoog voordat u de schaal bevestigt of verwijdert.
3 Bevestig de schaal op de toepassing en draai deze met de klok mee.
4 Draai tegen de klok in om deze vrij te geven.
5 De inhoud van de schaal zal stijgen bij het starten van de motor - des te hoger de snelheid
van de motor, des te meer de inhoud zal stijgen.
6 Probeer de schaal niet verder te vullen dan half vol (in het bijzonder bij het gebruik van de
garde).
3¢ Gebruik alleen de meegeleverde schaal.

& DE BEVESTIGINGSDELEN
7 Bevestig en verwijder bevestigingsdelen wanneer het toestel uitstaat en is uitgeschakeld en
de arm omhoog staat.
8 Pas de sleuf aan de bovenkant van het bevestigingsdeel op het uitsteeksel van de aandrijfas,
duw het bevestigingsdeel op de aandrijfas en draai deze tegen de klok in.
9 Om een bevestigingsdeel te verwijderen, moet u deze richting de aandrijfas duwen, met de
klok mee draaien en deze vervolgens van de aandrijfas af trekken.

& BRENG DE ARM OMLAAG

a) Controleer of het toestel uitstaat (0).

b) Houd de onderkant van het toestel vast.
Draai de arm ontgrendeling naar .
Duw de arm omlaag.

Laat de armontgrendeling gaan.
f) Laatlos.

& HET SPATSCHERM
10 Het spatscherm past op de bovenkant van de schaal.
11 De trechter geeft u de mogelijkheid om ingrediénten toe te voegen zonder het spatscherm
te verwijderen.
12 Met de schaal in de juiste positie en de arm omlaag:
a) Schuif het spatscherm tussen de arm en de schaal.
b) Draai het spatscherm richting uzelf zodat u gemakkelijk ingrediénten kunt toevoegen.
¢) Breng de lipjes aan de zijkanten van de trechter op een lijn met de groeven in het open
gedeelte van het spatscherm
d) Schuif de trechter omlaag om het open gedeelte van het spatscherm te bedekken.
13 Om het spatscherm te verwijderen:
e) Verwijder de trechter.
f) Breng het spatscherm een klein beetje omhoog, los van de rand van de schaal.
g) Haal het tussen de schaal en arm vandaan.

& INSCHAKELEN

14 Plaats de motoreenheid op een droge, stevige, vlakke ondergrond, in de buurt van een
stopcontact.

A

C
d
e

— = =

-

C
d
e

— = =

10



15 Controleer dat de snelheidsregelaar op O staat.
16 Steek de stekker in het stopcontact.

& SNELHEIDSREGELAAR

17 Zet de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 = laag, 8 = hoog).

18 Draai de snelheidsregelaar terug naar 0 om de motor uit te schakelen.

19 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.

20 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.

& WELKE SNELHEID?

bevestigingsdeel snelheid gebruik
garde 4-8 het kloppen/beluchten van slagroom,
eiwitten, beslag, luchtige mengsels
klopper 4-6 het opromen van boter en suiker, gemiddelde
cakemengsels
haak 1-3 zware mengsels, brood, gebak

& ZORG EN ONDERHOUD

21 Schakel het apparaat uit (0) en trek de stekker uit.

22 Neem de buitenkant van de motoreenheid af met een schone, vochtige doek.

23 Was de afneembare onderdelen met de hand.

@) U kunt deze onderdelen in een vaatwasmachine wassen.

24 Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten
beinvlioeden.

25 De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.

MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.
receptjes

J5— = soeplepel/eetlepel (15ml) ml = milliliter

5, — = theelepel (5ml) g= gram
Pizzadeeg (haak) voor 2 grote pizza’s

250 ml water

400 g gewone bloem

1% J5— olijfolie

2% 5 — gedroogde gist

o 5 — suiker

1 5 — zout
Plaats de bloem in de schaal Mix de resterende ingrediénten in een kan. Kies snelheid 1. Voeg
beetje bij beetje de vloeistof toe. Kies snelheid 2. Kneed voor 2 minuten. Verwijder het deeg.
Snijd het deeg in tweeén. Rol het deeg in een rondje op een met bloem bestoven oppervlakte.
Leg de ronde vormen op een antiaanbakplaat. Garneer de rondjes met een tomatensaus en
voeg ingrediénten naar keuze toe. Bak in een voorverwarmde oven op 190°C gedurende 15-20
min. De oppervlakte moet goudbruin zijn.
u vindt recepten op onze website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932




Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:

1 Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o
senza esperienza e conoscenza a condizione che vengano
controllate/istruite e capiscano i pericoli in cui si puo incorrere. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate
da bambini di eta inferiore agli 8 anni e sotto il controllo di un
adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

2 Non tenere in funzione il motore per piu di 10 minuti, altrimenti si
potrebbe surriscaldare. Dopo 10 minuti di funzionamento,
spegnerlo per almeno 10 minuti per farlo recuperare.

3 Se il cavo e danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un
rivenditore autorizzato o da personale similmente qualificato, per

evitare pericoli.
® Non immergere l'unita motore in acqua o altro liquido. Non utilizzare 'utensile in bagno,
vicino all'acqua o all'aperto.
4 Staccare I'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.
5 Non usare l'apparecchio senza montare la protezione contro gli schizzi.
6 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.
7 Non riempire la caraffa con sostanze troppo calde per permettere un facile maneggiamento
(la temperatura del liquido deve essere, per esempio, inferiore ai 40°).
8 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.
9 Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali € stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.
10 Non usare I'apparecchio se &€ danneggiato o funziona male.

solo per uso domestico
& ALZAREIL BRACCIO

1 Le molle del braccio sono piuttosto potenti, percio:
a) Verificare che l'apparecchio sia spento (0)
b) Prendere in mano la parte inferiore dell'apparecchio.
¢) Togliere la parte superiore del braccio.
d) Ruotare il dispositivo di sgancio del braccio fino al simbolo 3.
e) Il braccio si muovera fino alla posizione alzata.
f) Lasciare andare.
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immagini 5 alberino motore 11 scanalature
1 braccio 6 aletta 12 ciotola
2 dispositivo di sgancio 7 frusta piatta 13 fessura
del braccio 8 linguetta 14 gancio
3 selettore di velocita 9 convogliatore 15 frusta
4 gruppo del motore 10 protezione contro gli schizzi ) lavabile in lavastoviglie
& LA CIOTOLA

2 Alzare il braccio prima di montare o smontare la ciotola.

3 Montare la ciotola all'apparecchio e ruotarla in senso orario.

4 Ruotarla in senso antiorario per smontarla.

5 | contenuti della ciotola aumenteranno di volume quando avvierete il motore — pil alta sara
la velocita, piu aumenteranno.

6 Cercare di riempire la ciotola non superando il livello di mezzo pieno (specialmente quando
si utilizza la frusta).

3¢ Usare solo la ciotola in dotazione.

& GLI ACCESSORI
7 Montare e smontare gli accessori ad apparecchio spento e scollegato e con il braccio alzato.
8 Allineare la fessura nella parte superiore dell’accessorio con l'aletta sull'alberino motore,
spingere l'accessorio fino all’alberino e ruotarlo in senso antiorario.
9 Per smontare un accessorio, spingerlo fino all'alberino, ruotarlo in senso orario , poi staccarlo.

& ABBASSARE IL BRACCIO
a) Verificare che l'apparecchio sia spento (0).
b) Prendere in mano la parte inferiore dell'apparecchio.
) Ruotare il dispositivo di rilascio del braccio fino al simbolo 3.
d) Premere il braccio verso il basso.
e) Lasciare andare il dispositivo di rilascio del braccio.
f) Lasciare andare.

& PROTEZIONE CONTRO GLI SCHIZZI
10 La protezione contro gli schizzi deve essere montata sulla parte superiore della ciotola.
11 1l convogliatore vi permette di aggiungere ingredienti senza rimuovere la protezione contro
gli schizzi.
12 Con la ciotola al suo posto, e il braccio verso il basso:
a) fare scorrere la protezione contro gli schizzi tra il braccio e la ciotola
b) Ruotare la protezione contro gli schizzi verso di voi, in modo da poter aggiungere gli
ingredienti facilmente.
c) Allineare le linguette ai lati del convogliatore con le scanalature nella parte aperta della
protezione contro gli schizzi.
d) Fare scorrere il convogliatore verso il basso per coprire la parte aperta della protezione
contro gli schizzi.
13 Per smontare la protezione contro gli schizzi:
e) Sollevare il convogliatore.
f) Ssollevare leggermente la protezione contro gli schizzi, per pulire il bordo della ciotola.
g) Staccarlo dalla zona tra la ciotola e il braccio.

& ACCENSIONE

14 Posizionare il gruppo del motore su una superficie asciutta, stabile e in piano, vicino ad una
presa di corrente.

15 Controllare che il selettore della velocita sia impostato su 0.

16 Inserire la spina nella presa di corrente.
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& SELETTORE DI VELOCITA

17 Posizionare il selettore di velocita sulla velocita desiderata (1 = piu bassa, 8 = piu alta).

18 Riportare il selettore di velocita su 0 per spegnere il motore.

19 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piu lungo e una velocita
ridotta.

20 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agliingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.

& QUALE VELOCITA?

accessorio velocita uso
frusta 4-8 sbattere/montare panna, albumi, pastelle,
miscele leggere
frusta piatta 4-6 amalgamare burro e zucchero, miscele per
torte
gancio 1-3 miscele pesanti, pane, impasti

& CURA E MANUTENZIONE

21 Spegnere I'apparecchio (0) e scollegarlo dalla presa di corrente.

22 Passare un panno pulito inumidito sull’esterno del gruppo del motore.

23 Lavare a mano le parti rimovibili.

@) Queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

24 Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali.

25 Il danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare I'operativita
dell'apparecchio.

PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti
elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

45— = cucchiaio (15ml) ml = millilitri
5,— = cucchiaino di passata (5ml) g= grammi
con la pasta da pizza (gancio) si preparano 2 pizze grandi

250 ml acqua

400 g farina bianca

1% J5— doliodioliva

2% 5 — lievito secco

» 5~ zucchero

1 S5 — sale
Mettere la farina nella ciotola. Mescolare gli ingredienti rimasti in una caraffa. Selezionare la
velocita 1. Aggiungere gradualmente il liquido. Selezionare la velocita 2. Impastare per 2 minuti.
Togliere I'impasto. Tagliare la pasta in due parti. Fare rotolare la pasta formando dei dischetti su
una superficie infarinata. Mettere i dischetti di pasta su una teglia da forno anti-aderente.
Versare sui dischetti una salsa a base di pomodoro e aggiungere il resto dei condimenti.
Cuocere in forno pre-riscaldato a 190°C per 15-20 minuti. La superficie deve essere ben dorata.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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ilustraciones 5 eje de la unidad propulsora 11 acanaladuras
1 brazo 6 saliente 12 cuenco
2 dispositivo de desbloqueo 7 batidor 13 ranura
del brazo 8 lenglieta 14 brazo pasapuré
3 control de velocidad 9 embudo 15 varilla batidora
4 unidad motora 10 cubierta antisalpicaduras  [@) apto para lavavajillas

Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 anos y
por personas con discapacidad fisica, mental o sensorial o sin
experiencia en su manejo, siempre que sean supervisadas o
guiadas por otra persona y comprendan los posibles riesgos. Los
nifos no deben jugar con el aparato. Los nifos solo deben
realizar tareas de limpieza y mantenimiento si son mayores de 8
anos y estan supervisados por un adulto. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

2 No haga funcionar el motor constantemente por mas de 10
minutos, se puede sobrecalentar. Después de 10 minutos,
apaguelo como minimo 10 minutos para que se recupere.

3 Si el cable esta danado, éste debera ser cambiado por el
fabricante, su agente de servicio, o alguien con cualificacién

similar para evitar peligro.
®) No sumerja la unidad motriz en agua, ni en ningun otro liquido. No use el aparato en el
cuarto de baio, cercano al agua o fuera de casa.
4 Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
5 No utilice el aparato sin haber montado la cubierta antisalpicaduras.
6 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.
7 No rellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda comodamente
soportar (por ejemplo, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).
8 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
9 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
10 No use el aparato si esta dafiado o si no funciona bien.

solo para uso doméstico
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& PARA ALZAREL BRAZO
1 Los muelles del brazo son muy potentes, por lo que debe seguir los siguientes pasos:

a) Compruebe que el aparato esta apagado (0).
b) Mantenga firme la base del aparato.
¢) No toque la parte superior del brazo.
d) Ponga el dispositivo de desbloqueo del brazo en posicién 3.
e) El brazo se pondra en posicién alzada.
f) Ahoraya puede usar el aparato.

& CUENCO
2 Ponga el brazo en posicion alzada antes de colocar o retirar el cuenco.
3 Coloque el cuenco en el aparato y girelo hacia la derecha.
4 Para retirarlo, girelo hacia la izquierda.
5 El contenido del cuenco subira de nivel cuando ponga el motor en marcha: a mayor
velocidad, més subird el nivel.
6 Trate de no llenar el cuenco hasta mas de la mitad (especialmente cuando vaya a utilizar la
varilla batidora).
3¢ Utilice Unicamente el cuenco que se suministra con el aparato.

& ACCESORIOS

7 Para colocar y retirar los accesorios, el aparato debe estar apagado y desenchufado y el brazo
en posicién alzada.

8 Alinee la ranura de la parte superior del accesorio con el saliente del eje de la unidad
propulsora, empuje el accesorio contra el eje de la unidad propulsora y girelo hacia la
izquierda.

9 Para desmontar un accesorio, empujelo contra el eje de la unidad propulsora, girelo hacia la
derecha vy retirelo.

& BAJE EL BRAZO DEL APARATO
a) Compruebe que el aparato esta apagado (0).
b) Mantenga firme la base del aparato.
¢) Ponga el dispositivo de desbloqueo del brazo en posicién 3.
d) Presione el brazo hacia abajo.
e) Active el dispositivo de desbloqueo del brazo.
f) Ahora ya puede seguir usando el aparato.

& CUBIERTA ANTISALPICADURAS
10 La cubierta antisalpicaduras encaja en la parte superior del cuenco.
11 El embudo le permite aiadir ingredientes sin tener que retirar la cubierta antisalpicaduras.
12 Con el cuenco en sussitio y el brazo bajado:
a) deslice la cubierta antisalpicaduras entre el brazo y el cuenco
b) Gire la cubierta antisalpicaduras hacia usted, para que pueda afadir ingredientes
comodamente.
c) Alinee las lenglietas situadas a los lados del embudo con las acanaladuras de la parte
abierta de la cubierta antisalpicaduras.
d) Deslice el embudo hacia abajo hasta que cubra la parte abierta de la cubierta
antisalpicaduras.
13 Para retirar la cubierta antisalpicaduras:
e) Levante el embudo y retirelo.
f) Levante un poco la cubierta antisalpicaduras, dejando libre el borde del cuenco.
g) Empujelo hacia afuera, entre el cuenco y el brazo.

— 2 = —
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& ENCENDER

14 Ponga la unidad motora sobre una superficie seca, nivelada y firme, cerca de un enchufe
eléctrico.

15 Compruebe que el control de velocidad esta fijado en 0.

16 Enchufe el aparato a la corriente.

& CONTROL DE VELOCIDAD

17 Gire el control de velocidad para seleccionar la velocidad deseada (1 = baja, 8 = alta).

18 Gire el control de velocidad de nuevo a 0 para apagar el motor.

19 En general, las grandes cantidades, las mezclas espesas y las proporciones elevadas de
solidos frente a liquidos necesitan programaciones mas largas y velocidades mas lentas.

20 Las cantidades mas pequenas, las mezclas mas finas y una mayor proporcién de liquidos que
de solidos admiten programaciones mas cortas y velocidades superiores.

& SELECCION DE VELOCIDAD

accesorio velocidad uso
varilla batidora 4-8 batir/montar nata, claras de huevo, masas,
mezclas poco densas
batidor 4-6 batir mantequilla y aztcar, mezclas de
densidad media
brazo 1-3 mezclas densas, pan, reposteria
pasapuré

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

21 Apague el aparato (0) y desenchufelo.

22 Limpie la parte exterior de la unidad motora con un pafio himedo limpio.

23 Lave a mano las piezas que puedan separarse.

@) Puede lavar estas piezas en el lavajillas.

24 Si usa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los
acabados de las superficies del aparato.

25 El dafio sera solo estético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias
peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este
simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.

recetas
J5— = cucharada (15ml) ml = mililitros
5, — = cucharada pequena (5ml) g= gramos
masa de pizza (brazo pasapuré) para dos pizzas grandes
250 ml agua 400 g harina
1% J5— aceitedeoliva 2% 5 — levadura seca
5 — azlcar 1 S sal

Ponga la harina en el cuenco. Mezcle el resto de ingredientes en una jarra. Seleccione la
velocidad 1. Aiada el liquido gradualmente. Seleccione la velocidad 2. Amase durante 2
minutos. Retire la masa. Corte la masa por la mitad. Estire la masa en forma circular en una
superficie enharinada. Ponga los circulos de masa en una bandeja para horno antiadherente.
Esparza la masa con salsa de tomate y otros ingredientes para pizza. Precaliente el horno a
190°Cy hornee durante 15-20 minutos. La superficie debe tomar un color dorado oscuro.

en nuestra pagina web encontrara recetas:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Leia as instru¢des e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo:

1 Este aparelho pode ser usado por criancas com idade de 8 anos
ou superior e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
desde que supervisionadas/instruidas e que compreendam os
riscos envolvidos. As criancas nao devem brincar com o aparelho.
A limpeza e manutencao por parte do utilizador nao deverao ser
feitas por criancas a ndo ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance
de criangas com menos de 8 anos.

2 Nao ponha o motor a funcionar continuamente por um periodo
superior a 10 minutos, pois pode causar o seu sobreaquecimento.
Ap6s 10 minutos, desligue-o pelo menos durante 10 minutos
para ele recuperar.

3 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de
assisténcia técnica ou alguém igualmente qualificado deverd

substitui-lo a fim de evitar acidentes.
® Nao coloque a unidade do motor em contacto com dgua ou com qualquer outro liquido. Ndo
utilize o aparelho em casas de banho, préximo de dgua ou ao ar livre.
4 Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessorios.
5 Nao utilize o aparelho sem instalar a proteccao contra salpicos.
6 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
7 Néo o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).
8 Néo utilize acessdrios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
9 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senao as descritas nestas instrugoes.
10 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.

apenas para uso doméstico
& LEVANTAR O BRACO

1 As molas no braco sao bastante potentes, como tal:
a) Verifique se o aparelho se encontra desligado (0)
b) Segure o fundo do aparelho.
¢) Nao toque no brago superior.

d) Posicione a libertagdo do braco em .
e) O bragco mover-se-a para a posicdo elevada.
f) Liberte.
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esquemas 6 saliéncia 12 tigela
1 braco 7 batedor 13 ranhura
2 libertacdo do braco 8 patilha 14 batedor em espiral
3 controlo de velocidade 9 funil 15 acessorio batedor
4 unidade motora 10 protecdo contra salpicos  [@n lavavel na maquina
5 eixo de acionamento 11 ranhuras

& ATIGELA

2 Levante o brago antes de instalar ou retirar a tigela.
3 Instale a tigela no aparelho e gire-a para a direita.
4 Gire-a para a esquerda para a libertar.
5 O conteudo da tigela subird quando arrancar o motor — quanto mais elevada a velocidade,
mais subird.
6 Tente nao encher a tigela mais do que a meio (especialmente ao usar o acessério batedor).
3¢ Utilize apenas a tigela fornecida.

& 0S ACESSORIOS
7 Instale e retire os acessérios com o aparelho desligado e apds retirar a ficha da tomada, com
o brago na posicdo elevada.
8 Alinhe a ranhura no topo do acessorio com a saliéncia no eixo de acionamento, empurre o
acessoério para o eixo de acionamento e gire-o para a esquerda.
9 Para retirar um acessorio, empurre-o para o eixo de acionamento , gire-o para a direita, e
depois puxe.
& BAIXE O BRACO
a) Verifique se o aparelho se encontra desligado (0).
b) Segure o fundo do aparelho.
) Posicione a libertacdo do braco em 3.
d) Empurre o brago para baixo.
e) Solte a libertacdo do braco.
f) Liberte.

& PROTECAO CONTRA SALPICOS
10 A protecdo contra salpicos encaixa no topo da tigela.
11 O funil permite adicionar alimentos sem ter que retirar a protecdo contra salpicos.
12 Com a tigela na sua posicao e o braco para baixo:
a) deslize a protecdo contra salpicos por entre o braco e a tigela.
b) Gire a protecdo contra salpicos na sua direcdo, para que possa adicionar alimentos
facilmente.
¢) Alinhe as patilhas, situadas nas laterais do funil, com as ranhuras situadas na zona aberta
da protecdo contra salpicos.
d) Deslize o funil para baixo para cobrir a zona aberta da protecédo contra salpicos.
13 Para remover a protecdo contra salpicos:
e) Levante e retire o funil.
f) Levante ligeiramente a protecao contra salpicos, de forma a expor a borda da tigela.
g) Puxe-a de entre a tigela e o braco.

& LIGAR

14 Coloque a unidade motora numa superficie seca, nivelada e préximo de uma tomada
eléctrica.

15 Verifique se o controlo da velocidade esta regulado para o 0.

16 Ligue a ficha a tomada eléctrica.

— L = —
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& CONTROLO DE VELOCIDADE

17 Gire o controlo de velocidade para a velocidade que pretende (1 = baixa, 8 = alta).

18 Rode novamente o controlo de velocidade para 0 para desligar o motor.

19 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
sélidos em relacdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais lentas.

20 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.

& QUAL VELOCIDADE?

acessorio velocidade utilizacao
acessorio 4-8 bater/montar natas, claras, massa, misturas de
batedor densidade ligeira
batedor 4-6 bater manteiga com agucar, misturas para
bolo de densidade mediana
batedor em 1-3 misturas densas, pao, pastelaria
espiral

& CUIDADO E MANUTENCAO

21 Desligue o aparelho (0) e desligue-o da corrente.

22 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

23 Lave a mao as pegas removiveis.

i) Podera lavar estas pecas na maquina de lavar loica.

24 Se utilizar uma maquina de lavar loica, o ambiente agressivo no seu interior afectara o
acabamento da superficie.

25 Os danos deveriam ser apenas cosméticos e nao deveriam afectar o funcionamento do
aparelho.

PROTECCAO AMBIENTAL

Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electronicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
receitas

45— = colher de sopa (15ml) ml = mililitros
5,— = colherde cha (5ml) g= gramas
massa de pizza (batedor em espiral) faz 2 pizzas grandes

250 ml agua

400 g farinha simples

1 J5— deazeite

2% 5 — fermento seco

» 5 — aclcar

1 5 — sal
Coloque a farinha na tigela. Misture os ingredientes restantes num jarro. Seleccione a
velocidade 1. Junte o liquido gradualmente. Seleccione a velocidade 2. Amasse durante 2
minutos. Retire a massa. Corte a massa ao meio. Estenda a massa em circulos numa superficie
polvilhada de farinha. Coloque os circulos num tabuleiro de forno antiaderente. Barre os circulos
com um molho com base de tomate e unte os ingredientes para a cobertura. Leve ao forno
pré-aquecido a 190°C por 15-20 minutos. A superficie deverd adquirir um tom castanho dourado.
receitas disponiveis no nosso website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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tegninger 6 split 12 skal

1 arm 7 roreskovl 13 spraekke

2 armfrigorelseskontakt 8 tap 14 krog

3 hastighedsregulator 9 tragt 15 piskeris

4 motorenhed 10 steenkskaerm Q) taler opvaskemaskine
5 drevskaft 1 riller

Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den felge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 ar og derover og
personer hvis fysiske, sansemaessige eller mentale evner er
nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring, hvis de er
blevet instrueret/har vaeret under opsyn og forstar de forbundne
farer. Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn, medmindre de er over
8 ar og holdes under opsyn. Apparatet og ledningen skal holdes
uden for reekkevidden af bagrn under 8 ar.

2 Lad ikke motoren kegre i mere end 10 minutter ad gangen, da det
kan medfgre overophedning. Nar der er gdet 10 minutter, skal du
slukke for blenderen og lade motoren kgle af i mindst 10 minutter,

3 Huvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
serviceveerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa

eventuelle skader undgas.
® Nedsaenk ikke motordelen i vaeske, brug ikke apparatet pé et badeveerelse, i naerheden af
vand eller udendegrs.
4 Traek stikket fra apparatet ud for montering eller afmontering af tilbeheor.
5 Brug ikke apparatet uden staenkskaermen pasat.
6 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
7 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).
8 Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfglgende.
9 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
10 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

kun til privat brug
& HAVNING AF ARMEN

1 Fjedrene i armene er ret kraftfulde, sa:
a) Kontrollér, at apparatet er slukket (0).
b) Hold om apparatets fod.
¢) Hold afstand til armens gverste del.
d) Drej armfriggrelseskontakten over pa &.
e) Armen svinger op i haevet position.
f) Slip.
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@ SKAL
2 Haev armen inden du pasaetter eller aftager skalen.
3 Seet skalen pa apparatet og drej den i urets retning.
4 Drej den modsat urets retning for at frigere den.
5 Skalens indhold vil stige, nar du starter motoren - jo hgjere hastighed, jo mere stiger
indholdet.
6 Forsag kun at fylde skalen halvt op (isaer nar du bruger piskeriset).
3¢ Brug kun den medfglgende skal.

& TILBEH@RSDELE
7 Paseet og aftag tilbehersdelene med apparatet slukket, dets stik taget ud af stikkontakten, og
armen havet.
8 Stil spraekken gverst pa tilbehersdelen ud for splitten pa drevskaftet, tryk tilbehersdelen fast
pa drevskaftet og drej det modsat urets retning.
9 Aftag en tilbehgrsdel ved at trykke den imod drevskaftet, dreje den i urets retning og treekke
den af.

@ SANK ARMEN
a) Kontrollér, at apparatet er slukket (0).
b) Hold om apparatets fod.
¢) Drejarmfriggrelseskontakten over pa &.
d) Tryk armen nedad.
e) Slip armfrigerelseskontakten.
f) Slip.
@ STANKSKARMEN
10 Steenkskaermen passer oven pa skalen.
11 Med tragten kan du tilsaette ingredienser uden at tage staenkskaermen af.
12 Med skalen pa plads og armen saenket:
a) Seet steenkskaermen ind mellem armen og skalen
b) Drej steenkskaermen i retning mod dig selv, sa du nemt kan komme til at tilseette
ingredienser.
¢) Fatapperne pa tragtens sider til at flugte med rillerne i den abne del af staeenkskaermen.
d) Lad tragten glide ned, sa den deekker den dbne del af steenkskaermen.
13 Aftagning af steenkskaermen:
e) Tag tragten af.
f) Loft steenkskaermen en smule op, sa skalens side kommer til syne.
g) Trek den ud fra placeringen mellem skalen og armen.

& TAND MASKINEN

14 Anbring motorenheden pa et tort, solidt og plant underlag i naerheden af en stikkontakt.
15 Kontroller at hastighedskontrollen er indstillet til 0.

16 Seet stikket i stikkontakten.

& HASTIGHEDSREGULATOR

17 Drej knappen for hastighedsindstilling til du har den gnskede hastighed (1 = lav, 8 = hgj).

18 Indstil hastigheden til 0 for at slukke motoren.

19 Generelt er lave hastigheder over laengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.

20 Hgjere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
vaeske end faste dele.
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& HVILKEN HASTIGHED?

tilbehgrsdel hastighed brug
piskeris 4-8 piske/piske luft i flade, eeggehvider, tynd dej,
lette blandinger
roreskovl 4-6 piske smgr og sukker cremet, mellemtynde
kageblandinger
krog 1-3 tunge blandinger, geerdej, bagvaerk

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

21 Sluk for apparatet (0) og tag stikket ud.

22 Tor ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.

23 Vask de aftagelige dele af i handen.

Q) Du kan vaske disse dele i opvaskemaskinen.

24 De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelzegningen.
25 Der beskadiges kun udseendemaessigt og dette bor ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa miljge og menneskers sundhed.
opskrifter

J5— = spiseskefuld (15ml) ml = milliliter
S5, — = teskefuld (5ml) g= gram
pizzadej (krog) til 2 store pizzaer

250 ml vand

400 ¢ hvedemel

1% J5— olivenolie

2%, 5 — torgeer

o 5 — sukker

1 S — salt
Haeld mel i skalen. Bland de resterende ingredienser i en kande. Vzelg hastighed 1. Tilsaet
vaesken lidt efter lidt. Vaelg hastighed 2. A£lt i 2 minutter. Tag dejen op. Skeer dejen i to halvdele.
Rul dejen ud i cirkler pa et meldrysset bord. Laeg cirklerne pa en bageplade med non-stick-
belzegning. Fordel en tomatbaseret sauce pa cirklerne og tilset fyld. Bages i en forvarmet ovn
ved 190°C | 15-20 minutter. Overfladen ber veere gyldenbrun.
du kan finde opskrifter pa vores webside:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
overlater apparaten. Ta bort allt forpackningsmaterial fore anvandning.
VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

1 Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat
och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller med bristande erfarenhet och kunskap, om
personerna i fraga ar under uppsikt och har fatt anvisningar om
hur apparaten fungerar och om de har forstatt vilka risker som
anvandningen kan medfdra. Barn ska inte leka med apparaten.
Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn, savida
de inte ar 6ver 8 ar och ar under uppsikt. Hall apparat och elkabel
utom rackhall for barn under 8 ar.

2 Lat inte motorn ga mer an 10 minuter i taget, den kan bli
Overhettad. SIa sedan av och vanta minst 10 minuter innan den
anvands igen.

3 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren,
serviccombud eller ndgon med liknande kompetens for att

undvika skaderisker.
® Ligg inte motorenheten i véatska, anvand inte apparaten i badrum, néra vatten eller utomhus.
4 Dra ur sladden till apparaten fére montering eller borttagning av tillbehor.
5 Anvénd inte apparaten om inte stankskyddet ar pa.
6 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den dr ansluten.
7 Hall inte i ndgonting som ar varmare an du kan hantera det utan problem (vatskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).
8 Anvand bara tillbeh6r och 6vrig utrustning som féretaget tillhandahaller.
9 Anvénd inte apparaten for nagra andra andamal an sadana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
10 Anvdnd inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.

endast for hushallsbruk

& LYFTA DRIVARMEN
1 Tank pa att drivarmens fjadring ar kraftig.
a) Kontrollera att apparaten ar avstangd (0).
b) Ta tagiapparaten.
c) Se upp nar drivarmen hdjs.
d) Vrid drivarmens l3svred till .
e) Drivarmen hdjs upp.
f) Slapp upp lasvredet.
@ SKALEN
2 Lyft upp drivarmen innan skalen tas av eller satts pa.
3 Satt skalen pa apparaten och vrid den medurs.
4 Las upp skalen genom att vrida den moturs.
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bilder 6 tapp 12 skal on
1 drivarm 7 blandare 13 spar E
2 drivarmens l3svred 8 tapp (pa tratten) 14 degkrok =
3 hastighetsreglage 9 tratt 15 ballongvisp g
4 motorenhet 10 stankskydd @) kan diskas i diskmaskin S
5 drivaxel 11 skaror <

5 Innehallet i skalen kommer att 6ka i omfang nar motorn startas — ju hégre hastighet desto
storre omfang.
6 Fyll inte skalen till mer an ungefar halften (detta ar speciellt viktigt nar vispen anvands).
3¢ Anvind endast den skal som hor till apparaten.
& TILLBEHOREN
7 Stang av apparaten och dra ur kontakten innan stankskyddet satts pa eller tas av.
8 Passa in sparet i tillbehorets 6vre del med tappen pa drivaxeln, tryck tillbehéret mot
drivaxeln och vrid det moturs.
9 Ta av ett tillbeh6r genom att trycka det mot drivaxeln, vrida det medurs och sedan dra ut det .

& SANK NED DRIVARMEN
a) Kontrollera att apparaten ar avstangd (0).
b) Tatagiapparaten.
) Vrid drivarmens lasvred till ;@.
d) Tryck ned drivarmen.
e) Slapp upp drivarmens lasvred.
f) Slapp upp.
& STANKSKYDDET
10 Stankskyddet satts fast uppe pa skalen.
11 Ingredienserna kan tillsattas genom tratten utan att stankskyddet behdver tas bort.
12 Med skalen pa plats och drivarmen nere:
a) skjutin stankskyddet mellan drivarmen och skalen
b) Vrid stankskyddet mot dig sa att du latt kommer at att tillsatta ingredienserna.
) Passain tapparna pa trattens bada sidor med skarorna pa stankskyddets utsida.
d) Skjut ned tratten sa att den tacker stankskyddets utsida.
13 Ta av stankskyddet:
e) Lyftav tratten.
f) Lyft upp stankskyddet en aning for att frigéra skalens kant.
g) Dra ut stankskyddet mellan skalen och drivarmen.
@ SLA PA STROMMEN
14 Stall motorenheten pa en torr, fast och plan yta nara en vdggkontakt.
15 Kontrollera att hastighetskontrollen star pa 0.
16 Satt stickproppen i vdgguttaget.

& VILKEN HASTIGHET?
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tillbehor hastighet anvanda
visp 4-8 vispa/skumma gradde, dggvitor, latta
blandningar och kaksmet
blandare 4-6 rora smor och socker, medeltung kaksmet
degkrok 1-3 knada tunga blandningar, bréddeg, pajdeg
och liknande
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@ HASTIGHETSREGLAGE

17 Vrid hastighetsreglaget till 6nskad hastighet (1 = lag hastighet, 8 = hog hastighet).

18 Vrid tillbaka hastighetsreglaget till 0 for att stanga motorn.

19 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behover i regel langre tid och langsammare
hastigheter.

20 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behdver daremot kortare tid och hogre
hastigheter.

@ SKOTSEL OCH UNDERHALL

21 Sténg av apparaten(0) och dra ur sladden.

22 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.

23 Diska avtagbara delar for hand.

G| Dessa delar kan diskas i diskmaskin.

24 Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin.

25 Detta kan endast eventuellt medfdra ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens
funktion.

MILJOSKYDD

For att undvika miljé- och hélsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas tillsammans
med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller atervinnas.
recept

J5— = matsked (15 ml) ml = milliliter
S, —= tesked (5ml) g= gram
pizzadeg till tva stora pizzor (degkrok)

250 ml vatten

400 ¢ vanligt vetemjol

1% J5— olivolja

2% 5 _— torrjast

» 5 — socker

1 S — salt
Hall mjolet i skalen. Blanda 6vriga ingredienser i en kanna. Valj hastighet 1. Tillsatt blandningen
gradvis. Valj hastighet 2. Kndda i 2 minuter. Ta upp degen. Dela degen i tva delar. Kavla ut degen
till runda bottnar pa ett mjolat bakbord. Lagg bottnarna pa en bakplat med nonstick-
beldaggning. Fordela forst tomatsas 6ver bottnarna och tillsatt sedan fyllning. Baka i forvarmd
ugn vid 190°C (15-20 minuter). Ytan ska vara gyllenbrun.
recept finns pa var webbsida:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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figurer 6 ansats 12 bolle
1 arm 7 eggvisp 13 spor
2 armfrigiver 8 tapp 14 krok
3 hastighetskontroll 9 trakt 15 visp
4 motorenhet 10 sprutekant @] kan vaskes i oppvaskmaskin
5 drivaksel 1 hakk

Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av barn fra dtte ar og personer med
nedsatte fysiske, sansende eller mentale evner eller manglende
erfaring eller kunnskap hvis slike personer har fatt oppleering eller =
blir holdt under oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken [
av apparatet. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke utfgres av barn med mindre de er over atte
ar og holdes under oppsyn. Hold apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn under atte ar.

2 Ikke la motoren ga uavbrutt for mer enn 10 minutter, den kan
overbelastes. Etter 10 minutter sla av i minst 10 minutter avslatt i
minst 10 minutter for a starte pa nytt igjen.

3 Huvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for @ unnga fare.
® Ikke ha motoren i vaeske, ikke bruk apparatet i et bad, i naerhet av vann eller utenders.
4 Frakople apparatet for fierning av festeanretninger.
5 Ikke bruk maskinen uten a feste sprutekanten.
6 Ikke la apparatet vaere ubevoktet nar det er tilkoblet.
7 Ikke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. vaeske med en temperatur lavere enn
40°Q).
8 lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
9 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
10 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

kun for bruk i hjemmet
& SLIKHEVER DU ARMEN

1 Fjeerene i armen er noksa kraftige, sa:
a) Sjekk at maskinen er slatt av (0)
b) Hold pa bunnen av maskinen.

¢) Latoppen avarmen sta fritt.

d) Vri armfrigiveren til .

)
)
)
)

(SION) bulusiauesyniq

e) Armen vil flytte seg til hevet posisjon.
f) Slipp den.
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& BOLLEN
2 Hev armen for du fester eller fierner bollen.
3 Fest bollen til maskinen og vri den med klokken.
4 Vri den mot klokken for a frigi den.
5 Innholdet i bollen vil gke nar du starter motoren - jo hgyere hastighet, desto mer gkning.
6 Forsek a ikke fyll opp bollen mer enn halvfull (seerlig nar du bruker vispen).
3¢ Bruk kun bollen som fglger med.

& TILLEGGSUTSTYRET
7 Fest og flern tilleggsutstyret nar maskinen er slatt av og koblet fra stremmen og med armen
hevet.
8 Jevnstill sporet pa toppen av utstyret med ansatsen pa drivakselen, trykk utstyret pa
drivakselen og vri det mot klokken.
9 For a fljerne utstyret trykker du det mot drivakselen, vrir det med klokken og trekker det av.

& SENKING AV ARMEN
a) Sjekk at maskinen er slatt av (0).
b) Hold pa bunnen pa maskinen.
Sett armfrigiveren til 3.
Trykk armen ned.
Slipp armfrigiveren.
f) Slipp.
& SPRUTEKANTEN
10 Sprutekanten passer til toppen av bollen.
11 Med trakten kan du tilsette ingredienser uten & matte fjerne sprutekanten.
12 Med bollen pa plass og armen nede:
a) skyv sprutekanten inn mellom armen og bollen
b) Vend sprutekanten mot deg, slik at du enkelt kan tilsette ingredienser.
¢) Jevnstill tappene pa sidene pa trakten med hakkene pa den dpne delen av sprutekanten.
d) Skyv trakten ned slik at den dekker den apne delen av sprutekanten.
13 For a flerne sprutekanten:
e) Loft av trakten.
f) Left sprutekanten forsiktig slik at kanten pa bollen blir tilgjengelig.
g) Trekk den ut fra mellom bollen og armen.

@ SLAPA

14 Plassér motorenheten pa et tert, hardt og rett underlag i naerheten av en sikkerhetskontakt.
15 Kontroller at hastighetskontrollen er satt til 0.

16 Stikk kontakten i stgpselet.

@ HASTIGHETSKONTROLL

17 Drei hastighetskontrollen for a fa gnsket hastighet (1 = lav, 8 = hay).

18 Drei hastighetskontrollen tilbake til 0 for a sla maskinen av.

19 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av terrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.

20 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaeske enn tgrrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.

A

C
d
e

— = =
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& HVILKEN HASTIGHET?

tilleggsutstyr hastighet bruk
visp 4-8 pisking/lufting av krem, eggehviter, rore, lette
blandinger
eggvisp 4-6 kreming av smar og sukker, medium
kakeblandinger
krok 1-3 tunge blandinger, bred, kaker

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

21 Sla apparatet av (0) og frakople det.

22 Tork utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.

23 Vask avtakbare deler for hand.

Q) Du kan vaske disse delene i oppvaskmaskinen.

24 Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen.

25 Skaden bgr kun veere kosmetisk, og bor ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE
For a unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i

elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
oppskrifter

45— = spiseskje (15 ml) ml = milliliter

5 — = teskje (5 ml) g= gram
pizzadeig (krok) til to store pizzaer

250 ml vann

400 g hvetemel

1% J5— olivenolje

2% 5 — terrgjer

o 5 — sukker

1 S — salt
Hell mel i bollen. Bland de andre ingrediensene i en kanne. Velg hastighet 1. Tilsett veesken
gradvis. Velg hastighet 2. Elte i 2 minutter. Ta ut deigen. Del deigen i to. Rull deigen til sirkler pa
melet overflate. Plasser sirklene pa en stekeplate som ikke kleber. Smer en tomatbasert saus pa
sirklene, og legg til topping. Stekes i en forvarmet ovn pa 190°C i 15-20 minutter. Overflaten skal
veere gylden brun.
oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kadyttoa.
TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

1 Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden
fyysinen, aistienvarainen tai henkinen toimintakyky on
heikentynyt, tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heita
valvotaan/ohjeistetaan, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai tehda hoitotoimia, jos he eivat ole yli 8-vuotiaita ja
valvonnan alla. Pida laite ja kaapeli alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

2 Ald anna moottorin kadyda yhtajaksoisesti yli 10 minuuttia, se voi
kuumeta liikaa. Laite on sammutettava 10 minuutin kuluttua
ainakin 10 minuutiksi, jotta se palaa kayttokuntoon.

3 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan,
taman huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan

henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.
® Al3 upota moottoriyksikkéd mihinkdin nesteeseen, al kayti laitetta kylpyhuoneessa, veden
lahella tai ulkona.
4 Irrota laite sahkdverkosta ennen lisdlaitteiden kiinnittamista tai irrottamista.
5 Al kéyta laitetta ilman roiskesuojaa.
6 Al3 jata laitetta vaille silmélldpitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.
7 Al tayta sitd millaan, mikd on kuumempaa kuin mité voit késitell vaikeuksitta (eli nesteen
lampatila on alle 40 °C).
8 Ala kdyta muita kuin valmistajan omia lisalaitteita.
9 Al3 kayta laitetta muihin kuin tassé kiyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
10 Al3 kayta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.

vain kotikdyttoon
& VARREN NOSTAMINEN

1 Varren jouset ovat aika tehokkaat, joten:
a) Tarkista, etta laite on pois paalta (0).
b) Pida kiinni laitteen pohjasta.
c) Pida varren yldaosa vapaana.
d) K&anna varren vapautus asentoon .
e) Varsi siirtyy nostettuun asentoon.
f) Voit jatkaa.
& KULHO
2 Nosta varsi ennen kuin kiinnitat tai poistat kulhon.
3 Kiinnita kulho laitteeseen ja kddanna mydtapaivaan.
4 Poista se kaantamalld vastapaivaan.
5 Kulhossa olevat ainekset nousevat, kun kdynnistat moottorin - mitd suurempi nopeus, sita
enemman ne nousevat.
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piirrokset 6 korvake 12 kulho

1 varsi 7 vatkain 13 kolo

2 varren vapautus 8 uloke 14 koukku

3 nopeudenvalitsin 9 suppilo 15 vispila

4 moottoriyksikkd 10 roiskesuoja @] konepesun kestava
5 kayttoakseli 11 urat

6 Ala taytd kulhoa enempéa kuin puoleen viliin (erityisesti jos kaytat vispilaa).
3¢ Kdyta ainoastaan mukana tulevaa kulhoa.
& LISAVARUSTEET
7 Kiinnitd ja poista lisdvarusteet, kun laite on kytketty pois paaltd, irrotettu verkkovirrasta ja
varsi on nostettuna.
8 Kohdista lisdvarusteen kolo kdyttdakselin korvakkeeseen, paina lisdvaruste kayttoakseliin ja
kdanna vastapaivaan.
9 Poista lisdvaruste painamalla se kdyttdakseliin ja kddantamalla myotapdivaan, veda se sitten
pois.
& LASKE VARSI
a) Varmista, ettad laite on kytketty pois paalta (0).
b) Pida kiinni laitteen pohjasta.
¢) K&aanna varren vapautus asentoon 3.
d) Paina varsi alas.
e) Anna varren vapautuksen palautua.
f) Voit jatkaa.

& ROISKESUOJA

10 Roiskesuoja kiinnittyy kulhon paalle.

11 Suppilon avulla voit lisata aineita irrottamatta roiskesuojaa.

12 Kun kulho on paikoillaan ja varsi alhaalla:
a) liu'uta roiskesuoja varren ja kulhon valiin
b) Kaanna roiskesuoja itsedsi kohti, jotta voit lisata aineet helposti.
¢) Kohdista suppilon sivuissa olevat ulokkeet roiskesuojan avoimen osan uriin.
d) Liu'uta suppilo alas peittdmaan roiskesuojan avoin osa.

13 Roiskesuojan poistaminen:
e) Nosta suppilo pois.
f) Nosta roiskesuojaa hieman, jotta voit puhdistaa kulhon vanteen.
g) Veda se irti kulhon ja varren valista.

& KYTKE LAITE PAALLE

14 Laita moottoriyksikko kuivalle, vakaalle ja suoralle pinnalle Idhelle pistorasiaa.
15 Tarkasta, ettd nopeudenvalitsin on asennossa 0.

16 Kytke se sahkopistokkeeseen.

& MIKA NOPEUS?

lisdvaruste nopeus kayta

vispila 4-8 kerman, kananmunan valkuaisten, rasvan,
kevyiden seosten vatkaaminen/
vaahdottaminen

vatkain 4-6 voin ja sokerin vaahdottaminen, keskiraskaat
kakkutaikinat
koukku 1-3 raskaat seokset, leipa, piiraat
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& NOPEUDENVALITSIN

17 Kaanna nopeudenvalitsin haluamasi nopeuteen (1 = hidas, 8 = nopea).

18 Kaanna nopeudenvalitsini takaisin asentoon 0 sammuttaaksesi moottorin.

19 Yleensa suuri maard, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempaa nopeutta.

20 Pienempi maara, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

& HOITO JA HUOLTO

21 Sammuta laite (0) ja irrote se verkosta.

22 Pyyhi moottoriyksikon ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

23 Pese kasin irrotettavat osat.

Q) Voit pestda nama osat myds pesukoneessa.

24 Astianpesukoneen ankara ympadristo voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn.
25 Vahinko on vain kosmeettinen eikd sen pitdisi vaikuta laitteen toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU

Jotta valtettdisiin ympdristolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista
aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erilladn lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan
ja kierratettava.

resepteja

J5— = ruokalusikka (15ml) ml = millilitraa
S5, — = teelusikka (5ml) g= grammaa
pizzataikina (koukku) 2 isoa pizzaa varten

250 ml vettad

400 ¢ tavallisia jauhoja

1%, J5— oliividljya

2% 5 — kuivattua hiivaa

» 5 — sokeria

1 5 — Suolaa
Lisda jauhot kulhoon. Sekoita muut ainekset kannuun. Valitse nopeus 1. Lisda neste vahitellen.
Valitse nopeus 2. Vaivaa 2 minuuttia. Poista taikina. Leikkaa taikina kahtia. Rullaa taikina auki
ympyran muotoisiksi jauhotetulla pinnalla. Laita ympyrdn muotoiset taikinat tarttumista
hylkivalle paistopinnalle.. Levita taikinoilla tomaattipohjaista kastiketta ja lisda tayte. Paista
esilammitetyssa uunissa 190°C:ssa 15-20 minuuttia. Pinnan tulee olla kullan keltainen.
resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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nnncTpaynumn 6 wun 12 yawa

1 nneuo 7 nonaTka 13 na3

2 pblYaXXOK OTCOeANHEHNA nJeya 8 A3bl4OK 14 KptoK

3 perynaTop cKopocTtu 9 BOpOHKa 15 BeHuUnK

4 6nok auratens 10 3alWMTHaA KpbILIKa @] MOXXHO MbITb B

5 Ban npmsopa 11 nasbl NOCyOMOEYHON MaLUVHe

MpouTUTe NHCTPYKLMK, COXPAHWTE KX, NPV Nepeaade CONMPOBOANTE MHCTPYKLMei. Mepes
NPUMEHEHNEM V3LENINA CHAMUTE C HEro YNaKoBKY.

BAKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

Cne,uyVlTe OCHOBHbIM UHCTPYKLMAM NO 6630|'IaCHOCTVI, BK/OYaAa cnegyouwjme:

1 Wicnonb3oBaHMe aHHOrO YCTPOWCTBA AeTbMM CTaplue 8 e,
NNLAMIN C OrPAaHNYEHHbIMK GU3NYECKNMI, CEHCOPHBIMM UK
YMCTBEHHbIMUN CMOCOOHOCTAMM, HEAOCTAaTKOM OMbITa AN 3HAHWIA
AOMNYCKaeTCA NPU YCIOBUM KOHTPONA UM UHCTPYKTaXa U
OCO3HaHNA CBA3AHHbIX PUCKOB. [leTAM 3anpeLyeHo nrpatb C
yCTponcTBOM. OUUCTKY 1 06CNYKBaHME YCTPONCTBA MOTYT
BbINOJSIHATD AETU CTapLue 8 NIeT Npu YC/I0BUY HabnoaeHns
B3POC/bIMU. XpaHUTE YCTPONCTBO U Kabenb B HEAOCTYNHOM AnA
aeTen oo 8 net mecre.

2 Bo n3bexaHue neperpeBaHus Nprbopa 3anpeLaeTcs
HenpepbIBHO NCMOMIb30BaTb ABUratenb 6onee 10 MUHYT. o
NCTEYEHUWN YKA3aHHOTO BPEMEHU OTKJIIoUMTe NPUO0oP MUHUMYM
Ha 10 MUHYTbI AN BOCCTAHOBNEHUSA €ro paboToCcnoco6HOCTL.

3 Ecnu kKabenb NoBpeXaeH, OH JOMIXKeH OblTb 3aMeHeH
npov3BoAnTeNeM, CEPBUCHBIM areHTOM UK APYTM

KBaJ'Il/I(I)I/ILI,VIpOBaHHbIM JmMuom anAa npeaorBpalieHnAa ornacHOCTHU.
® He norpy:kaiTe 610K ABMraTeNs B XKUAKOCTY, HE MOJb3YNTECh MPUGOPOM B BaHHOIN KOMHaTE,
OKOJ0 BOAbI UM BHE MOMELLEHMA.
4 Mpexpae Yem yCTaHaBMBaTb UM CHUMATb HacafKK, OTKoUMTE Mprubop OT ceTu.
5 Vicnonb3yite npnbop TONbKO NPM yCTaHOBIEHHON 3aLUUTHOW KpbILLKe.
6 He ocTaBnanTe BKNOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.
7 He ponyckaetcsa HanmBaTb B KPYXKY CJIMLLKOM ropayyto »K1aKkocTb (Bbiwwe 40 C).
8 Vicnonb3yiTe TONbKO NPUHAANIEXHOCTN U HacaZlKy OT Npor3BoAUTeN .
9 Mpnbop He MoXKeT paboTaTb OT BHELLHero TaiMepa UM ANCTaHLMOHHON CUCTEMDbI
ynpaBfieHuA.
10 He ncnonb3yiite npnbop, ecnm oH NoBpexaeH unmn paboTtaeT c nepedoamu.
TOJIbKO AnA 6bITOBOro NCMOJIb30BaHUA
& MOABEM MNJIEYA
1 Tpy>1HbI NNevya M1Kcepa JOCTaTOYHO MOLLHbIE, TO3TOMY:
1) Y6enutecb, uto Npnbop oTKAoYeH (0).
2) YpepkuBaiTe ocHoBaHMWe npubopa.
3) He npukacantecb K BepxHel YacTu nieva.
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4) TloBepHUTE PblYAKOK OTCOAVHEHNA M/1eYa B NOJIOKeHMe (3.
5) [lneyo nogHUMeETCA BBEPX.
6) OTtnycTuTe ero.

& YAUWIA
2 lNepep ycTaHOBKOW WM CHATUEM Yalln NOJHUMUTE NJIeYO MUKCEpPa.
3 YctaHoBUTE Yally B Tpubope 1 NoBepHUTE ee Mo YaCoBOW CTPeErKe.
4 YTo6bl CHATDb Yally, NOBEPHUTE ee MPOTVB YaCOBOW CTPENKU.
5 MNpw 3anycke moTopa COAEPKMMOE YaLlv NOJHNUMETCA BBEPX — YeM Bbille CKOPOCTb, TeM
6onblue NOJHUMETCA COAEPKMMOE.
6 CrapaiTech He 3anoJiHATb Yally 6osiee Yem HanosIoBYHY (0OCO6EHHO MPY NCMOMNb30BaHWM
BEHUMKa).
3¢ Vicnonb3yiTe TOMbKO Ty yally, KOTOPas BXOLMT B KOMIJIEKT.

& HACAOKMU
7 YcTaHaBnvBaNTe 1 CHUMaWTe HAacaAKy NPU BbIKITOYEHHOM 11 OTCOeJMHEHHOM OT CEeTU
npubope 1 NOgHATOM Mneye.
8 CoBMecCTuUTE Na3 B BEPXHEl YacTy HacaflKu C LWWNOM Bana NpUBOJa, BAABMTE HACaZKy B Ba
NprBOfa 1 NOBEPHWTE ee NPOTVB YaCOBOWN CTPESIKM.
9 Y106bl CHATbL HACaAKY, BAABWTE ee B BaJl NPUBOAA, NOBEPHUTE MO YAaCOBOW CTPESIKE, @ 3aTeM
U3BJIEKNTE ee.

@ ONYCTUTE NMJIEYO
1) Y6eautechb, uto npnbop oTkAoveH (0).
2) YpepuvBaliTe OCHOBaHue npubopa.
3) MoBepHMTE PbluaXKOK OTCOEMHEHUA MNJleYa B MOJIOKEHNE (4.
4) HaxXmuTe Ha nneyo, 4Tobbl ONYCTUTD €ro.
5) OTnycTUTe pblYa’kok OTCOeAVHEHMSA Mleya.
6) OTtnycTuTe ero.

& 3AWNMTHAA KPbILLKA
10 3awmTHaA KpbllWKa YKNaabiBaeTCA NOBEPX YaLlu.
11 MNpw nomoLLy BOPOHKM Bbl MOXeTe f06aBNATb MHIPEANEHTbI, He CHMAsA 3aLMTHON KPbILLKMW.
12 Korpa yalua Ha MecTe 1 Nnaeyo onyLeHo:
1) BCTaBbTe 3aWMTHYIO KPbILWKY MeXAy MNNeyoMm 1 Yaluen
2) MoBepHWTe 3aWNTHYIO KPbILKY K cebe, YToObl Bbl MO N1IErKo f06aBNATb MHIPEANEHTDI.
3) BblpOBHANTE A3bIYKN MO 6OKaM BOPOHKM C Na3amMmn OTKPbITOM YacTy 3aLMTHOWN KPbILWKN.
4) BcTaBbTe BOPOHKY, 3aKpblBasa OTKPbITYI0 YaCTb 3aLUTHOM KPbILLKM.
13 YT06bl CHATb 3aLNTHYIO KPbILLIKY:
5) BbIHbTE BOPOHKY.
6) Cnerka nogHUMMTE 3aLUUTHYIO KPbILKY, 0CBO6GOXAas 0607 yaLiu.
7) BblTawute ee 13 NPOCTPaAHCTBA MEXKAY YalLen 1 NIeYOM.

< BKJTIOYEHUE

14 YcTtaHOBMTe 6MOK ABUraTens Ha Cyxol, yCTONYMBOW U POBHO NMOBEPXHOCTU PAAOM C
PO3EeTKOW 3NEKTPOMNUTAHUA.

15 Y6epuTtecnb, UTo perynaTop CKOpocTei ycTaHoBeH Ha 0.

16 BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

& PEIYJIATOP CKOPOCTHU

17 YcTaHOBMTE perynsatop CKopocTu B Tpebyemoe nonoxeHue (1 = HU3Kas, 8 = BblCOKas).

18 YT06bl BBIKNIOUUTD ABUraTesNb, yCTAHOBUTE PETYATOP CKOpocTelr o6paTHo Ha 0.

19 Kak npasuno, 6onblune o6bembl NPOAYKTOB, MIOTHbIE CMecy 1 6osiee BbICOKOe CoaepKaHue
TBEpPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTENBbHO XNAKOCTEW NpefnonaraoT 6onee AnuTenbHoe Bpems
NPUroTOBMIEHNA NPU HU3KON CKOPOCTHU.
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20 Hebonblune o6beMbl MPOAYKTOB, MEHEE MIOTHbIE CMECK U 6osiee BbICOKOE CoflepKaHne
XKNIKOCTe OTHOCMTENbHO TBEPAbIX NPOAYKTOB NpeanonaratoT 6onee KOPOTKOE Bpems
NPUroTOBNEHNS NPW BbICOKOIN CKOPOCTY.

& yXo[4 N ObCJTYXKUBAHUE

Hacafka CKOPOCTb npyMeHeHne
BEHUVK 4-8 B36MBaHVE CNIMBOK, ANYHbIX OENKOB, XMNAKOrO
TecTa, HerycTbix cMecei
nonarka 4-6 B36MBaHVe C/IBOYHOrO Macsa C caxapom,
TecTa cpefHen ryctoTbl
KpIoK 1-3 ryctble cmecu, xnebHoe TecTo, TecTo Ana
KOHOUTEPCKMX N3aenunn

21 BbikntoumTe nprbop (0) n oTcoeanHUTE ero ot CeTu.

22 BbITpUTe BHELLHIOW YacTb 6/10Ka ABUraTeNs BIaXKHOMN TPAMKOM.

23 CbeMHble fieTanu ciefyeT MblTb BPYUYHYHO.

STW feTan MOXKHO MbITb B MOCYJOMOEYHOW MaLUvHe.

24 SKcTpemarnbHas cpefa BHyTpu Nnpubopa MOXET BANATb Ha NOKPbITUE.

25 MNoBpexaeHnst MOryT ObITb TONTbKO BHELIHUMM, HE BUAIOLLMMM Ha paboTy npubopa.

3ALLUNTA OKPYKAIOLLEEV CPE[bI

[lns Toro uto6bl N36eXaTh Yrpo3 Ans 3HOPOBbs 1 OKPYKAIOLEN CPefbl N3-3a BPEAHbIX
BELLECTB B 3IEKTPUYECKMX 1 SNIEKTPOHHBIX TOBapax, Npr6opbl, OTMeUEHHbIE AaHHbBIM CLMBOJIOM,
AOIKHBI YTUNM3MPOBATLCA HE KaK He OTCOPTMPOBaHHbIE BbITOBbIE OTXOADI, @ Kak
BOCCTaHOBJIEHHBIE UJIN NOBTOPHO UCMONb30BaHHbIE.

peuenTbl
J5— = cTonoBas noxka (15 mn) ml = MuaAMAnTPSbI
5, — = vaitHas noxka (5 mn) g= rpammbl
TecTo ANna nuuLbl (KPIoK) Ha ABe 6onblume NULLbI
250 ml BOAa
400 ¢ MyKa

12 J5— onuBkoBoe macno

2% 5 —  cyxve ppoxxn

» 5 — caxap

1 S, — comb
MomecTute myky B yawy. CmMeLuainTe ocTanbHble MHIPeAMEHTbI B KpYKKe. BbibepunTe ckopocThb 1.
MocTeneHHo fo6aBnANTe XUAKOCTb. BoibepuTe cKopocTb 2. BoimelwviBaiiTe TecTo B TeueHue 2
MUHYT. Mi3Bnekute TecTo. Pa3pexbTe TecTo nononam. Monoute TeCTo Ha POBHYIO, MOCbINaHHYo
MYKOI MOBEPXHOCTb 1 packaTaiTe B Kpyr. BblnoxumTe nonyyeHHble nenewkn Ha NPoTUBEHb C
HenpuropawLLMm NoKpbITUEM. HaMaxKbTe fieneLkn ToMaTHbIM COyCOM 1 Ao6aBbTe TOMMUHII.
BbinekanTe B npeaBaputenbHo pasorpeton gyxoske npu 190°C B TeueHne 15-20 MUHYT.
MoBepXHOCTb AOMKHA UMETb 30/10TUCTO-KOPUYHEBDIV OTTEHOK.
peLenTbl MOXHO HalTX Ha HalleMm Be6-caliTe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, predejte ho i s ndvodem. Pfed
pouzitim odstrarite vSechny obaly.
DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji,
pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim
rizikim. S pfistrojem si nesméji hrat déti. Déti nesméji provadét
CiSténi a béznou udrzbu, pokud nedosahly véku alespor 8 let a
nejsou-li pod dozorem. Pristroj i kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

2 Motor nesmi soustavné bézet déle nez 10 minut, mohl by se
prehfat. Po dvou minutach provozu pfistroj alespori na 10 minut
vypnéte, aby si odpocinul.

3 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vymeénit vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo osoba podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.
® Nepokladejte jednotku motoru do tekutin, pfistroj nepouzivejte v koupelng, v blizkosti vody
¢i ve venkovnich prostorech.
4 Pfed zasunutim i vyjmutim pfislusenstvi pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
5 Pristroj nepouzivejte bez instalovaného krytu proti rozstriku.
6 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechdvejte ho bez dozoru.
7 Neplnte ni¢im o vyssi teploté, nez o takové, kterda vam nemuze nijak ublizit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).
8 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které doddvame my.
9 Tento spotiebi¢ nesmi byt ovlddan externim ¢asovacem nebo systémem dalkového ovladani.
10 Nepouzivejte spotfebi¢, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
jen pro domaci pouziti
& ZVEDANiI RAMENE
1 Pruziny v rameni jsou docela silnég, ¢ili:
a) Ujistéte se, Ze je pfistroj vypnuty (0).
b) Uchopte pfistroj za spodni ¢ast.
¢) Prostor nad ramenem musi byt volny.
d) Packu pro uvolnéni ramena dejte do polohy 3.
e) Rameno se zvedne.
f) Pustte.

@ MISA
2 Nez budete umistovat misu nebo ji vyndavat, napfed zvednéte rameno.
3 Misu umistéte na pfistroj a otocte ji ve sméru hodinovych rucicek.
4 Pokud ji chcete vyjmout, otocte ji proti sméru hodinovych rucicek.
5 Po spusténi motoru ziskd obsah misy na objemu — ¢im vyssi rychlost, tim vétsi objem.
6 Snazte se misu neplnit vice jak z poloviny (zejména pfi pouziti metly).
3¢ Pouzivejte jen misu dodanou s pfistrojem.
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nakresy 6 kolik 12 misa
1 rameno 7 slehac 13 otvor pro kolik
2 pécka pro uvolnéniramena 8 zapadka 14 hak
3 ovladani rychlosti 9 nélevka 15 metla
4 jednotka motoru 10 kryt proti rozstiiku @] vhodné pro myti v mycce
5 hnaci htidel 1 Zlabky
& NASTAVCE

7 Nastavce instalujte ¢i demontujte pouze tehdy, kdyz je pfistroj vypnuty a vypojeny ze sité a
kdyz je rameno zvednuté.

8 Srovnejte otvor pro kolik v horni ¢&sti nastavce s kolikem na hnaci htideli. Nastavec nasurite
na hnaci hfidel a otocte proti sméru hodinovych rucicek.

9 Pfi demontdzi je tfeba nastavec pfitlacit proti hnaci hiideli a otocit ve sméru hodinovych
rucicek a pak vytahnout .

@ RAMENO VRATTE DOLU

a) Ujistéte se, Ze je pfistroj vypnuty (0).
b) Uchopte piistroj za spodni ¢ast.
¢) Packu pro uvolnéni ramena dejte do polohy 3.
d) Rameno zatlacte dold.
e) Uvolnéte packu pro uvolnéni ramena.
f) Pustte.

& KRYT PROTI ROZSTRIKU
10 Kryt proti rozstfiku se umistuje nahoru na misu.
11 Nalevka vdm umoznuje pfidavat ingredience bez toho, aniz byste museli kryt proti rozstfiku
snimat.
12 S misou na misté a s ramenem dole:
a) Kryt proti rozsttiku nasurite mezi rameno a misu.
b) Kryt proti rozstfiku otocte k sobé tak, aby jste mohli snadno pfidavat ingredience.
c) Zapadky na stranach nélevky srovnejte se zlabky v oteviené ¢asti krytu proti rozstfiku.
d) Nalevku nasunte tak, aby zakryla otevienou ¢ast krytu proti rozstiku.
13 Demontaz krytu proti rozstfiku:
e) Nalevku vytdhnéte nahoru.
f) Lehce zvednéte kryt proti rozstfiku a ocistéte okraje misy.
g) Z prostoru mezi misou a ramenem ho vytdhnéte.

& ZAPINANI

14 Jednotku motoru umistéte na suchy, pevny a rovny povrch blizko el. zasuvky.
15 Presvédcte se, Ze rychlost je nastavena na 0.

16 Zasunite zastrcku do zasuvky.

& JAKOU ZVOLIT RYCHLOST?

nastavec rychlost pouziti
metla 4-8 Slehdni/kypreni krému, bilkd, tésticka,
jemnych smési
Slehac 4-6 vys$lehani masla a cukru, stfedné hustych
smési na buchty
hak 1-3 husté smésy, chléb, pecivo

& OVLADANI RYCHLOSTI
17 Ovlddani rychlosti nastavte na vami pozadovanou rychlost (1 = nizkd, 8 = vysoka).
18 Pro vypnuti motoru nastavte rychlost zpét na 0.
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19 Obecné Ize fici, Ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutindm
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.
20 Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkam vyZzaduje kratsi ¢asy a
vyssi rychlosti.
& PECE A UDRZBA
21 Pristroj vypnéte (0) a vytdhnéte jej ze zasuvky.
22 Vnéjsek jednotky motoru otiete Cistym vlhkym hadfikem.
23 Ru¢né umyjte snimatelné dily.
@) Tyto dily mizZete umyt v mycce na nadobi.
24 Extrémni prostfedi uvnitf mycky maze ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni.
25 Poskozeni je pak pouze kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.
OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek
obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice oznacené timto symbolem
nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo
recyklovat.

recepty

J5— = polévkova Izice (15 ml) ml = mililitry
S5, — = c<ajova lzicka (5 ml) g= gramy
tésto na pizzu na 2 velké pizzy (hak)

250 ml voda

400 ¢ jemna psenic¢nd mouka

1% J5— olivovyoolej

22 5 — sudené kvasnice

o 5 — cukr

1 S — sdl
Do misy dejte mouku. Zbylé ingredience rozmixujte ve dZzbanu. Zvolte rychlost 1. Postupné
pridavejte tekutinu. Zvolte rychlost 2. Hnétte 2 minuty. Tésto vyjméte. Tésto rozkrojte na pul.
Tésto na plose posypané moukou uvalejte do tvaru dvou kruh(. Kruhy umistéte na pecici plech,
ktery se nelepi. Kruhy potrete omackou, kterd bude mit jako zéklad rajcata, a pfidejte ozdoby.
Pelte v pfedehfaté troubé na 190°C po dobu 15-20 minut. Povrch by mél ziskat zlatohnédou
barvu.
recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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nakresy 6 usko 12 misa ®)
1 rameno 7 Slahac 13 otvor @)
2 ovlada¢ ramena 8 vybezok 14 hak \5
3 ovladac rychlosti 9 lievik 15 metla S
4 pohonna jednotka 10 kryt proti o$pliechaniu @ vhodny do umyvacky riadu |\
5 hnaci hriadel 11 drazky /(B

Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento pristroj mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti ak su
pod dozorom/pouceni a su si vedomi s tym spojenych rizik. Deti
sa s pristrojom nemaju hrat. Cistenie a pouzivatelska udrzba
nemaju byt vykondvané detmi ak nie su starsie ako 8 rokov a pod
dozorom. Pristroj a elektrickil Sndru uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

2 Nenechajte motor bezat viac ako 10 minuty bez prestavky, moze

sa prehriat. Po dvoch minutach ho vypnite aspori na 10 minuty,
aby si oddychol.

3 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym

odbornikom, aby nedoslo k riziku.
® Neponarajte pohonnu jednotku do vody, nepouzivajte pristroj v kipelni, v blizkosti vody,
alebo vonku.
4 Pred zakladanim alebo zloZzenim néstavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky.
5 Nepouzivajte pristroj bez zaloZzeného krytu proti oSpliechaniu.
6 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.
7 Nenaplnajte ni¢im teplejsim, nez dokazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri tekutinach
teplota nizsia ako 40°C).
8 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.

9 Tento spotrebi¢ nesmie byt ovlddany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.

10 Nepouzivajte tento spotrebi¢, ak je poskodeny alebo vznikne porucha.
len na domace pouzitie

A

eUIDUSAO

N
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& DVIHNUTIE RAMENA
1 Pruziny v ramene su dost silné, preto:

a) Skontrolujte, ¢i je pristroj vypnuty (0).

b) Drzte spodnu cast pristroja.
Stojte mimo vrchnej ¢asti ramena.
Otocte ovladacom ramena do polohy 3.
Rameno sa posunie do zvy3enej polohy.
f) Pustite.

@ MISA
2 Pred zakladanim alebo vyberanim misy dvihnite rameno.
3 Misu zalozte do pristroja a otocte fiou v smere hodinovych ruciciek.
4 Na uvolnenie ju otocte proti smeru hodinovych ruciciek.
5 Po spusteni motora sa obsah misy nadvihne - ¢im vyssia rychlost, tym viac sa dvihne.
6 Dbaijte o to, aby ste misu nenapliali viac nez do polovice (najma pri pouzivani metly).
3¢ Pouzivajte iba misu dodanu s pristrojom.
& NASTAVCE
7 Nastavce zakladajte a odnimajte pri vypnutom pristroji, ktory je odpojeny z elektrickej siete a
s dvihnutym ramenom.
8 Otvor v hornej Casti ndstavca zarovnajte s uskom na hnacom hriadeli, zatlacte nastavec do
hnacieho hriadela a otocte nim proti smeru hodinovych ruciciek.
9 Pri odnimani ndstavca nim zatlacte do hnacieho hriadela, oto¢te nim v smere hodinovych
ruci¢iek a vytiahnite.

& RAMENO POSUNTE NADOL
a) Skontrolujte, ¢i je pristroj vypnuty (0).
b) Drzte spodnu Cast pristroja.
¢) Otocte ovlada¢om ramena do polohy 3.
d) Zatla¢te rameno nadol.
e) Pustite ovladac¢ ramena.
f) Pustite.

& KRYT PROTI OSPLIECHANIU
10 Kryt proti ospliechaniu sa zaklada na vrchnu cast misy.
11 Lievik umoznuje pridavat dalsie prisady bez toho, aby bolo potrebné zlozenie krytu proti
ospliechaniu.
12 Ked je misa vo svojej pozicii a rameno dolu:
a) zasunte kryt proti oSpliechaniu medzi rameno a misu
b) Otocte kryt smerom k sebe, aby bolo mozné lahko pridavat dalsie prisady.
c) Zarovnajte vybezky na stranach lievika s drdzkami v otvorenej ¢asti krytu proti
ospliechaniu.
d) Zasunte lievik nadol, aby ste zakryli otvorenu cast krytu proti ospliechaniu.
13 ZloZenie krytu proti o$pliechaniu:
e) Zlozte z krytu lievik.
f) Mierne nadvihnite kryt proti ospliechaniu, aby ste ho uvolnili z obruby misy.
g) Vytiahnite ho z priestoru medzi misou a ramenom.

& ZAPNUTIE

14 Pohonnu jednotku umiestnite na suchu, pevnu a rovnu podlozku blizko elektrickej zasuvky.
15 Skontrolujte, ¢i je ovlddac rychlosti nastaveny na 0.

16 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.

A

C
d
e
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& OVLADAC RYCHLOSTI

17 Otocte ovladac rychlosti na vami pozadovanu rychlost (1 = nizka, 8 = vysoka).

18 Motor vypnete otocenim ovladaca rychlosti spat na 0.

19 Vo vieobecnosti velké mnozstvd, husté zmesi a vysoky podiel pevnych ¢asti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.

20 Nizsie mnozstva, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratsie ¢asy a vyssie
rychlosti.

& AKU RYCHLOST?

nastavec rychlost pouZzitie
metla 4-8 slahanie/nadychanie slahacky, vaje¢nych
bielkov, cesticka, lahkych zmesi
slahac 4-6 vymiesanie masla a cukru, stredne hustych
ciest na kolace
hak 1-3 tazsie cesta, chlieb, pecivo

& STAROSTLIVOST A UDRZBA
21 Vypnite pristroj (0) a vytiahnite ho zo zasuvky.
22 Povrch pohonnej jednotky vytrite ¢istou navlhéenou utierkou.
23 Odnimatelné ¢asti umyvajte ruc¢ne.
@) Tieto casti mézete umyvat v umyvacke riadu.
24 Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva.
25 Pripadné poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie
pristroja.
OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom
likvidované s netriedenym komundalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.

recepty

45— = polievkova lyzica (15ml) ml = mililitrov
5, — = cajové lyzicka (5ml) g= gramov
cesto na pizzu (hdk), na 2 vel'ké pizze

250 ml voda

400 g Cista muka

1% J5— olivovyolej

22 5 — sudenédrozdie

> 5— cukor

1 S — sof
Nasypte do misy muku. Zmiesajte ostatné prisady vo vysokej nadobe. Zvolte rychlost 1.
Postupne pridavajte tekutinu. Zvolte rychlost 2. Mieste 2 minuty. Vyberte cesto. Rozkrojte cesto
na polovice. Vyvalkajte cesta na pomucenej doske do kruhu. Kruhové cesté polozte na
neprilnavé plechy na pecenie. Potrite kruhy paradajkovym zédkladom a pridajte prilohy. Pecte v
predhriatej rure pri teplote 190°C 15-20 minut. Povrch by mal byt upeceny do zlatohneda.
recepty najdete na nasej webstranke:
http://www.russellhobbs.com/ifu/5509321

4



Instrukcje nalezy przeczytac, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.
WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez
osoby ( w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem
lub zgodnie z instrukcja uzytkowania sprzetu, przekazanej przez
osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwracac
uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Uzywaj i
przemieszczaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.

2 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia, nie nalezy uzytkowac
urzadzenia w sposob ciagty dtuzej jak przez 10 minuty. Po 10
minutach przerwac prace na co najmniej 10 minuty.

3 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

® Nie nalezy zanurza¢ jednostki silnikowej w ptynie, nie uzywac urzadzenia w fazience, w
poblizu wody, lub na zewnatrz.
4 Przed zakfadaniem lub zdejmowaniem przystawek odfaczy¢ urzadzenie od sieci
5 Nie nalezy uzywac urzadzenia bez zamontowanej ostony.
6 Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
7 Nie napetniac sktadnikami goretszymi, niz mozna utrzymac w dtoni (tj. zalecana temperatura
ptynéw ponizej 40°).
8 Nie uzywaj innych akcesoridw niz te, ktére sa dostarczone z urzadzeniem.
9 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukcji.
10 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
tylko do uzytku domowego

& UNOSZENIE RAMIENIA
1 Sprezyny ramienia s bardzo mocne, dlatego:
a) Sprawdz, czy urzadzenie jest wytgczone (0).
b) Przytrzymaj dolna czes¢ urzadzenia.
¢) Trzymaj rece z dala od gérnej czesci ramienia.
d) Wtacz uwolnienie ramienia na 3.
e) Ramie przesunie sie do pozycji podniesione;j.
f) Teraz mozesz pracowac
@ MISKA
2 Przed zatozeniem lub wyjeciem miski, podnies$ ramie miksera.
3 Wstaw miske w urzadzenie i przekre¢ jg w prawo.
4 Aby zwolni¢ miske , przekre¢ miske w lewo.
5 Po uruchomieniu silnika poziom zawartosci w misce wzroénie -im wyzsza predkos¢, tym
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rysunki 6 wystep 12 miska 5
1 ramie 7 trzepak 13 szczelina 'Lq_
2 uwalnianie ramienia 8 ucho 14 hak —_
3 regulacja predkosci 9 lejek 15 trzepaczka c
4 podstawa z silnikiem 10 ostona @ mozna my¢ w zmywarce §
5 watek napedu 11 wpusty E

wiecej bedzie rosnad.
6 Staraj sie nie napetnia¢ miski wiecej niz do okoto potowy (w szczegdlnosci, gdy uzywasz
trzepaczki).
3¢ Stosuj tylko oryginalng dostarczong miske.
& NASADKI
7 Montaz i demontaz akcesoriéw wymaga, aby urzadzenie byto wytaczone, nie podtgczone do
sieci, a ramie w pozycji podniesionej.
8 Ustaw szczeline w gornej czesci nasadki odpowiednio do korcéwki na watku napedu,
docisnij nasadke do watka i obréo¢ w lewo.
9 Aby zdja¢ nasadke, doci$nij ja do watka napedu, obré¢ w prawo i nastepnie ja wyciagnij.
& OPUSC RAMIE
a) Sprawdz, czy urzadzenie jest wytagczone (0)
b) Przytrzymaj dolng czes¢ urzadzenia.
¢) Wiacz uwolnienie ramienia na @.
d) Nacisnij ramie w dot.
e) Element uwalniajacy jest luzny.
f) Teraz mozesz pracowac

@@ OSLONA
10 Ostone nakfada sie na gorna krawedz miski.
11 Mozesz dodawac sktadniki poprzez lejki bez zdejmowania ostony.
12 Wtedy miska jest na swoim miejscu, ramie jest opuszczone.
a) wsun ostone miedzy ramie a miske
b) Pociggnij ostone w swojg strone i bezproblemowo dodawaj sktadniki.
c) W otwartej czesci ostony po obydwu stronach lejka ustaw ucha naprzeciw wpustow.
d) Wsun lejek, aby przykry¢ otwarta czes¢ ostony.
13 Zdejmowanie ostony:
e) Podnies lejek.
f) Lekko unies ostone, aby odstoni¢ krawedz miski.
g) Wyciagnij ostone spomiedzy miski i ramienia.
@ WLACZENIE
14 Umiesci¢ podstawe silnika na suchej, stabilnej powierzchni, blisko gniazdka sieciowego.
15 Sprawdz, czy regulacja predkosci jest ustawiona na 0.
16 Witz wtyczke w gniazdko sieciowe.

@ Z JAKA PREDKOSCIA?

nasadka predkos¢ zastosowanie
trzepaczka 4-8 bicie/napowietrzanie $mietany, biatek, rzadkie
ciasto, lekkie mieszanki
trzepak 4-6 ucieranie masta i cukru, mieszanie srednich
ciast
hak 1-3 ciezkie mieszanki, chleb, ciasta
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& REGULACJA PREDKOSCI
17 Obréci¢ urzadzenie regulacji predkosci na zagdang predkos¢ (1 = mata, 8 = duza).
18 Obrdé¢ regulator predkosci na 0, aby wytaczyc silnik.
19 Na ogot, wieksza ilos¢ sktadnikéw, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych
do ptynnych, wymagaja dtuzszego czasu przyrzadzania i mniejszej predkosci.
20 Mniejsza ilos¢, rzadsze skfadniki, wiecej ptynéw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.
@ KONSERWACJA | OBSLUGA
21 Wylaczy¢ urzadzenie (0) i wyciagnac przewdd z gniazdka sieciowego.
22 Uzy¢ wilgotnej $ciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.
23 Inne czesci nalezy my¢ recznie.
w Te czesci mozna my¢ w zmywarce.
24 Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykoriczenie powierzchni urzadzenia.
25 Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywaé na
dziatanie urzadzenia.
OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
przepisy kulinarne

J5— = tyzka stotowa (15ml) ml = mililitry
5, — = tyzeczka (5 ml) g= gramy
ciasto do pizzy (hak), na 2 duze pizze.

250 ml woda

400 ¢ maka pszenna

1% J5— oliwazoliwek

2% 5 _— suszonedrozdze

» 5 — cukier

1 S5 — ol
Wsyp make do miski Wymieszaj pozostate sktadniki w dzbanku. Wybierz predkos¢ 1. Stopniowo
dodawaj ptyn. Wybierz predkos¢ 2. Ugniataj przez 2 minuty. Wyjmij ciasto. Przetnij ciasto na pot.
Rozwatkuj na kota ma powierzchni posypanej maka. Utéz na nieprzylegajacej blasze. Rozt6z na
ciescie sos na bazie pomidoréw i dodatki. Piec w piekarniku nagrzanym do 190°C przez 15-20
minut. Powierzchnia ciasta powinna by¢ koloru ztotego.
przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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crtezi 6 stopica 12 posuda

1 drzac 7 pjenjaca 13 prorez

2 rudica za otpustanje drza¢a 8 jezicak 14 kuka za tijesto

3 regulator kontrole brzine 9 lijevak 15 metlica

4 motorna jedinica 10 zastitnik od prskanja &% prikladno za pranje u

5 pogonska osovina 11 zlijebovi perilici

Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo
pakiranje prije uporabe.
VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

1 Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na vise i osobe
smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom ili
rade po uputama, te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca se ne
smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrZavanje ne smiju vr3iti djeca
ako nisu starija od 8 godina i moraju biti pod nadzorom. DrzZite
uredaj i kabel van dosega djece mlade od 8 godina.

2 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 10 minuta,
jer se moze pregrijati. Poslije 10 minuta, iskljucite ga najmanje 10
minuta da bi se ponovo doveo u radno stanje.

3 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga

zamijeniti proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
& Nemojte uranjati motornu jedinicu u tekuéinu; nemoijte rabiti uredaj u kupaonici, blizu vode
ili na otvorenom prostoru.
4 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije postavljanja ili skidanja dodataka.
5 Nemojte koristiti uredaj ako niste postavili zastitnik od prskanja.
6 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.
7 Nemojte stavljati sastojke ¢ija je temperatura visa od one koju mozZete normalno da
podnesete (npr. temperatura te¢nosti ispod 40°C).
8 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
9 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
10 Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.

iskljucivo za kuénu uporabu
& PODIZANJE DRZACA

1 Opruge na drzacu su prili¢ne snazne; stoga:
a) Provjerite da je uredaj iskljucen (0).
b) Drzite dno uredaja.
¢) Drzite se dalje od gornjeg dijela drzaca.
d) Okrenite rucicu za otpustanje drzaca prema simbolu U.
e) Drzac ¢e se pokrenuti do podignutog poloZaja.
f) Otpustite je.
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& POSUDA
2 Prije postavljanja/skidanja posude podignite drzac.
3 Namjestite posudu na uredaj i okrenite je u smjeru kazaljke na satu.
4 Za otpustanje okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
5 Sadrzaj posude ¢e se podignuti kad motor po¢ne s radom; $to je visa brzina, sadrzaj e se vise
podizati.
6 Pokus$ajte ne napuniti posudu vise od polovine (posebice kad koristite metlice).
¢ Koriste samo posudu koja je dio opreme.

& NASTAVCI
7 Postavljajte i skidajte nastavke kad je uredaj isklju¢en i iskop¢an iz uti¢nice i kad je drza¢
podignut.
8 Poravnajte prorez na vrhu nastavka sa stopicom na pogonskoj osovini, gurnite nastavak
prema pogonskoj osovini i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
9 Kako biste skinuli nastavak, gurnite ga prema pogonskoj osovini, okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu i izvucite ga

& SPUSTITE DRZAC
a) Provjerite da je uredaj iskljucen (0).
b) Drzite dno uredaja.
¢) Okrenite rucicu za otpustanje drzaca prema simbolu U.
d) Pritisnite drza¢ prema dolje.
e) Otpustite rucicu za otpustanje drzaca.
f) Otpustite je.
@ ZASTITNIK OD PRSKANJA
10 Zastitnik od prskanja postavlja se na vrh posude.
11 Lijevak omogucava dodavanje sastojaka bez skidanja zastitnika od prskanja.
12 Kad je posuda namjestena i drzac spusten:
a) kliznim pokretom gurnite zastitnik od prskanja izmedu drzaca i posude
b) Okrenite zastitnik od prskanja prema sebi, kako biste mogli lako dodati sastojke.
¢) Poravnajte jezicke sa strana lijevka sa Zlijebovima na otvorenom dijelu zastitnika od
prskanja.
d) Kliznim pokretom spustite lijevak kako biste zatvorili otvoreni dio zastitnika od prskanja.
13 Za skidanje zastitnika od prskanja:
e) Podignite lijevak.
f) Malo podignite zastitnik od prskanja kako biste ocistili rub posude.
g) lzvadite ga s njegovog mjesta izmedu posude i drzaca.

& UKLJUCENJE

14 Postavite motornu jedinicu na suhu, ¢vrstu, ravnu povrsinu u blizini uti¢nice.
15 Provjerite da je kontrola brzine postavljena na 0.

16 Stavite utikac¢ u uti¢nicu.

& REGULATOR KONTROLE BRZINE

17 Okrenite regulator kontrole brzine na Zeljenu brzinu (1 = niska, 8 = visoka).

18 Okrenite regulator kontrole brzine natrag na 0, kako biste iskljucili motor.

19 Opcenito, za velike koli¢ine, guste smjese i veliki omjer krutina prema tekudini znace dulje
vrijeme i manje brzine.

20 Manje kolic¢ine, rjede mjesavine i visok omjer krutina prema teku¢inama znaci krace vrijeme i
vece brzine.
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& KOJOM BRZINOM?

nastavak brzina koristite
metlica 4-8 tucenje/podizanje krema, bjelanjaka, maslaca,
lakih mjeSavina
pjenjaca 4-6 mijesanje maslaca i Secera, srednje gustih
mjesavina za kolace
kuka za tijesto 1-3 guste mjesavine, kruh, tijesto

& CISCENJE | ODRZAVANJE
21 Iskljucite aparat (0) i izvucite kabel iz uti¢nice.
22 Obrisite vanjski dio motorne jedinice ¢istom vlaznom krpom.
23 Operite ru¢no odvojive dijelove.
w Te dijelove moZete prati u perilici.
24 Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moZe utjecati na premaze povrsine.
25 Ostecenje treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.
ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim
i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
recepti

d5— = Zlica (15 ml) ml = mililitri

5, — = cajnazlicica (5 ml) g= grami
tijesto za picu (kuka za tijesto) za dvije velike pice

250 ml vode

400 g obi¢nog brasna

1% J5— maslinovog ulja

2%, 5_— suhogkvasca

» 5 — Secera

1 S5 — soli
Stavite brasno u posudu. Mijesajte preostale sastojke u vréu. Odaberite brzinu 1. Postupno
dodajte tekucinu. Odaberite brzinu 2. Mijesite 2 minuta. Izvadite tijesto. Podijelite tijesto na dva
dijela. Stavite tijesto na pobrasnjenu povrsinu i razvaljajte ga u krugove. Stavite krugove tijesta
na neprijanjajuci pladanj za pecenje. Na krugove premazite umak od rajcica i dodajte nadjev.
Pecite ih 15-20 minuta u prethodno zagrijanoj pecnici na 190°C. Povrsina treba da dobije
zlatno-smedu boju.
recepti su dostupni na nasoj web stranici:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

1 To napravo smejo uporabljati otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ¢e so pri tem pod
nadzorom/dobijo navodila in razumejo s tem povezana tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in
vzdrzevati naprave, ¢e niso starejsi od 8 let ter pod nadzorom.
Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok, mlajsih od 8 let.

2 Motorja ne pustite delovati neprekinjeno vec kot 10 minuti, saj se
lahko pregreje. Po 10 minutah ga ugasnite za najmanj 10 minuti,
da se ohladi.

3 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci

tveganje.
® Enote z motorjem ne dajajte v tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode ali na
prostem.
4 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem priklju¢kov napravo odklopite.
5 Ce varovalo pred pljuskanjem ni names¢eno, naprave ne uporabljajte.
6 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
7 Vrca ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo Se zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).
8 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen priloZenih.
9 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
10 Naprave ne upravljajte, Ce je poSkodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

samo za gospodinjsko uporabo
& DVIGOVANJE ROKE

1 Vzmeti v roki so zelo mocne, tako da:
a) Preverite, ali je naprava izklopljena (0).
b) Primite spodnji del naprave.
¢) Ne priblizujte se zgornjemu delu roke.
d) Sprostitev roke zavrtite na .
e) Roka se premakne v dvignjen polozaj.
f) Spustite.
& SKLEDA
2 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem sklede dvignite roko.
3 Skledo namestite na napravo in jo zavrtite v desno.
4 Zavrtite jo v levo, da jo sprostite.
5 Vsebina posode se bo dvignila, ko zaZzenete motor - ve¢ja hitrost pomeni vedji dvig.
6 Sklede ne napolnite vise kot do polovice (zlasti, ¢e uporabljate metlico).
3¢ Uporabljajte samo prilozeno skledo.
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risbe 6 nastavek 12 skleda >
1 roka 7 stepalnik 13 reza %
2 sprostitev roke 8 jezicek 14 kavelj o
3 nastavitev hitrosti 9 lijak 15 metlica o
4 enota motorja 10 varovalo pred pljuskanjem [@) primerno za pomivanje v =
5 pogonska gred 11 utori pomivalnem stroju Q
& PRIKLJUCKI

7 Prikljucke namestite in odstranite pri izkljuceni ter odklopljeni napravi in dvignjeni roki.

8 Rezo na vrhu priklju¢ka poravnajte z nastavkom na pogonski gredi, potisnite priklju¢ek na
pogonsko gred in ga zavrtite v levo.

9 Ce zelite priklju¢ek odstraniti, ga potisnite na pogonsko gred, zavrtite v desnoin snemite.

& SPUSTITE ROKO
Preverite, ali je naprava izklopljena (0).
Primite spodnji del naprave.
Sprostitev roke zavrtite na (3.
Roko potisnite navzdol.
) Spustite sprostitev roke.
f) Spustite.
& VAROVALO PRED PLJUSKANJEM
10 Varovalo pred pljuskanjem namestite na vrh sklede.
11 Zlijakom lahko dodajate sestavine brez odstranjevanja varovala pred pljuskanjem.
12 Ko je skleda na mestu in roka spuscena:
a) Varovalo pred pljuskanjem namestite med roko in skledo.
b) Varovalo pred pljuskanjem obrnite k sebi, da lahko preprosto dodate sestavine.
c) Jezicke na stranicah lijaka poravnajte z utori v odprtem delu varovala pred pljuskanjem.
d) Lijak potisnite navzdol, da pokrijete odprti del varovala pred pljuskanjem.
13 Odstranjevanje varovalo pred pljuskanjem:
e) Dvignite in snemite lijak.
f) Malo dvignite varovalo pred pljuskanjem, da sprostite rob sklede.
g) lzvlecite ga med skledo in roko.

& VKLOP

14 Enoto motorja postavite na trdno, ravno in vodoravno povrsino v blizino elektri¢ne vti¢nice.
15 Preverite, ali je nadzor hitrosti nastavljen na 0.

16 Vtic¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

& NASTAVITEV HITROSTI

17 Nastavitev hitrosti zavrtite na Zeleno hitrost (1 = nizka, 8 = velika).

18 Motor izklopite tako, da nadzor hitrosti zavrtite nazaj na 0.

19 Splosno pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki deleZi trdnih snovi zahtevajo
daljse trajanje ter nizje hitrosti.

20 Manjse kolic¢ine, redke zmesi in veliki delezi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter vecje hitrosti.

& KATERA HITROST?

)
b)
)
)

a
d
d
e

prikljucek hitrost uporabite
metlica 4-8 stepanje/zracenje smetane, jaj¢nih beljakov,
tekocega testa in lahkih zmesi
stepalnik 4-6 kremasto mesanje masla in sladkorja, srednje
zmesi za torte
kavelj 1-3 tezke zmesi, kruh, pecivo
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@ NEGA IN VZDRZEVANJE
21 Napravo izklopite (0) in odklopite.
22 Zunanjost enote motorja obrisite s Cisto vlazno krpo.
23 Odstranljive dele pomijte ro¢no.
w Te dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.
24 1zredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin.
25 Morebitne poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

ZASCITA OKOLJA

Vizogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavrec¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
recepti

d5— = Zlica (15 ml) ml = mililitri
5, — = cajna zlicka (5 ml) g= grami
testo za 2 veliki pici (kavelj)
250 ml voda
400 ¢ gladka moka

1% J5— olj¢noolje

2% 5 _— suhikvas

» 5 — sladkor

1 5 — sol
Moko dajte v skledo. Druge sestavine zmesajte v vréu. Izberite hitrost 1. Postopoma dodajte
tekodino. Izberite hitrost 2. Gnetite 2 minuti. Testo odstranite. Testo prerezite na polovico. Testo
razvaljajte v kroge na pomokani povrsini. Kroge polozite na pomascen pekac. Na kroge
namazite paradiznikovo omako in dodajte nadev. Pecite jih v predhodno ogreti pecici 15-20
minut pri 190°C. Povrsina mora biti zlatorjava.
recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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oxédia 6 mposfoxn 12 k&do¢

1 Bpaxiovag 7 xTUmNTAPL 13 umodoxn

2 aoc@dhela Bpayiova 8 €oxn 14 yavtlog

3 xelploTtrplo TaxuTNTag 9 xwvi 15 e€aptnua avddevong

4 Kevtpikn povada 10 TPOOTATEVTIKO KATIAKL @] mAévetal og MAuVTHpLlO

5 Kivntrplog aéovag 11 eykomég MATWV

AlaBaoTe TIg 08nyieg, UAAETE TIC O AOPANEC UEPOC KAl OE TIEPIMTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN
o€ aAA\ov xpnotn, dwoTte padi kat Tig 0dnyiec. AQaipéoTe OAa Ta LAIKA CUOKELACIAC TIPIV ATTo TN
xenon.

SHMANTIKA METPA AXOANEIAX

Tnpeite Ta BAcIKA PETPA AOPANELAC, CUUTTEPIAABAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 H mapouoa cuokeur umopei va xpnotuomnotndei and maidid nAkiag
AVW TWV 8 ETWV Kal ATOUA PE HEIWUEVEC CWHATIKEG, aloONTAPIEC N
S1avonTIKEG IKAVOTNTEG 1 ATopa mou dev SlaBéTouv emapKn
EUMELPia i yvWon, umo tnv mpoinéBeon o1 Oa Bpiokovtal umd
eniBAeYn r} Ba AdBouv oxeTikéG 0dnyieg Kal KATAVOOUV TOUG
KIv&UVOUG TTIOU EVEXEL N XPNHON TNG CUOKEUNG. Ta matdid dev mpémel
va XPNOIMOTIOIoVV TN CUOKEUN WG TalyVidl. O kaBaplopog kat n
ouvTtApPNoN amod Xprotn &ev MPEMEL va TTpAyHATOTooUVTAlL aro
maudld, EKTOC KL av gival Avw Twv 8 £TWV Kal BpickovTal uro
emiPAePn. Na diatnpeite Tn cuokeun Kal To KAAWSIO pakpld amd
mmaidid NAIKiag KATw Twv 8 €TwV.

2 Mnv a@rVETE TO LOTEP VA AEITOUPYEI CUVEXOUEVA YA TIEPIOCOTEPA
a6 10 Aentd, pmopei va unepBeppavOei. Metd amd Aettoupyia 10
AETTTWV, ATTEVEPYOTIOIOTE TN CUCKEUN KAl APriOTE TN yld
TouAdylotov 10 Aemtd.

3 Edv 10 kaAwdl10 gival pBappévo, Tpémel va avtikataotabsi and tov
KOTAOKEVAOTH, TOV avTIMPOowd Tou A KATolo e€ouclodoTnUEVO
TTPOOWTIO PO ATTOPUYR KIVOUVWV.

® Mn Bubilete TNV KEVTPIKA pHovAda og UYPO, 1N XPNOLUOTIOIEITE T GUOKEUR OTO UITAVIO, KOVTA
o€ vePO 1} 0€ EEWTEPIKO XWPO.

4 AmoouvdEoTe T GUOKEUN amd To pevpa TPy amd Tnv TomoBETnon 1 TNV aPaipeon
e€apTNUATWV.

5 Mnv XPNOLUOTIOIEITE TN CUOKEUN AV OEV EXETE TOTTOOETOEL TO TPOOTATEVUTIKO KATTAKL.

6 Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG eMPBAePN evoow ival cuvdedepévn oTo pevipa.

7 H Beppokpacia Twv CUCTATIKWY 0TNV KavATa Ba TIPETEL va 0ag EMITPEMEL va XEIPI(EOTE AVETA
NV Kavata (dnAadn, n Oepuokpacia Twv LYpPWV MPEMEL va gival KATw amo 40°C).

8 Mn xpnotpomoleite e§apTrpaTa SIAQOPETIKA Ao AUTA TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV £TALPEIN UAG.

9 Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN Yla OTTOIOVONTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TIOU TIEPLYPAPETAL OTIG
mapovoe odnyiec.

10 Mn xpnotgormoleite Tn ouokeun edv givat @Bapuévn 1 mTapouctdlel SUCAEITOUPYIEC.

ATMOKAEIOTIKA Yla OIKLOKN Xprion
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& ANEBAXMA TOY BPAXIONA
1 Ta ehatrpla otov Bpayiova gival apkeTd 1oXupd, yI' auto:
1) EAéy€te 611 0 SlakdmTng AelToupyiag TNEG CUOKEUNC gival KAEIOTOC (0)
2) ZUYKPATAOTE TN 3A0N TNG OCUOKEUNC.
3) Mnv akouumdte 0To mMAvw TURKA Tou Bpayiova.
4) TupioTe TNV ao@dalela Tou Bpayiova otnv £veeién @.
5) O Bpayiovag Ba petakivnOei otnv avacnkwpévn B€on.
6) Mnv kpatdte dAMo.
@ O KAAOX

2 AvaonkwoTe Tov Bpayiova mpoTtol TOMOOETAOETE I APAIPECETE TOV KASO0.

3 TomoBeTrOTE TOV KASO OTN CUOKEUN Kal OTPEPTE ToV PO Ta Se€I1d.

4 STPEPTE TOV TPOC TA APLOTEPA YIA VA TOV ATTACPONOETE.

5 Ta meplexdueva Tou Kadou avePaivouv otav BAlETe UMPOC TO HOTEP — OO0 HEYONUTEPN €ivaln
TaxUTNTA, TOOO 1Mo TAVW aveRaivouv.

6 MpoomabrioTe va un yepiCete Tov kddo mepimou mavw amnd t péon (16iwg dtav xpnolpomoleite
10 €€dpTnua avadeuong).

3¢ XPNOIUOTIOIROTE TOV TIAPEXOUEVO KASO.
& TA EZAPTHMATA

7 Na tomoBeTteite Kal va agaipeite Ta apTAMATA aQoU TTPWTA EXETE OPNOEL TN OUOKELN, TNV
éxete Bydhet amd tnv mpila Kal €xeTe ONKWOEL Tov Bpayiova.

8 EuBuypappiote TV umodoxr 0To MAvw PEPOC TOU EEAPTNHATOC LE TNV TTPOEEOXT OTOV
Kivntrpto aova, ompweTe To e€dpTNUA MPOG ToV KIVvNTHPL0 Afova, Kal OTPEYTE TO TPOG TA
aploTePA.

9 Na va apaipéoeTe 1o €ApTNHA, OTIPWETE TO TIPOC TOV KIVNTHPLo dfova, OTPEPTE TO TIPOC TA
Se€1d kat émerta tpapnéte mpog ta £€w.

& KATEBAXTE TON BPAXIONA
1) EAéy€te 611 0 SlakdmTNg AelToupyiag TNG CUOKEUNG gival KAEIOTOC (0).
2) ZUYKPATAOTE TN 3A0N TNG CUOKEUNG.
3) TupioTe TNV ac@dalela tou Bpayiova otnv évdeiEn @.
4) Méote Tov Bpayiova mpog Ta KATW.
5) A@rioTe TNV do@dalela Tou Bpayiova eAeVBepn.
6) Mnv kpatdte AAMo.
& TO MPOXTATEYTIKO KAMAKI
10 To MPOOTATEVTIKO KATTAKI KOUUTTWVEL TIAVW GTOV KASO.
11 To Xwvi 0A¢ EMTPEMEL VA TTPOCHETETE CUOTATIKA XWPIC VA APAIPEITE TO TTPOOTATEVUTIKO KATTAKL.
12 Me Tov Kado oTn B¢on Tov, Kal Tov Bpayiova katefacuévo:
1) TEPAOTE TO TPOOTATEVUTIKO KATIAKL AVAUESA OTOV Bpayiova Kal Tov Kado
2) ZTPEYPTE TO MPOOTATEVTIKO KATIAKL TIPOG TO HEPOG OAG, ETOL WOTE VA UTTOPEITE va
TIPOCOETETE CUOTATIKA EUKOAQ.
3) EuBuypappiote Tic e€oxég oTa TAAYLA TOU XWVIOU HE TIC EYKOTTIEC OTO AVOLYXTO TUR A TOU
TIPOOTATEVTIKOU KATTAKIOU.
4) YUPETE TO XWVIi TPOG TA KATW YIa VA KAAUYPETE TO AVOIKTO T A TOU TTPOCTATEVTIKOU
KaTaK1ov.
13 Na va aQalpECETE TO MPOOTATEVUTIKO KATIAKL:
5 A@aIpEOTE TO XWVi avaonKwvovTag To.
6) AVAONKWOTE ENAPPWC TO TPOOTATEVUTIKO KATIAKL, YId VA KABAPIOETE TN OTEPAVN TOU
kadou.
7) AQaIPEOTE TO EVTEAWC AVAETA Ao TOV KAdOo Kat Tov Bpayiova.
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& ENEPIrOrnoIHzH

14 TomoBeTAOTE TNV KEVTPIKN HOVASA ETTAVW O€ UIa OTEY VN, ETMESN EMPAVELQ, KOVTA OE HIa
npiCa pevpaTtoc.

15 BeBaiwbeite 0TI TO XEIPLOTAPLO TAXUTNTAG €ival 0To 0.

16 ZuvdéoTte 1o QI¢ otV Tpila.

& XEIPIZTHPIO TAXYTHTAXZ

17 TupioTe 1o XEIPIOTAPLO TAaXVUTNTAC 0TNV MOLVUNTH TaxUTNTA (1 = XaunAn, 8 = uPnAR).

18 TupioTe 1o XelPLoTHPLO TaXVUTNTAC 0TO 0 yia va amevepyornolnOei To HoTép.

19 € YEVIKEC YPAUUEG, Ol LEYANEC TTOOOTNTEC, TA TTAXUPPEVOTA MEYUATA Kal N LeEyAAn avaloyia
OTEPEWV TTPOG LYPWV TPOPIUWY UTTOSEIKVUOULV HEYANITEPOUC XPOVOUC KAl XOUNAOTEPES
TaUTNTEG.

20 O1 HIKPOTEPEC TTOOOTNTEC, TA AEMTOPPEVOTA HEYUATA KAl N UTTAPEN TTEPIOCOTEPWY LYPWV
UTTOSEIKVUOUV HIKPOTEPOUC XPOVOUC Kal UPNAOTEPEC TOXUTNTEC.

& ZETOIA TAXYTHTA

e€apTnua TaxuTnTa Xprion
e€dpTnua 4-8 XTUTTNHO/a@PATENA YId KpEUa, aoTipddia
avadevong auyouU, KOUPKOUTL, apald peiypata
XTUTINTAPL 4-6 XTUTTNUA Yia BouTupo Kat {axapn, HETpla
MElypaTa KEIK
yavtlog 1-3 MNKTA peiypata, Ywpi, QOun

& OQPONTIAA KAI ZYNTHPHZH
21 AmevepyomolnoTe T cuokeur (0) Kat amoouvdEoTe TNV amd To pevpa.
22 KaBapioTe To e§WTEPIKO TNG KEVTPIKNG HovAdag pe éva kabapd Bpeypévo mavi.
23 MAUVETE TA AMOCTIWUEVA EEAPTAMATA OTO XEPL.
@) Mmopeite, av BéAeTe, va mAUveTe auTtd Ta €€0PTANATA OTO TTAUVTHPLO TIATWV.
24 To akpaio mepiBAANov péoa 6To MAUVTIPIO TIATWY UITOPEL VA EMNPEACEL TA ETIPAVEIOKA
@wipiopata.
25 Eav mpokAnBei pBopd ota e€apTtripata amod To muvTtriplo matwy, Oa gival otnv e§wTtePIKN
TOUG EPPAVION HOVO, Sev Ba emnpeaoTei N AelToupyia TNG CUCKEUNG.
MPOXTAZIA TOY MEPIBAAANONTOX
Mpog amoguyn mepIBarAoVTIKWV TPOBANUATWY Kal TPpoANudTwy uvyegiag Aoyw
EMKIVOUVWV 0UCIWV aTTd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol GUOKEUEG PE AUTO TO
oupPolo bev Ba mpémel va amoppintovTal e Ta Aotmd olkiakd amoppippata, alAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOIHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.

OUVTAYEG
45— = koutaMd Tng ooumag (15 ml) ml = xiA\looTtoATpa
5, — = koutahdxi tou yAukou (5 ml) g= ypauudpla
COpn ya mitoa (yavt{og) yia 2 peydleg mitoeg
250 ml vepd 400 g alevpt
1 J5— eladhado 2% 5 — armo&npapévn paytd
5 — Caxapn 1 S— aAdTt

Pi€te To alevpt péoa otov kado. AvapeifTte Ta umdAoTa CUCTATIKA o€ Kavata. EmAé€Te taxvtnta
1. MpooBéote oTadiakd To vypod. EmAEETe TaxUTNTA 2. ZUPWOTE Yia 2 AemTd. AQaipéoTte tn {uun.
Koyte tn (N ota dvo. Ixnuatiote Siokoug amod tn (Uun og ahevpwpévn em@dvela. Badhte Toug
Siokoug o€ avTIKOANTIKS Tapi. AMAWoTe oToug Siokoug odAtoa e Baon Topdta Kat TpooBéoTe
yapvitoupeg. Wrote o mpoBepuacpévo @oupvo otoug 190°C yia 15-20 Aemtd. H emgaveia
TIPETIEL VA Eival OKOUPO XPUoa®i XpWHA.
UmOpEiTE va BpeiTe OUVTAYEG OTOV ICTOTOTIO MAG:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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A hasznalati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készllékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.
FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapveté biztonsagi 6vintézkedéseket:

1 Az eszkozt 8 éves (vagy idésebb) gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez6 vagy
tapasztalatlan személyek csak felligyelet alatt/masok
utasitasainak megfeleléen és csak akkor hasznalhatjak, ha
tisztaban vannak a hasznalatbol ered6 kockazatokkal. Gyermekek
nem jatszhatnak az eszkdzzel. A készuilék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt és csak akkor
végezhetik, ha 8 évesnél idésebbek. Tartsa az eszkozt és a kabelt
8 éven aluli gyermekektdl elzarva.

2 Ne mukodtesse a motort 10 percnél hosszabb ideig, a motor
tulmelegedhet. 10 perc elteltével kapcsolja ki a késziiléket
legalabb 10 percre, hogy a késziilék lehiljon.

3 Ha a kabel megrongalodott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy
szerviz munkatarsaval vagy egy hasonldan szakképzett

személlyel, hogy elkertlje a veszélyeket.
® Tilos a motort vizbe helyezni, a késziiléket fiird6szobéaban, viz kézelében, vagy kiiltéren
hasznalni.
4 Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, mieldtt a tartozékokat hozzdillesztené vagy
eltavolitana.
5 Ne haszndlja a készlléket a froccsenésgatld felhelyezése nélkiil.
6 Ne hagyja a készUléket érizetlentil, amig be van dugva.
7 Ne t6ltson a készllékbe forrobb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud (pld.: a
folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).
8 Ne haszndljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
9 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznélja.
10 Ne mukodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan muikodik.
csak haztartasi hasznalatra
& A KAR FELEMELESE
1 A karon lévé rugok eléggé erések, igy:
a) Ellenérizze, hogy a késziilék kikapcsolt (0) allapotban van.
b) Fogja meg a készulék aljat.
c) Nefogja meg a kar felsé részét.
d) Forditsa a biztonsagi kart 3 allasba.
e) Akar felemelkedik.
f) Engedjeel.
@ ATAL
2 A tal beillesztése vagy eltavolitasa el6tt emelje fel a kart.
3 lllessze a talat a készlilékre, majd forditsa el az 6ramutato jarasanak megfeleléen.
4 A felengedéséhez forditsa az 6ramutato jarasaval ellentétesen.
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rajzok 6 vezetoful 12 tal

1 kar 7 keveré 13 horony

2 biztonségi kar 8 ful 14 kampo

3 sebességszabalyozo 9 betoltényilas 15 habveré

4 motoros egység 10 froccsenésgatld @] mosogatdégépben moshatd
5 hajtotengely 11 hornyok

5 Az edény tartalma megemelkedik, amikor elinditja a motort - minél nagyobb sebességet
hasznal, anndl magasabbra emelkedik.
6 Csak korulbelll az edény feléig toltse a hozzavaldkat (kivaltképp a habveré hasznalatakor).
3¢ Csak a tartozékként biztositott talat hasznalja.

& A TARTOZEKOK
7 Csak akkor illessze be és tavolitsa el a tartozékokat, ha kikapcsolta és kihlzta a késziléket, és
felemelte a kart.
8 lgazitsa a tartozék tetején l1évé hornyot a hajtdtengelyen [évé vezetéfilhoz, nyomja a
tartozékot a hajtétengelyre, és forditsa el az dramutatd jarasaval ellentétesen.
9 A tartozék eltavolitdsdhoz nyomja azt a hajtotengely felé, forditsa el az 6ramutato jarasanak
megfeleléen, majd hizza ki.

& ENGEDJE LE A KART
a) Ellendrizze, hogy a késziilék kikapcsolt (0) dllapotban van.
b) Fogja meg a készilék aljat.
¢) Forditsa a biztonsagi kart (g allasba.
d) Nyomja le a kart.
e) Engedje el a biztonsagi kart.
f) Engedjeel.
& AFROCCSENESGATLO
10 A froccsenésgatldt helyezze a tél tetejére.
11 A betoltényilds lehetbévé teszi az Gsszetevék hozzaadasat a froccsenésgatlé eltavolitasa nélkdl.
12 Tegye a télat a helyére, a kart nyomja le, majd:
a) csusztassa a froccsenésgatlot a kar és a tal kozé
b) Forditsa a froccsenésgatlét maga felé, hogy konnyedén hozzaadhassa az 6sszeteviket.
) lgazitsa 6ssze a betdltényilas oldalan 1évé fiileket és a froccsenésgatlo nyitott részének
hornyait.
d) Csusztassa lefelé a betoltdnyilast, hogy eltakarja a froccsenésgatld nyitott részét.
13 A fréccsenésgatld eltavolitasa:
e) Emelje fel a betoltényilast.
f) Enyhén emelje fel a froccsenésgatlot, hogy szabadda tegye a tal peremét.
g) Huzza ki a tal és a kar kozdl.

& BEKAPCSOLAS

14 A motoros egységet szdraz, szilard, vizszintes fellletre helyezze, kbzel a konnektorhoz.
15 Ellendrizze, hogy a sebesség szabdlyozo 0-ra van allitva.

16 Tegye be a dugot a csatlakoz6 aljzatba.

& A SEBESSEGSZABALYOZOK

17 Allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre (1 = alacsony, 8 = magas).

18 A motor leallitdsahoz forditsa vissza a sebességszabalyozét 0-ra.

19 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, s(irii keverékekhez és a nagy mennyiség szilard
anyagbdl torténé folyadékképzéshez hosszabb id6 és alacsonyabb sebesség javasolt.

20 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildrdanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.
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& MELYIK SEBESSEGET?

tartozék sebesség hasznalat
habveré 4-8 tejszin, tojasfehérje, massza, konny
keverékek felveréséhez/habositasahoz
keveré 4-6 vaj és cukor krémesitéséhez, kbzepes
stirliségl tortamassza keveréséhez
kampo 1-3 stirl keverékekhez, kenyértésztahoz,
siteménymasszahoz

& APOLAS ES KARBANTARTAS

21 Kapcsolja ki a késziiléket (0) és huzza ki a konnektorbdl.

22 Tiszta, nedves ruhaval tordlje at a motoros egység kiilsejét.

23 Kézzel mosogassa el a levehetd részeket.

Q) Ezek az elemek mosogatégépben is moshatok.

24 A mosogatogépben uralkodo szélséséges korllmények kért tehetnek a fellleti
bevonatoknak.

25 A kopas csak a kiils6 részt érinti, és nem befolydsolja a késziilék miikodését.

KORNYEZETVEDELEM
Hogy elkerilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal

okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gyUjteni, Ujra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.
receptek

45— = evékanal (15 ml) ml = milliliter

5, — = teaskanal (5 ml) g= gramm
pizza tészta (kampd) 2 nagy pizzat tesz ki

250 ml viz

400 g kdzonséges liszt

1% J5— olivaolaj

2% 5 — szaritott éleszté

» 5~ cukor

1 S5 — s6
Tegye a lisztet a télba. Egy kancsoban keverje 6ssze a tobbi hozzavalot. Valassza ki az 1.
sebességfokozatot. Fokozatosan adja hozza a folyadékot. Vélassza ki az 2. sebességfokozatot.
Dagasszon 2 percig. Tavolitsa el a tésztat. Vagja a tésztat ketté. Formazzon kerek formékat a
tésztabol egy lisztezett fellleten. Tegye a kerek formakat egy tapaddsmentes stitétalcéra.
Oszlassa el a paradicsom alapu martdst és a ratéteket a kerek formakon. Siisse elémelegitett
stitében 190°C-on 15-20 percig. A felliletnek aranybarnanak kell lennie.
recepteket weboldalunkon talal:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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gizimler 6 cikinti 12 kap

1 kol 7 karistirma ucu 13 yuva

2 kol ¢ikartma anahtari 8 ug 14 yogurma ucu (kanca ug)
3 hiz kontroli 9 oluk 15 ¢iIrpma ucu

4 motor Unitesi 10 sigrama siperi @] bulagik makinesinde

5 tahrik mili 1 girintiler yikanabilir

Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin. Kullanmadan 6nce cihazin tim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik dnlemlerini izleyin:

1 Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal
veya zihinsel kapasitelere sahip veya deneyim ve bilgisi
bulunmayan kisiler tarafindan, sadece denetim/talimat altinda
olmalari ve icerilen tehlikeleri anlamalari kaydiyla kullanilabilir.
Cocuklar cihazla oyun oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
islemleri, 8 yasin tGzerinde ve denetim altinda olmadiklar taktirde,
cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir. Cihazi ve kablosunu 8
yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.

2 Motoru 10 dakikadan uzun sure kesintisiz calistirmayin, asiri
Isinabilir. 10 dakika sonra cihazi, dinlenmesi icin en az 10 dakika
kapali tutun.

3 Hasarh elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece Uretici,
dreticinin yetkili servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler

tarafindan degistirilmelidir.
® Motor tinitesini siviya daldirmayin; cihazi banyoda, su kenarinda veya dis mekanlarda
kullanmayin.
4 Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan 6nce cihazin fisini prizden ¢ekin.
5 Cihazi, sicrama siperini takmadan kullanmayin.
6 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.
7 Sirahiye, rahatca islem yapabileceginiz (6rn. 40°C'nin altinda istya sahip sivilar)
malzemelerden daha sicak bir malzeme koymayin.
8 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki trlinleri kullanmayin.
9 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
10 Hasarli veya arizal cihazlari calistirmayin.
sadece ev ici kullanim
& KOLLARI KALDIRMA
1 Kolda bulunan yaylar oldukgca giglidir, bu nedenle:
a) Cihazin kapal (0) konumda oldugunu kontrol edin
b) Cihazi alt kismindan tutun.
¢) Kolun tst kismindan uzak durun.
d) Kol ayirma anahtarini cevirerek [ konumuna getirin.
e) Kol, kalkik konuma gececektir.
f) Mudahale etmeyin.
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@ KAP
2 Kabi takmadan veya ¢ikarmadan 6nce kolu kaldirin.
3 Kabi cihaza takin ve saat yonunde déndurin.
4 Cikarmak icin saat yonuiniin aksine donduriin.
5 Motoru calistirmaya basladiginizda, kabin icindeki malzemeler ylikselmeye baslayacaktir
- hizi ne kadar artirirsaniz, malzemeler de o kadar ylkselecektir.
6 Kabl, takriben yarisindan fazla doldurmamaya calisin (6zellikle ¢irpiciyi kullanirken).
3¢ Sadece, Urinle birlikte verilen kabi kullanin.

& APARATLAR
7 Aparatlari takarken ve cikarirken cihaz kapali, fisi prizden ¢ekilmis ve kol kalkik konumda
olmalidir.
8 Aparatin Ust kismindaki yuvayi, tahrik milinin Gzerindeki ¢ikinti ile ayni hizaya getirin, aparati
tahrik miline dogru itin ve saat ydniinin aksine dondurin .
9 Bir aparati ¢ikarmak igin, tahrik miline dogru itin, saat ydniinde donduriin ve sonra cekerek
cikarin.

& KOLU INDIRIN
a) Cihazin kapali (0) konumda oldugunu kontrol edin.
b) Cihazi alt kismindan tutun.
Kol ayirma anahtarini ¢evirerek i@ konumuna getirin.
Kolu asagi bastirin.
Kol ayirma anahtarini serbest birakin.
f) Mudahale etmeyin.

& SICRAMA SIPERI
10 Sigrama siperi, kabin Gst kismina takilir.
11 Oluk, sigrama siperini ¢cikarmadan malzeme eklemenize olanak saglar.
12 Kap yerindeyken ve kol asagi konumdayken:
a) Sigrama siperini kol ve kap arasina kaydirin
b) Sicrama siperini, malzemeleri kolayca ekleyebileceginiz sekilde kendinize dogru cevirin.
¢) Olugun yanlarindaki uglari, sigrama siperinin acgik kismindaki girintilerle ayni hizaya getirin.
d) Olugu, sicrama siperinin acik kismini kapatmasi icin asagi dogru kaydirin.
13 Sigrama siperini ¢cikarmak igin:
e) Olugu yukari kaldirarak ¢ikarin.
f) Kabin kenarini agiga ¢ikarmak icin, sigrama siperini hafifce kaldirin.
g) Kap ve kol arasindan cekerek ¢ikarin.

& CIHAZI CALISTIRMA

14 Motor Unitesini kuru, saglam, diiz bir yiizeye, bir gii¢ kaynaginin yakinina yerlestirin.
15 Hiz kontroliintin 0 konumunda ayarli oldugunu kontrol edin.

16 Fisi prize takin.
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@ HANGI HIZ?
aparat hiz kullanim
¢iIrpma ucu 4-8 krema, yumurta aki, sulu hamur, hafif
karisimlar icin cirpma/havalandirma
karistirma ucu 4-6 tereyadi ve sekeri, olagan kek karisimlarini
krema kivamina getirme
yogurma ucu 1-3 yogun karisimlar, ekmek, hamur isleri
(kanca ug)
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& HIZ KUMANDASI

17 Hiz kumandasini istediginiz hiza gevirin (1 = dislik, 8 = yiksek).

18 Hiz kontroliintin 0 konumunda ayarli oldugunu kontrol edin.

19 Genellikle fazla miktarlar, koyu karisimlar ve katt madde orani sivi oranindan daha fazla olan
malzemeler, daha uzun sire ve daha duslik hiz gerektirir.

20 Kuguk miktarlar, yogunlugu az karisimlar ve sivi orani kati madde oranindan daha fazla olan
malzemeler daha kisa siire ve daha yiiksek hiz gerektirir.

& TEMIZLIK VE BAKIM

21 Cihazi kapatin (0) ve fisini prizden cekin.

22 Motor Unitesinin dis kismini temiz, nemli bir bezle silin.

23 Cikarilabilen parcalari elde yikayin.

Q) Bu parcalar bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

24 Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylizey cilalarina zarar verebilir.

25 Dis goriinuslerinde hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saghk
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri donlisiim konteynerlerine birakilmahdir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriint distirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
yemek tarifleri

J5— = yemek kasigi (15ml) ml = mililitre
S5, — = caykasigi (5ml) g= gram
2 biiyuk pizza icin pizza hamuru (yogurma ucu)

250 ml su

400 ¢ sade un

1, J5— zeytinyadi

2% 5 — kurumaya

o 5 — seker

1 S — tuz
Kaba unu koyun. Kalan malzemeleri bir stirahide karistirin. Hiz 1 konumunu segin. Siviyi yavas
yavas ekleyin. Hiz 2 konumunu segin. 2 dakika yogurun. Hamuru ¢ikarin. Hamuru iki parcaya
ayirin. Hamurlari unlanmis zeminde yuvarlayarak daireler haline getirin. Daireleri yapismaz bir
firin tepsisine yerlestirin. Dairelerin Gzerine domatesli bir sos stirerek lizerine pizza
malzemelerini yerlestirin. 190°C'de 6nceden isitilmis firinda 15-20 dakika pisirin. Yizey altin
sarisi-kahverengi arasi bir renkte gériinmelidir.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.
PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

1 Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheati/instruiti si inteleg pericolele la care se supun. Copiii
nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si utilizarea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii decat daca acestia au
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la
indemana copiilor sub 8 ani.

2 Nu lasati motorul sa functioneze continuu mai mult de 10 minute,
se poate supraincalzi. Dupa 10 minute, opriti aparatul pentru cel
putin 10 minute, pentru a-si reveni.

3 In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre
fabricant, agentul de service sau orice alta persoana calificata,

pentru a evita accidentele.
® Nu puneti unitatea motorului in lichid, nu folositi aparatul in baie, Ianga apa sau afara.
4 Tnainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza.
5 Nu folositi aparatul fard sa montati dispozitivul anti-improscare.
6 Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
7 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperatura mai mare de 40°C).
8 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
9 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
10 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.

exclusiv pentru uz casnic
& RIDICAREA BRATULUI

1 Arcurile de pe brat sunt destul de puternice, asadar:
a) Verificati daca aparatul este oprit (0).
b) Tineti fundul aparatului.
c) Evitati partea superioara a bratului.
d) Comutati dispozitivul de eliberare al bratului pe 3.
e) Bratul se va mutain sus.
f) Lasati sa cada.
& VASUL
2 Ridicati bratul inainte de a monta sau scoate vasul.
3 Fixati vasul la aparat si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic.
4 Rotiti-l in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca.
5 Continutul vasului se va ridica cand porniti motorul - cu cat este mai mare viteza, cu atat se va
ridica mai mult.
6 Incercati sa nu umpleti vasul mai mult de jumatate (in special cand folositi telul).
3¢ Folositi doar vasul furnizat.
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schite 6 clema 12 vas 5
1 brat 7 batator 13 orificiu %)
2 dispozitiv de deblocare a bratului 8 capat 14 carlig =
3 comanda de control al vitezei 9 palnie 15 tel cC
4 unitate motor 10 dispozitiv anti-improscare (@] se poate spdla in ‘_Q'_
5 arbore angrenaj 1 orificii masina de spalat vase *

& ACCESORIILE
7 Montati si demontati accesoriile cu aparatul oprit si scos din priza si cu bratul ridicat.
8 Aliniati orificiul din partea de sus a accesoriului la clema de pe arborele angrenajului,
impingeti accesoriul pe arborele angrenajului si rotiti-1 in sensul opus acelor de ceasornic.
9 Pentru a scoate accesoriul, impingeti-l pe arborele angrenajului, rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic, apoi trageti-I.
@ COBORATI BRATUL
a) Verificati daca aparatul este oprit (0).
b) Tineti fundul aparatului.

c
=

¢) Comutati dispozitivul de eliberare al bratului pe .
d) Apasatiin jos bratul.

e) Eliberati dispozitivul de deblocare al bratului.

f) Lasatisa cada.

& DISPOZITIVUL ANTI-IMPROSCARE
10 Dispozitivul anti-improscare se fixeaza deasupra vasului.
11 Cu ajutorul palniei puteti adduga ingredientele fara sa scoateti dispozitivul anti-improscare.
12 Cu vasul fixat si cu bratul coborat:
a) glisati dispozitivul anti-improscare intre brat si vas
b) Rotiti dispozitivul anti-improscare inspre dvs., pentru a putea adduga ingredientele cu
usurinta.
c) Aliniati capetele de pe lateralul palniei cu orificiile de pe partea deschisa a dispozitivului
anti-improscare.
d) Glisati palnia in jos pentru a acoperi partea deschisa a dispozitivului anti-improscare.
13 Pentru a scoate dispozitivul anti-improscare:
e) Scoateti palnia pe sus.
f) Ridicati usor dispozitivul anti-improscare, pentru a elibera clemele vasului.
g) Impingeti-l pentru a a-l scoate dintre vas si brat.
& PORNIRE
14 Asezati unitatea motorului pe o suprafata uscatd, ferma, nivelata, langa o priza.
15 Verificati dacd comanda de control al vitezei este setata pe 0.
16 Bagati intrerupatorul in priza.

& CE VITEZA?

accesoriu viteza utilizare
tel 4-8 batut/aerat friscd, albusuri de ou, aluat,
amestecuri subtiri
batator 4-6 crema din unt si zahar, amestecuri medii
pentru prajituri
carlig 1-3 amestecuri tari, paine, produse de patiserie

& CONTROLUL VITEZEI
17 Reglati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (1 = mica, 8 = mare).
18 Comutati comanda de control al vitezei inapoi 0 pentru a opri motorul.
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19 In general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereaza un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.

20 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

& INGRUIRE SI INTRETINERE

21 Opriti aparatul (0) si scoateti-l din priza.

22 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpa umedd curata.

23 Cikarilabilen parcalari elde yikayin.

Q) Puteti spdla aceste componente in masina de spalat vase.

24 Mediul extrem din interiorul masinii de spalat vase poate afecta suprafetele.

25 Va fi afectat doar aspectul acestora, nu va fi afectata functionarea aparatului.

PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

retete

45— = olingura (15ml) ml = mililitri
5, — = olingurita (5ml) g= grame
aluat de pizza (carlig) - pentru doua pizze mari

250 ml apa

400 g faina simpla

12 J5— uleide masline

2%, 5 — drojdie uscata

25— =zahar

1 5 — sare
Introduceti fdina in vas. Amestecati celelalte ingrediente intr-un vas obisnuit. Selectati viteza 1.
Adaugati treptat lichidul. Selectati viteza 2. Framantati timp de 2 minute. Scoateti aluatul. Taiati
aluatul in doud. Pe o suprafatd presarata cu faind, intindeti aluatul creand forme rotunde. Puneti
formele obtinute pe o tava de copt anti-aderentd. Presdrati peste ele un sos de rosii si adaugati
topping-urile. Puneti la copt in cuptorul pre-incalzit la 190°C, timp de 15-20 minute. Lasati sa se
coaca pana cand capata o culoare maroniu-aurie.
retete disponibile pe site-ul nostru web
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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nncTpaunum 6 n3nyTrHa 12 Kyna
1 pbKkas 7 npucTaBka 3a pasbuaHe 13 cnoT
2 0cBOGOX/aBaHe Ha pbKaBa 8 MacTuHKa 14 kyka
3 GYyTOH 3a KOHTPO Ha 9 pyHuAa 15 6bpKanka
CKopoCTTa 10 npegnasunten NpoTuns Qv NpyroaeH 3a MreHe B
4 3apBukBalLy 610K pasnnnckeaHe CbAOMMANIHA MaLLMHA
5 BogeLly Ban 11 KaHanyeta

MpoueTeTe NHCTPYKUMWTE, 3aMa3eTe MM 1 rv NpefaBanTe, ako npepasate 1 ypega. OTcTpaHeTe
BCUYKM ONaKOBKU Npean ynoTtpeba.

BAXHW NPEAMA3HU MEPKIU

CnepBaliTe OCHOBHUTE MEPKM 3a 6€30MACHOCT, BKIOUNTENTHO:

1 To3un ypen moxe fa ce n3nonsea OT Aeua Haj 8-roguiuHa Bb3pacT,
KaKTO M OT XOpa C orpaHmn4yeHun (I)I/I3I/|LIeCKI/I, CeTUBHN NN
YMCTBEHM CMOCOBHOCTU, WX NINMCA Ha OMUT W NO3HAHKA, aKo Ca
HarﬂeH(,lJ,aHI/l/I/IHCprKTI/IpaHVI n pa36|/|paT onacHoctute. C ypena
He Tpﬂ6Ba Oa Urpadat geua. MouncTBaHeTO U nogogpbKKaTta He
Tpﬂ6Ba [a Cce N3BbpLBaT OT Aela, OCBEH aKO Te He Ca Haf
8-roguiHa Bb3pacT A HAKOWM v Harnexkga. [a3zete ypenau
Kabena ot Aeua nog 8-roguiuHa Bb3pacT.

2 He octaBanTe gsurartens ga pa6om HenpekKkbCHaTO noseYye oT
ABE MUHYTKN, MOXe fia nNperpee. Cneng 10 MWHYTW IO N3K/oYBanTe
3a Han-manko 10 MWHYTW, Oa C€ Bb3CTaHOBW.

3 AKo KabenbT e noBpepaeH, TOoN Tpﬂ6Ba Oa ce nogmMmeHu oT
npowmssoanTend, Heros npeacTaBuTesN 3a CEPBNU3HO o6cny>|<BaHe
nnn gpyro KBaJ'II/I(I)VILl,I/IpaHO 3a Ta3u uen nmue, 3a fa ce n3berHe

BCAKAKDBB PUCK.
® He nocraesiiTe 3aaBmKkBaLLyisa 610K B TEUHOCT, HE U3MOM3BaNTe ypeaa B 6aHATa, 61130 [o
BOAA WM HaBbH.
4 Vi3kntoyeTe ypepa OT KOHTaKTa, Mpefmn Aa NocTaBATe UM CBaNATe NPUCTABKUTE.
5 He usnonseaite ypeaa npean fa cnoxute npegnasutens NpoTus pasninckBaHe.
6 He octaBainTe ypena 6e3 HabnogeHne, JOKATO € BKIOYEH B KOHTAKTA.
7 He nbiHeTe C HULWLO NO-FrOpPeLLOo OT TOBA, C KOETO MOXKeTe KOMPOPTHO fa paboTuTe (T.e.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).
8 He n3nonsearite akcecoapu unm NpUCTaBKK, pasfiniHy OT Te3U, MPeaoCTaBEHN OT Hac.
9 He usnonseainTe ypeaa 3a Apyrv Lienu, OCBEH Te3u, ONNCaHN B HACTOALLUTE MHCTPYKLMN.
10 He n3non3sBaiTte ypeaa, ako e noBpeneH nin He paboTun N3pAagHo.

camo 3a fomallHa ynotpe6ba
& MNOBAUIAHE HA PbKABA

1 BbpKankuTe B pbkaBa ca MHOrO MOLLHN, 3aTOBa:
1) lpoBepeTe ganu ypenst e nsknioyeH (0).
2) XBaHeTe AbHOTO Ha ypepa.
3) [Ma3seTe ce OT ropHaTa YacT Ha pbKaBa.

nyiddeluaq) nmniAdLoHum
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4) 3aBbpTeTe K/oYa 3a pbkasa A0 (.
5) PbKaBbT Le ce NPUABMXKN KbM MO3ULMA Harope.
6) OcBobopgeTe.

@ KYIATA
2 MoaurHeTe pbKaga Npeam Aa NoCcTaBUTe UM Aa MaxHeTe Kynara.
3 MNocTaBeTe KynaTta B Cbfa 1 3aBbpTETE MO NMOCOKa Ha YaCOBHMKOBATA CTPEJIKa.
4 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YACOBHMKOBATA CTPESIKA, 3a fa A 0cBoGoauTe.
5 CbAbpKaHMETO Ha KyraTa Le ce MoKauu, KOorato BKIlounTe 6/10Ka — KOJSIKOTO MO-CUJTHA €
CKOPOCTTa, TOJSIKOBa MOBEYE Lije Ce MOKauBa.
6 He mbriHeTe KynaTa noseue oT NonoBrHaTa (0cobeHO, KOraTo 1snonssare GbpKaska).
3¢ M3nonsgante camo npefocTaBeHarTa Kyna.

& MPUCTABKUA
7 MNocTaBaAlTe 1 CBaNANTe NPUCTaBKUTE, KOraTo ypPeabT e CrpsiH (He paboTu) 1 e U3KJTIYEH OT
€NeKTPOo3axpaHBaHEeTO, a PbKaBbT BAUIHAT
8 CBbpiKeTe C/10Ta B ropHaTa YacT Ha NpucTaBKaTa C M3gaTrHaTa Ha BoZeLua Bas, HaTUCHeTe
nprcTaBkaTa KbM BOAELLMsA Basl 1 3aBbpTeTe Mo NOCOKa 0bpaTHa Ha YaCOBHMKOBATa CTpesiKa.
9 3a ga cBanuTe NPUCTaBKa, HAaTUCHeTE A KbM BOAELLMSA Basl 1 3aBbpTETE MO NOCOKa Ha
YacoBHUMKOBaTa CTPesIKa, a Ciied ToBa n3agbpnanTe.

& HABEJETE PbKABA
1) [poBepeTe ganu ypensr e nsknouyeH (0).
2) XBaHeTe AbHOTO Ha ypefa.
3) 3aBbpTeTe Kiloua 3a pbKasa [0 (.
4) HaTuncHete pbkaBa Hagony.
5) OcBobopeTe pbKaBga.
6) OcBobopgeTe.

& MPEANA3SUTEN NMPOTUB PA3IMJIMCKBAHE
10 MNMpepna3suTenAaTt NpoTMB Pa3nMCKBaHe ce NOCTaBA B rOpPHaTa CTpaHa Ha Kynara.
11 ®yHusTa no3BonsBa Aa fobaBsATe CbCTaBKK, 6e3 Aa npemaxsaTe npeanasnTens NpoTms
pasnanckeaHe.
12 Korato Kynata e B Mo3u1uus, @ pbKaBbT € HaCOYeH Hafjony:
1) nocTaBeTe NpeanasuTena mexay pbkasa 1 KynaTa
2) O6bpHeTe NpefnasnTens NPOTUB Pa3nNMCKBaHe KbM Bac, 3a la MOXeTe NIeCHO Aa
nobaBaTe CbCTaBKMU.
3) M3paBHeTe NnacTUHKKTE OTCTPaHu Ha QyHUATA C KaHanyeTaTa B OTBOPEHaTa 4YacT Ha
npegnasutensa NPoTyB pa3nyncKBaHe.
4) Mnb3HeTe dyHUATa HaJoNy, 3a a NMOKpreTe OTBOPEHATa YacT Ha NpefnasuTens NpoTus
pasnanckeaHe.
13 3a pa ceanuTe NpeanasuTens NPoTuB pasrncKBaHe
5) M3BapeTe dyHuATa.
6) Jleko noBaurHeTe npeanasuTens NPOTUB Pa3rIMCKBaHE, 3a ja MOYMCTHTe pbba Ha KynaTa.
7) W3Bagete ro mexpay Kynarta v pbKasa.
& BKJIIOYBAHE
14 Pa3nonoxeTe 3aABUKBaLLMA GIOK Ha Cyxa, TBbPa, paBHa NOBBPXHOCT, 611130 A0 3axpaHBaLly
KOHTaKT.
15 MNpoBepeTe Aann KOHTPONBT HAa CKOPOCTTa e yCTaHOBEeH Ha 0.
16 BkntoyeTe wencena B 3axpaHBaLLMA KOHTAKT.
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& KOHTPOJ1 HA CKOPOCTTA

17 3aBbpTeTe KOHTPOJa Ha CKOPOCTTa [0 XenaHaTta cKkopocT (1 = HUCKa, 8 = BHCOKa).

18 3aBbpTeTe NaK KOHTPOJa Ha ckopocTTa Ao 0, 3a Aa U3KIounTe MOTOpA.

19 Mo NpUHLUWN, FoNeMIUTe KOMYECTBa, MbCTUTE CMECH 1 FOIAMOTO CbOTHOLLEHME Ha TBbPAY
yacTULM NpeanonaraT No-gbAra HaCTPOKa Ha BPEMETO U MO-HUCKU CKOPOCTU.

20 Mo-MankuTe KONMYecTBa, No-peaKknTe CMeCU 1 NOBEYETO TEYHOCTH, OTKOJIKOTO TBbPAY
yacTULK, NpeanonaraT No-KPaTkn HACTPOKIN Ha BPEMETO 1 MO-BUCOKU CKOPOCTU.

& KOA CKOPOCT?

npucraBka cKopocT npunoxeHue
6bpKanka 4-8 pa3brBaHe/aepripaHe Ha cMeTaHa, 6enTbuy,
MaHUPOBKa, IEKN CMECKM
nprcTaBKa 3a 4-6 pa36rBaHe Ha Macno 1 3axap, CMeCcKu 3a
pa3buBaHe CcpefHv CnagKuwm
KyKa 1-3 TEXKM CMECKM, XNA6, CnagKumium

@ NPUXKU N NOAAPDKKA

21 U3kntoueTe ypepaa (0) 1 ro nsknoyeTe OT KOHTaKTa.

22 36bplueTe BbHLIHATA YacT Ha 3aBMXKBaLLMA 6NOK C YMCTa BNaxHa Kbpmna.

23 Vi3MuinTte cMeHssiemuTe YacTu.

MoxeTe fa nsmmeTe Te3m 4YacT B CbAOMUASTHA MaLLMHa.

24 Ako n3nonsearte CbAOMUANHA, eKCTPEMHaTa cpefia B MUANIHaTa MallMHa MoxKe a noBpean
NOBbPXHOCTHUTE MOKPUTMA Ha MOBBPXHOCTUTE.

25 Morar aa ce nonyyat camo KO3MeTUYHW HapaHABaHUA, KOUTO HAMA Aa MNOBANAAT BbPXY
paboTaTta Ha ypepa.

OINA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA
3a fa ce u3berHaT eKoMOorMyHy 1 34paBHU NPobaemMy TOPaaun HanmMyre Ha onacHu

Cy6CTaHL MM B €NIEKTPUYECKITE U €NIEKTPOHHU CTOKM, ypeauTe, 0603HaueHU € TO31 CUMBOJI, He
TpAbBa fa ce U3XBBbPAT 3a€HO C HECOPTMPAHM OBLMHCKI OTMaAbLM, a CefiBa ia Ce BbpHaT
06paTHO, ia ce N3MOoN3BaT OTHOBO UM PeLMKINpPaT.
peuenTtu

J5— = cyneHa nbxuua (15 mn) ml = munaunutpu

5, — = uaeHa nbxuuka (5 mn) g= rpamoBe
TecTo 3a Nuua (KyKa) 3a 2 ronemu nuum

250 ml BOAa

400 ¢ 06MKHOBEHO HpallHO

1% J5— 3exTuH

2%, 5 — cyxamasa

» 5 — 3axap

1 S5 — con
CuneTe 6paluHo B KynaTta. CMeceTe ocTaHanuTe CbCTaBKU B KaHaTa. M36epeTte ckopocT 1.
MocTeneHHo fob6aBeTe TeyHOCTTa. M36epeTe ckopocT 2. MeceTe B NPOABIIKEHUE HA 2 MUHYTU.
M3BapeTe TecToTO. Pa3pexeTe TECTOTO Ha [iBe NoNoBUHKM. OdopmMeTe KpbroBe OT TECTOTO
BbpPXY HabpallHeHa NOBBPXHOCT. [MocTaBeTe KPbroBeTe B He3asenBalla TaBa 3a NeyeHe.
HamakeTe KpbroBeTe CbC COC Ha AOMaTEHa OCHOBa U fjobaBeTe 3anuBKu. /i3nevete B
npefBapuTenHo 3arpaTta ¢ypHa Ha 190°C 3a okono 15-20 muHyTW. MoBbpXHOCTTa TpAbGBa fa e
31aTNCTO KadnBa.
peLenTy MMa Ha HawaTa yeb cTpaHuua:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all
packaging before use.
IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

1 This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be done by children unless they are older
than 8 and supervised. Keep the appliance and cable out of reach
of children under 8 years.

2 Don't run the motor continuously for more than 10 minutes, it
may overheat. After 10 minutes switch off for at least 10 minutes,
to recover.

3 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer,

its service agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.
® Don't put the motor unit in liquid, don’t use the appliance in a bathroom, near water, or
outdoors.
4 Unplug the appliance before fitting or removing attachments.
5 Don't use the appliance without fitting the splash guard.
6 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
7 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. liquid temperature
below 40°C).
8 Don't use accessories or attachments other than those we supply.
9 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
10 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.

household use only
& RAISING THE ARM

1 The springs in the arm are quite powerful, so:
a) Check that the appliance is switched off (0)
b) Hold the bottom of the appliance.
¢) Keep clear of the top of the arm.
d) Turn the arm release to 3.
e) The arm will move to the raised position.
f) Letgo.
& THE BOWL
2 Raise the arm before fitting or removing the bowl.
3 Fit the bowl to the appliance and turn it clockwise.
4 Turn it anti-clockwise to release it.
5 The contents of the bowl will rise when you start the motor - the higher the speed, the more
they'll rise.
6 Try not to fill the bowl more than about half full (specially when using the whisk).
3¢ Use only the bowl supplied.
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diagrams 6 lug 12 bowl

1 arm 7 beater 13 slot

2 arm release 8 tab 14 hook

3 speed control 9 funnel 15 whisk

4 motor unit 10 splash guard @ dishwasher safe
5 drive shaft 11 grooves

& THE ATTACHMENTS
7 Fit and remove the attachments with the appliance switched off and unplugged, and the arm
raised.
8 Align the slot in the top of the attachment with the lug on the drive shaft, push the
attachment on to the drive shaft, and turn it anti-clockwise.
9 To remove an attachment, push it on to the drive shaft, turn it clockwise, then pull it off.

& LOWER THE ARM
a) Check that the appliance is switched off (0).
b) Hold the bottom of the appliance.
¢) Turn the arm release to 3.
d) Press the arm down.
e) Let the arm release go.
f) Letgo.
& THE SPLASH GUARD
10 The splash guard fits on top of the bowl.
11 The funnel lets you add ingredients without removing the splash guard.
12 With the bowl in position, and the arm down:
a) slide the splash guard between the arm and the bowl
b) Turn the splash guard towards you, so that you can add ingredients easily.
c) Align the tabs on the sides of the funnel with the grooves in the open part of the splash
guard.
d) Slide the funnel down to cover the open part of the splash guard.
13 To remove the splash guard:
e) Lift the funnel off.
f) Lift the splash guard slightly, to clear the bowl rim.
g) Pullit out from between the bowl and the arm.
& SWITCH ON
14 Sit the motor unit on a dry, firm, level surface, near a power socket.
15 Check that the speed control is set to 0.
16 Put the plug into the power socket.

& WHICH SPEED?

attachment speed use
whisk 4-8 beating/aerating cream, egg whites, batter,
light mixes
beater 4-6 creaming butter and sugar, medium cake
mixes
hook 1-3 heavy mixtures, bread, pastry
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& SPEED CONTROL

17 Turn the speed control to the speed you want (1 = low, 8 = high).

18 Turn the speed control back to 0 to turn the motor off.

19 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.

20 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.

& CARE AND MAINTENANCE

21 Switch the appliance off (0) and unplug it.

22 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

23 Hand wash the removable parts.

@ You may wash these parts in a dishwasher.

24 If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes.

25 The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION
To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical

and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn't be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
recipes

15— = tablespoon ml = millilitres

5, — = teaspoon g= grams
pizza dough (hook) makes 2 large pizzas

250 ml water

400 g plain flour

1% J5— oliveoil

2% 5 — driedyeast

5 — sugar

1 S5 — salt
Put the flour in the bowl. Mix the remaining ingredients in a jug. Select speed 1. Gradually add
the liquid. Select speed 2. Knead for 2 minutes. Remove the dough. Cut the dough in half. Roll
the dough into circles on a floured surface. Put the circles on a non-stick baking tray. Spread the
circles with a tomato based sauce and add toppings. Bake in a pre-heated oven at 190°C for
15-20 minutes. The surface should be golden brown.
recipes are available on our website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

68



de pudl A asadl) 310 @

(e = 8 cuainia = 1) Ly i il A jullde jull b oSadll sl 500 17

sisall QY 0 ) Ae pudl 8 aSadll 3ol a1 18

AL N sall e Al Alall o gall (e el (5 sinsall 5 Sl Jaglall 535Sl caaSl oo (S5 19
Al de pu g Al gl i f aladiul mayy

il aladinly ey daliall of gall (e FST g e s 533 ) Aagal) cilalall o AL ¢Sl 20
Adlle Ao ju B jual

e ) A L@

Alaaiuy) de Ll Galdl

Al Ldlaall cpaall () (b daddll 4 565/ yun 8-4 @ _paall
Lo giall xSl daallas ¢ Sl g a3l 6-4 anll 4883,

Glinaall g Al ALal sl 3-1 callaad)

luall g Ll @

Aladl &5 leal) Gl &8 21

A Al il dakady ) i sall Bas gl o A mhadl sl 22

Ll ALY o) aY) el 23

5 dle L;ﬁ ;‘)&i)“ o2 Jut vﬂ.\SAA

cilplazill e ¢ saaall Alae Jal Lnldl) Ll 555 o pud o) sanm Al 2300 i€ 135 24
Adadll

Dbl dae e i Vg hai 5 el il 55 o s 25
Alaal) s <lagall A 3y
e Cany (g SISIVN 5 Al e Clamall 85 plaall o) sall sy Amoall 5 Al JSLE) sl
Lgalasind sale) o Lialaial (U5 ddiaall pe Zpaldl i ae el 1360 5 3aaall 3362 e palaill
_\Aﬁ}ﬂ EJLG“ }i

69



LIs A el Jasl 3
) &) g @) sl il (4
) g sall g 1A & i (5
A4S i (6
sle ol @
e g za) o S i J g ) ) @b ) 2
Aeludl e ol Loyl leall 8 ele )l (oS ji 83
ALY Aol O lie oladl uSe o ol 4
ST Cani ) LS e ol 3 WIS — i gl Jiaadi oy i sle gl il gine il 5 g 5
(el aladin) vie L gead) QeI 4diai s e 8T cle ol cde Jsla3 ¥ 6
-L'” Jj)'»d‘ aLC)” e;ﬁu\*
Glialy) @
£ a g1 A5 Jpmia s Blan Slealls clialall 7 Al uS i o8 7
A Gald) adal s ol sall 2 gae e B3 g sall 35 all pe Balall b 850 g sall daidl) 313aay o8 8
ALl G jlie oladl uSe o ol 5 ol sall 3 gae
a5 deludl (o lie oladl ool s ol ysal) dsae ) 4idl (3ale 21 3 9
8\)3\ dgjﬁgé@
(0) isia Sleall of e SE(1
el Sadl ¢ ol i 2
& gl @l sl i (3
LAY g 1A sl (4
&1, &yl (5
4S5 (6
3\3)3\ ‘_,5\3@
ele sl 3 M350 3y a5 4 10
I s g0 i gSall By wadll Al sy 11
(il g1 5 dnin g A sle o) Jua 00 @
sle sl el ,A0 G A3 0 Bl s & e (1
A g il 5Kl Ailin) liay iy o gas M3 Bl o (2
LI B e sl o sadl b 52 sm sall lAY) e el s e 3 s sall A Bl 8 (3
AN 5 e = il ¢ el ddaadl wail) & (4
LN s 21 ,ay 12
il gl (5
cele sl dila 5 el SUIE 3130 315 8 ) (6
105 ele gl Ga e Leasad (7
BERAROY
Sia s iy s mhan o) 5isall Baa 5 o 14
0 Gle de ) i oSail ¢ ol Jasa (e 5 15
el Ll Sleadl by ) 16

70



;Lp}12 3_5)&6 QL&\’MJM

iaw 13 Ayl daa. 7 8\J5 1

s 14 okl 8 g1, 33a) 311 2

) ‘_JJ:-AAHS 89 Ao yull G aSall slal 3
Osaall Al 4354 (O 3l il 10 osisall Bas s 4

aalaf 11 Olosall 3gac 5

s A1) gy Slalaill dae (38 ) AT paddl Slead) el s 3 ol S 3 Ledadal g claledl] 18
Jlaxinyl Jad aale )
Ay g pia el g gl €
Sl Al Gl el el LA g
Lad Ol g 8 (et jlaed 7 5 55 pall JUlY) Ao 5o Sleadl 138 aladiul (Ko
e sl Acaidiall Aliall f puall i Alenall ol Hadll (553 (alaiY 5 (358
D Al L) () segls s apardadfagale Bl EY 8 13 48 peall 5 5yl
el QLY Cuny V) Gang®
o s 8 (e ST S 13 YY) Aibpall g Cadasilly JakY L8 aae any ®
aele Cal aY)
) i 8 (pma (32 JULY) Jslite e amy LS5 Sleal) Jaal ©
10 83 4eladiul 2y 3182 10 (e SSY alone (U Jleall p2dna ¥ 2
Asladiud Alial e J8 (3183 10 32l gy i 4S 31 (Bl
oo sl gl Lei€a 8 Aniuaal) A 50 8 alladind Callald |y juate Gllull (€133
(Sae s gl pial i yina g ()b
Al 8 el Al aaadns Y Jile ol B el LY @
cciliall) 21 A0 5l S 5 i Sleall Juadl 4
A B s 55 o en Sleall paaia Y 5
Ol Al O Slege Sleall 5 Y 6
40 o J8 Bl 5 ) 5a Aa 50 O ) e IS dxe Jaladl) iy ¥ L £ 5 b Ga Y Ss Y 7
(s dsn
Dl e 0585 A e 3ol gl paaii Y 8
ilalaill (8558 e pal e Jleall adii Y 9
Aspnaa sy gear Jony Yl WG S 13 Sleall 23355 Y 10
hid 3 3ial) Jlasiadd
&UM\ ﬁéJ @
(Al o 4y 8 o 1A 8 B3 s sl S i3 T
(0) <@ sie Jlgall of (ge B (1
Dl Jandl ¢ all s 2

71




806-15S

72



