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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by or under the supervision of a responsible adult. Use and
store the appliance out of reach of children.
2 Don't put the motor unit in liquid, don't use the appliance in a bathroom, near water, @
or outdoors.
3 Don't open the appliance till the blades have stopped moving.
4 Take great care when handling the blade unit.
5 Unplug before dismantling or cleaning.
6 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
7 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. liquid temperature
below 40°C).
8 Don't try to chip ice, don't try to chop raw meat, and take great care with the blades.
9 Don’t run the motor for more than 1 minute at a time, then leave it for a minute to cool down
before using it again.
10 Don't use accessories or attachments other than those we supply.
11 Don’t use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
12 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.
13 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

@

& PREPARATION

1 Sit the motor unit on a stable, level surface.

2 Lower the bowl over the spindle.

3 Locate the tabs under the bowl in the slots in the base.

4 Turn the bowl about 15mm clockwise to lock it in place.

5 Hold the blade unit by the plastic part.

6 Lower the blade unit over the spindle in the bottom of the bowl.
7 Rotate it till it drops to the floor of the bowl.

& PROCESSING

8 Put the food in the bowl.
9 Don't process hard foods - i.e. anything you can’t cut easily with a kitchen knife.
10 Don't chop big bits — maximum 18mm cubes.
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diagrams 4 bowl 8 slot
1 lid 5 switch 9 motor unit
2 tab 6 groove
3 blade unit 7 spindle

11 Lower the lid on to the bowl, and turn the lid clockwise to lock it shut.

12 Keep turning till the tab on the lid engages in the groove on the motor unit. This unlocks the
switch.

13 Put the plug into the power socket.

14 Press the switch to start the motor, release it to switch off.

15 Keep an eye on the bowl, to avoid over-processing.

16 It's best to run the motor in bursts of a few seconds at a time, and inspect the results
between bursts.

& DONE?

17 Unplug the appliance.

18 Turn the lid anti-clockwise to unlock it.

19 Lift the lid off the bowl - hold it at an angle, to let anything on it drip back into the bowl.

20 Turn the bowl anti-clockwise to unlock it.

21 Lift the bowl off the motor unit.

22 Put a finger on top of the blade unit, to stop it falling out.

23 Tip the processed contents out of the bowl.

24 Alternatively, hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges,
and lift it straight up and out of the bowl.

& CARE AND MAINTENANCE

25 Unplug before dismantling or cleaning.

26 Hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges, and lift it
straight up and out of the bowl.

27 Wash the removable parts in warm soapy water, rinse well, drain, and air dry.

28 Clean the inside of the blade unit with a toothpick.

29 Don't put any part of the appliance in a dishwasher.

30 Store the appliance away from direct sunlight, and, if possible, from fluorescent light.

&5 ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with ﬁ
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

recipes

> = handful

d = clove(s)

coriander pesto

2 > coriander leaves 2 g qarlic 60 g pine nuts

125 ml olive oil 60 g Parmesan, grated

Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.

Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.

recipes are available on our website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit.
Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:

1 Dieses Gerat ist nur von einem oder unter der Aufsicht eines verantwortungsvollen
Erwachsenen zu benutzen. Das Gerat darf nur auB3er Reichweite von Kindern benutzt bzw.
aufbewahrt werden.

2 Die Motoreinheit darf weder in Flissigkeit getaucht werden, noch darf das Gerat im %
Badezimmer, in der Nahe von Wasser oder im Freien benutzt werden. @

3 Offnen Sie das Gerét nicht bevor die Messer aufgehdrt haben zu rotieren.

4 Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie mit der Messereinheit umgehen. i E

5 Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat auseinander bauen bzw.
reinigen.
6 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.
7 Der Inhalt, mit dem Sie das Gerat befiillen, darf nur so heil3 sein, dass Sie stets sicher damit
umgehen kénnen (d.h. die Temperatur von Flissigkeiten sollte unter 40°C liegen).
8 Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie insbesondere
darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.
9 Lassen Sie den Motor nicht ldnger als 1 Minute laufen. Schalten Sie ihn dann fiir eine Minute
ab, damit er abkiihlen kann, bevor Sie ihn wieder benutzen.
10 Bitte keine Zubehorteile oder Aufsédtze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.
11 Benutzen Sie das Gerat ausschlief3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.
12 Gerét keinesfalls benutzen, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktion zeigt.
13 Weist das Kabel Beschdadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefahrdung
auszuschlieBen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet
& VORBEREITUNG

1 Den Motorblock auf eine feste, ebene Flache stellen.

2 Stecken Sie den Behalter auf die Achse.

3 Die Stifte, die sich an der Unterseite des Behalters befinden, miissen genau in die dafir
vorgesehenen Schlitze eingepasst werden.

4 Drehen Sie den Behdlter etwa 15mm im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

5 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement fest.

6 Stecken Sie die Messereinheit auf die Achse in der Mitte des Behalters.

7 Drehen Sie sie bis auf den Boden des Behalters.

& BEARBEITUNG

8 Fullen Sie das zu verarbeitende Gut in den Behalter.
9 Verarbeiten Sie keine harten Nahrungsmittel — d.h. alles was man nicht problemlos mit einem
Kiichenmesser schneiden kann.
10 Verarbeiten Sie keine groBen Stlicke - die Wiirfel diirfen hochstens 18 mm groB sein.
11 Setzen Sie den Deckel auf den Behalter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln.
12 Drehen Sie solange, bis der Stift am Deckel in die dafiir vorgesehene Vertiefung in der
Motoreinheit einrastet. So entriegeln Sie den Schalter.
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Zeichnungen 4 Behdlter 8 Schlitz
1 Deckel 5 Schalter 9 Motoreinheit
2 Stift 6 Vertiefung
3 Messereinheit 7 Achse

13 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.

14 Driicken Sie den Knopf um den Motor zu starten, lassen Sie ihn los, um das Gerat wieder
auszuschalten.

15 Behalten Sie den Behélter im Auge, um die Lebensmittel nicht zu viel zu zerkleinern.

16 Am Besten ist es den Motor in Schiiben von wenigen Sekunden laufen zu lassen und dabei
das Ergebnis zwischen den Schiiben zu beobachten.

& FERTIG?

17 Den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen.

18 Drehen Sie den Deckel zum Entriegeln gegen den Uhrzeigersinn.

19 Offnen Sie den Deckel - halten Sie ihn so, dass eventuell auf dem Deckel vorhandene
Riickstédnde zurlick in den Behalter tropfen.

20 Um den Behdlter abzunehmen, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn.

21 Nehmen Sie den Behdlter von der Motoreinheit.

22 Halten Sie einen Finger auf die Messereinheit, so dass diese nicht herausfallen kann.

23 Kippen Sie den verarbeiteten Inhalt aus dem Behalter.

24 Oder halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu 16sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behélter.

& REINIGUNG UND PFLEGE

25 Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat auseinander bauen bzw. reinigen.

26 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu |6sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behlter.

27 Die abnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser saubern, gut abspuilen, Wasser abtropfen
und an der Luft trocknen lassen.

28 Reinigen Sie die Innenseite der Messereinheit mit einem Zahnstocher.

29 Das Grundgerat und seine Einzelteile diirfen nicht in einer Spiilmaschine gereinigt werden.

30 Das Gerat so aufbewahren, dass es vor direktem Sonnenlicht und moglichst vor Neonlicht
geschiitzt ist.

& UMWELTSCHUTZ
Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und ﬁ

oF
9
—
™
>
c
>

Q
wn
Q
=3
)
1,
c
>

Q

gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen
wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.

Rezepte

= Hand voll &= Zehe/Zehen

Pesto aus Koriander

2 > Korianderblatter 2 g Knoblauchzehen 60 g Pinienkerne
125 ml Olivendl 60 g geriebener Parmesan

Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen Masse.,
Geben Sie dann die Mischung in eine gro3ere Schiissel. Vermischen Sie sie mit dem Parmesan.
Fiigen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium. Als
Pastasauce: diinn.

Rezepte finden Sie auf unserer Website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931




Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez l'appareil.
Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:
1 Cet appareil doit étre utilisé uniquement par ou sous la supervision d’'un adulte responsable.
Utilisez et rangez I'appareil hors de portée des enfants.

2 N'immergez pas le bloc moteur dans du liquide, n'utilisez pas lI'appareil dans une %
‘ﬂ

salle de bain, a proximité d'une source d'eau ou a l'extérieur.
3 N'ouvrez pas l'appareil avant que les lames aient arrété de tourner.
4 Soyez trés prudent en manipulant les lames.
5 Débrancher avant d'ajouter ou d’enlever des piéces ou avant le nettoyage.
6 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
7 Ne remplissez pas avec quelque chose de trop chaud qui n'est plus agréable au toucher pour
vous (par ex. températures des liquides inférieures a 40°C).
8 N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux lames.
9 Ne laissez pas le moteur tourner pendant plus d'une minute d’affilée, puis laissez-le refroidir
pendant une minute avant de l'utiliser a nouveau.
10 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
11 N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
12 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.
13 Sile cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement
@ PREPARATION

1 Placez I'appareil sur une surface horizontale stable.

2 Placez le bol sur I'axe.

3 Localisez les onglets situés sous le bol dans les rainures de la base.

4 Faites pivoter le bol d’environ 15 mm dans le sens des aiguilles d'une montre pour le
verrouiller en place.

5 Attrapez le bloc-lames en le saisissant par son embout plastique.

6 Emboitez le bloc-lames sur I'axe du bol.

7 Faites-le pivoter jusqu’a ce qu'il repose sur la base du bol.

& TRAITEMENT DES ALIMENTS

8 Mettez les aliments dans le bol.
9 Ne travaillez pas les denrées alimentaires dures; c'est-a-dire tout ce qu’on ne peut pas couper
sans probleme.
10 Ne traitez pas de trop gros morceaux. Traitez des cubes de max. 18 mm.
11 Abaissez le couvercle sur le bol, puis tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre pour
le verrouiller.
12 Continuez a tourner jusqu'a ce que l'onglet situé sur le couvercle s'enclenche dans l'entaille
du bloc moteur. Cela déverrouille 'interrupteur.
13 Mettez la fiche dans la prise de courant.
14 Appuyez sur l'interrupteur pour démarrer le moteur, relachez l'interrupteur pour l'arréter.
15 Gardez le bol en vue pour éviter une surcharge du moteur.
16 Il vaut mieux de laisser fonctionner le moteur pendant quelques secondes et regarder le
résultat.




schémas 4 bol 8 rainure
1 couvercle 5 interrupteur 9 bloc moteur
2 onglet 6 entaille
3 bloc des lames 7 axe

@ PRET?

17 Débranchez l'appareil.

18 Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le déverrouiller.

19 Enlevez le couvercle du bol, en I'inclinant pour laisser les dernieres gouttes éventuelles se
déposer dans le bol.

20 Faites pivoter le bol dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le déverrouiller.

21 Séparezle bol du bloc moteur.

22 Pressez un doigt sur le boc des lames pour éviter que le bloc sort.

23 Videz le contenu du bol.

24 Vous pouvez également saisir le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner
de maniére a le libérer des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du bol.

& SOINS ET ENTRETIEN

25 Débrancher avant d'ajouter ou d’enlever des piéces ou avant le nettoyage.

26 Saisissez le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner de maniere a le libérer
des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du bol.

27 Lavez les parties amovibles dans de I'eau chaude et savonneuse, rincez-les bien, égouttez-les
et laissez-les sécher.

28 Nettoyez le coté intérieur du bloc des lames avec un cure-dent.

29 Ne mettez aucune part de I'appareil dans un lave-vaisselle.

30 Ne rangez pas I'appareil a un endroit ou il est directement exposé au soleil ou a I'éclairage au
néon.

%5 PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils
présentant ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais
doivent faire I'objet d’'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
recettes

> = poignée

& = gousse

pesto a la coriandre

2 &> feuilles de coriandre

2 g diail

60 g de pignons de pin

125 ml d’huile d'olive

60 g de Parmesan rapé

Travailler le coriandre, I'ail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:

Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.

des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door of onder toezicht van een volwassene.
Het apparaat dient steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dompel de motoreenheid niet onder in water of andere vloeistoffen. Gebruik het

apparaat niet in de badkamer, in de buurt van water of buiten.

3 Open het apparaat niet als de messen nog bewegen.
4 Ga heel voorzicht om met de messeneenheid.
5 Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u het apparaat uit elkaar haalt of reinigt.
6 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.
7 Vul de kan niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kan niet meer kunt vasthouden
(m.a.w. vloeibare temperatuur onder 40°C).
8 Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
9 Om oververhitting te voorkomen, mag u de mixer niet langer dan 1 minuut inschakelen, dan
een minuut laten afkoelen voor het opnieuw te gebruiken.
10 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.
11 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.
12 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.
13 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander
deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend voor huishoudelijk gebruik
& VOORBEREIDING

1 Zet het motorblok op een stabiele, vlakke ondergrond.

2 Laat de kom over de as zakken.

3 Plaats de lipjes onder de kom in de groeven van het voetstuk.

4 Draai de kom ongeveer 15mm met de klok mee om hem te vergrendelen.
5 Houd de messenblok vast bij het plastic gedeelte.

6 Laat de messeenheid zakken over de as in de bodem van de kom.

7 Draai hem tot hij de bodem van de kom raakt.

& SNIJDEN

8 Doe de etenswaren in de kom.
9 Hak geen harde etenswaren — met andere woorden, alles wat niet gemakkelijk met een mes
kan gesneden worden
10 het apparaat is niet geschikt voor te grote stukken; maximaal blokjes van ruim 18 mm.
11 Laat het deksel op de kom zakken en draai het met de klok mee om het te vergrendelen.
12 Blijf draaien tot het lipje op het deksel in de gleuf op de motoreenheid valt. De schakelaar is
nu ontgrendeld.
13 Steek de stekker in het stopcontact.
14 Druk op de schakelaar om de motor te starten, laat hem los om de motor uit te schakelen.
15 Houd de kom in de gaten om te vermijden dat u te veel zou hakken of malen.
16 Het is beter de motor in korte salvo’s van een aantal te gebruiken, en inspecteer de resultaten
tussen salvo’s.




afbeeldingen 4 kom 8 gleuf 5
1 deksel 5 schakelaar 9 motoreenheid wn
2 lipje 6 groef ;"
3 messenblok 7 as %
& KLAAR? =
17 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. a

18 Draai het deksel tegen de klok in om het te ontgrendelen.

19 Til het deksel van de kom - houd het schuin zodat eventuele resten in de kom druppen.

20 Draai de kom tegen de klok in om hem te ontgrendelen.

21 Til de kom van de motoreenheid af.

22 Plaats een vinger aan de bovenzijde van de messenblok zodat het niet kan vallen.

23 Giet de gehakte of gemalen inhoud uit de kom.

24 U kunt ook het plastic deel van de messenblok vasthouden, dit losdraaien van de asflenzen
en het recht omhoog uit de kom tillen.

& ZORG EN ONDERHOUD

25 Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u het apparaat uit elkaar haalt of reinigt.

26 Houd het plastic deel van de messenblok vast, draai het los van de asflenzen en til het recht
omhoog uit de kom.

27 Was de verwijderbare onderdelen in warm water met afwasmiddel, goed afspoelen, laten
uitlekken en aan de lucht laten drogen.

28 Maak de binnenzijde van de messenblok schoon met een tandenstoker.

29 Plaats geen enkel onderdeel van het apparaat in de vaatwasmachine.

30 Bewaar het apparaat uit de buurt van direct zonlicht en, zo mogelijk, uit de buurt van
TL-verlichting.

&> MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en E

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden
teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.

receptjes

> = handenvol

d =teen

koriander pesto

2 &> korianderblaadjes

2 d look

60 g pijnboompitten

125 ml olijfolie

60 g geraspte parmezaan

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.

u vindt recepten op onze website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931




Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile o sotto il suo controllo.
Utilizzare e riporre I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
2 Non immergere l'unita motore in acqua o altro liquido. Non utilizzare I'utensile in %
&

bagno, vicino all'acqua o all'aperto.
3 Non aprire I'apparecchio fino al completo arresto delle lame.
4 Maneggiare l'unita lame con cautela.
5 Staccare la spina prima di smontare o pulire I'apparecchio.
6 Non lasciare 'apparecchio incustodito con la spina inserita.
7 Non riempire la caraffa con sostanze troppo calde per permettere un facile maneggiamento
(la temperatura del liquido deve essere, per esempio, inferiore ai 40°).
8 Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.
9 Non far funzionare il motore per piu di 1 minuto alla volta, lasciarlo raffreddare per un minuto
prima di utilizzare ancora I'apparecchio
10 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.
11 Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.
12 Non usare l'apparecchio se & danneggiato o funziona male.
13 Seil cavo é danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore autorizzato o da
personale similmente qualificato, per evitare incidenti.

solo per uso domestico

& PREPARAZIONE

1 Porre il gruppo del motore su una superficie stabile e in piano.

2 Posizionare il contenitore sull'alberino.

3 Localizzare le linguette sotto il contenitore nelle fessure della base.

4 Girare il contenitore di circa 15mm in senso orario per posizionarlo nella sua sede.
5 Tenere 'unita delle lame per la parte in plastica.

6 Abbassare I'unita delle lame sull'alberino posto sul fondo del contenitore.

7 Ruotarlo fino a farlo posizionare sulla base del contenitore.

& UTILIZZO

8 Porre il cibo nel contenitore.
9 Non lavorare cibi duri, ovvero alimenti che non possono essere facilmente tagliati con un
coltello da cucina.
10 Non utilizzarlo con pezzi grandi di cibo. Il massimo della dimensione consentita & di 18 mm
cubi.
11 Abbassare il coperchio sul contenitore e ruotarlo in senso orario per chiuderlo
ermeticamente.
12 Continuare a ruotare fino a quando la linguetta sul coperchio si innesta nella scanalatura del
gruppo del motore. Questo sblocca l'interruttore.
13 Inserire la spina nella presa di corrente.
14 Premere l'interruttore per avviare il motore, rilasciarlo per spegnere.
15 Per non tritare eccessivamente, controllare la lavorazione.
16 Si consiglia di azionare il motore a impulsi di alcuni secondi per volta, verificando i risultati tra
un azionamento e l'altro.

10



immagini 4 contenitore 8 fessura n
1 coperchio 5 interruttore 9 gruppo del motore =
2 linguetta 6 scanalatura
3 unita delle lame 7 alberino .
& FINITO?

17 Staccare la spina dalla presa di corrente.

18 Ruotare il coperchio in senso antiorario per sbloccarlo.

19 Rimuovere il coperchio sollevandolo dal contenitore - inclinarlo affinché gli eventuali residui
gocciolino nel contenitore.

20 Ruotare il contenitore in senso antiorario per sbloccarlo.

21 Sollevare il contenitore dal gruppo del motore.

22 Porre un dito sull’estremita dell’'unita delle lame, affinché non cada.

23 Svuotare delicatamente il contenitore degli ingredienti lavorati.

24 In alternativa, tenere I'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle
flange dell’alberino ed estrarla dal contenitore.

& CURA E MANUTENZIONE

25 Staccare la spina prima di smontare o pulire I'apparecchio.

26 Tenere 'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle flange
dell'alberino ed estrarla dal contenitore.

27 Lavare le parti amovibili con acqua calda e detersivo, sciacquare bene, fare scolare e lasciare
asciugare.

28 Pulire la parte interna dell’'unita delle lame con uno stuzzicadenti.

29 Non mettere nessuna parte dell’apparecchio in lavastoviglie.

30 Riporre l'apparecchio lontano dalla luce diretta del sole e, se possibile, delle lampade
fluorescenti.

%5 PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti elettriche
ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere

smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

> = manciata

d = spicchio

pesto al coriandolo

2 &> foglie di coriandolo

2 g d'aglio

60 g di pinoli

125 ml d'olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell'olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato debera ser usado por, o bajo la supervision de un adulto responsable. Use y
guarde el aparato fuera del alcance de los nifios.
2 No sumerja la unidad motriz en agua, ni en ningun otro liquido. No use el aparato en %
el cuarto de baiio, cercano al agua o fuera de casa. @
3 No abra el aparato hasta que las hojas de corte se hayan parado.
4 Tenga mucho cuidado al manipular las cuchillas.
5 Desenchufe el aparato antes de desmontarlo o limpiarlo.
6 No deje el aparato desatendido mientras estd enchufado.
7 Norellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda comodamente
soportar (como referencia, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).
8 No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.
9 No haga funcionar el aparato durante mas de 1 minuto seguido. Déjelo enfriar un minuto 'y
vuelva a usarlo otra vez.
10 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
11 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
12 No use el aparato si esta dafado o si no funciona bien.
13 Si el cable estd dafado, éste deberd ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar para evitar peligro.

solo para uso doméstico

& PREPARACION

1 Ponga la unidad motorA sobre una superficie nivelada y estable.

2 Coloque el recipiente sobre el eje.

3 Localice las lenglietas bajo el recipente, que han de alinearse con las ranuras de la base.
4 Gire el recipiente 15 mm en el sendido de las agujas del reloj para fijarlo en posicion.

5 Sujete la unidad de las hojas de corte por la parte de plastico.

6 Baje la unidad de las hojas de corte por el eje de la parte inferior del recipiente.

7 Girelo hasta que encaje en la parte inferior del recipiente.

& PROCESO

8 Ponga comida en el recipiente.
9 No procese alimentos duros como (alimentos que no pueda cortar facilmente con un cuchillo
de cocina).
10 No procese pedazos grandes — cubitos de un maximo de 18mm.
11 Coloque la tapa sobre el recipiente y gire la tapa en el sentido de las agujas del reloj para
bloquearla.
12 Siga girdndola hasta que la lenglieta de la tapa encaje con la muesca de la unidad motor. Esto
desbloquara el interruptor.
13 Enchufe el aparato a la corriente.
14 Mantenga presionado el interruptor para encender el motor y deje de presionarlo para
detenerlo.
15 Vigile el recipiente para evitar un exceso de procesado.
16 Conviene hacer funcionar el motor en rafagas de varios segundos cada vez e inspeccionar los
resultados entre rafagas.

12



ilustraciones 4 recipiente 8 ranura

1 tapa 5 interruptor 9 unidad motor
2 lenglieta 6 muesca

3 unidad de hojas de corte 7 eje

@ ;YA ESTAHECHO?

17 Desenchufe el aparato.

18 Gire la tapa en el sentido contrario a las agujas del reloj y desbloquéela.

19 Levante la tapa del recipiente y sujételo formando un dngulo para que escurra en el
recipiente.

20 Gire el recipiente en el sentido contrario a las agujas del reloj para desbloquearlo.

21 Extraiga el recipiente de la unidad motor.

22 Coloque un dedo en la parte superior de la unidad de las hojas de corte para que no se salga.

23 Retire del recipiente el contenido procesado.

24 Alternativamente, sujete la parte de plastico de la unidad de las hojas de corte, girela para
sacarla de las bridas del eje y retirela del recipiente.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

25 Desenchufe el aparato antes de desmontarlo o limpiarlo.

26 Sujete la parte de plastico de la unidad de las hojas de corte, girela para sacarla de las bridas
del eje y retirela del recipiente.

27 Lave las partes extraibles con agua caliente jabonosa, aclarelas bien, escurralas y déjelas secar
al aire.

28 Limpie el interior de la unidad de las hojas de corte con un palillo.

29 No ponga ninguna parte del aparato en el lavavajillas

30 Guarde el aparato donde no dé la luz solar directa, y, si es posible, alejado de la luz
fluorescente.

€5 PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las sustancias peligrosas con que
se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo no se

deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben recuperar, E
reutilizar o reciclar.

recetas

> = puiado

& =diente

pesto de cilantro

2 %> hojas de cilantro

2 g deajo

60 g de pifiones

125 ml aceite de oliva

60 g queso Parmesano rallado

Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Péngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara

en nuestra pagina web encontrara recetas:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo:
1 Este aparelho sé deve ser utilizado por um adulto ou sob a vigilancia de um adulto
responsavel. Utilize e guarde o aparelho fora do alcance das criangas.
2 Néo coloque a unidade do motor em contacto com dgua ou com qualquer outro @
N

liquido. N&o utilize o aparelho em casas de banho, préximo de dgua ou ao ar livre.
3 Néo abra o aparelho até as laminas pararem de se mover.
4 Use extrema precaucdo ao manusear a lamina.
5 Desligue da corrente eléctrica antes de o desmontar ou limpar.
6 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
7 Nao o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).
8 Néo tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
9 Nao ponha o motor a funcionar durante mais de 1 minuto de cada vez e deixe-o arrefecer
durante outro minuto antes de o voltar a utilizar.
10 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
11 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrugoes.
12 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
13 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia técnica ou qualquer
profissional devidamente qualificado deverd substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

& PREPARACAO

1 Coloque a unidade motora numa superficie estavel e plana.

2 Baixe a tigela sobre o eixo.

3 Situe as abas sob a tigela nas ranhuras da base.

4 Gire a tigela cerca de 15 mm para a direita para a bloquear no seu lugar.
5 Segure o conjunto de laminas pela parte plastica.

6 Baixe o conjunto de laminas sobre o eixo no fundo da tigela.

7 Rode até cair no fundo da tigela.

& UTILIZACAO

8 Coloque os alimentos no recipiente.
9 Néo processe alimentos duros — isto é, que ndo consiga cortar facilmente com uma faca de
cozinha.
10 Nao triture bocados grandes, cubos de 18 mm maximo.
11 Coloque a tampa na tigela e gire para a direita para fechar.
12 Continue a girar até que a aba da tampa entre no entalhe da unidade motora. Isto
desbloqueara o interruptor.
13 Ligue a ficha a tomada eléctrica.
14 Prima o interruptor para arrancar o motor, liberte-o para desligar.
15 Mantenha um olho na tigela, de modo a evitar o processamento excessivo.
16 E preferivel activar o motor em varias rajadas de alguns segundos de cada vez e observar os
resultados entre cada uma.

& TERMINOU?

17 Desligue o aparelho.
18 Gire a tampa para a esquerda para a abrir.

14



esquemas 4 tigela 8 ranhura
1 tampa 5 interruptor 9 unidade motora
2 aba 6 entalhe
3 conjunto de laminas 7 eixo

19 Levante a tampa da tigela — segure-a de enviesado para deixar escorrer para dentro da tigela.

20 Gire a tigela para a esquerda para a desbloquear.

21 Retire a tigela da unidade motora

22 Coloque um dedo sobre o conjunto de laminas para impedir que caia.

23 Retire o contetdo da tigela.

24 Alternativamente, segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos
rebordos dos eixos e levante-a para fora da tigela.

& CUIDADO E MANUTENCAO

25 Desligue da corrente eléctrica antes de o desmontar ou limpar.

26 Segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos rebordos do eixo e
levante-a para a retirar da tigela.

27 Lave as pegas removiveis em dgua morna com detergente, enxague bem, escoe e seque ao ar.

28 Limpe o interior do conjunto de laminas com um palito.

29 Néo coloque nenhuma parte do aparelho numa maquina de lavar loica.

30 Guarde o aparelho ao abrigo da luz solar directa e, se possivel, de luz fluorescente.

€5 PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de salde devido a substancias perigosas contidas em \ /

equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas

> = punhado

& =dente

pesto de coentros

2 ¥ folhas de coentro

2 g dealho

60 g de pinhdes

125 ml de azeite

60 g de queijo parmesdo ralado

Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesao. Junte éleo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

receitas disponiveis no nosso website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballagen fer brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bern, bdde i brug og under opbevaring.
2 Nedsaenk ikke motordelen i vaeske, brug ikke apparatet pa et badevaerelse, i @
N

naerheden af vand eller udenders.
3 Apparatet ma ikke abnes inden klingerne star helt stille.
4 Veer yderst forsigtig i omgangen med klingeenheden.
5 Tag stikket ud inden apparatet skilles ad eller rengores
6 Lad aldrig apparatet std uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
7 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).
8 Forsgg ikke at knuse is, forsgg ikke at hakke rat ked og veer seerdeles forsigtig med klingerne.
9 Lad ikke motoren kere i mere end et minut af gangen, lad den derefter hvile i et minut for at
kole ned for yderligere brug
10 Anvend ikke andet tilbeher eller andre dele end de medfglgende.
11 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
12 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
13 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

& FORBEREDELSE

1 Stil motorenheden pa en stabil, plan overflade.

2 Seet skdlen ned pa akselen.

3 Serg for at hakket under skdlen passer i basens udskaeringer.
4 Drej skalen ca. 15 mm med uret, sa den lases fast.

5 Hold om plastikdelen pa klingeenheden.

6 Saenk klingeenheden ned over akslen i bunden af skélen.

7 Drej den, indtil den kgrer ned pa bunden af skalen.

& BEARBEJDNING

8 Tilseet maden til skalen.
9 Bearbejd ikke harde fedevarer - dvs. alt det du ikke nemt kan skaere med en kakkenkniv.
10 Hak ikke store blokke - kun terninger pa hgjst 18mm.
11 Seet laget pa skalen, og drej laget med uret for at lukke og lase det.
12 Drej indtil hakket pa ldget passer ind i udskaeringen pa motorenheden. Dermed udlgses
kontakten.
13 Saet stikket i stikkontakten.
14 Tryk pa afbryderknappen for at starte motoren, slip den for at afbryde.
15 Hold @je med maden for at undga overbearbejdning.
16 Det er bedst at aktivere motoren i omgange pa fa sekunder, og tjekke resultatet mellem
omgangene.

& FARDIG?
17 Tag stikket ud af stikkontakten.

18 Drej den mod uret for at lgsne den.
19 Tag laget af skalen - hold det i en vinkel sa eventuelle dryp kommer ned i skalen.
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tegninger 4 skal 8 slids o
1 lag 5 afbryderknap 9 motorenhed
2 tap 6 udskeering
3 klingeenhed 7 aksel

20 Drej skdlen mod uret for at friggre den.

21 Left skalen af motorenheden.

22 Szt en finger pa klingeenhedens top for at undga, at den falder ud.

23 Heeld det bearbejdede indhold ud af skélen.

24 Eller du kan holde om plastikdelen pa klingeenheden, dreje den fri af spindel-flangerne, og
dernaest Igfte den lige op og ud af skalen.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

25 Tag stikket ud inden apparatet skilles ad eller rengares

26 Hold om klingedelens plastikdel, drej den for at frigere den fra akslens flanger og lgfte den
lige opad og ud af skalen.

27 Vask de aftagelige dele af i varmt seebevand, skyl godt, afdryp og luftter.

28 Rengor klingeenheden indvendigt med en tandstik.

29 Ingen af delene taler opvaskemaskine.

30 Opbevar apparatet uden for direkte sollys og, om muligt, vaek fra fluorescerende lys.

& MILJOBESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde farlige
stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil

udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed. Ef
opskrifter

> = handfuld

g =fed

koriander pesto

2 ¥ korianderblade

2 d hvidlgg

60 g pinjekerner

125 ml olivenolie

60 g Parmesan, revet

Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
overlater apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:
1 Denna apparat far bara anvdandas av ansvarig vuxen person eller under dverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall for barn.
2 Ldgg inte motorenheten i vatska, anvand inte apparaten i badrum, nara vatten eller %
utomhus. Qﬂ
3 Oppna inte apparaten férran knivbladen har stannat.
4 Var mycket forsiktig vid hantering av knivbladsenheten.
5 Dra ur sladden fore nedmontering och/eller rengéring.
6 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.
7 Hall inte i ndgonting som ar varmare an du kan hantera det utan problem (vatskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).
8 Den kan inte krossa is eller hacka ratt kott. Var forsiktig med knivbladen!
9 Lat inte motorn ga mer d@n en minut i taget, lat den sedan kallna en minut innan den anvédnds
igen.
10 Anvand bara tillbeh6r och 6vrig utrustning som féretaget tillhandahaller.
11 Anvand inte apparaten fér nagra andra @ndamal @n sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
12 Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
13 Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller nagon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

& FORBEREDELSE

1 Stall ned motordelen pa ett stabilt och jamnt underlag.

2 Sétt ned skélen over vridaxeln.

3 Passa in tapparna under skalen i skdrorna pa sockeln.

4 Vrid skdlen ungefar 15 mm medurs for att Iasa den pa plats.

5 Halli plastdelen pa knivbladsenheten.

6 Sank ned knivbladsenheten &ver vridaxeln i botten av skalen.
7 Snurra sd att monteringen kommer pa plats i skdlens botten.

& BEARBETA

8 Lagg ingredienserna i skalen.
9 Bearbeta inte harda matvaror, dvs. sadana som man inte latt kan skdra sonder med en
kokskniv.
10 Hacka inte stora bitar -— kuber pa 18 mm ar maximum.
11 Sank ned och satt locket pa skalen. Vrid darefter locket medurs for att Iasa fast det.
12 Vrid sa att tappen pa locket griper in i sparet pa motorenheten. Detta laser upp
strombrytaren.
13 Satt stickproppen i vdgguttaget.
14 Tryck pa stromstallaren for att starta motorn, slapp upp den for att sl av.
15 Hall ett 6ga pa ingredienserna sa att de inte blir 6verbearbetade.
16 Det basta ar att kdra motorn i intervaller pa fem sekunder at gangen och kontrollera
resultatet mellan intervallerna.
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bilder 4 skal 8 skara O
1 lock 5 strombrytare 9 motorenhet E

2 tapp 6 spar =~

3 knivbladsenhet 7 vridaxel g
@ FARDIG? >
17 Dra ur sladden pa apparaten. S

18 Vrid locket moturs for att 1asa upp det.

19 Lyft av locket fran skalen — hall det vinklat sa att eventuella rester kommer ned i skalen igen.

20 Vrid skalen moturs for att lasa upp den.

21 Lyft av skalen fran motorenheten.

22 Hall ett finger pa knivbladsenhetens 6vre del for att hindra den att falla av.

23 Hall ut det bearbetade innehallet fran skélen.

24 Man kan ocksa halla i plastdelen pa knivbladsenheten, vrida den sa att den frigors fran
flansarna pa spindeln och déarefter lyfta den ratt upp fran skalen.

& SKOTSEL OCH UNDERHALL

25 Dra ur sladden fore nedmontering och/eller rengéring.

26 Hall i plastdelen pa knivbladsenheten, vrid sa att den frigors fran flansarna pa vridaxeln och
lyft den ratt upp fran skélen.

27 Diska avtagbara delar med diskmedel i varmt vatten, skélj val och 13t lufttorka.

28 Rengdr insidan av knivbladsenheten med en tandpetare.

29 Lagg inte nagon del av apparaten i en diskmaskin.

30 Utsétt inte apparaten for direkt solljus och helst inte heller for fluorescerande ljus (t.ex.
lysrorsbelysning).

& MILJOSKYDD

For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga dmnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar mdrkta med denna symbol kastas ﬁ
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller
atervinnas.

recept

> = handfull

g = klyfta/klyftor

korianderpesto

2 %> korianderblad

2 g vitlok

60 g pinjenodtter

125 ml olivolja

60 g parmesanost, riven

Blanda koriander,vitlok, pinjenodtter och halften av oljan till en sldt massa. Lagg Over i en stor skal.,
Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium. Till
pastasas: tunn.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en ansvarlig person. Bruk og
oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 lkke ha motoren i vaeske, ikke bruk apparatet i et bad, i naerhet av vann eller utenders @
3 Ikke apne apparatet for bladene har stoppet helt.
4 Veer forsiktig ved bergring av bladenheten.
5 Trekk ut kontakten for demontering og/eller rengjering.
6 lkke la apparatet veere ubevoktet nér det er tilkoblet.
7 lkke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. veeske med en temperatur lavere enn
40°Q).
8 lkke prov a knuse is, ikke prov & hakke ratt kjott og ta godt vare pa bladene.
9 Ikke kjor motoren for mer enn ett minutt av gangen, la den kjgle ned i ett minutt for den
startes opp igjen.
10 lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
11 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
12 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
13 Huvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servicekontoret eller andre som
er kvalifiserte for a unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

@

& FORBEREDELSE

1 Sett motorenheten pa et stabilt, jevnt underlag.

2 Senk bollen over spindelen.

3 Finn tappene under bollen i sporene i sokkelen.

4 Drei bollen ca. 15 mm med klokken for a Iase den pa plass.
5 Hold bladenheten i plastdelen.

6 Senk bladenheten over spindelen i bunnen av bollen.

7 Roter til den synker til bunnen av bollen.

& IGANGSETTELSE

8 Ha mat i bollen.
9 Ikke behandle harde matvarer — eller andre ting du ikke kan skjzere lett med en kjokkenkniv.
10 lkke skjeer store biter — maksimum 18 mm kuber.
11 Senk dekselet ned pa bollen og drei dekselet med klokken for a lase det fullstendig
12 Fortsett a dreie til tappen pa lokket fester seg i fordypningen pa motorenheten. Dette laser
opp bryteren.
13 Stikk kontakten i stgpselet.
14 Trykk pa bryteren for & starte motoren, slipp den for a sla den av.
15 Hold gye med maten for & unnga & kjgre den for mye.
16 Det er best a kjore motoren i bglger pa noen sekunder og inspektere resultatet mellom
bolgene.

& FERDIG

17 Koble fra apparatet

18 Drei den mot klokkeretning for a lase den opp.

19 Loft dekselet av bollen - hold den i en vinkel, slik at det kan dryppes fra den og inn i bollen.
20 Drei bollen mot klokken for a lase den opp.
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tegn 4 bolle 8 spor
1 deksel 5 bryter 9 motorenhet
2 tapp 6 fordypning
3 knivbladenhet 7 spindel

21 Loft bollen av motorenheten.

22 Sett en finger pa toppen av bladenheten, slik at den ikke faller ut.

23 Hell innholdet som er behandlet ut av bollen.

24 Alternativt kan du holde i bladenhetens plastdel, skru den lgs fra tappene pa stangen og
lofte den rett opp og ut av bollen.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

25 Trekk ut kontakten for demontering og/eller rengjaring.

26 Hold i plastikkdelene av bladene, drei den for a frigjore den fra flensene pa spindelen og loft
den rett ut fra bollen.

27 Vask de avtakbare delene i varmt sdpevann, skyll godt, la vannet renne av, og la dem
lufttarke.

28 Rengjer innsiden av bladet med en tannpirker.

29 lkke ha noen av apparatets deler i oppvaskmaskinen.

30 Oppbevar apparatet fra sollys og hvis det er mulig fra fluorescerende lys.

&5 MILJ@BESKYTTELSE

For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i elektriske og
elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen med

vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres. Ef
oppskrifter

> = handfull

d =fedd

koriander pesto

2 ¥ korianderblad

2 g hvitlek

60 g pinjekjerner

125 ml olivenolje

60 g Parmesanost, revet

Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rer i Parmesanosten. Legg til olje for & justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kadyttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 Tatd laitetta saa kdyttda vain vastuullinen aikuinen tai kdytdn on tapahduttava tallaisen
henkilon valvonnassa. Kdyta ja sdilytd laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al3 upota moottoriyksikkéd mihinkaan nesteeseen, la kayti laitetta %
kylpyhuoneessa, veden ldhella tai ulkona. Qﬂ
3 Ald avaa laitetta ennen kuin terdt ovat lakanneet liikkkumasta.
4 Ole erittdin varovainen, kun kasittelet terdyksikkoa.
5 Irrota laite sdhkoéverkosta irrottaaksesi osia ja/tai puhdistaaksesi laitetta.
6 Al3 jata laitetta vaille silmallapitoa, kun se on kytketty séhkéverkkoon.
7 Ala tayta sitd millaan, mikd on kuumempaa kuin mité voit kasitelld vaikeuksitta (eli nesteen
lampétila on alle 40 °C).
8 Ala yrita murskata jaata tai jauhaa lihaa, ole hyvin varovainen terien kanssa.
9 Al anna moottorin kdyda yli minuuttia kerrallaan, anna sen jadhtya sitten minuutti, ennen
kuin kdytat sitd uudestaan.
10 Al3 kaytd muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.
11 Al3 kayté laitetta muihin kuin tissa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
12 Al3 kdyté laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
13 Jos séhkdjohto on vahingoittunut, se pitdd antaa valmistajan, tdman huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikdyttoon

& VALMISTELU

1 Aseta moottoriyksikko vakaalle, tasaiselle alustalle.

2 Laske kulho akselin paalle.

3 Aseta kulhon pohjassa olevat ulokkeet aluslevyn koloihin.

4 Lukitse kulho paikoilleen kdantamalla sitd myotapaivadn noin 15 mm.
5 Pida terdyksikkda kiinni muoviosasta.

6 Laske terdyksikko alas akselille kulhon pohjalla.

7 Kédntele sitd kunnes ulokkeet asettuvat kulhon pohjaan asti.

& KAYTTO

8 Laita ruoka kulhoon.
9 Al kasittele kovia ruokia — eli mitaan sellaista, mité et voi leikata keittidveitsella.
10 Al silppua isoja palasia — enintddn 18 mm:n kuutioita.
11 Laske kansi kulholle ja kddnnd sitd myotapaivaan lukitaksesi sen.
12 Jatka kdantamistd, kunnes uloke menee moottoriyksikdn uraan. Tama vapauttaa katkaisijan.
13 Kytke se sahkopistokkeeseen.
14 Paina kytkinta kdynnistadksesi moottorin, paasta se ylos laitteen sammuttamiseksi.
15 Pida ruokaa silmall, jotta et jauha sita liikaa.
16 On parasta antaa moottorin kdyda lyhyina pyrahdyksing, tarkasta tulos pyrahdysten valilla.

& VALMISTA?

17 Irrota laite sahkoverkosta.

18 Kaannad vastapadivaan avataksesi sen lukituksen.

19 Nosta kansi pois kulholta - pida sita kallellaan, jotta kaikki ainekset valuvat takaisin kulhoon.
20 Vapauta kulho kaantamalla sitd vastapdivaan.

21 Nosta kulho pois moottoriyksikdsta.
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piirrokset 4 kulho 8 kolo

1 kansi 5 katkaisija 9 moottoriyksikko
2 uloke 6 ura

3 terdyksikko 7 akseli

22 Aseta sormi terdyksikon paalle, jotta estdt sen putoamisen.

23 Kaada kasitellyt ainekset ulos kulhosta.

24 Vaihtoehtoisesti voit pitda terdyksikkda kiinni muoviosasta, kddntda sen irti tapin laipoista ja
nostaa suoraan ylospadin ja pois kulhosta.

& HOITO JA HUOLTO

25 Irrota laite sahkdverkosta irrottaaksesi osia ja/tai puhdistaaksesi laitetta.

26 Pida kiinni terdyksikdn muoviosasta, kddnnd se vapaaksi akselin laipoista ja noista se suoraan
yl6s pois kulhosta.

27 Pese irrotettavat osat lampimadssa saippuavedessd, huuhtele hyvin, valuta ja anna kuivua
ilmassa.

28 Puhdista terdyksikko sisaltda hammastikulla.

29 Al laita laitteen mitadn osaa astianpesukoneeseen.

30 Sailyta laitetta suojassa suoralta auringonvalolta ja my0s loisteputken valolta, jos mahdollista.

&£ YMPARISTON SUOJELU

Jotta valtettdisiin ympdristolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista aineista
sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee heittaa

pois erilladn lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettdva uudestaan ja Ef
kierratettava.

resepteja

> = kuorallinen

& = kynsi(kyntta)

korianteripesto

2 ¥ Korianterinlehtia

2 g valkosipulia

60 g mannyn siemenia

125 ml oliiviéljya

60 g Parmesan-juustoa, raastettuna

Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa 6ljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystetta varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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npOHTI/ITe NHCTPYKUMWN, COXPaHUTE KX, NPU Nepefavye conposoante I/IHCprKU,I/IeVI.
I'Iepe):l npumMmeHeHnem n3genna CHUMUTE C HEro ynakoBKY.

BAXHbIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM Mo 6€30MacHOCTH, BK/OYas cnegytolyme:
1 [leTAm pa3spelleHo Nonb30BaTbCA YCTPOWCTBOM TONbKO MO NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHute Npubop B MecTax HeJOCTYMHbIX ANA JeTe.
2 He norpy:aiite 610K ABUraTens B >KUAKOCTH, HEe NOMb3yNTeCb NPUOOPOM B BaHHON %
KOMHaTe, OKOJ0 BOAbI UM BHE MOMELLeHMS. @
3 He oTKpbIBaliTe NpM6OpP A0 NONHOW OCTAHOBKU HOXEN.
4 byabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHbI NPU 06PaLLEHNN C HOXaMU.
5 Mpexpae yem pazobpaTb U/MAM OUYNCTUTL NPUGOP, OTKIOYMTE ero OT CeTU.
6 He ocTaBnsiiTe BKNOUYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.
7 He ponyckaeTca HanmBaTb B KPY>KKY C/IMLIKOM ropsauyio »KnaKocTb (Bbiwe 40 C).
8 He ponyckaeTca ncnonb3oBaHvie TPYyOKU [nA ApobneHns nbaa 1 pyoKn Cbiporo Maca.
O6palyaiiTech C HOXamu € 60NbLLON OCTOPOXKHOCTbIO.
9 [iBuratenb He fOMmKeH paboTaTb 6onee 1 MUHYTbI 6€3 ocTaHOBKM. [Nepel NOBTOPHBbIM
BK/IOUEHNEM [laliTe eMy OCTbITb B TEUYEHWNE MVHYTHI.
10 Wcnonb3yiiTe TONbKO MPUHAANIEXHOCTU 1 HaCaZiKN OT NPOV3BOANTENA.
11 MNMpnbop He MOXKeT paboTaTb OT BHELUHEro TaliMepa UM UCTaHLMOHHOW CUCTEMbI
ynpasieHus.
12 He ucnonb3yite nprnbop, eciiv OH NOBPeXAeH Unu paboTaeT c nepeboamu.
13 Ecnv Kabenb NoBpeXKAeH, OH A0MKeH ObITb 3aMeHEH NPON3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
UK Spyrum KBannduurpoBaHHbIM IMLIOM LA NPefoTBPaLLeHra ONacHOCTH.

TOJNIbKO AnA 6bITOBOrO NCNONb30BaHUA

< MNMPUTOTOBJIEHUE

1 Pa3mecTtuTe 650K ABUraTens Ha yCTONYMBOM U POBHOW NMOBEPXHOCTY.

2 OnycTuTe Yally Ha WNWHAEND.

3 HamguTte s13blukKM Nog Yallen B Na3ax OCHOBAHMA.

4 MoBepHWTe Yaly NpubAN3NTENbHO Ha 15 MM MO YacoBOW CTpenke Ana pukcauymnn.
5 Bo3bmuTech 3a niacTmMaccoByto feTanb 6510Ka HOXell.

6 OnycTuTe 610K HOXEl Ha OCb B HVIXKHEN YacTy YaLuu.

7 NoBopaunBanTe [0 KacaHWA O AHO YaluW.

& OBPABOTKA NMPOAYKTOB

8 MomecTnTe NuLLEeBble MPOAYKTbI B Yally.
9 3anpelyaeTca obpabaTbiBaTb TBEPAbIE NMLLEBbIE MPOAYKTDI, T. €. Takne NPoAyKTbl, KOTOpble
TPYAHO pa3pe3aTb KYXOHHbIM HOXOM.
10 3anpelyaeTca N3MenbyaTb KPYMHble KyCKU — KyOUKM He BOMKHbI 6bITb 6onbLue 18 Mm.
11 OnycTuTe KPbILWKY Ha Yally 1 NOBEPHWTE KPbILLKY MO YaCOBOW CTPesiKe, YTOObI NNOTHO ee
3aKpbITb.
12 MpoponkaiTe NOBOpauMBaTh, MOKa A3bIYOK KPbILIKM He 3aLenuTca o na3 61oKka asurartens.
Mepeknioyatenb npu 3Tom 6yaeT pa3biokMposaH.
13 BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.
14 HaxmuTe nepekntoyaTenb, YTOObI BKIIOUNTb ABUraTeslb, M OTNYCTUTE, YTOObI BbIKSIIOUNTD ro.
15 CnepwTe 3a NULLEBLIMM NPOAYKTaMU, BO N3bexaHne nsnuiuHen ob6paboTku.
16 PekomeHpayeTcA nooyepeaHo 3anyckaTb ABMraTesib Ha HECKONbKO CeKyH/ 3a OAUH pas 1
NpoBepATb pe3ynbTaTbl 06paboTKN Mex Ay BKIIOUYEHNAMN.
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nnncTpaunn 4 vawa 8 nas

1 KpblWwKa 5 nepekniovaTtenb 9 6nokK asurartens
2 A3blYOK 6 nas

3 6JI0K HOXa 7 ocb

& 3AKOHYUIN?

17 OTKnounTe NPUOOP OT INEKTPOCETH.

18 YT06bI pacKpbiTb KPbILLKY, MOBEPHUTE €e NPOTMB YaCOBOW CTPESKN.

19 CHMMUWTE KPbILLKY C Yally — AepXKUTe ee nof yriom, 4tobbl Nobble YacTULbl MPOAYKTOB
nonanu o6paTHO B yally.

20 [1nsa pa36ioKMpOBKM NOBEPHUTE Yallly NPOTUB YaCOBOW CTPESKN.

21 CHMMKTe Yawy c 6noka gBuratens.

22 MpuaepKnBariTe NanbLEeM BEPXHIO YacTb 6/10Ka HOXKel, UTOObl OH He BbiMaJl.

23 HaknoHuB valuy, onopoxHuTe ee 06paboTaHHOE COfePKMMOE.

24 Unu xe BO3bMMTECh 33 N1aCTMACCOBYIO ieTaslb 6/10Ka HOXel, MOBEPHMUTE ee, YToObI
BbICBO6OAUTD 3 driaHLEB OCU, MOLHMUMUTE €€ NPSAMO BBEPX U BbIHbTE 13 YaLlu.

& yXoa N ObCJTYKUBAHUE

25 Mpexae yem pazobpaTb U/MNN OUNCTUTD NPUOOP, OTKIOUNTE Ero OT CETU.

26 Bo3bmuTech 3a niacTmMaccoByio feTasb 6510Ka HOXell, MOBepHUTe ee, YToObl BbICBOOOANUTL 13
¢dnaHueB ocu, NOGHMMUTE ee NPAMO BBEPX U BbIHbTE U3 YaLLW.

27 MpomoinTe BCe CbeMHble feTanu Tenaon MblibHOM BOAOW, KaK criefyeT NpoMouTe n
npocyLmTe Ha BO3ayXe.

28 OunwariTe BHYTPEHHIOI YacTb 6/10Ka HOXell C MOMOLLbIO 3y60UNCTKM.

29 He onyckalite npn6op B NOCyAOMOEUHYO MaLUMHY.

30 XpaHuTe npubop BAANN OT NPAMbIX COMHEYHbIX JIyYel 1 NO BO3MOXKHOCTU BAANW OT
dnyopecueHTHOro ocBeLleHus.

&5 3ALLUUTA OKPYXAIOLLEW CPEADbI

[lna Toro utobbl N36exaTb Yyrpo3 AnA 3I0POBbA U OKPYKatoLLen cpefbl 13-3a BPeHbIX BellecTB
B 31eKTPUYECKNX U SIEKTPOHHBIX TOBapax, Nprbopbl, OTMEYEHHbIe AaHHbIM CUMBOJIOM,
JOJIXKHbI YTUIIM3NPOBATLCA He KaK He OTCOPTMPOBaHHble GbITOBbIE OTXOAbI, @ KaK ﬁ
BOCCTaHOBJIEHHbIE U MOBTOPHO NCMOJb30BaHHbIE.

peuenTbl

45— = cTonoBasa noxka (15 mn)

5, — =vaiiHas noxka (5 mn)

& = 3y60K(-KK)

Kncno-cnagkui coyc

2 HebonblUMe KYCOUKN UMOMPSA, YMLLEHHble

2 nyK-wanot

1 & yecHOK

2 5, 6enblii BUHHBIN yKCyC

1 J5— coeBblii coyc

15— ropunua

1 5 — TomatHas nacta

M3menbunTe BCe B bneHaepe nnm KyxoHHOM KombaliHe [0 OLHOPOLHOCTU.

MopaBarite ¢ KypuLel, pbIOOI UK Kak coyc-aun.

PeuenTbl MOXXHO HAaNTK HA HalleM Beb6-cainTe:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s navodem.
Pfed pouzitim odstrarnte viechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento spotiebi¢ smi pouzivat jen odpovédna dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.

2 Nepokladejte jednotku motoru do tekutin, pfistroj nepouzivejte v koupelné, v
blizkosti vody ¢i ve venkovnich prostorech. @

3 Pfistroj neotvirejte, dokud se noze zcela nezastavi.
4 PFi manipulaci s nozi budte velmi opatrni.
5 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky pred demontazi i ¢isténim.
6 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
7 Neplnite nicim o vyssi teploté, nez o takové, kterd vdm nemUze nijak ubliZit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).
8 Nepokousejte se sekat led ¢i syrové maso a s nozi manipulujte velmi obezietné.
9 Motor nespoustéjte na dobu delsi nez 1 minutu v kuse, pak jej nechte asi minutu vychladnout,
nez jej znovu zapnete.
10 Nepouzivejte prislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavame my.
11 Tento spotfebi¢ nesmi byt ovladan externim ¢asovacem nebo systémem dalkového ovladani.
12 Nepouzivejte spottebi¢, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
13 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti

& PRIPRAVA

1 Jednotku motoru umistéte na stabilni a rovny povrch.

2 Spustte misu na vieteno.

3 Zapadky na spodu misy musi zapadnout do vyfez{i v podstavci.

4 Misou otocte asi 15 mm ve sméru hodinovych ruci¢ek a zacvaknéte ji na misto.
5 Jednotku s nozi uchopte za plastovou ¢ast.

6 Jednotku s nozi spustte na vieteno v dolni ¢asti misy.

7 Tocte s ni, dokud neklesne na spodek misy.

& ZPRACOVANI POTRAVIN

8 Do misy vlozte potravinu.
9 Nemixujte tvrdé potraviny — tzn. cokoli, co nemuzete snadno krajet kuchynskym nozem.
10 Nekrdjejte na velké kusy — max. kostky 18 mm
11 Spustte vicko na misu a otocte jim ve sméru hodinovych rucicek, tak ho na mise uzamknéte.
12 Déle s ni tocte, dokud zédpadka na vicku nezapadne do zlabku na jednotce motoru. Tak se
spina¢ odemkne.
13 Zasunte zastr¢ku do zasuvky.
14 Stisknéte spinac a spusti se motor. Pro vypnuti vypina¢ uvolnéte.
15 Mixovanou potravinu hlidejte, aby nedoslo k pfilisnému rozmixovani.
16 Nejlepsi je zapinat motor chvilkové jen na par sekund a mezi jednotlivymi intervaly se
ujistovat o vysledku.
& HOTOVO?
17 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky.
18 Victko pootocte proti sméru hodinovych rucicek, tak ho odemknete.
19 Zvednéte vitko z misy a drzte ho pod urcitym uhlem, aby cokoliv na ném zachyceného
odképlo zpét do misy.
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nakresy 4 misa 8 vyfez
1 vicko 5 spinac 9 jednotka motoru
2 zapadka 6 zlabek
3 jednotka s nozi 7 vieteno

20 Misu odemknete tak, zZe ji otocite proti sméru hodinovych rucicek.

21 Misu z jednotky motoru sejméte.

22 Jednotku s nozi na vrchni ¢asti pfidrzte prstem, aby nevypadla.

23 Zpracovany obsah misy vyklopte.

24 Také muzete jednotku s noZi uchopit za plastovou ¢ast a otodit ji a tak ji uvolnit z ptirub
vietena. Pak ji vytahnéte nahoru z misy ven.

& PECE A UDRZBA

25 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky pred demontazi i ¢isténim.

26 Uchopte jednotku s nozi za plastovou ¢ast a pootocte ji, aby se uvolnila z lemU vietena, a
pfimo ji vyzvednéte z misy ven.

27 Rozebiratelné ¢asti umyjte v teplé mydlové vodé, dobre oplachnéte, nechte okapat a osusit
na vzduchu.

28 Vnitini ¢ast jednotky s nozi vycistéte pomoci paratka.

29 Nevkladejte zddnou ¢ast spotiebic¢e do mycky.

30 Co se tyce uskladnéni, pfistroj chrante pfed pfimym sluncem a taktéZz pred svétlem zafivek,
pokud je to mozné.

£ OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek obsazenych v
elektrickych a elektronickych produktech, spotfebic¢e oznacené timto symbolem nesméji ﬁ

byt vhazovény do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo
recyklovat.

recepty

& = hrst

& = strouzek (strouzky)

koriandrové pesto

2 > listy koriandru

2 d Cesnek

60 g piniové ofisky

125 ml olivovy olej

60 g parmazan - strouhany

Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: ridké.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebic pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Neponarajte pohonnu jednotku do vody, nepouzivajte pristroj v kiipelni, v blizkosti

vody, alebo vonku. (:I “

3 Pristroj neotvarajte, kym sa noze neprestanu hybat.
4 Pri manipuldcii s nozmi budte velmi opatrni.
5 Vytiahnite zo zasuvky pred rozoberanim a/alebo cistenim.
6 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej sieti.
7 Nenaplhajte ni¢im teplej$im, nez dokazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri tekutinach
teplota nizsia ako 40°C).
8 Nepokusajte sa drvit lad, nepokusajte sa sekat surové maso, a davajte velky pozor na noze.
9 Nenechajte motor bezat dlhsie ako 1 minutu naraz, pred opdtovnym zapnutim ho nechajte
minutu vychladnut.
10 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.
11 Tento spotrebi¢ nesmie byt ovladany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.
12 Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo vznikne porucha.
13 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym technikom
alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.

len na domace pouzitie

& PRIPRAVA

1 Pohonnt jednotku poloZte na pevny a rovny povrch.

2 Misu zasunte na stredovy kolik.

3 Vybezky pod misou nasmerujte do otvorov na dne misy.

4 Otocte misou asi 15 mm v smere hodinovych ruciciek, aby ste ju ukotvili na mieste.
5 Nastavec s nozmi drzte za plastovu cast.

6 Nastavec s nozmi zasurite na stredovy kolik v strede misy.

7 Otécajte tym, kym nespadne na spodok misy.

& SPRACOVANIE POTRAVIN

8 VlozZte do misy suroviny.
9 Nespracuvajte tvrdé potraviny - tj. Cokolvek, ¢o sa neda lahko pokrajat kuchynskym nozom.
10 Nesekajte velké kusy — maximalne kocky s hranou 18mm.
11 ZaloZte viecko na misu, a otocte ho v smere hodinovych rucic¢iek, aby ste ho ukotvili do
uzavretej polohy.
12 Otdacajte dovtedy, kym sa vybezZok na viecku nezakvaci do drazky na pohonnej jednotke. To
odomkne spinac.
13 Vlozte zéstr¢ku do zasuvky na stene.
14 Stlacenim spina¢a motor zapnete, pustenim ho vypnete.
15 Suroviny stéle sledujte, aby nedoslo k nadmernému rozmixovaniu.
16 Najlepsie je motor pustat v niekolkosekundovych intervaloch, a medzi nimi kontrolovat
vysledky mixovania.
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nakresy 4 nadoba 8 otvor ®)

1 viecko 5 spinac 9 pohonna jednotka o)
2 vybezok 6 drazka \5

3 nastavec s nozmi 7 stredovy kolik S
® HOTOVE? =
17 Odpojte pristroj z elektrickej siete. (£

18 Otocte vieckom proti smeru hodinovych ruciciek, ¢im ho uvolnite.

19 Odoberte viecko z misy — drzte ho v uhle, aby mohli kisky potravin padat do misy.

20 Misu uvolnite otocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

21 Dvihnite misu z pohonnej jednotky.

22 Na vrchnu cast nastavca s nozmi polozte prst, aby nevypadol.

23 Spracovany obsah vyklopte z nddoby.

24 Pripadne chytte plastovu cast nastavca s nozmi, otocte ho, aby ste ho uvolnili z vystupkov na
stredovom koliku a vyberte ho z nadoby.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

25 Vytiahnite zo zasuvky pred rozoberanim a/alebo cistenim.

26 Chytte plastovu ¢ast ndstavca s nozmi, otocte ju tak, aby ste ju uvolnili z okrajov stredového
kolika, a dvihnite ju von z misy.

27 Vymenitelné casti umyvajte v teplej vode so saponatom, dobre ich oplachnite a nechajte
volne vyschnut.

28 Vnutro nastavca s nozmi vycistite Sparadlom.

29 Nevkladajte ziadne casti spotrebi¢a do umyvacky riadu.

30 Pristroj skladujte mimo priameho sIne¢ného svetla a ak je to mozné, aj mimo
fluorescen¢ného svetla.

&5 OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v E

A

eUIDUSAO

(

elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto
symbolom likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova
pouzit alebo recyklovat.

recepty

> =za hrst

g = strucik (ov)

koriandrové pesto

2 8> koriandrové listky

2 g cesnak

60 g piniové oriesky

125 ml olivovy olej

60 g parmezan, nastruhany

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. PreloZte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
hustéd Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka

recepty najdete na nasej webstranke:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Instrukcje nalezy przeczytac, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

2 Nie nalezy zanurza¢ jednostki silnikowej w ptynie, nie uzywac urzadzenia w tazience,

w poblizu wody, lub na zewnatrz. @

3 Nie wolno otwierac urzadzenia zanim ostrza nie przestana sie poruszac.
4 Ostroznie obchodzi¢ sie z zespotem ostrzy.
5 Odtaczy¢ od sieci przed demontazem i/albo czyszczeniem. @
6 Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
7 Nie napetniac sktadnikami goretszymi, niz mozna utrzymac w dtoni (tj. zalecana temperatura
ptynéw ponizej 40°).
8 Nie probowac kruszy¢ lodu, siekac surowe mieso i bardzo uwazac na ostrza.
9 Nie nalezy uruchamiac¢ silnika na dtuzej niz 1 minute, potem pozostawi¢ na chwile do
ostygniecia przed ponownym uzyciem.
10 Nie uzywaj innych akcesoridw niz te, ktére s dostarczone z urzadzeniem.
11 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.
12 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
13 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

& PRZYGOTOWANIE

1 Ustaw podstawe z silnikiem na stabilnej, poziomej powierzchni.

2 Opus¢ miske na wrzeciono.

3 Dopasuj klapki pod miska do otworéw w podstawie.

4 Przekrec¢ miske o okoto 15mm w prawo, aby zablokowac jg w swoim miejscu.
5 Trzymaj urzadzenie tnace w czesci plastikowe;j.

6 Opusc ostrza nad wrzeciono na dnie miski.

7 Obréc¢ wrzeciono, az opadnie na spod miski.

& PRZETWARZANIE

8 Unies¢ sktadniki w misce.
9 Nie przetwarzaj twardych pokarmoéw - czyli niczego, czego nie mozna fatwo pocig¢ nozem
kuchennym.
10 Nie siekaj na duze kawatki — najwieksze kostki mogag mie¢ 18mm.
11 Opusc pokrywe na miske i obré¢ w prawo, aby zamkna¢.
12 Obracaj tak dtugo, az klapka w pokrywie wskoczy w rowek silnika. To odblokowuje wytacznik.
13 Witéz wtyczke w gniazdko sieciowe.
14 Nacisniecie wyfacznika uruchamia silnik, zwolnienie go zatrzymuje.
15 Obserwuj przetwarzany produkt, aby nie zostat nadmiernie rozdrobniony.
16 Najlepiej bedzie wtaczac silnik impulsowo i w przerwach sprawdzac wynik przetwarzania.
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rysunki

1 pokrywa

2 wypustka

3 zesp6t ostrzy

4 miska
5 wytacznik
6 rowek
7 wrzeciono

8 szczelina
9 podstawa z silnikiem

& SKONCZONE?

17 Wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

=
%2
—t
=
c
~

L,
Q

18 Obrd¢ pokrywe w lewo, aby odblokowac.

19 Unie$ pokrywe z miski - trzymaj pod katem, aby pozwoli¢ skapa¢ zawartos¢ z powrotem do
miski.

20 Przekre¢ miske w lewo, aby zdjac.

21 Zdejmij miske z podstawy z silnikiem.

22 Przytéz palec na gorze urzadzenie tnacego, aby nie wypadto.

23 Wytéz przetworzong zawartos¢ z miski.

24 Ewentualnie, przytrzymaj urzadzenie tnace w czesci plastikowej, obrd¢ nim, zeby zeszto z
kryz wrzeciona i wyjmij prosto do géry w miski.

& KONSERWACJA | OBSLUGA

25 Odtaczy¢ od sieci przed demontazem i/albo czyszczeniem.

26 Przytrzymaj plastikowy element czesci tnacej, przekrec go, zeby zdjac z kotnierzy wrzeciona i
wyjmij géra na zewnatrz miski.

27 Myj czesci w cieptej wodzie z mydtem, dobrze wyptucz, niech obciekng i osusz na powietrzu.

28 Wyczys¢ wnetrze ostrzy wykataczka.

29 Zadna czes¢ urzadzenia nie moze by¢é myta w zmywarce do naczyn.

30 Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od storica, a jesli to mozliwe - od jarzenidwek.

g5 OCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dlaﬁf
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

przepisy kulinarne

> =garscé

& = zabek(ki)

pesto z kolendry

28> liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 ml oliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowg oliwy do gtadkosci. Przetéz do duzej miski.
Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na topping:
srednia. Na sos do makaronu: rzadka.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete ureda;j.
Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.
VAZNE SIGURNOSNE MJERE
Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:
1 Ovaj uredaj je namijenjen uporabi od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i drzite ovaj uredaj van dosega djece.
2 Nemojte uranjati motornu jedinicu u tekucinu; nemojte rabiti uredaj u kupaonici, @
N

blizu vode ili na otvorenom prostoru.
3 Nemojte otvarati aparat dok se sjeciva ne zaustave.
4 Budite vrlo oprezni kod rukovanja jedinicom sa sjecivima.
5 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije rasklapanja ili ¢is¢enja.
6 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.
7 Nemojte stavljati sastojke ¢ija je temperatura visa od one koju mozete normalno da
podnesete (npr. temperatura te¢nosti ispod 40°C).
8 Nemojte ju rabiti za sjeckanje leda ili sirovog mesa i budite jako oprezni kod rukovanja
sjecivima.
9 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 1 minute; ostavite ga se se ohladi jednu
minutu prije ponovnog koristenja.
10 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
11 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
12 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
13 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni
servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
iskljucivo za kuénu uporabu

& PRIPREMA

1 Postavite motornu jedinicu na stabilnu, ravnu povrsinu.

2 Spustite zdjelu preko osovine.

3 Pronadite jezicke ispod zdjele i uklopite ih u otvore na postolju.

4 Okrenite zdjelu oko 15 mm u smjeru kazaljke na satu kako biste je blokirali na mjesto.
5 Drzite jedinicu sa sjec¢ivima za plasti¢ni dio.

6 Spustite jedinicu sa sje¢ivima kroz osovinu na dno zdjele.

7 Okrecite je dok se ne spusti na dno posude.

& RAD

8 Stavite hranu u zdjelu.
9 Nemojte obradivati tvrdu hranu - tj. bilo 5to $to se ne moze lako odsjeci kuhinjskim nozem.
10 Nemojte sjeckati velike komade; maksimalna veli¢ina kockica je 18 mm.
11 Spustite poklopac na zdjelu i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste ga blokirali.
12 Okrecite ga dok se jezi¢ak na poklopcu ne zakaci na utor na motornoj jedinici. Time se
deblokira prekidac.
13 Stavite utikac¢ u uti¢nicu.
14 Pritisnite prekidac ako zelite da motor pocne sa radom, a ako ga Zelite ugasiti, otpustite
prekidac.
15 Nadzirite zdjelu, kako bi se izbjegao pretjeran rad.
16 Najbolji nacin je da pustate motor u rad u kratkim vremenskim intervalima od nekoliko
sekundi i da kontrolirate dobivene rezultate poslije svakog perioda rada.
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crtezi 4 zdjela 8 otvor
1 poklopac 5 prekidac 9 motorna jedinica
2 jezicak 6 utor
3 jedinica sa sjec¢ivima 7 osovina

& PO ZAVRSETKU RADA

17 Iskljucite aparat iz uti¢nice.

18 Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste ga deblokirali.

19 Skinite poklopac sa zdjele, drzite ga pod kutom, kako biste omogucili da se sve otkapa nazad
u zdjelu.

20 Okrenite zdjelu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste je deblokirali.

21 Skinite zdjelu s motorne jedinice.

22 Stavite prst na vrh jedinice sa sjecivima da biste sprijecili da ispadne.

23 Ispraznite zdjelu sa preradenom hranom.

24 Kao alternativa, drzedi plasti¢ni dio jedinice sa sjecivima, okrenite ga kako biste ga otkacili od
izbocenih prirubnica osovine i izvucite ga izvan zdjele.

@ CISCENJE | ODRZAVANJE

25 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije rasklapanja ili ¢is¢enja.

26 Drzedi plasti¢ni dio jedinice sa sjecivima, okrenite ga da biste ga otkacili od izbocenih
prirubnica osovine i izvucite ga iz zdjele.

27 Operite odvojive dijelove u toploj sapunici, dobro isperite, ostavite da se ocijede i osuse na
zraku.

28 Pomazudi se ¢ackalicom odistite unutrasnji dio jedinice sa sjecivima.

29 Nemoijte prati bilo koji dio uredaja u perilici posuda.

30 Cuvajte uredaj daleko od izravne sunéeve svjetlosti i, ako je moguce, od fluorescentnog
svjetla.

&5 ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle stetne posljedice na okoli$ i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim i
elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZzeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati
kao nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.

recepti

45— =Zlica (15 ml) & = rezanj (reznjevi)
5, — =cajna Zlicica (5 ml) > = pregrst

umak od rajcice s komadic¢ima

Y2 luk

Y2 crvena paprika

Y2 zelene paprike

1 & Cednjaka

Va crvenog feferona (bez sjemenki)

1> persina

400 g rajcice (iz limenke)

% J5— maslinovog ulja

4 |5 — pirea od rajcice

2 5, — soli

Nasjeckajte na komadice luk, crvenu papriku, zelenu papriku, ¢esanj, feferon i persin. Dodajte
raj¢icu, maslinovo ulje, pire od rajcice i sol. Mijesajte 5 sekundi. Za 8 porcije.
recepti su dostupni na nasoj web stranici
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite izven dosega otrok.
2 Enote z motorjem ne dajajte v tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode @
N

ali na prostem.
3 Naprave ne odpirajte, dokler se nozi ne ustavijo.
4 Pri delu z enoto z nozi bodite zelo previdni.
5 Pred razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo odklopite.
6 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
7 Vrca ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo Se zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).
8 Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni z
nozi.
9 Motorja ne pustite delovati ve¢ kot 1 minuto, potem pa ga pustite eno minuto, da se ohladi,
preden ga znova uporabite.
10 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
11 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
12 Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
13 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenijati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
samo za gospodinjsko uporabo

& PRIPRAVA

1 Motor postavite na stabilno vodoravno povrsino.

2 Skledo polozite na vreteno.

3 Jezicke pod skledo vstavite v reze na podstavku.

4 Skledo zavrtite za priblizno 15 mm v desno, da se zaskoci.
5 Enoto noza drzite za plasti¢ni del.

6 Enoto z noZi spustite na nastavek na dnu sklede.

7 Vrtite ga toliko casa, da se spusti na dno sklede.

& OBDELAVA

8 Postavite hrano v skledo.
9 Ne obdelujete trde hrane - to je vse, ¢esar ne morete zlahka prerezati s kuhinjskim nozem.
10 Ne sekljajte vecjih kosov — kocke naj bodo velike najve¢ 18 mm.
11 Pokrov spustite na posodo in ga zavrtite v desno, da ga zaklenete.
12 Se naprej vrtite, dokler se jezi¢ek na pokrovu ne zatakne v utor na enoti motorja. S tem se
odklene stikalo.
13 Vtic¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.
14 Pritisnite stikalo, da zazenete motor, in ga spustite, da motor izkljucite.
15 Bodite pozorni, da hrane ne obdelate prevec.
16 Motor je najbolje vklopiti nekajkrat za nekaj sekund, med vklopi pa opazujte rezultate.

& KONCANO?
17 Napravo odklopite.

18 Pokrov zavrtite v levo, da ga odklenete.
19 Dvignite pokrov s posode - drzite ga pod kotom, da lahko vsebina kaplja nazaj v skledo.
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risbe 4 skleda 8 reza >

1 pokrov 5 stikalo 9 enota motorja %

2 jezicek 6 utor o
3 enota z nozi 7 nastavek o
20 Skledo zavrtite v levo, da jo odklenete. o

21 Skledo dvignite z enote motorja.

22 Postavite prst na vrh enote z nozi, da preprecite, da bi padla.

23 Obdelano vsebino izlijte iz sklede.

24 Druga moznost je, da drzite del enote z noZi iz umetne mase, ga zavrtite, da se sname z
izboklin vretena in ga dvignete naravnost navzgor iz posode.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

25 Pred razstavljanjem ali ¢iS¢enjem napravo odklopite.

26 Drzite plasti¢ni del enote z nozi, ga zavrtite, da se sname s prirobnic nastavka in ga dvignite
naravnost navzgor iz posode.

27 Odstranljive dele operite v topli milnici, jih dobro izperite, odcedite in posusite na zraku.

28 Notranjost enote z nozi ocistite z zobotrebcem.

29 Nobenega od delov naprave ne dajajte v pomivalni stroj.

30 Napravo varujte pred neposredno son¢no svetlobo, ¢e je mogoce pa tudi pred fluorescento
svetlobo.

& ZASCITA OKOLJA

Vizogib onesnazZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
eﬁ

elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavrec¢i med nesortirane odpadk
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.

recepti

> =zadlan

& = stroki

koriandrov pesto

2 > listi koriandra

2 d Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vmesajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.

recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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AlaBaoTe Tig 08nyieg, UAAETE TIC 0€ AOPANEG UEPOG KAl OE TIEPITTTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN
o€ aAAov xpnotn, dwoTte padi kat Tig odnyieg.
Agatpéote 6Aa ta UAIKA cuokevaaiag mpiv amd tn xprion.

YHMANTIKA METPA AXQANEIAX
Tnpeite Ta Bacikd PETPa AOPANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 H ouokeur mpémel va XpnOIUOTTOLEITAL ATTOKAEIOTIKA amd 1y umtd Tnv emiBAeyn umevBUvVoL
evnAikou. Na xpnolpoTmoleiTe Kal va amoBOnKeVETE TN CUOKEUN Hakpld amd maidid.

2 Mn BuBiete TNV KEVTPIKN HovASa O€ UYPO, Un XPNOIHOTIOLETE T GUOKEUN OTO @
MTTAVIO, KOVTA O€ VEPO 1| O€ EEWTEPIKO XWPO.

3 Mnv avoiy€TE TN CUOKEUH TTPOTOU GTAUATACOUV VA KIvoUVTaAl TTAPWG Ot AETTIOEG.

4 Na €ioTe TOANU TTIPOCEKTIKO{ KATA TOV XEIPIOUO TOU CUCTHUATOG AEMISWV.

5 Na amoouvSéeTe Tn OUOKeUR amd To PEVUA TIPIV ATTO TNV ATTOCUVAPHOAGYNON Kal/n
Tov KaBaplopo.

6 Mnv a@rjvete Tn ouokeun Xwpic emifAedn evoow eival ouvdedepévn oTo pevpa.

7 H Beppokpacia Twv CUCTATIKWY 0TNV KavATa Ba TIPETEL va 0ag EMTPEMEL va XEIPIEOTE AVETA
v kavata (SnAadn, n Beppokpaacia Twv uypwv MPEMEL va gival KaTw amo 40°C).

8 Mnv mpoomnabnoeTe va BpuppaTtioeTe Ao, va YIAOKOYETE WHO KPEAG KAl PPOVTIOTE VAl EI0TE
TIOAU TTIPOOEKTIKOI UE TIG AETTIOEG.

9 Mn a@QrO€TE TN CUOKEUN VA AEITOUPYE CUVEXOUEVA YIa TTIEPIOOOTEPO AT 1 Aemtd. Edv
TaPENDEL AUTAC 0 XPOVOC, APHOTE TN VA KPUWOEL yId £va AETTTO TIPOTOU TN XPNOIUOTIOIOETE
€K VEOU.

10 Mn xpnotpomnolgite e€apTripata SIaQOPETIKA Ao AUTA TTOU TIAPEXOVTAL A0 TNV £TALPEIN LAG.

11 Mn XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN Yl OTTOIOVOATIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTIOU TIEPLYPAPETAL OTIC
mapoUoEG 0dnyieC.

12 Mn xpnotyomoleite Tn ouokeun v givat @Oapuévn 1 mapouctdlel SUCAEITOUPYIEC.

13 Edv 1o kaAwdlio gival Bappévo, mpEmel va avTikataotabei amd Tov KATAOKEVAOTH, TOV
avTIMPOOoWTO TOU 1 KATolo £€0UC1080TNUEVO TTIPOCWTIO TIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

ATMOKAEIOTIKA Yla OIKLOKN Xprion

& MPOETOIMAXIA

1 TomoBeToTE TNV KEVTPIKH Povdada mdvw oe otabepr| opt{dvTia empdAvela.

2 XauNAWOTE TO UIMOA TTAvVW armod Tov déova.

3 EuBuypappiote Tig mpoefoxég mou BpiokovTal KATw amd TO WO HE TIG EYKOTIEG TNG BAonc.
4 MeploTpéPTeE TO UImoA Katd 15 mm Se€1ooTpo®a yia va ac@aiosl otn Béon Tou.

5 Kpatnote 1o cuotnua Aemidwv amod 1o MAACTIKO TUAMA TOU.

6 TomoBeTroTe TO CUOTNUA AeTiIOWV TTAVW O0TOV AOVA GTO KATW UEPOC TOU UTTOA.

7 NeplotpéPte To cUOTNUA AeTTidwV €WC GTOU va KATOEL GTOV TTUBUEVA TOU UTTOA.

& ENEZEPIAZIA TPOOQN

8 TommoOETAOTE TIC TPOYEC PECA OTO UTTOA.
9 Mnv ene€epydleote OKANPEC TPOPEC — SNAAdK, oTIOHTOTE SV UMopEi va KoTiel eDKOAA e éva
payaipt koudivag.
10 Mnv ene€epydleote PEYAND KOUUATIO TPOPWY — Ol TPOPEG TTPETTEL VA Eival O€ HOP QN KUBWV
18 mm Katd péyloTo.
11 TomoBeTAOTE TO KATIAKI TTAVW OTO UMOA Kal TIEPIOTPEYTE To Se€1O0TPOPA YIa VA A0PANICEL.
12 JUVEYIOTE VA TO TTEPIOTPEPETE £WC OTOU N TTPOEEOXN VA ACPANICEL OTNV AUAAKWON TNG
KEVTPIKNC HovAadag. Auto Ba amaoc@alioel tov Slakdmn.
13 Xuvdéote 10 QI¢ otV Tipila.
14 Mat)oTte Tov SIaKOTTN yia TNV évapén Tou LOTEP, APROTE TOV yia TN Slakor Aeitoupyiag.
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oxédia 4 pmoh 8 gykomn
1 Kamdkt 5 SlaKkomTNG 9 KEVTPIKN povada
2 mpoe&oxn 6 auAaKwon
3 ovotnua Aemidwv 7 a€ovag

15 Na mapatnpeite TIG TPOPEG KATA T XPHON TNG CUCKEUNG WOTE va amo@euXOei n umepBolikn
ene€epyaoia.

16 Zuviotatal n SlaKeKOUPEVN XPHON TNG KEVTPLKAG povadag SidpKelag Aiywv SeUTEPOAEMTWY
avd @opd Kal 0 EAeyX0G TwWV anoTeAeopATwWY HETAED TNG Slakekoppévng AetToupyiac.

& TEAEIQZATE;

17 AmoouvdéoTe Tn ouokeun and To pevpa.

18 MeploTPEYTE TO KATIAKI APLOTEPOOTPOPA VIO VA TO ATTACPANIOETE.

19 A@alp€0Te TO KATAKL AT TO UMOA — KPATAOTE TO O€ YWVIA WOTE VA TTECEL OTIONTIOTE TIEPLEKEL
ME€Oa OTO UTTOA.

20 MNeploTpéYPTE TO UTTON APIOTEPOOTPOPA Y1 VA TO ATTACPANICETE.

21 AQalp€oTe TO UITOA A0 TNV KEVTPIKN povada.

22 YUYKPATAOTE TO GUCTNUA AEMISWV HE TO SAXTUAG 0AG OTO EMAVW TUHLA TOU YIa VA UNV TTIECEL
€Ew armod To UToA.

23 ASEIAOTE TO TIEPIEXOEVO TOU UTTON O€ €va OKEVOG.

24 EVAANOKTIKA, KPATAOTE TO TTAAOTIKO TUAA TOU CUGTAUATOC AETTIO WYV, TTEPIOTPEYTE TO Yia va
a@alpebei amd T PAAvTLeC Tou d&ova Kal apalpECTE TO ATTO TO UTTOA.

& OPONTIAA KAI XYNTHPHXH

25 Na amoouVvSEETE T GUOKEUR ammd To pEVA TIPLV ammd TNV AMTOCUVAPHOAOYNON Kal/n ToV
KaBaplouo.

26 KpatroTe To MAAOTIKO TUAA TOU CUOTAMATOC AETIOWV, TEPIOTPEYTE TO Yia va apalpeOei amd
TIC AAVTLeC TOu A€ova Kal APaIPEDTE TO AT TO UITOA.

27 MAVveTE Ta a@alpolueva pépn He (eoTd vePO Kal oamouvada, EEMUVETE KOAA Kal AQROTE Td
va OTEYVWOOUV péva TouG.

28 KaBapioTe To E0WTEPIKO TOU CUOTAUATOC AeTISWV pe pia oSovtoyAlugida.

29 Mnv TonmoBeTroeTe omolodnmoTe eAPTNIA TNG CUOKEVNG OE TTAUVTAPLO TIIATWV.

30 QUAGETE TN OUOKELN HAKPLA amod TNV dueon €kBeon oTov Ao Kal, €Av givat Suvatov, anmod Tov
QWTIOUO amd Aaumneg @Bopiopov.

&5 MPOXTAZIA TOY NEPIBAAANONTOX

MNpo¢ amoguyn mepIBAANOVTIKWV TTPOBANUATWY KAl TPOoBANUATWY LYEiag AOyw eMIKiVOUVWY

OUCLWV ATTO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEC, Ol CUOKEVEC e AUTO TO OUMPBONO Sev

Oa mpémel va amoppinmTovTal e Ta AOUTA OIKIOKA ATOPPI{MUATA, AANA VA aVaKTWVTAL, Va E

ETTAVAXPNOIUOTTOIOUVTAL I VO AVOKUKAWVOVTAL.

OUVTAYEG

45— = kouTtaMd g covumag (15 ml) & = okehida (gg)
5, — =koutahdki tou yAukou (5 ml)

YAuk6€ivn caitoa

2 KOS Koppdtt mmepdpila, Ee@loudiopévn 2 aokaAwvia

2 5 — €081 amod Aeukd kpaoi 1 & okopdo

1 J5— odhtoa odyiag 1 5 — povotapda

1 5, — moAtog topdtag

XTUTINOTE Ta OAQ OTO UMAEVTEP HEXPL VA YIVOUV UL OOIOPOP®N KpEUa. XepPBIpETE e KOTOTTOUNO,
YapL, i oav vium.

Mnopeite va Bpeite ouvtayég oTov I0TOTOMO pag: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készlilékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az alabbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a késziiléket csak egy felelds feln6tt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznélhatd. A késziléket gyermekek altal el nem érhetd helyen hasznalja és tarolja.
2 Tilos a motort vizbe helyezni, a késziiléket flird6szobdaban, viz kozelében, vagy &
N

kiiltéren hasznalni.
3 Ne nyissa fel a késziiléket, amig a kések meg nem alltak.

4 Gondosan banjon a vagoé egységgel.
5 Szétszerelés és/vagy tisztitas el6tt huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

6 Ne hagyja a késziléket érizetlenil, amig be van dugva.
7 Ne t0ltson a készilékbe forrébb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud (pld.: a
folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).
8 Ne prébdljon meg jeget vagni, nyers hust apritani vele és nagyon lgyeljen a késekre.
9 Egy huzamban ne jarassa a motort 1 percél tovabb, ezt kdvetéen hagyja egy percig kihdlni,
mielStt ismét hasznalja.
10 Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
11 A késziiléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznélja.
12 Ne mUkodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan mikadik.
13 Ha a kdbel megrongalodott, ki kell cseréltetni a gyartdval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonléan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

@ ELOKESZITES
1 Helyezze a motoregységet egy stabil, sik fellletre.
2 Engedje ra a talat a tengelyre.
3 Keresse meg a fiileket a tél alatt a talapzat nyilasaiban.
4 Atél helyére pattintdsahoz forgassa el azt korilbelll 15 mm-rel 6ramutat6 jarasaval egyezé
iranyba.
5 A mlanyag résznél fogja meg a vagoegységet.
6 Engedje ré a kés egységet a tal aljaban 1évé tengelycsonkra.
7 Forgassa el addig, mig a fedél le nem esik a tal aljara.

& FELDOLGOZAS

8 Helyezze az ételt a talba.
9 Kemény élelmiszert ne dolgozzon fel - pl. olyasmit, amit nem tud kdnnyen elvagni konyhai
késsel.
10 Nagy darabokat ne apritson - maximum 18 mm-es kockdkat.
11 Helyezze rd a fedelet a talra és a lezardshoz fogassa el a fedelet 6ra jarasaval egyezd irdnyba.
12 Forgassa, amig a fedélen 1évé fiil be nem pattan a motor egységen [évé horonyba. Ez nyitja a
kapcsolét.
13 Tegye be a dugét a csatlakozé aljzatba.
14 Nyomja meg a kapcsolégombot a motor elinditdsdhoz, a kikapcsoldshoz engedje el.
15 A tulapritas elkertléséhez mindig figyelje az ételt.
16 alegjobb modszer, ha par masodperces impulzusokat ad a motornak, és ezek kozott
megvizsgélja az eredményt.
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rajzok 4 tal 8 nyilas

1 fedél 5 kapcsolé 9 motoros egység
2 ful 6 horony

3 vago egység 7 tengely

& BEFEJEZTE?

17 Huzza ki a késziiléket az aljzatbol.

18 Nyitashoz forditsa el a fed6t az éraval ellentétes irdnyba.

19 Emelje le a fedelet a talrdl - tartsa ferdén, igy a maradék visszacsepeghet a talba.

20 Nyitashoz forgassa el a télat éramutaté jardsaval egyezd irdnyba.

21 Emelje le a talat a motor egységrél.

22 A kiesésé megakadalyozasara helyezze ujjat a vdgdegység tetejére.

23 Ontse ki a feldolgozott mennyiséget a talbél.

24 Vagy, fogja meg a vagoegység mianyag részét, forgassa el, igy az lejon az orsé peremeirdl,
emelje fel és vegye ki a talbol.

& APOLAS ES KARBANTARTAS

25 Szétszerelés és/vagy tisztitds el6tt hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.

26 Fogja meg a kés egység mlianyag részét, forgassa el, igy az lejon a rogzitéperemrél, emelje
fel és vegye ki a talbdl.

27 Mossa le a kivehet6 alkatrészeket meleg, mosdszeres vizben, 6blitse le alaposan, csopogtesse
le, majd hagyja megszéradni.

28 Fogpiszkaldval tisztitsa meg a kés belso részét.

29 Ne tegye egyik alkatrészt sem a mosogatdgépbe.

30 A késziiléket védje a kozvetlen napsugarzastol, és ha lehetséges a fluoreszcens fénytdl is.

&5 KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal okozott
kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem szabad a

szét nem vélogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gyUjteni, Ujra fel kell ﬁ
dolgozni és ujra kell hasznositani.

receptek

> = maroknyi

d =gerezd

koriander peszto

2 &> koriander levelek

2 g fokhagyma

60 g fenyémagok

125 ml olivaolaj

60 g reszelt parmezén

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfeleld allagu
legyen: Martashoz: s(ir(i. Bevonathoz: kzepes. Tészta sz6szhoz: hig.

recepteket weboldalunkon talal:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Talimatlari okuyun, glvenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin. Kullanmadan &énce cihazin tim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel giivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gdzetimi altinda kullanilmahdir.
Cihazi, cocuklarin erisemeyecegi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Motor Unitesini siviya daldirmayin; cihazi banyoda, su kenarinda veya dis mekanlarda @
N

kullanmayin.
3 Bigaklar hareketsiz olana dek cihazi agmayin.
4 Bigak Unitesi ile islem yaparken cok dikkatli olun.
5 Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden dnce prizden ¢ikarin,
6 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.
7 Surahiye, rahatca islem yapabileceginiz malzemelerden daha sicak bir malzeme (6rn. 40°C'nin
altinda i1stya sahip sivilar) koymayin.
8 Buz kirmaya, ¢ig et dogramaya calismayin ve bicaklara ¢ok dikkat edin.
9 Motoru 1 dakikadan uzun sire kesintisiz calistirmayin, ardindan tekrar kullanmak icin 1 dakika
sogumasini bekleyin.
10 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Girtinleri kullanmayin.
11 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
12 Hasarli veya arizal cihazlari calistirmayin.
13 Hasarli elektrik kablolari, glivenlik acisindan sadece Uretici, Ureticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

& HAZIRLAMA

1 Motor Unitesini sabit, diiz bir zemine yerlestirin.

2 Hazneyi saftin lizerine yerlestirin.

3 Haznenin altindaki ¢ikintilar, tabandaki yuvalara oturtun.

4 Hazneyi, yerine sabitlemek icin saat yontinde yaklasik 15 mm déndurin.
5 Bicak Uinitesini plastik kismindan tutun.

6 Bicak Unitesini, haznenin tabanindaki saftin tzerine indirin.

7 Haznenin zeminine inene dek donduiriin.

@ ISLEME
8 Yiyecedi hazneye yerlestirin.
9 orn. bir mutfak bicagi ile kolayca kesemeyeceginiz yiyecekler gibi sert yiyecekleri islemeyin
10 Buyuk parcalar dogramayin; islem gorecek yiyecekler en fazla 18 mm'lik kiipler halinde
olmalidir
11 Kapadi hazneye yerlestirin ve kapanarak kilittenmesi icin saat yoniinde donddirin.
12 Kapak tizerindeki ¢ikinti, motor Unitesinin Uzerindeki girintiye oturana dek déndiirmeye
devam edin. Bu islem, diigmeyi acacaktir.
13 Fisi prize takin.
14 Motoru baslatmak icin diigmeye basin, kapatmak icin diigmeyi serbest birakin.
15 Yiyecegin gereginden fazla islem gérmemesine dikkat edin.
16 Motoru her defasinda birkag saniyeligine calistirmak ve iki calistirma arasinda sonucu kontrol
etmek en iyi ydntemdir.

& ISINIZ BITINCE
17 Cihazin fisini prizden cekin.
18 Kapadin kilidini agmak icin saat yonuniin aksine cevirin.
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gizimler 4 hazne 8 yuva
1 kapak 5 digme 9 motor Unitesi
2 cikinti 6 girinti
3 bicak Unitesi 7 saft

19 Haznenin kapagini kaldirarak ¢ikarin; icindekilerin hazneye geri diismesini saglamak icin
kapagi egimli tutun.

20 Hazneyi agmak icin saat yoninin tersine dondurin.

21 Hazneyi motor Unitesinden kaldirarak ¢ikarin.

22 Dismesini engellemek icin, bicak Unitesinin tepesine bir parmaginizi koyun.

23 islem gérmiis malzemeleri hazneden bosaltin.

24 Alternatif olarak, bicak tinitesini plastik kismindan tutun, mil ¢ikintilarindan kurtarmak igin
cevirin ve dogrudan yukari dogru ¢ekerek hazneden ¢ikarin.

& TEMIZLIK VE BAKIM

25 Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden 6nce prizden ¢ikarin,

26 Bicak Uinitesini plastik kismindan kavrayin, saft flanslarindan kurtarmak icin déndiriin ve dik
aclyla yukar kaldirarak hazneden ayirin.

27 Cikarilabilir pargalari ihk sabunlu suda yikayin, iyice durulayin, siizdiiriin ve hava akimiyla
kurutun.

28 Bicak tinitesinin i¢ kismini bir kiirdan yardimiyla temizleyin.

29 Cihazin herhangi bir parcasini bulasik makinesinde yikamayin.

30 Cihazi direkt glines 1sigindan ve miimkiinse floresan i1sigindan uzakta saklayin.

&5 CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik sorunlarini
onlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil, geri
donlisim konteynerlerine birakilmalidir. Ef
yemek tarifleri

> = biravug

& = sanmsak disi (disleri)

kisnisli pesto

2 > kisnis yapraklari

2 & sarimsak

60 g cam fistigi

125 ml zeytinyagi

60 g Parmesan, rendelenmis

Kisnisi, sarimsagi, cam fistigini ve yagin yarisini plriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim 6mri 7 yildir
Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriint dustirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz
Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti unitatea motorului in lichid, nu folositi aparatul in baie, langa apa sau afara %
3 Nu deschideti aparatul inainte ca lamele sd se fi oprit. @
4 Fiti extrem de precauti atunci cand umblati cu lamele.
5 Scoateti-l din priza inainte de demontare si/sau curatare A
6 Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
7 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperatura mai mare de 40°C).
8 Nu incercati sa spargeti gheatad, nu incercati sa tdiati carne cruda si aveti grija la lame.
9 Nu lasati motorul sa functioneze mai mult de cate 1 minut; lasati- sa se radceasca timp de un
minut inainte de a-I folosi din nou.
10 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
11 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
12 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
13 In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de citre fabricant, agentul de service
sau orice altd persoana calificatd, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

& PREPARARE
1 Asezati unitatea motorului pe o suprafata stabila, nivelata.
2 Introduceti vasul pe ax, impingandu-l in jos.
3 Introduceti capetele de sub vas in orificiile de la baza.
4 Rotiti vasul 15 mm in sensul acelor de ceasornic pentru a-l bloca.
5 Tineti lamele de partea din plastic.
6 Fixati lamele pe axul de pe fundul vasului.
7 Rotiti pana cand ajunge jos.
& PROCESARE

8 Puneti alimentele in vas.
9 Nu procesati alimente dure — ex. orice aliment ce nu poate fi tdiat cu usurintd cu un cutit de
bucatdrie.
10 Nu tdiati in bucati mari — cuburi de maxim 18mm.
11 Asezati capacul pe vas si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l inchide ermetic.
12 Rotiti in continuare pana cand capatul de pe capac este introdus in canelura de pe unitatea
motorului. Butonul se va debloca.
13 Bdgati intrerupdtorul in priza.
14 Apdsati butonul pentru a porni motorul, eliberati-l pentru a-I opri.
15 Pentru a evita procesarea excesiva, verificati alimentele.
16 Este recomandabil sa folositi motorul in ture de cateva secunde si sa verificati rezultatul intre
ture.

& ATI TERMINAT?

17 Scoateti aparatul din priza.

18 Rotiti capacul in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-I debloca.

19 Scoateti capacul de pe vas - inclinati-I pentru a se scurge tot continutul in vas.
20 Rotiti vasul in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca.
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schite 4 vas 8 orificiu
1 capac 5 intrerupator 9 unitate motor
2 capat 6 canelura
3 unitate lame 7 ax

21 Ridicati vasul de pe unitatea motorului.

22 Pentru ca lamele sd nu cadd, puneti un deget pe ele.

23 Goliti continutul alimentelor procesate din vas.

24 Alternativ, prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele
axului si ridicati-o pentru a o scoate din vas.

& INGRUIRE SI INTRETINERE

25 Scoateti-l din prizd inainte de demontare si/sau curatare

26 Prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele axului si
ridicati-o pentru a o scoate din vas.

27 Spalati partile mobile cu apd calda cu detergent, clatiti bine, scurgeti si ldsati la uscat.

28 Curatati interiorul unitatii lamelor cu o scobitoare.

29 Nu spalati nicio componenta a aparatului in masina de spalat vase.

30 Depozitati aparatul departe de lumina solara directa si, daca este posibil, de lumina
fluorescenta.

%5 PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din aparatele
electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la

gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate. Ef
retete

> =un pumn

g = catel/catei

pesto de coriandru

2 ¥ frunze de coriandru

2 g usturoi

60 g seminte de pin

125 ml ulei de masline

60 g Parmezan, ras

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pana cand se
inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Addugati parmezanul si amestecati.
Adaugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.

retete disponibile pe site-ul nostru web

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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MpoueTeTe MHCTPYKUMUTE, 3aMaseTe M v r'm NnpeAaBaiTe, ako NpefaBaTte 1 ypesa.
OTCTpaHeTe BCMUKM OMAKOBKYM Npeau ynoTtpeba.

BAXHU NPEANA3HU MEPKW

CnepgaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUNTESTHO:
1 Ypenvt TpsibBa Aa ce 13MoN3Ba CaMo OT WM NOA HaA30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMIETHO NULIE.
M3non3BanTe 1 cbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aela.
2 He nocTaBsanTe 3afBmKBaLLysa 650K B TRUHOCT, He 13Mon3BaliTe ypeaa B 6aHATa, %
611130 O BOAA VSN HABBH. Qﬂ
3 He oTBapsnTe ypena npean ocTpueTarta Aa ca Crpenuv aa ce ABMXKarT.
4 Ocob6eHo BHUMaBaNTe, KOrato pabotute ¢ pexxelyus 61oK.
5 M3knioueTe OT KOHTAKTa Npeaun AeMOHTaX U/Unn NOYNCTBaHe
6 He octaBsanTe ypena 6e3 HabnogeHne, JOKATO € BKIIOUYEH B KOHTAKTA.
7 He nbnHeTe C HMLLO NO-rOPELLO OT TOBA, C KOETO MOXeTe KOMPOPTHO fa paboTuTe (T.e.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).
8 He ce onnTBanTe fa HaTpoLlaBaTe nej, He ce onMTBalTe a HaKbJiLaTe CypoOBO MECO U MHOTO
BHMMaBalTe C ocTpueTaTa.
9 He onepupalite moTopa 3a noBeve OT 1 MUHYTA, CJief] KOETO ro OCTaBeTe [a M3CTUHE 3a efjHa
MUWHYTa, Npeau fa ro 13rnon3Barte OTHOBO.
10 He u3nonssanTe akcecoapu Uiy NPUCTaBKK, PasfiMyHU OT Te3u, NpefoCTaBeHU OT Hac.
11 He usnonssanTte ypeaa 3a Apyrui Lenu, OCBEH Te3u, ONMMUCaHN B HACTOALLUTE NHCTPYKLUMN.
12 He usnonssanTe ypeaa, ako e noBpefeH Uin He paboTu U3pALHO.
13 Ako KabenbT e NoBpeAeH, Tol TPsibBa Aa Ce NOAMEHM OT MPOU3BOAUTENS, HEFOB
npencTaBuTeN 3a CEPBU3HO OO6CNYKBaHe UM APYro KBanmbuumpaHo 3a Tasu Len nuue, 3a aa
ce n3berHe BCAKAKDB PUCK.

camo 3a JoMallHa ynoTpeba

& MNOAIrOTOBKA

1 lMNocTaBeTe MOTOPHOTO TANO Ha CTabuiHa, paBHa NOBbPXHOCT.

2 [MocTaBeTe KynaTa B LWUNUHAENa.

3 PasnonoxeTe yonueTaTa nop KynaTa B NpoJiyK1Te Ha OCHOBaTa.

4 3aBbpTeTe KynaTa okoso 15 cm no nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTPenKa, 3a a A 3acTornopuTe.
5 XBaHeTe 6n10Ka Cc ocTpueTa 3a nnactmacoBata 4acT.

6 MocTaBeTe pexelwna 610K BbpXy WNUHAENA B JONHATa YacT Ha Kynarta.

7 3aBbpTeTe A, JOKATO ce CryCcHe [0 AbHOTO Ha KynaTa.

& OBPABOTBA CE

8 MocTaBeTe xpaHaTa B KynaTa.
9 He ob6paboTBaiiTe TBbPAM XPaHW — T.e. TaKMBa, KOUTO He MoraT IeCHO Aa ce HapeXaT C
KYXHEHCKMN HOX.
10 He KbniuanTe ronemu napyeTta — MakCUMym Kybueta 18mm .
11 MNocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTa 1 3aBbpTeTe Kanaka Mo YaCOBHMKOBaTa CTPenKa, 3a Aa ro
3aKnounTe.
12 MpopbnxeTe Aa BbPTUTE, AOKATO YOMYETO Ha Kanaka ce 3axBaHe B »kJieba Ha 3afBMKBaLLnA
6n0K. ToBa BOAM 0 OTKJIIOUYBaHe Ha Kiloya.
13 BknloueTe Wwencena B 3axpaHBaLLA KOHTaKT.
14 HaTucHeTe npeBKoyBaTens, 3a fja CTapTpaTe ABuratens, oceobopeTe ro, 3a fja ro
nsKnounTe.
15 HarnexpanTte xpaHara, 3a fja n3berHete npekomepHa obpaboTka.
16 Han-gobpe e MOTOPBT Aa Ce M3MON3Ba Ha KPaTKM CEPUM OT MO HAKOJIKO CEKYHAMN, KaTo
nposepsBaTe pesynTaTa cnej BCAKa cepus.
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nncTpauum 4 kyna 8 nponyka
1 Kanak 5 Koy 9 3aaBWKBaLL 610K
2 yon 6 xneb
3 pexeuy 610k 7 wnuHgen
& No0TOBO?

17 WN3knioueTe ypefa oT 3aXxpaHBaHeToO.

18 3aBbpTeTe Kanaka 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIKa, 3a ia ro OTK/oUnTe.

19 MNoBaurHeTe Kanaka oT KynaTa — ApbXKTe ro nof broi, 3a la MoXKe oCTaTbLuMTe No Hero a
nagHat B Kynara.

20 3aBbpTeTe KynaTa 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPENKA, 3a [ia A OTK/oUnTE.

21 Ypes noBauraHe n3Bagete Kynarta OT 3aJBMXKBaLusA 6110K.

22 MocTaBeTe NPbCT Ha rOpHATa YacT Ha 6J10Ka C OCTPUETA, 3a [ja He NO3BOJINTE Aa NafHe.

23 N3BapeTe obpaboTeHaTa xpaHa OT Kynarta.

24 [IpyruAT BapmaHT e fa XBaHeTe MjiacTMacoBaTa YacT Ha 6510Ka C OCTPUET], fa Fo 3aBbPTUTE,
3a fa ce ocBob6oaM OT dnaHUMTe Ha WINUHAENA U Aa ro U3TernimTe NpaBo Harope, 3a Aa ro
n3BagmuTe OT Kynara.

@ TPUXKU N NOJAPBKKA

25 W3KknioueTe OT KOHTaKTa Npeaun AeMOHTaX /v NoYncTBaHe

26 [IpbKTe nnacTMacoBaTa YacT Ha pekellaTa yacT, 3aBbpTeTe 1, 3a ja Fo ocBoboauTe ot
dnaHuuUTe Ha WNUHAENa 1 ro NOBAMIHETE NPaBO Harope oT Kynarta.

27 MuninTe cBanAWuMTe Ce YacTu C TOMJIa canyHeHa BOAa, M3nnakealTe rn obpe, otTuexaante nrm
ocTaBeTe a U3CbXHaT.

28 MouncTeTe BbTPELIHATA YacT Ha pexeLuns 610K € Kneuka 3a 3b6u.

29 He nocTtaBanTe HMKOA OT YacTUTE Ha ypeAa B MUASHA MaLLNHa.

30 CbxpaHsBaiiTe ypefa faney oT CibHYeBa CBET/IMHA U, aKO € Bb3MOXHO, OT dhriyopecLeHTHa
CBET/IMHa.

&5 OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQIA

3a fa ce n3berHat eKonornyHy 1 3apaBHU Npobiemy Mopaan Hanmume Ha onacHy cybcTaHLummn B
eNeKTPUYeCKnTe N eNeKTPOHHW CTOKN, ypeauTe, 0603HaueH € To3U CUMBOI, He TpA6Ba Aa

Ce U3XBbPJIAT 3aeJHO C HECOPTMPaHM OBLYMHCKM OTNaabLK, a CneABa Aa ce BbpHaT E
06paTHO, Aia ce N3nos3BaT OTHOBO WAN peLMKNpaT.

peuenTn

> = Wwena

g = ckunupgka(n)

necTo c KopnaHabp

2 8> N1CTa OT KOpUaHABP

2 & yeCbH

60 g 60poBU AAKK

125 ml 3exTuH

60 g NapmesaH, HacTbpraH

Pa36uiite KopnaHgbpa, yecbHa, 60pOBMTE AAKMU U NMOMNOBUHATA OT 3€XTUHA [0 NoslyYaBaHe Ha
rnapka cmec. MpexebpneTe B ronama Kyna. [lobaseTe, kaTo pa3bbpkBaTe, napmesaHa. lobaseTte
3exTUH Crnopep »efaHaTta rbCcToTa: 3a TorneHe: rbCcTo. 3a 3anMBKa: CPeAHO MbCTo. 3a Coc 3a nacTa:
pAaKo.

peuenTy NMa Ha HalaTta yeb cTpaHuua:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

(nxddeluraq) nmniAdidoHum
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