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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by or under the supervision of a responsible adult. Use and

store the appliance out of reach of children.
2 Don’t put the appliance in liquid, don’t use it in a bathroom, near water, or outdoors. %
3 Unplug the appliance before fitting or removing attachments. @
4 Don't use the appliance without fitting the splash guard.
5 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
6 Don't run the motor continuously for more than 10 minutes, it may overheat. After 10
minutes switch off for at least 10 minutes, to recover.
7 Switch off (0) before fitting the jug to the motor unit.
8 Switch off (0), and wait till the blades come to a stop before removing the lid from :

the jug, or removing the jug from the motor unit.
9 Keep your hands away from the blades - they're sharp.
10 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. liquid temperature
below 40°C).
11 Don't put utensils into the jug while the appliance is plugged in.
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diagrams 9 lid 18 rear drive
1 speed control 10 hook 19 jug base
2 arm release 11 whisk 20 blade unit
3 motor unit 12 beater 21 seal
4 rear drive cover 13 slot 22 jug
5arm 14 lug 23 handle
6 front drive cover 15 latch 24 lid
7 splash guard 16 drive 25 pips
8 bowl 17 drive shaft 26 cap

12 Don't use accessories or attachments other than those we supply.

13 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.

14 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.

15 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

& SWITCH ON

1 Sit the motor unit on a dry, firm, level surface, near a power socket.
2 Check that the speed control is set to 0.
3 Put the plug into the power socket.

& SPEED CONTROL

4 Turn the speed control to the speed you want (1 = low, 10 = high).

5 Turn the speed control back to 0 to turn the motor off.

6 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.

7 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.

@ PULSE

8 Turning the speed control anti-clockwise to @ will give you a short burst at high speed. In
this direction, the knob is spring-loaded. When you let go, it’ll return to 0.

& USING THE STAND MIXER

9 The springs in the arm are quite powerful, so:
a) Check that the appliance is switched off (0)
b) Hold the bottom of the appliance. Keep clear of the top of the arm.
¢) Turn the arm release to 3. The arm will move to the raised position.
d) Letgo.

& THE SPLASH GUARD

10 Switch off, unplug, and raise the arm before fitting/removing the splash guard.
11 The splash guard fits over the end of the drive shaft and drive:

a) Align the latches on the splash guard with those on the drive.

b) Turn the splash guard 3cm clockwise.

¢) Lift the splash guard towards the drive.

d) Turn the splash guard 3cm anti-clockwise.

e) This should engage the latches on the splash guard with those on the drive.
12 To remove the splash guard:

f) Turn the splash guard 3cm clockwise.

g) Move the splash guard down, away from the drive.
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& THELID
13 Open the lid to add ingredients, close it again, to avoid splashing.

& THE BOWL

14 Raise the arm before fitting or removing the bowl.

15 Fit the bowl to the appliance and turn it clockwise.

16 Turn it anti-clockwise to release it.

17 The contents of the bowl will rise when you start the motor - the higher the speed, the more
they'll rise.

18 Try not to fill the bowl more than about half full (specially when using the whisk).

3¢ Use only the bowl supplied.

& THE ATTACHMENTS

19 Fit and remove the attachments with the appliance switched off and unplugged, and the arm
raised.
20 Align the slot in the top of the attachment with the lug on the drive shaft, push the
attachment on to the drive shaft, and turn it clockwise.
21 To remove an attachment, push it on to the drive shaft, turn it anti-clockwise, then pull it off.
22 Lower the arm.
a) Check that the appliance is switched off (0).
b) Hold the bottom of the appliance.
¢) Turn the arm release to 3.
d) Press the arm down.
e) Let the arm release go.

f) Letgo.
& WHICH SPEED?
attachment speed use
whisk 4-10+@  beating/aerating cream, egg whites, batter, light mixes
beater 4-6 creaming butter and sugar, medium cake mixes
hook 1-3 heavy mixtures, bread, pastry

1} USING THE BLENDER

23 Put a hand on top of the rear drive cover and twist anti-clockwise, to release it and expose
the drive for the jug.

24 Align the spout with the speed control.

25 Lower the jug on to the drive.

26 Turn the jug clockwise till the latches under the jug base engage with the drive, then push
down and keep turning till it locks into place.

27 Put the ingredients into the jug.

28 Don't fill past the 1.0l mark. If you do, the contents may force the lid off when you start the
motor.

29 Put the lid on the jug, and press it down.

30 Align the pips on the cap with the slots in the hole, fit the cap, and turn it clockwise to lock it.

31 To add ingredients while the blender is working, remove the cap, pour the new ingredients
through the hole, then replace the cap.

32 Check that the added ingredients don't push the volume in the jug past the 1.0l mark.

& CARE AND MAINTENANCE
33 Switch the appliance off (0) and unplug it.

34 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.
35 Wash the removable parts in warm soapy water, rinse well, drain, and air dry.
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36 Take great care with the blades — don’t handle them directly, use a nylon washing-up brush.

37 If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes.

38 The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

€ BLADE UNIT

39 You may remove the blade unit for cleaning.

40 Grip the jug handle with one hand.

41 Grip the jug base with the other hand.

42 Unscrew the jug from the jug base.

43 Carefully, lift the blade unit out of the jug base.
44 Lift the seal away from the blade unit.

45 Wash the seal and blade unit in warm soapy water, rinse, and air dry.
46 Replace the seal round the blade unit.

47 Replace the blade unit in the jug base.

48 Screw the jug into the jug base.

3¢ Don't fit the jug base to the drive without the jug.

%5 ENVIRONMENTAL PROTECTION

and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
recipes

J5— = tablespoon ml = millilitres

5, — = teaspoon g= grams
pizza dough (hook) makes 2 large pizzas

250 ml water

400 g plain flour

1% J|5— oliveoll

2% 5 driedyeast

» 5 — sugar

1 5 — salt
Put the flour in the bowl. Mix the remaining ingredients in a jug. Select speed 1. Gradually add
the liquid. Select speed 2. Knead for 2 minutes. Remove the dough. Cut the dough in half. Roll
the dough into circles on a floured surface. Put the circles on a non-stick baking tray. Spread the
circles with a tomato based sauce and add toppings. Bake in a pre-heated oven at 190°C for
15-20 minutes. The surface should be golden brown.
recipes are available on our website:
using the blender:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothies:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
using the processor:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical E



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit.
Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:

1 Dieses Gerat ist nur von einem oder unter der Aufsicht eines verantwortungsvollen
Erwachsenen zu benutzen. Das Gerat darf nur auBer Reichweite von Kindern benutzt bzw.
aufbewahrt werden.

2 Das Gerét keinesfalls in Flissigkeit tauchen, im Badezimmer, in der Ndhe von Wasser @
oder im Freien benutzen. -

3 Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehorteil anbringen oder abnehmen méchten.

4 Verwenden Sie das Gerét nicht ohne Spritzschutz.

5 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.

6 Den Motor nicht langer als 10 Minuten lang ununterbrochen eingeschaltet lassen - er kénnte
sich sonst hei8laufen. Nach 10 Minuten Betrieb den Motor mindestens 10 Minuten lang
ausgeschaltet lassen, damit er sich wieder abkihlen kann.

7 Schalten Sie das Gerét aus (0) bevor Sie den Mixbehalter auf der Motoreinheit aufsetzen.

8 Schalten Sie das Gerat aus (0), und warten Sie bis die Messer sich nicht mehr bewegen bevor
Sie den Deckel vom Mixbehalter, oder den Mixbehalter von der Motoreinheit nehmen. 2

9 Die Hande nicht mit dem Messer in Berlihrung kommen lassen — das Messer ist scharf.

10 Der Inhalt, mit dem Sie das Gerat beftllen, darf nur so heil sein, dass Sie stets sicher
damit umgehen kénnen (d.h. die Temperatur von Flissigkeiten sollte unter 40°C liegen).

11 Setzen Sie keine Zubehorteile in den Behélter ein, solange das Gerdt am Netz angeschlossen
ist.

12 Bitte keine Zubehorteile oder Aufsédtze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.

13 Benutzen Sie das Gerat ausschlief3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.

14 Gerét keinesfalls benutzen, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktion zeigt.

15 Weist das Kabel Beschdadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefahrdung
auszuschlieBen.

nur flir den Gebrauch im Haushalt geeignet
& EINSCHALTEN

1 Die Motoreinheit auf eine trockene, feste, ebene Flache stellen, die sich in der Ndhe einer
Steckdose befindet.

2 Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsregler auf Stufe 0 gestellt ist.

3 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.

& GESCHWINDIGKEITSREGLER

4 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gew{inschte Geschwindigkeit einzustellen (1
= niedrig, 10 = hoch).

5 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler zurlick auf 0 um den Motor auszuschalten.

6 Im Allgemeinen bendétigen groBere Mengen oder dickfliissigere Mischungen mit einem
groBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten bei geringerer
Ruhrgeschwindigkeit.

7 Fur kleinere Mengen oder diinnflissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an festen
Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten bei hoheren Rilhrgeschwindigkeiten
empfohlen.




Zeichnungen 9 Deckel 18 hinterer Antrieb
1 Geschwindigkeitsregler 10 Knethaken 19 Mixbehaltersockel
2 Entriegelungsschalter Multifunktionsarm 11 Ruhrstab 20 Messereinheit
3 Motoreinheit 12 Quirl 21 Dichtung
4 Abdeckung hinterer Antrieb 13 Schlitz 22 Mixbehilter
5 Multifunktionsarm 14 Vorsprung 23 Griff
6 Abdeckung vorderer Antrieb 15 Stift 24 Deckel
7 Spritzschutz 16 Antrieb 25 Noppen
8 Riihrschiissel 17 Antriebsachse 26 Kappe

@ PULS-BETRIEB

8 Wenn Sie den Geschwindigkeitsregler gegen den Uhrzeigersinn auf @ drehen, wird dies
einen kurzen Schub bei hoher Geschwindigkeit veranlassen. Wenn Sie den Drehknopf in
diese Richtung drehen wird er von alleine auf 0 zurlickfedern.

& VERWENDEN DES STANDMIXERS

9 Die Federn im Multifunktionsarm sind recht leistungsstark, daher:
a) Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist (0).
b) Halten Sie das untere Teil des Gerats fest.
¢) Halten Sie ausreichend Abstand zum oberen Ende des Multifunktionsarms.
d) Stellen Sie den Entriegelungsschalter des Multifunktionsarms auf 4.
e) Der Arm bewegt sich nach oben.
f) Lassen Sie los.

& DER SPRITZSCHUTZ

10 Schalten Sie das Gerat aus, ziehen den Netzstecker vom Strom und heben Sie den
Multifunktionsarm an, bevor Sie den Spritzschutz anbringen/ abnehmen.
11 Der Spritzschutz wird liber das Ende der Antriebsachse und dem Antrieb selbst eingesetzt:
a) Setzen Sie den Spritzschutz so ein, dass die Stifte am Antrieb mit denen am Spritzschutz
Uibereinstimmen.
b) Drehen Sie den Spritzschutz 3 cm im Uhrzeigersinn.
¢) Ziehen Sie den Spritzschutz nach oben, in Richtung des Antriebs.
d) Drehen Sie den Spritzschutz 3 cm entgegen dem Uhrzeigersinn.
e) Auf diese Weise sollten die Stifte am Spritzschutz und die am Antrieb ineinander greifen.
12 Um den Spritzschutz abzunehmen:
f) Drehen Sie den Spritzschutz 3 cm im Uhrzeigersinn.
g) Driicken Sie den Spritzschutz nach unten, weg vom Antrieb.

& DER DECKEL

13 Offnen Sie den Deckel, um Zutaten hinzuzugeben und schlieBen Sie ihn wieder, damit es
nicht spritzt.

& DIE RUHRSCHUSSEL

14 Heben Sie den Multifunktionsarm an, bevor Sie die Riihrschiissel einsetzen oder entnehmen.

15 Setzen Sie die Riihrschiissel in das Gerat ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn.

16 Drehen Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn, um sie zu entriegeln.

17 Der Inhalt der Schiissel wird sich bei Einschalten des Motors nach oben bewegen - je gréBer
die Geschwindigkeit, desto hoher bewegt sich der Inhalt.

18 Versuchen Sie, die Riihrschissel hochstens bis zur Halfte zu beftllen (vor allem wenn Sie den
Rihrstab verwenden).

3¢ Verwenden Sie nur die mitgelieferte Rihrschissel.
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& ZUBEHORTEILE

19 Setzen Sie die Zubehorteile nur ein, wenn das Gerdt ausgeschaltet, der Netzstecker nicht am
Strom angeschlossen und der Multifunktionsarm angehoben ist. Dies gilt ebenso, wenn Sie
die Teile entfernen.

20 Setzen Sie den Vorsprung an der Antriebsachse an den Schlitz an, der sich am oberen Ende
des Zubehorteils befindet, driicken Sie das Zubehoérteil auf die Achse und drehen Sie es im
Uhrzeigersinn.

21 Um ein Zubehorteil zu entfernen, driicken Sie es an der Achse nach oben, drehen Sie es
entgegen dem Uhrzeigersinn und ziehen Sie es ab.

22 Klappen Sie den Arm herunter.

a) Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist (0).

b) Halten Sie das untere Teil des Gerats fest.

) Stellen Sie den Entriegelungsschalter des Multifunktionsarms auf 4.
d) Driicken Sie den Arm nach unten.

e) Stellen Sie den Entriegelungsschalter zurlick.

f) Lassen Sie los.

& WELCHE GESCHWINDIGKEIT?

Zubehorteil  eschwindigkeit ~ Verwenden

Rihrstab 410+ @ Sahne, Eiweil3 schlagen/ schaumig schlagen, flissigen Teig
und Massen verrithren

Quirl 4-6 Butter und Zucker, halbflissige Kuchenmischungen verriihren

Knethaken 1-3 Dickflissige Mischungen, Brot, Mirbeteig

1P VERWENDUNG DES MIXERS

23 Nehmen Sie den oberen Teil der Abdeckung des hinteren Antriebs in die Hand und drehen
Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn, um es zu entriegeln und den Antrieb fiir den
Mixbehalter freizulegen.

24 Bringen Sie den Geschwindigkeitsregler und die Ausgusstulle auf eine Linie.

25 Setzen Sie den Mixbehalter auf den Antrieb.

26 Drehen Sie den Mixbehalter im Uhrzeigersinn, bis die Stifte unter dem Behélter und der
Antrieb ineinandergreifen, driicken Sie den Behélter dann nach unten und drehen Sie weiter,
bis er vollstandig einrastet.

27 Geben Sie die Zutaten in den Mixbehilter.

28 Fllen Sie nicht Gber die 1,01 Markierung hinaus. Falls doch, kdnnten die Zutaten den Deckel
hoch driicken, wenn Sie die Motoreinheit starten.

29 Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter und driicken Sie ihn herunter.

30 Achten Sie darauf, dass die Noppen der Kappe genau in die Kerben der Offnung passen,
setzen Sie Kappe ein und drehen Sie diese im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

31 Um Zutaten beizugeben, wahrend der Mixer in Betrieb ist, entfernen Sie die Kappe, geben
Sie die neuen Zutaten durch die Offnung in den Behélter und setzen Sie anschlieBend die
Kappe wieder ein.

32 Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten das Volumen von 1,0l nicht iberschreiten.

& REINIGUNG UND PFLEGE

33 Schalten Sie das Gerat aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker.

34 Die AuBenseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.

35 Die abnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser sdubern, gut abspiilen, Wasser abtropfen
und an der Luft trocknen lassen.

36 Achten Sie besonders auf die Klingen — beriihren Sie diese nie direkt, benutzen Sie zur
Reinigung eine Nylonbiirste.



37 Bei Verwendung eines Geschirrspulers kann das raue Umfeld im Geschirrspller die
Oberflachenlackierung beschadigen.

38 Die Beschadigung sollte nur kosmetisch sein und den Betrieb des Gerates nicht
beeintrachtigen.

0 MESSEREINHEIT

39 Sie kdnnen die Messereinheit zum reinigen herausnehmen.

40 Nehmen den Griff des Mixbehélters in die eine Hand.

41 Halten Sie den Sockel des Mixbehalters mit der anderen Hand fest.

42 Drehen Sie den Mixbehalter vom Sockel.

43 Entfernen Sie vorsichtig die Messereinheit vom Mixbehéltersockel.

44 Entfernen Sie die Dichtung von der Messereinheit.

45 Waschen Sie die Dichtung und die Messereinheit warmem Seifenwasser, reinigen Sie sie
grindlich und lassen Sie sie lufttrocknen.

46 Setzen Sie die Dichtung wieder um die Messereinheit.

47 Setzen Sie die Messereinheit am Boden des Behlters wieder ein.

48 Drehen Sie den Mixbehalter wieder auf den Sockel.

3¢ Setzen Sie den Mixbehaltersockel nicht ohne den Mixbehilter auf den Antrieb.

&5 UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Gerdten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschdadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet ﬁ
sind, nicht tiber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen

wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.

Rezepte

J5— = Essloffel (15ml) ml = Milliliter
5, — = Teeloffel (5ml) g= Gramm
Pizzateig (Knethaken) fiir 2 grof3e Pizzen

250 ml Wasser

400 g Weizenmehl

1% J5— Olivendl

2% 5~ Trockenhefe

» 5 — Zucker

1 5— Salz
Geben Sie das Mehl in die Schiissel Vermengen Sie die restlichen Zutaten in einem Behlter.
Waéhlen Sie Geschwindigkeit 1. Geben Sie die Fliissigkeit nach und nach hinzu. Wahlen Sie
Geschwindigkeit 2. Das Ganze 2 Minuten kneten. Nehmen Sie den Teig heraus. Teilen Sie die
Teigmasse in zwei Halften auf. Rollen Sie den Teig auf einer bemehlten Flache kreisférmig aus.
Legen Sie die Teigkreise auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech. Verteilen Sie
Tomatensauce auf den Teigkreisen und belegen Sie sie. Im vorgeheizten Ofen (190°) 15-20
Minuten lang backen. Die Oberfldche sollte goldbraun sein.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
Verwendung des Mixers:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
Smoothies:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
Verwenden des Standmixers:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez l'appareil.
Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES
Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:
1 Cet appareil doit étre utilisé uniquement par ou sous la supervision d'un adulte responsable.
Utilisez et rangez I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas l'appareil dans un liquide, ne I'utilisez pas dans une salle de bain, a @
N

proximité d'une source d'eau ou a l'extérieur.

3 Débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer les accessoires.

4 N'utilisez pas I'appareil sans installer la protection anti-éclaboussures.

5 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

6 Ne pas faire fonctionner I'appareil en continu au-dela de 10 minutes afin d'éviter une
surchauffe. Si nécessaire, laisser reposer I'appareil pendant au moins 10 minutes pour laisser
refroidir le moteur.

7 Eteignez (0) avant de mettre le bol en place sur le bloc moteur.

8 Eteignez (0) et attendez jusqu’a ce que les lames s'arrétent avant d'enlever le couvercle du
bol ou avant d’enlever le bol du bloc moteur.

9 Tenez vos mains a I'écart des lames - elles sont tranchantes. A

10 Ne remplissez pas avec quelque chose de trop chaud qui n'est plus agréable au
toucher pour vous (par ex. températures des liquides inférieures a 40°C).

11 Ne placez aucun ustensile dans le bol lorsque I'appareil est branché.

12 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.

13 N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.

14 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.

15 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement
& MISE EN MARCHE

1 Placez le bloc moteur sur une surface séche, solide et a niveau, prés d'une prise de courant.
2 Assurez-vous que le controle de vitesse est réglé sur 0.
3 Mettez la fiche dans la prise de courant.

& CONTROLE DE VITESSE

4 Réglez le controle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 = faible, 10 = élevée).

5 Retournez la commande de vitesse vers la position 0 pour arréter le moteur.

6 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d‘aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

7 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d'aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

@ IMPULSION

8 En tournant le régulateur de vitesse dans le sens contraire des aiguilles d'une montre vers la
position @, vous obtiendrez une courte puissance accrue. Le régulateur sera mis en charge
par ressort dans cette direction, il retournera a la position 0 une fois que vous l'aurez laché.

© UTILISATION DU MELANGEUR SUR SOCLE
9 Les ressorts du bras sont assez puissants. Il convient donc de :
a) Vérifier que l'appareil est éteint (0).
b) Tenir la base de l'appareil.

10



schémas 9 couvercle 18 moteur arriére 3
1 contrdle de vitesse 10 crochet 19 base du bol (@)
2 dispositif de déblocage du bras 11 fouet 20 bloc de lames o
3 bloc moteur 12 batteur 21 anneau d’étanchéité ()
4 couvercle du moteur arriére 13 entaille 22 bol o
5 bras 14 ergot 23 poignée )
6 couvercle du moteur avant 15 loquet 24 couvercle 3
7 protection anti-éclaboussures 16 moteur 25 ergots
8 bol 17 arbre d’entrainement 26 bouchon -O_

c) Vous tenir a distance de la partie supérieure du bras. 9

d) Régler le dispositif de déblocage du bras sur 3.
e) Le bras va se placer dans la position relevée.
f) Lachez-le.

& LA PROTECTION ANTI-ECLABOUSSURES

10 Eteignez l'appareil, débranchez-le et relevez le bras avant de monter/démonter la protection
anti-éclaboussures.
11 La protection anti-éclaboussures s'adapte sur I'extrémité de l'arbre d'entrainement et le
moteur :
a) Alignezles loquets situés sur la protection anti-éclaboussures par rapport a ceux du
moteur.
b) Faites pivoter la protection anti-éclaboussures de 3 cm dans le sens des aiguilles d'une
montre.
¢) Soulevez la protection anti-éclaboussures en direction du moteur.
d) Faites pivoter la protection anti-éclaboussures de 3 cm dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre.
e) Cela doit enclencher les loquets situés sur la protection anti-éclaboussures avec ceux du
moteur.
12 Pour retirer la protection anti-éclaboussures :
f) Faites pivoter la protection anti-éclaboussures de 3 cm dans le sens des aiguilles d'une
montre.
g) Abaissez la protection anti-éclaboussures, en la séparant du moteur.

& LE COUVERCLE

13 Ouvrez le couvercle pour ajouter des ingrédients, refermez-le pour éviter les éclaboussures.

& LEBOL

14 Levez le bras avant d'insérer ou de retirer le bol.

15 Placez le bol sur I'appareil et faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une montre.

16 Faites-le pivoter dans le sens antihoraire pour le déverrouiller.

17 Le contenu du bol monte lorsque vous démarrez le moteur — plus la vitesse est élevée, plus
les ingrédients vont monter dans le bol.

18 Veillez a ne pas remplir le bol a plus de la moitié de sa capacité (spécialement en cas
d'utilisation du fouet).

3¢ Utilisez uniquement le bol fourni.

& LES ACCESSOIRES

19 Montez et démontez les accessoires avec l'appareil éteint et débranché, et le bras levé.

20 Alignez I'entaille de la partie supérieure de l'accessoire sur I'ergot situé sur l'arbre
d'entrainement, poussez 'accessoire sur l'arbre d'entrainement, et faites-le pivoter dans le
sens des aiguilles d'une montre.
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21 Pour retirer un accessoire, poussez-le sur l'arbre d'entrainement, faites-le pivoter dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis tirez pour le retirer.
22 Abaissez le bras.
a) Vérifiez que l'appareil est éteint (0).
b) Tenezla base de l'appareil.
¢) Réglez le dispositif de déblocage du bras sur 3.
d) Poussez le bras vers le bas.
e) Lachezle dispositif de déblocage du bras.
f) Lachez-le.

— 2 = —

& QUELLE VITESSE ?

accessoire  vitesse utiliser

fouet 4-10+@  battre / aérer de la créme, des blancs d'ceufs, de la pate a frire, des
mélanges légers

batteur 4-6 monter du beurre et du sucre en creme, mélanger des pates a gateau
moyennes

crochet 1-3 mélanges lourds, pain, patisserie

1P UTILISATION DU BLENDER

23 Placez une main sur le dessus du couvercle du moteur arriére et faites-le pivoter dans le sens
antihoraire, pour le libérer et exposer le moteur pour le bol.

24 Alignez le bec sur le contréle de vitesse.

25 Abaissez le bol sur le moteur.

26 Faites pivoter le bol dans le sens horaire jusqu'a ce que loquets situés sous la base du bol
s'enclenchent dans le moteur, puis poussez vers le bas et continuez a tourner jusqu'a ce que
le bol se verrouille en place.

27 Mettez les ingrédients dans le bol.

28 Ne remplissez pas le bol au-dela du marquage de 1,0l - un contenu excessif pourrait faire
enlever de force le couvercle au démarrage du moteur.

29 Placez le couvercle sur le bol et appuyez-le vers le bas.

30 Alignez les ergots situés sur le bouchon avec les rainures de l'orifice, placez le bouchon et
faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller.

31 Pour ajouter des ingrédients lorsque le mixeur est en fonctionnement, retirez le bouchon,
versez les nouveaux ingrédients par le trou et replacez ensuite le bouchon.

32 Vérifiez que les ingrédients rajoutés ne font pas passer le volume par le marquage de 1,0l.

& SOINS ET ENTRETIEN

33 Eteignez l'appareil (0) et débranchez-le.

34 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a l'aide d’un chiffon humide propre.

35 Lavez les parties amovibles dans de I'eau chaude et savonneuse, rincez-les bien, égouttez-les
et laissez-les sécher.

36 Faites attention aux lames ; ne les manipulez pas directement, utilisez une brosse en nylon.

37 Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de
I'appareil.

38 Cela affecte I'apparence de I'appareil, non pas son fonctionnement.

€ LEBLOC DE LAMES

39 Vous pouvez retirer le bloc de lames pour le nettoyer.

40 Prenez la poignée du bol d'une main.

41 Prenez la base du bol avec I'autre main.

42 Séparezle bol de la base du bol.

43 Soulevez délicatement le bloc de lames et séparez-le de la base du bol.
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44 Retirez I'anneau d'étanchéité du bloc de lames.

45 Lavez I'anneau d'étanchéité et le bloc de lames dans de I'eau chaude savonneuse, rincez et
laissez sécher.

46 Remettez I'anneau d’étanchéité a sa position d’origine sur le bloc de lames.

47 Replacez le bloc de lames dans la base du bol.

48 Vissez le bol dans la base du bol.

3% Ne montez pas la base du bol sur le moteur sans le bol.

&5 PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problemes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils
présentant ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais
doivent faire I'objet d'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
recettes

J5— = cuillére a soupe (15ml) ml = millilitres
5— = cuillére a café (5ml) g= grammes
pate a pizza (crochet ) pour 2 grandes pizzas

250 ml eau

400 g farine

12 J5— dhuile d’olive

2% 5 — levure en poudre

o 5 — sucre

1 5— sel
Mettez la farine dans le bol. Mélangez les ingrédients restants dans un bol. Sélectionnez la
vitesse 1. Ajouter graduellement le liquide Sélectionnez la vitesse 2. Pétrissez pendant 2
minutes. Retirez la pate. Couper la pate en deux. Laminez la pate en cercles sur une surface
farinée. Placer les cercles sur une plaque de cuisson anti-adhérente. Napper les cercles avec une
sauce a base de tomate et ajouter les garnitures. Cuire dans four préchauffé a 190°C pendant
15-20 minutes. La surface doit avoir une couleur brun doré.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
utilisation du mélangeur:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothies:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
utilisation du mélangeur sur socle :
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door of onder toezicht van een volwassene.
Het apparaat dient steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dompel het apparaat niet in vloeistoffen; gebruik het apparaat niet in de badkamer, %
N

in de buurt van water of in de open lucht.

3 Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.

4 Gebruik de toepassing niet zonder het spatscherm te bevestigen.

5 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.

6 Om oververhitting te voorkomen, dient u de motor niet langer dan 10 minuten
onafgebroken te laten draaien. Zet het apparaat na 10 minuten minstens 10 minuten uit om
de motor te laten afkoelen.

7 Zet de blender uit (0), voordat u de kan op de motoreenheid plaatst.

8 Zet de blender uit (0) en wacht tot de messen niet meer draaien, voordat u het
deksel van de kan of de kan van de motoreenheid afhaalt. @

9 Kom niet met uw handen in de buurt van de messen; deze zijn scherp

10 Vul de kan niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kan niet meer kunt vasthouden
(m.a.w. vloeibare temperatuur onder 40°C).

11 Doe geen keukengerei in de kan als de stekker van het apparaat in het stopcontact zit.

12 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

13 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.

14 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

15 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander
deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend voor huishoudelijk gebruik

& INSCHAKELEN

1 Plaats de motoreenheid op een droge, stevige, vlakke ondergrond, in de buurt van een
stopcontact.

2 Controleer dat de snelheidsregelaar op 0 staat.

3 Steek de stekker in het stopcontact.

& SNELHEIDSREGELAAR

4 Zet de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 = laag, 10 = hoog).

5 Draai de snelheidsregelaar terug naar 0 om de motor uit te schakelen.

6 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.

7 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.

@ PULS
8 Als u de snelheidsregelaar tegen de wijzers van de klok in draait naar @ biedt dit u een korte
stoot aan hoge snelheid. In deze richting is de knop voorzien van een veer . Wanneer u hem
loslaat, keert hij terug naar 0.
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afbeeldingen 9 deksel 18 vooraandrijving
1 snelheidsregelaar 10 haak 19 voetstuk van de kan
2 armontgrendeling 11 garde 20 messeneenheid
3 motorblok 12 klopper 21 afdichting
4 bedekking voor de achteraandrijving 13 sleuf 22 kan
5arm 14 uitsteeksel 23 handgreep
6 bedekking voor de vooraandrijving 15 vergrendeling 24 deksel
7 spatscherm 16 aandrijving 25 uitsteeksels
8 schaal 17 aandrijfas 26 dop

& DE MIXER GEBRUIKEN

9 De veren in de arm zijn vrij krachtig, daarom moet u:
a) Controleren of de toepassing uit staat (0).
b) De onderkant van het toestel vasthouden
Blijf uit de buurt van de bovenkant van de arm.
Draai de armontgrendeling naar 3.
De arm zal zich nu verplaatsen naar de geheven stand.
f) Laatlos.

-

d
d
e

— = =

& HET SPATSCHERM

10 Schakel het toestel uit, haal de stekker uit het stopcontact en breng de arm omhoog voordat
u het spatscherm bevestigt/verwijdert.
11 Het spatscherm past over het einde van de aandrijfas en aandrijving:
a) Plaats de vergrendeling op het spatscherm op de juiste wijze op de vergrendeling van de
aandrijving.
b) Draai het spatscherm 3 cm met de klok mee.
c) Til het spatscherm richting de aandrijving.
d) Draai het spatscherm 3 cm tegen de klok in.
e) Hierdoor zou er een verbinding moeten worden gemaakt tussen de vergrendeling op het
spatscherm en de vergrendeling op de aandrijving.
12 Om het spatscherm te verwijderen:
f) Draai het spatscherm 3 cm tegen de klok in.
g) Verplaats het spatscherm naar beneden, van de aandrijving vandaan.

& HET DEKSEL

13 Open het deksel om ingrediénten toe te voegen, sluit deze vervolgens om spetteren te
voorkomen.

& DE SCHAAL

14 Breng de arm omhoog voordat u de schaal bevestigt of verwijdert.

15 Bevestig de schaal op de toepassing en draai deze met de klok mee.

16 Draai tegen de klok in om deze vrij te geven.

17 De inhoud van de schaal zal stijgen bij het starten van de motor - des te hoger de snelheid
van de motor, des te meer de inhoud zal stijgen.

18 Probeer de schaal niet verder te vullen dan half vol (in het bijzonder bij het gebruik van de
garde).

3¢ Gebruik alleen de meegeleverde schaal.
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& DE BEVESTIGINGSDELEN

19 Bevestig en verwijder bevestigingsdelen wanneer het toestel uitstaat en is uitgeschakeld en
de arm omhoog staat.

20 Pas de sleuf aan de bovenkant van het bevestigingsdeel op het uitsteeksel van de aandrijfas,
duw het bevestigingsdeel op de aandrijfas en draai deze met de klok mee.

21 Om een bevestigingsdeel te verwijderen, moet u deze richting de aandrijfas duwen, tegen
de klok in draaien en deze vervolgens van de aandrijfas af trekken.

22 Breng de arm omlaag.
a) Controleer of het toestel uitstaat (0).
b) Houd de onderkant van het toestel vast.

Draai de arm ontgrendeling naar .

Duw de arm omlaag.

Laat de armontgrendeling gaan.

f) Laatlos.

-

C
d
e

— = =

& WELKE SNELHEID?

bevestigingsdeel snelheid gebruik

garde 4-10+@® het kloppen/beluchten van slagroom, eiwitten, beslag, luchtige
mengsels

klopper 4-6 het opromen van boter en suiker, gemiddelde cakemengsels

haak 1-3 zware mengsels, brood, gebak

1P DE BLENDER GEBRUIKEN

23 Plaats een hand op de bovenkant van de bedekking voor de achteraandrijving, en draai
tegen de klok in om deze te verwijderen en de aandrijving van de kan vrij te geven.

24 Breng de tuit op een lijn met de snelheidsregelaar.

25 Laat de kan op de aandrijving zakken.

26 Draai de kan met de klok mee, totdat de vergrendeling aan het voetstuk van de kan
verbinding maken met de aandrijving, vervolgens drukt u de kan naar beneden en blijft u
draaien totdat deze op zijn plaats vergrendelt.

27 Doe de ingrediénten in de kan.

28 Vul de kan tot maximaal 1,01; als hij voller is, kan de inhoud het deksel van het apparaat
afduwen als u de motor aanzet.

29 Plaats het deksel op de kan en druk neerwaarts.

30 Lijn de uitsteeksels op de dop uit met de inkepingen in het gat, plaats de dop, draai hem met
de klok mee om hem te vergrendelen.

31 Om ingrediénten toe te voegen tijdens de werking van de blender, verwijdert u de dop, giet
u de nieuwe ingrediénten door de opening en plaatst u de dop terug.

32 Controleer of de kan door de toegevoegde ingrediénten niet voller is dan 1,01.

& ZORG EN ONDERHOUD

33 Schakel het apparaat uit (0) en trek de stekker uit.

34 Neem de buitenkant van de motoreenheid af met een schone, vochtige doek.

35 Was de mobiele onderdelen in warm zeepwater, goed spoelen, laten uitlekken en aan de
lucht laten drogen.

36 Pas heel goed op met de mesjes — raak ze nooit rechtstreeks aan en gebruik een nylon
afwasborstel.

37 Als u de vaatwasmachine gebruikt, zal de harde omgeving in de machine de afwerking
beinvioeden.

38 De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.
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€ MESSENEENHEID

39 U kunt de messeneenheid verwijderen als u ze wilt schoonmaken.

40 Neem het handvat van de kan vast met een hand.

41 Pak het voetstuk van de kan met de andere hand vast.

42 Schroef de kan van het voetstuk af.

43 Verwijder de messeneenheid voorzichtig uit het voetstuk.

44 Verwijder de afdichting van de messeneenheid.

45 Was de dichting en de messeneenheid in een warm zeepsopje, spoel af en droog zorgvuldig
af.

46 Vervang de afdichting rond de messeneenheid.

47 Plaats de messeneenheid weer in het voetstuk.

48 Schroef de kan op het voetstuk.

3¢ Plaats het voetstuk van de kan niet op de aandrijving zonder kan.

&5 MILIEUBESCHERMING

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden
teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.
receptjes

J5— = soeplepel/eetlepel (15ml) ml = milliliter

5, — = theelepel (5ml) g= gram
Pizzadeeg (haak) voor 2 grote pizza's

250 ml water

400 g gewone bloem

12 J5— olijfolie

2%, 5 — gedroogde gist

o 5 — suiker

1 S — zout
Plaats de bloem in de schaal Mix de resterende ingrediénten in een kan. Kies snelheid 1. Voeg
beetje bij beetje de vloeistof toe. Kies snelheid 2. Kneed voor 2 minuten. Verwijder het deeg.
Snijd het deeg in tweeén. Rol het deeg in een rondje op een met bloem bestoven oppervlakte.
Leg de ronde vormen op een antiaanbakplaat. Garneer de rondjes met een tomatensaus en
voeg ingrediénten naar keuze toe. Bak in een voorverwarmde oven op 190°C gedurende 15-20
min. De oppervlakte moet goudbruin zijn.
u vindt recepten op onze website:
de blender gebruiken:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothies:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
de mixer gebruiken:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile o sotto il suo controllo.
Utilizzare e riporre I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
2 Non immergere I'apparecchio in acqua, non utilizzarlo in bagno, vicino all'acqua o
all'aperto. @
3 Staccare I'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.
4 Non usare l'apparecchio senza montare la protezione contro gli schizzi.
5 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.
6 Non tenere in funzione il motore per pit di 10 minuti, altrimenti si potrebbe surriscaldare.
Dopo 10 minuti di funzionamento, spegnerlo per almeno 10 minuti per farlo recuperare.
7 Spegnere il frullatore (0) prima di montare la caraffa sul gruppo del motore.
8 Prima di rimuovere il coperchio dalla caraffa, e di rimuovere la caraffa dal gruppo del motore,
spegnere il frullatore (0) ed attendere che le lame si siano fermate completamente.
9 Tenere le mani lontano dalle lame: sono molto taglienti
10 Non riempire la caraffa con sostanze troppo calde per permettere un facile
maneggiamento (la temperatura del liquido deve essere, per esempio, inferiore ai 40°).
11 Non inserire utensili nella caraffa mentre I'apparecchio e collegato alla presa di corrente.
12 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.
13 Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.
14 Non usare l'apparecchio se & danneggiato o funziona male.
15 Se il cavo & danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore autorizzato o da
personale similmente qualificato, per evitare incidenti.

solo per uso domestico

& ACCENSIONE

1 Posizionare il gruppo del motore su una superficie asciutta, stabile e in pari, vicino ad una
presa di corrente.

2 Controllare che il selettore della velocita sia impostato su 0.

3 Inserire la spina nella presa di corrente.

& SELETTORE DI VELOCITA

4 Posizionare il selettore di velocita alla velocita desiderata (1 = piu bassa, 10 = piu alta).

5 Riportare il selettore di velocita su 0 per spegnere il motore.

6 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piu lungo e una velocita
ridotta.

7 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agliingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.

@ IMPULSO

8 Ruotando il selettore di velocita in senso antiorario su @), si azionera un breve ciclo ad alta
velocita. In questa posizione, il pulsante e a molla. Lasciandolo, tornera su 0.
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& USO DEL MIXER CON SUPPORTO

9 Le molle del braccio sono piuttosto potenti, percio:
a) Verificare che l'apparecchio sia spento (0)
b) Prendere in mano la parte inferiore dell'apparecchio.
¢) Togliere la parte superiore del braccio.
d) Ruotare il dispositivo di sgancio del braccio fino al simbolo @.
e) Il braccio si muovera fino alla posizione alzata.
f) Lasciare andare.

& PROTEZIONE CONTRO GLI SCHIZZI

10 Spegnere, scollegare e alzare il braccio prima di montare/smontare la protezione contro gli
schizzi.
11 La protezione contro gli schizzi viene montata sull’estremita dell’albero motore e della
trasmissione.
a) Allineare gli agganci sulla protezione contro gli schizzi con quelli sulla trasmissione.
b) Ruotare la protezione contro gli schizzi di 3 cm. in senso orario.
¢) Sollevare la protezione contro gli schizzi verso la trasmissione.
d) Ruotare la protezione contro gli schizzi di 3 cm. in senso antiorario.
e) In questo modo, gli agganci sulla protezione contro gli schizzi si adattano a quelli sulla
trasmissione.
12 Per smontare la protezione contro gli schizzi:
f) Ruotare la protezione contro gli schizzi di 3 cm. in senso orario.
g) Muovere la protezione contro gli schizzi verso il basso, staccandola dalla trasmissione.

& IL COPERCHIO

13 Aprire il coperchio per aggiungere gli ingredienti, chiuderlo di nuovo per evitare gli schizzi.

& LACIOTOLA

14 Alzare il braccio prima di montare o smontare la ciotola.

15 Montare la ciotola all'apparecchio e ruotarla in senso orario.

16 Ruotarla in senso antiorario per smontarla.

17 | contenuti della ciotola aumenteranno di volume quando avvierete il motore — pil alta sara
la velocita, piu aumenteranno.

18 Cercare di riempire la ciotola non superando il livello di mezzo pieno (specialmente quando
si utilizza la frusta).

3¢ Usare solo la ciotola in dotazione.

immagini 9 coperchio 18 trasmissione posteriore K3}
1 selettore di velocita 10 gancio 19 base della caraffa g
2 dispositivo di sgancio del braccio 11 frusta 20 gruppo delle lame c
3 gruppo del motore 12 sbattitore 21 guarnizione N,
4 copertura posteriore della trasmissione 13 scanalatura 22 caraffa (@)
5 braccio 14 aletta 23 impugnatura 2
6 copertura frontale della trasmissione 15 aggancio 24 coperchio —o)
7 protezione contro gli schizzi 16 trasmissione 25 linguette b
8 ciotola 17 albero motore 26 tappo -
c
wn
O

— 2 = —
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& GLI ACCESSORI

19 Montare e smontare gli accessori ad apparecchio spento e scollegato e con il braccio alzato.
20 Allineare la scanalatura nella parte superiore dell’accessorio con l'aletta sull'albero di
trasmissione, spingere l'accessorio fino all’albero motore e ruotarlo in senso orario.
21 Per smontare un accessorio, spingerlo fino all’albero motore, ruotarlo in senso antiorario, poi
staccarlo.
22 Abbassare il braccio.
a) Verificare che l'apparecchio sia spento (0).
b) Prendere in mano la parte inferiore dell'apparecchio.
¢) Ruotare il dispositivo di rilascio del braccio fino al simbolo @.
d) Premere il braccio verso il basso.
e) Lasciare andare il dispositivo di rilascio del braccio.
f) Lasciare andare.

— 2 = —

& QUALE VELOCITA?

accessorio  velocita uso

frusta 4-10+@®  battere/aerare panna, albumi, impastare, miscele leggere
sbattitore 4-6 amalgamare burro e zucchero, miscele medie per torte
gancio 1-3 miscele pesanti, pane, impasti

1P USO DEL FRULLATORE

23 Mettere una mano sulla parte superiore della copertura posteriore della trasmissione e
svitare in senso antiorario per smontarla e scoprire la trasmissione per la caraffa.

24 Allineare il beccuccio con il selettore di velocita.

25 Pogagiare la caraffa sulla trasmissione.

26 Ruotare la caraffa in senso orario finché gli agganci sotto la base della caraffa si incastrano
nella trasmissione, poi spingere e continuare a ruotare fino a quando si blocca al suo posto.

27 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

28 Non riempirla oltre il segno di 1,01, altrimenti al momento di avviare il motore il contenuto
potrebbe spingere via il coperchio.

29 Mettere il coperchio sulla caraffa e premere.

30 Allineare le linguette sul tappo con le fenditure presenti nel foro, montare il tappo e ruotarlo
in senso orario per bloccarlo.

31 Per aggiungere ingredienti mentre il frullatore € in funzione, togliere il tappo, versare i nuovi
ingredienti attraverso il foro, poi rimettere a posto il tappo.

32 Controllare che gli ingredienti aggiunti non spingano il volume contenuto nella caraffa oltre
il segno di 1,0l.

& CURA E MANUTENZIONE

33 Spegnere I'apparecchio (0) e scollegarlo dalla presa di corrente.

34 Passare un panno pulito inumidito sull’esterno del gruppo del motore.

35 Lavare le parti amovibili con acqua calda e detersivo, sciacquare bene, fare scolare e lasciare
asciugare.

36 Maneggiare le lame con cura, non lavarle direttamente a mano, ma utilizzare una spazzola in
setole di nylon.

37 Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali.

38 Il danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare I'operativita
dell'apparecchio.
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€ GRUPPO DELLE LAME

39 Il gruppo delle lame e rimovibile per consentirne la pulizia

40 Afferrate I'impugnatura della caraffa con una mano.

41 Stringere la base della caraffa con I'altra mano.

42 Svitare la caraffa dalla sua base.

43 Sollevare delicatamente il gruppo delle lame dalla base della caraffa.

44 Togliere la guarnizione dal gruppo delle lame.

45 Lavate la guarnizione ed il gruppo delle lame in acqua calda insaponata, sciacquate e lasciate
asciugare all‘aria.

46 Rimettere la guarnizione a posto intorno al gruppo lame.

47 Sostituire il gruppo delle lame nella base della caraffa.

48 Avvitare la caraffa nella sua base.

3¢ Non montare la base della caraffa alla trasmissione senza la caraffa.

&5 PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono Ef

essere smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

d5— = cucchiaio (15ml) ml = millilitri
5, — = cucchiaino di passata (5ml) g= grammi
con la pasta da pizza (gancio) si preparano 2 pizze grandi

250 ml acqua

400 g farina bianca

12 J5— doliodioliva

2%, 5 — lievito secco

> 5 — zucchero

1 S5 — sale
Mettere la farina nella ciotola. Mescolare gli ingredienti rimasti in una caraffa. Selezionare la
velocita 1. Aggiungere gradualmente il liquido. Selezionare la velocita 2. Impastare per 2 minuti.
Togliere I'impasto. Tagliare la pasta in due parti. Fare rotolare la pasta formando dei dischetti su
una superficie infarinata. Mettere i dischetti di pasta su una teglia da forno anti-aderente.
Versare sui dischetti una salsa a base di pomodoro e aggiungere il resto dei condimenti.
Cuocere in forno pre-riscaldato a 190°C per 15-20 minuti. La superficie deve essere ben dorata.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:
uso del frullatore:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
frappé:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
usando il mixer con supporto:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato deberd ser usado por, o bajo la supervisién de un adulto responsable. Use y
guarde el aparato fuera del alcance de los nifios.
2 No ponga el aparato en liquidos, no lo use en un cuarto de bano, cerca del agua, o al @
N

aire libre.
3 Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
4 No utilice el aparato sin haber montado la ciipula antisalpicaduras.
5 No deje el aparato desatendido mientras estd enchufado.
6 No haga funcionar el motor constantemente por mas de 10 minutos, se puede sobrecalentar.
Después de 10 minutos, apagarlo por como minimo 10 minutos, para que se recupere.
7 Apaguela (0) antes de poner la jarra en la unidad motor.
8 Apéguela (0) y espere hasta que las hojas se paren completamente antes de quitar la tapa de
la jarra, y antes de quitar la jarra de la unidad motor.
9 Mantenga las manos fuera de las hojas — estan muy afiladas @
10 No rellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda
comodamente soportar (como referencia, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).
11 No ponga utensilios en la jarra cuando el aparato esté encendido.
12 No ponga ninguin otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
13 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
14 No use el aparato si estd dafado o si no funciona bien.
15 Si el cable estad dafiado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar para evitar peligro.

solo para uso doméstico

& ENCENDER

1 Ponga la unidad motor sobre una superficie seca, nivelada y firme, cercana a un enchufe
eléctrico.

2 Compruebe que el control de velocidad esté fijado en 0.

3 Enchufe el aparato a la corriente.

& CONTROL DE VELOCIDAD

4 Gire el control de velocidad para seleccionar la velocidad deseada (1 = baja, 10 = alta).

5 Gire el control de velocidad de nuevo a 0 para apagar el motor.

6 En general, las cantidades elevadas, mezclas espesas y una elevada proporcién de sélidos
frente a liquidos sugieren programaciones mas largas y velocidades mas lentas.

7 Las cantidades inferiores, mezclas mas finas y mas proporcion de liquidos que de sélidos
sugieren programaciones mas cortas y velocidades superiores.

@ PULSO
8 Al girar el control de velocidad en el sentido contrario a las agujas del reloja @ le
proporcionard un corto estallido a alta velocidad. En esta direccidn, el botdn se carga por
muelle. Cuando lo suelte, volverd a 0.
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ilustraciones 7 cupula antisalpicaduras 17 eje de la unidad propulsora

1 control de velocidad 8 cuenco 18 unidad propulsora trasera
2 dispositivo de desbloqueo 9 tapa 19 base de la jarra
del brazo 10 brazo pasapuré 20 unidad de las cuchillas
3 unidad motor 11 varilla batidora 21 junta
4 cubierta de la unidad 12 batidor 22 jarra
propulsora trasera 13 ranura 23 asa
5 brazo 14 saliente 24 tapa
6 cubierta de la unidad 15 pestillo 25 marcas
propulsora delantera 16 unidad propulsora 26 tapa pequena

& USO DE LA BATIDORA DE PIE

9 Los muelles del brazo son muy potentes, por lo que debe seguir los siguientes pasos:
a) Compruebe que el aparato esta apagado (0).
b) Mantenga firme la base del aparato.
¢) No toque la parte superior del brazo.
d) Ponga el dispositivo de desbloqueo del brazo en posicién 3.
e) El brazo se pondra en posicién alzada.
f) Ahora ya puede usar el aparato.

& CUPULA ANTISALPICADURAS

10 Apague y desconecte el brazo y sitelo en posicién alzada antes de montar o desmontar la
cUpula antisalpicaduras.
11 La cupula antisalpicaduras se monta sobre el extremo del eje del motor y el motor.
a) Alinee los pestillos de la cupula antisalpicaduras con los del motor.
b) Gire la cipula antisalpicaduras 3 cm. hacia la derecha.
c) Levante la cupula antisalpicaduras hacia el motor.
d) Gire la cupula antisalpicaduras 3 cm. hacia la izquierda.
e) De esta forma los pestillos de la clipula antisalpicaduras encajaran con los del motor.
12 Para retirar la cipula antisalpicaduras:
f) Girela 3 cm hacia la derecha.
g) Muévala hacia abajo, separandola del motor.

& TAPA

13 Abra la tapa para afiadir ingredientes y ciérrela a continuacion para evitar salpicaduras.

& CUENCO

14 Ponga el brazo en posicion alzada antes de montar o desmontar el cuenco.

15 Monte el cuenco en el aparato y girelo hacia la derecha.

16 Para retirarlo, girelo hacia la izquierda.

17 El contenido del cuenco subird de nivel cuando ponga el motor en marcha: a mayor
velocidad, mas subira el nivel.

18 Trate de no llenar el cuenco mas de la mitad (especialmente cuando vaya a utilizar la varilla
batidora).

3¢ Utilice Unicamente el cuenco que se suministra con el aparato.

& ACCESORIOS

19 Para montar y desmontar los accesorios, el aparato debe estar apagado y desenchufado y el
brazo en posicion alzada.

20 Alinee la ranura de la parte superior del accesorio con el saliente del eje de la unidad
propulsora, empuje el accesorio contra el eje de la unidad propulsora y girelo hacia la
derecha.
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21 Para desmontar un accesorio, empujelo contra el eje de la unidad propulsora, girelo hacia la
izquierda y retirelo.
22 Baje el brazo del aparato.
a) Compruebe que el aparato esta apagado (0).
b) Mantenga firme la base del aparato.
¢) Ponga el dispositivo de desbloqueo del brazo en posicion &.
d) Presione el brazo hacia abajo.
e) Active el dispositivo de desbloqueo del brazo.

- = —

f) Ahora ya puede seguir usando el aparato.
& SELECCION DE VELOCIDAD
accesorio velocidad uso
varilla batidora 4-10+@®, batir/montar nata, claras de huevo, masas, mezclas poco densas
batidor 4-6 batir mantequilla y aztcar, mezclas de densidad media
brazo pasapuré 1-3 mezclas densas, pan, reposteria

1P USO DE LA LICUADORA

23 Coloque una mano sobre la parte superior de la cubierta de la unidad propulsora trasera y
gire esta hacia la izquierda, para abrirla y que la unidad propulsora quede a la vista para
montar la jarra.

24 Alinee el pitorro de la jarra con el control de velocidad.

25 Coloque la jarra sobre la unidad propulsora.

26 Gire la jarra hacia la derecha hasta que los pestillos situados bajo la base de la jarra encajen
en la unidad propulsora. A continuacion, empuje la jarra hacia abajo y siga girdndola hasta
que quede en su sitio.

27 Ponga los ingredientes en la jarra.

28 No la llene a mas de la marca de 1,01. Si la llena mas, el contenido puede expulsar la tapa
afuera al encender el motor.

29 Coloque la tapa en lajarray presionela.

30 Alinee las marcas de la tapa pequeia con las ranuras del agujero, encaje la tapa y girela en el
sentido de las agujas del reloj para bloquearla.

31 Para afnadir ingredientes mientras la batidora esta funcionando, extraiga la tapa pequefa,
vierta los nuevos ingredientes a través del agujero y vuelva a colocar la tapa pequena.

32 Compruebe que los ingredientes afadidos no hagan que el volumen supere la marca de 1,0.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

33 Apague el aparato (0) y desenchufelo.

34 Limpie la parte exterior de la unidad motor con un pafio himedo limpio.

35 Lave las partes extraibles con agua caliente jabonosa, aclarelas bien, escurralas y déjelas
secar al aire.

36 Tenga mucho cuidado con las cuchillas - no las coja directamente, use un cepillo de nilén
para limpiar.

37 Si usa el lavaplatos, el ambiente severo en el interior del lavavajillas puede afectar a los
acabados de la superficie.

38 El dafio sera solo cosmético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.

<€) UNIDAD DE LAS CUCHILLAS

39 Puede extraer la unidad de las cuchillas para limpiarla.

40 Sujete el asa de la jarra con una mano.

41 Agarre la base de la jarra con la otra mano.

42 Desenrosque la jarra de la base de la jarra.

43 Con cuidado, extraiga la unidad de las cuchillas de la base de la jarra.
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44 Extraiga la junta de la unidad de las cuchillas.

45 Lave la juntay la unidad de las cuchillas con agua tibia y jabon. Aclare y deje secar al aire.
46 Sustituya la junta alrededor de la unidad de las cuchillas.

47 Vuelva a colocar la unidad de las cuchillas en la base de la jarra.

48 Enrosque la jarra en la base de la jarra.

3 No monte la base de la jarra sobre la unidad propulsora sin la jarra.

€5 PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias peligrosas con que
se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo no se

deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben recuperar,
reutilizar o reciclar.

recetas

J5— = cucharada (15ml) ml = mililitros
5.— = cucharada pequena (5ml) g= gramos
masa de pizza (brazo pasapuré) para dos pizzas grandes

250 ml agua

400 g harina

12 J5— aceite deoliva

2% 5 — levaduraseca

a5 — azlcar

1 S5 — sal
Ponga la harina en el cuenco. Mezcle el resto de ingredientes en una jarra. Seleccione la
velocidad 1. Aiada el liquido gradualmente. Seleccione la velocidad 2. Amase durante 2
minutos. Retire la masa. Corte la masa por la mitad. Estire la masa en forma circular en una
superficie enharinada. Ponga los circulos de masa en una bandeja para horno antiadherente.
Esparza la masa con salsa de tomate y otros ingredientes para pizza. Precaliente el horno a
190°Cy hornee durante 15-20 minutos. La superficie debe tomar un color dorado oscuro.
en nuestra pagina web encontrara recetas:
uso de la licuadora:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
batidos:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
uso de la batidora de pie:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaucdes basicas de seguranca, incluindo:

1 Este aparelho so6 deve ser utilizado por um adulto ou sob a vigilancia de um adulto
responsavel. Utilize e guarde o aparelho fora do alcance das criangas.

2 Nao mergulhe o aparelho em liquidos, nem utilize em casas de banho, préximo de @
zonas de d4gua ou ao ar livre. =

3 Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessérios.

4 Nao utilize o aparelho sem instalar a proteccao contra salpicos.

5 Néo deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

6 Ndo ponha o motor a funcionar continuamente por um periodo superior a 10 minutos, pois
pode causar o seu sobreaquecimento. Apds 10 minutos, desligue-o pelo menos durante 10
minutos para ele recuperar.

7 Antes de instalar o copo na unidade motora desligue o aparelho (0).

8 Desligue (0) e aguarde até as laminas pararem completamente antes de retirar a
tampa do copo e de retirar o copo da unidade motora.

9 Mantenha as suas maos afastadas das laminas - estas sao afiadas

10 Ndo o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).

11 N&o coloque utensilios no copo com a ficha do aparelho na tomada.

12 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.

13 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senao as descritas nestas instrugoes.

14 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.

15 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia técnica ou qualquer
profissional devidamente qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

& LIGAR

1 Coloque a unidade motora numa superficie seca, nivelada e proximo de uma tomada
eléctrica.

2 Verifique se o controlo da velocidade esta regulado para o 0.

3 Ligue a ficha a tomada eléctrica.

& CONTROLO DE VELOCIDADE

4 Gire o controlo de velocidade para a velocidade que pretende (1 = baixa, 10 = alta).

5 Rode novamente o controlo de velocidade para 0 para desligar o motor.

6 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
sélidos em relacdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais lentas.

7 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.

@ IMPULSO

8 Ao rodar o controlo de velocidade no sentido oposto ao dos ponteiros do relégio para @,
podera obter um breve impulso a alta velocidade. Nesta direcgao, o botéo fica accionado por
retorno de mola. Ao soltar, este volta para 0.
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esquemas 8 tigela 18 unidade de accionamento S
1 controlo de velocidade 9 tampa traseira 'Lq_
2 libertagdo do braco 10 batedor em espiral 19 base do jarro —
3 unidade motora 11 acessorio batedor 20 conjunto de laminas c
4 tampa da unidade de 12 batedor 21 junta "8z

accionamento traseira 13 ranhura 22 jarro D
5 braco 14 saliéncia 23 pega wn
6 tampa da unidade de 15 fecho 24 tampa

accionamento frontal 16 unidade de accionamento 25 pontas
7 proteccao contra salpicos 17 eixo de accionamento 26 tampa pequena

& USAR A BATEDEIRA DE PE

9 As molas no braco sao bastante potentes, como tal:
a) Verifique se o aparelho se encontra desligado (0)
b) Segure o fundo do aparelho.
¢) N&o toque no brago superior.

d) Posicione a libertacdo do braco em &.
e) O braco mover-se-a para a posicao elevada.
f) Liberte.

& A PROTECCAO CONTRA SALPICOS

10 Desligue o aparelho, retire a ficha da tomada, e erga o braco antes de instalar/retirar a
protec¢do contra salpicos.
11 A proteccao contra salpicos encaixa na base do eixo e da unidade de accionamento:
a) Alinhe os fechos na protecc¢ao contra salpicos com os da unidade de accionamento.
b) Gire a proteccdo contra salpicos 3 cm para a direita.
¢) Levante a protecgao contra salpicos em direccdo a unidade de accionamento.
d) Gire a proteccao contra salpicos 3 cm para a esquerda.
e) Esta accao deve engatilhar os fechos na protecc¢do contra salpicos com os da unidade de
accionamento.
12 Para remover a proteccao contra salpicos:
f) Gire a proteccdo contra salpicos 3 cm para a direita.
g) Baixe a protecgdo contra salpicos, afastando-a da unidade de accionamento.

& ATAMPA

13 Abra a tampa para adicionar ingredientes, feche-a novamente para evitar salpicos.

& ATIGELA

14 Levante o braco antes de instalar ou retirar a tigela.

15 Instale a tigela no aparelho e gire-a para a direita.

16 Gire-a para a esquerda para a libertar.

17 O conteudo da tigela subira quando arrancar o motor — quanto mais elevada a velocidade,
mais subira.

18 Tente nao encher a tigela mais do que a meio (especialmente ao usar o acessorio batedor).

3¢ Utilize apenas a tigela fornecida.

& 0S ACESSORIOS

19 Instale e retire os acessérios com o aparelho desligado e apds retirar a ficha da tomada, com
o braco na posicao elevada.

20 Alinhe a ranhura no topo do acessério com a saliéncia no eixo de accionamento, empurre o
acessorio para o eixo de accionamento, e gire-o para a direita.
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21 Para retirar um acessério, empurre-o para o eixo de accionamento, gire-o para a esquerda, e
depois puxe.
22 Baixe o braco.
a) Verifique se o aparelho se encontra desligado (0).
b) Segure o fundo do aparelho.
) Posicione a libertagdo do braco em .
d) Empurre o brago para baixo.
e) Solte a libertagdo do braco.

f) Liberte.

& QUAL VELOCIDADE?

acessorio velocidade utilizagao

acessério batedor 4-10+@®  bater/montar natas, claras, massa, misturas de densidade
ligeira

batedor 4-6 bater manteiga com agucar, misturas para bolo de densidade
mediana

batedor em espiral 1-3 misturas densas, pao, pastelaria

1P UTILIZAR O COPO MISTURADOR

23 Coloque uma mao na parte superior da tampa da unidade de accionamento traseira e gire
para a esquerda, para a libertar e expor a unidade de accionamento do jarro.

24 Alinhe o bico do jarro com o controlo de velocidade.

25 Baixe o jarro em direccdo a unidade de accionamento.

26 Gire o jarro para a direita até encaixar os fechos sob a base do jarro e engatar com a unidade
de accionamento. Posteriormente, empurre e continue a girar até encaixar.

27 Coloque os ingredientes no copo.

28 Néo encha o copo acima da marca 1,0l. Se o fizer, o conteldo pode fazer saltar a tampa
quando o motor arrancar.

29 Coloque a tampa no jarro e carregue.

30 Alinhe as pontas na tampa pequena com as ranhuras no orificio, encaixe a tampa pequena e
rode no sentido dos ponteiros do relégio para bloquear.

31 Para adicionar ingredientes com o liquidificador em movimento, remova a tampa pequena,
deite os novos ingredientes através do orificio, depois recoloque a tampa pequena.

32 Verifique que os ingredientes adicionados ndo aumentam o volume do copo de forma a
exceder a marca 1,0l.

& CUIDADO E MANUTENCAO

33 Desligue o aparelho (0) e desligue-o da corrente.

34 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

35 Lave as pecas removiveis em dgua morna com detergente, enxague bem, escoe e seque ao ar.

36 Tenha muito cuidado com as laminas. Nao as tente lavar directamente, use uma escova de
nylon.

37 Se utilizar umo aparelho de lavar louca, o ambiente agressivo no seu interior afectard o
acabamento da superficie.

38 Os danos deveriam ser apenas cosméticos e ndo deveriam afectar o funcionamento do
aparelho.

€ CONJUNTO DE LAMINAS

39 Pode retirar as laminas para proceder a sua limpeza.
40 Segure na asa do copo com uma mao.

41 Segure a base do jarro com a outra mao.

42 Desaperte o jarro da base do jarro.
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43 Com cuidado, levante o conjunto de laminas da base do jarro.

44 Separe a junta do conjunto de laminas.

45 Lave a junta e as laminas com dgua quente e detergente. Enxague e deixe secar.
46 Volte a colocar a junta a volta do conjunto de laminas.

47 Volte a colocar o conjunto de laminas na base do jarro.

48 Aperte o jarro a base do jarro.

3¢ Nio instale a base do jarro na unidade de accionamento sem o jarro.

&€ PROTECCAO AMBIENTAL

Para evitar problemas ambientais e de satide devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverdo ser ﬁ
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas

J5— = colher de sopa (15ml) ml = mililitros
5. — = colher de cha (5ml) g= gramas
massa de pizza (batedor em espiral) faz 2 pizzas grandes

250 ml agua
400 g farinha simples

12 J5— deazeite

2%, 5 — fermento seco

» 5 — acgucar

1 S5 — sal
Coloque a farinha na tigela. Misture os ingredientes restantes num jarro. Seleccione a velocidade
1. Junte o liquido gradualmente. Seleccione a velocidade 2. Amasse durante 2 minutos. Retire a
massa. Corte a massa ao meio. Estenda a massa em circulos numa superficie polvilhada de
farinha. Coloque os circulos num tabuleiro de forno antiaderente. Barre os circulos com um
molho com base de tomate e unte os ingredientes para a cobertura. Leve ao forno pré-aquecido
a 190°C por 15-20 minutos. A superficie deverd adquirir um tom castanho dourado.
receitas disponiveis no nosso website:
utilizar o copo misturador:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothies:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
usar a batedeira de pé:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballagen for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Apparatet ma kun anvendes af eller under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bgrn, bdde i brug og under opbevaring.

2 Nedsank ikke apparatet i veeske, og undlad at anvende det pa badeveerelset, i @
naerheden af vand eller udenders. D

3 Treek stikket fra apparatet ud for montering eller afmontering af tilbeheor.

4 Brug ikke apparatet uden staenkskeermen pasat.

5 Lad aldrig apparatet std uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.

6 Lad ikke motoren kere i mere end 10 minutter ad gangen, da det kan medfare
overophedning. Nar der er gdet 10 minutter, skal du slukke for blenderen og lade motoren
kole af i mindst 10 minutter.

7 Sluk for blenderen (0), fer du monterer blenderglasset pa motorenheden.

8 Sluk for blenderen (0), og vent, indtil knivbladene standser helt, for du tager laget af
blenderglasset, og fer du tager blenderglasset af motorenheden.

9 Undlad at bergre de skarpe knivblade med haenderne.

10 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).

11 Brug ikke kokkenredskaber i blenderglasset mens apparatet er tilsluttet stikkontakten.

12 Anvend ikke andet tilbeher eller andre dele end de medfelgende.

13 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

14 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

15 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, serviceveerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

& TAND MASKINEN
1 Anbring motorenheden pa et tert, solidt og plant underlag i nerheden af en stikkontakt.
2 Kontroller at hastighedskontrollen er indstillet til 0.
3 Seet stikket i stikkontakten.

& HASTIGHEDSREGULATOR
4 Drej knappen for hastighedsindstilling til du har den gnskede hastighed (1 = lav, 10 = hgj).
5 Indstil hastigheden til O for at slukke motoren.
6 Generelt er lave hastigheder over lzengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.
7 Hojere hastigheder i kortere tid er ofte godt til smd maengder, et tyndere miks og mere
vaeske end faste dele.

@ PULSE

8 Ved at dreje knappen for hastighedsindstilling mod uret til @ far du en kort periode med hgj
hastighed. | denne retning er knappen fjedret, og nar du slipper springer den tilbage til 0.

@ BRUG AF ROREMASKINEN
9 Fjedrene i armene er ret kraftfulde, sa:
a) Kontrollér, at apparatet er slukket (0).
b) Hold om apparatets fod.
¢) Hold afstand til armens gverste del.
d) Drej armfriggrelseskontakten over pa 3.
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tegninger 9 lag 18 bagdrev o
1 hastighedsregulator 10 krog 19 blenderglassets fod E
2 armfrigerelseskontakt 11 piskeris 20 klingeenhed (@)
3 motorenhed 12 roreskovl 21 pakning wn
4 bagdrevsvaern 13 spraekke 22 blenderglas Q
5arm 14 split 23 handtag 2
6 fordrevsvaern 15 lasetap 24 lag o
7 steenkskaerm 16 drev 25 tapper S
8 skal 17 drevskaft 26 prop 5

e) Armen svinger op i haevet position. (@]

f) Slip.
@ STANKSKARMEN

10 Sluk, tag stikket ud og haev armen, inden du paszetter/aftager staenkskaermen
11 Steenkskaermen passer over drevskaftets ende og drevet:

a) Stil lasetapperne pa steenkskaermen ud for lasetapperne pa drevet.

b) Drej steenkskaermen 3 cm i urets retning.

c) Tryk steenkskeermen op imod drevet.

d) Drej steenkskaermen 3 cm modsat urets retning.

e) Dette skulle koble lasetapperne pa steenkskeermen sammen med lasetapperne pa drevet.
12 Aftagning af steenkskaermen:

f) Drej steenkskaermen 3 cm i urets retning.

g) For steenkskeermen nedad, vk fra drevet.
@ LAG
13 Abn laget og tilszet ingredienserne, luk det igen for at undga staenk.

® SKAL

14 Haev armen inden du pasaetter eller aftager skalen.

15 Seet skdlen pd apparatet og drej den i urets retning.

16 Drej den modsat urets retning for at frigere den.

17 Skalens indhold vil stige, ndr du starter motoren - jo hgjere hastighed, jo mere stiger
indholdet.

18 Fors@g kun at fylde skdlen halvt op (iseer ndr du bruger piskeriset).

3¢ Brug kun den medfglgende skal.

< TILBEH@RSDELE

19 Pasaet og aftag tilbehersdelene med apparatet slukket, dets stik taget ud af stikkontakten, og
armen havet.

20 Stil spraekken everst pa tilbehersdelen ud for splitten pa drevskaftet, tryk tilbehgrsdelen fast
pa drevskaftet og drej det i urets retning.

21 Aftag en tilbehgrsdel ved at trykke den imod drevskaftet, dreje den modsat urets retning og
treekke den af.

22 Saenk armen.
a) Kontrollér, at apparatet er slukket (0).
b) Hold om apparatets fod.

Drej armfrigarelseskontakten over pa .

Tryk armen nedad.

Slip armfrigerelseskontakten.

Slip.

A

C
d
e

—_ =

f

=
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& HVILKEN HASTIGHED?
tilbehgrsdel  hastighed  brug

piskeris 4-10+@ piske/piske luft i flade, eeggehvider, tynd dej, lette blandinger
rareskovl 4-6 piske smgr og sukker cremet, mellemtynde kageblandinger
krog 1-3 tunge blandinger, geerdej, bagveerk

1P BRUG AF BLENDEREN

23 Laeg en hand pa bagdrevsvaernet og drej det modsat urets retning for at frigere det og
afdaekke drevet til blenderglasset.

24 Stil tuden ud for hastighedsregulatoren.

25 Saenk blenderglasset ned over drevet.

26 Drej blenderglasset i urets retning indtil [asetapperne under blenderglassets fod falder i hak
med drevet, tryk nedad og drej, indtil det lases pa plads.

27 Kom ingredienserne i blenderglasset.

28 Fyld ikke blenderglasset til op over 1,0l-maerket. | modsat fald kan ingredienserne skubbe
laget af blenderglasset, nar du starter motoren.

29 Szt laget pa blenderglasset og tryk det ned.

30 Tapperne pa proppen skal flugte med rillerne i hullet, monter proppen og drej den med uret
for at lase den.

31 For at tilsette ingredienser mens blenderen er i gang, tag proppen af, hald den nye
ingrediens ned gennem hullet og saet derefter proppen tilbage.

32 Kontrollér at den samlede maengde af ingredienser i blenderglasset ikke overstiger
1,0l-maerket, nar du tilsaetter flere ingredienser.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

33 Sluk for apparatet (0) og tag stikket ud.

34 Tor ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.

35 Vask de aftagelige dele af i varmt seebevand, skyl godt, afdryp og luftter.

36 Veer yderst forsigtig med klingerne — undga direkte kontakt med dem, og brug i stedet en
nylon opvaskebeorste.

37 De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelzegningen.

38 De beskadiges kun udseendemaessigt og dette bor ikke pavirke apparatets drift.

€ KLINGEENHED

39 Du kan afmontere klingeenheden i forbindelse med rengering.
40 Hold blenderglassets handtag med en hand.

41 Tag fat om blenderglassets fod med den anden hand.

42 Skru blenderglasset af dets fod.

43 Tag forsigtigt klingeenheden af blenderglasset fod.

44 Tag pakningen af klingeenheden.

45 Vask pakningen og klingeenheden i varmt seebevand, rens og lad den tarre i luften.
46 Szt pakningen tilbage pa klingeenheden.

47 Seet klingeenheden tilbage pa blenderglassets fod.

48 Skru blenderglasset pa dets fod.

3¢ Monter ikke blenderglassets fod pa drevet uden blenderglasset.

&> MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde farli%e

stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.

32



opskrifter

15— = spiseskefuld (15ml) ml = milliliter
5, — = teskefuld (5ml) g= gram
pizzadej (krog) til 2 store pizzaer

250 ml vand

400 ¢ hvedemel

12 J5— olivenolie
2% 5 — tergeer
o 5 — sukker

1 S — salt
Haeld mel i skdlen. Bland de resterende ingredienser i en kande. Vzelg hastighed 1. Tilsaet

vaesken lidt efter lidt. Veelg hastighed 2. &lt i 2 minutter. Tag dejen op. Skeer dejen i to halvdele.
Rul dejen ud i cirkler pa et meldrysset bord. Laeg cirklerne pa en bageplade med non-stick-
belzegning. Fordel en tomatbaseret sauce pa cirklerne og tilszet fyld. Bages i en forvarmet ovn
ved 190°C | 15-20 minutter. Overfladen ber vaere gyldenbrun.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

brug af blenderen:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

brug af reremaskinen:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
Overlater apparaten.
Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sdkerhetsforeskrifter, ddribland foljande:
1 Denna apparat far bara anvdndas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall for barn.
2 Lagg inte ned apparaten i vatska, anvdnd den inte i badrum, ndra vatten eller
utomhus. @
3 Dra ur sladden till apparaten fore montering eller borttagning av tillbehér.
4 Anvand inte apparaten om inte stankskyddet ar pa.
5 Ldmna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.
6 Lat inte motorn ga mer &@n 10 minuter i taget, den kan bli éverhettad. SIa sedan av och vdnta
minst 10 minuter innan den anvands igen.
7 Sla av strommen (0) innan kannan monteras pa motorenheten.
8 Sla av strommen (0) och vénta tills knivbladen inte langre roterar innan du lyfter av f

locket fran kannan eller tar bort kannan fran motorenheten.
9 Hall hdnderna borta fran knivbladen - de &r vassa.

10 Hall inte i ndgonting som dr varmare dn du kan hantera det utan problem (vatskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).

11 Lagg inte ned ndgot som helst féremal i kannan nér apparaten &r ansluten.

12 Anvand bara tillbehdr och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.

13 Anvand inte apparaten for ndgra andra andamal &n sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.

14 Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.

15 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller ndgon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

& SLA PA STROMMEN

1 Stall motorenheten pa en torr, fast och plan yta néra en vaggkontakt.
2 Kontrollera att hastighetskontrollen star pa 0.
3 Satt stickproppen i vdgguttaget.

& HASTIGHETSREGLAGE

4 Vrid hastighetsreglaget till 6nskad hastighet (1 = 13g hastighet, 10 = hog hastighet).

5 Vrid tillbaka hastighetsreglaget till 0 for att stdnga motorn.

6 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behover i regel ldngre tid och langsammare
hastigheter.

7 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behéver daremot kortare tid och hogre
hastigheter.

@ PULSFUNKTION

8 Om man vrider hastighetsreglaget moturs till @ far man ett kort hastighetstillskott pa hog
hastighet. | denna riktning fjadrar vredet. Nar du slapper det atergar det till stopp (0).

© ANVANDA KOKSMASKINEN

9 Tank pa att drivarmens fjadring ar kraftig.
a) Kontrollera att apparaten dr avstangd (0).
b) Ta tag i apparaten.
c) Se upp nar drivarmen hojs.
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bilder 9 lock 18 drivenhet (bak)
1 hastighetsreglage 10 degkrok 19 kannans sockel
2 drivarmens lasvred 11 ballongvisp 20 knivbladsenhet
3 motorenhet 12 blandare 21 packning

4 skyddslock (bak) 13 spar 22 kanna

5 drivarm 14 tapp 23 handtag

6 skyddslock (fram) 15 spéarrhake 24 lock

7 stankskydd 16 drivenhet 25 tappar

8 skal 17 drivaxel 26 kork

d) Vrid drivarmens l3svred till .
e) Drivarmen hdjs upp.
f) Slapp upp lasvredet.

& STANKSKYDDET

10 Sténg av apparaten, dra ur kontakten och lyft upp drivarmen innan stankskyddet satts pa
eller tas av.
11 Satta pa stankskyddet 6ver drivaxelns @nde och drivenheten:
a) Passain sparrhakarna pa stankskyddet i drivenhetens sparrhakar.
b) Vrid stankskyddet 3 cm medurs.
c) For stankskyddet mot drivenheten.
d) Vrid stankskyddet 3 cm moturs.
e) Spadrrhakarna pa stankskyddet och drivenheten &r nu inpassade.
12 Ta av stéankskyddet:
f) Vrid stankskyddet 3 cm medurs.
g) Ta bort stéankskyddet fran drivenheten.

& LOCKET

13 Ta av locket och ldgg i ingredienserna och satt sedan pa locket igen for att undvika att
innehallet stanker upp.

& SKALEN

14 Lyft upp drivarmen innan skélen tas av eller satts pa.

15 Satt skdlen pa apparaten och vrid den medurs.

16 Las upp skalen genom att vrida den moturs.

17 Innehallet i skdlen kommer att 6ka i omfang nar motorn startas — ju hogre hastighet desto
storre omfang.

18 Fyll inte skalen till mer an ungefar hélften (detta ar speciellt viktigt ndr vispen anvands).

3% Anvand endast den skal som hor till apparaten.

& TILLBEHOREN

19 Sténg av apparaten och dra ur kontakten innan stankskyddet satts pa eller tas av.
20 Passa in sparet i tillbehorets 6vre del med tappen pa drivaxeln, tryck tillbehéret mot
drivaxeln och vrid det medurs.
21 Ta av tillbeh&ér genom att trycka det mot drivaxeln och vrida det moturs.
22 Sank ned drivarmen.
a) Kontrollera att apparaten ar avstangd (0).
b) Tatag i apparaten.
) Vrid drivarmens lasvred till ;@.
d) Tryck ned drivarmen.
e) Slapp upp drivarmens lasvred.

f) Slapp upp.
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& VILKEN HASTIGHET?

tillbehor  hastighet  anvénda

visp 4-10+@®  vispa/skumma gradde, aggvitor, latta blandningar och kaksmet
blandare 4-6 réra smor och socker, medeltung kaksmet
degkrok 1-3 knada tunga blandningar, broddeg, pajdeg och liknande

1P ANVANDA MIXERN

23 Ta av skyddslocket bak genom att halla det i den 6vre delen och vrida det moturs och anslut
sedan kannan till drivenheten.

24 Hall kannan sa att pipen ar riktad mot hastighetsreglaget.

25 S&tt ned kannan pa drivenheten.

26 Vrid kannan medurs tills sparrhakarna under kannans sockel passas in i drivenheten, tryck
sedan ned kannan och vrid den tills den lases pa plats.

27 Lagg ingredienserna i kannan.

28 Fyll inte kannan 6ver markeringen 1,01, da kan innehallet pressa upp locket nér du startar
motorn.

29 Satt locket pa kannan och tryck ned det.

30 Satt korken pa locket (passa in tapparna pa korken i falsarna i lockets hal) och vrid korken
medurs for att 13sa fast den.

31 Om man vill tillsdtta ingredienser medan apparaten ar i gang tar man av korken, tillsatter de
nya ingredienserna genom halet och satter sedan tillbaka korken.

32 Kontrollera att de tillsatta ingredienserna inte 6kar volymen i kannan dver markeringen for
1,0l.

& SKOTSEL OCH UNDERHALL

33 Sténg av apparaten(0) och dra ur sladden.

34 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.

35 Diska avtagbara delar med diskmedel i varmt vatten, skolj val och It lufttorka.

36 Var mycket aktsam om knivbladen - vidrér dem inte direkt utan anvand en diskborste av
nylon.

37 Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin.

38 Detta kan endast eventuellt medféra ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens
funktion.

€ KNIVBLADSENHET

39 Man kan ta ut knivbladsenheten for rengéring.

40 Ta tag i kannans handtag med en hand.

41 Tatag i kannans sockel.

42 Skruva av kannan fran sockeln.

43 Lyft forsiktigt upp knivbladsenheten fran sockeln.

44 Lyft bort packningen fran knivbladsenheten.

45 Diska packningen och knivbladsenheten med diskmedel i varmt vatten, skélj och 1at delarna
lufttorka.

46 Satt tillbaka packningen runt knivbladsenheten.

47 Satt tillbaka knivbladsenheten i sockeln.

48 Skruva fast kannan i sockeln.

3% Satt hela kannan pa drivenheten, inte bara kannans sockel.
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&> MILJOSKYDD
For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och E

elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller
atervinnas.

recept

45— = matsked (15 ml) ml = milliliter
S5, — = tesked (5ml) g= gram
pizzadeg till tva stora pizzor (degkrok)

250 ml vatten

400 ¢ vanligt vetemjol

12 J5— olivolja
2% 5 — torrjast
» 5 — socker

1 S — salt
Hall mjolet i skalen. Blanda 6vriga ingredienser i en kanna. Valj hastighet 1. Tillsatt blandningen

gradvis. Valj hastighet 2. Kndda i 2 minuter. Ta upp degen. Dela degen i tva delar. Kavla ut degen
till runda bottnar pa ett mjolat bakbord. Lagg bottnarna pa en bakplat med nonstick-
beldaggning. Fordela forst tomatsas dver bottnarna och tillsatt sedan fyllning. Baka i forvarmd
ugn vid 190°C (15-20 minuter). Ytan ska vara gyllenbrun.

recept finns pa var webbsida:

anvanda mixern:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

anvanda koksmaskinen:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en ansvarlig person. Bruk og
oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 Dypp aldri apparatet i veesker, ikke bruk det pa baderom, nzer vann eller utenders. @
3 Frakople apparatet for fierning av festeanretninger. —
4 lkke bruk maskinen uten a feste sprutekanten.
5 lkke la apparatet veere ubevoktet nar det er pakoplet.
6 lkke la motoren ga uavbrutt for mer enn 10 minutter, den kan overbelastes. Etter 10 minutter
sla avi minst 10 minutter avslatt i minst 10 minutter for & starte pa nytt igjen.
7 Sla av (0) fer kannen settes pa motorenheten.
8 Sla av (0) og vent til knivbladene gar til et stopp for dekselet tas vekk fra kannen eller
for kannen fjernes fra motorenheten.
9 Hold hendene dine unna bladene - de er skarpe
10 lkke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. veeske med en temperatur lavere enn
40°Q).
11 Ikke plasser redskaper ned i kannen mens apparatet er tilkoblet.
12 lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
13 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
14 lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
15 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for & unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

& SLAPA

1 Plassér motorenheten pa et tort, hardt og rett underlag i naerheten av en sikkerhetskontakt.
2 Kontroller at hastighetskontrollen er satt til 0.
3 Stikk kontakten i stapselet.

& HASTIGHETSKONTROLL

4 Drei hastighetskontrollen for a fa @nsket hastighet (1 = lav, 10 = hay).

5 Drei hastighetskontrollen tilbake til O for & sld maskinen av.

6 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av tgrrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.

7 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaeske enn tgrrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.

@ PULSERING

8 Drei hastighetskontrollen i mot klokken til @ vil gi deg et kort utbrudd med hgy hastighet. |
denne retningen er knotten fjeerbelastet. Nar du slipper den sa vil den ga tilbake til 0.

& BRUKE KJGKKENMASKINEN

9 Fjeerene i armen er noksa kraftige, sa:
a) Sjekk at maskinen er slatt av (0)
b) Hold pa bunnen av maskinen.
¢) Latoppen av armen sta fritt.
d) Vri armfrigiveren til @.
e) Armen vil flytte seg til hevet posisjon.
f) Slipp den.
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tegn 9 lokk 18 drivverk bak (on
1 hastighetskontroll 10 krok 19 kannens base E

2 armfrigiver 11 visp 20 knivbladenhet =
3 motorenhet 12 eggvisp 21 pakning wn
4 drivverkets baklokk 13 spor 22 kanne %
5arm 14 ansats 23 hank <

6 lokk foran pa drivverk 15 13s 24 lokk -
7 sprutekant 16 drivverk 25 merker S

8 bolle 17 drivaksel 26 kork 3
@ SPRUTEKANT Q

10 Sla av, koble fra stikkontakten og hev armen fgr du fester/fierner sprutekanten.
11 Sprutekanten passer over enden pa drivakselen og drivverk:

a) Jevnstill [asen pa sprutekanten med lasene pa drivverket.

b) Vri sprutekanten 3 cm med klokken.

¢) Loft sprutekanten mot drivverket.

d) Vri sprutekanten 3 cm mot klokken.

e) Dette skal feste lasene pa sprutekanten pa lasene pa drivverket.
12 For a fjerne sprutekanten:

f) Vri sprutekanten 3 cm med klokken.

g) Flytt sprutekanten ned - bort fra drivverket.

@ LOKKET
13 Apne lokket for & tilsette ingredienser og lukk det igjen for & unnga spruting.
& BOLLEN

14 Hev armen for du fester eller fjerner bollen.

15 Fest bollen til maskinen og vri den med klokken.

16 Vri den mot klokken for a frigi den.

17 Innholdet i bollen vil gke nar du starter motoren - jo hayere hastighet, desto mer gkning.
18 Forsgk a ikke fyll opp bollen mer enn halvfull (szerlig nar du bruker vispen).

3% Bruk kun bollen som fglger med.

& TILLEGGSUTSTYRET

19 Fest og flern tilleggsutstyret ndr maskinen er slatt av og koblet fra strammen og med armen
hevet.

20 Jevnstill sporet pa toppen av utstyret med ansatsen pa drivakselen, trykk utstyret pa
drivakselen og vri det med klokken.

21 For a flerne utstyret trykker du det mot drivakselen, vrir det mot klokken og trekker det av.

22 Senking av armen.
a) Sjekk at maskinen er slatt av (0).
b) Hold pa bunnen pa maskinen.

Sett armfrigiveren til 3.

Trykk armen ned.

Slipp armfrigiveren.

f) Slipp.

& HVILKEN HASTIGHET?

tilleggsutstyr  hastighet bruk

(4SION)

-

C
d
e

— = =

visp 4-10+® pisking/lufting av krem, eggehviter, rore, lette blandinger
eggvisp 4-6 kreming av smgr og sukker, medium kakeblandinger
krok 1-3 tunge blandinger, brgd, kaker
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1P BRUK AV BLENDEREN

23 Ta pa baklokket pa drivverket og vri det mot klokken for a frigi det og dpne drivverket for
kannen.

24 Tilpass apningen med hastighetskontrollen.

25 Sett kannen pa drivverket.

26 Vri kannen med klokken til lasesporene under kannens base fester deg til drivverket. Trykk sa
ned og vri til den laser seg pa plass.

27 Haingrediensene i kannen.

28 Ikke overskrid 1,0l merket. Hvis du gjer det sa kan innholdet presse kannen nar du starter
motoren.

29 Ta dekselet pa kannen og press det ned.

30 Tilpass merkene i proppen med sporene i hullet, sett pa proppen, og drei den med klokken
for a lase den.

31 For a tilsette ingredienser mens blenderen er i gang, fiern lokket og hell de nye
ingrediensene gjennom hullet. Sett deretter lokket pa plass igjen.

32 Sjekk at tilsette ingredienser ikke far volumet i kannen til & overstige 1,0l merket.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

33 Sla apparatet av (0) og frakople det.

34 Terk utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.

35 Vask de avtakbare delene i varmt sdpevann, skyll godt, la vannet renne av, og la dem tarke i
luft.

36 Ta godt vare pa knivblad - ikke handter de direkte, bruk en oppvaskberst av nylon.

37 Det ekstreme behandlingen i innsiden av vaskemaskinen kan pavirke overflatebehandlingen.

38 Skaden bgr kun veere kosmetisk, og bor ikke pavirke apparatets drift.

€ KNIVBLADENHET

39 Du kan fijerne knivbladenheten ved rengjering.
40 Ta kannens hank med en hand.

41 Grip kannens base med den andre handen.

42 Skru kannen fra kannens base.

43 Loft forsiktig bladenheten ut av kannens base.
44 Loft pakningen vekk fra bladenheten.

45 Vask pakningen og knivbladenheten i varmt sdpevann, skyll og luftterk.
46 Sett tilbake pakningen rundt knivbladenheten.
47 Sett bladenheten i kannens base.

48 Skru kannen ned i kannen base.

3% Ikke fest kannebasen til drivverket uten kannen.

&5 MILJ@BESKYTTELSE

For @ unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes ﬁ
sammen med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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oppskrifter

45— = spiseskje (15 ml) ml = milliliter
S5, — = teskje (5ml) g= gram
pizzadeig (krok) til to store pizzaer

250 ml vann

400 ¢ hvetemel

12 J5— olivenolje

2% 5 — terrgjeer

25— sukker

1 S — salt
Hell mel i bollen. Bland de andre ingrediensene i en kanne. Velg hastighet 1. Tilsett veesken
gradvis. Velg hastighet 2. Elte i 2 minutter. Ta ut deigen. Del deigen i to. Rull deigen til sirkler pa
melet overflate. Plasser sirklene pa en stekeplate som ikke kleber. Smgr en tomatbasert saus pa
sirklene, og legg til topping. Stekes i en forvarmet ovn pa 190°Ci 15-20 minutter. Overflaten skal
veere gylden brun.
oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:
bruk av blenderen:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothies:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
bruk av kjskkenmaskinen:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kadyttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

1 Tata laitetta saa kayttda vain vastuullinen aikuinen tai kdyton on tapahduttava tallaisen
henkilon valvonnassa. Kayta ja sailyta laitetta poissa lasten ulottuvilta.

2 Al3 laita laitetta nesteeseen, 3l kdyta sitd kylpyhuoneessa, veden lhell3 tai ulkona. %

3 Irrota laite sdhkdéverkosta ennen lisdlaitteiden kiinnittdmista tai irrottamista. Q‘

4 Al3 kayta laitetta ilman roiskesuojaa.

5 Al jata laitetta vaille silmélldpitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.

6 Al anna moottorin kdyda yhtajaksoisesti yli 10 minuuttia, se voi kuumeta liikaa. Laite on
sammutettava 10 minuutin kuluttua ainakin 10 minuutiksi, jotta se palaa kdyttokuntoon.

7 Sammuta laite (0) ennen kulhon kiinnittamista moottoriyksikolle.

8 Sammuta laite (0) ja odota, etta terdt pysdhtyvat, ennen kuin otat kannen pois 2

kulholta tai otat kulhon moottoriyksikolta.
9 Pida kadet poissa terien luota - ne ovat teravia

10 Al3 tayta sitd milladn, miki on kuumempaa kuin mita voit kasitelld vaikeuksitta (eli nesteen
lampatila on alle 40 °C).

11 Al3 laita tydvélineitd kulhoon, kun laite on kytketty sahkéverkkoon.

12 Ala kdyta muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.

13 Al4 kdyta laitetta muihin kuin tissd kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.

14 Al3 kdyta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.

15 Jos sahkdjohto on vahingoittunut, se pitda antaa valmistajan, tdman huoltopalvelun tai
vastaavan pdtevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikadyttoon

& KYTKE LAITE PAALLE

1 Laita moottoriyksikkd kuivalle, vakaalle ja suoralle pinnalle ldhelle pistorasiaa.
2 Tarkasta, etta nopeusvalitsin on asennossa 0.
3 Kytke se séahkopistokkeeseen.

& NOPEUSKONTROLLI

4 Kaanna nopeusvalitsin haluamasi nopeuteen (1 = hidas, 10 = nopea).

5 Kdanna nopeuskontrolli takaisin asentoon 0 sammuttaaksesi moottorin.

6 Yleensa suuri maara, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempaa nopeutta.

7 Pienempi maard, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

@ IMPULSSI

8 Kdanna nopeuskontrolli vastapaivaan asentoon @ saadaksesi nopeita pyrahdyksia. Tassa
suunnassa valitsin on varustettu jousella. Kun paastat sen irti, se palaa asentoon 0.

& JALUSTALLISEN SAHKOVATKAIMEN KAYTTAMINEN

9 Varren jouset ovat aika tehokkaat, joten:
a) Tarkista, etta laite on pois paalta (0).
b) Pida kiinni laitteen pohjasta.
c) Pida varren ylaosa vapaana.
d) K&aanna varren vapautus asentoon (.
e) Varsi siirtyy nostettuun asentoon.

f) Voit jatkaa.

— 2 = —
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piirrokset 9 kansi 18 kayttoyksikon tausta gx)
1 nopeuskontrolli 10 koukku 19 kannun alusta \<'
2 varren vapautus 11 vispila 20 terayksikko q
3 moottoriyksikkd 12 vatkain 21 tiiviste O:
4 kayttoyksikon takakansi 13 kolo 22 kannu (@)
5 varsi 14 korvake 23 kddensija =5
6 kayttoyksikon etukansi 15 salpa 24 kansi ?D
7 roiskesuoja 16 kayttoyksikko 25 ulokkeet D
8 kulho 17 kayttoakseli 26 korkki ~t

& ROISKESUOJA
10 Kytke laite pois pdaltd, irrota verkkovirrasta ja nosta varsi yl6s ennen roiskesuojan
kiinnittamistad/poistamista.
11 Roiskesuoja sopii kdyttdakselin ja kdayttoyksikon padhan:
a) Kohdista roiskesuojan salvat kdyttoyksikon salpoihin.
b) Kaanna roiskesuojaa 3 cm myotapaivaan.
c) Nosta roiskesuojaa kdyttoyksikkoa kohti.
d) Kaanna roiskesuojaa 3 cm vastapdivaan.
e) Taman pitaisi kiinnittaa roiskesuojan salvat kayttoyksikon salpoihin.
12 Roiskesuojan poistaminen:
f) Kaanna roiskesuojaa 3 cm myotapadivaan.
g) Siirrd roiskesuoja alas, poispdin kdyttoyksikosta.

& KANSI

13 Avaa kansi lisataksesi ainekset, sulje kansi valttaaksesi roiskumisen.

& KULHO

14 Nosta varsi ennen kuin kiinnitat tai poistat kulhon.

15 Kiinnita kulho laitteeseen ja kddnna myotapaivaan.

16 Poista se kaantamalla vastapaivaan.

17 Kulhossa olevat ainekset nousevat, kun kdynnistat moottorin - mitd suurempi nopeus, sita
enemman ne nousevat.

18 Ala tayta kulhoa enempéa kuin puoleen viliin (erityisesti jos kaytét vispilaa).

3¢ Kdyta ainoastaan mukana tulevaa kulhoa.

& LISAVARUSTEET

19 Kiinnita ja poista lisdvarusteet, kun laite on kytketty pois paalta, irrotettu verkkovirrasta ja
varsi on nostettuna.

20 Kohdista lisdvarusteen kolo kdyttdakselin korvakkeeseen, paina lisdvaruste kayttoakseliin ja
kdaanna myotapaivaan.

21 Poista lisdvaruste, painamalla se kdyttdakseliin ja kddntamalla vastapdivaan, veda se sitten
pois.

22 Laske varsi.
a) Varmista, etta laite on kytketty pois paalta (0).
b) Pida kiinni laitteen pohjasta.
¢) K&aanna varren vapautus asentoon 3.
d) Paina varsi alas.
e) Anna varren vapautuksen palautua.
f) Voit jatkaa.
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& MIKA NOPEUS?

lisdvaruste nopeus kayta

vispild 4-10+@  kerman, kananmunan valkuaisten, rasvan, kevyiden seosten
vatkaaminen/vaahdottaminen

vatkain 4-6 voin ja sokerin vaahdottaminen, keskiraskaat kakkutaikinat

koukku 1-3 raskaat seokset, leipd, piiraat

1P SEKOITTIMEN KAYTTO

23 Aseta kasi kdyttoyksikon takakannen paalle ja kddnna vastapdivadn, vapauta se ja paljasta
kayttoyksikko kannulle.

24 Kohdista nokka nopeuden saatoon.

25 Laske kannu kayttoyksikkoon.

26 Kaanna kannua myotdpdivaan kunnes kannun alla olevan alustan salvat kiinnittyvat
kayttoyksikkdon, paina sitten alaspain ja kddnna kunnes se lukittuu paikoilleen.

27 Laita ainekset kannuun.

28 Al3 tayta kannua yli 1,01:n merkin - jos teet niin, sisaltd voi irrottaa kannen, kun kdynnistat
moottorin.

29 Laita kansi kannulle ja paina se kiinni.

30 Kohdista korkin nupit aukon koloihin, kiinnita korkki ja kddnna sitd myotapaivaan lukitaksesi
sen.

31 Lisataksesi aineksia sekottimen olleessa kdynnissa korkki on oettava pois, kaada sitten uusia
aineksia aukon kauta, laita korkki sitten takaisin.

32 Tarkasta, ettd vasta lisatyt ainekset eivat nosta maara kannussa yli 1,0l:n merkin.

& HOITO JA HUOLTO

33 Sammuta laite (0) ja irrote se verkosta.

34 Pyyhi moottoriyksikon ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

35 Pese irrotettavat osat lampimadssa saippuavedessd, huuhtele hyvin, valuta ja anna kuivua
ilmassa.

36 Ole varovainen terien kanssa - dla kasittele niitd suoraan, kdyta nylonista valmistettua
pesuharjaa.

37 Astianpesukoneen ankara ympadristo voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn.

38 Vahinko on vain kosmeettinen eikd sen pitdisi vaikuta laitteen toimintaan.

€ TERAYKSIKKO

39 Voit ottaa terdyksikon pois puhdistusta varten.

40 Tartu kannun kddensijaan yhdella kadella.

41 Tartun kannun alustaan toisella kadella.

42 Kierra kannu auki kannun alustalta.

43 Nosta terdyksikkd varovasti kannun alustasta.

44 Nosta tiiviste pois terdyksikolta.

45 Pese tiiviste ja terdyksikko lampimalla saippuavedelld, huuhtele ne ja anna kuivua vapaasti
ilmassa.

46 Laita tiiviste takaisin terdayksikon ympadrille.

47 Laita terdyksikko kannun alustalle.

48 Kierra kannu kannun alustalle.

3¢ Ala kiinnitd kannun alustaa kayttdyksikkédn ilman kannua.
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&5 YMPARISTON SUOJELU
Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista
aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee E
heittaa pois erilldan lajittelemattomista jatteista, ne on otettava talteen, kdytettava
uudestaan ja kierratettava.
resepteja

J5— = ruokalusikka (15ml) ml = millilitraa

5, — = teelusikka (5ml) g= grammaa
pizzataikina (koukku) 2 isoa pizzaa varten

250 ml vettd

400 ¢ tavallisia jauhoja

1% J5— oliividljya

2%, 5 — kuivattua hiivaa

» 5 — sokeria

1 5 — Suolaa
Lisaa jauhot kulhoon. Sekoita muut ainekset kannuun. Valitse nopeus 1. Lisdd neste vahitellen.
Valitse nopeus 2. Vaivaa 2 minuuttia. Poista taikina. Leikkaa taikina kahtia. Rullaa taikina auki
ympyran muotoisiksi jauhotetulla pinnalla. Laita ympyrdn muotoiset taikinat tarttumista
hylkivalle paistopinnalle.. Levita taikinoilla tomaattipohjaista kastiketta ja lisaa tayte. Paista
esilammitetyssd uunissa 190°C:ssa 15-20 minuuttia. Pinnan tulee olla kullan keltainen.
resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
sekoittimen kaytto:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothies-juomia:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
jalustallisen sahkovatkaimen kayttaminen:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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npOLITI/ITe VMHCTPYKUMWN, COXPaHUTE KX, NPpU Nepefavye conposoante I/IHCprKU,I/IeVI.
I'Iepen npumMmeHeHnem nsgenna CHUMUTE C HEro ynakoBKY.

BAXHbIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM Mo 6€30MacHOCTY, BK/IlOYas ciegylolme:

1 [leTAm pa3peLueHo Nonb3oBaTbCA YyCTPONCTBOM TOIbKO NMOA NMPYCMOTPOM B3POCIbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHuTe Npubop B MecTax HeJOCTYMHbIX AN JeTel.

2 He norpy:xaiTte nprbop B KaKyo-nmb0 XULKOCTb; HE NCMONb3YITe ero B BaHHOM %
KOMHaTe, OKOJ10 BOAbI /v BHE MOMELLEHWIA. a4

3 Mpexpae yem ycTaHaBMBaTb WY CHAMATb HacafKK, OTKUUTE NPr6op OT ceTu.

4 Vicnonb3yiiTe Npubop TONbKO NPY YCTaHOBJIEHHOW 3aLUMUTHON KPbILLKE.

5 He ocTaBnsiiiTe BKOUYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

6 Bo n3bexaHune neperpeBaHuna npmbopa 3anpeLlaeTca HenpPepbIBHO NCMONb30BaTb fABUraTeb
6onee 10 MyHYT. [0 NCTEUEHUN YKa3aHHOTO BPEMEHN OTKIIUMTE NPrbop MUHMYM Ha 10
MUWHYTbI 17151 BOCCTAHOB/IEHUS €ro paboToCcnocobHOCTH.

7 BblkntouaiiTe npubop (0), nepef TemM Kak NPUCOEAVHNUTL KPYXKKY K 610Ky ABMraTens.

8 lMpexae ueM CHATb KPbILKY C KPY>KKN UIN OTCOEAVHUTL KPY»KKY OT 6/10Ka fBuratens,
BbiKNtounTe Npr6op (0) M AOKAUTECH, KOTAA HOXI NepecTaHyT BpallaTbCa.

9 Yt06bl He MOPaHNTLCA, He NprKacakTeCb PyKaMu K OCTPbIM J1IE3BMAM HOXeN

10 He gonyckaeTca HanmBaTb B KPYXKKY C/IMLIKOM ropsayvyio »KUAKocTb (Bbiwe 40 C).

11 He nomeluanTe NprHagneXXHoOCTV B KyBLUVIH NP BKOYEHHOM nprbope.

12 Wicnonb3yiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTY 1 HAaCafKu1 OT NPOU3BOANTENA.

13 Mprbop He MOXKeT paboTaTb OT BHELIHEro TaliMepa U AUCTAaHLUOHHON CUCTEMbI
ynpasfieHus.

14 He ncnonb3yite npnbop, ecyiv OH NoBpexaeH nnn paboTaet c nepeboamu.

15 Ecnun kabenb NoBpexzeH, OH JOSKeH ObITb 3aMeHeH NPon3BOAUTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
UK pyrum KBannduuvpoBaHHbIM IMLIOM A1A NPefoTBPaLLeHrA ONacHOCTH.

TOJNIbKO AnA 6bITOBOrO NCMOJ/Ib30BaHNA

& BKJTIOYEHUE

1 YctaHoBMTe 6MOK ABUraTens Ha CyxoM, yCTONUMBOW U POBHOW NMOBEPXHOCTU PAAOM C
PO3EeTKOW 3NeKTPOonUTaHuA.

2 Y6epuTecnb, UTo perynaTop CKOpocTei ycTaHoBeH Ha 0.

3 BcTaBbTe BUIIKY B PO3€ETKY.

& PEIYNATOP CKOPOCTU

4 YcTaHOBWTE PErynaTop cKopocTtu B Tpebyemoe nonoxeHue (1 = Hu3Kas, 10 = BbICOKas).

5 YT106bl BLIK/IOUMTb ABUraTeslb, YCTAaHOBUTE PEryIATOP CKOPOCTEN 06paTHO Ha 0.

6 Kak npasuo, 6onblume o6bembl MPOLYKTOB, MIOTHbIE CMecK 1 6oMee BbICOKOE cofiepKaHmne
TBEpPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTESIbHO XMAKOCTEN Npegnonaratot 6onee AnUTensHoe Bpems
MPUrOTOBNEHNS NMPW HA3KOW CKOPOCTW.

7 He6onbluvie 06bemMbl NPOAYKTOB, MEHEE MIIOTHbIE CMecU 1 6oriee BbICOKOe cogepKaHue
XKNOKOCTE OTHOCUTENbHO TBEPAbIX NPOAYKTOB NpeanosnaraoT 6o/1ee KOPoTKoe Bpems
MPUrOTOBNEHNS MPU BbICOKOW CKOPOCTY.

© vmMnynbcC
8 Mpu NoBopoTe perynatTopa CKOPOCTEN MPOTHB YaCOBOW CTPENKM K OTMETKe @) BO3HMKaeT
KpaTKOBPeMEeHHOe BPaLLeHVE C BbICOKON CKOPOCTbIO. My ABUKEHNM B 3TY CTOPOHY
MPOVCXOANT Harpy>KeHne Npy>K1Hbl KHOMKU. Kak TONbKO Bbl OTMYCTHTE ee, OHa BepHeTcs Ha 0.

46



nnncTpaynumn 9 KpblLUKa 18 3agHu Nnpusog
1 perynatop ckopocTu 10 KptoK 19 ocHOBaHMe KpyKKKn
2 pblYaXoK OTCOeANHEHNA nneyva 11 BeHYKK 20 610K HOXa
3 6nok ABuratens 12 nonatka 21 ynnoTHuUTENb
4 3aHAA KPblLLKa NpnBoAa 13 na3 22 Kpy*Ka
5 nnevo 14 wnn 23 pyuka
6 nepepHAA KpbILiKa MPVBOAA 15 3auwenka 24 KpblWwKa
7 3almUTHaA KpbIWwKa 16 npusop 25 BbICTYMbI
8 yawa 17 Ban npueoga 26 KOonnavyok

& UCNONIb3OBAHUE CTALIMOHAPHOIO MUKCEPA

9 Mpy»u1HbI NfeYa MUKCepa JOCTaTOUHO MOLLHbIE, O3TOMY:
1) Ybeputechb, uto npnbop oTKnoueH (0).
2) YgnepuvBanTe ocHoBaHuve nprbopa.
3) He npuKkacaiTecb K BepXHeit 4acTu nieyva.
4) TMoBepHMTE PbIYAXKOK OTCOEAUHEHUSA MIeYa B MOJIOXKEHNE .
5) ne4yo NOAHUMETCS BBEPX.
6) OTnycTtuTe ero.

& 3AWNTHAA KPbILLKA

10 Mepen ycTaHOBKOW/CHATMEM 3aLLMTHON KPbILLKW BbIKIIOUYUTE MPUOOP, OTCOEAUHUTE €ro OT
ceTv 1 NOAHUMUITE MNJieYyo.
11 3awmTHaA KpbllLKa KPENUTCA K KOHLY Bafla NnpuBoja 1 K npusoay:
1) CoBmecCTuTe 3aLeNIKM 3aLNTHOW KPbILLKKM C 3aLliesikaMmy NprBoAa.
2) [MoBepHUTE 3aWUTHYIO KPbILLKY Ha 3 CM MO YacOBOW CTpesKe.
3) [MogHMMnTe 3alWMTHYIO KPbILWKY BBEPX, B HaNpaBieHn Npreoaa.
4) [NoBepHMTe 3aLWMNTHYIO KPbILKY Ha 3 CM MPOTMB YaCOBOW CTPENKMU.
5) DTO JOMKHO 06ecneunTb KOHTaKT 3aLlesioK 3alUTHOW KPbIWKY C 3allenikamy NpriBoAa.
12 YT06bI CHATH 3aLLUTHYIO KPbILIKY:
6) lNoBepHMTE 3aLWMTHYIO KPbILWKY Ha 3 CM MO YaCOBOW CTperKe.
7) OnycTuTe 3aWUTHYIO KPbILLKY BHU3, MO HanpaB/ieHWo OT NpUBOAa.

& KPbILLKA

13 [Ins po6aBneHmns MHFPeaNEeHTOB OTKPOWTE KPbILLKY 1 MOC/Ie 3TOro 3aKponTe ee BO
n3bexkaHune pasbpbi3rnBaHms.

& YAUIA

14 TNepepn yCTaHOBKOW WJIN CHATMEM YaLln NOAHUMUTE NeYO MUKCepa.

15 YcTtaHoBWTe yally B Nnpubope 1 NoBepHUTE ee Mo YacoBOW CTPesiKe.

16 YT0ObI CHATBH Yally, NOBEPHUTE ee MPOTMB YaCOBOW CTPENKMU.

17 TMpw 3anycke MOTOpa COAEPKMMOE Yally NOJHNMETCA BBEPX — YeM Bbllle CKOPOCTb, TeM
6onblue NOJHNUMETCA COAEPKMMOE.

18 CrapaiiTechb He 3aMnofHATb Yally 6onee yem HanonoBuHY (0CO6eHHO NPU UCMONIb30BaHUN
BEHUMKa).

3¢ Vcnonb3yiiTe TONbKO Ty yallly, KOTOPAs BXOLMUT B KOMIJIEKT.

& HACAOKU

19 YcTaHaBnmBanTe N CHUMANTE HaCaKu npwn BbIKNIOYEHHOM N OTCOEAVNHEHHOM OT CETU
anl6ope N NOAHATOM nneye.

20 CoBmecTuTe Nas B BerHeﬁ 4acTn HaCcagKku C LWLMNOM BaJla npuBoa, BAaBUTe HaCcagKy B Ba
npmneofa N NOBEPHUTE €€ No YyacoBom CcTpenke.
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21 YTo6bl CHATb HacafKy, BAABUTe ee B Baj NPUBOJA, MOBEPHUTE MPOTKB YaCOBOW CTPENKMY, a
3aTeMm M3B/eKuTE ee.
22 OnycTuTe nneyo.
1) Y6eputechb, uto npubop oTKnoueH (0).
2) YpepurBanTe ocHoBaHve npubopa.
3) oBepHMTE PbIYAXKOK OTCOEAMHEHNA Mleya B NOIOKeHe (3.
4) HaxmuTe Ha nneyo, 4tobbl ONYCTUTD ErO.
5) OTNyCTUTE PblYaXKOK OTCOEAMHEHWSA Nileyva.
6) OTnycTtuTe ero.

& CKOPOCTb

Hacagka  CKOpPOCTb  MpPUMEHEeHUue

BEHYMK 4-10+@  B36MBaHME CIMBOK, AIVYHBIX GENIKOB, KMAKOTO TECTA, HEMYCTbIX CMECEeN
nonatka 4-6 B36MBaHVIe C/IMBOYHOTO Macsia C Caxapom, TecTa CpeAHel rycToTbl
KpIoK 1-3 ryctble cmecu, XxnebHoe TecTo, TeCTo A1A KOHAUTEPCKMX U3AeNNiA

1P MCNONb3OBAHWE BJIEHOEPA

23 MNonoxmnTe pyKy NoBepx 3a4HeN KPbILKN NPMBOAA, MOBEPHNUTE NPOTMB YaCOBOW CTPENKA U
CHUMWTE ee, 4TOObl YCTaHOBUTb KPY»KKY Ha Basl NprBOAa.

24 Bo3bMu1Te KPYXKY Tak, UTOObl €e HOCKK OKa3anca Ha OAHON IMHUK C PerynaToOpoOM CKOPOCTU.

25 YcTtaHoBMTe KPY»KKY Ha Ban NpvBoAa.

26 NoBepHUTE KPY>KKY MO YaCOBOW CTPenKe, NMOoKa 3alyesiky Ha OCHOBaHUWN KPY»KKW He BOMAYT B
KOHTaKT C MPMBOAOM, 3aTeM, MPUKMMas, MOBOPayMBaniTe KPyKKy Ao yrnopa.

27 ViHrpeaneHTbl MOMeCTUTe B KPYXKKY.

28 He gonyckaeTca 3anonHATb KPY»KKY Bbilwe oTMeTkn 1,0 1. B npoTvBHOM criyyae npu 3anycke
ABUraTena MoXeT MPOu30MTY COPOC KPbILIKN.

29 MNomecTnTe KPbIWKY Ha KYBLUUH U NPUXMUTE ee.

30 BbipoBHANTe BbICTYMbI Ha KPbILLKe-3arayLuKe ¢ Npope3amMn B OTBepCTM, yCTaHOBUTE
KPbILLKY-3arnyLKy 1 NPOBEPHUTE ee Mo YacoBOW CTpesnke Ana dukcaumm.

31 [na nobaBneHusi MHrpeaNEeHTOB BO Bpems paboTbl 6neHaepa CHAMKTE KOMayvoK, BenTte
HeobXoAVMble UHFPeANEHTbI Yepes OTBEPCTUE U YCTaHOBUTE KOJIMAYoK Ha MeCTo.

32 YpocToBepbTech, UTo JoO6aBIeHHbIe UHFPeAVEHTbI He MPEBbILAIT OTMETKY Ha Kpy»KKe 1,0 .

& YyXOo4 N ObCJTYKUBAHUE

33 BbikntounTte npubop (0) 1 oTcoeauHnNTE ero ot CeTu.

34 BbITprTe BHELLHIOW YacTb 6510Ka ABMraTeNs BAAXKHOW TPAMKON.

35 MNpomowTe BCe CbeMHble AeTanun TEMIO0N MbllIbHON BOAON, Kak cieayeT NpoMonTe 1
npocyLmTe Ha BO3ayXe.

36 byfbTe 0CTOPOXHbI C HOXKaMU — He 6eprTech 3a HUX PyKamim, BOCMONb3YyNTeCh ANA 3TUX
Lienen HemIoHOBOW YNCTALLEN LLETKOWN.

37 SKcTpemanbHasa cpefia BHYTpY Nprbopa MOXKEeT BIUATb Ha NMOKpPbITUE.

38 MoBpexaeHna MOryT ObITb TONIbKO BHELLHVMM, He BAMALWUMY Ha paboTy nprnbopa.

€ BJIOKHOXA

39 BnoK HOXa MOXHO BbIHUMATb 111 OUNCTKN.

40 OfHOM PYKOW BO3bMUTECDH 33 PYUKY KPY>KKU.

41 [pyrou pyKon yaep»nBante OCHOBaHWe KyBLUMHA.

42 OTBMHTUTE KYBLUMH OT OCHOBaHUA KyBLUMNHA.

43 OCTOPOXKHO BbIHbTe G/I0K HOXel 13 OCHOBaHUA KyBLUMUHA.

44 BbiHbTe 113 6510Ka HOXeW YNIOTHeHNe.

45 BbimolTe ynnoTHUTENb 1 610K HOXa B TeMOW BOAE C MOILLNM CPeACTBOM, OMONOCHNTE 1
OCTaBbTe BbICbIXaTb Ha BO3JyXe.
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46 HapieHbTe ynioTHUTENbHOE KONbLO Ha 6J10K HOXa.

47 3ameHunTe 610K HOXel B OCHOBaHMM KyBLUMHA.

48 3akpenuTe KyBLNH Ha OCHOBAHUW KYBLUWHA.

3¢ He ycTaHaBnvBanTe 0OCHOBaHME KPYXKKIM Ha NprBof 63 caMoil Kpy»KKu.

&5 3ALLMUTA OKPYKAIOLLEEV CPE[bI
[nAa Toro ytobbl N36eXKaTb Yrpo3 AsA 3H0POBbA U OKPYKatoLLel cpeabl 13-3a BPeHbIX \ % /

BeLeCTB B NIEKTPUYECKNX N SJTIEKTPOHHbIX TOBapax, I'Ipl/l60pbl, OTMeYeHHble IaHHbIM
C/MBOJIOM, OOJTXHbI YTUJIIN3NPOBATbCA HE KaK He OTCOPTUPOBaHHbIe ObITOBbIE oTXoAbl, a
KaK BOCCTaHOBJI€HHbI€ U1 NOBTOPHO NCMO/Ib30BaHHbIE.

peuenTbl
J5— = cTonosada noxka (15 mn) ml= munaunanuTpbl
5,.— = vanHas noxka (5 mn) g= rpammbl
TecTo Ans nuuubl (KPIOK) Ha ABe 60nbluve NULLbI
250 ml BOAa
400 ¢ MyKa

12 J5— onuBKoBOE Macno

2% 5 — cyxue ppoxxu

5 — caxap

1 S5 — comb
MomecTuTe MyKy B ualy. CMeLlainTe ocTanbHble MHTPeAueHTbl B KpyKKe. BbibepuTe ckopocTb 1.
MocTeneHHo fobaBnATe XMAKOCTb. BoibepuTe ckopocTb 2. BoimelviBaiite TeCTo B TeueHue 2
MUHYT. /I3BnekuTe Tecto. PaspexbTe TeCTo nonosam. MonoxuTe TeCTo Ha POBHYO, MOCbINAHHYI0
MYKOW MOBEPXHOCTb U pacKkaTainTe B Kpyr. BblnoxumTe nonyyeHHble NeneLKkn Ha NPOTUBEHb C
HenpuropawLmM NoKpbITUEM. HaMaxKbTe NeneLky TOMaTHbIM COyCOM U fo6aBbTe TOMMUHIU.
BbinekariTe B npefBapuTenbHO pasorpeton gyxoske npu 190°C B TeueHme 15-20 MUHYT.
MoBepPXHOCTb AOMKHA MMETb 30/1I0TUCTO-KOPUYHEBBIN OTTEHOK.
peuenTbl MOXHO HATU Ha HalleM Be6-canTe:
ncrnosb3oBaHue 6neHpepa:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
$pyKTOBbIE KOKTENNN:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
Mncnonb3oBaHMe CTaMOHApPHOro MnKcepa:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, predejte ho i s ndavodem.
Pfed pouzitim odstrarte viechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotiebic smi pouzivat jen odpovédnd dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouZivejte a uskladnéte mimo dosah déti.
2 Neumistujte spottebic¢ do kapaliny, nepouzivejte jej v koupelné, u vody ani venku. %
3 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim pfislusenstvi pristroj vytahnéte ze zasuvky. @
4 Pristroj nepouzivejte bez instalovaného krytu proti rozst¥iku.
5 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
6 Motor nesmi soustavné bézet déle nez 10 minuty, mohl by se prehfat. Po dvou minutach
provozu pfistroj alespori na 10 minuty vypnéte, aby si odpocinul.
7 Pristroj pfed upevnénim dzbéanu na jednotku motoru vypnéte (0).
8 Pristroj pfed sejmutim vicka dzbanu ¢i vyjmutim dzbanu z jednotky motoru vypnéte j

(0) a vyckejte, dokud se noze zcela nezastavi.
9 Nedotykejte se rukama noz{i - jsou ostré.

10 Neplrite ni¢im o vyssi teploté, nez o takové, kterd vdm nemdze nijak ubliZit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).

11 Po dobu, kdy je pfistroj zapojen v siti, do dzbanu ni¢im nesahejte.

12 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodédvame my.

13 Tento spotiebi¢ nesmi byt ovladan externim ¢asovacem nebo systémem déalkového ovladani.

14 Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

15 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti

& ZAPINANI

1 Jednotku motoru umistéte na suchy, pevny a rovny povrch blizko el. zasuvky.
2 Presvédcte se, Ze rychlost je nastavena na 0.
3 Zasurite zastrcku do zasuvky.

& OVLADANI RYCHLOSTI
4 Ovladani rychlosti nastavte na vami pozadovanou rychlost (1 = nizkd, 10 = vysoka).
5 Pro vypnuti motoru nastavte rychlost zpét na 0.
6 Obecné Ize fici, ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutindm
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.
7 Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkdm vyzaduje kratsi ¢asy a
vyssi rychlosti.
@ FUNKCE PULSE

8 Kdyz ovladanim rychlosti otocite proti sméru hodinovych ru¢i¢ek na @, rychlost se na chvili
prudce zvysi. V tomto sméru je knoflik zajistén pruzinou, cili kdyz jej povolite, vrati se do
polohy 0.

© POUZITI STOLNIHO MIXERU
9 Pruziny v rameni jsou docela silné, ¢ili:
a) Ujistéte se, Ze je pfistroj vypnuty (0).
b) Uchopte pfistroj za spodni ¢ast.
c) Prostor nad ramenem musi byt volny.
d) Pa¢ku pro uvolnéni ramena dejte do polohy .
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nakresy 9 vitko 18 zadni pohon
1 ovladani rychlosti 10 hak 19 podstavec dZbanu
2 pécka pro uvolnéniramena 11 metla 20 jednotka s nozi
3 jednotka motoru 12 slehac 21 tésnéni
4 zadni kryt pohonu 13 otvor pro kolik 22 dzbén
5 rameno 14 kolik 23 drzadlo
6 predni kryt pohonu 15 zapadka 24 vicko
7 kryt proti rozstiiku 16 pohon 25 vystupky
8 misa 17 hnaci hiidel 26 kloboucek

e) Rameno se zvedne.
f) Pustte.

& KRYT PROTI ROZSTRIKU

10 Pfed instalaci/demontdzi krytu proti rozsttiku pfistroj vypnéte, vypojte ze sité a zvednéte
rameno.
11 Kryt proti rozstfiku se upevnuje na vyc¢nivajici konec hnaci hidele a pohonu:
a) Srovnejte zapadky na krytu proti rozstfiku se zapadkami na pohonu.
b) Krytem proti rozstfiku pootocte 3 cm ve sméru hodinovych rucicek.
c) Zatlacte kryt proti rozsttiku proti pohonu.
d) Krytem proti rozsttiku pootocte 3 cm proti sméru hodinovych rucicek.
e) Zapadky na krytu proti rozstfiku by mély zacvaknout do zapadek na pohonu.
12 Demontaz krytu proti rozstriku:
f) Krytem proti rozstfiku pootocte 3 cm ve sméru hodinovych rucicek.
g) Kryt proti rozstiiku od pohonu odtédhnéte.

& VICKO

13 Oteviete vicko a pridejte ingredience. Pak vicko zavrete, aby potraviny nesttikaly ven.

@ MiSA

14 Nez budete umistovat misu nebo ji vyndavat, napred zvednéte rameno.

15 Misu umistéte na pfistroj a otocte ji ve sméru hodinovych rucicek.

16 Pokud ji chcete vyjmout, otocte ji proti sméru hodinovych rucicek.

17 Po spusténi motoru ziskd obsah misy na objemu - ¢im vyssi rychlost, tim vétsi objem.
18 Snazte se misu neplnit vice jak z poloviny (zejména pfi pouZziti metly).

3¢ Pouzivejte jen misu dodanou s pfistrojem.

& NASTAVCE

19 Nastavce instalujte ¢i demontujte pouze tehdy, kdyz je pfistroj vypnuty a vypojeny ze sité a
kdyz je rameno zvednuté.

20 Srovnejte otvor pro kolik v horni ¢asti nastavce s kolikem na hnaci hiideli. Nastavec nasunte
na hnaci hfidel a otocte ve sméru hodinovych rucicek.

21 Pfi demontdzi je tfeba nastavec pfitlacit proti hnaci hfideli a otocit proti sméru hodinovych
rucic¢ek a pak vytdhnout.

22 Rameno vratte dold.
a) Ujistéte se, ze je pristroj vypnuty (0).
b) Uchopte pfistroj za spodni ¢ast.

Packu pro uvolnéni ramena dejte do polohy .

Rameno zatlacte dold.

Uvolnéte packu pro uvolnéni ramena.

Pustte.
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& JAKOU ZVOLIT RYCHLOST?

nastavec rychlost  pouziti

metla 4-10+@  $lehani/kyprenikrému, bilkd, tésticka, jemnych smési
Slehac 4-6 vys$lehani masla a cukru, sttedné hustych smési na buchty
hak 1-3 husté smésy, chléb, pecivo

1P POUZITI MIXERU

23 Polozte ruku na horni ¢ast zadniho krytu pohonu a otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek. Kryt se uvolni a spatfite pohon pro dzban.

24 Srovnejte hubicku s ovlada¢em rychlosti.

25 Dzban umistéte na pohon.

26 Dzbanem otocte ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud se zapadky na podstavci dzbanu
nestietnou se zdpadkami na pohonu. Pak tlacte dold a dal dzbanem otécejte, doku zédpadky
nezacvaknou.

27 Dejte do dzbanu ingredience.

28 Neplnite dzban nad rysku 1,01 — pokud tak ucinite, obsah mize po spusténi motoru vicko
vytlacit pryc.

29 Vicko nasadte na dzban a zamacknéte.

30 Vystupky na kloboucku museji byt v roviné se zapadkami v otvoru, pak otacejte ve sméru
hodinovych rucicek, dokud klobouc¢ek nezacvakne.

31 Pokud chcete ingredience ptidat béhem provozu mixéru, sejméte kloboucek a nalijte nové
ingredience pres otvor. Pak kloboucek opét nasadte.

32 Ujistéte se, ze ptidané ingredience nezpUsobi, Ze obsah ve dzbanu bude nad rysku 1,01.

® PECE A UDRZBA

33 Pfistroj vypnéte (0) a vytdhnéte jej ze zasuvky.

34 Vnéjsek jednotky motoru otiete cistym vlhkym hadiikem.

35 Rozebiratelné ¢asti umyjte v teplé mydlové vodé, dobie oplachnéte, nechte okapat a osusit
na vzduchu.

36 S nozi zachazejte velmi opatrné — nemanipulujte s nimi pfimo, pouzijte nylonovy distici
kartacek.

37 Extrémni prostiedi uvnitf myc¢ky mudze ovlivnit povrchovou Upravu zatizeni.

38 Poskozeni je pak pouze kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.

€ JEDNOTKA S NOZI

39 Jednotku s nozi Ize vyjmout a vycistit.

40 Uchopte drzadlo dzbdnu do jedné ruky.

41 Podstavec dzbanu uchopte druhou rukou.

42 Dzbén z podstavce vysroubujte.

43 Jednotku s noZi z podstavce opatrné vyjméte.

44 Z jednotky s nozi sejméte tésnéni.

45 Tésnéni i jednotku umyjte v teplé mydlové vodé, pak oplachnéte a nechte oschnout na
vzduchu.

46 Umistéte tésnéni zpét na jednotku.

47 Jednotku s nozi dejte zpét do podstavce dzbanu.

48 Dzbén zasroubujte do podstavce dzbanu.

3¢ Podstavec dzbanu neupevniujte na pohon bez dzbanu.
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€5 OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek
obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebite oznacené timto E
symbolem nesméji byt vhazovény do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu
pouzit nebo recyklovat.
recepty

J5— = polévkova Izice (15 ml) ml = mililitry

S, — = cajova lzicka (5 ml) g= gramy
tésto na pizzu na 2 velké pizzy (hak)

250 ml voda

400 ¢ jemna psenic¢nd mouka

12 J5— olivovy olej

22 5 — sudené kvasnice

25— cukr

1 S5 — sdl
Do misy dejte mouku. Zbylé ingredience rozmixujte ve dZbanu. Zvolte rychlost 1. Postupné
pridavejte tekutinu. Zvolte rychlost 2. Hnétte 2 minuty. Tésto vyjméte. Tésto rozkrojte na pul.
Tésto na plose posypané moukou uvélejte do tvaru dvou kruh. Kruhy umistéte na pecici plech,
ktery se nelepi. Kruhy potfete omackou, kterd bude mit jako zaklad rajcata, a pfidejte ozdoby.
Pecte v pfedehraté troubé na 190°C po dobu 15-20 minut. Povrch by mél ziskat zlatohnédou
barvu.
recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
pouziti mixéru:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smootbhie:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
Pouziti stolniho mixéru:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebic pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Spotrebi¢ nevkladajte do kvapaliny, nepouzivajte ho v kiipelni, pri vode alebo vonku. %
3 Pred zakladanim alebo zlozenim ndastavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky. @
4 Nepouzivajte pristroj bez zalozeného krytu proti o3pliechaniu.
5 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.
6 Nenechajte motor bezat viac ako 10 minuty bez prestavky, moéze sa prehriat. Po dvoch
minutach ho vypnite aspor na 10 minuty, aby si oddychol.
7 Pred zalozenim nddoby na pohonnu jednotku vypnite tlacidlom (0).
8 Vypnite tlacidlom (0) a predtym, nez odstranite viecko alebo nddobu zlozite z j

pohonnej jednotky pockajte, kym sa noze Uplne nezastavia.
9 Nepribilzujte sa rukami k nozom - st velmi ostré

10 Nenapliajte ni¢im teplejsim, nez dokazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri tekutinach
teplota nizsia ako 40°C).

11 Nevkladajte do nddoby kuchynské naradie, ked je pristroj zapojeny v elektrickej sieti.

12 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.

13 Tento spotrebi¢ nesmie byt ovladany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.

14 Nepouzivajte tento spotrebi¢, ak je poskodeny alebo vznikne porucha.

15 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym technikom
alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.

len na domace pouzitie

& ZAPNUTIE

1 Pohonnu jednotku umiestnite na suchu, pevnu a rovnu podlozku blizko elektrickej zasuvky.
2 Skontrolujte, ¢i je ovladac rychlosti nastaveny na 0.
3 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.

& OVLADAC RYCHLOSTI
4 Otocte ovlddac rychlosti na vami pozadovanu rychlost (1 = nizka, 10 = vysoka).
5 Motor vypnete otocenim ovladaca rychlosti spat na 0.
6 Vo vieobecnosti velké mnozstvd, husté zmesi a vysoky podiel pevnych ¢asti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.
7 Nizsie mnozstv4, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratsie ¢asy a vyssie
rychlosti.

© IMPULZ (TURBO)

8 Otocenim ovladaca rychlosti proti smeru hodinovych ru¢i¢iek na @ ziskate kratky impulz
vysokej rychlosti. V tomto smere je ovladac na pruzinu. Ked ho pustite, vrati sa na 0.

© POUZIVANIE STOJANOVEHO KUCHYNSKEHO ROBOTA

9 Pruziny v ramene su dost silné, preto:
a) Skontrolujte, ¢i je pristroj vypnuty (0).
b) Drzte spodnu cast pristroja.
c) Stojte mimo vrchnej ¢asti ramena.
d) Otocte ovlada¢om ramena do polohy 3.
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nakresy 9 vietko 18 zadny pohon ©
1 ovladac rychlosti 10 hak 19 dno nadoby O
2 ovladac ramena 11 metla 20 nastavec s nozmi )
3 pohonna jednotka 12 slahac 21 tesnenie S
4 kryt zadného pohonu 13 otvor 22 naddoba <
5 rameno 14 usko 23 rukovait —
6 kryt predného pohonu 15 zapadka 24 viecko oA}
7 kryt proti o$pliechaniu 16 pohon 25 vystupky
8 misa 17 hnaci hriadel 26 kruhovy uzéaver

e) Rameno sa posunie do zvysenej polohy.
f) Pustite.

& KRYT PROTI OSPLIECHANIU

10 Pred zalozenim/zloZzenim krytu proti o3pliechaniu pristroj vypnite, odpojte z elektrickej siete
a dvihnite rameno.
11 Kryt proti o$pliechaniu sa zaklada nad koncovd ¢ast hnacieho hriadela a pohonu:
a) Zarovnajte zapadky na kryte a na pohone.
b) Krytom otocte o 3 cm v smere hodinovych ruciciek.
¢) Krytdvihnite smerom k pohonu.
d) Otocte krytom o 3 cm proti smeru hodinovych ruciciek.
e) Toto by malo zachytit zapadky na kryte o zadpadky na pohone.
12 Zlozenie krytu proti oSpliechaniu:
f) Otocte krytom o 3 cm v smere hodinovych ruciciek.
g) Kryt posunte nadol, pre¢ z pohonu.

& VIECKO
13 Viecko otvorte pri priddvani prisad a znovu zavrite, aby ste sa vyhli o$pliechaniu.
@ MISA

14 Pred zakladanim alebo vyberanim misy dvihnite rameno.

15 Misu zalozte do pristroja a otocte fnou v smere hodinovych ruciciek.

16 Na uvolnenie ju otocte proti smeru hodinovych ruciciek.

17 Po spusteni motora sa obsah misy nadvihne — ¢im vyssia rychlost, tym viac sa dvihne.
18 Dbajte o to, aby ste misu nenapifali viac nez do polovice (najma pri pouzivani metly).
3¢ Pouzivajte iba misu dodanu s pristrojom.

& NASTAVCE

19 Néstavce zakladajte a odnimajte pri vypnutom pristroji, ktory je odpojeny z elektrickej siete a
s dvihnutym ramenom.

20 Otvor v hornej Casti nastavca zarovnajte s uskom na hnacom hriadeli, zatlacte nastavec do
hnacieho hriadela a oto¢te nim v smere hodinovych ruciciek.

21 Pri odnimani ndstavca nim zatlacte do hnacieho hriadela, oto¢te nim proti smeru hodinovych
ruci¢iek a vytiahnite.

22 Rameno posunte nadol.
a) Skontrolujte, ¢i je pristroj vypnuty (0).
b) Drzte spodnu cast pristroja.

¢) Otocte ovlada¢om ramena do polohy 3.

d) Zatla¢te rameno nadol.

e) Pustite ovlddac¢ ramena.

f) Pustite.

A
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(
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& AKU RYCHLOST?

nastavec rychlost  pouzitie

metla 4-10+@  S$lahanie/nadychanie $lahacky, vaje¢nych bielkov, cesticka, lahkych
zmesi

slahac 4-6 vymieSanie masla a cukru, stredne hustych ciest na kolace

hak 1-3 tazsie cesta, chlieb, pecivo

1P POUZIVANIE MIXERA

23 Polozte ruku na vrchnu ¢ast krytu zadného pohonu a otoc¢te nim proti smeru hodinovych
ruciciek, aby ste ho uvolnili a odkryli pohon pre vyssiu nadobu.

24 Vlylievaci otvor zarovnajte s ovlada¢om rychlosti.

25 Nadobu polozte na pohon.

26 Otocte nddobou v smere hodinovych ruciciek, az kym sa zdpadky pod dnom nadoby
nezachytia do pohonu, potom zatlacte nadol a tocte, kym sa nezakvaci na miesto.

27 Vlozte do nadoby potraviny.

28 Naplnajte najviac po znacku 1,01. Ak ju prekrocite, obsah méze po zapnuti motora vytlacit
viecko.

29 Viecko zalozte na nadobu a potlacte ho nadol.

30 Vystupky na kruhovom uzavere zarovnajte so zarezmi na otvore, zalozte kruhovy uzaver a
pootocenim v smere hodinovych ruciciek ho ukotvite na mieste.

31 Ak chcete pridat potraviny poc¢as mixovania, vyberte kruhovy uzaver, vlejte nové prisady cez
otvor, potom kruhovy uzaver znovu zalozte.

32 Sledujte, aby pridané potraviny nevytlacili objem v nddobe nad znacku 1,01.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

33 Vypnite pristroj (0) a vytiahnite ho zo zasuvky.

34 Povrch pohonnej jednotky vytrite ¢istou navlhéenou utierkou.

35 Vymenitelné casti umyvajte v teplej vode so saponatom, dobre ich oplachnite a nechajte
volne vyschnut.

36 Davajte velky pozor na noZe — nedotykajte sa ich priamo, pouzite nylonovu kefku na
umyvanie riadu.

37 Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva.

38 Pripadné poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie
pristroja.

€ NASTAVEC S NOZMI

39 Nastavec s nozmi sa da vybrat na cistenie.

40 Jednou rukou uchopte rukovat nadoby.

41 Dno nadoby chytte druhou rukou.

42 Nadobu odskrutkujte z dna.

43 Opatrne vyberte nastavec s nozmi z dna nadoby.
44 Odstrante z nastavca s nozmi tesnenie.

45 Umyte tesnenie a nastavec s nozmi v teplej saponatovej vode, oplachnite a osuste.
46 Tesnenie vratte na nastavec.

47 Nastavec s nozmi vratte na dno nadoby.

48 Nadobu zaskrutkujte do dna nadoby.

3¢ Nezakladajte dno nadoby na pohon bez nadoby.
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&5 OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v \ ,

elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznac¢ené tymto
symbolom likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova
pouzit alebo recyklovat.
recepty

45— = polievkova lyzica (15ml) ml = mililitrov

S5, — = cajova lyzicka (5ml) g= gramov
cesto na pizzu (hak), na 2 velké pizze

250 ml voda

400 ¢ ¢istd muka

12 J5— olivovy olej

22 5 — sudenédrozdie

»  5— cukor

1 S5 — sof
Nasypte do misy muku. Zmiesajte ostatné prisady vo vysokej nadobe. Zvolte rychlost 1.
Postupne pridavajte tekutinu. Zvolte rychlost 2. Mieste 2 minuty. Vyberte cesto. Rozkrojte cesto
na polovice. Vyvalkajte cestd na pomucenej doske do kruhu. Kruhové cesta polozte na
neprilnavé plechy na pecenie. Potrite kruhy paradajkovym zékladom a pridajte prilohy. Pecte v
predhriatej rure pri teplote 190°C 15-20 minut. Povrch by mal byt upeceny do zlatohneda.
recepty najdete na nasej webstranke:
pouzivanie mixéra:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
ovocné krémy:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
pouzivanie stojanového kuchynského robota:
http://www.russellhobbs.com/ifu/5510781
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

2 Nie zanurzaj urzadzenia w ptynie, nie uzywaj go w tazience, w poblizu wody, ani na %
zewnatrz budynku. @
3 Przed zaktadaniem lub zdejmowaniem przystawek odtaczy¢ urzadzenie od sieci
4 Nie nalezy uzywac urzadzenia bez zamontowanej ostony.
5 Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
6 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia, nie nalezy uzytkowac urzadzenia w sposéb ciaggty
dtuzej jak przez 10 minuty. Po 10 minutach przerwac prace na co najmniej 10 minuty.
7 Wytaczy¢ (0) przed potaczeniem dzbanka z podstawa silnika.
8 Wytaczyc¢ (0) i poczekad az ostrza sie zatrzymaja, przed zdjeciem pokrywy z dzbanka, albo
zdjeciem dzbanka z podstawy silnika.
9 Ostroznie obchodzi¢ sie z ostrzami - sg ostre.
10 Nie napetniac sktadnikami goretszymi, niz mozna utrzymac w dtoni (tj. zalecana
temperatura ptynéw ponizej 40°).
11 Nie wktadac akcesoriéw w dzbanek, gdy urzadzenie jest podtgczone do zasilania.
12 Nie uzywaj innych akcesoriow niz te, ktére sg dostarczone z urzadzeniem.
13 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.
14 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
15 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

& WEACZENIE

1 Umiesci¢ podstawe blendera na suchej, stabilnej powierzchni, blisko gniazdka sieciowego.
2 Sprawdz, czy regulacja predkosci jest ustawiona na 0.
3 W6z wtyczke w gniazdko sieciowe.

& REGULACJA PREDKOSCI
4 Obrocic¢ urzadzenie regulacji predkosci na zadana predkos¢ (1 = mata, 10 = duza).
5 Obrdé¢ regulator predkosci na 0, aby wytaczy¢ silnik.
6 Na ogdt, wieksza ilos¢, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych do ptynnych,
wymagaja dtuzszego czasu i mniejszej predkosci.
7 Mniejsza ilos¢, rzadsze sktadniki, wiecej ptyndéw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.

@ IMPULS

8 Przekrecenie regulatora predkosci w lewo do & spowoduje impulsowe zwiekszenie
predkosci. W tym kierunku, pokretto jest napiete. Kiedy je puscisz, powrdci do 0.
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rysunki 9 pokrywa 18 tyt napedu 5
1 regulacja predkosci 10 hak 19 podstawa dzbanka wn
2 uwalnianie ramienia 11 trzepaczka 20 zespot ostrzy q
3 podstawa z silnikiem 12 trzepak 21 uszczelka (-
4 tylna pokrywa napedu 13 wyciecie 22 dzbanek §
5 ramie 14 wystep 23 uchwyt E
6 ramie 15 zatrzask 24 pokrywa
7 ostona 16 naped 25 wystepy
8 miska 17 watek napedu 26 korek

© UZYWANIE MIKSERA STOJACEGO
9 Sprezyny ramienia sg bardzo mocne, dlatego:

a) Sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone (0).
b) Przytrzymaj dolna czes¢ urzadzenia.
¢) Trzymaj rece z dala od gérnej czesci ramienia.
d) Wiacz uwolnienie ramienia na @.
e) Ramie przesunie sie do pozycji podniesione;j.

f) Teraz mozesz pracowac

& OSLONA

10 Wytacz urzadzenie, odtacz z sieci, przed zatozeniem/zdjeciem ostony podnies ramie.
11 Ostona pasuje na koncéwke watka napedu i naped:

a) Dopasuj zatrzaski na ostonie z zatrzaskami na napedzie.

b) Obré¢ ostone 3cm w kierunku wskazéwek zegara.

¢) Unies ostone w strone napedu.

d) Obroc ostone 3cm w kierunku przeciwnym wskazéwkom zegara.

e) Zatrzaski na ostonie powinny zaskoczy¢ na zatrzaski na napedzie.
12 Zdejmowanie ostony:

f) Obréc ostone 3cm w kierunku ruchu wskazéwek zegara.

g) Przesun ostone w dét, w strone od napedu.

& POKRYWA
13 Otworz pokrywe, aby dodac sktadniki, zamknij ja ponownie, aby unikna¢ ochlapania.

& MISKA

14 Przed zatozeniem lub wyjeciem miski, podnie$ ramie miksera.

15 Wstaw miske w urzadzenie i przekrec ja w prawo.

16 Aby zwolni¢ miske , przekre¢ miske w lewo.

17 Po uruchomieniu silnika poziom zawartosci w misce wzrosnie -im wyzsza predkos¢, tym
wiecej bedzie rosnac.

18 Staraj sie nie napetnia¢ miski wiecej niz do okoto potowy (w szczegélnosci, gdy uzywasz
trzepaczki).

3¢ Stosuj tylko oryginalna dostarczong miske.

& NASADKI

19 Montaz i demontaz akcesoriéw wymaga, aby urzadzenie byto wytaczone, nie podtaczone do
sieci, a ramie w pozycji podniesionej.

20 Ustaw szczeline w gérnej czesci nasadki odpowiednio do korcéwki na watku napedu,
docisnij nasadke do watka i obré¢ w prawo.

21 Aby zdja¢ nasadke, docisnij ja do watka napedu, obré¢ w lewo i nastepnie ja wyciaggnij .
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22 Opus¢ ramie.
a) Sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone (0)
b) Przytrzymaj dolna czes¢ urzadzenia.

Wtacz uwolnienie ramienia na /.

Nacisnij ramie w doét.

Element uwalniajacy jest luzny.

f) Teraz mozesz pracowacd

-

C
d
e

— = =

& Z JAKA PREDKOSCIA?

nasadka predkos¢  zastosowanie

trzepaczka 4-10+@®  bicie/napowietrzanie $Smietany, biatek, rzadkie ciasto, lekkie mieszanki
trzepak 4-6 ucieranie masta i cukru, mieszanie srednich ciast

hak 1-3 ciezkie mieszanki, chleb, ciasta

1P ZASTOSOWANIE BLENDERA

23 Przytdz reke na gérnej czesci tylnej pokrywy napedu i skre¢ w lewo, aby jg zwolnic¢ i odstonic
naped do dzbanka.

24 Wyréwnaj wylew z regulacja predkosci obrotowe;j.

25 Ustaw dzbanek na napedzie.

26 Obro6¢ dzbankiem w prawo, az zatrzaski pod podstawg dzbanka zaskocza na napedzie, a
nastepnie wcisnij i jeszcze obro¢, az do zatrzasniecia.

27 Witozy¢ sktadniki do dzbanka.

28 Nie napetnia¢ ponad oznaczenie 1,0l. Nadmiar zawartosci po uruchomieniu silnika moze
wypchna¢ pokrywe.

29 Zat6z pokrywke na dzbanek i jg wcisnij.

30 Dopasuj wystepy na korku z otworami w otworze, zatéz korek i obré¢ do przodu, aby go
zablokowac.

31 Aby dodac¢ sktadnik w trakcie pracy blendera, wyja¢ korek, wla¢ przez otwér nowy sktadnik,
zatozy¢ korek na nowo.

32 Nalezy uwazac¢, zeby faczna objetos¢ sktadnikow w dzbanku po dodaniu sktadnikéw nie byta
wieksza jak 1,01.

& KONSERWACJA | OBSLUGA

33 Wytaczy¢ urzadzenie (0) i wyciggna¢ przewod z gniazdka sieciowego.

34 Uzy¢ wilgotnej sciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

35 Myj czesci w cieptej wodzie z mydtem, dobrze wyptucz, niech obciekng i osusz na powietrzu.

36 Bardzo uwazac na ostrza, nie dotykac ich reka, uzy¢ nylonowej szczoteczki do zmywania.

37 Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykonczenie powierzchni urzadzenia.

38 Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na
dziatanie urzadzenia.

€ ZESPOL OSTRZY

39 Zespét ostrzy moze zostac zdjety do czyszczenia.

40 Jedna reka chwyci¢ uchwyt dzbanka.

41 Chwy¢ podstawe dzbanka druga reka.

42 Odkre¢ dzbanek z podstawy dzbanka.

43 Ostroznie wyjmij ostrze z podstawy dzbanka.

44 Zdejmij uszczelke z zespotu ostrzy.

45 Umy¢ uszczelke i zespot ostrzy letnig woda z detergentem do naczyn, wyptukad i pozostawic¢
do wyschniecia.

46 Zatozyc¢ uszczelke na zesp6t ostrzy.

47 Wymien ostrze w podstawie dzbanka.
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48 Zakrec¢ dzbanek na podstawie dzbanka.
3¢ Nie wktadaj podstawy dzbanka bez dzbanka w naped.

€ OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w i g /

urzadzeniu niebezpieczne sktadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem
dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
przepisy kulinarne

J5— = tyzka stotowa (15ml) ml= mililitry
S5, — = tyzeczka (5 ml) g= gramy
ciasto do pizzy (hak), na 2 duze pizze.

250 ml woda

400 g maka pszenna

12 J5— oliwazoliwek

2%, 5, — suszonedrozdze

a5 — cukier

1 S5 — sal
Wsyp make do miski Wymieszaj pozostate sktadniki w dzbanku. Wybierz predkos¢ 1. Stopniowo
dodawaj ptyn. Wybierz predkosc 2. Ugniataj przez 2 minuty. Wyjmij ciasto. Przetnij ciasto na pot.
Rozwatkuj na kota ma powierzchni posypanej maka. Utéz na nieprzylegajacej blasze. Roztéz na
ciescie sos na bazie pomidorow i dodatki. Piec w piekarniku nagrzanym do 190°C przez 15-20
minut. Powierzchnia ciasta powinna by¢ koloru ztotego.
przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
zastosowanie blendera:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
koktajle owocowe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
uzywanie miksera stojacego:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete ureda;j.
Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.
VAZNE SIGURNOSNE MJERE
Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:
1 Ovaj uredaj je namijenjen uporabi od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i drzite ovaj uredaj van dosega djece. %
2 Nemojte uranjati uredaj u tekucinu; nemojte ga rabiti u kupaonici, blizu vode ili na @
otvorenom prostoru.
3 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije postavljanja ili skidanja dodataka.
4 Nemojte koristiti uredaj ako niste postavili zastitnik od prskanja.
5 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.
6 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 10 minuta, jer se moze pregrijati. Poslije
10 minuta, iskljucite ga najmanje 10 minuta da bi se ponovo doveo u radno stanje.
7 Prije postavljanja vréa na motornu jedinicu, iskljucite uredaj (0).
8 Iskljucite uredaj (0) i, prije nego $to skinete poklopac s vréa ili vr¢ s motorne jedinice,
sacCekajte dok se sjeciva ne zaustave.
9 Drzite prste van domasaja sjeciva, jer su ostra.
10 Nemojte stavljati sastojke ¢ija je temperatura visa od one koju mozete normalno da
podnesete (npr. temperatura te¢nosti ispod 40°C).
11 Ne stavljajte pomagala u vr¢ dok je uredaj ukopcan u uti¢nicu.
12 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
13 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
14 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
15 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni
servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.

iskljucivo za kuénu uporabu

& UKLJUCENJE

1 Postavite motornu jedinicu na suhu, ¢vrstu, ravnu povrsinu u blizini uti¢nice.
2 Provjerite da je kontrola brzine postavljena na 0.
3 Stavite utikac u uti¢nicu.

& REGULATOR KONTROLE BRZINE

4 Okrenite regulator kontrole brzine na Zeljenu brzinu (1 = niska, 10 = visoka).

5 Okrenite regulator kontrole brzine natrag na 0, kako biste iskljucili motor.

6 Opcenito, za velike koli¢ine, guste smjese i veliki omjer krutina prema tekucini znace dulje
vrijeme i manje brzine.

7 Manije kolicine, rjede mjesavine i visok omjer krutina prema teku¢inama znaci krace vrijeme i
vece brzine.

© PULSIRANJE

8 Okrenite regulator kontrole brzine u smjeru suprotnom od kazaljke na satu prema simbolu
@ kako biste dobili kratki intenzivni rad pri visokoj brzini. U tom smjeru regulator je pod
oprugom. Kad ga otpustite, vraca se na 0.

& UPORABA STOJECEG MIKSERA
9 Opruge na drzacu su prili¢ne snazne; stoga:
a) Provjerite da je uredaj iskljucen (0).
b) Drzite dno uredaja.
c) Drzite se dalje od gornjeg dijela drzaca.
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crtezi 9 poklopac 18 straznja pogonska jedinica
1 regulator kontrole brzine 10 kuka za tijesto 19 postolje vrca
2 rucica za otpustanje drzaca 11 metlica 20 jednica sa sjecivima
3 motorna jedinica 12 pjenjaca 21 brtva
4 poklopac straznje pogonske jedinice 13 prorez 22 vr¢
5 drza¢ 14 stopica 23 rucka
6 poklopac prednje pogonske jedinice 15 zatvarac 24 poklopac
7 zastitnik od prskanja 16 pogonska jedinica 25 znakovi
8 posuda 17 pogonska osovina 26 cep

d) Okrenite rucicu za otpustanje drzaca prema simbolu U.
e) Drzac ¢e se pokrenuti do podignutog poloZaja.
f) Otpustite je.
& ZASTITNIK OD PRSKANJA
10 Prije postavljanja/skidanja zastitnika od prskanja iskljucite uredaj, iskopcajte ga iz uti¢nice i
podignite drzac.
11 Zastitnik se postavlja preko kraja pogonske osovine i pogonske jedinice.
a) Poravnajte zatvarace na zastitniku od prskanja s onima na pogonskoj jedinici.
b) Okrenite zastitnik od prskanja 3 cm u smjeru kazaljke na satu.
c) Podignite zastitnik od prskanja prema pogonskoj jedinici.
d) Okrenite zastitnik od prskanja 3 cm u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
e) Time se blokraju zatvaraci na zastitniku od prskanja s onima na pogonskoj jedinici.
12 Za skidanje zastitnika od prskanja:
f) Okrenite zastitnik od prskanja 3 cm u smjeru kazaljke na satu.
g) Pomaknite zastitnik od prskanja prema dolje, od pogonske jedinice.

& POKLOPAC

13 Otvorite poklopac kako biste dodali sastojke; ponovo ga zatvorite kako biste izbjegli prskanje.

& POSUDA

14 Prije postavljanja/skidanja posude podignite drzac.

15 Namjestite posudu na uredaj i okrenite je u smjeru kazaljke na satu.

16 Za otpustanje okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

17 Sadrzaj posude ce se podignuti kad motor po¢ne s radom; to je visa brzina, sadrzaj ¢e se vise
podizati.

18 Pokusajte ne napuniti posudu vise od polovine (posebice kad koristite metlice).

3¢ Koriste samo posudu koja je dio opreme.

& NASTAVC

19 Postavljajte i skidajte nastavke kad je uredaj iskljucen i iskopcan iz uti¢nice i kad je drzac
podignut.

20 Poravnajte prorez na vrhu nastavka sa stopicom na pogonskoj osovini, gurnite dadatak na
pogonsku osovinu i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu.

21 Kako biste skinuli nastavak, gurnite ga prema pogonskoj osovini, okrenite ga u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu i izvucite ga.

22 Spustite drzac.
a) Provjerite da je uredaj isklju¢en (0).
b) Drzite dno uredaja.

Okrenite rucicu za otpustanje drzaca prema simbolu U.

Pritisnite drza¢ prema dolje.

Otpustite rucicu za otpustanje drzaca.

Otpustite je.
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& KOJOM BRZINOM?

nastavak brzina koristite

metlica 4-10+ @ tucenje/podizanje krema, bjelanjaka, maslaca, lakih mjesavina
pjenjaca 4-6 mijeSanje maslaca i Secera, srednje gustih mjesavina za kolace
kuka za tijesto 1-3 guste mjesavine, kruh, tijesto

1P UPORABA BLENDERA

23 Stavite ruku na poklopac straznje pogonske jedinice i okrenite ga u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu kako biste ga otpustili i otvorili pogonsku jedinicu za vr¢.

24 Poravnajte grli¢ sa regulatorom kontrole brzine.

25 Spustite vr¢ na pogonsku jedinicu.

26 Okrenite vr¢ u smjeru kazaljke na satu dok se zatvaradi ispod vrca ne zakace za pogonsku
jedinicu; potom gurnite prema dolje i okredite je dok ne sjedne ne mjesto.

27 Stavite sastojke u vrc.

28 Nemojte napuniti preko oznake 1,0 I. U protivhom, sadrzaj bi mogao silom otvoriti poklopac
kad pokrenete motor.

29 Stavite poklopac na vr¢ i pritisnite ga.

30 Poravnajte znakove na ¢epu s prorezima na otvoru, postavite ¢ep i okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu kako biste ga blokirali.

31 Ako zelite dodati sastojke dok blender radi, skinite ¢ep, sipajte nove sastojke kroz otvor,
potom ponovo postavite ¢ep na mjesto.

32 Provjerite da zapremina dodanih sastojaka ne prede oznaku 1,0 I.

& CISCENJE | ODRZAVANJE

33 Iskljucite aparat (0) i izvucite kabel iz uti¢nice.

34 Obrisite vanjski dio motorne jedinice ¢istom vlaznom krpom.

35 Operite odvojive dijelove u toploj sapunici, dobro isperite, ostavite da se iskaplju i osuse na
zraku.

36 Pazite s oStricama - nemojte s njima rukovati direktno, koristite najlonsku ¢etku za pranje.

37 Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moze utjecati na premaze povrsine.

38 Ostecenje treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.

<€) JEDINICA SA SJECIVIMA

39 Moguce je skinuti jedinicu sa sjecivima radi cis¢enja.

40 Drzite drsku vréa jednom rukom.

41 Drugom rukom uhvatite postolje vrca.

42 Odvijte vr¢ s postolja vrca.

43 Pazljivo skinite jedinicu sa sje¢ivima s postolja vréa.

44 Skinite brtvu s jedinice sa sjecivima.

45 Operite brtvu i jedinicu sa sjecivima u toploj sapunici, isperite i osusite na zraku.
46 Ponovo postavite brtvu oko jedinice sa sjecivima.

47 Ponovo postavite jedinicu sa sjecivima na postolje vrca.

48 Navijte vr¢ na postolje vrcéa.

3¢ Nemojte postavljati postolje vréa na pogonsku jedinicu bez vréa.

&5 ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u

elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZzeni ovim simbolom ne smiju se ﬁ
zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili
reciklirati.
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recepti

J5—= Zlica (15 ml) ml = mililitri
5, — = cajnazlicica (5 ml) g= grami
tijesto za picu (kuka za tijesto) za dvije velike pice

250 ml vode

400 ¢ obi¢nog brasna

1% J5— maslinovog ulja

22 5 — suhogkvasca

» 5 — Secera

1 S5 — soli
Stavite brasno u posudu. Mijesajte preostale sastojke u vréu. Odaberite brzinu 1. Postupno
dodajte tekucinu. Odaberite brzinu 2. Mijesite 2 minuta. Izvadite tijesto. Podijelite tijesto na dva
dijela. Stavite tijesto na pobrasnjenu povrsinu i razvaljajte ga u krugove. Stavite krugove tijesta
na neprijanjajudi pladanj za pecenje. Na krugove premazite umak od rajcica i dodajte nadjev.
Pecite ih 15-20 minuta u prethodno zagrijanoj pecnici na 190°C. Povrsina treba da dobije
zlatno-smedu boju.
recepti su dostupni na nasoj web stranici:
uporaba blendera:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
napitci ,smoothie”
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
uporaba stoje¢eg miksera
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e napravo daste
komu drugemu. Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Naprave ne dajajte v katerokoli tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode @
N

ali na prostem.
3 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem prikljuckov napravo odklopite.
4 Ce varovalo pred pljuskanjem ni names¢eno, naprave ne uporabljajte.
5 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
6 Motorja ne pustite delovati neprekinjeno vec kot 10 minuti, saj se lahko pregreje. Po 10
minutah ga ugasnite za najmanj 10 minuti, da se ohladi.
7 Pred namestitvijo vr¢a na enoto motorja napravo izkljucite (0).
8 Napravo izkljucite (0) in pocakajte, da se rezila ustavijo, preden odstranite pokrov z
vréa ali preden vr¢ odstranite z enote motorja. @
9 Dlani varujte pred stikom z nozi, ker so ostri.
10 Vrca ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo e zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).
11 Ko je naprava vkljucena, v vr¢ ne dajajte kuhinjskih pripomockov.
12 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
13 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
14 Naprave ne upravljajte, ce je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
15 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
samo za gospodinjsko uporabo

& VKLOP

1 Enoto motorja postavite na trdno, ravno in vodoravno povrsino v blizino elektri¢ne vti¢nice.
2 Preverite, ali je nadzor hitrosti nastavljen na 0.
3 Vtic¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

& NASTAVITEV HITROSTI

4 Nastavitev hitrosti zavrtite na Zeleno hitrost (1 = nizka, 10 = velika).

5 Motor izklopite tako, da nadzor hitrosti zavrtite nazaj na 0.

6 Splosno pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki delezi trdnih snovi zahtevajo
daljse trajanje ter niZje hitrosti.

7 Manijse koli¢ine, redke zmesi in veliki deleZi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter ve¢je hitrosti.

@ IMPULZ

8 Ce nadzor hitrosti zavrtite v levo do znaka @), se vklju¢i kratek sunek z najve¢jo hitrostjo. V tej
smeri deluje na gumb povratna vzmet. Ko ga spustite, se vrne v poloZzaj 0.

© UPORABA SAMOSTOJECEGA MESALNIKA

9 Vzmeti v roki so zelo mo¢ne, tako da:
a) Preverite, ali je naprava izklopljena (0).
b) Primite spodnji del naprave.
Ne priblizujte se zgornjemu delu roke.
Sprostitev roke zavrtite na &.
Roka se premakne v dvignjen polozaj.
Spustite.
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risbe 9 pokrov 18 zadnji pogon >
1 nastavitev hitrosti 10 kavelj 19 podstavek vrca %
2 sprostitev roke 11 metlica 20 enota z nozi @)
3 enota motorja 12 stepalnik 21 tesnilo o
4 pokrov zadnjega stojala 13 reza 22 vr¢ =
5 roka 14 nastavek 23 rocaj Q
6 pokrov sprednjega pogona 15 zapah 24 pokrov
7 varovalo pred pljuskanjem 16 pogon 25 nastavki
8 skleda 17 pogonska gred 26 pokrov

& VAROVALO PRED PLJUSKANJEM

10 Pred namestitvijo/odstranjevanjem varovala pred pljuskanjem izklopite, odklopite in dvignite
roko.
11 Varovalo pred pljuskanjem se prilega na konec pogonske grediin pogona:
a) Zapahe na varovalu pred pljuskanjem poravnajte s tistimi na pogonu.
b) Varovalo pred pljuskanjem zavrtite za 3 cm v desno.
¢) Varovalo pred pljuskanjem dvignite proti pogonu.
d) Varovalo pred pljuskanjem zavrtite za 3 cm v levo.
e) To bi moralo zatakniti zapahe na varovalu pred pljuskanjem s tistimi na pogonu.
12 Odstranjevanje varovalo pred pljuskanjem:
f) Varovalo pred pljuskanjem zavrtite za 3 cm v desno.
g) Varovalo pred pljuskanjem premaknite navzdol, stran od pogona.

& POKROV

13 Odprite pokrov, da dodate sestavine, in ga znova zaprite, da preprecite skropljenje.

& SKLEDA

14 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem sklede dvignite roko.

15 Skledo namestite na napravo in jo zavrtite v desno.

16 Zavrtite jo v levo, da jo sprostite.

17 Vsebina posode se bo dvignila, ko zazenete motor - ve¢ja hitrost pomeni vedji dvig.
18 Sklede ne napolnite vise kot do polovice (zlasti, ¢e uporabljate metlico).

3¢ Uporabljajte samo prilozeno skledo.

& PRIKLJUCKI

19 Priklju¢ke namestite in odstranite pri izklju¢eni ter odklopljeni napravi in dvignjeni roki.
20 Rezo na vrhu priklju¢ka poravnajte z nastavkom na pogonski gredi, potisnite prikljucek na
pogonsko gred in ga zavrtite v desno.
21 Ce zelite priklju¢ek odstraniti, ga potisnite na pogonsko gred, zavrtite v levo in snemite.
22 Spustite roko.
a) Preverite, ali je naprava izklopljena (0).
b) Primite spodnji del naprave.
Sprostitev roke zavrtite na (3.
Roko potisnite navzdol.
Spustite sprostitev roke.
Spustite.
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& KATERA HITROST?

priklju¢ek  hitrost uporabite

metlica 4-10+@®  stepanje/zratenje smetane, jaj¢nih beljakov, teko¢ega testa in lahkih
zmesi

stepalnik 4-6 kremasto mesanje masla in sladkorja, srednje zmesi za torte

kavelj 1-3 tezke zmesi, kruh, pecivo

1P UPORABA MESALNIKA

23 Roko dajte na vrh pokrova zadnjega pogona in ga zavrtite v levo, da ga sprostite in razkrijete
pogon vrca.

24 Izliv poravnajte z nastavitvijo hitrosti.

25 Vr¢ spustite na pogon.

26 Vr¢ vrtite v desno, dokler se zapahi pod podstavkom vrca ne zataknejo v pogon, nato pa ga
potisnite navzdol in vrtite, dokler se ne zaskoci.

27 V vr¢ dodajte sestavine.

28 Vr¢a ne napolnite preko oznake za 1,0l. V nasprotnem primeru lahko ob zagonu motorja
vsebina dvigne pokrov.

29 Vr¢ pokrijte s pokrovom in ga pritisnite navzdol.

30 Nastavke na pokrovu poravnajte z rezami v luknji, namestite pokrov in ga zavrtite v desno, da
ga zaklenete.

31 Ce zelite dodati sestavine, ko mesalnik deluje, odstranite zamasek, dodajte nove sestavine v
luknjo in znova namestite zamasek.

32 Preverite, da dodatne sestavine koli¢ine v vr¢u ne povecajo ¢ez oznako za 1,01.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

33 Napravo izklopite (0) in odklopite.

34 Zunanjost enote motorja obrisite s ¢isto vlazno krpo.

35 Odstranljive dele operite v topli milnici, jih dobro izperite, odcedite in posusite na zraku.

36 Z nozi ravnajte izredno previdno - ne dotikajte se jih neposredno, pri pomivanju uporabite
najlonsko krtaco.

37 Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin.

38 Morebitne poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

€ ENOTA ZNOZI

39 Enoto z nozi lahko odstranite zaradi ¢iS¢enja.

40 Z eno roko primite rocaj vréa.

41 Z eno roko primite podstavek vrca.

42 Vr¢ odvijte s podstavka vrca.

43 Pazljivo dvignite enoto z nozi s podstavka vrca.

44 Tesnilo dvignite stran od enote z nozi.

45 Tesnilo in enoto z nozi operite v vroci milnici, ju dobro sperite ter pustite, da se posusita na
zraku.

46 Znova namestite tesnilo okoli enote z nozi.

47 Znova namestite enoto z nozi na podstavek vrca.

48 Vr¢ privijte na podstavek vréa.

3¢ Podstavka vréa ne namestite na pogon brez vréa.

&5 ZASCITA OKOLJA

Vizogib onesnaZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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recepti

J5—= Zlica (15 ml) ml = mililitri
5, — = cajnazlicka (5 ml) g= grami
testo za 2 veliki pici (kavelj)

250 ml voda

400 ¢ gladka moka

1% J5— olj¢noolje

2%, 5 — suhikvas

v 5— sladkor

1 S5 — sol
Moko dajte v skledo. Druge sestavine zmesajte v vréu. Izberite hitrost 1. Postopoma dodajte
tekodino. Izberite hitrost 2. Gnetite 2 minuti. Testo odstranite. Testo prerezite na polovico. Testo
razvaljajte v kroge na pomokani povrsini. Kroge polozite na pomascen pekac. Na kroge
namazite paradiznikovo omako in dodajte nadev. Pecite jih v predhodno ogreti pecici 15-20
minut pri 190°C. Povrsina mora biti zlatorjava.
recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:
uporaba mesalnika:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
sadni napitki:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
uporaba samostojecega mesalnika:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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AaBaoTe T 08nyieg, UAAETE TIC 0€ AOPANEG UEPOG KAl OE TIEPITTTWON TTOU SWOETE TN CUOKELN
o€ aA\ov xpnotn, dwoTte padi kat Tig odnyieg.
Agaipéote OAa Ta UAIKA cuoKevuaaoiag mpv amo tn xprion.

YHMANTIKA METPA AXQANEIAX
Tnpeite Ta Pacikd HETPA AOPANELAG, CUUTTEPINAMBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:
1 H ouokeun pémel va XpnOIUOTIOLETAL ATTOKAEIOTIKA amd 1} uTTO TNV emiAeyn uelBuvou
gvnAikou. Na XpnolpomoLeiTe Kal va amoBnkeVETE TN CUOKEUR pakpld amo maidid.
2 Mnv TomoBETEITE TN GUOKEUN O€ LYPO, PNV TN XPNOIUOTIOIEITE OTO UITAVIO, KOVTA OF %
VEPO 1) O€ EEWTEPIKO XWPO. N
3 AToouvOEoTE TN CUOKEUN ammd To peVA TIPLV amd TNV TomoBETnon i TNV agaipeon
e€apTnUATWV.
4 Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN av eV €XeTE TOTTOOETAOEL TO TTPOOTATEVUTIKO KATIAKI.
5 Mnv a@rjvete tn ouokeun xwpic emifAedn evoow eival ouvdedepévn oTo pevpa.
6 Mnv a@rveTe TO HOTEP VA AEITOUPYE] CUVEXOHEVA Yia TTEPIOCOTEPA amod 10 Aemtd, umopei va
unepBeppavOei. Metd and Aettoupyia 10 AeMTWVY, ATTEVEPYOTIOIOTE TN GUOKEUN KAl AQROTE
TN yta Touldytotov 10 Aemtd.
7 Anevepyomolnote tn cuokeur (0) TPOTOU TOTTOBETHOETE TNV KAVATA TTAVW OTNV KEVTPIKN
povada.
8 AmevepyortolnoTe T oLoKeLH (0) Kal TTEPIPEVETE WG OTOU VO OTAUATAOOUV EVTEAWG Ol
AemidEeC TPOTOU APAIPECETE TO KATIAKL ATTO TNV KAVATA 1) VA AQAIPECETE TNV KAVATA f

amod TNV KEVTPIKN povada.
9 Kpatnote ta xépta oag Makpld amd Tig Aemideg — eivat atxunpég

10 H Beppokpacia Twv cuCTATIKWY OTNV KavdTa Ba mPEmel va oag eMTPETEL va Xelpi(eoTe Aveta
v Kavata (SnAadn, n Beppokpacia Twv Lypwv TMPEMEL va gival KaTw amo 40°C).

11 Mnv tomoBeTeite epyaleia Koulivag HEoa TNV KAVATA VW N GUOKEUN gival ouvoeSePévn O0TO
pevpa.

12 Mn xpnotpomoleite €apTHATA SIAPOPETIKA ad AUTA TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV ETAIPEIN HAG.

13 Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Yla OTTOIOVORTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIG
mapoVoeg 0dnyieG.

14 Mn xpnolpomoleite Tn ouokeun €dv gival @Bappévn i mapouaotdlel SuoAelToupyieg.

15 Edv 1o KaAwdlio ival ¢BapuéVo, TPETEL VA AVTIKATAOTABE! O TOV KATAOKEVAOTH, TOV
aAvVTITPOOWTO TOU 1 KATOl0 ££0UCI080TNUEVO TIPOCWTTO TIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

ATMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKI Xprion

& ENEPTOMNOIHZH

1 TomoBeTNOTE TNV KEVTPIKN HOVASA EMTAVW OE Ul OTEYVN, EMITESN EMPAVELQ, KOVTA OE JIa
npifa pevpatog.

2 BeBawwbeite 611 10 XEIPLOTAPLO TAXVUTNTAG Eival 01O 0.

3 JuvdéoTte 10 PI¢ otV Tpida.

& XEIPIZTHPIO TAXYTHTAX

4 Tupiote 10 XelploThpPLo TaXUTNTAG 0TNV eMBUUNTA TaxuTnta (1 = XapnAr, 10 = upnAn).

5 lupioTe T0 YelploTrplo TaxUTNTAG 0To O yia va anevepyomolnBei To HoTép.

6 X YEVIKEG YPAUUEG, Ol HEYAANEG TTOOOTNTEG, TA TAXVUPPEVOTA HEIYUATA KAl N HeYEAN avaloyia
OTEPEWV TTPOG LYPWV TPOPIHWV UTTOSEIKVUOULV HEYANUTEPOUG XPOVOUG Kal XOUNAOTEPES
TaxuTNTEC.

7 Ol UIKPOTEPEG TTOCOTNTEG, TA AEMTOPPEVOTA PElYUATA KAl N UTTAPEN TTEPIOCOTEPWV LYPWV
UTTOSEIKVUOUV HIKPOTEPOUG XPAOVOUG KAl UYNASTEPEG TAXUTNTEG.
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oxédia 8 kadog 18 miow unxaviopdg kivnong
1 XEIPIGTAPIO TAXUTNTAC 9 kamdxt 19 Bdon kavatag
2 ao@dheia Bpayiova 10 yavt{og 20 cVoTtnpa Aemidwv
3 KevTpIKN povada 11 e€aptnua avadevong 21 SaktUAIOG OTEYavVOTOiNONG
4 kAAuppa THiow pnyaviopoty 12 xTumntpt 22 kavata
Kivnong 13 unodoxn 23 yelpohapn
5 Bpayiovag 14 mpoefoxn 24 Kamakt
6 KAAUMUA PITPOCTIVOU 15 aopdhela 25 gyKoreg
pNxaviopov Kivnong 16 pnXaviopog Kivnong 26 nwpa
7 TIPOCTATEUTIKO KATTAKI 17 kivntiplog dovag

@ PULSE (diakekoppévn Aertoupyia)
8 EQv yupioEeTe TO XEIPIOTAPLO TAXUTNTAG APIOTEPOOTPOPA 0TO &), Ba MpokANBEi a pun
UPNANG TaXuTNTAG. € AUTrV TNV KaTeLOULVON, To KopPio S1abétel ehatrplo. Eav To aproeTe,
Ba emoTtpéYPel oTo O.

& XPHXH THZ KOYZINOMHXANHX

9 Ta eAatripla otov Bpayiova sival apKeTA loxupd, yt' avtod:
1) EAéy&te 011 0 S1aKOTTNG AEITOUPYIAC TG CUOKEUNG Eival KAELOTOC (0)
2) Zuykpatnote Tn BAon TN CUOKEUNAG.
3) Mnv akoupumdte 0TO MAVW TURKA Tou Bpayiova.
4) Tupiote TNV ac@d)eia Tou Bpayiova otny évelén 3.
5) O Bpayiovag Ba petakivnBei oTnv avaonkwpévn Béon.
6) Mnv kpatdate dANo.

& TOMPOXTATEYTIKO KAMAKI
10 KAeiote Tov Stakomtn Aettoupyiag, Bydaite tnv mpila kal avaonkwoTe Tov Bpayiova mpotou
TOTIODETNOETE I APAIPECETE TO TIPOOTATEVUTIKO KATTAKL.
11 To mpooTaTtevTIKS KAMAKL ToToBeTETAl TTAVW ATTO TO AKPO TOU KIvnTrplou dfova Kal Tou
UNXAVIoOUOU Kivnong:
1) EuBuypappioTe TIG a0QANEIEG OTO TPOCTATEVTIKO KATIAKL UE AUTEG GTOV UNXAVIOUO
Kivnong.
2) ZTPEPTE TO MPOOTATEUTIKO KATIAKL 3 K. TTPO¢ Ta Se€1d.
3) AVOONKWOTE TO TPOOTATEVTIKO KATTAKL TIPOG TO UNXAVIOMO Kivnong.
4) ZTPEYPTE TO MPOOTATEVTIKO KATTAKL 3 EK. TIPOG TA APLOTEPQ.
5) 'ETOl, Ol a0@ANELEC OTO TIPOOTATEVTIKO KATTAKL KAEIOWVOULV UE AUTEG GTOV UNXAVIOUO
Kivnong.
12 Tia va a@alp€cETe TO TPOOTATEVUTIKO KATTAKL:
6) ZTPEYTE TO TIPOOTATEVTIKO KATIAKL 3 €K. TTPOG Ta Se1A.
7) METOKIVAOTE TO MPOOTATEUTIKO KATIAKL TIPOG TA KATW, APALPWVTAG TO Arrd TO PNXAVIOUO
Kivnong.
& TO KAMAKI

13 Avoite To KaMAKI Yl va TPOOHECETE CUOTATIKA, KAEIOTE TO VA YIa VA ATTOQUYETE TO
mroiMiopa.

& OKAAOZ

14 AvaonkwoTe Tov Bpayiova mpoTol ToMoBETACETE 1} aQalpECETE TOV KASO.

15 TomoBeToTE TOV KASO OTN CUOKEUN Kal OTPEYTE TOV TIPOG Ta Se€IA.

16 ZTPEYTE TOV TIPOC TA APIOTEPA YIA VA TOV ATTACPANICETE.

17 Ta meplexopeva tou kadou avePBaivouv étav BAleTe UMPOC TO POTEP — O00 PEYANUTEPN Eival N
TaxUTNTA, TOOO TMO TAVW aveRaivouv.
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18 MpoomabnoTe va pn yepiCeTe Tov kado mepimou mavw amnd tn péon (16iwg 6tav
Xpnoluomoleite To e€dptnua avadeuong).
3¢ XpNOIUOTION|OTE TOV TAPEXOUEVO KASO.

& TA EEAPTHMATA

19 Na tomoBeTeite Kal va a@alpeite Ta EAPTANATA APOL TTPWTA £XETE OB OEL TN CUOKEUNR, TNV
€xete Bydhel amd v mpifa kat £XeTe ONKWOEL ToV Bpayiova.

20 EuBuypappiote Tnv umodoxn oTo Mavw PEPOG Tou EEAPTHATOG UE TNV TTIPOEEOXT OTOV
KivnTriplo agova, ompwéte To €dPTNHA TPOG TOV KIVNTHPLO Aova, Kal OTPEYTE TO TTPOG Ta
Se€la.

21 Na va a@aipéoeTe To £€PTNUA, OTIPWETE TO TTPOG TOV KIvNTHplo afova, OTPEYTE TO TTPOG Ta
aploTePd Kal émetta Tpafréte mpog Ta £€w.

22 KatefdoTte tov Bpayiova.

1) EAéy&te 011 0 SlakomTng AelToupyiag TNG CUOKEUNG gival KAELOTOG (0).
2) XUYKPOTAOTE TN AON TNG CUOKEUNG.

3) Tupiote TNV ao@dalela Tou Bpayiova otnv évdelen .

4) Miéote Tov Bpayiova mPog Ta KATwW.

5) A@rote TNV ao@dleta Tou Bpayiova eAeVBepN.

6) Mnv kpatdTe AAMo.

& ZENOIA TAXYTHTA

e€dptnua  tayxvutnta  Xpnon

efdptnua avadeuong  4-10+@  XTUTNUA/a@PATEUA YId KPEUA, AoTIPASIA auyou,
KOUPKOUTI, apatd peiypata

XTUTINTHPL 4-6 XTUTTNHA Yia BouTupo kat {Axapn, HETPLA HElYHATA KEIK

yavtlog 1-3 TTNKTA peiypata, Ywui, (oun

1} XPHZH TOY MMNAENTEP

23 BAATe 1O X€pL 00G TTAVW OTO KAAUMUA TOU THOW PNXavIoHoU Kivnong Kat YUpioTe Tov Tpog Ta
aploTePd yla va To amodeCUEVOETE KAl VA ERPAVIOTE O UNXAVIOUOG Kivnong yla Tnv Kavdta.

24 EuBuypappioTE TO OTOMIO UE TO XEIPLIOTHPLO TAXVUTNTAG.

25 TommoBetoTE TNV KAvdTta MAvVWw GTOV HNXAVIOUO Kivnong.

26 ZTpEYPTE TNV KavAaTa Tpog Ta Se€1d éwg 6Tou ol acPdeleC KATw amd Tn BAon TNS KavaTtag
KAELSWOOLV UE TOV UNXAVIOUO KivNoNg, £MELTA TTIECTE TTPOG TA KATW KAl CUVEXIOTE TNV
TEPIOTPOPN WG OTOU Prel KAAG oTn B€on Tne.

27 MpocbéoTe Ta CUCTATIKA HECA OTNV KAVATA.

28 Mnv unepBeite TnVv évdeln Twv 1,0l. Edv cupfei kATt TéTOLO, TA TIEPLEXOMEVA EVOEXKETAL VA
oTPWEOLV TO KATTIAKL KAL AUTO VA avoi&el OTAV EVEPYOTIOINOETE TN GUOKEUN.

29 TomoBeTAOTE TO KATIAKL 0TNV KAVATA KAl TTIECTE TO TTPOG TA KATW.

30 EvBuypappioTe TIG eyKOTEG TTOU BpioKovTal 0TO WA e TIG UTTOSOXEG TTou BpicKovTal 0TV
OTIN, TPOCAPTAOTE TO TTWA KAl TIEPIOTPEYTE TO SEIOOTPOPA YIa VA ACPANICEL.

31 MNa TNV mPOoHAKN CUCTATIKWY KATA TN AEITOUPYIA TOU UMAEVTER, APAIPECTE TO TTWHA,
TIPOCOE0TE TA VEAN CUCTATIKA HECW TNG OTTNG KAl KATOTILV TOTTODETAOTE €K VEOU TO TTWHA.

32 OpovTioTe Ta CUOTATIKA TTOU TTIPOCHECATE VA PNV KAVOUV TNV TOCOTNTA GTNV Kavdta va
urtepBei Tnv évdei€n 1,0l

@ OPONTIAA KAI XYNTHPHZH

33 AmevepyomoloTe T cUoKeUN (0) Kal amoouvS£oTE TNV Ao To PEVA.

34 KaBapiote 10 e€WTEPIKO TNG KEVTPIKAE Hovadag pe éva kabapod Bpeyuévo mavi.

35 MAUVETE Ta aQalpoUpeva Hépn Me (eoTo vepd Kat oamouvAada, EEMUVETE KAAA KAl AProTE Ta
va OTEYVWOOUV péva Tou .
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36 Na eioTe 181aitepa MPOOEKTIKOI PE TIG AeTTSEG — PNV TNV KpaTtdte ameuBeiag, XpnoUomoInoTe
Ha vaihov Bouptoa kabapiopo.

37 To akpaio mepIBANNOV H€Ca OTO TTAUVTHPLO TIIATWV UMOPE( va emnpedoel Ta eM@avelakd
@wipiopata.

38 Edv mpokAnBei pBopd ota e€aptripata amd To MuvThplo mdtwy, Oa gival otnv e€wTepIkn
TOUG EPPAVION HOVO, dev Ba eMNpeaoTei N AelToupyia TNG CUCKEUNG.

€ IYITHMA AEMTIAQN

39 Mnopeite va agalpéoeTe To cUOTNHA AeTTOWV Yl KaBaptouo.

40 MAoTe TN XelPOAAfr| TNG KAVATAG UE TO €va XEPL.

41 Kpatiote T BAon tng kavdtag pe o aAlo XépL.

42 Zef1dwoTe TNV Kavdta amo Tn fdon tnge.

43 AQaIp£0TE TPOOEKTIKA TO cUOTNHA Aemidwv amd Tn Bdon Tng KavdTag.

44 ApaipéoTte Tov SaKTUAIO oTEYavomoinong amd To cUoTNHA AeTidwv.

45 MAOveTe Tov SAKTUAIO OTEYAVOTIOINONG KAl TO 0VOTNHA AeTidwV pe {e0TO vEPO Kal
ocamouvdda, EEMAUVETE Kal AQrOTE TA VA GTEYVWOOUV.

46 TormoBeTr|oTe TOV SAKTUAIO OTEYAVOTIOINONG YUPW ATIO TO GUCTNUA AETISWV.

47 TomoBeTrOTE €K VEOU TO cLUOTNUA AemiSwv 0TN Bdon TG kavdtag.

48 BibwoTte TNV kKavdta otn Bdon tng.

3¢ Mnv TomoBetrioete T BACN TN KAVATAG GTOV MNXAVIOUO Kivnong Xwpig Tnv Kavarta.

&> MPOXTAZIA TOY NEPIBAAAONTOX

MNpo¢ amo@uyn mepIPAANOVTIKWY TPOBANUATWY Kal TTPOBANUATWY LyEiag Adyw

EMKIVOUVWV OUCIWV ATIO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEC CUOKEVEC, Ol CUOKEVEC UE AUTO TO ﬁ

oUpBoAo bev Ba TTPETEL va amoppImTovTal e TA AOLTTA OIKIAKA ATOPPIUHATA, AAAA va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTTOIOUVTAL ) VA AVAKUKAWVOVTAL.

ouVTayéQ
45— = koutahid tng coumag (15 ml) ml = xiA\looTtoATpa
5, — = koutahdki tou yAukou (5 ml) g= ypaupdpla
COun yia mitoa (yavt{og) yia 2 peyAaAeg mitoeg
250 ml VEPO
400 g alelpL

1  J5— ehaidhado

2% 5 — amnoénpapévn paya

V» 5— Caxapn

1 S5— ahat
Pi€te o alepl péoa otov kado. Avapei€te Ta ummdAotma cuoTtatikd oe kavata. EmAé€te Taxvtnta
1. MpocBéate oTadiakd To vypo. EmAéETe TaxUTNTA 2. ZUPWOTE Yia 2 AemiTd. Apaipéate Tn {oun.
Kéwte t Q0N ota dvo. Ixnuatiote Siokoug amd tn (UUN o€ aAeupwpEvn EM@AVELA. BAATE TOug
Siokoug o€ avTIKOAANTIKO Tapi. AM\woTe oToug diokoug odAtoa e Baon TopdTta Kal mpooBéoTe
yapvitoupec. Wriote og mpoBepuacpévo @oupvo otoug 190°C yia 15-20 Aentd. H empdveia
TIPETIEL VA Eival OKOVUPO XPUOAPi XpWHa.
umopeite va Bpeite cuvTayég GTOV IOTOTOMO HAG:
XPNOMN TOU UTAEVTEP:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
ppouTomoTa:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
XPnon tng koulivounxavig:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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A hasznalati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készllékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a késziléket csak egy felelds felnétt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznalhaté. A készlléket gyermekek altal el nem érheté helyen hasznalja és tarolja.
2 Ne tegye a késziiléket folyadékba, ne haszndlja flird6szobéaban, viz kozelében vagy a E
szabadban.
3 Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, miel6tt a tartozékokat hozzdillesztené vagy eltavolitana.
4 Ne haszndlja a készlléket a froccsenésgatlé felhelyezése nélkil.
5 Ne hagyja a késziiléket érizetlendil, amig be van dugva.
6 Ne m(ikddtesse a motort 10 percnél hosszabb ideig, a motor tulmelegedhet. 10 perc
elteltével kapcsolja ki a késziiléket legaldbb 10 percre, hogy a késziilék lehdljon.
7 Atartaly motoros egységre helyezése el6tt kapcsolja ki (0) a késziléket.
8 Afedé tartalyrol torténd eltavolitasa el6tt kapcsolja ki (0) a készliléket, és varja meg a kések
ledlldsat, vagy tavolitsa el a tartalyt a motoros egységrol.
9 Tartsa tavol a kezét a késektél — a kések élesek. @
10 Ne toltson a késziilékbe forrébb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud
(pld.: a folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).
11 Ne tegyen edényeket a tartélyba, amig a késziilék be van dugva.
12 Ne hasznaljon mas kiegészitoket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
13 A készlléket az utasitdsokban leirtakon kivil mds célra ne haszndlja.
14 Ne mUkodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibdsan makodik.
15 Ha a kdbel megrongélddott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonloan szakképzett személlyel, hogy elkerdiilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

& BEKAPCSOLAS

1 A motoros egységet szdraz, szilard, vizszintes fellletre helyezze, kozel a konnektorhoz.
2 Ellenérizze, hogy a sebesség szabalyozd 0-ra van allitva.
3 Tegye be a dugét a csatlakozé aljzatba.

& A SEBESSEGSZABALYOZOK

4 Allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre (1 = alacsony, 10 = magas).

5 A motor ledllitdsahoz forditsa vissza a sebességszabalyozét 0-ra.

6 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, siir( keverékekhez és a nagy mennyiség( szilard
anyagbol torténé folyadékképzéshez hosszabb idé és alacsonyabb sebesség javasolt.

7 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildardanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.

@ IMPULZUS

8 A sebességszabalyozd elforditasa az 6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba a @ jelre egy
rovid, nagy sebesség Ioketet ad. Ebben az irdnyban a gomb rugéval ellatott. Amikor elengedi,
visszaall a 0-ra.

© AZ ALLO ROBOTGEP HASZNALATA
9 A karon [évé rugdk eléggé erések, igy:
a) Ellendrizze, hogy a késziilék kikapcsolt (0) dllapotban van.
b) Fogja meg a készulék aljat.
c) Nefogja meg a kar fels részét.
d) Forditsa a biztonsagi kart (g allasba.
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rajzok 9 fedél 18 hatsé meghajto
1 sebességszabalyozo 10 kampd 19 tartaly alap
2 biztonségi kar 11 habveré 20 vagoé egység
3 motoros egység 12 keverd 21 tomités
4 hats6 meghajto fedele 13 horony 22 tartaly
5 kar 14 vezetéfil 23 fogantyu
6 elsé meghajté fedele 15 retesz 24 fedél
7 froccsenésgatld 16 meghajtéd 25 csapok
8 tal 17 hajtétengely 26 fedél

e) A karfelemelkedik.
f) Engedjeel.

& A FROCCSENESGATLO

10 Kapcsolja ki, huzza ki és emelje fel a kart a froccsenésgatlo felhelyezése/eltavolitasa elétt.
11 A fréccsenésgatld a hajtotengely és a meghajto vége folé illeszkedik:

a) lgazitsa a froccsenésgatlon [évé reteszeket a meghajton 1évékhoz.

b) Forditsa a froccsenésgatlét 3 cm-rel az Gramutaté jarasanak megfelelen.

¢) Emelje a froccsenésgatlot a meghajté felé.

d) Forditsa a froccsenésgatlot 3 cm-rel az dramutato jarasaval ellentétesen.

e) Ekkor biztositja a froccsenésgatlon 1évé reteszeket a meghajton l1évékbe.
12 A fréccsenésgatld eltavolitasa:

f) Forditsa a fréccsenésgatlot 3 cm-rel az 6ramutato jarasanak megfeleléen.

g) Mozgassa a froccsenésgatlot lefelé, a meghajtétdl tavolodva.

& AFEDEL

13 Osszetevék hozzaadasahoz nyissa fel a fedelet, majd zarja le, hogy elkeriilje az 6sszetevék
kifréccsenését.

& ATAL

14 A tél beillesztése vagy eltavolitasa el6tt emelje fel a kart.

15 lllessze a télat a készilékre, majd forditsa el az 6ramutaté jardsdnak megfelelen.

16 A felengedéséhez forditsa az 6ramutat6 jarasaval ellentétesen.

17 Az edény tartalma megemelkedik, amikor elinditja a motort — minél nagyobb sebességet
hasznal, anndl magasabbra emelkedik.

18 Csak korilbelil az edény feléig toltse a hozzévalodkat (kivaltképp a habveré hasznalatakor).

3¢ Csak a tartozékként biztositott talat hasznalja.

& A TARTOZEKOK

19 Csak akkor illessze be és tavolitsa el a tartozékokat, ha kikapcsolta és kihuzta a késziiléket, és
felemelte a kart.

20 Igazitsa a tartozék tetején l1évé hornyot a hajtdtengelyen [évé vezetéfilhoz, nyomja a
tartozékot a hajtétengelyre, és forditsa el az dramutatd jarasanak megfelelen.

21 A tartozék eltavolitasahoz nyomja azt a hajtétengely felé, forditsa el az dramutatd jarasaval
ellentétesen, majd huzza ki.

22 Engedje le a kart.
a) Ellenérizze, hogy a késziilék kikapcsolt (0) dllapotban van.
b) Fogja meg a készilék aljat.

¢) Forditsa a biztonsagi kart (3 allasba.

d) Nyomja le a kart.

e) Engedje el a biztonsagi kart.

f) Engedjeel.
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& MELYIK SEBESSEGET?

tartozék sebesség  hasznalat

habveré 4-10+@®  tejszin, tojasfehérje, massza, konnyl keverékek felveréséhez/
habositadsahoz

keveré 4-6 vaj és cukor krémesitéséhez, kozepes stirliségu tortamassza
keveréséhez
kampé 1-3 str( keverékekhez, kenyértésztadhoz, siteménymasszahoz

@ A TURMIXGEP HASZNALATA

23 Egyik kezét tegye a hatsé meghajto fedélre és forditsa el az 6ramutato jarasaval ellentétesen
afelengedéshez, és illessze a meghajtét a kancséhoz.

24 lgazitsa a kiontot a sebességszabalyozéhoz.

25 Engedje le a kancsét a meghajtoba.

26 Forditsa a kancsét az ramutatd jarasanak megfelel6en, mig a kancso alatéten 1évo reteszek
osszekapcsolddnak a meghajtéval, majd nyomija lefelé és forditsa el, mig a helyiikre
zarédnak.

27 Tegye a hozzévaldkat a tartélyba.

28 Ne toltse fel a tartalyt az 1,01 szint jelen tul - amennyiben ezt teszi, a motor beinditasakor a
tartaly tartalma lelokheti a fed6t.

29 Tegye a fedelet a tartélyra, majd nyomja le.

30 Allitsa egy vonalba a fedélen levé csapokat a lyukban levé nyilasokkal, tegye fel a fedelet,
majd forditsa el az dramutato jarasaval megegyezd irdnyba a lezarashoz.

31 A turmixgép miikddése kozben torténé hozzavald adagoldshoz tavolitsa el a mérépoharat, a
lyukon keresztiil 6ntse be a hozzavaldkat, majd helyezze vissza a mérépoharat.

32 Ellendrizze, hogy a beadagolt hozzavaldk nem emelik-e a tartalyban a tartalom szintjét az
1,01 szintjel folé.

& APOLAS ES KARBANTARTAS

33 Kapcsolja ki a késziiléket (0) és huzza ki a konnektorbél.

34 Tiszta, nedves ruhaval tordlje at a motoros egység kiilsejét.

35 Mossa le a kivehetd alkatrészeket meleg, mosdszeres vizben, oblitse le alaposan, csopogtesse
le, majd hagyja megszéradni.

36 Ovatosan banjon a késekkel — ne érjen hozzajuk kézvetleniil, hasznéljon miianyag kefét.

37 A mosogatégépben uralkodo szélséséges korlilmények kart tehetnek a fellleti
bevonatoknak.

38 A kopas csak a kiilsé részt érinti, és nem befolyasolja a készlilék miikodését.

€ VAGO EGYSEG

39 A vago egységet el tudja tavolitani a tisztitashoz.

40 Fogja meg egy kézzel a tartaly fogantyujat.

41 Fogja meg a tartaly alapot a masik kezével.

42 Csavarja le a tartalyt a tartaly alaprol.

43 Ovatosan emelje ki a vagé egységet a tartaly alapbdl.

44 Vegye le a tomitést a kés egységrél.

45 Mossa el a tomitést és a vagod egységet meleg, szappanos vizben, oblitse el és a levegén
szaritsa meg.

46 Helyezze vissza a tomitést a vagd egység koré.

47 Tegye vissza a vagod egységet a tartdly alapra.

48 Csavarja vissza a tartalyt a tartdly alapra.

3¢ Neillessze a kancso alatétet a meghajtora a kancso nélkiil.
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&5 KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal
okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jelolt készllékeket nem E
szabad a szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gydjteni, jra fel
kell dolgozni és Ujra kell hasznositani.
receptek

45— = evékanal (15 ml) ml = milliliter

5, — = teaskanal (5 ml) g= gramm
pizza tészta (kampo) 2 nagy pizzat tesz ki

250 ml viz

400 ¢ kozonséges liszt

12 J5— olivaolaj

2, 5 — széritott éleszt6

»  5— cukor

1 S — s6
Tegye a lisztet a talba. Egy kancsoban keverje 6ssze a tobbi hozzavalot. Valassza kiaz 1.
sebességfokozatot. Fokozatosan adja hozz4 a folyadékot. Vélassza ki az 2. sebességfokozatot.
Dagasszon 2 percig. Tavolitsa el a tésztat. Vagja a tésztat ketté. Formazzon kerek formakat a
tésztabol egy lisztezett fellileten. Tegye a kerek formakat egy tapadasmentes stitétalcara.
Oszlassa el a paradicsom alapu martast és a ratéteket a kerek formakon. Siisse elémelegitett
stitben 190°C-on 15-20 percig. A felliletnek aranybarnanak kell lennie.
recepteket weboldalunkon talal:
a turmixgép haszndlata:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
turmix:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
az allé robotgép hasznalata:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, gerekirse cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan dnce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tiim temel glivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda kullanilmalidir.
Cihazi, cocuklarin erisemeyecegdi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Cihazi siviya daldirmayin; banyoda, su yakininda veya dis mekanlarda kullanmayin. @
3 Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan dnce cihazin fisini prizden ¢ekin. —
4 Cihaz, sicrama siperini takmadan kullanmayin.
5 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.
6 Motoru 10 dakikadan uzun siire kesintisiz calistirmayin, asiri isinabilir. 10 dakika sonra cihazi,
dinlenmesi icin en az 10 dakika kapali tutun.
7 Sirahiyi motor Unitesine yerlestirmeden 6nce, cihazi kapatin (0).
8 Cihazi kapatin (0) ve kapadi stirahiden veya stirahiyi motor tinitesinden ¢ikarmadan g

once, bicaklar tamamen durana dek bekleyin.
9 Ellerinizi bigaklardan uzak tutun, bicaklar cok keskindir

10 Surahiye, rahatca islem yapabilecediniz malzemelerden daha sicak bir malzeme (6rn. 40°C'nin
altinda istya sahip sivilar) koymayin.

11 Cihazin fisi prize takil iken strahinin icine herhangi bir mutfak aleti sokmayin.

12 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki triinleri kullanmayin.

13 Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.

14 Hasarli veya arizal cihazlari calistirmayin.

15 Hasarli elektrik kablolari, gtivenlik agisindan sadece dretici, Ureticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

& CIHAZI CALISTIRMA
1 Motor Unitesini kuru, saglam, diiz bir ylizeye, bir glic kaynaginin yakinina yerlestirin.
2 Hiz kontroliiniin 0'a ayarli oldugunu kontrol edin.
3 Fisi prize takin.

& HIZ KUMANDASI
4 Hiz kumandasini istediginiz hiza gevirin (1 = duistik, 10 = ylksek).
5 Motoru kapatmak icin hiz kontrollinii yeniden 0'a getirin.
6 Genelde biylk miktarlar, koyu karisimlar ve sivilardan ¢cok katt madde orani yiiksek
malzemeler, daha uzun sireler ve daha disiik hizlar gerektirir.
7 Daha az miktarlar ve az yogunluktaki kivamlar ve katiya oranla daha ¢ok sivi madde
barindiran karisimlar daha kisa siireler ve daha yiiksek hizlar gerektirir.

© TURBO

8 Hiz kontrolu saat yoniniin aksine, @ simgesine gevrildiginde ani ve kisa sureli yiksek hiz
elde edilir. DUgme bu yénde yayh oldugundan serbest birakildiginda 0 konumuna geri déner.

© AYAKLI MiKSERI KULLANMA

9 Kolda bulunan yaylar oldukca gii¢liidiir, bu nedenle:
a) Cihazin kapali (0) konumda oldugunu kontrol edin
b) Cihazi alt kismindan tutun.
Kolun st kismindan uzak durun.
Kol ayirma anahtarini ¢evirerek i konumuna getirin.
Kol, kalkik konuma gececektir.
Mudahale etmeyin.
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gizimler 8 kap 18 isletme mekanizmasi arka
1 hiz kontroli 9 kapak kisim
2 kol ayirma anahtari 10 yogurma ucu (kanca ug) 19 sirahi tabani
3 motor Unitesi 11 ¢irpma ucu 20 bicak Unitesi
4 isletme mekanizmasi arka 12 karistirma ucu 21 conta
kapadi 13 yuva 22 surahi
5 kol 14 cikinti 23 sap
6 isletme mekanizmasi 6n 15 mandal 24 kapak
kapagi 16 isletme mekanizmasi 25 isaretler (plural)
7 sigrama siperi 17 tahrik mili 26 bashk

& SICRAMA SIPERI

10 Sicrama siperini takmadan/cikarmadan dnce cihazi kapatin, fisini prizden cekin ve kolu
kaldirin.
11 Sigrama siperi tahrik milinin ve isletme mekanizmasinin ucuna takihr:
a) Sigrama siperinin tzerindeki mandallari, isletme mekanizmasinin tizerindeki mandallarla
ayni hizaya getirin.
b) Sigrama siperini saat yoniinde 3 cm donddirin.
¢) Sigrama siperini isletme mekanizmasina dogru kaldirin.
d) Sigrama siperini saat yoniiniin aksine 3 cm déndurin.
e) Bu, sicrama siperinin Gizerindeki mandallarin, isletme mekanizmasinin tzerindeki
mandallarla birbirine gecmesini saglayacaktir.
12 Sigrama siperini ¢cikarmak icin:
f) Sicrama siperini saat yoniinde 3 cm donddirin.
g) Sigrama siperini isletme mekanizmasindan disari, asagi dogru itin.

& KAPAK

13 Kapagi malzemeleri eklemek lzere agin, sigcramayi dnlemek igin tekrar kapatin.

@ KAP

14 Kabi takmadan veya ¢ikarmadan 6nce kolu kaldirin.

15 Kabi cihaza takin ve saat yoniinde dondurin.

16 Cikarmak icin saat yonuniin aksine donduriin.

17 Motoru calistirmaya basladiginizda, kabin icindeki malzemeler yiikselmeye baslayacaktir
- hizi ne kadar artirirsaniz, malzemeler de o kadar ylkselecektir.

18 Kab, takriben yarisindan fazla doldurmamaya calisin (6zellikle cirpiciyi kullanirken).

3% Sadece, Urlinle birlikte verilen kabi kullanin.

& APARATLAR

19 Aparatlari takarken ve cikarirken cihaz kapall, fisi prizden ¢ekilmis ve kol kalkik konumda
olmalidir.
20 Aparatin st kismindaki yuvayi, tahrik milinin Gzerindeki cikinti ile ayni hizaya getirin, aparati
tahrik miline dogru itin ve saat yéniinde dondurtin.
21 Bir aparati ¢cikarmak icin, tahrik miline dogru itin, saat yoniniin aksine dondiriin ve sonra
cekerek gikarin.
22 Kolu indirin.
a) Cihazin kapali (0) konumda oldugunu kontrol edin.
b) Cihazi alt kismindan tutun.
¢) Kol ayirma anahtarini cevirerek [ konumuna getirin.
d) Kolu asagdi bastirin.
e) Kol ayirma anahtarini serbest birakin.
f) Midahale etmeyin.
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& HANGI HIZ?

aparat hiz kullanim

¢irpma ucu 4-10+® krema, yumurta aki, sulu hamur, hafif karisimlar icin ¢cirpma/
havalandirma

karistirma ucu 4-6 tereyadi ve sekeri, olagan kek karisimlarini krema kivamina
getirme

yogurma ucu 1-3 yogun karisimlar, ekmek, hamur isleri

1P BLENDER'I KULLANMA

23 isletme mekanizmasinin arka kapagini acmak ve siirahinin isletme mekanizmasini aciga
¢tkarmak icin, bir elinizi isletme mekanizmasinin arka kapaginin st kismina bir koyun ve saat
yoniunin aksine donddrdn.

24 Oluk agzini, hiz kumandasi ile ayni hizaya getirin.

25 Surahiyi isletme mekanizmasinin Gzerine indirin.

26 Surahiyi, stirahi tabaninin altindaki mandallar, isletme mekanizmasi ile birbirine gecene dek
saat yonlinde dondiriin, sonra asadi dogru bastirin ve yerine kilitlenene dek déndiirmeye
devam edin.

27 Malzemeleri stirahiye yerlestirin.

28 Surahiyi 1,0l isaretinin izerinde doldurmayin; aksi takdirde icindekiler, motoru ¢alistirmaya
basladiginizda kapadi acilmaya zorlayabilir.

29 Kapagd strahinin Gzerine yerlestirin ve asagi dogru bastirin.

30 Baslik tzerindeki isaretleri delikteki yuvalarla ayni hizaya getirin, bashgi yerlestirin ve
kilittemek icin saat yoniinde donduriin.

31 Blender calisirken malzeme eklemek icin, bashgi cikarin, yeni malzemeleri delikten iceri
dokin ve basligi yeniden yerine yerlestirin.

32 Eklenen malzemelerin, sirahide bulunan miktari, 1,0l isaretini gececek sekilde zorlamamasina
dikkat edin.

& TEMIZLIK VE BAKIM

33 Cihazi kapatin (0) ve fisini prizden cekin.

34 Motor Unitesinin dig kismini temiz, nemli bir bezle silin.

35 Cikarilabilir parcalari ilik sabunlu suda yikayin, iyice durulayin, stizdiiriin ve hava akimiyla
kurutun.

36 Bicaklara cok dikkat edin; onlarla asla dogrudan bir islem yapmayin, naylon bir bulasik fircasi
kullanin.

37 Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylizey cilalarina zarar verebilir.

38 Dis goruinlislerinde hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

€ BICAK UNITESI

39 Bigak Unitesini, temizlemek amaciyla ¢ikarabilirsiniz.

40 Bir elinizle strahinin sapini kavrayin.

41 Diger elinizle surahi tabanini kavrayin.

42 Sirahiyi dondirerek stirahi tabanindan ¢ikarin.

43 Bigak Uinitesini stirahi tabanindan dikkatle cikarin.

44 Contayi bicak tinitesinden ayirin.

45 Contayi ve bigak tnitesini sabunlu ilik suda yikayin, durulayin ve agik havada kurutun.
46 Bicak Uinitesinin etrafindaki contayi tekrar yerine takin.

47 Bigak Uinitesini yeniden siirahi tabanina yerlestirin.

48 Sirahiyi suirahi tabanina déndirerek sabitleyin.

3¢ Surahi tabanini isletme mekanizmasina stirahi olmadan takmayin.
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&5 CEVRE KORUMA
Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik K

sorunlarini nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine
degil, geri dontisim konteynerlerine birakilmalidir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen k ullanim émri 7 yildir.
Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini dustirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.

yemek tarifleri

45— = yemek kasigi (15ml) ml = mililitre
S5— = cay kasigi (5ml) g= gram
2 biiylik pizza icin pizza hamuru (yogurma ucu)
250 ml su
400 ¢ sade un

1% J5— zeytinyadi

2%, 5 — kurumaya

o 5 — seker

1 S — tuz
Kaba unu koyun. Kalan malzemeleri bir stirahide karistirin. Hiz 1 konumunu segin. Siviyi yavas
yavas ekleyin. Hiz 2 konumunu secin. 2 dakika yogurun. Hamuru ¢ikarin. Hamuru iki parcaya
ayirin. Hamurlari unlanmis zeminde yuvarlayarak daireler haline getirin. Daireleri yapismaz bir
firin tepsisine yerlestirin. Dairelerin tGizerine domatesli bir sos siirerek lizerine pizza
malzemelerini yerlestirin. 190°C'de dnceden isitiimis firnda 15-20 dakika pisirin. Ylizey altin
sarisi-kahverengi arasi bir renkte gortinmelidir.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:
blender’i kullanma:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
smoothie’ler:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
ayakli mikseri kullanma:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti aparatul in lichid, nu il folositi in baie, langa apa sau afara. @
3 Tnainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza.
4 Nu folositi aparatul fara sa montati dispozitivul anti-improscare.
5 Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
6 Nu ldsati motorul sd functioneze continuu mai mult de 10 minute, se poate supraincalzi.
Dupd 10 minute, opriti aparatul pentru cel putin 10 minute, pentru a-si reveni.
7 Tnainte de a monta vasul pe unitatea motorului, opriti (0) aparatul.
8 Inainte de a indeparta capacul de pe vas sau de a indeparta vasul de pe unitatea
motorului, opriti aparatul (0) si asteptati pana cand lamele se opresc.
9 Tineti mainile departe de lame - sunt fierbinti
10 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperaturd mai mare de 40°C).
11 Nu puneti ustensile in vas atunci cand aparatul este in priza.
12 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
13 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
14 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
15 1n cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant, agentul de service
sau orice altd persoana calificatd, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

& PORNIRE

1 Asezati unitatea motorului pe o suprafatd uscata, ferma, nivelatd, langa o priza.
2 Verificati daca comanda de control al vitezei este setata pe 0.
3 Bdgati intrerupatorul in priza.

& CONTROLUL VITEZEI

4 Reglati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (1 = mica, 10 = mare).

5 Comutati comanda de control al vitezei inapoi 0 pentru a opri motorul.

6 In general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereazd un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.

7 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

@ IMPULS

8 Daca rotiti comanda de control al vitezei in sensul opus acelor de ceasornic la @ aparatul va
functiona putin la viteza mare. In acest sens, butonul este prevazut cu arc. Daca il eliberati, va
revenila 0.

& UTILIZAREA MIXERULUI CU SUPORT

9 Arcurile de pe brat sunt destul de puternice, asadar:
a) Verificati daca aparatul este oprit (0).
b) Tineti fundul aparatului.
¢) Evitati partea superioara a bratului.
d) Comutati dispozitivul de eliberare al bratului pe 3.
e) Bratul se va mutain sus.
f) Lasati sa cada.
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schite 9 capac 18 angrenaj posterior 5
1 comanda de control al vitezei 10 carlig 19 baza vas 'Lq_
2 dispozitiv de deblocare a bratului 11 tel 20 unitate lame =
3 unitate motor 12 batator 21 garniturd cC
4 capacul din spate al angrenajului 13 orificiu 22 vas ‘_Q'_
5 brat 14 clemad 23 maner E
6 capacul din fata al angrenajului 15 incuietoare 24 capac =
7 dispozitiv anti-improscare 16 angrenaj 25 varfuri =0
8 vas 17 arbore angrenaj 26 capac

& DISPOZITIVUL ANTI-IMPROSCARE

10 Opriti aparatul, scoateti-l din priza si ridicati bratul inainte de a monta/scoate dispozitivul
anti-improscare.
11 Dispozitivul anti-improscare se fixeaza peste capatul arborelui angrenajului si angrenaj.
a) Aliniati incuietoarele pe dispozitivul anti-improscare la cele de pe angrena;j.
b) Rotiti dispozitivul anti-improscare 3 cm in sensul acelor de ceasornic.
¢) Ridicati dispozitivul anti-improscare inspre angrenaj.
d) Rotiti dispozitivul anti-improscare 3 cm in sensul opus acelor de ceasornic.
e) Incuietoarele de pe dispozitivul anti-improscare ar trebui sa se alinieze la cele de pe
angrenaj.
12 Pentru a scoate dispozitivul anti-improscare:
f) Rotiti dispozitivul anti-improscare 3 cm in sensul acelor de ceasornic.
g) Mutati dispozitivul anti-improscare in jos, scotandu-l de pe angrenaj.

& CAPACUL
13 Deschideti capacul pentru a adduga ingredientele, inchideti-l pentru a evita improscarea.

& VASUL

14 Ridicati bratul inainte de a monta sau scoate vasul.

15 Fixati vasul la aparat si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic.

16 Rotiti-l in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca.

17 Continutul vasului se va ridica cand porniti motorul - cu cat este mai mare viteza, cu atat se va
ridica mai mult.

18 Incercati s& nu umpleti vasul mai mult de jumatate (in special cand folositi telul).

3¢ Folositi doar vasul furnizat.

& ACCESORIILE

19 Montati si demontati accesoriile cu aparatul oprit si scos din priza si cu bratul ridicat.

20 Aliniati fanta din partea de sus a accesoriului la clema de pe arborele angrenajului, impingeti
accesoriul de pe arborele angrenajului si rotiti-I in sensul acelor de ceasornic.

21 Pentru a scoate accesoriul, impingeti-l pe arborele angrenajului, rotiti-l in sensul opus acelor
de ceasornic, apoi trageti-I.

22 Coborati bratul.
a) Verificati daca aparatul este oprit (0).
b) Tineti fundul aparatului.

¢) Comutati dispozitivul de eliberare al bratului pe .
d) Apasatiin jos bratul.

e) Eliberati dispozitivul de deblocare al bratului.

f) Lasatisa cada.
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& CE VITEZA?

accesoriu viteza utilizare

tel 4-10+@  batut/aerat frisca, albusuri de ou, aluat, amestecuri subtiri
batator 4-6 crema din unt si zahar, amestecuri medii pentru prajituri
carlig 1-3 amestecuri tari, paine, produse de patiserie

1P FOLOSIREA BLENDERULUI

23 Puneti o mana deasupra capacul din spate al angrenajului si intoarceti in sensul opus acelor
de ceasornic, pentru a-l debloca si expune angrenajul pentru vas.

24 Aliniati picurdtorul la comanda de control.

25 Coborati vasul pe angrenaj.

26 Rotiti vasul in sensul acelor de ceasornic pana cand incuietoarele de sub baza vasului se
fixeazd pe angrenaj, apoi impingeti in jos si rotiti pana cand se fixeaza.

27 Puneti ingredientele in vas.

28 Nu depadsiti limita de 1,0l marcata. Daca o faceti, continutul poate forta deschiderea capacului
atunci cand porniti motorul.

29 Puneti capacul pe vas, apoi apasati-l in jos.

30 Aliniati varfurile de pe capac cu orificiile din gaura, montati capacul si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pentru a-l bloca.

31 Pentru a adduga ingrediente in timp ce blenderul este in functiune, indepartati capacul,
turnati noile ingrediente prin gaurd, apoi puneti capacul la loc.

32 Asigurati-va cd ingredientele addugate nu duc la depdsirea limitei de 1,0l marcatd pe vas.

& INGRUIRE SI INTRETINERE

33 Opriti aparatul (0) si scoateti-l din priza.

34 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpa umeda curata.

35 Spalati partile mobile cu apa calda cu detergent, clatiti bine, scurgeti si lasati la uscat.
36 Fiti foarte atenti cu lamele - nu le manevrati direct, folositi o perie din nailon.

37 Mediul extrem din interiorul masinii de spalat vase poate afecta suprafetele.

38 Va fi afectat doar aspectul acestora, nu va fi afectata functionarea aparatului.

€ UNITATEA LAMELOR

39 Puteti indeparta unitatea lamelor pentru a o curata.
40 Apucati manerul vasului cu o mana.

41 Apucati baza vasului cu o mana.

42 Desurubati vasul de pe baza vasului.

43 Ridicati cu atentie unitatea lamei de pe baza vasului.
44 Scoateti garnitura de pe unitatea lamei.

45 Spalati garnitura si unitatea lamelor cu apa calda cu detergent, clatiti si lasati la uscat.
46 Reasezati garnitura in jurul unitatii lamei.

47 Remontati unitatea motorului in baza vasului.

48 Insurubati vasul in baza vasului.

3¢ Nu montati baza vasului pe angrenaj fara vas.

> PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate E
direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

84



retete

J5— = olingura (15ml)

5, — = olingurita (5ml) g=
aluat de pizza (carlig) - pentru doua pizze mari

250 ml
400 ¢

1% J5—
2% 5 —
5 —
1 5

apa

faina simpla
ulei de masline
drojdie uscata
zahar

sare

ml =

mililitri
grame

Introduceti fdina in vas. Amestecati celelalte ingrediente intr-un vas obisnuit. Selectati viteza 1.
Addugati treptat lichidul. Selectati viteza 2. Framantati timp de 2 minute. Scoateti aluatul. Taiati
aluatul in doud. Pe o suprafatd presarata cu faind, intindeti aluatul creand forme rotunde. Puneti
formele obtinute pe o tava de copt anti-aderentd. Presarati peste ele un sos de rosii si adaugati
topping-urile. Puneti la copt in cuptorul pre-incalzit la 190°C, timp de 15-20 minute. Lasati sa se
coaca pana cand capata o culoare maroniu-aurie.
retete disponibile pe site-ul nostru web
folosirea blenderului:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
utilizarea mixerului cu suport:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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MpoueTeTe MHCTPYKUMUTE, 3aMaseTe M v r'm NnpeAaBaiTe, ako NpefaBaTte 1 ypesa.
OTCTpaHeTe BCMUKM OMAKOBKYM Npeau ynotpeba.

BAXXHU NPEONMA3H MEPKIA
CnepgaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUNTESTHO:
1 Ypenst TpsibBa Aa ce 13MoN3Ba CaMo OT WM NOA Ha30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMIETHO NULLE.
M3non3BanTe n cbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aela.
2 He nocTtaBsiTe ypena B TEUHOCT, He FO 13Mon3BaiiTe B 6aHs, B 61M30CT 1o Boga nnm @
LN

Ha OTKpUTO.
3 U3knioueTe ypeaa OT KOHTaKTa, Npean Aa NOCTaBATe UK CBanATe NpuUcTaBKuUTe.
4 He n3nonsgainte ypepaa npean fa CnoxnTe npeanasnTensa NnpoTuB pasnncKkBaHe.
5 He ocTaBsiTe ypepna 6e3 HabnogeHve, [OKATO e BKIIIOYEH B KOHTAKTA.
6 He ocTaBaAiiTe fBuratens Aa pabotn HeMpPeKbCcHATO NoOBeYe OT [1Be MUHY T, MOXe fia nperpee.
Cnep 10 MMHY TV ro M3KoYBanTe 3a Ha-manko 10 MUHYTWY, ia Ce Bb3CTaHOBMU.
7 U3knioyeTe (0), Npeamn Aa NocTaBUTE KaHaTa BbPXY 3afBMKBaLLUA 610K.
8 MN3knioueTe (0) 1 n3vaKkanTe, JOKATO CNpaT ocTpueTaTta, Npeamn aa cBanuTe Kanaka ot
KaHaTa, Unu fja cBanmTe KaHaTa OT 3a/ABV/XKBaLLmsA 6MOK.
9 lNaseTe c1 pbLeTe OT OCTPMETaTa — Te ca OCTPU
10 He nbsiHeTE C HULLO NO-TOPELLO OT TOBA, C KOETO MOXeTe KOMPOPTHO fa paboTuTe (T.e.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).
11 He nocTaBanTte npnbopw B KaHaTa, KOraTo ypeabT e BK/IUYEH B MperKaTa.
12 He usnonssarnTte akcecoapu Uiv NPUCTaBKK, Pas3fiMyHU OT Te3u, NpejoCTaBeHM OT Hac.
13 He usnonssanTe ypeaa 3a Apyru Lienu, OCBEH Te3u, ONMUCaHN B HACTOALLUTE NHCTPYKLMN.
14 He n3non3gaiiTe ypefa, ako e NoBpeAeH v He paboTu n3pagHo.
15 AKo KabenbT e noBpefeH, Ton TpAbBa Aa ce MOAMEHN OT MPOVN3BOAUTENA, HETOB
npencTaBMTen 3a CEPBM3HO OOCNYKBaHe UK APYro KBanuduumpaHo 3a Tasu Len nuue, 3a Aa
ce n3berHe BCAKAKbB PUCK.

camo 3a JoMaluHa ynoTpeba

& BKJIIOYBAHE

1 Pa3nonoxeTe 3aBMXBalLyus 6510K Ha Cyxa, TBbPAaA, PaBHa NOBbPXHOCT, 61130 [0 3axpaHBaLy,
KOHTaKT.

2 [NpoBepeTe fanu KOHTPOMBT Ha CKOPOCTTa e ycTaHOoBeH Ha 0.

3 BkntoueTe Wwencena B 3aXpaHBaLYNA KOHTAKT.

& KOHTPOJ1 HA CKOPOCTTA

4 3aBbpTeTe KOHTPOSA Ha CKOPOCTTa A0 »KenaHaTa CKopocT (1 = HMUCKa, 10 = BUCOKa).

5 3aBbpTeTe nak KOHTPOsa Ha CKOPOCTTa o 0, 3a Aa U3KOUUTE MOTOPA.

6 o NpVHLMM, ronemMmTe KoNMYecTBa, FbCTUTE CMECU 1 FOfIIMOTO CbOTHOLLIEHME HA TBbPAM
yacTULM NpeanonaraT no-Abara HaCTPOKA Ha BPEMETO U MO-HUCKU CKOPOCTU.

7 To-MankuTe KoM4YecTea, No-peaknTe CMecu 1 NoBEYETO TeUHOCTU, OTKONIKOTO TBbPAN
yacTULK, MPeAnonaraT No-KPaTkn HACTPOKIN Ha BPEMETO 1 MO-BUCOKU CKOPOCTU.

© WMMNYNCEH PEXXUM
8 AKO 3aBbPTHTE KOHTPOJIA Ha CKOPOCTTa 06PaTHO Ha YaCOBHMKOBATa cTpenka Ao @, we
NofyumnTe BHe3arHa B1COKa MOLLHOCT 3a KPaTKO Bpeme Mpw BUCOKa CKOPOCT. B Ta3n nocoka
KonyeTo e ¢ npy»uHa. Korato ro oceob6ogute, To Le ce BbpHe Ha 0.
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nncTpaynmn 9 Kanak 18 3ageH Bogay
1 6yTOH 32 KOHTPO Ha CKOPOCTTa 10 kyka 19 ocHoBa Ha KaHaTa
2 ocBOOOXAaBaHe Ha pbKaBa 11 6bpKanka 20 pexely 610K
3 3apBMKBaLy 650K 12 nprcTaBKa 3a pa3buBaHe 21 ynnbTHeHMe
4 Kanaka Ha 3afileH Bogau 13 cnot 22 KaHa
5 pbKaB 14 n3gyTtnHa 23 ppbKKa
6 Kanaka Ha npefeH BoAay 15 Kntoy 24 kanak
7 npepnasvTen NpoTvB pasnianckeaHe 16 Bofau 25 N38aTuHK
8 Kyna 17 Bopewy Ban 26 3anywanka

& WM3NO0JI3BAHE HA MUKCEPA HA CTOVKA

9 bbpKankuTe B pbkaBa ca MHOrO MOLLHW, 3aTOBa:
1) TpoBepeTe fanu ypeast e uskntoyeH (0).
2) XBaHeTe JbHOTO Ha ypeaa.
3) [Ma3eTe ce OT ropHaTa YacT Ha pbKaBa.
4) 3aBbpTeTe KI/0Ya 3a PbKaga A0 (.
5) PbKaBbT Lie ce NpuABMXKM KbM NO3ULMA HAarope.
6) OcBobogeTe.

& NPEANA3UTEN NMPOTUB PA3IMJIMCKBAHE

10 V3kntoueTe, cripeTe enekTpo3axpaHBaHETo v MOBAWIHETE PbKaBa NpPeawu 3a CyIoXKnTe/cBanute
npegnasutens NpoTUB PasnincKBaHe.
11 MpeanasuTensa NPoTUB Pa3npbCKBaHE Ce Clara B Kpas Ha BOAeLWVAT Ba 1 BoAaua:
1) CBbpKeTe KJloUa Ha NpeAnasnTesia NPOTUB PA3MIMCKBAHE C TO3M Ha Bodaya.
2) 3aBbpTeTe nNpennasnTens NPOTMB Pas3M/MCKBaHe 3 CM MO YaCOBHMKOBATA CTPEsIKa.
3) MoBavrHete npeanasuTens NPOTUB PA3NINCKBAHE KbM Bofdaua.
4) 3aBbpTeTe NpeanasuTens NPoTMB PasnincKBaHe 3 CM 06PATHO Ha YaCOBHMKOBATA
cTpernka.
5) ToBa LLe CBbPKE KMIOUYOBETE Ha NpenasnTens NpoTrB Pasn/ncKBaHe C Te3n Ha BoJava.
12 3a fa cBanuTe Npeanasutens npoTUB PasninckBaHe
6) 3aBbpTeTe npeanasnTens NPOTUB Pa3nNCKBaHe 3 CM MO YaCOBHMKOBATA CTPESIKa.
7) Mpuasukete NpeanasnTens NPOTUB Pa3NIMCKBaHE HAAOIY, Aasieye OT BOaYa.

& KAINAKDBT

13 OTBOpeTe Kanaka, 3a ja Ao6aBUTe CbCTaBKK, 3aTBOPETE OTHOBO, 3a Aia U3berHerte
pa3snanckBaHe.

& KYMNATA

14 MosawnrHeTe pbkaBa Npeau fa NoCcTaBuUTe UNK fja MaxHeTe KynaTa.

15 MocTaBeTe KynaTta B CbAa 1 3aBbpTeTe Mo NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpeska.

16 3aBbpTeTe 06PaTHO Ha YaCOBHUKOBATa CTPeSIKa, 3a Aa A ocBoboAaunTe.

17 CoAbpaHMeTo Ha KyrnaTa Le ce NoKayu, KoraTo BK/oumnTe 6/10Ka — KONKOTO NO-CUiHa e
CKOPOCTTa, TONIKOBa MOBeYe Lie ce Nokaysa.

18 He nbnHeTe KynaTta noBeye OT NosioBMHaTa (0CO6EHO, KOraTo 13nos3BaTe GbpKaska).

3¢ M3nonsBsaiiTe camo NpeaocTaBeHaTa Kyna.

& MMPUCTABKU

19 MNocTaBaAnTe N cBananTe NPUCTAaBKNTE, KOraTo ypeabT € U3KNKYEH OT eNeKTPO3axXpaHBAHETO,
a PbKaBbT BAUTHAT.

20 CB'bp)KeTe CJ10Ta B ropHaTa 4acT Ha NpucTtaBkaTta C U3aTnHaTa Ha BoAeLmnA Ban, HaTucHeTe
npucTaBkaTa KbM BOAELL A Basl N 3aBBPTETE MO MNOCOKa Ha YaCOBHMKOBAaTa CTpesika.
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21 3a pa cBanuTe NpUCTaBKa, HaTUCHETe 1 KbM BOJELLMA Bal U 3aBbpTeTe 06paTHO Ha
YaCoBHMKOBaTa CTPEeJIKa, a Clief TOBa U3abprnanTe.
22 HaBepeTe pbKasa.
1) TpoBepeTe fanu ypeast e uskntoyeH (0).
2) XBaHeTe bHOTO Ha ypeaa.
3) 3aBbpTeTe KIIIOYa 33 PbKaBa [0 (3.
4) HatucHete pbkaBa Hagony.
5) OcBobopeTe pbKaBa.
6) OcBobogerTe.

& KOA CKOPOCT?

npucTaBka CKOPOCT  MPWIOXeHne

O6bpKaska 4-10+ @ pa3buBaHe/aepripaHe Ha CMeTaHa, 6enTbUK, TECTO, NEKN
cmecKu

npucTaBKa 3a pasbvBaHe  4-6 pa3brBaHe Ha Macs1o U 3axap, CMECKU 3a CPeAHM
cnagKumwm

KyKa 1-3 TEXKU CMECKU, XNA6, CnagKknLun

1P 3NON3BAHE HA BJIEHOEPA

23 CnoxeTe pbKa BbpXy 3afHMA Kamnak Ha Bogaya 1 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa
CTpesiKa, 3a fa ro oceoboanTe 1 Aa ro paskpueTe 3a KaHara.

24 CBbpKeTe HaCTPyMHUKa ¢ 6y TOHa 3a KOHTPOJ Ha CKOPOCTTA.

25 HaBepeTe KaHaTa Kbm Bofaua.

26 3aBbpTeTe KaHaTa Mo Nocoka Ha YaCOBHMKOBATa CTPENKa, AOKATO K/loUoBeTe Mo OCHOBaTa
Ha KaHaTa ce CBbp»KaT C BoAaya, a cnef ToBa HaTUCHeTe Hajoy U NPOAbIIKeTe ia BbpTUTe,
[IOKaTo ro 3aBreTe JOoKpan.

27 lMNocTaBeTe CbCTaBKUTE B KaHaTa.

28 He nbnHeTe KaHaTa Hag mapKnpoBKaTta 3a 1,0 n. AKo ro HanpasuTe, CbAbPKAHNETO MOXKe Aa
n36/1bCKa Kanaka, KoraTto cTapTupare gBuratens

29 lNocTaBeTe Kanaka Ha KaHaTa 1 ro HaTUCHeTe Hafony.

30 UeHTpupaiiTe n3gaTrH1Te NO 3anyluankaTta c npopesnTe B OTBOPa, NoCcTaBeTe 3anyluankaTa u
A 3aBbpTETE MO YAaCOBHUKOBATA CTPESKa, 3a Aa A duKcupare.

31 3a pa pobaBurTe CbCTaBKU, AOKATO HBneHAepbT paboTy, cBaneTe 3anyluankara, ucuneTe
HOBMTe CbCTaBKM Npe3 OTBOPA, M MOCTaBeTe OTHOBO 3anyLlankara.

32 MpoBepeTe pganu gobaBeHNTe CbCTaBKM He M3TIAckBaT obema B KaHaTa HaJl MapKpOBKaTa 3a
1,0 n.

@ TPUXN N NOJAPBKKA

33 UskntoyeTe ypeaa (0) n ro n3knoyeTe OT KOHTaKTa.

34 N36bplieTe BbHLIHATA YaCT Ha 3aABMXKBaLLMA GJTOK C UMCTa BlaXKHa Kbpna.

35 MuiTe cBanswmTe ce YacTu C TOMMa canyHeHa BoAa, U3niakeanTe rv fobpe, oTuexaanTe n ru
OoCTaBeTe Aa U3CbXHaT.

36 MHoro BHMMaBaiTe C ocTpueTaTa — He paboTeTe ANPEKTHO C TAX, U3MON3BaliTe HalIOHOBa
noymncTBaLla YeTKa.

37 EkcTpemHaTa cpefia B MUAIHATA MallHa MOXKe 4a NMOBpeLV MOBbPXHOCTHUTE MOKPUTUA Ha
NOBBPXHOCTUTE.

38 Morat fja ce nosiyyaT caMo KO3MEeTUYHW HapaHABaHMA, KOUTO HAMa Aa NOBNUAAT BbPXY
paboTaTta Ha ypepna.
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€ PEXEL BJIOK

39 Moxe pa cBanate pexkelma 6/10K 3a MoYncTBaHe.

40 XBaHeTe ApbXKKaTa Ha KaHaTa C efHaTa pbKa.

41 XBalanTe OCHOBaTa Ha KaHaTa C fpyraTta pbKa.

42 Pa3BuinTe KaHaTa OT OCHOBaTa 1.

43 BHMaTenHo n3BageTe pexkeluns 610K OT OCHOBaTa Ha KaHaTta.

44 CaneTe yNIbTHEHNETO OT pexeLyms 6NoK.

45 /I3MninTe yNIbTHEHMETO 1 pexelyna 610K ¢ Tornna Bofa 1 CanyH, U3MNiakHeTe 1 ocTaBeTe a
N3CbXHE Ha Bb3AyXxa.

46 MNocTaBeTe OTHOBO YMIBTHEHVETO OKOJIO peXKeLma B/10K.

47 BbpHeTe pexelyma 6nok B OCHOBaTa Ha KaHaTa.

48 3aBUINTe KaHaTa B OCHOBAaTa Ha KaHaTa.

¢ He nocraesiiTe ocHoBaTa Ha KaHaTa Bbpxy Boflaua 6e3 KaHaTa.

&5 OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQIA

3a Aa ce n36erHaT eKonornyHn 1 34paBHN I'Ip06ﬂeMI/I nopagun Hanan4yme Ha ornacHn \ ,

Cy6CTaHLlVII/I B €NIeKTPUYECKNTE N ENEKTPOHHU CTOKWK, ypeaunTe, O603HaHeHV| CcCTO3Mn
CMBOJ1, HE TpH6Ba Aa ce U3XBDbPJIAT 3a€HO C HECOPTUPAHN O6U.|I/IHCKI/I oTnagbun, a
cienBa fa ce BbpHat O6paTHO, Aa ce n3non3sat OTHOBO WK peynknumpar.
peuenTn

J5— = cyneHa nbxuua (15 mn) ml = mununutpu

5, — = vaena nvxunuka (5 mn) g= rpamose
TecTo 3a nuua (KyKa) 3a 2 ronemu nuuu

250 ml BOAa

400 ¢ 06VKHOBEHO 6paLlLHO

12 J5— 3extuH

22 5 — cyxaman

5 — 3axap

1 S — con
Cunete 6paluHo B KynaTta. CMeceTe ocTaHanuTe CbCTaBKU B KaHaTa. M36epeTte ckopocT 1.
MocTeneHHo gobaseTe TeyHoCTTa. M36epeTe ckopocT 2. MeceTe B NPOLb/IKEHME Ha 2 MUHYTH.
M3BageTe TecTtoTO. PaszpexeTe TeCTOTO Ha fABe NonoBuHKM. OdopmeTe Kpbrose OT TECTOTO
BbPXY HabpalluHeHa MOBBbPXHOCT. [TocTaBeTe KpbroBeTe B He3asenBalla TaBa 3a NneyeHe.
HamaxeTe KpbroBeTe CbC COC Ha ;OMaTEHa OCHOBa 1 job6aBeTe 3anmBKU. M3neyeTe B
npenBaputenHo 3arpaTta ypHa Ha 190°C 3a okono 15-20 MuHyTU. NoBBbPXHOCTTa TPA6Ba Aa e
3naTncTo Kadaga.
peuenTy MMa Ha HallaTa yeb cTpaHuua:
13rnosi3BaHe Ha GneHpepa:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
cMyTuUTa:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550941
M3non3sBaHe Ha MMKcepa Ha CTOlKa:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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