(B) Russell Hobbs

instructions 2 NHCTPYKLUMN (Pycckmin) 24
Bedienungsanleitung 4 pokyny 26
mode d’emploi 6 inStrukcie 28
instructies 8 instrukcja 30
istruzioni per l'uso 10 uputstva 32
instrucciones 12 navodila 34
instrucoes 14 oényiec 36
brugsanvisning 16 utasitasok 38
bruksanvisning 18 talimatlar 40
instruksjoner 20 instructiuni 42

ohjeet 22 NHCTPYKUUW (Burrapckn) 44



Read the instructions and keep them safe. If you pass the appliance on, pass on the instructions
too. Remove all packaging, but keep it till you know the appliance works.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by or under the supervision of a responsible adult. Use and

store the appliance out of reach of children.
2 Don't put the appliance in liquid, don’t use it in a bathroom, near water, or outdoors. @
3 Keep fingers, hair, clothing and kitchen utensils clear of the whisks/hooks.
4 Route the cable so it doesn’t overhang, and can't be tripped over or caught.
5 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
6 Don't fit any attachment or accessory other than those we supply.
7 Don't let anything enter the vents.
8 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
9 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.
10 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only
& FITTING THE WHISKS/ HOOKS

1 Switch off (0) and unplug the mixer before fitting or removing the whisks/hooks.

2 Turn each whisk or hook to align the pips on the shaft with the slots in the drive head, then
push it into the drive head till it clicks into place.

3 Fit the hook with the flange to the drive head with the large hole.

4 The whisks may be fitted to either drive head.

5 Use both whisks or both hooks, don’t mix them.

A REMOVING THE WHISKS/HOOKS

6 Switch off (0) and unplug the mixer, then shake any excess mixture into the mixing bowl.
7 Hold both whisks/hooks, to prevent them jumping out, and press A, This will eject them
from the drive heads.




@ THE TURBO BUTTON

10 Pressing the turbo button will over-ride the speed set by the speed control, and give you a
burst of high speed.
11 It only works when the motor is already running ( 1 to 5).

& USING THE MIXER

12 Move the speed control to 0.

13 Put the plug into the power socket.

14 Move the speed control to the speed you require (1 to 5).

15 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.

16 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.

17 Use the whisks for beating/aerating light dough, batter, egg whites and cream.

18 Use the hooks for mixing heavier dough (e.g. bread, fruit-cake).

19 When making dough, use the mixer only for mixing the ingredients. Don’t use it for kneading.
You'll overload it and damage the motor.

20 If you need to set the mixer down, switch off (0), and shake any mixture off the whisks/hooks.

21 Don't use the appliance continuously for more than 4 minutes. After 4 minutes use, let it rest
for 10 minutes before carrying on.

22 If the motor starts to labour, add more liquid to the mix, if possible, or switch off and carry on
by hand.

23 Move the speed control to 0 to switch off.

& CARE AND MAINTENANCE

24 Switch the appliance off (0), and unplug it.

25 Clean the outside surfaces of the appliance with a damp cloth.

26 Wash the whisks and hooks in hot soapy water, or in the cutlery basket of your dishwasher.

%> ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical

and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with E
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

recipes

5,— =teaspoon

= egg, large (63-739g)

wraps (whisk)

diagrams 5 hooks @ turbo >
1 drive heads (underneath) 6 whisks 9 handle 41

2 large hole 7 vents =

3 pips A gject c

4 flange 8 speed control Q,.

©)

>

wnn

400 g plain flour 1@ egg
300 ml milk 5 —salt
vegetable oil

Mix the egg and milk in a jug. Sift the flour into a bowl. Add the salt. Mix at medium speed.
Gradually add the liquid. Gradually increase speed till everything has combined. Drop small
amounts of mixture into a hot, lightly oiled pan. Cook till golden brown on both sides (1 minute).
Set aside and keep warm.

recipes are available on our website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese gut auf. Wenn Sie das Gerat
weitergeben, geben Sie bitte auch die Bedienungsanleitung weiter. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, aber heben Sie diese auf, bis Sie sicher sind, dass das Gerat funktioniert.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerat ist nur von einem oder unter der Aufsicht eines verantwortungsvollen
Erwachsenen zu benutzen. Das Gerét darf nur auf3er Reichweite von Kindern benutzt bzw.
aufbewahrt werden.

2 Das Gerét keinesfalls in Flissigkeit tauchen, in einem Badezimmer, in der Ndhe von %
Wasser oder im Freien benutzen. Qﬂ
3 Die Ruihrhaken oder Knethaken nicht mit Fingern, Haaren, Kleidung oder
Kiichenutensilien in Berlihrung kommen lassen.
4 Legen Sie das Kabel so, dass es nicht tiberhdngt und man nicht dariber stolpern bzw. sich
nicht darin verfangen kann.
5 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.
6 Am Gerat diirfen keine anderen Aufsatze oder Zubehorteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.
7 Achten Sie darauf, dass nichts in die Liiftungséffnungen gelangt.
8 Benutzen Sie das Gerat ausschlief3lich zu dem in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszweck.
9 Benutzen Sie das Gerét keinesfalls, wenn es beschédigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.
10 Weist das Kabel Beschdadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefahrdung
auszuschlieBen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt
& EINSETZEN VON RUHRHAKEN ODER KNETHAKEN

1 Schalten Sie das Gerét aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie die Rilhrhaken oder
Knethaken aufstecken oder abnehmen.

2 Drehen Sie die Riihrhaken/Knethaken so, dass die Noppen des Schafts an den Rillen im
Antriebskopf anliegen. Driicken Sie die Riihrhaken/Knethaken dann in den Antriebskopf, bis
sie einrasten.

3 Der Knethaken mit dem Ring wird in den Antriebskopf mit der groBen Offnung eingesetzt.

4 Der Riihrhaken kénnen in eine beliebige Offnung eingesetzt werden.

5 Verwenden Sie immer beide Riihrhaken oder Knethaken, aber nicht einen Rihrhaken und
einen Knethaken.

A ENTFERNEN VON RUHRHAKEN/ KNETHAKEN
6 Schalten Sie das Gerat aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker. Schiitteln Sie den
Uberschissigen Teig in die Rihrschissel.
7 Halten Sie beide Riihrhaken/Knethaken fest, damit sie nicht herausspringen. Driicken Sie die
A Taste, um sie aus dem Antriebskopf zu nehmen.

© DIE TURBO-TASTE

10 Wenn Sie die Turbo-Taste driicken, Gberspringen Sie die einzelnen Geschwindigkeitsstufen
und der Mixer lauft sofort auf hochster Geschwindigkeit.
11 Die Turbofunktion kann nur aktiviert werden, wenn der Motor bereits lauft ( 1 bis 5).

& BEDIENUNG DES MIXERS
12 Stellen Sie den Regler auf die Geschwindigkeitsstufe 0.
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Zeichnungen 5 Knethaken ® turbo
1 Antriebskopfe (unterhalb) 6 Riihrhaken 9 Griff
2 groBe Offnung 7 Beliiftungséffnungen
3 Noppen A Auswurftaste
4 Ring 8 Geschwindigkeitsregler

13 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.

14 Wahlen Sie je nach Bedarf die entsprechende Geschwindigkeitsstufe (1 bis 5).

15 Im Allgemeinen bendtigen gréBere Mengen oder dickflissigere Mischungen mit einem
groBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten bei geringerer
Rihrgeschwindigkeit.

16 Fir kleinere Mengen oder diinnfliissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an festen
Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten bei hoheren Riihrgeschwindigkeiten
empfohlen.

17 Die Ruihrhaken eignen sich zum Schlagen bzw. Auflockern von leichtem Kuchenteig,
Pfannkuchenteig, Eiwei und Sahne.

18 Die Knethaken dienen zum Rihren schwerer Teigarten (z.B. Brotteig, Kuchenteig mit hohem
Trockenobstanteil).

19 Das Gerat darf bei der Teigzubereitung nur zum Anrlihren der Zutaten eingesetzt werden.
Benutzen Sie das Geréat nicht zum Kneten von Teig. Sie kdnnten den Mixer Gberlasten und
den Motor beschadigen.

20 Wenn Sie das Gerat zur Seite legen méchten, schalten Sie es bitte aus (0) und schiitteln Sie
die Mischung von den Rihrhaken/Knethaken.

21 Das Gerat nicht langer als 4 Minuten ununterbrochen laufen lassen. Nach 4 Minuten Betrieb
das Gerdt 10 Minuten lang abkiihlen lassen, bevor Sie es wieder in Gang setzen.

22 Sollte sich der Motor gequélt anhéren, geben Sie bitte etwas Flissigkeit in die Mischung oder
schalten Sie das Gerédt aus. Kneten Sie den Teig in diesem Fall von Hand weiter.

23 Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Regler auf 0.

& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

24 Schalten Sie das Geréat vor dem Reinigen aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker.

25 Reinigen Sie die duBeren Oberflichen des Geréts, mit einem feuchten Tuch.

26 Reinigen Sie die Rilhrhaken und Knethaken mit heiBem Seifenwasser oder im Besteckkorb
lhrer Spilmaschine.

£ MULLTONNEN SYMBOL

gesundheitsschdadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, nicht Giber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern miissen
wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und E

Rezepte

5, — =Teeloffel =Ei, groB (63-73 g)
Wraps (Riihrgerat)

400 g Weizenmehl 1 Ei

300 ml Milch » 5, — Salz

Verrihren Sie Eier und Milch in einem hohen Becher. Sieben Sie das Mehl in eine Schiissel.
Geben Sie Salz hinzu. Verriihren Sie alles bei mittlerer Geschwindigkeit. Geben Sie die Flissigkeit
nach und nach hinzu. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit schrittweise, bis sich alles miteinander
verbunden hat. Geben Sie eine kleine Menge des Teigs in eine heile, leicht gefettete Pfanne.
Braten Sie sie auf beiden Seiten goldbraun (1 Minute). Zur Seite stellen und warm halten.
Rezepte finden Sie auf unserer Website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lisez les instructions et gardez-les. Si vous passez I'appareil a quelqu’un, n‘oubliez pas de lui
passer la notice aussi. Enlevez I'emballage, mais gardez-le le temps de vérifier I'état de l'appareil.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Prenez des précautions essentielles comme:
1 Cet appareil doit uniquement étre utilisé par ou sous la supervision d’'un adulte responsable.
Utilisez et rangez I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas lI'appareil dans un liquide, ne l'utilisez pas dans une salle de bains, a %
proximité d'une source d'eau ou a l'extérieur. N
3 Eloigner les doigts, cheveux, vétements et ustensiles de cuisine des fouets pendant
le fonctionnement.
4 Branchez le cordon de sorte qu'il ne pende pas et qu'il n'y ait aucun risque de trébucher
dessus ou de 'accrocher.
5 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'’il est branché.
6 N'installez que des accessoires et des pieces de rechange qui proviennent du fabricant.
7 Ne laisser aucun objet quelconque pénétrer les points de ventilation.
8 N'utilisez pas I'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.
9 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
10 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

usage ménager uniquement

& FIXATION DU FOUET/DES CROCHETS MALAXEURS

1 Eteignez (0) et débranchez le mixeur avant de fixer ou de retirer les fouet/crochets malaxeurs.
2 Tournez chaque fouet ou crochet malaxeur pour aligner les repéres de centrage de I'axe avec
les fentes des tétes motrices, puis poussez-le dans la téte motrice pour le clipper a sa place.

3 Insérez le crochet avec la bride dans la téte motrice avec le grand orifice.

4 Les fouets peuvent étre insérés indifféremment dans les deux tétes motrices.

5 Utiliser ensemble les deux fouets ou les deux crochets malaxeurs; ne pas mélanger les deux
types d'accessoires.

A RETRAIT DU FOUET/DES CROCHETS MALAXEURS

6 Eteignez (0) et débranchez le mixeur, puis secouez pour enlever I'excés de mixture dans le
bol mélangeur.

7 Maintenez les fouets/crochets malaxeurs, pour éviter qu'ils ne sortent et appuyez sur le
bouton A |Is seront éjectés des tétes motrices.

@ LEBOUTON TURBO

10 En appuyant sur le bouton turbo, vous pouvez dépasser la vitesse réglée avec le contréle de
vitesse et obtenir une impulsion de haute vitesse.
11 Cela ne fonctionne que si le moteur tourne déja (1 a5).

& UTILISATION DU MIXEUR

12 Régler le contréle de vitesse sur 0.

13 Branchez la prise sur le secteur.

14 Régler le contréle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 a 5).

15 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d’aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

16 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d’aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

17 Utilisez les fouets pour battre/aérer la pate légére, la pate a frire, les blancs d'ceufs et la creme.
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schémas

1 tétes motrices (dessous)
2 grand orifice

3 ergots

4 bride

5 crochets malaxeurs

6 fouets

7 points de ventilation
A ¢jection

8 controble de vitesse

® turbo
9 poignée

18 Utilisez les crochets pour mixer une pate plus lourde (par exemple, pain, gateau aux fruits).

19 Lorsque vous faites de la pate, utilisez le mixeur uniquement pour mélanger les ingrédients.
Ne I'utilisez pas pour pétrir. Vous risquez de le surcharger et d'endommager le moteur.

20 Si vous devez poser le mixeur, éteignez-le (0) et secouez la mixture des fouets/crochets

malaxeurs.

21 N'utilisez pas l'appareil de fagon continue pendant plus de 4 minutes. Aprés 4 minutes,
laissez-le se reposer pendant 10 minutes avant de continuer.
22 Sile moteur commence a fatiguer, ajoutez du liquide au mélange, si possible, ou éteignez-le

et continuez a la main.

23 Régler le contrdle de vitesse sur 0 pour éteindre l'appareil.

& SOINS ET ENTRETIEN

24 Eteignez (0) et débranchez I'appareil avant de le nettoyer.
25 Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
26 Lavez les fouets et les crochets a I'eau chaude et savonneuse, ou dans le panier a couverts de

votre lave-vaisselle.

&5 SYMBOLE POUBELLE BARREE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils
présentant ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais
doivent faire I'objet d’'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.

recettes
5,— =cuillére(s) a café

= ceuf de grande taille (63-73 g)

wrap (fouet)
400 g farine

1 ceuf

300 ml lait

2 5, — sel
huile végétale

Mélanger I'ceuf et le lait dans un verre. Tamiser la farine dans un récipient. Ajouter le sel.
Mélanger a vitesse moyenne. Ajouter graduellement le liquide Augmenter graduellement la
vitesse jusqu’a ce que tous les ingrédients soient mixés. Laisser tomber des petites quantités du
mélange dans une poéle chaude, légérement huilée. Laisser cuire jusqu’a ce que le wrap soit
doré des deux cotés (1 minute). Réserver et maintenir au chaud.

des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lees de instructies en bewaar ze goed. Als u het apparaat aan iemand geeft, geef ook de
instructies. Verwijder de verpakking, maar niet weggooien voor u zeker bent dat alles werkt.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door of onder toezicht van een volwassene.
Het apparaat moet steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dit apparaat mag niet in vloeistoffen worden ondergedompeld of in de badkamer, in %
N

de buurt van water of in de open lucht worden gebruikt.

3 Zorg dat u niet met uw handen, haar, kleding of keukengerei in de buurt van de
garden/kneedhaken komt.

4 Leg het snoer zodanig dat het niet uitsteekt en dat niemand erover kan struikelen of erachter
kan blijven haken.

5 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.

6 Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.

7 Zorg dat er niets in de de luchtopeningen kan komen.

8 Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.

9 Gebruik het apparaat niet indien het beschadigd is of een defect vertoont.

10 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander

deskundige persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend voor huishoudelijk gebruik
& DE GARDEN/KNEEDHAKEN AANBRENGEN

1 Voordat u de garden/kneedhaken aanbrengt of verwijdert, dient u de mixer uit te schakelen
(0) en de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

2 Draai elke garde of kneedhaak zodanig dat de uitsteeksels op het middendeel in de gleuven
van de aandrijfkoppen passen. Duw de garden of kneedhaken daarna in de aandrijfkop tot ze
vastklikken.

3 Installeer de haak met de opstaande rand op de aandrijfkop met het grote gat.

4 De garden kunnen op elke aandrijfkop bevestigd worden.

5 Gebruik beide garden of kneedhaken. Gebruik nooit een combinatie van garde en
kneedhaak.

A DE GARDEN/DEEGHAKEN VERWIJDEREN

6 Schakel de mixer uit (0) en trek de stekker uit het stopcontact. Schud daarna het overtollige
mengsel uit in de mengkom.

7 Houd beide garden/kneedhaken vast, om te vermijden dat ze losspringen, en druk op de
A _knop. Hierdoor kan u ze verwijderen van de drijfkoppen.

© DE TURBO-TOETS

10 Als u op de turbotoets drukt wordt de ingestelde snelheid genegeerd, u schakelt kort over
op hoge snelheid.
11 Dit werkt enkel als de motor reeds ingeschakeld is ( 1 tot 5).

& HET GEBRUIK VAN DE MIXER

12 Zet de snelheidsregelaar op 0.

13 Steek de stekker in het stopcontact.

14 Zet de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 tot 5).

15 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.

16 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.
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afbeeldingen 5 deeghaken ® turbo

1 aandrijfkoppen (onderzijde) 6 garden 9 handvat
2 groot gat 7 luchtopeningen

3 uitsteeksels A uitwerpen

4 rand 8 snelheidsregelaar

17 Gebruik de garden om licht deeg, beslag, eiwit en slagroom te kloppen.

18 Gebruik de deeghaken om zwaarder deeg (bijv. voor brood, vruchtencake, etc.) te mengen.
19 Tijdens de bereiding van deeg mag u de mixer uitsluitend gebruiken om de ingrediénten te
mengen. Gebruik hem niet om te kneden; hierdoor wordt de mixer te zwaar belast en de

motor beschadigd.

20 Indien u de mixer moet neerzetten, zet hem dan uit (0) en schudt het mengsel van de
garden/kneedhaaken.

21 Gebruik het apparaat maximaal 4 minuten achter elkaar. Laat de motor na 4 minuten
minstens 10 minuten afkoelen voordat u verdergaat.

22 Indien de motor te veel kracht moet leveren, voeg dan, indien mogelijk, meer vloeistof aan
het mengsel toe of zet de mixer uit en meng het mengsel met de hand.

23 Zet de snelheidsregelaar op 0 om uit te schakelen.

& ZORG EN ONDERHOUD

24 Voordat u het apparaat reinigt, dient u het uit te schakelen (0) en de stekker uit het
stopcontact te halen.

25 Maak de buitenzijden van het apparaat schoon met een vochtige doek.

26 Was de garde en haken af in een warm zeepsopje, of in het bestekbakje van uw
vaatwasmachine.

£5 SYMBOOL VAN VUILCONTAINER

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden

teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.

receptjes

5, — =theelepel

= ei, groot (63-73g)

wraps (gardes)

400 g gewone bloem

1 ei

300 ml melk

¥ 5, — zout

plantaardige olie

Meng het ei met de melk in een kom. Zeef de bloem in een kom. Voeg het zout toe. Meng op
medium snelheid. Voeg beetje bij beetje de vloeistof toe. Klop langzaam steeds sneller tot alles
gemengd is. Leg kleine hoeveelheden van het mengsel in een hete, licht geoliede pan. Bak tot
ze goudbruin zijn een beide kanten (1 minuut) Bewaar en houd warm.

u vindt recepten op onze website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Leggere attentamente le istruzioni e conservarle. Se I'apparecchio viene ceduto a terzi, passare
anche le istruzioni. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, ma conservarlo fino a quando si &
certi che I'apparecchio funzioni.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile, o sotto il suo controllo.
Utilizzare e riporre I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
2 Non immergere l'apparecchio in acqua; non utilizzarlo in bagno o vicino all'acqua e @
N

non utilizzarlo all'aperto.

3 Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili da cucina lontano dalle fruste.

4 Sistemare il cavo d'alimentazione in modo che non penzoli, non ci si possa impigliare o
inciampare.

5 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.

6 Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.

7 Evitare che qualsiasi oggetto entri nelle fenditure di ventilazione.

8 Non utilizzare I'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto d'istruzioni.

9 Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

10 Se il cavo é danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, dall’ agente di servizio o da qualcun

altro similmente qualificato, per evitare incidenti.

solo per uso domestico
& COME APPLICARE LE FRUSTE NORMALI E LE FRUSTE A SPIRALE

1 Prima di applicare o rimuovere le fruste normali o le fruste a spirale, spegnere sempre
l'apparecchio (0) e staccare la spina.

2 Ruotare ciascuna frusta normale o a spirale per allineare i punti sul manico con le scanalature
dell'attacco di rotazione, spingere poi ogni frusta nell’attacco di rotazione fino a quando non
si sente click.

3 Montare la frusta a spirale con la flangia sull’attacco di rotazione con il foro grande.

4 Le fruste possono essere montate su entrambi gli attacchi di rotazione.

5 Utilizzare entrambe le fruste normali o a spirale, ma non mischiarle tra loro.

A COME RIMUOVERE LE FRUSTE NORMALI O A SPIRALE

6 Spegnere l'apparecchio (0), staccare la spina e togliere I'impasto in eccesso rimasto sulle
fruste.

7 Tenere entrambe le fruste, normali o a spirale, per evitare che cadano quando si preme il
pulsante di espulsione fruste A,

@ ILPULSANTE TURBO

10 Premendo il pulsante turbo viene modificata la velocita impostata con il selettore di velocita
e si avra un improvviso aumento di velocita.
11 Funziona solo quando il motore & gia operante (da 1 a 5).

& COME UTILIZZARE LO SBATTITORE

12 Posizionare il selettore di velocita su 0.

13 Inserire la spina nella presa di corrente.

14 Posizionare il selettore di velocita sulla velocita desiderata (da 1 a 5).

15 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione pil lungo e una velocita
ridotta.

16 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agli ingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.

10



immagini 5 fruste a spirale @ turbo
1 attacchi di rotazione (sotto) 6 fruste 9 manico
2 foro grande 7 fenditure di ventilazione
3 sporgenze A espulsione
4 flangia 8 selettore di velocita

17 Utilizzare le fruste per sbattere/aerare gli impasti leggeri, le pastelle, i chiari d'uovo e la panna.

18 Utilizzare le fruste a spirale per lavorare gli impasti piu pesanti (ad esempio quelli per il pane
o per le torte).

19 Per evitare di sovraccaricare I'apparecchio e danneggiare il motore, utilizzare lo sbattitore
solo per lavorare gli ingredienti dell'impasto e non per impastare.

20 Se & necessario appoggiare lo sbattitore, spegnerlo (0) e scuoterlo per far cadere I'impasto
rimasto sulle fruste.

21 Non usare l'apparecchio in continuazione per piu di 4 minuti. Dopo averlo usato per 4 minuti,
lasciarlo riposare per altri 10 minuti prima di continuare.

22 Se il motore comincia a procedere a stento, aggiungere altro liquido all'impasto se possibile,
altrimenti spegnere I'apparecchio e procedere a mano.

23 Posizionare il selettore di velocita su 0 per spegnare I'apparecchio.

& CURA E MANUTENZIONE

24 Prima di pulire I'apparecchio, spegnerlo (0) e staccare la spina.

25 Pulire le superfici esterne dell’apparecchio con un panno umido.

26 Lavare le fruste normali e le fruste a spirale in acqua calda saponata o nel cestello
portacoltelli della lavastoviglie.

&> SIMBOLO BIDONE DELLA SPAZZATURA SU RUOTE
Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti Ef
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elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono
essere smaltiti con i rifiuti indifferenziati, ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

5,— = cucchiaino di passata

= uovo, grande (63-73 g)

involtini (frusta)

400 g farina bianca

1 uovo

300 ml latte

2 5, —sale

olio vegetale

Mescolare uovo e latte in una brocca. Setacciare la farina in una ciotola. Aggiungere il sale.
Mescolare a velocita media. Aggiungere gradualmente il liquido. Aumentare gradualmente la
velocita fino a mescolare il tutto. Versare piccole quantita di miscela in una pentola calda,
leggermente oliata. Cuocere fino a raggiungere la doratura su entrambi i lati (1 minuto). Mettere
da parte e mantenere al caldo.

le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932




Lea las instrucciones y gudrdelas en un lugar seguro. Si da el aparato a otro, pase también las
instrucciones. Quite todo el embalaje, y guardelo hasta que sepa que el aparato funciona bien.

SEGURIDAD IMPORTANTE

Siga las precauciones bdsicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato deberd ser usado por, o bajo la supervisién de un adulto responsable. Use y
guarde el aparato fuera del alcance de los nifios.
2 No ponga el aparato en liquido, no lo use en un cuarto de bafio, cercano al agua, o al
aire libre. @
3 Mantenga los dedos, cabello, ropa y los utensilios de cocina lejos de los accesorios
batidores.
4 Coloque el cable de manera que no sobresalga, y alguien pueda tropezar con él o
engancharlo.
5 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.
6 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
7 No permita que entre algo por la ventilacion.
8 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
9 No use el aparato si estd dafado o funciona mal.
10 Si el cable estd dafado, éste deberd ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar - para evitar peligro.

s6lo para uso doméstico

& INSTALAR LOS ACCESORIOS BATIDORES

1 Apague (0) y desenchufe la batidora antes de sacar los accesorios batidores.

2 Gire cada accesorio batidor para alinear las trabas del eje con las ranuras en el cabezal de
accionamiento, entonces empuje hacia el cabezal hasta que escuche el clic de acoplamiento.

3 Introduzca el gancho con el reborde en el cabezal de accionamiento con el agujero grande.

4 Los accesorios batidores pueden introducirse en cualquiera de los dos cabezales de
accionamiento.

5 Use ambos accesorios batidores o ambos ganchos. No mezcle los tipos de accesorio batidor.

A QUITAR LOS ACCESORIOS BATIDORES/GANCHOS

6 Apague (0) y desenchufe la batidora. Agite la mezcla restante en el recipiente.
7 Coja ambos accesorios/ganchos para evitar que caigan y pulse el botén A, Asi los expulsara
de los cabezales de accionamiento.

© ELBOTON TURBO

10 Si pulsa el botdn turbo, anulard la velocidad ajustada con el control de velocidad y le
proporcionard un corto estallido a alta velocidad.
11 Sélo funciona cuando el motor ya esta funcionando (1 a 5).

& USO DE LA BATIDORA

12 Mueva el control de velocidad a 0.

13 Enchufe el aparato a la corriente.

14 Mueva el control de velocidad a la velocidad deseada (1 a 5).

15 En general, las cantidades elevadas, mezclas espesas y una elevada proporcidn de sélidos
frente a liquidos sugieren programaciones mas largas y velocidades mas lentas.

16 Las cantidades inferiores, mezclas mas finas y mas proporcion de liquidos que de solidos
sugieren programaciones mas cortas y velocidades superiores.

17 Use los accesorios batidores para batir/montar masa ligera, pasta para rebozar, clara de
huevoy la nata.
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ilustraciones 4 reborde 8 control de velocidad S
1 cabezales de 5 ganchos © turbo 'Lq_
accionamiento (debajo) 6 accesorios batidores 9 asa
2 agujero grande 7 ventilacion
3 trabas A expulsar

18 Use los ganchos para batir masas mas pesadas (ej. pan, pastel de fruta).

19 Cuando forme una masa, use la batidora solamente para mezclar los ingredientes. No la use
para amasar. La sobrecargard y dafara el motor.

20 Si necesita hacer descansar la batidora poniéndola sobre una superficie, apaguela (0), y
agitela para quitar la mezcla de los accesorios batidores/ganchos.

21 No use el aparato continuamente por mas de 4 minutos. Después de usarlo por 4 minutos,
déjelo descansar por 10 minutos antes de a continuar.

22 Si el motor funciona forzado, afada mas liquido a la mezcla, si es posible, o apague la
batidora y continiie a mano.

23 Mueva el control de velocidad a 0 para apagar el aparato.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

24 Apéguela (0) y desenchufela antes de limpiarla.

25 Limpie las superficies exteriores del aparato con un pafio humedo.

26 Lave las batidoras y los ganchos con agua caliente con jabén o la cesta de cubiertos del
lavavajillas.

&5 SIMBOLO DE UN CONTENEDOR CON RUEDAS
Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias peligrosas ,
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con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo

no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.

recetas

5, — =cucharada pequena

= huevo, grande (63-73 g.)

wrap (accesorio batidor)

400 g harina

1 huevo

300 ml leche

% 5, — sal

aceite vegetal

Mezcle el huevo y la leche en una jarra. Espolvoree la harina en un bol. Aiada la sal. Mezcle a
velocidad media. Afada el liquido gradualmente. Aumente gradualmente la velocidad hasta
conseguir una buena mezcla. Vierta pequefas cantidades de la mezcla en una cacerola con un
poco de aceite caliente. Cueza hasta que las dos caras estén doradas (1 minuto) Reserve y
mantenga caliente.

en nuestra pagina web encontrara recetas:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Leia atentamente todas as instru¢des e guarde-as num local seguro. Se passar o aparelho a
alguém, forneca também as instrugdes. Retire todo o material de embalagem, mas guarde-o até
verificar que o aparelho funciona.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:
1 Este aparelho sé deve ser utilizado por um adulto ou sob a vigilancia de um adulto
responsavel. Utilize e guarde o aparelho fora do alcance das criancas.
2 Nao mergulhe o aparelho em liquidos, nem utilize em casas de banho, préximo de
4guaou ao ar livre. @
3 Mantenha os dedos, o cabelo, a roupa e os utensilios de cozinha afastados dos
batedores.
4 Encaminhe o cabo eléctrico de forma a ndo ficar suspenso, trilhado ou onde se possa
tropecar.
5 Néo deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
6 Nao instale um acessério que néo seja fornecido por nés.
7 Nao deixe entrar nada nas aberturas.
8 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucoes.
9 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
10 Se o cabo eléctrico estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia técnica ou
qualquer profissional devidamente qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

& INSTALAR OS BATEDORES/BATEDORES EM ESPIRAL

1 Antes da instalacdo ou remocéo dos batedores, desligue (0) a batedeira e retire a ficha da
tomada eléctrica.

2 Rode cada um dos batedores de forma a alinhar as saliéncias dos veios com as ranhuras da
cabeca de accionamento e empurre-os para dentro desta até encaixarem em posicao.

3 Encaixe o batedor com a flange na cabeca de accionamento com o orificio grande.

4 Os batedores de claras podem ser encaixados em qualquer uma das cabecas de
accionamento.

5 Utilize ambos os batedores de claras ou ambos os batedores em espiral, ndo misture os dois
tipos de batedores.

A RETIRAR OS BATEDORES/BATEDORES EM ESPIRAL

6 Desligue (0) a batedeira e retire a ficha da tomada, em seguida sacuda a eventual mistura em
excesso para dentro da tigela misturadora.

7 Segure ambos os batedores de modo a impedi-los de saltar, e prima A, Estes serdo assim
ejectados das cabecas de accionamento.

@ BOTAO TURBO

10 Ao pressionar o botao turbo, da-se um impulso na velocidade, sendo que a velocidade
regulada nédo é considerada.
11 Trabalha apenas quando o motor ja esta a trabalhar (1 a 5).

& UTILIZAGAO DA BATEDEIRA

12 Coloque o controlo de velocidade no 0.

13 Ligue a ficha a tomada eléctrica.

14 Coloque o controlo de velocidade na velocidade pretendida (1 a 5).

15 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
solidos em relagdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais lentas.

14



esquemas 4 flange 8 controlo de velocidade 3
1 cabecas de accionamento 5 batedores em espiral © turbo 'Lq
(debaixo) 6 batedores de claras 9 asa -
2 orificio grande 7 aberturas de ventilacao c
3 saliéncias A cjectar »8z
M
wn

16 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.

17 Utilize os batedores de claras para bater ou arejar massas leves, polme, claras e natas.

18 Utilize os batedores em espiral para bater massas mais consistentes (por exemplo, pao, bolos
de frutas).

19 Ao fazer massa de pdo, utilize a batedeira apenas para misturar os ingredientes. Ndo a utilize
para amassar. Se o fizer, sobrecarregé-la-4 e danificara o motor.

20 Se precisar de pousar a batedeira, desligue-a (0) e sacuda qualquer mistura dos batedores.

21 Néo utilize o aparelho continuamente por um periodo superior a 4 minutos. Depois de estar
4 minutos a funcionar, deixe repousar durante 10 minutos antes de continuar.

22 Se o motor comecar a esforcar-se, adicione mais liquido a mistura se for possivel, sendo
desligue a batedeira e continue a bater a méo.

23 Coloque o controlo de velocidade no 0 para desligar.

& CUIDADOS E MANUTENCAO

24 Antes de limpar, desligue (0) o aparelho e retire o cabo eléctrico da tomada.

25 Limpe as superficies exteriores do aparelho com um pano humido.

26 Lave os batedores e os batedores em espiral em dgua quente com sabao, ou no cesto dos
talheres da maquina de lavar.

&5 SIMBOLO DO CAIXOTE DO LIXO
Para evitar problemas ambientais e de satide devido a substancias perigosas contidas em \ % ,

equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo devera ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas
5, — =colherde cha

= ovo, grande (63-73 g)

wraps (acessorio batedor)

400 g farinha simples

1 ovo

300 ml leite

% 5, — sal

6leo vegetal

Misture o ovo e o leite num jarro. Peneire a farinha para uma tigela. Junte o sal. Misture a
velocidade média. Junte o liquido gradualmente. Aumente gradualmente a velocidade até
todos os ingredientes se terem misturado. Deite pequenas quantidades da mistura num tacho
quente levemente untado com éleo. Cozinhe até alourar dos dois lados (1 minuto). Reserve,
mantendo quente.

receitas disponiveis no nosso website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Laes brugsanvisningen, og gem den til eventuel senere brug. Hvis du szelger eller forzerer
apparatet til en anden, skal brugsanvisningen felge med. Tag apparatet ud af emballagen, men
gem den, indtil du er sikker pa, at apparatet fungerer.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller i under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bern, bdde i brug og under opbevaring.

2 Nedsaenk ikke apparatet i veeske, og undlad at anvende det pa badeveerelset, i %
naerheden af vand eller udenders. @

3 Hold fingre, har, bekleedningsdele og kekkenudstyr fri af piskeris/kroge.

4 Anbring ledningen, sa den ikke haenger ud over en bordkant, og sa man ikke kan snuble over
den.

5 Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens stikket er i.

6 Undga at forbinde andet tilbehgr end det vi leverer.

7 Undga at fa noget i udluftningskanalerne.

8 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

9 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

10 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en

tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug
& MONTERING AF PISKERIS/KROGE

1 Sluk (0) og treek stikket ud fer montering eller fiernelse af piskeris/kroge.

2 Drej hvert piskeris eller krog sa tapperne pa skaftet passer i rillerne i krafthovedet. Tryk
derefter piskeris eller krog op i krafthovedet til der lyder et klik og de sidder fast.

3 Monter krogen med flangen i krafthovedet med det store hul.

4 Piskerisene kan monteres vilkarligt i begge krafthoveder.

5 Brug begge piskeris eller kroge, undga at kombinere dem.

A FJERNELSE AF PISKERIS/KROGE

6 Sluk (0) og treek mikserens stik ud, ryst derefter overskydende mikstur ned i mikser-skalen.
7 Hold begge piskeris/kroge fast for at undga at de falder af, tryk derefter pa 4. Derved
afmonteres de fra krafthovederne.

@ TURBOKNAPPEN

10 Ved at trykke pa turboknappen far du tophastighed lige meget hvilken hastighed, du i gvrigt
har valgt.
11 Det virker udelukkende nar motoren kerer(1 til 5).

& BRUG AF MIKSEREN

12 Szt hastighedsregulatoren pa 0.

13 Szt kaffemaskinens stik til stram.

14 Szt hastighedsregulatoren pa den gnskede hastighed (1 til 5).

15 Generelt er lave hastigheder over leengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til veeske.

16 Hgjere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
vaeske end faste dele.

17 Brug piskerisene til at rgre/lufte let dej, piske zeggehvider eller flade.

18 Brug krogene til at mikse tungere dej (fx breddej eller frugtkage).

19 Nar du laver dej, ber du kun bruge mikseren til at blande ingredienserne. Undga at bruge den
til at aelte, da det ville vaere en overbelastning, som ville skade motoren.
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tegninger 5 kroge © turbo o
1 krafthoved (underside) 6 piskeris 9 handtag

2 stort hul 7 udluftningskanaler

3 tapper A afmontering

4 flange 8 hastighedsregulator

20 Hvis du vil saette mikseren ned, sluk da for den (0), og ryst eventuelt mikstur af piskerisene/
krogene.

21 Undga at bruge apparatet mere end 4 minutter i treek. Efter 4 minutters brug ber apparatet
hvile i 110 minutter for yderligere brug.

22 Hvis motoren begynder at have sveert ved at klare arbejdet, bor du enten tilfgje mere vaeske
eller fortszette arbejdet med haenderne.

23 Seet hastighedsregulatoren pa 0 for at afbryde.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

24 Sluk for apparatet (0), og tag stikket ud af stikkontakten, for du renger det.
25 Renger apparatets udvendige flader med en fugtig klud.
26 Vask piskerisene og krogene i varmt seebevand, eller i bestikskurven i din opvaskemaskine.

> SYMBOLET MED EN AFFALDSSPAND

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde

farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en Ef
dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.
opskrifter

5, — =teskefuld (5ml)

= 2g, sort (63-739)

wraps (piskeris)

400 g hvedemel

1@ =g

300 ml maelk

¥ 5, —salt

vegetabilsk olie

Bland a2g og maelk i en kande. Haeld melet i skalen. Tilsaet salt. Bland ved mellem hastighed.
Tilseet veesken lidt efter lidt. @g gradvist hastigheden indtil alt er pisket godt sammen. Haeld sma
maengder af blandingen ud pa en varm pande med lidt olie. Bag til gyldenbrune pa begge sider.
(Tminut) Saettes til side og holdes varme.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Las bruksanvisningen och spara den. Om du ldmnar ifran dig apparaten, lat bruksanvisningen
folja med. Ta bort allt férpackningsmaterial, men spara det tills du har kontrollerat att apparaten
fungerar.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmdnna sdkerhetsforeskrifter, ddribland foljande:
1 Denna apparat far bara anvandas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall fér barn.
2 Ldgg inte ned apparaten i vdtska, anvand den inte i badrum, néra vatten eller
utomhus. @
3 Hall fingrar, klader och kdksredskap borta fran vispar/degkrokar.
4 Seftill att sladden inte hanger ned sa att man kan snubbla pa den eller snérja in sig i den.
5 Ldmna inte en elansluten apparat utan tillsyn.
6 Anvand bara tillbehor och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
7 Setill attingenting kommer in i apparatens dppningar.
8 Anvénd inte apparaten for ndgra andra &ndamal dn sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
9 Anvdnd inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
10 Om sladden &r skadad maste den erséattas av tillverkaren, serviccombud eller nagon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

& MONTERING AV VISPAR/DEGKROKAR

1 Sla av strémmen (0) och dra ur sladden till elvispen innan du monterar eller tar bort visparna/
degkrokarna.

2 Vrid varje visp eller degkrok sa att tapparna pa skaftet &r riktade in mot falsarna i drivhuvudet
och skjut sedan in skaftet i drivhuvudet tills du hor ett klick.

3 Den degkrok som har en flansring ska foras in i det storsta halet pa elvispens undersida.

4 Visparna ar identiska och passar lika bra i bada halen.

5 Anvénd bada visparna eller bada degkrokarna - inte en av varje.

A BORTTAGNING AV VISPAR/DEGKROKAR

6 Sla av strommen (0) och dra ur sladden till elvispen och skaka sedan ned eventuella rester pa
vispar/degkrokar i blandarskalen.

7 Halli bada visparna/degkrokarna sa att de inte faller av och tryck pa A (utmatning) sé att de
matas ut fran drivhuvudena.

@ TURBOKNAPPEN

10 Tryck pa turboknappen om du vill ha en ytterligare 6kning utover hastighetsreglagets
installning.
11 Turbofunktionen kan bara anvandas nar motorn redan ar i gang (1 till 5).

& ANVANDA ELVISPEN

12 Stéll in hastighetskontrollen pa 0.

13 Satt stickproppen i vdggkontakten.

14 Stéll in hastighetskontrollen pa 6nskad hastighet (1 till 5).

15 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behover i regel langre tid och langsammare
hastigheter.

16 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behéver daremot kortare tid och hégre
hastigheter.

17 Anvéand visparna for att vispa/blanda latta degar, smet, dggvita och gradde.

18 Anviand degkrokarna for tyngre degar (t.ex. brod och fruktkakor).
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bilder 5 degkrokar © turbo g
1 drivhuvuden (undersidan) 6 vispar 9 handtag (-
2 stort hal 7 6ppningar =~
3 tappar A utmatning/mata ut
4 flansring 8 hastighetsreglage

19 Nér det géller degar, ska elvispen bara anvandas for att blanda ingredienserna. Anvand den
inte for att kndda degen for da dverbelastas och skadas motorn.

20 SIa av strommen (0) ndr du inte ldngre anvander elvispen och ta bort allt material fran
visparna/degkrokarna.

21 Anvénd inte apparaten mer @n 4 minuter i taget. Lat den sedan vila i 10 minuter innan du
fortsatter.

22 Tillsatt om mojligt mer vatska om motorn borjar ga tungt eller sld av strommen och fortsatt
for hand.

23 Stall in hastighetskontrollen pa 0 for att stanga av.

& SKOTSEL OCH UNDERHALL

24 S|a av strommen (0) och dra ur sladden till apparaten.

25 Rengdr ytorna pa apparatens utsida med en fuktig trasa.

26 Diska visparna och degkrokarna med diskmedel i varmt vatten eller i diskmaskinens
bestickstall.

€5 "GRON" SOPTUNNA (SYMBOL)
For att undvika miljé- och hélsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och ﬁ

bulusiAues

elektroniska produkter far inte apparater som ar madrkta med denna symbol kastas
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, dteranvandas eller
atervinnas.

recept

5, — =tesked (5 ml)

=dgg, stort (63-73 g)

wraps (anvand visp)

400 g vanligt vetemjol

1 agg

300 ml mjolk

¥ 5, salt

vegetabilisk olja

Blanda dgg och mjolki en tillbringare. Sikta ned mjdlet i en skal. Tillsatt salt. Blanda
(medelhastighet). Tillsatt blandningen gradvis. Oka hastigheten graduvis tills allt &r ordentligt
blandat. Hall ned lite i taget av blandningen i en varm, ndgot inoljad kastrull. L&t wrapsen bli
gyllenbruna pa bada sidor (1 minut). Satt at sidan och hall dem varma.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Les instruksjonene og oppbevar de pa et sikkert sted. Hvis du har apparatet pa, ga ogsa til
instruksjonene. Fjern all emballasje men behold den helt til du vet hvordan apparatet fungerer.

VIKTIG SIKKERHETSPUNKT
Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en responsabel person. Bruk
og lagre apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 Dypp aldri apparatet i veesker, ikke bruk det pa baderom, neer vann eller utenders. @
3 Hold fingre, har, kleer og kjokkenredskap unna vispene/eltekroker. -
4 Sno kabelen sa den ikke henger og kan ga rundt eller bli fanget.
5 Ikke la apparatet st uten tilsyn nar det er tilkoplet.
6 lkke bruk andre festeanordninger eller tilbehgr enn de som vi leverer.
7 lkke la noe ga inn i trekkhullene.
8 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
9 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
10 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for d unnga fare.

kun for bruk i hjemmet
& TILPASNING AV VISPER/ELTEKROKER

1 Sl& av (0) og frakople for tilpasning eller fierning av visper/eltekroker.

2 Drei hver visp eller eltekrok for a stille merkene pa skaftet slik at de passer med kjgrehode
som er i sprekkene, skyv deretter de inn til de lases pa plass.

3 Monter eltekroken med flens til kjgrehodet med det store hullet.

4 Vispene kan monteres til begge kjgrehoder.

5 Bruk begge vispene eller eltekrokene, ikke bland de.

A FJERNING AV VISPER/ELTEKROKER

6 Sla av (0) og frakople handmikseren, rist deretter overfladig miks i bollen.
7 Hold begge vispene/eltekrokene for a hindre at de spretter ut, trykk deretter &, Dette vil
utlgse de fra kjgrehodene.

© TURBO-KNAPPEN

10 Ved a trykke pa turbo-knappen vil det overstyre hastigheten satt av hastighetskontrollen, og
gir deg en funksjon med hey hastighet.
11 Den fungerer kun nar motoren allerede er i gang (1 til 5).

& BRUK AV HANDMIKSEREN

12 Flytt hastighetskontrollen til 0.

13 Ha kontakten i stgpselet.

14 Flytt hastighetskontrollen til hastigheten du trenger (1 til 5).

15 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av tgrrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.

16 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaeske enn tarrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.

17 Bruk vispene for a viske lette deiger, rgrer, eggehviter og krem.

18 Bruk eltekrokene ved bruk av deiger som er litt tyngre (f.eks. brad, fruktkake).

19 Ved laging av deig, bruk handmikseren kun for a blande ingrediensene. Ikke bruk den for
elting. Du kan overbelaste den og skade motoren.

20 Hvis du ma sette handmikseren ned, sett bryteren pa av (0), og rist vispene/eltekrokene.

21 Ikke bruk apparatet uavbrutt i mer enn 4 minutter. Etter 4 minutters bruk, venti 10 minutter
for det du starter igjen.
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tegn 5 eltekroker @ turbo

1 kjerehoder (understell) 6 visper 9 handtak
2 store hull 7 luftehull

3 merker A utlgser

4 flens 8 hastighetskontroll

22 Hvis motoren begynner & slite, tilsett mer vaeske i blandingen eller sl av og fortsett med
hendene.

23 Flytt hastighetskontrollen til O for a sla av.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

24 Sl apparatet av (0), og frakople det.

25 Terk utvendige overflater av apparatet med en dampet klut.

26 Vask vispene og eltekrokene i varmt sdpevvann, eller i bestikkbeholderen i din
oppvaskmaskin.

5 SOPPELKASSE SYMBOL

For @ unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i

elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes E
sammen med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.

oppskrifter

5, — =teskje (5ml)

= egg, store (63-73 gram)

wraps (visp)

400 g hvetemel

1 €gg

300 ml melk

% 5, — salt

vegetabilsk olje

Bland egg og melk i en mugge. Sikt meleti en bolle. Tilsett salt. Bland pa middels hastighet.
Tilsett vaesken gradvis. Gradvis gk hastigheten til alt har blandet seg. Hell sma mengder av
blandingen i en varm, lett oljet panne. Stek til gylden brun pa begge sider (1 minutt). Sett til side
og hold varmt.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lue ohjeet ja sdilyta niitd varmassa paikassa. Jos annat laitteen toiselle henkil&lle, anna ohjeet
laitteen mukana. Poista kaikki pakkausmateriaalit, mutta sdilyta ne siihen asti, ettd tiedat
laitteen toimivan.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 Tatd laitetta saa kdyttda vain vastuullinen aikuinen tai kdyton on tapahduttava téllaisen
henkilon valvonnassa. Kdyta ja sdilytd laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al3 laita laitetta nesteeseen, 413 kdyté sitd kylpyhuoneessa, veden lshell3 tai ulkona. %
3 Pida sormet, hiukset ja keittiotydkalut poissa vispildistd/koukuista. Q‘
4 Vie sahkojohto siten, ettd se ei roiku eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.
5 Al3 jata laitetta vaille silmalldpitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.
6 Al3 kiinnita muita kuin valmistajan toimittamia lisilaitteita.
7 Ala paasta mitadn ilma-aukkoihin.
8 Ala kayta laitetta muihin kuin tassé kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
9 Al3 kdyta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
10 Jos sahkdjohto on vahingoittunut, se pitda antaa valmistajan, tdmén huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikdyttoon

& VISPILOIDEN/KOUKKUJEN KIINNITYS

1 Sammuta laite (0) ja irrota se sdhkdverkosta, ennen kuin kiinnitat tai irrotat vispildita/
koukkuja.

2 Kaanna kumpaakin vispilda tai koukkua siten, etta ulokkeet niiden varressa sopivat vetopaan
aukkoihin, tydnna ne sitten vetopdahan, kunnes ne naksahtavat paikoilleen.

3 Laita laipalla varustettu vispila vetopaahan, jossa on iso aukko.

4 Vispilat voi laittaa kumpaankin vetopaahan.

5 Kayta molempia vispil6ita tai molempia koukkuja, dla sekoita niita.

A VISPILOIDEN/KOUKKUJEN IRROTTAMINEN

6 Sammuta (0) sekoitin ja irrota se sdhkdverkosta, ravista ylimaardinen seos sekoituskulhoon.
7 Pitele kumpaakin vispilad/koukkua, jotta ne eivat ponnahda ulos, ja paina valitsinta A, Nain
ne irtoavat vetopaista.

© TURBOVALITSIN

10 Jos painat turbovalitsinta, kumoat nopeusvalinnan ja annat laitteelle nopean
kayttopyrahdyksen.
11 Se toimii vain, kun moottori on jo kdynnissa (1 - 5).

& SEKOITTIMEN KAYTTO

12 Siirrd nopeusohjaus asentoon 0.

13 Laita pistoke kiinni pistorasiaan.

14 Siirrd nopeusohjaus haluamaasi nopeuteen (1 - 5).

15 Yleensd suuri madrd, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempda nopeutta.

16 Pienempi maard, ohuempi seos ja suurempi nestemdara suhteessa kiinteddn ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

17 Kayta vispil6itd taikinan, valkuaisvaahdon ja kerman vatkaamiseen.

18 Kadyta koukkuja sekoittaessasi raskaampia taikinoita (esim. leipda, hedelmakakkua).

19 Kun teet taikinaa, kdyta sekoitinta vain ainesten sekoittamiseen. Al kayta sita taikinan
vaivaamiseen. Ylikuormitat sekoitinta ja vahingoitat moottoria.

20 Jos sinun on laskettava sekoitin kadestdsi, sammuta se (0) ja ravista seos vispildsta/ koukuista.
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piirrokset 5 koukut © turbo
1 vetopait (alta) 6 vispilat 9 kadensija
2 iso aukko 7 ilma-aukot

3 ulokkeet A irrotus

4 laippa 8 nopeuskontrolli

21 Al3 kéyti laitetta yhtd mittaa yli 4 minuuttia. Anna sen levité 4 minuutin kdyton jilkeen 10
minuuttia, ennen kuin jatkat.

22 Jos moottori alkaa kdyda vaivalloisesti, liséd seokseen nestettd, jos se on mahdollista, tai
sammuta laite ja jatka kasin.

23 Siirrd nopeusohjaus asentoon 0 sammuttaaksesi laitteen

& HOITO JA HUOLTO

24 Sammuta laite (0) ja irrota se sdhkoverkosta.

25 Puhdista laitteen ulkopinta kostealla kankaalla.

26 Pese vispilat ja koukut Ilampimalla saippuavedelld tai astianpesukoneen lusikka- ja
haarukkakotelossa.

€5 KIERRATYSSYMBOLI
Jotta valtettdisiin ympadristolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista \ g /

aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erillaan lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava
uudestaan ja kierratettava.

resepteja
5, — =teelusikka (5ml)

= kananmuna, iso (63-739)

g=grammaa

ml = millilitraa

wraps-leivat (vispilat)

400 g tavallisia jauhoja

1 kananmuna

300 ml maitoa

¥ 5,— Suolaa

kasvisoljya

Sekoita kanamunat ja maito kulhossa. Siilaa jauhot kulhoon. Lisda suola. Sekoita
keskinopeudella. Lisaa neste vahitellen. Lisda nopeutta asteittain, kunnes kaikki on sekoitettu
yhdisteen. Tipauta hieman sekoitusta kuumaan kevyesti 6ljyttyyn pannuun. Paista, kunnes
molemmat puolet ovat kullanruskeita. (1 minuutti). Pane sivuun ja pida lampiméana
Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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MpounTanTe 1 coxpaHuTe AaHHble MHCTPYKUMW. Ecnn Bbl nepeaaete KOMy-TO YCTPONCTBO,
Heo6X0AMO TaKXKe NpuaraTb K yCTPOWCTBY MHCTPYKLUMW. YaanuTe yNnakoBOYHbIA MaTepuan, Ho
He BblKUfblIBaiiTe ero, noka He ybeutech, 4To yCTPONCTBO paboTaeT.

BAXHbIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM No 6e30nacHoCTy, BK/OYas cregytolyme:
1 [leTAm pa3spelueHo Nonb30BaTbCA YCTPOWCTBOM TONbKO MO NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHute Npubop B MecTax HeLOCTYMHbIX ANA JeTel.
2 He norpy:aiite npubop B Kakyo-nnbo >KMAKOCTb; HE NCMOMb3YTe €ro B BaHHOM
KOMHaTe, OKOJ10 BOAbI /v BHE MOMELLEHWA. @
3 Cnepute 3a Tem, YTOObI NanbLibl, BOMOCbI, OAEXAA N KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTN He
nonaganv B HeNoCPeACTBEHHYO 6M30CTb K B36MBaNKaM U CUPanbHbIM BEHYMKaM.
4 CnepuTe, 4TOOBI LUHYP HE CBELUMBAJICA CO CTOMA M HE HAXOAWICA Ha NPoxofe, rae 06 Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA MW 3aLenUTbCA 3a Hero.
5 He ocTaBnsiiTe BKJIIOUYEHHBIN Nprbop 6e3 npucmoTpa.
6 Vicnonb3yiiTe TONbKO MPUHAANIEXHOCTU 1 HACaZIKM OT NPOV3BOANTENA.
7 He ponyckaiTe nonagaHnsa NOCTOPOHHMX NPeAMETOB B BEHTUALMOHHbIE OTBEPCTHA.
8 Vcnonb3yiTte npubop TONbKO MO Ha3HAYEHMIO.
9 He ncnonb3yiiTe Nnprnbop, ecnm oH NOBpexaeH unm paboTtaeT C nepeboamu.
10 Ecnu kKabenb noBpeXaeH, OH AoMKeH OblTb 3aMeHeH NPOV3BOANUTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
UK Spyrum KBannduurpoBaHHbIM IMLIOM LA NPefoTBPaLLeHra ONacHOCTH.

TONIbKO AnA 6bITOBOrO NCNONb30BaHUA

& YCTAHOBKA B3B6MBAJTIOK/CIMAPAJIbHbIX BEHYMKOB

1 MNepep ycTaHOBKOW WM CHATUEM B3OMBaNoOK U CNrpanbHbIX BEHUYMKOB BbIK/OUMTE NUTaHNe
(0) n oTCOEANHNTE MUKCEP OT CETU.

2 MNoBepHUTE Kaxkayto B36MBANKyY/CnvpanbHblii BEHUMK TakKUM 06pa3om, UToObl BbICTYTbI HA
Baslax CoOBManu C NasamMm Ha HacafiKax, NocCse Yero BCTaBbTe UX [0 LenykKa.

3 YctaHoBMTe cnvparbHYto HacagKy ¢ 6YpTUKOM B rofoBKy nNprBofa ¢ 60nblvM oTBEPCTUEM.

4 BeHUVK/ MOXKHO KpenuTb K JIl060I 13 rofIoBOK NPUBOAA.

5 B36mBankuy 1 cnupa’snbHble BEHUMKM UCMOSb3YIOTCA TOMbKO B Nape, He JonycKaeTca nx
OAHOBPEMEHHOE UCMOoJIb30BaHUe.

A CHATUE B3BMBAJIOK/CMUPAJIbHbIX BEHYMKOB

6 Bbikntounte MUKcep (0) n oTCoeanHNTE ero oT ceTw, CTPAXHYB OCTaBLWYOCA Ha BEHYMKaX
CMeCb B Hally AnAa cmelwmnBaHus.

7 Ytobbl B36I/IBaJ'IKI/I/CI'II/IpaJ'IbeIe BEHYNKN HE BbICKOJIb3HYNTN, BO3bMUTECDH 3a obe
OAHOBPEMEHHO U HAXXMNTE KHOMKY : BeHumKkn 6y,uyT n3pneyeHbl U3 HaCagok.

@ KHOMNKA TYPBO

10 HaxkaTre KHomnKm «Typ60o» NprBefeT K pe3KoMy NOBbILLEHNIO CKOPOCTU, YCTaHOBIEHHOM C
NMOMOLLbIO PerynAaTopa CKopocTew, 1 A4acT Bam B3PbIBHOE NpMpaLleHne CKOpoCTu.
11 KHonka cpaboTaeT, TonbKo ecnu ABuratesb yxe BKitodeH (o1 1 go 5).

& UCNOJIb3OBAHUE MUKCEPA

12 YcTaHoBuUTe perynaTop ckopocTten Ha 0.

13 BcTaBbTe BUAKY B pO3ETKY.

14 YcTaHOBMTE perynaTop CKOpocTel Ha Ty CKOPOCTb, KOTopas BaM Hy»Ha (oT 1 o 5).

15 Kak npaswuno, 6onbluvie 06bembl MPOAYKTOB, MIIOTHbIE CMecK 1 6onee BbICOKOE coiepKaHue
TBEPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTENIBHO KUAKOCTEN Npeanonaratot 6onee gnutenbHoe Bpems
NPUroTOBNIEHNA NPU HU3KON CKOPOCTHU.
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nnlCcTpauun 4 6ypTrK A y3pneub
1 HacapKu nopg (B HYXHeN 5 cnupasnbHble BEHUNKK 8 perynatop ckopoctu
yacTm) 6 B361BaNKN © kHonka Typ60o
2 6onblioe oTBEPCTUE 7 BEHTUNALMOHHbIE 9 pyuka
3 BbICTYMbI oTBEPCTMA

16 Heb6onbLme 06beMbl NPOAYKTOB, MEHEE MJIOTHbIE CMECU 1 Gonee BbiICOKOe cofepKaHue
XKNAKOCTEN OTHOCUTENBHO TBEPAbIX MPOAYKTOB NpearonaratoT 6onee KOPOTKoe Bpems
NPUroTOBNEHMNA MPU BbICOKOW CKOPOCTMU.

17 Wcnonb3yiiTe B36MBanku fna B36MBaHNA/HaCbILEHNA BO3AYXOM JIEFKOIO TeCTa, 0ObIYHOIO
TecTa, ANYHbIX 6ENKOB 1 CIIVBOK.

18 Wcnonb3yiiTe cnnpanbHble BEHUYMKW AN CMeLlBaHuA 6onee NNoTHOro TecTa (Hanpumep, And
xneb6a nnu GpyKTOBbIX MMPOroB).

19 MNpw paboTe C TECTOM UCMONb3YNTE MUKCEP TONBKO A1A CMELINBAHNA HIPpeaneHToB. He
[OMNyCKaeTCA NCMoNb30BaHNe MKcepa AnA 3ameca TecTa. [Neperpyska ABuratens MoXeT
BbIBECTM €ro 13 CTPOsA.

20 YTo6bl NONOXUTb MUKCEp, BbiktoumnTe ero (0) 1 cTpAxHWTe C B3GMBaNKU/cnnpanbHOro
BEHUMKa OCTaTKN CMeCu.

21 3anpelyaeTca HENPepbIBHO MCMONb30BaTb NpMbop H6onee 4 MUHYT. Mocse NCNob30BaHUA
nprbopa B TeueHne yKazaHHOro BpeMeHu fante eMy ocTbiTb 10 MUHYT, MOC/IE Yero MoXeTe
npoponxaTb pabory.

22 Ecnwv gBuratenb nofaeT Npu3Haku neperpyskiu, [ob6aBbTe B CMECb HEMHOTO »KUAKOCTY U
BbIK/IIOUNTE NPUOOP 1 3aBepLunTe B3GUBaHME BPYUHYIO.

23 Y10o6bl BbIKNOUUTL NPUGOP, YCTAaHOBUTE perynaTop ckopocTteli Ha 0.

& yXoA4 N ObCNYXMBAHUE

24 BobiknitounTe nprbop (0) 1 OTKUNTE ero oT CETU.

25 OumncTUTE BHELLHIOW NOBEPXHOCTb NPMOOPA BNAXKHOM TKaHbIO.

26 MoWTe B36MBaNKM 1 CNMpanbHble BEHUMKIM B ropsAYyein BOAe C MOWOLWMM CPeCTBOM UK B
NMOCYAOMOEYHON MalUUHe B CreLunanbHON KOp3rHe AfA CTONIOBbIX MPUOOPOB.

&5 CUMBOJ1 MYCOPHOIO KOHTEMHEPA

BELLECTB B JIEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHbIX TOBapax, MpM6opbl, OTMeYeHHbIe JaHHbIM
CUMBOJIOM, AOMKHbI YTUAN3MPOBATHLCA HE KaK He OTCOPTUPOBaHHbIe HbITOBbIE OTXOADI, @

Kak BOCCTaHOB/IEHHbIE U1V MOBTOPHO UCMONb30BaHHbIE.

peuenTbl
5,— =vaiiHas noxka (5 mn)

= Anyo, bonbuoe (63-73r)

g =rpammbl

ml = munnuAnTpsbl

6yTep6pogbl B nenelkax (Hacagka — BeHUYUK)

400 g myKa 1 Anuo

300 ml monoko ¥» 5, — conb

CmeLwaniTe B Kpy»KKe MOSIOKO U Ailo. HacbinbTe MyKy B yawy. [lo6aBbTe sAlito. CmelunBanTe Ha
cpepHen ckopocTu. MNocTeneHHo fobasnaATe XMAKOCTb. [locTeneHHO yBennyMBaniTe CKOPOCTb
[0 NonHoro cMeleHns. HanueaiTe TecTo He6oNbLWMMM NOPLUMAMU HA Pa3orpeTyio cnerka
CMa3aHHYI0 Macnom ckoBopogy. BoinekaiTe 10 3010TUCTO-KOPUYHEBOIO OTTEHKa € 06enx
CTOPOH (1 MMHYyTa). OTNOXKUTE B CTOPOHY M COXPaHANTE TennbiMK.

PeuenTbl MOXXHO HATX HA HalleM Beb-canTe:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

[ns Toro uto6bl N36eXKaTh Yrpo3 As 3A0POBbA 1 OKPYKaloLleil Cpefbl 13-3a BPeAHbIX E
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Prectete si pokyny a bezpecne je uskladnete. Pokud spotiebi¢ predate déle, predejte jejis
pokyny. Sejméte viechny obaly, ale uschovejte je, dokud nebudete mit jistotu, Ze spotfebic
funguje.
DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotrebic smi pouzivat jen odpovédna dospéld osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.
2 Neumistujte spotfebi¢ do kapaliny, nepouzivejte jej v koupelné, u vody ani venku.
3 Metly/haky nesmi pfijit do kontaktu s prsty, vlasy, odévy a kuchyrskym nacinim. @
4 Kabel vedte tak, aby nevisel dol(i a nebylo mozno pres néj chodit nebo jej zachytit.
5 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
6 Nepouzivejte prislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavame my.
7 Do vétracich otvori se nesmi nic dostat.
8 Nepouzivejte spotfebic pro jiny Ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
9 Nepouzivejte spotrebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
10 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti
& ZASOUVANI METEL/HAKU

1 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim metel/hakd mixér vypnéte (0) a vytdhnéte jej ze zasuvky.

2 Kazdou metlu ¢i hdk natocte tak, aby byly vystupky na hfideli v roviné se zapadkami v
pohonu, a pak je do pohonu zasurite, dokud nezapadnou na své misto.

3 Hak s obrubou zasurite do pohonu do mista s velkym otvorem.

4 Metly Ize upevnit do obou pohonf.

5 Pouzijte obé metly nebo oba haky — nemichejte je.

A VYJMUTI METEL/HAKU

6 Mixér vypnéte (0) a vytadhnéte ze zasuvky, pak oklepte prebyte¢nou smés do mixovaci
nadoby.
7 Piidrzte metly/haky, aby nevyskocily, a stisknéte 4. Tak dojde k jejich vycvaknuti z pohond.

@ TLACITKO TURBO

10 Stisknutim tlacitka turbo dojde k navyseni rychlosti bez ohledu na nastavenou rychlost, ¢ili
rychlost se prudce zvysi.
11 Funkce funguje, pouze kdyz bézi motor (1 az 5).

& POUZITI MIXERU

12 Rychlost nastavte do polohy 0.

13 Zasunte zéastrcku do zasuvky.

14 Nastavte rychlost na vdmi poZzadovanou hodnotu (1 az 5).

15 Obecné Ize fici, ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutindm
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.

16 Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkdm vyzaduje kratsi ¢asy a
vys3i rychlosti.

17 Metly pouzivejte ke Slehani/kypreni tésta, slehani bilk a krému.

18 Haky pouzivejte pro michani hutnéjsiho tésta (napf. chléb, ovocny koldc¢).

19 Co se tyce zpracovani tésta, mixér pouzivejte jen pro michani ingredienci. Nepouzivejte ho k
hnéteni. Pfistroj tak pretizite a poSkodite motor.

20 Pokud chcete mixér odlozit, vypnéte jej (0) a oklepte zbytky z metel/haku.
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nakresy 5 haky @ turbo

1 pohony (zespodu) 6 metly 9 drzadlo
2 velky otvor 7 vétraci otvory

3 vystupky A vycvaknout

4 obruba 8 ovladani rychlosti

21 Pfistroj nepouzivejte nepfetrzité déle nez 4 minut. Po 4 minutach provozu nechte pfistroj 10
minut odpocinout, nez budete pokracovat.

22 Kdyz motor zacne jit ztuha, pfidejte do smési vice tekutiny, pokud je to mozné, a nebo
pfistroj vypnéte a pokracujte ru¢né.

23 Rychlost nastavte do polohy 0 a pfistroj vypnéte.

@ PECE A UDRZBA

24 Mixér vypnéte (0) a vytahnéte ze zasuvky.

25 Vycistéte vnéjsi plochy spottebice vlhkym hadfikem.

26 Omyjte metle a haky v horké mydlové vodé nebo v pfiborové ptihradce mycky.

£> SYMBOL POPELNICE
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek ﬁ

obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice oznacené timto
symbolem nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu
pouzit nebo recyklovat.

recepty
5, — =cajova Izicka (5 ml)

= vejce, velké (63-73 g)

g=gramy

ml = mililitry

zavitky (metla)

400 g jemna p3eni¢nd mouka

1 vejce

300 ml mléko

Y2 5, — sl

rostlinny olej

Vejce a mléko promichejte ve dZbanu. Prosejte mouku do misy. Pfidejte stl. Mixujte na stfedni
rychlost. Postupné pridavejte tekutinu. Postupné zvysujte rychlost, dokud se viechno nepromisi.
Vzdy ukdpnéte malé mnozstvi smésy na horkou pénev lehce vymazanou olejem. Pecte, dokud
nebudou obé strany zlatohnédé (1 minuta). Dejte stranou a drzte v teple.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Precitajte instrukcie a zabezpecte ich dodrziavanie. Ked ste si presli spotrebic, prejdite si aj
inStrukcie. Odstrante vietky obaly, ale uschovajte ich dovtedy, kym nespoznate ako spotrebic
funguje.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebic pouZivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Nevkladajte spotrebi¢ do kvapaliny, nepouzivajte ho v kipelni, blizko vody alebo %
vonku. N
3 Nepriblizujte sa k Slahacim metldm/hnetacim hakom prstami, vlasmi, oblecenim a
kuchynskym naradim.
4 Privodny kédbel vedte tak, aby neprevisal, aby sa nemohlo on zakopnut alebo zachytit.
5 Nenechavaijte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.
6 Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
7 Nedovolte, aby do vetracich otvorov nie¢o voslo.
8 Spotrebic nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto instrukciach.
9 Nepouzivajte tento spotrebic, ked'je poskodeny alebo ma poruchu.
10 Ak je privodny kdbel poskodeny, musi byt vymeneny u vyrobcu, jeho servisnym technikom
alebo kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.

pouzitie len pre domacnost

& ZALOZENIE SLAHACICH METIEL/HAKOV

1 Pred zakladanim alebo vyberanim metiel/hakov vypnite vypina¢ (0) a vyberte mixér zo
zasuvky.

2 Kazdu metlu alebo hédk natocte tak, aby vystupky na tyci smerovali do otvorov v pohonnej
hlave, potom ju/ho zatla¢te do pohonnej hlavy, kym sa nezacvakne na miesto.

3 Hnetaci hak s obruckou zasurite do pohonnej hlavy s vac¢sim otvorom.

4 Slahacie metly mozte zasunut do ktorejkolvek pohonnej hlavy.

5 Pouzivajte bud dve metly alebo dva haky, nemiesajte ich.

A VYBRATIE METIEL/HAKOV

6 Vypnite vypinac (0) a vytiahnite mixér zo zésuvky, potom otraste zvySok zmesi do nadoby na
$lahanie.
7 Drzte obe metly/héaky, aby nevyskocili von, a stlacte & To ich vytlaci z pohonnych hlav.

@ TLACIDLO TURBO

10 Stlacenim tlacidla turbo zvysite rychlost nastavenu ovladacom rychlosti a ziskate impulz
vysokej rychlosti.
11 Funguje to len vtedy, ked bezi motor (1 az 5).

& POUZIVANIE MIXERA

12 Prepnite ovladac rychlosti na 0.

13 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.

14 Prepnite ovladac rychlosti na rychlost, ktord pozadujete (1 az 5).

15 Vo vseobecnosti velké mnozstva, husté zmesi a vysoky podiel pevnych casti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.

16 NizSie mnozstva, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych &asti vyzaduju kratSie Casy a vyssie
rychlosti.

17 Slahacie metly pouzivajte na vyilahanie/prevzduinenie fahkého cesta, snehu z bielok a
Slahacky.

18 Na miesanie tazsich druhov cesta pouzite haky (napr. cesto na chlieb, ovocny kolac).
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kresby 5 hnetacie haky © turbo
1 pohonné hlavy pod 6 Slahacie metly 9 rukovit
2 vacsi otvor 7 vetracie otvory
3 vystupky A vytlacit
4 obrucka 8 ovladac rychlosti

19 Pri priprave tazsieho cesta pouzite mixér len na zmiesanie prisad. Nepouzivajte ho na
hnetenie, inak ho pretaZite a poskodite motor.

20 Ak potrebujete mixér polozit, vypnite tlacidlo (0), a otraste zvysky zmesi z metiel/hakov.

21 Nepouzivajte pristroj nepretrzite viac ako 4 minut. Po 4 minutach pouzivania ho nechajte
predtym, nez budete pokracovat dalej, 10 minut postat.

22 Ak sa motor za¢ne namahat, doplrite do zmesi viac tekutiny, ak je to mozné, alebo ho vypnite
a pokracujte rucne.

23 Prepnite ovladac rychlosti na 0, ¢im ho vypnete.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

24 Vypnite vypinac (0) a vytiahnite mixér zo zasuvky.
25 Vonkajsi povrch spotrebica vycistite vihkou latkou.
26 Metly a haky umyte v horucej vode so saponatom, alebo v kosi na pribor v umyvacke riadu.

€5 SYMBOL ODPADKOVEHO KOSA

Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto ﬁ
symbolom likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova
pouzit alebo recyklovat.

recepty
5, — =cajova lyzicka (5ml)

= vajce, velké (63-73)

g =gramov

ml = mililitrov

placky (Slahacia metla)

400 g ¢istd muka

1 vajce

300 ml mlieko

¥ 5, — sof

zeleninovy olej

Vo vyssej nddobe rozmiesajte vajce a mlieko. Muku preosejte do misy. Pridajte sol. Mie3ajte na
strednej rychlosti. Postupne pridavajte tekutinu. Postupne pridavajte rychlost, kym sa vietko
nespoji. Malé mnozstva zmesi nalejte na horucu panvicu potretu olejom. Pecte do zlatisto
hneda po oboch stranach (1 minutu). Odlozte do tepla.

recepty najdete na nasej webstranke:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Zapoznaj sie z instrukcja i odt6z w znane Ci miejsce. Jesli komus przekazesz urzadzenie, zatacz
takze instrukcje. Rozpakuj urzadzenie, zachowaj opakowanie w okresie uzytkowania urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
1 Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko przez osoby doroste, lub pod nadzorem osoby doroste;.
Uzywaj i przemieszczaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.
2 Nie zanurzaj urzadzenia w ptynie, nie uzywaj go w fazience, w poblizu wody, ani na zewnatrz
budynku.
3 Rece, witosy, ubranie i przybory kuchenne powinny by¢ oddzielone od trzepaczek/ @
hakoéw.
4 Nigdy nie pozwalaj, aby przewdd zwisat przez krawedz stotu lub blatu lub mégt
zostac zaczepiony.
5 Nie pozostawiac¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
6 Nie uzywaj innych akcesoriéw od dostarczonych z urzadzeniem.
7 Otwory odpowietrznikéw nie moga by¢ zakryte.
8 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.
9 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
10 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu uniknigcia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego
& MOCOWANIE TRZEPACZEK/HAKOW

1 Wytaczy¢ (0) i odtaczy¢ mikser od sieci przed zaktadaniem albo zdejmowaniem trzepaczek/
hakoéw.

2 Obrocic¢ kazda trzepaczke lub hak, zeby spasowa¢ wystepy na bokach watka z wycieciami w
gtowicy napedu i wcisna¢ do momentu ustyszenia charakterystycznego dzwieku.

3 Zatozy¢ hak z kotnierzem na gtowice z duzym otworem

4 Trzepaczki moga by¢ zatozone na kazdej gtowicy napedu.

5 Stosowac albo dwie trzepaczki, albo dwa haki, nie tacznie jedno i drugie.

A 7DEJMOWANIE TRZEPACZEK/HAKOW

6 Wytaczy¢ (0) i odtaczy¢ mikser od sieci, nastepnie strzepna¢ do miski nadmiar zawartosci.
7 Przytrzymad obie trzepaczki/oba haki, zeby nie wypadty i nacisna¢ A. Spowoduje to
wyrzucenie ich z glowic napedu.

@ PRZYCISK TURBO
10 Nacisniecie przycisku zwieksza impulsowo predkos¢ ustawiong regulacja predkosci.
11 Dziata tylko, gdy silnik jest juz uruchomiony (1 do 5).

& ZASTOSOWANIE MIKSERA

12 Ustaw regulator predkosci na 0.

13 Witéz wtyczke w gniazdko sieciowe.

14 Przesun regulator predkosci na predkos¢ wymagana (1 do 5).

15 Na ogot, wieksza ilos¢, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych do ptynnych,
wymagaja dtuzszego czasu i mniejszej predkosci.

16 Mniejsza ilos¢, rzadsze skfadniki, wiecej ptynéw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.

17 Trzepaczki maja zastosowanie do ubijania/napowietrzania lekkich ciast, biatek i Smietany.

18 Haki majg zastosowanie do mieszania ciezszych ciast (np. chleba, ciast owocowych).
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rysunki 5 haki @ turbo 5
1 gtowice napedu (od spodu) 6 trzepaczki 9 uchwyt Z"_

2 duzy otwor 7 odpowietrzniki o
3 wystepy A wyrzu¢ (-
4 kotnierz 8 regulacja predkosci §
N o

19 Mikser stuzy tylko do mieszania sktadnikéw ciasta. Nie stosowa¢ do wyrabiania ciasta. Mozna [fe¥]

wtedy przeciagzyc i uszkodzic silnik.

20 Po skoriczeniu miksowania, wytaczy¢ mikser (0), strzasnaé/zdjac pozostatosci mieszanki z
trzepaczek/hakéw.

21 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia nie nalezy uzytkowac urzadzenia w sposéb ciagty
dtuzej jak przez 4 minut. Po 4 minutach zrobi¢ 10 minut przerwy przed wznowieniem pracy.

22 Jesli silnik zaczyna ciezko pracowac, dodac do mieszanych sktadnikéw ptynu, albo przerwad
dziatanie miksera i dalej mieszac reka.

23 Ustaw regulacje predkosci na 0, aby wylaczyc¢.

& KONSERWACJA | OBStUGA

24 Wykaczy¢ urzadzenie (0) i wyciggnac przewdd z gniazdka sieciowego.

25 Wytrzyj powierzchnie zewnetrzne urzadzenia wilgotna szmatka.

26 Umy¢ trzepaczki i haki w goracej wodzie z detergentem do naczyn, albo w koszu na sztucce
w zmywarce.

&€ SYMBOL KUBLA NA SMIECI
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu skladowania, gdyz znajdujace sie w ,

urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem

dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

przepisy kulinarne

5, — =tyzeczka (5 ml)

= jajo, duze (63-739g)

g=gramy

ml = mililitry

wraps (ubijane)

400 g maka pszenna

1 @ jajko

300 ml mleko

2 5, — sél

olej roslinny

Wymieszaj jajka i mleko w dzbanku. Make przesiej do miski. Dodaj sél. Miksuj na $rednich
obrotach. Stopniowo dodawaj ptyn. Stopniowo zwiekszaj predkos¢, az sktadniki sie pofacza.
Rzucaj niewielkie ilosci mieszanki na lekko naoliwiong goraca patelnie. Obsmazaj do ztotego
koloru z obu stron (1 minute). Odstaw i trzymaj w cieple.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Procitajte uputstva i sacuvajte ih na sigurnom mestu. U slu¢aju ustupanja aparata tre¢im licima,
priloZite i ova uputstva za uputrebu. Skinite svu ambalazu, ali je sacuvajte dok ne proverite da li
aparat radi.

VAZNE SIGURNOSNE MERE

Sledite osnovne sigurnosne mere, ukljucujudi sledece:
1 Ovaj aparat je namenjen za upotrebu od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i Cuvajte ovaj aparat van domasaja dece.
2 Ne uranjajte aparat u tekucinu, ne koristite ga u kupatilu, blizu vode ili na otvorenom
prostoru. @
3 Drtzite prste, kosu, odecu i posude van domasaja metlica/spiralnih metlica za testo.
4 Savijte kabl da ne visi preko radne povrsine kako bi se izbeglo spoticanje ili zaplitanje.
5 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.
6 Ne upotrebljavajte delove ili dodatke drugih proizvodaca.
7 Nemojte dopustiti da bilo $ta upadne u otvore za vazduh.
8 Ne koristite aparat u druge svrhe osim onih opisanih u ovom uputstvima.
9 Ne koristite aparat ako je ostecen ili ako ne funkcionise pravilno.
10 Ako je kabl ostec¢en, mora biti zamenjen od strane proizvodaca, njegovog ovlas¢enog servisa
ili na slican nacin kvalifikovane osobe, kako bi se izbegao rizik.

iskljucivo za ku¢nu upotrebu
& POSTAVLJANJE METLICA/SPIRALNIH METLICA ZA TESTO

1 Iskljucite mikser (0) i izvucite kabl iz uti¢nice pre postavljanja ili odvajanja metlica/spiralnih
metlica za testo.

2 Okrenite obe metlice ili spiralne metlice za testo poravnajuci zupce na metlicama sa
prorezima u pogonskoj glavi i gurnite ih dok se ne ¢uje ,klik".

3 Postavite spiralnu metlicu za testo sa obodom u pogonsku glavu sa velikim otvorom.

4 Spiralne metlice za testo mogu se postaviti u bilo koju pogonsku glavu.

5 Upotrebljavajte istu vrstu metlica, nemojte postavljati obi¢nu metlicu sa spiralnom metlicom
za testo.

A ODVAJANJE METLICA/SPIRALNIH METLICA ZA TESTO

6 Iskljucite mikser (0) i izvucite kabl iz uti¢nice, potom otresite ostatak mesavine s metlica u
zdelu.

7 Pridrzavajte obe metlice/spiralne metlice za testo, da ne bi iskocile i pritisnite dugme 4. Time
¢e metlice biti izbacene iz pogonskih glava.

© TURBO DUGME

10 Pritiskom na turbo dugme, brzina uspostavljena kontrolom brzine bi¢e nadmasena i aparat
e raditi visokom brzinom.
11 Ovo dugme funkcionise samo kad motor ve¢ radi (brzine od 1 do 5).

& UPOTREBA MIKSERA

12 Pomerite kontrolu brzine na 0.

13 Prikljucite utikac u uti¢nicu.

14 Okrenite kontrolu brzine na Zeljenu brzinu (brzine od 1 do 5).

15 Uopsteno, kod pripreme velikih koli¢ina, gustih mesavina ili ako se me3avina sastoji od vise
¢vrstih nego tecnih sastojaka bic¢e potrebno duze vreme rada i nize brzine.

16 Kod pripreme manjih koli¢ina, razredenijih meSavina i sa viSe te¢nih nego ¢vrstih sastojaka
potrebno je krace vreme i vise brzine.

17 Koristite metlice za mucenje laganog vazdusastog testa, putera, belanaca i krema.

18 Koristite spiralne metlice za mesanje tezeg testa (npr. hleba, voéne torte).
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crtezi 4 obod 8 kontrola brzine
1 pogonske glave (pogled 5 spiralne metlice zatesto @ turbo
odozdo) 6 metlice 9 drska
2 veliki otvor 7 otvori za vazduh
3 zupci A izbacivanje

19 Kod pravljenja testa koristite mikser samo za me3anje sastojaka. Nemojte ga koristiti za
gnjecenje testa jer moze dodi do preopterecenja aparata i ostecenja motora.

20 Ako morate da spustite mikser, iskljucite ga (0) i otresite eventualni ostatak mesavine sa
metlica/spiralnih metlica za testo.

21 Nemojte koristiti aparat bez prekida vise od 4 minuta. Posle 4 minuta koristenja, ostavite ga
da se ohladi 10 minuta pre nego $to nastavite s radom.

22 Ukoliko primetite da motor pocinje tesko da radi, ako je moguce, dodajte malo te¢nosti u
mesavinu ili ga iskljucite i nastavite mesanje ru¢no.

23 Pomerite kontrolu brzine na 0 da biste iskljucili mikser.

& CISCENJE | ODRZAVANJE

24 Iskljucite aparat (0) i izvucite kabl iz uti¢nice.

25 Ocistite vanjske povrsine aparata vlaznom tkaninom.

26 Operite metlice i spiralne metlice za testo u vrucoj sapunici ili u masini za pranje sudova (u
korpi za escajg).

&5 SIMBOL PRECRTANE KORPE ZA OTPATKE

elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZzeni ovim simbolom ne smiju se
zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili
reciklirati.

recepti

5, — =kafena kasicica (5 ml)

= jaje, veliko (63-73 g)

g =grami

ml = mililitri

tortilje (wraps) — koristiti metlice

400 g obi¢no brasno

1@ jaje

300 ml mleko

5 —so

biljno ulje

Stavite jaje i mleko u bokal i miksirajte. Sipajte prosejano brasno u zdelu. Dodajte so. Miksirajte
srednjom brzinom. Postepeno dodajte te¢nost. Postepeno povecavajte brzinu dok se svi sastojci
ne sjedine. Stavite male koli¢cine mesavine na vru¢, malo podmazan tiganj. Przite dok ne dobije
zlatno-smedu boju s obe strane (1 minut). Ostavite ih na toplom mestu.

recepte mozete naci na nasem sajtu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

Da bi se izbjegle $tetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u K
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Preberite navodila in jih hranite na varnem mestu. Ce napravo posredujete drugim, jim dajte
tudi navodila. Odstranite vso embalazo, vendar jo shranite, dokler niste prepri¢ani, da naprava
deluje.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.

2 Naprave ne dajajte v katerokoli tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode
ali na prostem. @

3 Prste, lase, oblacila in kuhinjske pripomocke varujte pred stikom z metlicami/kavlji.
4 Kabel napeljite tako, da ne visi in da se vanj ni mogoce zatakniti ali spotakniti.
5 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
6 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
7 Ne dovolite, da bi kar koli vdrlo v zra¢nike.
8 Naprave ne uporabljajte za ni¢esar drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
9 Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
10 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenijati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
samo za gospodinjsko uporabo

& NAMESTITEV METLIC/KAVLJEV

1 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem metlic/kavljev mesalnik izkljucite (0) ter odklopite.

2 Vsako metlico ali kavelj obrnite tako, da nastavke na gredi poravnate z rezami v pogonski
glavi, potem pa gred potisnite v pogonsko glavo, dokler se ne zaskoci.

3 Kavelj s prirobnico vstavite v pogonsko glavo z veliko luknjo.

4 Metlice lahko namestite na katero koli pogonsko glavo.

5 Metlice ali kavlje uporabljajte v parih in jih ne kombinirajte.

A ODSTRANJEVANJE METLIC/KAVLJEV

6 Mesalnik izkljucite (0) in odklopite ter otresite ostanek zmesi v posodo za mesanje.
7 Primite obe metlici/kavlja, da ne izskocita, in pritisnite 4. S tem jih boste izvrgli iz pogonskih
glav.

@ GUMB TURBO

10 Ce pritisnete gumb Turbo, preglasite hitrost, ki je nastavljena zgumboma za hitrost, in vklju¢i
se velika hitrost.
11 Deluje samo, ko motor Ze deluje (1 do 5).

& UPORABA MESALNIKA

12 Nastavitev hitrosti nastavite na 0.

13 Vti¢ vstavite v elektri¢no vticnico.

14 Nastavitev hitrosti nastavite na Zeleno hitrost (1 do 5).

15 Splosno pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki deleZi trdnih snovi zahtevajo
daljSe trajanje ter nizje hitrosti.

16 Manjse koli¢ine, redke zmesi in veliki delezi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter ve¢je hitrosti.

17 Metlice uporabite za stepanje/prezralevanje lahkega testa, mase za palacinke, beljakov in
smetane.

18 Kavlje uporabljajte za mesanje tezjega testa (npr. kruha in sadnih kolacev).

19 Kadar delate testo, uporabite mesalnik samo za me3anje sestavin. Ne uporabite ga za
gnetenje. S tem bi ga preobremenili in poskodovali motor.

20 Ce zelite mesalnik odloziti, ga izklju¢ite (0) in stresite morebitno zmes z metlic/kavljev.
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risbe 5 kavlja @ turbo -
1 pogonski glavi (spodaj) 6 metlici 9 rocaj %
2 velika luknja 7 zracniki o
3 izbokline A izmet o
4 prirobnica 8 nastavitev hitrosti Q_T

21 Naprave ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 4 minut. Po 4 minutah uporabe jo pred
nadaljevanjem pustite pocivati 10 minut.

22 Ce za¢ne motor delovati tezko in pocasi, po moznosti dodajte v zmes ve¢ tekotine ali pa
napravo izkljucite in nadaljujte z rokami.

23 Nastavitev hitrosti nastavite na 0 za izklop.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

24 Napravo izklopite (0) in odklopite.
25 Zunanje povrsine naprave ocistite z vlazno krpo.
26 Metlice in kavlje operite v vroc¢i milnici ali v posodi za pribor v pomivalnem stroju.

£5 SIMBOL SMETNJAKA

Vizogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter E

elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.

recepti

5, — =cajnaZlicka (5 ml)

= jajce, veliko (63-73 g)

g =grami

ml = mililitri

zavitki (metlice)

400 g gladka moka

1 @O jajce

300 ml mleko

% 5, — sol

rastlinsko olje

Jajce in mleko zme3ajte v vréu. Moko presejte v skledo. Dodajte sol. Me3ajte s srednjo hitrostjo
Postopoma dodajte tekocino. Postopoma povecajte hitrost, dokler ni vse dobro zmesano.
Majhne koli¢in zmesi nakapljajte v vro¢o malo naoljeno ponev. Pecite do zlatorjave barve na
obeh straneh (1 minuta). Postavite na stran in hranite na toplem.

recepti so na voljo na nasem spletnem mestu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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AaBaoTe TIg 08nyieg KAl KPATNHOTE TIG 08 ACPANEC PEPOC. Eav SwoeTe Tn cuokeur o€ AANo
Xpnotn, dwote padi kai Tig 06nyiec. Apaipéote OAa Ta UAIKA OUoKeLaoiag, aANd SlatnprioTe Ta
uéxpt va BePaiwbeite 6T n CUOKELN AEITOUPYEI.

YHMANTIKA METPA AXQANEIAX
Tnpeite Ta Bacikd pETPa A0PANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TIAPAKATW:
1 H ouokeun mpémel va Xpnolpomoleital amokAEIoTIKA and iy ud Tnv emiAePn umevBuvou
gvnAikou. Na xpnoIUOTIOLEITE Kal va amoBnKeVETE TN CUCKEUN Hakpld amd maidid.
2 Mnv tomoBeTeiTe TN CUCKEUN O€ LYPO, UNV TN XPNOIOTIOLEITE OTO UMTAVIO, KOVTA OE
VEPO 1\ O€ EEWTEPIKO XWPO. @
3 Alatnpnote Ta 6AXTUAg, Ta HaAAid Kal Ta pouxa oag, Kabwg kat ta epyaAeia koulivag
MaKpPLd amd Ta XTUTTNTAPLO/TOUG aVASEUTH PEG.
4 TomoBeTioTE TO KOAWSIO £TOL WOTE VA NV KPEUETAL KAL VA UNV UITOPE( va UrepSeUTEi i va
maoTtei ota modia oac.
5 Mnv a@rveTe Tn cUOKeUN XwpIg emiBAeYn evoow gival cuvdedepévn oTo pevpa.
6 Mn xpnotpomolgite e§apTripaTa SIAQOPETIKA Ao AuTA TTOU TIAPEXOVTAL Ao TNV £TALPEIA LA,
7 Mnv a@roeTe TinoTa va €106 NO€L 0TIC OTIEG AEPIOHOU.
8 Mn XPnNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN Yid OTIOIOVORTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTIOU TIEPLYPAPETAL 0TI
mapoUoEeG 0dnyieC.
9 Mn XpNnOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN €AV gival Bappévn fi mapoucidlel SucAeToupyiec.
10 Edv 1o kaAwdlio gival Bappévo, mpémel va avtikataotabei amd Tov KATaoKeuaoTr, Tov
avTImPOoWMS Tou 1 KAmolo £€0Uc1oS0TNUEVO TTPOCWTIO TTIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

AIMOKAEIOTIKA Yld OIKIOKN Xprion
& TOMOGETHZH TON XTYMHTHPIQN/ANAAEYTHPQN

1 AnevepyomolnoTe (0) Kat armoouvSEDTe To Uiep amo To peUUA TIPLV Ao TNV TomoBéTnon i Tnv
aAQAIPEDN TWV XTUTTNTNPIWV/AVASEUTHPWV.

2 NeplotpéPte KABe XTUTINTAPL | AvadeUTPA WOTE va EUBUYPAPUIOTOUV Ol EYKOTIEG OTO
OTENEXOG ME TIG UTTOSOXEG OTNV KEPAAR Kivnong Kal KATOTV oTTpwETe TO HECA OTNV KEPAAN
Kivnong éw¢ 6tou va ac@alioel otn Béon Tou (Ba akouoTel éva KAIK).

3 MNpPocapPTHOTE TOV AVASEUTIPA OTNV KEPAAH KivnoNng UE TN HEYAAN OTTn.

4 Ta xTunNTrpla prmopouv va mpooaptnBolv oe omoladimoTe KEQAAN Kivnong.

5 Na xpnolpoToLEiTE TA XTUTINTHPLA I} TOUG AVASEUTHPEG WG OET, PNV TA OVAUELYVUETE.

A AQAIPEZH TON XTYNHTHPION/ANAAEYTHPQON

6 Anrevepyorotriote (0) Kal amoouvoéoTe To Hifep amd To pelpa Kal KATOTIV TIVAETE TO yia va
amopaKPUVOEl TUXOV TIEPICOI0 PEIYHA HECA OTO UITON AVAUEIENG.

7 Kpatrote kat ta duo xtunntripla A Toug Vo avadeuTrpEG yia va Pnv meTaytouv £€w Kal
TOTAOTE TO A, 'ET0l, Ba apaipedolv amo Tig KEPANEC Kivnong.

@ TO KOYMIMI TURBO

10 Edv natrioete 1o kouuri Turbo, Ba mapakapeOei n TaxLTNTA TOU €XEL OPIOTEL ATTO TO
XELPLOTAPLO TaxUTNTAC Kal Ba TPpokANBE i pirr) UPNANG TaxvTNTAC.

11 AuTti n Aettoupyia givail Suvatr povo otav Aertoupyei dn 1o potép (1 €wc 5).

& XPHXIH TOY MIZEP

12 METAKIVAOTE TO XEIPLOTAPLO TaxVTNTAaC 0TOo O.

13 JuvdéoTte 1o QI otV Tpila.

14 TupioTe 1o XEIPLOTNPLO TAaXVUTNTAG 0TNV EmMOLUNTH TaxUTNTA (1 £éWG 5).

15 3€ YEVIKEC YPAUUEG, Ol LEYANEG TTOOOTNTEG, TA TTAXUPPEVOTA MEYUATA Kal N LeEyAAn avaloyia
OTEPEWV TTPOG LYPWV TPOPIUWV UTTOSEIKVUOUV LEYOAUTEPOUG XPOVOUG KAl XAUNAOTEPEC
TaXUTNTEG.
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oxébla 4 phavtla 8 XEIPIOTAPI0 TaUTNTOC
1 KePAMEC Kivnong (KETw 5 avadeutripeg @® turbo
TIAEUPQ) 6 XTUNNTAPIa 9 xelpohafny
2 peydAn ommn 7 OTIEC AEPIOUOU
3 eyKoTEQ A apaipeon

16 Ol MIKPOTEPEG TTOOOTNTEG, TA AEMTOPPEVOTA PEIYHATA Kal N UTIAPEN TTEPIOOATEPWV UYPWV
UTTOSEIKVUOULV HIKPOTEPOUG XPOVOUG KAl UPNAOTEPEG TAXUTNTEG.

17 XpNnOIMOTIOINOTE TA XTUTTNTHAPLA YIA TO XTUTTNHA/agPIopd eAappldc {UUNG, KOUPKOUTIOU,
aompadiwv afywv Kat KpERag YAAAKTOG,.

18 XpnolpomoInoTe Toug avadeuTAPEG yia TNV avapelEn Baptwv UHWV (.. Yio Ywi, KEIK).

19 Katd tnv mapaokeur} {OUNG, va XPNOLUOTOLETE TO MiEEP HOVO yla TV avapeign twv
ouoTATIKWV. Mnv To Xpnotpomoleite yia QUpwpa. To potép Ba umeppoptwOei kal Ba unooTei
(nuad.

20 Edv xpelaotei va TomoBeToeTe KATW TO piCep, amevepyomolnote to (0) kal TIva&Te To yla va
ATTOPOKPUVOE] TUXOV TIEPIOOIO MEIYMA AT TA XTUTTNTIPLO/TOUG AVASEUTHPEG.

21 Mn XPNOIMOTIOLEITE TN CUGKEUK) CUVEXOMEVA YIa TIEPIOCOTEPA aTTO 4 AemTd. Metd and xprion 4
AETTWY, APOTE TN CUOKEUN XWPIG va Aettoupyei yia 10 Aemtd Kal HETA OUVEXIOTE TN XProN.

22 Edv 10 HOTEP OPXIOEL VO UTTEPPOPTWVETAL, TTPOOBETTE TIEPIOCOTEPO LYPO OTO UElYHA, EAV
givat SuvaTtov, i amevepyomoIoTe To P Kal ouVEXioTE TNV AVAUEEN PE TO XEPL

23 METAKIVAOTE TO XEIPIOTAPLO TaXUTNTAG 0TO O yla amevepyomoinon TG CUOKEUNAG.

& OQOPONTIAA KAl XYNTHPHXH

24 AnevepyomolnoTe T ouokeun (0) Kal amoouvSeEoTe TNV Ao To PEVA.

25 KaBapioTe TI¢ e€WTEPIKEC EMPAVELEC TNE CUOKEUNC ME €va LYPO TIAVI.

26 MAUVETE TA XTUTINTAPLA KAl TOUG avadeuTrpeg pe (0T vepd kal oamouvdda rj TomoBeTrHoTe
Ta 070 KAAGO!L yla payaiporipouva Tou mAuvTnpiou MATwv.

& ZYMBOAO KYAIOMENOY KAAOY
MNpo¢ amoguyn mepiBailovtikwy mPofAnudTwy Kal TpofAnpdTwy vyegiag Adyw ,

EMKIVOUVWV OUCIWV ATIO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEC, Ol GUOKEVEC UE AUTO TO
oUpBoAo bev Ba TTpETel va amoppinmTovTal E TA AOLTTA OIKIAKA amopPiUaTa, aAAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTTOIoUVTAL ) VA AVAKUKAWVOVTAL.

recepti

5, — =cajna Zlicka (5 ml)

= jajce, veliko (63-73 g)

g =grami

ml = mililitri

zavitki (metlice)

400 g gladka moka

1 @O jajce

300 ml mleko

% 5, — sol

rastlinsko olje

Jajce in mleko zme3ajte v vréu. Moko presejte v skledo. Dodajte sol. Mesajte s srednjo hitrostjo
Postopoma dodajte tekocino. Postopoma povecajte hitrost, dokler ni vse dobro zmesano.
Majhne koli¢in zmesi nakapljajte v vro¢o malo naoljeno ponev. Pecite do zlatorjave barve na
obeh straneh (1 minuta). Postavite na stran in hranite na toplem.

recepti so na voljo na nasem spletnem mestu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Olvassa el az utasitasokat és tartsa azokat biztos helyen. Ha tovédbbadja valakinek a késziiléket,
adja oda az utasitasokat is. Vegye le az 6sszes csomagolast, de tartsa meg addig, mig meg nem
bizonyosodott arrél, hogy a késziilék mdkodik.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a késziiléket csak egy felel8s feln6tt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznélhatd. A késziiléket gyermekek altal el nem érhetd helyen hasznalja és tarolja.
2 Ne tegye a késziléket folyadékba, ne hasznadlja flird6szobaban, viz kbzelében vagy a
szabadban. @
3 Tartsa tavol az ujjait, a hajat, ruhdkat és a konyhai eszk6zoket a habverdktél/
keverdvillaktol.
4 Ugy helyezze el a kdbelt, hogy az ne I6gjon le, ne lehessen benne elesni vagy beleakadni.
5 Ne hagyja a késziiléket érizetlenil, amig be van dugva.
6 Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
7 Ne engedje, hogy belekeriiljon barmi a ventillatorokba.
8 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kiviil mas célra ne haszndlja.
9 Ne m{ikodtesse a késziiléket, ha az megrongalddott vagy hibasan mikodik.
10 Ha a kabel megrongaloédott, ki kell cseréltetni a gyartdval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonloéan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

& HABVEROK/KEVEROVILLAK BEILLESZTESE

1 Kapcsolja ki (0) és htzza ki a konnektorbdl a robotgépet mielétt beillesztené vagy
eltavolitana a habveréket/keverdvillakat.

2 Forditsa el a habveréket vagy keverévilldkat, hogy a nyélen talalhaté csapok a meghajto fejen
talalhaté lyukakba keriljenek, majd nyomja be a meghajto fejbe amig a helyére nem kattan.

3 lllessze a peremes keverdévillat a meghajto fejbe, amelyen a nagy lyuk talalhaté.

4 A habverék barmelyik meghajté fejbe beilleszthet6k.

5 Mindkét habverét vagy mindkét keverévillat hasznalja, ne keverje 6ket.

A A HABVEROK/KEVEROVILLAK ELTAVOLITASA

6 Kapcsolja ki (0) és huzza ki a konnektorbdl a robotgépet, majd rdzzon le minden felesleges
keveréket a kever6 télba.

7 Tartsa mindkét habverdt/keverdvillat, hogy megakadalyozza a kiugrasukat, majd nyomja
meg a A gombot. Ez kiloki 6ket a meghajté fejekbdl.

@ ATURBO GOMB

10 A turbé gomb lenyomasa t6r6ini fogja a sebességszabalyozé altal beallitott sebességet és
nagy sebesség loketet ad.
11 Csak akkor mdkodik, amikor a motor mér megy ( 1-t6l 5-ig).

& A ROBOTGEP HASZNALATA

12 Allitsa a sebességszabalyozot 0-ra.

13 Tegye be a dugét a csatlakoz6 aljzatba.

14 Allitsa be a sebességszabélyozét a kivant sebességre (1-t6l 5-ig).

15 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, siirl keverékekhez és a nagy mennyiségdi szilard
anyagbal torténé folyadékképzéshez hosszabb id6 és alacsonyabb sebesség javasolt.

16 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildrdanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.

17 A habverdt konny tésztak, folyékony tésztak, tojasfehérjék és krémek felveréséhez/
felhabositasahoz hasznilja.
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rajzok 5 keverévillak © turb6 E-
1 meghajté fejek (alul) 6 habverdk 9 fogantyu QU
2 nagy lyuk 7 ventiladtorok %}
3 csapok A kilokés 8~
4 perem 8 sebességszabdlyozo s

18 Keményebb tészta keveréséhez a keverdévillat hasznalja (pl.: kenyér, gylimolcskenyér). %

19 Amikor tésztat készit, a robotgépet a hozzavaldk 6sszekeveréséhez hasznélja csupan. Ne
hasznélja dagasztésra. Tulterheli vele és a motor tonkre megy.

20 Ha le kell tennie a habverét, kapcsolja ki (0) a gépet és rdzzon le minden keveréket a
habverékrél/keverdvillakrol.

21 Ne haszndlja a késziiléket folyamatosan 4 percnél hosszabb ideig. 4 perc hasznalat utan
hagyja 10 percet pihenni, miel6tt folytatna.

22 Ha a motor elkezd dolgozni, adjon folyadékot a keverékhez, ha lehetséges, vagy kapcsolja ki
és folytassa kézzel.

23 A lekapcsoldshoz dllitsa a sebességszabdlyozot 0-ra.

& APOLAS ES KARBANTARTAS

24 Kapcsolja ki a késziiléket (0) és huzza ki a konnektorbél.

25 A készulék kiilsé feluletét egy nedves ruhaval tisztitsa meg.

26 A habverdket és keverdvilldkat meleg, szappanos vizben vagy a mosogatogépe
evOeszkoztart6 kosardban mossa el.

&5 KEREKES SZEMETTAROLO JEL
Hogy elkerdiilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok éltal i gf\/

okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem
szabad a szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gy(jteni, Gjra fel

kell dolgozni és Gjra kell hasznositani.

receptek

5, — =teaskanal (5 ml)

= nagy tojas (63-73 g)

g=gramm

ml = milliliter

vékony toltott tészta (habverd)

400 g kozonséges liszt

1 tojas

300 ml Tej

5 —so6

ndévényi olaj

Mixelje Gssze a tojast és a tejet egy kancséban. Szitélja bele a lisztet egy talba. Adja hozza a sét.
Mixelje 6ssze kdzepes sebességen. Fokozatosan adja hozz4 a folyadékot. Fokozatosan novelje a
sebességet, mig mindent bele nem kevert. Ontsén tébb, kis mennyiség( keveréket a meleg,
enyhén megolajozott serpenydbe. Stisse addig, mig aranybarna nem lesz mindkét oldalan (1
perc). Tegye félre és tartsa melegen.

recepteket weboldalunkon talal:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Talimatlari okuyun ve saklayin. Cihazi bir baska kisiye verirseniz, talimatlari da iletin. Tim
ambalaji ¢ikarin, ancak cihazin dogru sekilde calistigindan emin olana dek muhafaza edin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel giivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda kullanilmalidir.
Cihazi, cocuklarin erisemeyecegi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Cihazi siviya daldirmayin; banyoda, su yakininda veya dis mekanlarda kullanmayin.
3 Parmak, sag, giysi ve mutfak aletlerini, ¢cirpici/kanca uglarindan uzak tutun. @
4 Elektrik kablosunu herhangi bir cismin Gzerinden sarkmayacak ve takilma veya
tokezlenmeye izin vermeyecek sekilde yonlendirin.
5 Cihazi, elektrik prizine takili durumdayken gozetimsiz birakmayin.
6 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Girtinleri kullanmayin.
7 Havalandirma deliklerine herhangi bir sey girmemesine dikkat edin.
8 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
9 Hasarli veya arizali cihazlari ¢alistirmayin.
10 Hasarh elektrik kablolari, glivenlik acisindan sadece dretici, Ureticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

& CIRPICI/KANCA UCLARI TAKMA

1 Cirpici/kanca uglarini takmadan veya ¢ikarmadan énce mikseri kapatin (0) ve fisini prizden
cekin.

2 Saftin Gzerindeki isaretleri, dondiirme bashgindaki isaretlerle hizalamak icin ¢irpici veya
kanca ucunu cevirin ve dondiirme basligindaki yerine bir tik sesi ile oturana kadar itin.

3 Gikintih kancayi genis yuvali dondirme bashgina takin.

4 Cirpict uclar her iki dondiirme basligina da takilabilir.

5 iki cirpici veya iki kanca ucunu birlikte kullanin, kanisik kullanmayin.

A CIRPICI/KANCA UCLARI CIKARMA

6 Mikseri kapatin (0), fisini prizden cekin ve kalan tim karisimin karistirma kasesine dokiilmesi
icin cihazi sallayin.

7 Her iki ¢irpici/kanca ucu, firlamasini 6nlemek igin tutun ve A diigmesine basin. Béylece uglar,
dondirme bashgindan hizla ¢ikacaktir.

@ TURBO DUGMESI

10 Turbo diigmesine basmaniz, hiz kontroliiniin ayarladigi hizi gegersiz kilacak ve size ani bir hiz
yukselmesi saglayacaktir.
11 Sadece motor calistiginda devreye girer (1 ila 5).

& MIKSERI KULLANMA

12 Hiz kontroliinli 0'a getirin.

13 Fisi prize takin.

14 Hiz kontroluini istediginiz hiza getirin (1 ila 5).

15 Genelde biyik miktarlar, koyu karisimlar ve sivilardan ¢ok kati madde orani yliksek
malzemeler, daha uzun sureler ve daha diisiik hizlar gerektirir.

16 Daha az miktarlar ve az yogunluktaki kivamlar ve katiya oranla daha ¢ok sivi madde
barindiran karisimlar daha kisa siireler ve daha yiiksek hizlar gerektirir.

17 Cirpicilar hafif, sulu hamurlar, yumurta aklarini ve kremayi ¢cirpmak/havalandirmak icin
kullanin.

18 Daha kivamli hamurlari (6rn. ekmek, kek) karistirmak icin kanca uglan kullanin.
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giZimler 4 cikinti 8 hiz kontroli
1 dondiirme basliklari 5 kanca uglar © turbo
(altinda) 6 cirpici uglar 9 sap
2 genis yuva 7 havalandirma delikleri
3 isaretler A ckarma

19 Hamur yaparken, mikseri sadece malzemeleri karistirmak icin kullanin. Yogurmak igin
kullanmayin. Cihaza fazla yiklenerek motora hasar verebilirsiniz.

20 Mikseri kapatmaniz gerektiginde (0) digmesini kapatin ve cirpici/kanca uglarda kalan tim
karisimi kaseye silkeleyin.

21 Cihazi 4 dakikadan uzun siire kullanmayin. 4 dakikalik kullanimdan sonra, yeniden devam
etmeden dnce 10 dakika bekleyin.

22 Motor zorlanmaya baslarsa, karisima miimkiinse biraz su ilave edin veya cihazi kapatin ve
isleme elle devam edin.

23 Kapatmak icin hiz kontroliinii 0'a getirin.

& TEMIZLIK VE BAKIM

24 Cihazi kapatin (0) ve fisini prizden ¢ekin.

25 Cihazin dis ylizeylerini nemli bir bezle silerek temizleyin.

26 Cirpici ve kanca uclari sabunlu sicak suda veya bulasik makinenizin ¢atal-bicak sepetinde
yikayin.

&5 ATIK KONTEYNERI SIMGESI

sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine

degil, geri doniisim konteynerlerine birakilmalidir.

yemek tarifleri

5, — =cay kasigi (5ml)

=yumurta, blyuk (63-73 gr)

g=gram

ml = mililitre

krep (mikserin ¢cirpma amacl aparatiyla)

400 g sade un

1 yumurta

300 ml stt

5 —tuz

siviyag

Yumurta ile siitt derin bir kapta karistirin. Unu bir kaba eleyerek koyun. Tuz ilave edin. Orta hizda
karistirin. Siviyi yavas yavas ekleyin. Tim malzemeler karisana dek hizi yavas yavas artirin. Hafifce
yaglanmis kizgin bir tavaya karnisimdan ufak miktarda parcalar dokiin. Her iki tarafini da altin
sarisi-kahverengi arasi bir renk alana dek pisirin (1'er dakika). Bir kenarda sicak tutarak bekletin.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik Ef
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Cititi instructiunile si pastrati-le bine. Daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati complet ambalajul, insa pastrati-l pana sunteti sigur ci aparatul functioneaza.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti aparatul in lichid, nu il folositi in baie, langa apa sau afara. @
3 Tineti degetele, parul, hainele si ustensilele de bucatdrie departe de teluri/spiralele
pentru framantat.
4 Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne, ca sa nu poata fi prins sau agdtat.
5 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
6 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
7 Nu lasati corpuri strdine sa intre in ventilatoare.
8 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
9 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
10 In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant, agentul de service
sau orice alta persoana calificata, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

& MONTAREA TELURILOR/SPIRALELOR PENTRU FRAMANTAT

1 Opriti (0) si scoateti mixerul din priza inainte de a monta sau scoate telurile/spiralele pentru
frdmantat.

2 Rotiti fiecare tel sau spirala pentru a alinia varfurile de pe ax cu santurile de pe capul de
angrenare, apoi impingeti-l in capul de angrenare pana cand se aude un clic.

3 Introduceti carligul cu flansa in capul de angrenare cu orificiu mare.

4 Telurile pot fi montate pe oricare dintre capetele de angrenare.

5 Folositi ambele teluri sau ambele spirale pentru framantat, nu le amestecati.

A DEMONTAREA TELURILOR/SPIRALELOR PENTRU FRAMANTAT

6 Opriti (0) si scoateti mixerul din prizd, apoi
7 Tineti ambele teluri/spirale, pentru a preveni sarirea lor, si apasati &. Vor fi scoase de pe
capetele angrenajului.

@ BUTON TURBO

10 Apdsand butonul turbo, veti anula viteza setata prin butoanele de viteza, iar aparatul va
functiona putin la o viteza mare.
11 Functioneaza doar atunci cdnd motorul deja este pornit (de la 1 la 5).

& FOLOSIREA MIXERULUI

12 Comutati comanda de control al vitezei pe 0.

13 Bagati intrerupdtorul in priza.

14 Comutati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (de la 1 1a 5).

15 Tn general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereaza un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.

16 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

17 Folositi telurile pentru batut/aerat coca find, unt, albusuri de ou si frisca.

18 Folositi spiralele pentru a amesteca aluatul mai dens (ex. paine, prajituri de fructe).

19 Atunci cand preparati un aluat, folositi mixerul doar pentru amestecarea ingredientelor. Nu il
folositi pentru framantat. Il veti supraincérca si veti deteriora motorul.
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schite 5 spirale framantat vitezei
1 capete angrenaj (dedesubt) 6 teluri @ turbo
2 orificiul mare 7 ventilatoare 9 maner
3 varfuri A cjectare
4 flansa 8 comanda de control al

20 Daca doriti sa opriti mixerul, apdsati butonul de oprire (0) si scuturati ramdsitele de pe teluri/
spirale.

21 Nu folositi aparatul in continuu mai mult de 4 minute. Dupd 4 minute de folosire, lasati-| sa se
odihneascd timp de 10 minute inainte de a continua.

22 Daca motorul incepe sé dea semne de oboseald, adaugati mai mult lichid, daca este posibil,
sau opriti aparatul si continuati cu mana.

23 Comutati comanda de control al vitezei pe 0 pentru a opri aparatul.

 INGRUJIRE SI INTRETINERE

24 Opriti aparatul (0) si scoateti-l din priza.

25 Curatati suprafetele exterioare ale aparatului cu o carpa umeda.

26 Spalati telurile si spiralele cu apa fierbinte cu detergent, sau in cosul pentru tacamuri al
masinii de spalat vase.

£ SIMBOLUL WHEELIE BIN

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate

direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

retete

5, — =olingurita (5ml)

= ou, mare (63-73g)

g=grame

ml = mililitri

rulouri (lucrati cu telul pentru batut)

400 g faina simpla

1 ou

300 ml lapte

2 5, — sare

ulei vegetal

Amestecati oul si laptele intr-o cand. Puneti faina intr-un castron. Adaugati sarea. Mixati la viteza
medie. Addugati treptat lichidul. Mariti treptat viteza pana cand ingredientele se omogenizeaza.
Puneti cantitati mici de amestec intr-o cratita incinsa, usor unsa. Gatiti pana cand capata o
culoare maronu-aurie pe ambele parti (1 minut). Puneti deoparte si pastrati temperatura calda.
retete disponibile pe site-ul nostru web

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

Pentru a evita probleme de mediu si sdnatate cauzate substantele periculoase din ﬂ
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MpoyeTeTe MHCTPYKLUMKTE 1 IV 3anaseTe. AKO NpepafeTe ypeaa Ha Apyro nvue, npefaiTe n
MHCTpYKLUmmuTe. OTCTpaHeTe OMaKoBKaTa, HO Al 3ana3eTe, JOKaTO Ce YBepUTe, Ye ypeabT paboTu.

BAXHU NPEANA3HU MEPKW

CnepgaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUNTESTHO:
1 Ypenst TpsibBa Aa ce 13MoNn3Ba CaMo OT WM NOA HaA30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMIETHO NULLE.
M3non3BanTe n CbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aela.
2 He nocTaBsaiTe ypefa B TEYHOCT, He FO 13ron3BaiiTe B 6aHs, B 61M30CT Ao Boga nnm %
Ha OTKpMTO. @
3 Ma3zeTe NpbCTUTE, KOCaTa, 06NEKNOTO U KYXHEHCKUTE Nprbopu OT TeNoBeTe 3a
pa3buBaHe/KyKkuTe.
4 PasnonoxeTe Kabena Taka, ye fa He BUCU U ia HAMA OMACHOCT OT 3aryiTaHe v npenbBaHe
B HEro.
5 He octaBsainTe ypepna 6e3 HabnogeHve, JOKATO e BKIIIOUYEH B KOHTAKTA.
6 He nsnonseante akcecoapu nnv NPUIOXKEHWs, Pa3fIMYyHN OT Te3u, MPefOoCTaBeEHU OT Hac.
7 He ponyckaiiTe HULO Ja HAaBNU3a B OTAYLWHMLUTE.
8 He usnonseante ypena 3a Apyrv Lenu, OCBEH Te3u, ONMMCaHN B HACTOALLUTE MHCTPYKLUKMM.
9 He n3non3eaiiTe ypeaa, ako e NoBpeAeH Uiv He paboTu n3psagHo.
10 Ako KabenbT e NoBpeAeH, Tol TPsAbBa Aa Ce NOAMEHM OT MPOU3BOAUTENS, HETOB
npencTaBuTeN 3a CEPBU3HO OO6CNYKBaHe UM APYro KBanmouumMpaHo 3a Ta3u Len nuue, 3a aa
ce n3berHe BCAKAKDB PUCK.

camo 3a AoMallHa ynoTpeba
& IMNMOCTABAHE HA TEJTOBETE 3A PA3BBUBAHE/KYKUTE

1 MN3knioyete (0) 1 n3BageTe MMKCEPa OT KOHTaKTa, Mpeaun Aa MOHTUPATE UKW CBanATe TefioBeTe
3a pa3buBaHe/KyKuTe.

2 3aBbpTeTe BCEKYM TeN 3a pa3buBaHe nnv KyKa, 3a ja LLeHTpoBaTe U3aaTMHUTE Ha Bana CpsaMo
npouenuTe B 3afiBUXKBaLLaTa rnasa, cied TOBa ' HaTUCHeTe B 3a[iBMXKBaLLaTa rnasa, 4oKaTo
LpaKHaT Ha MACTOTO CU.

3 MoHTuMpaiTe KyKaTa ¢ pnaHela KbM 3aABMKBaLLaTa rf1aBa C rofieMms OTBOp.

4 TenoBeTe 3a pa3buBaHe moraT fa 6bAaT MOHTMPAHN KbM BCAIKa OT 3aJBVKBALLMTE raBu.

5 U3non3eaiTe ABaTa Tena win ABeTe KYKuY 3a pa3briBaHe, He ' CMecBaiiTe.

A CBAJIAHE HA TENOBETE 3A PA3BUBAHE/KYKUTE

6 M3kntoyete (0) n n3BageTe MUMKCepa OT KOHTaKTa, cnej ToBa I/I3Tp'bCKal7ITe M3nnuwHaTta cmecC B
KynaTa 3a C(MeCBaHe.

7 ﬂ,pb)KTe ABaTa Tena 3a pa36VIBaHe/KyKI/ITe, 3a fa npeanoTBpaTnTe N3XBPbKBAHETO UM,
HaTUCHeTe : Taka we rv n3BagmTe oT 3aABMXKBaLYMTE [MaBu.

@ BYTOHbBT TYPBO

10 HaTnckaHeTo Ha 6yToHa Typ6o Lie NpOMeHN CKOPOCTTa, 3aflafieHa Upe3 KOHTpona Ha
CKOPOCTTAa, 1 LLe BN OCUTYPY MOMEHTHA BUCOKA CKOPOCT.
11 Ton peicTBa camo, KOraTto MOTOPBT Beve paboTtu (1 fo 5).

& U3NOJI3BAHE HA MUKCEPA

12 MpemecTeTe KOHTPONA Ha CKOpocCTTa Ha 0.

13 BknioueTe wencena B 3axXpaHBaLlnA KOHTaKT.

14 MpemecTeTe KOHTPONA Ha CKOPOCTTA Ha »kenaHaTa oT Bac ckopocT (1 go 5).

15 Mo npuHUMN, roneMmTe KONMYeCTBa, FbCTUTE CMECU M FONAMOTO CbOTHOLLEHME Ha TBbPAU
YyacTuum npegnonarat No-Abara HaCTPOMKa Ha BPEMETO M MO-HUCKU CKOPOCTH.

16 Mo-mankute KONMYECTBa, NO-PeaKmMTe CMECH 1 MOBEYETO TEYHOCTH, OTKONKOTO TBbPAU
yacTuum, Nnpeanonarat No-KpaTky HaCTPOMKM Ha BPEMETO U NMO-BUCOKU CKOPOCTH.
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nncTpauun 4 dnaHey 8 KOHTPOJ1 Ha CKOPOCTTa
1 3aBW>KBALLM rNaBu 5 KYKm © Typ6O
(oToony) 6 TenoBe 3a pa3brBaHe 9 opbXKKa
2 ronam oTBOP 7 oTAaywHULM
3 U3gaTuHK A y36yTBaHE

17 W3non3BainTe TenoBeTe 3a pa3buBaHe 3a GUeHe/HacuLLlaHe C Bb3yX Ha JIEKO TECTO, TeCTO 3a
nanaynHKm, 6enTbum U CMeTaHa.

18 /i3non3BanTe KyKuTe 3a MMKCMPaHe Ha NO-TMTbTHO TECTO (Hanp. Xns6, NN0LOB KeWkK).

19 KoraTo npaBuTe TeCTO, U3MOo3BanTe MMKCepa Camo 3a CMecBaHe Ha CbCTaBkuTe. He ro
nsnon3ssanTe 3a MeceHe. LLle npeToBapuTe 1 We noBpeanTe ABUraTens.

20 Ako TpsbBa ga ocTaBuUTe MUKCepa, n3knoueTe ro (0),  N3TpbCKaliTe CMecTa OT TeNoBETe 3a
pa3buBaHe/KyKuTe.

21 He usnonssanTe ypeaa Npoab/KUTENTHO 3a NoBeye oT 4 MuHyTh. Cnep 4 MUHYTU Nosi3BaHe ro
ocTaBeTe fia noumHe 3a 10 MUHYTK, Npean Aa NPOAbIXNTE.

22 AKo pBUraTensT 3anoyHe Ja ce 3aTpyaHsBa, fobaBeTe NoBeYe TEYHOCT KbM CMECTa, ako e
Bb3MOXKHO, UM FO N3KJoYeTe 1 NpoAbIKeTe Ha pbKa.

23 lNpemecTeTe KOHTPOSa Ha CKOPOCTTa Ha 0, 3a Aa U3KNoUnTe ypeaa.

@ IPUXU N NOOAPBKKA

24 W3knioveTe ypepa (0) v ro n3sageTe OT KOHTaKTa.

25 MNouncTeTe BbHIWHMTE NOBBPXHOCTM Ha Ypeaa C BiaXkHa Kbpna.

26 N3muiTe TenoBseTe 3a pa3buBaHe 1 KyKUTe B ropella BoAa 1 canyH, Uiy B KOWHMYKaTa 3a
npunbopwu Ha Bawarta musanHa MalmnHa.

&5 CUMBOJ1 ,3AYEPKHATO KOLLUYE 3A BOKJTYK”

3a fa ce n36erHat eKoNornyHN n 34paBHN I'IpO6J'IEMVI nopaan Hann4yme Ha onacHn E
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cybCTaHLUW B eNeKTPUYeCKNTE 1 eIEKTPOHHW CTOKK, ypeanTe, 0603HaueHn € To3n

cMBOJI, He TPAOBa fa ce U3XBBbPAT 3a€AHO C HECOPTUPaHUW OOLMHCKN OTNaabLK, a

cnefBa Aa ce BbpHAT 06paTHO, Aa Ce 13MOoN3BaT OTHOBO WM PELMKIMpPaT.

peuenTtn

5,— =vaeHa nbxunuka (5 mn)

= Anye, ronamo (63-73 rp)

g =rpamoBe

ml = mununuTpu

THHKN NIOCKN NUTKM (NprcTaBKa 3a pa3buBaHe)

400 g 06MKHOBEHO 6pallHO

1 anue

300 ml mnsiko

2 5,— con

pacTuTesHo macno

CmeceTe AlLETO 1 MAAKOTO B Kyna. [NpeceiiTe 6pawHoTo B Kyna. lobaBeTe conTa. Pa36uiite Ha
cpepHa ckopocT. MocTeneHHo fobaBeTe TeyHoCTTa. [locTeNeHHO yBenmyeTe CKOPOCTTa, OKATO
ce opopmu cmec. B HaropelueH neko HamasHeH TUraH caraiTe Mo Manko KoM4ecTBO OT cMecTa.
MeueTe [0 NoNyyaBaHe Ha 3M1aTWUCT LUBAT OT fABeTe cTpaHu (1 MuHyTa). OTCTpaHeTe OT OrbHA, HO
He oCTaBAlTe Aa N3CTUHAT.

peLienTy Ma Ha HaluaTa yeb cTpaHuua:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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