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Read the instructions and keep them safe. If you pass the appliance on, pass on the instructions
too. Remove all packaging, but keep it till you know the appliance works.

important safeguards
Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by or under the supervision of a responsible adult. Use and
store the appliance out of reach of children.
2 Don't put the appliance in liquid, don’t use it in a bathroom, near water, or outdoors. %
3 Keep fingers, hair, clothing and kitchen utensils clear of the whisks/hooks. N\
4 Route the cable so it doesn’t overhang, and can’t be tripped over or caught.
5 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
6 Don't fit any attachment or accessory other than those we supply.
7 Don't let anything enter the vents.
8 Keep the appliance and the cable away from hotplates, hobs or burners.
9 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
10 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.
11 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

fitting the whisks/hooks
1 Switch off (()) and unplug the mixer before fitting or removing the whisks/hooks.
2 Turn each whisk or hook to align the pips on the shaft with the slots in the drive head, then
push it into the drive head till it clicks into place.
3 Each whisk/hook must be inserted into a specific drive head.
4 Insert the one with the hexagonal flange into the drive head with the hexagonal hole.
5 Use both whisks or both hooks, don’t mix them.
removing the whisks/hooks
6 Switch off () and unplug the mixer, then shake any excess mixture into the mixing bowl.
7 Hold both whisks/hooks, to prevent them jumping out, and press @. This will eject them
from the drive heads.



drawings 5 flanges 10 handle

1 drive heads (underneath) 6 buttons 11 vents

2 hexagon 7 display 12 whisks
3 circle 8 eject 13 hooks
4 pips 9 pulse

the speed controls
8 Put the plug into the power socket.
9 Press and release the () button. The display will light up.
10 The display will show “SPEED” at the top, and the current speed ({}- ).
11 Press A toincrease, ¥ to decrease the speed.
12 To stop quickly, press ().
13 The lower part of the display shows how long the motor has been working, in minutes and
seconds.
14 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.
15 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.

the pulse button ®

16 This button is under the handle, in the “trigger” position.

17 Pressing the pulse button will over-ride the speed set by the speed buttons, and give you a
burst of high speed.

18 “P ®" shows at the top, and the speed disappeatrs.

19 You can also use itindependently of the speed buttons.

using the mixer

20 Use the whisks for beating/aerating light dough, batter, egg whites and cream.

21 Use the hooks for mixing heavier dough (e.g. bread, fruit-cake).

22 When making dough, use the mixer only for mixing the ingredients. Don’t use it for kneading.
You'll overload it and damage the motor.

23 If you need to set the mixer down, switch off (()), and shake any mixture off the whisks/hooks.

24 Don't use the appliance continuously for more than 5 minutes. After 5 minutes use, let it rest
for 5 minutes before carrying on.

25 If the motor starts to labour, add more liquid to the mix, if possible, or switch off and carry on
by hand.

care and maintenance

26 Switch off (1)) and unplug the appliance before cleaning.

27 Clean the outside surfaces of the appliance with a damp cloth.

28 Wash the whisks and hooks in hot soapy water, or in the cutlery basket of your dishwasher.
29 Don't let anything enter the vents.

30 Don’t put the appliance in water or any other liquid.

31 Don’t use harsh or abrasive cleaning agents or solvents.

wheelie bin symbol

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in
electrical and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn't be
disposed of with unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
recipes are available on our website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese gut auf. Wenn Sie das Gerat
weitergeben, geben Sie bitte auch die Bedienungsanleitung weiter. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, aber heben Sie diese auf, bis Sie sicher sind, dass das Gerat funktioniert.

Wichtige Sicherheitshinweise
Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerat ist nur von einem oder unter der Aufsicht eines verantwortungsvollen
Erwachsenen zu benutzen. Das Gerdt darf nur auf3er Reichweite von Kindern benutzt bzw.

aufbewahrt werden.
2 Das Gerat keinesfalls in Flissigkeit tauchen, in einem Badezimmer, in der Ndhe von '

Wasser oder im Freien benutzen.
3 Die Ruhrhaken oder Knethaken nicht mit Fingern, Haaren, Kleidung oder Kiichenutensilien in
Berlihrung kommen lassen.
4 Legen Sie das Kabel so, dass es nicht tiberhdangt und man nicht dariber stolpern bzw. sich
nicht darin verfangen kann.
5 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose befindet.
6 Am Gerat diirfen keine anderen Aufsdtze oder Zubehdrteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.
7 Achten Sie darauf, dass nichts in die Liftungséffnungen gelangt.
8 Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu dem in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszweck.
9 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.
10 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefahrdung

auszuschlieBen. Nur fiir den Gebrauch im Haushalt

Einsetzen von Riihrhaken oder Knethaken

1 Schalten Sie das Gerat aus (()) und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie die Riihrhaken oder
Knethaken aufstecken oder abnehmen.

2 Drehen Sie die Riihrhaken/Knethaken so, dass die Noppen des Schafts an den Rillen im
Antriebskopf anliegen. Driicken Sie die Riihrhaken/Knethaken dann in den Antriebskopf, bis
sie einrasten.

3 Bei den Riihrhaken/Knethaken dagegen ist es wichtig, dass der richtige Haken in den
richtigen Antriebskopf gesteckt wird. Stecken Sie den Stift mit dem sechseckigen Flansch in
den Antriebskopf mit der sechseckigen Offnung.

4 Verwenden Sie immer beide Riihrhaken oder Knethaken.

Entfernen von Riihrhaken/ Knethaken

5 Schalten Sie das Gerat aus (())) und ziehen Sie den Netzstecker. Schiitteln Sie den
Uberschissigen Teig in die Rihrschissel.

6 Halten Sie beide Riihrhaken/Knethaken fest, damit sie nicht herausspringen. Driicken Sie die
@-Taste, um sie aus dem Antriebskopf zu nehmen.

Geschwindigkeitsregelung
7 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.
8 Die Taste () driicken und loslassen. Die Anzeige leuchtet auf.
9 In der Anzeige erscheint oben ,SPEED” und die eingestellte Geschwindigkeitsstufe (- i=).
10 Mit , A" kdnnen Sie die Riihrgeschwindigkeit erhéhen, mit N ” verringern.
11 Um das Gerat abzuschalten, driicken Sie ().
12 Im unteren Teil die Anzeige wird angezeigt, wie lange der Motor bereits lauft.
13 Im Allgemeinen benétigen gréf3ere Mengen oder dickflissigere Mischungen mit einem
groéBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten bei geringerer

Ruhrgeschwindigkeit.
4



Zeichnungen 5 Flansche 10 Griff
1 Antriebskopfe (unterhalb) 6 Tasten 11 Beltftungséffnungen
2 Sechseck 7 Anzeige 12 Rihrhaken
3 Kreis 8 Auswurftaste 13 Knethaken
4 Noppen 9 pulse

T4 Fur kleinere Mengen oder dunnflussigere Mischungen mit einem geringeren Anteilan festen
Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten bei héheren Riihrgeschwindigkeiten
empfohlen.

Die Pulse-Taste ®

15 Diese Taste befindet sich in der ,Trigger”-Position an der Unterseite des Griffs. Durch Driicken
der Pulse-Taste kdnnen Sie die Uber die Geschwindigkeitstasten eingestellte Geschwindigkeit
Uberschreiten und erreichen voriibergehend eine extrem hohe Riihrgeschwindigkeit.

16 Oben wird ,P ©" angezeigt und die Geschwindigkeitsanzeige verschwindet.

17 Sie kdnnen die Pulse-Taste auch unabhangig von den Geschwindigkeitstasten benutzen.

Bedienung des Mixers

18 Die Ruihrhaken eignen sich zum Schlagen bzw. Auflockern von leichtem Kuchenteig,
Pfannkuchenteig, Eiwei und Sahne. Die Knethaken dienen zum Riihren schwerer Teigarten
(z.B. Brotteig, Kuchenteig mit hohem Trockenobstanteil).

19 Das Gerat darf bei der Teigzubereitung nur zum Anriihren der Zutaten eingesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerédt nicht zum Kneten von Teig. Sie kénnten den Mixer tiberlasten und
den Motor beschadigen.

20 Wenn Sie das Gerat zur Seite legen mochten, schalten Sie es bitte aus () und schitteln Sie
die Mischung von den Rithrhaken/Knethaken.

21 Das Gerdt nicht langer als 5 Minuten ununterbrochen laufen lassen. Nach 5 Minuten Betrieb
das Gerdt 5 Minuten lang abkihlen lassen, bevor Sie es wieder in Gang setzen.

22 Sollte sich der Motor gequalt anhdren, geben Sie bitte etwas Fliissigkeit in die Mischung oder
schalten Sie das Gerdt aus. Kneten Sie den Teig in diesem Fall von Hand weiter.

Pflege und Instandhaltung

23 Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus (()) und ziehen Sie den Netzstecker.

24 Reinigen Sie die duf3eren Oberflachen des Gerdts, mit einem feuchten Tuch.

25 Reinigen Sie die Riihrhaken und Knethaken mit heiem Seifenwasser oder im Besteckkorb
lhrer Spilmaschine.

26 Achten Sie darauf, dass nichts in die Liftungséffnungen gelangt.

27 Tauchen Sie das Gerat keinesfalls in Wasser oder in eine andere Flissigkeit ein.

Miilltonnen Symbol

Um Umwelt- und Gesundheitsprobleme, hervorgerufen durch gefahrliche Stoffe in
elektrischen und elektronischen Waren, zu vermeiden, diirfen Gerate, die dieses
Symbol tragen nicht mit dem normalen Hausmdiill entsorgt werden, sondern miissen
wiederaufbereitet, weiter genutzt oder recycled werden.

Rezepte

5, — =Teeloffel =Ei, groB (63-73 g)

Wraps (Rlihrgerat)

400 g Weizenmehl 1 Ei 300 ml Milch 2 5 — Salz

Verriihren Sie Eier und Milch in einem hohen Becher. Sieben Sie das Mehl in eine Schussel.
Geben Sie Salz hinzu. Verriihren Sie alles bei mittlerer Geschwindigkeit. Geben Sie die Flussigkeit
nach und nach hinzu. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit schrittweise, bis sich alles miteinander
verbunden hat. Geben Sie eine kleine Menge des Teigs in eine heille, leicht gefettete Pfanne.
Braten Sie sie auf beiden Seiten goldbraun (1 Minute). Zur Seite stellen und warm halten.
Rezepte finden Sie auf unserer Website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lisez les instructions et gardez-les. Si vous passez I'appareil a quelqu’un, n‘oubliez pas de lui
passer la notice aussi. Enlevez I'emballage, mais gardez-le le temps de vérifier I'état de I'appareil.

précautions importantes
Prenez des précautions essentielles comme:
1 Cet appareil doit uniquement étre utilisé par ou sous la supervision d'un adulte responsable.
Utilisez et rangez I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas l'appareil dans un liquide, ne I'utilisez pas dans une salle de bains, a @
proximité d’'une source d'eau ou a I'extérieur.
3 Eloigner les doigts, cheveux, vétements et ustensiles de cuisine des fouets pendant le
fonctionnement.
4 Branchez le cordon de sorte qu'il ne pende pas et qu'il ny ait aucun risque de trébucher
dessus ou de l'accrocher.
5 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
6 N'installez que des accessoires et des pieces de rechange qui proviennent du fabricant.
7 Ne laisser aucun objet quelconque pénétrer les points de ventilation.
8 Placez I'appareil et le cordon loin des plaques chauffantes, des plans de cuisson ou des
braleurs.
9 N'utilisez pas I'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.
10 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
11 Sile cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

usage ménager uniquement

fixation du fouet/des crochets malaxeurs

1 Eteignez (()) et débranchez le mixeur avant de fixer ou de retirer les fouet/crochets malaxeurs.

2 Tournez chaque fouet ou crochet malaxeur pour aligner les repéres de centrage de I'axe avec
les fentes des tétes motrices, puis poussez-le dans la téte motrice pour le clipper a sa place.

3 Chaque fouet/crochet malaxeur doit étre inséré dans une téte motrice spécifique.

4 Insérez I'accessoire a bride hexagonale dans la téte motrice ayant l'orifice hexagonal.

5 Utiliser ensemble les deux fouets ou les deux crochets malaxeurs; ne pas mélanger les deux
types d'accessoires.

retrait du fouet/des crochets malaxeurs
6 Eteignez (()) et débranchez le mixeur, puis secouez pour enlever I'excés de mixture dans le
bol mélangeur.
7 Maintenez les fouets/crochets malaxeurs, pour éviter qu'ils ne sortent et appuyez sur le
bouton @. Ils seront éjectés des tétes motrices.

les commandes de vitesse
8 Branchez la prise sur le secteur.
9 Appuyez et relachez le bouton (). Lécran s'allumera.

10 Laffichage indique “SPEED” (vitesse) dans la partie supérieure, ainsi que la vitesse actuelle (
n-a).

11 Appuyez sur A pour augmenter la vitesse et sur W pour la réduire.

12 Pour arréter rapidement I'appareil, appuyez sur ().

13 La partie inférieure de I'écran affiche la durée écoulée de fonctionnement du moteur, en
minutes et en secondes.

14 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d’aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

15 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d'aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.
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schémas 5 brides 10 poignée
1 tétes motrices (dessous) 6 boutons 11 points de ventilation
2 hexagone 7 écran d'affichage 12 fouets
3 cercle 8 ejection 13 crochets malaxeurs
4 ergots 9 pulse

le bouton pulse @

16 Ce bouton est situé sous la poignée, dans la position “appuyer sur la détente”.

17 Une pression sur le bouton pulse vous permet de remplacer la vitesse définie par les boutons
de vitesse et vous offre une importante pointe de vitesse.

18 “P @" est affiché dans la partie supérieure et la vitesse disparait.

19 Vous pouvez également utiliser ce bouton indépendamment des boutons de vitesse.

utilisation du mixeur

20 Utilisez les fouets pour battre/aérer la pate légere, la pate a frire, les blancs d'ceufs et la créme.

21 Utilisez les crochets pour mixer une pate plus lourde (par exemple, pain, gateau aux fruits).

22 Lorsque vous faites de la pate, utilisez le mixeur uniquement pour mélanger les ingrédients.
Ne l'utilisez pas pour pétrir. Vous risquez de le surcharger et d'endommager le moteur.

23 Sivous devez poser le mixeur, éteignez-le (()) et secouez la mixture des fouets/crochets
malaxeurs.

24 N'utilisez pas l'appareil de facon continue pendant plus de 5 minutes. Aprés 5 minutes,
laissez-le se reposer pendant 5 minutes avant de continuer.

25 Si le moteur commence a fatiguer, ajoutez du liquide au mélange, si possible, ou éteignez-le
et continuez a la main.

soins et entretien

26 Eteignez () et débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

27 Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

28 Lavez les fouets et les crochets a I'eau chaude et savonneuse, ou dans le panier a couverts de
votre lave-vaisselle.

29 Ne laisser aucun objet quelconque pénétrer les points de ventilation.

30 N'immergez pas lI'appareil dans de I'eau ou autre liquide.

31 N'utilisez pas de solvants ou d'agents de nettoyage abrasifs ou réches.

symbole poubelle barrée

Ce symbole signifie que I'appareil ne doit pas étre jeté avec les autres déchets et qu'il
fera I'objet d’'une collecte sélective en vue de sa réutilisation, de son recyclage ou de
sa valorisation. S'il contient des substances susceptibles de nuire a I'environnement,
celles-ci seront éliminées ou neutralisées.

lojdws,p spow

recettes
5, — =cuillére(s) a café = ceuf de grande taille (63-73 g)
wrap (fouet)

400 g farine 1 @ oeuf

300 ml lait 2 5, — sel

huile végétale

Mélanger l'ceuf et le lait dans un verre. Tamiser la farine dans un récipient. Ajouter le sel.
Mélanger a vitesse moyenne. Ajouter graduellement le liquide Augmenter graduellement la
vitesse jusqu’a ce que tous les ingrédients soient mixés. Laisser tomber des petites quantités du
mélange dans une poéle chaude, légérement huilée. Laisser cuire jusqu’a ce que le wrap soit
doré des deux c6tés (1 minute). Réserver et maintenir au chaud.

des recettes sont disponibles sur notre site Web:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932



Lees de instructies en bewaar ze goed. Als u het apparaat aan iemand geeft, geef ook de
instructies. Verwijder de verpakking, maar niet weggooien voor u zeker bent dat alles werkt.

belangrijke veiligheidsmaatregelen
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door of onder toezicht van een volwassene.
Het apparaat moet steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dit apparaat mag niet in vloeistoffen worden ondergedompeld of in de badkamer,
in de buurt van water of in de open lucht worden gebruikt. E
3 Zorg dat u niet met uw handen, haar, kleding of keukengerei in de buurt van de
garden/kneedhaken komt.
4 Leg het snoer zodanig dat het niet uitsteekt en dat niemand erover kan struikelen of erachter
kan blijven haken.
5 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.
6 Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
7 Zorg dat er niets in de de luchtopeningen kan komen.
8 Houd het apparaat en het snoer verwijderd van warmhoud- en kookplaten, gaspitten e.d.
9 Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.
10 Gebruik het apparaat niet indien het beschadigd is of een defect vertoont.
11 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander
deskundige persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend voor huishoudelijk gebruik

de garden/kneedhaken aanbrengen

1 Voordat u de garden/kneedhaken aanbrengt of verwijdert, dient u de mixer uit te schakelen
((h) en de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

2 Draai elke garde of kneedhaak zodanig dat de uitsteeksels op het middendeel in de gleuven
van de aandrijfkoppen passen. Duw de garden of kneedhaken daarna in de aandrijfkop tot
ze vastklikken.

3 ledere garde/kneedhaak dient in een specifieke aandrijfkop te worden aangebracht.

4 Steek deze met de zeshoekige flens in de aandrijfkop met het zeshoekige gat.

5 Gebruik beide garden of kneedhaken. Gebruik nooit een combinatie van garde en
kneedhaak.

de garden/deeghaken verwijderen
6 Schakel de mixer uit (()) en trek de stekker uit het stopcontact. Schud daarna het overtollige
mengsel uit in de mengkom.
7 Houd beide garden/kneedhaken vast, om te vermijden dat ze losspringen, en druk op de
@-knop. Hierdoor kan u ze verwijderen van de drijfkoppen.

de snelheid-bedieningsknop
8 Steek de stekker in het stopcontact.
9 Druk de () toets en laat los. Het scherm licht op.
10 Bovenaan in het display wordt “SPEED” en de huidige snelheid ({}- =) getoond.
11 Druk op A om de snelheid te verhogen, op W om de snelheid te verlagen.
12 Om snel te stoppen, drukt u op (.
13 Onderaan de display ziet u hoe lang de motor in werking is, in minuten en seconden.
14 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.
15 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.



afbeeldingen 5 flenzen 10 handvat
1 aandrijfkoppen (onderzijde) 6 toetsen 11 luchtopeningen
2 zeshoekig 7 display 12 garden
3 rond 8 uitwerpen 13 deeghaken
4 uitsteeksels 9 pulse

de pulse-toets ®

16 Deze toets bevindt zich onder het handvat, in de “trigger”-stand.

17 Als u de pulse-toets indrukt, heft u de snelheid op die ingesteld werd met de
snelheidstoetsen en dit biedt u een hoge snelheidstoot.

18 Bovenaan wordt “P ®" getoond en de snelheid verdwijnt.

19 U kunt deze ook gebruiken onafhankelijk van de snelheidstoetsen.

het gebruik van de mixer
20 Gebruik de garden om licht deeg, beslag, eiwit en slagroom te kloppen.

21 Gebruik de deeghaken om zwaarder deeg (bijv. voor brood, vruchtencake, etc.) te mengen.
22 Tijdens de bereiding van deeg mag u de mixer uitsluitend gebruiken om de ingrediénten te
mengen. Gebruik hem niet om te kneden; hierdoor wordt de mixer te zwaar belast en de

motor beschadigd.

23 Indien u de mixer moet neerzetten, zet hem dan uit (()) en schudt het mengsel van de
garden/kneedhaaken.

24 Gebruik het apparaat maximaal 5 minuten achter elkaar. Laat de motor na 5 minuten
minstens 5 minuten afkoelen voordat u verdergaat.

25 Indien de motor te veel kracht moet leveren, voeg dan, indien mogelijk, meer vloeistof aan
het mengsel toe of zet de mixer uit en meng het mengsel met de hand.

zorg en onderhoud

26 Voordat u het apparaat reinigt, dient u het uit te schakelen (()) en de stekker uit het
stopcontact te halen.

27 Maak de buitenzijden van het apparaat schoon met een vochtige doek.

28 Was de garde en haken af in een warm zeepsopje, of in het bestekbakje van uw
vaatwasmachine.

29 Zorg dat er niets in de de luchtopeningen kan komen.

30 Dompel het apparaat niet onder in water of een andere vloeistof.

31 Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen of oplossingen.

symbool van vuilcontainer

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in

elektrische en elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit

symbool niet worden weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar

moeten ze worden teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.

receptjes
5, — =theelepel = ei, groot (63-73g)
wraps (gardes)

400 g gewone bloem 1 ei

300 ml melk 2 5, — zout

plantaardige olie

Meng het ei met de melk in een kom. Zeef de bloem in een kom. Voeg het zout toe. Meng op
medium snelheid. Voeg beetje bij beetje de vioeistof toe. Klop langzaam steeds sneller tot alles
gemengd is. Leg kleine hoeveelheden van het mengsel in een hete, licht geoliede pan. Bak tot
ze goudbruin zijn een beide kanten (1 minuut) Bewaar en houd warm.

u vindt recepten op onze website:  http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Leggere attentamente le istruzioni e conservarle. Se I'apparecchio viene ceduto a terzi, passare
anche le istruzioni. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, ma conservarlo fino a quando si &
certi che I'apparecchio funzioni.

norme di sicurezza importanti
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile, o sotto il suo controllo.
Utilizzare e riporre I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
2 Non immergere I'apparecchio in acqua; non utilizzarlo in bagno o vicino all'acqua e %
non utilizzarlo all'aperto. @
3 Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili da cucina lontano dalle fruste.
4 Sistemare il cavo d’alimentazione in modo che non penzoli, non ci si possa impigliare o
inciampare.
5 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.
6 Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.
7 Evitare che qualsiasi oggetto entri nelle fenditure di ventilazione.
8 Conservare l'apparecchio e il cavo d’alimentazione lontano da piastre calde, piani di cottura o
bruciatori.
9 Non utilizzare I'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto distruzioni.
10 Non usare l'apparecchio se &€ danneggiato o funziona male.
11 Seil cavo e danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, dall’ agente di servizio o da qualcun
altro similmente qualificato, per evitare incidenti.

solo per uso domestico

come applicare le fruste normali e le fruste a spirale

1 Prima di applicare o rimuovere le fruste normali o le fruste a spirale, spegnere sempre
I'apparecchio (()) e staccare la spina.

2 Ruotare ciascuna frusta normale o a spirale per allineare i punti sul manico con le scanalature
dell'attacco di rotazione, spingere poi ogni frusta nell’attacco di rotazione fino a quando non
si sente click.

3 Ciascuna frusta deve essere inserita in un attacco di rotazione specifico.

4 Inserire quella con la flangia esagonale nell’attacco di rotazione con il foro esagonale.

5 Utilizzare entrambe le fruste normali o a spirale, ma non mischiarle tra loro.

come rimuovere le fruste normali o a spirale
6 Spegnere I'apparecchio (()), staccare la spina e togliere I'impasto in eccesso rimasto sulle
fruste.
7 Tenere entrambe le fruste, normali o a spirale, per evitare che cadano quando si premeil
pulsante di espulsione fruste @.

controllo della velocita
8 Inserire la spina nella presa di corrente.
9 Premere e rilasciare il pulsante (). Il display si accende.

10 Sul display apparira in alto la scritta “SPEED” e la velocita attuale ({}- i=).

11 Premere il simbolo A per aumentare la velocita e W per diminuire la velocita.

12 Per selezionare I'opzione di arresto rapido, premere ().

13 Nella parte bassa del display & possibile visualizzare il tempo di utilizzo dello sbattitore in
minuti e secondi.

14 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piu lungo e una velocita
ridotta.

15 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agli ingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.
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immagini 5 flange 10 manico

1 attacchi di rotazione (sotto) 6 pulsanti 11 fenditure di ventilazione
2 esagono 7 display 12 fruste

3 cerchio 8 espulsione 13 fruste a spirale

4 sporgenze 9 pulse

il pulsante pulse ®

16 Questo pulsante si trova sotto il manico in posizione “trigger”

17 Premendo il pulsante pulse si aumenta la velocita e si imprime la massima potenza alla
miscelazione.

18 La scritta “P @ viene visualizzata in alto e la velocita scompare.

19 E possibile utilizzarlo anche indipendentemente dai selettori di velocita.

come utilizzare lo sbattitore

20 Utilizzare le fruste per sbattere/aerare gli impasti leggeri, le pastelle, i chiari d'uovo e la panna.

21 Utilizzare le fruste a spirale per lavorare gli impasti piu pesanti (ad esempio quelli per il pane
o per le torte).

22 Per evitare di sovraccaricare I'apparecchio e danneggiare il motore, utilizzare lo sbattitore
solo per lavorare gli ingredienti dell'impasto e non per impastare.

23 Se & necessario appoggiare lo sbattitore, spegnerlo () e scuoterlo per far cadere I'impasto
rimasto sulle fruste.

24 Non usare I'apparecchio in continuazione per piu di 5 minuti. Dopo averlo usato per 5 minuti,
lasciarlo riposare per altri 5 minuti prima di continuare.

25 Se il motore comincia a procedere a stento, aggiungere altro liquido all'impasto se possibile,
altrimenti spegnere I'apparecchio e procedere a mano.

cura e manutenzione

26 Prima di pulire I'apparecchio, spegnerlo (()) e staccare la spina.

27 Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con un panno umido.

28 Lavare le fruste normali e le fruste a spirale in acqua calda saponata o nel cestello
portacoltelli della lavastoviglie.

29 Evitare che qualsiasi oggetto entri nelle fenditure di ventilazione.

30 Non immergete I'apparecchio in acqua od in altri liquidi.

31 Non utilizzare prodotti forti o abrasivi, né solventi.

simbolo bidone della spazzatura su ruote

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti
elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non

devono essere smaltiti con i rifiuti indifferenziati, ma recuperati, riutilizzati o riciclati.
ricetta
5,— = cucchiaino di passata = uovo, grande (63-73 g)

involtini (frusta)

400 g farina bianca 1 uovo

300 ml latte » 5 —sale

olio vegetale

Mescolare uovo e latte in una brocca. Setacciare la farina in una ciotola. Aggiungere il sale.
Mescolare a velocita media. Aggiungere gradualmente il liquido. Aumentare gradualmente la
velocita fino a mescolare il tutto. Versare piccole quantita di miscela in una pentola calda,
leggermente oliata. Cuocere fino a raggiungere la doratura su entrambi i lati (1 minuto).
Mettere da parte e mantenere al caldo.

le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lea las instrucciones y gudrdelas en un lugar seguro. Si da el aparato a otro, pase también las
instrucciones. Quite todo el embalaje, y guardelo hasta que sepa que el aparato funciona bien.

seguridad importante
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato debera ser usado por, o bajo la supervisién de un adulto responsable. Use y
guarde el aparato fuera del alcance de los nifios.
2 No ponga el aparato en liquido, no lo use en un cuarto de bafo, cercano al agua, o %
al aire libre. N
3 Mantenga los dedos, cabello, ropay los utensilios de cocina lejos de los accesorios
batidores.
4 Coloque el cable de manera que no sobresalga, y alguien pueda tropezar con él o
engancharlo.
5 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.
6 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
7 No permita que entre algo por la ventilacién.
8 Mantenga el aparato y el cable fuera de platos de cocina calientes, hornos o quemadores.
9 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
10 No use el aparato si esta danado o funciona mal.
11 Si el cable esta daffado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar — para evitar peligro.

sélo para uso doméstico

instalar los accesorios batidores
1 Apague () y desenchufe la batidora antes de sacar los accesorios batidores.
2 Gire cada accesorio batidor para alinear las trabas del eje con las ranuras en el cabezal de
accionamiento, entonces empuje hacia el cabezal hasta que escuche el clic de acoplamiento.
3 Cada accesorio batidor/gancho debera ponerse en su cabezal especifico.
4 Introduzca el que tiene un reborde hexagonal en el cabezal de accionamiento que tiene un
orificio hexagonal.
5 Use ambos accesorios batidores o ambos ganchos. No mezcle los tipos de accesorio batidor.

quitar los accesorios batidores/ganchos
6 Apague () y desenchufe la batidora. Agite la mezcla restante en el recipiente.
7 Coja ambos accesorios/ganchos para evitar que caigan y pulse el botén @. Asi los expulsara
de los cabezales de accionamiento.

el control de velocidades
8 Enchufe el aparato a la corriente.
9 Pulse y suelte el boton (). La pantala se encendera.
10 En la parte superior de la pantalla se visualizara “SPEED” y la velocidad actual ({}- 5.
11 Pulse A paraaumentary W para disminuir la velocidad
12 Para parar rapidamente, pulse ().
13 La parte inferior de la pantalla muestra por cuanto tiempo ha estado funcionando el motor
en minutos y segundos.
14 En general, las cantidades elevadas, mezclas espesas y una elevada proporcién de sélidos
frente a liquidos sugieren programaciones mas largas y velocidades mas lentas.
15 Las cantidades inferiores, mezclas mas finas y mas proporcion de liquidos que de sélidos
sugieren programaciones mas cortas y velocidades superiores.
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ilustraciones 5 rebordes 10 asa 5
1 cabezales de accionamiento (debajo) 6 botones 11 ventilacién N
2 hexagono 7 pantalla 12 accesorios batidores ||famg
3 circulo 8 expulsar 13 ganchos
4 trabas 9 pulse

el botén pulse ®

16 Este botdn se encuentra debajo del asa, en la posicion “disparador”.

17 Al pulsar el botén pulse se cancelaréd la velocidad ajustada con los botones de velocidad y le
proporcionara una rafaga de gran velocidad.

18 Arriba aparecera “P@" y la velocidad desaparecera.

19 También puede utilizarlo independientemente de los botones de velocidad.

uso de la batidora

20 Use los accesorios batidores para batir/montar masa ligera, pasta para rebozar, clara de
huevo y la nata.

21 Use los ganchos para batir masas mas pesadas (ej. pan, pastel de fruta).

22 Cuando forme una masa, use la batidora solamente para mezclar los ingredientes. No la use
para amasar. La sobrecargard y dafaré el motor.

23 Si necesita hacer descansar la batidora poniéndola sobre una superficie, apaguela (), y
agitela para quitar la mezcla de los accesorios batidores/ganchos.

24 No use el aparato continuamente por mas de 5 minutos. Después de usarlo por 5 minutos,
déjelo descansar por 5 minutos antes de a continuar.

25 Si el motor funciona forzado, aflada mas liquido a la mezcla, si es posible, o apague la
batidora y contintdie a mano.

cuidado y mantenimiento

26 Apaguela () y desenchufela antes de limpiarla.

27 Limpie las superficies exteriores del aparato con un pafio hiumedo.

28 Lave las batidoras y los ganchos con agua caliente con jabén o la cesta de cubiertos del
lavavajillas.

29 No permita que entre algo por la ventilacién.

30 No sumerja el aparato en agua ni en otro liquido.

31 No use agentes de limpieza abrasivos ni solventes.

simbolo de un contenedor con ruedas

Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias
peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos
con este simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales,
sino que se deben recuperar, reutilizar o reciclar.
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recetas

5, — =cucharada pequena = huevo, grande (63-73 g.)
wrap (accesorio batidor)

400 g harina 1 huevo

300 ml leche ¥ 5, — sal

aceite vegetal

Mezcle el huevo y la leche en una jarra. Espolvoree la harina en un bol. Aada la sal. Mezcle a
velocidad media. Afada el liquido gradualmente. Aumente gradualmente la velocidad hasta
conseguir una buena mezcla. Vierta pequefas cantidades de la mezcla en una cacerola con un
poco de aceite caliente. Cueza hasta que las dos caras estén doradas (1 minuto) Reserve y
mantenga caliente.

en nuestra pagina web encontrara recetas:  http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Leia atentamente todas as instrucdes e guarde-as num local seguro. Se passar o aparelho a
alguém, forneca também as instrugdes. Retire todo o material de embalagem, mas guarde-o até
verificar que o aparelho funciona.

medidas de precaucao importantes
Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:
1 Este aparelho sé deve ser utilizado por um adulto ou sob a vigilancia de um adulto
responsavel. Utilize e guarde o aparelho fora do alcance das criancas.
2 Nao mergulhe o aparelho em liquidos, nem utilize em casas de banho, préximo de @
4dguaou ao ar livre.
3 Mantenha os dedos, o cabelo, a roupa e os utensilios de cozinha afastados dos batedores.
4 Encaminhe o cabo eléctrico de forma a nao ficar suspenso, trilhado ou onde se possa
tropecar.
5 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
6 Ndo instale um acessério que nao seja fornecido por nds.
7 Nao deixe entrar nada nas aberturas.
8 Coloque o aparelho e o cabo eléctrico afastados de placas quentes, bocas de fogao eléctrico
ou a gas.
9 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senao as descritas nestas instrugoes.
10 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
11 Se o cabo eléctrico estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia técnica ou
qualquer profissional devidamente qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

instalar os batedores/batedores em espiral
1 Antes da instalagdo ou remocao dos batedores, desligue (()) a batedeira e retire a ficha da
tomada eléctrica.
2 Rode cada um dos batedores de forma a alinhar as saliéncias dos veios com as ranhuras da
cabeca de accionamento e empurre-os para dentro desta até encaixarem em posicao.
3 Cada batedor em espiral deve ser introduzido numa cabeca de accionamento especifica.
4 Insira o batedor com a orla hexagonal na cabeca de accionamento com o orificio hexagonal.
5 Utilize ambos os batedores de claras ou ambos os batedores em espiral, ndo misture os dois
tipos de batedores.

retirar os batedores/batedores em espiral
6 Desligue (()) a batedeira e retire a ficha da tomada, em seguida sacuda a eventual mistura em
excesso para dentro da tigela misturadora.
7 Segure ambos os batedores de modo a impedi-los de saltar, e prima @. Estes serdo assim
ejectados das cabecas de accionamento.

os controlos de velocidade
8 Ligue a ficha a tomada eléctrica.
9 Pressione e solte o botdo (). O mostrador acender-se-a.
10 O visor apresentara “SPEED” no topo, e a velocidade actual ((}- ).
11 Prima A para aumentar a velocidade, e W para a diminuir.
12 Para parar rapidamente, pressione ().
13 A parte inferior do visor apresenta o tempo durante o qual o motor esteve a trabalhar, em
minutos e em segundos.
14 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
sélidos em relagao aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais lentas.
15 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.
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esquemas 4 saliéncias 9 pulse
1 cabecas de accionamento 5 orlas 10 asa
(debaixo) 6 botbes 11 aberturas de ventilagao
2 hexagono 7 visor 12 batedores de claras
3 circulo 8 ejectar 13 batedores em espiral

botao pulse ®

16 Este botdo encontra-se sob a asa, na posicdo “gatilho”.

17 O facto de premir o botao pulse faz com que o aparelho ultrapasse a velocidade definida nos
botdes de velocidade, proporcionando um movimento em alta velocidade.

18 E apresentando “P @ no topo do visor e a velocidade desaparece.

19 Poderd também usa-lo independentemente dos botdes de velocidade.

utilizacao da batedeira

20 Utilize os batedores de claras para bater ou arejar massas leves, polme, claras e natas.

21 Utilize os batedores em espiral para bater massas mais consistentes (por exemplo, pao, bolos
de frutas).

22 Ao fazer massa de pédo, utilize a batedeira apenas para misturar os ingredientes. Ndo a utilize
para amassar. Se o fizer, sobrecarrega-la-4 e danificard o motor.

23 Se precisar de pousar a batedeira, desligue-a (()) e sacuda qualquer mistura dos batedores.

24 Nao utilize o aparelho continuamente por um periodo superior a 5 minutos. Depois de estar
5 minutos a funcionar, deixe repousar durante 5 minutos antes de continuar.

25 Se o motor comecar a esforcar-se, adicione mais liquido a mistura se for possivel, senao
desligue a batedeira e continue a bater a mao.

cuidados e manutencao

26 Antes de limpar, desligue (1)) o aparelho e retire o cabo eléctrico da tomada.

27 Limpe as superficies exteriores do aparelho com um pano himido.

28 Lave os batedores e os batedores em espiral em dgua quente com sab&o, ou no cesto dos
talheres da maquina de lavar.

29 Néo deixe entrar nada nas aberturas.

30 Nao mergulhe a maquina em dgua ou qualquer outro liquido.

31 Nao utilize produtos ou solventes de limpeza abrasivos ou fortes.

simbolo do caixote do lixo

Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas contidas

em equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo devera

ser misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas

5,— =colherde cha = ovo, grande (63-73 g)
wraps (acessorio batedor)

400 g farinha simples 1 ovo

300 ml leite ¥ 5, — sal

6leo vegetal

Misture o ovo e o leite num jarro. Peneire a farinha para uma tigela. Junte o sal. Misture a
velocidade média. Junte o liquido gradualmente. Aumente gradualmente a velocidade até
todos os ingredientes se terem misturado. Deite pequenas quantidades da mistura num tacho
quente levemente untado com éleo. Cozinhe até alourar dos dois lados (1 minuto). Reserve,
mantendo quente.

receitas disponiveis no nosso website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Laes brugsanvisningen, og gem den til eventuel senere brug. Hvis du szelger eller foraerer
apparatet til en anden, skal brugsanvisningen falge med. Tag apparatet ud af emballagen, men
gem den, indtil du er sikker p3a, at apparatet fungerer.

vigtige sikkerhedsinstruktioner
Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller i under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for barn, bade i brug og under opbevaring.
2 Nedsank ikke apparatet i vaeske, og undlad at anvende det pa badevzrelset, i @
naerheden af vand eller udenders. N\
3 Hold fingre, har, bekleedningsdele og kekkenudstyr fri af piskeris/kroge.
4 Anbring ledningen, sa den ikke haenger ud over en bordkant, og sa man ikke kan snuble over
den.
5 Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens stikket er i.
6 Undga at forbinde andet tilbehgr end det vi leverer.
7 Undga at fa noget i udluftningskanalerne.
8 Undlad at anbringe apparatet og dets ledning i neerheden af varmeplader, kogeplader eller
gasblus.
9 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
10 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
11 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, serviceveerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

montering af piskeris/kroge
1 Sluk ((h) og traek stikket ud far montering eller fiernelse af piskeris/kroge.
2 Drej hvert piskeris eller krog sa tapperne pa skaftet passer i rillerne i krafthovedet. Tryk
derefter piskeris eller krog op i krafthovedet til der lyder et klik og de sidder fast.
3 Hvert piskeris/krog skal monteres i et specifikt krafthoved.
4 Montér den med den sekskantede flange i krafthovedet med det sekskantede hul.
5 Brug begge piskeris eller kroge, undga at kombinere dem.

fiernelse af piskeris/kroge
6 Sluk ((H) og traek mikserens stik ud, ryst derefter overskydende mikstur ned i mikser-skalen.
7 Hold begge piskeris/kroge fast for at undga at de falder af, tryk derefter pa @. Derved
afmonteres de fra krafthovederne.

hastighedsindstillingerne
8 Sat kaffemaskinens stik til strom.
9 Tryk og slip () knappen. Displayet taendes.
10 Displayet vil vise “SPEED” gverst samt den aktuelle hastighed ({3- ).
11 Tryk pa A for at forage, W for at reducere hastigheden.
12 For at stoppe hurtigt, trykkes pa ().
13 Den nederste del af displayet viser hvor leenge motoren har arbejdet, i minutter og sekunder.
14 Generelt er lave hastigheder over leengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.
15 Hojere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
veeske end faste dele.
pulseknappen ®
16 Knappen sidder pa indersiden af handtaget i “udlgser” positionen.
17 Ved at trykke pa pulseknappen far du tophastighed lige meget hvilken hastighed du i avrigt
har valgt.
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tegninger 5 flanger 10 handtag op
1 krafthoved (underside) 6 knapper 11 udluftningskanaler
2 sekskant 7 display 12 piskeris
3 cirkel 8 afmontering 13 kroge
4 tapper 9 pulse

18 “P @" vises gverst og hastigheden forsvinder.
19 Du kan ogsa bruge den uafhaengigt af hastighedsknapperne.

brug af mikseren

20 Brug piskerisene til at rgre/lufte let dej, piske aeggehvider eller flade.

21 Brug krogene til at mikse tungere dej (fx bredde;j eller frugtkage).

22 Nar du laver dej, ber du kun bruge mikseren til at blande ingredienserne. Undga at bruge
den til at zelte, da det ville veere en overbelastning, som ville skade motoren.

23 Hvis du vil seette mikseren ned, sluk da for den (()), og ryst eventuelt mikstur af piskerisene/
krogene.

24 Undga at bruge apparatet mere end 5 minutter i traek. Efter 5 minutters brug ber apparatet
hvile i 5 minutter for yderligere brug.

25 Hvis motoren begynder at have svaert ved at klare arbejdet, ber du enten tilfaje mere vaeske
eller fortseette arbejdet med haenderne.

pleje og vedligeholdelse

26 Sluk for apparatet (()), og tag stikket ud af stikkontakten, for du renger det.

27 Rengeor apparatets udvendige flader med en fugtig klud.

28 Vask piskerisene og krogene i varmt saeebevand, eller i bestikskurven i din opvaskemaskine.

29 Undga at fa noget i udluftningskanalerne.

30 Nedsaenk ikke apparatet i vand eller andre vaesker.

31 Undlad at anvende skrappe eller slibende renggringsmidler eller oplgsningsmidler til
rengering af apparatet.

symbolet med en affaldsspand

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan

indeholde farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal
afleveres pa en dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa miljg og
menneskers sundhed.

opskrifter

5, — =teskefuld (5ml)

= &g, sort (63-739)

g=gram

ml = milliliter

wraps (piskeris)

400 g hvedemel

1 g

300 ml maelk

¥ 5 — salt

vegetabilsk olie

Bland ag og maelk i en kande. Haeld melet i skalen. Tilseet salt. Bland ved mellem hastighed.
Tilsaet vaesken lidt efter lidt. @g gradvist hastigheden indtil alt er pisket godt sammen. Haeld sma
maengder af blandingen ud pa en varm pande med lidt olie. Bag til gyldenbrune pa begge sider.
(Tminut) Seettes til side og holdes varme.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Las bruksanvisningen och spara den. Om du ldmnar ifran dig apparaten, lat bruksanvisningen
félja med. Ta bort allt férpackningsmaterial, men spara det tills du har kontrollerat att apparaten
fungerar.
viktiga skyddsatgarder
Folj allmanna sdkerhetsforeskrifter, ddribland foljande:
1 Denna apparat far bara anvdndas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall fér barn.

2 Lagg inte ned apparaten i vatska, anvand den inte i badrum, ndra vatten eller
utomhus. Qﬂ

3 Hall fingrar, klader och kéksredskap borta fran vispar/degkrokar.
4 Se till att sladden inte hanger ned sa att man kan snubbla pa den eller snérja in sig i den.
5 Lamna inte en elansluten apparat utan tillsyn.
6 Anvand bara tillbeh6r och 6vrig utrustning som féretaget tillhandahaller.
7 Se till attingenting kommer in i apparatens éppningar.
8 Hall apparat och sladd borta fran varmeplattor, spisplattor eller ppen laga.
9 Anvénd inte apparaten for nagra andra andamal dn sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
10 Anvand inte apparaten om den ar skadad eller fungerar daligt.
11 Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller ndgon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

montering av vispar/degkrokar
1 Sl av strommen (()) och dra ur sladden till elvispen innan du monterar eller tar bort visparna/
degkrokarna.
2 Vrid varje visp eller degkrok sa att tapparna pa skaftet ar riktade in mot falsarna i drivhuvudet
och skjut sedan in skaftet i drivhuvudet tills du hor ett klick.
3 Varje visp/degkrok maste sattas in i drivhuvudet var for sig.
4 Vispen/degkroken med den sexkantiga flansen ska passas in i det sexkantiga drivhuvudet.
5 Anvand bada visparna eller bada degkrokarna - inte en av varje.
borttagning av vispar/degkrokar
6 Sla av strommen ((h) och dra ur sladden till elvispen och skaka sedan ned eventuella rester pa
vispar/degkrokar i blandarskalen.
7 Hall i bada visparna/degkrokarna sa att de inte faller av och tryck pa @ (utmatning) sa att de
matas ut fran drivhuvudena.

hastighetsreglagen
8 Satt stickproppen i vdaggkontakten.
9 Tryck in och slapp upp knappen (). Displayen tands.
10 Displayen kommer att visa “SPEED” 6éverst och darunder aktuell hastighet ({}- ).
11 Tryck pa A for att 6ka hastigheten och W for att minska hastigheten.
12 Tryck () fér snabbt stopp.
13 Den nedre delen av displayen visar hur lange motorn har varit igdng, angivet i minuter och
sekunder.
14 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behéver i regel langre tid och langsammare
hastigheter.
15 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behdver daremot kortare tid och hogre
hastigheter.
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bilder 5 flansar 70 handtag o
1 drivhuvuden (undersidan) 6 knappar 11 6ppningar E
2 sexkant 7 display 12 vispar =~
3 cirkel 8 utmatning/mata ut 13 degkrokar
4 tappar 9 pulse

pulseknappen ®
16 Denna knapp finns pd handtagets baksida, i “avtryckninglage”.

17 Om man trycker pa pulseknappen kommer den instdllda hastigheten att forstarkas och ge ett
ytterligare hastighetstillskott

18 “P ©" visas da 6verst och ingen hastighet visas.

19 Man kan ocksa anvdnda denna funktion oberoende av hastighetsknapparna.

anvanda elvispen

20 Anvand visparna for att vispa/blanda latta degar, smet, dggvita och gradde.

21 Anvand degkrokarna for tyngre degar (t.ex. bréd och fruktkakor).

22 Nar det galler degar, ska elvispen bara anvandas for att blanda ingredienserna. Anvand den
inte for att kndda degen for da 6verbelastas och skadas motorn.

23 Sla av strommen () nar du inte langre anvdnder elvispen och ta bort allt material fran
visparna/degkrokarna.

24 Anvand inte apparaten mer an 5 minuter i taget. Lat den sedan vila i 5 minuter innan du
fortsatter.

25 Tillsatt om maojligt mer vatska om motorn bérjar ga tungt eller sld av strdmmen och fortsatt
for hand.

skotsel och underhall

26 Sla av strommen () och dra ur sladden till apparaten.

27 RengOr ytorna pa apparatens utsida med en fuktig trasa.

28 Diska visparna och degkrokarna med diskmedel i varmt vatten eller i diskmaskinens

bestickstall.

29 Se till att ingenting kommer in i apparatens 6ppningar.

30 Lagg inte heller apparaten i vatten eller ndgon annan vatska.

31 Anvand inga koncentrerade eller slipverkande rengdringsmedel eller [dsningsmedel.
"gron" soptunna (symbol)

For att undvika miljé- och hélsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och

elektroniska produkter far inte apparater som ar madrkta med denna symbol kastas

tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, dteranvandas eller

atervinnas.
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recept
5, — =tesked (5 ml) =4dgg, stort (63-73 g)
g=gram ml = milliliter

wraps (anvand visp)

400 g vanligt vetemjol 1 agg

300 ml mjolk % 5, —salt

vegetabilisk olja

Blanda dgg och mjolk i en tillbringare. Sikta ned mjdlet i en skal. Tillsatt salt. Blanda
(medelhastighet). Tillsatt blandningen gradvis. Oka hastigheten gradbvis tills allt &r ordentligt
blandat. Hall ned lite i taget av blandningen i en varm, ndgot inoljad kastrull. Lat wrapsen bli
gyllenbruna pa bada sidor (1 minut). Sétt at sidan och hall dem varma.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Les instruksjonene og oppbevar de pa et sikkert sted. Hvis du har apparatet pa, ga ogsa til
instruksjonene. Fjern all emballasje men behold den helt til du vet hvordan apparatet fungerer.

viktig sikkerhetspunkt
Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en responsabel person. Bruk
og lagre apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 Dypp aldri apparatet i veesker, ikke bruk det pa baderom, nzer vann eller utenders. %
3 Hold fingre, har, klzer og kjokkenredskap unna vispene/eltekroker. a1
4 Sno kabelen sa den ikke henger og kan ga rundt eller bli fanget.
5 Ikke la apparatet sta uten tilsyn nar det er tilkoplet.
6 lkke bruk andre festeanordninger eller tilbehgr enn de som vi leverer.
7 Ikke la noe ga inn i trekkhullene.
8 Hold apparatet og kabelen vekk fra varme plater, steketopp og brennere.
9 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
10 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
11 Hvis kabelen er skadet s& ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for a unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

tilpasning av visper/eltekroker
1 Sla av (V) og frakople for tilpasning eller fierning av visper/eltekroker.
2 Drei hver visp eller eltekrok for a stille merkene pa skaftet slik at de passer med kjgrehode
som er i sprekkene, skyv deretter de inn til de lases pa plass.
3 Hver visp/eltekrok ma settes inn med den som har det tilsvarende kjerehode.
4 Sett inn den med det sekskantete kanten i kjgrehodet med det sekskantete hullet.
5 Bruk begge vispene eller eltekrokene, ikke bland de.

fjerning av visper/eltekroker
6 Sla av ((h) og frakople handmikseren, rist deretter overfladig miks i bollen.
7 Hold begge vispene/eltekrokene for & hindre at de spretter ut, trykk deretter @. Dette vil
utlgse de fra kjgrehodene.

hastighetskontroll
8 Ha kontakten i stgpselet.
9 Trykk og slipp () knappen. Skjermen vil lyse opp.
10 Skjermen vil vise “SPEED” gverst og den aktuelle hastigheten (11- 5.
11 Trykk A for a eke, W for a redusere hastigheten.
12 For en rask stopp, trykk ().
13 Den nedre delen av skjermen viser hvor lang tid motoren har veert i gang, i minutter og
sekunder.
14 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av tgrrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.
15 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaske enn tgrrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.

pulse knappen ®

16 Denne knappen er under handtaket i “utlgser” posisjonen.

17 Trykk pa pulse knappen vil pavirke hastighetsinnstillingen og gi deg en gang med hgy
hastighet.

18 “P @" vises pa toppen og hastigheten forsvinner.

19 Du kan ogsa bruke hastighetsknappene uavhengig.

u
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tegn 5 kanter 10 handtak
1 kjgrehoder (understell) 6 knapper 11 luftehull
2 sekskant 7 skjerm 12 visper
3 sirkel 8 utlgser 13 eltekroker
4 merker 9 pulse

bruk av handmikseren

20 Bruk vispene for & viske lette deiger, rarer, eggehviter og krem.

21 Bruk eltekrokene ved bruk av deiger som er litt tyngre (f.eks. brad, fruktkake).

22 Ved laging av deig, bruk hdndmikseren kun for 8 blande ingrediensene. Ikke bruk den for
elting. Du kan overbelaste den og skade motoren.

23 Hvis du ma sette handmikseren ned, sett bryteren pa av (()), og rist vispene/eltekrokene.

24 Ikke bruk apparatet uavbrutt i mer enn 5 minutter. Etter 5 minutters bruk, vent i 5 minutter
for det du starter igjen.

25 Hvis motoren begynner 4 slite, tilsett mer vaeske i blandingen eller sla av og fortsett med
hendene.

behandling og vedlikehold

26 Sla apparatet av (()), og frakople det.

27 Terk utvendige overflater av apparatet med en dampet klut.

28 Vask vispene og eltekrokene i varmt sdpevvann, eller i bestikkbeholderen i din
oppvaskmaskin.

29 lkke la noe ga inn i luftehullene.

30 Ikke dypp apparatet i vann eller annen form for vaeske.

31 Ikke bruk grove eller rengjgringsmidler med slipemidler eller andre lgsemidler.

sgppelkasse symbol

For & forhindre miljgmessige og helseproblemer forbundet til farlige stoffer i

elektroniske varer, sd ma apparateter som er merket med dette symbolet ikke bli

kastet pa en usortert kommunal sgppelplass, men den ma bli tatt fra hverandre,

brukt pa nytt eller resirkulert.

oppskrifter
5, — =teskje (5ml)

= egg, store (63-73 gram)

g=gram

ml = milliliter

wraps (visp)

400 g hvetemel

1 €99

300 ml melk

¥ 5, —salt

vegetabilsk olje

Bland egg og melk i en mugge. Sikt meleti en bolle. Tilsett salt. Bland pa middels hastighet.
Tilsett vaesken gradvis. Gradvis gk hastigheten til alt har blandet seg. Hell sma mengder av
blandingen i en varm, lett oljet panne. Stek til gylden brun pa begge sider (1 minutt). Sett til side
og hold varmt.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lue ohjeet ja sdilyta niitd varmassa paikassa. Jos annat laitteen toiselle henkil6lle, anna ohjeet
laitteen mukana. Poista kaikki pakkausmateriaalit, mutta sailyta ne siihen asti, ettd tiedat
laitteen toimivan.

tarkeita varotoimia
Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 Tata laitetta saa kdyttaa vain vastuullinen aikuinen tai kdytdn on tapahduttava téllaisen
henkilén valvonnassa. Kdyta ja sdilyta laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al laita laitetta nesteeseen, &la kiyta sitd kylpyhuoneessa, veden lihell3 tai ulkona. %
3 Pida sormet, hiukset ja keittiotyokalut poissa vispildista/koukuista. CTN]
4 Vie sahkojohto siten, etta se ei roiku eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.
5 Al3 jata laitetta vaille silmélldpitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.
6 Al3 kiinnita muita kuin valmistajan toimittamia lis3laitteita.
7 Al3 paasta mitdan ilma-aukkoihin.
8 Pida laite ja johto poissa keittolevyjen ja polttimien lahelta.
9 Al3 kayta laitetta muihin kuin tassé kiyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
10 Al3 kayta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
11 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan, tdman huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikdyttoon

vispildiden/koukkujen kiinnitys
1 Sammuta laite (()) ja irrota se sahkoverkosta, ennen kuin kiinnitat tai irrotat vispil6ita/
koukkuja.
2 Kaanna kumpaakin vispilda tai koukkua siten, ettd ulokkeet niiden varressa sopivat vetopddn
aukkoihin, tydnna ne sitten vetopdahdn, kunnes ne naksahtavat paikoilleen.
3 Kumpikin vispild/koukku on laitettava omaan vetopdahansa.
4 Laita kuusikulmaisella paalla varustettu osa vetopdahan, jossa on kuusikulmainen aukko.
5 Kayta molempia vispil6ita tai molempia koukkuja, ala sekoita niita.
vispiloiden/koukkujen irrottaminen
6 Sammuta ((h) sekoitin ja irrota se sahkoverkosta, ravista ylimaarainen seos sekoituskulhoon.
7 Pitele kumpaakin vispilda/koukkua, jotta ne eivdt ponnahda ulos, ja paina valitsinta @. N&in
ne irtoavat vetopaista.

nopeuskontrolli
8 Laita pistoke kiinni pistorasiaan.
9 Paina ja vapauta ()-valitsin. Laita pistoke kiinni pistorasiaan — ndytto syttyy.
10 Naytossa on “SPEED” ylhailla sekd nykyinen nopeus (- 15).
11 Paina valitsinta A lisatdksesi ja W vahentddksesi nopeutta.
12 Pysayttaaksesi laitteen nopeasti, paina ().
13 Nayton alaosa ndyttdd, kuinka pitkdan moottori on toiminut minuutteina ja sekunteina.
14 Yleensa suuri mddrd, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempada aikaa ja pienempaa nopeutta.
15 Pienempi maard, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

pulsevalitsin @

16 Tama valisin kadensijan alla “liipasinasemassa”

17 Pulssivalitsimen painaminen kumoaa nopeuden, joka on sdadetty nopeusvglitsimilla, ja se
antaa sinulle nopean pyrahdyksen.

18 “P @" ndkyy ylhaalla ja nopeus haviaa.

19 Voit myos kayttaa riipppumatta nopeusvalitsimista.

22



piirrokset 5 Taipat 70 kddensija
1 vetopast (alta) 6 valitsimet 11 ilma-aukot
2 kuusiokulmainen 7 ndyttd 12 vispilat

3 pyoread 8 irrotus 13 koukut

4 ulokkeet 9 pulse

sekoittimen kaytto

20 Kayta vispil6ita taikinan, valkuaisvaahdon ja kerman vatkaamiseen.

21 Kayta koukkuja sekoittaessasi raskaampia taikinoita (esim. leipda, hedelmakakkua).

22 Kun teet taikinaa, kdyta sekoitinta vain ainesten sekoittamiseen. Al kayté sité taikinan
vaivaamiseen. Ylikuormitat sekoitinta ja vahingoitat moottoria.

23 Jos sinun on laskettava sekoitin kddestasi, sammuta se (()) ja ravista seos vispilasta/ koukuista.

24 Al3 kayta laitetta yhtd mittaa yli 5 minuuttia. Anna sen levatd 5 minuutin kayton jalkeen 5
minuuttia, ennen kuin jatkat.

25 Jos moottori alkaa kdyda vaivalloisesti, lisdd seokseen nestettd, jos se on mahdollista, tai
sammuta laite ja jatka kasin.

hoito ja huolto

26 Sammuta laite (()) ja irrota se sahkdverkosta.

27 Puhdista laitteen ulkopinta kostealla kankaalla.

28 Pese vispildt ja koukut [dampimalld saippuavedelld tai astianpesukoneen lusikka- ja
haarukkakotelossa.

29 Ala paasta mitaan ilma-aukkoihin.

30 Al3 laita laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

31 Al3 kéyta karkeita tai hankaavia aineita tai liuottimia.

kierratyssymboli

Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat
vaarallisista aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla
varustetut laitteet tulee heittda pois erilladn lajittelemattomista jatteistd, ne on
otettava talteen, kdytettdva uudestaan ja kierratettava.

resepteja

5, — =teelusikka (5ml)

= kananmuna, iso (63-739)

g=grammaa

ml = millilitraa

wraps-leivat (vispilat)

400 g tavallisia jauhoja

1 kananmuna

300 ml maitoa

% 5, Suolaa

kasvisoljya

Sekoita kanamunat ja maito kulhossa. Siilaa jauhot kulhoon. Lisda suola. Sekoita
keskinopeudella. Lisda neste vahitellen. Lisda nopeutta asteittain, kunnes kaikki on sekoitettu
yhdisteen. Tipauta hieman sekoitusta kuumaan kevyesti 6ljyttyyn pannuun. Paista, kunnes
molemmat puolet ovat kullanruskeita. (1 minuutti). Pane sivuun ja pida lampimana
Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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MpounTante n coxpaHuTe AaHHble NHCTPYKUMK. Ecnn Bbl nepepaeTte KOMy-TO YCTPONCTBO,
Heo6XOAMMO TaKXe Npunaratb K yCTPONCTBY UHCTPYKLMW. YAANUTe YNakoBOYHbI MaTepumarn, HO
He BblKM/blBaliTe ero, noka He ybeamTech, 4TO yCTPOWNCTBO paboTaerT.

BaXKHble Mmepbl NPefoCTOPOKHOCTN
CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKUMAM Mo 6e30nacHOCTy, BKIOYas cnegylolme:
1 JeTam pa3peLLeHOo Nonb30BaTbCA YCTPONCTBOM TOJIbKO NOA NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.
Wcnonb3ynTte n xpaHuTe Npubop B MecTax HeJOCTYMHbIX AN1A feTel.
2 He norpy»xaiite Nnprbop B KaKyo-mb0 XULKOCTb; HE CMONb3YITe ero B BaHHOM @
KOMHaTe, OKOJI0 BOAbI U/ BHE NMOMELLEHWIA. =
3 CnepwTe 3a TeM, YTOGbI NanbLibl, BOIOCHI, OfieXAa U KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTY He
nonaganv B HENOCPEACTBEHHYO 6NM30CTb K B36MBaKaM U CNUPanbHbIM BEHUMKaM.
4 CnepuTe, uTO6bI LIHYP HE CBELUUBAJICA CO CTOMA U HE HAXOAWICA Ha NPOXofe, rae 06 Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA UKW 3aLeNnTbCA 3a Hero.
5 He ocTaBnsiiTe BKOUYEHHbIV Npubop 6e3 npucMoTpa.
6 Ncnonb3ynte TONbKO NPUHAANEXHOCTM 1 Hacaflku OT MPOn3BOAMUTENA.
7 He ponyckainTte nonagaHna NOCTOPOHHMX NPeAMETOB B BEHTUIALNOHHbIE OTBEPCTUA.
8 Vcnonb3yiiTe npubop ToNbKO MO Ha3HaYeHUIo.
9 He ncnonb3yiite npnbop, eciv oH NoBpeXxXaeH nnn paboTaet ¢ nepeboamu.
10 Ecnu Kabenb NOBpeXXaeH, OH AOMKEH ObITb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
Unu Apyrum KBanuduumpoBaHHbIM TNLIOM A1 NPeoTBPaLLEHMA ONACHOCTU.

TONIbKO AnA 6bITOBOrO NCNOJ/Ib30BaHNA

YCTaHOBKa B36I/IBaI'IOK/CnI/IpaanbIX BE€HYNKOB

1 MNepep yCTaHOBKOM NIV CHATMEM B3GUBAIOK 1 CNMPasibHbIX BEHYMKOB BbIKJIIOUMTE NUTaHKE
((H) n oTCOEAMHUTE MUKCEP OT CETU.

2 MNoBepHUTe Kaxkayto B3GUBaNKY/CNpanbHblii BEHYMK TaKM 06pa3oM, YTOObI BbICTYMbI HA
Basiax CoBManu € MasaMm Ha Hacafikax, Noc/ne Yero BCTaBbTe UX [0 LWenyKa.

3 Kaxxpas B36mBanka/cnnpanbHbiil BEHUMK BCTABAAETCA B ONpefeNeHHY0 HacaaKy.

4 BcTaBbTe B3GUBAJIKY C LUECTUIPAHHBIM GprlaHLeM B HacafKy C LWeCTUrPaHHbIM OTBEPCTUEM.

5 B36rBanku n cnpanbHble BEHYMKU UCMOSb3YIOTCA TONBKO B NMape, He JoMNyCKAeTCs nX
OfiHOBPEMEHHOE 1CNosb30BaHue.

CHATUNe B36|/|BaHOK/CI1I/IpaI'IbeIX BeHYNKOB
6 BbikntounTe Mukcep () M oTcoefuHUTE ero OT CeTU, CTPAXHYB OCTaBLUYIOCA Ha BEHUMKaX
CMeCb B Yally ANs CMELLVBAHNA.
7 Yto6bl B36MBaNKN/cnpanbHble BEHUYNKN He BbICKOSIb3HYM, BO3bMUTECH 3a 06e
OAHOBPEMEHHO 1 HAXMUTE KHOMKY #). BeHunKmn 6yayT M3BNeUEHbl U3 HACafIOK.

perynaropbl CKOPOCTU
8 BcTaBbTe BUKY B pO3eTKy.
9 Haxmute u otnycTtute KHonky (). Ancnnen 3aropurcs.

10 Beepxy Ha aucnnee otobpakaeTca Haanucb «SPEED» 1 Tekylwas ckopocTb (11- ).

11 HaxmuTe KHOMKY A , UTOObl yBENNUUTbL CKOPOCTb, U KHOMKY W, UTO6bI yMEHBLUUTb.

12 [1ns 6bICTPOI OCTaHOBKYM Npubopa Haxmute KHomKy (.

13 B HWKHel yacTu Ancnnen oTobparkaeTcsa NPOAOIKUTENIbHOCTb PaboTbl ABUraTeNA B MUHYTaxX
N ceKyHpax.

14 Kak npaBuno, 6onblune o6beMbl NPOAYKTOB, MNOTHbIE CMECH 1 Gonee BbICOKOE CopepKaHme
TBEPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTENBHO XUAKOCTEN npeanonaratot 6onee gnntenbHoe Bpems
NPUroTOBNEHMNA MPU HU3KOWN CKOPOCTH.

15 Hebonblune o6beMbI NPOAYKTOB, MEHEee NNOTHbIE CMeCcH 1 6onee BbICOKOE CopepKaHme
XKMAKOCTE OTHOCMTENBHO TBEPAbIX MPOAYKTOB NpearonaraloT 6onee KOPOTKOE Bpems
NPUroTOBNEHMNA NP BbICOKOW CKOPOCTMU.
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nancTpaunmn 5 dnaHupl 10 pyuka

1 HacagKku nop (B HUXKHEN YacTtn) 6 Knasuwu 11 BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA
2 wecTurpaHHas 7 pucnnen 12 B36UBaNKM

3 Kpyrnas 8 usBneyb 13 cnupasnbHble BEHUNKU

4 BbICTYNbI 9 MMMNYNbCHbIN PEXNM

KHOTMKa NMNYAbCHOTO peXinma @)
16 OTa KHOMKa HaXO4MTCA NoA PYUYKOW B MONOMKEHNM «KYPKay.

17 Mpu HaXkaTW KHOMKU UMIMYNbCHOIO PeXrMa NPOUCXOAUT OTMEHA CKOPOCTU, 3afiaHHON C
MOMOLLbI0 KHOMOK BbIGOpa CKOPOCTH, U OCYLLECTBNAETCA MOMEHTAJIbHbIN Nepexo K

BbICOKOW CKOPOCTW.

18 B BepxHem yactu gucnesn otobparkaetca Haanucb «P @)», a MoKasaHMs CKOPOCTU NCUHE3aI0T.
19 DTa KHOMKA MOXET MCMOJb30BaTbCA HE3ABMCKIMO OT KHOMOK BbIGOPA CKOPOCTU.

MncnoJjib3oBaHne MnKcepa

20 Vicnonb3yiiTe B36MBanKky ansa B36vBaHMA/HACbILLEHWSA BO34YXOM JIErKOro TecTa, 06bIUHOro
TecTa, ANYHbIX 6EIKOB U CIMBOK. MIcnonb3yiTe cnupasnbHble BEHYMKU ANiA CMeLBaHNA
6oree NIIOTHOrO TeCTa (Hanpumep, AN xneba unm GpyKTOBbIX MMPOroB).

21 Mpwu paboTe C TECTOM UCMOJNIb3YNTE MUKCEP TOMBKO A/ CMELUMBAHUSA HTpeaneHToB. He
[ONYyCKaeTCs NCMNofb30BaHNe MUKCepa Ans 3ameca TecTa. lMeperpyska gBuratens MoXeT

BbIBECTU €ro 13 CTPOoA.
22 YT106bl NONOXKNUTb MUKCEp, BbikounTe ero () n ctpaxHuTe ¢
BEHUYMKa OCTATKN CMeCH.

B306VBanKu/cnMpanbHoOro

23 3anpeLlaeTca HenpepbIBHO UCMOJIb30BaTb NPUbop 6onee 5 MUHYT. Mocsne ncnonb3oBaHUs
nprnbopa B TeUeHne yKa3aHHOro BpeMeH JaliTe eMy OCTbITb 5 MUHYT, NMOC/E Yero MoXxeTe

NpoAomKaTb paboTy.

24 Ecnu gBuratenb nogaeT NpuU3Haku neperpysKku, o6aBbTe B CMeCb HEMHOTO XUAKOCTY v

BbIK/IOUMTE NPUHOP 1 3aBepLUNTE B3OMBaHME BPYUHYIO.

yxop n obcnyKnpaHue
25 BbiknioumnTe npubop ((hH) n otknounTe ero ot cetu.

26 OUNCTMTE BHELLHIOK MNOBEPXHOCTb NPUOOPa BNIaXKHOW TKaHbIO.

27 MoiiTe B36MBaNKy 1 CNUpasbHble BEHUMKM B ropsAYeli Boae ¢

MOLUM CPEACTBOM WU B

NMoCyAOMOEYHON MalUUHe B CreLuanbHON KOP3MHe ANiA CTONIOBbIX MPMOOPOB.
28 He gonyckarite nonajaHusi NOCTOPOHHMX NPEAMETOB B BEHTUJIALMOHHbIE OTBEPCTUS.

29 He nomewyaiiTe npnbop B BOAY UM NHYIO XKUAKOCTb.
CMIMBOJ1 MyCOPHOIO KOHTelHepa

[na Toro utobbl N36exaTb Yyrpo3 A 3L0POBbA 1 OKPY»KatoLle cpefibl 13-3a BPeHbIX
BELLECTB B SNIEKTPUUYECKMX U DJTIEKTPOHHbIX TOBapax, NPrM6opbl, OTMEUYEHHbIE AaHHbIM
CUMBOJIOM, AOMKHbI YTUIIM3MPOBATHLCA HE KakK HE OTCOPTUMPOBAHHbIE ObITOBbIE OTXOAb,

a KaK BOCCTAHOBJIEHHbIE WJI MOBTOPHO MCMOJb30BaHHbIE.
peuenTbl
5,— =vanHan noxka (5 mn) = Anuo, bonbluoe (63-73r)
ml = munnmnnTpsl

6yTep6poabl B nenewKkax (Hacagka — BEHUMK)

400 g myKka 1@ anyo 300 ml monoko

g =rpammbl

2 5 — conb

CmeLuaiTe B Kpy»Ke MOJIOKO U sio. HacbinbTe MyKy B yawy. [lo6aBbTe siio. CmelunBanTe Ha
cpefHen ckopocTu. [NocTeneHHo fo6aBnANTe XUAKoCTb. lMocTeneHHO yBenyrBamnTe CKOPoCTb
[0 NONHoro cMeleHvs. HanveaiiTe TecTo He60NbLWMMY NOPUMAMY HA PA30rPeTYIO CNIerka
CMa3aHHY0 Mac/iomM CKoBopopy. BoinekaliTe 4o 3010TUCTO-KOPUYHEBOIO OTTEHKA C 06enx
CTOPOH (1 MrHyTa). OTNOXKINTE B CTOPOHY 1 COXPAHANTE TEMNJbIMU.

PeuenTbl MOXXHO HaliTK Ha Hawem Be6-cauTe: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Prectete si pokyny a bezpecne je uskladnete. Pokud spotiebi¢ pfedate déle, predejte jejis
pokyny. Sejméte viechny obaly, ale uschovejte je, dokud nebudete mit jistotu, ze spotfebic
funguje.
dulezita bezpecnostni opatreni
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotrebic smi pouzivat jen odpovédna dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.
2 Neumistujte spotrebic do kapaliny, nepouzivejte jej v koupelné, u vody ani venku. @
4 Kabel vedte tak, aby nevisel dold a nebylo mozno pres néj chodit nebo jej zachytit.
5 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechdvejte ho bez dozoru.
6 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které doddvame my.
7 Do vétracich otvorl se nesmi nic dostat.
8 Udrzujte spottebic a kabel mimo plotny, sporaky ¢i horaky.
9 Nepouzivejte spotiebic pro jiny Gcel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
10 Nepouzivejte spotfebig, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
11 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.
jen pro domaci pouziti
zasouvani metel/hak
1 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim metel/hak{ mixér vypnéte (1) a vytahnéte jej ze zasuvky.
2 Kazdou metlu ¢i hak natocte tak, aby byly vystupky na hfideli v roviné se zapadkami v
pohonu, a pak je do pohonu zasunte, dokud nezapadnou na své misto.
3 Kazda metla/hak musi byt zasunut do konkrétniho pohonu.
4 Zasurite metlu/hék s $estihrannym lemem do pohonu s Sestihrannym otvorem.
5 Pouzijte obé metly nebo oba haky - nemichejte je.

vyjmuti metel/haki
6 Mixér vypnéte (1)) a vytahnéte ze zasuvky, pak oklepte prebyte¢nou smés do mixovaci
nadoby.
7 Ptidrzte metly/haky, aby nevyskodily, a stisknéte @). Tak dojde k jejich vycvaknuti z pohond.
ovladani rychlosti
8 Zasurite zastrcku do zasuvky.
9 Stisknéte a uvolnéte tlacitko (). Rozsviti se disple;j.
10 Nahote na displeji bude zobrazeno “SPEED - rychlost” a aktualni rychlost (1}- 5.
11 Pro zvyseni rychlosti stisknéte A a pro snizeni .
12 Pro rychlé zastaveni stisknéte ().
13 V dolni ¢asti displeje je zobrazena doba, po kterou motor bézi - v minutach a sekundach.
14 Obecné Ize fici, Ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutinam
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.
15 Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkam vyzaduje kratsi casy a
vyssi rychlosti.
tlac¢itko zabéru @
16 Toto tlacitko se nachazi pod drzadlem v misté, kde byva spoust stielné zbrané.
17 Stisknutim tlacitka zabéru prudce zvysite rychlost, nehledé na rychlost nastavenou tlacitky.
18 V horni ¢asti se objevi “P ®" a rychlost zmizi.
19 Tlacitko muzete také pouzivat nezavisle na tlacitkach rychlosti.
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nakresy 5 Temy 10 drzadlo

1 pohony (zespodu) 6 tlacitka 11 vétraci otvory
2 Sestithelnik 7 displej 12 metly

3 kruh 8 vycvaknout 13 haky

4 vystupky 9 zabér

pouziti mixéru
20 Metly pouzivejte ke Slehani/kypreni tésta, slehani bilk( a krému.
21 Haky pouzivejte pro michani hutnéjsiho tésta (napf. chléb, ovocny kolag).
22 Co se tyce zpracovani tésta, mixér pouzivejte jen pro michani ingredienci. Nepouzivejte ho k
hnéteni. Pfistroj tak pretiZite a poskodite motor.
23 Pokud chcete mixér odlozit, vypnéte jej () a oklepte zbytky z metel/haku.
24 Pfistroj nepouzivejte nepfetrzité déle nez 5 minut. Po 5 minutach provozu nechte pfistroj 5
minut odpocinout, nez budete pokracovat.
25 Kdyz motor zacne jit ztuha, pfidejte do smési vice tekutiny, pokud je to mozné, a nebo
pfistroj vypnéte a pokracujte ru¢né.
péce a udrzba
26 Mixér vypnéte ((h) a vytdhnéte ze zasuvky.
27 Vycistéte vnéjsi plochy spotiebice vihkym hadfikem.
28 Omyjte metle a hdky v horké mydlové vodé nebo v piiborové pfihrddce mycky.
29 Do vétracich otvort se nesmi nic dostat.
30 Nevkladejte spotiebi¢ do vody ani jiné kapaliny.
31 Nepouzivejte hrubé ¢i brusné Cistici pfipravky ¢i rozpoustédla.
symbol popelnice
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek v
elektrickych a elektronickych produktech, museji byt symboly oznacené timto
symbolem likvidovany s netfidénym obecnim odpadem, ale je nutno je tfidit, znovu
pouzit nebo recyklovat.
recepty
5,— = cajova Izicka (5 ml)
= vejce, velké (63-73 g)
g=gramy
ml = mililitry
zavitky (metla)
400 g jemna p3eni¢nd mouka
1 vejce
300 ml mléko
Y2 5, — sl
rostlinny olej
Vejce a mléko promichejte ve dzbénu. Prosejte mouku do misy. Pfidejte slil. Mixujte na stfedni
rychlost. Postupné pridavejte tekutinu. Postupné zvysujte rychlost, dokud se vSechno nepromisi.
Vzdy ukdpnéte malé mnozstvi smésy na horkou pénev lehce vymazanou olejem. Pecte, dokud
nebudou obé strany zlatohnédé (1 minuta). Dejte stranou a drzte v teple.
Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Precitajte instrukcie a zabezpecte ich dodrziavanie. Ked ste si presli spotrebic, prejdite si aj
inStrukcie. Odstrarite vietky obaly, ale uschovajte ich dovtedy, kym nespoznate ako spotrebic
funguje.
dolezité bezpecnostné opatrenia
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebi¢ pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Nevkladajte spotrebi¢ do kvapaliny, nepouzivajte ho v kipelni, blizko vody alebo %
vonku. N
3 Nepriblizujte sa k sfahacim metldm/hnetacim hdkom prstami, vlasmi, oble¢enim a
kuchynskym néradim.
4 Privodny kabel vedte tak, aby neprevisal, aby sa nemohlo on zakopnut alebo zachytit.
5 Nenechavajte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej sieti.
6 Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
7 Nedovolte, aby do vetracich otvorov nieco voslo.
8 Tento spotrebic¢ a privodny kabel drzte mimo stolovych vari¢ov, varnych panelov alebo
horakov.
9 Spotrebi¢ nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto inStrukciach.
10 Nepouzivajte tento spotrebic, ked je poskodeny alebo ma poruchu.
11 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny u vyrobcu, jeho servisnym technikom
alebo kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.
pouzitie len pre domacnost

zalozenie Slahacich metiel/hakov

1 Pred zakladanim alebo vyberanim metiel/hakov vypnite vypinac (()) a vyberte mixér zo
zasuvky.

2 Kazdu metlu alebo héak natocte tak, aby vystupky na tyc¢i smerovali do otvorov v pohonnej
hlave, potom ju/ho zatlacte do pohonnej hlavy, kym sa nezacvakne na miesto.

3 Kazdu metlu/hék je potrebné vlozit do prislusnej pohonnej hlavy.

4 Metlu/hék so Sestuholnikovym okrajom vlozte do pohonnej hlavy so Sestuholnikovym
otvorom.

5 Pouzivajte bud dve metly alebo dva haky, nemiesajte ich.

vybratie metiel/hakov
6 Vypnite vypinac ((h) a vytiahnite mixér zo zasuvky, potom otraste zvy$ok zmesi do nadoby na
slahanie.
7 Drzte obe metly/héky, aby nevysko¢ili von, a stla¢te @. To ich vytla&i z pohonnych hlav.
ovladanie rychlosti
8 Vlozte zastréku do zasuvky na stene.
9 Stlacte a pustte tla¢idlo (). Zasvieti displej.
10 Na displeji bude vo vrchnej ¢asti zobrazeny napis ,SPEED” (RYCHLOST) a stupen pouZitej
rychlosti (- i=,).
11 Stlac¢te A kzvyseniu, W k zniZeniu rychlosti.
12 K okamzZitému zastaveniu stlacte ().
13 V spodnej Casti displeja je zobrazené, ako dlho uz motor pracuje v minttach a sekundach.
14 Vo vieobecnosti velké mnozstva, husté zmesi a vysoky podiel pevnych ¢asti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.
15 Nizsie mnozstva, redSie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratsie ¢asy a vyssie
rychlosti.
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kresby 5 okraj 70 rukovat

1 pohonné hlavy pod 6 tlacidla 11 vetracie otvory
2 $estuholnik 7 displej 12 Slahacie metly
3 kruh 8 vytlacit 13 hnetacie haky

4 vystupky 9 impulzné tlacidlo (funkcia turbo)

impulzné tlacidlo (funkcia turbo) @

16 Toto tlacidlo sa nachddza pod rukovatou, v pozicii ,kohutika”.

17 Stla¢enim impulzného tlacidla zvysite rychlost, ktora je nastavena prostrednictvom tlacidiel
nastavenia rychlosti, a ziskate impulz vysokej rychlosti.

18 Vo vrchnej ¢asti sa zobrazi “P @, a rychlost zmizne.

19 Mbzete ho tiez pouzit nezavisle od ovladacov rychlosti.

pouzivanie mixéra

20 Slahacie metly pouzivajte na vyslahanie/prevzdu$nenie lahkého cesta, snehu z bielok a
slahacky.

21 Na miesdanie tazsich druhov cesta pouzite haky (napr. cesto na chlieb, ovocny kolac).

22 Pri priprave tazsieho cesta pouzite mixér len na zmie3anie prisad. Nepouzivajte ho na
hnetenie, inak ho pretazite a poskodite motor.

23 Ak potrebujete mixér poloZit, vypnite tlacidlo (()), a otraste zvysky zmesi z metiel/hakov.

24 Nepouzivajte pristroj nepretrzite viac ako 5 minut. Po 5 minutach pouzivania ho nechajte
predtym, nez budete pokracovat dalej, 5 minut postat.

25 Ak sa motor za¢ne naméhat, dopliite do zmesi viac tekutiny, ak je to mozné, alebo ho vypnite
a pokracujte rucne.

starostlivost a udrzba

26 Vypnite vypinac (()) a vytiahnite mixér zo zasuvky.

27 Vonkajsi povrch spotrebica vycistite vihkou latkou.

28 Metly a hdky umyte v horucej vode so saponatom, alebo v kosi na pribor v umyvacke riadu.
29 Nedovolte, aby do vetracich otvorov nie¢o voslo.

30 Nekladte spotrebi¢ do vody alebo nejakej inej kvapaliny.

31 Nepouzivajte hrubé alebo abrazivne Cistiace prostriedky alebo rozpustadla.

symbol odpadkového kosa

Aby ste sa vyhli environmentalnym a zdravotnym problémom, ktoré su sposobené
rizikovymi latkami v elektrickych a elektronickych vyrobkoch, spotrebice oznacené
tymto symbolom nesmu byt odstrarfiované spolu s netriedenym komunalnym
odpadom, ale maju byt renovované, znovu pouzité alebo recyklované.

recepty
5, — = cajova lyzicka (5ml) = vajce, velké (63-73)
g=gramov ml = mililitrov

placky (Slahacia metla)

400 g ¢istd muka 1 vajce

300 ml mlieko ¥ 5, — sol

zeleninovy olej

Vo vyssej nddobe rozmiesajte vajce a mlieko. MUku preosejte do misy. Pridajte sol. Mie3ajte na
strednej rychlosti. Postupne pridavajte tekutinu. Postupne pridavajte rychlost, kym sa vietko
nespoji. Malé mnozstva zmesi nalejte na hordcu panvicu potretd olejom. Pecte do zlatisto
hneda po oboch stranach (1 minutu). OdloZte do tepla.

recepty najdete na nasej webstranke:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Zapoznaj sie z instrukcja i odtéz w znane Ci miejsce. Jesli komus przekazesz urzadzenie, zatacz
takze instrukcje. Rozpakuj urzadzenie, zachowaj opakowanie w okresie uzytkowania urzadzenia.

wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
1 Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko przez osoby doroste, lub pod nadzorem osoby doroste;j.
Uzywaj i przemieszczaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.
2 Nie zanurzaj urzadzenia w ptynie, nie uzywaj go w tazience, w poblizu wody, ani na %
zewnatrz budynku. N
3 Rece, wiosy, ubranie i przybory kuchenne powinny by¢ oddzielone od trzepaczek/
hakéw.
4 Nigdy nie pozwalaj, aby przewéd zwisat przez krawedz stotu lub blatu lub mégt zosta¢
zaczepiony.
5 Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
6 Nie uzywaj innych akcesoriéw od dostarczonych z urzadzeniem.
7 Otwory odpowietrznikdédw nie moga byc¢ zakryte.
8 Urzadzenie nie powinno by¢ blisko kuchenek, ptyt grzejnych i palnikow.
9 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okre$lonym w niniejszej
instrukcji.
10 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziata¢.
11 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

mocowanie trzepaczek/hakéw
1 Wylaczy¢ ((h) i odtaczyé mikser od sieci przed zakladaniem albo zdejmowaniem trzepaczek/
hakéw.
2 Obréci¢ kazdg trzepaczke lub hak, zeby spasowac wystepy na bokach watka z wycieciami w
gtowicy napedu i wcisng¢ do momentu ustyszenia charakterystycznego dzwieku.
3 Kazda trzepaczka/kazdy hak ma swoja odpowiednia gtowice.
4 Elementy z kotnierzem szesciokatnym pasujg do gtowicy z sze$ciokatnym otworem.
5 Stosowac albo dwie trzepaczki, albo dwa haki, nie tacznie jedno i drugie.

zdejmowanie trzepaczek/hakéw
6 Wytaczy¢ () i odtaczyé mikser od sieci, nastepnie strzepnac do miski nadmiar zawartosci.
7 Przytrzymac obie trzepaczki/oba haki, zeby nie wypadty i nacisna¢ @. Spowoduje to
wyrzucenie ich z gtowic napedu.
regulacja predkosci
8 Wt6z wtyczke w gniazdko sieciowe.
9 Nacisnij i zwolnij przycisk (). Zaswieci sie wyswietlacz.
10 W gérze wyswietlacza pokazuje sie “SPEED” oraz aktualna predkos¢ (i1- ).
11 Naci$nij A aby zwiekszy¢, W aby zmniejszy¢ predkosc.
12 Aby zatrzyma¢ w miejscu, nacisna¢ (.
13 W dole wyswietlacza pokazany jest czas pracy urzadzenia w minutach i sekundach.
14 Na ogét, wieksza ilos¢, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych do ptynnych,
wymagaja dtuzszego czasu i mniejszej predkosci.
15 Mniejsza ilo$¢, rzadsze sktadniki, wiecej ptyndw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.
przycisk pulsacji ©
16 Przycisk znajduje sie pod uchwytem w pozycji "spustu”
17 Nacisniecie przycisku pulsacji wtacza funkcje override i powoduje nagte zwiekszenie
predkosci.
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rysunki 5 kofnierze 70 uchwyt 5
1 gtowice napedu (od spodu) 6 przyciski 11 odpowietrzniki 0
2 szesciokat 7 wyswietlacz 12 trzepaczki ;"
3 koto 8 wyrzud 13 haki (-
4 wystepy 9 pulsacja §

18 "P ©" zostaje wyswietlone u gory i predkos¢ zanika. E

19 Funkcja moze by¢ uzyta niezaleznie od przyciskdw predkosci.
zastosowanie miksera
20 Trzepaczki majg zastosowanie do ubijania/napowietrzania lekkich ciast, biatek i Smietany.
21 Haki majq zastosowanie do mieszania ciezszych ciast (np. chleba, ciast owocowych).
22 Mikser stuzy tylko do mieszania sktadnikéw ciasta. Nie stosowac do wyrabiania ciasta. Mozna
wtedy przecigzy¢ i uszkodzic silnik.
23 Po skoriczeniu miksowania, wytaczy¢ mikser (D), strzasnaé/zdjaé pozostatosci mieszanki z
trzepaczek/hakoéw.
24 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia nie nalezy uzytkowa¢ urzadzenia w sposéb ciagty
dtuzej jak przez 5 minut. Po 5 minutach zrobi¢ 5 minut przerwy przed wznowieniem pracy.
25 Jesli silnik zaczyna ciezko pracowac , doda¢ do mieszanych sktadnikéw ptynu, albo przerwac
dziatanie miksera i dalej miesza¢ reka.
konserwacja i obstuga
26 Wylaczy¢ urzadzenie (()) i wyciaggna¢ przewdd z gniazdka sieciowego.
27 Wytrzyj powierzchnie zewnetrzne urzadzenia wilgotng szmatka.
28 Umyc¢ trzepaczki i haki w goracej wodzie z detergentem do naczyn, albo w koszu na sztuéce
w zmywarce.
29 Otwory odpowietrznikéw nie moga by¢ zakryte.
30 Nigdy nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie, lub w innym ptynie.
31 Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich i $ciernych srodkéw czyszczacych.
symbol kubta na $mieci
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace
sie w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢
zagrozeniem dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
przepisy kulinarne
S5, —=tyzeczka (5 ml)
=jajo, duze (63-739)
g=gramy
ml = mililitry
wraps (ubijane)
400 g maka pszenna
1 @ jajko
300 ml mleko
» 5, —sél
olej rodlinny
Wymieszaj jajka i mleko w dzbanku. Make przesiej do miski. Dodaj sél. Miksuj na $rednich
obrotach. Stopniowo dodawaj ptyn. Stopniowo zwiekszaj predkos¢, az sktadniki sie potacza.
Rzucaj niewielkie ilosci mieszanki na lekko naoliwiong goraca patelnie. Obsmazaj do ztotego
koloru z obu stron (1 minute). Odstaw i trzymaj w cieple.
przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Procitajte uputstva i saCuvajte ih na sigurnom mestu. U slu¢aju ustupanja aparata tre¢im licima,
prilozite i ova uputstva za uputrebu. Skinite svu ambalazuy, ali je sacuvajte dok ne proverite da li
aparat radi.

vazne sigurnosne mere
Sledite osnovne sigurnosne mere, uklju¢ujudi sledece:
1 Ovaj aparat je namenjen za upotrebu od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i Cuvajte ovaj aparat van domasaja dece.
2 Ne uranjajte aparat u tekucinu, ne koristite ga u kupatilu, blizu vode ili na %
otvorenom prostoru. N
3 Drzite prste, kosu, odecu i posude van domasaja metlica/spiralnih metlica za testo.
4 Savijte kabl da ne visi preko radne povrsine kako bi se izbeglo spoticanje ili zaplitanje.
5 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.
6 Ne upotrebljavajte delove ili dodatke drugih proizvodaca.
7 Nemojte dopustiti da bilo Sta upadne u otvore za vazduh.
8 Drzite aparat i kabl daleko od grejnih ploca, plo¢a na kaminu ili plamenika na Sporetu.
9 Ne koristite aparat u druge svrhe osim onih opisanih u ovom uputstvima.
10 Ne koristite aparat ako je ostecen ili ako ne funkcionise pravilno.
11 Ako je kabl oStecen, mora biti zamenjen od strane proizvodaca, njegovog ovlas¢enog servisa
ili na slican nacin kvalifikovane osobe, kako bi se izbegao rizik.

isklju€ivo za kué¢nu upotrebu

postavljanje metlica/spiralnih metlica za testo

1 Iskljucite mikser (()) i izvucite kabl iz uti¢nice pre postavljanja ili odvajanja metlica/spiralnih
metlica za testo.

2 Okrenite obe metlice ili spiralne metlice za testo poravnajuci zupce na metlicama sa
prorezima u pogonskoj glavi i gurnite ih dok se ne ¢uje ,klik”".

3 Svaka metlica/spiralna metlica za testo mora biti postavljena u njoj namenjeni otvor u
pogonskoj glavi.

4 Postavite metlicu sa Sestougaonim obodom u 3estougaoni otvor na pogonskoj glavi.

5 Upotrebljavajte istu vrstu metlica, nemojte postavljati obi¢nu metlicu sa spiralnom metlicom
za testo.

odvajanje metlica/spiralnih metlica za testo
6 Iskljucite mikser () i izvucite kabl iz uti¢nice, potom otresite ostatak mesavine s metlica u
zdelu.
7 Pridrzavajte obe metlice/spiralne metlice za testo, da ne bi iskocile i pritisnite dugme &. Time
¢e metlice biti izbacene iz pogonskih glava.

kontrole brzine
8 Prikljucite utikac u uti¢nicu.
9 Pritisnite i otpustite dugme (). Ekran ce se osvetliti.
10 Na ekranu ¢e se pojaviti natpis “SPEED”, a ispod njega ¢e biti ozna¢ena trenutna brzina ({3- ).
11 Pritisnite simbol 4 ako Zelite da povecate brzinu, a simbol W ako Zelite da je smanjite.
12 Ako Zelite da brzo zaustavite aparat pritisnite dugme ().
13 Na donjem delu ekrana prikazano je vreme trajanja rada motora u minutima i sekundama.
14 Uopsteno, kod pripreme velikih kolic¢ina, gustih meSavina ili ako se me3avina sastoji od vise
¢vrstih nego te¢nih sastojaka bi¢e potrebno duze vreme rada i nize brzine.
15 Kod pripreme manijih koli¢ina, razredenijih mesavina i sa vie te¢nih nego ¢vrstih sastojaka
potrebno je krace vreme i vise brzine.
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crtezi 5 obodi 10 drika

1 pogonske glave (pogled odozdo) 6 dugmad 11 otvori za vazduh

2 3estougaona 7 ekran 12 metlice

3 okrugla 8 izbacivanje 13 spiralne metlice za testo
4 zupci 9 pulsiranje

dugme za pulsiranje @

16 Ovo dugme nalazi se ispod drske, u poloZaju ,okidaca”.

17 Pritiskom na dugme za pulsiranje, brzina uspostavljena dugmadima bic¢e nadmasena i aparat
e raditi visokom brzinom.

18 Na gornjem delu ekrana pojavice se simbol “P ®", a oznaka brzine ¢e nestati.

19 Ovo dugme mozete isto tako koristiti nezavisno od dugmadi za kontrolu brzine.

upotreba miksera

20 Koristite metlice za mucenje laganog vazdusastog testa, putera, belanaca i krema.

21 Koristite spiralne metlice za mesanje tezeg testa (npr. hleba, vo¢ne torte).

22 Kod pravljenja testa koristite mikser samo za mesanje sastojaka. Nemojte ga koristiti za
gnjecenje testa jer moze dodi do preopterecenja aparata i osSte¢enja motora.

23 Ako morate da spustite mikser, iskljucite ga (()) i otresite eventualni ostatak mesavine sa
metlica/spiralnih metlica za testo.

24 Nemojte koristiti aparat bez prekida vise od 5 minuta. Posle 5 minuta koriStenja, ostavite ga
da se ohladi 5 minuta pre nego $to nastavite s radom.

25 Ukoliko primetite da motor pocinje tesko da radi, ako je moguce, dodajte malo te¢nosti u
mesavinu ili ga iskljucite i nastavite mesanje ru¢no.

¢isc¢enje i odrzavanje

26 Iskljucite aparat () i izvucite kabl iz uti¢nice.

27 Ocistite vanjske povrsine aparata vlaznom tkaninom.

28 Operite metlice i spiralne metlice za testo u vrucoj sapunici ili u masini za pranje sudova (u
korpi za escajg).

29 Nemojte dopustiti da bilo $ta upadne u otvore za vazduh.

30 Ne uranjajte aparat u vodu ili u bilo kakvu teku¢inu.

31 Nemojte koristiti gruba ili abrazivna sredstva za ¢ic¢enje ili rastvarace.

simbol precrtane korpe za otpatke

Da bi se izbegle Stetne posledice na Zivotnu sredinu i zdravlje zbog opasnih

supstanci u elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi aparati obelezeni ovim

simbolom ne smeju se odlagati kao neklasifikovani urbani otpad, ve¢ se moraju

prikupiti, ponovo upotrebiti ili reciklovati.

recepti

5, — =kafena kasicica (5 ml) =jaje, veliko (63-73 g)
g=grami ml = mililitri

tortilje (wraps) - koristiti metlice

400 g obi¢no brasno 1@ jaje

300 ml mleko 5 —so

biljno ulje

Stavite jaje i mleko u bokal i miksirajte. Sipajte prosejano brasno u zdelu. Dodajte so. Miksirajte
srednjom brzinom. Postepeno dodajte te¢nost. Postepeno povecavajte brzinu dok se svi sastojci
ne sjedine. Stavite male koli¢ine mesavine na vru¢, malo podmazan tiganj. Przite dok ne dobije
zlatno-smedu boju s obe strane (1 minut). Ostavite ih na toplom mestu.

recepte mozete naci na nasem sajtu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Preberite navodila in jih hranite na varnem mestu. Ce napravo posredujete drugim, jim dajte
tudi navodila. Odstranite vso embalazo, vendar jo shranite, dokler niste prepri¢ani, da naprava
deluje.

pomembna varovala
Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Naprave ne dajajte v katerokoli tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini %
vode ali na prostem. N
3 Prste, lase, oblacila in kuhinjske pripomocke varujte pred stikom z metlicami/kavlji.
4 Kabel napeljite tako, da ne visi in da se vanj ni mogoce zatakniti ali spotakniti.
5 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
6 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
7 Ne dovolite, da bi kar koli vdrlo v zra¢nike.
8 Napravo in kabel varujte pred stikom z vrocimi plos¢ami, kuhalniki ali gorilniki.
9 Naprave ne uporabljajte za nic¢esar drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
10 Naprave ne upravljajte, e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
11 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.

samo za gospodinjsko uporabo

namestitev metlic/kavljev
1 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem metlic/kavljev me3alnik izkljucite (()) ter odklopite.
2 Vsako metlico ali kavelj obrnite tako, da nastavke na gredi poravnate z rezami v pogonski
glavi, potem pa gred potisnite v pogonsko glavo, dokler se ne zasko¢i.
3 Vsako metlico/kavelj morate vstaviti v ustrezno pogonsko glavo.
4 Del s Sestkotno prirobnico vstavite v pogonsko glavo s $estkotno luknjo.
5 Metlice ali kavlje uporabljajte v parih in jih ne kombinirajte.

odstranjevanje metlic/kavljev
6 Mesalnik izkljucite (() in odklopite ter otresite ostanek zmesi v posodo za mesanje.
7 Primite obe metlici/kavlja, da ne izskotita, in pritisnite @. S tem jih boste izvrgli iz pogonskih
glav.
nastavitev hitrosti
8 Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.
9 Pritisnite in spustite gumb (). Zasveti prikazovalnik.
10 Na vrhu prikazovalnika se prikaze »SPEED« in trenutna hitrost (- 5).
11 Za povecanje hitrosti pritisnite A, za zmanj$anje pa V.
12 Za hitro ustavitev pritisnite ().
13 Spodniji del prikazovalnika kaze ¢as delovanja motorja v minutah in sekundah.
14 Splo3no pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki delezi trdnih snovi zahtevajo
daljSe trajanje ter nizje hitrosti.
15 Manjse kolicine, redke zmesi in veliki delezi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter vecje hitrosti.
impulzni gumb @
16 Ta gumb je pod ro¢ajem v poloZaju sprozilca.
17 Ce pritisnete impulzni gumb, preglasite hitrost, ki je nastavljena z gumboma za hitrost, in
vkljudi se velika hitrost.
18 Na vrhu se prikaze »P @« in hitrost izgine.
19 Uporabljate ga lahko tudi neodvisno od gumbov za hitrost.
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risbe 5 prirobnici 10 rodaj S
1 pogonski glavi (spodaj) 6 gumbi 11 zraéniki Q
2 Sestkotnik 7 prikazovalnik 12 metlici é
3 krog 8 izmet 13 kavlja
4 izbokline 9 impulz =

Q

uporaba mesalnika

20 Metlice uporabite za stepanje/prezracevanje lahkega testa, mase za palacinke, beljakov in
smetane.

21 Kavlje uporabljajte za mesanje tezjega testa (npr. kruha in sadnih kolacev).

22 Kadar delate testo, uporabite me3alnik samo za mesanje sestavin. Ne uporabite ga za
gnetenje. S tem bi ga preobremenili in poskodovali motor.

23 Ce zelite me3alnik odloziti, ga izkljuéite (() in stresite morebitno zmes z metlic/kavljev.

24 Naprave ne uporabljajte neprekinjeno ve¢ kot 5 minut. Po 5 minutah uporabe jo pred
nadaljevanjem pustite pocivati 5 minut.

25 Ce za¢ne motor delovati tezko in pocasi, po moznosti dodajte v zmes ve¢ tekocine ali pa
napravo izkljucite in nadaljujte z rokami.

nega in vzdrzevanje

26 Napravo izklopite (()) in odklopite.

27 Zunanje povrsine naprave ocistite z vlazno krpo.

28 Metlice in kavlje operite v vro¢i milnici ali v posodi za pribor v pomivalnem stroju.
29 Ne dovolite, da bi kar koli vdrlo v zra¢nike.

30 Naprave ne postavljajte v vodo ali drugo tekocino.

31 Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih ¢istil ali topil.

simbol smetnjaka

Vizogib onesnaZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih

ter elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavrec¢i med nesortirane
odpadke. Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali

reciklirati.

recepti
5, — =cajna Zlicka (5 ml)

= jajce, veliko (63-73 g)

g=grami

ml = mililitri

zavitki (metlice)

400 g gladka moka

1 @ jajce

300 ml mleko

% 5, — sol

rastlinsko olje

Jajce in mleko zmesajte v vr¢u. Moko presejte v skledo. Dodajte sol. Mesajte s srednjo hitrostjo
Postopoma dodajte tekocino. Postopoma povecajte hitrost, dokler ni vse dobro zmesano.
Majhne koli¢in zmesi nakapljajte v vro¢o malo naoljeno ponev. Pecite do zlatorjave barve na
obeh straneh (1 minuta). Postavite na stran in hranite na toplem.

recepti so na voljo na nasem splethem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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AaBaoTe TIg 08nyieg KAl KPATAOTE TIG O AOPANEC PEPOG. Eav SwoeTe TN cuoKeur o€ AANO
Xpnotn, dwote padi kai Tig 0dnyiec. Apaipéote OAa Ta UAIKA GUOKELAGiag, aAd SlatnprioTe Ta
péxpt va BeBaiwbeite OTIL N GUOKEUN AEITOVPYEL.
ONUAVTIKA HETPA ACQPANEING
Tnpeite Ta BaciKA PETPA AOPANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWV TWV TTAPAKATW:
1 H ouokeun mpémel va XpnolUoTolEiTal AMOKAEIOTIKA amod 1y umd tnv emifBAeyn umeuBuvou
evnAikou. Na xpnolpoToleite Kat va amoBOnKeVETE TN CUOKEUN Hakpld amd maidid.
2 Mnv TOTODETEITE TN CUCKEUN OE UYPO, KNV TN XPNOIUOTIOLEITE OTO UMAVIO, KOVTA O
VEPOS 1) 0€ EEWTEPIKO XWPO. @
X . . . , , N
3 AlatnproTe Ta SAXTUAQ, Ta LAAAIA KAl Ta pouxa oag, KaBwg Kat Ta epyaleia
kou{ivag HaKpLd ammd Ta XTUTINTPLA/TOUG avaSEUTH PEG.
4 TomoBeTOTE TO KAAWSIO £TOL WOTE VA NV KPEUETAL KAL VA LNV UITOPE( va UrmepSeUTEL i va
maoTei ota média oag.
5 Mnv a@riveTe Tn cUOKEUN Xwpic eMiBAePn evoow ival cuvdedepévn oTo pelpa.
6 Mn xpnotpomolgite e€apTrpaTa SIAQOPETIKA Ao AUTA TTOU TIAPEXOVTAL ATTO TNV £TALPEIA UAG.
7 Mnv a@noeTe Tinota va 10€\0el 0TI OTTEC AEPIOHOU.
8 Mn XPNOIUOTIOLEITE T CUOKEUT YIa OTTOIOVOTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIG
mapoUoeG odnyieC.
9 Mn xpnOlMOTIOIE(TE TN CUOKELN €AV gival Bapuévn 1 Tapouctdlel SUCAEITOUPYIEG.
10 Edv 1o KaAwd1o ival @Oappévo, TTPETEL VA AVTIKATACTAOE( Ao TOV KATACKEUAOTH, TOV
AvVTITPOOWTS TOU 1 KAToL0 £0UCI0S0TNEVO TTIPOCWTIO TTIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

AIMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKN XPrion

TOTmoB£TNoN TWV XTUTTINTNPIWV/AVASEUTHPWV

1 AnevepyomoljoTe (1)) kat amocuvd£oTe To pifep amod To pelpa TIPLV Ao TNy Tonobétnon 1
TNV aQaipecn TwV XTUTTNTNPLWV/aVASEUTHPWV.

2 NeplotpéPte KABE XTUTNTAPL N AvaSEUTNPA WOTE VA EUBUYPAUUIOTOUV Ol EYKOTTEG OTO
OTENEXOG ME TIG UTTOSOXEC OTNV KEPAAN KiVNONG KAl KATOTTV OTIPWETE TO HECA OTNV KEQAAN
Kivnong éwg 6Tou va acpaliosl otn Béon Tou (Ba akouoTei éva KAIK).

3 KaBe xtumntrp/avadeuTtipag mpémel va loayOei péoa o€ Pl CUYKEKPLUEVN KEQANR Kivnong.

4 Eloaydyete 1o €€apTnua pe TNV e§aywvikn @AAvT{a péoa otnv KEQAAN Kivnong Ue Tnv
e€aywvikn omm.

5 Na XpnOIUOTIOLEITE TA XTUTTNTAPLA I} TOUG AVASEVTAPEG WG OET, PNV TA AVOUELYVUETE.

a@aipeon Twv XTunntnewv/avadeutripwy

6 Amevepyorotiote () kat amoouvSéaTte To Hi€ep amd To pela Kat KATOTV TIVAETE TO yla va
ATTOHAKPUVOEL TUXOV TIEPIOOI0 YEIYHA HECA OTO UITON avVAEIENG.

7 Kpatriiote kat ta SVo xtumntrpla r; Toug SU0 avadeuTHPES yIa va NV TTETAXTOUV £§w Kal
natAote 1o @. Etot, Ba agaipeBoiv amd Tic KeQaMEC Kivnonc.

Ta XEIPIOTAPLIA TAXUTNTAG

8 YuvdéoTe To i otnv mpida.

9 MNatrote Kat agriote to MAAKTEO (). Oa avayel n 08o6vn. Xto emdvw Pépog TN 08dvng Ba
gp@avioTei n évdei€n “SPEED” (TaxutnTa) Kat n Tpéxouca Taxutnta (- 1=).

10 MNatrote 1o A Yta avénon kat 1o W yla peiwon tng TaxuTnTag.

11 Ta dueon Sakomn, matrote 1o ().

12 Y10 KATW PEPOCG TNG 000VNG epavieTal 0 XpOvog AEITOUPYIag TOU HOTEP, OE AETTTA KAl
SevutepoAenta.

13 Y€ YEVIKEG YPAUMEG, Ol HEYANEG TTOCOTNTEC, TA MAXUPPEVOTA PElypATa KAl N LEYAAN avaloyia
OTEPEWV TIPOG UYPWV TPOPIHWV UTTOSEIKVUOUV HEYANUTEPOUG XPOVOUC Kal XOUNAOTEPES
TaXUTNTEG. Ot HIKPOTEPEG TTOCOTNTEG, TA AEMTOPPEVCTA LEIYUATA Kal N UTTApEN TTEPIOCOTEPWVY
UYPWV UTTOSEIKVUOUV HIKPOTEPOUG XPOVOUC KAl UPNAOTEPEG TAXUTNTEC.
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oxébla 5 ghavtleg 10 yeipohafn
1 keQahég kivnong (k&tw Mievpd) 6 Kovuma 11 omég agpIopou
2 e€aywvo 7 08dvn 12 xtumnTtnpla
3 KUKNOG 8 agpaipeon 13 avadeuThpeg
4 gyKOTIEG 9 Siakekoppévn Kivnon

TO KOUUTTi SI0KEKOMMEVNG Kivnong ©)

14 Autd to Koupmi Bpioketal kdtw amod tn Xelpohafry, otn Béon “evepyonoinong”

15 Edv moTtrogTe TO Koupmi SlakekoppévNg Kivnong, Ba mapakap@Bei n taxyTnta mou €xel
opLoTEi amd Ta KOUUMIA TaxuTNTaG Kal Ba MPOKANBE( pa purr LYNAAG TaxVLTNTAG.

16 Epgaviletat n évdelén “P ©" oto emdvw PEPOG Kat N évdelén taxutntag e€agaviletal.

17 Mnopeite emiong va XpNOIUOTIOICETE AUTHV TN AelToupyia ave€apTnTa amod Ta KOUUTIA
TaxuTNTag.

Xprion tou pigep

18 XpNOIUOTOINOTE Ta XTUTINTHPLA YIa TO XTUTTNUA/AEPIOUO EAA@PLAG {UUNG, KOUPKOUTIOU,
aompadiwv apfywv Kat KpEUag YAAAKTOC.

19 XpnotpomolnoTte Toug avadeuTAPEG yia TNV avdpeln Baptwv UP®V (T.x. yia Ywpi, KEIK).

20 Katd tnv mapaokeuri (UUNG, va XPNOIUOTIOLEITE TO MiEEP MOVO YIa TNV AVAUEIEN TWV CUCTATIKWV.
Mnv 10 Xxpnotpomoleite yia QOpwpa. To potép Ba unmep@opTwOei kat Ba umooTei {nid.

21 Edv xpelaoTtei va TomoBetroete KATw To Migep, amevepyomolote to ((H) kat Tiva&te To yia va
amopaKpuVOEl TuXOV TIEPIOTI0 Peiypa amod Ta XTUTTNTAPLA/TOUG AVASEUTHPEG.

22 Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUH CUVEXOHEVA YIa TIEPIOCOTEPA amd 5 Aemtd. Metd amd xprion 5
AETITWV, APAOTE TN CUOKEUN XWPIG va AeIToupyEi yla 5 Aemtd Kat HETd ouveyioTe Tn xprion.

23 Edv T0 PHOTEP apXiOEl VO UTIEPPOPTWVETAL, TTPOCOEGTE TEPIOGOTEPO LYPO GTO Meiyua, EQvV
gival duvatdy, ) amevepyomnolNoTeE TO UiEep Kal GUVEXIOTE TNV AVAUEIEN UE TO XEPL.

@povTida Kat cuvtipnon

24 Anevepyorolrjote ) cuokeur (D) kat amoouvdéoTe TRV ano To pevpa.

25 KaBapioTe TIC eEWTEPLKES EMPAVEIEG TNG CUOKEUNG E £VA LYPO TTAVI.

26 NMAUVETE Ta XTUTNTAPLA KAl TOUG avadeuTrpeg e (e0TO vePO Kat oamouvada i TomoBetnoTe
TA 0TO KAAAO! yla paxalpomipouva Tou TAUVTNPIoU TATWV.

27 Mnv a@riosTe Timota va e10€\O€L OTIC OTTEC AEPICHOU.

28 Mnv tomoBeTeiTe TN OUOKEUN O€ VEPO 1} OTTOLOSATIOTE AANO LYPO.

oUBOoAO KUAIOEVOU KASoU

Mpo¢ amouyn epIBarNoVTIKWY TPOoPANUATWY Kal TPoBANUATWY Lyegiag Adyw
EMKIVOUVWV OUCIWV ATIO NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG GUOKEVEC, Ol GUOKEVEC UE AUTO
T0 oUUBoAo bev Ba TpETEl va amoppimTovTal LE Ta AOLTTA OIKIAKA amoppitaTa, aAAd
VO QVOKTWVTAL, Va EMOVAXPNCLHIOTTOIoUVTAL F) VA AVAKUKAWVOVTAL.

ouvTayég

5,— = koutahdki Tou yAukou (5 ml) = auyo, peydio (63-73 g)
g = ypaupapla ml = xi\lootéNITpa

niteg (xTunnTipy)

400 g ahevpl 1 auyo

300 ml ydha % 5, — aldu

AVaKaTEYPTE TO ALYO Kal To YAAa o€ kavdta. Kookiviote to aleUpt o€ ummoA. Mpoobéote 1o aAdtl.
Avapite o pétpla taxvtnta. NpooBéote otadiakd 1o vypo. Auénote otadlakd Tnv TaxuTnTa
MEXPL VA YiVEL OOLOHOPPO TO HiyHa. XUOTE HUIKPEG TTOOOTNTEG PiYHATOG O KAUTO TNyAvl,
eNappw¢ Aadwpévo. WNoTe €L va amoKTHooUV Xpuoa®i Xpwia Kat amd Tig Suo mAeupéq (1
AeTTO). BAATE TIC 0TNV AKPN Kal KPATAOTE TIG (EOTEC.

Mnopeite va Bpeite ouvtayég otov 1I0TOTOMO pag: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Olvassa el az utasitasokat és tartsa azokat biztos helyen. Ha tovdbbadja valakinek a késziiléket,
adja oda az utasitasokat is. Vegye le az 6sszes csomagolast, de tartsa meg addig, mig meg nem
bizonyosodott arrél, hogy a késziilék makodik.

fontos ovintézkedések
Kbvesse az alabbi alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a készlléket csak egy felelds feln6tt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznalhaté. A késziiléket gyermekek altal el nem érhetd helyen hasznalja és tarolja.
2 Ne tegye a késziiléket folyadékba, ne hasznalja flird6szobaban, viz kozelében vagy @
a szabadban.
3 Tartsa tavol az ujjait, a hajat, ruhakat és a konyhai eszkdzoket a habverdktél/keverévillaktol.
4 Ugy helyezze el a kdbelt, hogy az ne I6gjon le, ne lehessen benne elesni vagy beleakadni.
5 Ne hagyja a készUléket 6rizetlentil, amig be van dugva.
6 Ne hasznaljon mas kiegészit&ket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
7 Ne engedje, hogy belekeriljon barmi a ventillatorokba.
8 Tartsa a késziiléket és a kdbelt a melegitd lapoktdl, tlizhelylapoktdl és égbktdl tavol.
9 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznélja.
10 Ne mukodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan mikodik.
11 Ha a kdbel megrongéldédott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonldan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

habverék/keverévillak beillesztése
1 Kapcsolja ki (1)) és htizza ki a konnektorbdl a robotgépet miel6tt beillesztené vagy
eltavolitana a habverdket/keverdvilldkat.
2 Forditsa el a habveréket vagy keverdvilldkat, hogy a nyélen taldlhaté csapok a meghajté fejen
talalhaté lyukakba keriljenek, majd nyomja be a meghajto fejbe amig a helyére nem kattan.
3 Mindegyik habverét/keverdvillat a specialis meghajto fejbe kell illeszteni.
4 lllessze az egyik hatszogletl szarat a meghajto fejen taldlhaté hatszogletd lyukba.
5 Mindkét habverét vagy mindkét keverdvillat haszndlja, ne keverje 6ket.

a habverdk/keverdvillak eltavolitasa
6 Kapcsolja ki (1) és htizza ki a konnektorbdl a robotgépet, majd razzon le minden felesleges
keveréket a keverd talba.
7 Tartsa mindkét habverdét/keverdvillat, hogy megakadélyozza a kiugrasukat, majd nyomja
meg a @ gombot. Ez kiloki 6ket a meghajto fejekbdl.
sebességszabdlyozé
8 Tegye be a dugdt a csatlakoz6 aljzatba.
9 Nyomja meg és engedje fel a (/) gombot. A kijelzé kigyullad.
10 A kijelz6n a ,SPEED” (sebesség)jelenik meg, és az aktualis sebességet (- 5) mutatja.
11 Nyomja meg a A gombot a sebesség néveléséhez, a W gombot pedig a csokkentéséhez.
12 A gyors megallitdshoz nyomja meg a ())-t.
13 Akijelz6 alsé része azt mutatja, hogy a motor miéta dolgozik, percben és masodpercben.
14 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, s(ri keverékekhez és a nagy mennyiség szilard
anyagbol torténé folyadékképzéshez hosszabb idé és alacsonyabb sebesség javasolt.
15 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildrdanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.
a pulzalas kapcsolé gomb ®
16 Ez a gomb a fogantyu alatt taldlhato ,indit6” pozicidéban.
17 A pulzalas kapcsolé gomb megnyomasa feliilirja a sebességszabalyozé gombbal tértént
sebesség-beallitast, és magas fokozatu sebességlokést eredményez.
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rajzok 5 széarak 10 fogantyu
1 meghaijtoé fejek (alul) 6 gombok 11 ventillatorok
2 hatszégletd 7 kijelzé 12 habverék
3 kor alaku 8 kilokés 13 keverdvillak
4 csapok 9 pulzalas

18 "P @ fellljelenik meg, és a sebesség eltlnik.

19 Ezt a sebességszabalyozd gombtdl fliggetlenil is hasznalhatja.

arobotgép hasznalata

20 A habver6t kdnny( tésztak, folyékony tésztak, tojasfehérjék és krémek felveréséhez/
felhabositasahoz hasznalja.

21 Keményebb tészta keveréséhez a keverdvillat hasznalja (pl.: kenyér, gylimolcskenyér).

22 Amikor tésztat készit, a robotgépet a hozzavalok 6sszekeveréséhez hasznalja csupan. Ne
haszndlja dagasztésra. Tulterheli vele és a motor ténkre megy.

23 Ha le kell tennie a habverét, kapcsolja ki () a gépet és razzon le minden keveréket a
habverékrél/keverdvillakrol.

24 Ne hasznélja a készliléket folyamatosan 5 percnél hosszabb ideig. 5 perc hasznélat utén
hagyja 5 percet pihenni, miel6tt folytatna.

25 Ha a motor elkezd dolgozni, adjon folyadékot a keverékhez, ha lehetséges, vagy kapcsolja ki
és folytassa kézzel.

apoldas és karbantartas

26 Kapcsolja ki a késziiléket (()) és hizza ki a konnektorbol.

27 A készulék kilsé felliletét egy nedves ruhdval tisztitsa meg.

28 A habveréket és keverévillakat meleg, szappanos vizben vagy a mosogatégépe
evéeszkoztartd kosardban mossa el.

29 Ne engedje, hogy belekeriiljon barmi a ventilldtorokba.

30 Ne tegye a késziiléket vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

31 Ne hasznaljon durva tisztit6 szereket, surolé szereket vagy olddszereket.

kerekes szeméttarol? jel

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok

altal okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jellt készilékeket

nem szabad a szét nem vélogatott varosi szemétbe tenni, hanem 8ssze kell gydjteni,

Ujra fel kell dolgozni és ujra kell hasznositani.

receptek
5, — =teaskanal (5 ml)

= nagy tojas (63-73 g)

g=gramm

ml = milliliter

vékony toltott tészta (habverd)

400 g kozonséges liszt

1 tojas

300 ml Tej

5 —so6

noévényi olaj

Mixelje Gssze a tojast és a tejet egy kancséban. Szitélja bele a lisztet egy talba. Adja hozza a sét.
Mixelje 6ssze kdzepes sebességen. Fokozatosan adja hozz4 a folyadékot. Fokozatosan novelje a
sebességet, mig mindent bele nem kevert. Ontsén tébb, kis mennyiségl keveréket a meleg,
enyhén megolajozott serpenydbe. Stisse addig, mig aranybarna nem lesz mindkét oldalan (1
perc). Tegye félre és tartsa melegen.

recepteket weboldalunkon talal: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Talimatlari okuyun ve saklayin. Cihazi bir baska kisiye verirseniz, talimatlari da iletin. TUm
ambalaji ¢ikarin, ancak cihazin dogru sekilde calistigindan emin olana dek muhafaza edin.

onemli giivenlik kurallan
Asagidakiler dahil, tim temel guivenlik &nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda kullanilmalidir.
Cihaz, cocuklarin erisemeyecegdi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Cihazi siviya daldirmayin; banyoda, su yakininda veya dis mekanlarda kullanmayin. @
3 Parmak, sag, giysi ve mutfak aletlerini, cirpici/kanca uglarindan uzak tutun. —N
4 Elektrik kablosunu herhangi bir cismin lizerinden sarkmayacak ve takilma veya tokezlenmeye
izin vermeyecek sekilde yonlendirin.
5 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.
6 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki trtinleri kullanmayin.
7 Havalandirma deliklerine herhangi bir sey girmemesine dikkat edin.
8 Cihazi ve elektrik kablosunu elektrikli veya alevli ocak, 1zgara ve firinlardan uzak tutun.
9 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
10 Hasarli veya arizah cihazlari calistirmayin.
11 Hasarli elektrik kablolari, gtivenlik agisindan sadece Uretici, reticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

cirpici/kanca uglar takma
1 Cirpici/kanca uglarini takmadan veya ¢ikarmadan énce mikseri kapatin () ve fisini prizden
cekin.
2 Saftin Gzerindeki isaretleri, dondiirme bashigindaki isaretlerle hizalamak icin ¢irpici veya
kanca ucunu cevirin ve déndirme basligindaki yerine bir tik sesi ile oturana kadar itin.
3 Her cirpici/kanca ug, déndiirme basliginda belirli bir yere takilmalidir.
4 Alugen flansh ucu, dondirme bashgindaki altigen yuvaya takin.
5 iki ¢irpici veya iki kanca ucunu birlikte kullanin, karsik kullanmayin.

cirpici/kanca uglari ¢ikarma
6 Mikseri kapatin (), fisini prizden ¢ekin ve kalan tim karisimin karistirma kasesine dokiilmesi
icin cihazi sallayin.
7 Her iki ¢irpici/kanca ucuy, firlamasini 6nlemek icin tutun ve & diigmesine basin. Boylece uclar,
doéndirme basligindan hizla ¢ikacaktir.

hiz kumandasi
8 Fisi prize takin.
9 () digmesine basin ve birakin. Ekranin 1s1g1 yanacaktir.
10 Ekran, en Ustte “SPEED” (hiz) ibaresini ve mevcut hizi (- 5) gériintiileyecektir
11 Hizi artirmakicin A digmesine, distrmek icin W diigmesine basin.
12 Cihazi hemen durdurmak igin (/) digmesine basin.
13 Ekranin alt bélima, motorun ¢alisma stiresini dakika ve saniye olarak gosterir.
14 Genelde bliytk miktarlar, koyu kansimlar ve sivilardan ¢ok kati madde orani ylksek
malzemeler, daha uzun sireler ve daha dusuk hizlar gerektirir.
15 Daha az miktarlar ve az yogunluktaki kivamlar ve katiya oranla daha ¢ok sivi madde
barindiran karisimlar daha kisa siireler ve daha yiiksek hizlar gerektirir.
vurum diigmesi @
16 Bu dliigme, sapin altinda "tetik"konumundadir.
17 Vurum diigmesine basmak, hiz diigmeleri ile daha 6nce ayarlanmis hizi gecersiz kilacak ve
size aninda ylksek hiz saglayacaktir.
18 En Ustte "P @" gorintilenir ve hiz kaybolur.
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cizimler 5 flanglar 10 sap
1 doéndiirme basliklari (altinda) 6 digmeler 11 havalandirma delikleri
2 altigen 7 ekran 12 qirpici uglar
3 daire 8 cikarma 13 kanca uglar
4 isaretler 9 vurum

19 Bu diigmeyi, hiz digmelerinden bagimsiz olarak da kullanabilirsiniz.

mikseri kullanma

20 Girpicilart hafif, sulu hamurlari, yumurta aklarini ve kremayi ¢cirpmak/havalandirmak icin
kullanin.

21 Daha kivamli hamurlari (6rn. ekmek, kek) karistirmak icin kanca uglari kullanin.

22 Hamur yaparken, mikseri sadece malzemeleri karistirmak icin kullanin. Yogurmak icin
kullanmayin. Cihaza fazla yiklenerek motora hasar verebilirsiniz.

23 Mikseri kapatmaniz gerektiginde (())) digmesini kapatin ve cirpici/kanca uglarda kalan tim
karisimi kaseye silkeleyin.

24 Cihazi 5 dakikadan uzun sure kullanmayin. 5 dakikalik kullanimdan sonra, yeniden devam
etmeden 6nce 5 dakika bekleyin.

25 Motor zorlanmaya baslarsa, karisima miimkiinse biraz su ilave edin veya cihazi kapatin ve
isleme elle devam edin.

temizlik ve bakim

26 Cihazi kapatin (() ve figini prizden cekin.

27 Cihazin dis ylizeylerini nemli bir bezle silerek temizleyin.

28 Cirpici ve kanca uglar sabunlu sicak suda veya bulasik makinenizin ¢atal-bicak sepetinde
yikayin.

29 Havalandirma deliklerine herhangi bir sey girmemesine dikkat edin.

30 Cihazi su veya baska herhangi bir sivi icine daldirmayin.

31 Temizlik sirasinda sert veya asindirici temizlik maddeleri veya ¢ézeltilerini kullanmayin.

atik konteyneri simgesi

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglk
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik

konteynerlerine degil, geri doniisim konteynerlerine birakilmaldir.

yemek tarifleri
5, — =cay kasigi (5ml)

=yumurta, blyuk (63-73 gr)

g=gram

ml = mililitre

krep (mikserin cirpma amacli aparatiyla)

400 g sade un

1 yumurta

300 ml siit

5 —tuz

siviyag

Yumurta ile siitli derin bir kapta karistirin. Unu bir kaba eleyerek koyun. Tuz ilave edin. Orta hizda
karstirin. Siviy1 yavas yavas ekleyin. Tum malzemeler karisana dek hizi yavas yavas artirin. Hafifce
yaglanmis kizgin bir tavaya karisimdan ufak miktarda parcalar dokin. Her iki tarafini da altin
sarisi-kahverengi arasi bir renk alana dek pisirin (1'er dakika). Bir kenarda sicak tutarak bekletin.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Cititi instructiunile si pastrati-le bine. Daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati complet ambalajul, insa pastrati-l pana sunteti sigur ca aparatul functioneaza.
prevederi importante de siguranta
Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu

folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti aparatul in lichid, nu il folositi in baie, ldnga apa sau afara. %
3 Tineti degetele, pdrul, hainele si ustensilele de bucatarie departe de teluri/spiralele (i,

pentru framantat.
4 Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne, ca sa nu poata fi prins sau agatat.
5 Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
6 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
7 Nu ldsati corpuri straine sa intre in ventilatoare.
8 Feriti aparatul si cablul de plite, sobe sau arzatoare.
9 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
10 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
11 Tn cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de citre fabricant, agentul de service
sau orice alta persoana calificata, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

montarea telurilor/spiralelor pentru framantat
1 Opriti () si scoateti mixerul din priza inainte de a monta sau scoate telurile/spiralele pentru
framantat.
2 Rotiti fiecare tel sau spirala pentru a alinia varfurile de pe ax cu santurile de pe capul de
angrenare, apoi impingeti-l in capul de angrenare pana cand se aude un clic.
3 Fiecare tel/spirala trebuie introduse intr-un cap de angrenare specific.
4 Introduceti-l pe cel cu flansa hexagonald in capul cu gaura hexagonala.
5 Folositi ambele teluri sau ambele spirale pentru frédmantat, nu le amestecati.

demontarea telurilor/spiralelor pentru framantat
6 Opriti () si scoateti mixerul din priza, apoi
7 Tineti ambele teluri/spirale, pentru a preveni sarirea lor, si apasati @. Vor fi scoase de pe
capetele angrenajului.

comenzile de control al vitezei
8 Bagati intrerupatorul in priza.
9 Apasati si eliberati butonul (). Ecranul se va aprinde.
10 Afisajul va arata “SPEED” (viteza) in partea superioars, si viteza curenta (i!- ).
11 Apasati A pentru a creste, W pentru a descreste viteza.
12 Pentru a opri, apasati ().
13 Partea inferioara a ecranului va arata de cat timp functioneaza motorul, in minute si secunde.
14 n general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereaza un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.
15 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.
buton impulsuri ®
16 Acest buton se afla sub maner, in pozitia "declansare”
17 Apasand butonul de impuls, veti anula viteza setata prin butoanele de vitezd, iar aparatul va
functiona putin la o viteza mare.
18 “P @" va aparea sus, iar viteza nu va mai fi afisata.
19 1l puteti folosi si independent, fara a folosi butoanele de viteza.
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schite 5 flanse 10 maner

1 capete angrenaj (dedesubt) 6 butoane 11 ventilatoare

2 hexagonal 7 afisaj 12 teluri

3 inel 8 ejectare 13 spirale framantat
4 varfuri 9 impuls

folosirea mixerului

20 Folositi telurile pentru bdtut/aerat coca find, unt, albusuri de ou si frisca.

21 Folositi spiralele pentru a amesteca aluatul mai dens (ex. paine, prdjituri de fructe).

22 Atunci cand preparati un aluat, folositi mixerul doar pentru amestecarea ingredientelor. Nu il
folositi pentru framantat. Il veti supraincarca si veti deteriora motorul.

23 Daca doriti sa opriti mixerul, apasati butonul de oprire (1) si scuturati ramasitele de pe teluri/
spirale.

24 Nu folositi aparatul in continuu mai mult de 5 minute. Dupd 5 minute de folosire, lasati-l sd se
odihneasca timp de 5 minute fnainte de a continua.

25 Daca motorul incepe sd dea semne de oboseala, addugati mai mult lichid, daca este posibil,
sau opriti aparatul si continuati cu mana.

ingrijire si intretinere

26 Opriti aparatul ((h) si scoateti-l din priza.

27 Curatati suprafetele exterioare ale aparatului cu o carpa umeda.

28 Spalati telurile si spiralele cu apa fierbinte cu detergent, sau in cosul pentru tacamuri al
masinii de spdlat vase.

29 Nu lasati corpuri strdine sd intre in ventilatoare.

30 Nu puneti aparatul in apd sau in alt lichid.

31 Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau duri sau solventi.

simbolul wheelie bin

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie

aruncate direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

retete
5,— =olingurita (5ml)

= ou, mare (63-739)

g=grame

ml = mililitri

rulouri (lucrati cu telul pentru batut)

400 g faina simpla

1 ou

300 ml lapte

2 5, sare

ulei vegetal

Amestecati oul si laptele intr-o cand. Puneti fdina intr-un castron. Adaugati sarea. Mixati la viteza
medie. Addugati treptat lichidul. Mariti treptat viteza pana cand ingredientele se omogenizeaza.
Puneti cantitati mici de amestec intr-o cratita incinsa, usor unsa. Gatiti pana cand capata o
culoare maronu-aurie pe ambele parti (1 minut). Puneti deoparte si pastrati temperatura calda.
retete disponibile pe site-ul nostru web

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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MpoueTeTe MHCTPYKUMUTE 1 T 3ana3eTe. AKO NpeaadeTe ypeaa Ha Apyro nuue, npeaarTe n
MHCTPYKuunTe. OTCTPaHeTe OMNakoBKaTa, HO A 3aMnaseTe, JOKATO Ce yBepuTe, ye ypeabT paboTu.

BaXXHU npeanasHn MmepkKun
CnepBaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6€30MacHOCT, BKIOUMTENTHO:
1 Ypepnbt TpsabBa Aa ce M3Moni3Ba CaMo OT WM NoA HaZi30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHONIETHO NULLE.
M3non3sanTe 1 CbxpaHABaNTe ypefa ganey ot 4OCTbN Ha Aela.
2 He nocTaBaiiTe ypefia B TEYHOCT, He ro 13non3eaiTe B 6aHs, B 6IM30CT o BoAa Ui
Ha oTKpUTO. @
3 Ma3eTe NpbCTUTE, KOCATa, OGNIEKNOTO 1 KYXHEHCKUTE NPMGOopY OT TeNIoBETe 3a
pa3burBaHe/KyKuTe.
4 PasnonoxeTe Kabena Taka, ye fa He BUCU U ia HAAMa OMACHOCT OT 3an/iTaHe Wi npenbBaHe
B Hero.
5 He ocTaBanTe ypena 6e3 HabnogeHne, JOKATO € BKIIOYEH B KOHTAKTA.
6 He n3non3BanTe akcecoapu Uav NPUNOXKeHUA, Pa3IMyHU OT Te3un, NpeaoCTaBeHN OT Hac.
7 He ponyckaiTe HMLO Ja HaBnAU3a B OTAYLWHULMTE.
8 [pbxTe ypena n kabena Ha pa3cToAHME OT KOT/IOHW, FOTBAPCKM MJIOYM U NEYKM.
9 He n3non3sanTe ypeaa 3a Apyru Lenu, OCBEH Te3u, ONMCaHN B HACTOALNTE MHCTPYKLUMNN.
10 He n3non3sBainTe ypeaa, ako e NoBpefieH Ui He paboTu N3pALHO.
11 Ako KabenbT e NnoBpefeH, Tol TpabBa Aa ce NOAMEHUN OT NPOU3BOAUTENS, HEFOB
npencTaBuTeN 3a CEPBU3HO OOCNYKBaHe UAW APYro KBanmouumMpaHo 3a Ta3u Len nuue, 3a aa
ce usberHe BCAKaKbB PUCK.

camo 3a AoOMalLHa ynoTpeba

nocTtaBAHe Ha TefloBeTe 3a pa3buBaHe/KyKuTe

1 U3kntouete () U N3BageTE MUKCEPA OT KOHTaKTa, NPeAn Aa MOHTMpaTe UK cBansaTe
TenoBeTe 3a pa3brBaHe/KyKuTe.

2 3aBbpTeTe BCeKM Ten 3a pa3briBaHe UK KyKa, 3a Aa LLEHTPOBaTe N3AaTUHUTE Ha Bana CNpAMOo
npouenuTe B 3afiBM>KBaLLaTa rMaBa, C/ie TOBa I'M HaTUCHETE B 3afBMKBaLLaTa raBa, JoKaTo
WpakHaT Ha MACTOTO CU.

3 Bceku Ten 3a pa3buBaHe/KyKa TpsabBa Aa 6ble BKapaH B KOHKPETHa 3a/iBM>KBaLLa rMaBa.

4 BkapaiiTe TO31 C WECTObIbAHUA GpnaHell B 3a[1BM>KBaLLATa MaBa C WeCTObrbAHUA OTBOP.

5 W3non3BaiiTe ABaTa TeNla UM ABETE KYKM 3a pa3brBaHe, He M cMecBaiiTe.

CBansiHe Ha TesloBeTe 3a pa3buBaHe/KyKnuTe
6 M3kniovete ((h) 1 M3BapeTe MMKCepa OT KOHTAKTa, el TOBa M3TPbCKalTe U3NULWHATa CMeC B
KynaTa 3a CMeCBaHe.
7 [pbxTe ABaTa Tena 3a pa3busaHe/KyKnTe, 3a fja NPeAOTBPATUTE U3XBPBKBAHETO UM, U
HaTucHeTe @). Taka we rv 3BaAmMTe OT 3aJBUKBALYMTE MMABMU.

6yTOHM 3a ynpaBJ/ieH/e Ha CKOPOoCTTa
8 BknioyeTe wencena B 3axpaHBaLLnA KOHTaKT.
9 HatucHeTe 1 ocBo6ogete 6yToH (). EKpaHbT Lie CBETHE.
10 EkpaHbT Wwe nokaxe “SPEED” oTrope, v TeKywata ckopocT (1-15).
11 HatucHete 4 3a yBennuaBaHe, W 33 HamansBaHe Ha CKOPOCTTa.
12 3a 6bp30 cnupaHe HatucHete ().
13 [JonHaTa 4YacT Ha eKpaHa NnoKa3Ba OTKora paboTu iBUraTessi B MUHYTU U CEKYHN.
14 Mo NpUHLMN, rofleMnTe KONIMYECTBa, MCTUTE CMECH U TONAMOTO CbOTHOLLEHWE Ha TBBPAMK
YyacTuum npegnonarat No-gbara HAaCTPOMKa Ha BPEMETO M MO-HUCKU CKOPOCTH.
15 Mo-MankmTe KoNNYecTBa, NO-pPefKnTe CMECU 1 MOBEYETO TEYHOCTM, OTKOJIKOTO TBBPAMN
yacTuuu, npeanonarat No-KpaTky HAaCTPOMKM Ha BPEMETO U NO-BUCOKU CKOPOCTH.
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nacTpaunn 5 ¢naHum 10 ppbKKa

1 3aaBvXBaLLM rnasu (oTaony) 6 6yTOHM 11 oTAywHMLM

2 WecTobrbaHMK 7 ekpaH 12 TenoBe 3a pa3buBaHe
3 Kpbr 8 n3byTBaHe 13 KyKu

4 n3naTNHU 9 umnync

MMNYNcHNAT 6yToH ©)

16 To3u 6YTOH e noA ApbXKKaTa, Ha MACTOTO Ha ,CryCbKa”

17 HaTnckaHeTo Ha MMNyNCcHUA BYTOH LLe M3MeCTM CKOPOCTTa, 3ajajeHa upes 6yToHuTe 3a
CKOpPOCT, " e B ocnrypn MOMeHTHa BUCOKa CKOPOCT.

18 OTrope ce nokasga “P ®", a ckopocTTa usuyesBa.

19 Moxe fa ro usnonsearte v He3aBUCMMO OT By TOHUTE 3a CKOPOCTTa.

n3non3BaHe Ha MMKcepa

20 M3non3BaiiTe TenioBeTe 3a pa3brBaHe 3a brieHe/HacuLLaHe C Bb3yX Ha JIEKO TeCTo, TeCTo 3a
nanayvHku, 6enTbLm 1 CMeTaHa.

21 M3non3Baiite KyKUTe 3a MUKCMPAHE Ha NO-MIBTHO TECTO (Hanp. X106, NNogoB Kewk).

22 KoraTto npaBuTe TeCTo, N3Mnon3BanTe MMKcepa caMo 3a CMeCBaHe Ha CbCTaBkuTe. He ro
n3nonssanTte 3a MeceHe. LLle npetoBapuTe 1 LWe noBpeanTe ABUraTens.

23 Ako TpsAGBa fia 0CTaBUTe MUKCepa, usknoueTe ro (1)), n n3TpbckanTe cmecTa OT TeNnoBeTe 3a
pa3buBaHe/KyKkuTe.

24 He n3non3eavite ypefa Npogb/KUTENHO 3a noBeye oT 5 MuHyTu. Cnefd 5 MMHYTY non3BaHe ro
oCTaBeTe Aa NoyrHe 3a 5 MUHYTW, Npeaun fa NpoabiXuTe.

25 AKo ABWraTenaT 3anoyHe Aa ce 3aTpyaHABa, AobaBeTe NoBeye TEYHOCT KbM CMECTa, ako e
BbH3MOXXHO, U TO N3KJTIOYETE 1 NPOABbIIKETE Ha PbKa.

FpPrXun n noagapbv>KKa

26 3knioueTe ypeaa (()) n ro n3Bagerte ot KOHTaKTa.

27 MNouncreTe BbHWHNTE NOBbPXHOCTY Ha ypepa C BfaxHa Kbpna.

28 MamniiTe TenoBeTe 3a pa3briBaHe U KYKMTe B ropeLla Bofda U canyH, Uin B KOLWHMYKaTa 3a
npunbopwu Ha Bawarta MusanHa MawmHa.

29 He ponyckanTe HULWO Aa HaBNM3a B OTAYLWHMLMUTE.

30 He nocTaBanTe ypefa BbB BOAa UK B Apyra TEYHOCT.

31 He n3nonseante CUNHN Uny abpasmnBHU NOYMCTBALLM NPENApaTh AN PasTBOpPUTENN.

CMBOJ ,,3a4€PKHATO KoLwl4ye 3a 60KJ1YK”

3a pa ce u3berHaT eKoNorMyHY 1 3PaBHU NPobnemy Nopaaun Hannuve Ha onacHu
Cy6CTaHLMN B €NIEKTPUYECKUTE U eIEKTPOHHU CTOKK, ypeauTe, 0603HaueHu € To3n
CUMBOJI, He TPAGBa [la Ce M3XBBPIIAT 3a€HO C HECOPTMPaHY OBLLMHCKIN OTNaabLK, a
cnefBa fja ce BbpHAT 06paTHO, Aa Ce 13MOoN3BaT OTHOBO WM PELMKIMPaAT.
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peuentun

5,— =yaeHa nbxuuka (5 mn) = Anue, ronamo (63-73 rp)
g =rpamoBe ml = munnnutpun

TbHKU NNIOCKU MUTKN (I'Ipl/ICTaBKa 3a pa36|/|BaHe)
400 g 06MKHOBEHO 6palLHO 1 anue

300 ml mnsako ¥ 5, — con

pacTuTenHo Macno
CmeceTe AlLETO 1 MASIKOTO B Kyna. [NpeceiiTe 6pawHoTo B Kyna. lobaBeTte conTa. Pa3buiite Ha
cpefHa ckopocT. lMocTeneHHo gobaBeTe TeYHOCTTA. [ocTeneHHO yBenyeTe CKOPOCTTa, JOKATO
ce obopmu cmec. B HaropelleH neko HaMasHeH TUraH criaralite no Masnko KoimyecTBo OT CMecTa.
MNeyeTe fo NonyyaBaHe Ha 3NaTUCT LUBAT OT ABeTe CTpaHu (1 MuHyTa). OTCTpaHeTe OT OrbHA, HO
He OCTaBANTe Aa N3CTUHAT.

peuenTu MMa Ha HawaTa yeb cTpaHuua: http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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