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Lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese gut auf. Wenn Sie das Gerat
weitergeben, geben Sie bitte auch die Bedienungsanleitung weiter. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, aber heben Sie diese auf, bis Sie sicher sind, dass das Gerat funktioniert.

Wichtige Sicherheitshinweise
Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerét ist nur von einem verantwortungsvollen Erwachsenen zu benutzen. Das Gerat
darf nur auBBer Reichweite von Kindern benutzt bzw. aufbewahrt werden.
2 Die Motoreinheit darf weder in Flissigkeit getaucht werden, noch darf das Gerat im @
Badezimmer, in der Ndhe von Wasser oder im Freien benutzt werden. =
3 Offnen Sie das Gerit nicht bevor die Messer aufgehért haben zu rotieren.
4 Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie mit der Messereinheit umgehen.
5 Der Motor wird nicht funktionieren bevor das Gerét vollstandig angeschlossen ist.
Dies ist ein Sicherheitsaspekt — versuchen Sie ihn nicht zu Gberwinden.
6 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose bevor Sie das Gerat auseinander
nehmen oder reinigen.
7 Legen Sie das Kabel so, dass es nicht tiberhangt und man nicht dariiber stolpern bzw. sich
nicht darin verfangen kann.
8 Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt wenn es angeschlossen ist.
9 Befiillen Sie das Gerét nicht mit etwas, das hei3er ist als dass Sie damit ohne Probleme
umgehen kénnen (d.h. Flussigkeitstemperatur unter 40°C).
10 Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie insbesondere
darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.
11 Lassen Sie den Motor nicht langer als 1 Minute laufen. Schalten Sie ihn dann fiir eine Minute
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Zeichnungen 4 Deckel 8 Schlitz 12 Sockel
1 Griff 5 Dichtung 9 Behilter

2 Schalter 6 Nase 10 Achse

3 Motoreinheit 7 Messereinheit 11 Noppen

ab, damit er abkiihlen kann, bevor Sie ihn wieder benutzen.

12 Am Gerét diirfen keine anderen Aufsatze oder Zubehdrteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.

13 Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu den in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszwecken.

14 Halten Sie Gerdt und Netzkabel von Herdplatten, Kochfeldern oder Gasflammen fern.

15 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

16 Weist das Kabel Beschddigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefdhrdung
auszuschlieBen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet

Vor dem erstmaligen Gebrauch
Schlagen Sie Sie Seite 4 ,Reinigung und Pflege” auf und reinigen Sie das Gerat sowie das
Zubehor vor dem ersten Gebrauch griindlich.

Bearbeitung
1 Den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen.
2 Nehmen Sie die Motoreinheit vom Behdlter ab.
3 Drehen Sie den Deckel zum Entriegeln gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn vom
Behilter.
4 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement fest.
5 Stecken Sie die Messereinheit auf die Achse in der Mitte des Behlters.
6 Moglicherweise miissen Sie die Einheit etwas drehen, bis sie Giber den Noppen auf der Achse
einrastet.
7 Sie ist mit einer Feder ausgestattet, deshalb fiihlen Sie moglicherweise einen gewissen
Widerstand, wenn Sie die Einheit nach unten druicken.
8 Fiillen Sie das zu verarbeitende Gut in den Behilter.
a) Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie
insbesondere darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.
b) Befiillen Sie den Behlter nicht tiber die angegebene 500 ml Markierung hinaus.
¢) Verarbeiten Sie keine zu groBen Mengen auf einmal — wenn Sie gro3e Mengen
verarbeiten miissen, bendtigen Sie ein grof3es Gerét.
d) Verarbeiten Sie keine harten Nahrungsmittel - d.h. alles was man nicht problemlos mit
einem Kiichenmesser schneiden kann.
e) Verarbeiten Sie keine groen Stiicke - die Wiirfel diirfen hochstens 18 mm groRB sein.
9 Halten Sie den Deckel so, dass die Nasen am Deckelrand mit den Kerben oben am Behalter in
einer geraden Linie stehen.
10 Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln.
11 Setzen Sie die Motoreinheit auf den Deckel.
12 Méglicherweise miissen Sie sie leicht drehen damit sie ins obere Ende des Messers einrastet.
13 Driicken Sie den Knopf um den Motor zu starten, lassen Sie ihn los, um das Gerat wieder
auszuschalten.
14 Behalten Sie den Behalter im Auge, um die Lebensmittel nicht zu viel zu zerkleinern.
15 Am Besten ist es den Motor in Schiiben von wenigen Sekunden laufen zu lassen und dabei
das Ergebnis zwischen den Schiiben zu beobachten.
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Rundum drehbar
16 Sollten Sie eine Zutat finden, die nicht zerkleinert wurde, konnen Sie das Schnitzelwerk dank
seines intelligenten Designs bequem in alle Richtungen drehen - nach oben und unten
sowie vorwadrts, rickwarts und seitwarts.
Fertig?
17 Nehmen Sie die Motoreinheit vom Behalter ab.
18 Drehen Sie den Deckel zum Entriegeln gegen den Uhrzeigersinn.
19 Offnen Sie den Deckel - halten Sie ihn so, dass eventuell auf dem Deckel vorhandene
Ruckstande zurtick in den Behalter tropfen.
20 Halten Sie einen Finger auf die Messereinheit, so dass diese nicht herausfallen kann.
21 Kippen Sie den verarbeiteten Inhalt aus dem Behilter.
22 Oder halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu |0sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behilter.
Einige Tipps
® Schneiden Sie Ihre Zutaten vor der Verarbeitung in kleine Stiicke.
® Schokolade, Nisse und Kase lassen sich leichter zerhacken/mahlen, wenn sie vorher gut
geklhlt wurden.

HeiBe Flissigkeiten

23 Befiillen Sie das Gerat nicht mit etwas, das heiler ist als dass Sie damit ohne Probleme
umgehen kénnen (d.h. ca. 40°C) .

Reinigung und Pflege

Vorsicht Die Hande nicht mit dem Messer in Berlihrung kommen lassen — das

Messer ist scharf.

24 Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerdt auseinander bauen bzw. reinigen.

25 Drehen Sie den Deckel zum Entriegeln gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn vom
Behalter.

26 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu |6sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behlter.

27 Berilhren Sie nur den Plastikteil, nicht aber die Metalteile.

28 Waschen Sie den Behélter, den Deckel und die Messereinheit in warmem Seifenwasser ab.

29 Waschen Sie es griindlich ab um alle Seifenriickstande zu entfernen trocknen Sie es
griindlich ab vor der nachsten Benutzung.

30 Stellen Sie sicher, dass die Dichtung in ihrer Rille liegt.

31 Reinigen Sie die Innenseite der Messereinheit mit einem Zahnstocher.

32 Den Motorblock nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten legen.

33 Benutzen Sie bitte keine dtzenden oder scheuernden Reinigungs- oder Lésungsmittel.

34 Sie konnen den Behdlter, den Deckel und die Messereinheit in einer Spllmaschine reinigen.

35 Bei Verwendung eines Geschirrsplilers kann das raue Umfeld im Geschirrspiiler die
Oberflachenlackierung beschadigen.

36 Die Beschadigung sollte nur kosmetisch sein und den Betrieb des Gerates nicht
beeintrachtigen.

37 Das Gerdt so aufbewahren, dass es vor direktem Sonnenlicht und maéglichst vor Neonlicht
geschiitzt ist.

Farbflecken

38 Karotenoide, die nicht nur in Karotten enthalten sind, sondern auch in vielen anderen
Gemdsesorten, konnen zu Farbflecken fiihren. Diese Flecken lassen sich nicht immer
entfernen. Machen Sie sich keine Sorgen - die Funktionstiichtigkeit des Gerats wird dadurch
nicht beeintrachtigt.



39 Wenn Sie mochten, konnen Sie versuchen, die befleckten Teile tiber Nacht in einem der
folgenden einzuweichen:
a) eine Vierteltasse Haushaltsbleiche in einem Spiilbecken voll mit warmem Wasser
b) eine Mischung aus 1 Teil weiem Essig auf zwei Teile warmes Wasser
¢) die Halfte eines kleinen Pakets Backpulver in genligend warmem Wasser, um die Teile
abzudecken

Vorsicht Versuchen Sie nicht, diese Methoden zu mischen. Sie kénnen Reaktionen
hervorrufen, die zu unangenehm tréanenden Augen fiihren, Rauch erzeugen, der zu
Atemnot filhren kann und die Teile beschadigen, die Sie reinigen méchten.

Miilltonnen Symbol
Um Umwelt- und Gesundheitsprobleme, hervorgerufen durch gefahrliche Stoffe in
elektrischen und elektronischen Waren, zu vermeiden, diirfen Geréte, die dieses
Symbol tragen nicht mit dem normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern miissen
wiederaufbereitet, weiter genutzt oder recycled werden.
Rezepte
>=Hand voll
d=Zehe/Zehen
Pesto aus Koriander
2 &> Korianderblatter
2 g Knoblauchzehen
60 g Pinienkerne
125 ml Olivendl
60 g geriebener Parmesan
Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen
Masse. Geben Sie dann die Mischung in eine gré3ere Schissel. Vermischen Sie sie mit dem
Parmesan. Fligen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium.
Als Pastasauce: diinn.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lisez les instructions et gardez-les. Si vous prétez l'appareil, n‘oubliez pas la notice. Retirez
I'emballage, mais gardez-le le temps de vérifier I'état de l'appareil

précautions importantes
Prenez des précautions essentielles comme:
1 Cet appareil doit uniquement étre utilisé par un adulte responsable. Utilisez et rangez

I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas le bloc moteur dans du liquide, n'utilisez pas I'appareil dans une &1
salle de bains, a proximité d’'une source d’eau ou a l'extérieur.
3 N'ouvrez pas I'appareil avant que les lames aient arrété de tourner.
4 Soyez tres prudent en manipulant les lames.
5 Le moteur ne va pas fonctionner tant que l'appareil n'est pas branché
complétement. C'est une sécurité, n'essayez d'aller a I'encontre.
6 Débranchez I'appareil avant de démonter ou nettoyer l'appareil.
7 Branchez le cordon de sorte qu'il ne pende pas et qu'il n'y ait aucun risque de trébucher
dessus.
8 Ne laissez pas fonctionner I'appareil sans surveillance.
9 Ne remplissez pas avec quelque chose de trop chaud qui n’est plus agréable au toucher pour
vous (par ex. températures des liquides inférieures a 40°C).
10 N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux lames.
11 Ne laissez pas le moteur tourner pendant plus d’'une minute d'affilée, puis laissez-le refroidir
pendant une minute avant de l'utiliser a nouveau.
12 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
13 N'utilisez pas I'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.
14 Placez I'appareil et le cordon loin des plaques chauffantes, des plans de cuisson ou des
braleurs.
15 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
16 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement

avant d'utiliser pour la premiére fois
Reportez-vous a « soins et entretien », page 7 et nettoyez soigneusement l'appareil et les
accessoires, pour retirer la poussiere de fabrication, etc.

traitement des aliments
1 Débranchez I'appareil.
2 Retirez le bloc moteur du récipient.
3 Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, et retirez-le du récipient.
4 Attrapez le bloc-lames en le saisissant par son embout plastique.
5 Emboitez le bloc-lames sur I'axe du récipient.
6 Vous aurez peut-étre besoin de le tourner légerement pour que le bloc-lames épouse
parfaitement les ailettes de I'axe.
7 Il se peut que vous ressentiez une certaine résistance en le poussant, di au ressort.
8 Mettez les aliments dans le recipient.
a) N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux
lames.
b) Ne remplissez pas au-dela de la marque 500ml indiquée sur le récipient.
c) Ne travaillez pas de grandes quantités. Si vous voulez travailler de grandes quantités, il
vous faudra un grand appareil.
d) Ne travaillez pas les denrées alimentaires dures; c’est-a-dire tout ce qu’on ne peut pas
couper sans probléme.



schémas 4 couvercle 8 rainure 12 socle

1 poignée 5 anneau d'étanchéité 9 récipient
2 interrupteur 6 onglet 10 axe
3 bloc moteur 7 bloc des lames 11 ailettes

e) Ne traitez pas de trop gros morceaux. Traitez des cubes de max. 18 mm.
9 Alignez les onglets situés sur le bord du couvercle par rapport aux rainures de la partie

supérieure du récipient.

10 Abaissez le couvercle sur le récipient, puis tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller.

11 Placez le bloc-moteur sur le couvercle.

12 Vous devez |égérement tourner le bloc moteur pour le laisser s'insérer le bloc des lames.

13 Appuyez sur l'interrupteur pour démarrer le moteur, relachez I'interrupteur pour l'arréter.

14 Gardez le récipient en vue pour éviter une surcharge du moteur.

15 Il vaut mieux de laisser fonctionner le moteur pendant quelques secondes et regarder le
résultat.

tourner et faire pivoter

16 Le design intelligent du hachoir vous permet de le tourner et de le faire pivoter vers le haut,
vers le bas, vers l'arriere, vers I'avant et sur les cOtés, si vous détectez un ingrédient qui a
réussi a échapper aux lames.

prét?

17 Débarrassez le bloc moteur du récipient.

18 Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le déverrouiller.

19 Enlevez le couvercle du récipient, en I'inclinant pour laisser les derniéres gouttes éventuelles
se déposer dans le récipient.

20 Pressez un doigt sur le bloc des lames pour éviter que le bloc sort.

21 Videz le contenu du récipient.

22 Vous pouvez également saisir le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner
de maniére a le libérer des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du récipient.

quelques conseils
® Avant de travailler, coupez les aliments grossiérement.
® | e chocolat, les noix, le fromage seront plus faciles a hacher s'ils sont bien froids.

liquides chauds
23 Ne pas remplir le bol d'ingrédients trop chauds a manipuler (p.ex. env. 40°C).

soins et entretien

attention Tenez vos mains a I'écart des lames - elles sont tranchantes.

24 Débrancher avant d'ajouter ou d’enlever des piéces ou avant le nettoyage.

25 Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, et retirez-le du récipient.

26 Saisissez le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner de maniere a le libérer
des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du récipient.

27 Tenez-le par la partie en plastique. Evitez de toucher les parties métalliques.

28 Nettoyez le récipient, le couvercle et le bloc-lames avec de I'eau chaude savonneuse.

29 Rincez-les abondamment pour éliminer tous les résidus savonneux et séchez-les
soigneusement avant de les utiliser a nouveau.

30 Veillez a ce que I'anneau d’étanchéité soit bien placé dans sa rainure.

31 Nettoyez le c6té intérieur du bloc des lames avec un cure-dent.

32 N'immergez pas le bloc moteur dans I'eau ou tout autre liquide.

33 N'utilisez pas de solvants ou d'agents nettoyants abrasifs ou réches.

34 Le récipient, le couvercle et le bloc-lames peuvent étre mis au lave-vaisselle.
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35 Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de
I'appareil.

36 Cela affecte I'apparence de I'appareil, non pas son fonctionnement.

37 Ne rangez pas I'appareil a un endroit ou il est directement exposé au soleil ou a I'éclairage au
néon.

taches

38 Les caroténoides, que I'on trouve dans beaucoup d’autres [égumes que les carottes, peuvent
provoquer de sérieuses taches. Eliminer ces taches peut s'avérer impossible, mais ne vous en
faites pas, cela n'affectera pas le fonctionnement de I'appareil.

39 Si vous voulez essayer d’enlever les taches, vous pourriez laisser tremper les parts tachées
pendant la nuit dans un des types de liquide indiqués ci-dessous :
a) Un quart d’'une tasse d’eau de javel de ménage dans un évier rempli d’eau chaude
b) Un mélange d'une part de vinaigre et de deux parts d’eau chaude
¢) Une moitié d'un petit sachet de levure dans suffisamment d’eau chaude pour couvrir tous

les parts

attention N'essayez pas de mélanger ces méthodes. Vous risquez de causer un péle-méle,
que cela vous fasse sortir les larmes désagréablement, qu'il y ait des vapeurs qui
vous prennent le souffle et vous pourriezendommager les parts que vous essayez
de nettoyer.

symbole poubelle barrée

Ce symbole signifie que I'appareil ne doit pas étre jeté avec les autres déchets et qu'il
fera l'objet d’'une collecte sélective en vue de sa réutilisation, de son recyclage ou de
sa valorisation. S'il contient des substances susceptibles de nuire a I'environnement,
celles-ci seront éliminées ou neutralisées.

recettes

> = poignée

d = gousse

pesto a la coriandre

2 & feuilles de coriandre

2 g diail

60 g de pignons de pin

125 ml d’huile d’olive

60 g de Parmesan rapé

Travailler le coriandre, Iail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:

Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



afbeeldingen 4 deksel 8 gleuf 12 standaard
1 handvat 5 afdichting 9 kom

2 schakelaar 6 lipje 10 as
3 motorblok 7 messenblok 11 flenzen

Lees de instructies en bewaar ze goed. Als u het apparaat aan iemand geeft, geef ook de
instructies. Verwijder de verpakking, maar niet weggooien voor u zeker bent dat alles werkt.

belangrijke veiligheidsmaatregelen
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door een volwassene. Het apparaat moet
steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dompel het motorblok niet onder in water of andere vloeistoffen. Gebruik het %
apparaat niet in de badkamer, in de buurt van water of buiten. Qﬂ
3 Open het apparaat niet als de messen nog bewegen.
4 Ga heel voorzicht om met de messeneenheid.
5 De motor werkt niet als het apparaat incorrect opgesteld werd. Dit is een
veiligheidskenmerk — doe geen pogingen dit te overwinnen.
6 Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u de blender uit elkaar haalt of reinigt.
7 Leg het snoer zodanig dat het niet uitsteekt en dat niemand erover kan struikelen of erachter
kan blijven haken.
8 Laat de mixer niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.
9 Vul de kan niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kan niet meer kunt vasthouden
(m.a.w. vloeibare temperatuur onder 40°C).
10 Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
11 Om oververhitting te voorkomen, mag u de mixer niet langer dan 1 minuut inschakelen, dan
een minuut laten afkoelen voor het opnieuw te gebruiken.
12 Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
13 Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.
14 Houd het apparaat en het snoer verwijderd van warmhoud- en kookplaten, gaspitten e.d.
15 Het apparaat niet gebruiken indien beschadigd of defect.
16 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander
deskundige persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend huishoudelijk gebruik

voor het allereerste gebruik
Zie "zorg & onderhoud” op pagina 10 en maak het apparaat en de hulpstukken grondig schoon
om eventueel stof en dergelijke te verwijderen.
snijden
1 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
2 Til de motorblok uit de kom.
3 Draai het deksel tegen de klok in om het te ontgrendelen en til het van de kom.
4 Houd de messenblok vast bij het plastic gedeelte.
5 Laat de messeenheid zakken over de as in de bodem van de kom.
6 Het is mogelijk dat u deze zachtjes moet draaien om de flenzen over de as te passen.
7 Deze is voorzien van een veer en u zult dus een zekere weerstand ondervinden naarmate u
neerdrukt.
8 Doe de etenswaren in de kom.
a) Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
b) Niet vullen boven het 500 ml teken.
¢) Hak nooit grote hoeveelheden - als u grote hoeveelheden moet hakken, hebt u een grote
hakmolen nodig.



d) Hak geen harde etenswaren — met andere woorden, alles wat niet gemakkelijk met een
mes kan gesneden worden
e) het apparaat is niet geschikt voor te grote stukken; maximaal blokjes van ruim 18 mm.
9 Lijn de lipjes op het deksel uit met de gleuven in de bovenkant van de kom.

10 Laat het deksel op de kom zakken en draai het met de klok mee om het te vergrendelen.

11 Laat de motorblok zakken op het deksel.

12 Het is mogelijk dat u dit zachtjes moet draaien om vast te grijpen aan de bovenzijde van de
messenblok.

13 Druk op de schakelaar om de motor te starten, laat hem los om de motor uit te schakelen.

14 Houd de kom in de gaten om te vermijden dat u te veel zou hakken of malen.

15 Het is beter de motor in korte salvo’s van een aantal te gebruiken, en inspecteer de resultaten
tussen salvo's.

draaien en keren
16 Door het slimme ontwerp kunt u de hakker omhoog, omlaag, naar achteren, naar voren en
opzij draaien als u een ingrediént ziet dat de hakmessen heeft weten te vermijden.

klaar?

17 Til de motorblok uit de kom.

18 Draai het deksel tegen de klok in om het te ontgrendelen.

19 Til het deksel van de kom — houd het schuin zodat eventuele resten in de kom druppen.

20 Plaats een vinger aan de bovenzijde van de messenblok zodat het niet kan vallen.

21 Giet de gehakte of gemalen inhoud uit de kom.

22 U kunt ook het plastic deel van de messenblok vasthouden, dit losdraaien van de asflenzen
en het recht omhoog uit de kom tillen.

een aantal tips
® Snijd de ingrediénten in kleine stukjes voor het hakken/malen.
® Chocolade, noten, kaas hakt/maalt met beter als ze voordien goed gekoeld werden.

warme vloeistoffen
23 Vul de kom niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kom niet meer kunt vasthouden
(d.w.z. rond 40°C).

zorg en onderhoud

voorzichtig kom niet met uw handen in de buurt van de messen; deze zijn scherp.

24 Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u de blender uit elkaar haalt of reinigt.

25 Draai het deksel tegen de klok in om het te ontgrendelen en til het van de kom.

26 Houd het plastic deel van de messenblok vast, draai het los van de asflenzen en til het recht
omhoog uit de kom.

27 Houd enkel het plastic vast. Zorg ervoor de metalen delen niet aan te raken.

28 Was de kom, het deksel en de messenblok in een warm zeepsopje.

29 Spoel alle zeepresten af en droog het apparaat grondig af voor gebruik.

30 Controleer dat de verzegeling zich goed in de gleuf bevindt.

31 Maak de binnenzijde van de messenblok schoon met een tandenstoker.

32 Dompel het motorblok niet onder in water of andere vloeistoffen.

33 Gebruik geen harde schuur- of oplosmiddelen.

34 De kom, het deksel en de messenblok zijn vaatwasbestendig.

35 Als u de vaatwasmachine gebruikt, zal de harde omgeving in de machine de afwerking
beinvlioeden.

36 De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.

37 Bewaar het apparaat uit de buurt van direct zonlicht en, zo mogelijk, uit de buurt van
TL-verlichting.
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vlekken

38 Carotenoiden, die zich zowel in wortels als vele andere groenten bevinden, kunnen
hardnekkige vlekken veroorzaken. Dergelijke vlekken zijn wellicht niet te verwijderen. Maakt
u zich geen zorgen, de vlekken tasten de werking van het apparaat niet aan.

39 Als u het wilt proberen, kunt u de bevlekte onderdelen een nachtje laten weken in een van
de volgende oplossingen :
a) een kwart kopje huishoudelijk bleekwater in een wasbak met warm water
b) een mengsel van 1 deel witte azijn voor twee delen warm water.
¢) de helft van een klein pakje zuiveringszout in voldoende warm water om de onderdelen

onder te dompelen.

voorzichtig Probeer nooit een combinatie van deze methoden. U kunt een rotzooi maken, u
kunt vervelende rookvorming veroorzaken die de ogen doet wateren en op de
adem pakt, en u kunt de onderdelen beschadigen die u wilt schoonmaken.

symbool van vuilcontainer

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in

elektrische en elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit
symbool niet worden weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar
moeten ze worden teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.

receptjes

> = handenvol

d =teen

koriander pesto

2 ¥ korianderblaadjes

2 d look

60 g pijnboompitten

125 ml olijfolie

60 g geraspte parmezaan

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.

u vindt recepten op onze website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Leggere attentamente le istruzioni e conservarle. Se I'apparecchio viene ceduto a terzi, passare
anche le istruzioni. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, ma conservarlo fino a quando si &
certi che I'apparecchio funzioni.

norme di sicurezza importanti
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile. Utilizzare e riporre
I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
2 Non immergere 'unita motore in acqua o altro liquido. Non utilizzare l'utensile in
bagno, vicino all’acqua o all'aperto. @
3 Non aprire l'apparecchio fino al completo arresto delle lame.
4 Maneggiare |'unita lame con cautela.
5 Il motore funziona soltanto se l'apparecchio e stato assemblato correttamente.
Questa € una caratteristica di sicurezza - non tentare di escluderla.
6 Staccare la spina prima di smontare o pulire il tritatutto.
7 Sistemare il cavo d'alimentazione in modo che non penzoli, non ci si possa
impigliare o inciampare.
8 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.
9 Non riempire la caraffa con sostanze troppo calde per permettere un facile maneggiamento
(la temperatura del liquido deve essere, per esempio, inferiore ai 40°).
10 Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.
11 Non far funzionare il motore per pit di 1 minuto alla volta, lasciarlo raffreddare per un minuto
prima di utilizzare ancora I'apparecchio
12 Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.
13 Non utilizzare 'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto d'istruzioni.
14 Conservare l'apparecchio e il cavo d’alimentazione lontano da piastre calde, piani di cottura o
bruciatori.
15 Non usare l'apparecchio se & danneggiato o funziona male.
16 Se il cavo e danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, dall’ agente di servizio o da qualcun
altro similmente qualificato, per evitare incidenti.

solo per uso domestico

prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta
Riferirsi alla sezione “cura e manutenzione” a pag. 13; pulire accuratamente l'apparecchio e gli
accessori per rimuovere polvere ecc.
utilizzo
1 Staccare la spina dalla presa di corrente.
2 Rimuovere |'unita motore sollevandola dal contenitore.
3 Ruotare il coperchio in senso antiorario per sbloccarlo e sollevarlo dal contenitore.
4 Tenere l'unita delle lame per la parte in plastica.
5 Abbassare l'unita delle lame sull’alberino posto sul fondo del contenitore.
6 Puo essere necessario ruotarla leggermente per fissarla sulle flange dell‘alberino.
7 Poiché l'alberino & a molla, si avverte una certa resistenza quando si preme verso il basso.
8 Porre il cibo nel contenitore.
a) Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.
b) Non riempirlo oltre al limite segnalato (500ml).
¢) non lavorare grandi quantita di cibo per volta. Se si devono sminuzzare grossi quantitativi,
si necessita di un tritatutto grande.
d) non lavorare cibi duri, ovvero alimenti che non possono essere facilmente tagliati con un
coltello da cucina.
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immagini 4 coperchio 8 fessura 12 base di supporto

1 impugnatura 5 guarnizione 9 contenitore
2 interruttore 6 linguetta 10 alberino
3 gruppo del motore 7 unita delle lame 1 ﬂange
e) non utilizzarlo con pezzi grandi di cibo. Il massimo della dimensione consentita e di 18
mm cubi.

9 Allineare le linguette sul bordo del coperchio con le fessure sulla parte superiore del

contenitore.

10 Abbassare il coperchio sul contenitore e ruotarlo in senso orario per chiuderlo
ermeticamente.

11 Abbassare I'unita motore sul coperchio.

12 Puo essere necessario ruotarla leggermente per innestare I'estremita dell’'unita delle lame.

13 Premere l'interruttore per avviare il motore, rilasciarlo per spegnere.

14 Per non tritare eccessivamente, controllare la lavorazione.

15 Si consiglia di azionare il motore a impulsi di alcuni secondi per volta, verificando i risultati tra
un azionamento e l'altro.

svitare e ruotare
16 Il suo design ingegnoso vi permette di svitare e ruotare il tritatutto, su, giu, indietro, avanti e
lateralmente, se avete un ingrediente che tende a sfuggire alle lame.
finito?
17 Rimuovere I'unita motore sollevandola dal contenitore.
18 Ruotare il coperchio in senso antiorario per sbloccarlo.
19 Rimuovere il coperchio sollevandolo dal contenitore - inclinarlo affinché gli eventuali residui
gocciolino nel contenitore.
20 Porre un dito sull’estremita dell’'unita delle lame, affinché non cada.
21 Svuotare delicatamente il contenitore degli ingredienti lavorati.
22 In alternativa, tenere l'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle
flange dell'alberino ed estrarla dal contenitore.
un paio di consigli
® Tagliare gli ingredienti da utilizzare a pezzettini prima di utilizzare la funzione sminuzza e
grattugia.
® Cioccolato, nocciole e formaggio verranno sminuzzati o macinati meglio se tenuti in fresco.
liquidi caldi
23 No rellene el recipiente con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda c6modamente
soportar (se recomienda una temperatura inferior a 40°C).

cura e manutenzione

attenzione Tenere le mani lontano dalle lame: sono molto taglienti.

24 Staccare la spina prima di smontare o pulire il tritatutto.

25 Ruotare il coperchio in senso antiorario per sbloccarlo e sollevarlo dal contenitore.

26 Tenere l'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle flange
dell'alberino ed estrarla dal contenitore.

27 Maneggiate esclusivamente le parti in plastica. Prestate attenzione a non toccare le parti
metalliche.

28 Lavare il contenitore, il coperchio e I'unita motore con acqua saponata calda.

29 Sciacquare per rimuovere tutte le tracce di sapone e asciugare bene prima di utilizzarle.

30 Controllare che la guarnizione sia posizionata nella sua scanalatura.

31 Pulire la parte interna dell'unita delle lame con uno stuzzicadenti.

32 Non immergere l'unita motore in acqua o altro liquido.
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33 Non utilizzare prodotti forti, abrasivi o solventi.

34 Si possono lavare il contenitore, il coperchio e 'unita motore in lavastoviglie.

35 Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali.

36 Il danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare I'operativita
dell'apparecchio.

37 Riporre I'apparecchio lontano dalla luce diretta del sole e, se possibile, delle lampade
fluorescenti.

macchiatura

38 | carotenoidi, che oltre che nelle carote si trovano in molti altre verdure, possono macchiare
seriamente e con macchie che & impossibile rimuovere. Non c'é bisogno di preoccuparsi, cid
non compromette in alcun modo il funzionamento dell’apparecchio.

39 Provare a lasciare le parti macchiate in ammollo per una notte in:
a) un quarto di una tazza di candeggina domestica versata in un lavello pieno di acqua calda
b) una miscela di 1 parte di aceto bianco e due parti di acqua calda
¢) meta di un piccolo pacchetto di bicarbonato di sodio aggiunto a una quantita di acqua

sufficiente per coprire le parti

attenzione Non tentare di mescolare questi metodi - rischio di grave lacrimazione,
liberazione di vapori asfissianti e danneggiamento delle parti da pulire.

simbolo bidone della spazzatura su ruote

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non

devono essere smaltiti con i rifiuti indifferenziati, ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

> = manciata

g = spicchio

pesto al coriandolo

2 > foglie di coriandolo

2 g d'aglio

60 g di pinoli

125 ml d’olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell’olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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ilustraciones 4 tapa 8 ranura 12 base
1 asa 5 precinto de goma 9 recipiente

2 interruptor 6 lengleta 10 eje

3 unidad motor 7 unidad de hojas de corte 11 bridas

Lea las instrucciones y guardelas en un lugar seguro. Si da el aparato a otro, pase también las
instrucciones. Quite todo el embalaje, y guardelo hasta que sepa que el aparato funciona bien.

seguridad importante
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato solamente debe ser usado por un adulto responsable. Use y guarde el aparato
fuera del alcance de los nifios.
2 No sumerja la unidad motriz en agua, ni en ninguin otro liquido. No use el aparato t
en el cuarto de bano, cercano al agua o fuera de casa. CN
3 No abra el aparato hasta que las hojas de corte se hayan parado.
4 Tenga mucho cuidado al manipular las cuchillas.
5 El motor no funcionard si el aparato no se ha montado correctamente. Debe
respetar esta medida de seguridad.
6 Desenchdfela antes de desmontarla o limpiarla.
7 Coloque el cable de manera que no sobresalga, y alguien pueda tropezar con él o
engancharlo.
8 No deje el aparato desatendido mientras estad enchufado.
9 No rellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda cdmodamente
soportar (como referencia, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).
10 No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.
11 No haga funcionar el aparato durante mas de 1 minuto seguido. Déjelo enfriar un minutoy
vuelva a usarlo otra vez.
12 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
13 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
14 Mantenga el aparato y el cable fuera de platos de cocina calientes, hornos o quemadores.
15 No use el aparato si esta dafiado o si no funciona bien.
16 Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar - para evitar peligro.

s6lo para uso doméstico

antes de usar por primera vez
Vaya al apartado “cuidado y mantenimiento” de la pag. 16. Limpie el aparato y los accesorios
cuidadosamente, retire el polvo de fabrica, etc.

proceso
1 Desenchufe el aparato.
2 Retire la unidad motriz del recipiente.
3 Gire la tapa en el sentido contrario a las agujas del reloj para desbloquearla y sdquela del
recipiente.
4 Sujete la unidad de las hojas de corte por la parte de plastico.
5 Baje la unidad de las hojas de corte por el eje de la parte inferior del recipiente.
6 Tal vez deba girarla ligeramente para ajustar las bridas en el eje.
7 Tal vez sienta Resistencia cuando presione, ya que cuenta con un muelle.
8 Ponga comida en el recipiente.
a) No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.
b) No llene por encima de la marca 500ml del recipiente.
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c) No procese grandes cantidades en trozos; si necesita procesar grandes cantidades,
necesita un procesador grande.
d) No procese alimentos duros como (alimentos que no pueda cortar facilmente con un
cuchillo de cocina).
e) no procese pedazos grandes - cubitos de un méximo de 18mm.
9 Alifie las lenguiietas situadas en el borde de la tapa con las ranuras situadas en la parte
superior del recipiente.
10 Coloque la tapa sobre el recipiente y gire la tapa en el sentido de las agujas del reloj para
bloquearla.
11 Baje la unidad motriz sobre la tapa.
12 Tal vez deba girarla ligeramente para acoplar la parte superior de la unidad de las hojas de
corte.
13 Mantenga presionado el interruptor para encender el motor y deje de presionarlo para
detenerlo.
14 Vigile el recipiente para evitar un exceso de procesado.
15 Conviene hacer funcionar el motor en rafagas de varios segundos cada vez e inspeccionar los
resultados entre rafagas.

retuerzay gire
16 Su disefo inteligente le permite retorcer y girar la picadora hacia arriba, abajo, atras y
adelante en caso que un ingrediente se resista a las hojas de corte.

¢ya esta hecho?

17 Levante la unidad motriz del recipiente.

18 Gire la tapa en el sentido contrario a las agujas del reloj y desbloquéela.

19 Levante la tapa del recipiente y sujételo formando un dngulo para que escurra en el
recipiente.

20 Coloque un dedo en la parte superior de la unidad de las hojas de corte para que no se salga.

21 Retire del recipiente el contenido procesado.

22 Alternativamente, sujete la parte de plastico de la unidad de las hojas de corte, girela para
sacarla de las bridas del eje y retirela del recipiente.

consejos utiles

® Corte los ingredients en pequeios trozos antes de cortar/picar.

® El chocolate, las nueces, el queso se triturardn/picardn mejor si son cuidadosamente
enfriados antes.

liquidos calientes
23 No rellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda comodamente
soportar (como referencia, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).

cuidado y mantenimiento

atencion mantenga las manos fuera de las hojas — estan muy afiladas.

24 Desenchufela antes de desmontarla o limpiarla.

25 Gire la tapa en el sentido contrario a las agujas del reloj para desbloquearla y
saquela del recipiente.

26 Sujete la parte de plastico de la unidad de las hojas de corte, girela para sacarla de las bridas
del eje y retirela del recipiente.

27 Manipule solo la superficie de plastico. Tenga cuidado de no tocar las partes de metal.

28 Lave el recipiente, la tapa y la unidad de las hojas de corte con agua caliente y jabén.

29 Aclérelas para eliminar todo rastro de jabdn y séquelas completamente antes de utilizarlas.

30 Compruebe que el precinto de goma se asiente correctamente en su surco.

31 Limpie el interior de la unidad de las hojas de corte con un palillo.
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32 No sumerja la unidad motriz en agua, ni en ningun otro liquido.

33 No use agentes de limpieza abrasivos ni solventes.

34 Puede lavar el recipiente, la tapa y la unidad de las hojas de corte en el lavavajillas.

35 Si usa el lavaplatos, el ambiente severo en el interior del lavavajillas puede afectar a los
acabados de la superficie.

36 El dafio sera solo cosmético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.

37 Guarde el aparato fuera de la luz solar directa, y, si es posible, fuera de la luz fluorescente.

manchas

38 Los carotenoides, que pueden encontrarse en muchas legumbres ademas de las zanahorias,
pueden manchar mucho. Estas manchas pueden ser imposibles de limpiar. No se preocupe,
esto no afectara el funcionamiento del aparato.

39 Pero si desea intentarlo, puede dejar a remojo las piezas manchadas toda la noche siguiendo
uno de estos métodos:
a) un cuarto de taza de lejia de uso doméstico en un barrefio lleno de agua tibia.
b) una mezcla de una parte de vinagre blanco por dos partes de agua tibia.
¢) lamitad de un paquete pequero de bicarbonato de soda en suficiente agua tibia para

cubrir las piezas.

atencion No intente mezclar estos métodos. Podria ensuciarlo todo, provocar lagrimeo, gases
que corten la respiracién o estropear las piezas que intenta limpiar.

simbolo de un contenedor con ruedas

Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias
peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos
con este simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales,
sino que se deben recuperar, reutilizar o reciclar.

recetas

> = punado

g =diente

pesto de cilantro

2 & hojas de cilantro

2 g de ajo

60 g de pifiones

125 ml aceite de oliva

60 g queso Parmesano rallado

Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Pdngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara
en nuestra pagina web encontrara recetas:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Leia atentamente todas as instrucdes e guarde-as num local seguro. Se der ou emprestar o
aparelho a alguém, entregue também as instrugdes. Retire todo o material de embalagem, mas
guarde-o até verificar que o aparelho funciona.

medidas de precaucao importantes
Siga as precaucdes basicas de seguranga, incluindo:
1 Este aparelho sé deve ser utilizado por um adulto responsavel. Utilize e guarde o aparelho
fora do alcance das criancas.
2 Nao coloque a unidade do motor em contacto com dgua ou com qualquer outro %
liquido. Nao utilize o aparelho em casas de banho, préximo de dgua ou ao ar livre. ‘1
3 Nao abra o aparelho até as laminas pararem de se mover.
4 Use extrema precaugdo ao manusear a lamina.
5 O motor nédo funciona se o aparelho nao tiver sido montado correctamente.
Trata-se de uma funcionalidade de seguranca - ndo tente contorna-la.
6 Desligue o copo misturador antes de o desmontar ou limpar.
7 Estenda o cabo eléctrico de forma a ndo ficar suspenso, trilhado ou onde se possa tropecar.
8 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
9 N&o o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).
10 Nao tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
11 Nao ponha o motor a funcionar durante mais de 1 minuto de cada vez e deixe-o arrefecer
durante outro minuto antes de o voltar a utilizar.
12 Nao instale acessérios que nao sejam fornecidos por nds.
13 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucoes.
14 Coloque o aparelho e o cabo eléctrico afastados de placas ou cabecas de fogbes eléctricos
ou a gas.
15 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
16 Se o cabo eléctrico estiver danificado, o fabricante, o seu agente de servigo técnico ou
alguém igualmente qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

antes de utilizar pela primeira vez
Consulte a seccao “cuidados e manutencao” na pagina 19, e limpe o aparelho e os acessérios
adequadamente, para remover o pé do fabrico, etc.
utilizacao
1 Desligue o aparelho.
2 Levante a unidade motora da tigela.
3 Gire a tampa para a esquerda para abrir, e levante.
4 Segure o conjunto de laminas pela parte plastica.
5 Baixe o conjunto de laminas sobre o eixo no fundo da tigela.
6 Poderd ter de roda-lo ligeiramente, de modo a ajusté-lo aos rebordos do eixo.
7 Este é activado por mola, pelo que sentird alguma resisténcia quando o empurrar para baixo.
8 Coloque os alimentos no recipiente.
a) Nao tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
b) Nao o encha para ld da marca 500ml.
¢) nao processe grandes quantidades de uma vez - se necessitar de o fazer, precisara de um
processador maior.
d) nao processe alimentos duros - isto é, que nao consiga cortar facilmente com uma faca de
cozinha.
e) nao triture bocados grandes, cubos de 18 mm méximo.
9 Alinhe as abas no rebordo da tampa com as ranhuras no topo da tigela.
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desenhos 4 tampa 8 ranhura 12 base
1 pega 5 vedante 9 tigela

2 interruptor 6 aba 10 eixo
3 unidade motora 7 conjunto de laminas 11 rebordos

10 Coloque a tampa na tigela e gire para a direita para fechar.

11 Coloque a unidade motora sobre a tampa.

12 Poderd ter de a rodar ligeiramente para engatar o topo do conjunto de laminas.

13 Prima o interruptor para arrancar o motor, liberte-o para desligar.

14 Mantenha um olho na tigela, de modo a evitar o processamento excessivo.

15 E preferivel activar o motor em varias rajadas de alguns segundos de cada vez e observar os
resultados entre cada uma.

vire e revire

16 O seu design inteligente permite-lhe virar e revirar a picadora, para cima, para baixo, para
tras e para a frente, bem como para os lados, se encontrar um ingrediente que tenha
conseguido escapar as laminas.

terminou?

17 Levante a unidade motora da tigela.

18 Gire a tampa para a esquerda para a abrir.

19 Levante a tampa da tigela - segure-a de enviesado para deixar escorrer para dentro da tigela.

20 Coloque um dedo sobre o conjunto de laminas para impedir que caia.

21 Retire o conteudo da tigela.

22 Alternativamente, segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos
rebordos dos eixos e levante-a para fora da tigela.

algumas dicas
® Corte os seus ingredientes em pequenos pedagos antes de processar.
® O chocolate, as nozes e o queijo serao cortados/triturados mais facilmente se forem
refrigerados primeiro.

liquidos quentes
23 Nao o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).

cuidados e manutencao

cuidado mantenha as suas maos afastadas das laminas - estas sao afiadas.

24 Desligue o copo misturador antes de o desmontar ou limpar.

25 Gire a tampa para a esquerda para abrir, e levante.

26 Segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos rebordos do eixo e
levante-a para a retirar da tigela.

27 Manipule apenas as pecas de plastico — ndo toque nas pecas de metal.

28 Lave a tigela, a tampa e o conjunto de laminas com dgua quente e sabdo.

29 Enxague para remover todos os vestigios de sabao e seque bem antes de utilizar.

30 Verifique se o vedante se encontra sobre o entalhe.

31 Limpe o interior do conjunto de laminas com um palito.

32 Nao coloque a unidade do motor em contacto com dgua ou com qualquer outro liquido.

33 Nao use produtos de limpeza fortes ou abrasivos, nem solventes.

34 Pode lavar a tigela, a tampa e o conjunto de laminas na maquina de lavar.

35 Se utilizar uma maquina de lavar louca, 0 ambiente agressivo no seu interior afectara o
acabamento da superficie.

36 Os danos deveriam ser apenas cosméticos e nao deveriam afectar o funcionamento do
aparelho.

37 Guarde o aparelho ao abrigo da luz solar directa e, se possivel, de luz fluorescente.
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manchas

38 Carotendides, que se encontram em muitos outros vegetais além das cenouras, podem
causar manchas dificeis. Estas manchas podem ser impossiveis de remover. Ndo se preocupe,
pois ndo afectam o funcionamento do aparelho.

39 Se quiser tentar, podera deixar de molho os componentes manchados durante uma noite
numa das seguintes misturas:
a) Um quarto de copo de lixivia doméstica numa pia cheia de 4gua morna
b) uma mistura de 1 parte de vinagre branco em duas partes de 4gua morna
¢) metade de um pacote pequeno de bicarbonato de sédio em d4gua morna em quantidade

suficiente para cobrir os componentes

cuidado Nao tente misturar estes métodos. Pode causar confusao, lacrimejar intensamente,
inalar vapores e pode ainda danificar os componentes que esta a tentar limpar.

simbolo do caixote do lixo

Para evitar problemas ambientais e de salde devido a substancias perigosas contidas

em equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo devera

ser misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas

> = punhado

g =dente

pesto de coentros

2 > folhas de coentro

2 g dealho

60 g de pinhdes

125 ml de azeite

60 g de queijo parmesdo ralado

Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesao. Junte éleo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

receitas disponiveis no nosso website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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tegninger 4 1ag 8 slids 12 sokkel

1 handtag 5 pakning 9 skal
2 afbryderknap 6 tap 10 aksel
3 motorenhed 7 klingeenhed 11 flanger

Laes brugsanvisningen, og gem den til eventuel senere brug. Hvis du szelger eller foraerer
apparatet til en anden, skal brugsanvisningen falge med. Tag apparatet ud af emballagen, men
gem den, indtil du er sikker p3, at apparatet fungerer.

vigtige sikkerhedsinstruktioner
Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller i under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgaengeligt for barn, bade i brug og under opbevaring.
2 Nedsank ikke motordelen i vaeske, brug ikke apparatet pa et badeveerelse, i %
naerheden af vand eller udenders. @
3 Abn ikke apparatet inden klingerne er stoppet med at dreje rundt.
4 Veer yderst forsigtig i omgangen med klingeenheden.
5 Motoren fungerer ikke, medmindre apparatet er blevet samlet pa korrekt vis.
Dette er en sikkerhedsanordning - forsgg ikke at modarbejde den.
6 Tag stikket ud af stikkontakten, fer du skiller apparatet ad og renger det.
7 Anbring ledningen, sa den ikke haenger ud over en bordkant, og sa man ikke kan snuble over
den.
8 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er sluttet til lysnettet.
9 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).
10 Forsag ikke at knuse is, forsag ikke at hakke rat ked og veer saerdeles forsigtig med klingerne.
11 Lad ikke motoren kare i mere end et minut af gangen, lad den derefter hvile i et minut for at
kole ned fer yderligere brug
12 Undlad at tilslutte andet tilbehgr end det vi leverer.
13 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
14 Undlad at anbringe apparatet og dets ledning i naerheden af varmeplader, kogeplader eller
gasblus.
15 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
16 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, serviceveerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

for apparatet tages i brug forste gang
Ga til "pleje og vedligeholdelse” pa side 22, og rens apparat og tilbehgr grundigt for at fjerne
stgv fra produktionen m.m..

bearbejdning
1 Tag stikket ud af stikkontakten.
2 Tag motordelen af skalen.
3 Drej laget mod uret for at lgsne det og tag det af skalen.
4 Hold om klingeenheden i plastikdelen.
5 Saenk klingeenheden ned over akslen i bunden af skalen.
6 Du er muligvis ngdt til at dreje den en smule for at montere den ovenpa akslens flanger.
7 Den har en returfjeder, sa du vil fale noget modstand, nar du trykker den ned.
8 Tilseet maden til skalen.
a) Forseg ikke at knuse is, forsag ikke at hakke rat ked og veer seerdeles forsigtig med
klingerne.
b) fyld den ikke op til over 500m| meerket.
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c) bearbejd ikke store maengder i portioner - hvis du vil bearbejde store maengder, skal du
bruge en sterre processor
d) bearbejd ikke harde fadevarer - dvs. alt det du ikke nemt kan skaere med en kekkenkniv
e) hak ikke store blokke - kun terninger pa hgjst 18mm
9 Flugt tapperne pa lagets kant med slidserne gverst pa skalen.

10 Saenk laget ned over skalen og drej laget med uret for at lase det.

11 Seet motorenheden oven pa laget.

12 Du er muligvis nedt til at dreje den en smule for at det falder i hak med klingeenhedens top.

13 Tryk pa afbryderknappen for at starte motoren, slip den for at afbryde.

14 Hold gje med maden for at undga overbearbejdning.

15 Det er bedst at aktivere motoren i omgange pa fa sekunder, og tjekke resultatet mellem
omgangene.

drej i alle retninger
16 Det smarte design ger at du kan dreje hakkeren, op, ned, fremad og sidelaens, hvis du far gje
pa en ingrediens, der har formaet at undga klingerne.
feerdig?
17 Tag motorenheden af skalen.
18 Drej den mod uret for at lasne den.
19 Tag laget af skdlen — hold det i en vinkel sa eventuelle dryp kommer ned i skalen.
20 St en finger pa klingeenhedens top for at undga, at den falder ud.
21 Vip det bearbejdede indhold ud af skalen.
22 Du kan ogsa valge at holde om klingeenhedens plastikdel, dreje den for at frigare den fra
akslens flanger og lgfte den lige opad og ud af skalen.
nogle fa tips
® Skar ingredienserne i sma stykker inden de bearbejdes.
® Chokolade, ngdder og ost bliver bedre malet, hvis det afkgles godt forinden.

varme vaesker
23 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).

pleje og vedligeholdelse

forsigtig Undlad at bergre de skarpe knivblade med haenderne.

24 Tag stikket ud inden apparatet skilles ad eller rengares

25 Drej laget mod uret for at lasne det og tag det af skalen.

26 Hold om klingedelens plastikdel, drej den for at frigere den fra akslens flanger og lefte den
lige opad og ud af skalen.

27 Kizérolag a mlanyag részt fogja meg - ne érjen a fém részekhez.

28 Vask skal, 1ag og klingeenhed i varmt saebevand.

29 Skyl og fijern alle seberester og lad det dryppe grundigt af inden brug.

30 Kontrollér at pakningen sidder i sin fordybning.

31 Renger klingeenheden indvendigt med en tandstik.

32 Put ikke motorenheden i vand eller andre vaesker.

33 Undlad at anvende skrappe eller slibende renggringsmidler eller oplgsningsmidler til
rengering af apparatet.

34 Du kan vakse skal, Iag og klingeenhed i opvaskemaskinen.

35 De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelaegningen.

36 De beskadiges kun udseendemazessigt og dette ber ikke pavirke apparatets drift.

37 Opbevar apparatet uden for direkte sollys og, om muligt, veek fra fluorescerende lys.
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steenk

38 Carotenoider, som findes i en lang reekke grensager som fx gulergdder, kan give alvorlig
misfarvning. Det er ikke altid muligt at fierne denne misfarvning. Der er ingen grund til at
bekymre sig over det, det pavirker pa ingen made apparatets funktionalitet.

39 Hvis du vil preve at flerne dem, sa kan du forsege dig med at leegge de lgse dele i bled en
nats tid i en af felgende vaesker:
a) En kvart kop husholdningsblegemiddel i en vask fuld af varmt vand
b) Et miks af en del hvid eddike og to dele varmt vand
¢) En halv pakke natron i nok varmt vand til at deekke delene

forsigtig Undlad at mikse disse metoder. Det kunne svine, f& gjnene til at lgbe i vand,
dampene kunne give dndedratsbesvaer, og du kunne ende med at skade de dele du
forseger at rengare.

symbolet med en affaldsspand

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan

indeholde farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal

afleveres pa en dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og
menneskers sundhed.

opskrifter

> = handfuld

g =fed

koriander pesto

2> korianderblade

2 d hvidlgg

60 g pinjekerner

125 ml olivenolie

60 g Parmesan, revet

Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Heeld det overi en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Las bruksanvisningen och spara den. Om du ldmnar ifran dig apparaten, lat bruksanvisningen
félja med. Ta bort allt férpackningsmaterial, men spara det tills du har kontrollerat att apparaten
fungerar.
viktiga skyddsatgarder
Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, ddribland foljande:
1 Denna apparat far bara anvdndas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall fér barn.
2 Lagg inte motorenheten i vdtska, anvand inte apparaten i badrum, ndra vatten eller
utomhus. @
3 Oppna inte apparaten férrin knivbladen har stannat.
4 Var mycket forsiktig vid hantering av knivbladsenheten.
5 Motorn fungerar bara om apparaten ar korrekt monterad. Detta ar en
sakerhetsfunktion — den maste ovillkorligen respekteras.
6 Dra ur sladden till apparaten fore nedmontering och rengéring.
7 Se till att sladden inte hdnger ned sa att man kan snubbla pa den eller snérja in sig i den.
8 Lamna inte apparaten utan tillsyn ndr den ar ansluten.
9 Héll inte i nagonting som ar varmare @n du kan hantera det utan problem (vatskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).
10 Den kan inte krossa is eller hacka ratt kott. Var forsiktig med knivbladen!
11 Latinte motorn ga mer dn en minut i taget, lat den sedan kallna en minut innan den anvénds
igen.
12 Anvand bara tillbehér och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
13 Anvand inte apparaten for ndgra andra andamal @n sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
14 Hall apparat och sladd borta fran varmeplattor, spisplattor eller ppen laga.
15 Anvand inte apparaten om den ar skadad eller fungerar daligt.
16 Om sladden &r skadad maste den erséttas av tillverkaren, serviccombud eller ndgon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

fore forsta anvandningen
Se "skotsel och underhall”, sidan 25. Rengor apparat och tillbehér grundligt for att fa bort rester
fran tillverkningen, damm osv.

bearbeta
1 Dra ur sladden till strykjarnet.
2 Lyft av motorenheten fran skalen.
3 Lossa locket genom att vrida det moturs och lyft sedan av det fran skalen.
4 Hall i plastdelen pa knivbladsenheten.
5 Sank ned knivbladsenheten Gver vridaxeln i botten av skalen.
6 Man behover kanske vrida knivbladsenheten nagot sa att den passar in i flainsarna pa
vridaxeln.
7 Fjadringen gor att man kan kdnna ett visst motstand nar man satter ned den.
8 Lagg ingredienserna i skalen.
a) Den kan inte krossa is eller hacka ratt kott. Var forsiktig med knivbladen!
b) fyll inte 6ver markeringen fér 500 ml
¢) bearbeta inte alltfér stora mangder at gangen - da behévs en stérre matberedare
d) bearbeta inte harda matvaror, dvs. sadana som man inte latt kan skara sénder med en
kokskniv
e) hacka inte stora bitar -— kuber pa 18 mm ar maximum
9 Passa in tapparna pa lockets sida i skarorna pa skalens dvre del.
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bilder 4 Tock 8 skara 12 stall

1 handtag 5 packning 9 skal
2 strdmbrytare 6 tapp 10 vridaxel
3 motorenhet 7 knivbladsenhet 11 fldnsar

10 Sank ned och satt locket pa skalen. Vrid darefter locket medurs for att lasa fast det.

11 Sank ned och satt motorenheten pa locket.

12 Man behover kanske vrida den nagot for att passa in knivenhetens 6vre del.

13 Tryck pa stromstallaren for att starta motorn, slapp upp den for att sla av.

14 Hall ett 6ga pa ingredienserna sa att de inte blir dverbearbetade.

15 Det basta ar att kdra motorn i intervaller pa fem sekunder at gangen och kontrollera
resultatet mellan intervallerna.

vrid och vand
16 Den smarta mekanismen gor att man kan vrida och vdanda hackkniven upp och ned, fram och
tillbaka och i sidled nar man upptacker en ingrediens som har kommit undan knivbladet.
fardig?
17 Lyft av motorenheten fran skalen.
18 Vrid locket moturs for att lasa upp det.
19 Lyft av locket fran skalen - hall det vinklat sa att eventuella rester kommer ned i skalen igen.
20 Hall ett finger pa knivenhetens 6versta del for att hindra den att falla ut.
21 Hall ut det bearbetade innehallet fran skalen.
22 Man kan ocksa halla i plastdelen pa knvivbladsenheten, vrida den sa att den frigors fran
flansarna pa vridaxeln och lyfta den ratt upp fran skalen.
nagra goda rad
e Skar ingredienserna i smabitar fére bearbetning.
® Choklad, notter och ost hackas och sondersmulas battre om de ar riktigt kalla fére
bearbetning.

heta vatskor
23 Hall inte i ndgonting som dr varmare dn du kan hantera det utan problem (vétskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).

skotsel och underhall

observer hall hinderna borta fran knivbladen - de &r vassa.

24 Dra ur sladden fére nedmontering och/eller rengoring.

25 Lossa locket genom att vrida det moturs och lyft sedan av det fran skalen.

26 Hall i plastdelen pa knivbladsenheten, vrid sa att den frigors fran flansarna pa vridaxeln och
lyft den ratt upp fran skalen.

27 Sadece plastik kisimdan tutun, metal parcalara dokunmayin.

28 Rengor skal, lock och knivbladsenhet med diskmedel i varmt vatten.

29 Skolj bort allt diskmedel och torka vél fére anvéandning.

30 Kontrollera att packningen sitter tatt runt lockets kant.

31 Rengdr insidan av knivbladsenheten med en tandpetare.

32 Lagg inte motorenheten i vatten eller i ndgon annan vatska.

33 Anvand inga koncentrerade eller slipverkande rengéringsmedel eller I6sningsmedel.

34 Skalen, locket och knivbladsenheten kan rengéras i diskmaskin.

35 Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin.

36 Detta kan endast eventuellt medfora ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens
funktion.

37 Utsétt inte apparaten for direkt solljus och helst inte heller for fluorescerande ljus (t.ex.
lysrérsbelysning).
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flackar

38 Fargamnet karotenoid som finns i morétter och manga andra gronsaker kan astadkomma
besvarliga flackar. Sadana flackar kan vara omgjliga att avlagsna men det ar ingenting att
oroa sig for eftersom de inte paverkar apparatens funktion.

39 Man kan forsoka atgarda det genom att lagga de flackade delarna 6ver natten i nagot av
foljande:
a) en fjardedels kopp med hushallsblekmedel i en vask full med varmt vatten
b) en blandning av en del vit vindger och tva delar varmt vatten
) lite bakpulver och sa mycket vatten att det tacker delarna

observer Anvind bara en av dessa metoder &t gdngen annars kan féljden bli diverse problem
som obehagliga 6gon- och andningsbesvar och dessutom kan man skada de delar
som man forsokte rengora.

"grén" soptunna (symbol)

For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga amnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller
atervinnas.

recept

> = handfull

d = klyfta/klyftor

korianderpesto

2 %> korianderblad

2 g vitlok

60 g pinjendtter

125 ml olivolja

60 g parmesanost, riven

Blanda koriander,vitlok, pinjenotter och halften av oljan till en slat massa. Lagg 6ver i en stor skal.
Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium. Till
pastasas: tunn.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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tegn 4 deksel 8 spor 12 sokkel
1 handtak 5 pakning 9 bolle

2 bryter 6 tapp 10 ax
3 motorenhet 7 knivblad enhet 11 kanter

Les instruksjonene og oppbevar de pa et sikkert sted. Hvis du har apparatet pa, ga ogsa til
instruksjonene. Fjern all emballasje men behold den helt til du vet hvordan apparatet fungerer.
viktig sikkerhetspunkt
Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en responsabel person. Bruk

og lagre apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 lkke ha motoren i vaeske, ikke bruk apparatet i et bad, i naerhet av vann eller %
utenders. N

3 Ikke dpne apparatet far bladene har stoppet a rore seg.
4 Veer forsiktig ved bergring av bladenheten.
5 Motoren vil ikke starte fgr apparatet er montert pa riktig mate. Dette er en
sikkerhetsdemonstrasjon - ikke prgv a hoppe over den.
6 Frakople for demontering eller rengjgring av apparatet.
7 Sno kabelen sa den ikke henger og kan ga rundt eller bli fanget.
8 lkke la apparatet vaere ubevoktet nar det er pakoplet.
9 lkke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. veeske med en temperatur lavere enn 40°C).
10 lkke prov a knuse is, ikke prgv a hakke ratt kjott og ta godt vare pa bladene.
11 lkke kj@r motoren for mer enn ett minutt av gangen, la den kjgle ned i ett minutt for den
startes opp igjen.
12 lkke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
13 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
14 Hold apparatet og kabelen vekk fra varme plater, steketopp og brennere.
15 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
16 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for a unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

for forstegangsbruk
Ga til “behandling & vedlikehold” pa side 28, og rengjer apparatet og festeanretningene
grundig for a fjerne fabrikkstgv osv.

igangsettelse
1 Frakople apparatet.
2 Left motorenheten i bollen.
3 Drei dekselet mot klokkeretningen for a lase den opp og laft av bollen.
4 Hold bladenheten i plastikkdelene.
5 Senk bladenheten over spindelen i bunnen av bollen.
6 Du ma kanskje dreie den litt for a fa den til & passe flensene pa spindelen.
7 Den er flaerbelastet, slik at du vil fgle litt motstand nar du trykker den ned.
8 Ha mat i bollen.
a) lkke prev a knuse is, ikke prav a hakke ratt kjgtt og ta godt vare pa bladene.
b) Ikke fyll over 500 ml merke
¢) lkke behandle store partier pa en gang - hvis du trenger store mengder sa ma du haen
stor prosessor
d) Ikke behandle harde matvarer - eller andre ting du ikke kan skjzere lett med en
kjgkkenkniv
e) lkke skjeer store biter — maksimum 18 mm kuber
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9 Rett inn tappene pa kanten av dekselet med sporene pa toppen av bollen.

10 Senk dekselet pa bollen og drei dekselet i klokkeretning for a lase den fullstendig.

11 Senk motorenheten pa dekselet.

12 Du ma kanskje dreie den litt for a fore toppen i bladenheten.

13 Trykk pa bryteren for a starte motoren, slipp den for & sla den av.

14 Hold gye med maten for @ unnga a kjgre den for mye.

15 Det er best a kjgre motoren i bglger pa noen sekunder og inspektere resultatet mellom
balgene.

vri og snu

16 Dens smarte design gir det muligheten til at du kan vri og snu hakkeren, oppover, nedover,
bakover og sidelengs, hvis du har en ingrediens som har klart & unnga bladene.

ferdig

17 Loft motorenheten fra bollen.

18 Drei den mot klokkeretning for a lase den opp.

19 Loft dekselet av bollen - hold den i en vinkel, slik at det kan dryppes fra den og inn i bollen.

20 Ha en finger pa toppen av bladenheten for a hindre at den faller ut.

21 Hell det behandlete innholdet ut av bollen.

22 Alternativt hold plastikkdelene av bladenheten, drei den for a frigjere den fra flensene pa
spindelen og lgft den rett opp fra bollen.

flere tips
e Kutt ingrediensene dine i sma biter for du kjarer de i prosessoren.
® Sjokolade, ngtter og ost vil kuttes/males bedre hvis de er skikkelig kalde.

varm vaeske

23 Ikke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. veeske med en temperatur lavere enn
40°C).

behandling og vedlikehold

forsiktig hold hendene dine unna bladene - de er skarpe

24 Trekk ut kontakten fger demontering og/eller rengjgring.

25 Drei dekselet mot klokkeretningen for & lase den opp og lgft av bollen.

26 Hold i plastikkdelene av bladene, drei den for a frigjere den fra flensene pa spindelen og laft
den rett ut fra bollen.

27 Atingeti doar plasticul - nu atingeti piesele metalice.

28 Vask bollen, dekselet og bladet i varmt sapevann.

29 Skyll alle rester av sape og terk den godt far bruk.

30 Sjekk at tetningen sitter i sporet sitt.

31 Rengjgr innsiden av bladet med en tannpirker.

32 Ikke putt motorenheten i vann eller en annen vaeske.

33 Ikke bruk grove eller rengjgringsmidler med slipemidler eller andre Igsemidler.

34 Du kan vaske bollen, dekselet og bladenheten i en oppvaskmaskin.

35 Det ekstreme behandlingen i innsiden av vaskemaskinen kan pavirke overflatebehandlingen.

36 Skaden bgr kun veere kosmetisk, og bor ikke pavirke apparatets drift.

37 Oppbevar apparatet fra sollys og hvis det er mulig fra fluorescerende lys.

misfarging

38 Karotenoider som finnes hos flere planter som bl.a. i gulratter, kan fore til misfarging. Denne
misfargingen kan veere umulig a flerne. Ikke bekymre deg over det, den vil ikke pavirke
apparatets bruk.

39 Hvis du @nsker a prave, sa kan du prge a blgtlegge misfargede deler over natten ved en av
disse metodene:
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a) en kvart kopp husholdningsblekemiddel i en bgtte med varmt vann
b) en blanding av 1 del med vineddik i to deler varmt vann
c) en halv pakke med bakepulver i tilstrekkelig varmt vann slik at delene blir tildekket

forsiktig Ikke prov & blande disse metodene. Du kan rote det til, du kan forarsake kraftig
rennende gyne, damp som forarsaker pustevanskeligheter og du kan skade delene
som du holder pa rense.

soppelkasse symbol

For a forhindre miljgmessige og helseproblemer forbundet til farlige stoffer i

elektroniske varer, sd ma apparateter som er merket med dette symbolet ikke bli

kastet pa en usortert kommunal sgppelplass, men den ma bli tatt fra hverandre,

brukt pa nytt eller resirkulert.

oppskrifter

> = handfull

g =fedd

koriander pesto

2 & korianderblad

2 g hvitlgk

60 g pinjekjerner

125 ml olivenolje

60 g Parmesanost, revet

Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rar i Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lue ohjeet ja sdilyta niitd varmassa paikassa. Jos annat laitteen toiselle henkil6lle, anna ohjeet
laitteen mukana. Poista kaikki pakkausmateriaalit, mutta sailyta ne siihen asti, ettd tiedat
laitteen toimivan.
tarkeita varotoimia
Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 Tata laitetta saa kdyttaa vain vastuullinen aikuinen tai kdytdn on tapahduttava téllaisen
henkilén valvonnassa. Kdyta ja sdilyta laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al3 upota moottoriyksikkdd mihinkdin nesteeseen, &la kayts laitetta
Ifylpyhuoneessa, veden lahella tai ulkona. @
3 Ald avaa laitetta, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.
4 Ole erittdin varovainen, kun kasittelet terdayksikkoa.
5 Moottori ei toimi, jos laitetta ei ole koottu kunnolla. Tama on
turvallisuusominaisuus - dla koeta kumota sita.
6 Irrota laite sahkoverkosta, ennen kuin purat sen tai puhdistat sita.
7 Vie sahkojohto siten, etta se ei roiku eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.
8 Ala jata laitetta vaille silmallapitoa, kun se on kytketty sahkéverkkoon.
9 Al3 tayta sitd millaan, mikd on kuumempaa kuin mité voit kasitelld vaikeuksitta (eli nesteen
lampétila on alle 40 °C).
10 Al yritd murskata jaata tai jauhaa lihaa, ole hyvin varovainen terien kanssa.
11 Al anna moottorin kdyda yli minuuttia kerrallaan, anna sen jashtyé sitten minuutti, ennen
kuin kdytat sita uudestaan.
12 Al3 kdyta muita kuin valmistajan toimittamia lisalaitteita.
13 Al3 kayta laitetta muihin kuin tissa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
14 Pida laite ja johto poissa keittolevyjen ja polttimien lahelta.
15 Al3 kéyta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
16 Jos sahkdjohto on vahingoittunut, se pitad antaa valmistajan, tdman huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.
vain kotikdyttoon
ennen ensimmaista kayttokertaa
Mene kappaleeseen “hoito ja huolto” sivulla 31 ja puhdista laite ja sen lisdlaitteet
perusteellisesti, poista valmistuspoly, jne.
kaytto
1 Irrota laite sdhkoverkosta.
2 Nosta moottoriyksikko kulholta.
3 Kdanna kanta vastapdivdan avataksesi sen, nosta se pois kulholta.
4 Pida terayksikosta kiinni vain sen muoviosasta.
5 Laske terdyksikko alas akselille kulhon pohjalla.
6 Sinun on ehka kadnnettava sita hieman, jotta se sopisi akselin ulokkeisiin.
7 Se on varustettu jousella, joten tunnet hieman vastusta kun painat sen alas.
8 Laita ruoka kulhoon.
a) Ala yritd murskata jaata tai jauhaa lihaa, ole hyvin varovainen terien kanssa.
b) Al tayta yli 500 ml:n merkin
¢) Al3 jauha suuria maaria pienissa erissd — jos sinun on kasiteltdva suuria maaria, tarvitset
suuremman laitteen
d) ala kasittele kovia ruokia - eli mitddn sellaista, mita et voi leikata keittioveitsella
e) Al silppua isoja palasia - enintddn 18 mm:n kuutioita
9 Kohdista kannen reunan ulokkeet kulhon ylapaan aukkoihin.
10 Laske kansi kulholle ja kddnna sitd myotapadivaan lukitaksesi sen.
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piirrokset 4 kansi 8 kolo 12 alusta
1 kidensija 5 tiiviste 9 kulho

2 katkasija 6 uloke 10 akseli

3 moottoriyksikké 7 terdyksikké 11 laipat

11 Laske moottoriyksikkd kannelle.

12 Sinun on ehka kddnnettava sitda hieman, jotta terdyksikon ylapaa kiinnittyy.

13 Paina kytkinta kdynnistadksesi moottorin, pddsta se ylos laitteen sammuttamiseksi.

14 Pida ruokaa silmall, jotta et jauha sita liikaa.

15 On parasta antaa moottorin kdyda lyhyinad pyrahdyksing, tarkasta tulos pyrahdysten valilla.

kierra ja kadanna
16 Laitteen ndppara suunnittelu tekee mahdolliseksi kaantaa ja kiertdd leikkuria yl0s, alas, eteen
taakse ja sivulle, jos huomaat, ettd jokin ainesosa on valttynyt terilta.

valmista?
17 Nosta moottoriyksikkd pois kulholta.
18 Kaanna vastapdivaan avataksesi sen lukituksen.
19 Nosta kansi pois kulholta — pida sitd kallellaan, jotta kaikki ainekset valuvat takaisin kulhoon.
20 Laita sormi terdyksikon paalle, jotta se ei putoa ulos.
21 Kaada kasitellyt ainekset pois kulhosta.
22 Voit my0s pitaa kiinni terdyksikon muoviosasta, kddnna se vapaaksi akselin ulokkeista ja
nosta se suoraan ylds pois kulhosta.
pari vinkkia
® | eikkaa ainekset pieniksi palasiksi ennen kasittelya.
® Suklaa, pahkinat ja juusto on helpompi hienontaa/jauhaa, jos ne on jaahdytetty kunnolla
ensin.

kuumat nesteet
23 Al3 tayta sitd millaan, mikd on kuumempaa kuin mité voit kasitelld vaikeuksitta (eli nesteen
ldmpdtila on alle 40 °C).

hoito ja huolto

huomio pids kiadet poissa terien luota - ne ovat teravia

24 Irrota laite sahkoverkosta irrottaaksesi osia ja/tai puhdistaaksesi laitetta.

25 Kaanna kanta vastapaivaan avataksesi sen, nosta se pois kulholta.

26 Pida kiinni terdyksikdn muoviosasta, kddnna se vapaaksi akselin laipoista ja noista se suoraan
yl6s pois kulhosta.

27 PaboTeTe camo € nflacTMacaTa — He JOKOCBaTe MeTasIHUTE YacTu.

28 Pese kulho, kansi ja terdyksikko lampimadssa saippuavedessa.

29 Huuhtele kaikki saippua pois ja kuivaa perusteellisesti ennen kayttoa.

30 Tarkasta, etta tiiviste on kolossaan.

31 Puhdista terdyksikko sisalta hammastikulla.

32 Al3 upota moottoriyksikkda veteen tai muuhun nesteeseen.

33 Al4 kdyta karkeita tai hankaavia aineita tai liuottimia.

34 Voit pesta kulhon, kannen ja terdyksikon astianpesukoneessa.

35 Astianpesukoneen ankara ympadristd voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn.

36 Vahinko on vain kosmeettinen eika sen pitaisi vaikuta laitteen toimintaan.

37 Sailyta laitetta suojassa suoralta auringonvalolta ja my0s loisteputken valolta, jos mahdollista.

varjaantyminen

38 Karotenoideja esiintyy porkkanoiden lisdksi monissa muissakin kasviksissa, ja ne voivat
aiheuttaa hankalaa vérjaantymista. Tahroja voi olla mahdotonta poistaa. Ald murehdi sit3, se
ei vaikuta laitteen kayttoon.

31



39 Jos haluat yrittad, voit koettaa laittaa varjaantyneet osat likoon ydksi johonkin seuraavista
liuoksista:
a) sekoita neljanneskuppi kodin valkaisuainetta tdyteen pesualtaallisen vetta
b) valmista seos, jossa on yksi osa kirkasta etikkaa ja kaksi osaa lamminta vetta.
¢) sekoita puoli pakettia leivontasoodaa ja niin paljon vettd, ettd osat peittyvat

huomio Al yriti yhdistaa niitd menetelmii. Voit aiheuttaa sotkun ja saada aikaan silmia ja
keuhkoja kirvelevaa savua ja voit vahingoittaa osia, joita yritdt puhdistaa.

kierratyssymboli

Jotta valtettdisiin ympadristolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat

vaarallisista aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla

varustetut laitteet tulee heittaa pois erilldan lajittelemattomista jatteista, ne on

otettava talteen, kdytettdva uudestaan ja kierratettava.

resepteja

> = kuorallinen

d = kynsi(kynttd)

korianteripesto

2 & Korianterinlehtia

2 g valkosipulia

60 g mannyn siemenia

125 ml oliivicljya

60 g Parmesan-juustoa, raastettuna

Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.

Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa oljya saataaksesi koostumusta: Dippia

varten: paksu. Paallystettd varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nnnocTpaumun 4 KpblWKa 8 na3 12 noacTaBKa
1 pyuka 5 ynnotHutens 9 vawa

2 nepeknoyatens 6 A3bIYOK 10 ocb

3 6nok gsuratens 7 610K HOXa 11 dnaHubl

MpounTaiiTe N coxpaHUTe AaHHble MHCTPYKLUUK. Ecin Bbl nepefaeTe KOMy-TO YCTPOCTBO,
Heo6X0AMMO TaKKe MpuaraTb K yCTPONCTBY MHCTPYKL MW, YAanuTe yrakoBOYHbIA MaTepuars, HO
He BbIKMbIBaliTe €ro, Noka He ybenTech, UTo YyCTPONCTBO paboTaerT.

BaXKHble Mmepbl NPefoCTOPOXKHOCTN
CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKUMAM Mo 6€30MacHOCTy, BKIOYas cnegylolme:
1 JeTam pa3pelleHo Nonb30BaTbCA YCTPONCTBOM TOSIbKO NOA NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHuTe Npubop B MecTax HeOCTYMHbIX AN1A JeTei.
2 He norpy»aiiTe 610K gBuratens B XXUgKoCTH, He Nosib3yiTecb NPUGOPOM B BaHHOM %
KOMHaTe, OKOJS1I0 BOAbI UM BHE MOMeELLeHMA. @
3 He oTKpbiBaiiTe Npubop A0 NOMHON OCTAHOBKM HOXEN.
4 ByabTe 0CO6EHHO OCTOPOXKHbI MPW 06PaLLEHNN C HOXKaMU.
5 [Buratenb He paboTaert, ecniv Nprbop cobpaH HenpaBuibHO. 3TO GYHKLMA
3aLlMTbl — He MbITaNTeCb ee OTKNIOUNTb.
6 Mpexpe yem pa3obpaTb UM OUNCTATL NPUOOP, OTKIIOUUTE E€F0 OT CETU.
7 Cnepute, YTOODI LUHYP He CBELUVBANCA CO CTOJa U He HAaXOAMIICA Ha NMPOXOAE, rae 06 Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA MW 3aLeNnTbCA 3a Hero.
8 He ocTaBnaiite BKNOUEHHBIN Nprbop 6e3 npucMoTpa.
9 He ponyckaeTca HanuBaTb B KPYXKKY CJINLLKOM FropAYYyto »KnAKocTb (Bbiwe 40 C).
10 He ponyckaeTcs ncnonb3oBaHue TPYOKu ana gpobnexus nbha n pybkm cbiporo maca.
O6palyaiiTecb C HOXaMu C 60MbLION OCTOPOXKHOCTBIO.
11 [BuraTenb He AomxeH paboTaTtb 6onee 1 MUHYTbI 6€3 ocTaHOBKM. [lepes MOBTOPHbIM
BKJIIOYEHMeM AanTe eMy OCTbITb B TeYEHME MUHYTbI.
12 Wcnonb3ynte TONbKO NPUHAANEXHOCTN U HacaKu OT MPOU3BOAUTENA.
13 Wcnonb3yinte npnbop ToNbKO MO HazHayeHMio.
14 XpaHute npubop n Kabenb BAANN OT SNEKTPUYECKMX MNANTOK, KOHPOPOK U FOPENOK.
15 He ucnonb3yite npnbop, eciv oH NoBpexaeH nnv paboTaeT ¢ nepeboamu.
16 Ecnun Kabenb NoBpexaeH, OH JOMKeH ObITb 3aMeHeH NPOU3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
WAN APYrUM KBannuLUMpPOBaHHbIM NNLIOM AJ1A NPefoTBPaLleHNA ONacHOCTY.

TONIbKO AnA 6bITOBOrO NCMNO/Ib30BaHNA

nepepg nepebiM NCNOIb30BaHNEM Npubdopa
Cnepys yKkasaHUAM pa3gena <yxof 1 o6cnyKnBaHme» Ha cTp. 34, TIaTeNlbHO BbIMOTe Npubop
W HacapKw, YTobbl yAanmMTb NPOU3BOACTBEHHYIO Mblfib U APYTrUe 3arpA3HEHNA.

06paboTKa NpoAyKTOB

1 OTKntouUMTE NPUBOP OT SNEKTPOCETU.

2 CHMMMTe 6NOK ABUraTens C yallu.

3 Y106bl pacKpbiTb KPbILLKY, MOBEPHUTE €€ MPOTUB YaCOBOW CTPESIKY, @ 3aTEM CHUMWTE ee C
vawum.

4 Bo3bmuTeCh 3a NIaCTMACCOBYHO fieTaslb 6/10Ka HOXeN.

5 OnycTute 650K HOXKel Ha OCb B HUXKHEI YacTy YaLin.

6 Mpu HeO6XOAMMOCTY Crlerka NoBepPHUTE 610K, YTOObI YCTAaHOBUTL €ro Ha pnaHLbl ocu.

7 MexaH13M NOANPYXMHEH, MO3TOMY NPY HaXaTuK OLLYyLLLAeTCA HEKOTOPOe COMPOTMBEHME.

8 MNomecTnTe NuLieBble MPOAYKTHI B YaLlly.
1) He gonyckaetca nucnonb3oBaHue TpyoKn Ansa apobneHus nbaa n pyoKm cbiporo mAca.

Ob6paluaiiTecb C HOXaMu € 60NbLION OCTOPOXKHOCTBIO.

2) He 3anonHanTe yawy Bbiwe oTMeTKM 500 mn
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3) 3anpelaetca obpabaTbiBaTh NOPLUN 6ONbLIOrO 06beMa — ANia 06paboTKM 6oNbLLIOro
KonuuyecTBa NpoayKToB TpebyeTcA 60MbLIOI KYXOHHbIN KOMOaH.
4) 3anpelyaeTtca ob6pabaTbiBaTb TBepAble NULLEBbIE MPOAYKTbI, T. €. TaKUe NPOAYKTbI,
KOTOpble TPYAHO pa3pe3aTb KYXOHHbIM HOXOM.
5) 3anpellaeTca U3menbyaTb KPyrHble KYCKU — KyOrKy He oNXKHbI 6b1Tb 6onblie 18 MM
9 CoBMeCTuMTe A3bIYKMN Ha KPato KPbILWKM C Ma3aMu B BEPXHEN YacTy Yallu.
10 OnycTWTe KPbILWKY Ha Yallly 1 NOBEPHUTE KPbILIKY MO YaCOBOW CTPESKe, YTOObI MNOTHO ee
3aKpbITh.
11 OnycTtuTe 610K ABMraTeNsa Ha KPbILKY.
12 Mpu HeEOOBXOAMMOCTU C/lerka NoBepHNTE 610K, UTOObI 3aXBaTUTb BEPXHIOK YacTb 6/10Ka
HOXeMN.
13 HaxmunTe nepekstoyaTenb, YToObl BKIIOUNTD ABUraTesNb, U OTMYCTUTE, YTOObI BBIK/TIOUUTD €ro.
14 CnepuTe 3a NWLLEBLIMY NPOAYKTaMM, BO U36eXKaHWe n3nnwwHen obpaboTKu.
15 PekomeHyeTcs nooyepeHO 3anycKkaTb ABUraTe/b Ha HECKOJIbKO CEKYH 3a OfVH pa3 U
NpoBepPATb pe3ynbraTbl 06paboTKM MeXAY BKIOUYEHNAMU.

noBOpPOTHI B no6bIX HanpaBieHnAx

16 bnarogaps XMTPOYMHOW KOHCTPYKLIMM Bbl MOXETe MOBOPauMBaTh M3MeNbunTesb B NoOblx
HanpaBfieHVAX: BBEPX, BHU3, Ha3af, BNepea U B CTOPOHbI, €C/IN 3aMeTUTe UHFPeaNeHT,
KOTOPOIO He 3aTPOHYMNN HOXM.

3aKoHuMNn?

17 CHuMKTe 6NOK ABUraTensa C Yaliun.

18 YTo6bl pacKpbITb KPbILLKY, TOBEPHUTE ee NPOTMB YaCOBOW CTPENKM.

19 CHMMUTE KPBbIWKY C YallKn — JePXKUTe ee Nof YoM, 4To6bl fitobble YacTHLbl TPOAYKTOB
nonasnu o6paTHO B yally.

20 MpuaepmrBanTe NanbLem BEPXHIOK YacTb 6J10Ka HOXeN, YUTOObI OH He Bbinari.

21 HaknoHuB yaluy, onopoXXHUTe ee 06paboTaHHOE coepX nMoe.

22 /inn e, BO3bMUTECD 3a MIAaCTMACCOBYIO AeTasnb 6510Ka HOXell, MOBepHUTE ee, YTobbI
BbICBO6OAUTD 13 driaHLEeB OCcK, NOLHUMUTE €€ NPSAMO BBEPX U BbIHbTE 13 Yalln.

HeCKOJIbKO COBeTOB
e [pexae uem obpabaTbiBaTb NPOAYKTbI, MOPEXKLTE BCE UHTPEANEHTbI HA MEJTKME KYCOUKN.
e |llokonag, opexu v Cbip Niyulle N3MenbYaloTCA/nepemMasnbiBaloTCs, eC/IM UX CHavasa XopoLUo
oXNlagnTb.

ropavdne XnpgKkoctm
23 He ponyckaeTca HanmBaTb B KPY>KKY C/IMLIKOM ropAauvyio »KnaKocTb (Bbiwe 40 C).

yxop n o6cnyxuBaHue

BHVIMA@HMNE uTO6bl He NOPAHUTLCSA, He MPUKacalTeChb pyKamu K OCTPbIM JIe3BUAM
HoXen

24 Mpexpae yem pazobpaTtb U/UNN OUNCTUTb NPUOBOP, OTKIIOUUTE €ro OT CEeTU.

25 Yto6bl pacKpbITb KPbILLKY, TOBEPHUTE ee NPOTMB YaCOBOW CTPENKM, a 3aTeM CHUMUTE ee C
vawm.

26 Bo3bmunTeCh 3a NaCcTMacCoBYIO AeTanb 6510Ka HOXel, NoBepHUTe ee, YToObl BbICBOGOANTL U3
¢dnaHueB ocy, NOAHMMUTE ee NMPAMO BBEPX U BbIHbTE 13 YaLlK.

27 [epKnTecb TONbKO 3a NIAaCTMACCOBbIE AeTaNn U He NPUKacanTeChb K MeTanimyecknum
aetanam.

28 MoiiTe yally, KpbILWKY 1 610K HOXel B TEMOW MblfIbHON BOAE.

29 CnonackuBanTe Ao NOAHOMO yAaneHUs BCcex CNefoB Mbifia 1 TLaTeNbHO BbiCyLLMBaNTe nepes
NCNONb30BaHNEM.

30 MpoBepsaiTe, UTOObI YNNOTHUTENb HAXOAWIICA B CBOEM XeJIo6Ke.
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31 OuuwlanTe BHYTPEHHIO YacTb 6JI0KA HOXeEN C MOMOLLbIO 3y60UNCTKN.

32 He norpyaite 610K fiBUraTens B BOAY Vv Nobyto ApYryio XUAKOCTb.

33 He ucnonb3yiTte )ecTkre nnv abpasmsHble BELLECTBA, U PacTBOPUTENN.

34 Yawwy, KpbiLKY U 610K HOXKE MOXKHO MbITb B NMOCYJOMOEYHOMN MaLLUHE.

35 JKcTpemanbHasa cpefia BHyTpY Nprbopa MOXKeT BIUATb Ha NMOKPbITHE.

36 MNoBpexAeHNA MOTyT ObITb TONIbKO BHELLHUMK, HE BAUALWMMMN Ha paboTy npunbopa.

37 XpaHuTte npubop BAANUN OT NPAMbIX COSTHEYHBIX SlyYeil U MO BO3MOXHOCTU BAANUN OT
¢$nyopecLeHTHOro ocBeLleHus.

obpasoBaHue NATEH
38 KapoTeHoupabl, copepalymecs BO MHOTMX OBOLAax (Hanprmep, B MOPKOBMU), MOTYT MPUBECTU

K 06pa3oBaHuio NATeH. HekoTopble NATHa MOryT 6bITb TPYAHOBLIBOAUMbIMU. He BoNHYnTECH

- 3TOT GaKT HMKOUM 06pa3oM He cKa3sbiBaeTcA Ha paboTe npmbopa.
39 lMpw XKenaHUM MOXKeTe 3aMOYNTb Ha HOUb 0CO60 3arpPA3HEHHbIE AeTanN B OfAHOM U3

cnepyloLWmnx pacTBOpPOB:

1) uYeTBepTb YallKu 6bITOBOro oTbenvBaTess, pacCTBOPEHHOIO B MUCKE C TEMSION BOLOW;

2) cmecb 1 4acTu 6efloro yKcyca ¢ AByMs YacTAMM TeNsoi Boabl;

3) MmonnakeTuka NULLEBON COAbl, Pa3BEAEHHOW B TEMOW BOAE B KOIMYECTBE, AOCTaTOYHOM

ANA NOKPbITUA BCEX 3arpPA3HEeHHbIX AeTanen.

BHVUIMAHWNE He fonyckaeTcs OAHOBPEMEHHOE NCMONb30BaHMNE NepeUuncieHHbIX PacTBOPOB.
BecnopagoyHoe 1CNoMb30BaHMeE STUX PACTBOPOB MOXKET Bbl3BaTb 06U/IbHOE
cnesoTeyeHue, 3aTPYAHEHHOE [ibIXaHVE 13-3a BbIAENAWMXCA ra3oB, a TakXe
NoBpPeauTb KOMMEKTYoWme 6neHaepa.

CUMMBOJZ1 MYCOPHOIo KOHTeﬁHepa

[nA Toro YtTo6bl N36eXKaTb Yrpo3 AsiA 3H0POBbA N OKPYKatoLel cpeabl 13-3a BPeHbIX
BELLECTB B INEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHBIX TOBapax, NPUbopbl, OTMEYEHHbIE AaHHbIM
CUMBOJIOM, IONXKHbI YTUIN3MPOBATbCA HE KaK HE OTCOPTHMPOBaHHbIE ObITOBbIE OTXOADI,
a KaK BOCCTAaHOB/EHHbIE WS MOBTOPHO MCMOMb30BaHHbIE.

peuenTbl

J5— = cTonoBasa noxka (15 mn)

5, — =vaitHas noxka (5 mn)

& = 3y60K(-K1)

KNCNO-CNnagKkuin coyc

2 HebonbLUMe KyCOUKN MMOVPS, YNLLEHHDBIE

2 nyk-wanot

1 & yecHoK

2 5, 6enbif BUHHbIN yKCyc

1 J5— coeBbiii coyc

15— ropumnua

1 5 — tomatHasa nacta

M3menbuunTte Bce B bneHaepe nim KyXoHHOM KombaliHe 0 OfHOPOLHOCTH.

MopagaiiTe C KypuLen, pbibo UK Kak coyc-gun.

PeuenTbl MOXXHO HaliTK Ha Hawem Be6-caiTe: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectete si pokyny a bezpecne je uskladnete. Pokud spotfebi¢ predate dale, pfedejte jejis
pokyny. Sejméte viechny obaly, ale uschovejte je, dokud nebudete mit jistotu, ze spotfebic
funguje.
dulezita bezpecnostni opatreni
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotrebic smi pouzivat jen odpovédna dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.
2 Nepokladejte jednotku motoru do tekutin, pfistroj nepouzivejte v koupelné, v
blizkosti vody ¢i ve venkovnich prostorech. @
v .o Y . .. N
3 Pristroj neotvirejte, dokud se noZe nepfestanou tocit.
4 PFi manipulaci s nozi budte velmi opatrni.
5 Motor za¢ne fungovat, az kdyz bude pfistroj fadné sestaven. Jde o bezpecnostni
prvek — nepokousejte se ho nijak obejit.
6 Pfed demontdzi nebo cisténim pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
7 Kabel vedte tak, aby nevisel doli a nebylo mozno pfes néj chodit nebo jej zachytit.
8 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
9 Neplnte ni¢im o vyssi teploté, nez o takové, ktera vam nemze nijak ublizit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).
10 Nepokousejte se sekat led ¢i syrové maso a s nozi manipulujte velmi obezietné.
11 Motor nespoustéjte na dobu deldi nez 1 minutu v kuse, pak jej nechte asi minutu vychladnout,
nez jej znovu zapnete.
12 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které doddvame my.
13 Nepouzivejte spotfebic pro jiny Gcel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
14 Udrzujte spotrebic a kabel mimo plotny, sporaky ¢i horaky.
15 Nepouzivejte spotfebig, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
16 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.
jen pro domaci pouziti
pred prvnim pouzitim
Nahlédnéte na stranu 37 “péce a udrzba” a pfistroj i s pfislusenstvim dikladné ocistéte od
necistot z vyroby, atd.
zpracovani potravin
1 Vytédhnéte pfistroj ze zasuvky.
2 Vyzvednéte jednotku motoru z misy.
3 Vicko pootocte proti sméru hodinovych rucicek, tak ho odemknete, a z misy ho pak
vyzvednéte.
4 Jednotku s nozi uchopte za plastovou ¢ast.
5 Jednotku s nozi spustte na vieteno v dolni ¢asti misy.
6 Mozna budete muset jednotkou jemné pootocit, aby se zachytila o lemy na vietenu.
7 Uvnitf je pruzina, ¢ili pfi tla¢eni jednotky na vieteno budete citit urcity tlak.
8 Do misy vlozte potravinu.
1) Nepokousejte se sekat led ¢i syrové maso a s nozi manipulujte velmi obezfetné.
2) Nenapliujte nad rysku 500 ml.
3) Nezpracovavejte velké mnozstvi najednou - pokud potfebujete zpracovat velké mnozstvi,
potrebujete vetsi mixér.
4) Nemixujte tvrdé potraviny - tzn. cokoli, co nemuZzete snadno krajet kuchynskym nozem.
5) Nekrdjejte na velké kusy — max. kostky 18 mm
9 Vyrovnejte zadpadky na okraji vicka s vyfezy v horni ¢asti misy.
10 Spustte vicko na misu a otocte jim ve sméru hodinovych rucicek, tak ho na mise uzamknéte.
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nakresy 4 vitko 8 vyfez 12 podstavec
1 drzadlo 5 tésnéni 9 misa
2 spina¢ 6 zapadka 10 vieteno
3 jednotka motoru 7 jednotka s nozi 11 lemy

11 Spustte jednotku motoru na vicko.

12 Mozna budete muset jednotkou jemné pootocit, aby zacvakla vrchni ¢ast jednotky s nozi.

13 Stisknéte spinac a spusti se motor. Pro vypnuti vypinac uvolnéte.

14 Mixovanou potravinu hlidejte, aby nedoslo k pfilisnému rozmixovani.

15 Nejlepsi je zapinat motor chvilkové jen na par sekund a mezi jednotlivymi intervaly se
ujistovat o vysledku.

stocit a pootodit

16 Chytra konstrukce pfistroje vam umozni sekacek stocit a pootocit nahoru, doll, dozadu,
dopfredu ¢i do boku, pokud vidite, Ze nékterd ingredience se nozdim vyhyba.

hotovo?

17 Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

18 Vitko pootocte proti sméru hodinovych rucicek, tak ho odemknete.

19 Zvednéte vicko z misy a drzte ho pod urcitym uhlem, aby cokoliv na ném zachyceného
odkaplo zpét do misy.

20 Horni ¢ast jednotky s nozi pridrzte prstem, aby jednotka nevypadla.

21 Vyklopte rozmixovany obsah z misy ven.

22 Také mUzete jednotku s nozi uchopit za plastovou ¢ast a jednotkou pootocit, aby se uvolnila
zlem( vietena, a vyzdvihnout ji pfimo ven z misy.

par rad

® |ngredience pfed mixovanim nakrajejte na malé kousky.
o Cokolada, ofechy a syr se mixuji/mélni lépe, kdyz jsou Fadné vychlazené.

horké tekutiny

23 Neplrite ni¢im o vyssi teploté, nez o takové, kterd vam nem0ze nijak ublizit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).

péce a udrzba

upozornéni Nedotykejte se rukama nozG - jsou ostré.

24 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky pfed demontazi i ¢isténim.

25 Vicko pootocte proti sméru hodinovych rucicek, tak ho odemknete, a z misy ho pak
vyzvednéte.

26 Uchopte jednotku s nozi za plastovou ¢ast a pootocte ji, aby se uvolnila zlem0 vietena, a
pfimo ji vyzvednéte z misy ven.

27 Manipulujte jen s plastovou ¢asti — kovovych dild se nedotykejte.

28 Misu, vicko i jednotku s nozi umyjte v teplé mydlové vodé.

29 Jednotlivé dily oplachnéte od zbytkd mydla a fadné pied dalsim pouzitim osuste.

30 Ujistéte se, ze tésnéni je v zIdbku dobfe usazené.

31 Vnitini ¢ast jednotky s noZi vycistéte pomoci pératka.

32 Jednotku motoru nenamacejte do vody ¢i jinych tekutin.

33 Nepouzivejte hrubé ¢i brusné Cistici pFipravky ¢i rozpoustédla.

34 Misu, vicko i jednotku s nozi Ize umyt v mycce na nadobi.

35 Extrémni prostiedi uvnitf myc¢ky midze ovlivnit povrchovou Upravu zatizeni.

36 Poskozeni je pak pouze kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.

37 Co se tyce uskladnéni, pfistroj chrante pfed pfimym sluncem a taktéz pred svétlem zarivek,
pokud je to mozné.
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uspinéni
38 Karotenoidy, které se nachazeji i v jinych zelenindch nez je mrkev, mohou pfistroj zna¢né
zaspinit. MGze se stat, Ze toto uspinéni nepUjde odstranit. Ale nedélejte si s tim hlavu, provoz
pfistroje to nijak neovlivni.
39 Ale pokud se prece je chcete pokusit pristroj ocistit, mizete zkusit uspinéné dily namocit pres
noc do néasledujicich lazni:
1) ¢tvrtka $alku béliciho prostfedku pro domdécnost v dfezu plném teplé vody
2) smés jedné &asti bilého octa s dvéma ¢astmi teplé vody
3) polovina malého sécku jedlé sody v dostatku teplé vody, aby byly dily ponofené.
upozornéni Tyto metody nekombinujte. Mohli byste si zadé&lat na problém. Mohly by se
uvolnit vypary drazdici o¢i a dychaci Ustroji, a také byste mohli dily, které &istite,
poskodit.
symbol popelnice
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek v
elektrickych a elektronickych produktech, museji byt symboly oznacené timto
symbolem likvidovany s netfidénym obecnim odpadem, ale je nutno je tfidit, znovu
pouzit nebo recyklovat.
recepty
> = hrst
& = strouzek (strouzky)
koriandrové pesto
2 listy koriandru
2 d Cesnek
60 g piniové ofisky
125 ml olivovy olej
60 g parmazan - strouhany
Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: ridké.
Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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kresby 4 viecko 8 otvor 12 podstavec
1 rukovét 5 tesnenie 9 misa

2 spina¢ 6 vybezok 10 stredovy kolik

3 pohonné jednotka 7 nastavecsnozmi 11 okraj

Precitajte instrukcie a zabezpecte ich dodrziavanie. Ked'ste si presli spotrebic, prejdite si aj
instrukcie. Odstranite vietky obaly, ale uschovajte ich dovtedy, kym nespoznate ako spotrebic
funguje.
dolezité bezpecnostné opatrenia
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebi¢ pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Neponarajte pohonnu jednotku do vody, nepouzivajte pristroj v kiipelni, v blizkosti %
vody, alebo vonku. @
3 Pristroj neotvérajte, kym sa noze Uplne nezastavia.
4 Pri manipulacii s nozmi budte velmi opatrni.
5 Motor nebude fungovat, ak pristroj nebol riadne zlozeny. Toto je zélezitost
bezpecnosti — nesnazte sa ju obist.
6 Pred rozoberanim alebo ¢istenim pristroja ho vytiahnite zo zasuvky.
7 Privodny kédbel vedte tak, aby neprevisal, aby sa nemohlo on zakopnut alebo zachytit.
8 Nenechavajte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej sieti.
9 Nenaplhajte ni¢im teplej$im, nez dokazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri tekutinch
teplota nizsia ako 40°C).
10 Nepokusajte sa drvit [ad, nepokusajte sa sekat surové mdso, a davajte velky pozor na noze.
11 Nenechajte motor bezat dlhsie ako 1 minutu naraz, pred opatovnym zapnutim ho nechajte
minutu vychladnut.
12 Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
13 Spotrebi¢ nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto indtrukciach.
14 Tento spotrebi¢ a privodny kabel drzte mimo stolovych vari¢ov, varnych panelov alebo
horakov.
15 Nepouzivajte tento spotrebic, ked je poskodeny alebo ma poruchu.
16 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny u vyrobcu, jeho servisnym technikom
alebo kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.
pouzitie len pre domacnost
pred prvym pouzitim
Otocte si na ,starostlivost a udrzba” na strane 40, a dokladne vycistite pristroj aj prislusenstvo,
aby ste odstranili tovarensky prach a pod.

spracovanie potravin
1 Odpojte pristroj z elektrickej siete.
2 Vyberte pohonnu jednotku z misy.
3 Vrchnak otocte proti smeru hodinovych ruciciek, aby ste ho uvolnili, a dvihnite ho z misy.
4 Nastavec s nozmi drzte za jeho plastovu cast.
5 Nastavec s nozmi zasunte na stredovy kolik v strede misy.
6 Mozete nim trochu otocit, aby zapadol ponad okraje na koliku.
7 Nastavec ma pruzinu, preto budete pri tlaceni nadol citit mierny odpor.
8 Vlozte do misy suroviny.
1) Nepokusajte sa drvit lad, nepokusajte sa sekat surové maso, a davajte velky pozor na noze.
2) nenapliajte ju nad zna¢ku 500 ml
3) nespracuvajte velké mnozstva v jednotlivych davkach — ak potrebujete spracovat velké
mnozstva, potrebujete velky robot

39



4) nespracuvajte tvrdé potraviny - tj. cCokolvek, ¢o sa neda lahko pokrajat kuchynskym
nozom
5) nesekajte velké kusy — maximalne kocky s hranou 18mm
9 Zarovnajte vybezky na okraji viecka s otvormi na vrchnom okraji misy.

10 Zalozte viecko na misu, a otocte ho v smere hodinovych ruciciek, aby ste ho ukotvili do
uzavretej polohy.

11 Polozte pohonnu jednotku na viecko.

12 Mozno ju bude treba trochu pootocit, aby zachytila vrchnu ¢ast ndstavca s nozmi.

13 Stlacenim spinaca motor zapnete, pustenim ho vypnete.

14 Suroviny stéle sledujte, aby nedoslo k nadmernému rozmixovaniu.

15 Najlepsie je motor pustat v niekolkosekundovych intervaloch, a medzi nimi kontrolovat
vysledky mixovania.

pokrutit a otocit

16 Sikovny dizajn pristroja umoznuje krutit a to¢it kraja¢om nahor, nadol, dozadu, dopredu a do
stran, ak objavite kusok, ktorému sa podarilo vyhnut sa nozom.

hotové?

17 Dvihnite pohonnu jednotku z misy.

18 Otocte vieckom proti smeru hodinovych ruciciek, ¢im ho uvolhite.

19 Odoberte vie¢ko z misy — drzte ho v uhle, aby mohli kisky potravin padat do misy.

20 Vrchn ¢ast néstavca s nozmi pridrzte prstom, aby nastavec nevypadol von.

21 Vyklopte rozmixované suroviny z misy.

22 Alebo chytte plastovu ¢ast ndstavca s nozmi, otocte ju tak, aby ste ju uvolnili z okrajov
stredového kolika, a dvihnite ju von z misy.

niekolko tipov
® Pred mixovanim nakrdjajte suroviny na malé kusky.
e Cokoladu, orechy a syr nasekate/zomeliete lepsie, ak ich predtym dobre vychladite.

horuce tekutiny

23 Nenapinajte ni¢im teplej$im, nez dokazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri tekutinach
teplota nizsia ako 40°C).

starostlivost a udrzba

pozor nepribilzujte sa rukami k noZom - su velmi ostré

24 Vytiahnite zo zasuvky pred rozoberanim a/alebo ¢istenim.

25 Vrchndk otocte proti smeru hodinovych ruciciek, aby ste ho uvolnili, a dvihnite ho z misy.

26 Chytte plastovu cast ndstavca s nozmi, otocte ju tak, aby ste ju uvolnili z okrajov stredového
kolika, a dvihnite ju von z misy.

27 Pracujte len s plastom - nedotykajte sa kovovych casti.

28 Misu, viecko a nastavec s nozmi umyte v teplej vode so saponatom.

29 Oplachnite vietky zvysky saponatu a pred dalS$im pouzitim riadne vysuste.

30 Uistite sa, ¢i je uzéver pevne ukotveny v drazke.

31 Vnutro néstavca s nozmi vycistite Sparadlom.

32 Pohonnu jednotku neponarajte do vody ani do ziadnej inej tekutiny.

33 Nepouzivajte hrubé alebo abrazivne cistiace prostriedky alebo rozpustad|a.

34 Misu, viecko a nastavec s nozmi mézete umyvat v umyvacke riadu.

35 Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva.

36 Pripadné poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie
pristroja.

37 Pristroj skladujte mimo priameho sIne¢ného svetla, a, ak je to mozné, aj mimo
fluorescen¢ného svetla.
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zafarbenie

38 Karotenoidy, ktoré sa nachadzaju v mnohych druhoch zeleniny ako aj v mrkve, mézu
spOsobit silné zafarbenie/skvrny. Toto zafarbenie sa nemusi dat odstranit. Netrapte sa preto,
nijako to neovplyvni fungovanie pristroja.

39 Ak sa o to chcete pokusit, mozete skusit namacanie zafarbenych casti cez noc v jednom z
nasledujucich roztokov:
1) Stvrt Salky sava pre domacnost v dreze plnom teplej vody
2) roztoku z 1 dielu bieleho octu a dvoch dielov teplej vody
3) pol malého sac¢ku sédy bikarbdny v dostatoénom mnozstve teplej vody, aby pokryvala

celé casti prislusenstva

POZzor nesnazte sa o0 kombindciu tychto metéd. Mézete spdsobit problémy, vyrobit
neprijemné plyny sposobujuce slzenie, kasel'a mézete poskodit suciastky, ktoré sa
snazite vycistit.

symbol odpadkového kosa

Aby ste sa vyhli environmentalnym a zdravotnym problémom, ktoré su sp6sobené

rizikovymi latkami v elektrickych a elektronickych vyrobkoch, spotrebice oznacené

tymto symbolom nesmu byt odstrafiované spolu s netriedenym komunalnym

odpadom, ale maju byt renovované, znovu pouzité alebo recyklované.

recepty

> =za hrst

g = strucik (ov)

koriandrové pesto

2 > koriandrové listky

2 d cesnak

60 g piniové oriesky

125 ml olivovy olej

60 g parmezan, nastrdhany

Pomixujte koriander, cesnak, piniové orieSky a polovicu oleja do hladkej hmoty. PreloZte do

velkej misy. Vmie3ajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namécanie:

husté Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka

recepty najdete na nasej webstranke:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Zapoznaj sie z instrukcjg i odt6z w znane Ci miejsce. Jesli komus przekazesz urzadzenie, zatacz
takze instrukcje. Rozpakuj urzadzenie, zachowaj opakowanie w okresie uzytkowania urzadzenia.

wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
1 Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko przez osoby doroste, lub pod nadzorem osoby doroste;j.
Uzywaj i przemieszczaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.
2 Nie nalezy zanurza¢ jednostki silnikowej w ptynie, nie uzywac urzadzenia w
fazience, w poblizu wody, lub na zewnatrz. @
3 Nie otwiera¢ urzadzenia zanim ostrza sie nie zatrzymaja.
4 Ostroznie obchodzi¢ sie z zespotem ostrzy.
5 Silnik nie bedzie dziata¢, dopdki urzadzenie nie bedzie prawidtowo ztozone. Jest
to funkcja bezpieczenstwa - nie prébuj jej omijac.
6 Odtaczy¢ od zasilania sieciowego przed demontazem lub czyszczeniem.
7 Nigdy nie pozwalaj, aby przewdd zwisat przez krawedz stotu lub blatu lub mégt zostac
zaczepiony.
8 Nie pozostawiac wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
9 Nie napetnia¢ sktadnikami goretszymi, jakie moga stwarza¢ problemy (tj. zalecana
temperatura ptynéw ponizej 40°).
10 Nie prébowac kruszy¢ lodu, sieka¢ surowe mieso i bardzo uwazac na ostrza.
11 Nie nalezy uruchamiac¢ silnika na dtuzej niz 1 minute, potem pozostawi¢ na chwile do
ostygniecia przed ponownym uzyciem.
12 Nie uzywaj innych akcesoriéw od dostarczonych z urzadzeniem.
13 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okre$lonym w niniejszej
instrukcji.
14 Urzadzenie nie powinno by¢ blisko kuchenek, ptyt grzejnych i palnikow.
15 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziata¢.
16 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego
przed pierwszym uzyciem
Przejdz do “konserwacja i obstuga” na stronie 43. Nalezy doktadnie oczysci¢ urzadzenie wraz
akcesoriami, zeby usung¢ fabryczne zanieczyszczenia, itd.

przetwarzanie
1 Wyja¢ wtyczke z gniazdka.
2 Unie$ modut silnika nad miske.
3 Obroé¢ pokrywe w lewo, aby odblokowad, i zdejmij jg z miski.
4 Trzymaj ostrza za plastikowe czesci.
5 Opusc ostrza nad wrzeciono na dnie miski.
6 By¢ moze trzeba bedzie je lekko przekreci¢, aby wpasowaé w kotnierze wrzeciona.
7 Sprezyna jest napieta, przy wciskaniu czuje sie pewien opér.
8 Unies¢ sktadniki w misce.
1) Nie prébowac kruszy¢ lodu, sieka¢ surowe mieso i bardzo uwazaé na ostrza.
2) nie napetniaj powyzej oznaczenia 500ml
3) nie przetwarzaj duzych partii, - jesli ilo$¢ jest duza, trzeba zastosowac duze urzadzenie.
4) nie przetwarzaj twardych pokarmoéw - czyli niczego, czego nie mozna fatwo pocia¢ nozem
kuchennym
5) nie siekaj na duze kawatki — najwieksze kostki moga mie¢ 18mm
9 Dopasuj wypustki na krawedzi pokrywy z otworami w gérnej czesci miski.
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rysunki 4 pokrywa 8 szczelina 12 podstawa
1 uchwyt 5 uszczelka 9 miska

2 wytacznik 6 wypustka 10 wrzeciono

3 podstawa z silnikiem 7 zespotostrzy 11 kotnierze

10 Opus¢ pokrywe na miske i obré¢ w prawo, aby zamkna¢.

11 Opus¢ zespdt silnika na pokrywe.

12 By¢ moze trzeba bedzie go lekko przekreci¢, zeby zaskoczyta gérna czes¢ tnaca.

13 Nacisniecie wytacznika uruchamia silnik, zwolnienie go zatrzymuije.

14 Obserwuj przetwarzany produkt, aby nie zostat nadmiernie rozdrobniony.

15 Najlepiej bedzie wiaczad silnik impulsowo i w przerwach sprawdza¢ wynik przetwarzania.

skrecanie i obracanie
16 Przemyslana konstrukcja choppera pozwala nim skreca¢ i obraca¢ do géry, w dét, do tytu, do
przodu i na boki, jesli zauwazysz, ze ostrze omineto skfadnik.

skonczone?
17 Unies modut silnika nad miske.
18 Obré¢ pokrywe w lewo, aby odblokowac.
19 Unies pokrywe z miski - trzymaj pod katem, aby pozwoli¢ skapac¢ zawartos¢ z powrotem do
miski.
20 Umies¢ palec na szczycie zespotu ostrza, zeby nie wypadto.
21 Przechyl miske i opréznic¢ z zawartosci.
22 Alternatywnie, przytrzymaj plastikowy element czesci tnacej, przekre¢ go, zeby zdjac z
kotnierzy wrzeciona i wyjmij géra na zewnatrz miski.
kilka porad
® Przed przetwarzaniem pokréj sktadniki na mniejsze.
® Czekolada, orzechy i ser siekaja sie lepiej, jesli wczesniej zostaty dobrze schtodzone.
gorace ptyny
23 Nie napetniac sktadnikami goretszymi, jakie moga stwarza¢ problemy (tj. zalecana
temperatura ptynéw ponizej 40°).
konserwacja i obstuga

ostrzezenie ostroznie obchodzi¢ sie z ostrzami - sg ostre.

24 Odtaczyc od sieci przed demontazem i/albo czyszczeniem.

25 Obro6¢ pokrywe w lewo, aby odblokowaé, i zdejmij jg z miski.

26 Przytrzymaj plastikowy element czesci tnacej, przekre¢ go, zeby zdjac z kotnierzy wrzeciona i
wyjmij géra na zewnatrz miski.

27 Trzymac w reku tylko elementy plastikowe - nie dotyka¢ czesci metalowych.

28 Umyj miske, pokrywe i ostrze w cieptej wodzie z mydtem.

29 Wyptucz, aby usuna¢ wszystkie slady mydta i przed uzyciem dokfadnie wysusz.

30 Sprawdz, czy uszczelka jest osadzona w rowku.

31 Wyczys¢ wnetrze ostrzy wykataczka.

32 Nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie, ani w innym ptynie.

33 Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich i sciernych srodkéw czyszczacych.

34 Miski, pokrywa, ostrze moga by¢ myte w zmywarce.

35 Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptynaé na wykonczenie powierzchni urzadzenia.

36 Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na
dziatanie urzadzenia.

37 Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od stonca, a jesli to mozliwe - od jarzeniéwek.
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zabarwienia

38 W marchwi i w wielu innych warzywach znajduja sie karotenoidy, ktére moga silnie
zabarwia¢. Usuniecie zabarwier moze okazac sie niewykonalne. Tego rodzaju zabarwienia
nie wptywaja na dziatanie urzadzenia.

39 Mozna spréobowac usuwac zabarwienia zanurzajac urzadzenie na noc w:
1) jednej czwartej filizanki domowego wybielacza w petnym zlewie wody
2) mieszance 1 czesci biatego octu z dwiema czesciami letniej wody
3) potowie torebki sody oczyszczanej w odpowiedniej ilosci letniej wody, tak aby przykry¢

czesci
ostrzezenie Nie probowac taczy¢ tych sposobéw. Mozna narobic sobie ktopotu, powstana
gryzace i duszace opary; czesci réwniez moga zosta¢ uszkodzone.

symbol kubta na $mieci

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace

sie w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢
zagrozeniem dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

przepisy kulinarne

> =garsé

d = zabek(ki)

pesto z kolendry

2 liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 ml oliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przet6z do duzej
miski. Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na
topping: Srednia. Na sos do makaronu: rzadka.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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crtezi 4 poklopac 8 prorez 12 postolje

1 dréka 5 gumica za zaptivanje 9 zdela

2 prekida¢ 6 plocica 10 osovina

3 motorna jedinica 7 jednica sanoZzevima 11 obodi
Procitajte uputstva i saCuvajte ih na sigurnom mestu. U slu¢aju ustupanja aparata tre¢im licima,
prilozite i ova uputstva za uputrebu. Skinite svu ambalazuy, ali je sacuvajte dok ne proverite da li
aparat radi.
vazne sigurnosne mere
Sledite osnovne sigurnosne mere, ukljucujuci sledece:

1 Ovaj aparat je namenjen za upotrebu od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim

nadzorom. Koristite i Cuvajte ovaj aparat van domasaja dece.

2 Ne uranjajte motornu jedinicu u tekucinu; ne koristite ga u kupatilu, blizu vode ili na %
‘!

otvorenom prostoru.
3 Nemojte otvoriti aparat dok se noZevi ne zaustave.
4 Budite jako oprezni kad rukujete jednicom sa nozevima.
5 Ukoliko aparat nije pravilno sklopljen motor nece funkcionisati. To je jedna
sigurnosna mera — nemojte pokusavati da je forsirate.
6 Iskljucite aparat iz uti¢nice pre rasklapanja ili ¢iS¢enja.
7 Savijte kabl da ne visi preko radne povrsine kako bi se izbeglo spoticanje ili zaplitanje.
8 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.
9 Nemojte puniti bokal sa sastojcima cija temperatura je visa od one koju mozete normalno da
podnesete (npr. temperatura te¢nosti treba da bude ispod 40°C).
10 Nemojte upotrebljavati za seckanje leda ili sirovog mesa i budite jako oprezni kod rukovanja
nozevima.
11 Nemojte dozvoliti da motor radi viSe od 1 minuta bez prekida, potom ga ostavite da se ohladi
jednu minutu pre ponovne upotrebe.
12 Ne upotrebljavajte delove ili dodatke drugih proizvodaca.
13 Ne koristite aparat u druge svrhe osim onih opisanih u ovom uputstvima.
14 Drzite aparat i kabl daleko od grejnih ploca, plo¢a na kaminu ili plamenika na Sporetu.
15 Ne koristite aparat ako je ostecen ili ako ne funkcionise pravilno.
16 Ako je kabl oStecen, mora biti zamenjen od strane proizvodaca, njegovog ovlas¢enog servisa
ili na slican nacin kvalifikovane osobe, kako bi se izbegao rizik.
isklju¢ivo za ku¢nu upotrebu
pre prve upotrebe
Dobro ocistite aparat i dodatke da biste uklonili prasinu nastalu tokom proizvodnje, itd, slededi
poglavlje ,Cis¢enje i odrzavanje” na str. 46.
postupak
1 Iskljucite aparat iz uti¢nice.
2 Skinite motornu jedinicu sa zdele.
3 Okrenite poklopac u smeru suprotnom od kazaljke na satu da biste ga otkocili i podignite ga
sa zdele.
4 Drzite jedinicu sa noZevima za plasti¢ni deo.
5 Spustite jedinicu sa nozevima na osovinu na dnu zdele.
6 Moguce je da ¢ete morati da je lagano okrenete, da biste je postavili na izbocene obode
osovine.
7 Oseticete odreden otpor prillikom pritiskanja, jer ona sadrzi jednu oprugu.
8 Stavite hranu u zdelu.
1) Nemojte upotrebljavati za seckanje leda ili sirovog mesa i budite jako oprezni kod
rukovanja nozevima.
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2) nemojte je napuniti preko oznake 500 ml.
3) nemojte stavljati velike koli¢ine hrane za obradu - ukoliko imate potrebu za obradom
vecih koli¢ina, treba vam veci aparat.
4) nemojte obradivati tvrdu hranu - tj. bilo Sta 5to se ne moze lako odseci kuhinjskim nozem
5) nemojte seckati hranu na velike komade; maksimalna veli¢ina kockica je 18 mm
9 Poravnanijte plocice na ivici poklopca sa prorezima na gornjem delu zdele.

10 Spustite poklopac na zdelu i okrenite ga u smeru kazaljke na satu da biste blokirali zatvaranje.

11 Spustite motornu jedinicu na poklopac.

12 Moguce je da ¢ete morati da je lagano okrenete, da biste pric¢vrstili vrh jedinice sa nozevima.

13 Pritisnite prekidac ako Zelite da motor poc¢ne sa radom i otpustite ga ako zZelite da ga
iskljucite.

14 Posmatrajte hranu, da biste izbegli preteranu obradu.

15 Najbolje resenje je da pustate motor u rad u kratkim vremenskim intervalima od nekoliko
sekundi i da kontrolisete dobijene rezultate posle svakog perioda rada.

obrtanje i okretanje

16 Sekcalica je projektovana na tako inteligentan nacin da Vam omogucava da je okrenete i
obrnete gore - dole napred - nazad ili bo¢no, ukoliko primetite da neki sastojak nije
obuhvacen noZevima.

da li ste zavrsili s radom?

17 Skinite motornu jedinicu sa zdele.

18 Okrenite poklopac u smeru suprotnom od kazaljke na satu da biste ga otkocili.

19 Podignite poklopac sa zdele i nagnite ga da biste omogucili otkapanje u zdelu svega $to se
eventualno nalazi na njemu.

20 Stavite prst na vrh jedinice da biste sprecili da ispadne.

21 Iskrenite i ispraznite zdelu sa preradenom hranom.

22 Kao alternativa, drzeci plasti¢ni deo jedinice sa nozevima, okrenite ga da biste ga otkacili od
izbocenih oboda osovine i izvucite ga izvan zdele.

nekoliko sugestija
® Pre nego $to pocnete s obradom isecite sastojke na male komade.
o Cokolada, orasi i sir bi¢e bolje iseckani/mljeveni ako se prethodno potpuno ohlade.

vruée tecnosti

23 Nemojte puniti bokal sa sastojcima ¢ija temperatura je visa od one koju mozete normalno da
podnesete (npr. temperatura tecnosti treba da bude ispod 40°C).

¢iSéenje i odrzavanje

oprez drzite prste van domasaja nozeva, jer su ostri.

24 Iskljucite aparat iz uti¢nice pre rasklapanja i/ili ¢is¢enja.

25 Okrenite poklopac u smeru suprotnom od kazaljke na satu da biste ga otkocili i
podignite ga sa zdele.

26 Drzeci plasti¢ni deo jedinice sa nozevima, okrenite ga da biste ga otkacili od izbo¢enih oboda
osovine i izvucite ga izvan zdele.

27 Ne dodirujte metalne delove, ve¢ samo plasti¢ne.

28 Operite zdelu, poklopac i jedinicu sa noZevima u toploj sapunici.

29 Isperite da biste otklonili sve tragove sapuna i dobro osusite pre upotrebe.

30 Proverite da li je gumica za zaptivanje uzlebljena.

31 Pomazuci se ¢ackalicom ocistite unutrasnji deo jedinice sa nozevima.

32 Ne uranjajte motornu jedinicu u vodu ili u bilo kakvu tekucinu.

33 Nemojte koristiti gruba ili abrazivna sredstva za ciscenje ili rastvarace.

34 Mozete oprati zdelu, poklopac i jedinicu sa noZevima u masini za pranje sudova.
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35 Poseban nacin rada masine za pranje sudova moze da osteti sjaj povrsina delova aparata.

36 Ostecenje delova je samo estetsko e ne bi trebalo da deluje na rad aparata.

37 Cuvajte aparat daleko od direktne sunéane svetlosti i, ako je moguce, od fluorescentne
svetlosti.

mrlje

38 Karotenoidi, koji se nalaze u Sargarepama, kao i u drugom povréu, mogu da prouzrokuju
izrazene mrlje. Te mrlje je skoro nemoguce otkloniti. Ne brinite, one nemaju dejstvo na rad
aparata.

39 Ako zelite, mozete probati da potopite delove sa mrljama preko nodi u jednu od sledecih
mesavina:
1) napunite sudoper toplom vodom i dodajte jednu ¢asu izbeljiva¢a za domacinstvo
2) napravite mesavinu od jednog dela belog sir¢eta i dva dela tople vode
3) stavite pola paketica sode bikarbone u dovoljno tople vode da se potope delovi

oprez Nemojte mesati ova tri postupka. MozZete upropastiti aparat i ostetiti delove koje ste
nastojali da ocistite. Moze doci do nastanka para koje ¢e vam otezati disanje i
prouzrokovati neprijatno suzenje ociju.

simbol precrtane korpe za otpatke

Da bi se izbegle Stetne posledice na zZivotnu sredinu i zdravlje zbog opasnih
supstanci u elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi aparati obelezeni ovim
simbolom ne smeju se odlagati kao neklasifikovani urbani otpad, ve¢ se moraju
prikupiti, ponovo upotrebiti ili reciklovati.

recepti

> = 3Saka

& = &en (Cenovi)

pesto od korijandera

2 & listovi korijandera

2 g beliluk

60 g pinjoli

125 ml maslinovo ulje

60 g naribani parmezan

Mesajte zajedno korijander, beli luk, pinjole i pola koli¢ine ulja dok se ne dobije glatka smesa.
Premestite smesu u veliku zdelu. Umesajte parmezan. Dodajte ulje da biste regulisali
konsistenciju: Za umak: gus¢a. Za preliv: srednja. Za sos za pastu: reda.

recepte mozete naci na nasem sajtu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Preberite navodila in jih hranite na varnem mestu. Ce napravo posredujete drugim, jim dajte
tudi navodila. Odstranite vso embalazo, vendar jo shranite, dokler niste prepri¢ani, da naprava
deluje.

pomembna varovala
Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Enote z motorjem ne dajajte v tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode %
ali na prostem. @
3 Naprave ne odpirajte, dokler se nozi ne ustavijo.
4 Pri delu z enoto z nozi bodite zelo previdni.
5 Motor ne bo deloval, ¢e naprava ni pravilno sestavljena. To je varnostna funkcija
- ne poskusajte je onemogoditi.
6 Pred razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo odklopite.
7 Kabel napeljite tako, da ne visi in da se vanj ni mogoce zatakniti ali spotakniti.
8 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
9 Vrca ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo Se zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).
10 Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni z
nozi.
11 Motorja ne pustite delovati ve¢ kot 1 minuto, potem pa ga pustite eno minuto, da se ohladi,
preden ga znova uporabite.
12 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
13 Naprave ne uporabljajte za nicesar drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
14 Napravo in kabel varujte pred stikom z vro¢imi plos¢ami, kuhalniki ali gorilniki.
15 Naprave ne upravljajte, e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
16 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.

samo za gospodinjsko uporabo

pred prvo uporabo
Glejte naslov »nega in vzdrzevanje« na strani 49 in temeljito ocistite napravo ter prikljucke, da
odstranite prah zaradi proizvodnje ter podobno.

obdelava
1 Napravo odklopite.
2 Motor dvignite s sklede.
3 Pokrov obrnite v levo, da ga odklenete, in ga dvignite s posode.
4 Enoto z nozi drzite za plasti¢ni del.
5 Enoto z noZi spustite na nastavek na dnu sklede.
6 Morda jo boste morali malo obrniti, da se bo prilegala prirobnicam nastavka.
7 Ker ima vgrajeno vzmet, jo boste morali malo pritisniti navzdol.
8 Postavite hrano v skledo.
1) Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni
Z noZi.
2) sklede ne napolnite preko oznake za 500 ml
3) velikih koli¢in ne obdelujte v serijah — ¢e morate obdelovati velike koli¢ine, potrebujete
vecdjo napravo
4) ne obdelujete trde hrane - to je vse, ¢esar ne morete zlahka prerezati s kuhinjskim nozem
5) ne sekljajte vedjih kosov - kocke naj bodo velike najve¢ 18 mm
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risbe 4 pokrov 8 reza 12 stojalo

1 rocaj 5 tesnilo 9 skleda
2 stikalo 6 jezicek 10 nastavek
3 enota motorja 7 enota z nozi 11 prirobnici

9 Jezicke na robu pokrova poravnajte z rezami na vrhu sklede.
10 Pokrov spustite na posodo in ga zavrtite v desno, da ga zaklenete.
11 Enoto motorja spustite na pokrov.
12 Morda jo boste morali malo obrniti, da se zatakne na vrhu enote z nozi.
13 Pritisnite stikalo, da zaZenete motor, in ga spustite, da motor izkljucite.
14 Bodite pozorni, da hrane ne obdelate prevec.
15 Motor je najbolje vklopiti nekajkrat za nekaj sekund, med vklopi pa opazujte rezultate.

zavrtite in obrnite
16 Pametna zasnova omogoca vrtenje in obrac¢anje sekljalnika navzgor, navzdol, nazaj, naprej
ter stransko, ¢e opazite sestavino, ki se je izognila nozem.

konc¢ano?

17 Motor dvignite s sklede.

18 Pokrov zavrtite v levo, da ga odklenete.

19 Dvignite pokrov s posode - drzite ga pod kotom, da lahko vsebina kaplja nazaj v skledo.

20 Postavite prst na vrh enote z nozi, da prepredite njen padec.

21 Obdelano vsebino zlijte iz sklede.

22 Druga moznost je, da drzite plasti¢ni del enote z nozi, ga zavrtite, da se sname s prirobnic
nastavka, in ga dvignete naravnost navzgor iz posode.

nekaj nasvetov
® Pred obdelavo narezite sestavine na majhne koscke.
e Cokolada, orehi in sir se bolje sesekljajo/zmeljejo, e jih prej dobro ohladite.
vroce tekocine
23 Vréa ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo Se zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).

nega in vzdrzevanje

pozor Dlani varujte pred stikom z noZi, ker so ostri.

24 Pred razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo odklopite.

25 Pokrov obrnite v levo, da ga odklenete, in ga dvignite s posode.

26 Drzite plasti¢ni del enote z nozi, ga zavrtite, da se sname s prirobnic nastavka in ga dvignite
naravnost navzgor iz posode.

27 Dotikajte se izklju¢no delov iz umetne mase - kovinskih delov se ne dotikajte.

28 Operite skledo, pokrov in enoto z nozi v topli milnici.

29 Sperite, da odstranite vse sledove mila, in temeljito posusite pred naslednjo uporabo.

30 Preverite, ali je tesnilo namesceno v utoru.

31 Notranjost enote z nozi odistite z zobotrebcem.

32 Enote motorja ne postavljajte v vodo ali drugo tekocino.

33 Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih ¢istil ali topil.

34 Skledo, pokrov in enoto z nozi lahko pomivate v pomivalnem stroju.

35 Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin.

36 Morebitne poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

37 Napravo varujte pred neposredno son¢no svetlobo, po moznosti pa tudi pred fluorescené¢no
svetlobo.
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obarvanje

38 Karotenoidi, ki so prisotni v korenju in Stevilni drugi zelenjavi, lahko povzrocijo opazne
madeze. Tak$ne madeZe bo morda nemogoce odstraniti. To naj vas ne skrbi, saj ne vpliva na
delovanje naprave.

39 Ce Zelite obarvanje vseeno poskusiti odstraniti, lahko obarvane dele ¢ez no¢ namotite v eni
izmed naslednjih raztopin:
7 Cetrtina posodice hi$nega belila v enem umivalniku tople vode
2) Zmes enega dela belega kisa z dvema deloma tople vode
3) Polovica malega paketa sode bikarbone v dovolj vode, da so vsi deli pokriti

pozor Teh raztopin medsebojno ne mesajte. V tem primeru lahko nastane umazanija ali
neprijetni hlapi, ki povzrocijo solzenje in kasljanje, lahko pa tudi poskodujete dele, ki jih
zelite odistiti.

simbol smetnjaka

Vizogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v

elektri¢nih ter elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med

nesortirane odpadke. Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova

uporabiti ali reciklirati.

recepti

> =zadlan

& = stroki

koriandrov pesto

2 & listi koriandra

2 d Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.

Vme3ajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.

Za omako za testenine: redko.

recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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oxédla 4 KamaKl 8eykony 12 Baon
1 xelpoAaPry 5 SaktUMog oTeyavomoinong 9 HMoA
2 810KOTITNG 6 npoe€oxn 10 a€ovac
3 KeVTpIKNA povada 7 ovoTtnpa Aemidwv 11 eAavtleg

AaBaoTe TG 08nyieg Kal KPATHOTE TIG O AOPANEC PE€POC. Eav SwoeTe Tn cuokeur o€ AANo
Xpnotn, dwote padi kai Tig 08nyiec. Apaipéote OAa Ta UAIKA GUOKeLAoiag, aAd SlatnproTe Ta
péxpt va BeBaiwBeite OTIL N CUOKEUN AEITOVPYEL.

ONUAVTIKA HETPA ACQPANELOG

Tnpeite Ta Bacikd PETPA AOPANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWV TWV TIAPAKATW:

1 H ouokeun mpémel va xpnotpomoleital amokAEIOTIKA amod 1y umd tnv emifBAeyn umevBuvou
evnAikou. Na xpnolporoleite Kat va amoOnKeVETe Tn CUCKEUN Hakptd amd maidid.

2 Mn BubileTe TNV KEVTPIKN Povada o€ uypo, Un XPNOIUOTIOLEITE T CUOKEUH OTO E
Umdvio, Kovtd o€ VEPO 1} O€ EEWTEPIKO XWPO.

3 Mnv avoiyETe TN OCUOKEUN €AV SgV €XOUV OTAUATAOEL VA KIVOUVTAL TTAIPWG Ol
Aemidec.

4 Na €iote TONU TTIPOGEKTIKO{ KATA TOV XEIPIOUO TOU CUCTHHATOG AEMISwWV.

5 H kevtpikn povada dev Ba Aettoupynoel eav Sev €xel cuvappoloynBei cwotd n
OUOKEUN. AUTO amOTEAEL XOPAKTNPIOTIKO AOQANELQG — PNV ETXEIPHOETE VA TO TTAPOKAUYPETE.

6 ATIOOUVOEDTE TN GUOKEUN amd TO PEVMA TIPLV AT TNV ATOGUVAPUOASYNOoN 1) Tov KaBapiopo.

7 TomoBeTOTE TO KAAWSIO £TCL WOTE VA PNV KPEUETAL KAl VA UNV PITopei va pumepSeuTei 1 va
maoTei ota média oag.

8 Mnv a@nrveTe Tn GUOKEUN XWPIC emiBAePn evoow gival cuvdedepévn 0To peU.

9 H Beppokpacia Twv cUCTATIKWY 0TNV KAavAaTta Oa mpEMelL va oag eMTPETEL va XelpileoTe dveta
Vv kavata (dnhadn, n Beppokpacia Twv Lypwv MPEMEL va gival KaTtw amé 40°C).

10 Mnv mpoomaBriceTe va BpuppatioeTe mAyo, va PIAOKOYETE WHO KPEAG KAl PPOVTIOTE va €i0Te
TOAU TIPOGEKTIKOI LUE TIG AETTIOEG.

11 Mn a@riOETE TN CUOKEUN VO AEITOUPYE( CUVEXOUEVA YIa TTEPIOCOTEPO amd 1 AenmTo. Edv
MapENOEL AUTOC 0 XPAVOC, APHOTE TN VA KPUWOEL YIa €va AETTTO TTPOTOU TN XPNOIUOTIOIOETE
€K VEOU.

12 Mn xpnoipomoleite e€aptrpata SlaQopeTIKA amd AuTd TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV ETALPEIA paC.

13 Mn XPNOIUOTIOLEITE TN GUOKEU YIa OTIOIOVORTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL 0TI
mapoUcEeG odnyieC.

14 Na Siatnpeite Tn cuokeun Kal To KAOAWSIO Hakpld anod oTieg, T(AKIa 1 KAUOTHPEC.

15 Mn XpNOIMOTIOLEITE TN CUOKEUN €4V €ival @Bapuévn 1 mapouotalel SUCAEITOUPYIEG.

16 EdQv o KaAwd10 gival @Oapuévo, TPETEL VA AVTIKATACTAOE( Ao TOV KATACKEUAOTH, TOV
avTITPOOoWTMS TOU 1 KATolo £€0UC10S0TNUEVO TTPOCWTIO TTIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

ATMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKH Xprion

TPV amd TNV TPWTN XPHoN

Avatpé€te oTnv evoTnTa “@povtida & cuvtiipnon” otn oehida 52 yia Tig 06nyieg evdehexoug

KaBapIoPoL TNG CUOKEUNG Kal TWV e§0PTNUATWY WOTE Va apaipedei Tuxdv okovn amd tnv

KOTOOKEUN K.ATT.

eneepyaoia TpoPwv

1 AToouVS£OTE T CUCKEUN Ao TO PEUA.

2 AQaIp£€0TE TNV KEVTPIKH povada amod To UmoA.

3 MepIoTPEYTE TO KATIAKL APLOTEPOOTPOPA YIA VA TO ATTACPANCETE KAl KATOTIV AQAIPECTE TO
amnd To UIoA.

4 Kpatrote 10 cuoTnua Aemidwv amd 1o TAACTIKO TURAHA TOU.

5 TomoBetrioTe To cUoTNUA Aemidwv MAvw oTov Aova 0TO KATW PEPOG TOU UTTOA.
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6 Mmopei va XpelaoTei va TO TIEPIOTPEYPETE EAAPPWGS WOTE VA EQAPUOCEL TTAVW OTIG PAAVTIEG
Tou aova.
7 AwoBétel ehatnplo, cuvenwe Ba aioBavBeite eEhappld avtioTaon 6Tav TO TMECETE MPOG TA KATW.
8 TomoBETNOTE TIG TPOPEC PEGA OTO UTTOA.
1) Mnv poonadnoete va OpUPHATICETE TTAYO, va PINOKOPETE WUO KPEAG KAl PPOVTIOTE Va
€ioTe MONU MPOOEKTIKOI HE TIG AeTTIOEC.
2) Mnv uniepeite Tnv évdeién twv 500 ml.
3) Mnv ene€epyaleoTe HEYANEG TOOOTNTEG TPOPWV — YIO AUTOV TOV OKOTIO, Ba XpEIAOTEITE
€vav PHEYaAUTEPO KOTITN.
4) Mnv ene€epyaleote OKANPEC TPOPEG — SnNAadK, oTIOATOTE SV UMOpPE( va Komel EDKOA PE
€va payaipt koudivag.
5) Mnv emeepydleoTe PeyAAa KOUUATIA TPOPWV — Ol TPOPEC TIPETIEL VA EiVal O HOPQN
KUBwv 18 mm Katd péyloTo.
9 EuBuypappioTe TIg TPOoeEOXEC TOU KATTAKIOU UE TIG EYKOTIEG TTOU 3PICKOVTAL OTO EMAVW TUAUA
TOU UTTOA.
10 TomoBEeTAOTE TO KATIAKI TTAVW OTO UITOA KAl TTEPLOTPEYTE TO SEIOOTPOPA YIa VA ACPANICEL.
11 TomoBEeTAOTE TNV KEVTPIKN PovAda TAVW GTO KATTAKI.
12 Mmopéei va XPELaoTEl va TNV TIEPIOTPEYPETE EAAPPWES WOTE VA ACPANICEL TO EMAVW PEPOC TOU
OUOTAUATOC AETTIOWV.
13 NatrioTe Tov S1aKOTTN Yia TNV évapén Tou YOoTEP, aProTe Tov yia Tn Slakomn Aeltoupyiag.
14 Na mapatnpeeiTe TI TPOPEG KATA TN XProN TNG CUCKEUNG WOTE va amo@euxOei n unepBoAkn
enefepyaoia.
15 Yuviotdtat n SIaKEKOUPEVN XPioN TNG KEVTPIKNG HovAdag Sidpkelag Aiywv SeuTeporémTwy
avda @opd Kal 0 EAeyX0C TWV amoTEAECUATWY HETAED TNG SlakekoupévNg AeToupyiac.
TMEPIOTPOPN Kal avakivnon
16 O guuUNG OXESIOOUOC TOU KOTITN OAG ETITPETIEL VA TOV TIEPIOTPEPETE KAl VA TOV AVAKIVIOETE
TIPOG TA EMAVW, KATW, TTOW, EUTTPAOC KAl TTAEUPIKA, OE TTIEPITTTWON TTOU EVTOTTICETE KATIOIO
OUOTATIKO TIOU £XEL ATTOPUYEL TIG AETTIOEG.

TEAEIWOATE;

17 AQaIpECTE TNV KEVTPIKN HovASa amd To UIOA.

18 MePIOTPEYTE TO KATIAKI APLOTEPOCTPOPA YIA VA TO ATMACPANICETE.

19 A@alpéoTE TO KATTAKL ATTO TO UITOA — KPATHOTE TO OE YWwVia WOTE VA TIECEL OTIONTIOTE TIEPIEXEL
U€Oa OTO UTTOA.

20 YuykpaToTeE TOo CUCTNHA AeTTOWV pe To SAXTUNG GOG OTO EMAVW TUMAKA TOU YIA VA PNV TIECEL
£€€w amod 1o uImoA.

21 AS€1A0TE TO TIEPIEXOUEVO TOU UTTON O€ €Va OKEVOC.

22 EVOANAKTIKQ, KPATOTE TO TAACTIKO TUA A TOU CUCTHHATOG AEMISWV, TIEPIOTPEYTE TO yla va
a@atpebei amo Tig PAAVTEG Tou afova Kal aQalpéoTE TO ATO TO UTTOA.

OPIOMEVEC CUUPBOUAEG

® KOYTE TIG TPOPEG OE MIKPA KOUUATIA TPV TA TTPOOHOECETE GTOV KOTITN yld EMeEepyaoia.
® H ookoldta, ol Enpoi kapmoi kal To Tupi Ba Komouv KaAUTEPa €AV Ta €xeTE TOMOBETNOEL

TPWTA 01O Yuyeio.

KauTd uypd

23 H BeppoKkpaoia Twv CUCTATIKWY 0TNV KavAaTa Ba TPETEL va 0ag EMTPEMEL va XEIPI(EoTE AVETA
Vv kavata (dnhadn, n Beppokpacia Twv LypWV MPETEL va gival KATw amé 40°C).

@povTida Kat cuvtipnon

TIPOCOXI KPATHOTE TA XEPIA 0OG LOKPLA AT TIG NETHSEG — Eival AN &G

24 Na amocUVSEETE T GUOKEUN amrd To PeVMA TIPLV AT TNV AMOCUVAPHOASYNOoN
Ka/n Tov kabapiopd.
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25 MePIOTPEYTE TO KATIAKL APIOTEPOCTPOPA YIa VA TO AMACPANICETE KAl KATOTTIV APAIPECTE TO
amod To UIoA.
26 KpaTroTe To TAAOTIKO TUNHA TOU GUCTAUATOC AT WV, MEPIOTPEPTE TO YId va a@alpeBei amd
TIG AAVTLeC TOu A€ova Kal aPalpECTE TO amd TO UTTOA.
27 Na mAveTE HOVO TO TTAAOTIKO HEPOG — PNV ayYileTe T LETOANIKA péPD.
28 MAUVETE TO PTTOA, TO KATTAKL KAl To cUoTnpa Aemidwv pe (oTo vepd Kat oamouvada.
29 ZeMAUVETE T KAAA Yla va amopakpuvOei KAOE ixvog oamouviol Kal a@rioTE TA VA OTEYVWOOUV
TARPWG TIPLV ATTIO TNV EMOUEVN XPNON.
30 BefaiwBeite 6Tt 0 SAKTUAIOG OTEYAVOTIOINONG Eival WO TA TomoBeTnUévog oTnV uTToSoXN Tou.
31 KaBapioTte 10 e0wTePIKO TOU CUCTANATOC AeTidwv HeE pia odovtoyhugida.
32 Mn BuBilete TnV KeVTPIKN povAda péoa o€ vepod 1y ommolodnmoTe AAAO uypPO.
33 Mn xpnotpormoleite okAnpd 1 amofeoTikd KaBaploTikA ) StoAUTEC.
34 To umoA, To KamdKi Kal To cUoTnUa Aemidwv umopouv va mAuBouv 6To TAUVTIPLO TIATWV.
35 To akpaio mepIBANNOV P€oa 0TO TTAUVTHPLO TIIATWV UMOPE( va emnpeAoEl Ta EM@PAVEIAKA
@wipiopata.
36 Eav mpokAnBei pBopd ota e€aptripata amd To mMuvTrplo matwy, Oa gival otnv e§wTepikn
TOUG EPPAVION HOVO, Sev Ba empeaoTei n AelToupyia TNG CUCKEUNG.
37 ®UAAETE TN CUOKEUN JaKPLA amod Tnv dpeon ékBeon otov RALo Kay, av givat Suvatdy, and tov
QWTIONO amd Aaumneg @Bopiopov.
XPWHATIOHOG
38 Ta KapoTIVOELSH TToU BpicKovVTal 0TA KAPOTA Kal TOAAG AAAQ AdXAVIKA UTTOPOUV va
TIPOKAAECOUV ONUAVTIKO XpWHATIONO. Mmopei va gival adlvatov va anmopakpUVETE AQUTOV
TOV XPWHATIONO. Mnv avnouxeite, Sev mPOKeLTal va TN PEACEL TN AEITOUPYIO TNG CUCKEUNG.
39 EdQv BéAeTE va EMIXEIPHOETE VA TOV APOAIPECETE, UMTOPEITE VA POUNIACETE TA AEKIAOUEVA PEPN
yta éva Bpddu ota e§A¢:
1) éva tétapto eAt{aviol YAwpivn OIKIOKNAG XPriong o€ évav vepoxUTn YEUATO pe (0T vepd
2) peiypa mou amoteleitat amo 1 pépog Aeukou 16100 kat 2 pépn {e0ToU vEPOU
3) MO0 QAKENAKI UTTEIKIV TIAOUVTEP OE APKETO (E0TO VEPO WOTE VA KAAUTITOVTAL TA
Aeklaopéva pépn
TIPOCOXN Mnv eMIXElPrOETE va CUVSUACETE TIG Tapamavw ueBddoug. Mmopei va
TPOKAAEéDETE {NUIA 0TOV XWPO, va SaKpUOOUV Ta JATIA 0ag, Va
avamnveloeTe avaBuUIAoELS 1 va BAAYETE Ta HépN TTOU TIpooTIadEiTe va
kaBapioeTte.
oUpB oMo KUNIOEVOU KASou
Mpog amouyn MePIBAAOVTIKWV TTPORANUATWY Kat TPoBANUATWY uyeiag Aoyw emikivéuvwy
OUCLWV ATTO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEC, Ol CUOKEVECG e aUTO To oUMPBoMo Sev Ba
TIPETTIEL VA ATTOPPITTTOVTAL IE TA AOITTA OIKIAKA amoppipata, aAAd va avaKTwvTal, va
ETTAVAXPNOIUOTTOIOUVTAL I VA AVOKUKAWVOVTAL.
OUVTAYEG
45— =koutahid tng oounag (15ml) 5 — = koutaAdki Tou yAukou (5 ml) & = okehida (gq)
YAuk6€vn cdtoa
2 pIKPO koupdT mmepdpila, Eeploudiopévn 2 ackaAwvia 1 & okopdo
2 5 — €061 and Aeuko kpaoi 1 J5— odhtoa odylag 1 5 — povotapda
1 5— moAté¢ topdtag
XTUTINOTE Ta OAA GTO UIAEVTEP UEXPL VA YIVOUV HIa OUOIOHOP®N KPEUA. ZEPPBipETE HE
KOTOTOUAO, YPApl, 1} cav VT,
Mnopeite va Bpeite ouvtayég oTov I0TOTOMO pag: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Olvassa el az utasitasokat és tartsa azokat biztos helyen. Ha tovdbbadja valakinek a késziiléket,
adja oda az utasitasokat is. Vegye le az 6sszes csomagolast, de tartsa meg addig, mig meg nem
bizonyosodott arrél, hogy a késziilék makodik.
fontos 6vintézkedések
Kbvesse az alabbi alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a készlléket csak egy felelds feln6tt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznalhaté. A késziiléket gyermekek altal el nem érhetd helyen hasznalja és tarolja.
2 Tilos a motort vizbe helyezni, a készlléket firdészobaban, viz kbzelében, vagy
kiiltéren hasznalni. @
3 Ne nyissa fel a késziiléket, amig a kések meg nem alltak.
4 Gondosan banjon a vagé egységgel.
5 Ha a készUléket nem szereli 6ssze megfeleléen, a motor nem fog miikodni. Ez egy
biztonsagi tulajdonsag - ne kisérelje meg kiiktatasat.
6 Szétszerelés vagy tisztitas el6tt hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.
7 Ugy helyezze el a kdbelt, hogy az ne l6gjon le, ne lehessen benne elesni vagy beleakadni.
8 Ne hagyja a késziiléket 6rizetlenil, amig be van dugva.
9 Ne t6ltson a készilékbe forrobb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud (pld.: a
folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).
10 Ne prébaljon meg jeget vagni, nyers hust apritani vele és nagyon tigyeljen a késekre.
11 Egy huzamban ne jarassa a motort 1 percél tovabb, ezt kdvetéen hagyja egy percig kihdilni,
miel6tt ismét hasznalja.
12 Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
13 A készuléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznalja.
14 Tartsa a készliléket és a kabelt a melegitd lapoktdl, tlizhelylapoktol és égbktdl tavol.
15 Ne mukodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan mikodik.
16 Ha a kdbel megrongéldédott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonldéan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.
csak haztartasi hasznalatra
az elsé hasznalat el6tt
Lapozzon a 55. oldalon talalhaté ,apolas és karbantartas” fejezethez, és gondosan tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat, hogy eltavolitsa a gyartas soran keletkezé port, stb.
feldolgozas
1 Huzza ki a késziiléket az aljzatbdl.
2 Emelje ki a motor-egységet a talbol.
3 A fedél nyitasahoz forgassa el azt éra jarasaval ellenkezé irdnyban és emelje le a talrol.
4 A mdanyag résznél fogja meg a kést.
5 Engedje ra a kés egységet a tél aljdban 1év6 tengelycsonkra.
6 Lehet hogy a peremekre valé illeszkedéshez kissé el kell forgatnia azt.
7 Rugos kialakitasu, igy lenyomasakor némi ellenallast fog érezni.
8 Helyezze az ételt a télba.
1) Ne prébaljon meg jeget vagni, nyers hust apritani vele és nagyon tigyeljen a késekre.
2) ne toltse az 500ml jelolésnél foljebb
3) nagy mennyiségen ne dolgozzon fel tobb adagban - ha nagy mennyiségeket akar
feldolgozni, hasznaljon nagymérett feldolgozéegységet
4) kemény élelmiszert ne dolgozzon fel - pl. olyasmit, amit nem tud kénnyen elvagni konyhai
késsel
5) nagy darabokat ne apritson - maximum 18 mm-es kockakat
9 A fedél szélén lévé filleket igazitsa be a tal tetején 1évd nyilasokba.
10 Helyezze ra a fedelet a talra és a lezarashoz fogassa el a fedelet 6ra jarasaval egyez6 iranyba.
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rajzok 4 fedél 8 nyilas 12 tarté
1 fogantyu 5 tomités 9 tal
2 kapcsold 6 fl 10 tengely
3 motoros egység 7 vago egység 11 szarak

11 Helyezze ra a motoregységet a fedore.

12 Lehet hogy a kés egység illeszkedéshez kissé el kell forgatnia azt.

13 Nyomja meg a kapcsolégombot a motor elinditdsdhoz, a kikapcsolashoz engedje el.

14 A tulapritas elkeriiléséhez mindig figyelje az ételt.

15 a legjobb mddszer, ha par masodperces impulzusokat ad a motornak, és ezek kozott
megvizsgélja az eredményt.

csavaras és forgatas

16 Ha olyan részt |at az ételben, mely még nem keriilt a kések kézé, a termék intelligens
kialakitasa lehet6vé teszi, hogy az apritokésziiléket fel, le, elére, hatra és oldalsé iranyban
mozgathassa.

befejezte?
17 Emelje ki a motor-egységet a télbol.
18 Nyitashoz forditsa el a fed6t az 6raval ellentétes iranyba.
19 Emelje le a fedelet a talrdl - tartsa ferdén, igy a maradék visszacsepeghet a télba.
20 A kiesésé megakadalyozaséra helyezze ujjat a kés egység tetejére.
21 Ontse ki a feldolgozott mennyiséget a talbdl.
22 Vagy, fogja meg a kés egység mUianyag részét, forgassa el, igy az lejon a rogzitéperemrdl,
emelje fel és vegye ki a talbol.
egy-két tipp
® Feldolgozas el6tt szeletelje fel az 6sszeteviket.
® A csokoladé, diofélék és a sajt jobban aprithatdk/szeletelhet6k ha le vannak fagyasztva.

forré folyadékok
23 Ne t6ltson a késziilékbe forrébb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud (pld.: a
folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).

apolas és karbantartas

vigyazat tartsa tavol a kezét a késektdl - a kések élesek

24 Szétszerelés és/vagy tisztitas el6tt huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

25 A fedél nyitasahoz forgassa el azt 6ra jarasaval ellenkezé iranyban és emelje le a
talrol.

26 Fogja meg a kés egység mUianyag részét, forgassa el, igy az lejon a rogzitéperemrdl, emelje
fel és vegye ki a talbol.

27 Kizarolag a mlanyag részt fogja meg - ne érjen a fém részekhez.

28 Mossa el a talat, a fedelet és a kést meleg, mosogatdszeres vizben.

29 Hasznalat el6tt Oblitse le a szappan maradékait és hasznalat el6tt szaritsa meg.

30 Ellendrizze, hogy a tdmités benne van e horonyban.

31 Fogpiszkaldval tisztitsa meg a kés belsd részét.

32 Ne helyezze a motor-egységet vizbe vagy barmely mas folyadékba.

33 Ne hasznaljon durva tisztit6 szereket, surolé szereket vagy olddszereket.

34 A talat, a fedelet és a kést mosogatdgépben is elmoshatja.

35 A mosogatogépben uralkodd szélséséges korilmények kart tehetnek a fellleti
bevonatoknak.

36 A kopas csak a kiilsé részt érinti, és nem befolyasolja a késziilék miikodését.

37 A késziléket védje a kozvetlen napsugarzastdl, és ha lehetséges a fluoreszcens fénytdl is.
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elszinez6dés

38 A karotin, amely a répdban és mas z6ldségekben is megtalalhatd, jelentds elszinez&dést
okozhat. Lehet, hogy ez az elszinez6dés nem tavolithaté el. Ne aggddjon emiatt, ez nincs
hatéssal a készllék miikodésére.

39 Amennyiben kivanja, prébdlja meg az elszinez6dott részeket egy éjszakan 4t az aldbbiak
egyikébe bedztatni:
1) vizzel teli meleg vizbe 6ntott negyed csészényi fehéritébe
2) 1egység fehér ecet és 2 egység meleg viz keverékébe
3) azalkatrészeket ellepé mennyiségl meleg vizbe, amelybe egy kis csomag siitépor felét

keveriink

vigyazat Ne kisérelje meg ezeknek a médszereknek a vegyitését. Kellemetlenségeket
tapasztalhat, konnyezést, fojtogato gazok képzddését okozhat, és karosithatja a
megtisztitani kivant alkatrészeket.

kerekes szeméttarol? jel

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok

altal okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jel6lt

késziilékeket nem szabad a szét nem vélogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze

kell gydjteni, ujra fel kell dolgozni és ujra kell hasznositani.

receptek

> = maroknyi

d =gerezd

koriander peszt6

2 &> koriander levelek

2 g fokhagyma

60 g fenyémagok

125 ml olivaolaj

60 g reszelt parmezén

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfeleld allagu
legyen: Martashoz: slr(. Bevonathoz: kdzepes. Tészta sz6szhoz: hig.

recepteket weboldalunkon talal:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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cizimler 4 kapak 8yuva 12 taban Unitesi
1 sap 5 conta 9 hazne

2 digme 6 cikinti 10 saft
3 motor Unitesi 7 bicak tinitesi 11 flanslar

Talimatlari okuyun ve saklayin. Cihazi bir baska kisiye verirseniz, talimatlari da iletin. Tim
ambalaji ¢ikarin, ancak cihazin dogru sekilde calistigindan emin olana dek muhafaza edin.

onemli giivenlik kurallari
Asagidakiler dahil, tim temel glivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda kullanilmalidir.
Cihazi, cocuklarin erisemeyecegdi konumlarda kullanin ve saklayin.

2 Motor Unitesini siviya daldirmayin; cihazi banyoda, su kenarinda veya dis
mekanlarda kullanmayin. @

3 Cihazi, bigaklar tamamen durana dek agmayin.
4 Bicak Unitesi ile islem yaparken cok dikkatli olun.
5 Cihaz dogru sekilde birlestiriimedigi taktirde motor calismayacaktir. Bu, bir
glvenlik 6zelligidir; cihazi calistirmak icin zorlamayin.
6 Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden 6nce, fisini prizden ¢ikarin.
7 Elektrik kablosunu herhangi bir cismin tGzerinden sarkmayacak ve takilma veya tokezlenmeye
izin vermeyecek sekilde yonlendirin.
8 Cihaz, elektrik prizine takil durumdayken gézetimsiz birakmayin.
9 Surahiye, rahatca islem yapabilecegdiniz malzemelerden daha sicak bir malzeme (6rn. 40°C'nin
altinda istya sahip sivilar) koymayin.
10 Buz kirmaya, ¢ig et dogramaya calismayin ve bicaklara ¢cok dikkat edin.
11 Motoru 1 dakikadan uzun sire kesintisiz calistirmayin, ardindan tekrar kullanmak icin 1 dakika
sogumasini bekleyin.
12 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar digindaki trtinleri kullanmayin.
13 Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
14 Cihazi ve elektrik kablosunu elektrikli veya alevli ocak, 1zgara ve firinlardan uzak tutun.
15 Hasarli veya arizali cihazlar galistirmayin.
16 Hasarli elektrik kablolari, gtivenlik agisindan sadece dretici, Greticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

ilk kullanimdan 6nce
58. sayfadaki “temizlik ve bakim” bolimiine basvurun ve cihazi ve eklentilerini, imalat tozunu,
vb. gidermek izere iyice temizleyin.
isleme
1 Cihazin fisini prizden cekin.
2 Motor Unitesini hazneden kaldirarak ¢ikarin.
3 Acmak icin kapagdi saat yoniinlin aksine cevirin ve hazneyi kaldirarak ¢ikarin.
4 Bigak Unitesini plastik kismindan tutun.
5 Bigak Unitesini, haznenin tabanindaki saftin Gzerine indirin.
6 Saftin Uzerindeki flanslara oturmasi icin hafifce cevirmeniz gerekebilir.
7 Yayli oldugundan asagi bastirirken bir miktar direng hissedeceksiniz.
8 Yiyecegi hazneye yerlestirin.
1) Buz kirmaya, ¢ig et dogramaya calismayin ve bicaklara cok dikkat edin.
2) 500 mlisaretinin Gizerine ¢ikmayin
3) bulylk miktarlan partiler halinde islemeyin; buyik miktarlari islemeniz gerekiyorsa, blyiik
bir robota ihtiyaciniz vardir
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4) 6rn. bir mutfak bicad ile kolayca kesemeyeceginiz yiyecekler gibi sert yiyecekleri
islemeyin
5) buyuk parcalar dogramayin; islem gorecek yiyecekler en fazla 18 mm'lik kiipler halinde
olmaldir
9 Kapagdin kenarindaki ¢cikintilari haznenin tst kismindaki yuvalarla ayni hizaya getirin.
10 Kapadi hazneye yerlestirin ve kapanarak kilitlenmesi icin saat yoniinde déndurin.
11 Motor Unitesini kapaga yerlestirin.
12 Bigak Unitesinin Gst ucunu kavramasi icin hafifce cevirmeniz gerekebilir.
13 Motoru baglatmak icin diigmeye basin, kapatmak icin digmeyi serbest birakin.
14 Yiyecegin gereginden fazla islem gérmemesine dikkat edin.
15 Motoru her defasinda birkag saniyeligine calistirmak ve iki calistirma arasinda sonucu kontrol
etmek en iyi ydntemdir.

cevir ve dondiir
16 Eger bicaklardan kacabilmeyi basarmis bir malzeme goriirseniz, akilli tasarimi size dograyiciyi
yukar, asad, arkaya, 6ne ve yanlara cevirerek déndiirebilmenizi saglar.
isiniz bitince
17 Motoru hazneden yukar kaldirarak ¢ikarin.
18 Kapadin kilidini agmak icin saat yoniiniin aksine gevirin.
19 Haznenin kapagini kaldirarak ¢ikarin; icindekilerin hazneye geri diismesini saglamak icin
kapadi egimli tutun.
20 Bigak unitesinin diismesini engellemek icin bir parmaginizi bicak Gnitesinin tzerine koyun.
21 Hazne icindeki islenmis malzemeyi baska bir kaba aktarin.
22 Veya, bicak tinitesini plastik kismindan kavrayin, saft flanslarindan kurtarmak icin déndiriin
ve dik aclyla yukari kaldirarak hazneden ayirin.
birkac ipucu
® Malzemelerinizi, islemden gecirmeden 6nce kiiglik parcalara bolin.
® Findik, fistik, ceviz tuirl kuruyemisler, cikolata ve peynir, islemden 6nce iyice
sogutulduklarinda daha iyi dogranir ve/veya 6gtilirler.

sicak sivilar
23 Surahiye, rahatca islem yapabilecediniz malzemelerden daha sicak bir malzeme (6rn. 40°C'nin
altinda istya sahip sivilar) koymayin.

temizlik ve bakim

dikkat ellerinizi bicaklardan uzak tutun, bicaklar cok keskindir

24 Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden 6nce prizden cikarin,

25 A¢mak icin kapadi saat yoniinlin aksine cevirin ve hazneyi kaldirarak ¢ikarin.

26 Bigak Unitesini plastik kismindan kavrayin, saft flanslarindan kurtarmak icin donddiriin ve dik
aclyla yukar kaldirarak hazneden ayirin.

27 Sadece plastik kisimdan tutun, metal parcalara dokunmayin.

28 Hazneyi, kapagi ve bigak tnitesini ilik sabunlu suda yikayin.

29 Tum deterjan kalintilarini gidermek icin iyice durulayin ve kullanmadan énce tamamen
kurutun.

30 Contanin yuvasina oturup oturmadigini kontrol edin.

31 Bigak Unitesinin i¢ kismini bir kiirdan yardimiyla temizleyin.

32 Motor Unitesini suya veya baska herhangi bir siviya batirmayin.

33 Temizlik sirasinda sert veya asindirici temizlik maddeleri veya ¢ézeltilerini kullanmayin.

34 Hazneyi, kapagi ve bicak tnitesini bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.

35 Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylizey cilalarina zarar verebilir.

36 Dis goriuiniislerinde hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

37 Cihazi direkt glines 1sigindan ve miimkiinse floresan i1sigindan uzakta saklayin.
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renk degistirme

38 Havucta ve diger bircok sebzede bulunan karotenoidler, biiyiik 6l¢lide renk verebilirler. Bu
rengin giderilmesi olanaksiz olabilir. Bu konuda endiselenmeyin, cihazin calismasini
etkilemeyecektir.

39 Dilerseniz, renk degistiren parcalari bir gece boyunca asagidaki sivilardan herhangi birinin
icinde bekletmeyi deneyebilirsiniz:
1) 1hk suyla dolu buyiik bir kabin icinde bir ¢eyrek fincan bulasik deterjani,
2) bir 6l¢l beyaz sirke ve iki 6lcu ilik su karisimi,
3) parcalari 6retecek kadar ilik su icinde kiiglik bir paketin yarisi kadar karbonat.

dikkat Bu yéntemleri bir arada kullanmaya calismayin. Kimyasal reaksiyonlara neden olarak
siddetli g6z sulanmasina veya solunmasi zararl dumanlara maruz kalabilir ve
temizlemeye calistiginiz parcalara hasar verebilirsiniz.

atik konteyneri simgesi

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saghk
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik

konteynerlerine degil, geri doniisiim konteynerlerine birakilmaldir.

yemek tarifleri

> = biravug

d = sanimsak disi (disleri)

kisnisli pesto

2 &> kisnis yapraklari

2 g sarimsak

60 g cam fistigi

125 ml zeytinyagdi

60 g Parmesan, rendelenmis

Kisnisi, sarimsagi, cam fistigini ve yagin yarisini plriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Cititi instructiunile si pastrati-le bine. Daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati complet ambalajul, insa pastrati-l pana sunteti sigur ca aparatul functioneaza.

prevederi importante de siguranta
Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti unitatea motorului in lichid, nu folositi aparatul in baie, langa apa sau @
afara.
3 Nu deschideti aparatul inainte ca lamele sa se fi oprit.
4 Fiti extrem de precauti atunci cand umblati cu lamele.
5 Motorul va opera doar daca aparatul a fost asamblat corect. Aceasta este o
caracteristica de siguranta - nu incercati sd fortati.
6 Scoateti aparatul din priza inainte a-l demonta sau curata.
7 Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne, ca sa nu poata fi prins sau agatat.
8 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
9 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperatura mai mare de 40°C).
10 Nu incercati sa spargeti gheata, nu incercati sa taiati carne cruda si aveti grija la lame.
11 Nu lasati motorul sa functioneze mai mult de cate 1 minut; ldsati-1 sa se raceasca timp de un
minut inainte de a-I folosi din nou.
12 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
13 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
14 Feriti aparatul si cablul de plite, sobe sau arzatoare.
15 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
16 1n cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de citre fabricant, agentul de service
sau orice alta persoana calificata, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic
inainte de prima utilizare

Consultati sectiunea “ingrijire si intretinere” de la pagina 61 si curatati bine aparatul si
accesoriile, pentru a indeparta praful depus in urma lucrarilor de intretinere etc.
procesare
1 Scoateti aparatul din priza.
2 Ridicati unitatea motorului de pe vas.
3 Rotiti capacul in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca si ridicati-l de pe vas.
4 Tineti lamele de partea din plastic.
5 Fixati lamele pe axul de pe fundul vasului.
6 Este posibil sa trebuiasca sd le rotiti putin, pentru a se fixa pe flansele axului.
7 Sunt prevazute cu arc, prin urmare este posibil sa resimtiti oarecare rezistenta atunci cand
impingeti in jos.
8 Puneti alimentele in vas.
1) Nuincercati sa spargeti gheata, nu incercati sa taiati carne cruda si aveti grija la lame.
2) nu depasiti limita de 500m| marcata
3) nu procesati cantitdti mari - aveti nevoie de un procesor mai mare pentru cantitati mari de
alimente
4) nu procesati alimente dure - ex. orice aliment ce nu poate fi tdiat cu usurinta cu un cutit
de bucatarie
5) nu tdiati in bucati mari - cuburi de maxim 18mm
9 Aliniati capetele de pe marginea capacului la orificiile din partea de sus a vasului.
10 Asezati capacul pe vas si rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic pentru a-1 inchide ermetic.
11 Asezati unitatea motorului pe capac.
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schite 4 capac 8 orificiu 12 suport
1 maner 5 garnitura 9 vas

2 intrerupator 6 capat 10 ax
3 unitate motor 7 unitatelame 11 flanse

12 Este posibil sa trebuiasca sa-l rotiti putin pentru a se fixa pe unitatea lamelor.

13 Apasati butonul pentru a porni motorul, eliberati-I pentru a-l opri.

14 Pentru a evita procesarea excesiva, verificati alimentele.

15 Este recomandabil sa folositi motorul in ture de cateva secunde si sa verificati rezultatul intre
ture.

rasuceste si invarte

16 Designul sau inteligent va permite sa rasuciti si sa invartiti tocatorul in sus, in jos, inapoi,
fnainte si in lateral in cazul in care nu a ajuns la lame.

ati terminat?

17 Ridicati unitatea motorului de pe vas.

18 Rotiti capacul in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca.

19 Scoateti capacul de pe vas - inclinati-l pentru a se scurge tot continutul in vas.

20 Pentru ca lamele sa nu cada, tineti-le cu un deget.

21 Goliti continutul alimentelor procesate din vas.

22 Alternativ, prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele
axului si ridicati-o pentru a o scoate din vas.

cateva sfaturi
e Tnainte de a le procesa, taiati ingredientele in bucati mici.
® Ciocolata, nucile si branza se vor toca/mdcina mai bine daca vor fi racite bine in prealabil.

lichide fierbinti

23 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperaturd mai mare de 40°C).

ingrijire si intretinere

atentie tineti mainile departe de lame - sunt fierbinti

24 Scoateti-l din priza inainte de demontare si/sau curatare

25 Rotiti capacul in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca si ridicati-l de pe vas.

26 Prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele axului si
ridicati-o pentru a o scoate din vas.

27 Atingeti doar plasticul - nu atingeti piesele metalice.

28 Spalati vasul, capacul si lamele in apa calda cu detergent.

29 Clatiti-le pentru a indepdrta toate urmele de detergent si uscati-le bine inainte de a le folosi.

30 Verificati daca garnitura este bine fixata pe canelura sa.

31 Curatati interiorul unitatii lamelor cu o scobitoare.

32 Nu puneti unitatea motorului in apa sau in alt lichid.

33 Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau duri sau solventi.

34 Vasul, capacul si lamele pot fi spalate in masina de spalat vase.

35 Mediul extrem din interiorul masinii de spalat vase poate afecta suprafetele.

36 Va fi afectat doar aspectul acestora, nu va fi afectata functionarea aparatului.

37 Depozitati aparatul departe de lumina solara directa si, daca este posibil, de lumina
fluorescenta.

patarea

38 Carotenoidele, care se gdsesc in multe alte legume in afara de morcovi, pot cauza pete severe.
Este posibil sa nu puteti scoate aceste pete. Nu va faceti griji, nu vor afecta buna functionare
a aparatului.

61



39 Daca doriti sa incercati, inmuiati componentele patate peste noapte intr-una dintre
urmatoarele:
1) un sfert de ceasca de indlbitor casnic intr-o chiuveta umpluta cu apa calda
2) o mixtura formata dintr-o parte de otet alb si doua parti de apd calda
3) jumatate dintr-un pachetel de bicarbonat de sodiu dizolvat intr-o cantitate de apa
suficientd sa acopere componentele

atentie Nuincercati sa combinati aceste metode. Puteti face mizerie, v puteti rani la ochi,
puteti inhala substante nocive si deteriora componentele in timp ce incercati sa
curatati.

simbolul wheelie bin

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie

aruncate direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

retete

> = un pumn

g = cdtel/catei

pesto de coriandru

2 & frunze de coriandru

2 g usturoi

60 g seminte de pin

125 ml ulei de masline

60 g Parmezan, ras

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pana cand se

inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Addugati parmezanul si amestecati.

Adaugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru

sos de paste: subtire.

retete disponibile pe site-ul nostru web

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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uncTpauumn 4 kanak 8 nponyka 12 nocTaBKa
1 apbxKa 5 ynnbTHeHne 9 Kyna

2 Koy 6 yon 10 wnuHgen

3 3agBuKBaL 6ok 7 pexew 6nok 11 gnaHum

MpoueTeTe MHCTPYKLMMTE U 'Y 3ana3eTe. AKO NpefajeTe ypeaa Ha Apyro nvue, npepaiTe n
VHCTPYKUumTe. OTCTpaHeTe onakoBKaTa, HO A 3anaseTe, JOKaTo ce yBepuTe, Ye ypeabT paboTu.

BaXXHU npeanasHn MmepKkn
CnepngaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUMTESTHO:
1 Ypepnbt TpsabBa Aa ce M3Mon3Ba caMo OT Wiv Nof Hafl30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMIETHO NULLE.
M3non3BanTe n cbxpaHaABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aeua.
2 He nocTaBaiTe 3aaBUKBaLLMA 610K B TEUHOCT, He U3Mos3BaiTe ypeaa B 6aHATa, 61130 Jo
BOZa MW HAaBbH.
3 He oTBapanTe ypeaa, npeau octpreTara Ja cnpar fa ce ABuxKar. @
4 OcobeHo BHMMaBalTe, KoraTto paboTute ¢ pexelyus 6110K. U\
5 MoTop®bT HAiMa Aia paboTu, aKo YperbT He e NpaBuIiHO crinobeH. ToBa e MApKa 3a
6€e30MacHOCT — He Ce ONuTBalTe Aa A usberHeTe.
6 N3knoyeTe ypeaa OT 3axpaHBaHeTO, Npeaun Aa ro AeMoHTMpaTe Uian noyncTeare.
7 Pa3nonoxete Kabena Taka, ye Aa He BUCM 1 la HAMa OMacHOCT OT 3an/iuTaHe unu
npenbBaHe B Hero.
8 He ocTaBsliTe ypefa 6e3 HabnioaeHne, AOKATO € BK/IIOUEH B KOHTaKTa.
9 He nbfiHETE C HULLO NO-FOPELLO OT TOBA, C KOETO MOXeTe KOMbOPTHO Aa paboTuTe (T.e.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).
10 He ce onutBanTe Aa HaTpoLlaBaTe nef, He ce ONUTBaNTe Aa HaKbJiLaTe CypoOBO MeCO Y MHOTO
BHMMaBalTe C ocTpueTaTta.
11 He onepupainte moTOpa 3a noBeye oT 1 MMHYTa, C/ief KOETO ro oCcTaBeTe a U3CTMHE 3a efjHa
MVHYTa, Npeaun Aa ro n3nossBate OTHOBO.
12 He n3non3Barite akcecoapu nnm NpuIoXeHns, pasfivuHn oT Te3u, NpeoCcTaBeH OT Hac.
13 He n3nonseavite ypeaa 3a Apyru Lenu, OCBEH Te3u, ONUCAHWN B HACTOALLNTE NHCTPYKLNN.
14 QpbxTe ypera 1 kabena Ha pa3cTosHME OT KOT/IOHW, FOTBAPCKM MJI0YW UN NEYKM.
15 He n3non3ssainTe ypeaa, ako e NoBpefieH Uin He paboTu U3pALHO.
16 AKo KabenbT e NoBpefeH, To TpsabBa Aa ce NOgMEHU OT NPOU3BOAUTENS, HEFOB
npepcTaBuTes 3a CEPBU3HO OOCNYKBaHe UM APYro KBanmouumMpaHo 3a Ta3u Len nuue, 3a aa
ce usberHe BCAKaKbB PUCK.

camo 3a goMaluHa ynoTpeba

npean NbpBOHaYaNHO U3Nos3BaHe
PasrnepaiiTe ,Fpyu n noaapbHKKa” Ha CTP. 64, N NOYMCTETE BHUMATENHO ypeaa 1 MPUCTaBKuUTe,
3a fla OTCTPaHNTe NPON3BOACTBEHNA NPax 1 T.H.

obpaboTBa ce

1 V3knioueTe ypefa oT 3axpaHBaHeTo.

2 MosawWrHeTe 3aABUXKBaLLMA 610K OT Kynarta.

3 3aBbpTeTe Kanaka 06paTHO Ha YaCOBHMKOBaTa CTPeJIKa, 3a fla ro OTK/UNTe, U ro
noBAMUrHeTe OT Kynara.

4 [pbxTe pexelma 650K 3a niacTmacosaTta yacT.

5 MocTaBeTe pexewwya 610K BbpXy WNUHAENA B JOMHATA YacT Ha Kynara.

6 Moxe fa ce HanoXum Aa ro 3aBbPTUTE JIEKO, 3a fla MacHe BbpXy daHumMTe Ha WNrHAena.

7 B Hero uma npy»KunHa, 3aToBa LLe YCEeTUTE JIEKO CbNPOTMBIIEHME NPY HAaTWCKa Hagony.

8 MMocTaBeTe xpaHaTa B KynaTa.
1) He ce onuTBaiiTe Aa HaTpolLaBaTe nep, He ce oNMUTBaliTe Aa HaKbiLaTe CypoBO MeCo U1

MHOro BH/MaBaliTe c ocTpueraTa.

63



2) He NbJIHETe Haj MspKaTa 3a 500 ml
3) He obpaboTBaliTe MAPTMAN B roJIeMn KOIMUYECTBA — aKo TpabBa fa obpaboTute ronemu
KonnyecTBa, Bu e Heob6xogmm ronsim poboT
4) He obpaboTBaiiTe TBBPAY XPaHU — T.e. TAKMBA, KOMTO HE MOTaT JIECHO Aa Ce HapeXaT C
KYXHEHCKMN HOX
5) He KbjualiTe ronemMu napyera — Makcumym Kybueta 18mm
9 MoppaBHeTe yonoseTe Ha pbba Ha Kanaka C NPOJNyKMTe B rOpHaTa YyacT Ha Kynarta.
10 MocTaBeTe Kanaka BbpXy KyrnaTa 1 3aBbpTeTe Kanaka No YaCoBHMKOBaTa CTpenkKa, 3a Aa ro
3aKnounTe.
11 MocTaBeTe 3afBMKBaLLMA 6NOK BbPXY Kanaka.
12 Moxe fa ce HaNoOXW Aa ro 3aBbPTUTE NIEKO, 3a [a Ce 3aXBaHe BbpXY pexelyuns 610K.
13 HaTucHeTe npeBKk/ouBaTens, 3a fa CTapTMpaTe ABuratens, ocsobopeTe ro, 3a a ro
n3KnunTe.
14 Harnexpgalite xpaHaTa, 3a Aa n3berHete npekoMmepHa obpaboTKa.
15 Hait-pobpe e MOTOPBT Aa Ce M3MO0JI3Ba Ha KPaTKM CEPUN OT MO HAKOJNKO CeKYHAW, KaTo
nposepsBaTe pe3y/TaTta cneq BcAka cepus.

ycyyeTte U 3aBbpTeTe

16 NHTenureHTHNAT My Au3aiH Bn no3BonABa Aa ycykBaTe 1 3aBbpTaTe pe3eLla Harope, Hagony,
Ha3afi, Hanpea 1 HaCcTpaHW, ako 3abenexute CbCTaBKM, KOUTO ca OCTaHaNW BCTPaHu OT
ocTpmeTara.

rotoso?

17 MoBpurHeTe 3aaBMKBaLKA 610K OT KynaTa.

18 3aBbpTeTe Kanaka o6paTHO Ha YaCOBHMKOBaTa CTPESKa, 3a fia ro OTKounTe.

19 MNoBanrHeTe Kanaka oT KynaTa — Apb»KTe ro Nog brbf, 3a fJa MOXe OCcTaTbLUuUTe Mo Hero aa
nagHat B Kynara.

20 MNMocTaBeTe NpbCTa CU BbPXY pexkelyms 650K, 3a ia He u3nagHe.

21 U3cnneTe 06paboTeHnTe CbCTaBKU OT KynaTa.

22 B npoTMBEH Ciyyai, ApbXKTe MnacTMacoBaTa YacT Ha pexelyus 650K, 3aBbpTeTe f, 3a ja ro
ocsoboauTe oT pnaHUMTe Ha WNMHAENA U FO MOBAMWIHETE NPaBO Harope oT Kyrnara.

HAKOJIKO CbBeTa

® HapeeTe CbCTaBKUTE CU Ha Masky NapyeTa npean obpaboTka.

e |llokonag, AfKM 1 CMpeHe ce KbauaTt/menaT no-gobpe, ako npeaBaputenHo ca fobpe
oxJlafieHu.

ropewmn Te4HOCTnN
23 He nbnHeTe C HMLLO NO-TOpeLLo OT TOBA, C KOETO MOXEeTe KOMPOPTHO Aa paboTtuTe (T.e.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).

P n nogapbv>KKa

BHMUMaAHWNE na3eTe cu pbLeTe OT OCTpueTaTa — Te ca oCTpun

24 V3knoyeTe OT KOHTaKTa Npean AeMOHTaX U/uUnmn nouncTeaHe

25 3aBbpTeTe Karnaka o6paTHO Ha YaCOBHUMKOBATa CTPENKa, 3a Aa ro OTKIIOUNUTE, U FO
nosAurHeTe oT KynaTa.

26 [pbKTe nnacTmMacoBaTa YacT Ha pexellaTta yacT, 3aBbpTeTe A, 3a ia ro oceoboaunTe ot
dnaHuUTe Ha WNWHAEena 1 ro NOBAUIHeTE NPaBO Harope oT KynaTa.

27 PaboTeTe camo ¢ nfacTmMacaTa — He JOKOCBalTe MeTalH/Te YacTu.

28 M3amniiTe KynaTa, Kanaka 1 pexxelyms 610K B ToMa canyHeHa Bofa.

29 M3nnakHeTe, 3a ia CBannTe BCUYKM CrieAn OT canyH, 1 noacyleTte gobpe npeau ynotpeba.

30 MNpoBepeTe ganu ynabTHEHMETO e B Npopesa.

31 MouncTeTe BBTPELLIHATA YacT Ha pexeLlyms 610K C Kieuka 3a 3b6u.
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32 He nocTaBaiiTe 3aaBMKBaLLnaA 650K BbB BOAA UK ipyra TEUHOCT.

33 He u3non3gante cCUnHW nnv abpasusHM NOYNCTBALLM NpenapaTyi v pa3TBOPUTENN.

34 MoxeTe fia u3mueTe KynaTa, Kanaka 1 pexxewns 650K B CbAOMUANIHA MaLLWHA.

35 EKcTpeMHaTa cpefia B MuasiHaTa MallMHa MOXe fia MoBpeAn MOBbPXHOCTHUTE MOKPUTUA Ha
MOBbPXHOCTUTE.

36 Morart aa ce nonyyat camo KO3MeTUYHW HapaHABaHWA, KOUTO HAMa fia MOBNUAAT BbPXY
paboTata Ha ypepa.

37 CbxpaHnaBaliTe ypeaa Aasney oT CbHYEBa CBET/IMHA U, ako € Bb3MOXKHO, OT GpriyopecLieHTHa
CBET/IMHA.

3aLanBaHe

38 KapoTuHomnamTe, KOUTO Ce CbAbPKaT B MHOIO APYrY 3eNeHYyLM, KakTo Y B MOPKOBUTE, MoraT
[a MPUYMHAT CepMo3HO 3auanBaHe. Moxe Aa e HeBb3MOXXHO ia MpemMaxHeTe TOBa 3aLansaHe.
He ce TpeBOXeTe 3a TOBa, TO HAMa Aa HaBpeAmW Ha paboTaTta Ha ypepa.

39 AKo nckaTe Aa onuTaTe, MOXe fja onuTaTe Aa HakKUCHeTe 3aLanaHnTe YacTu 3a eAHa HOLL B
HAKOW OT cnefHnTe pa3TBoOpU:
1) YeTBBPT Yalla JoMallHa 6envHa B MUBKa, MbJIHa C ToMnJa Boga
2) cmec oT 1 4yacT 65N oUeT KbM AiBE YacTy TOMNJa BoAa
3) MONOBWH ManbK NakeT cofla 6ukapboHaT B JOCTaTbYHO TOMa BOAA, 3a Aa NMOKPUE YyacTuTe.

BHVUMaHWNe He onuTBaiiTe fja cMecBaTe Te3un metoaun. Moxe aa cb3pageTe 6e3nopsaabK, Moxe
[1a CU MPUYNHNTE HENPUATHO CbI3EHE Ha OUMTE, 3aYLUABaLUM N3NAPEHNA Y MOXe
[la noBpeamnTe YacTuTe, KOUTO Ce ONUTBATe Aa NOYNCTUTE

CUMBOJ ,3a4epKHaTo Koluye 3a 60KnyK”

3a pa ce n3berHaT eKONOrMYHY 1 3 paBHU Npobnemy nopaau Hannuve Ha onacHu

Cy6CTaHLMN B €NIEKTPUYECKNTE U eIEKTPOHHU CTOKW, ypeauTe, 0603HaueHu € To3n

CUMBOJI, He TPADGBa fla ce M3XBBPNAT 3a€JHO C HECOPTMPaHM OBLMHCKN OTNaabLK, a

cnefBa fia ce BbpHaT 06paTHO, ia Ce 13MOoN3BaT OTHOBO WV PELMKIIMPAT.

peuenTtu

> = lWena

g = ckunupgka(n)

necTo C KoprnaHagbp

2 ¢ nncTa OT KopMaHAbP

2 g yecbH

60 g 60poBU AAKM

125 ml 3exTuH

60 g MapmesaH, HacTbpraH

Pa3buiite KopraHabpa, YeCbHa, 6OPOBUTE AAKU 1 MONTOBUHATA OT 3€XTMHA [0 NoyyaBaHe Ha
rnagka cmec. lNpexsbpneTe B ronsama Kyna. [lobaseTe, kaTo pa3bbpkBaTe, napmesaHa. [lobasete
3eXTVH Cropef )enaHaTa rMbCToTa: 3a ToneHe: rbeTo. 3a 3aNmMBKa: CpefjHO MbCTo. 3a COoC 3a nacTa:
pAAKo.

peLenTy MMa Ha HalaTa yeb cTpaHuua:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Read the instructions and keep them safe. If you pass the appliance on, pass on the instructions
too. Remove all packaging, but keep it till you know the appliance works.
important safeguards
Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by a responsible adult. Use and store the appliance out of
reach of children.
2 Don't put the motor unit in liquid, don’t use the appliance in a bathroom, near %
water, or outdoors. @
3 Don't open the appliance till the blades have stopped moving.
4 Take great care when handling the blade unit.
5 The motor won’t operate unless the appliance has been properly assembled. This
is a safety feature — don't try to overcome it.
6 Unplug before dismantling or cleaning.
7 Route the cable so it doesn’t overhang, and can’t be tripped over or caught.
8 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
9 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. liquid temperature
below 40°C).
10 Don’t try to chip ice, don’t try to chop raw meat, and take great care with the blades.
11 Don’t run the motor for more than 1 minute at a time, then leave it for a minute to cool down
before using it again.
12 Don't fit an attachment or accessory other than those we supply.
13 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
14 Keep the appliance and the cable away from hotplates, hobs or burners.
15 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.
16 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

before using for the first time
Turn to “care & maintenance” on page 67, and clean the appliance and attachments thoroughly,
to remove manufacturing dust, etc.

processing
1 Unplug the appliance.
2 Lift the motor unit off the bowl.
3 Turn the lid anti-clockwise to unlock it, and lift it off the bowl.
4 Hold the blade unit by the plastic part.
5 Lower the blade unit over the spindle in the bottom of the bowl.
6 You may have to turn it slightly, to fit over the flanges on the spindle.
7 It's spring-loaded, so you'll feel some resistance as you push it down.
8 Put the food in the bowl.
a) don't try to chip ice, don't try to chop raw meat, and take great care with the blades
b) don't fill above the 500mI mark on the bowl
¢) don't process large amounts in batches - if you need to process large amounts, you need
a large processor
d) don't process hard foods - i.e. anything you can’t cut easily with a kitchen knife
e) don't chop big bits — maximum 18mm cubes
9 Align the tabs on the edge of the lid with the slots in the top of the bowl.
10 Lower the lid on to the bowl, and turn the lid clockwise to lock it shut.
11 Lower the motor unit on to the lid.
12 You may have to turn it slightly, to engage the top of the blade unit.
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drawings  41id 8 slot 12 base
1 handle 5 seal 9 bowl

2 switch 6 tab 10 spindle

3 motorunit 7 bladeunit 11 flanges

13 Press the switch to start the motor, release it to switch off.

14 Keep an eye on the bowl, to avoid over-processing.

15 It's best to run the motor in bursts of a few seconds at a time, and inspect the results
between bursts.

twist and turn
16 Its clever design lets you twist and turn the chopper, up-, down-, back-, fore-, and side-ways,
if you spot an ingredient that’s managed to avoid the blades.

done?

17 Lift the motor unit off the bowl.

18 Turn the lid anti-clockwise to unlock it.

19 Lift the lid off the bowl — hold it at an angle, to let anything on it drip back into the bowl.

20 Put a finger on top of the blade unit, to stop it falling out.

21 Tip the processed contents out of the bowl.

22 Alternatively, hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges,
and lift it straight up and out of the bowl.

a couple of tips
® Cut your ingredients into small pieces before processing.
® Chocolate, nuts, and cheese will chop/grind better if thoroughly chilled first.

hot liquids
23 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. around 40°C).

care and maintenance

caution keep your hands away from the blades - they're sharp.

24 Unplug before dismantling or cleaning.

25 Turn the lid anti-clockwise to unlock it, and lift it off the bowl.

26 Hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges, and lift it
straight up and out of the bowl.

27 Handle only the plastic — don’t touch the metal parts.

28 Wash the bowl, lid, and blade unit in warm soapy water.

29 Rinse to remove all traces of soap and dry thoroughly before use.

30 Check that the seal is seated in its groove.

31 Clean the inside of the blade unit with a toothpick.

32 Don’t put the motor unit in water or any other liquid.

33 Don’t use harsh or abrasive cleaning agents or solvents.

34 You may wash the bowl, lid, and blade unit in a dishwasher.

35 If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes.

36 The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

37 Store the appliance away from direct sunlight, and, if possible, from fluorescent light.

staining

38 Carotenoids, which are found in many other vegetables as well as carrots, can cause severe
staining. This staining may be impossible to remove. Don’t worry about it, it won't affect the
operation of the appliance.

39 If you want to try, then you could try soaking the stained parts overnight in one of the
following:
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a) quarter of a cup of household bleach in a sink full of warm water
b) a mixture of 1 part white vinegar to two parts warm water
¢) half a small packet of baking soda in enough warm water to cover the parts

caution Don't try to mix these methods. You may make a mess, you may cause nasty eye-
watering, breath-catching fumes, and you may harm the parts you're trying to clean.

wheelie bin symbol

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in

electrical and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be

disposed of with unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

recipes

> = handful

d = clove(s)

coriander pesto

2 &> coriander leaves

2 d garlic

60 g pine nuts

125 ml olive oil

60 g Parmesan, grated

Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.

Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.

For pasta sauce: thin.

recipes are available on our website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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