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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all
packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

1 This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
supervised/instructed and understand the hazards involved.

e Children shall not play with the appliance.

® Cleaning and user maintenance shall not be done by children
unless they are older than 8 and supervised.

® Keep the appliance and cable out of reach of children under 8
years.

2 This appliance must not be operated by an external timer or
remote control system.

3 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.

A The surfaces of the appliance will get hot.

® Don’t immerse the appliance in liquid.
4 Don't use raw meat of any kind in the appliance. All fillings must be safe and fit to eat before
cooking.
5 Sitthe appliance on a stable, level, heat-resistant surface.
6 Don't use the appliance near or below combustible materials (e.g. curtains).
7 Don't wrap food in plastic film, polythene bags, or metal foil. You'll damage the grill and you
may cause a fire hazard.
8 Unplug the appliance when not in use.
9 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
10 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
11 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.

household use only
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diagrams 2 thermostat light (green) 4 latch
1 power light (red) 3 handle 5 grill plates

2 BEFORE USING FOR THE FIRST TIME
Wipe the grill plates with a damp cloth.
& PREHEAT
1 Route the cable so it doesn’t overhang, and can’t be tripped over or caught.
2 Putthe plug into the power socket.
3 The power light will glow as long as the appliance is connected to the electricity supply.
4 The thermostat light will glow when the appliance reaches working temperature.
5 It will then cycle on and off as the thermostat operates to maintain the temperature.
& FILL THE GRILL
6 When the thermostat light glows, open the grill.
7 4slices of bread makes 4 sandwiches — fresh medium-sliced bread is best.
8 Cut the bread to overlap the plates by 0.5cm all round.
9 Spread butter/margarine thinly on each slice.
3¢ Don't use low fat spread - it may burn on to the grill.
10 Toasted sandwiches are made buttered side out.
11 Put a slice of bread, buttered side down, on each bottom plate.
12 Press the bread gently into the cooking plates with a wooden spoon.
13 Fill the hollows formed in the bread with the filling
14 Use about a dessertspoon of filling per sandwich. Too much will ooze out.
15 Put a slice of bread, buttered side up, on top of each of the filled slices.
16 Close the lid, squeeze the handles together, and press in the latch.
17 Cook for 2-4 minutes, or till the outside of the bread turns golden brown.
& CARE AND MAINTENANCE
18 Unplug the appliance and let it cool down.
19 Wipe all surfaces with a clean damp cloth.
20 Use a paper towel moistened with a little cooking oil to remove stubborn stains.
21 Don't use scourers, wire wool, or soap pads.
3¢ At the places where the top and bottom plates make contact, the non-stick surfaces may
show signs of wear. This is purely cosmetic, and will not affect the operation of the grill.
savoury fillings
bacon, ham, salami, cooked sausage, pineapple, mushroom, cheese, onion, celery, apple,
tomato, broccoli
sweet fillings
apple, raisins, raspberries, date, walnut and honey, banana
variations
Use pastry, pizza base, or ciabatta; try garlic or herb butter

ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical and
electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with unsorted
municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

>
%2
—t
=
-
N
=
o
)
wn




Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat
einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:

1 Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren und alter
sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart wurde/ sie dabei
beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen Gefahren
bewusst sind.

® Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

® Reinigung und Benutzerwartung duirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und
werden dabei beaufsichtigt.

® Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3er Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

2 Dieses Gerat darf nicht von einem externen Timer oder einer
Fernsteuerung gesteuert werden.

3 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten
Fachkraft ersetzt werden, um eine mogliche Gefahrdung
auszuschlief3en.

A\ Die Oberflache des Gerats erhitzt sich.
® Tauchen Sie das Gerit nicht in Fliissigkeiten.

4 Kein rohes Fleisch im Gerat verwenden. Alle Fillungen missen sicher und fuir den Verzehr
geeignet sein, bevor sie im Geréat verarbeitet werden.
5 Gerat auf eine stabile, ebene, hitzefeste Oberflache stellen.
6 Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe oder unterhalb von brennbaren Stoffen (z.B.
Vorhédngen).
7 Lebensmittel keinesfalls in Kunststofffolie, Polyethylenbeuteln oder Metallfolie wickeln. Sie
werden den Grill beschddigen und kénnen eine Brandgefahr verursachen.
8 Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.
9 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.
10 Benutzen Sie das Gerét ausschlie3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.
11 Benutzen Sie das Gerét keinesfalls, wenn es beschaddigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.
Nur fiir den Gebrauch im Haushalt

2 VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH

Platten mit einem feuchten Tuch abwischen.



Zeichnungen 2 Thermostatlampe (griin) 4 Verschluss
1 Kontroll-Lampe (rot) 3 Griff 5 Grillplatten

& VORWARMEN

1 Legen Sie das Kabel so, dass es nicht liberhdngt und man nicht darliber stolpern bzw. sich
nicht darin verfangen kann.

2 Gerdtenetzstecker in die Steckdose stecken.

3 Die Kontroll-Lampe leuchtet, solange das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.

4 Die Thermostatlampe schaltet sich ein, wenn das Gerat die Betriebstemperatur erreicht hat.

5 Sie wird dann in bestimmten Intervallen wieder angehen, um die Temperatur zu halten.

& BEFULLEN SIE DEN SANDWICHTOASTER
6 Offnen Sie den Sandwichtoaster, sobald die Thermostatlampe aufleuchtet.
7 4 Scheiben Brot ergeben 4 Sandwiches — frisches, mitteldickes Toastbrot ist am besten
geeignet.
8 Das Brot so schneiden, dass es die Platten auf allen Seiten um 0,5 cm Gberragt.
9 Jede Scheibe diinn mit Butter oder Margarine bestreichen.
3¢ Keine fettarme Butter oder Margarine verwenden - sie kénnten am Grill anbrennen.
0 Bei getoasteten Sandwiches wird die Auf3enseite mit Butter bestrichen.
1 Auf jede untere Platte eine Scheibe Brot legen, und zwar mit der mit Fett bestrichenen Seite
nach unten.
12 Das Brot mit einem Holzl6ffel leicht in die Sandwichplatten drticken.
13 Die dadurch im Brot entstandenen Mulden mit der Flllung fillen.
14 Pro Sandwich ca. einen Essloffel Fiillung verwenden. Zu viel Fiillung wiirde aus dem
Sandwich herausquellen.
15 Eine Scheibe Brot — mit der mit Fett bestrichenen Seite nach oben - auf jede gefiillte Scheibe
legen.
16 Den Deckel schlieen, die Griffe zusammendriicken und den Verschluss festdriicken.
17 Die Sandwiches 2 - 4 Minuten lang toasten oder so lange, bis die Au3enseite goldbraun wird.

& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

18 Ziehen Sie den Stecker vom Strom und lassen Sie das Gerat abkihlen.

19 Alle Oberflachen mit einem sauberen, feuchten Tuch abwischen.

20 Verwenden Sie ein mit etwas Speisedl angefeuchtetes Papierhandtuch, um hartnackige
Flecken zu entfernen.

21 Keinesfalls Topfkratzer, Scheuerschwamme oder Stahlwolle verwenden.

3¢ An den Stellen, an denen die obere und die untere Platte sich beriihren, kénnen die antihaft-
beschichteten Oberflichen Anzeichen von Abnutzung zeigen. Das ist nur ein
Schonheitsfehler und hat keinen Einfluss auf die Funktion des Grills.

Herzhafte Fillungen

Frihstlicksspeck, Schinken, Salami, gekochte Wurst/Wirstchen, Ananas, Pilze, Kase, Zwiebeln,

Stangensellerie, Apfel, Tomaten, Brokkoli.

SiBe Fullungen

Apfel, Rosinen, Himbeeren, Datteln, Walniisse und Honig, Bananen.

Alternativen

Teigwaren, Pizzaboden oder Ciabatta. Probieren Sie es auch mit Knoblauch- oder Krauterbutter.

UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht tGiber den normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.
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Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

1 Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes aux aptitudes physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les
connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées/aient recu des instructions et soient conscientes des
risques encourus.

® |es enfants ne peuvent pas jouer avec l'appareil.

® | e nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés de plus de 8
ans et qu'ils soient supervisés.

® Tenez l'appareil et le cable hors de portée des enfants de moins de
8 ans.

2 Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contréle a distance.

3 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant,
un de ses techniciens agréés ou une personne également qualifiée,
pour éviter tout danger.

A\ Les surfaces de l'appareil vont s'échauffer.
® Ne plongez pas l'appareil dans du liquide.
4 Ne pas utiliser de viande crue de quelle nature que ce soit dans lI'appareil. Toutes les
garnitures doivent étre sans risque et bonnes a manger avant de réaliser la cuisson.
5 Posez I'appareil sur une surface stable, a niveau et résistante a la chaleur.
6 Veillez a ne pas utiliser 'appareil a proximité ou sous des matériaux combustibles (par
exemple, des rideaux).
7 N'’emballez pas les aliments dans du film plastique, des sacs en polythéene ou du papier
aluminium. Vous risquez d’endommager le gril et de provoquer un incendie.
8 Débranchez I'appareil quand vous ne l'utilisez pas.
9 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.
10 N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
11 N'utilisez pas l'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
usage ménager uniquement

’Ey AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Essuyez les plaques de cuisson avec un torchon humide.

& PRECHAUFFEZ

1 Branchez le cordon de sorte qu'il ne pende pas et qu'il n'y ait aucun risque de trébucher
dessus ou de l'accrocher.

2 Mettez la fiche dans la prise de courant.

3 Levoyant d’alimentation restera allumé tant que l'appareil sera connecté au réseau électrique.
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schémas 2 voyant du thermostat (vert) 4 dispositif de fermeture
1 voyant d'alimentation (rouge) 3 poignée 5 plaques de cuisson

4 Le voyant du thermostat s'allume lorsque l'appareil atteint la température de
fonctionnement.
5 Le voyant s'allumera et s'éteindra en fonction de l'opération du thermostat pour maintenir la
température.
& REMPLISSEZ LE GRILL
6 Lorsque le voyant du thermostat s'allume, ouvrez le gril.
7 Prévoyez 4 tranches de pain pour 4 sandwichs - nous recommandons des tranches de pain
fraiches moyennes.
8 Découpez le pain de sorte qu'il recouvre les plaques de 0,5 cm dans tout le périmétre.
9 Etalez une couche fine de beurre/margarine sur chaque tranche.
3¢ N'utilisez pas de margarine pauvre en matiéres grasses; cela risque de br(ler dans le gril.
10 Les sandwichs grillés sont réalisés le coté beurré vers I'extérieur.
11 Déposez une tranche de pain, coté beurré vers le bas, sur chaque plaque inférieure.
12 Appuyez légérement sur le pain a I'aide d'une cuillére en bois.
13 Remplissez les parties creuses formées dans le pain a I'aide de la garniture.
14 Utiliser environ une cuillére a dessert de garniture par sandwich. Une quantité excessive
risquerait de déborder.
15 Déposez une tranche de pain, coté beurré vers le haut, sur chacune des tranches garnies.
16 Abaissez le couvercle, serrez les poignées et appuyez sur le dispositif de fermeture.
17 Faites cuire pendant 2-4 minutes ou jusqu’a ce que le coté extérieur du pain soit brun doré.
& SOINS ET ENTRETIEN
18 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
19 Essuyez toutes les surfaces avec un tissu humide et propre.
20 Utilisez une serviette en papier humectée d'un peu d’huile de cuisine pour enlever les taches
incrustées.
21 N'utilisez pas de tampon a récurer, de laine d’acier ou de carrés de savon.
¢ La surface anti-adhésive peut avoir des marques d'usure aux endroits ou I'élément supérieur
et I'élément inférieur se touchent. Ceci n'est que cosmétique et n'a pas d'effet sur le
fonctionnement du gril.
garnitures salées
Bacon, jambon, salami, saucisse cuite, ananas, champignon, fromage, oignon, céleri, pomme,
tomate, broccoli.
garnitures sucrées
Pommes, raisins secs, framboises, dates, noix et miel, bananes.
variations
Pate cuite, base a pizza, ciabatta, pain beurré a I'ail ou aux herbes.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d’éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire l'objet
d’une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1

2

3

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en
ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke en

verstandelijke vaardigheden of die onvoldoende ervaring of kennis

hebben, indien zij onder toezicht staan of goed geinformeerd zijn
en zij de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Schoonmaak en gebruikersonderhoud mag niet door kinderen
uitgevoerd worden, tenzij ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht
staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen

van jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat mag niet bediend worden met een externe
tijdschakelaar of een afstandsbedieningssysteem.

Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een
technicus of een ander deskundige persoon vervangen worden
om eventuele risico’s te vermijden.

M\ De oppervlakken van het apparaat zullen heet worden.
® Dompel het apparaat niet onder in vloeistof.

4

5
6
7

8
9
10

1

Het apparaat is niet geschikt voor rauw vlees. Alle vullingen dienen veilig en geschikt te zijn
om te eten, voordat ze worden verwarmd.

Zet het apparaat op een stabiele, vlakke, hittebestendige ondergrond.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van of onder brandbare materialen (bijv. gordijnen).
Wikkel etenswaren niet in plastic folie, plastic zakjes of aluminiumfolie. Hierdoor beschadigt
u de grill en u kunt brand veroorzaken.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als hij niet wordt gebruikt.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.

Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

uitsluitend huishoudelijk gebruik

2 VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Neem de grillplaten af met een vochtige doek.

& VOORVERWARMEN

1

2
3
4

Leg het snoer zodanig dat het niet uitsteekt en dat niemand erover kan struikelen of erachter
kan blijven haken.

Steek de stekker in het stopcontact.

Het stroomlampje blijft branden zolang het apparaat is aangesloten op het elektriciteitsnet.
Het thermostaatlampje zal oplichten als het apparaat de juiste temperatuur heeft bereikt.
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afbeeldingen 2 thermostaatlampje (groen) 4 vergrendeling
1 stroomlampje (rood) 3 handvat 5 grillplaten

5 Vervolgens zal het aan- en uitgaan terwijl de thermostaat de temperatuur in stand houdt.
& DE GRILL BELEGGEN
6 Wanneer het thermostaatlampje oplicht, kun je de grill openen.
7 Met 4 boterhammen maakt u 4 tosti’s — het meest geschikt hiervoor is vers, middeldik
gesneden brood.
8 Snijd het brood zodanig dat de sneetjes aan alle kanten 0,5 cm over de platen uitsteken.
9 Besmeer elke boterham met een dun laagje boter/margarine.
3¢ Gebruik geen halvarine - dit verbrandt op de grill.
10 Voor tosti's dienen de sneetjes brood met de beboterde kant naar buiten te worden gelegd.
11 Leg op beide onderste grillplaten een snee brood met de beboterde kant naar beneden.
12 Druk het brood zachtjes met een houten lepel op de grillplaten.
13 Vul de uithollingen die zich in het brood hebben gevormd met de vulling.
14 Gebruik per tosti ongeveer een dessertlepel vulling. Als u te veel gebruikt, loopt de vulling
eruit.
15 Leg op elke belegde snee brood een andere snee brood met de beboterde kant naar boven.
16 Sluit het deksel, druk de handgrepen samen en zet deze met de vergrendeling vast.
17 Verwarm gedurende 2-4 minuten of tot het brood aan de buitenkant goudbruin is.

& ZORG EN ONDERHOUD
18 Verwijder de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen
19 Neem alle oppervlakken af met een schone vochtige doek.
20 Gebruik keukenpapier met wat olie voor het verwijderen van hardnekkige viekken.
21 Gebruik geen schuursponsjes of staalwol.
3¢ Op plaatsen waar de bovenste plaat in contact komt met de onderste plaat, kan de
antiaanbaklaag tekenen van slijtage vertonen. Dit is puur cosmetisch, en zal de werking van
de grill niet beinvloeden.
hartige vullingen
ontbijtspek, ham, salami, gekookte worst, champignon, kaas, ui, selderij, tomaat, broccoli
zoete vullingen
appel, ananas, rozijnen, frambozen, dadel, walnoot en honing, banaan
variaties
Gebruik deeg, pizzabrood of ciabatta; probeer ook eens knoflook- of kruidenboter
MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.
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Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’uso.
NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

1 Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza a condizione che vengano controllate/
istruite e capiscano i pericoli in cui si pud incorrere.

® | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

® | a pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono
essere effettuate da bambini di eta inferiore agli 8 anni e sotto il
controllo di un adulto.

® Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

2 Questo apparecchio non deve essere azionato da un timer esterno
o da un sistema telecomandato.

3 Se il cavo e danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante o dal suo
agente di servizio, per evitare pericoli.

M\ Le superfici dell'apparecchio diventeranno calde.
& Non immergere l'apparecchio in sostanze liquide.
4 Non usare carne cruda di qualsiasi tipo con questo elettrodomestico. Tutte le farciture
devono essere sicure, e adatte per essere mangiate anche prima di essere cotte.
5 Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, in piano e resistente al calore.
6 Non usare I'apparecchio vicino o sotto materiali combustibili (es tende).
7 Non avvolgere i cibi in film di plastica, sacchetti di politene o fogli d’alluminio. Cio
danneggerebbe I'apparecchio e potrebbe costituire un pericolo d'incendio.
8 Staccare la spina dalla presa di corrente quando non state utilizzando I'apparecchio.
9 Non lasciare l'apparecchio incustodito con la spina inserita.
10 Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.
11 Non usare I'apparecchio se € danneggiato o funziona male.
solo per uso domestico

2 PRIMA DI UTILIZZARE LAPPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA

Passare un panno inumidito sulle piastre di cottura.

& PRERISCALDAMENTO

1 Sistemare il cavo d'alimentazione in modo che non penzoli, non ci si possa impigliare o
inciampare.

2 Inserire la spina nella presa di corrente.

3 La spia di "acceso" restera illuminata fino a quando il dispositivo restera collegato
all'alimentazione elettrica.

4 Quando viene raggiunta la temperatura di funzionamento si accende la spia del termostato.

5 La spia luminosa poi si accendera e si spegnera ciclicamente perché il termostato funziona
per mantenere la temperatura selezionata.
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immagini 2 spia del termostato (verde) 4 chiusura a scatto
1 spiadi“acceso” (rossa) 3 manico 5 piastre di cottura

& COME RIEMPIRE LA PIASTRA
6 Aprire la piastra quando la spia del termostato si illumina.
7 Con 4 fette di pane si possono fare 4 sandwich; € meglio usare pane fresco tagliato con
spessore medio.
8 Tagliare il pane in modo che si sovrapponga di 0,5 cm tutto intorno alle piastre.
9 Spalmare leggermente su ciascuna fetta del burro o della margarina.
3¢ Non spalmare prodotti ipocalorici poiché potrebbero bruciare sulla piastra.
10 Perisandwich tostati il lato imburrato dev’essere all'esterno.
11 Mettere una fetta di pane, con il lato imburrato rivolto in basso, su ciascuna piastra inferiore.
12 Premere delicatamente il pane sulle piastre da sandwich con un cucchiaio di legno.
13 Riempire di farcitura le cavita che si sono formate nel pane.
14 Usare all'incirca un cucchiaino da dessert di farcitura per ciascun sandwich, per evitare che
fuoriesca.
15 Mettere una fetta di pane, con il lato imburrato rivolto in alto, su ciascuna delle fette farcite.
16 Chiudere il coperchio, unire le due maniglie e bloccarle insieme tramite la chiusura a scatto .
17 Cuocere per 2-4 minuti, o fino a quando I'esterno del pane e di colore marrone dorato.

& CURA E MANUTENZIONE

18 Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

19 Passare su tutte le superfici un panno pulito inumidito.

20 Usare un fazzolettino di carta inumidito con un po’ d'olio da cucina per rimuovere le macchie
piu ostinate.

21 Non utilizzare pagliette, lana d'acciaio o pagliette saponate.

3¢ Nei punti in cui le piastre superiore ed inferiore sono a contatto, le superfici antiaderenti
possono presentare segni d'usura. Si tratta di un aspetto puramente estetico che non
interessera il funzionamento della piastra.

farciture saporite

bacon, prosciutto, salame, salsiccia cotta, ananas, funghi, formaggio, cipolla, sedano, mele,

pomodori e broccoli.

farciture dolci

Mele, uvetta, lamponi, datteri, noci e miele, e banane.

variazioni

Usare pasta frolla, impasto base della pizza o pane ciabatta, oppure provare burro con I'aglio o

con erbe aromatiche.

PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti
elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 anos y por
personas con discapacidad fisica, mental o sensorial o sin
experiencia en su manejo, siempre que sean supervisadas o
guiadas por otra persona y comprendan los posibles riesgos.

® | os ninos no deben jugar con el aparato.

® | os ninos solo deben realizar tareas de limpieza y mantenimiento si
son mayores de 8 anos y estan supervisados por un adulto.

® Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de niflos menores
de 8 anos.

2 Este aparato no debe ser usado por un temporizador externo o por
un sistema de control remoto.

3 Si el cable esta danado, este debera ser cambiado por el fabricante
o su agente de servicio, para evitar peligro.

A\ Las superficies del aparato estaran calientes.
® No sumerja el aparato en liquidos.
4 No ponga carne cruda de ningun tipo en el aparato. Todos los rellenos deben ser seguros y
estar en buenas condiciones de consumo incluso antes de ponerlos en el aparato.
5 Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor.
6 No utilice el aparato cerca o debajo de materiales combustibles (p.ej., cortinas).
7 No envuelva la comida film de plastico, bolsas de polietileno o papel de plata. Esto daiara la
parrillay puede causar peligro de incendio.
8 Cuando no lo use, desenchufe el aparato.
9 No deje el aparato desatendido mientras estd enchufado.
10 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
11 No use el aparato si esta dafado o si no funciona bien.
solo para uso doméstico

2 ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Limpie las placas de coccién con un pafio humedo.

& PRECALENTAR

1 Coloque el cable de manera que no sobresalga, y alguien pueda tropezar con él o
engancharse.

Enchufe el aparato a la corriente.

La luz de encendido brillard mientras el aparato esté conectado a la red eléctrica.

La luz del termostato se iluminard cuando el aparato alcance la temperatura de trabajo.

Entonces empezard a encenderse y apagarse ya que el termostato estara trabajando para
mantener la temperatura.
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ilustraciones 2 luz del termostato (verde) 4 cierre
1 luz de encendido (roja) 3 asa 5 placas de coccidn

& LLENAR LA PARRILLA
6 Cuando se ilumine la luz del termostato, abra la unidad.
7 4rebanadas de pan hacen 4 sandwiches - se recomienda el pan de molde fresco con
rebanadas de grosor mediano.
8 Corte el pan de manera que sobresalga unos 0,5 cm alrededor de las placas de coccidn.
9 Ponga una capa fina de mantequilla o margarina en cada rebanada.
3¢ No use productos de cocina bajos en grasa, puede que se quemen en la parrilla.
10 Los sandwiches tostados se hacen con el lado que tiene la mantequilla en el exterior (hacia
fuera).
11 Ponga una rebanada de pan, con el lado de la mantequilla hacia abajo, en cada placa inferior.
12 Apriete un poco el pan contra las placas de coccién usando una cuchara de madera.
13 Llene los huecos formados en el pan con el relleno.
14 Use aproximadamente una cucharada de postre de relleno por tostada. Si pone mucho, se
saldrd por los lados.
15 Ponga una rebanada de pan, con el lado de la mantequilla hacia arriba, encima de cada
rebanada rellena.
16 Cierre la tapa, junte las asas con fuerza, y ponga el cierre.
17 Cocine durante 2-4 minutos, o hasta que la parte exterior del pan esté bien tostada.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO
18 Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.
19 Limpie todas las superficies con un pafio humedo limpio.
20 Use una servilleta un poco humedecida con aceite para quitar las manchas dificiles.
21 No use estropajos, estropajos de alambre, ni pastillas de jabén.
3¢ En los lugares donde las placas superior e inferior hacen contacto, las superficies

antiadherentes pueden mostrar signos de desgaste. Se trata de una cuestidon puramente

estética y no deberia afectar al funcionamiento de la parrilla.
rellenos sabrosos
Pruebe a combinar una loncha de jamon (york o serrano) con uno o varios tipos de quesos:
emmental, havartii, gouda, brie ... también le puede anadir otros condimentos a su gusto, como
champifones, pifia, tomate etcétera.
rellenos dulces
Si quiere dar a su sdndwich un gusto sorprendente, puede afiadir algin ingrediente dulce como
compota de manzana, ddtiles o nueces.
variaciones
Para dar un poco de variedad a sus sdndwiches puede probar con masas cocinadas, bases de
pizza o chapata ... o usar condimentos como el orégano o un ligero toque con algun aceite
aromatico.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias

peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este
simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagao.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:

1 Este aparelho pode ser usado por criangcas com idade de 8 anos ou
superior e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
supervisionadas/instruidas e que compreendam os riscos
envolvidos.

® As criangas nao devem brincar com o aparelho.

® A limpeza e manutencao por parte do utilizador nao deverao ser
feitas por criangas a nao ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

® Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de criangcas com
menos de 8 anos.

2 Este aparelho ndo devera ser posto em funcionamento com um
temporizador externo ou com um sistema de comando a distancia.

3 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de
assisténcia técnica ou alguém igualmente qualificado devera
substitui-lo a fim de evitar acidentes.

M\ As superficies do aparelho aqueceréo.

® Nao coloque o aparelho em liquidos.

4 Nao utilize carne crua de espécie alguma no aparelho. Todos os recheios devem ser seguros
e préprios para consumo antes de os cozinhar.

5 Coloque o aparelho numa superficie estavel, plana, resistente ao calor.

6 Nao utilize o aparelho préximo ou por baixo de materiais inflamaveis (p.ex., cortinas).

7 Nao embrulhe os alimentos em pelicula aderente, sacos de polietileno ou folha de aluminio.
Pode danificar o grelhador e causar risco de incéndio.

8 Desligue o aparelho da tomada quando néo o estiver a utilizar.

9 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

10 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senao as descritas nestas instrucoes.

11 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.

apenas para uso doméstico

T2 ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Limpe as placas de grelhar com um pano himido.

& PRE-AQUECIMENTO

1 Encaminhe o cabo de forma a nao ficar suspenso, trilhado ou onde se possa tropecar.

Ligue a ficha a tomada elétrica.

A luz de ligagéo brilhara enquanto o aparelho se mantiver ligado a corrente elétrica.

A luz do termostato acende quando o aparelho atingir a temperatura de funcionamento.

A partir dai ir-se-a acendendo e apagando a medida que o termostato trabalha para manter a
temperatura.

v b WN
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esquemas 2 luz do termostato (verde) 4 fecho
1 luzdeligagdo (vermelha) 3 asa 5 placas de grelhar

& ENCHER O GRELHADOR
6 Quando a luz do terméstato piscar, abra o grelhador.
7 4fatias de pdo fazem 4 tostas — pao fresco cortado as fatias médias é o melhor.
8 Corte 0 pao 0,5 cm maior do que as placas de forma a sobrep6-las a toda a volta.
9 Espalhe uma camada fina de manteiga ou margarina em cada fatia.
3¢ Nao utilize pastas magras de barrar - estas podem queimar no grelhador.
10 As tostas sdo feitas com o lado da manteiga para fora.
11 Coloque uma fatia de pao, lado da manteiga para baixo, em cada placa inferior.
12 Pressione suavemente o pao nas placas de sanduiche com uma colher de pau.
13 Encha as cavidades formadas no pdo com o recheio.
14 Utilize aproximadamente uma colher de sobremesa de recheio por tosta. Recheio em
excesso saird pelas bordas da tosta.
15 Coloque uma fatia de pao, lado da manteiga para cima, em cima de cada uma das fatias
recheadas.
16 Feche atampa, aperte ambas as asas e carregue no fecho.
17 Cozinhe durante 2 a 4 minutos ou até a parte de fora do pédo ter uma cor castanha dourada.

& CUIDADO E MANUTENCAO

18 Desligue o aparelho da corrente e deixe arrefecer.

19 Limpe todas as superficies com um pano limpo e himido.

20 Utilize uma toalha de papel humedecida com um pouco de 6leo de cozinha para remover
manchas persistentes.

21 Nao utilize esfregdes abrasivos, palha de aco ou esfregdes saponificados.

3¢ Nos pontos em que as placas superior e inferior se encontram, as superficies anti-aderentes
podem mostrar sinais de desgaste. Isto é puramente cosmético e nao afecta o
funcionamento do grelhador.

recheios salgados

Bacon, flambre, salame, salsicha cozinhada, ananas, cogumelos, queijo, cebola, aipo, maca,

tomate e brécolos.

recheios doces

Maca, uvas passas, framboesas, tamaras, nozes e mel, banana.

variagoes

Utilize massa de pastelaria, base de pizza ou ciabatta; tente manteiga de alho ou de ervas.

PROTECAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos elétricos e eletrénicos, os aparelhos com este simbolo nao deverao ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 ar og derover og
personer hvis fysiske, sansemaessige eller mentale evner er nedsat,
eller personer uden den forngdne erfaring, hvis de er blevet
instrueret/har veeret under opsyn og forstar de forbundne farer.

® Bgrn ma ikke lege med apparatet.

® Rengaring og vedligeholdelse ma ikke foretages af barn,
medmindre de er over 8 dr og holdes under opsyn.

® Apparatet og ledningen skal holdes uden for raekkevidden af bgrn
under 8 ar.

2 Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller en
flernbetjening.

3 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
servicevaerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa
eventuelle skader undgas.

A\ Apparatets overflader kan blive meget varme.
® Laeg ikke apparatet i vand.
4 Tilbered ikke rat ked af nogen slags i apparatet. Alt fyld skal veere sikkert og spiseklart inden
tilberedning.
5 Anbring apparatet pa et stabilt, plant og varmebestandigt underlag.
6 Apparatet ma ikke anvendes i naerheden af eller under braeendbare materialer (f.eks. gardiner).
7 Madvarerne ma ikke pakkes i plastfilm, plastposer, fryseposer eller metalfolie. Det kan
beskadige grillen og skabe brandfare.
8 Tag apparatet ud af stikket, nar det ikke er i brug.
9 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
10 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
11 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
kun til privat brug

3 FO@R APPARATET TAGES | BRUG F@RSTE GANG
Tor grillpladerne af med en fugtig klud.

& FORVARMNING

1 Anbring ledningen, sa den ikke haenger ud over en bordkant, s man kan snuble over den.
2 Seet stikket i stikkontakten.

3 Stremlampen lyser, sd leenge apparatet er tilsluttet stram.

4 Termostatlampen vil lyse, ndr apparatet ndr den rette temperatur til tilberedning.

5 Den vil herefter teende og slukke som termostaten arbejder for at opretholde temperaturen.
& LAG MADEN I GRILLEN

6 Nar termostatlampen lyser, dbn grillen.

7 Af 4 skiver brgd far du 4 sandwicher - friskt bred i mellemtykke skiver er bedst.

8 Skaer brgdet sa det overlapper pladerne med 0,5 cm hele vejen rundt.
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tegninger 2 termostatlampe (gren) 4 1as
1 stremindikator (red) 3 handtag 5 grillplader

9 Smer et tyndt lag smer eller margarine pa hver skive.

3¢ Brug ikke light smgreprodukter - de kan braende fast pa grillen.

10 Ristede sandwicher tilberedes med den smurte side udad.

11 Leeg en skive brgd, med den smurte siden nedad, pa hver bundplade.

12 Tryk bredet let ned i varmepladerne med en traeske.

13 Fyld fordybningerne, der dannes i bredet med fyldet.

14 Brug cirka en dessertskefuld fyld per sandwich. For meget fyld vil flyde ud.
15 Leeg en skive brgd, med den smurte side opad, oven pa hver skive med fyld.
16 Luk laget, pres handtagene sammen og tryk lasen ind.

17 Tilbered i 2-4 minutter, eller indtil bredet bliver brunt udenpa.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

18 Tag apparatets stik ud og lad det kgle af.

19 Tor alle overflader af med en ren, fugtig klud.

20 Besveerlige pletter kan fiernes med et stykke kokkenrulle fugtet med lidt madolie.

21 Undlad at anvende skurepulver, staluld eller skuresvampe med szbe.

3¢ Alle steder, hvor top- og bundplader kommer i kontakt med hinanden, kan slip-let
overfladen blive slidt. Det har kun en synsmaessig betydning og pavirker ikke grillens
funktion.

krydret fyld

bacon, skinke, salami, tilberedte pglser, ananas, champignon, ost, lag, selleri, &ble, tomat,

broccoli

sedt fyld

able, rosiner, hindbaer, dadler, valngdder og honning, banan

variationer

Brug butterdej, pizzabunde eller ciabatta; prov hvidleg eller kryddersmer

MILJ@BESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
overlater apparaten. Ta bort allt forpackningsmaterial fére anvandning.
VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsféreskrifter, daribland féljande:

1 Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat
och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller med bristande erfarenhet och kunskap, om personerna i fraga
ar under uppsikt och har fatt anvisningar om hur apparaten
fungerar och om de har forstatt vilka risker som anvandningen kan
medfora.

® Barn ska inte leka med apparaten.

® Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn, savida
de inte ar 6ver 8 ar och ar under uppsikt.

e Hall apparat och elkabel utom rackhall for barn under 8 ar.

2 Apparaten far inte anvandas med hjalp av en extern timer eller
nagot fjarrkontrollsystem.

3 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren,
servicecombud eller ndgon med liknande kompetens for att
undvika skaderisker.

A\ Apparatens utsida blir varm.

® Sank inte ned apparaten i ndgon vitska.

4 Anvand inte nagon form av ratt kott. Alla ingredienser ska vara farska och atfardiga nar de
anvands i fyllningen.

5 Stéll apparaten pa en fast, jamn och varmetalig yta.

6 Anvand inte apparaten ndra eller under lattantandligt material (t.ex. gardiner).

7 Virainte in ingredienserna i plast-/aluminiumfolie eller plastpasar vid grillningen - det forstor
grillen och det utgor en brandfara.

8 Dra ut natsladden nar grillen inte anvands.

9 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

10 Anvénd inte apparaten for nagra andra &ndamal n sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.

11 Anvénd inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.

endast for hushallsbruk

2 FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Torka av grillplattorna med en fuktig trasa.

& FORVARMA

1 Setill att sladden inte hanger ned sa att man kan snubbla pa den eller snérja in sig i den.
Satt stickproppen i vdgguttaget.

Stromlampan lyser sa lange som apparaten ar ansluten till eInatet.

Termostatlampan tands nar apparaten har kommit upp till ratt temperatur.

Den kommer sedan att tandas och slackas vaxelvis allteftersom termostaten justerar
temperaturen.

u b wWwN
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bilder 2 termostatlampa (grén) 4 spéarrhake
1 stromlampa (réd) 3 handtag 5 grillplattor

@& LAGGA MATEN | GRILLEN
6 Oppna apparaten nir termostatlampan har tants.
7 Fyra brodskivor blir fyra sandwichar — anvand helst farskt brod i lagom tjocka skivor.
8 Lat brodskivorna vara ungefar 0,5 cm storre an grillplattorna pa alla sidor.
9 Bred lite smor/margarin pa varje brodskiva.
¢ Anvand inte fettsnalt matfett i grillen — det kan brinna.
10 OBS! Rosta sandwicharna med de smorade sidorna utat (mot varmeytan).
11 Lagg en brodskiva med den smorade sidan mot varmeytan pa de nedre grillplattorna.
12 Tryck forsiktigt ned brodet i grillplattorna med hjalp av en trasked.
13 Léagg fyliningen i férdjupningen i brédet.
14 Anvdnd ungefar en dessertsked fyllning for varje sandwich. For mycket fylining kommer bara
att flyta ut.
15 Lagg en brédskiva med den smérade sidan utat (mot varmesidan) ovanpa varje skiva med
fyllning.
16 Stang locket, pressa ihop handtagen och tryck in sparrhaken.
17 Vdnta 2-4 minuter eller tills brodets ovansida ar gyllenbrunt.
@ SKOTSEL OCH UNDERHALL
18 Dra ur sladden till apparaten och lat den svalna.
19 Torka av alla ytor med en ren och fuktig trasa.
20 Anvand en pappershandduk fuktad med lite matlagningsolja for att ta bort besvarliga flackar.
21 Anvand inte kokssvamp, stalull eller rengéringskuddar.
3¢ Dar den 6vre och nedre grillplattan kommer i kontakt med varandra kan beldggningen visa
tecken pa slitage. Detta ar enbart ytligt och paverkar inte grillens funktion.
goda mellanmalsfyllningar
bacon, skinka, salami, kokt korv, ananas, svamp, ost, 16k, selleri, dpple, tomat, broccoli
sota dessertfyllningar
apple, russin, hallon, dadlar, banan, valnétter med honung
som omvaxling
Anvand paj/pizzabotten eller ciabatta — smaksatt med vitloks- eller kryddsmor
MILJOSKYDD
For att undvika miljo- och héalsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas tillsammans
med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller atervinnas.
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.
VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og personer med
nedsatte fysiske, sansende eller mentale evner eller manglende
erfaring eller kunnskap hvis slike personer har fatt opplaering eller
blir holdt under oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken
av apparatet.

® Barn skal ikke leke med apparatet.

® Rengjgring og vedlikehold skal ikke utfgres av barn med mindre de
er over atte ar og holdes under oppsyn.

¢ Hold apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under atte ar.

2 Dette apparatet ma ikke fungere med en ekstern timer eller
fiernkontrollsystem.

3 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,
servicepartner eller andre som er kvalifiserte for 4 unnga fare.

A\ Apparatets overflater vil bli varme.

® Ikke senk apparatet ned i vaeske.

4 lkke bruk noen typer ratt kjgtt i apparatet. Alt fyll ma vaere trygt og egnet til a spise fer man
starter tilberedningen.

5 Sett apparatet pa en stabil, flat og varmeherdet overflate.

6 lkke bruk apparatet i nzerheten av eller under brennbare stoffer (som f.eks. gardiner).

7 Ikke pakk mat i plastfolie, plastposer (av polyetylen), eller metallfolie. Du vil edelegge grillen
og det er brannfarlig.

8 Dra ut kontakten til apparatet nar det ikke er i bruk.

9 Ikke la apparatet veere ubevoktet nar det er tilkoblet.

10 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.

11 lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

kun for bruk i hjemmet

2 FOR FORSTEGANGSBRUK
Tork av grillplatene med en fuktig klut.

@ FORVARME

1 Snu kabelen sa den ikke henger og kan ga rundt eller bli fanget.

Stikk kontakten i stgpselet.

Stremlyset vil lyse sa lenge apparatet er koblet til stramforsyningen.
Termostatlampen vil lyse nar apparatet nar driftstemperatur.

Den vil deretter kretse mellom pa og av fordi termostaten vil jobbe med a holde
temperaturen.

& SETT MAT | GRILLEN

6 Apne grillen nar termostatlampen lyser.

7 Fire skiver bred gir fire sandwicher - fersk bred i middels store skiver er best.
8 Skjeer brgdet slik at det overlapper platene med 0,5 cm hele veien rundt.
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figurer 2 termostatlampe (grenn) 4 las
1 stremlampe (red ) 3 handtak 5 grillplater

9 Smer et tynt lag med smer/margarin pa hver skive.

3¢ Ikke bruk smer med lavt fettinnhold - det kan brenne seg pa grillen.

10 Ristede sandwicher lages med smgrsiden ut.

11 Legg en bradskive pa hver plate med smgrsiden ned.

12 Trykk bredet forsiktig inn i kokeplatene med en treskje.

13 Fyll hullet som dannes i brodet med fyll.

14 Bruk en dessertskje med fyll per sandwich. Hvis du bruker for mye, vil det tyte ut.
15 Legg en brgdskive med smarsiden opp oppa hver av de fylte skivene.

16 Lukk lokket, skyv handtakene sammen og trykk inn lasen.

17 Stek i 2-4 minutter, eller til bredets utside blir gyldenbrun.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

18 Koble fra apparatet og la det bli kaldt.

19 Tork av alle overflater med en ren fuktig klut.

20 Bruk et papirhandkle fuktet med litt matolje for a fjerne vanskelige flekker.

21 lkke bruk avfettingsmiddel eller stalull med eller uten sape.

3¢ Pé steder der de gverste og nederste platene kommer i kontakt, kan de ikke-klebende
overflatene vise tegn til slitasje. Dette vil ikke pavirke grillens drift.

smaksfyll

bacon, skinke, salami, kokt pglse, ananas, sopp, ost, lak, selleri, eple, tomat, brokkoli

sott fyll

eple, rosin, bringebaer, daddel, valngtt, honning, banan

variasjoner

Bruk butterdeig, pizzabunn eller ciabatta, eller prov hvitlgk eller kryddersmer

MILJOBESKYTTELSE

For @ unnga miljpmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kdyttoa.
TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

1 Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden
fyysinen, aistienvarainen tai henkinen toimintakyky on heikentynyt,
tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan/ohjeistetaan,
ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.

® Lapset eivat saa leikkia laitteella.

® | apset eivat saa puhdistaa tai tehda hoitotoimia, jos he eivat ole yli
8-vuotiaita ja valvonnan alla.

¢ Pida laite ja kaapeli alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.

2 Tata laitetta ei saa kayttaa ulkoisen ajastimen tai kaukosaatimen
avulla.

3 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan,
taman huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon
vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

A\ Laitteen pinnat tulevat kuumiksi.
® Ala upota laitetta nesteeseen.
4 Al3 kayta laitteessa minkaanlaista raakaa lihaa. Kaikkien tiytteiden on oltava turvallisia ja
syontikelpoisia ennen grillaamista.
5 Aseta laite vakaalla, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.
6 Ald kdyts laitetta lahelld syttyvid materiaaleja (esim. verhot) tai niiden alapuolella.
7 Ala kdari ruokaa muovikalvoon, polyteenipusseihin tai metallifolioon. Se vaurioittaa grillid ja
saattaa aiheuttaa tulipalovaaran.
8 Irrota laite verkkovirrasta silloin, kun se ei ole kdyt0ssa.
9 Al jati laitetta vaille silmallapitoa, kun se on kytketty sdhkdverkkoon.
10 Als kiyti laitetta muihin kuin tassd kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
11 Als kiyti laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
vain kotikdyttoon

2 ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
Pyyhi grillin levyt kostealla liinalla.

@ ESILAMMITYS

1 Vie sahkdjohto siten, etta se ei roiku eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.

2 Kytke se sahkopistokkeeseen.

3 Virran merkkivalo palaa niin kauan, kun laite on kytkettyna verkkovirtaan.

4 Termostaatin merkkivalo palaa, kun laite on saavuttanut kayttélampatilan.

5 Sesyttyy ja sammuu sitten termostaatin toimiessa ja pitdessa lampétilan tasaisena.
@ GRILLIN TAYTTAMINEN

6 Avaa grilli, kun termostaatin valo palaa.

7 4viipaleesta leipaa tulee 4 taytettya leipaa - tuoreet, keskikokoiset viipaleet ovat parhaita.
8 Leikkaa leivat siten, ettd ne ylittavat levyjen reunat joka puolelta 0,5 cm.

9 Levita voita/margariinia ohuesti jokaiselle viipaleelle.
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piirrokset 2 termostaatin merkkivalo (vihrea) 4 salpa
1 virran merkkivalo (punainen) 3 kahva 5 grillilevyt

¥ Ald kdytad vaharasvaisia tuotteita — ne voivat palaa kiinni grilliin.

10 Paahdetut leivat valmistetaan voideltu puoli ulospain.

11 Aseta leipaviipale voideltu puoli alaspdin kummallekin alalevylle.

12 Paina leipia grillilevyihin varovasti puulastalla.

13 Tayta leipiin muodostuneet kolot taytteelld.

14 Kayta noin jalkiruokalusikallinen taytettd leipaa kohti. Liiallinen tayte pursuaa ulos.
15 Aseta toinen leipaviipale voideltu puoli yldspain kummankin taytetyn leivén péaalle.
16 Sulje kansi, purista kahvat yhteen ja paina salpa kiinni.

17 Grillaa 2-4 minuuttia tai kunnes leipien ulkopinta on kullanruskea.

& HOITO JA HUOLTO

18 Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jadhtya.

19 Pyyhi kaikki pinnat puhtaalla, kostealla liinalla.

20 Poista pinttynyt lika talouspaperilla, jonka olet kostuttanut kasvidljylla.

21 Al kdyta kaapimia, terasvillaa tai saippuasienia.

¢ Niista paikoista, joissa yla- ja alalevy koskettavat toisiaan, voi tarttumattomissa pinnoissa
nakya hieman kulumista. Tdma on puhtaasti kosmeettista eika vaikuta grillin toimintaan.

suolaisia taytteita

pekoni, kinkku, salami, keitetty makkara, ananas, sienet, juusto, sipuli, selleri, omena, tomaatti,

parsakaali

makeita taytteita

omena, rusinat, vadelma, taateli, pahkina ja hunaja, banaani

vaihtelua

Kayta piirasta, pizzapohjaa tai ciabattaa; kokeile valkosipulia tai yrttivoita

YMPARISTON SUOJELU

Jotta valtettdisiin ympadristolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista
aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, télla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erillaan lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan ja
kierratettava.
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MpouTrTe UHCTPYKLMK, COXPaHUTE UX, NPV Nepeaaye CONPoBOAVTE UHCTPYKLMei. Mepen
NpVUMeHeHVeM U3AeNNA CHUMKTE C HETO YMaKOBKY.

BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLUMAM Mo 6€30MacHOCTY, BK/oYas crefyoLjme:

1 Vicnonb3oBaHWe fJaHHOIO YCTPOWCTBA AeTbMI CTaplLue 8 fner,
NNLAMU C OFPaHNYEHHBIMU GUINYECKMU, CEHCOPHBIMI U
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMM, HEAOCTATKOM ONMbITa WS 3HAHWIA
AOMYCKAETCS NP YCIOBUMN KOHTPOSA U MHCTPYKTaXa 1
OCO3HaHWS CBA3AHHbIX PUCKOB.

® [leTAM 3anpeLLeHOo UrpaTb C yCTPONCTBOM.

® OuunCTKY 1 06CNYy>KMBaHME YCTPONCTBA MOTYT BbIMONHATD AETU
CTapLue 8 neT Npu ycNoBUM HabntogeHUsa B3pOCsIbIMU.

® XpaHuTe YyCTPOWCTBO 1 Kabenb B HeJoCTyNMHOM AnA aeTen oo 8 net
mMecTe.

2 Mpunbop He MoXKeT paboTaTb OT BHELLHErO TanmMepa unmn
AVNCTAHLUNOHHOWN CUCTEMbI YNPaBNEeHNA.

3 Ecnu Kabenb NoBpeXaeH, OH 10/KeH ObiTb 3aMeHeH
npovi3BoAnTeNEM, CEPBUCHBIM areHTOM U APYTM
KBanMPpuULUNPOBaHHbIM NTMLIOM OS5 NPeA0TBPALLEHMA ONACHOCTU.

A ToBepxHOCTV Nprbopa HarpeBakTCA.

® He norpyxaiite npnbop B KUAKOCTb.

4 B ycTpoOWCTBE HENb3A FOTOBUTL Cbipoe MACO Ntoboro Braa. Jlioboe cofepXmmoe JomKHO
6bITb 6€30MacHO 1 Cbef06HO eLle [0 NPUTrOTOBNEHNA.

5 YcTaHaBnuBaKnTe Nprbop Ha YyCTONUUBYIO, FOPU3OHTANIbHYO, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTD.

6 He ncnonb3yiite npnbop pAafom C roployrmMmn MaTepranamm (Hanprmep, 3aHaBeckamu) uam
noj HUMMN.

7 He 3aBopaunBanTe nuieBble NPOAYKTbI B MONAVMEPHYIO NAEHKY, MONNSTUIEHOBbIE NakeTbl
WIIN MeTaNINYecKyto Gonbry. 3To MOXeT NPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO FPUNA 1 Bbi3BaTb
BO3ropaHue.

8 Ecnv nprbop He NCnosib3yeTcs, OTK/YaNTe ero OT CeTEBOIN PO3ETKM.

9 He ocTaBnanTe BKOUYEHHbIN Npubop 6e3 nprcmoTpa.

10 Mpubop He MOXeT paboTaTb OT BHELLHErO TaiMepa U ANCTaHLUVIOHHON CMCTEMBI
yrnpaBneHus.
11 He ncnonb3yiite nprbop, eciivi OH NOBpEXAeH Unn paboTaeT ¢ nepeboamMu.
TONbKO ANA 6bITOBOro NCMNoJIb30BaHUA

’Ey MEPEA NEPBbIM NCIMOJIb3OBAHUEM NMPNBOPA

[MpoTupanTe NNacTVHbI FPUA BAAXKHOW TKaHbIO.

& MPEABAPUTEJIbHbI HATPEB

1 Cnepute, 4TOObI LUHYP He CBELUMBANCA CO CTOMA M HE HAXOAWCA Ha Npoxope, rae o6 Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA AN 3aLenuUTbCA 3a Hero.

2 BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.

3 WHpukaTop nuTaHus GyeT CBETUTLCA BCe BPeMsl, MoKa NPUOop NOAKIIOYEH K 3NIeKTPOCETU.
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nnncTpaymm 2 nHAuKaTop TepmocTaTa (3eneHbin) 4 3allenka
1 wnHAVMKaTOp NTaHuA (KpacHas) 3 pyuka 5 nnactuHbl rpuna

4 WHpukaTop TepmocTaTa CBETUTCA, KOrAa YyCTPOWCTBO HarpeBaeTca Ao pabouven
TemnepaTtypbl.
5 3aTem MHAUKaATOP NOOYEPEfHO BKIIOYAETCA 1 BbIKNIOYAeTCA BO BPEMA NOAAepKaHNA
TEPMOCTaTOM HY>XHOW TemrnepaTtypbl.
& 3AMNOJIHEHUE TPUNA
6 Korga mHamkatop TepMocTaTa 3aCBeTUIICA, OTKPbIBaNTe rpuib.
7 W34 kycoukoB xneba nonyvaercs 4 6ytepbpona — nyulle BCEro NOAXOAAT KYCOUKM CBEXErO
xneba cpenHero pasmepa.
8 Xneb Hapo pe3aTb Tak, YTOObI ero Kycouku Besfje nepekpbiBany Tapenku Ha 0,5 cm.
9 CmarkbTe KaXKAbl IOMTUK TOHKMM CJI0eM Macjla Uian MaprapuHa.
3% He ncnonb3yiite ManoXnpHbIN MaprapriH — OH MOXET MPUroPeTb K FPUIIHO.
10 ToCTbl U3roTaBAMBAOTCA MAaCIAHON CTOPOHOM HapyXy.
11 Ha Kaxkpyto H/XKHIOK TapesiKy MOSIOXKMTE IOMTUK Xieba MpomMacieHHOW CTOPOHON KHI3Y.
12 AKKypaTHO NonoxmuTe xneb Ha Tapenku 4 >KapKu MPU NOMOLLM AePEBAHHON NOXKKN.
13 MonocTyn B xneb6e MOXXHO HaNoOHUTb HarNoHUTENEM
14 Ha Kaxpablii 6yTepO6pOoA UCNONb3yNTe OKONO AeCepPTHON NIOXKKIN HanonHuTena. snnwek
HanonHuTensa 6yaeT NPocaumBaTbCA HapYXKy.
15 Ha KaxkAbli HaMOMHEHHbIN TIOMTUK YOXKUTE APYron TOMTUK Mac/IAHOM CTOPOHOW BBEPX.
16 3aKpoWnTe KPbILWKY, COXXMUTE PYUKN BMECTE 1 3aXKMUTE 3aLlesiKy.
17 TMpwuroTtoBneHne 3aHMMaeT 2—4 MUHYTbI, UM MOKa BHELLHAA CTOPOHa xneba He cTaHeT
30/10TUCTO-KOPUYHEBON.

& yXo4 1 ObCJTYKUBAHUE

18 BbIHbTe WTEncenb 13 PO3eTKK, JanTe YCTPONCTBY OCTbITb.

19 lpoTpuTe NOBEPXHOCTb YNCTOM BAAKHON TKaHbIO.

20 Wcnonb3yinTe bymakHOE NONIOTEHLE, CMOYEHHOE B PAaCTUTESIbHOM Mache Ans yaaneHus
CTOMKNX NATEH.

21 He ncnonb3ynte meTtanninyeckme, NpoOBOSIOYHbIE MOYASIKU UV MblIbHbIE MOAYLLIEYKMN.

3¢ B mecTax COMPUKOCHOBEHUSA BEPXHEN 1 HVXKHEN MNACTVHbI Ha aHTUMPUrapHbIX
NOBEPXHOCTAX MOTYT MOABUTLCA Cliefibl U3HOCA. TO TONbKO BHELUHME NPU3HaKK, He
BAUsIOLLME HA paboTy rpuns.

OCTpble HanoAHNUTeNn

6EeKOH, roBAfMHa, CansaMu, BapeHas COCMCKa, aHaHac, rpubbl, Cbip, JYK, cenbiepen, s6510Ko,

nommaop, 6poKKonm

cnagkue HanonHUTenn

A6M0KO, N3IoM, KNYOHUKa, GUHNKK, opexm 1 meq, 6aHaH

BapuaHTbl

Mcnonb3yiTe BbiNeyKy, OCHOBY AJA NMLLbI WX YnabaTbl; NONpobyliTe YeCHOK WY 3eN1eHoe

Macno

3ALLMTA OKPYKAIOLLEEV CPEQDI

[nsi Toro uto6bl M36eXaTb yrpos Ans 340POBbs 1 OKPY>KAIOLEN CPefibl N3-3a BPEAHbIX
BELLECTB B 3IEKTPUYECKINX U STIEKTPOHHbIX TOBapax, MpUGOopbl, OTMEUEHHbIE JaHHbLIM CUMBOJIOM,
LOJKHbI YTUNM3MPOBATLCA HE Kak He OTCOPTMPOBaHHble GbITOBbIE OTXOAbI, @ Kak
BOCCTAHOBJIEHHbIE VNV MOBTOPHO UCMOMb30BaHHbIE.
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s navodem. Pfed
pouzitim odstrante vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji,
pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim
rizikam.

® S pfistrojem si nesméji hrat déti.

® Déti nesméji provadét Cisténi a béznou udrzbu, pokud nedosahly
véku alespon 8 let a nejsou-li pod dozorem.

® Pristroj i kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

2 Tento spotrebi¢ nesmi byt ovladan externim ¢asovacem nebo
systémem dalkového ovladani.

3 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo osoba podobné kvalifikovana, aby nedoslo k riziku.

A\ Povrchy pristroje budou palit.

@ Neponoftujte pfistroj do kapaliny.
4 V pfistroji nepouzivejte zadné syrové maso. Vsechny potraviny, které do pfistroje vlozite,
musi byt bezpecné pozivatelné jesté pred zapékanim.

5 Umistéte spotiebic na stabilni, rovnou plochu odolnou vici teplu.

6 Pristroj nepouzivejte blizko ¢i pod hoflavymi materidly (napf. zaclonami).

7 Potraviny nebalte do plastovych félii, polyetylenovych sacki ¢i alobalu. Poskodite gril a hrozi
nebezpedi vzniku pozéru.

8 Kdyz pfistroj nepouzivate, vytdhnéte jej ze sité.

9 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechdvejte ho bez dozoru.

10 Nepouzivejte spotiebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.

11 Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

jen pro domaci pouziti

2 PRED PRVNIM POUZITIM

Grilovaci plochy utfete vihkym hadrem.

& PREDEHRATI

1 Kabel vedte tak, aby nevisel doli a nebylo mozno pres néj chodit nebo jej zachytit.

Zasunte zastrcku do zasuvky.

Kontrolka pfipojeni k siti sviti, pokud je zafizeni pfipojeno k siti.

Po zahfati pfistroje na pracovni teplotu se rozsviti kontrolka termostatu.

Stfidavé se bude rozsvécovat podle toho, jak bude spinat termostat, ktery udrzuje

nastavenou teplotu.

& NAPLNENI GRILU
6 Az serozsviti kontrolka termostatu, oteviete gril.
7 Na 4 sendvice potfebujete 4 platky chleba - nejlepsi jsou stfedné velké platky ¢erstvého
chleba.

u b wWwN
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nakresy 2 kontrolka termostatu (zelend) 4 zapadka
1 kontrolka pfipojeni k siti (cervend) 3 drzadlo 5 grilovaci plochy

8 Chleba ufiznéte tak, aby plotynky (grilovaci plochy) pfesahoval do vsech stran 0 0,5 cm.

9 Na kazdy platek rozettete trosku masla/margarinu.

3¢ Nepouzivejte nizkotu¢ny tuk — mohl by na grilu vzplanout.

10 Zapékané sendvice se pripravuji tak, aby byly maslové na vnéjsi strané.

11 Na kazdou plotynku dejte po jednom platku chleba maslovou stranou dold.

12 Chleba jemné vmacknéte do plotynek pomoci varecky.

13 Dllky, které v chlebu vzniknou, vyplnte naplini.

14 Na kazdy sendvi¢ pouzijte pfiblizné jednu dezertni IZicku ndpIné. Kdyz bude naplné pfilis,
vyplavi se.

15 Na kazdy vyplnény platek chleba pfilozte dalsi platek, ale tentokrat méaslovou stranou
nahoru.

16 Priklopte viko, pfitlacte k sobé drzadla a zaklapnéte zapadku.

17 Pecte 2-4 minuty nebo dokud se vnéjsi strana chleba nezbarvi dozlatova.

@ PECE A UDRZBA

18 Pristroj odpojte ze sité a nechte vychladnout.

19 Vsechny plochy otfete ¢istym vihkym hadrem.

20 Tézko odstranitelné skvrny odstranite kuchynskym ubrouskem lehce namocenym v oleji na
vareni.

21 Nepouzivejte draténku, ocelovou vinu ¢i ¢istici houbu obsahujici mydlo.

3¢ V mistech, kde se setkava horni grilovaci plocha se spodni, se mohou vyskytovat znamky
opotiebeni. Jde pouze o kosmetickou vadu a na provoz grilu to vliv nema.

slané napiné

slanina, Sunka, salam, vafeny parek, ananas, houby, syr, cibule, celer, jablko, rajce, brokolice

sladké naplné

jablko, rozinky, maliny, datle, vlasské ofechy s medem, banan

variace

Pouzijte pecivo z listového tésta, pizza chléb nebo ciabattu. Vyzkousejte cesnek nebo bylinkové

maslo

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek
obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem
nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo
recyklovat.
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Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento pristroj mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti ak su pod dozorom/pouceni
a su si vedomi s tym spojenych rizik.

® Deti sa s pristrojom nemaju hrat.

e Cistenie a pouzivatelska Udrzba nemaju byt vykonavané detmi ak
nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.

® Pristroj a elektrickd Snuru uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

2 Tento spotrebi¢ nesmie byt ovladany prostrednictvom externého
casového spinaca alebo dialkového ovladania.

3 Ak je privodny kadbel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym odbornikom,
aby nedoslo k riziku.

M\ Povrchy spotrebica budu horuce.

® Neponarajte spotrebi¢ do tekutiny.

4 Nepouzivajte v pristroji ziadne druhy surového masa. Vsetky ndplne musia byt bezpecné a

vhodné na konzumaciu pred samotnou pripravou.

5 Spotrebi¢ postavte na stabilny, vodorovny a teplu odolny povrch.

6 Nepouzivajte spotrebic v blizkosti alebo pod horlavymi materidlmi (napr. zéclonami).
7 Nebalte potraviny do plastikovej félie, polyetylénovych sackov alebo alobalu. Poskodite gril a

mozte sposobit riziko poziaru.

8 Ked' pristroj nepouzivate, odpojte ho z elektrickej siete.

9 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.
10 Nepouzivajte spotrebic na iné Ucely ako tie, ktoré su popisané v tychto pokynoch.
11 Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo ma poruchu.

pouzitie len pre domacnost

2 PRED PRVYM POUZITIM

Grilovacie platne utrite vihkou utierkou.
& PREDHRIATIE

1 Privodny kédbel vedte tak, aby neprevisal, aby sa ort nemohlo zakopnut alebo zachytit.
Vlozte zastrcku do zasuvky na stene.
Svetelnd kontrolka napéjania svieti pokial je pristroj zapojeny do siete.

Ked' pristroj dosiahne pracovnu teplotu, svetielko termostatu bude svietit.
Potom bude cyklicky zapinat a zhasinat podla toho, ako bude pracovat termostat pri
udrziavani teploty.
& NAPLNENIE GRILU

6 Ked'svetielko termostatu zasvieti, otvorte gril.

7 Zo 4 krajcov chleba urobite 4 sendvice — najlepsi je erstvy chlieb strednej hrubky.
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nakresy 3 rukovat
1 svetelnd kontrolka napdjania (¢ervené) 4 zapadka
2 svetelna kontrolka termostatu (zelené) 5 grilovacie platne

8 Chlieb rozkrojte tak, aby presahoval platne po obvode asi 0 0,5 cm.
9 Kazdy krajec natrite tenkou vrstvou masla/margarinu.
3¢ Nepouzivajte nizkotué¢nu nétierku — méZe na grile prihoriet.
10 Zapecené sendvice sa pripravuju natretou stranou smerom von.
11 Polozte krajec chleba natretou stranou nadol na obe spodné platne.
12 Chlieb jemne zatlacte na zapekacie platne pomocou drevenej lyzice.
13 Priehlbiny vytvorené v chlebe vyplite plnkou.
14 Pouzite priblizne jednu dezertnu lyZicu plnky na jeden sendvic. Prili$ velké mnozstvo vytecie
von.
15 Polozte krajec chleba natretou ¢astou nahor na oba naplnené krajce.
16 Zatvorte veko, stlacte rucky spolu a zatlacte zapadku.
17 Nechajte piect 2-4 minuty, alebo kym vonkajsia ¢ast chleba nezhnedne do zlatista.
& STAROSTLIVOST A UDRZBA
18 Pristroj odpojte z elektrickej siete a nechajte vychladnut.
19 Vsetky povrchy utrite ¢istou vihkou utierkou.
20 Na tazko odstranitelné skvrny pouzite papierovu utierku navlhéenu troskou oleja na varenie.
21 Nepouzivajte Skrabky, drotenky alebo hubky na umyvanie so saponatom.
¢ V miestach, kde dochadza k dotyku medzi spodnou a vrchnou platinou mézu neprilnavé
povrchy vykazovat zndmky opotrebenia. Toto je iba kozmetickd chyba, a nema vplyv na
spravne fungovanie grilu.
pikantné naplne
slanina, Sunka, saldma, uvarend klobdsa, ananas, Sampinoény, syr, cibula, zeler, jablko, paradajka,
brokolica
sladké naplne
jablko, hrozienka, maliny, datle, viasské orechy a med, banan
variacie
Pouzite listkové cesto, zaklad na pizzu, alebo ciabattu (talianske pecivo), vyskusajte cesnakové
alebo bylinkové maslo
OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecénych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom

likvidované s netriedenym komundlnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.
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Instrukcje nalezy przeczytac, zachowac, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.
WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat i
starsze oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej lub osoby niemajace doswiadczenia lub
znajomosci urzadzenia, jesli odbywa sie to pod nadzorem / z
instruktazem, oraz sg swiadome istniejgcych zagrozen.

¢ Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

® Dzieci nie powinny czysci¢ i obstugiwac urzadzenia, o ile nie sg
starsze niz 8 lat i s3 nadzorowane.

® Przechowuj urzadzenie i przewdd zasilania w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

2 Urzadzeniem nie mozna sterowac przy pomocy regulatora
czasowego, ani tez zdalnie.

3 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

A\ Powierzchnie urzadzenia rozgrzewaja sie.

® Nie zanurzaj urzadzenia w cieczy.

4 Nie wolno uzywac urzadzenia do zapiekania jakiegokolwiek surowego miesa. Wszelkie
nadzienia musza by¢ bezpieczne i nadawac sie do jedzenia przed zapiekaniem.

5 Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej i termoodpornej powierzchni.

6 Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych (np. firanek).

7 Nie owijaj zywnosci w przezroczysta folie lub folie aluminiowa i nie wkfadaj do torby z
polietylenu. Grill ulegnie uszkodzeniu i moze dojs$¢ do pozaru.

8 Odtacz urzadzenie od sieci, kiedy nie jest uzywane.

9 Nie pozostawiac wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

10 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.

11 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

tylko do uzytku domowego

2 PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przetrzyj ptyty grilla wilgotna szmatka.

@ WSTEPNE PODGRZANIE

1 Nigdy nie pozwalaj, aby przewdéd zwisat przez krawedz stotu lub blatu lub mégt zosta¢
zaczepiony.

Wt6z wtyczke w gniazdko sieciowe.

Lampka zasilania bedzie $wieci¢ tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest podtaczone do zasilania.
Lampka termostatu zaswieci sie, gdy urzadzenie osiggnie temperature robocza.

Bedzie to nastepowac w cyklu wtaczony/wytaczony, gdy termostat pracuje, aby utrzymac
temperature.

u b wWwN

30



rysunki 2 lampka termostatu (zielona) 4 zatrzask
1 lampka zasilania (czerwona) 3 uchwyt 5 ptyty grilla

@& WtOZ DO OPIEKACZA
6 Gdy zaswieci sie lampka termostatu, otwérz grilla.
7 Z 4 kromek chleba uzyskasz 4 kanapki - najlepszy jest chleb swiezy $rednio krojony.
8 Przytnij chleb ma wymiar 0,5 cm poza ptytami z kazdej strony.
9 Kazda kromke cienko posmaruj mastem lub margaryna.
3¢ Nie rozprowadzaj substancji z niskg zawartoscia thuszczu - moga zapali¢ sie na urzadzeniu.
10 Tosty kanapkowe uktada sie strona posmarowang na zewnatrz.
11 Umie$¢ dwie kromki chleba mastem do dotu na dolnej ptycie.
12 Dociénij chleb delikatnie drewniana tyzka.
13 Wypetnij nadzieniem wgtebienia powstate w ten sposéb w chlebie.
14 Uzyj okoto 1 tyzeczki deserowej wypetnienia na jednej kanapce. Zbyt wiele wycieknie na
zewnatrz.
15 U6z kromki chleba strong posmarowang do goéry, na wypetnionych kromkach.
16 Zamknij, $cisnij razem uchwyty i nacisnij zatrzask.
17 Zapiekaj przez 2-4 minut, az krawedzie chleba sie zarumienia.
& KONSERWACJA | OBSLUGA
18 Wyciagnij wtyczke zasilania z gniazdka i pozwdl urzadzeniu catkowicie ostygnac.
19 Wytrzyj wszystkie powierzchnie czysta wilgotna szmatka.
20 Do usuniecia uporczywych plam uzyj papierowego recznika zwilzonego odrobing oliwy
jadalnej.
21 Nie uzywaj srodkéw do szorowania, wetny drucianej, ani mydta w kostce.
¢ W miejscach, gdzie ptyta gérna styka sie z dolng, powierzchnie nieprzywierajgce moga
wykazywac slady zuzycia. Jest to efekt czysto kosmetyczny i nie wptywa na dziatanie grilla.
pikantne nadzienia
boczek, szynka, salami, gotowana kietbasa, ananas, pieczarki, ser, cebula, seler, jabtko, pomidor,
brokuty
stodkie nadzienia
jabtko, rodzynki, maliny, data, orzechy wtoskie i miéd, banan
kombinacje
Zastosuj ciasto, baze pizzy lub ciabatta, sprébuj czosnku lub masta ziotowego
OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo
pakiranje prije uporabe.
VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

1 Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na viSe i osobe
smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom ili
rade po uputama, te razumiju uklju¢ene opasnosti.

® Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

e Cid¢enje i odrzavanje ne smiju vrsiti djeca ako nisu starija od 8
godina i moraju biti pod nadzorom.

® Drzite uredaj i kabel van dosega djece mlade od 8 godina.

2 Ovaj uredaj ne smije biti kontroliran vanjskim tajmerom ili
sustavom daljinskog upravljanja.

3 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servis ili osoba slicne strucnosti.

A\ Povrsine uredaja ¢e postati vruce.

® Nemojte uranjati uredaj u tekucinu.

4 Ne koristite bilo kakvu vrstu sirovog mesa u uredaju. Svi filovi moraju biti sigurni i podesni za
jelo prije kuhanja.

5 Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu.

6 Nemojte koristiti uredaj blizu ili ispod zapaljivih materijala (npr. zavjesa).

7 Nemojte stavljati namirnice u plasti¢nu foliju, polietilenske vrecice ili aluminijsku foliju. Time
moze dodi do ostecenja rostilja i moze se izazvati pozar.

8 Iskopcajte uredaj iz uti¢nice kad nije u uporabi.

9 Nemoijte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.

10 Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.

11 Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.

isklju¢ivo za kuénu uporabu

2 PRIJE PRVE UPORABE

VlazZnom krpom obrisite ploce rostilja.

& PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

1 Savijte kabel da ne visi, kako bi se izbjeglo spoticanje ili zaplitanje.

2 Stavite utikac u uti¢nicu.

3 Svjetlo napajanja ce svijetliti dokle god je uredaj spojen na dovod elektri¢ne energije.

4 Termostat ce svijetliti kad uredaj postigne radnu temperaturu.

5 Zatim ¢e se u ciklusima ukljucivati i iskljucivati kako termostat radi da odrzi temperaturu.

& STAVLJANJE NAMIRNICA NA ROSTILJ

6 Kad zasvijetli svjetlo termostata, otvorite grill.

7 0Od 4 3nite kruha se dobiju 4 sendvic¢a - najbolji je svjeZzi kruh sa $nitama srednje velicine.
8 lzreZite kruh tako da prelazi ploce za 0,5 cm.

9 Namazite tanko maslac/margarin na svaku 3nitu.
3¢ Nemojte koristiti metalna ili o3tra pomagala, koja mogu ostetiti neprijanjajuce povrsine.

32



crtezi 2 svjetlo termostata (zeleno) 4 polugica
1 svjetlo napajanja (crveno) 3 rucka 5 ploce rostilja

10 Tost sendvici se prave tako da se strana s maslacem stavlja s vanjske strane.

11 Na svaku donju plocu stavite komad kruha tako da je strana s maslacem dolje.

12 Lagano kuhacom pritisnite kruh na ploce za pecenje.

13 Ispunite filom udubljenja koja su nastala na kruhu.

14 Koristite otprilike Zli¢icu fila po sendvicu. Ako stavite previse, iscurit ce.

15 Stavite komad kruha, sa stranom namazanom maslacem prema gore, na svaku $nitu
ispunjenu filom.

16 Zatvorite poklopac, pritisnite rucke dok se ne sastave i pritisnite polugicu.

17 Pecite oko 2-4 minute ili dok vanjski dio kruha ne potamni.

@ CISCENJE | ODRZAVANJE
18 Iskljucite uredaj i ostavite da se ohladi.
19 Obrisite sve povrsine ¢istom vlaznom krpom.
20 Uklonite tvrdokorne mrlje paprinatim ubrusom ovlazenim s malo jestivog ulja.
21 Nemoijte koristiti ribalice, metalnu zicu ili jastucice sa sapunicom.
3¢ Na mjestima kontakta izmedu gornje i donje ploce, na neprijanjajuc¢im povrsinama mogu se
pojaviti znakovi habanja. Radi se samo o estetskim promjenama koje ne utjecu na rad rostilja.
ukusni filovi
Spek, Sunka, salama, kuhana kobasica, ananas, gljive, sir, luk, celer, jabuka, rajcica, brokule
slatki filovi
jabuka, grozdice, maline, datulje, orah i med, banana
varijacije
Koristite peciva, tijesto za pizzu ili ciabattu; probajte maslac s ¢eSnjakom ili zac¢inima
ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim
i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.
POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

1 To napravo smejo uporabljati otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fizicnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem, ¢e so pri tem pod nadzorom/
dobijo navodila in razumejo s tem povezana tveganja.

e Otroci se z napravo ne smejo igrati.

e Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, Ce niso starejsi od 8 let
ter pod nadzorom.

® Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok, mlajsih od 8 let.

2 Te naprave ne smete upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali sistemom
za daljinsko upravljanje.

3 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenijati proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci
tveganje.

A\ Povrsine naprave se segrejejo.

® Naprave ne potapljajte v teko¢ino.

4 V napravi nikoli ne uporabljajte kakrSnega koli surovega mesa. Vsi nadevi morajo biti pred
kuhanjem varni in primerni za uzivanje.

5 Napravo postavite na stabilno vodoravno povrsino, ki je odporna proti vrocini.

6 Naprave ne uporabljajte v bliZini ali pod vnetljivimi materiali (npr. zavesami).

7 Hrane ne zavijte v plasti¢no folijo, polietilenske vrecke ali kovinsko folijo. S tem boste zar
poskodovali in lahko povzrocite pozar.

8 Odklopite napravo, ko ni v uporabi.

9 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

10 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
11 Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
samo za gospodinjsko uporabo
3 PRED PRVO UPORABO
Plo3¢i zara ocistite z vlazno krpo.
& PREDGREVANJE

1 Kabel napeljite tako, da ne visi in da se vanj ni mogoce zatakniti ali spotakniti.

2 Vii¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

3 Lucka za vklop sveti, dokler je naprava priklju¢ena na elektri¢cno omrezje.

4 Lucka termostata sveti, ko naprava doseze delovno temperaturo.

5 Nato se veckrat vklopi in izklopi, ko termostat ohranja stalno temperaturo.
@ POLNJENJE ZARA

6 Ko lucka termostata sveti, odprite zar.

7 4rezine kruha zado$¢ajo za 4 sendvice - najboljsi je sveze narezan kruh srednje debeline.
8 Kruh narezite tako, da je po celotnem obodu za 0,5 cm Sirsi od plos¢.

9 Vsako rezino na tanko namazite z maslom/margarino.
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risbe 2 lucka termostata (zelena) 4 zapah
1 lucka za vklop (rdeca) 3 rocaj 5 plosci zara

¢ Ne uporabljajte namazov z nizko vsebnostjo mas¢obe - na Zaru se lahko zazgejo.

10 Popeceni sendvici se pripravijo tako, da je z maslom namazana stran obrnjena navzven.

11 Na vsako spodnjo plosco postavite rezino kruha, ki ima z maslom namazano stran obrnjeno
navzdol.

12 Kruh previdno pritisnite v kuhalne plosce z leseno Zlico.

13 Votline, ki se oblikujejo v kruhu, napolnite z nadevom

14 Za vsak sendvi¢ uporabite priblizno za malo Zli¢cko nadeva. Ce ga uporabite preve¢, bo stekel
iz sendvica.

15 Na vsako rezino z nadevom postavite rezino kruha, ki ima z maslom namazano stran
obrnjeno navzgor.

16 Zaprite pokrov, stisnite rocaja in pritisnite zapah.

17 Kuhajte 2-4 minute ali dokler se zunanjost kruha ne obarva zlato rjavo.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

18 Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.

19 Vse povrsine obrisite s Cisto vlazno krpo.

20 Za odstranjevanje trdovratnih madeZev uporabite papirnato brisa¢o z malo jedilnega olja.

21 Ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev, Zi¢ne volne ali milnih blazinic.

3¢ Na mestih, kjer se dotakneta zgornja in spodnja plos¢a, so lahko na povrsinah, zas¢itenih s
premazom proti sprijemanju, opazni znaki obrabe. To je le kozmeti¢na napaka, ki ne vpliva
na delovanje zZara.

slani nadevi

slanina, Sunka, salama, kuhana klobasa, ananas, gobe, sir, cebula, zelena, jabolka, paradiznik,

brokoli

sladki nadevi

jabolka, rozine, maline, datlji, orehi in med, banana

razlicice

Uporabite pecivo, testo za pico ali ciabatto, poskusite ¢esnovo ali zelis¢no maslo

ZASCITA OKOLJA
Vizogib onesnaZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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AlaaoTe TIg 08nyieg, UAAETE TIC 0€ AOPANEG UEPOG KAl OE TIEPITTTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN
og dN\ov xpriotn, dwote padi kat Tig 0dnyies. Apalpéote GAa Ta UAIKA CUCKEVATIAG TTPLV arod TN
xenon.

SHMANTIKA METPA AZOANEIAX

Tnpeite Ta BaciKd PETPA AOPANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 Hmapouoa cuokeun umopei va xpnotpomnoindei and maidid nAkiag
AVW TWV 8 ETWV Kal ATOUA PE UEIWUEVEC CWMATIKEG, AloONTAPIEC A
SlavoNnTIKEC IKAVOTNTEC 1} ATopa TTou Oev SlaBETouV eMapKN
EUMELpia i yvwaon, umo tnv mpoindBeon 611 Oa Bpiokovtal umd
emiBAePn r; 6a Aapouv oxeTikéG 0Onyieg Kal KATAVOOUV TOUG
KIvOUVOUG TTOU EVEXEL N XPNON TNG OUOKEUNG.

® Ta maidid Sev MPEMEL va XPNOIUOTIOIOUV TN GUOKEUN WG TTaty VidL.

e O kaBaploudc kat n cuvtipnon and xpnotn dev mpémnel va
ipayuatomnolovvTal amd maidid, EKTOC Ki av ival Avw Twv 8 eTwv
Kal Bpiokovtal umd emiAeyn.

® Na dlatnpeite Tn ocuokeun Kal To KAAWOI0 pakpld amd maidid
NAKKIOG KATW Twv 8 TWV.

2 Autrj n cuokeun dev PETEL va AeITOUPYEL HE EEWTEPIKO
XPOVOSIaKOTITN 1} CUCTNMA TNAEXEIPIOUOU.

3 Edv 1o KaAwdlo gival @Bapuévo, TPEMEL va avTIKaTtaoTabei amd tov
KATAOKELAOTH, TOV avTImpdowd Tou A KAmolo é€ouclodoTnuévo
TTIPOOWTIO TIPOC ATTOPUYH KIVOUVWV.

A\ O1 emMPAVEIEC TNG CUOKEUNC BepuaivovTal urepBOAIKA.

& Mn Bubilete T cUOKELN O LYPA.

4 Mnv XpnOIUOTIOLEITE KAVEVOG €I60UC WO KPEag Mo 0TN CUOKEUT). OAEG Ol YEMIOELG TTPETEL VA
€ival A0QAAEIG KAl AYWOIHES TTPLV aTTd TO YHOIJO.

5 TomoBeTHOTE TN CUOKELN O 0TABEPN, TUPAVTOXN EMPAVELQ.

6 Mnv XPNOIUOTIOLEITE T CUOKEUH TTANGIOV 1 KATW ATt EVPAEKTA UAIKA (TT.X. KOUPTIVEG).

7 Mnv TUNIYETE TIG TPOPEG O€ TTAACTIKI LEUPBPAVN, CAKOUAEG amd moAuaiBuAévio iy
aloupvoxapTo. Oa mpokAnBei {nuid otnv YKpIAEpa Kal evEEXOUEVOG KivOUVOC TTUPKAYIAG.

8 Na amoouvSEeTe Tn CUOKELN amd To PeVA 6TAV SEV TN XPNOIUOTIOIE(TE.

9 MnV a@AVETE TN CUOKEUN XWpIG emiBAeYn evoow gival ouvdedepévn oTo pevpa.

10 Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN Yla OTTOIOVONTIOTE GKOTIO TTEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIG
TOPOVOoEC 0dNyieC.
11 Mn XpNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN €AV gival @Oappévn 1 mapouaotdlel SUCAEITOUPYIEC.
AIMOKAELIOTIKA YA OIKIAKN XPrion
’Ef MPIN ANO THN NMPQTH XPHXH
T KOUTTOTE TIC TTAGKEG TNG YKPIAIEPAG HE €va BpeyHévo TTavi.

& MNPOGEPMANZH

1 TomoBetroTe TO KAAWSIO £TOL WOTE VA UNV KPEUETAL KAl VA UNV UImopEi va umepSeuTei ) va
maoTel ota modia oag.
2 Yuvbéote 1o @I otnv mipida.
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oxédia 2 Auyvia Bgppootdtn (mpdoivn) 4 aopdlela
1 Auyvia 1ox00¢ (KOKKIVN) 3 xelpohafn 5 TAAKeG YKPINEPAG

3 H Auyvia 1ox00g avdafel evoow n ouokeun gival ouvdedepévn otnv TpoPodoaia peUATOG.
4 HAuyxvia Beppootdtn avafel dtav n cuokeur @tdvel o Beppokpaacia Aettoupyiag.
5 Katomv Ba avdBet kat Ba opnoel kabwg o Beppootdtng Ba Asttoupyei yia Statrypnon g
Bepuokpaoiag.
& TOMOOETHXH TQN TPOOQON
6 '‘Otav avayel n Auyvia Oeppootdrn, avoifte T yKpIAiEpa.
7 4 @éteg Pwi @TIAXVOUV 4 CAVTOUITE — Ol HETPLEG PETEG PPEOKOU YWHIOU gival IGAVIKEG.
8 Koyte 10 YwHi £TOL WOTE VA KANUTITEL TIEPIMETPIKA TIG TTAAKEG Katd 0,5cm.
9 AAeipte éva AenTo oTPWHA BouTtupou/Hapyapiving o KABE QETa.
¢ Mn xpNOLUOTIOLEITE EMANEIUMA ME XAUNAG Mimapd - evEéxeTal va KaAgi TAVW OTIG TTAGKEC.
10 Ta Ynpéva oavTtoultg eivatl Boutupwpéva amo tnv §w MAeLpd.
11 BaAte pia @€Ta Ywpi, He TN BouTupwpévn TAEUPA TIPOG TA KATW, O KABE KATW TTAAKA.
12 Matrote amald To Pwui Héoa OTIG TTAAKEG YNOIHATOC PE pia EUAVN KOUTAAA.
13 Tepiote Ta Kevd mou oxnpatifovtal 0Tto Ywui pe T YEUIon
14 XpNOIUOTIOINOTE TIEPITTOU HIA KOUTAALA TOU YAUKOU YEULON Yia KABe odvTtoults. H mapamavw
yéuion Ba EexelNioel.
15 IKEMAOTE UE A PETA YW, HE TN BouTupwpévn TAEUPA amd TTAVW, KABE yeUIOTH ETa.
16 KatePaoTe To Kamakl, oQiTe KAAA TIG XEIPOAAPEC, Kal KAEOTE TNV aopAAela.
17 Wnote 1a yia 2-4 Aentd, 1) éwg 6tou podoynBei n €§w mAeupd Tou Ywuiov.
@ OPONTIAA KAI ZYNTHPHXZH
18 BydAte 1o BUOHA TNG CUOKEUNG Ao TNV TIPIfa KAl APriOTE TNV VA KPUWOEL.
19 ZTkoumioTe ONeG TIC EMPAVELEC P €va kKaBapd Bpeypévo mavi.
20 MpooBéote Aiyo payelpikd Aadt o€ xapti koulivag Kal XpnOIUOTIOOTE TO yld va
ATTOPAKPUVETE TOUG ETLOVOUC AEKESEC.
21 Mn XpNOIUOTIOLEITE AELAVTIKA OpOouyyapdKia 1 cUpua koulivag.
¢ TTa onueia O €pxovTal Og EMAQPH N EMAVW KAl N KATW TTAAKA, Ot AVTIKOAANTIKES EMPAVELEG
pmopei va epgavicouv onudadia @Oopdg. Autd agopd HOVo TNV aloONnTIKN €lkOva, Sev
ennpeadel Tn Aertoupyia TNG yKpIAiEpag.
MKAVTIKN YEUION
pmékov, aumov, caldpl, BPAoTo AOUKAVIKO, avavdag, HaviTtApl, TUpi, Kpeppudt, oéAvo, Uio,
VTOMATA, UTTPOKONO
yAukid yépion
unAo, otagideg, opéoupa, XoupHdg, kKapudt kal PéNL, prmavdava
mapaAlayég
Xpnotpomoiote {upapikd, Bdon yia mitoa, r Tolandta, Sokiudote Boutupo pe okopdo 1 fotava
MPOXTAZIA TOY NMEPIBAAANONTOX
Mpog amoguyn mepIBAaAAOVTIKWV TPOBANUATWY Kal TPpoANudTwy Lvyegiag Aoyw
EMKIVOUVWV OUCIWV aTTd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol GUOKEUEG PE AUTO TO
oupPolo bev Ba mpémel va amoppintovTal pe Ta Aotmd olklakd amoppippata, alAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAYPNOLHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.
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A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; ha tovdbbadja a késziiléket, mellékelje azt is a
termékhez. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolést.
FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapvetd biztonsagi évintézkedéseket:

1 Az eszkozt 8 éves (vagy idésebb) gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez6 vagy
tapasztalatlan személyek csak felligyelet alatt/masok utasitasainak
megfelel6en és csak akkor hasznalhatjak, ha tisztaban vannak a
hasznalatbol eredé kockazatokkal.

e Gyermekek nem jatszhatnak az eszkozzel.

o A késziilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak felligyelet
alatt és csak akkor végezhetik, ha 8 évesnél idésebbek.

® Tartsa az eszkOzt és a kabelt 8 éven aluli gyermekektdl elzarva.

2 A késziiléket nem szabad kiilsé id6zitével és taviranyito rendszerrel
mukodtetni.

3 Ha a kabel megrongalddott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy
szerviz munkatarsaval vagy egy hasonléan szakképzett személlyel,
hogy elkertilje a veszélyeket.

M\ A készilék fellletei felforrésodnak.

® Ne meritse a késziiléket folyadékba.

4 Ne hasznéljon semmilyen nyers hust a késziilékben. Minden tolteléknek biztonsagosnak és
fogyaszthaténak kell lennie siités el6tt.

5 Helyezze a késziiléket egy stabil, sik, h6all6 feliletre.

6 Ne haszndlja a késziiléket gyulékony anyagok (pl. fliggonydk) kdzelében vagy alatt.

7 Azélelmiszert ne tekerje mlanyag félidba, polietilén tasakba, vagy fémfélidba. Ez kart tehet
a grillez6ben és tlizveszélyt is okozhat.

8 Ha nem hasznalja, huzza ki a késziiléket.

9 Ne hagyja a késziiléket &rizetlentl, amig be van dugva.

10 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kivil mas célra ne haszndlja.
11 Ne mkddtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibdsan mikodik.
csak haztartasi hasznalatra

2 AZELSO HASZNALAT ELOTT

A grillezé tanyérjait nedves kendével torolje le.
® ELOMELEGITES

1 Ugy helyezze el a kabelt, hogy az ne l6gjon le, ne lehessen benne elesni vagy beleakadni.
Tegye be a dugét a csatlakozé aljzatba.

A mUkodésjelzé fény folyamatosan vilagit addig, amig a késziilék aram alatt van.

A termosztét jelz6fénye akkor gyullad ki, ha a késziilék elérte az Gizemi hémérsékletet.
Ezutan be- és ki fog kapcsolni, ahogy termosztat mlkodik, hogy fenntartsa a kivant
hémérsékletet.
& AGRILLEZO MEGTOLTESE

6 Ha atermosztét jelz6fénye kigyullad, nyissa ki a stit6t.

7 4 szelet kenyérbdl 4 szendvics lesz — friss, kozepesen vastag szeletek a legalkalmasabbak
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rajzok 2 termosztat jelz6fény (z6ld) 4 zar

1 mikodésjelzé fény (piros) 3 fogantyu 5 grillezé lapok

8 Vagjon akkora szeleteket a kenyérbél, hogy kérben 0,5 cm-rel 4tfedjék a lapokat.

9 Kenjen vékonyan vajat/margarint minden szeletre.

3¢ Ne hasznaljon alacsony zsirtartalmu kenhetd krémeket — ezek raéghetnek a grillezére.
10 A piritott szendvicseket a vajas oldalukkal kifelé készitjiik.

11 Rakjon minden also lapra egy szelet kenyeret a vajas felével lefelé.

12 Ovatosan nyomja a kenyereket a siitélapokba egy fakanallal.

13 A kenyérben keletkez6 mélyedéseket toltse meg a toltelékkel.

14 Szendvicsenként korilbelil egy tedskanalnyi tolteléket hasznéljon. A tul sok toltelék kifolyik.
15 Rakjon egy-egy szelet kenyeret vajas felével folfelé a toltott szeletek tetejére.

16 Csukja be a fedelet, nyomja 6ssze a fogantyut, és nyomja a helyére a zarat.

17 Sisse 2-4 percig, vagy amig a kenyér kiilseje aranybarnava nem valik.

@ APOLAS ES KARBANTARTAS

18 Huzza ki a készliléket, és hagyja kihdlni.

19 Az 0sszes felliletet tordlje le tiszta nedves kendével.

20 A makacs szennyezddéseket egy kevés fézdolajjal megnedvesitett papir torlékendével
tavolitsa el.

21 Surolészert, fémszalas szivacsot, vagy suroldkefét tilos hasznalni.

3¢ Azokon a helyeken, ahol az also és felsé tanyérok érintkeznek, a tapadasmentes feliileten
kopds nyoma alakulhat ki. Ez csupan esztétikai jellegl probléma, mely nem befolyasolja a
grillezé normal mdkodését.

pikans toltelékek

szalonna, sonka, szalami, fétt kolbasz, ananasz, gomba, sajt, hagyma, zeller, alma, paradicsom,

brokkoli

édes toltelékek

alma, mazsola, mélna, datolya, di6 és méz, banan

valtozatok

Hasznaljon tésztat, pizzaalapot vagy ciabatta-t, prébdlja ki a fokhagymas vagy z6ldfliszeres vajat

KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levd veszélyes anyagok altal
okozott kdrnyezeti és egészségiigyi problémakat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gydjteni, Ujra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.
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Talimatlart okuyun, glvenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin. Kullanmadan énce cihazin tim ambalajini ¢ikarin.
ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik &nlemlerini izleyin:

1 Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal veya
zihinsel kapasitelere sahip veya deneyim ve bilgisi bulunmayan
kisiler tarafindan, sadece denetim/talimat altinda olmalari ve
icerilen tehlikeleri anlamalari kaydiyla kullanilabilir.

® Cocuklar cihazla oyun oynamamalidir.

® Temizlik ve kullanici bakimi islemleri, 8 yasin tGzerinde ve denetim
altinda olmadiklar taktirde, cocuklar tarafindan
gerceklestirilmemelidir.

® Cihaz ve kablosunu 8 yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.

2 Cihagz, harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda sistemiyle
calistinlmamaldir.

3 Hasarl elektrik kablolari, guvenlik agisindan sadece uretici,
Ureticinin yetkili servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

A\ Cihazin ylzeyleri cok 1sinabilir.

® Cihazi siviya batirmayin.

4 Cihazda ne tiuirde olursa olsun ¢ig et kullanmayin. Cihaza yerlestireceginiz malzemeler
emniyetli ve pisirme dncesinde yenmeye uygun olmalidir.

5 Cihazi sabit, diiz, 1siya dayanikl bir zemin lizerine yerlestirin.

6 Cihazi tutusabilir maddelerin (6rn. perdeler) yaninda veya altinda kullanmayin.

7 Yiyecedi strec filmle, politen posetlerle veya aliminyum folyoyla kaplamayin. Izgaraya zarar
vererek bir yangin tehlikesine neden olabilirsiniz.

8 Kullanilmadigi zamanlarda cihazin fisini prizden ¢ekin.

9 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.

10 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.

11 Hasarli veya arizali cihazlan ¢alistirmayin.

sadece ev ici kullanim

3 ILK KULLANIMDAN ONCE

Izgara plakalarini nemli bir bezle silerek temizleyin.

@ ONISITMA

1 Elektrik kablosunu herhangi bir cismin lizerinden sarkmayacak ve takilma veya tokezlenmeye
izin vermeyecek sekilde yonlendirin.

Fisi prize takin.

Cihaz elektrik kaynagina bagli oldukca, glic lambasi da yanacaktir.

Cihaz calisma sicakligina ulastiginda, termostat lambasi yanacaktir.

Termostat, Gtlintin kullanimi sirasinda 1siy1 ayarlanan seviyede muhafaza etmek icin zaman
zaman devreye girer veya devre disi kalir.

v b WN
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cizimler 2 termostat lambasi (yesil) 4 mandal
1 glg lambasi (kirmizi) 3 sap 5 1zgara plakalan

@ IZGARAYA YiYECEK YERLESTIRME
6 Termostat lambasi yandiginda, 1zgarayi agin.
7 4dilim ekmek 4 sandvig yapar — taze orta kalinlikta dilimlenmis ekmek en iyi sonucu
verecektir.
8 Ekmegi, plakalarla dort taraftan 0,5 cm ortiisecek sekilde kesin.
9 Her dilimin Gzerine ince bir tereyadi/margarin tabakasi stirlin.
3¢ Dusuik yagh pisirme malzemeleri piiskiirtmeyin; yanarak 1zgaranin tizerine yapisabilir.
10 Tost yapilacak ekmek dilimlerinin her iki tarafi da tereyagdi ile yaglanmahdir.
11 Her alt plakanin tizerine tereyagl tarafi asagiya bakacak sekilde bir dilim ekmek yerlestirin.
12 Ekmegi pisirme plakasina dogru, tahta bir kasikla yavasca bastirin.
13 Ekmekte olusan bosluklari dolgu malzemesiyle doldurun
14 Her sandvig icin yaklasik bir tath kasigr dolgu malzemesi kullanin. Fazlasi disari sizacaktir.
15 Doldurulmus her dilimin izerine, tereyagl tarafi yukari bakacak sekilde bir dilim ekmek
koyun.
16 Kapadi kapatin, saplari bir araya getirerek sikistirin ve mandala bastirin.
17 Yaklasik 2-4 dakika veya ekmegin dis tarafi altin rengi olana dek pisirin.
@ TEMIZLIK VE BAKIM

18 Cihazin figini prizden ¢ekin ve sogumaya birakin.
19 Tum ylizeyleri nemli bezle silin.

20 inatcl lekeleri ortadan kaldirmak icin az bir yemek yagi ile nemlendirilmis kagit havlu kullanin.

21 Bulasik teli, tel yiin ya da sabunlu bezler kullanmayin.
3¢ Alt ve Ust 1zgara plakalarinin birbirlerine temas ettigi noktalarda, yapismaz ylizeylerde bir
miktar asinma gorulebilir. Bu asinma tamamen ytizeyseldir ve izgaranin ¢alismasini
etkilemeyecektir.
istah acici dolgu malzemeleri
beykin, jambon, salam, pisirilmis sosis, ananas, mantar, peynir, sogan, kereviz, elma, domates,
brokoli
tath dolgu malzemeleri
elma, kuru tiziim, ahududu, hurma, ceviz ve bal, muz
cesitlemeler
Tatlh, pizza veya ekmek hamuru kullanin; sarimsak veya bitkisel yaglari tercih edin
CEVRE KORUMA
Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglk
sorunlarini dnlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri donlisiim konteynerlerine birakilmahdir.

Bakanlikga tespit ve ilan edilen kullanim 6mri 7 yildir
Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini distirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz
Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.
PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:

1 Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheati/instruiti si inteleg pericolele la care se supun.

e Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

e Curatarea si utilizarea de catre utilizator nu trebuie efectuate de
copii decat daca acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati.

® Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

2 Este interzisa operarea acestui aparat prin utilizarea unui
temporizator extern ori a unui sistem telecomandat.

3 Tn cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre
fabricant, agentul de service sau orice alta persoana calificata,
pentru a evita accidentele.

A\ Suprafetele aparatului se vor incinge.

® Nu introduceti aparatul in lichid.

4 Nu folositi carne cruda de niciun fel in aparat. Toate umpluturile trebuie sa fie sigure si

comestibile inainte de a gati.

5 Asezati aparatul pe o suprafata stabild, nivelatd, termorezistenta.

6 Nu folositi aparatul langa sau sub materiale inflamabile (spre ex., perdele).

7 Nuimpachetati mancarea in folie de plastic, pungi din polietilena sau folie de aluminiu.

Riscati sd deteriorati gratarul si sa produceti un incendiu.

8 Scoateti aparatul din priza atunci cand nu il folositi.

9 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

10 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.

11 Nu operati aparatul dacd este stricat sau nu functioneaza corect.

exclusiv pentru uz casnic

12 INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Stergeti gratarul cu o carpa umeda.
& PREINCALZITI

1 Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne, ca sé nu poata fi prins sau agatat.

Bagati intrerupatorul in priza.

Becul de alimentare va lumina atata timp cat aparatul este conectat la sursa de curent.
Becul termostatului se va aprinde atunci cand aparatul atinge temperatura de functionare.
Apoi se va aprinde si se va stinge, pe masura ce termostatul va fi activat si dezactivat pentru a
mentine temperatura.
& UMPLETI GRATARUL

6 Cand se aprinde becul termostatului, deschideti gratarul.

7 Cu 4 felii de paine obtineti 4 sanvisuri — cea mai buna este paine feliata mediu, proaspata.
8 Taiati painea pentru a o putea suprapune pe pldci, ldsand un spatiu de 0,5 cm pe laturi.

u b wWwN
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schite 2 bectermostat (verde) 4 incuietoare
1 becalimentare (rosu) 3 maner 5 placi gratar

9 Ungeti fiecare felie cu un strat subtire de unt/margarina.

3¢ Nu folositi produse cu continut redus de grasime —ar putea lua foc pe gratar.

10 Sanvisurile prdjite se prepara cu un strat de unt pe laturi.

11 Asezati o felie de pdine, cu partea cu untin jos, pe fiecare placa de jos.

12 Apdsati usor painea in interiorul placilor, cu o lingura de lemn.

13 Umpleti gdurile formate in paine cu umplutura

14 Folositi aproximativ o lingurita de umplutura pentru fiecare sanvis. O cantitate mai mare se
va revarsa.

15 Asezati o felie de paine, cu partea cu unt in sus, peste fiecare felie umpluta.

16 Inchideti capacul, uniti manerele si apasati incuietoarea.

17 Lasati sd se prajeascd 2-4 minute, sau pana cand painea devine aurie.

@ INGRUIRE Sl iNTRETINERE

18 Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca.

19 Stergeti suprafetele exterioare cu o carpa umeda curata.

20 Pentru a indepdrta petele persistente, folositi un prosop de bucatdrie inmuiat in putin ulei de
gatit.

21 Nu folositi bureti de bucatarie, bureti de sarma sau sapun.

¥ n locurile unde placile superioare si inferioare fac contact, suprafetele neadezive pot arita
urme de uzura. Aceasta este doar un defect de aspect si nu va afecta functionarea corecta a
gratarului.

umpluturi savuroase

suncd, jambon, salam, carnat prajit, ananas, ciuperci, branzd, ceapa, telind, mar, rosii, broccoli

umpluturi dulci

madr, struguri, zmeura, curmale, nuci si miere, banane

variatii

Folositi aluat de foi, blat de pizza sau ciabatta; incercati untul cu usturoi sau ierburi

PROTEJAREA MEDIULUI
Pentru a evita probleme de mediu si sandtate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
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MpoueTeTe MHCTPYKUMNTE, 3aMaseTe M v I NpeAaBanTe, ako npefasate n ypega. OTcTpaHeTe
BCMUKU OMAKOBKYM Npeau ynotpeba.
BAXHU NPEANA3H MEPKIA

CnenBaPlTe OCHOBHWUTE MEPKU 3a 6e30|‘IaCHOCT, BKMIOYUTENHO:

1 To3m ypepn moxe Aa ce 13non3Ba oT Jela Haj 8-roguniwHa Bb3pacr,
KaKTO 1 OT XOpa C orpaHmnyeHn Gpusnyecku, CeTUBHU NI YMCTBEHN
CNOCOBHOCTW, UM NIUMNCa Ha ONUT M NO3HAHWA, aKo Ca HarnexxgaHw/
WNHCTPYKTMpPaHW 1 pa3bupaT onacHOCTUTE C TOBA.

e Cypepna He TpaAbBa fa urpanT geua.

® [louncTBaHeTO 1 NoAApPbKKaTa He TPsAbBa Aa ce U3BbpLUBAT OT
[leLla, OCBEH aKo Te He Ca Haf, 8-roguLHa Bb3pacT U HAKOW '
Harnexga.

® [la3eTe ypefa n kKabena ot geua nog 8-roguilHa Bb3pacT.

2 To3u ypep He TpsAAbBa Aa ce M3Mon3Ba C BbHLUEH TaiMep UK CbC
cucTemMa 3a ANCTaHUMOHHO yripaBneHue.

3 AKo KabenbT e noBpeaeH, Ton TpsibBa Aa ce NoAMEHM OT
NpOun3BOAMTENA, HEroB NPEeACTaBUTEN 3a CEPBU3HO OOCyXKBaHe
Unu apyro KBanuduumpaHo 3a Ta3u uen nuue, 3a fa ce nsberHe
BCAKAKbB PUCK.

YN ﬂOBprHOCTTa Ha ype[a e ce Haropewn.

® He noTananTe ypeaa B TeYHOCT.

4 He cnaraiiTe HUKaKBO CYpOBO MecCo B ypeaa. Bcmukun ninbHKM TpA6Ba Aa ca 6e3onacHn u
roToBM 3a AfeHe Npefm roTBeHe.

5 lMocTaBeTe ypefa Ha TBbPAA, PaBHa, TOMIOYCTONYMBA MOBBPXHOCT.

6 He nonsgaiite ypefa 61130 [0 Uav noa 3ananumm matepuany (Hanp. nepaeta).

7 He yBuBaiiTe xpaHaTa B N1acCTMacoBO Gponno, NOMETUNEHOBY TOPOUYKI U METATHO
¢donmno. CkapaTa e ce NoBpPeAmn N MOXe Aa Bb3HNKHE OMacHOCT OT MoKap.

8 KoraTo He n3nonsBare ypeaa, U3KJoyeTe OT KOHTaKTa.

9 He ocTaBaiiTe ypepa 6e3 HabnoaeHVe, [OKATO e BKIOUEH B KOHTAKTa.

10 He nsnonsante ypepna 3a Apyrv Lenun, OCBeH Te3u, ONncaHu B HACTOALLMTE UHCTPYKLNN.

11 He n3nonsBaiite ypepa, ako e NoBpeAeH nim He paboTu n3pagHo.

Ccamo 3a AoMallHa ynoTpe6ba

2 MPEOQU MbPBOHAYAJIHO U3MON3BAHE

MouncTBante nnounTte Ha CKapaTa C BJlaKHa Kbpna.

< MNMPEABAPUTEJIHO 3AIrPABAHE

1 Pa3nonoxeTe Kabena Taka, Ye Aa He BUCK U ja HAMA OMACHOCT OT 3anfiMTaHe Uin npenbBaHe
B Hero.

BkntoueTe Lencena B 3axpaHBaLUWsA KOHTaKT.

Jlamnunukata 3a 3axpaHBaHeTo Lie CBETU, JOKATO YpeabT € BK/IoUYeH KbM 3aXpaHBaHETO.
JlamnunukaTa Ha TepMOCTaTa Liie CBETHE, KOraTo ypeLbT JOCTUIHe paboTHaTa Temneparypa.
Cnep ToBa Le ce BKJIIOYBA 1 M3KJIIOYBA 3aeHO C TEPMOCTATa, A0KATO TON NoAAbPKa
TemnepaTypara.

u b wWwN
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nncTpaunmn 3 ApbXKa
1 namnuyka 3a 3axpaHBaHeTo (YepBeHa) 4 3aK/oYBall MeXaHN3bM
2 namnuyka Ha TepMocTaTa (3eneHa) 5 nnoum Ha ckapaTa

& 3APEXXOAHE HA CKAPATA
6 KoraTto namnuukarta Ha TepmocTarta Lie CBeTHe, OTBOpeTe CKapaTa.
7 OT4 dunum xna6 ctaBaT 4 caHABMYa — Hall-[O6pe e Aa 13Nnos3BaTe NpeceH cpeaHo aebeno
HapsA3aH xnAa6.
8 HapexeTe xna6a, Taka Ye fa 3acTbnBa nnoyata ¢ 0.5 CM pa3CTosiHME OT BCUUKM KpauLua.
9 HamaxeTe Bcsika Grnma ¢ TbHBK CNOWM Macno/mMmaprapuH.
3¢ He 13non3sBaite Macsio C HUCKO CbAbPXKaHME Ha MAa3sHMHM — TO MOXE Aa 3aropu Ha ckapara.
10 TocToBeTe ce NpaBAT C HAMa3aHaTa CTPaHa HaBbH.
11 MNocTaBeTe dunma c HaMasaHaTta CTpaHa HafoNy BbpXy BCAKa OT AONHUTE NOYN.
12 MpuTucHeTe neko xna6a KbM Naoyata C bpBeHa NbXuua.
13 3anbnHeTe BANbOHATUHKTE, 06pa3yBaHy B xN1s6a C NbHKa.
14 CnoxeTe OKOJIO MOJIOBUH AecepTHa bXKuMLua NAbHKa Ha BCeKM caHABMY. [IpekaneHo
rofAMOTO KONNYECTBO Lie n3Tteye.
15 Cnoxete ¢punma c HamasaHaTta CTpaHa Harope, BbpXy Bcsika Guna C NibHKa.
16 3aTBOpeTe Kanaka, Taka Ye Aa npuierHat ApbXKKUTE U HaTUCHETE 3aKNoYBaLLMA MEXaHN3bM
17 3aneyete 3a 2-4 MVH U AOKATO BbHLUIHATA YacT Ha xNs16a He fobue 31aTUCT LBAT.

@ IPUXKU N NOOAPBHKKA
18 OTBOpeTe ypeaa v ro ocTaBeTe fa U3CTUHE.
19 lNouyncTeTe BCUYKN MOBBPXHOCTM C YMCTA BJlIaXKHa Kbpna.
20 3a oTcTpaHABaHe Ha yNnopuTy 3ambpCABaHNA N3MON3BaNTe KyXHEHCKa XapThA, HaBla)KHeHa C
Manko roTBapcko Onno.
21 He n3non3galiTe TeneHn rbbum, CTOMaHeHa BbJIHa UM CarlyHEHU NMOAMOXKN.
3¢ MNpun mecTaTa, B KOUTO ropHaTa 1 JosHaTa NJioya BAM3aT B KOHTAKT, He3aensawmre
NOBBPXHOCTN MOraT Aa NoKakaT NPuU3HaLM Ha U3HOCBaHe. ToBa e YMCTO KO3METUYHEH
Npu3HakK 1 He OKa3Ba BNMAHME BbpPXy paboTaTa Ha cKapara.
CONEHN NABHKN
6eKOH, LWYHKa, canam, n3neyeHn HaleHMYKK, aHaHac, rbou, cupeHe, NyK, LennHa, Abbnku,
fomatu, bpokonu
cnapgKky NIbHKN
A6bNKK, cTadman, manvHu, dypma, opex n meg, 6aHaHu
Bapuauumn
M3non3earite TeCTO 3a C/laAKWLL, OCHOBA 3a NMLLA UK YnabaTa; onUTanTe C Macso C YeCHH UK
nognpasKmn
OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA
3a fa ce u3berHat eKonornyHM 1 3apaBHM NPobiemMmn Nopaamn Hanmyre Ha onacHM
cyb6CTaHUUN B eNeKTPUYECKNTE U eNeKTPOHHM CTOKY, ypeanTe, 0603HaueH € TO31 CUMBOJ, He
TpA6Ba fa ce N3XBbPNAT 3aeAHO C HECOPTMPAHUN OOLLMHCKN OTNaabLK, a CNneaBa a ce BbpHaT
06paTHO, Aa ce N3Mnos3BaT OTHOBO WWN PeLMKANPAT.
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17936-56 220-240V~50/60Hz 700Watts

17936-56 220-240B~50/60M 700 Bt

T22-5002719



