Russell Hobbs’

A BRITISH ICON SINCE 1952

28750-56 & www.russe llhobbs.com




Before First Use

(L] | Read the instructions and

retain for future reference.

Intended Use

a Household use only

S Do not use outdoors

Specification

Power Rating (W) 800

Operating voltage (V)

220-240,
50/60Hz

Important Safeguards

When using an electrical appliance,
basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire,
electric shock, and/or injury, including
the following:

Do not use the appliance for any
purpose other than those
described in these instructions.
Do not operate the appliance if it's
damaged or malfunctions.

Do not use accessories or
attachments other than those we
supply.

Do not leave the appliance
unattended while plugged in.
This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above if they have been given
supervision or instruction

concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand
the hazards involved.

Appliances can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are aged from 8 years
and above and supervised.

Keep the appliance and its cord
out of reach of children aged less
than 8 years.

Misuse of the appliance may cause
injury.

Avoid contact with moving parts.
Keep hands, hair, and clothing, as
well as spatulas and other utensils,
away during operation to reduce
the risk of injury and/or damage to
the appliance.

Turn the appliance off, then unplug
from the outlet when not in use,
before assembling or
disassembling parts, and before
cleaning. To unplug, grasp the
plug and pull from the outlet.
Never pull from the power cord.

If the cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its
service agent, or someone
similarly qualified to avoid a
hazard.

Ensure the appliance is off when
fitting or removing the Bowl| from
the Base Unit.







Warning Symbol Glossary

Auto Use
Function
Do not Immerse in water Button
Use Caution. Sharp object Ice Cream Icc_e Cream frqm milk, or
milk alternatives.
Dishwasher Safe Light Ice Ice Cream with low
Cream sugar, fat or use sugar
subtitutes.
Parts List Gelato Gelato.W|th cystard
based ingredients.
1 Base Unit X Sorbet Fruit based, with water
and sugar ingredients.
2 Control Panel X Yoghurt Ice | Frozen yoghurt from
3 Door x Cream store-bought yoghurt
Milkshake | Milkshakes. Combine
5 Outer Bowl Ice Cream and Milk.
6 Outer Bowl Lid Respin To provide a smoqth
texture after running
7 Dessert Tub an Auto Function. Use
) the Respin function if
8 | DessertTub Lid the mixture is colder
9 | Mixing Paddle than —7°F.
Mix in To mix small pieces

10 | Outer Lid Gasket

Not Shown

4 Drive Shaft

Function Button Operation

When you press a Function button:
«  The appliance starts the selected

function.

- The LED for the selected function

and the On/Off button both

remain illuminated

cookies, nuts, cereal, or
frozen fruit into the
base. Use this Auto
Function after the
appliance has
processed the base
ingredients.

During Active Function

If you press a different Function button,
The appliance stops the current
function and starts the new one.

If the active Function button is pressed
or the On/Off button, the appliance
goes to the Function Pause Mode.




Function Pause Mode

When a function is paused:

«  The selected Function and the On/
Off LED flash repeatedly.

< If an Auto Function button is
pressed, the appliance resumes

operation with that Auto Function.

«  If the On/Off button is pressed, the
Auto Function is canceled and the
unit will return to its starting
position.

Use

Note - If the recipe requires the
ingredients to be frozen, add
ingredients to Dessert Tub (7), cover
with Dessert Tub Lid (8) and freeze
for 24 hours.

1. Add ingredients to the Dessert Tub
(7). Do not add ingredients past
the MAX Fill Line on the Dessert
Tub (7).

Important - Obey the MAX Fill Line
for liquids and solids. For all Auto
Functions except the Milkshake
function, fill the container to the
Spoonable Max level.

For the Milkshake function, use the

Frozen Max level for frozen ingredients.

Use the Liquid Max level for liquid
ingredients in the Milkshake function.

2. When the base is prepared or
frozen, remove the Dessert Tub Lid
(8) and place the Dessert Tub (7)
into the Outer Bowl (5).

3. Assemble the Mixing Paddle (9) to
the Outer Bowl Lid (6). Refer to Fig
(A).

Note - The Mixing Paddle (9) and the
Outer Bowl Lid (6) each contain a

magnet.

4. Attach the Outer Bowl Lid (6) to
the assembled Outer Bowl (5).
Refer to Fig (B).

5. Open the Door (3).

6. Place Bowl into the Base Unit (1).
Refer to Fig (D).

7. Lock the Bowl to the centre
position at 0°. Refer to Fig (E).

8. Close the Door (3).

9. Switch on at the mains outlet and
press the Power Button.

10. Select the desired function. The
Auto Function will automatically
stop when complete.

11. Once the Auto Function is
complete, open the Door (3) and
remove the Outer Bowl (5) from
the Base Unit (1) by rotating the
Outer Bowl (5) counter-clockwise
to unlock it. Refer to Fig (D) for
position.

12. Remove the Outer Bowl Lid (6)
from the Outer Bowl (5) by rotating
counter clockwise to unlock.
Remove the Dessert Tub (7) from
the Outer Bowl (5).

Use - Mix In

If adding Mix-in ingredients, use a
spoon to create a 40mm wide hole that
reaches the bottom of the mixture.

Add chopped or broken mix-ins to the
hole and repeat srespinteps 6-10 to
process again using the Mix In Auto
Function.

The Respin Auto Function can be used
on crumbly ice cream to provide a
creamy texture.




Use - Respin

Respin is often required for very cold
bases. If the base is crumbly, repeat
steps 6-10 to reprocess using the
Respin Auto Function.

Standby Mode

If you do not press a button for 3
minutes, the unit will switch off.

Care and Cleaning

This appliance contains no user
serviceable parts. Before cleaning,
ensure the appliance is switched off

and unplugged from the mains outlet.

Do not use abrasives or brushes to
clean components.

Do not place parts in boiling liquids.
Do not immerse Base Unit (1) in any
liquid.

Clean using a damp cloth and dry:

Troubleshooting

If platform is obstructed, raise
manually:
«  Press and hold the ICE CREAM and

SORBET buttons simultaneously
for 5 seconds.

«  The platform will raise.
«  The platform will stop when

buttons are released.

If platform is obstructed, lower
manually:
«  Push and hold the MIX IN and

RESPIN buttons simultaneously for
5 seconds.

«  The platform will lower.
«  The platform will stop when

buttons are released.

1 | Base Unit N4
2 | Control Panel X
3 | Door N
4 | Drive Shaft -

Remove, clean and dry:

Outer Bowl

Outer Bowl Lid

Dessert Tub

Dessert Tub Lid

O | 0 N & un

Mixing Paddle

10 | Outer Lid Gasket

Appliance Error

In the event of an error, the appliance

will beep three times and the On/Off

button will flash.

«  Check to ensure the Jar/Lid/Blade
assembly is correctly installed, the
door is closed, and the platform is
in the correct position. If the error
code persists, please contact
customer service.

« If the platform is will not move, it
can be raised or lowered by
pressing and holding the ICE
CREAM and SORBET buttons or the
MIX IN and RESPIN buttons
together for 5 seconds.




Recipes

symbols must not be disposed of with
unsorted municipal waste. Always
dispose of electrical and electronic
products and, where applicable,
rechargeable and non-rechargeable
batteries, at an appropriate official
recycling/collection point.

Recipe sample - Milkshake

Ingredients:

« %2 cup milk

+1/3 cup bananas

« Ya cup oats

« 3 tablespoons honey
« %2 cup Greek yogurt
%2 cup water

Preparation:

«  Mix ¥ cup oats with V2 cup water
evenly and then heatitin a
microwave

- until the oats become soft (about 1
minute).

« After heating, add %2 cup Greek
yogurt, 1/3 cup bananas, and 3

+ tablespoons of honey, and use a
blender to mix them evenly.

« Pour into the Inner Jar and freeze
for 24 hours.

« Add %2 cup milk and mix using the
MILKSHAKE auto function.

Recycling

HE

To avoid environmental and health
problems due to hazardous
substances, appliances and
rechargeable and non-rechargeable
batteries marked with one of these

ERP

For ErP energy consumption
information, please refer to website
en.russellhobbs.com/erp
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Vor der ersten Verwendung

(] | Lesen Sie die Anleitung und
bewahren Sie sie zur spateren
Verwendung auf.

Bestimmungsgemaifle
Verwendung

a Nur fiir den Hausgebrauch

S Nicht im Freien verwenden

Technische Daten

Leistungsaufnahme 800
(W)
Betriebsspannung (V) 220-240,
50/60Hz

Wichtige Sicherheitshinweise

Beim Gebrauch eines elektrischen
Gerats sind stets grundlegende

Sicherheitsvorkehrungen zu beachten,

um das Risiko von Feuer, Stromschlag
und/oder Verletzungen zu verringern,
einschlief3lich der folgenden Punkte:

- Verwenden Sie das Gerat nur fur die

in dieser Anleitung beschriebenen
Zwecke.

. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn
es beschadigt ist oder nicht
ordnungsgeman funktioniert.

« Verwenden Sie ausschlief3lich

Zubehor oder Aufsatze, die von uns

geliefert werden.
- Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wahrend es

eingesteckt ist.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren verwendet werden, sofern
sie beaufsichtigt werden oder eine
Einweisung in den sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten
haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Das Gerat kann von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder eine Einweisung in den
sicheren Gebrauch des Gerats
erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Reinigung und Benutzerwartung
dirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind mindestens 8 Jahre alt und
werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und das Kabel
aufBlerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.
Unsachgemaler Gebrauch des
Gerats kann zu Verletzungen fihren.
Vermeiden Sie den Kontakt mit
beweglichen Teilen. Halten Sie
Hande, Haare und Kleidung sowie
Spatel und andere Utensilien
wahrend des Betriebs fern, um das
Risiko von Verletzungen und/oder
Schaden am Gerat zu verringern.
Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, wenn es
nicht verwendet wird, vor dem
Zusammen- oder
Auseinanderbauen von Teilen und
vor der Reinigung. Zum Abziehen
fassen Sie den Stecker und ziehen
ihn aus der Steckdose. Ziehen Sie
niemals am Netzkabel.




« Wenn das Kabel beschadigt ist,
muss es vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, wenn die Schissel
auf die Basiseinheit gesetzt oder
von dieser entfernt wird.

10 Dichtung des
auBleren Deckels

Nicht abgebildet

4 Antriebswelle N4

Symbollegende fiir
Warnhinweise

M | Nichtin Wasser eintauchen

A\ | Vorsicht! Scharfer

Funktionstasten

Wenn Sie eine Funktionstaste driicken:
Wird die gewahlte Funktion

ausgefiihrt

Lleuchten sowohl die die LED-
Lampe der gewahlten Funktion,
als auch der Ein-/Aus-Schalter

Gegenstand Auto- Nutzung
Funktion-
Spulmaschinengeeignet staste
Ice Cream Eiscreme aus Milch
oder Milchersatz
Parts List LightIce Eiscreme mit weniger
Cream Zucker, weniger Fett
1 Basiseinheit oder mit
* StBungsmitteln
2 Bedienfeld Gelato Gelato mit Zutaten auf
B Custard-Basis
3 Tar
Sorbet Fruchtbasiert mit
5 AufBere Schiissel Wasser und Zucker
6 Deckel der suBeren Yoghurtlce | Frozen Yf)ghurt aus
- Cream handelsiiblichem
Schissel
Joghurt
7 Dessertbehalter Milkshake Milchshakes,
8 Deckel des Erserome unet Mich
Dessertbehalters
9 Rihrpaddel




Respin Fir eine gleichmaBige
Konsistenz nach
Durchfiihrung einer
Auto-Funktion.
Nutzen Sie die
Respin-Funktion,
wenn die Mischung
eine Temperatur unter
-22°C (-7°F) hat.

Mischen Sie kleine
Stiicke von Keksen,
Nussen, Cerealien,
oder gefrorenen
Friichten in die Basis.
Nutzen Sie diese
Auto-Funktion nach
Verarbeitung der
Hauptzutaten.

Mix in

Wahrend der Ausfiihrung
einer Funktion

Wenn Sie eine andere Funktionstaste
driicken, wird die aktive Funktion
abgebrochen und die neue gestartet.

Wenn die Taste der aktiven Funktion
oder der Ein-/Aus-Schalter gedriickt
wird, geht das Gerat in den
Pausenmodus Uber.

Pausenmodus

Wenn eine Funktion pausiert wird:

«  blinken die LED-Lampen der
gewadhlten Funktion und des Ein-/
Aus-Schalters mehrmals.

- konnen Sie eine andere Auto-
Funktionstaste driicken, um den
Betrieb mit dieser Auto-Funktion
fortzusetzen.

- konnen Sie den Ein-/Aus-Schalter
dricken, um die Auto-Funktion

abzubrechen und zur Startposition
zurilickzukehren.

Nutzung

Hinweis - Wenn das Rezept
gefrorene Zutaten erfordert, fiillen
Sie sie in den Dessertbecher (7),
schlieBBen Sie den Deckel des
Dessertbechers (8) und frieren Sie
sie 24 Stunden lang ein.

1. Fillen Sie die Zutaten in den
Dessertbecher (7). Uberschreiten
Sie nicht die MAX Filllinie auf dem
Dessertbecher (7).

Wichtig - Fiillen Sie feste oder
fliissige Zutaten niemals iiber die
MAX Fiilllinie ein. Fiir alle Auto-
Funktionen auBer der Milkshake-
Funktion fiillen Sie den Becher bis
zum Fiillstand fiir Cremiges.

Fiir die Milkshake-Funktion fiillen
Sie gefrorene Zutaten nur bis zum
Fiillstand fiir Gefrorenes ein.
Fiillen Sie fiir die Milkshake-
Funktion fliissige Zutaten nur bis
zum Fiillstand fiir Fliissiges ein.

2. Wenn die Basis vorbereitet oder
gefroren ist, 6ffnen Sie den Deckel
des Dessertbechers (8) und stellen
Sie den Dessertbecher (7) in den
AulBlenbecher (5).

3. Montieren Sie das Rithrwerk (9) am
Deckel des AuBBenbechers (6).
Siehe dazu Abb. (A).

Hinweis — Das Rihrwerk (9) und der

Deckel des AuRenbechers (6) enthalten

jeweils einen Magneten.

4. Setzen Sie den Deckel des
AuBenbechers (6) auf den
AuBenbecher (5). Siehe dazu Abb.
(B).
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5. Offnen Sie die Klappe (3).

6. Stellen Sie den Becher in das
Basisgerdt (1). Siehe dazu Abb. (D).

7. Lassen Sie den Becher in der
zentralen Position bei 0° einrasten.
Siehe dazu Abb. (E).

8. SchlieBen Sie die Klappe (3).

9. SchlieBen Sie das Gerat ans
Stromnetz an und driicken Sie die
Betriebstaste.

10. Wahlen Sie die gewlinschte
Funktion. Die Auto-Funktion
endet automatisch, sobald sie
abgeschlossen ist.

11. Wenn die Auto-Funktion
abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die
Klappe (3) und entnehmen Sie
den AuBBenbecher (5) aus dem
Basisgerat (1), indem Sie den
AuBenbecher (5) gegen den
Uhrzeigersinn drehen, um ihn zu
entsperren. Fiir die Position siehe
Abb. (D).

12. Nehmen Sie den Deckel des
AuBenbechers (6) vom
AuBenbecher (5) ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen,
um ihn zu entsperren. Nehmen Sie
den Dessertbecher (7) aus dem
AuBBenbecher (5).

Mix In - Nutzung

Wenn Sie Zutaten untermischen
mochten, erzeugen Sie mit einem
Loffel in der Mischung eine 40 mm
breite Vertiefung bis zum Boden.

Fillen Sie die gehackten oder
gebrochenen Zutaten in die
Vertiefung und wiederholen Sie Schritt
1-6 mit der Auto-Funktion Mix In.

Die Auto-Funktion Respin kann bei
krimeliger Eiscreme genutzt werden,

um eine glatte Konsistenz zu erzeugen.

Respin - Nutzung

Respin ist oft bei sehr kalten
Mischungen nétig. Wenn die Mischung
kriimelig ist, wiederholen Sie Schritt
1-6 mit der Auto-Funktion Respin.

Standby-Modus

Wenn Sie 3 Minuten lang keine Taste
driicken, schaltet Sich das Gerat aus.

Reinigung und Pflege

Dieses Gerat enthalt keine Teile, die
vom Nutzer gewartet werden missen.
Vergewissern Sie sich vor der
Reinigung, dass das Gerat
ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt ist.

Nutzen Sie zur Reinigung der
Bestandteile keine Scheuermittel oder
Bursten.

Tauchen Sie keinen der Teile in
kochende Flussigkeiten.

Tauchen Sie das Basisgerat (1) nichtin
Flissigkeiten ein.

Mit einem feuchten Lappen reinigen
und trocknen:

1 Basiseinheit X
2 Bedienfeld X
3 Tir XK
4 Antriebswelle X

1



Entnehmen, reinigen und trocknen:

5 AuBere Schissel
6 Deckel der duBeren
Schiussel
7 Dessertbehilter
8 Deckel des
Dessertbehalters
9 Rihrpaddel
10 | Dichtung des duf3eren
Deckels
Problembehebung

Blockierte Plattform manuell heben:

- Halten Sie die Tasten ICE CREAM
und SORBET 5 Sekunden lang
gleichzeitig gedriickt.

- Die Plattform hebt sich.

- Die Plattform halt an, wenn Sie die
Tasten loslassen.

Blockierte Plattform manuell senken:

- Halten Sie die Tasten MIX IN und
RESPIN 5 Sekunden lang
gleichzeitig gedriickt.

- Die Plattform senkt sich.

. Die Plattform halt an, wenn Sie die
Tasten loslassen.

Funktionsstorung anhdlt, wenden
Sie sich an den Kundendienst.

«  Wenn die Plattform sich nicht
bewegt, kann sie gehoben oder
gesenkt werden, indem Sie die
Tasten ICE CREAM und SORBET
oder die Tasten MIX IN und RESPIN
5 Sekunden lang gleichzeitig
gedriickt halten.

Funktionsstorung

Im Falle einer Funktionsstérung piept
das Geréat dreimal und der Ein-/
Aus-Schalter blinkt.

- Uberpriifen Sie, ob die Einheit aus
Becher/Deckel/Klinge korrekt
zusammengesetzt, die Klappe
geschlossen und die Plattform in
der richtigen Position ist. Wenn die

Rezeptbeispiel - Milkshake

Zutaten:

- 15 Tasse Milch

- 1/3 Tasse Bananen

- V4 Tasse Haferflocken

« 3 Essloffel Honig

« Y2 Tasse griechischer Joghurt
« 2 Tasse Wasser

Zubereitung:

+ Mischen Sie 4 Tasse Haferflocken
gleichmafig mit 2 Tasse Wasser und
erhitzen Sie die Mischung in der
Mikrowelle bis die Haferflocken
weich werden (etwa 1 Minute).

« Nach dem Erhitzen fligen Sie 2
Tasse griechischen Joghurt, 1/3
Tasse Bananen und 3 Essl6ffel Honig
hinzu und vermischen Sie alles
gleichmafBig mit einem Mixer.

« Giel3en Sie die Mischung in den
inneren Becher und frieren Sie sie 24
Stunden lang ein.

- Figen Sie 2 Tasse Milch hinzu und

12



vermischen Sie alles mit der
Auto-Funktion MILKSHAKE.

Recycling

HE

Um negative Auswirkungen auf
Umwelt und Gesundheit durch
gefahrliche Stoffe zu vermeiden,
durfen Gerate sowie wiederaufladbare
und nicht wiederaufladbare Batterien,
die mit einem dieser Symbole
gekennzeichnet sind, nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden.
Entsorgen Sie elektrische und
elektronische Produkte und
gegebenenfalls wiederaufladbare und
nicht wiederaufladbare Batterien
immer an einer offiziellen
Recyclingstelle.

ERP

Informationen zum Energieverbrauch
von ErP-Produkten
(energieverbrauchsrelevante Produkte)
finden Sie auf der Website
en.russellhobbs.com/erp
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Avant la premiére utilisation

[L] | Lire les instructions et les
conserver pour référence
ultérieu

Utilisation prévue

% Usage domestique
uniquement
S Ne pas utiliser a I'extérieur

Caractéristiques techniques

Puissance nominale 800
(W)
Tension de 220-240,
fonctionnement (V) 50/60Hz

Consignes de sécurité
importantes

Lors de l'utilisation d'un appareil
électrique, des précautions de sécurité
de base doivent toujours étre
respectées afin de réduire les risques
d’'incendie, de choc électrique et/ou de
blessure, notamment les suivantes :

« Ne pas utiliser I'appareil a des fins
autres que celles décrites dans ce
manuel.

+ Ne pas faire fonctionner I'appareil
s'il est endommagé ou présente un
dysfonctionnement.

- Nutiliser que les accessoires ou
pieces jointes fournis par le
fabricant.

+ Ne pas laisser I'appareil sans

surveillance lorsqu’il est branché.
Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants agés de 8 ans et plus s'ils
sont surveillés ou ont recu des
instructions concernant |'utilisation
sécurisée de l'appareil et s'ils
comprennent les dangers encourus.
Lappareil peut étre utilisé par des
personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances, a
condition qu'elles soient surveillées
ou aient recu des instructions
concernant l'utilisation sécurisée de
I'appareil et qu’elles comprennent
les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de
I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils
sont agés de 8 ans et plus et sous
surveillance.

Garder I'appareil et son cordon hors
de portée des enfants de moins de 8
ans.

Une mauvaise utilisation de
I'appareil peut entrainer des
blessures.

Eviter tout contact avec les piéces
mobiles. Garder les mains, les
cheveux, les vétements, ainsi que les
spatules et autres ustensiles a I'écart
pendant le fonctionnement afin de
réduire les risques de blessure et/ou
de dommages a l'appareil.

Eteindre I'appareil, puis le
débrancher de la prise lorsqu'il n‘est
pas utilisé, avant d'assembler ou de
démonter des piéces, et avant le
nettoyage. Pour débrancher, saisir la
fiche et tirer. Ne jamais tirer sur le
cordon d‘alimentation.

Sile cable est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son

14



agent de service ou une personne
qualifiée afin d’éviter tout danger.
S'assurer que l'appareil est éteint
lors de l'installation ou du retrait du
bol de I'unité de base.

Non représenté

4 Arbre

d’entrainement

Glossaire des symboles
d’avertissement

Ne pas immerger dans l'eau

Faire preuve de prudence.
Objet tranchant

Compatible lave-vaisselle

Fonctionnement des touches

de fonction

Lorsque vous appuyez sur une touche

de fonction :

«  Lappareil démarre la fonction
sélectionnée.

« Levoyant LED de la fonction
sélectionnée et le bouton Marche/
Arrét restent tous deux allumés.

Liste des piéeces

1 Unité de base

2 Panneau de
commande

3 Porte

5 Bol extérieur

6 Couvercle du bol
extérieur

7 Bac a dessert

8 Couvercle du bac a
dessert

9 | Palette de mélange A

10 | Joint du couvercle

extérieur

Touche
de fonction
automatique

Utilisation

Ice Cream

Créme glacée
préparée a base de
lait ou de substituts
du lait.

Light Ice
Cream

Créeme glacée a
faible teneur en
sucre, matieres
grasses ou substituts
du sucre.

Gelato

Gelato élaboré a
base des ingrédients
de la créme anglaise.

Sorbet

A base de fruits, avec
de l'eau et des
ingrédients sucrés.

Yoghurt Ice
Cream

Yaourt glacé élaboré
a base de yaourts
achetés en magasin.
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Milkshake Milkshakes.
Combine la créeme

glacée et le lait.

Pour obtenir une
texture lisse aprés
utilisation de la
fonction
automatique.
Utilisez la fonction
Respin si la
température du
mélange est
inférieure a -22° C
(-7°F).

Respin

Mix in Pour mélanger a la
base des petits
morceaux de
biscuits, de noix, de
céréales ou de fruits
surgelés. Utilisez la
fonction
automatique lorsque
l'appareil a traité les
ingrédients de base.

Pendant l'utilisation de la
Fonction

Si vous appuyez sur une autre touche
de Fonction, I'appareil interrompt la
fonction en cours et démarre la
nouvelle fonction.

Si vous appuyez sur la touche de
Fonction en cours ou sur le bouton
Marche/Arrét, l'appareil passe en mode
Pause de fonction.

Mode Pause de fonction

Quand une fonction est interrompue :

« LaFonction sélectionnée et le
voyant LED Marche/Arrét
clignotent de maniére répétée.

- Sivous appuyez sur une touche de
Fonction automatique, 'appareil
redémarre la Fonction
automatique.

«  Sivous appuyez sur le bouton
Marche/Arrét, la Fonction
automatique est annulée et
I'appareil revient a sa position
initiale.

Utilisation

Remarque - Si la recette exige que
les ingrédients soient congelés,
ajoutez les ingrédients dans le bac a
dessert (7), couvrez avec le couvercle
du bac a dessert (8) et congelez
pendant 24 heures.

1. Ajoutez les ingrédients dans le bac
a dessert (7). N'ajoutez pas
d'ingrédients au-dela de la marque
de remplissage MAX du bac a
dessert (7).

Important - Veillez a respecter la
marque de remplissage MAX aussi
bien pour les ingrédients liquides
que pour les ingrédients solides.
Pour toutes les Fonctions
automatiques a l'exception de la
fonction Milkshake, remplissez le
récipient jusqu’au niveau Max
Cuillérable pour une texture
crémeuse.

Pour la fonction Milkshake, utilisez le
niveau Max Surgelé pour les
ingrédients surgelés.
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Utilisez le niveau Max Liquide pour les
ingrédients liquides avec la fonction
Milkshake.

2. Lorsque la base est préparée ou
congelée, retirez le couvercle du
bac a dessert (8) et placez le bac a
dessert (7) dans le bol extérieur
(5).

3. Montez la palette de mélange (9)
sur le couvercle du bol extérieur
(6). Veuillez vous reporter a la
Figure (A).

Remarque - La palette de mélange
(9) et le couvercle du bol extérieur
(6) contiennent chacun un aimant.

4. Fixez le couvercle du bol extérieur
(6) au bol extérieur assemblé (5).
Veuillez vous reporter a la Figure
(B).

5. OQuvrezla porte (3).

6. Placezle bol dans le bloc de base
(1). Veuillez vous reporter a la
Figure (D).

7. Verrouillez le bol en position
centrale a 0°. Veuillez vous
reporter a la Figure (E).

8. Fermezla porte (3).

9. Allumez la prise de courant et
appuyez sur le bouton
d’alimentation.

10. Sélectionnez la fonction
souhaitée. La Fonction
automatique s‘arréte
automatiquement lorsque le cycle
est terminé.

11. Une fois que la Fonction
automatique est terminée, ouvrez
la porte (3) et retirez le bol
extérieur (5) du bloc de base (1) en
faisant pivoter le bol extérieur (5)
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour le
déverrouiller. Veuillez vous

reporter a la Figure (D) pour la
position.

12. Retirez le couvercle du bol
extérieur (6) du bol extérieur (5) en
le faisant pivoter dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
pour le déverrouiller. Retirez le bac
a dessert (7) du bol extérieur (5).

Utilisation - Mix In

Si vous ajoutez des ingrédients Mix-in,
utilisez une cuillére pour créer un trou
de 40 mm de large qui atteint le fond
du mélange.

Ajoutez les ingrédients a mélanger
hachés ou concassés dans le trou et
répétez les étapes 6 a 10 pour les
traiter en utilisant la Fonction
automatique Mix In.

La Fonction automatique Respin peut
étre utilisée avec une creme glacée
friable pour lui donner une texture
crémeuse.

Utilisation - Respin

La fonction Respin est souvent
nécessaire pour les bases trés froides.
Si la base est friable, répétez les étapes
6 a 10 pour traiter a nouveau les
ingrédients en utilisant la Fonction
automatique Respin.

Mode Veille

Si vous n‘appuyez sur aucun bouton
pendant 3 minutes, I'appareil s'éteint.

Entretien et Nettoyage

Cet appareil ne contient aucune piece
réparable par l'utilisateur. Avant de
nettoyer l'appareil, assurez-vous qu'il
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est éteint et débranché de
I'alimentation secteur.

N'utilisez pas des produits abrasifs ou
des brosses pour nettoyer les
composants.

Ne plongez pas les pieces dans des
liquides en ébullition.

Ne plongez pas le bloc de base (1) dans
du liquide.

Nettoyez l'appareil a I'aide d'un chiffon
humide et séchez:

T | Unité de base X

2 | Panneaude X
commande

3 | Porte N

4 | Arbre d’entrainement X

Retirez, nettoyez et séchez:

5 | Bol extérieur

6 | Couvercle du bol
extérieur

7 | Bac a dessert

8 | Couvercle du bac a
dessert

9 | Palette de mélange

10 | Joint du couvercle
extérieur

Dépannage

Si la plateforme est obstruée, relevez-

la manuellement:

«  Appuyez simultanément sur les
boutons ICE CREAM et SORBET et
maintenez-les enfoncés pendant 5
secondes.

- La plateforme s'élevera.

« Laplateforme s‘arréte lorsque les
boutons sont relachés.

Si la plateforme est obstruée, abaissez-

la manuellement :

«  Appuyez simultanément sur les
boutons MIX IN et RESPIN et
maintenez-les enfoncés pendant 5
secondes.

« Laplateforme s'abaissera.

« Laplateforme s'arréte lorsque les
boutons sont relachés.

Erreur de I'appareil

En cas d'erreur, l'appareil émet trois
bips sonores et le bouton Marche/Arrét
clignote.

- Vérifiez que I'ensemble Récipient/
Couvercle/Lame est installé
correctement, que la porte est
fermée et que la plateforme est
dans la position correcte. Si le code
d’erreur persiste, veuillez contacter
le Service clientele.

«  Sila plateforme ne bouge pas, elle
peut étre relevée ou abaissée en
appuyant sur les touches ICE
CREAM et SORBET ou les touches
MIX IN et RESPIN et en les
maintenant toutes les deux
enfoncées pendant 5 secondes.

Recettes
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Exemple de recette -
Milkshake

Ingrédients :

. Vatasse de lait

- 1/3 tasse de bananes

. Yatasse de flocons d'avoine
« 3cuilléres a soupe de miel
«  Yatasse de yaourt grec

. <JAtasse d’eau

Préparation :

« Mélangez uniformément 4 de tasse
de flocons d'avoine avec ¥: tasse
d’eau, puis faites chauffer le
mélange au micro-ondes jusqu’a ce
que les flocons d’avoine se
ramollissent (environ 1 minute).

+ Apres avoir chauffé ces ingrédients,
ajoutez 2 tasse de yaourt grec, 1/3
tasse de bananes et 3cuilléres a
soupe de miel et utilisez un mixeur
pour mélanger tous ces ingrédients
uniformément.

« Versez le tout dans le récipient
intérieur et congelez pendant 24
heures.

« Ajoutez %> tasse de lait et mélangez
en utilisant la fonction automatique
MILKSHAKE.

Recyclage

HE

Afin d'éviter les problemes
occasionnés a I'environnement et a la
santé par des substances dangereuses,
les appareils et les batteries
rechargeables et non rechargeables
présentant I'un de ces symboles ne
doivent pas étre éliminés avec les

déchets municipaux non triés. Eliminez
dans tous les cas les produits
électriques et électroniques et, le cas
échéant, les batteries rechargeables et
non rechargeables, dans un centre
officiel et approprié de collecte/
recyclage.

ERP

Pour des informations sur la
consommation d’énergie selon la
directive ErP (Produits liés a I'énergie),
veuillez vous reporter au site Web
en.russellhobbs.com/erp
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NL

Voor het eerste gebruik

[ | Lees de instructies en bewaar
ze voor toekomstig gebruik.

Beoogd gebruik

% Alleen voor huishoudelijk
gebruik

S Niet buitenshuis gebruiken

Specificatie
Vermogensvermogen 800
(W)
Bedrijfsspanning (V) 220-240,
50/60Hz

Belangrijke
veiligheidsmaatregelen

Bij het gebruik van een elektrisch
apparaat moeten altijd de
basisveiligheidsmaatregelen worden
gevolgd om het risico op brand,
elektrische schokken en/of letsel te
verminderen, waaronder het
volgende:

« Gebruik het apparaat niet voor
andere doeleinden dan beschreven
in deze instructies.

« Gebruik het apparaat niet als het
beschadigd is of niet goed werkt.
Gebruik geen accessoires of
hulpstukken anders dan die wij
leveren.

- Laat het apparaat niet onbeheerd
achter terwijl het is aangesloten.

- Dit apparaat kan worden

gebruiktdoor kinderen vanaf 8 jaar
en ouder als zij onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat
en de gevaren begrijpen.
Apparaten kunnen worden gebruikt
door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, als zij onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren
begrijpen.

Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de
gebruiker mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen, tenzij zij
8 jaar of ouder zijn en onder
toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer
buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Oneigenlijk gebruik van het
apparaat kan letsel veroorzaken.
Vermijd contact met bewegende
onderdelen. Houd handen, haar en
kleding, evenals spatels en andere
gebruiksvoorwerpen, uit de buurt
tijdens gebruik om het risico op
letsel en/of schade aan het apparaat
te verminderen.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact wanneer
het niet in gebruik is, voér het
monteren of demonteren van
onderdelen en voor het reinigen.
Trek de stekker uit het stopcontact
door de stekker vast te pakken en
eruit te trekken. Trek nooit aan het
snoer.

Als het snoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door de
fabrikant, diens serviceagent of een
vergelijkbaar gekwalificeerd
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persoon om gevaar te voorkomen.

« Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld bij het plaatsen of
verwijderen van de kom uit de
basisunit.

Verklarende woordenlijst
waarschuwingssymbolen

Werking functietoetsen

Wanneer u op een functietoets drukt:

Het apparaat start de gekozen

functie.

Het ledlampje voor de gekozen
functie en de Aan/Uit-knop blijven

X | Niet onderdompelen in
water
A\ | Weesvoorzichtig. Scherp

voorwerp

Vaatwasmachinebestendig

branden.
Auto Gebruik
Functie
Knop
Ice Cream | IJs gemaakt van melk

of melkvervangers.

Light Ice IJs met weinig suiker of

Cream vet, of met
suikervervangers.

Gelato Gelato met
ingrediénten op basis
van custard.

Sorbet Op basis van fruit, met
water en suiker.

Yoghurt Ice | Frozen yoghurt

Cream gemaakt van kant-en-
klare yoghurt.

Milkshake | Milkshakes. Combineer
ijs en melk.

Respin Voor een gladde

textuur na gebruik van
een Auto Functie.
Gebruik de Respin
functie als het mengsel
kouder is dan -22 °C (-7
°F).

Onderdelenlijst

1 Basisunit -
2 Bedieningspaneel N4
3 Deur N
5 Deksel van

buitenkom
6 Outer Bowl Lid
7 Dessertbak
8 Deksel van

dessertbak
9 | Mengpeddel A
10 | Pakking van

buitenste deksel

Niet weergegeven

4 Aandrijfas DA
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Mix in Om kleine stukjes
koekjes, noten,
ontbijtgranen of
bevroren fruit toe te
voegen. Gebruik deze
Auto Functie nadat het
apparaat de
basisingrediénten
heeft verwerkt.

Tijdens een actieve functie

Als u op een andere functietoets drukt,
stopt het apparaat de huidige functie
en start het de nieuwe functie.

Als u op de actieve functietoets of op
de Aan/Uit-knop drukt, schakelt het
apparaat over naar de Pauzeerfunctie.

Pauzeerfunctie

Wanneer een functie is gepauzeerd:

«  De geselecteerde functie en het
Aan/Uit-lampje knipperen
herhaaldelijk.

«  Alsuop een Auto Functie knop
drukt, gaat het apparaat verder
met die Auto Functie.

« Als uop de Aan/Uit-knop drukt,
wordt de Auto Functie
geannuleerd en keert het
apparaat terug naar de
startpositie.

Gebruik

Opgelet - Als het recept vereist dat
de ingrediénten worden ingevroren,
doe de ingrediénten dan in de
dessertbeker (7), sluit af met het
deksel van de dessertbeker (8) en
vries 24 uur in.

1. Doe deingrediénten in de
dessertbeker (7). Voeg geen
ingrediénten toe boven de MAX
lijn op de dessertbeker (7).

Belangrijk - Houd u aan de MAX lijn
voor vioeistoffen en vaste
ingrediénten. Voor alle Auto
Functies behalve de Milkshake
functie, vult u de beker tot aan het
Schepbaar Max niveau.

Gebruik voor de Milkshake functie het
Bevroren Max niveau voor bevroren
ingrediénten.

Gebruik het Vloeistof Max niveau voor
vloeibare ingrediénten in de Milkshake
functie.

2. Wanneer de basis is voorbereid of
ingevroren, verwijdert u het
deksel van de dessertbeker (8) en
plaatst u de dessertbeker (7) in de
buitenkom (5).

3. Plaats de mengspatel (9) in het
deksel van de buitenkom (6). Zie
fig (A).

Opmerking - De mengspatel (9) en
het deksel van de buitenkom (6)
bevatten beide een magneet.

4. Plaats het deksel van de
buitenkom (6) op de buitenkom
(5). Zie fig (B).

5. Opendedeur(3).

6. Plaats de kom in de basisunit (1).
Zie fig (D).

7. Draai de kom naar de 0°-positie om
te vergrendelen. Zie fig (E).

8. Sluit de deur (3).

9. Steek de stekker in het stopcontact
en schakel het toestel in.

10. Selecteer de gewenste functie. De
Auto Functie stopt automatisch
wanneer die klaar is.
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11. Zodra de Auto Functie is voltooid,
opent u de deur (3) en haalt u de
buitenkom (5) van de basisunit (1)
door de buitenkom (5) tegen de
klok in te draaien en hem zo te
ontgrendelen. Zie fig (D) voor de
positie.

12. Verwijder het deksel (6) van de
buitenkom (5) door hem tegen de
klok in te draaien en hem zo te
ontgrendelen. Haal de
dessertbeker (7) uit de buitenkom

(5).

Gebruik - Mix In

Als u Mix In-ingrediénten toevoegt,
maak dan met een lepel een gat van
40 mm breed tot op de bodem van het
mengsel.

Vul het gat met gehakte of gebroken
Mix Ins en herhaal stap 6-10 met de
Mix In Auto Functie.

De Respin Auto Functie kan worden
gebruikt op korrelig ijs om een romige
textuur te verkrijgen.

Gebruik - Respin

Respin is vaak nodig bij zeer koude
basissen. Als de basis korrelig is,
herhaal dan stap 6-10 met de Respin
Auto Functie.

Stand-bymodus

Als u geen enkele knop indrukt
gedurende 3 minuten, schakelt het
apparaat automatisch uit.

Onderhoud en reiniging

Dit apparaat bevat geen onderdelen
die door de gebruiker kunnen worden
hersteld. Zorg ervoor dat het apparaat
is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is getrokken voordat u het
begint schoon te maken.

Gebruik geen schuurmiddelen of
borstels om onderdelen te reinigen.
Plaats geen onderdelen in kokende
vloeistoffen.

Dompel de basisunit (1) nooit onder in
vloeistof.

Reinig met een vochtige doek en
droog af:

1 | Basisunit X
2 | Bedieningspaneel X
3 | Deur X
4 | Aandrijfas N4

Verwijder, reinig en droog af:

5 | Deksel van buitenkom

Outer Bowl Lid

Dessertbak

6
7
8 | Deksel van dessertbak
9 | Mengpeddel

10 | Pakking van buitenste
deksel
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Probleemoplossing

Als het platform geblokkeerd is, breng

het handmatig omhoog:

+  Houd de knoppen ICE CREAM en
SORBET tegelijkertijd 5 seconden
ingedrukt.

«  Het platform komt omhoog.

«  Het platform stopt wanneer u de
knoppen loslaat.

Als het platform geblokkeerd is, breng

het handmatig omlaag:

«  Houd de knoppen MIXIN en
RESPIN tegelijkertijd 5 seconden
ingedrukt.

«  Het platform gaat omlaag.

«  Het platform stopt wanneer u de
knoppen loslaat.

Recepten

Apparaatfout

Als er een fout optreedt, geeft het
apparaat drie piepjes en gaat de Aan/
Uit-knop knipperen.

«  Controleer of de Kom/Deksel/
Spatel-combinatie correct is
geinstalleerd, de deur gesloten is
en het platform zich in de juiste
positie bevindt. Als de foutcode
niet weggaat, neem dan contact
op met de klantenservice.

« Als het platform niet meer
beweegt, kan het worden
verhoogd of verlaagd door de
knoppen ICE CREAM en SORBET
of de knoppen MIX IN en RESPIN
tegelijkertijd 5 seconden
ingedrukt te houden.

Receptvoorbeeld - Milkshake

Ingrediénten:

5 kopje melk

1/3 kopje banaan

Ya kopje havermout

3 eetlepels honing

> kopje Grieks yoghurt
4 kopje water

Bereiding:

Meng V4 kopje havermout
gelijkmatig met 2 kopje water en
verwarm het daarna in een
magnetron totdat de havermout
zacht is (ongeveer 1 minuut).

Voeg na het verwarmen %2 kopje
Griekse yoghurt, 1/3 kopje banaan
en 3 eetlepels honing toe en mix
alles goed met een blender.

Giet het mengsel in de Dessertbeker
en vries 24 uurin.

Voeg %> kopje melk toe en meng het
met de MILKSHAKE Auto Functie.
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Recycling

HE

Om milieu- en gezondheidsproblemen
door gevaarlijke stoffen te vermijden,
mogen apparaten en oplaadbare en
niet oplaadbare batterijen met een
van deze symbolen niet samen met
het huishoudelijk afval worden
verwijderd. Breng elektrische en
elektronische producten en, indien
van toepassing, oplaadbare en
niet-oplaadbare batterijen, altijd naar
een officieel recycling-/inzamelpunt.

ERP

Raadpleeg de website voor informatie
over het energieverbruik van ErP
en.russellhobbs.com/erp
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IT

Prima del Primo Utilizzo

(1] | Leggere le istruzioni e
conservarle per consultazioni
future.

Uso Previsto

% Solo per uso domestico
S Non utilizzare all'aperto
Specifiche
Potenza nominale (W) 800
Tensione di esercizio 220-240,
V) 50/60Hz

Avvertenze Importanti

Quando si utilizza un apparecchio

elettrico, € necessario seguire sempre

le precauzioni di sicurezza di base per
ridurre il rischio di incendio, scosse
elettriche e/o lesioni, tra cui:

« Non utilizzare lI'apparecchio per
scopi diversi da quelli descritti in
queste istruzioni.

« Non utilizzare I'apparecchio se
danneggiato o presenta
malfunzionamenti.

+ Non utilizzare accessori o
componenti diversi da quelli forniti
da noi.

- Non lasciare I'apparecchio
incustodito mentre é collegato alla
presa.

« Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni se supervisionati

o istruiti sull’'uso sicuro
dell'apparecchio e se comprendono
i rischi connessi.

Lapparecchio puo essere utilizzato
da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con
mancanza di esperienza e
conoscenza, se supervisionate o
istruite sull’'uso sicuro
dell'apparecchio e se comprendono
i rischi connessi.

I bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da
parte dell’'utente non devono essere
effettuate da bambini, a meno che
non abbiano almeno 8 anni e siano
supervisionati.

Tenere I'apparecchio e il cavo fuori
dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

Un uso improprio dell'apparecchio
puo causare lesioni.

Evitare il contatto con le parti in
movimento. Tenere mani, capelli,
indumenti, spatole e altri utensili
lontani durante il funzionamento
per ridurre il rischio di lesioni e/o
danni all'apparecchio.

Spegnere I'apparecchio e scollegarlo
dalla presa quando non in uso,
prima di assemblare o smontare le
parti e prima della pulizia. Per
scollegare, afferrare la spina e tirarla
dalla presa. Non tirare mai il cavo di
alimentazione.

Se il cavo é danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da
un centro assistenza o da una
persona qualificata per evitare
pericoli.

Assicurarsi che l'apparecchio sia
spento quando si inserisce o si
rimuove la Ciotola dall'Unita Base.
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Glossario dei Simboli di

Il LED della funzione selezionata e

Avvertenza il pulsante On/Off (acceso/spento)
rimangono entrambi illuminati.

- | Nonimmergere in acqua

Auto Uso
A\ | Usare con cautela. Oggetto Funzione
tagliente Pulsante
Lavabile in lavastoviglie Ice Cream | Gelato a base di latte o
sostituti del latte.
Light Ice Gelato a basso
- Cream contenuto di zuccheri,
Elenco delle Partl grassi o con
dolcificanti.

1 Unita Base .

* Gelato Gelato a base di creme.

2 | Pannellodi ® Sorbet A base di frutta, con

Controllo acqua e zucchero.
3 Sportello N Yoghurt Ice | Yogurt gelato
Cream preparato con yogurt
5 Ciotola Esterna acquistato in negozio.
6 Coperchio Ciotola Milkshake Mlllkshakle. Misto di
Esterna gelato e latte.
- Respin Per ottenere una
7 Contenitore Dessert consistenza omogenea
8 | Coperci dope aver gl
Contenitore Dessert . s
automatica. Utilizzare
9 Pala per Mescolare A la funzione ReSpin sela
miscela é piu fredda di
—22°C (-7 °F).
10 guarnlz#)ng ¢ Mix in Per mescolare piccoli
operchio Esterno pezzi di biscotti, noci,
Non mostrato cereali o frutta
congelata nella base.

4 Albero Motore N Utilizzare questa
funzione automatica
dopo che I'apparecchio

. . ha elaborato gli
Funzionamento pulsanti ingredienti di base.
Quando si preme un pulsante di
funzione:

«  Lapparecchio avvia la funzione
selezionata.
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Durante la funzione attiva

Se si preme un pulsante di funzione
diverso, I'apparecchio interrompe la
funzione corrente e avvia quella
nuova.

Se si preme il pulsante di funzione
attivo o il pulsante On/Off,
I'apparecchio passa alla modalita di
pausa funzione.

Modalita pausa funzione

Modalita pausa funzione

« Quando una funzione € in pausa:

« Lafunzione selezionata e il LED
On/Off lampeggiano
ripetutamente.

« Sesipreme un pulsante di
funzione automatica,
I'apparecchio riprende il
funzionamento con quella
funzione automatica.

«  Sesipreme il pulsante On/Off, la
funzione automatica viene
annullata e I'unita torna alla
posizione iniziale.

Uso

Nota - Se la ricetta richiede che gli
ingredienti siano congelati, inserire
gli ingredienti nella vaschetta per
dessert (7), coprire con il coperchio
della vaschetta per dessert (8) e
congelare per 24 ore.

1. Inserire gli ingredienti nella
vaschetta per dessert (7). Non
aggiungere ingredienti oltre la
linea di riempimento MAX sulla
vaschetta per dessert (7).

Importante: rispettare la linea di
riempimento MAX per liquidi e

solidi. Per tutte le funzioni
automatiche eccetto la funzione
Milkshake riempire il contenitore
fino al livello massimo.

Per la funzione Milkshake, utilizzare il
livello massimo per il congelamento
stabilito per gli ingredienti congelati.
Utilizzare il livello massimo di liquido
per gli ingredienti liquidi nella funzione
Milkshake.

2. Quando la base e pronta o
congelata, rimuovere il coperchio
del contenitore per dessert (8) e
posizionare il contenitore per
dessert (7) nella ciotola esterna (5)

3. Montare la paletta di miscelazione
(9) sul coperchio della ciotola
esterna (6). Fare riferimento alla
Fig. (A).

Nota: la paletta di miscelazione (9) e
il coperchio della ciotola esterna (6)
contengono entrambi un magnete.

4. Fissare il coperchio della ciotola

esterna (6) alla ciotola esterna gia

assemblata (5). Fare riferimento

alla Fig. (B).

Aprire lo sportello (3).

Posizionare la ciotola sull’'unita

base (1). Fare riferimento alla Fig.

(D).

7. Bloccare la ciotola in posizione
centrale a 0°. Fare riferimento alla
Fig. (E).

8. Chiudere lo sportello (3).

9. Collegare alla presa di corrente e
premere il pulsante di accensione.

10. Selezionare la funzione desiderata.
La funzione Auto si interrompe
automaticamente al termine.

11. Una volta completata la funzione
Auto, aprire lo sportello (3) e
rimuovere la ciotola esterna (5)
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dall’'unita base (1) ruotando la
stessa ciotola (5) in senso
antiorario per sbloccarla. Fare
riferimento alla Fig. (D) per il
posizionamento.

12. Rimuovere il coperchio della
ciotola esterna (6) dalla stessa
ciotola (5) ruotandolo in senso
antiorario per sbloccarlo.
Rimuovere la vaschetta per
dessert (7) dalla ciotola esterna (5).

Uso - Mix In

Se si aggiungono ingredienti da
miscelare, utilizzare un cucchiaio per
creare un foro largo 40 mm che
raggiunga il fondo della miscela.

Aggiungere gli ingredienti da
miscelare tritati o spezzettati nel foro e
ripetere i passaggi da 6 a 10 per
lavorare nuovamente il composto
utilizzando la funzione automatica Mix
In.

La funzione automatica Respin puo
essere utilizzata sul gelato friabile per
ottenere una consistenza cremosa.

Manutenzione e pulizia

L'apparecchio non contiene parti
riparabili dall'utente. Prima di pulirlo,
assicurarsi che I'apparecchio sia spento
e scollegato dalla presa di corrente.
Non utilizzare abrasivi o spazzole per
pulire i componenti.

Non immergere le parti in liquidi
bollenti.

Non immergere I'unita base (1) in alcun
liquido.

Pulire con un panno umido e asciugare:

T | Unita Base

2 | Pannello di Controllo

3 | Sportello

KK | K| XK

4 | Albero Motore

Rimuovere, pulire e asciugare:

5 | Ciotola Esterna

6 | Coperchio Ciotola
Esterna

7 | Contenitore Dessert

8 | Coperchio Contenitore
Dessert

Uso - Respin

La funzione Respin & spesso necessaria
per basi molto fredde. Se la base &
friabile, ripetere i passaggida 6 a 10
per lavorare nuovamente il composto
utilizzando la funzione automatica
Respin.

9 | Pala per Mescolare

10 | Guarnizione

Coperchio Esterno

Modalita standby

Non premendo alcun pulsante per 3
minuti, I'unita si spegne.

Risoluzione dei problemi

Se la piattaforma € ostruita, sollevarla

manualmente:

«  Tenere premuti
contemporaneamente i pulsanti
ICE CREAM e SORBET per 5
secondi.
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- La piattaforma si solleva.
« La piattaforma si ferma quando i
pulsanti vengono rilasciati.

Se la piattaforma € ostruita, abbassarla

manualmente:

« Tenere premuti
contemporaneamente i pulsanti
MIX IN e RESPIN per 5 secondi.

« La piattaforma si abbassa.

« La piattaforma si ferma quando i
pulsanti vengono rilasciati.

Errore dell’apparecchio

In caso di errore, I'apparecchio emette

tre segnali acustici e il pulsante On/Off

lampeggia.

«  \Verificare che il gruppo
contenitore/coperchio/lama sia
installato correttamente, che lo
sportello sia chiuso e che la
piattaforma sia nella posizione
corretta. Se il codice di errore
persiste, contattare il servizio
clienti.

- Sela piattaforma non si muove, &
possibile sollevarla o abbassarla
tenendo premuti
contemporaneamente i pulsanti
ICE CREAM e SORBET o i pulsanti
MIX IN e RESPIN per 5 secondi.

Ricette

Esempio diricetta -
Milkshake

Ingredienti:

5 tazza di latte

1/3 di tazza di banane
Ya di tazza di avena

3 cucchiai di miele

4 tazza di yogurt greco
4 tazza diacqua

Preparazione:

1. Mescolare 4 di tazza di avena con
4 tazza di acqua fino a rendere il
composto uniforme, quindi scaldare
in un forno a microonde

fino a quando I'avena diventa
morbida (circa 1 minuto).

2. Dopo aver scaldato, aggiungere %>
tazza di yogurt greco, 1/3 di tazza di
banane e 3

cucchiai di miele e utilizzare un
frullatore per mescolare il tutto in
modo uniforme.

3. Versare nel contenitore interno e
congelare per 24 ore.

4. Aggiungere ': tazza di latte e
mescolare utilizzando la funzione
automatica MILKSHAKE.
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Riclclo

HE

Per evitare problemi di salute ed
ambientali dovuti a sostanze
pericolose, gli apparecchi e le batterie
ricaricabili e non ricaricabili
contrassegnati con uno di questi
simboli non devono essere smaltiti con
i rifiuti urbani indifferenziati. Smaltire i
prodotti elettrici ed elettronici e,
quando possibile, le batterie ricaricabili
e non ricaricabili, in un punto di
raccolta autorizzato per il riciclo/la
raccolta.

ERP

Per informazioni sul consumo
energetico ErP, si prega di fare
riferimento al sito web
en.russellhobbs.com/erp
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ES

Antes del Primer Uso

(] | Lealas instruccionesy
consérvelas para futuras
consultas.

Uso Previsto

% Solo para uso doméstico
S No utilizar en exteriores
Especificaciones
Potencia nominal (W) 800
Voltaje de 220-240,
funcionamiento (V) 50/60Hz
Medidas de Seguridad

Importantes

Al utilizar un aparato eléctrico,
siempre deben seguirse precauciones
basicas de seguridad para reducir el
riesgo de incendio, descarga eléctrica

y/o lesiones, incluyendo las siguientes:

+ No utilice el aparato para ningun
propésito distinto a los descritos en
estas instrucciones.

« No utilice el aparato si estd dafado
o presenta fallos.

+ No utilice accesorios o
complementos distintos a los que
suministramos.

« No deje el aparato sin supervision
mientras esté enchufado.

« Este aparato puede ser utilizado por

ninos a partir de 8 anos si han

recibido supervision o instrucciones

sobre el uso seguro del aparato y
comprenden los riesgos implicados
El aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con falta de experiencia y
conocimientos, si han recibido
supervisién o instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y
comprenden los riesgos implicados.
Los nifos no deben jugar con el
aparato.

La limpieza y el mantenimiento por
parte del usuario no deben ser
realizados por nifos, a menos que
tengan 8 afos o mas y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de niflos menores
de 8 afos.

El uso indebido del aparato puede
causar lesiones.

Evite el contacto con partes moviles.
Mantenga las manos, el cabelloy la
ropa, asi como espatulas y otros
utensilios, alejados durante el
funcionamiento para reducir el
riesgo de lesiones y/o dafios al
aparato.

Apague el aparato y desenchufelo
cuando no esté en uso, antes de
montar o desmontar piezas, y antes
de limpiarlo. Para desenchufar,
sujete el enchufe y tire desde la
toma. Nunca tire del cable de
alimentacién.

Si el cable esta dafado, debe ser
reemplazado por el fabricante, su
agente de servicio o una persona
cualificada para evitar riesgos.
Asegurese de que el aparato esté
apagado al colocar o retirar el
recipiente de la unidad base.
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Glosario de Simbolos de
Advertencia

No sumergir en agua

seleccionaday el botén de
encendido/apagado permanecen

Precaucion. Objeto cortante

Apto para lavavajillas

Lista de Piezas

1 Unidad base

Panel de control

Puerta

Recipiente exterior

N B W (N

Tapa del recipiente
exterior

N

Tubo para postres

8 Tapa del tubo para
postres

9 Paleta mezcladora

10 | Juntadelatapa
exterior

No mostrado

4 Eje de transmision

Funcionamiento de los
botones de funciones

Al pulsar un botén de funcién:
El aparato inicia la funcion

seleccionada.

El indicador LED de la funcion

encendidos.

Boton Uso

de funcion

automatica

Ice Cream Helado elaborado a
base de leche o
alternativas vegetales.

Light Ice Helado con bajo

Cream contenido de azucary
grasa o con sustitutos
del azucar.

Gelato Helado elaborado a
base de ingredientes
de cremainglesa.

Sorbet Elaborado a base de
fruta, aguay azucar.

Yoghurtlce | Helado de yogur

Cream elaborado con yogur
comercial.

Milkshake Batido de heladoy
leche.

Respin Para obtener una
textura suave tras
utilizar una funcién
automatica. Use la
funcion Respin sila
temperatura de la
mezcla es inferior a
-22 °C (-7 °F).

Mix in Para mezclar trocitos

de galletas, frutos
secos, cereales o fruta
congelada conla
base. Utilice esta
funcién cuando el
aparato haya
procesado los
ingredientes de base.
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Durante una funcién activa

Si pulsa el botén de una funcién
diferente, el aparato detiene la funciéon
en curso e inicia la funcidon nueva.

Si pulsa el botén de la funcion en
curso o el de encendido/apagado, el
aparato pasara al modo de pausa de la
funcion.

Modo de pausa de la funcion

Cuando una funcién se pone en pausa:

« Losindicadores LED de la funcién
seleccionaday del botén de
encendido/apagado parpadearan
repetidamente.

«  Sipulsa un botén de funcion
automatica, el aparato reanuda la
funcién automatica.

«  Sipulsa el botén de encendido/
apagado, la funcién automatica se
cancelay el aparato vuelve a su
estado inicial.

Uso

Nota — Si la receta requiere que los
ingredientes estén congelados,
anadalos al recipiente para postres
(7), cubralos con la tapa del
recipiente para postres (8) y
congélelos durante 24 horas.

1. Afada los ingredientes al
recipiente para postres (7) sin
sobrepasar la linea de llenado
MAX del recipiente para postres
7).

Importante: asegurese de respetar
la linea de llenado MAX tanto para

los ingredientes liquidos como para
los sélidos. Para todas las funciones
automaticas, excepto la funcion
Milkshake, llene el recipiente hasta
el nivel maximo indicado para
texturas cremosas.

Para ingredientes congelados, utilice el
nivel maximo indicado para
ingredientes congelados en la funcién
Milkshake.

Para ingredientes liquidos, utilice el
nivel maximo indicado para
ingredientes liquidos en la funcion
Milkshake.

2. Cuando la base de ingredientes
esté preparada o congelada, retire
la tapa del recipiente para postres
(8) y coloque el recipiente para
postres (7) en el recipiente exterior
(5).

3. Monte la paleta mezcladora (9) en
la tapa del recipiente exterior (6).
Vea la figura (A).

Nota: tanto la paleta mezcladora (9)
como la tapa del recipiente exterior
(6) contienen un iman.

Coloque la tapa del recipiente

exterior (6) en el recipiente

exterior ya montado (5). Vea la

figura (B).

Abra la tapa frontal (3).

Coloque el recipiente en la unidad

base (1). Vea la figura (D).

7. Fije el recipiente en la posicion

central 0°. Vea la figura (E).

Cierre la tapa frontal (3).

Conecte el aparato a la toma de

corriente y pulse el botén de

encendido/apagado.

10. Seleccione la funcién deseada. La
funcién automatica se detendra
automaticamente cuando finalice

oW
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el ciclo.

11. Una vez finalizada la funcién
automatica, abra la tapa frontal (3)
y retire el recipiente exterior (5) de
la unidad base (1) girdndolo hacia
la izquierda para desbloquearlo.
Vea la figura (D) para ver la
posicion.

12. Retire la tapa del recipiente
exterior (6) del recipiente exterior
(5) girdndola hacia la izquierda
para desbloquearla. Extraiga el
recipiente para postres (7) del
recipiente exterior (5).

minutos, el aparato se apagara.

Uso - Mix In

Si desea incorporar ingredientes
picados o troceados, utilice una
cuchara para crear un hueco de 40 mm
de didmetro que llegue hasta el fondo
de la base.

Anada los ingredientes picados o
troceados al hueco y repita los pasos 6
al0 para procesarlos utilizando la
funcién automatica Mix In.

La funcién automatica Respin puede
utilizarse para obtener una textura
cremosa en helados grumosos.

Mantenimiento y limpieza

Este aparato no contiene piezas que
puedan ser sustituidas por el usuario.
Antes de limpiarlo, asegurese de que el
aparato estad apagado y desconectado
de la toma de corriente.

No utilice productos abrasivos ni
cepillos para limpiar los componentes.
No sumerja las piezas en liquidos
hirviendo.

No sumerja la unidad base (1) en
ningun liquido.

Limpie el aparato con un pano
himedo y séquelo:

1 | Unidad base

2 | Panel de control

3 | Puerta

KK KX

4 | Eje de transmision

Retire, limpie y seque:

5 | Recipiente exterior

6 | Tapa del recipiente
exterior

Uso - Respin

La funcién Respin suele ser necesaria
para bases muy frias. Si la base es
quebradiza, repita los pasos 6 a 10
para volver a procesar los ingredientes
utilizando la funcién automatica
Respin.

7 | Tubo para postres

8 | Tapadel tubo para
postres

9 | paleta mezcladora AN

10 | Junta de la tapa

exterior

Modo de espera

Si no se pulsa ningln botén durante 3
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Resolucion de problemas

Si la plataforma esta obstruida,

levantela manualmente:

«  Pulse simultédneamente los
botones ICE CREAM y SORBET y
manténgalos pulsados durante 5
segundos.

- Laplataforma se elevara.

« Laplataforma se detendra cuando
deje de pulsar los botones.

Si la plataforma esta obstruida, bajela

manualmente:

+  Pulse simultédneamente los
botones MIXIN y RESPIN y
manténgalos pulsados durante 5
segundos.

« Laplataforma bajara.

- Laplataforma se detendra cuando
deje de pulsar los botones.

Recetas

Error del aparato

En caso de error, el aparato emitird tres
pitidos y el botén de encendido/
apagado parpadeara.

«  Compruebe que el conjunto de
recipiente/tapa/cuchilla esté
instalado correctamente, que la
tapa frontal esté cerraday que la
plataforma esté en la posicién
correcta. Si el cédigo de error
persiste, pongase en contacto con
el servicio de atencién al cliente.

«  Sila plataforma no se mueve,
puede subirla o bajarla
manteniendo pulsados los
botones ICE CREAM y SORBET o
los botones MIX IN y RESPIN
durante 5 segundos.

Ejemplo de receta: Batido

Ingredientes:

« Y tazadeleche

« 1/3 taza de platano

- Vataza de copos de avena
+  3cucharadas de miel

«  Y2taza de yogur griego

« Ytazadeagua

Preparacion:

« 1.Mezcle ¥ de taza de copos de
avena con %z taza de agua de
manera uniforme y caliéntelo en el
microondas hasta que los copos
de avena se ablanden
(aproximadamente 1 minuto).

«  2.Después de calentarlo, aada "2
taza de yogur griego, 1/3 taza de
platanoy 3

« cucharadas de miel, y utilice una
batidora para mezclarlo todo
uniformemente.

«  3.Vierta todo el contenido en el
recipiente para postresy
congélelo durante 24 horas.

« 4.Anada':tazadelechey
mézclelo utilizando la funcion
automatica MILKSHAKE.

36



Reciclaje

HE

Para evitar problemas
medioambientales y de salud
derivados de sustancias peligrosas, los
electrodomésticos y las pilas
recargables y no recargables en las
que aparezca uno de estos simbolos
no deben eliminarse junto con los
residuos urbanos no seleccionados.
Deseche siempre los aparatos
eléctricos y electrénicos y, cuando
corresponda, las pilas recargables y no
recargables, en puntos oficiales de
recogida/reciclado adecuados.

ERP

Consulte la padgina web para obtener
informacion sobre el consumo
energético ErP
en.russellhobbs.com/erp
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PT

Antes da Primeira Utilizacao

(L] | Leia as instrucdes e guarde-as
para referéncia futura.

Utilizacao Pretendida

{"} | Apenas para uso doméstico

S Nao utilizar no exterior
Especificacoes
Poténcia Nominal (W) 800
Tensao de 220-240,
funcionamento (V) 50/60Hz

Precaucoes Importantes

Ao utilizar um aparelho elétrico,
devem sempre ser seguidas
precaugdes basicas de seguranca para
reduzir o risco de incéndio, choque
elétrico e/ou lesdes, incluindo as
seguintes:

« Nao utilize o aparelho para qualquer
finalidade diferente das descritas
nestas instrugoes.

- Nao opere o aparelho se estiver
danificado ou com avarias.

« Nao utilize acessérios ou pecas que
nao tenham sido fornecidos por
nos.

« Nao deixe o aparelho ligado sem
supervisao.

- Este aparelho pode ser utilizado por
criancas com idade igual ou
superior a 8 anos, desde que sob
supervisao ou instrucao quanto ao
uso seguro do aparelho e se

compreenderem os riscos
envolvidos.

O aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que sob
supervisao ou instrucao quanto ao
uso seguro do aparelho e se
compreenderem os riscos
envolvidos.

As criangas nao devem brincar com
o aparelho.

A limpeza e manutencéo do
utilizador ndo devem ser realizadas
por criangas, exceto se tiverem 8
anos ou mais e estiverem
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o cabo fora
do alcance de criangas com menos
de 8 anos.

O uso indevido do aparelho pode
causar lesdes.

Evite o contacto com partes moveis.
Mantenha as maos, cabelo e roupa,
bem como espatulas e outros
utensilios, afastados durante o
funcionamento para reduzir o risco
de lesées e/ou danos no aparelho.
Desligue o aparelho e retire-o da
tomada quando nao estiver em uso,
antes de montar ou desmontar
pecas e antes da limpeza. Para
desligar, segure na ficha e puxe-a da
tomada. Nunca puxe pelo cabo de
alimentacgao.

Se o cabo estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de servico ou por uma
pessoa com qualificacdo semelhante
para evitar riscos.

Certifique-se de que o aparelho esta
desligado ao encaixar ou remover a
Taca da Unidade Base.
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Glossario de Simbolos de

Aviso
3 | Naoimergirem agua
A\ | Usar com cuidado. Objeto

cortante

Apto para maquina de lavar

loica

Funcionamento dos botoes

de funcoes

Quando se prime um botao de funcéo:

« Oaparelhoinicia a funcao
selecionada.

« OLED dafuncao selecionada e o
botdo ligar/desligar permanecem
ambos acesos

Lista de Pecas

Unidade Base

Painel de Controlo

Porta

@ |k | X

Taca Externa

A B W N

Tampa da Taca
Externa

Recipiente para
Sobremesas

Tampa do
Recipiente para
Sobremesas

Pa Misturadora

10

Junta da Tampa
Externa

Nao Apresentado

Eixo de Transmissao

Botao Utilizacao

Funcao

Automatica

Ice Cream Gelado de leite ou de
alternativas ao leite.

Light Ice Gelado com baixo

Cream teor de agucar e
gordura ou com
substitutos do acucar.

Gelato Gelado italiano com
ingredientes a base de
creme.

Sorbet Sorvete a base de
fruta, com
ingredientes a base de
agua e agucar.

Yoghurtlce | logurte gelado a partir

Cream de iogurte comprado
em loja

Milkshake Batidos. Misturar
gelado e leite.

Respin Para proporcionar

uma textura suave
apos a execucao de
uma funcao
automatica. Utilize a
funcao Respin
(Remisturar) se a
mistura estiver abaixo
de -22°C (-7 °F).
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Para misturar
pequenos pedacos de
bolachas, nozes,
cereais ou fruta
congelada na base.
Utilize a funcao
automatica apos o
aparelho ter
processado os
ingredientes de base.

Mix in

Durante uma funcao ativa

Se premir um botéo de funcao
diferente, o aparelho cessa a funcao
atual e inicia a nova funcao.

Se for premido o botdo da funcao ativa
ou o botdo ligar/desligar, o aparelho
passa para o modo de pausa das
funcoes.

Modo de pausa das funcoes

Quando uma funcao é colocada em

pausa:

« + Afuncao selecionada e o LED
ligar/desligar piscam
repetidamente.

« « Sefor premido um botdo de
funcdo automatica, o aparelho
volta a funcionar com a funcédo
auto escolhida.

Se for premido o botéo ligar/

desligar, a funcao automatica é

cancelada e o aparelho regressa a

sua posicao inicial.

Utilizacao

Nota — Se a receita exigir que os
ingredientes sejam congelados,
adicione os ingredientes a cuba de

sobremesas (7), cubra com a tampa
da cuba de sobremesas (8) e congele
durante 24 horas.

1. Adicione os ingredientes a cuba de
sobremesas (7). Nao adicione
ingredientes para além da linha de
limite de enchimento MAX na
cuba de sobremesas (7).

Importante — Respeite a linha de
limite de enchimento MAX para
liquidos e sélidos. Para todas as
funcdes automaticas, exceto a
funcao Milkshake, encha o
recipiente até ao nivel maximo que
possa ser servidor com colher.

Ao usar a funcdo Milkshake, utilize o
nivel méax. congelados para
ingredientes congelados.

Utilize o nivel max. liquido para
ingredientes liquidos ao usar a funcao
Milkshake.

2. Quando a base estiver preparada
ou congelada, retire a tampa da
cuba de sobremesas (8) e coloque
a cuba de sobremesas (7) na tigela
externa (5).

3. Monte a pa misturadora (9) na
tampa da tigela externa (6).
Consulte a figura (A).

Nota — Tanto a pa misturadora (9)
como a tampa da tigela externa (6)
contém um iman.

4. Coloque a tampa da tigela externa
(6) na tigela externa ja montada
(5). Consulte a figura (B).

5. Abraa porta (3).

6. Coloque a tigela na unidade base
(1). Consulte a figura (D).

7. Encaixe a tigela na posicdo central
a 0°. Consulte a figura (E).
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8. Fecheaporta (3).

9. Ligue a tomada de corrente e
prima o botao de energia.

10. Selecione a funcao desejada. A
funcao automatica cessa
automaticamente quando estiver
concluida.

11. Quando a fun¢ao automatica
estiver concluida, abra a porta (3)
e retire a tigela externa (5) da
unidade base (1) rodando a tigela
externa (5) para a esquerda para a
desbloquear. Consulte a figura (D)
para posicionar.

12. Retire a tampa (6) da tigela
externa (5) rodando-a para a
esquerda para a desbloquear.
Retire a cuba de sobremesas (7)
da tigela externa (5).

Utilizacao — Mix In

Se adicionar ingredientes para
misturar, utilize uma colher para criar
um buraco de 40 mm de largura que
atinja o fundo da mistura.

Adicione as misturas picadas ou
partidas no buraco e repita os passos
6-10 para processar novamente
utilizando a funcao automatica Mix In.

A funcao automatica Respin pode ser
utilizada em gelados esfarelados para
obter uma textura cremosa.

Modo de espera

Se ndo premir um botao durante 3
minutos, o aparelho desliga-se.

Cuidados e limpeza

Este aparelho ndo contém pecas que
possam ser reparadas pelo utilizador.
Antes de proceder a limpeza,
certifique-se de que o aparelho esta
desligado e a ficha removida da
tomada elétrica.

Nao utilize abrasivos ou escovas para
limpar os componentes.

Nao coloque as pecas em liquidos a
ferver.

Nao submirja a unidade base (1) em
nenhum tipo de liquido.

Limpe com um pano humido e seque:
1 | Unidade Base

2 | Painel de Controlo

3 | Porta

4 | Eixo de Transmissao

AR IE RS

Retire, limpe e seque:

5 | TacaExterna

6 | Tampa da Taca Externa

7 | Recipiente para
Sobremesas

Utilizacao — Respin

A funcao Respin é, muitas vezes,
necessaria para bases muito frias. Se a
base estiver esfarelada, repita os
passos 6-10 para reprocessar

utilizando a funcao automatica Respin.

8 | Tampa do Recipiente
para Sobremesas

9 | P4 Misturadora

10 | Junta da Tampa

Externa
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Resolucao de problemas

Se a plataforma estiver obstruida,
levante-a manualmente:

Mantenha premidos os botdes ICE
CREAM e SORBET
simultaneamente durante 5
segundos.

A plataforma sobe.

A plataforma detém-se quando os
botdes sdo libertados.

Se a plataforma estiver obstruida,
baixe-a manualmente:

Mantenha premidos os botdes MIX
IN e RESPIN simultaneamente
durante 5 segundos.

A plataforma desce.

A plataforma detém-se quando os
botdes sdo libertados.

Receitas

Erro do aparelho

Em caso de erro, o aparelho emite um
sinal sonoro trés vezes e o botao ligar/
desligar pisca.

Verifique se o conjunto jarro/
tampa/lamina estéa corretamente
instalado, se a porta esta fechada
e se a plataforma estd na posicao
correta. Se o cédigo de erro
persistir, contacte o servico de
apoio ao cliente.

Se a plataforma nao se mover,
poderd levanta-la ou baixa-la
premindo e mantendo premidos
os botdes ICE CREAM e SORBET ou
os botdes MIX IN e RESPIN durante
5 segundos.

Receita de exemplo —
Milkshake

Ingredientes:

«  Yachavena de leite

« 1/3 chavena de bananas

«  Yachédvena de aveia

« 3 colheres de sopa de mel

« Y chavena de iogurte grego
« Y chavenade dgua

Preparacao:

« 1. Misture %4 de chavena de aveia
com 2 chavena de agua
uniformemente e aqueca no
micro-ondas

- até a aveia ficar macia (cercade 1
minuto).

« 2.Depois de aquecer, adicione %2
chavena de iogurte grego, 1/3
chavena de bananas e 3

« colheres de sopa de mel, e utilize
uma liquidificadora para misturar
uniformemente.

« 3.Deite nojarro interno e congele
durante 24 horas.

« 4, Adicione 2 chdvena de leite e
misture utilizando a funcao
automatica MILKSHAKE

42



Reciclaje

HE

Para evitar problemas
medioambientales y de salud
derivados de sustancias peligrosas, los
electrodomésticos y las pilas
recargables y no recargables en las
que aparezca uno de estos simbolos
no deben eliminarse junto con los
residuos urbanos no seleccionados.
Deseche siempre los aparatos
eléctricos y electrénicos y, cuando
corresponda, las pilas recargables y no
recargables, en puntos oficiales de
recogida/reciclado adecuados.

ERP

Consulte la padgina web para obtener
informacion sobre el consumo
energético ErP
en.russellhobbs.com/erp
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DK

For forste brug

(1] | Lees instruktionerne og gem
dem til fremtidig reference.

Anvendelsesformal

% Kun til husholdningsbrug

N Ma ikke anvendes
udendars

Specifikation

Effekt (W) 800

220-240,
50/60Hz

Driftsspaending (V)

Vigtige
sikkerhedsforanstaltninger

Ved brug af elektriske apparater skal
grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltninger altid folges
for at reducere risikoen for brand,
elektrisk stad og/eller personskade,
herunder fglgende:

 Brug ikke apparatet til andre formal
end dem, der er beskrevet i disse
instruktioner.

- Betjen ikke apparatet, hvis det er
beskadiget eller fungerer forkert.
Brug ikke tilbehgr eller dele, som
ikke er leveret af os.

+ Lad ikke apparatet veere tilsluttet
uden opsyn.

« Dette apparat kan bruges af bgrn
fra 8 ar og opefter, hvis de er under
opsyn eller har faet instruktion i

sikker brug af apparatet og forstar
de involverede farer.

- Apparater kan bruges af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller har faet instruktion i
sikker brug af apparatet og forstar
de involverede farer.

« Born ma ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse ma
ikke udferes af barn, medmindre de
er 8 ar eller &ldre og under opsyn.

- Hold apparatet og ledningen uden
for raeekkevidde for bgrn under 8 ar.

- Forkert brug af apparatet kan
medfgre personskade.

« Undga kontakt med bevaegelige
dele. Hold haender, har og tej samt
spatler og andre redskaber vaek
under drift for at reducere risikoen
for skade og/eller beskadigelse af
apparatet.

« Sluk apparatet og tag stikket ud af
stikkontakten, nar det ikke er i brug,
for samling eller adskillelse af dele
og far rengering. For at tage stikket
ud, tag fat i selve stikket og traek det
ud. Treek aldrig i ledningen.

+ Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, en
serviceagent eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

«+ Seorg for, at apparatet er slukket, nar
skalen monteres eller fiernes fra
basisenheden.

Advarselssymboler - Ordliste

M | Ma ikke nedszankes ivand

A\ | Veerforsigtig. Skarpe
genstande

Taler opvaskemaskine
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Deleoversigt

1 Basisenhed

Gelato

Gelato med creme-
baserede
ingredienser.

x
Betjeningspanel X
Deor X

Ydre skal

Sorbet

Frugtbaseret, med
vand og
sukkerholdige
ingredienser.

Lag til ydre skal

Yoghurt Ice
Cream

Yoghurtis lavet pa
almindelig yoghurt

Dessertbeholder

W N & B W | N

Lag til
dessertbeholder

Milkshake

Milkshakes.
Kombination af is og
maelk.

9 Rorepadle

10 | Pakning til ydre lag

Respin

Giver en glat og bled
tekstur efter brug af
en automatisk
funktion. Brug Respin-
funktionen, hvis
blandingen er koldere
end -22° C(-7°F).

Ikke vist
4 Drivaksel X
Funktionsknappernes

Nar du trykker pa en funktionsknap:

« lgangsaetter apparatet den valgte

funktion.
«  Lyserindikatoren for den valgte
funktion og teend/sluk-knappen

Mix in

konstant.

Knap for Brug

automatisk

funktion

Ice Cream Is lavet pa melk eller
maelkealternativer.

Light Ice Is med lavt sukker-

Cream og/eller fedtindhold,
eller
sukkererstatninger.

Til at r@re sma stykker
cookie, ngdder,
morgenmadsprodukt
eller frossen frugt i
blandingen. Brug
denne automatiske
funktion, efter at
apparatet har
bearbejdet de
primare ingredienser.

Mens en funktion er aktiv

Hvis du trykker pa en anden
funktionsknap, stopper apparatet den
aktive funktion og starter den nye.

Ved tryk pa den aktive funktionsknap
eller teend/sluk-knappen skifter
apparatet til funktionspausetilstand.
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Funktionspausetilstand

Nar en funktion er pa pause:

« Indikatoren for den valgte
funktion og for teend/sluk-
knappen blinker gentagne gange.

«  Tryk pa en knap for automatisk
funktion far apparatet til at starte
pa denne funktion.

«  Tryk pa teend/sluk-knappen
annullerer den automatiske
funktion, og apparatet gar tilbage
til starttilstanden.

Brug

Bemaerk - hvis opskriften har frosne
ingredienser: Kom ingrediensernei
dessertbeholderen (7), seet
dessertbeholderlaget pa (8), og frys
dem i 24 timer.

1. Kom ingredienserne i
dessertbeholderen (7).
Ingredienserne ma ikke overskride
MAX-fyldningslinjen i
dessertbeholderen (7).

Vigtigt - MAX-fyldningslinjen
gelder for bade flydende og faste
ingredienser. Til alle automatiske
funktioner, bortset fra Milkshake-
funktionen, fyldes beholderen til
Max-linjen for blgd is.

For Milkshake-funktionen er Max-
linjen for fast is referencen for frosne
ingredienser.

Max-linjen for flydende er referencen
for flydende ingredienser for
Milkshake-funktionen.

2. Nar basen er forberedst eller frosset
tager du dessertbeholderens lag
(8) af og placerer
dessertbeholderen (7) i yderskalen

(5).

3. Fastger rgrevingen (9) i
yderskalens Iag (6). Se fig. (A).

Bemeerk - rgrevingen (9) og
yderskalens lag (6) har begge en
magnet.

4. Seetyderskalenslag (6) pa den
samlede yderskal (5). Se fig. (B).

5. Abndaren (3).

6. Seet skalen ind i hovedenheden (1).
Se fig. (D).

7. Fastlas skalen i midterpositionen
ved 0 °. Se fig. (E).

8. Lukdaren (3).

9. Teend for stikkontakten, og tryk pa
teend/sluk-knappen.

10. Veelg den enskede funktion.
Automatiske funktioner stopper af
sig selv, nar de er feerdige.

11. Nar den automatiske funktion er
feerdig, kan du abne dgren (3) og
tage yderskalen (5) ud af
hovedenheden (1) ved at dreje
yderskalen (5) med uret for at
frigore den. Se position pa Fig. (D).

12. Tag yderskalens 1ag (6) af
yderskalen (5) ved at dreje med
uret for at frigere det. Tag
dessertbeholderen (7) ud af
yderskalen (5).

Brug - Mix In

Ekstra ingredienser kan tilsaettes ved at
bruge en ske til at lave et 40 mm bredt
hul, som ndr bunden af blandingen.

Kom de hakkede eller knuste ekstra
ingredienser i hullet, og gentag trin
6-10 for at bearbejde blandingen med
den automatiske funktion Mix In.

Den automatiske funktion Respin kan

46



bruges til at give grynet is en cremet
tekstur.

8 | Lagtil
dessertbeholder

Brug - Respin

Er ofte nedvendig til meget kolde
baser. Hvis basen er grynet, kan trin
6-10 gentages med den automatiske
funktion Respin.

9 | Rarepadle

10 | Pakning til ydre lag

Standbytilstand

Hvis du ikke trykker pa knappeni 3
minutter, slukker apparatet.

Pleje og vedligeholdelse

Apparatet indeholder ingen dele, som
brugeren selv kan udskifte. Inden
renggring skal du serge for, at
apparatet er slukket og tage stikket ud
af stikkontakten.

Delene ma ikke renggres med slibende
produkter eller begrster.

Delene ma ikke lzegges i kogende
vand eller vaeske.

Hovedenheden (1) ma ikke nedsaenkes
i vand eller vaeske.

Renggres med en fugtig klud og terres
af:

1 | Basisenhed -
2 | Betjeningspanel X
3 | Der x
4 | Drivaksel X

Tages ud, vaskes og tarres af:
5 | Ydre skal

6 | Lag til ydre skal

7 | Dessertbeholder

Fejlfinding

Platformen sidder fast. Haev den

manuelt:

«  Tryk pad og hold knapperne ICE
CREAM og SORBET nede samtidigt
i 5 sekunder.

«  Platformen haver sig.

- Platformen stopper, nar knapperne
slippes.

Platformen sidder fast. Seenk den

manuelt:

«  Tryk pd og hold knapperne MIX IN
0og RESPIN nede samtidigti 5
sekunder.

- Platformen saenkes.

«  Platformen stopper, nar knapperne
slippes.

Fejl pa apparatet

| tilfelde af en fejl bipper apparatet tre
gange, og teend/sluk-knappen blinker.

« Tjek, at beholderen/laget/klingen
er monteret korrekt, dgren er
lukket og at platformen er placeret
korrekt. Kontakt kundeservice, hvis
fejlkoden ikke forsvinder.

+  Huvis platformen ikke bevaeger sig,
kan den haeves eller seenkes ved at
trykke pa og holde knapperne ICE
CREAM og SORBET inde eller
knapperne MIX IN og RESPIN
samtidigt i 5 sekunder.
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Opskrifter

Opskriftseksempel -
milkshake

Ingredienser:

« Y kop malk

« 1/3 kop banan

«  Vakop havregryn

« 3 spsk. honning

« Y2 kop graesk yoghurt
« Y kop graesk yoghurt

Forberedelse:

+ Rer Y4 kop havregryn med %2 kop
vand, og varm blandingen i
mikroovnen

+ Indtil havregrynene bliver blgde
(cirka 1 minut).

- Efter opvarmning tilsaettes %2 kop
graesk yoghurt, 1/3 kop banan og 3

«+ spiseskefulde honning. Blendes
med en blender til en jeevn
konsistens.

+ 3.Heeldes i beholderen og fryses i
24 timer.

+ 4.Tilsaet ¥2 kop maelk og miks pa
den automatiske funktion
MILKSHAKE.

Genbrug

HE

For at undga miljg- og
sundhedsmaessige problemer
forarsaget af farlige stoffer, ma
apparater og genopladelige og
ikke-genopladelige batterier, der er
maerket med et af disse symboler, ikke
kasseres sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Udtjente elektriske
og elektroniske produkter samt
genopladelige og ikke-genopladelige
batterier fra produkterne skal afleveres
pa en godkendt genbrugsplads eller
indsamlingssted.

ERP

Bes@g hjemmesiden for at fa
oplysninger om ErP-energiforbrug
en.russellhobbs.com/erp
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Fore forsta anvandningen

[ | Las instruktionerna och spara
dem for framtida referens.

Avsedd anvandning

% Endast for hushallsbruk

N Anvand inte utomhus
Specifikation
Effekt (W) 800
Driftspanning (V) 220-240,
50/60Hz

Viktiga sikerhetsanvisningar

Vid anvandning av elektriska apparater
bor grundldaggande sdakerhetsatgarder
alltid foljas for att minska risken for
brand, elektriska stétar och/eller
personskador, inklusive féljande:

« Anvand inte apparaten for andra
andamal an de som beskrivs i dessa
instruktioner.

« Anvand inte apparaten om den ar
skadad eller fungerar felaktigt.

« Anvand inte tillbehor eller
utrustning som inte tillhandahalls av
oss.

« Lamna inte apparaten utan uppsikt
nar den ar ansluten till eluttaget.

- Denna apparat kan anvdndas av
barn fran 8 ar och uppat om de har
fatt handledning eller instruktioner
om hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och om de forstar de
risker som ar forknippade med

anvandningen.

Apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller
bristande erfarenhet och kunskap
om de har fatt handledning eller
instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och om
de forstar de risker som ar
forknippade med anvandningen
Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och underhall far inte
utforas av barn, om de inte &r 8 ar
eller dldre och under uppsikt.

Hall apparaten och dess sladd utom
rackhall for barn under 8 ar.
Felaktig anvandning av apparaten
kan orsaka personskada.

Undvik kontakt med rérliga delar.
Hall hander, har och klader samt
spatlar och andra redskap borta
under drift for att minska risken for
skador och/eller skador pa
apparaten.

Stang av apparaten och dra ut
kontakten nar den inte anvands,
fore montering eller demontering av
delar och fore rengoring. For att
koppla ur, greppa kontakten och dra
ut den fran uttaget. Dra aldrig i
sladden.

Om sladden &r skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess
serviccombud eller en person med
likvardig kompetens for att undvika
fara.

Kontrollera att apparaten ar
avstangd ndr du monterar eller tar
bort skdlen fran basenheten.
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Symbolforklaring

Automatisk | Anvdandning
Far ej nedsdnkas i vatten funktion-
R . sknapp
Var forsiktig. Vassa foremal
Tal diskmaskin Ice Cream Glass gjord pa mjolk
eller mjolkalternativ.
Light Ice Glass med lagt
Cream socker- och
Delar fettinnehall eller
med
1 Basenhet X sockerersattning.
Gelato Gelato med
2 Kontrollpanel » ingredienser
3 | Do X baserade p3
vaniljkram.
5 | Yttreskal Sorbet Fruktbaserad, med
6 Lock till yttre skal vatten och ;ocker
som ingredienser.
7 | Dessertbehdllare Yoghurtlce | Yoghurtglass gjord
8 Lock till Cream Sggbhul;c:l;skopt
dessertbehallare
Milkshake Milkshakes.
9 Blandningspaddel Kombinera glass och
mjolk.
10 | Packning till Respin For att fa enjamn
ytterlock kong!stens efter att
ha kort en
Ej visad automatisk funktion
) kan du anvanda
4 | Drivaxel X funktionen Respin
om blandningen ar
kallare an —22 °C (-7
°F).

Anviandning av

funktionsknapparna

Nar du trycker pa en funktionsknapp:

«  Apparaten startar den valda
funktionen.

+  LED-lampan for den valda
funktionen och av/pa-knappen
forblir tanda.
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For att blanda ner
sma bitar av kakor,
notter, flingor eller
frysta frukter i basen.
Anvand denna
automatiska funktion
efter att apparaten
har bearbetat
basingredienserna.

Mix in

Under pagaende funktion

Om du trycker pa en annan
funktionsknapp medan en av
funktionerna redan &r aktiv, stoppar
apparaten den aktuella funktionen och
startar den nya.

Om du trycker pa knappen for den
aktiva funktionen eller pa av/pa-
knappen kommer apparaten att pausa
funktionen.

Pausad funktion

Nar en funktion ar pausad:

«  Den valda funktionen och av/
pa-lampan blinkar upprepade
ganger.

«  Omdu trycker pa en automatisk
funktionsknapp aterupptar
apparaten driften av den
automatiska funktionen.

« Omdu trycker pa av/pa-knappen
avbryts den automatiska
funktionen och apparaten atergar
till sin startposition.

Anvandning

Obs: Om receptet kraver att
ingredienserna ska vara frysta,
tillsatt ingrediensernaii
dessertbehallaren (7), satt pa locket
till dessertbehallaren (8) och frys i

24 timmar.

1. Tillsatt ingredienser i
dessertbehallaren (7). Tillsatt inte
ingredienser over MAX-
markeringen pa dessertbehallaren

7).

Obs: Fyll inte pa vatskor och fasta
amnen over MAX-markeringen. For
alla automatiska funktioner utom
Milkshake-funktionen ska
behallaren fyllas till maxnivan for
skopning.

For Milkshake-funktionen anvander du
maxnivan for frysta ingredienser.

For flytande ingredienser i Milkshake-
funktionen anvander du maxnivan for
vatskor.

2. Nar basen ar forberedd eller fryst
tar du bort locket till
dessertbehallaren (8) och placerar
dessertbehallaren (7) i den yttre
behallaren (5).

3. Montera blandningsbladet (9) pa
locket till den yttre behadllaren (6).
Se figur (A).

Obs: Bade blandningsbladet (9) och
locket till den yttre behallaren (6)
innehaller en magnet.

4, Fast locket till den yttre behallaren
(6) pa den monterade yttre
behallaren (5). Se figur (B).

5. Oppna luckan (3).

6. Placera behallaren i basenheten (1).
Se figur (D).

7. Las behallaren i mittlage vid 0°. Se
figur (E).

8. Stdng luckan (3).

9. Sla pa strommen vid vdgguttaget
och tryck pa strombrytaren.
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10. Vélj 6nskad funktion. Den
automatiska funktionen stannar
automatiskt nar den ar klar.

11. Nar den automatiska funktionen
ar klar 6ppnar du luckan (3) och
tar bort den yttre behallaren (5)
fran basenheten (1) genom att
vrida den yttre behallaren (5)
moturs for att [dsa upp den. Se
figur (D) for position.

12. Ta bort locket till den yttre
behallaren (6) fran den yttre
behallaren (5) genom att vrida det
moturs for att [asa upp det. Ta
bort dessertbehallaren (7) fran
den yttre behallaren (5).

Anviandning - Mix In

Om du tillsatter ingredienser som ska
blandas ner, anvand en sked for att
gora ett 40 mm brett hdl som nar
botten av blandningen.

Tillsatt hackade eller krossade
ingredienser i halet och upprepa steg
6-10 for att bearbeta blandningen
igen med den automatiska Mix
In-funktionen.

Den automatiska Respin-funktionen
kan anvandas for att ge en kramig
konsistens om glassen ar smulig.

Anvandning - Respin

Respin kravs ofta for mycket kalla
baser. Om basen ar smulig, upprepa
steg 6-10 for att bearbeta
blandningen pa nytt med den
automatiska Respin-funktionen.

Standby-lage

Om du inte trycker pa ndgon knapp
inom 3 minuter stangs apparaten av.

Skotsel och rengoring

Denna apparat innehadller inga delar
som kan repareras av anvandaren.
Innan rengdring, se till att apparaten ar
avstangd och urkopplad fran
vagguttaget.

Anvand inte slipande
rengdringsprodukter eller borstar for
att rengora komponenterna.

Placera inte delar i kokande vatskor.
Sank inte ner basenheten (1) i nagon
vatska.

Rengdr med en fuktig trasa och torka
av:

1 | Basenhet NS
2 | Kontrollpanel X
3 | Dorr NS
4 | Drivaxel N

Ta bort, rengor och torka:

Yttre skal

Lock till yttre skal

Dessertbehallare

O N & wn

Lock till
dessertbehallare

9 | Blandningspaddel

10 | Packning till ytterlock

Felsokning

Om plattformen ar blockerad, hoj den

manuellt:

- Hall knapparna ICE CREAM och
SORBET intryckta samtidigt i 5
sekunder.

«  Plattformen hojs.
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-  Plattformen stannar nar
knapparna slapps.

Om plattformen ar blockerad, sank

den manuellt:

«  Hall knapparna MIX IN och RESPIN
intryckta samtidigti 5 sekunder.

- Plattformen sanks.

- Plattformen stannar nar
knapparna slapps.

Fel pa apparaten

Om ett fel skulle uppsta piper
apparaten tre ganger och av/pa-
knappen blinkar.

«  Kontrollera att behallaren/locket/
blandningsbladet ar korrekt
monterade, att luckan ar stangd
och att plattformen befinner sig i
ratt lage. Om felkoden kvarstar,
kontakta kundtjanst.

«  Om plattformen inte ror sig kan
den hogjas eller sénkas genom att
halla ICE CREAM- och SORBET-
knapparna eller MIX IN- och
RESPIN-knapparna intryckta
samtidigt i 5 sekunder.

« 3 matskedar honung
« Y2 cup grekisk yoghurt
« Y2 cup vatten

Sa har gor du:

« Blanda % cup havregryn med '
cup vatten och varm i
mikrovagsugn tills havregrynen
blir mjuka (cirka 1 minut).

«  Efter uppvarmning, tillsatt 2 cup
grekisk yoghurt, 1/3 cup banan
och 3 matskedar honung. Anvand
en mixer for att fa en jamn
konsistens.

« Hall blandningen i den inre
behallaren och frys i 24 timmar.

«  Tillsatt Y2 cup mjolk och blanda
med hjalp av den automatiska
MILKSHAKE-funktionen.

Atervinning

HE

For att undvika miljo- och
halsoproblem pga. farliga amnen far
man inte kassera apparater eller
laddningsbara och icke-laddningsbara
batterier markta med nagon av dessa
symboler i osorterat kommunalt avfall.
Elektriska och elektroniska produkter
och, dar tillampligt, laddningsbara och
icke-laddningsbara batterier ska alltid
kasseras vid en lamplig, officiell
atervinnings-/uppsamlingsstation.

Exempel pa recept -
Milkshake

Ingredienser:

«  Yacup mjolk

« 1/3 cup bananer
«  Vacup havregryn

ERP

Besok webbsidan fér information om
ErP-energiforbrukning
en.russellhobbs.com/erp
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Ennen ensimmaista
kayttokertaa

(] | Lue ohjeet ja sdilytd ne tulevaa
kayttoa varten.

Tarkoitettu kaytto

% Vain kotikdyttoon

S Al kayté ulkona

Tekniset tiedot

Tehonkulutus (W) 800

Kayttsjannite (V) 220-240,

50/60Hz

Tarkedt turvaohjeet

Sahkolaitetta kdytettdessa on aina
noudatettava perusvarotoimia
tulipalon, séhkoiskun ja/tai
loukkaantumisen riskin
vahentamiseksi, mukaan lukien
seuraavat:

« Al kayta laitetta muihin
tarkoituksiin kuin mita naissa
ohjeissa on kuvattu.

. Al3 kdyta laitetta, jos se on
vaurioitunut tai ei toimi kunnolla

- Al3 kdyta muita lisdvarusteita tai
osia kuin niita, jotka toimitamme.
Al3 jata laitetta valvomatta, kun se
on kytketty sahkoverkkoon.

. Tata laitetta voivat kdyttaa 8 vuotta
tayttaneet lapset, jos heita
valvotaan tai heille on annettu
ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja he ymmartavat siihen

liittyvat vaarat.

Laitetta voivat kdyttaa myos
henkil6t, joilla on fyysisid, aistillisia
tai henkisia rajoitteita tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa, jos heita
valvotaan tai heille on annettu
ohjeet laitteen turvallisesta kdytosta
ja he ymmartavat siihen liittyvat
vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta
tai tehda huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole vahintaan 8-vuotiaita
ja valvottuja.

Pida laite ja sen johto poissa alle
8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.
Laitteen vaarinkadyttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Valta kosketusta liikkuviin osiin. Pida
kadet, hiukset, vaatteet seka lastat ja
muut valineet poissa laitteen lahelta
kdyton aikana loukkaantumisen ja/
tai laitteen vaurioitumisen riskin
vahentamiseksi.

Sammuta laite ja irrota pistoke
pistorasiasta, kun laite ei ole
kaytdssa, ennen osien kokoamista
tai purkamista sekd ennen
puhdistusta. Irrota pistoke
tarttumalla siihen ja vetamalla
pistorasiasta. Ald veds johdosta.

Jos johto on vaurioitunut, se on
vaihdettava valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
patevan henkilon toimesta vaaran
valttamiseksi.

Varmista, etta laite on pois paalta,
kun kulhoa asetetaan tai poistetaan
pohjayksikosta.
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Varoitussymbolien selitykset

Al3 upota veteen

Kayta varoen. Terava esine

Konepesun kestava

Osaluettelo
1 Pohjayksikko
2 Ohjauspaneeli
3 Ovi
5 Ulompi kulho
6 Ulomman kulhon

kansi

7 Jalkiruokasailio
8 Jalkiruokasailion

kansi
9 Sekoituslasta
10 Ulomman kannen

tiiviste

Ei nayteta

4 Vetotappi X

Toimintopainikkeen kaytto

Kun painat toimintopainiketta:
Laite kdynnistaa valitun toiminnon.

Valitun toiminnon LED-valo ja

virtapainikkeen valo palavat

Auto- Kaytto

maattisen

toiminnon

painike

Ice Cream | Jaatel6 maidosta tai
maidon
vaihtoehdoista.

Light Ice Vahasokerinen,

Cream vahdrasvainen tai
keinotekoisesti
makeutettu jaatelo.

Gelato Gelato pohjautuu
vaniljakastikepohjaisiin
aineksiin.

Sorbet Hedelmapohjainen,
sisdltda vetta ja sokeria.

Yoghurt Ice | Jadjogurtti kaupasta

Cream ostetuista jogurteista.

Milkshake | Pirtelot. Jaatelon ja
maidon yhdistelma.

Respin Tasaisen
koostumuksen
saamiseksi
automaattisen
toiminnon kayton
jalkeen. Kdyta Respin-
toimintoa, jos seos on
kylmempi kuin -7 °F.

Mix in Pienten palojen, kuten

keksien, pahkindiden,
murojen tai
pakastehedelmien
sekoittaminen
seokseen. Kdyta tata
automaattista
toimintoa sen jalkeen,
kun laite on kasitellyt
perusainekset.
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Aktiivisen toiminnon aikana

Jos painat toista toimintopainiketta,
laite lopettaa nykyisen toiminnon ja
kdynnistaa uuden toiminnon.

Jos aktiivista toimintopainiketta tai
virtapainiketta painetaan, laite siirtyy
toiminnon taukotilaan.

Toiminnon taukotila

Kun toiminto on taukotilassa:

«  Valitun toiminnon ja
virtapainikkeen LED-valot
vilkkuvat toistuvasti.

+ Jos painat automaattisen
toiminnon painiketta, laite jatkaa
toimintaansa kyseisella
toiminnolla.

« Jos painat virtapainiketta,
automaattinen toiminto
peruutetaan ja laite palaa
alkuasetukseen.

Kaytto

Huomautus - Jos resepti edellyttaa
ainesten pakastamista, laita
ainekset jéilkiruoka-astiaan (7),
peita jdlkiruoka-astia kannella (8) ja
pakasta 24 tuntia.

1. Laita ainekset jalkiruoka-astiaan
(7). Ala lisaa aineksia yli jalkiruoka-
astian (7) MAX-tayttorajan.

Tarkeda - noudata MAX-tayttorajaa
nesteille ja kiinteille aineille.
Kaikissa automaattisissa
toiminnoissa paitsi Milkshake-
toiminnossa tayta astia lusikoitavan
seoksen enimmaistasoon asti.

Kayta Milkshake-toiminnossa
pakastettavien ainesten
enimmaistasoa pakasteille.

Kayta nestemaisten ainesten
enimmaistasoa nestemaisille aineksille
Milkshake-toiminnossa.

2. Kun seos on valmis tai jadatynyt,
poista jalkiruoka-astian kansi (8) ja
aseta jalkiruoka-astia (7)
ulkokulhon (5) sisélle.

3. Asenna sekoitin (9) ulkokulhon
kanteen (6). Katso kuva (A).

Huomautus - sekoitin (9) ja
ulkokulhon kansi (6) sisaltavat
kumpikin magneetin.

4. Kiinnita ulkokulhon kansi (6)
koottuun ulkokulhoon (5). Katso
kuva (B).

5. Avaa kotelosuoja (3).

6. Aseta kulho peruslaitteeseen (1).
Katso kuva (D).

7. Lukitse kulho keskiasentoon 0°.
Katso kuva (E).

8. Sulje kotelosuoja (3).

9. Liita pistoke pistorasiaan ja paina
virtapainiketta.

10. Valitse haluttu toiminto.
Automaattinen toiminto pysahtyy
automaattisesti, kun se on valmis.

11. Kun automaattinen toiminto on
valmis, avaa kotelosuoja (3) ja
poista ulkokulho (5) perusyksikosta
(1) kagntamalla ulkokulhoa (5)
vastapadivaan lukituksen
avaamiseksi. Katso asento kuvasta
(D).

12. Poista ulkokulhon kansi (6)
ulkokulhosta (5) kaantamalla
vastapadivaan lukituksen
avaamiseksi. Poista jalkiruoka-astia
(7) ulkokulhosta (5).
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Kaytto - Mix In

Jos lisaat sekoitettavia aineksia, kdyta
lusikkaa ja tee seokseen 40 mm leved
reikd, joka ulottuu seoksen pohjaan
asti.

Lisaa pilkotut tai murskatut ainekset
reikddn ja toista vaiheet 6-10 ja
kasittele uudelleen kayttaen
automaattista Mix In -toimintoa.

Automaattista Respin-toimintoa
voidaan kdyttda murenevan jaatelon
kasittelyyn, jotta saadaan aikaan
kermainen rakenne.

Kaytto - Respin

Respin-toimintoa tarvitaan usein hyvin
kylmille perusmassoille. Jos
perusmassa on murenevaa, toista
vaiheet 6-10 ja kasittele se uudelleen
automaattisella Respin-toiminnolla.

Valmiustila

Jos et paina mitaan painiketta 3
minuuttiin, laite sa mmuu.

Hoito ja puhdistus

Tassa laitteessa ei ole kayttajan
huollettavia osia. Ennen puhdistusta
varmista, etta laite on sammutettu ja
irrotettu pistorasiasta.

Al3 kiyta hankaavia aineita tai harjoja
osien puhdistamiseen.

Al laita osia kiehuvaan nesteeseen.
Ala upota perusyksikkda (1) mihinkaan
nesteeseen.

Puhdista kostealla liinalla ja kuivaa:

1 | Pohjayksikkd K

2 | Ohjauspaneeli X

3 | Ovi X
4 | Vetotappi N

Irrota, puhdista ja kuivaa:

5 | Ulompi kulho

6 | Ulomman kulhon
kansi

7 | Jalkiruokasailio

8 | Jalkiruokasailion kansi

9 | Sekoituslasta

10 | Ulomman kannen
tiiviste

Vianmaaritys

Jos alusta jumittuu, nosta se

manuaalisesti:

«  Pida ICE CREAM- ja SORBET-
painiketta samanaikaisesti
painettuina 5 sekuntia.

+  Alusta nousee.

«  Alusta pysahtyy, kun painikkeet
vapautetaan.

Jos alusta jumittuu, laske se

manuaalisesti:

«  Pida MIX IN- ja RESPIN-painiketta
samanaikaisesti painettuina 5
sekuntia.

«  Alusta laskee.

«  Alusta pysahtyy, kun painikkeet
vapautetaan.

Laitteen virhe

Virhetilanteessa laite antaa kolme

aanimerkkia ja virtapainike vilkkuu.

- Tarkista, ettd kulho/kansi/sekoitin
on asennettu oikein, kotelon suoja
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on kiinni ja alusta on oikeassa
asennossa. Jos ongelma jatkuu,
ota yhteyttd asiakaspalveluun.

« Jos alusta ei liiku, se voidaan
nostaa tai laskea pitamalla
painikkeita ICE CREAM ja SORBET
tai MIX IN ja RESPIN painettuina 5
sekuntia.

Reseptit

Reseptiesimerkki - Pirtelo

Ainekset:

« Y2 kuppia maitoa

« 1/3 kuppia banaania

«  Vakuppia kaurahiutaleita

«  3ruokalusikallista hunajaa

« Y kuppia kreikkalaista jogurttia
« Y2 kuppia vetta

Valmistus:

+ 1.Sekoita ¥4 kuppia kaurahiutaleita
ja %2 kuppia vetta tasaiseksi
seokseksi ja lammita
mikroaaltouunissa, kunnes
kaurahiutaleet ovat pehmenneet
(noin 1 minuutti).

« 2.Lammityksen jdlkeen lisaa 2
kuppia kreikkalaista jogurttia, 1/3
kuppia banaania ja 3

« ruokalusikallista hunajaa, sekoita
tasaiseksi tehosekoittajalla.

« 3.Kaada sisdastiaan ja pakasta 24
tuntia.

+ 4. Lisaa %2 kuppia maitoa ja sekoita

automaattisella MILKSHAKE-
toiminnolla.

Kierratys

HE

Jotta valtettaisiin vaarallisista aineista
ymparistolle ja terveydelle koituvat
haitat, ndilla symboleilla varustettuja
laitteita seka ladattavia ja
kertakdyttoisia paristoja ei saa havittaa
lajittelemattomana sekajatteena.
Havita sahko- ja elektroniikkatuotteet
seka, mikali sovellettavissa, ladattavat
ja kertakayttoiset paristot
asianmukaiseen viralliseen kierratys-/
kerdilypisteeseen.

ERP

Katso ErP:n mukaiset
energiankulutustiedot verkkosivustolta
en.russellhobbs.com/erp
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Mepen nepBbim
ncnonb3oBaHMeM

[} | MpounTainTe MHCTPYKLUWMIO 1
CoxpaHuTe e€ ann

aan bHeNLEero NCrnob30BaHuA.

NpepHasHayeHHOE
ncnoJsibsoBaHune
Y Tonbko aAna 6bIToBOrO
NPVYMeHeHNs
S He ncnonb3osatb Ha
OTKPbITOM BO3/yXe

TexHnyecKmne
XapaKTepucTtukKn
MouHocTb (BT) 800
Pabouee HanpsxeHne 220-240,
(B) 50/60Hz

Ba)xHble mepbi
NPeAoCTOPOIKHOCTN

Mpu NCNoNb30BaHNY SNEKTPUYECKNX

npubopos Bcerga cnegyet cobniofatb
OCHOBHbIe Mepbl 6€30MacHOCTU, YTOObI

CHU3UTb PUCK NOXapa, Nopax}KeHnA
3NEKTPUYECKNM TOKOM U/MNn TpaBM,
BKJIIOUaA cregyoLyue:

« He ucnonb3yiite npubop ans
Lienien, He onrcaHHbIX B JaHHOWN
WNHCTPYKLMUN.

+ He akcnnyatupyiTe npubop, ecnu
OH MOBpeXAEH nnn pabotaet
HeuncnpasHo.

+ He ncnonb3ynTte akceccyapbl nnu
HacafKu, KpoMe Tex, UTo

MOCTaBASOTCA HAMM.
He octaBnsaiTe npnbop 6e3
NPYCMOTPA, C/IN OH NOAKITIOYEH K
ceTu.

Mprbop MOXET NCMONb30BaTbCA
[AEeTbMM OT 8 eT U CTapLUe, EC/IN OHA
HaxogATCs nof NPUCMOTPOM UK
MONYYMIN UHCTPYKTaX Mo
6e30MacHOMY MCMOMb30BaHNIO
nprbopa 1 MOHMMAIOT BO3MOXHbIe
PUCKN.

Mprbop MOXKET NCMONb30BaTbCA
NNLAMU C OTPAHUYEHHBIMM
dr3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMU, A
TaKXe C HelOCTaTOYHbIM OMbITOM 1
3HAHWAMMU, ECZIN OHWN HAXOZATCS MOA
NPUCMOTPOM WA NMONYUNUIN
WHCTPYKTaXK Mo 6e30nacHoMy
MCnonb3oBaHMio Npubopa 1
MOHVMAIOT BO3MOXHbIE PUCKMU.

[leTn He JOMXKHbI NrpaTh C
npuéopom.

OuncTka n TexHnyeckoe
ob6cnyXuBaHue nprubopa He
LOJIXKHbI BbINOJIHATLCA AeTbMU, eCNv
TOJIbKO OHU He JOCTUIN BO3pacTa 8
NeT N HaxoAATCA NOoA NPUCMOTPOM.
XpaHuTe Nprbop U ero WHyp
NUTaHUA BHE AOCATaeMOCTY feTel
mnaguwe 8 ner.

HenpaBunnbHOe ncnonb3oBaHue
npubopa MoXeT NPUBECTU K
TpaBMaMm.

MN36eraiiTe KOHTaKTa C
ABVXKYLIMMUCA YacTamun. Bo Bpems
paboTbl AePXKUTE PYKU, BONOCHI,
ofexzy, a TakxKe NlonaTku 1 gpyrue
KYXOHHble MPVHaANeXHOCTM Ha
6€30MacHOM PacCcTOAHNM, YTOObI
CHU3WTb PUCK TPaBM W/Unn
noBpexaeHns npmbopa
Bbikntouarite npubop un
OTCOEAVHANTE ero OT CeTu, KOraa oH
He ncrnonb3yeTcs, nepef coopkom
nnu pa3bopKol yacTen, a Takxe
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nepes ouncTkon. Ytobbl oTKNIOUNTD
npubop, AepXKNTe BUNKY 1
BbITAHUTE eé 13 po3eTKu. Hnkorga

9 Jlonatka ana
CcMeLlnBaHnA

e

He TAHUTE 3a LWHYpP NUTaHUA. 10 | YnnotauTens
« Ecnu kabenb noBpexaéH, ero

BHELUHEN KPbILUKK

B[OJIKEH 3aMEHUTb MPOnN3BOANTENb,

CEePBUCHDBIN LEHTP 1in He nokasaHo
KBaNMQULMPOBaHHbIN CNeLnanucT, "
uTO6bI N36EXKaTh ONACHOCTH 4 | NpvisoaHov Ban XK

« Y6epuTecnb, uTo NPMOOP BLIKIIOYEH
NpW YCTaHOBKE WS CHATUM YaLuu C

OCHOBHOW YacTu.
Ucnonb3oBaHume

d)yum.mouan bHbIX KHOMOK

CumBonb! npeaynpexaeHni HakaTrie pyHKLMOHaNbHOM KHOMKM

NPUBOANT K YKa3aHHbIM HMXe

NEencTBUAM.
% | Henorpyxate B Boay «  3anyckaetcsa BblOpaHHaA GyHKLMA
A\ | byabte octopoxHbl. OcTpble npubopa.

«  CBeToANOAHbIN MHAMKATOP

npeameThbl .
peA BblOpPAHHOW GYHKLIMM 11 KHOMKA
MOHO MbITb B BKJTH0UEHMA/BbIKTIOUYEHMA
NOCYAOMOEYHOW MallrHe NpPOAOIIKAIOT CBETUTBLCA.
KHonka Ncnonb3oBaHume
aBTOMa-
Cnuncok getanen TUYeCcKomn
dyHKUMN
1 OcHoBHOW 610K DA
Ice Cream MoporkeHoe 13
2 Maneno * Monp0|<a VN ero
ynpaBneHua N
3aMeHuTenen.
3 | Osepua X Light Ice MopO>KeHOe C HU3KUM
Cream coepKaHnem caxapa
5 BHewHAA vawa W KIpa U ¢
1CMOJIb30BaHNEM

6 KpblwKa BHeLHeNn

3aMeHuTenen caxapa.

yaLm
N Gelato [>xenato Ha ocHoBe
7 | KowTeilHep ans 3aBapHOro Kpema.
fecepTa
Sorbet Copb6eT u3 GppyKTOB,
8 Kpbliwka BObl U caxapa.
KOHTENHEPa ANA Yoghurt Ice | 3aMmOpOXKeHHbI
Aecepra Cream Mara3vHHbIA NOTypT.
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Milkshake MornoyHble KOKTennm
Ha ocHoBe
MOPOXKEHOTO U

MOJ1OKa.

ObecneyeHue
OZAHOPOAHOM
KOHCUCTeHL MM nocne
MCMoJib30BaHUA
aBTOMaTUYeCKOM
byHKUMN.
Wcnonb3yite dyHKUMIO
Respin, ecnn
Temneparypa cmecu
Huxe —22 °C (-7 °F).

Respin

Mix in BmewmnBaHne B ocHOBY
N3MeJIbYeHHOro
reyeHbsi, OPEXOB,
XNOMNbeB UMK
3aMOPOMKEHHbIX
¢pyKTOB. Vicnonb3yiTe
3Ty aBTOMATUYECKYH0
byHKLMI0 nocne Toro,
KaK npubop
06paboTaeT OCHOBHbIE
WHrpeaneHTbI.

BapuaHTbl geiicTBUN, KOorga
byHKUMA aKTUBHA

Ecnn HaxaTb KHOMKY Apyron GyHKumu,
NprY6OpP OCTAHOBUT TEKYLLYIO GYHKLKIO
1 3aMyCTUT HOBYIO.

Ecnv HaxaTb KHOMKY aKTUBHOM
bYHKUMM Unm KHOMKY BKAOUEHNA/
BbIKJTIOUEHMS, NPpUGOp Nepenger B
peXrM NPUOCTaHOBKM GYHKLMN.

PexxXnm npnocraHoBKMN
byHKUMN

MprocTaHoBKa GYyHKLUMUY NPUBOAUT K

YKa3aHHbIM HIKe [eCTBUAM.

«  WNHpnkaTop BbIOpaHHOM GyHKLMUM
1 cBeTofMOf BKNoUeHUs/
BbIKMOYEHWA MUTAIoT C
NnoBTOPamMMU.

«  Ecnn HaxaTb KHOMKY
aBTOMaTUYeCKon GyHKLNN,
npn6op BO306HOBUT PabOTY C Heil.

+  Ecnn HaxaTtb KHONKY BKNtoYeHus/
BbIK/IOYEHMsA, aBTOMaTyecKas
byHKUMA ByneT OTMEHeHa, nocse
yero npnbop BepHeTCA B
HauanbHOe NoNoXeHue.

Ucnonb3oBaHue

MpumevaHne. Ecnun B peyente
YKa3aHo, YTO MHIrpeaneHTbl
Heo6Xxo4MMO 3aMOpPO3UTb, A06aBbTe
X B eMKOCTb Ana gecepra (7),
HaKpoWTe KPbILIKOW eMKOCTUN AnsA
AecepTa (8) n 3amopakuBanTe B
TeyeHue 24 yacoB.

[lobaBbTe NHIPeaNEHTbI B EMKOCTb
ana pecepta (7). Konnuectso
VHIPeaVeHTOB B eMKOCTU ANA
fJecepra (7) He BOMKHO
npesbilwaTh oTMeTKy MAX.

BaxHo! Mpu po6aBneHnm XUQKNX n
TBEpAbIX MPOAYKTOB He
npeeBbiwanTe ormeTky MAX. ina
BCeX aBToMaTn4yeckunx GpyHkLnin,
kpome Milkshake, 3anonHsire
KOHTelHep [0 MaKCUMasbHOro
YPOBHSA, AONYCTUMOIO 1A MArKom
KOHCUCTEHL UMW,

Mpw ncnonb3oBaHuy GyHKLUN
Milkshake gna 3amopoKeHHbIX
VHrpeneHTOB NpuaepxmnBanTecb
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MaKCUMaJIbHOro YPOBHS, AOMYCTVMOrO
[J191 3aMOPOXKEHHON KOHCUCTEHLINN.
Mpwv ncnonb3oBaHUM GYHKLMM
Milkshake gns »XnaKux nHrpeaneHToB
npuaepXnBanTecb MakCUManbHOTO
YPOBH#, AOMYCTVMOTO AN XKULKOCTEN.

2. [locne noaroTtoBKM nnmn
3aMOparkMBaHNA OCHOBbI CHUMUTE
KPbILWKY eMKOCTU ANna gecepTa (8)
1 MOMECTUTE eEMKOCTb /1A
pecepTa (7) BO BHelUHIoi0 yalwy (5).

3. [lpncoepguHnTte nonaTtky gna
nepemewnBaHns (9) K KpblLke
BHewwHen yaww (6). Cm. puc. A.

MpumeyaHwue. B nonatke gna
nepemewnBaHus (9) n Kpbiwwke
BHeLUHel Yawwu (6) HaxogAaTcsA
MarHuTbl.

4. TpuKpenute KPbILKY BHELIHEN
Yawm (6) K cobpaHHO BHeLLHEN
yawe (5). Cm. puc. B.

5. Otkporite geepuy (3).

6. [TMomecTuTe yally B 6a308BbIli 610K
(1). Cm. puc. D.

7. 3aduKkcupyiTe vally B
LileHTpanbHOM NONOXKEHUN NOJ,
yrnom 0°. Cm. puc. E.

8. 3akponTe gepuy (3).

9. Bkniounute Nprbop B po3eTKy ”
Ha)XMUTe KHOMKY NUTaHMA.

10. BbibepuTe Heobxoaumyio
dyHKuumto. Mocne 3aBepLueHnn
aBTOMaTmyeckasa QyHKLMA
OCTaHOBUTCA.

11. MNocne 3aBeplueHnsa
aBTOMaTMyeckolr GyHKLMK
OTKpouTe ABepuy (3) 1 focTaHbTe
BHELUHIO Yaluy (5) 13 6a3oBoro
6510Ka (1), NOBEPHYB BHELLHIO
yawy (5) NpPoTMB YaCOBOW CTPENKN
AnA pa3bnoknpoBKu. MNonoxeHne
CM. Ha pwuc. D.

12. CHUMMTE KPbILLKY BHELUHeN YaLlun

(6) c BHewHen vyalwum (5), noBepHYyB
ee NPOTMB YaCOBOW CTpeNnKy ans
Pa36M0KNPOBKN. [JoCTaHbTe
emMKoCTb anAa gecepta (7) us
BHeLlHer Yawm (5).

Ncnonb3oBaHne GyHKUMN
Mix In

Mpexpe yuem BMeLwMBaTb
VIHTpeaneHTbl, CAeNANTe NOXKOMN
BbleMKY B CMeCu WrpuHon 40 mm Ao
[AHa eMKOCTW.

[lo6aBbTe B BbIEMKY MEJIKO
Hape3aHHble NN N3MeSIbYeHHblEe
VIHrpeaneHTbl, nognexawine
BMELUMBAHUIO, M MOBTOPUTE AENCTBUA
3TanoB 6—10, yToObl CHOBA
06paboTaTb CMeCh C MOMOLLbIO
aBTOMaTmyeckon GyHKumm Mix In.

AToMaTnuecKyto dyHKUMo Respin
MOXHO MCMOSIb30BaTb ANA NpUAAHNA
Kpemoobpa3HOI KOHCUCTEHLM
MOPOKEHOMY, KOTOPOEe KPOLUUTCA.

Ucnonb3oBaHmne GpyHKYnN
Respin

[lns oyeHb XONOAHbIX OCHOB YacTo
TpebyeTca ob6paboTKa ¢
ncnonb3oBaHem GyHKUMM Respin.
Ecnn ocHoBa KpoLwmnTCA, BbINOAHUTE
elle pa3 gencteua stanoB 6—10 gna
NMOBTOPHOWN 06PABOTKN CMECH C
NMOMOLLIbIO aBTOMaTYeCKOW GpyHKLMM
Respin.

Pexxum oxmngaHuna

Ecnun He HaXknmaTb KHOMKY B TeueHue 3
MUWHYT, TPU6OP BbIKMOUNTCA.
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Yxoa n ouncrka

B aTom npubope oTcyTCTBYIOT AeTany,

ob6cnynBaemMble Nonb3oBaTenem.
Mepen ouncTkom ob6a3aTeNibHO
BbIKJIIOUMTE NPUBOP 1 oTCoeanHUTE
€ro OT PO3eTKMu.

He ncnonb3ynte abpasmsHbie

MaTepuanbl NN WeTKN ANA OUNCTKU

KOMMOHEHTOB.
He nomeluante getanu B Kunswme
MKUAKOCTW.

He norpy»arnTe 6a3oBbiii 6510k (1) B
KaKyt-mbo »KUAKoCTb.

MpoTpwnTe BNa*kHOM TKaHbIO 1
BbICYyLUMTE:

1T | OcHoBHO 650K

2 | MaHenb ynpasneHus

3 | Osepua

4 | pwBogHON Ban

KK K| X

CHUMUTE, oUnCTUTE N BbICyLInTE!:

5 | BHewHss vawa

6 | Kpblwka BHeLHel
yawm

7 | KoHTelHep ana
necepta

8 | Kpblilwka KoHTelHepa
Ansa necepta

9 | Jlonatka gna
CMeLLVBaHNSA

10 | YnnotHuTens
BHeLLHeil KPbILKM

Momnck n ycrpanenne
HencnpaBHOCTEN

Ecnu uto-nubo npenatcreyet
ABWXEHMI0 NNaTGopMmbl, MOJHUMUTE ee
BPYUHYI0, KaK YKa3aHO Huxe.

OfHOBPEMEHHO HaXMUTE KHOMKN
ICE CREAM v SORBET u
yaepxunBanTe nx 5 cekyHa.
Mnatpopma HauHeT MOAHUMATLCA.
Ecnv oTnycTtntb KHOMKMY,
nnat$opma oCTaHOBUTCA.

Ecnu uto-nubo npensatcTeyeT
OBVKEHUIO NIAaTGOPMbI, ONyCTUTE ee
BPYUHYI0, KaK YKa3aHO HIXe.

OpHOBPEMEHHO HaXKMKUTe KHOMKM
MIX IN v RESPIN n yoepxunBante
nX 5 cekyHp.

Mnatdopma HauHeT onycKaTbcsA.
Ecnv oTnycTuth KHOMKMY,
nnat$opma oCTaHOBUTCA.

Ownb6ka npubopa

B cnyuyae BO3HWKHOBEHUSA OLINOKM
nprbop NoAacT TP 3BYKOBbIX CUTHana,
a KHOIMKa BKNOYEHUNA/BbIKNIOUYEHNA
6yneT muratb.

MpoBepbTe NPaBUIbHOCTb
YCTaHOBKMN €MKOCTU, KPbILLKN 1
HOXa B cbope. Ybeautech, Uto
ABepua 3akpbiTa. [poBepbTe
NPaBUIbHOCTb MOJIOKEHUA
nnatdopmbl. Ecnu Kog owmnbKkn He
ncyesaet, obpatutech B Cnyx0y
NoAAePX KN KMEHTOB.

Ecnu nnatdopma He
nepemellaeTcs, ee MOXXHO
NOAHATb UM ONYCTUTb. [1nA 3TOro
HeobX0AMMO OAHOBPEMEHHO
HaaTb 1 yaepxunsatb KHonku ICE
CREAM 1 SORBET nnn MIX IN 1
RESPIN B TeueHwue 5 cekyHA.
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PeuyenTtbi

Mpumep peuenta:
MOJIOYHbIN KOKTelNb

WHrpegneHTbr:

» Y2 yawkn monoka

«  1/3 vyawkKun 6aHaHOB

+ Y4 YalKn OBCAHbIX XNIOMNbeB

+ 3 CTONOBbIE NOXKN Mea

« Y2 yawKum rpeyeckoro norypTta
« Y2 yawku BoAbI

[MpurotoBneHuve

+ 1. PaBHOMepHO cMeluanTe Y4 YaliKkum
OBCAHbIX XJ10MbeB 1 Y2 YallKKn BOAbI,
nocse yero pasorpesanTe
NOJSTyYeHHYI0 CMeCb B
MWKPOBOJIHOBOW Neyn

+ [0 pa3MAryeHna OBCAHbIX XJ1I0MbeB
(npumepHO 1 MUHYTY).

« 2.[Mocne pa3orpesa gobasbTe /2
YalluKK rpeyeckoro morypta, X
YaLwKy 6aHAHOB 1

+ 3 CTONOBblE IOXKN Mefa, a 3aTem
CMeLlanTe BCe 3TN UHTpeaneHTbl 4o
OAHOPOAHOW MaCChbl C MOMOLLbIO
6neHpepa.

+ 3.llepenente cmecb BO
BHYTPEHHIO eMKOCTb 1
3amMoOpaxK1BanTe B TeueHune 24
Yyacos.

- 4. [lo6aBbTe V2 YalKM MOJTOKaA U
nepemeLlanTe ¢ NOMOLLbIO
aBTOMaTMyecKkon GpyHKL MM
MILKSHAKE.

NoBTopHasn nepepaboTka

HE

Bo n3bexxaHve Bo30eiiCTBUA BPeAHbIX
BELLEeCTB Ha OKpY»KaloLyto cpeay 1
3[0pOBbe Nprbopbl 1 baTapen
0OHOPA30BOrO MM MHOFOPAa30BOro
MCMOJb30BaHNA, MOMEUYEHHbIE OAHVM
13 3TUX CUMBOJ10B, HEOOXOAMMO
YTUIM3MPOBATb OTAENBHO OT
HEeCOPTMPOBAHHbIX ObITOBbIX OTXOMOB.
O6s3aTefbHO YTUNU3MpYTe
3NIEKTPNYECKME U SNIEKTPOHHbIE
n3genus, a Takxe (ecnm ato
npumMeHnmo) baTapen ogHOPa3oBOro
W1 MHOTOPa30BOro UCMOJIb30BaHNA B
COOTBETCTBYIOLMX ODMLNANBHBIX
NyHKTax NOBTOPHOM

nepepaboTku / cbopa OTXOA0B.

ERP

NHpopmaLmio o noTpebneHnn
3Heprum NPoAYKTOB, CBA3AHHbIX C
SHepronoTpebaeHneM MOXXHO HalTK
Ha Beb-caliTe en.russellhobbs.com/
erp
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Pred prvnim pouzitim

[ | Pfectéte si pokyny a uchovejte
je pro budouci potiebu.

Urcené pouziti
% Pouze pro domaci pouZziti
S Nepouzivejte venku
Specifikace
Jmenovity vykon (W) 800
Provozni napéti (V) 220-240,
50/60Hz

Dulezita bezpecnostni
opatreni

Pti pouzivani elektrického spotiebice
je nutné vzdy dodrzovat zakladni
bezpecnostni opatreni, aby se snizilo
riziko pozéru, Urazu elektrickym
proudem a/nebo zranéni, véetné
nasledujicich:

+ Nepouzivejte spotiebic k jinému
Ucelu, nez je popsano v téchto
pokynech.

+ Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je
poskozeny nebo nefunguje
spravné.

« Nepouzivejte pfislusenstvi nebo
nastavce jiné nez ty, které
dodavame.

« Nenechdvejte spotiebi¢ bez dozoru,

pokud je zapojen do zasuvky.
Tento spotiebi¢ mohou pouZivat
déti od 8 let a starsi, pokud byly
pouceny nebo dohlizeny ohledné

bezpecného pouzivani spotiebice a
pokud rozumi rizik(im.

Spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se
snizenou fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud byly pouceny nebo dohlizeny
ohledné bezpecného pouzivani
spotiebice a pokud rozumi rizik(im.
Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat.
Cisténi a udrzbu nesmi provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dohledem.

Uchovavejte spotfebic a jeho kabel
mimo dosah déti mladsich 8 let.
Nespravné pouziti spotiebice mlze
zpUsobit zranéni.

Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi
¢astmi. BEhem provozu drzte ruce,
vlasy, obleceni, stejné jako Spachtle
a jiné nastroje mimo dosah, abyste
snizili riziko zranéni a/nebo
poskozeni spotiebice.

Vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej ze
zasuvky, kdyz jej nepouzivate, pred
montazi nebo demontazi ¢astia
pred cisténim. Pfi odpojovani
uchopte zastrcku a vytahnéte ji ze
zasuvky. Nikdy netahejte za napajeci
kabel.

Pokud je kabel poskozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo osobou s
odpovidajici kvalifikaci, aby se
predeslo nebezpedi.

Ujistéte se, Ze je spotiebic vypnuty
pfi nasazovani nebo odstrariovani
misy ze zakladni jednotky.
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Slovnik vystraznych symbola

Tla¢itko auto- | Pouziti
matické
| Nenamacejte do vody funkce
A\ | Pouzivejte opatrn&. Ostry Ice Cream Zmrzlina zmléka
predmét nebo Jeho
alternativ.
Vhodné do mycky nadobi Light Ice Zmrzlina s nizkym
Cream obsahem cukru,
tuku nebo s
— pouzitim nahrazek
Seznam dilu cukru.
; i Gelato Gelato s pfisadami
1 Z4akladni jednotka X na bazi pudinku.
2 Ovladaci panel X Sorbet Na bazi ovoce, s
pfisadami vody a
3 | Dvefe X cukru.
5 Vnéjéi misa Yoghurt Ice Mrazeny jogurt z
Cream kupovaného
6 Viko vnéjsi misy jogurtu
7 Nadoba na dezert Milkshake Mléléné.koktejly..
Smichejte zmrzlinu
8 | Viko nadoby na a mléko.
dezert Respin K dosazeni hladké
9 | Michacilopatka textury po spusten
automatické funkce.
Funkci Respin
10 | Tésnénivnéjiiho (Promichani)
vika pouzijte, pokud je
smés chladnéjsi nez
Neni zobrazeno -22°C (-7 °F).
4 Hnaci hridel N Mix in K vmichani malych

Ovladani funkénich tlaéitek

Pti stisknuti funkéniho tlacitka:
«  Spotfebic spusti vybranou funkci.
« LED dioda vybrané funkce a

tlacitko vypinace zlistanou svitit.

kouskU susenek,
ofechd, cerealii
nebo mrazeného
ovoce do zakladu.
Tuto automatickou
funkci pouzijte po
zpracovani
zékladnich ptisad
spotrebicem.
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Béhem aktivni funkce

Pokud stisknete jiné funkéni tlacitko,
spotiebic zastavi aktualni funkci a
spusti novou.

Pokud stisknete aktivni funkéni tlacitko
nebo tlacitko vypinace, spotiebic
prejde do rezimu Pozastaveni funkce.

Rezim Pozastaveni funkce

Pfi pozastaveni funkce:

« LED zvolené funkce a dioda
vypinace opakované blikaji.

- Pokud stisknete tlac¢itko
automatické funkce, spotrebic
obnovi provoz s touto
automatickou funkci.

«  Pokud stisknete tlacitko vypinace,
automaticka funkce se zrusi a
spotrebic se vrati do vychozi
polohy.

Pouziti

Poznamka - Pokud recept vyzaduje
zmrazeni prisad, vlozte je do
dezertni nadoby (7), prikryjte vikem
dezertni nadoby (8) a nechte 24
hodin zmrazit.

1. Pridejte pfisady do dezertni
nadoby (7). Nepfidavejte pfisady
nad rysku MAX na dezertni
nadobé (7).

Diilezité - Dodrzujte rysku MAX pro
tekuté i pevné potraviny. Pro
véechny automatické funkce kromé
funkce Milkshake (Mlé¢ny koktejl)
naplite nadobu po maximalni

,,,,,,

Pro funkci Milkshake (Mlécny koktejl)
pouZijte pro zmrazené prisady

maximalni Uroven pro zmrazené
potraviny.

Pro tekuté pfisady v rezimu Milkshake
(Mlé¢ny koktejl) pouzijte maximalni
uroven pro tekuté potraviny.

2. Jakmile je zaklad pfipraveny nebo
zmrazeny, sejméte viko dezertni
nadoby (8) a vlozte dezertni
nadobu (7) do vné&jsi misy (5).

3. Pripojte Michaci lopatku (9) na
Viko vnéjsi misy (6). Viz obrazek (A).

Poznamka - V michaci lopatce (9) a
viku vnéjsi misy (6) je magnet.

4. Pripevnéte viko vnéjsi misy (6) k
sestavené vnéjsi mise (5). Viz
obrézek (B).

5. Otevrete dvirka (3).

6. Umistéte misu do zakladni
jednotky (1). Viz obrazek (D).

7. Zajistéte misu ve stfedni poloze 0°.
Viz obrazek (E).

8. Zavrete dvirka (3).

9. Zapnéte sitovou zasuvku a
stisknéte tlacitko napajeni.

10. Vyberte pozadovanou funkci.
Automaticka funkce se po
dokonceni automaticky zastavi.

1. Jakmile je automaticka funkce
dokoncena, otevrete dvirka (3) a
vyjméte vnéjsi misu (5) ze zakladni
jednotky (1) otoc¢enim vnéjsi misy
(5) smérem doleva, abyste ji
odemkli. Poloha viz obrazek (D).

12. Sejméte viko vnéjsi misy (6) z
vné&jsi misy (5) oto¢enim smérem
doleva a odemknéte jej. Vyjméte
dezertni nddobu (7) z vnéjsi misy

(5).
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Pouziti funkce Mix In
(Vmichani)

Pokud pridavate pfisady do smési,
pouzijte IZici k vytvofeni 40 mm
sirokého otvoru, ktery sahd az na dno
smesi.

Do otvoru pridejte nasekané nebo
rozldmané pfisady a opakujte kroky
6-10 pro dalsi zpracovani pomoci

automatické funkce Mix In (Vmichani).

Automatickou funkci Respin
(Promichani) Ize pouzit na
rozdrobenou zmrzlinu pro dosazeni
krémové textury.

Pouziti funkce Respin
(Promichani)

U velmi studenych zakladu je casto
nutné promichani. Pokud je zéklad
rozdrobeny, opakujte kroky 6-10 pro
jeho opétovné zpracovani pomoci
automatické funkce Respin
(Promichani).

Pohotovostni rezim

Pokud po dobu 3 minut nestisknete
7adné tlacitko, jednotka se vypne.

Péce a Cisténi

Tento spotiebi¢ neobsahuje Zadné
soucasti, které by mohl uzivatel
opravit. Pfed ¢isténim se ujistéte, Ze je
spotrebic¢ vypnuty a odpojeny z
elektrické zasuvky.

K ¢isténi soucasti nepouzivejte
abrazivni prostfedky ani kartace.
Nevkladejte soucasti do vrouci
kapaliny.

Neponofujte zakladni jednotku (1) do

jakékoliv kapaliny.

Ocistéte vihkym hadfikem a osuste:

1 | zZakladni jednotka X
2 | Ovladaci panel X
3 | Dvefe X
4 | Hnaci hfidel X

Vyjméte, ocistéte a osuste:

5 | Vngjsimisa

Viko vnéjsi misy

Nadoba na dezert

6
7
8 | Viko nadoby na dezert
9

Michaci lopatka

10 | T&snéni vnéjéiho vika

Odstranovani problémui

Pokud je plosina zablokovana,

zvednéte ji rucné:

«  Soucasné a po dobu 5 sekund
stisknéte a podrzte tlacitka ICE
CREAM (ZMRZLINA) a SORBET.

«  Plosina se zvedne.

«  Plosina se zastavi po uvolnéni
tlacitek.

Pokud je plosina zablokovana, spustte

jirucné:

«  Soucasné a po dobu 5 sekund
stisknéte a podrzte tlac¢itka MIX IN
(VMICHANI) a RESPIN
(PROMICHANI).

«  Plosina klesne.

«  Plosina se zastavi po uvolnéni
tlacitek.
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Chyba spotiebice

V ptipadé chyby spotiebic trikrat
pipne a tlacitko vypinace bude blikat.

«  Zkontrolujte, zda je sestava
nadoby/vika/lopatky spravné
nainstalovana, zda jsou dvirka
zaviena a zda je plosina ve
spravné poloze. Pokud chybovy
kod pretrvava, kontaktujte prosim
zdkaznicky servis.

«  Pokud se plosina nepohybuje, Ize
ji zvednout nebo spustit
stisknutim a podrzenim tlacitek
ICE CREAM (ZMRZLINA) a SORBET
nebo tlacitek MIX IN (VMICHANI) a
RESPIN (PROMICHANI) po dobu 5
sekund.

Priklad receptu - Mléény
koktejl

Prisady:

%2 hrnku mléka

1/3 hrnku bananu

Y4 hrnku ovesnych vloc¢ek
3 |Zice medu

5 hrnku feckého jogurtu
%5 hrnku vody

Priprava:
+ Smichejte ¥4 hrnku ovesnych vlocek

s %2 hrnkem vody rovhomérné a
poté je ohtejte v mikrovinné troubg,

+ dokud ovesné vlo¢ky nezméknou
(asi T minuta).

+ 2.Po ohfiati pfidejte Y2 hrnku
reckého jogurtu, X hrnku banand a 3

+ Izice medu a pomoci mixéru je
rovnomerné rozmixujte.

+ 3. Nalijte do vnitfni nddoby a dejte
na 24 hodin zmrazit.

4. Pfidejte V2 hrnku mléka a
promichejte pomoci automatické
funkce MILKSHAKE (MLECNY
KOKTEJL

Recyklace

HE

Aby nedochazelo k ni¢eni Zivotniho
prostredi a zdravi kvdli obsazenym
nebezpelnym latkam, pfistroje a
dobijeci i nedobijeci baterie oznacené
jednim z téchto symboll nesméji byt
vyhazovény do smésného
komunalniho odpadu. Elektrické a
elektronické vyrobky, a pokud to
pfislusi, i dobijeci i nedobijeci baterie,
vzdy likvidujte na oficidlnim
recykla¢nim/sbérném misté.

ERP

Informace o spotiebé energie podle
nafizeni ErP naleznete na webovych
strankach en.russellhobbs.com/erp
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Pred prvym pouzitim

[L] | Precitajte si pokyny a
uschovajte ich na buduce

pouZitie.
Urcené pouzitie
% Iba na domace pouZitie
o Nepouzivajte vonku
Specifikacia
Menovity vykon (W) 800
Prevadzkové napétie 220-240,
(V) 50/60Hz

Doélezité bezpecnostné
opatrenia

Pri pouzivani elektrického spotrebica
je vzdy potrebné dodrziavat zakladné

bezpecnostné opatrenia, aby sa znizilo

riziko poziaru, Urazu elektrickym

prudom a/alebo zranenia, vratane

nasledujucich:

« Spotrebi¢ nepouzivajte na iny ucel,
nez je uvedeny v tychto pokynoch.
Spotrebic nepouzivajte, ak je
poskodeny alebo nefunguje
spravne.

+ Nepouzivajte prislusenstvo alebo
doplnky, ktoré nedodavame my.

« Nenechdvajte spotrebic¢ bez dozoru,
ked je zapojeny do elektrickej siete.
Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti

od 8 rokov a starsie, ak su pod
dohladom alebo boli pou¢ené o
bezpecnom pouzivani spotrebica a

rozumeju rizikdm.

Spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skuisenosti a
znalosti, ak su pod dohladom alebo
boli poucené o bezpe¢nom
pouzivani spotrebi¢a a rozumeju
rizikdm.

Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat.
Cistenie a tdrzbu nesmu vykonavat
deti, pokial nemaju aspon 8 rokov a
nie su pod dohladom.

Spotrebic a jeho kdbel uchovévajte
mimo dosahu deti mladsich ako 8
rokov.

Nespravne pouzivanie spotrebica
moze sposobit zranenie.

Vyhybajte sa kontaktu s
pohyblivymi ¢astami. Pocas
prevadzky drzte ruky, vlasy,
oblecenie, ako aj Spachtle ainé
nastroje mimo dosahu, aby sa
znizilo riziko zranenia a/alebo
poskodenia spotrebica.

Spotrebic vypnite a odpojte zo
zasuvky, ked ho nepouzivate, pred
montazou alebo demontézou Casti a
pred cistenim. Pri odpajani uchopte
zastrcku a vytiahnite ju zo zasuvky.
Nikdy netahajte za napajaci kabel.
Ak je kdbel poskodeny, musi byt
vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym zastupcom alebo
kvalifikovanou osobou, aby sa
predislo nebezpeclenstvu.

Uistite sa, Ze spotrebic je vypnuty
pri nasadzovani alebo odstrariovani
Misky z Hlavnej jednotky.
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Slovnik vystraznych
symbolov

Neponarajte do vody

+ LED diéda vybranej funkcie a
tlacidlo vypinaca zostanu svietit.

Pouzivajte opatrne. Ostry
predmet

Vhodné do umyvacky riadu

Zoznam dielov

1 Z4kladna jednotka X
2 | Ovladaci panel N
3 Dvierka
5 Vonkajsia miska
6 | Vrchndk vonkajsej

misky
7 Nadoba na dezert
8 | Vrchndk nddoby na

dezert
9 Miesacia lopatka
10 | Tesnenie

vonkajsieho

vrchndka

Nie je zobrazené

4 | Hriadel pohonu X

Ovladanie funkcnych
tlacidiel

Pri stlaceni funk¢ného tlacidla:

«  Spotrebic spusti vybranu funkciu.

Tlacidlo Pouzitie

auto-

matickej

funkcie

Ice Cream Zmrzlina z mlieka
alebo jeho alternativ.

Light Ice Zmrzlina s nizkym

Cream obsahom cukru, tuku
alebo s pouzitim
nahradiek cukru.

Gelato Gelato s prisadami na
baze pudingu.

Sorbet Na baze ovocia, s
prisadami vody a
cukru.

Yoghurt Ice | Mrazeny jogurt z

Cream kupovaného jogurtu

Milkshake | Mlie¢ne koktaily.
Zmiesajte zmrzlinu a
mlieko.

Respin Na dosiahnutie hladkej
textdry po spusteni
automatickej funkcie.
Funkciu Respin
pouzite, ak je zmes
chladnejsia ako -21 °C
(-7 °F).

Mix in Na vmiesanie malych

kaskov susienok,
orechov, ceredlii alebo
mrazeného ovocia do
zakladu. Tuto
automaticku funkciu
pouzite po spracovani
zakladnych prisad
spotrebicom.
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Pocas aktivnej funkcie

Ak stlacite iné funkéné tlacidlo,
spotrebic zastavi aktualnu funkciu a
spusti novu.

Ak stlacite aktivne funk¢né tlacidlo
alebo tlacidlo vypinaca, spotrebic

prejde do rezimu Pozastavenie funkcie.

Rezim Pozastavenie funkcie

Pri pozastaveni funkcie:

+  LED zvolené funkcie a didda
vypinaca opakovane blikaju.

« Ak stlacite tlacidlo automatickej
funkcie, spotrebi¢ obnovi

prevadzku s touto automatickou

funkciou.

«  Akstlacite tlac¢idlo vypinaca,
automatickd funkcia sa zrusi a
spotrebic sa vrati do
vychodiskovej polohy.

Pouzitie

Poznamka - Ak recept vyzaduje
zmrazenie prisad, vlozte ich do
dezertnej nadoby (7), prikryte
vekom dezertnej nadoby (8) a
nechajte 24 hodin zmrazit.

1. Pridajte prisady do dezertnej

nadoby (7). Nepridavajte prisady

nad rysku MAX na dezertnej
nadobe (7).

Dolezité - Dodrzujte rysku MAX pre

tekuté aj pevné potraviny. Pre

vSetky automatické funkcie okrem
funkcie Milkshake (Mlie¢ny koktail)

naplite nadobu po maximalnu
uroven pre naberanie lyZicou.

Pre funkciu Milkshake (Mlie¢ny koktail)

pouZzite pre zmrazené prisady

maximalnu Uroven pre zmrazené
potraviny.

2.

Hned ako je zéklad pripraveny
alebo zmrazeny, odoberte veko
dezertnej nadoby (8) a vlozte
dezertnu nadobu (7) do vonkajsej
misy (5).

Pripojte mieSaciu lopatku (9) na
veko vonkajsej misy (6). Pozri
obrazok (A).

Poznamka - V miesacej lopatke (9) a
veku vonkajSej misy (6) je magnet.

4,

Pripevnite veko vonkajsej misy (6)
k zostavenej vonkajsej mise (5).
Pozri obrazok (B).

Otvorte dvierka (3).

Umiestnite misu do zdkladne;j
jednotky (1). Pozri obrazok (D).
Zaistite misu v strednej polohe 0°.
Pozri obrazok (E).

Zatvorte dvierka (3).

Zapnite sietovu zasuvku a stlacte
tlacidlo napéjania.

10. Vyberte pozadovanu funkciu.

11.

12.

Automaticka funkcia sa po
dokonceni automaticky zastavi.
Hned ako je automatickd funkcia
dokoncena, otvorte dvierka (3) a
vyberte vonkajsiu misu (5) zo
zékladnej jednotky (1) otoc¢enim
vonkajsej misy (5) smerom dolava,
aby ste ju odomkli. Poloha pozri
obréazok (D).

Odstrarite veko vonkajsej misy (6) z
vonkajsej misy (5) oto¢enim
smerom dolava a odomknite ho.
Vyberte dezertnu nadobu (7) z
vonkajsej misy (5).
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Pouzitie funkcie Mix In
(Vmiesanie)

Pokial pridavate prisady do zmesi,
pouzite lyZicu na vytvorenie 40 mm
sirokého otvoru, ktory siaha az na dno
zmesi.

Do otvoru pridajte nasekané alebo
rozldmané prisady a opakujte kroky 6
- 10 pre dalsie spracovanie pomocou
automatickej funkcie Mix In
(Vmiesanie).

Automaticku funkciu Respin
(Premiesanie) je mozné pouzit na
rozdrobenu zmrzlinu pre dosiahnutie
krémovej textury.

Pouzitie funkcie Respin
(Premiesanie)

Pri velmi studenych zakladoch je ¢asto
nutné premiesanie. Ak je zdklad
rozdrobeny, opakujte kroky 6 — 10 pre
jeho opatovné spracovanie pomocou
automatickej funkcie Respin
(Premiesanie).

Pohotovostny rezim

Ak pocas 3 minut nestlacite ziadne
tlacidlo, jednotka sa vypne.

Starostlivost a ¢istenie

Tento spotrebi¢ neobsahuje ziadne
sucasti, ktoré by mohol pouzivatel
opravit. Pred Cistenim sa uistite, Ze je
spotrebic vypnuty a odpojeny z
elektrickej zasuvky.

Na Cistenie sucasti nepouzivajte
abrazivne prostriedky ani kefy.
Nevkladajte sucasti do vriacej
kvapaliny.

Neponarajte zakladnu jednotku (1) do
akejkolvek kvapaliny.

Ocistite vlhkou handrickou a osuste:

1 | Zakladna jednotka

Ovladaci panel

KK | K| X

2
3 | Dvierka
4

Hriadel pohonu

Vyberte, ocistite a osuste:

5 | Vonkajsia miska

6 | Vrchnak vonkajsej
misky

7 | Nadoba na dezert

8 | Vrchnak nadoby na
dezert

9 | Miesacia lopatka

10 | Tesnenie vonkajsieho
vrchnaka

Odstranovanie problémov

Ak je ploSina zablokovana, zdvihnite ju

rucne:

«  Sucasne a po dobu 5 sekund
stlacte a podrzte tlacidla ICE
CREAM (ZMRZLINA) a SORBET.

«  Plosina sa zdvihne.

«  Plosina sa zastavi po uvolneni
tlacidiel.

Ak je plosina zablokovana, spustite ju

ru¢ne:

- Slcasne a po dobu 5 sekind
stlacte a podrzte tlacidla MIX IN
(VMIESANIE) a RESPIN
(PREMIESANIE).

«  Plosina klesne.
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«  Plosina sa zastavi po uvolneni
tlacidiel.

Chyba spotrebica

IV pripade chyby spotrebic trikrat
pipne a tlacidlo vypinaca bude blikat.

- Skontrolujte, ¢i je zostava nadoby/
veka/lopatky spravne
nainstalovana, ¢i su dvierka
zatvorené a Ci je ploSina v spravnej
polohe. Ak chybovy kéd pretrvava,
kontaktujte prosim zakaznicky
servis.

«  Aksa plosina nepohybuije, je
mozné ju zdvihnut alebo spustit
stlacenim a podrzanim tlacidiel
ICE CREAM (ZMRZLINA) a SORBET
alebo tlacidiel MIX IN (VMIESANIE)
a RESPIN (PREMIESANIE) po dobu
5 sekund.

Priklad receptu - Mliecny
koktail

Prisady:

« Y2 hrnceka mlieka

« 1/3 hrn¢eka bananov

«  VYahrnceka ovsenych vlociek
«  3lyzice medu

« Y hrnleka gréckeho jogurtu
« Y hrnceka vody

Priprava:

«  Zmiesajte ¥4 hrnceka ovsenych
vlociek s /2 hrnéekom vody
rovnomerne a potom ich ohrejte v
mikrovinnej ridre,kym ovsené
vlo¢ky nezmaknd (asi 1T minuta).

«  Po ohriati pridajte 2 hrn¢eka
gréckeho jogurtu, X hrnc¢eka
bananov a 3 lyZice medu a
pomocou mixéra ich rovhomerne
rozmixujte.

- Nalejte do vnutornej nddoby a dajte

na 24 hodin zmrazit.

+ Pridajte %2 hrn¢eka mlieka a
premiesajte pomocou automatickej
funkcie MILKSHAKE (MLIECNY
KOKTAIL).

Recyklacia

HE

Aby nedochadzalo k ohrozeniu zdravia
a zivotného prostredia vplyvom
nebezpelnych latok, pristroje a
nabijacie a nenabijacie batérie
oznacené niektorym z tychto
symbolov nesmu byt likvidované s
netriedenym komundalnym odpadom.
Elektrické a elektronické vyrobky a
pripadne nabijacie a nenabijacie
batérie vzdy odovzdajte na prislusnom
oficialnom mieste pre recyklaciu / zber.

ERP

Informacie o spotrebe energie
energeticky vyznamnych vyrobkov
najdete na webovej stranke
en.russellhobbs.com/erp
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Przed pierwszym uzyciem

(] | Przeczytaj instrukcje i
zachowaj jg do przysztego
uzytku.

Przeznaczenie

% Tylko do uzytku
domowego

S Nie uzywac na zewnatrz

Specyfikacja

Moc znamionowa (W) 800

220-240,
50/60Hz

Napiecie robocze (V)

Wazne srodki ostroznosci

Podczas korzystania z urzadzenia
elektrycznego nalezy zawsze
przestrzegac podstawowych zasad
bezpieczenstwa, aby zmniejszy¢

ryzyko pozaru, porazenia pradem i/lub

obrazen, w tym:

+ Nie uzywaj urzadzenia do celéw
innych niz opisane w niniejszej
instrukcji.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone lub nie dziata
prawidtowo.

+ Nie uzywaj akcesoriéw ani
przystawek innych niz dostarczone
przez nas.

« Nie pozostawiaj urzagdzenia bez
nadzoru, gdy jest podfaczone do
pradu.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane

przez dzieci od 8. roku zycia i osoby
o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych albo z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sa one
nadzorowane lub poinstruowane w
zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic¢ sie
urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja co najmniej 8 lat i sg
nadzorowane.

Trzymaj urzadzenie i jego przewod
poza zasiegiem dzieci ponizej 8.
roku zycia.

Nieprawidtowe uzycie urzadzenia
moze spowodowac obrazenia.
Unikaj kontaktu z ruchomymi
czesciami. Podczas pracy trzymaj
rece, wtosy, ubrania, a takze
szpatutki i inne przybory z dala od
urzadzenia, aby zmniejszyc¢ ryzyko
obrazen i/lub uszkodzenia
urzadzenia.

Wylacz urzadzenie, a nastepnie
odfacz je od gniazdka, gdy nie jest
uzywane, przed montazem lub
demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem. Aby odfaczy¢, chwy¢
wtyczke i wyciagnij jg z gniazdka.
Nigdy nie ciagnij za przewdéd
zasilajacy.

Jesli przewdd jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o
podobnych kwalifikacjach, aby
unikna¢ zagrozenia.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytaczone podczas zaktadania lub
zdejmowania miski z jednostki
bazowe;j.
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Objasnienie symboli
ostrzegawczych

Nie zanurza¢ w wodzie

«  Dioda LED wybranej funkgji i
przycisk wiaczania/wytaczania
pozostajg podswietlone

Zachowac ostroznos¢. Ostry
przedmiot

Mozna my¢ w zmywarce

Lista czesci

1 Jednostka bazowa X
2 Panel sterowania N
3 Drzwiczki
5 Zewnetrzna miska
6 Pokrywka
zewnetrznej miski
7 Pojemnik na deser
8 Pokrywka
pojemnika na deser
9 Lopatka mieszajaca
10 | Uszczelka pokrywki
zewnetrznej
Nie pokazano
4 Wat napedowy X
Obstuga przyciskow
funkcyjnych

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego:
«  Urzadzenie uruchomi wybrana
funkcje.

Auto Uzycie

Funkcja

Przycisk

Ice Cream | Lody z mleka lub jego
zamiennikow.

Light Ice Lody o niskiej

Cream zawartosci cukru,
ttuszczu lub z
zamiennikami cukru.

Gelato Gelato na bazie
budyniu.

Sorbet Na bazie owocéw, z
dodatkiem wody i
cukru.

Yoghurt Ice | Mrozony jogurt z
Cream jogurtu kupionego w
sklepie.

Milkshake | Koktajle mleczne.
Potacz lody i mleko.

Respin Zapewnienie gtadkiej
tekstury po
uruchomieniu funkgji
automatycznej. Uzyj
funkcji Respin, jesli
mieszanka jest
zimniejsza niz -22°C
(-7°F).

Mix in Do wmieszania matych

kawatkoéw ciasteczek,
orzechow, ptatkow
zbozowych lub
mrozonych owocow
do bazy. Uzyj tej
funkcji automatycznej
po przetworzeniu
przez urzadzenie
sktadnikéw bazy.
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Podczas aktywnej funkgji

Po nacisnieciu przycisku innej funkgji
urzadzenie zatrzyma biezaca funkcje i
uruchomi nowa.

Po nacisnieciu aktywnego przycisku
funkgji lub przycisku wigczania/
wytgczania urzadzenie przechodzi do
trybu wstrzymania funkgji.

Tryb wstrzymania funkg;ji

Gdy funkcja jest wstrzymana:

«  Wybrana funkcja i dioda LED
wiaczenia/wytaczenia migaja
wielokrotnie.

«  Jesli przycisk funkgcji
automatycznej zostanie
nacisniety, urzadzenie wznowi
prace z tg funkcja automatyczna.

« Nacisniecie przycisku wtgczania/
wytgczania spowoduje
anulowanie funkgcji automatycznej
i powrét urzadzenia do pozycji
poczatkowe;j.

Uzycie

Uwaga - Jesli przepis wymaga
zamrozenia sktadnikéw, dodaj
sktadniki do pojemnika na desery
(7), przykryj pokrywa pojemnika na
deser (8) i zamrazaj przez 24
godziny.

1. Dodaj sktadniki do pojemnika na
desery (7). Nie dodawaj
sktadnikéw po przekroczeniu linii
MAX napetniania na pojemniku na
desery (7).

Wazne - Nalezy przestrzegac¢ linii
MAX napetniania dla pltynow i
produktow statych. W przypadku
wszystkich funkcji automatycznych

z wyjatkiem funkcji Milkshake
napetnij pojemnik do poziomu
maksymalnego dla gestych
produktow.

W przypadku funkcji Milkshake dla
zamrozonych sktadnikéw nalezy uzyc
poziomu maksymalnego dla
produktéw zamrozonych.

Dla ptynnych sktadnikéw w funkgji
Milkshake uzyj poziomu
maksymalnego ptyndw.

2. Po przygotowaniu lub zamrozeniu
podstawy zdejmij pokrywe
pojemnika na desery (8) i umies¢
pojemnik na desery (7) w misce
zewnetrznej (5).

3. Zamontuj topatke mieszajaca (9)
do pokrywy miski zewnetrznej (6).
Patrz rysunek (A).

Uwaga - Lopatka mieszajaca (9) i
pokrywa miski zewnetrznej (6)
zawieraja magnes.

4. Przymocuj pokrywe miski
zewnetrznej (6) do zmontowanej
miski zewnetrznej (5). Patrz
rysunek (B).

Otwoérz drzwi (3).

Umies¢ miske w module

podstawowym (1). Patrz rysunek

(D).

7. Zablokuj miske w pozycji
srodkowej 0°. Patrz rysunek (E).

8. Zamknij drzwiczki (3).

9. Podfacz zasilanie i nacisnij przycisk
zasilania.

10. Wybierz zadang funkcje. Funkcja
automatyczna zatrzyma sie
automatycznie po zakonczeniu.

11. Po zakonczeniu funkgji
automatycznej otworz drzwiczki
(3) i wyjmij miske zewnetrzna (5) z
modutu podstawowego (1),

oW
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obracajac miske zewnetrzna (5) w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby ja
odblokowac. Patrz rysunek (D),
aby sprawdzi¢ potozenie.

12. Zdejmij pokrywe miski
zewnetrznej (6) z miski
zewnetrznej (5), obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara w celu
odblokowania. Wyjmij pojemnik
na desery (7) z miski zewnetrznej

(5).

Uzycie - Mix In

W przypadku dodawania sktadnikéw
do wmiksowania uzyj tyzki, aby zrobi¢
otwor o szerokosci 40 mm, ktéry
siegnie dna mieszanki.

Dodaj posiekane lub potamane
skfadniki do otworu i powtérz kroki
6-10, aby ponownie przetworzy¢ przy
uzyciu funkgcji automatycznej Mix In.

Funkcji automatycznej Respin mozna
uzywac na kruchych lodach, aby
uzyskac kremowa konsystencje.

Uzycie - Respin

Respin jest czesto wymagany w
przypadku bardzo zimnych baz. Jesli
baza jest krucha, powtdrz kroki 6-10 w
celu ponownego przetworzenia przy
uzyciu funkcji automatycznej Respin.

Tryb gotowosci

Jesli nie nacisniesz przycisku przez 3
minuty, urzadzenie wytaczy sie.

Pielegnacja i czyszczenie

To urzadzenie nie zawiera czesci, ktore
moga by¢ naprawiane przez
uzytkownika. Przed czyszczeniem
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wytgczone i odfgczone od gniazdka
zasilajacego.

Do czyszczenia podzespotéw nie
nalezy uzywac materiatéw Sciernych
ani szczotek.

Nie umieszczaj czesci we wrzacych
cieczach.

Nie zanurzaj modutu podstawowego
(1) w zadnym ptynie.

Wyczys$¢ wilgotng szmatka i wysusz:

1 | Jednostka bazowa

2 | Panel sterowania

3 | Drzwiczki

4 | Wat napedowy

KK | K|

Wyjmij, wyczysc¢ i wysusz:

5 | Zewnetrzna miska

6 | Pokrywka zewnetrznej
miski

7 | Pojemnik na deser

8 | Pokrywka pojemnika
na deser

9 | topatka mieszajaca

10 | Uszczelka pokrywki
zewnetrznej
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Rozwigzywanie problemow

Jesli platforma jest zablokowana,

podnies ja recznie:

«  Nacisnij i przytrzymaj
jednoczesnie przyciski ICE CREAM
i SORBET przez 5 sekund.

- Platforma sie podniesie.

«  Platforma zatrzyma sie po
zwolnieniu przyciskéw.

Jesli platforma jest zablokowana,

obniz ja recznie:

« Nacisnij i przytrzymaj
jednoczesnie przyciski MIX IN i
RESPIN przez 5 sekund.

«  Platforma sie obnizy.

«  Platforma zatrzyma sie po
zwolnieniu przyciskow.

Przepisy kulinarne

Biad urzadzenia

W przypadku wystgpienia btedu
urzadzenie wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe, a przycisk wtaczania/
wyfaczania zacznie migac.

«  Sprawdz, czy zesp6t dzbanka/
pokrywy/ostrza jest prawidtowo
zainstalowany, drzwiczki sg
zamkniete, a platforma znajduje
sie w prawidtowym potozeniu.
Jesli kod btedu nadal wystepuje,
skontaktuj sie z dziatem obstugi
klienta.

- Jesli platforma nie porusza sie,
mozna jg podnies¢ lub obnizy¢,
naciskajac i przytrzymujac przez 5
sekund przyciski ICE CREAM i
SORBET lub przyciski MIX IN i
RESPIN .

Przykladowy przepis -
koktajl mleczny

Sktadniki:

Y5 szklanki mleka

1/3 szklanki bananéw

Va szklanki ptatkdw owsianych
3 tyzki miodu

4 szklanki jogurtu greckiego
4 szklanki wody

Przygotowanie:

Réwnomiernie wymieszaj V4 szklanki
ptatkéw owsianych z %2 szklanki
wody, a nastepnie podgrzewaj w
kuchence mikrofalowej, az ptatki
owsiane stang sie miekkie (okoto 1
minuty).

Po podgrzaniu dodaj %2 szklanki
jogurtu greckiego, 1/3 szklanki
banandw i 3 tyzki miodu i wymieszaj
je rbwnomiernie za pomoca
blendera.

Wlej do wewnetrznego dzbanka i
zamrazaj przez 24 godziny.

Dodaj %2 szklanki mleka i wymieszaj
za pomoca funkgji automatycznej
MILKSHAKE.

79



Recykling

HE

Aby unikna¢ probleméw
srodowiskowych i zdrowotnych
spowodowanych niebezpiecznymi
substancjami, sprzetu, akumulatoréw i
baterii oznaczonych jednym z tych
symboli nie nalezy wyrzucac z
nieposortowanymi odpadami
komunalnymi. Produkty elektryczne i
elektroniczne, w tym, baterie
jednorazowe i akumulatory, nalezy
zawsze utylizowaé w odpowiednim
publicznym punkcie zbiérki odpadéw/
recyklingu.

ERP

Informacje na temat zuzycia energii
przez ErP mozna znalez¢ na stronie
internetowej

en.russellhobbs.com/erp
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Prije prve uporabe

[ | Procitajte upute i saCuvajte ih
za buducu upotrebu.

Namjena uporabe

% Samo za ku¢nu uporabu

S Ne koristiti na otvorenom

Tehnicke specifikacije

Nazivna snaga (W) 800
Radni napon (V) 220-240,
50/60Hz

Vazne sigurnosne mjere

Prilikom koristenja elektri¢nog uredaja,
uvijek treba slijediti osnovne
sigurnosne mjere kako bi se smanjio
rizik od pozara, elektri¢nog udara i/ili
ozljeda, ukljucujudi sliedece:

+ Ne koristiti uredaj u druge svrhe
osim onih opisanih u ovim
uputama.

+ Ne koristiti uredaj ako je ostecen ili
neispravan.

+ Ne koristiti dodatke ili prikljucke
osim onih koje isporu¢ujemo.

Ne ostavljati uredaj bez nadzora dok
je prikljucen.

« Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od
8 godina i starija ako su pod
nadzorom ili su dobila upute o
sigurnoj uporabi uredaja te
razumiju moguce opasnosti.

« Uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili

mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobile upute o
sigurnoj uporabi uredaja te razumiju
moguce opasnosti.

« Djeca ne smiju koristiti uredaj kao
igracku.

. Cid¢enje i odrzavanje ne smiju
obavljati djeca osim ako imaju 8
godinaiili vise i pod nadzorom su.

« Drzati uredaj i njegov kabel izvan
dohvata djece mlade od 8 godina.

« Nepravilna uporaba uredaja moze
uzrokovati ozljede.

+ Izbjegavati kontakt s pokretnim
dijelovima. Tijekom rada drzati ruke,
kosu, odjecu, kao i lopatice i druge
pribore podalje kako bi se smanjio
rizik od ozljeda i/ili ostecenja
uredaja.

« Iskljuciti uredaj i izvudi utikac iz
uti¢nice kada se ne koristi, prije
sastavljanja ili rastavljanja dijelova te
prije Cis¢enja. Za iskljucivanje
uhvatiti utikac i izvuci ga iz uti¢nice.

- Nikada ne povlaciti kabel.

Ako je kabel ostecen, mora ga
zamijeniti proizvodac¢, ovlasteni
servis ili osoba sli¢ne kvalifikacije
kako bi se izbjegla opasnost.

- Provjeriti da je uredaj iskljucen
prilikom postavljanja ili uklanjanja
posude s osnovne jedinice.

Objasnjenje simbola
upozorenja

M | Neuranjati u vodu

/A | Oprez. Ostar predmet

Pogodno za perilicu posuda
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Popis dijelova Lightlce | Sladoled s niskim

Cream udjelom 3ecera, masti

1 | Osnovna jedinica X ili zamjenom za 3ecer.
2 Upravljacka ploca X Gelato Gelatp s kremastim
sastojcima.
3 | Vrata X Sorbet Na bazi voca, s vodom
5 | Vanjska posuda Lsecerom:
Yoghurt Ice | Smrznuti jogurt
6 Poklopac vanjske Cream napravljen od
posude kupovnog jogurta.
7 | Posuda za desert Milkshake | Milkshakeovi.
Kombinirajte sladoled i
8 Poklopac posude za mlijeko.
desert Respin Za dobivanje glatke
9 Lopatica za teksture nakon rada s
mijeanje ?uton’\'atskom
unkcijom.
10 | Brtva vanjskog Upotrebljavajte
poklopca funkciju Respin ako je
smjesa hladnija od -
Nije prikazano 22°C (7°F).
4 Pogonjska osovina X Mix in Za umjesavanje malih

komada keksa,
orasastih plodova,
Zitarica ili smrznutog
Rad s gumbom Funkcija voca u bazu.
Upotrebljavajte ovu
automatsku funkciju
nakon $to uredaj
obradi osnovne

Kad pritisnete gumb Funkcija:

« uredaj pokrece odabranu funkciju.

«  LED svjetlo za odabranu funkciju i
gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

i dalje svijetle. hamirnice.
g:z‘,b Uporaba Tijekom aktivne funkcije
matska Ako pritisnete drugi gumb Funkcija,
funkcija uredaj zaustavlja trenutacnu funkciju i

pokrece novu.

Ice Cream | Sladoled od mlijeka ili

mlije¢nih altemnativa. Ako je pritisnut aktivni gumb Funkcija

ili gumb za ukljucivanje/iskljucivanje,
uredaj prelazi u nacin rada pauziranja
funkcije.
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Nacin rada pauziranja
funkcije

Kad se funkcija pauzira:

«  LED svjetlo za odabranu funkciju i
ukljucivanje/isklju¢ivanje
uzastopno ce bljeskati.

«  Ako se pritisne gumb Automatska
funkcija, uredaj nastavlja s radom
u toj automatskoj funkciji.

«  Ako se pritisne ukljucivanje/
iskljucivanje, automatska funkcija
se ponistava i uredaj e se vratiti u
pocetni polozaj.

Uporaba

Napomena - ako prema receptu
sastojci trebaju biti smrznuti, stavite
sastojke u desertni spremnik (7),
prekrijte desertni spremnik
poklopcem desertnog spremnika (8)
i smrzavajte 24 sata.

1. Dodajte sastojke u desertni
spremnik (7). Nemojte dodavati
sastojke iznad oznake za punjenje
MAX na desertnom spremniku (7).

Vazno - pridrzavajte se oznake za
punjenje MAX za tekucine i ¢vrste
tvari. Za sve automatske funkcije
osim funkcije Milkshake, napunite
spremnik do razine Max za uzimanje
zlicom.

Za funkciju Milkshake upotrijebite
razinu Max za smrznuto za rad sa
smrznutim sastojcima.

Upotrebljavajte razinu Max za tekudine
za rad s tekud¢im sastojcima u funkciji
Milkshake.

2. Kad je baza pripremljena ili
smrznuta, uklonite poklopac
desertnog spremnika (8) i

postavite desertni spremnik (7) u
vanjsku posudu (5).

3. Postavite lopaticu za mijeSanje (9)
na poklopac vanjske posude (6).
Vidjeti sl. (A).

Napomena - i lopatica za mijesanje
(9) i poklopac vanjske posude (6)
imaju magnet.

4. Pri¢vrstite poklopac vanjske
posude (6) na sastavljenu vanjsku
posudu (5). Vidjeti sl. (B).

5. Otvorite vrata (3).

6. Postavite posudu u kuciste (1).
Vidjeti sl. (D).

7. UCvrstite posudu u sredisnji
polozaj pri 0°. Vidjeti sl. (E).

8. Zatvorite vrata (3).

9. Ukljucite uredaj u glavni izvor
napajanja i pritisnite gumb za
ukljucivanje.

10. Odaberite Zeljenu funkciju. Nakon
zavrsetka, automatska funkcija
odmah ¢e se zaustaviti.

11. Kad je automatska funkcija
zavrsila, otvorite vrata (3) i uklonite
vanjsku posudu (5) iz kudista (1)
tako da je okrecete (5) u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu radi
otklju¢avanja. Za polozaj vidjeti sl.
(D).

12. Uklonite poklopac (6) s vanjske
posude (5) tako da ga okrecete u
smjeru suprotnom od kazaljke na
satu radi otklju¢avanja. Uklonite
desertni spremnik (7) s vanjske
posude (5).

Uporaba - Mix In

Ako umjesavate sastojke, upotrijebite
zlicu kako biste napravili otvor Sirine 40
mm koji dolazi do dna smjese.
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Umijesajte narezane ili natrgane
sastojke u otvor i ponovite korake od 6
do 10 radi ponovne obrade tako da
upotrijebite automatsku funkciju Mix
In.

Automatska funkcija Respin moze se
upotrebljavati za mrvicasti sladoled
kako bi se dobila kremasta tekstura.

Uporaba - Respin

Funkcija Respin Cesto je potrebna za
vrlo hladne baze. Ako je baza
mrvicasta, ponovite korake od 6 do 10
radi ponovne obrade s pomocu
automatske funkcije Respin.

Nacin rada pripravnosti

Ako ne pritisnete gumb 3 minute,
uredaj e se iskljuciti.

Odrzavanje i CiS¢enje

Ovaj uredaj ne sadrzava dijelove koje
moze servisirati korisnik. Prije ¢is¢enja
osigurajte da je uredaj iskljucen i
odspojen iz glavnog izvora napajanja.
Za Cis¢enje dijelova nemojte
upotrebljavati abrazivna sredstva ili
Cetke.

Nemojte postavljati dijelove u kipuce
tekucine.

Nemojte uranjati kuciste (1) u bilo
kakvu tekudinu.

Cistite vlaznom krpom i osusite:

1 | Osnovna jedinica

2 | Upravljacka ploca

3 | Vrata

KKK |XK

4 | Pogonjska osovina

Uklonite, ocistite i osusite:

5 | Vanjska posuda

6 | Poklopac vanjske
posude

7 | Posuda za desert

8 | Poklopac posude za
desert

9 | Lopatica za mije$anje

10 | Brtva vanjskog
poklopca

Rjesavanje problema

Ako je platforma blokirana, podignite

jerucno:

« Istovremeno pritisnite i drzite
gumbe ICE CREAM i SORBET 5
sekundi.

«  Platforma ¢e se podignuti.

- Platforma ce se zaustaviti kad se
oslobode gumbi.

Ako je platforma blokirana, spustite je

ru¢no:

« Istovremeno pritisnite i drzite
gumbe MIX IN i RESPIN 5 sekundi.

- Platforma ce se spustiti.

- Platforma ce se zaustaviti kad se
oslobode gumbi.

Greska uredaja

U slucaju greske uredaj e se tri puta
oglasiti zvu¢nim signalom i bljeskat ¢e
gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.

«  Provjerite kako biste se uvjerili da
su staklena posuda/poklopac/
ostrica pravilno ugradeni, vrata su
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zatvorena, a platforma je u
ispravnom polozaju. Ako oznaka
greske i dalje bude prisutna,
obratite se sluzbi za korisnike.

«  Ako se platforma ne mice, moze se
podignuti ili spustiti tako da
zajedno pritisnete i drzite gumbe
ICE CREAM i SORBET ili gumbe MIX
IN i RESPIN 5 sekundi.

Primjer recepta - Milkshake

Sastojci:

« Y5 3alice mlijeka

« 1/3 Salice banana

« Y 3alice zobenih pahuljica
« 3 velike Zlice meda

« Y 8alice gr¢kog jogurta

« a2 3alice vode

Priprema:

« Ravnhomjerno pomijesajte 4 3alice
zobenih pahuljica s V2 Salice vode i
zatim zagrijavajte u mikrovalnoj
pecnicidok zobene pahuljice ne
postanu mekane (otprilike 1
minuta).

« Nakon zagrijavanja dodajte "2 3alice
gr¢kog jogurta, 1/3 3alice bananaii 3
velike Zlice meda i upotrijebite
blender da biste ih ravnomjerno
pomijesali.

« Ulijte u unutarnju staklenu posudu i
smrzavajte 24 sata.

+ Dodajte ¥ 3alice mlijeka
upotrebljavajudi automatsku
funkciju MILKSHAKE .

Reciklaza

HE

Kako bi se izbjegle Stetne posljedice na
okoli$ i zdravlje zbog opasnih
supstanci, uredaji i punjive i nepunjive
baterije obiljezene jednim od ovih
simbola ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad. Uvijek
odlozite elektri¢ne i elektronicke
proizvode i, gdje je primjenljivo,
punjive i nepunjive baterije, u
odgovarajuc¢em zvani¢nom mjestu za
sakupljanje/reciklazu.

ERP

Informacije o potrosnji energije (ErP)
mozete pronaci na internetskoj stranici
en.russellhobbs.com/erp
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Pred prvo uporabo

[ | Preberite navodila in jih
shranite za prihodnjo uporabo.

Predvidena uporaba

% Samo za gospodinjsko
uporabo

S Ne uporabljajte na prostem

Specifikacije
Nazivha moc¢ (W) 800
Obratovalna napetost | 220-240,
V) 50/60Hz

Pomembni varnostni ukrepi

Pri uporabi elektri¢nih naprav je treba
vedno upostevati osnovne varnostne

ukrepe za zmanjsanje tveganja pozara,

elektri¢nega udara in/ali poskodb,

vklju¢no z naslednjimi:

- Naprave ne uporabljajte za noben
drug namen, kot je opisan v teh
navodilih.

« Naprave ne uporabljajte, e je
poskodovana ali ne deluje pravilno.
Ne uporabljajte dodatkov ali
prikljuckov, ki jih ne dobavi
proizvajalec.

« Naprave ne puscajte brez nadzora,
ko je priklju¢ena v elektri¢no
omrezje.

- Napravo lahko uporabljajo otroci,
stari 8 let in ve¢, ¢e so pod
nadzorom ali so prejeli navodila o
varni uporabi naprave in razumejo

morebitna tveganja.

Napravo lahko uporabljajo osebe z
zmanjsanimi telesnimi, senzori¢nimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali
pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e
so pod nadzorom ali so prejeli
navodila o varni uporabi naprave in
razumejo morebitna tveganja.
Otroci se ne smejo igrati z napravo.
Cis¢enja in vzdrzevanja naprave ne
smejo izvajati otroci, razen ¢e so
stari 8 let ali vec¢ in pod nadzorom.
Napravo in njen kabel hranite izven
dosega otrok, mlajsih od 8 let.
Nepravilna uporaba naprave lahko
povzroci poskodbe.

Izogibajte se stiku s premikajocimi
se deli. Med delovanjem drzite roke,
lase, oblacila, lopatice in druge
pripomocke stran od naprave, da
zmanjsate tveganje poskodb in/ali
poskodb naprave.

Napravo izklopite in izkljucite iz
elektricnega omrezja, ko je ne
uporabljate, pred sestavljanjem ali
razstavljanjem delov ter pred
¢is¢enjem. Priizklju¢evanju primite
vtikac in ga izvlecite iz vti¢nice.
Nikoli ne vlecite za elektri¢ni kabel.
Ce je kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, pooblas¢eni
serviser ali druga ustrezno
usposobljena oseba, da se prepredi
nevarnost.

Poskrbite, da je naprava izklopljena,
ko namescate ali odstranjujete
posodo iz osnovne enote.
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Pojasnilo simbolov opozoril

Ne potapljajte v vodo

Previdno. Ostri predmeti

Primerno za pomivanje v
pomivalnem stroju

Seznam delov

1 Osnovna enota K-
2 Nadzorna plos¢a N
3 Vrata NS
5 Zunanja posoda
6 Pokrov zunanje

posode
7 Posoda za sladice
8 Pokrov posode za

sladice
9 Me3alna lopatica A
10 Tesnilo zunanjega

pokrova

Ni prikazano

4 Pogonska gred X

Uporaba funkcijskih tipk

Ko pritisnete funkcijsko tipko:

Naprava zazene izbrano funkcijo.
Lucka LED za izbrano funkcijo in
tipka za vklop/izklop ostaneta

prizgani.

Tipka za Uporaba

samodejno

funkcijo

Ice Cream Sladoled iz mleka ali
nadomestkov mleka.

Light Ice Sladoled z nizko

Cream vsebnostjo sladkorja,
mascob ali z
nadomestki sladkorja.

Gelato Gelato s sestavinami
na osnovi smetane.

Sorbet Na sadni osnovi z
vodo in sestavinami s
sladkorjem.

Yoghurtlce | Zamrznjen jogurt iz

Cream kupljenega jogurta

Milkshake Mle¢ni napitki.
Zmesajte sladoled in
mleko.

Respin Za gladko teksturo po
uporabi samodejne
funkcije. Funkcijo
Respin uporabite, ¢e
je mesanica hladnejsa
od -22 °C (-7 °F).

Mix in Za umesanje majhnih

kosckov piskotov,
oresckov, kosmicev ali
zamrznjenega sadja v
osnovo. To
samodejno funkcijo
uporabite, ko naprava
obdela osnovne
sestavine.

Med delovanjem funkcije

Ce pritisnete drugo funkcijsko tipko,
naprava ustavi trenutno funkcijo in

zazene novo.
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Ce pritisnete aktivno funkcijsko tipko
ali tipko za vklop/izklop, naprava
preide v nacin premora.

Nacin premora

Med premorom funkcije:

+ lIzbrana funkcija in lu¢ka LED za
vklop/izklop utripata.

. Ce pritisnete tipko za samodejno
funkcijo, naprava $e naprej deluje
s to samodejno funkcijo.

- Ce pritisnete tipko za vklop/izklop,
se samodejna funkcija preklice in
enota se vrne v zacetni polozaj.

Uporaba

Opomba: Ce recept zahteva
zamrznjene sestavine, jih dodajte v
posodo za sladico (7), pokrijte s
pokrovom posode za sladico (8) in
zamrznite za 24 ur.

1. Sestavine dodajte v posodo za
sladico (7). Sestavin ne dodajajte
Cez ¢rto MAX na posodi za sladico

(7).

Pomembno: Za tekocine in trdne
snovi upostevajte ¢rto MAX. Za vse
samodejne funkcije razen Milkshake
napolnite posodo do ravni za
najvecjo napolnjenost z Zlico.

Za funkcijo Milkshake uporabite pri
zamrznjenih sestavinah raven za
najvecjo napolnjenost zamrznjenih
sestavin.

Za funkcijo Milkshake pri tekocih
sestavinah uporabite raven za najvecjo
napolnjenost tekocih sestavin.

2. Ko je osnova pripravljena ali
zamrznjena, odstranite pokrov
posode za sladico (8) in postavite
posodo za sladico (7) v zunanjo
skledo (5).

3. Mesalno lopatico (9) namestite na
pokrov zunanje sklede (6). Glejte
sliko (A).

Opomba: Mesalna lopatica (9) in
pokrov zunanje sklede (6) vsebujeta
magnet.

4. Pokrov zunanje sklede (6)
namestite na sestavljeno zunanjo
skledo (5). Glejte sliko (B).

5. Odprite vrata (3).

6. Posodo postavite v osnovno enoto
(1). Glejte sliko (D).

7. Skledo zaklenite v srednji polozaj
pri 0°. Glejte sliko (E).

8. Zaprite vrata (3).

9. Napravo prikljucite v elektri¢no
vti¢nico in pritisnite tipko za vklop.

10. Izberite Zeleno funkcijo.
Samodejna funkcija se bo
samodejno ustavila, ko bo
koncana.

11. Ko je samodejna funkcija koncana,
odprite vrata (3) in odstranite
zunanjo skledo (5) iz osnovne
enote (1) z vrtenjem zunanje
sklede (5) v levo, da jo odklenete.
Za polozaj glejte sliko (D).

12. Pokrov zunanje sklede (6)
odstranite z zunanje sklede (5),
tako da ga zavrtite v levo, da ga
odklenete. Posodo za sladico (7)
odstranite iz zunanje sklede (5).

Uporaba funkcije Mix In

Ce dodajate sestavine za me3anje, z
Zlico ustvarite 40 mm Siroko luknjo, ki
sega do dna mesanice.
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V luknjo dodajte sesekljane ali
zdrobljene sestavine za mesanje in

Odstranite, ocistite in posusite:

ponovite korake 6-10 za ponovno > Zunanja posoda
obdelavo s samodejno funkcijo Mix In. 6 Pokrov zunanje
, , : . posode
Samodejno funkcijo Respin uporabite
pri drobljivem sladoledu za kremasto 7 Posoda za sladice
teksturo.
8 Pokrov posode za
sladice
Uporaba funkcije Respin 9 Metalna lopatica
Ponovno vrtenje je pogosto potrebno
pri zelo hladnih osnovah. Ce je osnova 10 Tesnilo zunanjega
drobljiva, ponovite korake 6-10 za pokrova
ponovno obdelavo s samodejno
funkcijo Respin.
Stanje pripravljenosti Odpravljanje tezav

Ce 3 minute ne pritisnete nobene
tipke, se naprava izklopi.

Nega in ciScenje

Ta naprava ne vsebuje deloy, ki bi jih
lahko servisiral uporabnik. Pred
¢iscenjem se prepricajte, da je naprava
izklopljena in odklopljena iz elektri¢ne
vticnice.

Za Cis¢enje delov ne uporabljajte
abrazivnih sredstev ali S¢etk.

Delov ne postavljajte v vrele tekocine.
Osnovne enote (1) ne potapljajte v
nobeno tekocino.

Ocistite z vlazno krpo in posusite:

Ce je plo3¢ad ovirana, jo dvignite

ro¢no:

«  Za 5 sekund hkrati pridrzite tipki
ICE CREAM in SORBET.

«  Plosc¢ad se bo dvignila.

«  Ploscad se bo ustavila, ko boste
tipki spustili.

Ce je plo3¢ad ovirana, jo spustite ro¢no:

«  Za 5 sekund hkrati pridrzite tipki
MIX'IN in RESPIN.

«  Plosc¢ad se bo spustila.

«  Ploscad se bo ustavila, ko boste
tipki spustili.

1 Osnovna enota X
2 Nadzorna plos¢a X
3 Vrata K-
4 Pogonska gred X

Napaka naprave

Ob napaki bo naprava trikrat zapiskala

in tipka za vklop/izklop bo utripala.

«  Preverite, ali je sklop kozarca/
pokrova/noza pravilno namescen,
ali so vrata zaprta in ali je ploscad
v pravilnem polozaju. Ce koda
napake ne izgine, se obrnite na
sluzbo za stranke.

. Cese plo3¢ad ne premakne, jo
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lahko dvignete ali spustite s
hkratnim pridrzanjem tipk ICE
CREAM in SORBET ali MIX IN in
RESPIN za 5 sekund.

Recepti

Primer recepta: Mlecni
napitek

Sestavine:

. Y skodelice mleka

- 1/3 skodelice banan

- Vaskodelice ovsenih kosmicev
« 3 Zlice medu

«  Yaskodelice grikega jogurta

- Y skodelice vode

Priprava:

« Zmesajte Y4 skodelice kosmicev z /2
skodelice vode in nato segrevajte v
mikrovalovni pecici, dokler se
kosmici ne zmehcajo (priblizno 1
minuto).

« Po segrevanju dodajte %> skodelice
grskega jogurta, 1/3 skodelice
banan in 3 Zlice medu ter jih z

mesalnikom enakomerno zme3ajte.

« Nalijte v notranji kozarec in
zamrznite za 24 ur.

« Dodajte 'z skodelice mleka in
zmesajte s samodejno funkcijo
MILKSHAKE.

Recikliranje

HE

Za preprecitev okoljskih in
zdravstvenih tezav zaradi nevarnih
snovi naprav in polnilnih in navadnih
baterij, oznacenih z enim od teh
simbolov, ni dovoljeno odstraniti med
nesortirane komunalne odpadke.
Elektri¢ne in elektronske izdelke in, kjer
velja, tudi polnilne in navadne baterije
odstranite na ustreznem uradnem
mestu za recikliranje/zbiranje.

ERP

Za informacije o porabi energije po
Direktivi o okoljsko primerni zasnovi
glejte spletno mesto en.russellhobbs.
com/erp
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Mpwv and tnv Npwtn Xprion

() | AlaBdoTe Tic 0dnyieg Kat
PUAAETE TIC YO LEANOVTIKN
avagpopd.

MpoBAenmopevn Xprion

% Movo yia otKlakn xprion

o Mnv xpnolpomoleite o€
£EWTEPIKOUE XWPOUG

Texvika Xapaktnpiotika

OvopaoTikn loxog (W) 800
Taon Aertoupyiag (V) 220-240,
50/60Hz
InMavTtikég Odnyisgg
Ac@aleiag

Katd tn xprion NAEKTPIKWV GUOKEUWYV,
TIPETEL TAVTA Va akohouBoulvTal
Baoikég mpouAdéelg acpaleiag yia tn
Meiwon Tou Kivduvou TupKaylag,
nAekTpomAnéiag kat/r Tpavpatiopou,
oupmepINapBavouévwy Twv €ENC:

«  Mnv xpnolpormoleite Tn CUCKEUN yia
OTIOIOVONTTOTE OKOTIO EKTOC ATIO
auToUG TToU TTEPLYPAPOVTAL OTIG
TapovoeC odnyiec.

«  Mnv Aeltoupyeite TN CUOKELN €AV
eivat kateotpappévn i mapouatadel
Suohertoupyia.

« Mnv xpnotpomoleite e€apTripatan
TIPOCONKEG EKTOG AMTO AUTA TTOU
TIAPEXOUME.

+  Mnv a@AveTe TN CUOKEUN XWPIG
emiPAeYPn evw givat ouvdedepévn

0TO pevQ.

H ouokeun pumopei va
xpnotpormotnBei and maidid nAikiag 8
ETWV Kal Avw, EpOooV €Xouv AAPEL
emiPAePn 1 0ONyieC OXETIKA YE TNV
AoQAAN XPron TNG CUCKEUNG Kal
KatavooUv Toug KIvEUvou.

H ouokeun pumopei va
xpnotpormotnBei and dtopa pe
MEIWUEVEG CWHATLKEG,
aAloONTNPIOKEC f TTVEUUATIKEC
KAVOTNTEG N} ENAEWPN gUTELpiag Kal
YVWOEWY, Epdoov €xouv AABelL
emiBAeYn 1 0dnyieg OXETIKA PE TNV
ACQAA XPion TNG CUOKEUNG Kal
KATAvooUuV Toug Kivduvouc.

Ta maudid dev mpémel va maiCouv pe
Tn OUOKEUN.

O kaBaplopoc Kal n ouvTrpenon anod
Tov Xprotn Sev pémel va yivovTtal
amd maidid, eKTo¢ v ivatl nAikiag 8
ETWV Kal Avw Kal uTtd emiBAeyn.
Kpatiote Tn ouokeun Kat To
KaAwd16 TG pakptd amo madid
KATW TwV 8 £TWV.

H kakr xprion TnG CUCKEUNG UMOpEi
VA TIPOKAAECEL TPAUUATIOUO.
ATIO@UYETE TNV EMAYPN HE KIVOUUEVA
pépn. Kpatnote ta xépla, Ta PaAlid
Kal Ta pouxa, Kabwg Kal Tig
OTATOUAEC Kal AANA OKEUN, MAKPLA
KATA TN AEITOUpYia Yla VA UEIWOETE
Tov Kivduvo Tpavpatiopol Ka/n
(N8 oTN CUOKELN
ATiEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN Kal
amoouvdéoTe TNV amd Tnv mpila
otav dev xpnolpomolgital, Tptv ano
Tn cuvapuoAdéynon n
AmOCUVAPHOAOYNON e€aPTNUATWY
Kal Tptv améd Tov kabaplopd. lNa tnv
amooUvSeon, MACTE TO PIC Kal
Tpafri&te amo tnv mpica. MoTé punv
Tpafdte amod 1o kaAwdio
Tpo@odoaiac.

Eav to kaAwdlio gival ¢Bapuévo,
TIPETTEL VA AVTIKATAOTAOE amd Tov
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KATOOKEVAOTH, TOV
e€ovolodotnuévo avtimpdowTo i
and ATOPO HE avTioTOoLXa TTIPOCOVTA
yla TV amoguyn Kivéuvou.
BeBaiwBeite 611 n cuokeun gival
QTTEVEPYOTTOINUEVN KATA TNV
TomoBéTNoN 1 agaipeon Tou
Aoxeiou amd tn Bdon.

NMwocoapt ZupoAwv
Mposidomoinong

X | Mnv BuBilete og vepo

A\ | Xprion pe mpoooxn. AixHnpo

QAVTIKEIHEVO
qud)\)\n)\o yla AuvTriplo
MATWY
Aicta E§aptnparwv
1 Movada Baong -
2 Mivakag EAéyxou X
3 Mopta N

5 E€wtepikd Aoxeio

6 Kamakt E€wtepikou
Aoxeiou

7 Aoxeio Embdopmiov

8 Kamakt Aoxeiou
Emddpmiov

9 Mtepuylo AvauelEng A

10 2TEYAVOTIOINTIKOG
AaKTUAIOC

E€wtepikov
Karmakiov

Agv Epgaviletal

4 Afovac Metadoong X

Kivhong

Xeiptopdog Kovpumwyv

A&rToupyiag

‘Otav natdte éva kouuri Asitoupyiag:
«  Houokeun {ekivd v emAeypévn

AerToupyia.

« HMuxvia LED yia tnv emAeypévn
AetToupyia Kal To Koupi
Evepyomoinon/Amnevepyomoinon
mapapévouv avaupéva

Koupmi Xpnon

Avtopatng

Azttoupyiag

Ice Cream MaywTto amod yaia i
urokatdotata
YAAaKTOC.

Light Ice Maywto pe xaunAn

Cream TIEPIEKTIKOTNTA OE
Caxapn kat Aumapd n
ME uTrokatdoTata
Caxapng.

Gelato Gelato pe ouotatikd
pe Bdon TV Kpéua.

Sorbet Me Baon ta ppouTa,
ME ouoTaTIKA veEPO
kat {axapen.

Yoghurt Ice Maywpuévo ylaolLpTt

Cream amd ylaoupTL TNG

ayopdg
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Milkshake MiAKoEIK. YuvbudoTe

TTAywTo Kal YAAa.

Respin Ma va SwoeTe pia
OMOAR VPN PETA TNV
EKTENEON MILOG
Autépatng
Aertoupyiag.
XpNOHOTIOINGTE TN
Aettoupyia Respin
€AV TO PEiypa gival
1Mo KpUo amo -22 °C
(-7 °F).

Mix in la va avakatePete
MIKPA KOppdTIa
MITIOKOTWV, ENpwv
KOAPTIWY,
SNUNTPIOKWV 1
KATEYPUYUEVWV
@PpoUTWV oTn Baon.
XpNOIYOTIOINOTE
autrv Tnv Autopatn
Aettoupyia agou n
OUOKEUN €XEl
ene€epyaotei Ta
Baoika cuotaTikda.

Kata tn Siapkeia puag
EVEPYNG AstToupyiag

Eav matrioete éva S1apOPETIKO KOUUTT
A&rtoupyiag, n ouokevun OTAPOTA TNV

TPéxouoa Aertoupyia kat EeKvA Tn véa.

Av TTATAOETE TO KOUUTTi TNG EVEPYNS
A&rtoupyiag ) To Koupmi
Evepyomoinon/Amnevepyomnoinon, n
ouokeun petafaivel otn Aerroupyia
Mavong Asitoupyiag.

Mavon Asertovpyiag

‘Otav pia Asitoupyia Ppioketal og
maovon:

«  HemAeypévn Asitoupyia kai n
Auxvia LED Evepyomoinon/
Anevepyomoinon avapfoofrvouv
EMAVEINNMPEVA.

+  Eav matroete éva koupumi
Autopatng Asttoupyiag, n
OUOKEUN ouveyiel Tn Aettoupyia
ME TNV eV AOyw Autduatn
A&itoupyia.

«  Eav matnOei to koupmi
Evepyomoinon/Amevepyomnoinon, n
Autopatn Asitoupyia akupwvetal
Kl N CUOKEUN EMIOTPEPEL OTNV
apxtkni g Béon.

Xpnon

Inueiwon - Eav n ouvtayn amartei ta
GUCTATIKA Va gival KatePpuypéva,
MP0cOEaTe T CUGTATIKA aTO AoXEio
Emdopmiwv (7), KAAUYPTE pe TO
Kamaki Aoxeiov Emdopmiwv (8) kat
Katau&te yia 24 wpeg.

1. MpooBéoTe Ta CUCTATIKA OTO
Aoyxeio Embopmiwv (7). Mnv
TPOCOETETE CUOTATIKA TIEPA ATTO
™ Mpapun MARpwong MAX oto
Aoyeio Embopmiwv (7).

INUavTiko - TnpRote Tn Npappn
MARpwong MAX yia uypd Kat oTepEd.
MNa 6\eg Tig Autopateg Asitoupyieg
€KTOG amo tn Aettovpyia Milkshake,
YEHioTE TO SoXEio péXPL TO EMimeSo
Kpepwdeg Max.

MNa tn Aertoupyia Milkshake,
XpNolpomoloTe 1o eminedo
Katepuypévo Max yla katepuypéva
OUOTATIKA.

Xpnoipomoinote 1o eminedo Yypd Max
Y10 Uypd CUCTATIKA OTN A&lToupyia
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Milkshake.

2. 'Otav n Bdon gival é€tolun i
KATEYUYUEVN, APALPECTE TO
Kamdaki Aoxeiou Embopmiwv (8) kal
TomoBeTroTE TO Aoxeio
Embopmiwv (7) oto E§wtepiko
KomeANo (5).

3. Zuvapuoloyriote Tov Avadeutrpa
(9) oo Kamaxi E§wtepikou
KuméAou (6). Avatpé€te otnyv Eik.
(A).

Inueiwon - O Avadsutipag (9) kat
10 Kamaki E§wtepikol KumtéAMovu (6)
MEPLEXOUV AmO £vav HayviTn.

4. Yuvdéote o Kamdki EEwtepikov
KumréA\\ou (6) oto
ouvapuoloynuévo E€wtepiko
KomeAMo (5). Avatpé€te otnv Eik.
(B).

5. Avoi€te Tnv Nopta (3).

6. TomoBeTr|oTe To KUTEANO OTN
Baoikn Movada (1). Avatpéte
otnv E. (D).

7.  KAelbwoTte to KimeA\o otnv
KevTpIKN Béon oTig 0°. Avatpé€te
otnv E. (E).

8. KAeiote tnVv Mopta (3).

9. Evepyomnoijote tnv mpila kat
natiote To Koupmni Agttoupyiac.

10. EmA&€Te TNV emBupuntn
Aertoupyia. H Autépatn
Agitoupyia Ba oTapaTroEl
autépata 0tav oAoKANPwOEI.

11. M&AIC ohokAnpwBei n Autdpatn
Aertoupyia, avoiéte tnv Mopta (3)
Kal agpalpéote 1o EEwtepikd
KuomeAo (5) amé ) Baoikn
Movada (1) meplotpépovTag To
E€wTepikd KummeAho (5)
apIOTEPOCTPOPA YA VA TO
Eekheldwoete. Avatpé€te otnv
€lkéva (D) yia tn Béon.

12. AgpaipéoTte to Kamaki E€wtepikol
KuméAhou (6) amod to E€wTtepikd
KomeAho (5) meplotpépovtag 1o
apLOTEPOCTPOPA YId VA TO
EekelbwoeTe. AQalpéoTe TO
Aoxeio Embopmiwv (7) amé 1o
E€wtepikd KumeAho (5).

Xprion - Mix In

Eav mpooBétete ouoTatikA avAaueiEng,
XPNOIMOTIOINOTE éva KOUTAAL yla va
SnpoupynRoeTe pia TpuTa MAaToug 40
mm TTOU Va QTAVEL PEXPL TO KATW
MEPOG TOU HEIYUATOC.

MNpooBéote Ta PINoKOUUEVA A
OpUUMATIONEVA CUCTATIKA OTNV TPUTIA
Kal emavaldfete ta fripata 6-10 yia va
eneepyaoteite Eavd To peiypa
XPNOILOTIOIWVTAG TNV AuTOpaTn
A&rtoupyia Mix In.

H Autdépatn Aettoupyia Respin pmopei
va xpnolpomolnBei og e0BpunTO
TTAYWTO Yia va Tou SWOoEl KPEUWN
ven.

Xprion - Respin

H Aettoupyia Respin amartteital ouxva
yla TTOAU KpUEG BAoelc. Eav n Bdon
eival eUBpuNTN, emavaAdPfete Ta
BrAuata 6-10 yia va tnv ene€epyaocTeite
Eavd xpnotpomnolwvtag tnv Autopatn
Aertoupyia Respin.

A&rroupyia Avapoving

Eav 6ev matrioeTe kavéva Kouui yia 3
Aemtd, n povada Ba amevepyormoinOei.

Dpovrida kat Kabapiopog

AuTH n OUCOKeUN OgV TIEPIEXEL
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e€aptripata mou Ymopouv va
ETMOKEVAOTOUVV amo Tov Xprotn. MNptv
amoé tov kabaplopo, BePaiwbeite 0TI N
OUOKEUN €ival amevepyomolnuévn Kal
amoouvdedepévn amo tnv mipida.

Mn XPNOIUOTTOIEITE AELAVTIKA Iy
[BoupToEC yia Tov KABAPIoUO TwV
e€apTnudtwv.

Mnv tomoBeteite e€aptriuarta oe
Bpaota vypa.

Mn BuBilete tn Baoikn Movada (1) oe
Kavéva uypo.

KaBapiote pe éva uypd mavi kat
OTEYVWOTE:

1 Movada Baong X

2 Mivakag EAéyyxou X

3 Mopta X

4 A&ovac Metadoong X
Kivhong

ApalpéoTe, KaBapioTe KAl OTEYVWOTE:

5 E€wTepIKO Aoyeio
6 Kamdaki E€wtepikol
Aoxeiov

7 Noyxeio Emdbprmiou

8 Kamdaki Aoxeiou
Em&dpmiov

9 MtepOylo AvapeiEng

10 TTEYAVOTIOINTIKOG
AakTUNoG E€wTepikol
Kamakiov

AvtipeTtwmon mpofAnpatTwy

Eav n mh\at@opua gival ppayuévn,
AVUYWOTE TN XElPOKivNTA:

«  [latAoTE KAl KPATAOTE MaTNPEVA
Tautoéxpova ta kovpmd ICE
CREAM kat SORBET yia 5
SeutepOAemTa.

«  Hm\atedppa Ba avupwoei.

«  Hm\atedppa Ba otapatnosl 6tav
QAPAOETE TA KOUWTTIA.

Eav n mAatgdpua gival gpayuévn,

XOUNAWOTE TN XElpoKivnTa:

« [latAoTe Kal KPATAOTE MATNUEVA
Tavtoxpova ta koupmid MIX IN kat
RESPIN yia 5 Seutepohemta.

«  Hm\atedppa Ba xapnA\woel.

«  Hmatpodpua Ba otapatrosl 6tav
QPACETE TA KOUWTTIA.

ZPAalpa CUGKEUNG

Y€ EPITTWON OPAANUATOC, N CUOKEUN
Ba NXNOEL TPELC POPEC KAL TO KOUMTTI
Evepyomoinon/Anevepyomnoinon a
avaBoofnvel.

«  BePawwbeite 011 TO OLYKPOTNUA
Kavatag/Kamakiou/Aemidag givat
OWOTA TOMOBETNUEVO, OTL N TTOPTA
€ival KAEIOTNA Kat 0Tt N MAAT@OpUa
BpiokeTtal otn owotr B¢on. Eav o
KWSIKOG OPANUATOC TTOPAMEVEL,
ETKOIVWVAOTE PE TNV
e€uTNPETNON TTEAATWV.

«  Eavnmhatgoppa Sev Kiveital,
MTTOPEITE va TNV aVUYWOETE 1} va
NV KATeRACETE TATWVTAG KAl
KPOTWVTAG MATNMEVA TAUTOXPOVA
Ta koupuma ICE CREAM kat SORBET
1 ta kouvpmmd MIX IN kat RESPIN yia
5 deutepOAeTTaL
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Tuvtayég

Agiypa cuvtayng - MiAkoéik

2UOTaTIKA:

< YaNhitCavi ydha

« 1/3 e\itCavi pmavaveg

«  VaNhitCavi Bpopun

« 3 KOUTOALEC TNG 0OUTTAG HENL
« Y2 pAitCavi ylaovpTi

«  VaohtCavi vepo

MNpoetolpaaoia:

« AvakatéPte Y eMtlavi Bpéung He
2 NMT{AVI VEPO KAl OTN CUVEXELQ
(eoTdveTe TO PEiYUA OTO POUPVO
MIKPOKUMATWY HEXPL VA MANAKWOEL
n Bpdun (mepimou 1 Aemtd).

« Metd 1o (éoTapa, mpooBéote V2
@AITCAvi ENANVIKO YiaoLpTl, 1/3
@AITCAVL PmavAveg Kat 3 KOUTAAIEG
NG oouTag YENL KAl AVOKATEPTE Ta
HE éva UMAEVTEP HéEXPL VA
opoyevoroinBouv.

« Pi€te 10 peiypa otnv Eowtepikn
Kavdta kat katapuéte yia 24 wpec.

« MMpocbBéote V2 ATlavi yala Kalt
QAVOKATEYTE XPNOILOTIOIWVTAG TNV
avtopatn Asttoupyia MILKSHAKE.

AvakOkAwon

HE

Ma tnv amouyn mpoAnudtwy cto
niepIBAANoV Kal TnVv vyeia Aoyw
eMPAABWV OUGCLWY, Ol CUCKEVEC Kal Ol
eMava@opTI(OUEVEG KAl N
EMAVAPOPTI(OPEVEC UITATAPIEC TTOU
EMOoNUaivovTal e KAmoto amno autd ta
oUUBOAg, dev Tpémel va amoppinTovTal
ME Ta Kowa olklakda amoppippata. Na
ATOPPIMTETE TAVTA TIG NAEKTPIKEG KAl
NAEKTPOVIKEG GUOKEVEG Kal, OTIOU
xpeldletay, Tig emava@opTI{OPEVEG Kal
pN emava@opTI{OEVEC UTTATAPIES, OF
KATAAANAO, emionpo onpeio cUNoOYrG/
AVOKUKAWONG.

ERP

Ma TANPOPOPIEC OXETIKA UE TNV
KOTAVAAWON EVEPYELQG TIPOIOVTWY TIOU
oxeTtiovtal pe TNV Katavailwon
EVEPYELAC, AVATPEETE OTOV IOTOTOTIO
en.russellhobbs.com/erp
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Elso hasznalat elott

(L] | Olvassa el az utmutatét, és
Orizze meg késébbi
felhasznalasra.

Rendeltetésszerii hasznalat

% Kizarolag haztartasi
hasznalatra

S Ne haszndlja kiiltéren

Miiszaki adatok

Teljesitmény (W) 800

MUkodési fesziiltség 220-240,
V) 50/60Hz

Fontos biztonsagi eldirasok

Elektromos késziilék hasznalatakor
mindig tartsa be az alapvet6
biztonsagi évintézkedéseket a tliz,
aramutés és/vagy sériilés

kockazatanak csokkentése érdekében,

beleértve az alabbiakat:

« Ne hasznadlja a késziiléket mas célra,

mint amit az Utmutatd leir.
Ne mikodtesse a késziiléket, ha
sérilt vagy hibdsan muakaodik.

« Ne hasznéljon mas tartozékokat
vagy kiegészitéket, mint amit a
gyartd biztosit.

« Ne hagyja feligyelet nélkil a
késziiléket, amig az be van dugva.

«  Akésziiléket 8 éves vagy annal
id6sebb gyermekek hasznélhatjak,
ha megfelel6 feligyeletet vagy
Utmutatast kaptak a biztonsagos

hasznalatrol, és megértették a
veszélyeket.

A készuiléket csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis
képesség(, illetve tapasztalat vagy
tudas hidnyaban 1évd személyek is
hasznalhatjak, ha megfeleld
felligyeletet vagy Utmutatast kaptak
a biztonsagos hasznalatrdl, és
megértették a veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a
készulékkel.

A tisztitast és karbantartast
gyermekek nem végezhetik, kivéve
ha 8 évesek vagy id6sebbek, és
felugyelet alatt allnak.

Tartsa a készuléket és a vezetéket 8
év alatti gyermekek eldl elzarva.

A készilék nem rendeltetésszeri
hasznélata sériilést okozhat.

Kerllje az érintkezést a mozgo
alkatrészekkel. MUikodés kdzben
tartsa tavol a kezét, hajat, ruhazatat,
spatulakat és egyéb eszkdzoket a
készlléktol a sériilés és/vagy a
készllék karosodasanak elkeriilése
érdekében.

Kapcsolja ki a késziiléket, majd
huzza ki a konnektorbdl, ha nem
haszndlja, alkatrészek 6sszeszerelése
vagy szétszerelése el6tt, illetve
tisztitas el6tt. A kihuzashoz fogja
meg a dugdt, és huzzakia
konnektorbdl. Soha ne a vezetéknél
fogva huzza ki.

Ha a kdbel megséril, azt a
gyartonak, szervizpartnerének vagy
megfelel6 képesitéssel rendelkez6
személynek kell kicserélnie a veszély
elkerulése érdekében.

Gy6z6djon meg réla, hogy a
késziilék ki van kapcsolva, amikor a
talat a készllék alapegységére
helyezi vagy onnan eltavolitja.
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Figyelmeztetd szimbolumok
magyarazata

a Be/ki gomb egyarant vilagit.

Auto- Hasznalat
matikus

X | Ne meritse vizbe funkcio

A\ | Ovatosan hasznalja. Eles gomb

targy
Ice Cream Fejbdl vagy
Mosogatogépben tisztithatd tejhelyettesitékbdl
készilt fagylalt.
Light Ice Alacsony cukor- és
- Cream zsirtartalmu, vagy
Parts List cukorhelyettesitékkel
) készilt fagylalt.

! Alapegység Gelato Tojaskrémalapu

2 Vezérlépanel hozzavalokbol készilt
fagylalt.

3 Ajto Sorbet Gyimélcsalapu, vizzel

5 Kiilsé tal és cukorral.

Yoghurt Ice | Fagyasztott joghurt

6 Kiilsé tal fedél Cream bolti joghurtbol

7 Desszerttartély Milkshake | Turmixok. Keverjen
Ossze fagylaltot és

8 Desszerttartaly tejet.

fedel Respin Sima textura az

9 Keverdlapat Automatikus funkcio
futtatdsa utdn.Ha a
keverék hémérséklete

10 | Kiilsé fedéltomités -22 °C (-7 °F) alatt van,
hasznalja a Respin

Nem lathato funkciét.

4 Hajtétengely N Mix in Kis darabokra tort
keksz, dié,
gabonapehely vagy
fagyasztott gyimolcs

A Funkcié gombok keveréséhez az alapba.
hasznalata Hasznélja ezt az

Amikor megnyom egy Funkcio

gombot:

«  Akésziilék elinditja a kivalasztott
funkciot.

«  Akivalasztott funkcio LED-fénye és

Automatikus funkciot,
miutan a készilék
feldolgozta a
hozzavaldkat.
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Aktiv funkcié kozben

Ha egy masik Funkcié gombot nyom
meg, a késziilék ledllitja az aktualis
funkciodt, és elinditja az Ujat.

Ha megnyomja az aktiv Funkcio
gombot vagy a Be/ki gombot, a
késziilék Funkcio szlineteltetése
modra valt.

Funkcio sziineteltetése mod

Amikor egy funkci6 sziinetel:

- Akivalasztott funkcié és a Be/ki
LED-fény villog.

« Ha megnyomja az Automatikus
funkcié gombot, a késziilék az
adott Automatikus funkcidval
folytatja a m(ikodést.

« Ha megnyomja a Be/ki gombot, az
Automatikus funkcié torlédik, és a
késziilék visszatér a kiindulasi
helyzetébe.

Hasznalat

Megjegyzés — Ha a recept szerint a
hozzavalékat fagyasztani kell,
helyezze 6ket a desszerttartéba (7),
fedje le a desszerttarto fedelével (8),
és fagyassza le 24 o6rara.

1. Helyezze a hozzavalokat a
desszerttartoba (7). Ne helyezze a
hozzavaldkat a desszerttartdoba (7)
a MAX jelzésnél magasabbra.

Figyelem - Tartsa be a MAX jelzést
folyadékok és szilard anyagok
esetében. Az Milkshake funkcié
kivételével minden Automatikus
funkcié esetén toltse meg a tartalyt
a kanalazhat6 max. jelzést.

A Milkshake funkcié esetében a

fagyasztott hozzévaldkhoz hasznélja a
fagyasztott max. jelzést.

A Milkshake funkcio esetében a
folyékony hozzavalékhoz haszndlja a
folyadék max. jelzést.

2. Amikor az alap elkésziilt vagy
megfagyott, tavolitsa el a
desszerttartd fedelét (8), és
helyezze a desszerttartét (7) a
kiilsé talba (5).

3. Szerelje 6ssze a keverélapatot (9) a
kilsé tal fedelével (6). Lasd az
abrat (A).

Megjegyzés — A keverédlapat (9) és a
kiilsé tal fedele (6) magnest
tartalmaz.

4. Rogzitse a kiilsé tal fedelét (6) az
osszeszerelt kulsé talhoz (5). Lasd
az abrat (B).

5. Nyissa ki az ajtot (3).

6. Helyezze a talat az alapegységbe
(1). Lasd az abrat (D).

7. Rogzitse a talat kdzépsé
helyzetben 0° szogben. Lasd az
abrat (E).

8. Zarja be az ajtét (3).

9. Csatlakoztassa a haldzati aljzathoz,
majd nyomja meg a
bekapcsolégombot.

10. Valassza ki a kivant funkciét. A
készilék az Automatikus funkcid
befejezését kovetben
automatikusan leall.

11. Az Automatikus funkcié
befejezését kovetéen nyissa ki az
ajtét (3), és tavolitsa el a kiilsé talat
(5) az alapegységbdl (1), azaltal,
hogy a kiilsé télat (5) az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyba
forgatva kinyitja. A poziciét lasd az
abran (D).

12. Tavolitsa el a kilsé tal fedelét (6) a
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kilsé talrdl (5) az dramutatod
jarasaval ellentétes irdnyba
forgatva, hogy kinyissa. Tavolitsa
el a desszerttartot (7) a kilsé talrdl

(5).

Hasznalat - Mix In

Ha 6sszekeverenddé hozzavalokat ad
hozz3, kanallal készitsen egy 40 mm
széles lyukat, amely eléri a keverék
aljat.

Adjon aproéra vagott vagy dsszetort
betétet a lyukba, és ismételje meg a
6-10. Iépést a Mix In automatikus
funkciéval.

A Respin automatikus funkcio
hasznalhaté darabos fagylalton, hogy
krémes dllagot biztositson.

Hasznalat - Respin

Ha 3 percig nem nyom meg egyetlen
gombot sem, a készilék kikapcsol.

Készenléti mod

If you do not press a button for 3
minutes, the unit will switch off.

Apolas és tisztitas

Ez a késziilék nem tartalmaz
felhasznal¢ altal javithaté
alkatrészeket. A tisztitas el6tt
gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziilék
ki van kapcsolva és kihuzta a halézati
aljzatbol.

Ne hasznéljon surolészert vagy kefét
az alkatrészek tisztitdsahoz.

Ne helyezze az alkatrészeket forrasban
|évé folyadékokba.

Ne meritse az alapegységet (1)
folyadékba.

Tisztitsa meg nedves ruhaval, majd
szaritsa meg:

1 Alapegység X
2 Vezérl6panel e
3 Ajté X
4 Hajtétengely &

Eltavolitas, tisztitas és szaritas:

5 Kilsé tal

6 Kiilsé tal fedél

7 Desszerttartaly

8 | Desszerttartaly fedél

9 Keverélapat

10 Kiils6 fedéltomités
Hibaelharitas

Ha a platformot valami akadalyozza

elakadt, emelje fel manudlisan:

« Tartsa lenyomva egyszerre a ICE
CREAM és a SORBET gombokat 5
masodpercig.

« A platform felemelkedik.

«  Aplatform ledll, amikor a
gombokat elengedi.

Ha a platformot valami akadalyozza,

engedje le manudlisan:

« Tartsa lenyomva egyszerre a MIX
IN és a RESPIN gombokat 5
masodpercig.

« A platform leereszkedik.

A platform leall, amikor a
gombokat elengedi.
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Késziilékhiba

Hiba esetén a késziilék harom
hangjelzést ad ki, és a Be/ki gomb
villogni kezd.

«  Ellendrizze, hogy a tarolo/fedél/
kés megfelel6en van-e felszerelve,
az ajtd zarva van-e, és a platform
megfelel6 helyzetben van-e. Ha a
hibakdd tovabbra is megjelenik,
forduljon az ligyfélszolgalathoz.

- Haa platform nem mozdul, akkor
a ICE CREAM és SORBET gombok,
vagy a MIX IN és RESPIN gombok
egylttes 5 masodperces
lenyomva tartasaval emelhetd fel
vagy engedheté le.

« A melegités utdn adjon hozza ¥2
csésze gorog joghurtot, 1/3 csésze
banant és 3 ev6kanal mézet, és
kever6géppel keverje 6ssze
egyenletesen.

. Ontse a belsé taroldba, és fagyassza
le 24 6réra.

« Adjon hozzd V2 csésze tejet, és
keverje 6ssze a MILKSHAKE
automatikus funkciéval.

Receptek

Receptminta - Turmix

Hozzavalok:

Y2 csésze tej

+ 1/3 csésze banan

« Va csésze zabpehely

« 3 ev6kanal méz

« 5 csésze gorodg joghurt
2 csésze viz

Elkészités:

« Keverjen 0ssze Y4 csésze zabpelyhet
> csésze vizzel, majd melegitse
meg a mikrohulldmu sutében,amig
a zabpehely megpuhul (kb. 1 perc).

Ujrahasznositas

HE

Az alabbi jelolések valamelyikével
ellatott készulékekben, valamint
Ujratolthetd és nem Ujratdlthet6
akkumulatorokban jelen [évé veszélyes
anyagok jelentette kdrnyezeti és
egészségi kockazatok elkertilése
érdekében ezeket tilos a haztartasi
hulladékkal egyutt megsemmisiteni.
Az elektromos és elektronikus
termékeket, és, ha vannak, az
Ujratoltheté és nem ujratolthetd
akkumulatorokat mindig a megfeleld
hivatalos hulladék-ujrahasznosité/
begylijté kdzpontba kell vinni.

ERP

Az ErP energiafogyasztasi
informaciokért keresse fel a weboldalt
en.russellhobbs.com/erp
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ilk Kullanimdan Once

(] | Talimatlari okuyun ve ileride
basvurmak tizere saklayin.

Amaclanan Kullanim

"} | Yalnizca ev kullanimi icindir

S Dis mekanda kullanmayin

Teknik Ozellikler

Gu¢ Degeri (W) 800

CGalisma Voltaji (V) 220-240,
50/60Hz

Onemli Giivenlik Onlemleri

Elektrikli bir cihaz kullanirken, yangin,

elektrik carpmasi ve/veya yaralanma

riskini azaltmak icin her zaman temel

glvenlik 6nlemleri uygulanmalidir.

Bunlar sunlariicerir:

+ Cihazi bu talimatlarda belirtilen
amaclar disinda kullanmayin.

« Cihaz hasarliysa veya diizgilin
calismiyorsa ¢alistirmayin.

« Tarafimizdan saglanmayan aksesuar

veya aparatlari kullanmayin.
Cihaz prize takiliyken basinda
durmadan birakmayin.

« Bucihaz, 8 yas ve lizeri ¢cocuklar
tarafindan, cihazin gtivenli bir
sekilde kullanimi konusunda
gOzetim veya talimat verilmisse ve
ilgili tehlikeleri anhyorlarsa
kullanilabilir.

« Cihazlar, fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri azalmis ya da

deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, cihazin glivenli bir
sekilde kullanimi konusunda
gOzetim veya talimat verilmigse ve
ilgili tehlikeleri anhyorlarsa
kullanilabilir.

+ Gocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas ve
Uzeri cocuklar tarafindan ancak
g0Ozetim altinda yapilmalidir.

+ Cihazi ve kablosunu 8 yagindan
klicik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde tutun.

« Cihazin yanlis kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

« Hareketli parcalara temas etmekten
kacginin. Calisma sirasinda ellerinizi,
sacinizi, giysilerinizi, spatula ve diger
mutfak gereclerini uzak tutun; bu,
yaralanma ve/veya cihazin zarar
gOrme riskini azaltir.

« Cihazi kullanmadiginizda, parca
montaji veya sokme islemi
oncesinde ve temizlikten 6nce
kapatin ve prizden cikarin. Prizden
cikarirken fisi tutarak cekin. Asla glic
kablosundan ¢cekmeyin.

« Kablo hasar gérmiuisse, tehlike
olusmamasi icin Uretici, yetkili servis
veya benzer sekilde nitelikli biri
tarafindan degistirilmelidir.

- Hazne, Ana Uniteye takilirken veya
cikarilirken cihazin kapal
oldugundan emin olun.

Uyari Sembol Sozliigii

& | Suyadaldirmayin

/\ | Dikkatli kullanin. Kesici
nesne

Bulasik makinesinde

yikanabilir
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Parca Listesi

Ana Unite

Kontrol Paneli

Kapi

Dis Hazne

Dig Hazne Kapagi

Tatli Kabi

Tath Kabi Kapagi

O | 0 N &  nn | W | N

Karistirma Paleti

10 Dis Kapak Contasi

Gosterilmemistir

Tahrik Mili X

Fonksiyon Diigmesinin

Calismasi

Bir Fonksiyon diigmesine bastiginizda:

«  Cihaz, secilen fonksiyonu baslatir.

«  Secilen fonksiyonun LED'i ve
Ac¢ma/Kapama On/Off (A¢ma/
Kapama) digmesi yanik kalr.

Otomatik | Kullanim

Fonksiyon

Diigmesi

Ice Cream | SUt veya sit
alternatifleri ile yapilan
dondurma.

Light Ice Duistik oranda seker,

Cream yag iceren veya seker

ikamelerinin
kullanildigi dondurma.

Gelato

Krema bazl
malzemeler ile yapilan
gelato.

Sorbet

Meyve bazli, su ve
seker icerikli.

Yoghurt Ice
Cream

Hazir yogurt ile yapilan
dondurulmus yogurt.

Milkshake

Milkshake. Dondurma
ile stitd kanstirin.

Respin

Herhangi bir Otomatik
Fonksiyonu
calistirdiktan sonra
purizsiz bir doku elde
etmekicin. Karigim
-21°C'den (-7°F) daha
soguksa Respin
fonksiyonunu kullanin.

Mix in

Kuglk parcah
kurabiyeleri, findiklari,
misir gevreklerini veya
dondurulmus
meyveleri tabana
karistirmak icin. Bu
Otomatik fonksiyonu,
cihazin temel
malzemeleri
islemesinden sonra
kullanin.

Aktif Fonksiyon Sirasinda

Farkli bir Fonksiyon diigmesine
basarsaniz, cihaz mevcut fonksiyonu
durdurur ve yeni fonksiyonu baglatir.

Aktif Fonksiyon diigmesine veya Agma/
Kapama diigmesine basilirsa, cihaz
Function Pause Mode’a (Fonksiyon
Duraklatma Modu) gecer.
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Fonksiyon Duraklatma Modu

Bir fonksiyon duraklatildiginda:

«  Secilen Fonksiyon ve Acma/
Kapama LED'i tekrar tekrar yanip
soner.

«  Auto (Otomatik) Fonksiyon
digmesine basildiginda, cihaz
ilgili Otomatik Fonksiyon ile
calismaya devam eder.

« Acgma/Kapama digmesine
basildiginda, Otomatik Fonksiyon
iptal edilir ve Unite baslangi¢
konumuna geri doner.

Kullanim

Not: Eger tarif, malzemelerin
dondurulmasini gerektiriyorsa,
malzemeleri Tath Kabina (7) ekleyin,
Tath Kabi Kapag: (8) ile ortiin ve 24
saat boyunca dondurun.

1. Malzemeleri Tatl Kabina (7)
ekleyin. Tatl Kabina (7) MAX Fill
Linet (Doldurma Cizgisi) asacak
sekilde malzeme eklemeyin.

Onemli - Sivi ve kati malzemeler icin
MAX Doldurma Cizgisine uyun.
Milkshake fonksiyonu disindaki tiim
Otomatik Fonksiyonlar icin, kabi
Kasikla Alinabilir Maksimum
seviyesine kadar doldurun.

Milkshake fonksiyonunda,
dondurulmus malzemeler igin
ondurulmug Maksimum seviyesini
kullanin. Milkshake fonksiyonunda, sivi
malzemeler icin ivi Maksimum
seviyesini kullanin.

2. Taban hazirlandiginda veya
donduruldugunda, Tatli Kabi
Kapagini (8) ¢ikarin ve Tath Kabini
(7) Dis Kaseye (5) yerlestirin

3. Karistirma Kuregini (9) Dis Kase
Kapagdina (6) takin. Sekil (A)'ya
bakin.

Not: Karistirma Kiiregi (9) ve Dis
Kase Kapagi (6) birer miknatis igerir.

4. Dis Kase Kapagini (6) monte
edilmis Dis Kaseye (5) takin. Sekil
(B)'ye bakin.

5. Kapagd (3) agin.

6. Kaseyi Ana Uniteye (1) yerlestirin.
Sekil (D)'ye bakin.

7. Kaseyi 0°de merkez konumunda
kilitleyin. Sekil (E)'ye bakin.

8. Kapad (3) kapatin.

9. Cihazi elektrik prizine baglayarak
acin ve Power (Glig) Digmesine
basin.

10. istediginiz fonksiyonu secin. Auto
(Otomatik) Fonksiyon
tamamlandiginda otomatik olarak
durur.

11. Otomatik Fonksiyon
tamamlandiginda, Kapagdi (3) agin
ve Dis Kaseyi (5) saat yoniiniin
tersine cevirerek kilidini agin ve
Taban Unitesinden (1) cikarin.
Konum icin Sekil (D)'ye bakin.

12. Dis Kase Kapagini (6) saat yoninin
tersine cevirerek kilidini agin ve Dig
Kaseden (5) ¢ikarin. Tath Kabini (7)
Dis Kaseden (5) ¢ikarin.

Kullanim - Mix In

Karistirlacak malzemeleri
ekleyecekseniz, bir kasik kullanarak
karisimin dibine ulasan 40 mm
genisliginde bir delik acin.

Kiyilmis veya kirilmis karistirma
malzemelerini delige ekleyin ve Mix In
(Karnistirma) Otomatik Fonksiyonunu
kullanarak 6-10. adimlari tekrarlayin.
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Respin (Yeniden Déndiirme) Otomatik
Fonksiyonu, ufalanan dondurmaya
kremsi bir doku kazandirmak icin
kullanilabilir.

Kullanim - Respin

Respin genellikle cok soguk tabanlar
icin gereklidir. Taban ufalaniyorsa,
6-10. adimlari tekrarlayarak Respin
Otomatik Fonksiyonunu kullanin ve
malzemeleri yeniden isleyin.

Bekleme Modu

3 dakika boyunca herhangi bir
digmeye basmazsaniz, inite kapanir.

Bakim ve Temizlik

Bu cihazda kullanici tarafindan bakimi
yapilabilecek parca bulunmamaktadir.
Temizlemeden 6nce, cihazin kapali ve
fisinin elektrik prizinden ¢ikarilmis
durumda oldugundan emin olun.
Bilesenleri temizlemek icin asindirici
maddeler veya fircalar kullanmayin.
Parcalari kaynar sivilara koymayin.
Ana Uniteyi (1) herhangi bir siviya
batirmayin.

Nemli bir bezle temizleyin ve
kurulayin:

1 Ana Unite X
2 Kontrol Paneli X
3 Kapi X
4 Tahrik Mili X

Cikarin, temizleyin ve kurulayin:

5 Dis Hazne

Dis Hazne Kapagi

Tath Kabi

Tath Kabi Kapagdi

O 0| N &

Karistirma Paleti

10 Dis Kapak Contasl

Sorun Giderme

Platform engellenmisse, manuel olarak

kaldirin:

« ICE CREAM ve SORBET diigmelerini
ayni anda 5 saniye basili tutun.

«  Platform ylkselecektir.

« Dugmeler birakildiginda platform
duracaktir.

Platform engellenmisse, manuel olarak

indirin:

«  MIXIN ve RESPIN diigmelerini ayni
anda 5 saniye basili tutun.

«  Platform alcalacaktir.

«  Digmeler birakildiginda platform
duracaktir.

Cihaz Hatasi

Bir hata durumunda, cihaz ti¢ kez bip
sesi ¢ikarir ve Acma/Kapama digmesi
yanip soner.

«  Kavanoz/Kapak/Bigak grubunun
dogru takildigindan, kapagin
kapali durumda ve platformun
dogru konumda oldugundan emin
olun. Hata kodu devam ederse,
[Gtfen mUsteri hizmetlerine
basvurun.
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«  Platform hareket etmiyorsa, ICE
CREAM ve SORBET dugmelerini
veya MIX IN ve RESPIN
diigmelerini 5 saniye boyunca
basili tutarak platformu
yukseltebilir veya alcaltabilirsiniz.

Tarifler

Tarif ornegi - Milkshake

Malzemeler:

« ¥4 fincan sit

+1/3 fincan muz

« Y fincan yulaf

+ 3 yemek kasigi bal
« % fincan yogurt

« ¥ fincan su

Hazirhk:

+ Yafincan yulafi 2 fincan su ile
diizglin sekilde karistirin ve yulaflar
yumusayincaya kadar (yaklasik 1
dakika) mikrodalgada isitin.

« Isitma isleminden sonra 2 fincan
yodurt, 1/3 fincan muz ve 3 corba
kasigi bali ekleyin ve bir blender
kullanarak esit sekilde karistirin.

- ic kaba dékiin ve 24 saat boyunca
dondurun.

+ Y fincan sit ekleyin ve MILKSHAKE
otomatik fonksiyonunu kullanarak
karistirin.

Geri doniisiim

HE

Tehlikeli maddelerden kaynaklanan
cevre ve saglik sorunlarini dnlemek
icin, bu sembollerden biriyle
isaretlenmis cihazlar ve sarj edilebilir ve
sarj edilemez piller, ayristinlmamis
belediye atiklariyla birlikte
atilmamalidir. Elektrikli ve elektronik
Urtnleri ve varsa sarj edilebilir ve sarj
edilemez pilleri her zaman uygun bir
resmi geri donuisim/toplama
noktasinda bertaraf edin.

ERP

ErP enerji tiiketim bilgileri icin lutfen
web sitesine basvurun
en.russellhobbs.com/erp
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inainte de prima utilizare

[ | Cititi instructiunile si pastrati-le
pentru referinte viitoare.

Utilizare prevazuta

% Doar pentru uz casnic
S Nu utilizati in exterior
Specificatii
Putere nominala (W) 800
Tensiune de 220-240,
functionare (V) 50/60Hz

Masuri de siguranta
importante

La utilizarea unui aparat electric,
trebuie respectate intotdeauna masuri
de siguranta de baza pentru a reduce
riscul de incendiu, soc electric si/sau
ranire, inclusiv urmatoarele:

+ Nu utilizati aparatul in alte scopuri
decat cele descrise in aceste
instructiuni.

+ Nu utilizati aparatul daca este
deteriorat sau nu functioneaza
corespunzator.

+ Nu utilizati accesorii sau atasamente
altele decat cele furnizate de noi.

+ Nu lasati aparatul nesupravegheat
cat timp este conectat la priza.
Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta de 8 ani si peste daca
li s-a oferit supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea in
siguranta a aparatului si daca

inteleg riscurile implicate.
Aparatul poate fi utilizat de
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experienta si cunostinte,
daca li s-a oferit supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea in
sigurantd a aparatului si daca inteleg
riscurile implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu
aparatul.

Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de
copii decat daca au varsta de 8 ani si
peste si sunt supravegheati.
Pastrati aparatul si cablul sdu de
alimentare departe de copiii cu
varsta sub 8 ani.

Utilizarea necorespunzatoare a
aparatului poate provoca raniri.
Evitati contactul cu piesele in
miscare. Tineti mainile, parul si
hainele, precum si spatulele si alte
ustensile, departe in timpul
functiondrii pentru a reduce riscul
de ranire si/sau deteriorare a
aparatului.

Opriti aparatul, apoi deconectati-|
de la priza cand nu este utilizat,
inainte de asamblare sau
dezasamblare a pieselor si inainte
de curatare. Pentru a deconecta,
apucati fisa si trageti din priza. Nu
trageti niciodata de cablul de
alimentare.

Daca cablul este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator,
agentul de service sau o persoana
calificata similar pentru a evita
pericolele.

Asigurati-va ca aparatul este oprit
cand montati sau demontati bolul
de pe unitatea de baza.
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Glosar simboluri de
avertizare

Nu scufundati in apa

«  Ledul pentru functia selectata si
butonul de pornire/oprire raman

Atentie. Obiect ascutit

Compatibil cu masina de

spalat vase

Lista de componente

Unitate de baza

Panou de control

Usa

Bol exterior

Capac bol exterior

N & un | w N

Recipient pentru
desert

Capac recipient
pentru desert

Paleta de
amestecare

10

Garnitura capac
exterior

Nu este afisat

Arbore de
transmisie

Utilizarea butoanelor
functionale

Céand apasati un buton functional:

«  Aparatul porneste functia
selectata.

aprinse

Buton Utilizare

functie

automata

Ice Cream | Inghetata din lapte sau
din alternative pentru
lapte.

Light Ice Inghetata cu continut

Cream scazut de zahar,
grasimisau cu
inlocuitori de zahar.

Gelato Gelato cu ingrediente
pe baza de crema.

Sorbet Pe baza de fructe, cu
apa siingrediente cu
zahar.

Yoghurt Ice | laurt inghetat facut din

Cream iaurt din comert

Milkshake | Milkshake-uri.
Combind inghetata si
lapte.

Respin Pentru obtinerea unei
texturi fine dupa
functia automata.
Folositi functia Respin
daca amestecul are
sub -22 °C (-7 °F).

Mix in Pentru adaugarea

bucatilor de biscuiti,
alune, cereale sau
fructe inghetate in
baza. Utilizati functia
automata dupa ce
aparatul a procesat
ingredientele pentru
baza.
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in timpul functiei active

Daca apasati un buton functional
diferit, aparatul opreste functia
curenta si 0 porneste pe cea noua.

Daca se apasd butonul functiei active
sau butonul de pornire/oprire,
aparatul intra in modul de pauza
pentru functie.

Modul de pauza pentru
functie

Cand o functie este pusa pe pauza:

+  Ledul pentru functia selectata si
pornire/oprire se aprinde
intermitent in mod repetat.

«  Daca se apasd butonul functiei
automate, aparatul reia
functionarea cu respectiva functie
automata.

- Daca se apasa butonul de pornire/
oprire, functia automata este
anulata, iar unitatea revine la
pozitia sa de pornire.

Utilizare

Nota - Daca reteta solicita
ingrediente inghetate, adaugati-le
in tubul pentru desert (7), acoperiti-
le cu capacul tubului pentru desert
(8) si inghetati-le timp de 24 de ore.

1. Addugati ingredientele in tubul
pentru desert (7). Nu adaugati
ingredientele dupa linia de
umplere MAX de pe tubul pentru
desert (7).

Important - Respectati linia de
umplere MAX pentru ingredientele
lichide si solide. Pentru toate
functiile automate, cu exceptia

functiei Milkshake, umpleti
containerul pana la nivelul maxim
pentru amestecul care poate fi luat
cu lingura.

Pentru functia Milkshake, respectati
nivelul maxim inghetat pentru
ingredientele inghetate.

Respectati nivelul maxim lichid pentru
ingredientele lichide cu functia
Milkshake.

2. Laprepararea sau inghetarea
bazei, scoateti capacul tubului
pentru desert (8) si puneti tubul
pentru desert (7) in bolul exterior
(5).

3. Atasati spatula de amestecare (9) la
capacul bolului exterior (6).
Consultati figura (A).

Nota - Spatula de amestecare (9) si
capacul bolului exterior (6) au cate
un magnet.

4. Atasati capacul bolului exterior (6)
la bolul exterior asamblat (5).
Consultati figura (B).

5. Deschideti usa (3).

6. Puneti bolul in unitatea de baza (1).
Consultati figura (D).

7. Blocati bolul in pozitia centrala la
0°. Consultati figura (E).

8. Inchideti usa (3).

9. Conectati aparatul la priza de
alimentare si apasati butonul de
pornire/oprire.

10. Selectati functia dorita. Functia
automata se va opri in mod
automat la final.

11. Dupa finalizarea functiei automate,
deschideti usa (3) si scoateti bolul
exterior (5) din unitatea de baza
(1), rotind bolul exterior (5) spre
stanga pentru a-l debloca.
Consultati figura (D) pentru a
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vedea pozitia.

12. Scoateti capacul bolului exterior
(6) din bolul exterior (5), rotind
spre stanga pentru deblocare.
Scoateti tubul pentru desert (7)
din bolul exterior (5).

Nu puneti piesele in lichide care fierb.
Nu imersati unitatea de baza (1) in
niciun lichid.

Curatati cu o laveta umeda si uscati:

1 Unitate de baza

Utilizare - Mix In

Daca addugati ingrediente in plus,
folositi o lingura pentru a crea un gol
de 40 mm, care ajunge pana in partea
de jos a amestecului.

Adaugati ingredientele de amestecat
tocate sau rupte in gol si repetati pasii
6-10 pentru a le procesa din nou,
folosind functia automata Mix In.

Functia automata Respin poate fi
utilizata pentru inghetata
sfaramicioasa pentru a-i conferi o
textura cremoasa.

Panou de control

Utilizare - Respin

Bazele foarte reci necesita adesea o
reamestecare. Daca baza e
sfaramicioasa, repetati pasii 6-10
pentru reprocesare, folosind functia
automata Respin.

2
3 Usa
4

Arbore de transmisie

KK K|

Scoateti, curatati si uscati:

5 Bol exterior

6 Capac bol exterior

7 Recipient pentru
desert

8 | Capac recipient pentru
desert

9 | Paletd de amestecare

10 Garnitura capac
exterior

Modul standby

Daca nu apasati un buton timp de 3
minute, unitatea se va opri.

ingrijire si curatare

Aparatul nu contine piese care pot fi
reparate de utilizator. Inainte de
curdtare, asigurati-va ca aparatul este
oprit si scos din priza.

Nu utilizati produse abrazive sau perii
pentru curdtarea componentelor.

Depanare

Dacd platforma este obstructionats,

ridicati-o manual:

«  Apasati si mentineti apasate
butoanele ICE CREAM si SORBET
simultan timp de 5 secunde.

«  Platforma se varidica.

- Platforma se va opri atunci cand
butoanele sunt eliberate.

Dacd platforma este obstructionats,

coborati-o manual:

«  Apasati si mentineti apasate
butoanele MIX IN si RESPIN
simultan timp de 5 secunde.

«  Platforma se va cobori.
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«  Platforma se va opri atunci cand
butoanele sunt eliberate.

Eroare de aparat

In cazul unei erori, aparatul va emite
trei sunete scurte, iar butonul de
pornire/oprire se va aprinde
intermitent.

Verificati dacd ansamblul borcan/
capac/lama este instalat corect,
daca usa este inchisa si daca
platforma este in pozitia corecta.
In cazul in care codul de eroare
persistd, contactati serviciul de
asistentd pentru clienti.

«  Daca platforma nu se miscg,
aceasta poate fi coborata prin
apasarea simultana a butoanelor
ICE CREAM si SORBET sau a
butoanelor MIX IN si RESPIN timp
de 5 secunde.

Exemplu de reteta -
Milkshake

Ingrediente:

« %4 cana lapte

+ 1/3 cand banane

« Y4 cand fulgi de ovaz
+ 3 linguri de miere

« %2 cana iaurt grecesc
+ %2 cana apa

Preparare:

« Amestecati ¥ cana de fulgi de ovaz
cu % canad de apa si incalziti
amestecul intr-un cuptor cu
microunde pana cand ovazul de
inmoaie (aproximativ 1 minut).

« Dupad incalzire, adaugati 2 cand de
jaurt grecesc, 1/3 cand de banane si
3 linguri de miere si amestecati-le
intr-un blender.

+ Turnati amestecul in borcanul
interior si inghetati-l timp de 24 de
ore.

« Adaugati V> cana de lapte si
amestecati folosind functia
automata MILKSHAKE.

Reciclarea

HE

Pentru a evita problemele de mediu si
de sanatate cauzate de substantele
periculoase, aparatele si bateriile
reincarcabile si cele obisnuite marcate
cu unul dintre aceste simboluri, nu
trebuie eliminate impreuna cu
deseurile municipale nesortate.
Eliminati intotdeauna produsele
electrice si electronice si, dupa caz,
bateriile reincdrcabile si cele obisnuite,
la un punct de reciclare/colectare
corespunzator.

ERP

Pentru informatii privind consumul de
energie ErP, consultati site-ul web
en.russellhobbs.com/erp
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Mpean nbpBa ynotpeba

() | NMpoueTeTe MHCTPYKUUMTE 1 T
3anaserte 3a ObeLua cnpasKa.

NpepHasHaueHne
% Camo 3a fiomaluHa
ynoTpeba
S [a He ce n3nonsBa Ha
OTKPUTO

TexHNuYeCcKMN XapaKTepucTuKn

HomnHanHa mowHocT 800
(W)

PaboTHO HanpexeHne | 220-240,
V) 50/60Hz

Ba)xHu npeanasHn mepKu

lMpwv n3non3BaHe Ha enekTpUUecKu

ypeq BvHaru TpAabsa fa ce cnassat

OCHOBHV NpeAnasHu MepKu 3a

6e30MacHOCT, 3a fla ce HaManu PUCKbT

OT No’Kap, TOKOB yaap u/unu

HapaHsBaHe, BKIOUNTENHO CNeAHOTO:

« He n3nonssaiTe ypega 3a Lenu,
pasnuyHM OT ONMCaHNTE B Te3M
VNHCTPYKL MW,

+ He n3nonseanTe ypepa, ako e
noBpefeH N He GyHKLMOHMPA
npaBuUsHo.

« He n3nonsBawiTe akcecoapu uam
NPWCTaBKK, Pa3nnyHn OT
npefocTaBeHnTe OT Hac.

+ He ocTtaBaiite ypena 6e3 Hag3op,
[OKaTO e BKJIIYEH B
enekTpuyeckKaTa Mpexa.

- To3un ypen Moe fa ce 13rnos3Ba oT

Jela Ha Bb3pacT OT 8 rOAMHN 1
Harope, ako ca nog HabnogeHve
WA Ca NHCTPYKTUPAHW OTHOCHO
6e3onacHaTa My ynotpeba u
pa3buvpaT cBbp3aHuTe C TOBa
OMACHOCTWN.

YpensT Moxe fa ce 13rnosnssa ot
N1La C HamaneHu GpusnyecKy,
CEH30PHU NN YMCTBEHHU
CrocoBHOCTY UK C NIAMCA HA ONUT U
No3HaHWA, ako ca nof HabnwaeHne
WM Ca HCTPYKTUPAHW OTHOCHO
6e30MnacHaTa My ynotpeba u
pa3bupaT cBbp3aHMTe C TOBA
OMacHOCTWU.

[HeuaTta He TpabBa fa UrpasT ¢
ypega.

MouncTBaHETO 1 NoAAPbXKKaTa OT
noTpebutens He TpabBa fa ce
M3BbpPLUIBAT OT feLla, OCBEH aKo He
Ca Ha Bb3pacT OT 8 roAnHN 1 Harope
1 ca nop HabnoaeHwme.

LpbXTe ypena v kabena my paney
OT Aeua nog 8 roguHn.
HenpaBunHata ynoTtpeba Ha ypesa
MOXe ja foBeAe [0 HapaHABaHe.
36ArBanTe KOHTAKT C ABUXKELLW ce
yacTu. JpbxKTe pbleTe, Kocata u
APEexXnTe, KakTo U WNATYn 1 Apyru
npuoéopwu, faney no Bpeme Ha
paboTa, 3a lJa HaManuTe prcka ot
HapaHABaHe 1/unv noBpeaa Ha
ypena.

W3kntouBanTe ypega u ro
M3BaXkJalTe OT KOHTaKTa, Korato He
ce U3non3ea, Npeau crnobsizaHe
nnu pasrnobsBaHe Ha YacTu 1
npepw nouyncTeaHe. 3a ga
N3KJOUNTE, XBaHeTe Liencena u ro
n3BajeTe OT KOHTaKTa. Hukora He
AbpnaiTe 3a kabena.

AKO KabenbT e NoBpeaeH, Tol
TpAbBa fa 6bae 3amMeHeH oT
NpPou3BOANUTENSA, HEFOB OTOPU3NPaAH
cepBu3 UM Apyro KeanuduumpaHo
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nuue, 3a aa ce n3berHe onacHoCT.

« YBeperte ce, ye ypeabT e U3KIIUeH
npwvi NOCTaBAHE UM CBaNSHE Ha
KynaTa OT OCHOBHOTO TAJ10.

0O6acHeHne Ha
npeaynpeanTenHuTe
cUMBOAN

Pa6oTa c 6yToHa ,OyHKUMNA"

Korato HatucHeTe 6yTOoHa , DyHKLMA":

Ypenbr cTapTmpa n3bpaHata
byHKUpMA.

KakTto cBeToguoasT 3a n3bpaHata
byHKUMA, Taka 1 6yTOHBT Bkn./
M3kn. (On/Off) ocTtaBaTt ocBeTeHM

X- | HaHe ce notans BbB BOAa

BHumaHwne. Octbp npegmet

MoaxodAlo 3a CbAOMMUASHA
MallnHa

CnucobK c YyacTu

1 OCHOBHO TAI0

KoHTponeH naHen

Bpara

BbHLWwHa Kyna

N 1| W (N
& Bl | % * |X

Kanak Ha BbHLIHaTa
Kyna

7 KoHTenHep 3a
fecept

8 Kanak Ha
KOHTelHepa 3a
necept

9 bbpkanka 3a A
cMecBaHe

BytoHn Ynotpe6a

»ABTO-

MaTH4YHa

byHKLYNA"

Ice Cream Cnaponep ot MNAKo
UNn anTepHaTMBU Ha
MIAKOTO.

Light Ice Cnaponep c HACKMK

Cream HUBa Ha 3axap,

MasHUHW nnn c
Mn3nosi3BaHe Ha
3aMeCTUTeNnn Ha
3axapTa.

Gelato I>xenato cbc
CbCTaBKM Ha
OCHOBaTa Ha AlveH
Kpem.

Sorbet Ha ocHoBaTa Ha
nnojose, C BOAa u
3aXapHuW CbCTaBKU.

Yoghurt Ice 3ampaseH norypt ot
Cream 3aKyneH ot
MarasuHa norypt

10 YnnbvTHeHMe Ha
BbHLUHMNA Kanak

He e nokasaHo

4 3aaBuKBaLL, Bas NS

Milkshake MneyHn wenkose.
Komb6uHumpa
cnagonepn ¢ MIsiKO.
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Respin OcurypsnaBa rnagka
TEKCTypa cneg
nyckaHe Ha
aBTOMaTMyHaTa
byHKUmA.
N3non3sBante
¢byHKUms ,Respin”,
aKo cMecTa e €
Temnepatypa nog
-22°C (- 7°F).

3a cmecBaHe Ha
MaJsiku napyeHLua
OUCKBUTU, AOKMN,
3bPHEHU 3aKYCKM
W 3ampaszeHn
nnogose B
OCHOBaTa.
Vi3non3anTe Ta3n
aBTOMaTUYHa
byHKUMA cnep KaTo
ypeasT e 06paboTumn
OCHOBHUTE
CbCTaBKMU.

Mix in

Mo Bpeme Ha aKTMBHa
byHKUMA

AKO HaTuCHeTe pa3nunyeH 6yToH
,OYHKUMA", ypeabT cnnpa TekyllaTta
byHKUMA 1 3anoyBa HoBaTa.

Ako 6bae HaTMCHaT 6yTOHa Ha
aKTUBHaTa GyHKLUs nnm 6yToHa Bkn./
M3kn. (On/Off), ypeabt npemmHaBa B
peXrM Ha naysa Ha QyHKLuA.

Pexxum Ha nay3a Ha pyHKLMA

KoraTo ¢pyHKUMATa e Ha nay3a:

- CBeTogmopuTe Ha n3bpaHata
byHKUMA 1 6yTOHBT Ha Bkn./U3Kn.
(On/Off) npemureat
HernpeKbCcHaTo.

«  Ako 6be HaTUCHAT OyTOHa 3a
aBTOMaTUYHa GYHKLUA, ypeasT
Bb300OHOBABA paboTa C Ta3u
aBTOMaTUYHa GyHKLUA.

«  Ako 6bae HaTucHaT 6yToHa Bkn./
M3kn. (On/Off), aBTOMaTMyHaTa
bYHKUMA 6BUBa OTMEHEHa U ypeabT
LLie ce BbpHe KbM HayanHata cu
nosuuus.

YnoTtpeb6a

3abenexKa - ako peuenTara
N3NCKBa CbCTaBKUTe Aa ca
3ampaseHu, fobaBeTe CbCTaBKU B
KaHaTa 3a geceptu (7), nokpuiTe ¢
Kanaka Ha KaHaTta 3a peceptu (8) n
3ampaseTe 3a 24 yaca.

1. [HobaBeTe CbCTaBKM B KaHaaTa 3a
feceptu (7). He pobaesiite
CbCTaBKN Ha 0603HAaYEHNEeTo
MAX 3a 3anbnBaHe Bbpxy KaHaTa
3a feceptu (7).

BaxHo - Cna3BanTe 0603Ha4YeHNETO
MAX 3a 3anbnBaHe 3a TeHUHOCTU N
TBbPAU CbCTaBKU. 3a BCUYKMN
aBTOMaTUYHMN PYHKL N OCBEH
¢yHKuuna Milkshake, HanbnHeTe
KOHTellHepa Ao HuBo Max 3a cmecu,
npepHa3sHa4YeHu 3a AfieHe C IbXuua.

3a ¢pyHkumaTta Milkshake nsnonsgarite
0603HaueHVeTo 3a HMBO Max 3a
3aMpaszeHn CbCTaBKMU.

M3non3Baiite 0603HaUEHMETO 3a HNBO
Max level 3a TeuHn cbCTaBKY Npur
dyHkuma Milkshake.

2. KoraTo ocHoBaTa e MpuroTeeHa
WM 3aMpas3eHa, oTcTpaHeTe
Kamnaka Ha KaHara 3a feceptu (8) n
rnocTaBeTe KaHaTa 3a fecepti (7)
BbB BbHLUHaTa Kyna (5).
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3. MoHTupanTe nonaTkara 3a
cmecBaHe (9) KbM Karnaka Ha
BbHLIHaTa Kyna (6). HanpaseTe
cnpaska c Our. (A).

3a6enexka - CmecutenHara
nonaTka (9) n KanakbT Ha
BbHLUHaTa Kyna (6) pasnonarar ¢
MarHuTu.

4. TpuKpeneTe Kanaka Ha BbHLUHaTa
Kyna (6) KbM MOHTMpaHaTa
BbHLWHa Kyna (5). Hanpasete
cnpaska ¢ Our. (B).

5. 50tBopeTe BpaTmukarta (3).

6. [locTaBeTe KynaTa B OCHOBHUA
kopnyc (1). HanpaseTe cnpaBKa ¢
Qur. (D).

7. 3aknioyeTe KynaTa B LieHTpasnHa

nosuuymaA Ha 0°. HanpaeeTte

cnpaska c Our. (E).

3aTBOpeTE BpaTMnyKaTa (3).

BkntoeTe KbM enekTpuyecku

KOHTAKT 1 HaTUCHeTe OyToHa 3a

3axpaHBaHETO.

10. M36epeTe xenaHata GyHKUUSA.
ABToMaTMuHaTa GyHKLMA Le cnpe
ABTOMATMYHO KOraTo 3aBbpLUMU.

11. Cnep KaTo aBTOMaTMU4HaTa
byHKUMA 6bAe 3aBbpLUeHa,
oTBOpeTe BpaThyKaTa (3) and
OTCTpaHeTe BbHLUHAaTa Kyna (5) ot
OCHOBHMA Kopnyc (1), 3aBbpTankm
BbHLIHaTa Kyna (5) B nocoka
06paTHO Ha YaCoBHMKOBaTa
CTPEenKa, 3a fja A OTKIIoYmnTe.
HanpaBeTte cnpaska ¢ Our. (D) 3a
nosuumATa.

12. OTcTpaHeTe Karnaka Ha BbHLUHaTa
Kyna (6) oT HeA (5), 3aBbpTanKku B
Nnocoka o6paTHO Ha
YaCOBHMKOBATA CTPESIKa, 3a Aa A
oTkntounte. OTCTpaHeTe KaHaTa 3a
fecepTu (7) oT BbHIWHAaTa Kyna (5).

© ®

Ynortpe6a - Mix In

Mpwn nobaBAHe Ha cmecBaLLy ce
CbCTaBKM, U3NON3BanTe NbXKN1La, 3a Aa
HanpasuTe OTBOP C WrpuHa 40 mm,
KOWMTO JOCTUra A0 AbHOTO Ha CMecCTa.

[lobaBeTe HapsizaHWTE WU HATPOLLEHN
CMeCeHU CbCTaBKM B OTBOpPaA U
nosTopeTe CTbnKkM 6-10, 3a ga
06paboTnTe OTHOBO, M3MON3BANKU
aBTOMaTMyHata GyHKuma Mix In.

ATomMaTunyHaTa GyHKLMA Respin moxe
[a ce 13non3Ba Npu poHAMB cnagones
3a ocurypsBaHe Ha KpeMoobpasHa
TeKcTypa.

Ynortpe6a - Respin

Respin yecTo ce n3nonsea 3a MHOIO
CTyAeHM OCHOBU. AKO OCHOBaTa e
poHNMBa, NoBTOpeTe CTbNKM 6-10 3a Aa
06paboTuTe OTHOBO, M3MON3BANKM
aBTOMaTMyHaTa GyHKLUMA Respin.

Pexxym Ha n3yakBaHe

AKO He HaTUCHeTe flafieH Oy TOH B
NPOAbIKEHME Ha 3 MUHYTU, ypeabT e
ce V3KJTIoUNn.

rpIII)Ka N nouncreaHe

YacTuTe Ha TO3M ypeq He ce
nbcnyxBaT oT notpebutens. MNpeau
NoYnCTBaHe ce yBepeTe, Ye ypeabT e
W3KJIIOUYEH U He e CBb3aH C
efleKTpuyeckarta Mpexa.

He nsnonssaiTe abpasmBu Uam YeTku,
3a [1a MOYNCTUTE KOMMOHEHTUTE.

He nocTaBAnTe yactuTe B KUMALLN
TEYHOCTW.

He noTtananTe ocHoBHUA Kopnyc (1) B
TEYHOCTMW.

MouncTeTe, N3NoON3BalKKM BNaXHa
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Kbpna, n noacyuere:

1 OCHOBHO TANO -
2 KoHTponeH naxen XK
3 Bpata X
4 3aaBuKBaLL, Basl X

OTCTpaHETe, noyncrTeTe n nofcylieTte:

5 BbHLHa Kyna
6 Kanak Ha BbHLIHaTa
Kyna

7 KoHTenHep 3a gecept

8 | Kanak Ha KoHTeliHepa
3a ecept

9 | BbpKanka 3a cMecBaHe

10 YnnbTHeHWe Ha
BbHLUHMA Kanak

O'rcrpal-msal-le Ha
Hen3npaBHOCTHN

Ako nnatdopmaTa 3asxa, MoxKeTe Aa

A NOBAUIHETE PbYHO:

+ HatucHeTe n 3agpbKTe
efiHoBpemeHHo byToHuTe ICE
CREAM n SORBET 3a 5 cekyHAaw.

« [natdopmara Lie ce NoBAUTHe.

« [natpopmara Lie cnpe KoraTo
6yTOHUTE 6bAAT 0CBOOOAEHM.
Ako nnatdopmaTa 3asxa, MoXKeTe a

A CH/XKNTE PbYHO:

« HaTtucHeTe n 3agpbxTe
efiHoBpemeHHo byToHuTe MIX IN
and RESPIN 3a 5 cekyHau.

- [MnatpopmarTa Lie ce CHUXN.

- [MnatdopmarTa e cnpe KoraTo
6yToHUTe 6bAAT 0cBO6OAEHM.

Mpewka B ypepa

Mpw Hannure Ha rpeLKa ypeabT Le
n3aaje 3ByKOB CUTHaJ TPY MbTU 1
6yTOHBT BKn./U3Kn. (On/Off) we
npemuraa.

- TpoBepeTe u ce yBepeTe ganu
HabopbT KaHa/Kanak/nonaTka e
MOHTUPAH NPaBUIIHO, Janu
BpaTMyKaTa e 3aTBOPEHa 1 fanu
nnatdopmara e B npaBusHa
nosuumsa. Ako If the error code
persists, MoJisi, CBbpKeTe ce C
oTAena 3a obcnyXBaHe Ha
KNVEHTN.

«  Ako nnatpopmata He NOMPBABA,
T MOXe fa 6bae noBawrHaTa unm
CHVXXEHA KaTo ce HaTCHaT 1
3abpKaT eAHOBPEMEHHO
6yToHMTe ICE CREAM 1 SORBET
unu 6ytoHnTte MIX IN 1 RESPIN 3a 5
CekyHAaw.

Peuyentn

MpumepHa peuenTta - Mne4YeH
wemnkK

CbcTaBKK:

« Y2 yala Mnako

« 1/3 yawa 6aHaHu

« Y4 yalla oBeCeHu AQKN
-3 cn.meqn
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« 2 yawa rpbuUKK Norypt
- Y2 yalwa Boga

MpwuroteaHe

» CmeceTe % yalla oBeceHu AOKN € V2
Yalua BOJa paBHOEPHO 1 3aTonneTte
B MVKPOBBJIHOBA GpypHa JOKATO
OBeCeHuTe AKN oMeKHaT (oKono 1
MUVHYTa).

- Cnep 3atonnaHeTo gobaseTe V2
yawa rpbukm norypt, 1/3 yawa
6aHaHu 1 3 C.N. Med 1 U3MNoJ3BanTe
6neHpep, 3a ga rm cmecuTe o
eQHOPOAHOCT.

+ W3cnnete BbB BbTpeLLIHUA BypKaH 1
3ampaserTe 3a 24 vaca.

- Jlo6aBeTe V2 yalla MNIAKO N cMeceTe,
13MoN3Banky aBTOMaTUYHaTa
byHKuma MILKSHAKE.

Peyunknupane

HE

3a f1a ce n3berHaT eKoNorMyHmn 1
3ApaBHU NPO6GIeMU Nopaan Hanuume
Ha onacHu cybcTaHuu, ypeauTe,
aKyMynaTOPHUTE U HEAKyMynaToOpHUTE
6aTepuun, 0603HAUYEHM C €AUH OT Te3u
CMMBONK, He TPsAbBa Aa ce N3XBbPNAT
3ae[1HO C HECOPTUPAHM OBLYMHCKI
oTnagbuun. BuHaru nsxsbpnante
€NEeKTPUYECKUN 1 ENTEKTPOHHU
NPOAYKTY U, KbAETO € NPUIIOKNMO,
AaKyMynaTOPHU 1 HEAaKyMyNaTOPHM
6aTepunn, Ha NOAXOAALLO OdULMAHO
MACTO 3a peunknnpaHe/cbburpaHe.

ERP

3a HbopmMauma OTHOCHO
noTpebieHNeTo Ha eHeprus Ha
NPOAYKTY, CBbP3aHu C
eHepronoTpebIeHNeTo, Moss, BUXTE
yebcanTa en.russellhobbs.com/erp
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UK

Mepen nepwum
BUKOPVNCTaHHAM

(1) | NMpounTaiTe iHCTPYKUiT Ta
36epexiTb iX A5 nofanbLworo

BMKOPUCTAHHA.
MpusHaueHHA
a Jlnwe gns nobytoBoro
BMKOPMCTaHHA
N He BrKopucToByBaTyi Ha
BiAKPUTOMY NOBITPI

TexHiuHi xapakTepuncTnkmn

HomiHanbHa 800
noTyHicTb (BT)

220-240,
50/60Hz

Po6oua Hanpyra (B)

Baxxnusi 3axogu 6esnekn

Mig yac BUKOpUCTaHHA
eneKkTponpunagy 3aBxau cnig
OOTPVIMYBaTUCb OCHOBHUX 3aX0AiB
6e3neKu, Wob 3MEeHWNTN PU3NK
NOXeXi, ypaXKeHHA enekTpuUYHUM
CTpymoM Ta/abo TpaBM, 30Kpema:

« He BukopwucToByiite npunag 3
iHLLO METOI0, Hi>K 3a3HAaUYEeHO B LiX
IHCTPYKUIAX.

+ He BukopucToByiTe npunag, AKWo
BiH NMoLKogeHnn abo
HecnpaBHUN.

« He BukopucToByiiTe akcecyapu un
HacafiKu, OKpim TuX, Lo
NMoCTavyalTbCsl BUPOOHMKOM.

+ He 3anuwanTe npunag 6e3 Harnsgy,

KO BiH NiAKIOYEHUI OO MepeXi.
Llert npunag MmoxyTb
BMKOPMWCTOBYBATW AiTK BikOM Bif 8
pOKiB 3a ymM0oBU Harnagy abo
iHCTPYKTaXy Wwono 6e3neyHoro
BMKOPWCTaHHA Npuiagy Ta
PO3yMiHHA NOB'A3aHNX PU3LKIB.
Mpunag MoOXXyTb BUKOPUCTOBYBATH
0Cco6u 3 06MeXeHMU Gi3UYHUMM,
CEHCOPHVMM abo PO3YMOBUMM
MOXXJTMBOCTAMMU UM 3 HELOCTATHIM
[OCBIAOM Ta 3HaHHAMU, AKLLO BOHU
OTpVIManu BiANOBIOHUN IHCTPYKTaX
abo nepebyBatoTb Nig HarNALOM i
PO3yMilOTb PU3UKMN.

[iT He NOBUHHI rpaTncA 3
npunagom.

OuiLLeHHsA Ta TeXHIYHe
06CTyroByBaHHs He MOBUHHI
BMKOHYBaTUCb JiTbMU, AKLLO TM
MeHLLe 8 poKiB abo 6e3 Harnagy.
TpymanTte npunag i Noro WHyp
>KNBJTEHHA N03a JAOCAXKHICTIO fAiTen
BiKOM 0 8 poOKiB.

HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA
npunagy Moxe npu3BecTy o
TpaBMm.

YHUKanTe KOHTaKTy 3 pyXOM1MM
YyactuHamu. Iig yac po6otun
TpUMarTe pyKu, BONOCCA, OAAT, a
TaKOX JIOMAaTKM Ta iHLLi KYXOHHi
iHCTPYMeHTM nofani, Wob yHNKHYTK
TpaBM Ta/ab0 NOLLKOLMKEHHSA
npunagy.

BumunkanTe npunag i Big'egHynte
NOro Bif Mepexi, Konu BiH He
BMKOPUCTOBYETbCA, Nepes
36UpaHHAM abo Po36MPaHHAM
YaCTVH, @ TaKOX Nnepen OUNLLEHHAM.
LLlo6 Big'eaHaTn npunag, TpumanTe
3a BUJIKY, @ He 3a LLHYp.

AKLIO Kabenb NOLWKOAMKEHO, N0ro
Ma€ 3aMiHUTV BUPOOHMK, CepBICHMIN
LeHTp abo iHwWa KeanidikoBaHa
0co0a, Wob YHNKHYTK HebGe3neKu.
MNepekoHanTech, Wo npunag
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BMMKHEHO nepe BCTaHOBNIEHHAM
260 3HATTAM Yallli 3 OCHOBHOIO

6n10Ky.

MosacHeHHA cumBoOniB

nonepepXeHHA

Po6oTa B pa3i HaTUCKaHHA
$YyHKLiOHaNBHNX KHONOK

HatuckaHHA dyHKLUiOHanbHOT KHOMKM
NPU3BOAUTb 0 3a3HaYEHUX HUKYE Jil.

«  Mpwunap 3anyckae BubpaHy
byHKuUito.

He 3aHypioBatn y Bogy

ObepexHo. focTpuii
npegmet

Mo»Ha MmuTn B

- (CeiTnogiogHn iHANKaTop
BMOpaHoi GyHKLiT Ta KHOMKa
BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHSA
NPOLOBXYTb CBITUTUCA.

MOCYAOMMITHIN MaLLHi KHonka Bukopucranua
aBToO-
MaTU4HOI
- HKLiT
MNepenik yacTuH bynxy
1 OCHOBHUI 610K Ice Cream Mopo3uBo 3 MOnoOKa
ab0o Noro 3amiHHVIKIB.
2 MNanenb KepyBaHHs Light Ice Mop031BO 3 HN3bKMM
3 [lBepuATa Cream YMICTOM LYKpPY 1 Xnpy
ab0 3 BUKOPUCTaHHAM
5 30BHilLHA YaLa 3aMIHHVIKIB LUYKpY.
K . . Gelato [xenaTo Ha OCHOBI
6 PULIKA 30BHILIHBOT 3aBapHOro Kpemy.
yawi - -
Sorbet CopbeT i3 dppyKTiB,
7 KoHTenHep ana BOAW 1 LIyKPY.
peceptis Yoghurt Ice | 3amopokeHnin
8 Kpuika Cream MarasuHHVN NOTypT.
KOHTelHepa AnA Milkshake | MonouHi KokTeini Ha
Aeceptis OCHOBI MOpO3UBa 1
MOJIOKa.
9 Jlonatka ana
3MillyBaHHA
10 YwinbHioBay
30BHILHbOI KPULLIKA
He nokasaHo
4 MpuBigHWi Ban
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3abe3neyeHHn
ofHoOpigHOI
KOHCUCTEeHUiT nicna
BMKOPUCTaHHA
aBTOMaTUYHOT GYHKLIiT.
3acTocoBynTe GpyHKLilo
Respin, Akwo
TemnepaTypa cymiLi
HUXYa 3a —22 °C (-7
°F).

Respin

BifHOBUTb POBOTY 3 Helo.

¢ AKLO HAaTUCHYTW KHOMKY
BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA,
aBTOMaTUUHY OyHKLilo byae
CKacoBaHo, Nic/A Yoro npunag,
NMOBepPHETHLCA B MOYaTKOBE
MOMOXEHHSA.

Mix in BmiwwyBaHHA B OCHOBY
noapibHeHOro Neyrea,
ropixis, nnacTiBuiB abo
3aMOPOXKEeHUX GPYKTIB.
BukopucTosywnTe Lo
aBTOMaTWYHY GyHKLtO,
LWOWHO Npwnag
06pPO6UTb OCHOBHI
iHrpegieHTN.

BapianTnm gin, konn pyHKuUiA
aKTMNBHa

AKLLO HAaTUCHYTN KHOMKY iHLWOI
byHKUiT, npunag 3ynnHUTb MOTOYHY
bYHKLUI0 Ta 3aNyCTUTb HOBY.

AKLLO HATUCHY TN KHOMKY aKTUBHOI
bYHKLUIT abo KHOMKY BBIMKHEHHSA/
BVIMKHEHHSA, Mpunaj nepenje B pexmm
NPU3YNUHEHHA GYHKLT.

Pexnm npmnsynnHeHHA
byHKuii

Mpu3ynuHeHHs GyHKLIT Npr3BOAUTD

[0 3a3HaUEHUX HUXKYe Oil.

«  lHgmKaTop BMOpaHoi dyHKLIi Ta
cBiTnogion yBiMKHEHHsA/
BVIMKHEHHS 611MMaloTh i3
NMOBTOPEHHSAM.

+  AKWO HAaTUCHYTW KHOMKY
aBTOMATUYHOI GYHKLIT, npunag

BukopuncraHusa

MpumiTtka. AKwWo B peuenTi
3a3Ha4eHo, WO iHrpegieHTN
noTpi6HO 3aMmopo3uTHK, AoJANTE iX B
€MHicTb gna geceprty (7), HakpuiTe
KPULLKOI0 EMHOCTI AnAa aeceprty (8) i
3amMopo3bTe Ha 24 roANHN.

1. [opawnTe iHrpedieHTN B EMHICTb
ana pecepty (7). He popasawite
iHrpedieHTN B EMHICTb 4NnA fecepty
(7) BuWwe no3Haukn MAX.

Baxnuso! He gogaBaiite pigki i
TBepAi NPoAYKTY BULLE NO3HAYKN
MAX. ina BCiX aBTOMaTUUYHUX
JyHkuin, okpim Milkshake,
3anoBHIONTE KOHTelHep A0
MaKCMMasnibHOro PiBHSA,
AOMYCTUMOro ANA M'AKOT
KOHCUCTEHUiT.

Y pasi BUKopucTaHHa GyHKUIT
Milkshake gns 3amopoxeHux
iHrpepieHTiB poTpUMyIMTEeCA
MaKCMMasbHOrO PiBHA, AOMYCTUMOTO
[ANA 3aMOPOXKEHOT KOHCMCTEHLT.

Y pasi BuKkopuctaHHA GyHKUiT
Milkshake ons pigkux iHrpegieHTiB
JOTPUMYNTECA MaKCMMallbHOIO PiBHSA,
JOnyCcTUMOro ANA pianH.

2. Nicns nigrotoBku abo
3aMOPOXYBaHHA OCHOBM 3HiMITb
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KPULLKY EMHOCTI ana gecepty (8) i
po3TallyinTe EMHICTb ANA fecepTy
(7) y 30BHiLWHIN yawi (5).

3. [puepHante nonatky ana
nepemiwyBaHHA (9) 4O KpULLKK
30BHILWHbOT Yawi (6). Aus. puc. A.

MpumiTtka. Y nonarui gna
nepemiwyBaHHA (9) i Kpywiyi
30BHILWHbOI Yawwi (6) micTATbCA
MarHiTu.

4. TlpuKpiniTb KPULLKY 30BHILHbOI
YaLui (6) Ao 3i6paHOT 30BHIHBOT
yawi (5). Ams. puc. B.

5. BiguumHiTb gBepusTa (3).

6. PosTawynTte yawy B 6a3oBOMY
6noui (1). Qus. puc. D.

7. 3adikcyiiTe yally B LLeHTpanbHOMYy

NosiIoXeHHi nig KyTom 0°. ins. puc.

E.

3aunHiTb gBepuATa (3).

MNig'’egHanTe npunag fo po3eTKM i

HaTUCHITb KHOMKY XMBJIEHHS.

10. Bubepitb NoTpibHY dyHKLUito. Micna
3aBepLUeHHA aBTOMaTNYHa
bYHKUIA 3ynuHUTBCA.

11. Ticna 3aBepLeHHA aBTOMATUYHOT
byHKUiT BiguunHiTh ABepuATa (3) i
BUAMITb 30BHILUHIO Yawy (5) i3
6a30B0ro 6n10kKa (1), NoBepHyBLIM
30BHiLLHIO Yawy (5) npotun
rOANHHMKOBOI CTPINKN AnA
p036510KyBaHHsA. [oNoXeHHA AnB.
Ha pwuc. D.

12. 3HIMIiTb KPULLKY 30BHILIHbOI YaLLli
(6) i3 30BHiLLHBOT YaLui (5),
NOBEPHYBLUN TT NPOTH
rOANHHMKOBOI CTPINKN AnA
p036510KyBaHHA. BUIAMITb EMHICTb
ana pecepty (7) i3 30BHiWHbOT
yaui (5).

© ®

Bukopucranna ¢yHkuii Mix
In

MepL HiXX BMiLLYBaTW iHrpedieHTy,
3po06iTb NTOXKKOK BUIMKY B CyMiLlli
3aBWMpLWKK 40 MM [0 AHA EMHOCTI.

JopawTe y BUIMKY ApiOHO Hapi3aHi abo
noapibHeHi iHrpedieHT, NPU3HaYeHi
ANA BMilyBaHHA, i NOBTOPITb AiT eTanis
6—10, Wwo6 3HOoB 06pPO6UTK CyMiL 3a
ZONOMOroto aBToMaTUYHOI GyHKUIT Mix
In.

ABTOMaTUYHY OYHKLiO Respin MoxHa
BMKOPWUCTOBYBATMN ANA HaJaHHA
KpemonogibHoi KoHCMCTeHUT
MOPO3UBY, O KPULLNTbCA.

BukopucraHHa yHKuii
Respin

[ns ny»e XonogHVX OCHOB YacTo
NnoTpibHe 06pobneHHA 3
BMKOpUCTaHHAM GyHKLiT Respin. Akwo
OCHOBa KpULWWTbCSA, BUKOHaTE Le pa3
Zii eTanis 6—10 gnA NOBTOPHOro
06pOo6IEHHS CyMiLli 3a ;OMOMOTOH0
aBTOMATMYHOT GyHKLUIT Respin.

Pexxnm ouikyBaHHA

AKLLO He HaTUCKaTK KHOMKY NMpOTArom
3 XBUNH, npumnag BUMKHETbCA.

Jornag Ta ounweHHsA

Y ubomy npunagi BigcyTHi getani, wo
06CNyroByTbCA KOPUCTYBaYEM.
MNepen ouneHHAM 060B'I3KOBO
BUMKHITb Npunag i Big'egHanTe 1oro
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Bif pO3eTKM.

He BukopucToByiTe abpasunBHi
MaTepianu abo WiTKN ANs OUNLLEHHA
KOMMOHEHTIB.

He knagitb getani B pianHu, wo
KNUNNATb.

He 3aHyptoviTe 6a3oBuin 610k (1) y
6yab-sKY pigunHy.

MpoTpiTb BONOro TKaHNHOLO Ta
BUCYLWITb:

1 OCHOBHWII 610K X
2 MaHenb KepyBaHHs X
3 JBepusATa X
4 MpuBigHW Ban N

3HiMiTb, OUNCTbTE 11 BUCYLWLITb:

5 30BHILWHA YaLwa

6 KpuwKa 30BHIiWHbOT
yawwi

MowykK Ta ycyHeHHA
HecnpaBHoOCTeN

Konu Wwocb nepeLukoaxae pyxy
nnatdopmu, NigHIMITb Ti BPYUHY, AK
3a3HaYeHo HUXKYe.

«  OpHoyacHo HaTUCHITb KHonKu ICE
CREAM i SORBET Ta BTpumymTe ix
NPOTArom 5 cekyHp.

«  [Mnatdopma nouHe nigiimaTmcs.

+  AKWO BigNYyCTUTM KHOMKM,
nnatdopma 3ynUHNTHCA.

Konu wocb nepeLluKkoaxae pyxy

nnatGopmu, onycTiTb ii BPYUHY, AK

3a3HayeHo HUXKYe.

«  OpHOYaCcHO HATUCHITb KHoMKM MIX
IN i RESPIN Ta BTprmymTe ix
NPOTAroM 5 CeKyHA,.

« [lnatdpopma nouHe onyckaTmcA.

+  fAKWwo BigNyCcTUTM KHOMKN,
nnatdopma 3ynuUHNTHCA.

7 KoHTenHep ana
JeceprTiB

8 | Kpuwka KoHTelHepa
AnA pecepris

9 JlonaTtka ana
3MillyBaHHA
10 YuwinbHioBay

30BHILLUHbOI KPULLIKK

Momunka npunagy

AKLLO CTaHeTbCcA NoMUIKa Npunagy,
NPONyHaloTb TPU 3BYKOBI CUrHanu, a
KHOMKa BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA
6numatumme.

« [lepeBipTe NnpaBUNbHICTb
YCTAHOBJIEHHA EMHOCTI, KPULLKK 1
HOa B 360pi. [epekoHanTecs, Wwo
ABepuATa 3aunHeHo. [epesipTe
NPaBUIbHICTb MONOXKEHHA
nnatdopmu. AKLLO KOA NOMUNKM
He 3HUKAE, 3BEPHITbCA A0 CNYKOKn
NiATPUMKM KNIEHTIB.

«  fAKkwo nnatpopma He
nepecyBaETbCs, It MOXHa NigHATY
abo onyctuTn. InA uboro
NnoTpibHO OAHOYACHO HAaTUCHYTH
kHonkw ICE CREAM i SORBET a6o
MIX'IN i RESPIN Ta BTpumyBaTH ix
NPOTAroM 5 CeKyHA,.
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Peuentn

Mpuknap peuyenra:
MOJIOYHUI KOKTelNb

IHrpegieHTL:

« Y2 YalKn MOJOKa;

« 1/3 yawkKm 6aHaHiB;

« Y4 yalKn BIBCAHUX NNACTIBLIB;
+ 3 CTONOBI NOXKN Medy;

« 2 yalKu rpeybKoro Norypry;
« %2 yawku Bogu.

MpwurotyBaHHA

+ PiBHOMipHO 3MmilwanTe Y4 yalKkn
BiBCAHMX MNAcCTiBLiB Ta V2 YalLKuK
BOAW, MiCNA YOro posirpinte
OTPUMAaHY CyMiLll y MiIKPOXBU/bOBIl
neyi 4O Po3M'AKLLIEHHA BIBCAHNX
nnacTisuiB (NPUGAN3HO 1 XBUAKHY).

« Micna po3sirpiBaHHA goganTe V2
YalluKK rpeLbkoro norypty, 1/3
YawKy 6aHaHIB i 3 CTONOBI NIOXKKY
meay, a NOoTiM 3miWwanTe BCi Ui

iHrpenieHT 4O OQHOPIAHOT MacK 3a

fJornomoroto 6neHgepa.
+ [epenuiite Cymil y BHYTPILLHIO

EMHICTb i 3aMOpO3bTe Ha 24 roguHN.

« [opanTe Y2 yalWwKmM MONoKa 1
nepemiwanTe 3a LONOMOrOi0
aBToMaTUHOT GyHKUiT MILKSHAKE.

Mepepobka

HE

o6 yHKHYTK npobnem 3
HaBKONULLHIM cepefoBuLLEeM i
3[0pOB>AM Yepe3 Hebe3neuyHi
pPeYOBUHY, NPUNAAK, aKyMynATOPY Ta
6aTapei, No3HaueHi OAHUM i3 LnX
CUMBOJIIB, HE MOXHa BMKMAATY Pa3om
i3 HeCOpTOBaHVM MOGYTOBMM CMITTAM.
3aBXAn yTUNisynTe enekTpuYHi Ta
eNeKTPOHHI BMPOOU, a TakoX, Ae Le
MOXJIMBO, aKyMyNATOPHI Ta
HeaKyMynsaTOpHi 6aTapei'y
BiANOBIAHMX OILINHMX NYHKTaxX
nepepobkn/360py.

ERP

[na oTpumanHA indopmaduii npo
€HEepProcnoXXnBaHHA NPOAYKTIB,
NOB'A3aHMX 3i CNOXWHBaHHAM eHepril,
6ynb nacka, 3BepHiTbCA 0 Beb-canTy
en.russellhobbs.com/erp
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25/UK/ 28750

T22-9004305-A
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Russell Hobbs is a Registered Trade
Mark of Spectrum Brands, Inc., or one
of its subsidiaries.
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