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Izlasiet $o instrukciju un noglabajiet drosa vieta. Ja ierici iedodat kadam citam, lidzi jadod ir arT ierices instrukcija. Iznemiet ierici no iepakojuma.
Neizmetiet iepakojumu, kameér neesat parliecinajies, ka ierice darbojas.

SVARIGA DROSIBAS INFORMACIJA

IEVEROJIET GALVENOS DROSIBAS NOTEIKUMUS, IESKAITOT SEKOJOSOS:
1. So ierici drikst izmantot personas ar pavajinatam fiziskajam, sensorajam un garigajam sp&jam, ka arf personas ar nepietiekamu

pieredzi un zinaSanam, ja Sadas personas tiek uzraudzitas/ir apmacitas un izprot saistitos riskus.
+  Bérni ar o ierici speléeties nedrikst
< Soierici nedrikst apkopt un mazgat bérni, ja vien nav sasniegusi 8 gadu vecumu un netiek uzraudziti
«  Turiet ierici un tas vadu vieta, kur tai nevar pieklut bérni, kas nav sasniegusi 8 gadu vecumu.
Sis ierices nepareizas lieto$anas rezultata var gat traumas. Esiet Tpasi piesardzigs ar asmeniem, iztuk$ojot krlizi un mazgajot to.
Nepievienojiet karstu skidrumu (virs 40C).
Pirms salikSanas, izjauk§anas vai mazgasanas atvienojiet ierici no stravas padeves
Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, ja ta ir pievienota stravas padevei.
Ja ir bojats ierices vads, uzticiet ta nomainu razotajam, ta servisa agentam vai lidzigi kvalificétai personai, lai izvairitos no liekiem riskiem.
Nemeérciet blendera katu skidruma.
5. Nelietojot blenderi karsta ella — par vidéji karsta ella var izraisit nepatikamus apdegumus.
6. Necentieties smalcinat ledu un jelu galu. Esiet |oti piesardzigs ar asmeniem.
7. lzmantojiet tikai ierices komplektacija esosas papildierices.
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lerici drikst izmantot tikai $aja instrukcija paredzéetajiem mérkiem.
Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata vai nedarbojas ka nakas.
0. Turiet ierici un tas vadu atstatu no darba virsmu malam

TIKAI LIETOSANAI SADZIVES APSTAKLOS

PAPILDIERICU PIEVIENOSANA/NONEMSANA
1. Atvienojiet ierici no stravas padeves.
2. Stingri viena roka turiet papildierici.
3. Uzstumiet roktura galu uz papildierices un pagrieziet rokturi pa labi.
4. Lai nonemtu papildierici, pagrieziet to pa kreisi un nonemiet no roktura.
ESLEGSANA

5. Pievienojiet ierici stravas padevei.

6. Nospiediet darba rezima taustinu, lai iedarbinatu. Atlaidiet, lai apturetu.

ATRUMA KONTROLE

7. Pagrieziet atruma kontroles taustinu pret vélamo atrumu (min — max).

8. Ar zizli lietojiet augstu atrumu.

Ar kulSanas uzgali vispirms lietojiet zemaku atrumu, tad to pakapeniski palieliniet.

10. Ar smalcinataju lietojiet zemu atrumu raupjam rezultatam, bet augstu — smalkakam rezultatam.
11. Ar putosanas uzgali lietojiet zemu - vidéju atrumu.

12. Ardisku lietojiet zemu — vidgju atrumu.
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13. Nedarbiniet zizli motoram bez apstajas darboties ilgak par 10 sekundém, kul§anas uzgali - 3 minatém, smalcinataju — 30 sek.,
putotaju — 90 sek., disku — 15 sek. Tad |aujiet motoram 3 minutes atdzist.

14. lericei darbojoties, esiet ipasi piesardzigs ar asmeniem.

ZIZLIS

15. Ar So blenderi var veikt visas blenderiem paredzetas funkcijas, tikai atrak un ar mazaku nepiecieSamibu to mazgat. JUs varat sasmalcinat,

samaisit vai samalt biezenl nepiecieSamas sastavdalas bloda vai cita trauka, kura tas grasaties pagatavot.

16. Neatkarigi no izmantota trauka, tam ir jabut novietotam uz stabilas, lidzenas virsmas. Pieturiet to ar brivo roku, lai tas nekustétos un nevi-

brétu pa galda virsmu.

17. Darbojoties ar karstam masam, nelaujiet asmenim lenki lauzt masas virsmu, jo ta var izSlakstit karsto masu.

18. Neiesledziet blenderi, ja tas nav pilniba ievietots masa.

19. Pirms iznemt asmeni no partikas, izslédziet blenderi.

KULSANAS UZGALIS

20. Ar So uzgali ediens tiks apstradats maigak un Iénak.

21. Tas ir labi piemérots majonézei un olam.

22. lestumiet So uzgali ta turétaja apaksa.

23. Lai to nonemtu, izvelciet to no turétaja.

Nemeérciet to dzilak par turetaja apaksu.

KRUZE

24. Lietojiet krlzi un tas aksesuarus ka mini virtuves kombainu.

25. Neuzpildiet krizi vairak par 1250ml.

26. Neslido$o pamatni var izmantot ka vacinu

PUTOTAJS/SMALCINATAJS

27. Sis papildierices var ievietot pamatné.

28. lestumiet pamatni putotaja vai smacinataja virspuse€, lidz ta nokliksk vieta.

29. Uzlieciet pamatni uz varpstas.

30. Uzlieciet krizei vaku un pagrieziet pa kreisi, lai nofiksétu.

31. lelieciet vaka rokturi un pagrieziet pa labi.

32. Pievienojiet cauruliti un caur to — apstradajamas sastavdalas.

DISKS

33. Uzlieciet pamatni uz varpstas.

34. Uzlieciet uz pamatnes disku.

35. Skélésanas noliikiem aug$pusé ir jaatrodas $kéléSanas asmenim.

36. Rivesanas nolukiem augSpuse ir jaatrodas rivéSanas asmenim.

37. Uzlieciet kruzei vaku un pagrieziet pa kreisi, lai nofiksétu.

38. lelieciet vaka rokturi un pagrieziet pa labi.

39. Pievienojiet cauruliti un caur to — apstradajamas sastavdalas

APKOPE

40. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

41. Noslaukiet roktura virsmas ar mitru, mikstu drebi.

42. KulSanas turétaju un kriizes vaku noslaukiet ar mitru drébi.

43. Centieties turét tos sausus, jo slapjums var sabojat elektriskas sastavdalas.

44. Paréjas detalas nomazgajiet manuali.

Sis detalas ir atlauts mazgat trauku mazgajamaja masina. Tas vidé kriizes virsmas var zaudét krasu. Tas ir rikai kosmétisks defekts.

45. Nelietojiet asus vai abrazivus mazgasanas lidzeklus vai $kidinatajus

ATKRITUMU KONTEINERA SIMBOLS
Lai izvairttos no vides vai veselibas problémam, ko izraisa elektriskas un elektroniskas precés izmantotas bistamas vielas, ar $o simbolu
apzimétas ierices nedrikst izmest kopa ar neskirotiem sadzives atkritumiem. Tas ir janodod, jaizmanto atkartoti vai japarstrada.

VIDES AIZSARDZIBA
Lai izvairitos no vides un veselibas problemam sakara ar elektrisko un elektronisko precu sastava esosajam bistamajam vielam, ar $o
simbolu apZimétas preces nedrikst izmest kopa ar sadzives atkritumiem. Tas ir janodod specialos savak$anas punktos un japarstrada.

SIA BTU
Darzauglu iela 1-201
Riga, Latvija
www.btu.lv

Musu majas lapa atradisiet
receptes gardu maltiSu pagatavosanai:

Iv.russellhobbs.com

RECEPTES
KORIANDRA PESTO
2 saujas koriandra lapu
2 kiploka daivinas
60 g ciedru riekstu
125 ml olivellas
60 g rivéta Parmesan siera
Samaliet koriandra lapas, kiplokus, riekstus un pusi ellas, lidz iegUstat viendabigu masu. lelieciet So masu liela bloda. lemaisiet taja Parmesan
sieru. Pievienojiet ellu, lai iegltu vélamo konsistenci: ja vélaties Cipsu mérci — biezu, ja garnéjumu — vidgju, ja makaronu mérci — Skidraku.






