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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been supervised/instructed
and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and cable out of reach of children under 8 years.

Misuse of the appliance may cause injury.

The coffee-maker shall not be placed in a cabinet during use.

A\ The surfaces of the appliance will get hot. Residual heat will keep the surfaces hot after use.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or someone similarly
qualified, to avoid hazard.

The surface of the heating element is subject to residual heat after use.

Use the appliance according to these instructions. Any misuse may cause potential injury, electric shock or
other hazards.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Clean the product and all other accessories after each use.

€& Do not immerse in any liquid.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

by clients in hotels, motels and other residential type environments;

+ bed and breakfast type environments;

« farm houses.

«  Sitthe appliance on a stable, level, heat-resistant surface.

«  Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
«  Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.

PARTS

1. Cup warming plate 6. Steam/hot water control 11. 1 shot sieve

2. Control panel 7. Swivel arm 12. Measure/tamper
3. Drip tray cover 8. Removable steam nozzle 13. Cleaning tool

4.  Removable drip tray 9. Portafilter 14. Water tank lid

5. Drip tray full indicator 10. 2 shot sieve 15. Water tank

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

«  Wash the portafilter, sieves and the measure/tamper in warm soapy water. Rinse and dry.

«  Before using for the first time, or if the appliance has not been used for a long time, clean it by filling and running the appliance
without coffee. Follow the instructions under FILLING and MAKING ESPRESSO but without adding any coffee.

«  Clean the steam system by following the instructions under CARE AND MAINTENANCE.

AUTO SHUTOFF

After 25 minutes of inactivity, your espresso maker will shut off. To turn it back on, press .

FILLING

1. Remove the water tank by lifting it upwards (Fig A).
2. Fill the water tank with cold, fresh water to the max marking (Fig. B).
3. Refit the water tank (Fig. C). Ensure it is correctly fitted and fully seated.



MAKING ESPRESSO

Espresso can be enjoyed on it's own or used for many popular espresso based variations such as Latte, Cappuccino, Americano, etc. Your
espresso maker can make a single shot (approx. 30ml), or a double shot (60ml) of espresso.
Your Espresso maker can make drinks automatically or under manual control.

Filling the portafilter

1. Decide whether you are making a single shot or double shot.

2. Forasingle shot fit the 1 shot (smaller) sieve into the portafilter; for a double fit the 2 shot (larger) sieve (Fig. D). For ESE (easy serving
espresso) pods use the 1 shot sieve.

3. Use the measure to fill the sieve (Fig. E). For a single shot use 1 measure and for a double use 2 measures (Fig. F). The coffee in the
measure should be level and not heaped (Fig. G).

4, Lightly tamp (compress) the coffee into the portafilter using the flat end of the measure (Fig. H) until it is level. You need to compact
the coffee just enough to create resistance to the water as it passes through the coffee. Too loose and the water passes easily through
the coffee and the full flavour won't be extracted. Too tight and it will be difficult for the water to pass through the coffee and the
flavour will be harsh and bitter.

Fitting the portafilter

1. Make sure the rim of the portafilter is free from any coffee debris. Fit it into the machine with the handle facing out to the left so that is
aligned with the s mark (Fig. J).

2. Push the portafilter upwards then turn it to the right until it stops (Fig. K).

- Toremove the portafilter, turn it to the left until the handle lines up with the ® mark.

Automatic One and Two Cup Mode

Your Espresso maker can make one or two cups with just a single button press.

1. Fill the water tank, then add the required amount of coffee to the portafilter and fit it.

2. Press the O button to switch your Espresso maker on.

3. Your Espresso maker will start its pre-heat cycle. The six segments in the display and the {{) icon will light up. The first segment will
flash. The flashing segment will go off and the next anticlockwise segment will flash. When all of the segments have gone off, and the
v icon comes on, your Espresso maker is heated and ready.

Place one or two cups onto the drip tray.

For one cup, press the ¢ button; for two cups press the ¢/ button.

The six segments in the display will cycle until they all go off in a similar way to the pre-heat cycle but without showing the §) icon.
When the coffee is ready, all six segments will have gone off and the v icon will come on.

Note that if your Espresso maker needs to pre-heat once the coffee is brewed, the pre-heat icon §f) will show instead of the ready icon
v

Manual Mode
This mode allows you to control the amount of coffee your Espresso maker dispenses.
1. Fill the water tank, then add the required amount of coffee to the portafilter and fit it.
2. Place one or two cups onto the drip tray.
3. Pressand hold the (/@) button. The button light will come on.
4. Hold the button until the required amount of coffee has been dispensed.
Notes
The maximum run time in manual mode is 60 seconds.
The display will show a single segment at a time in a moving anticlockwise patern while the button is held down.
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STEAM/HOT WATER FUNCTIONS

The steam/hot water functions can be used to heat milk, froth milk and heat drinks that have cooled.
Important: The appliance requires a short cooling period after the steaming or frothing function is completed and will not be able to brew
immediately.

Steaming milk

1. Press the steam button &b,

2. Thesix segments in the display and the {{y icon will light up. The first segment will flash. The flashing segment will go off and the next
anticlockwise segment will flash. When all of the segments have gone off, and the v icon comes on, your Espresso maker is ready to

make steam.

Fill a small jug with milk.

Hold the jug under the steam nozzle with the nozzle beneath the surface of the milk.

Turn the steam/hot water control counterclockwise. The further counterclockwise you turn the control, the more steam is produced.
When the milk is heated to your satisfaction, turn the steam/hot water control clockwise to the off O position.

. Clean the steam nozzle.

Frothing milk

1. Follow steps 1 and 2 under ‘Steaming milk’. Use cold milk from the refrigerator for best results.
2. Hold the jug under the nozzle as above and open the steam/hot water control as desired.
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3. To make frothy milk with large bubbles, hold the nozzle just under the surface of the milk and make circular motions with the jug as
steam is released (Fig. L).

4. To make frothy milk with small bubbles (micro foam), hold the nozzle fully under the surface of the milk and make circular motions with
the jug as steam is released (Fig. M).

5. Turn the steam/hot water control clockwise to the off (O) position when you are finished.

6. Clean the steam nozzle.

Hot water

1. Follow steps 1 and 2 under ‘Steaming milk'.

2. Hold a suitable container under the steam nozzle.

3. Turn the steam/hot water control fully counterclockwise to the {/() position.

4. Hot water will come out of the steam nozzle for up to 90 seconds.

5. Turn the steam/hot water control clockwise to the off (O) position when you are finished.

Heating drinks
«  Follow the directions under ‘Steaming milk’ but holding the cooled drink under the steam nozzle instead of the milk.

Cleaning the steam nozzle after each use

Clean the steam nozzle and the swivel arm immediately after every use.

Immerse the steam nozzle in a cup of clean water.

Turn the steam/hot water control counterclockwise. Let steam escape into the clear water for several seconds.
Repeat the process several times if necessary.

Finally, carefully remove the steam nozzle and wipe it and the swivel arm with a clean damp cloth before replacing it.
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TIPS

«  Place your espresso cups on top of the unit where they will be gently warmed.

«  Togeta hotter espresso, warm the portafilter before use. Fit the sieve into the portafilter, fit the portafilter and run the brewing
process for 5-10 seconds to heat the filter up. Then, remove the portafilter and use it as normal to make espresso. Be aware when
handling the portafilter and sieve that they will be hot after doing this.

«  After several uses of the steam function, the temperature of the unit can become high and this will prevent further brewing until the
machine has cooled a little. You can use the hot water function to cool the machine more quickly.

CARE AND MAINTENANCE

Cleaning

1. Unplug the appliance and let it completely cool down.

2. Clean the exterior surfaces and the steam nozzle with a slightly damp cloth and then dry them thoroughly. Make sure that no water
enters the product interior (for example, through the control opening). The steam nozzle tip can be removed by pulling it downwards
and it can then be washed separately.

Remove the portafilter and sieve and empty out the coffee grounds. Wash under running water and dry thoroughly.

Wipe the area on the machine where the portafilter fits.

Empty the drip tray when you have finished using the machine, or when the drip tray full indicator pops up.

«  Use the cleaning tool to unblock the openings in the portafilter.

«  The steam nozzle, sieves, drip tray and drip tray cover can be cleaned in a dishwasher.

Descaling

After approximately 500 cycles, the clean icon ¢¢+ will appear in the display indicating that the unit should be descaled. This is a warning and
will not affect coffee making but the icon will remain lit until it is reset after descaling the appliance.

Never use a descaling product based on mineral acids such as sulphuric acid, hydrochloric acid, sulphamic acid and acetic acid (e.g. vinegar).
These descalers may damage the machine. Use a descaling product recommended for appliances with plastic parts.

Products returned under guarantee with faults due to scale will be subject to a repair charge.

«  Descale your product regularly depending on your water’s lime content and frequency of use.

Use a proprietary descaling product and follow the manufacturer’s instructions.

Pour fresh water and the specified amount of decalcifier into the water tank.

Repeatedly start the brewing process and also use the ‘hot water’ process to clean the steam nozzle and internal components.

Do this until the water tank is empty. If necessary, repeat this process.

After descaling, rinse the product several times by brewing water with no coffee to remove any decalcifier residue.

To reset the light, hold the (/¢ button and the manual (/@ button at the same time for 5 seconds. The clean icon ¢ will go off.
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TROUBLESHOOTING

The caution icon will appear in the display under the following circumstances:

Cause

Solution

brewing.

The steam/hot water control is in the open position during

Close the control.

Manual brewing longer than 60 seconds.

mode.

Don't hold the (/@ button for longer than 60 seconds in manual

Steaming longer than 180 seconds.

Don't use the steam/hot water control for longer than 180 seconds.

Hot water dispensed for longer than 90 seconds.

Don't try to dispense hot water for longer than 90 seconds.

is switched on.

The steam/hot water control is in the open position when the unit

The unit will not brew. Close the control.

The pre-heat {§) icon and the countdown display segments along with the flashing caution ! icon will appear in the display under the

following circumstances:

Cause

Solution

temperature.

Attempting to brew coffee before the unit has reached the correct

Allow the unit to pre-heat fully indicated by the {) icon.

temperature.

Attempting to create steam before the unit has reached the correct

icon.

Allow the unit to reach the correct temperature indicated by the

correct temperature.

Attempting to dispense hot water before the unit has reached the

icon.

Allow the unit to reach the correct temperature indicated by the )

General

Problem

Possible Cause

Solution

No espresso is made

Water tank empty

Fill the water tank

Portafilter or sieve is blocked

Remove and clean

Machine needs descaling

Descale the machine

Grind is too fine or coarse

Grind the coffee to the correct consistency

Espresso leaks from around the portafilter

The portafilter is not fitted correctly

Remove and refit the portafilter. Make sure
it is turned fully to the right until it won't
turn any further.

Portafilter can't be fitted Too much coffee in the sieve Use the supplied measure/tamper as
directed.
Debris around the portafilter fitting Clean the area where the portafilter fits
Coffee tastes weak Not enough coffee in the sieve Use the supplied measure/tamper as
directed.
Grind is too fine or coarse Grind the coffee to the correct consistency
Coffee too loose in sieve Tamp the coffee down with more pressure
RECYCLING

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances, appliances and rechargeable and non-
E ﬁ rechargeable batteries marked with one of these symbols must not be disposed of with unsorted municipal waste. Always
mmmm_ dispose of electrical and electronic products and, where applicable, rechargeable and non-rechargeable batteries, at an
appropriate official recycling/collection point.




Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben Sie auch die Anleitung mit. Entfernen Sie die
Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende Vorsichtsmafnahmen:

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren und alter sowie von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen geeignet, wenn
ihnen die Handhabung erklart wurde/ sie dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen
Gefahren bewusst sind. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen
nicht von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden dabei beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3er Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Bei nicht ordnungsgemaem Gebrauch kann es zu Verletzungen kommen.

Die Kaffeemaschine sollte wahrend des Gebrauchs nicht in einen Schrank gestellt werden.

A\ Die Oberfléache des Gerdts erhitzt sich. Die Restwarme halt die Oberflache nach dem Gebrauch warm.
Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des Herstellers oder
einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine maogliche Gefahrdung auszuschlie3en.

Die Oberflache des Heizelements strahlt nach dem Gebrauch Restwarme aus.

Verwenden Sie das Gerat entsprechend dieser Bedienungsanleitung. Ein nicht ordnungsgemaRer Gebrauch
kann mdgliche Verletzungen, Stromschlage oder andere Gefahren nach sich ziehen.

Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen, die
nicht Gber die nétige Erfahrung und entsprechendes Wissen verfligen, sollten dieses Gerat nur unter der
Aufsicht oder nach einer Einweisung zum sicheren Gebrauch des Gerates und nur, wenn sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen, benutzen.

Reinigen Sie das Gerat und samtliches Zubehdr nach jedem Gebrauch.

& Nicht in Fliissigkeiten tauchen.

Dieses Gerat ist flir den Haushaltsgebrauch sowie fiir einen ahnlichen Einsatz bestimmt, wie zum Beispiel:

« in Personalkiichenbereichen in Laden, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;

+ durch Kunden in Hotels, Motels und anderen wohnahnlichen Umgebungen;

« in Frihstiickspensionen;

«  Gutshausern.

«  Gerat auf eine stabile, ebene, hitzefeste Oberflache stellen.

«  Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.
«  Benutzen Sie das Gerét keinesfalls, wenn es beschaddigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

BESTANDTEILE

1. Tassenwarmhalteplatte 6. Dampf-/HeilBwasser-Regler 1. 1-fach Siebeinsatz
2. Bedienfeld 7. Drehbarer Arm 12.  Messloffel/Stopfer

3. Abdeckung fir Auffangschale 8. Abnehmbare Dampfdiise 13. Reinigungswerkzeug
4. Abnehmbare Auffangschale 9. Siebtrager 14. Deckel flir Wassertank
5. Anzeige bei voller Auffangschale 10. 2-fach Siebeinsatz 15. Wassertank

VOR DEM ERSTMALIGEN GEBRAUCH

Reinigen Sie den Siebtrdger, die Siebeinsatze und den Messléffel/Stopfer in warmer Seifenlauge. Spiilen und trocknen Sie alle Teile ab.
Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Inbetriebnahme oder im Falle, dass Sie es langere Zeit nicht benutzt haben, indem Sie einen
Durchlauf ohne Kaffee starten. Befolgen Sie die Anweisungen unter BEFULLEN und ESPRESSO KOCHEN ohne Kaffeezugabe.

Reinigen Sie das Dampfsystem, indem Sie die Anweisungen unter PFLEGE UND WARTUNG befolgen.

AUTOMATISCHES ABSCHALTEN

Ist die Espressomaschine langer als 25 Minuten inaktiv, schaltet sie sich automatisch ab. Um sie wieder einzuschalten, driicken Sie O.

BEFULLEN

1. Nehmen Sie den Wassertank ab, indem Sie ihn nach oben herausziehen (Abb. A).
2. Fillen Sie kaltes frisches Wasser bis zur max Markierung in den Wassertank (Abb. B).
3. Befestigen Sie den Wassertank wieder (Abb. C). Vergewissern Sie sich, dass er ordnungsgemal angebracht ist und fest sitzt.



ESPRESSO KOCHEN

Espresso kann pur getrunken werden oder zur Zubereitung von verschiedenen beliebten Kaffeevarianten wie Latte, Cappuccino,
Americano etc. verwendet werden. Sie kdnnen mit Ihrer Espressomaschine einen einfachen (ca. 30 ml) oder einen doppelten Espresso (60
ml) brihen.

Sie kdnnen mit Ihrer Espressomaschine Getranke automatisch oder manuell zubereiten.

Den Siebtrager befiillen

1. Entscheiden Sie, ob Sie einen einfachen oder einen doppelten Espresso kochen méchten.

2. Zur Zubereitung von einem einfachen Espresso setzen Sie den (kleineren) 1-fach Siebeinsatz in den Siebtrager ein; fiir einen doppelten
Espresso benutzen Sie den (groBeren) 2-fach Siebeinsatz (Abb. D). Verwenden Sie fiir E.S.E. (englisch flr ,easy serving espresso”)
Einzelportions-Pads den 1-fach Siebtrager.

3. Verwenden Sie den Messloffel, um den Siebeinsatz zu befiillen (Abb. E). Fiir einen einfachen Espresso nehmen Sie 1 Messloffel und fiir
einen doppelten 2 Messloffel (Abb. F). Fiillen Sie einen gestrichenen, nicht einen gehauften Messloffel Kaffee ein (Abb. G).

4. Driicken (pressen) Sie den Kaffee mit Hilfe des flachen Endes des Messloffels leicht in den Siebtrager (Abb. H), bis der Kaffee glatt
gestrichen ist. Sie mlissen den Kaffee soweit verdichten, dass beim Durchlaufen des Wassers durch den Kaffee genligend Widerstand
aufgebaut wird. Ist der Kaffee zu lose, lauft das Wasser zu leicht hindurch und der Geschmack kann sich nicht voll entfalten. Ist der
Kaffee zu fest, kann das Wasser nur schwer durchlaufen und der Kaffee wird herb und bitter.

Den Siebtrdger befestigen

1. Achten Sie darauf, dass sich keine Kaffeeriickstande auf dem Rand des Siebtragers befinden. Setzen Sie ihn mit dem Griff nach links
zeigend in die Maschine ein, so dass der Griff an der ff® Markierung ausgerichtet ist (Abb. J).

2. Driicken Sie den Siebtrager nach oben und drehen Sie ihn dann nach rechts, bis er sich nicht mehr weiterbewegen lasst (Abb. K).

+  Umden Siebtriger zu entfernen, drehen Sie ihn nach links, bis der Griff und die s® Markierung aufeinander ausgerichtet sind.

So briihen Sie Kaffee mit der automatische Ein- und Zwei-Tassen-Funktion

Sie kdnnen mit lhrer Espressomaschine mit nur einem Knopfdruck ein oder zwei Tassen zubereiten.

1. Fllen Sie den Wassertank auf, geben Sie anschlieBend die bené&tigte Menge Kaffee in den Siebtrager und setzen Sie ihn ein.

2. Schalten Sie lhre Espressomaschine ein, indem Sie die & Taste driicken.

3. Ihre Espressomaschine beginnt mit dem Aufheizen. Die sechs Segmente auf dem Display und das §) Symbol leuchten auf. Das erste
Segment blinkt. Das blinkende Segment erlischt und gleichzeitig fdngt das néchste entgegen dem Uhrzeigersinn folgende Segment
an zu blinken. Sobald alle Segmente erloschen sind und das v/ Symbol aufleuchtet, ist Ihre Espressomaschine aufgeheizt und
einsatzbereit.

4, Stellen Sie eine oder zwei Tassen auf die Auffangschale.

5. Um eine Tasse zu briihen, driicken Sie die (p Taste, flr zwei Tassen drlicken Sie (p/(p Taste.

6. Die sechs Segmente auf dem Display leuchten solange kreisférmig auf, bis sie allesamt erléschen - so dhnlich wie beim Aufheizen,
jedoch ohne dass das {fj Symbol angezeigt wird.

7. Sobald der Kaffee zubereitet ist, sind alle sechs Segmente erloschen und das v/ Symbol leuchtet auf.

«  Falls Ihre Espressomaschine aufgeheizt werden muss, nachdem der Kaffee gebriiht wurde, beachten Sie bitte, dass in diesem Fall
anstelle des v Symbols, welches die abgeschlossene Zubereitung anzeigt, das §y Symbol fiir das Aufheizen angezeigt wird.

Manuelle Funktion

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Menge an Kaffee, die von der Espressomaschine ausgegeben wird, regulieren.

1. Fillen Sie den Wassertank auf, geben Sie anschlieBend die benétigte Menge Kaffee in den Siebtréger und setzen Sie ihn ein.

2. Stellen Sie eine oder zwei Tassen auf die Auffangschale.

3. Halten Sie die (/O Taste gedriickt. Die Taste leuchtet auf.

4. Halten Sie die Taste solange gedriickt, bis die gewlinschte Kaffeemenge ausgegeben wurde.

Hinweise
Die maximale Dauer, in der die Maschine Kaffee ausgibt, betrdgt bei der manuellen Funktion 60 Sekunden.
Auf dem Display wird abwechselnd entgegen dem Uhrzeigersinn immer ein einzelnes Segment angezeigt, solange die Taste gedriickt
wird.

DAMPF-/HEISSWASSER-FUNKTIONEN

Die Dampf-/HeiBwasser-Funktionen kdnnen zum Erhitzen und Aufschaumen von Milch sowie zum Aufwarmen von Getranken, die kalt
geworden sind, eingesetzt werden.

Wichtig: Das Gerat muss nach Verwendung der Dampf- oder Michschaumfunktion kurz abkiihlen, der Brithvorgang wird daher nicht
umgehend gestartet. Die Lampe blinkt solange auf. Sie kénnen diesen Vorgang beschleunigen, indem Sie nach dem Erhitzen etwa 10
Sekunden lang heiles Wasser ablassen.

Milch erhitzen

1. Driicken Sie die Dampftaste .

2. Die sechs Segmente auf dem Display und das {{§ Symbol leuchten auf. Das erste Segment blinkt. Das blinkende Segment erlischt und
gleichzeitig fangt das ndchste entgegen dem Uhrzeigersinn folgende Segment an zu blinken. Sobald alle Segmente erloschen sind
und das v/ Symbol aufleuchtet, ist die Espressomaschine bereit zur Dampfausgabe.

3. Fillen Sie Milch in eine kleine Kanne.

4. Halten Sie die Kanne so unter die Dampfddise, dass die Diise in die Milch eingetaucht ist.
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5. Drehen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler gegen den Uhrzeigersinn. Je weiter Sie den Regler gegen den Uhrzeigersinn drehen, desto
mehr Dampf wird erzeugt.

6. Istdie Milch auf die von Ihnen gewiinschte Temperatur erwdrmt, drehen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler im Uhrzeigersinn auf die
Aus-Position (O).

7. Reinigen Sie die Dampfdiise.

Milch aufschdumen

1. Befolgen Sie Schritt 1 und 2 unter ,Milch erhitzen". Verwenden Sie fiir ein optimales Ergebnis kalte Milch aus dem Kiihlschrank.

2. Halten Sie den Becher wie oben beschrieben unter die Dise und 6ffnen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler nach Bedarf.

3. Um grobporigen Milchschaum zu erzeugen, halten Sie die Diise nur knapp unter die Oberflache der Milch und machen Sie, wéhrend
der Dampf erzeugt wird, mit dem Becher kreisende Bewegungen (Abb. L).

Fir feinporigen Milchschaum (Micro Foam) lassen Sie die Diise vollstandig in die Milch eintauchen und machen mit dem Kannchen,
wahrend der Dampf erzeugt wird, kreisende Bewegungen (Abb. M).

Sobald Sie fertig sind, drehen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler im Uhrzeigersinn auf die Aus-Position (O).

Reinigen Sie die Dampfdiise.

eifles Wasser
Befolgen Sie Schritt 1 und 2 unter ,Milch erhitzen".
Halten Sie einen geeigneten Behalter unter die Dampfdiise.
Drehen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler vollstindig gegen den Uhrzeigersinn auf die /() Position.
Aus der Dampfdiise tritt bis zu 90 Sekunden lang heif3es Wasser aus.
. Drehen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler im Uhrzeigersinn auf die Aus-Position (O), sobald Sie fertig sind.

Getrinke erwdrmen
Befolgen Sie die Anweisungen unter ,Milch erhitzen", aber halten Sie statt der Milch das kalt gewordene Getrank unter die Dampfdse.

Reinigung der Dampfdiise nach jedem Gebrauch

1. Reinigen Sie die Dampfdiise und den drehbaren Arm direkt nach jedem Gebrauch.

2. Tauchen Sie die Dampfdiise in eine Tasse mit sauberem Wasser.

3. Drehen Sie den Dampf-/HeiBwasser-Regler gegen den Uhrzeigersinn. Lassen Sie in dem klaren Wasser mehrere Sekunden lang Dampf
austreten.

4.  Wiederholen Sie den Vorgang bei Bedarf mehrmals hintereinander.

5. Nehmen Sie schlief3lich die Dampfdiise vorsichtig heraus und wischen Sie sie und den drehbaren Arm vor der erneuten Montage mit
einem sauberen feuchten Tuch ab.
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TIPPS

Stellen Sie Ihre Espressotassen oben auf das Gerat, wo sie schonend erwarmt werden.

Flr einen heileren Espresso erhitzen Sie den Siebtrager vor dem Gebrauch. Setzen Sie den Siebeinsatz in den Siebtrager ein,
befestigen Sie ihn und lassen Sie den Brithvorgang 5-10 Sekunden lang laufen, um den Siebtréger zu erwarmen. Nehmen Sie
anschlieBend den Siebtréger heraus und verwenden Sie ihn wie immer, um einen Espresso zu machen. Achten Sie beim Umgang mit
dem Siebtrdger und Siebeinsatz darauf, dass die Teile nach diesem Vorgang heif3 sind.

Nach mehrmaligem Gebrauch der Dampf-Funktion, erhdht sich die Temperatur des Geréts, was wiederum dazu fiihrt, dass der
Briihvorgang erst dann wieder aufgenommen wird, wenn das Gerét ein wenig abgekuhlt ist. Sie kdnnen den Abkiihlungsprozess
beschleunigen, indem Sie die HeiBwasser-Funktion verwenden.

PFLEGE UND WARTUNG

Reinigung

1. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vollstandig abkiihlen.

2. Reinigen Sie die duBeren Flachen und die Dampfdiise mit einem leicht feuchten Tuch und trocken Sie sie anschliefend griindlich ab.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Innere des Gerits dringt (etwa durch die Offnung am Regler). Sie kénnen die Spitze der
Dampfdiise abnehmen, indem Sie sie nach unten ziehen. AnschlieBend kann sie separat gereinigt werden.

3. Nehmen Sie den Siebtrdger und den Siebeinsatz ab und leeren Sie den Kaffeegrund aus. Waschen Sie die Teile unter laufendem Wasser
ab und trocknen Sie sie griindlich ab.

4. Wischen Sie den Bereich des Gerdts, an dem der Siebtréger eingesetzt wird, ab.

5. Leeren Sie die Auffangschale nach dem Gebrauch des Gerdts oder wenn angezeigt wird, dass die Auffangschale voll ist.

Entfernen Sie Riicksténde, die den Siebtrager blockieren, mit Hilfe des Reinigungswerkzeugs.
Dampfdiise, Siebeinsdtze, Auffangschale und Abdeckung fiir die Auffangschale kénnen im Geschirrspiiler gereinigt werden.

Entkalken

Nach etwa 500 Briihvorgangen erscheint das Reinigungssymbol ¢¢ auf dem Display und zeigt damit an, dass das Gerat gereinigt/entkalkt
werden sollte. Dabei handelt es sich um einen Warnhinweis, welcher keine Auswirkungen auf die Kaffeezubereitung hat. Das Symbol
leuchtet jedoch solange, bis es nach erfolgter Entkalkung des Gerats zurlickgesetzt wird.

Verwenden Sie in keinem Fall ein Entkalkungsmittel, das auf Mineralsauren wie Schwefel- Salz-, Sulfamin- und Essigsdure (z.B. Essig) basiert.
Diese Entkalkungsmittel kdnnen zu Schaden an der Maschine fiihren. Verwenden Sie ein Entkalkungsmittel, das fiir Gerédte mit
Kunststoffteilen geeignet ist.



Fiir Gerdte mit Kalkschaden, die unter Inanspruchnahme der Garantie zurlickgegeben werden, wird eine Reparaturgebiihr berechnet.
«  Entkalken Sie Ihr Gerdt regelmaBig, je nachdem wie kalkhaltig Ihr Wasser ist und wie oft Sie die Maschine benutzen.

«  Verwenden Sie ein Markenentkalkungsmittel und befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers.

1. GieBen Sie Frischwasser und die angegebene Menge Entkalkungsmittel in den Wassertank.

2. Wiederholen Sie den Briihvorgang mehrmals und verwenden Sie ebenfalls den ,HeilBwasser"-Prozess, um die Dampfdiise und die

inneren Teile zu reinigen.

3. Fihren Sie den Prozess solange durch, bis der Wassertank leer ist. Wiederholen Sie das Ganze falls notwendig.
4. Spilen Sie das Gerat nach dem Entkalken mehrmals durch, indem Sie Wasser ohne Kaffee kochen, um so etwaige Riickstdnde des

Entkalkungsmittels zu entfernen.

5. Zum Zurlicksetzen halten Sie die (/¢ sowie die manuelle (/@ Taste 5 Sekunden lang gleichzeitig gedriickt. Das Reinigungssymbol

&% erlischt.

PROBLEMLOSUNG

Das Warnsymbol ! erscheint in folgenden Féllen auf dem Display:

Ursache

Losung

Der Dampf-/HeiBwasserregler befindet sich wahrend des
Briihvorgangs in der gedffneten Position.

SchlieBen Sie den Regler.

Manuelles Briihen langer als 60 Sekunden.

Halten Sie die (/O Taste bei Gebrauch der manuellen Funktion
nicht langer als 60 Sekunden gedriickt.

Dampfausgabe langer als 180 Sekunden.

Betreiben Sie den Dampf-/HeiBwasserregler nicht ldnger als 180
Sekunden.

HeiBwasserausgabe langer als 90 Sekunden.

Versuchen Sie nicht, langer als 90 Sekunden heil3es Wasser
auszugeben.

Der Dampf-/HeiBwasserregler befindet sich beim Einschalten des
Geréts in der gedffneten Position.

Der Brithvorgang wird nicht gestartet. SchlieBen Sie den Regler.

Das i) Symbol fiir das Aufheizen und die Countdown-Display-Segmente erscheinen zusammen mit dem blinkenden Warnsymbol ¥ in

folgenden Féllen auf dem Display:

Ursache

Losung

Beim Versuch, Kaffee zu briihen, bevor das Gerat die
ordnungsgemafle Temperatur erreicht hat.

Lassen Sie das Gerat vollstandig aufheizen, was durch das
Symbol angezeigt wird.

Beim Versuch, Dampf zu erzeugen, bevor das Gerét die
ordnungsgemale Temperatur erreicht hat.

Warten Sie, bis das Gerat die ordnungsgemalle Temperatur erreicht
hat, was durch das {j Symbol angezeigt wird.

Beim Versuch, Wasser auszugeben, bevor das Gerat die
ordnungsgemafe Temperatur erreicht hat.

Warten Sie, bis das Gerat die ordnungsgemal3e Temperatur erreicht
hat, was durch das {{§ Symbol angezeigt wird.

Allgemeines

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Es wird kein Espresso gekocht.

Der Wassertank ist leer.

Flllen Sie Wasser in den Wassertank.

blockiert.

Der Siebtréger oder Siebeinsatz ist

Entfernen und reinigen.

Die Maschine muss entkalkt werden.

Entkalken Sie die Maschine.

gemahlen.

Der Kaffee ist zu fein oder zu grob

Mahlen Sie den Kaffee in der richtigen
Mahlstarke.

Espresso dringt aus dem Siebtrager heraus.
eingesetzt.

Der Siebtrdger ist nicht ordnungsgemaf

Nehmen Sie den Siebtrager heraus und
befestigen Sie ihn wieder. Vergewissern Sie
sich, dass er vollstandig nach rechts gedreht
ist, bis er sich nicht weiter bewegen lasst.

Der Siebtrager kann nicht eingesetzt

werden. Siebeinsatz.

Es befindet sich zu viel Kaffee im

Verwenden Sie den im Lieferumfang
enthaltenen Messloffel/Stopfer wie
beschrieben.

Ruckstande am Einsatz vom Siebtrager

Reinigen Sie den Bereich, in dem der
Siebtréger eingesetzt wird.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der Kaffee ist nicht stark genug.

Es befindet sich zu wenig Kaffee im
Siebeinsatz.

Verwenden Sie den im Lieferumfang
enthaltenen Messloffel/Stopfer wie
beschrieben.

Der Kaffee ist zu fein oder zu grob
gemahlen.

Mahlen Sie den Kaffee in der richtigen
Mahlstarke.

Der Kaffee im Siebeinsatz ist nicht fest
genug gepresst.

Den Kaffee fester andriicken.

RECYCLING

wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien, die mit einem dieser Symbole gekennzeichnet sind, nicht tiber

ﬁ E Um negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit durch gefahrliche Stoffe zu vermeiden, diirfen Gerdte sowie
|

den normalen Hausmiill entsorgt werden. Entsorgen Sie elektrische und elektronische Produkte und gegebenenfalls
wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien immer an einer offiziellen Recyclingstelle.



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas |'expérience et les connaissances
suffisantes, pour autant que ces personnes soient supervisées/aient recu des instructions et soient
conscientes des risques encourus. Les enfants ne peuvent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et
I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés de plus
de 8 ans et qu'ils soient supervisés. Tenez l'appareil et le cable hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Une utilisation inappropriée de l'appareil peut causer des blessures.

La cafetiére ne doit pas étre placée dans une armoire pendant son utilisation.

A\ Les surfaces de l'appareil vont s'échauffer. La chaleur résiduelle permet de maintenir les surfaces chaudes
apreés utilisation.

Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens agréés ou une
personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

La surface de I'élément chauffant peut rester chaude apres utilisation en raison de la chaleur résiduelle.
Utilisez l'appareil conformément aux présentes instructions. Toute utilisation inappropriée pourrait causer
des blessures potentielles, une électrocution ou d'autres dangers.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou ne possédant pas I'expérience et les connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées, aient recu des instructions concernant |'utilisation sécuritaire de cet appareil et soient
conscientes des risques encourus.

& Ne pas plonger dans un liquide.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques ou similaires telles que :

«  coins cuisine réservé au personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ;
«  pardes clients dans des hétels, des motels et d'autres environnements de type résidentiel ;

« environnements de type Bed & Breafkfast ;

. fermes.

«  Posez l'appareil sur une surface stable, a niveau et résistante a la chaleur.

«  Nutilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.

«  Nutilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.

PIECES
1. Plaque chauffante pour tasses 6. Commande vapeur/eau chaude 12.  Doseur/Presse-café
2. Panneau de contréle 7. Bras pivotant 13.  Outil de nettoyage
3. Couvercle du bac d'égouttage 8. Buse avapeur amovible 14. Couvercle du réservoir d'eau
4. Bacdégouttage amovible 9. Porte-filtre 15.  Réservoir d'eau
5. Indicateur de remplissage du bac 10. Tamis 2 tasses
d'égouttage 11, Tamis 1 tasse

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

«  Lavezle porte-filtre, les tamis et le doseur/presse-café a I'eau chaude savonneuse. Rincez et séchez ces éléments.

«  Avant la premiére utilisation, ou si l'appareil n'a pas été utilisé pendant une période prolongée, nettoyez-le en le remplissant et en le
faisant fonctionner sans café. Suivez les instructions des sections REMPLISSAGE et PREPARATION D'ESPRESSO mais sans ajouter de café.

«  Nettoyez le systéme a vapeur en suivant les instructions de la section ENTRETIEN ET MAINTENANCE.

ARRET AUTOMATIQUE

Apres 25 minutes d'inactivité, votre machine a espresso s'éteindra. Pour rallumer I'appareil, appuyez sur O.

REMPLISSAGE

1. Retirez le réservoir d'eau en le soulevant vers le haut (Figure A).
2. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau froide et fraiche jusqu'a la marque max (Figure B).
3. Remettezle réservoir d'eau en place (Figure C). Veillez a ce qu'il soit positionné correctement et bien calé.
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PREPARATION DE CAFE EXPRESSO

L'espresso peut étre dégusté seul ou utilisé pour de nombreuses variations populaires a base d'espresso comme le Latte, le Cappuccino,
I'Americano, etc. Votre machine a espresso peut préparer une dose simple (environ 30 ml) ou une dose double (60 ml) d'espresso.
Votre machine a espresso peut préparer des boissons automatiquement ou sous controle manuel.

Remplissage du porte-filtre

1.
2.

Choisissez si vous souhaitez préparer une dose simple ou une dose double.

Pour une dose simple, placez le tamis pour 1 café (plus petit) dans le porte-filtre ; pour une dose double, utilisez le tamis pour 2 cafés
(plus grand) (Figure D). Pour les dosettes ESE (easy serving espresso - espresso facile a préparer), utilisez le tamis 1 tasse.

Utilisez le doseur pour remplir le tamis (Figure E). Pour une dose simple, utilisez 1 mesure et pour une dose double, 2 mesures (Figure
F). Le doseur doit étre rempli de café a ras bord et le café ne doit pas dépasser le bord (Figure G).

Tassez légerement (comprimez) le café dans le porte-filtre en utilisant I'extrémité plate du doseur (Figure H) jusqu'a ce qu'il soit de
niveau. Vous devez tasser le café juste assez pour créer une résistance a I'eau lors de son passage au travers du café. S'il n'est pas
suffisamment compact, I'eau passe facilement a travers le café et tout I'ardme ne sera pas extrait. S'il est trop serré, il sera difficile pour
I'eau de passer a travers le café et le goQt sera apre et amer.

Positionnement du porte-filtre

1.

2.
3.

Assurez-vous que le bord du porte-filtre est exempt de tout résidu de café. Positionnez-le dans la machine avec la poignée orientée
vers la gauche de maniére & ce qu'elle soit alignée sur lamarque a® (Figure J).

Poussez le porte-filtre vers le haut, puis faites-le pivoter vers la droite jusqu'a ce qu'il s'arréte (Figure K).

Pour retirer le porte-filtre, faites-le pivoter vers la gauche jusqu'a ce que la poignée soit alignée sur la marque uf?

Mode automatique Une et Deux tasses
Votre machine a espresso peut préparer une ou deux tasses d'une simple pression sur un bouton.

1.

2.
3.

v

Remplissez le réservoir d'eau, puis ajoutez la quantité de café requise dans le porte-filtre et positionnez-le.

Appuyez sur le bouton O pour allumer votre machine a espresso.

Votre machine a espresso commencera son cycle de préchauffage. Les six segments de l'affichage et I'icone ) s'allument. Le premier
segment clignote. Le segment qui clignote s’éteint et le segment suivant dans le sens anti-horaire se met a clignoter. Lorsque tous les
segments se sont éteints et que l'icone v s'allume, votre machine a espresso est chaude et préte a fonctionner.

Placez une ou deux tasses sur le bac d'égouttage.

Pour une seule tasse, appuyez sur le bouton p ; pour deux tasses, appuyez sur le bouton (/.

Les six segments de I'affichage s'allument successivement jusqu'a ce qu'ils s'éteignent tous comme lors du cycle de préchauffage, mais
sans afficher l'icone ).

Lorsque le café est prét, tous les segments se sont éteints et I'icone v s'allume.

Notez que si votre machine a espresso doit étre préchauffée aprés que le café a été préparé, 'icone de préchauffage ) s'affichera au
lieu de l'icone V.

Mode manuel
Ce mode vous permet de controler la quantité de café que votre machine a espresso prépare.

1.

Remplissez le réservoir d'eau, puis ajoutez la quantité de café requise dans le porte-filtre et positionnez-le.

2. Placez une ou deux tasses sur le bac d'égouttage.

3. Appuyez sur le bouton (/@ et maintenez-le enfoncé. Le voyant lumineux s'allume.

4, Maintenez le bouton enfoncé jusqu'a ce que la quantité de café souhaitée ait été versée.
Remarques

La durée maximale de fonctionnement en mode manuel est de 60 secondes.
L'écran affiche un seul segment a la fois qui suit un mouvement anti-horaire tant que le bouton est enfoncé.

FONCTIONS VAPEUR/EAU CHAUDE

Les fonctions vapeur/eau chaude peuvent étre utilisées pour chauffer du lait, faire mousser du lait et chauffer les boissons qui ont refroidi.

Important : Une courte période de refroidissement est nécessaire aprés utilisation de la fonction de production de vapeur ou de moussage

et 'appareil ne pourra pas commencer a préparer du café immédiatement. Le voyant lumineux clignote pour vous l'indiquer. Vous pouvez
accélérer le refroidissement en faisant couler de I'eau chaude pendant environ 10 secondes apres la production de vapeur.

Chauffer du lait a la vapeur

1.

2.

>

N

Appuyez sur le bouton de vapeur b,

Les six segments de l'affichage et I'icone §f) s'allument. Le premier segment clignote. Le segment qui clignote s'éteint et le segment
suivant dans le sens anti-horaire se met a clignoter. Lorsque tous les segments se sont éteints et que I'icone v s'allume, votre machine
a espresso est préte pour produire de la vapeur.

Remplissez une petite cruche de lait.

Placez la cruche sous la buse a vapeur avec la buse introduite sous la surface du lait.

Faites pivoter la commande vapeur/eau chaude dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Plus vous tournez la commande dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre, plus la production de vapeur est importante.

Lorsque le lait est chauffé a votre convenance, faites pivoter la commande vapeur/eau chaude dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqua la position d'arrét (O).

Nettoyez la buse a vapeur.



Faire mousser le lait

1. Suivez les étapes 1 et 2 de la section « Chauffer du lait a la vapeur ». Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez du lait froid du
réfrigérateur.

2. Tenezla cruche sous la buse comme ci-dessus et ouvrez la commande vapeur/eau chaude selon vos préférences.

3. Pour faire du lait mousseux avec de grosses bulles, tenez la buse juste sous la surface du lait et faites des mouvements circulaires avec
la cruche pendant que la vapeur est libérée (Figure L).

4. Pour faire du lait mousseux avec de petites bulles (micro-mousse), tenez la buse entiérement sous la surface du lait et faites des
mouvements circulaires avec la cruche pendant que la vapeur est libérée (Figure L).

5. Faites pivoter la commande vapeur/eau chaude dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a la position darrét (O) lorsque vous
avez terminé.

6. Nettoyez la buse a vapeur.

Eau chaude

Suivez les étapes 1 et 2 de la section « Chauffer du lait a la vapeur ».

Placez un récipient approprié sous la buse a vapeur.

Faites pivoter la commande vapeur/eau chaude a fond dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position d/() position.
De I'eau chaude va sortir de la buse a vapeur pendant une durée maximale de 90 secondes.

Faites pivoter la commande vapeur/eau chaude dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a la position d'arrét (O) lorsque vous
avez terminé.

Chauffer des boissons
«  Suivez les instructions de la section « Chauffer du lait a la vapeur » mais en tenant la boisson refroidie sous la buse de vapeur au lieu du
lait.

Nettoyage de la buse de vapeur aprés chaque utilisation

1. Nettoyez la buse a vapeur et le bras pivotant immédiatement apres chaque utilisation.

2. Plongezlabuse a vapeur dans une tasse d'eau propre.

3. Faites pivoter la commande vapeur/eau chaude dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Laissez sortir la vapeur dans |'eau claire
pendant plusieurs secondes.

4. Répétez le processus plusieurs fois si nécessaire.

5. Pour terminer, retirez soigneusement la buse a vapeur et essuyez-la ainsi que le bras pivotant avec un chiffon propre et humide avant
de les remettre en place.

CONSEILS

«  Placez vos tasses a espresso sur le dessus de la machine oU elles seront chauffées délicatement.

«  Pour obtenir un espresso plus chaud, chauffez le porte-filtre avant de I'utiliser. Placez le tamis dans le porte-filtre, positionnez le
porte-filtre et faites tourner le processus de préparation pendant 5 a 10 secondes pour chauffer le filtre. Retirez ensuite le porte-filtre et
utilisez-le comme d'habitude pour préparer un espresso. Lorsque vous manipulez le porte-filtre et le tamis, tenez compte du fait qu'ils
seront chauds aprés ce processus.

«  Aprés plusieurs utilisations de la fonction vapeur, la température de I'appareil peut étre élevée et cela vous empéchera de continuer a
préparer du café tant que la machine n'aura pas un peu refroidi. Vous pouvez utiliser la fonction d'eau chaude pour refroidir la machine
plus rapidement.

vswN s

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyage

1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.

2. Nettoyez les surfaces extérieures et la buse a vapeur avec un chiffon Iégerement humide, puis séchez-les soigneusement. Veillez a
éviter que de I'eau ne pénétre a l'intérieur de la machine (par exemple, par l'ouverture de la commande). Lembout de la buse a vapeur
peut étre retiré en le tirant vers le bas et il peut ensuite étre lavé séparément.

3. Retirezle porte-filtre et le tamis et videz la mouture de café. Lavez ces éléments sous I'eau courante et séchez-les soigneusement.

Essuyez la zone de la machine ou le porte-filtre est positionné.

5. Videz le bac d'égouttage lorsque vous avez fini d'utiliser la machine, ou lorsque l'indicateur de remplissage du bac d'égouttage
s'affiche.

«  Utilisez I'outil de nettoyage pour désobstruer les orifices du porte-filtre.

«  Labuse avapeur, les tamis, le bac d'égouttage et le couvercle du bac d'égouttage peuvent étre nettoyés dans un lave-vaisselle.

Détartrage

Apres environ 500 cycles, I'icone de nettoyage % apparaitra sur l'affichage pour indiquer que I'appareil doit étre détartré. Il s'agit d'un
avertissement et cela n'affecte pas la préparation du café, mais I'icone restera allumée jusqu'a sa réinitialisation apreés le détartrage de
I'appareil.

N'utilisez en aucun cas un produit de détartrage a base d'acides minéraux tels que l'acide sulfurique, I'acide chlorhydrique, l'acide
sulfamique et l'acide acétique (par exemple, le vinaigre). Ces détartrants peuvent endommager la machine. Utilisez un produit de
détartrage recommandé pour les appareils comportant des piéces en plastique.

Les produits retournés sous garantie présentant des défauts dus au tartre feront l'objet de frais de réparation.

&
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. Détartrez régulierement votre appareil en fonction de la teneur en calcaire de votre eau et de la fréquence d'utilisation.
«  Utilisez un produit de détartrage breveté et suivez les instructions du fabricant.

1. Versez de I'eau douce et la quantité spécifiée de détartrant dans le réservoir d'eau.
2. Démarrezle processus de préparation a plusieurs reprises et utilisez également le processus « d'eau chaude » pour nettoyer la buse de

vapeur et les composants internes.

3. Répétez cette procédure jusqu'a ce que le réservoir d'eau soit vide. Si nécessaire, répétez ce processus.

>

Aprés le détartrage, rincez I'appareil plusieurs fois en faisant infuser de I'eau sans café pour éliminer tout résidu de détartrant.

5. Pour réinitialiser le voyant lumineux, appuyez sur le bouton /¢ et maintenez-le enfoncé et en méme temps sur le bouton manuel (/@

pendant 5 secondes. Licone de nettoyage

% s'éteindra.

DEPANNAGE

Licone de précaution ! s'affiche a I'écran dans les circonstances suivantes :

Cause

Solution

la préparation du café.

La commande vapeur/eau chaude est en position ouverte pendant

Fermez la commande.

Préparation manuelle du café supérieure a 60 secondes.

mode manuel.

N'appuyez pas sur le bouton (»/® pendant plus de 60 secondes en

Production de vapeur supérieure a 180 secondes.

180 secondes.

N'utilisez pas la commande vapeur/eau chaude pendant plus de

Eau chaude versée pendant plus de 90 secondes.

secondes.

N'essayez pas de verser de I'eau chaude pendant plus de 90

I'appareil est allumé.

La commande vapeur/eau chaude est en position ouverte quand

L'appareil ne préparera pas du café. Fermez la commande.

Licone de préchauffage {f) et les segments de l'affichage du compte a rebours ainsi que le signal d’avertissement clignotant ! apparaitront a

I'écran dans les circonstances suivantes :

Cause

Solution

température correcte.

Vous essayez de préparer du café avant que I'appareil n‘ait atteint la

I'icone ).

Laissez I'appareil préchauffer complétement comme indiqué par

atteint la température correcte.

Vous essayez de produire de la vapeur avant que 'appareil n‘ait

par l'icone .

Laissez I'appareil atteindre la température correcte comme indiqué

atteint la température correcte.

Vous essayez de verser de I'eau chaude avant que l'appareil n‘ait

par l'icone .

Laissez I'appareil atteindre la température correcte comme indiqué

Généralités

Probleme

Cause possible

Solution

La machine ne prépare pas de café espresso

Le réservoir d'eau est vide

Remplissez le réservoir d'eau

Le porte-filtre ou le tamis est bouché

Retirez ces éléments et nettoyez-les

La machine doit étre détartrée

Détartrez la machine

La mouture est trop fine ou trop grossiére

Veillez a moudre le café a la bonne
consistance

Du café espresso s'écoule du porte-filtre

Le porte-filtre n'est pas positionné
correctement

Démontez et repositionnez le porte-filtre.
Assurez-vous qu'il est completement tourné
vers la droite et qu'il ne peut pas aller plus
loin.

Le porte-filtre ne peut pas étre positionné

Il'y a trop de café dans le tamis

Utilisez le doseur/presse-café fourni comme
indiqué.

Il'y a des résidus autour du porte-filtre lors
du positionnement

Nettoyez la zone de la machine ou le
porte-filtre est positionné

Le café a un go(it trop léger

IIn'y a pas assez de café dans le tamis

Utilisez le doseur/presse-café fourni comme
indiqué.

La mouture est trop fine ou trop grossiére

Veillez a moudre le café a la bonne
consistance

Le café n'est pas suffisamment tassé dans le
tamis

Tassez le café en exercant plus de pression




RECYCLAGE

Afin d'éviter les problémes occasionnés a I'environnement et a la santé par des substances dangereuses, les appareils et
E E les batteries rechargeables et non rechargeables présentant I'un de ces symboles ne doivent pas étre éliminés avec les
mmm=  déchets municipaux non triés. Eliminez dans tous les cas les produits électriques et électroniques et, le cas échéant, les
batteries rechargeables et non rechargeables, dans un centre officiel et approprié de collecte/recyclage.
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde geeft. Verwijder alle
verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke en verstandelijke vaardigheden of die onvoldoende ervaring of kennis hebben,
indien zij onder toezicht staan of goed geinformeerd zijn en zij de risico’s begrijpen. Kinderen mogen niet
met het apparaat spelen. Schoonmaak en gebruikersonderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd worden,
tenzij ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen van jonger dan 8 jaar.

Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

Het koffiezetapparaat mag tijdens gebruik niet in een kast worden geplaatst.

A De oppervlakken van het apparaat zullen heet worden. De restwarmte houdt na gebruik de oppervlakken
warm.

Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander deskundig persoon
vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

Het oppervlak van het verwarmingselement is na gebruik onderworpen aan restwarmte.

Gebruik het apparaat volgens deze instructies. Elk misbruik kan mogelijk letsel, elektrische schokken of
andere gevaren veroorzaken.

Dit apparaat kan worden gebruikt door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.

Reinig het product en alle andere accessoires na elk gebruik.

& Niet onderdompelen in een vloeistof

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen zoals:

« keukengedeelte van winkels, kantoren en andere werkomgevingen;

« door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen;

+  bed and breakfasts;

«  boerderijen.
Zet het apparaat op een stabiele, vlakke, hittebestendige ondergrond.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze gebruiksaanwijzing worden beschreven.
Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

ONDERDELEN

1. Warmhoudplaat 6. Keuzeknop heet water/stoom 1. Zeefmet 1 schot

2. Bedieningspaneel 7. Zwenkarm 12.  Maat/stamper

3. Rooster lekbakje 8. Afneembare stoompijp 13.  Reinigingsgereedschap
4. Verwijderbaar lekbakje 9. Filterhouder 14. Deksel waterreservoir
5. Indicator lekbakje vol 10. Zeef met 2 schoten 15.  Waterreservoir

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Was de filterhouder, zeven en de maat/stamper in warm zeepsop. Spoel en droog goed af.

Voor het eerste gebruik of als het apparaat lange tijd niet is gebruikt, reinigt u het door het apparaat zonder koffie te vullen en te
gebruiken. Volg de instructies onder VULLEN en ESPRESSO MAKEN, maar zonder koffie toe te voegen.

Reinig het stoomsysteem volgens de instructies onder ZORG EN ONDERHOUD.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

Na 25 minuten inactiviteit wordt uw espressomachine uitgeschakeld. Om het apparaat weer in te schakelen, drukt u op O.

VULLEN

1. Verwijder het waterreservoir door het omhoog te tillen (Afb A).
2. Vul het waterreservoir met koud water tot aan de markering Max (Afb. B ).
3. Plaats het waterreservoir terug (Afb. C). Zorg ervoor dat het correct is gemonteerd en goed zit.
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ESPRESSO MAKEN

Espresso kan op zichzelf worden gedronken of gebruikt voor vele populaire varianten op basis van espresso zoals Latte, Cappucinno,
Americano, enz. Uw espressomaker kan een enkele shot (ongeveer 30 ml) of een dubbele shot (60 ml) espresso maken.
Uw espressomachine kan automatisch of handmatig drankjes maken.

De filterhouder vullen

1. Beslis of u een enkele of dubbele shot espresso wil.

2. Voor een enkele shot gebruikt u de 1-shot (kleinere) zeef in de filterhouder; voor een dubbele shot de 2-shot (grotere) zeef (Afb. D).
Voor ESE-pods (Easy Serving Espresso) gebruikt u de 1-shot zeef.

3. Gebruik de maat om de zeef te vullen (Afb. E). Gebruik voor een enkel schot 1 maat en voor een dubbel gebruik 2 maten (Afb. F). De
koffie in de maat moet waterpas zijn en niet te vol (Afb. G).

4,  Druk de koffie lichtjes aan (comprimeer) in de filterhouder met het platte uiteinde van de maat (Afb. H) totdat deze waterpas is. U moet
de koffie net genoeg verdichten om weerstand tegen het water te creéren terwijl het door de koffie stroomt. Als het te los is, zal het
water gemakkelijk door de koffie stromen en wordt de volle smaak er niet uitgehaald. Als het te vast is, zal het water moeilijk door de
koffie gaan en zal de smaak hard en bitter zijn.

Monteren van de filterhouder

1. Zorg ervoor dat de rand van de filterhouder vrij is van koffieresten. Plaats het in het apparaat met het handvat naar links gericht, zodat
het is uitgelijnd met de markering o (Afb. J).

2. Duw de filterhouder naar boven en draai deze vervolgens naar rechts tot hij niet verder kan (Afb. K).

3. Omde filterhouder te verwijderen, draait u deze naar links totdat de hendel op één lijn staat met de markering o’

Automatische één- en tweekopsmodus

Uw espressomachine kan één of twee kopjes maken met slechts één druk op de knop.

1. Vul het waterreservoir, doe vervolgens de gewenste hoeveelheid koffie in de filterhouder en plaats deze.

2. Druk op de & om uwespressomachine in te schakelen.

3. Uw espressomachine zal beginnen met de voorverwarmingscyclus. De zes segmenten in het display en het pictogram {§ zullen
oplichten. Het eerste segment zal knipperen. Het knipperende segment gaat uit en het volgende segment links gaat knipperen.
Wanneer alle segmenten uit zijn gegaan, en het pictogram v’ gaat branden, is uw espressomachine opgewarmd en klaar.

4. Zeteen of twee kopjes op de lekbak.

Voor één kopje, druk op de ¢ knop; voor twee kopjes drukt u op de &/t knop.

6. Dezes segmenten op het display zullen doorlopen tot ze allemaal uitgaan, op dezelfde manier als bij de voorverwarmingscyclus, maar
zonder het pictogram ).

7. Als de koffie klaar is, zijn alle zes segmenten uit en het pictogram v gaan branden.

«  Als uw espressomachine moet voorverwarmen nadat de koffie is gezet, zal het pictogram {{j verschijnen in plaats van het pictogram /.

Handmatige modus

In deze modus kunt u de hoeveelheid koffie regelen die uw espressomachine afgeeft.

1. Vul het waterreservoir, doe vervolgens de gewenste hoeveelheid koffie in de filterhouder en plaats deze.

2. Zeteen of twee kopjes op de lekbak.

3. Houd de knop /@) ingedrukt. Het lampje van de knop gaat branden.

4.  Houd de knop ingedrukt tot de gewenste hoeveelheid koffie is afgegeven.

Opmerkingen

«  De maximale looptijd in handmatige modus bedraagt 60 seconden.

«  Hetdisplay toont telkens één segment, in een beweging tegen de klok in, terwijl de knop ingedrukt wordt gehouden.

v

HEET WATER/STOOMFUNCTIE

Met de functies Stoom/heet water kunnen melk, melkschuim en gekoelde dranken worden verwarmd.

Belangrijk: Het apparaat moet na gebruik van de stoom- of schuimfunctie even afkoelen en zal niet onmiddellijk kunnen brouwen. Het
lampje zal knipperen om dit aan te geven. U kunt de koeling versnellen door na gebruik van de stoomfunctie ongeveer 10 seconden warm
water te laten lopen.

Melk stomen

1. Druk op de knop Stomen &b,

2. Dezes segmenten in het display en het pictogram {fy zullen oplichten. Het eerste segment zal knipperen. Het knipperende segment
gaat uit en het volgende segment links gaat knipperen. Wanneer alle segmenten uit zijn gegaan, en het pictogram v’ gaat branden, is
uw espressomachine klaar om stoom te maken.

Vul een kannetje met melk.

Houd het kannetje onder het stoompijpje met het mondstuk onder het melkoppervlak.

Draai de keuzeknop voor stoom/heet water linksom. Hoe verder u linksom draait, hoe meer stoom er wordt geproduceerd.

Draai de keuzeknop voor stoom/heet water rechtsom naar de stand Uit (O) wanneer de melk voldoende is opgewarmd.

Maak het stoompijpje schoon.

Melk opschuimen

1. Volg de stappen 1 en 2 onder 'Melk stomen'. Gebruik koude melk uit de koelkast voor het beste resultaat.

2. Houd het kannetje onder het mondstuk zoals hierboven en draai aan de keuzeknop voor stoom/heet water zoals gewenst.
3. Om opgeschuimde melk met grote bellen te maken, houdt u het mondstuk net onder het oppervlak van de melk en maakt u

Nouwvasw
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cirkelvormige bewegingen met de kan terwijl de stoom vrijkomt (Afb. L ).

4. Om opgeschuimde melk met kleine bellen te maken, houdt u het mondstuk onder de melk en maakt u cirkelvormige bewegingen
met de kan terwijl de stoom vrijkomt (Afb. M ).

5. Draai de keuzeknop voor stoom/heet water rechtsom naar de stand Uit (O) wanneer u klaar bent.

6. Maak het stoompijpje schoon.

Warm water

1. Volg de stappen 1 en 2 onder 'Melk stomen'.

2. Plaats een geschikte opvangbak onder het stoompijpje.

3. Draai de keuzeknop voor stoom/heet water volledig linksom naar de stand D/ E. @
4. Er komt maximaal 90 seconden heet water uit het stoompijpje.

5. Draai de keuzeknop voor stoom/heet water rechtsom naar de stand Uit (O) wanneer u klaar bent.

Drankjes opwarmen
«  Volgdeinstructies onder 'Melk stomen', maar houd in plaats van melk de gekoelde drank onder het stoompijpje.

Reinig het stoompijpje na elk gebruik

1. Reinig het stoompijpje en de zwenkarm onmiddellijk na elk gebruik.

2. Dompel het stoompijpje onder in een kopje schoon water.

3. Draai de keuzeknop voor stoom/heet water linksom. Laat enkele seconden stoom in het water ontsnappen.

4. Indien nodig, herhaal het proces meerdere keren.

5. Verwijder ten slotte voorzichtig het stoompijpje en veeg het stoompijpje en de zwenkarm schoon met een schone, vochtige doek
voordat u deze terugplaatst.

TIPS

«  Plaats uw espressokopjes bovenop het apparaat waar ze worden opgewarmd.

«  Voor een warmere espresso verwarmt u de filterhouder voor gebruik. Plaats de zeef in de filterhouder, plaats de filterhouder en
schakel het brouwproces 5-10 seconden in om het filter op te warmen. Verwijder vervolgens de filterhouder en gebruik deze zoals
gewoonlijk om espresso te maken. Houd er rekening mee, bij het hanteren van de filterhouder en zeef, dat ze heet zullen zijn.

«  Nameerdere keren gebruik van de stoomfunctie kan de temperatuur van het apparaat hoog worden en dit zal verder brouwen
voorkomen totdat de machine een beetje is afgekoeld. U kunt de heetwaterfunctie gebruiken om de machine sneller te koelen.

ZORG EN ONDERHOUD

Reinigen

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

2. Reinig de buitenoppervlakken en het stoompijpje met een licht vochtige doek en droog ze vervolgens grondig af. Zorg dat er geen
water in de binnenkant van het product komt (bijvoorbeeld via de bedieningsopening). Het uiteinde van het stoompijpje kan worden
verwijderd door het naar beneden te trekken en kan vervolgens afzonderlijk worden gereinigd.

3. Verwijder de filterhouder en zeef en giet het koffiedik weg. Was onder stromend water en droog grondig.

4. Veeg het oppervlak op de machine schoon waar de filterhouder wordt geplaatst.

5. Maak de lekbak leeg wanneer u klaar bent met het gebruik van de machine, of wanneer de indicator Lekbak vol wordt weergegeven.
Gebruik het schoonmaakgereedschap om de openingen in de filterhouder te deblokkeren.

De stoompijp, zeven, lekbak en het deksel van de lekbak kunnen in de vaatwasser worden gereinigd.

Ontkalken

Na ongeveer 500 cycli zal op het display het pictogram Reinigen &% verschijnen, wat aangeeft dat het apparaat moet worden ontkalkt. Dit

is een waarschuwing en heeft geen invloed op het koffiezetten, maar het pictogram blijft branden totdat het wordt gereset na het

ontkalken van het apparaat.

Gebruik nooit een ontkalkingsproduct op basis van minerale zuren zoals zwavelzuur, zoutzuur, sulfaminezuur en azijnzuur (bijv. azijn). Deze

ontkalkers kunnen de machine beschadigen. Gebruik een ontkalkingsproduct dat wordt aanbevolen voor apparaten met plastic

onderdelen.

Voor producten die onder garantie worden geretourneerd met defecten als gevolg van kalkaanslag worden reparatiekosten in rekening

gebracht

Ontkalk uw product regelmatig, afhankelijk van het kalkgehalte van uw water en de gebruiksfrequentie.

Gebruik een goed ontkalkingsproduct en volg de instructies van de fabrikant.

Giet vers water en de aangegeven hoeveelheid ontkalker in het waterreservoir.

Start het brouwproces herhaaldelijk en gebruik ook het 'heet water'-proces om het stoompijpje en interne componenten te reinigen.

Doe dit totdat het waterreservoir leeg is. Herhaal, zo nodig, het proces.

Na het ontkalken moet u het product meerdere keren spoelen door water zonder koffie te zetten om resten van de ontkalker te

verwijderen.

5. Om het lampje opnieuw in te stellen, houdt u de knop /¢ en de handmatige knop (»/® gedurende 5 seconden ingedrukt. Het
pictogram Reinigen % gaat uit.

Hwn =
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PROBLEMEN OPLOSSEN

De pictogram Opgelet ! wordt onder de volgende omstandigheden op het display weergegeven:

Oorzaak

Oplossing

De keuzeknop heet water/stoom staat tijdens het brouwen in de
open stand.

Sluit de keuzeknop.

Handmatig brouwen gedurende meer dan 60 seconden.

Houd de knop /@) niet langer dan 60 seconden ingedrukt in de
handmatige modus.

Stomen langer dan 180 seconden.

Gebruik de stoom-/heetwaterregelknop niet langer dan 180
seconden.

Heet water wordt langer dan 90 seconden afgegeven.

Geef niet langer dan 90 seconden heet water af.

De keuzeknop heet water/stoom staat in de open stand wanneer
het apparaat is ingeschakeld.

Het apparaat zal niet brouwen. Sluit de keuzeknop.

De pictogram Voorverwarming \fj en de aftellende displaysegmenten samen met het knipperende pictogram Waarschuwing ! verschijnt

onder de volgende omstandigheden op het display:

Oorzaak

Oplossing

U probeert te koffie te brouwen voordat het apparaat de juiste
temperatuur heeft bereikt.

Laat het apparaat volledig voorverwarmen, zoals aangegeven door
het pictogram .

U probeert stoom te maken voordat het apparaat de juiste
temperatuur heeft bereikt.

Laat het apparaat de juiste temperatuur bereiken die wordt
aangegeven door het pictogram ).

U probeert warm water te maken voordat het apparaat de juiste
temperatuur heeft bereikt.

Laat het apparaat de juiste temperatuur bereiken die wordt
aangegeven door het pictogram ).

Algemeen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Er wordt geen espresso gemaakt

Waterreservoir is leeg

Vul het waterreservoir

Filterhouder of zeef is verstopt

Verwijder en maak schoon

Machine moet worden ontkalkt

Ontkalk de machine

Maling is te fijn of te grof

Maal de koffie tot de juiste consistentie

Espresso lekt rond de filterhouder

De filterhouder is niet goed gemonteerd

Verwijder en plaats de filterhouder terug.
Zorg ervoor dat het volledig naar rechts is
gedraaid totdat het niet verder kan draaien.

Filterhouder kan niet worden gemonteerd

Te veel koffie in de zeef

Gebruik de meegeleverde maat/stamper
zoals aangegeven.

Resten rond de filterhouder

Veeg het oppervlak op de machine schoon
waar de filterhouder wordt geplaatst

Koffie smaakt flauw

Te weinig koffie in de zeef

Gebruik de meegeleverde maat/stamper
zoals aangegeven.

Maling is te fijn of te grof

Maal de koffie tot de juiste consistentie

Koffie te los in zeef

Druk de koffie met meer druk aan

RECYCLING

2R

een officieel recycling-/inzamelpunt.

Om milieu- en gezondheidsproblemen door gevaarlijke stoffen te vermijden, mogen apparaten en oplaadbare en niet
oplaadbare batterijen met een van deze symbolen niet samen met het huishoudelijk afval worden verwijderd. Breng
elektrische en elektronische producten en, indien van toepassing, oplaadbare en niet-oplaadbare batterijen, altijd naar
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Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone, consegnare anche le istruzioni. Rimuovere
tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

L'apparecchio pu0 essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza a condizione che vengano controllate/istruite e
capiscano i pericoli in cui si pud incorrere. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate da bambini di eta inferiore agli 8 anni e
sotto il controllo di un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

L'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

Durante l'uso, la macchina per il caffé non deve essere posizionata in un armadietto.

A Le superfici dellapparecchio diventeranno calde. Il calore residuo mantiene le superfici calde dopo l'uso.
Se il cavo € danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore autorizzato o da personale
similmente qualificato, per evitare incidenti.

La superficie dell'elemento di riscaldamento tende a trattenere calore residuo dopo I'utilizzo.

Utilizzare I'apparecchio seguendo queste istruzioni. Qualsiasi cattivo uso pud causare danni, scossa elettrica
o altri rischi.

L'apparecchio pu0 essere utilizzato da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che
manchino di esperienza o di conoscenza dell'apparecchio, a condizione che siano controllate o istruite
sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e che siano in grado di capirne i possibili rischi.

Pulire il prodotto e tutti gli altri accessori dopo ogni uso.

& Non immergere in nessun liquido.

Questo apparecchio e adatto all'uso domestico e ad applicazioni simili quali:

« areedi cucine di negozi, uffici e altri luoghi di lavoro;

« clientiin hotel, in motel e altri ambienti di tipo residenziale;

+ ambienti zona letto e colazione;

« case rurali.
Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile, in piano e resistente al calore.
Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito descritti in questo manuale di istruzioni.
Non usare l'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

PARTI
1. Piastra scaldatazze 7. Braccio girevole 14. Coperchio del serbatoio dell'acqua
2. Pannello di controllo 8. Ugello per il vapore estraibile 15.  Serbatoio dell'acqua
3. Coperchio della vaschetta raccogligocce 9.  Portafiltro
4. Vaschetta raccogligocce estraibile 10. Colino da due tazze
5. Indicatore di riempimento della 11.  Colino da una tazza
vaschetta raccogligocce 12. Misurino/pressino
6. Regolatore vapore/acqua calda 13.  Accessorio per la pulizia

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO PER LA PRIMA VOLTA

Lavare il portafiltro, i filtri e il misurino/pressino in acqua calda e sapone. Risciacquare e asciugare.

Prima del primo utilizzo, o se l'apparecchio non é stato usato per un lungo periodo di tempo, pulirlo e avviare 'apparecchio senza il
caffe. Sequire le istruzione della sezione RIEMPIMENTO e PREPARARE UN ESPRESSO ma senza aggiungere il caffé.

Pulire il sistema di vapore seguendo le istruzioni della sezione CURA E MANUTENZIONE.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Dopo 25 minuti di inattivita, la macchina del caffé si spegnera. Per riaccenderla, premere O.
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RIEMPIMENTO

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua alzandolo verso l'alto (Fig. A).
2. Riempirlo con acqua fredda potabile fino al livello max (Fig. B).
3. Riposizionare il serbatoio dell'acqua (Fig. C). Assicurarsi che sia inserito correttamente.

PREPARARE UN ESPRESSO

Bere semplicemente un Espresso o usarla per le tante e popolari varianti a base di espresso come Caffe latte, Cappuccino, Americano, ecc.
La tua macchina per il caffé puo preparare un singolo espresso (circa 30 ml) o un doppio espresso (60 ml).
La macchina del caffé puo preparare bevande automaticamente o con controllo manuale.

Riempire il portafiltro

1. Deciditu se preparare un espresso singolo o doppio.

2. Perunsingolo espresso posizionare il colino da una tazza (il pit piccolo) nel portafiltro, per un doppio espresso posizionare il colino da
due tazze (il piu grande) (Fig. D). Per le cialde ESE (easy serving espresso) usare il colino da una tazza.

3. Usare il misurino per riempire il colino (Fig. E). Per un singolo espresso usare un misurino e per uno doppio usarne 2 (Fig. F). Il caffé nel
misurino dovra essere livellato e non colmo (Fig. G).

4, Comprimere leggermente il caffé nel portafiltro usando I'estremita piatta del misurino (Fig. H) fino a quando sia livellato. Comprimere
il caffé quanto basta per creare resistenza all'acqua in quanto questa passera attraverso il caffe. Se il caffe e troppo sfuso, 'acqua
passera facilmente attraverso il caffé e non verra estratto il massimo del suo aroma. Se il caffé e troppo compatto, sara difficile per
l'acqua attraversare il caffé e il sapore sara aspro e amaro.

Posizionare il portafiltro

1. Assicurarsi che il bordo del portafiltro non abbia resti di caffe. Collocarlo nella macchina con il manico rivolto verso sinistra in modo da
allinearlo con il simbolo U (Fig. J).

2. Spingere il portafiltro all'insu e poi ruotarlo a destra fino a quando si ferma (Fig. K).

3. Perrimuovere il portafiltro, girarlo verso sinistra fino a quando la maniglia si allinea con il simbolo U.

Modalita automatica di una e due tazze

La macchina del caffé puo preparare una o due tazze premendo semplicemente un pulsante.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua, quindi aggiungere la quantita di caffé necessaria al portafiltro e inserirlo.

2. Premereil tasto & per accendere la macchina del caffe.

3. Lamacchina del caffé iniziera il suo ciclo di pre-infusione. | sei segmenti del display e l'icona {§) si illumineranno. Il primo segmento
lampeggera. Il segmento lampeggiante si spegnera e lampeggera il segmento successivo in senso antiorario. Quando tutti i segmenti
si saranno spenti e l'icona v si accende, la macchina del caffeé sara riscaldata e pronta.

4. Mettere una o due tazze sulla vaschetta raccogligocce.

Per una tazza, premere il pulsante (; per due tazze premere il pulsante (/.

6. |seisegmenti del display si alterneranno fino a quando non si spegneranno tutti in maniera analoga al ciclo di pre-infusione, ma senza
mostrare l'icona ).

7. Quando il caffé & pronto, tutti i sei segmenti si saranno spenti e l'icona v si accendera.

«  Nota: se la macchina da caffé ha bisogno di effettuare un ciclo di pre-infusione dopo aver preparato il caffe, apparira l'icona di
pre-infusione {{§ invece dell'icona v.

Modalita manuale

Questa modalita permette di controllare la quantita di caffe erogata dalla macchina da caffe.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua, quindi aggiungere la quantita di caffé necessaria al portafiltro e inserirlo.
2. Mettere una o due tazze sulla vaschetta raccogligocce.

3. Tenere premuto il pulsante (/). La luce del pulsante si accendera.

4. Tenere premuto il pulsante fino all'erogazione della quantita di caffé desiderata.

b

Note
«  Iltempo massimo di esecuzione in modalita manuale é di 60 secondi.
« Il display mostrera un singolo segmento alla volta che si muove in senso antiorario mentre si preme il pulsante.

FUNZIONI VAPORE/ACQUA CALDA

Le funzioni vapore/acqua calda possono essere usate per riscaldare il latte, schiumarlo, e riscaldare bevande che si sono raffreddate.
Importante: Lapparecchio ha bisogno di un breve periodo di raffreddamento dopo la vaporizzazione o dopo aver schiumato il latte e non
sara possibile utilizzarlo immediatamente. Lampeggera una spia per segnalarlo. E possibile accelerare il raffreddamento erogando acqua
calda durante circa 10 secondi dopo la vaporizzazione.

Scaldare il latte

1. Premere il pulsante del vapore .

2. |sei segmenti del display e 'icona {§ si accenderanno. Il primo segmento lampeggera. Il segmento lampeggiante si spegnera e
lampeggera il segmento successivo in senso antiorario. Quando tutti i segmenti si saranno spenti e I'icona v si sara accesa, la
macchina del caffé sara pronta per fare il vapore.

3. Riempire di latte una piccola lattiera.

4. Tenere la lattiera sotto |'ugello per il vapore con l'ugello al di sotto della superficie del latte.
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5. Girare in senso antiorario il regolatore di acqua calda/vapore. Piu lo si gira in senso antiorario e piu vapore produce.
6. Quando il latto & caldo in base al proprio gusto, girare in senso orario il regolatore di acqua calda/vapore fino alla posizione OFF (O).
7. Pulire l'ugello per il vapore.

Schiumare il latte
1. Seguireipassaggi 1 e 2 della sezione "Scaldare il latte". Usare latte freddo di frigorifero per risultati migliori.
2. Tenere ferma la lattiera sotto l'ugello come sopra e aprire il regolatore di acqua calda/vapore come si desidera.
3. Perschiumare il latte con grandi bolle, tenere fermo I'ugello appena sotto la superficie del latte e realizzare dei movimenti circolari con
la lattiera non appena il vapore viene rilasciato (Fig. L).
4. Perschiumare il latte con piccole bolle (piccola schiuma), tenere l'ugello completamente al di sotto della superficie del latte e realizzare
dei movimenti circolari con la lattiera non appena il vapore viene rilasciato (Fig. M).
5. Altermine, girare in senso orario il regolatore di acqua calda/vapore fino alla posizione OFF (Q).
6. Pulire 'ugello per il vapore. @

Acqua calda

Seguire i passaggi 1 e 2 della sezione "Scaldare il latte".

Collocare un contenitore appropriato sotto l'ugello per il vapore.

Girare in senso antiorario il regolatore di acqua calda/vapore fino alla posizione /().
Dall'ugello per il vapore uscira acqua calda fino a un massimo di 90 secondi.

Al termine, girare in senso orario il regolatore di acqua calda/vapore fino alla posizione OFF (O).

Riscaldare bevande
. Seguire le istruzioni della sezione "Scaldare il latte" ma, invece del latte, collocare la bevanda fredda sotto l'ugello del vapore.

Pulire l'ugello per il vapore dopo ogni uso.

1. Pulire 'ugello per il vapore e il braccio girevole immediatamente dopo ogni uso.

2. Immergere l'ugello per il vapore in una tazza d'acqua potabile.

3. Girare in senso antiorario il regolatore di acqua calda/vapore. Lasciare I'ugello nell'acqua per vari secondi.
4

5
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Ripetere il processo varie volte, se necessario.
Infine, rimuovere con cura l'ugello per il vapore e il braccio girevole e pulirli con un panno umido pulito prima di riposizionarli.

CONSIGLI

«  Collocare le tazzine di caffé in cima all'apparecchio. Questo le riscaldera.

«  Perottenere un espresso pil caldo, riscaldare il portafiltro prima dell'uso. Collocare il colino nel portafiltro, posizionare il portafiltro e
avviare il processo di preparazione durante 5-10 secondi per riscaldare il filtro. In seguito, rimuovere il portafiltro e usarlo come di
consueto per preparare un espresso. Attenzione nel manipolare il portafiltro e il colino perché saranno caldi dopo quest'operazione.

«  Dopo vari utilizzi della funzione vapore, la temperatura dell'apparecchio puo diventare elevata e non permettera ulteriori preparazioni
fino a quando la macchina non si sia leggermente riscaldata. E possibile utilizzare la funzione acqua calda per raffreddare la macchina
piu velocemente.

CURA E MANUTENZIONE

Pulizia

1. Staccare la spina dell'apparecchio e farlo raffreddare completamente.

2. Pulire le superfici esterne e l'ugello per il vapore con un panno leggermente umido e poi asciugarli accuratamente. Assicurarsi che
I'acqua non entri all'interno del prodotto (ad esempio, attraverso l'apertura per il controllo). La punta dell'ugello per il vapore puo
essere rimossa spingendola verso il basso e pud essere lavata separatamente.

3. Rimuovere il portafiltro e il colino e svuotare i fondi di caffé. Lavare sotto acqua corrente e asciugare con cura.

4. Pulire l'area della macchina in cui va posizionato il portafiltro.

5. Svuotare la vaschetta raccogligocce al termine dell'utilizzo o quando l'indicatore di questo compare.

«  Usare l'accessorio per la pulizia per sbloccare le aperture nel portafiltro.

«  Lugello per il vapore, i colini, la vaschetta raccogligocce e il coperchio della vaschetta raccogligocce possono essere lavati in
lavastoviglie.

Decalcificazione

Dopo circa 500 cicli, I'icona di pulizia % apparira sul display per indicare che I'apparecchio deve essere decalcificato. Questo & un
avvertimento e non influisce sulla preparazione del caffe, ma l'icona rimarra accesa fino a quando non verra resettata dopo aver
decalcificato 'apparecchio.

Non usare un prodotto decalcificante contenente acidi minerali come acido solforico, acido cloridrico, acido sulfamico e acido acetico (es.
aceto). Tali decalcificatori possono danneggiare la macchina. Usare un prodotto decalcificatore adatto per apparecchi con parti in plastica.
| prodotti restituiti in garanzia con guasti dovuti al calcare saranno soggetti a costi di riparazione.

«  Decalcificare il prodotto regolarmente a seconda della quantita di calcare dell'acqua e alla frequenza d'uso.

Usare un prodotto decalcificante esclusivo e seguire le istruzioni del fabbricante.

Versare acqua corrente e la quantita specifica di decalcificante nel serbatoio dell'acqua.

Ripetere pili volte il processo di preparazione e usare la funzione "acqua calda" per pulire l'ugello per il vapore e i componenti interni.
Ripetere l'operazione fino a quando il serbatoio dell'acqua non si & svuotato. Ripetere il processo, se necessario.

w N~
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decalcificante.

Dopo la decalcificazione, risciacquare il prodotto varie volte facendo bollire I'acqua senza caffé per rimuovere ogni residuo di

5. Perresettare la luce, tenere premuto il pulsante (/5 e il pulsante manuale (/@ allo stesso tempo per 5 secondi. Licona di pulizia 6% si

spegnera.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'icona di attenzione ! apparira sul display nelle seguenti circostanze:

Causa

Soluzione

Il regolatore del vapore/acqua calda & in posizione di apertura

durante l'infusione.

Ruotare la manopola fino alla posizione di chiusura.

Preparazione manuale superiore a 60 secondi.

manuale.

Non tenere il pulsante (/@ per piu di 60 secondi in modalita

Emissione di vapore superiore a 180 secondi.

secondi.

Non usare il regolatore del vapore/acqua calda per piu di 180

Acqua calda erogata per piu di 90 secondi.

Non cercare di erogare acqua calda per piu di 90 secondi.

Il regolatore del vapore/acqua calda & in posizione di apertura

quando l'unita é accesa.

L'unita non realizzera l'infusione. Ruotare la manopola fino alla
posizione di chiusura.

L'icona della pre-infusione {§ e i segmenti del display del conto alla rovescia insieme all'icona lampeggiante di attenzione ! appariranno sul

display nelle seguenti circostanze:

Causa

Soluzione

Si & cercato di preparare il caffé prima che l'unita abbia raggiunto la

temperatura corretta.

dall'icona ).

Lasciare che l'unita si preriscaldi completamente, come indicato

Si & cercato di produrre vapore prima che I'unita abbia raggiunto la

temperatura corretta.

dall'icona \§).

Lasciare che l'unita raggiunga la temperatura corretta indicata

Si & cercato di erogare acqua calda prima che I'unita abbia

raggiunto la temperatura corretta.

dall'icona \§).

Lasciare che l'unita raggiunga la temperatura corretta indicata

Indicazioni generiche

Problema

Possibile causa

Soluzione

Non € stato preparato nessun caffé

Il serbatoio dell'acqua vuoto

Riempire il serbatoio dell'acqua

Il portafiltro o il colino e bloccato

Rimuovere e pulire

La macchina ha bisogno di decalcificazione

Decalcificare la macchina

Il caffé fuoriesce dal portafiltro

Il portafiltro non & posizionato
correttamente

Rimuovere e posizionare il portafiltro.
Assicurarsi che sia girato completamente a
destra.

Il portafiltro non pud essere inserito

Troppo caffé nel colino

Usare il misurino/pressino in dotazione
come indicato.

Residui intorno all'area di posizionamento
del portafiltro

Pulire l'area in cui va posizionato il
portafiltro

Il caffé ha un sapore poco intenso

Non c'é abbastanza caffe nel colino

Usare il misurino/pressino in dotazione
come indicato.

Il caffé macinato e troppo sottile o grosso

Macinare il caffé con la consistenza corretta

Il caffé e troppo sfuso nel colino

Comprimere il caffé verso il basso con
maggior pressione

RICICLO

contrassegnati con uno di questi simboli non devono essere smaltiti con i rifiuti urbani indifferenziati. Smaltire i prodotti elettrici ed

ﬁ Per evitare problemi di salute ed ambientali dovuti a sostanze pericolose, gli apparecchi e le batterie ricaricabili e non ricaricabili

mmmm  elettronici e, quando possibile, le batterie ricaricabili e non ricaricabili, in un punto di raccolta autorizzato per il riciclo/la raccolta.
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona, entrégueselas también. Retire todo el
embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afos y por personas con discapacidad fisica, mental
o sensorial o sin experiencia en su manejo, siempre que sean supervisadas o guiadas por otra personay
comprendan los posibles riesgos. Los nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios solo deben realizar
tareas de limpieza y mantenimiento si son mayores de 8 afios y estan supervisados por un adulto. Mantenga
el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 anos.

El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

No guarde la cafetera en una alacena mientras esté funcionando.
A\ Las superficies del aparato estaran calientes. El calor residual mantendra las superficies calientes después
de usar el aparato.

Si el cable esta danado, este debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o alguien con
cualificacion similar para evitar peligro.

La superficie del elemento calefactor conservara calor residual después de utilizar el aparato.

Utilice el aparato conforme estas instrucciones. Un uso indebido puede provocar heridas, descargas
eléctricas u otras situaciones de riesgo.

Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidad fisica, sensorial o mental o sin experiencia
en su manejo siempre que otra persona las supervise o les haya explicado como utilizar el aparato de forma
segura y comprendan los posibles riesgos.

Limpie el producto y sus accesorios después de cada uso.

& No sumerja el aparato en ningtn liquido.

Este aparato esta pensado para uso en el hogar y en contextos similares, tales como:

« areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos laborales;

«  por los clientes en hoteles, moteles y otros entornos de caracter residencial;

« alojamientos tipo bed & breakfast;

« casas rurales.

«  Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor.

«  No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
« No use el aparato si esta daiado o si no funciona bien.

PARTES

1. Rejilla de calentamiento de taza 6. Control de vapor/agua caliente 12.  Medidor/prensador

2. Panel de control 7. Brazo giratorio 13.  Herramienta de limpieza
3. Tapade la bandeja de goteo 8. Boquilla de vapor desmontable 14. Tapa del depésito de agua
4. Bandeja de goteo extraible 9. Portafiltro 15. Depésito de agua

5. Indicador de llenado de la bandeja de

0. Tamiz para 2 dosis de espresso
1. Tamiz para 1 dosis de espresso

—_ -

goteo

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Lave el portafiltro, los tamices y el medidor/prensador en agua templada jabonosa. Aclare y seque.

Antes de usar el aparato por primera vez, o si no se ha utilizado en mucho tiempo, limpielo llendndolo con agua y poniéndolo en
funcionamiento sin afadir café. Siga las instrucciones bajo los apartados LLENADO y PREPARACION DE ESPRESSO, pero sin afadir café.
Limpie el sistema de vapor siguiendo las instrucciones bajo el apartado CUIDADOS Y MANTENIMIENTO.

APAGADO AUTOMATICO

Transcurridos 25 minutos de inactividad, su maquina de espresso se apagara. Para volver a encenderla, pulse O.

LLENADO

1. Extraiga el depésito de agua levantandolo hacia arriba (Fig. A).
2. Llene el depésito de agua con agua fria y fresca hasta la marca max (Fig. B).
3. Vuelva a colocar el depdsito de agua (Fig. C). Asegurese de que esta encajado correctamente y perfectamente asentado.
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Preparacion de Espresso

Puede disfrutar de un café espresso o preparar varias alternativas populares utilizando el espresso como base, tal y como Latte, Cappuccino,
Americano, etc. Sumaquina de espresso puede preparar un café espresso simple (aproximadamente 30ml), o doble (60ml).

La méaquina de espresso puede preparar café de forma automatica o con control manual.

Llenar el portafiltro

1. Decida siva a preparar un espresso simple o doble.

2. Paraun espresso simple, encaje el tamiz de 1 dosis (mas pequerio) en el portafiltro; para un espresso doble, encaje el tamiz de dos
dosis (mas grande) (Fig. D). Utilice el tamiz de 1 dosis para capsulas ESE (Easy Serving Espresso).

3. Utilice el medidor para llenar el tamiz (Fig. E). Para un espresso simple utilice 1 dosis y para un espresso doble utilice 2 dosis (Fig. F). La
dosis de café debe quedar rasa en el medidor, no colmada (Fig. G).

4. Prense ligeramente (compacte) el café en el portafiltro utilizando el extremo plano del medidor (Fig. H) hasta que quede nivelado.
Debe prensar el café lo justo para que haya cierta resistencia al agua cuando se filtre a través del café. Si el café no esté lo
suficientemente compacto y el agua fluye con demasiada facilidad no se extraera el sabor completo del café. Por el contrario, si el café
se compacta en exceso, resultara dificil que el agua se filtre por el café, y el sabor sera demasiado fuerte y amargo.

Encajar el portafiltro

1. Asegurese de que el borde del portafiltro no tiene restos de café. Encajelo en la maquina con el asa hacia afuera y hacia la izquierda de
manera que quede alineada con la marca U (Fig. J).

2. Empuje el portafiltro hacia arriba y girelo hacia la derecha hasta alcanzar el tope (Fig. K).

3. Paraquitar el portafiltro, girelo hacia la izquierda hasta que el asa quede alineada con la marca U.

Modo automatico para unay dos tazas

La maquina de espresso puede preparar una o dos tazas con solo pulsar un botén.

1. Llene el depésito de agua, coloque la cantidad de café necesaria en el portafiltro y encdjelo en su sitio.

2. Pulse el botén & para encender la maquina de espresso.

3. Lamaquina de espresso pondra en marcha el ciclo de precalentamiento. Se encenderan el icono {f) y los seis segmentos indicadores. El

primer segmento parpadeara, luego se apagard y parpadeara el segmento siguiente, en el sentido contrario a las agujas del reloj.

Cuando se hayan apagado todos los segmentos y se encienda el icono v, la maquina de espresso estara caliente y lista para usar.

Coloque una o dos tazas en la bandeja de goteo.

Si desea una taza, pulse el botdn (; si desea dos tazas, pulse el botén (/.

Los seis segmentos indicadores parpadearan y se apagaran como durante el ciclo de precalentamiento, pero no aparecera el icono .

Cuando el café esté listo, los seis segmentos estaran apagados y se iluminara el icono .

- Silamaquina de espresso necesita precalentarse después de haber preparado café, el icono de precalentamiento §)) aparecera en lugar
delicono delistov/ .

Modo manual

Con el modo manual puede controlar la cantidad de café dispensada por la maquina de espresso.

1. Llene el depésito de agua, coloque la cantidad de café necesaria en el portafiltro y encdjelo en su sitio.

2. Coloque una o dos tazas en la bandeja de goteo.

3. Presione y mantenga pulsado el botdn (»/®. La luz del boton se encendera.

4. Mantenga pulsado el boton hasta que se haya dispensado la cantidad de café deseada.

Notas

«  Elmodo manual dispensa café durante un méaximo de 60 segundos.

«  Mientras mantenga pulsado el botén, un tnico segmento indicador ird rotando en sentido contrario a las agujas del reloj.

Nowv s

FUNCIONES DE VAPOR/AGUA CALIENTE

Las funciones de vapor/agua caliente pueden utilizarse para calentar leche, espumar leche y calentar bebidas que se hayan enfriado.
Importante: El aparato requiere un periodo corto de tiempo para enfriarse tras completar las funciones de herviry espumar, por lo que no
podra preparar café inmediatamente después. La luz parpadeara para indicarle este estado. Puede reducir el tiempo de enfriamiento
dispensando agua caliente durante 10 segundos tras completar la funcién de hervir.

Hervir leche

1. Pulse el boton de vapor &b,

2. Seencenderan el icono {§ y los seis segmentos indicadores. El primer segmento parpadeard, luego se apagara y parpadearé el
segmento siguiente, en el sentido contrario a las agujas del reloj. Cuando se hayan apagado todos los segmentos y se encienda el
icono v, la maquina de espresso estara lista para producir vapor.

3. Llene unajarrita con leche.

Sujete la jarrita debajo de la boquilla de vapor, introduciendo la boquilla por debajo del nivel de la leche.

5. Gire el control de vapor/agua caliente en sentido contrario a las agujas del reloj. Cuanto mas gire el control en esta direccién, mas
vapor producira.

6. Unavez que la leche alcance la temperatura deseada, gire el control de vapor/agua caliente en sentido de las agujas del reloj a la
posicién de apagado (O).

7. Limpie la boquilla de vapor.

>
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Espumar leche

1. Sigalos pasos 1y 2 bajo la seccién "Hervir Leche". Para obtener mejores resultados, utilice leche fria de la nevera.

2. Sujete lajarrita debajo de la boquilla de vapor como indicado anteriormente y abra el control de vapor/agua caliente a su gusto.

3. Para preparar leche espumada con burbujas grandes, sujete la boquilla justo debajo del nivel de la leche y realice movimientos
circulares con la jarrita a la vez que se libera el vapor (Fig. L).

4.  Para preparar leche espumada con burbujas pequeias (microespuma), sujete la boquilla sumergiéndola completamente por debajo
del nivel de la leche y realice movimientos circulares con la jarrita a la vez que se libera el vapor (Fig. M).

5. Una vez haya terminado, gire el control de vapor/agua caliente en sentido de las agujas del reloj hasta la posicion de apagado (O).

6. Limpie la boquilla de vapor.

Agua caliente

1. Sigalos pasos 1y 2 bajo la seccién "Hervir Leche".

2. Sujete un recipiente adecuado bajo la boquilla de vapor.

3. Gireel control de vapor/agua caliente al méximo en sentido contrario a las agujas del reloj a la posicion db/().

4. Durante un maximo de 90 segundos saldra agua caliente de la boquilla de vapor.

5. Una vez haya terminado, gire el control de vapor/agua caliente en sentido de las agujas del reloj a la posicién de apagado (O).

Calentar bebidas
«  Siga las instrucciones bajo la seccion de 'Hervir leche' pero sujetando la bebida fria debajo de la boquilla de vapor, en vez de la leche.

Limpieza de la boquilla de vapor después de cada uso

Limpie la boquilla de vapor y el brazo giratorio inmediatamente después de cada uso.

2. Sumerjala boquilla de vapor en una taza con agua limpia.

3. Gire el control de vapor/agua caliente en sentido contrario a las agujas del reloj. Deje que el vapor salga dentro del agua limpia
durante varios segundos.

4. Repita el proceso las veces que sea necesario.
Finalmente, retire la boquilla de vapor con cuidado y limpiela, asi como el brazo giratorio, con un pafio himedo y limpio antes de
volver a colocarla.

—_

CONSEJOS

« Coloque las tazas de espresso encima del aparato para calentarlas lentamente.

«  Paraobtener un espresso mas caliente, caliente el portafiltro antes de usarlo. Encaje el tamiz en el portafiltro, encaje el portafiltro e
inicie el proceso de preparacion durante 5-10 segundos para calentar el filtro. Una vez hecho esto, quite el portafiltro y Gselo
normalmente para preparar un espresso. Tenga en cuenta que el portafiltro y el tamiz estaran calientes tras este proceso.

«  Tras utilizar la funcién de vapor varias veces, la temperatura del aparato puede aumentar, previniendo que pueda seguir preparando
café hasta que la maquina no se enfrie un poco. Puede utilizar la funcién de agua caliente para agilizar el proceso de enfriamiento mas
rapidamente.

CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpieza

1. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie completamente.

2. Limpie las superficies exteriores y la boquilla de vapor con un pafo ligeramente humedecido y séquelos completamente. Asegurese
de que no entra agua en el interior del aparato (por ejemplo, a través de la ranura del control). La punta de la boquilla de vapor puede
desmontarse tirando de ella hacia abajo para limpiarla aparte.

3. Extraiga el portafiltro y el tamiz y tire los posos de café . Lave estos componentes con agua del grifo y séquelos totalmente.

Limpie el area de la maquina donde se encaja el portafiltro.

5. Vacie la bandeja de goteo cuando haya terminado de usar la maquina, o cuando el indicador de llenado de la bandeja de goteo se
active.

6. Empty the drip tray when you have finished using the machine, or when the drip tray full indicator pops up.

«  Descalcifique su producto regularmente de acuerdo con el contenido de cal de su agua y la frecuencia de uso que le de a su aparato.

«  Utilice un producto descalcificador recomendado por el fabricante y siga las instrucciones de uso.

Descalcificacion

Después de aproximadamente 500 ciclos, el icono de limpieza ¢% aparecera en la pantalla para indicar que es necesario descalcificar el
aparato. Se trata de un aviso que no afecta a la preparacion del café, pero el icono permanecera encendido hasta que se reinicie después
de descalcificar el aparato.

Nunca utilice un producto descalcificador compuesto por dcidos minerales como acido sulftrico, acido clorhidrico, acido sulfamico o acido
acético (p. ej. vinagre). Estos descalcificadores pueden dafar la maquina. Utilice un producto descalcificador recomendado para aparatos
con componentes de plastico.

Los productos con defectos debidos a la cal y devueltos bajo el periodo de garantia estaran sujetos a gastos de reparacion.

«  Descalcifique su producto regularmente de acuerdo con el contenido de cal de su agua y la frecuencia de uso que le de a su aparato.
«  Utilice un producto descalcificador recomendado por el fabricante y siga las instrucciones de uso.

1. Vierta agua fresca y la cantidad especificada de descalcificador en el depésito de agua.

>
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2. Realice el proceso de preparacion de café repetidamente, asi como el proceso de 'agua caliente’, para limpiar la boquilla de vapor y los

componentes internos.

3. Haga esto hasta que el depésito de agua esté vacio. Repita el proceso las veces que sean necesarias.

>

Tras descalcificar el producto, aclarelo varias veces hirviendo agua sin café para eliminar posibles residuos de cal.

5. Para reiniciar la luz, mantenga pulsados a la vez el botdn p/t y el botén manual (/@ durante 5 segundos. El icono de limpieza ¢® se
gap DIy U 9 p

apagara.

DETECCION Y SOLUCION DE PROBLEMAS

Elicono de advertencia ! aparecera en la pantalla en los siguientes casos:

Causa

Solucion

El control de vapor/agua caliente est4 en posicién abierta durante
la preparacion del café.

Cierre el control.

La preparacion del café en modo manual dura mas de 60 segundos.

No mantenga pulsado el botén (»/® durante mas de 60 segundos

en modo manual.

Se produce vapor durante més de 180 segundos.

segundos.

No utilice el control de vapor/agua caliente durante més de 180

Se dispensa agua caliente durante mas de 90 segundos.

No intente dispensar agua caliente durante mas de 90 segundos.

encender el aparato.

El control de vapor/agua caliente estd en posicion abierta al

El aparato no funcionara. Cierre el control.

El icono de advertencia ! parpadeard y aparecera en la pantalla junto con el icono de precalentamiento §)) y los segmentos indicadores de

cuenta atrds en los siguientes casos:

Causa

Solucion

temperatura correcta.

Siintenta preparar café antes de que el aparato haya alcanzado la

con elicono .

Espere a que el aparato termine de precalentarse, lo que se indica

temperatura correcta.

Siintenta producir vapor antes de que el aparato haya alcanzado la

por el icono .

Espere a que el aparato alcance la temperatura correcta, indicada

alcanzado la temperatura correcta.

Siintenta dispensar agua caliente antes de que el aparato haya

por el icono .

Espere a que el aparato alcance la temperatura correcta, indicada

General

Problema

Posible causa

Solucion

La maquina no hace espresso

Depésito de agua vacio

Llene el depésito de agua

El portafiltro o el tamiz estén atascados

Retire y limpie

La maquina necesita descalcificarse

Descalcifique la maquina

La molienda es demasiado fina o
demasiado gruesa

Muela el café hasta alcanzar la consistencia
correcta

El espresso se sale por los laterales del
portafiltro

El portafiltro no encaja correctamente

Extraiga y recoloque el portafiltro.
Asegurese de que esté girado totalmente
hacia la derecha y que ha alcanzado el tope.

El portafiltro no encaja

Exceso de café en el tamiz

Utilice el medidor/prensador
proporcionado como se indica en las
instrucciones.

Residuos de café alrededor del accesorio
del portafiltro

Limpie la zona donde encaja el portafiltro

El café sabe aguado

Cantidad insuficiente de café en el tamiz

Utilice el medidor/prensador
proporcionado como se indica en las
instrucciones.

La molienda es demasiado fina o
demasiado gruesa

Muela el café hasta alcanzar la consistencia
correcta

El café no esta lo suficientemente prensado
en el tamiz

Prense el café con mas presion

30




RECICLAJE

Para evitar problemas medioambientales y de salud derivados de sustancias peligrosas, los electrodomésticos y las pilas
E ﬁ recargables y no recargables en las que aparezca uno de estos simbolos no deben eliminarse junto con los residuos
= urbanos no seleccionados. Deseche siempre los aparatos eléctricos y electrénicos y, cuando corresponda, las pilas
recargables y no recargables, en puntos oficiales de recogida/reciclado adecuados.
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Leia as instrugdes e guarde em lugar seguro. Forneca-as também caso venha a fornecer o aparelho a alguém. Retire todo o material de
embalar antes da utilizacao.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:

Este aparelho pode ser usado por criangcas com idade de 8 anos ou superior e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
supervisionadas/instruidas e que compreendam os riscos envolvidos. As criangas nao devem brincar com o
aparelho. A limpeza e manutencao por parte do utilizador nao deverao ser feitas por criancas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de criangas
com menos de 8 anos.

Utilizar o aparelho incorretamente podera resultar em ferimentos.

A maquina de café nao devera estar num armario durante a utilizagao.

A\ As superficies do aparelho aquecerao. O calor residual mantera as superficies quentes apos a utilizacao.
Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia técnica ou qualquer profissional
devidamente qualificado deverd substitui-lo para se evitarem riscos.

A superficie da resisténcia esta sujeita a calor residual apos a utilizacao.

Use o aparelho de acordo com estas instrucoes. Qualquer uso indevido podera causar ferimentos, choques
elétricos ou outros perigos potenciais.

Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos se estiverem sob supervisao ou tenham recebido instru¢des relativamente
a utilizacdo do aparelho de uma forma segura e compreendam os perigos envolvidos.

Limpe o produto e todos 0s outros acessorios apos cada utilizagao.

€& Nao mergulhar em nenhum tipo de liquido.

Este aparelho deve ser usado em ambientes domésticos e em aplicagdes semelhantes, tais como:

« areas de cozinha de funcionarios em lojas, escritérios e outros ambientes profissionais;

«  por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial;

« ambientes tipo pensdes ou pousadas;

+ quintas

«  Coloque o aparelho numa superficie estavel, plana, resistente ao calor.

«  Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucoes.
«  Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.

PECAS

1. Placa de aquecimento de chavenas 6. Controlo de vapor/agua quente 11.  Filtro para 1 café

2. Painel de controlo 7. Braco giratério 12.  Medida/Prensa

3. Cobertura do tabuleiro recetor 8. Bico de vapor removivel 13. Ferramenta de limpeza

4. Tabuleiro recetor removivel 9. Porta-filtro 14. Tampa do reservatério de dgua
5. Indicador de tabuleiro recetor cheio 10. Filtro para 2 cafés 15.  Reservatorio de dgua

ANTES DE USAR PELA PRIMEIRA VEZ

Lave o porta-filtro, os filtros e a medida/prensa com dgua morna e detergente. Enxague e seque.

Antes de utilizar pela primeira vez ou se o aparelho ndo tiver sido utilizado durante muito tempo, limpe-o, enchendo-o e colocando-o
a funcionar sem café. Siga as instrucdes em ENCHER E PREPARAR UM CAFE EXPRESSO mas sem adicionar qualquer café.

Limpe o sistema de vapor seguindo as instrucdes em CUIDADOS E MANUTENCAO.

DESLIGAMENTO AUTOMATICO

Apos 25 minutos de inatividade, a sua maquina de café expresso ira desligar-se. Para voltar a liga-la, prima O.

ENCHER

1. Retire o reservatério de dgua, levantando-o (Fig. A).
2. Enchaoreservatdrio de d4gua com dgua potavel fria até a marcacao max. (Fig. B).
3. Coloque novamente o reservatério de dgua (Fig. C). Certifique-se de que esté corretamente instalado e encaixado.
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PREPARAR UM CAFE EXPRESSO

O café expresso pode ser desfrutado simples ou usado em muitas variagdes populares baseadas em café expresso, tais como Latte,
Cappuccino, Americano, etc. A sua maquina de café expresso pode preparar um Unico café (aprox. 30 ml) ou dois cafés (60 ml).
A sua méaquina de café expresso pode preparar bebidas de forma automética ou manual.

Encher o porta-filtro

1. Decida se pretende preparar um ou dois cafés.

2. Para preparar apenas um café, coloque o filtro para 1 café (mais pequeno) no porta-filtro; para preparar dois cafés, coloque o filtro para
2 cafés (maior) (Fig. D). Para capsulas ESE (easy serving espresso) utilize o filtro para 1 café.

3. Use a medida para encher o filtro (Fig. E). Para preparar apenas um café, use 1 medida e para preparar dois cafés, use 2 medidas (Fig. F).
O café na medida deve estar plano e nao amontoado (Fig. G).

4. Comprima levemente o café no porta-filtro utilizando a extremidade plana da medida (Fig. H) até que esteja plano. Necessita de
comprimir o café apenas o suficiente para criar resisténcia a agua enquanto esta passa através do café. Um café muito solto permite
que a agua passe facilmente através do mesmo e nao serd extraido todo o seu sabor. Um café muito compacto dificilmente deixara
passar a dgua e o seu sabor sera dspero e amargo.

Colocar o porta-filtro

1. Certifique-se de que o aro do porta-filtro ndo possui residuos de café. Coloque-o na maquina com o manipulo para fora voltado para o
lado esquerdo, de modo a ficar alinhado com a marca U (Fig. J).

2. Empurre o porta-filtro para cima e depois rode-o para a direita até parar (Fig. K).

3. Pararemover o porta-filtro, rode-o para a esquerda até o manipulo estar alinhado com a marca U.

Modo automatico de uma e duas chavenas

A sua maquina de café expresso pode preparar uma ou duas chavenas com apenas um toque num botao.

1. Encha o reservatério de 4gua e, em seguida, adicione a quantidade necessaria de café ao porta-filtro e encaixe-o.

2. Prima o botdo O para ligar a sua maquina de café expresso.

3. Asuamaquina de café expresso inicia o seu ciclo de preaquecimento. Os seis tracos no visor e o icone {f§ acendem-se. O primeiro traco
fica intermitente. O traco intermitente apaga-se e o traco seguinte do lado esquerdo comeca a piscar. Quando todos os tracos se
tiverem apagado e o icone v se acender, a sua maquina de café expresso esta quente e pronta a funcionar.

4. Coloque uma ou duas chavenas sobre o tabuleiro recetor.

Para uma chéavena, prima o botao (; para duas chavenas, prima o botao /(.

6.  Os seis tracos no visor ligam-se e desligam-se até que todos se apaguem, tal como acontece no ciclo de preaquecimento, mas sem
apresentar o icone \.

7. Quando o café estiver pronto, todos os seis tracos estdo apagados e o icone v/ acende-se.

« Tenhaem atencao que, se a sua maquina de café expresso necessitar de preaquecer apos o café ter sido preparado, sera apresentado
o icone de preaquecimento {fj em vez do icone v, que significa que a maquina esta pronta a funcionar.

Modo manual

Este modo permite-lhe controlar a quantidade de café que a sua maquina de café expresso distribui. s.

1. Encha o reservatério de 4gua e, em seguida, adicione a quantidade necessaria de café ao porta-filtro e encaixe-o.

2. Coloque uma ou duas chavenas sobre o tabuleiro recetor.

3. Prima o botdo (»/® sem soltar. A luz do botdo acende-se.

4. Mantenha o botao premido até que a quantidade de café necessaria tenha sido distribuida.

Notas

« Otempo maximo de funcionamento em modo manual é de 60 segundos.

«  Ovisor mostra um Unico traco de cada vez, movendo-se da direita para a esquerda, enquanto o botao é mantido premido.

wu

FUNCOES DE VAPOR/AGUA QUENTE

As fungdes de vapor/agua quente podem ser usadas para aquecer leite, preparar espuma de leite e aquecer bebidas que tenham arrefecido.
Importante: O aparelho requer um curto periodo de arrefecimento apds a funcdo de vapor ou espuma estar concluida e ndo serd capaz de
preparar café imediatamente. A luz piscara para indicar isto. Poderd acelerar o arrefecimento dispensando dgua quente durante
aproximadamente 10 segundos apds utilizar vapor.

Aquecer leite a vapor

1. Prima o botao de vapor b,

2. Os seis tracos no visor e o icone §) acendem-se. O primeiro traco fica intermitente. O traco intermitente apaga-se e o traco seguinte do
lado esquerdo comeca a piscar. Quando todos os tracos se tiverem apagado e o icone v se acender, a sua maquina de café expresso
esta quente e pronta para produzir vapor.

3. Enchaum pequeno jarro com leite.

Segure o jarro sob o bico de vapor com o bico por baixo da superficie do leite.

5. Rode o controlo de vapor/dgua quente para a esquerda. Quanto mais para a esquerda rodar o controlo, maior serd a quantidade de
vapor produzida.

6. Quando o leite estiver & temperatura pretendida, rode o controlo de vapor/agua quente para a direita para a posicdo desligada (O).

7. Limpe o bico de vapor.

>
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Preparar espuma de leite

1. Siga os passos 1 e 2 em «Aquecer leite a vapor». Use leite frio do frigorifico para obter melhores resultados.

2. Segure o jarro sob o bico conforme indicado anteriormente e abra o controlo de vapor/dgua quente como desejado.

3. Parapreparar espuma de leite com bolhas grandes, segure o bico imediatamente abaixo da superficie do leite e faca movimentos
circulares com o jarro a medida que o vapor é libertado (Fig. L).

Para preparar espuma de leite com pequenas bolhas (micro espuma), segure o bico totalmente sob a superficie do leite e faca
movimentos circulares com o jarro a medida que o vapor é libertado (Fig. M).

Quando terminar, rode o controlo de vapor/agua quente para a direita para a posicéo desligada (O).

Limpe o bico de vapor.

gua quente
Siga os passos 1 e 2 em «Aquecer leite a vapor».
Segure um recipiente adequado sob o bico de vapor.
Rode o controlo de vapor/dgua quente totalmente para a esquerda para a posicao /().
A dgua quente saira do bico de vapor durante até 90 segundos.
. Quando terminar, rode o controlo de vapor/agua quente para a direita para a posicao desligada (O).

Aquecer bebidas
«  Siga as instrucdes em «Aquecer leite a vapor», mas mantendo a bebida refrigerada sob o bico de vapor em vez do leite.

Limpeza do bico de vapor apds cada utilizacao

Limpe o bico de vapor e o braco giratério imediatamente ap6s cada utilizagao.

Mergulhe o bico de vapor num copo de agua limpa.

Rode o controlo de vapor/dgua quente para a esquerda. Deixe o vapor sair para a 4gua limpa durante varios segundos.

Repita o processo vdrias vezes, se necessario.

Por fim, retire cuidadosamente o bico de vapor e limpe o bico e o brago giratério com um pano limpo e himido antes de colocar
novamente no seu lugar.

>
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DICAS

«  Coloque as suas chavenas de café expresso na parte superior do aparelho, onde serdo ligeiramente aquecidas.

«  Para obter um expresso mais quente, aqueca o porta-filtro antes de usar. Encaixe o filtro no porta-filtro, coloque o porta-filtro e efetue
0 processo de preparacao durante 5-10 segundos para aquecer o filtro. Em seguida, retire o porta-filtro e use-o normalmente para
preparar um café expresso. Tenha cuidado ao manusear o porta-filtro e o filtro, uma vez que estarao quentes apds esta operagao.

«  Apos varias utilizacdes da funcao de vapor, o aparelho podera estar a uma temperatura elevada e podera nao preparar mais café até
que arrefeca um pouco. Pode usar a funcéo de dgua quente para arrefecer o aparelho mais rapidamente.

CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpeza

1. Desligue o aparelho da tomada e deixe que arrefeca totalmente.

2. Limpe as superficies exteriores e o bico de vapor com um pano ligeiramente humido e seque-os completamente. Certifique-se de que
nao entra dgua no interior do produto (por exemplo, através da abertura de controlo). A ponta do bico de vapor pode ser removida
puxando-a para baixo para poder ser lavada separadamente.

Retire o porta-filtro e filtro e esvazie as borras do café. Lave sob dgua corrente e seque totalmente.

Limpe a drea do aparelho onde o porta-filtro é colocado.

Esvazie o tabuleiro recetor quando tiver terminado de usar o aparelho ou quando o indicador de tabuleiro recetor cheio for apresentado.
«  Use aferramenta de limpeza para desobstruir os orificios no porta-filtro.

« O bico de vapor, filtros, tabuleiro recetor e cobertura do tabuleiro recetor podem ser lavados na maquina de lavar louca.

Descalcificacao

Depois de aproximadamente 500 ciclos, o icone de limpeza % sera apresentado no visor para indicar que o aparelho deve ser

descalcificado. Trata-se de um aviso e ndo afetara a preparacéo de café, mas o icone permanecera aceso até ser reiniciado, apds a

descalcificacdo do aparelho.

Nunca utilize um produto descalcificante a base de acidos minerais como acido sulftrico, acido cloridrico, acido sulfamico e 4cido acético

(por exemplo, vinagre). Estes descalcificantes podem danificar o aparelho. Utilize um produto descalcificante recomendado para aparelhos

com pecas de plastico.

Os produtos devolvidos ao abrigo da garantia com avarias devido ao calcdrio estardo sujeitos a uma taxa de reparacao.

«  Descalcifique o seu produto regularmente, em fun¢do do teor de calcério da sua d4gua e da frequéncia de utilizagdo.

«  Use um produto de descalcificacdo de marca e siga as instru¢des do fabricante.

1. Verta dgua potével e a quantidade especificada de descalcificante no reservatério de dgua.

2. Inicie repetidamente o processo de preparacéo e utilize também o processo de «dgua quente» para limpar o bico de vapor e os
componentes internos.

3. Realize este processo até o reservatério de dgua estar vazio. Se necessario, repita este processo.

4, Apos a descalcificagdo, enxague o produto varias vezes realizando o processo de preparacao, mas sem café, para remover qualquer
residuo de descalcificante.

ViAW
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5. Parareiniciar a luz, prima simultaneamente o botdo (/> e 0 botdo manual (»/® sem soltar durante 5 segundos. O icone de limpeza

% apaga-se.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

O icone de aviso ! surge no visor nas seguintes circunstancias:

Causa

Solugao

O controlo de vapor/agua quente estd na posicdo aberta durante a
preparacao de café.

Feche o controlo.

Infusdo manual durante mais de 60 segundos.

N&o mantenha o botao (»/® premido durante mais de 60
segundos em modo manual.

Producdo de vapor durante mais de 180 segundos.

Nao utilize o controlo de vapor/agua quente durante mais de 180
segundos.

Agua quente distribuida durante mais de 90 segundos.

Néo tente distribuir dgua quente durante mais de 90 segundos.

O controlo de vapor/dgua quente esta na posicdo aberta quando o
aparelho é ligado.

0 aparelho néo ira preparar café. Feche o controlo.

O icone de preaquecimento {{§ e os tracos de contagem decrescente no visor, bem como o icone de aviso ! intermitente, sdo apresentados

Nno visor nas seguintes circunstancias:

Causa

Solucao

Tentativa de preparar café antes de o aparelho ter atingido a
temperatura correta.

Deixe que o aparelho efetue totalmente o preaquecimento, o qual
¢ indicado pelo icone ).

Tentativa de criar vapor antes de o aparelho ter atingido a
temperatura correta.

Deixe que o aparelho atinja a temperatura correta, a qual é
indicada pelo icone .

Tentativa de distribuir 4gua quente antes de o aparelho ter atingido
a temperatura correta.

Deixe que o aparelho atinja a temperatura correta, a qual é
indicada pelo icone {.

Geral

Problema Possivel causa

Solucao

Néao é preparado café

Reservatorio de dgua vazio

Encha o reservatério de dgua

O porta-filtro ou o filtro esté obstruido

Remova e limpe

O aparelho necessita de ser descalcificado

Descalcifique a maquina

A moagem é muito fina ou grossa

Moa o café com a consisténcia correta

O café sai em volta do porta-filtro
corretamente

O porta-filtro nao esté colocado

Remova e volte a instalar o porta-filtro.
Certifique-se de que esta totalmente
voltado para a direita até nao rodar mais

Nao é possivel colocar o porta-filtro

Demasiado café no filtro

Utilize a medida/prensa fornecida conforme
as instrucdes

Residuos a volta do encaixe do porta-filtro

Limpe a area onde o porta-filtro é instalado

O sabor do café é fraco O filtro ndo contém café suficiente Utilize a medida/prensa fornecida conforme
as instrucdes
A moagem é muito fina ou grossa Moa o café com a consisténcia correta
Café muito solto no filtro Comprima o café aplicando mais pressao
RECICLAGEM

ZE

reciclagem/recolha oficial apropriado.
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Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas, os aparelhos e baterias recarregaveis e nao
recarregaveis com um destes simbolos ndo deveréo ser eliminados com o lixo doméstico normal. Elimine sempre os
produtos elétricos e eletronicos e, quando aplicavel, as baterias recarregéveis e ndo recarregdveis, no ponto de



Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den fglge med apparatet, hvis det overdrages til andre. Fjern al emballage far brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:

Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 ar og derover og personer hvis fysiske, sansemaessige eller mentale
evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under
opsyn og forstar de forbundne farer. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse ma
ikke foretages af bgrn, medmindre de er over 8 ar og holdes under opsyn. Apparatet og ledningen skal
holdes uden for reekkevidden af bgrn under 8 ar.

Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

Kaffemaskinen ma ikke sta i et skab, nar den er i brug.

A Apparatets overflader kan blive meget varme. Eftervarme holder overfladerne varme efter brug.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

Varmeelements overflade er stadig varmt efter brug.

Brug apparatet ifglge brugsanvisningen. Enhver form for forkert brug kan forarsage tilskadekomst, elektrisk
stod og andre farer.

Dette apparat kan benyttes af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer
som mangler erfaring, hvis de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet pa
en sikker made og forstar, hvilke farer der er forbundet med brug.

Renggr maskinen og alle dele efter hver brug.

& M3 ikke nedszenkes i vand eller andre vaesker.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt i en privat husholdning eller lignende sasom:

«  personalekgkken i butikker, kontorer eller andre arbejdspladser

« af geester pd hotel, motel og pa andre indkvarteringssteder

+  bed & breakfast-steder

« landhuse

«  Anbring apparatet pa et stabilt, plant og varmebestandigt underlag.

«  Anvend ikke apparatet til andre formdl end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
«  Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

DELE

1. Kopvarmeplade 6. Drejeknap til damp/varmt vand 11. Sitil 1 shot

2. Kontrolpanel 7. Svingarm 12.  Maleske/presser

3. Risttil drypbakke 8. Aftagelig dampdyse 13.  Rensevzerktgj

4. Aftagelig drypbakke 9. Portafilter 14. Lag til vandbeholderen
5. Indikator for fuld drypbakke 10. Sitil 2 shots 15.  Vandbeholder

FOR FORSTE BRUG

Vask portafiltret, de to sier og mdleskeen/presseren af i lunkent seebevand. Skyl og ter alle dele omhyggeligt.

For du tager enheden i brug den farste gang, eller hvis den ikke har veeret brugt i laengere tid, skal den renses ved at fylde og kere den
igennem med vand uden kaffe. Falg anvisningerne under "PAFYLDNING” OG "SADAN LAVER DU ESPERESSO”, men uden at tilszette
kaffe.

Rens dampsystemet ifglge anvisningerne under "PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE".

AUTOMATISK SLUKNING

Maskinen slukker af sig selv efter 25 minutters inaktivitet. For at teende den igen, tryk pa O.

PAFYLDNING

1. Left vandbeholderen op og af maskinen (fig. A).
2. Fyld vandbeholderen med koldst, frisk vand til max-markeringen (fig. B).
3. Setvandbeholderen pa maskinen igen (fig. C). Serg for, at den sidder korrekt, og at laget slutter til.
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SADAN LAVER DU ESPRESSO

Du kan nyde din espresso alene eller lave en af de mange populzre kaffedrikke baseret pa espresso, fx Latte, Cappucinno, Americano osv.
Din espressomaskine kan et lave enkelt shot (ca. 30 ml) eller et dobbelt shot (60 ml) espresso.
Din espressomaskine kan lave varme drikke automatisk eller med manuel betjening.

Sadan fyldes portafiltret

1. Beslut, om du vil have et enkelt shot eller et dobbelt shot.

2. Til et enkelt shot skal du satte sien til 1 shot (den mindste) ned i portafiltret. Til et dobbelt shot skal du bruge sien til 2 shots (den store)
(fig. D). Til ESE-kaffepuder (easy serving espresso) skal du bruge sien til 1 shot.

3. Fyld sien ved hjeelp af maleskeen (fig. E). Til et enkelt shot skal du bruge 1 fuld maleske - og til et dobbelt shot 2 fulde maéleskeer (fig. F).
Fyld maleskeen, sa den er stroget, ikke med top pa (fig. G).

4. Brug maleskeens ende til at presse (trykke) kaffen ned i portafiltret (fig. H), s& den er jeevn. Du skal presse kaffen lige akkurat nok til, at
vandet mgder modstand, nar det Iober igennem kaffen. Hvis kaffen er for lgs, laber vandet igennem uden at traekke den fulde smag
ud af kaffen. Hvis kaffen er for fast presset, har vandet sveert ved at passere igennem, og kaffen far en skarp og bitter smag.

Sadan monteres portafiltret

1. Serg for, at der ikke sidder kafferester pa kanten af portafiltret. Hold portafiltret ind under maskinen med handtaget mod venstre, sa
det er ud for U markeringen (fig. J).

2. Tryk portafiltret opad, og drej det dernaest mod hgjre, sa langt det kan komme (fig. K).

3. Foratfijerne portafiltret skal du dreje det mod venstre, til handtaget er ud for U markeringen.
Automatisk tilstand til en eller to kopper

Din espressomaskine kan lave en eller to kopper med ét tryk pa en knap.

1. Fyld vandbeholderen, kom den gnskede maengde kaffe i portafiltret, og indsaet det.

2. Trykpa & knappen for at teende din espressomaskine.

3. Maskinen begynder sin forvarmningscyklus. De seks segmenter pé displayet og ) ikonet lyser. Det farste segment blinker. Det
blinkende segment slukker, og det naeste segment mod urets retning blinker. Nar alle segmenter er slukket, og v ikonet lyser, er
maskinen tilstraeekkeligt varm og er klar til brug.

Stil en eller to kopper pa drypbakken.

Til én kop skal du trykke pa ¢» knappen. Til to kopper, tryk p& (»/t knappen.

De seks segmenter pa displayet taeender og slukker skiftevis — naesten som under forvarmningen, men uden | ikonet.

Nar kaffen er klar, er alle seks segmenter slukkede, og v ikonet lyser.

Bemaerk, at hvis espressomaskinen har brug for at forvarme, efter at kaffen er brygget, vises {fj ikonet i stedet for v ikonet for klar.

Manuel tilstand
| denne tilstand kan du styre, hvor meget kaffe, din espressomaskine skal dosere.
1. Fyld vandbeholderen, kom den gnskede maengde kaffe i portafiltret, og indsaet det.
2. Stilen eller to kopper pa drypbakken.
3. Tryk pa /@ knappen, og hold den nede. Knappens lampe begynder at lyse.
4. Hold knappen trykket ned, indtil den gnskede maengde kaffe er doseret i koppen.
Bemaerk
| denne tilstand kan maskinen dosere kaffe i maks. 60 sekunder.
Displayet viser et enkelt segment ad gangen i et mgnster, som bevaeger sig modsat urets retning, mens knappen holdes nede.

*Nowva

FUNKTIONERNE DAMP/VARMT VAND

Med funktionerne damp/varmt vand kan du lave skummende malk samt varme malk og andre drikke, som er blevet kolde.

Vigtigt: Efter du har lavet skummende eller dampvarmet maelk, skal maskinen havet et gjeblik til at kole af, for du kan brygge kaffe igen.
Lampen blinker hurtigt for at indikere dette. Du kan fremskynde afkalingen efter brug af dampdysen ved at tappe varmt vand i cirka 10
sekunder.

Dampvarmet maelk

Tryk pa & for damp.

De seks segmenter pa displayet og {fj ikonet lyser. Det farste segment blinker. Det blinkende segment slukker, og det naeste segment
mod urets retning blinker. Ndr alle segmenterne er slukkede, og v ikonet lyser, er maskinen klar til at lave damp.

Fyld en lille kande med maelk.

Hold kanden under dampdysen med dysen under malkens overflade.

Drej dejeknappen til damp/varmt vand mod uret. Jo laengere du drejer knappen mod uret, desto mere damp genererer maskinen.
Nar du synes, maelken er varm nok, stiller du drejeknappen til damp/varmt vand pa ©O..

Rens dampdysen.

Skummende maelk

1. Felgtrin 1 og 2 afsnittet "Dampvarmet malk”. Brug kold malk fra keleskabet, sa far du det bedste resultat.

2. Hold kanden under dampdysen ligesom for, og drej drejeknappen til damp/varmt vand sa lang mod uret, som du synes.

3. Foratlave skummende maelk med store bobler skal du holde dampdysen lige under mzelkens overflade og bevaege kanden i cirkler,
mens dampen kommer ud (fig. L).

4. For at lave skummende malk med smé bobler (mikroskum) skal du holde dampdysen helt ned under malkens overflade og bevaege
kanden i cirkler, mens dampen kommer ud (fig. M).

N —
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5. Drej drejeknappen til damp/varmt vand med uret (O), nar du er faerdig.

6. Rens dampdysen.

Varmt vand

1. Felgtrin 1 og 2 i afsnittet "Dampvarmet maelk".

2. Hold en egnet beholder ind under dampdysen.

3. Drejdrejeknappen til damp/varmt vand mod uret, helt om til /().

4.  Der bliver ved med at komme varmt vand ud af dampdysen i op til 90 sekunder.

5. Drejdrejeknappen til damp/varmt vand med uret (O), nar du er fzerdig.

Opvarmning af en drik

«  Foelg anvisningerne i afsnittet "Dampvarmet melk”, men hold den afkglede drik under dampdysen i stedet for maelken.

Sadan renses dampdysen efter hver brug

1. Dampdysen og svingarmen skal renses med det samme efter hver brug.

2. Hold dampdysen ned i en kop med rent vand.

3. Drejdejeknappen til damp/varmt vand mod uret. Lad dampen sive ned i vandet i nogle sekunder.

4. Gentag processen flere gang om ngdvendigt.

5. Tag derefter dampdysen op af vandet, og ter den og svingarmen af med en ren fugtig klud, fer du seetter den pa plads.
TIP

«  Stil dine espressokopper ovenpa maskinen, sa de varmes en smule op.

«  Foratfaenvarmere espresso skal du varme portafiltret op for brug. Seet sien ned i portafiltret, monter portafiltret pd maskinen, og ker
bryggeprocessen i 5-10 sekunder for at varme filtret op. Tag derefter portafiltret af, og lav din espresso, som du plejer med portafiltret.
Pas pd, nar du handterer portafiltret og sien, da de er meget varme efter denne proces.

+  Nardu har brugt dampfunktionen adskillige gange i traek, kan maskinen blive meget varm og skal kele af, for den kan brygge igen. For
at fa den til at kele hurtigere kan du bruge funktionen for varmt vand.

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

Renggring

1. Tag maskinens stik ud, og lad den kgle helt af.

2. Ter maskinens udvendige flader og dampdysen af med en let fugtet klud, og ter dem grundigt bagefter. Serg for, at der ikke treenger
vand ind i maskinen (f.eks. gennem rrillen til handtaget). Dampdysen kan afmonteres ved at traekke den nedad, sa den kan vaskes af
separat.

3. Tag portafiltret og sien af, og flern kafferesterne. Skyl begge dele omhyggeligt under vandhanen.

4.  After omradet pa maskinen, hvor portafiltret monteres.

5. Tem drypbakken, ndr du er feerdig med at bruge maskinen, eller ndr indikatoren for fuld drypbakke vises.

Rens dbningerne i portafiltret ved hjeelp af rensevaerktgjet.
Dampdysen, sierne og laget til drypbakken taler opvaskemaskine.

Afkalkning

Efter ca. 500 brygninger vises % renseikonet pa displayet for at gare dig opmaerksom pa, at maskinen traenger til blive afkalket. Det er en
advarsel, og du kan stadig brygge kaffe pa maskinen, men ikonet vil lyse, indtil du nulstiller den efter afkalkning.

Brug aldrig et afkalkningsprodukt, der er baseret pa mineralsyre som svovlsyre, saltsyre, sulfaminsyre eller eddikesyre (dvs. eddike/
vineddike). Sddanne afkalkningsprodukter vil beskadige maskinen. Brug et afkalkningsprodukt, som er beregnet til maskiner, der
indeholder plastikdele.

For enheder, som returneres under garantien pga. kalkaflejringer opkraeves et reparationsgebyr.

Afkalk din maskine regelmaessigt og afhaengigt af kalkindholdet i dit omrade samt brugshyppigheden.

Brug et afkalkningsprodukt af et kendt maerke, og falg producentens anvisninger.

Fyld vandbeholderen med frisk vand og den anbefalede mangde afkalkningsprodukt.

Ker bryggeprocessen adskillige gange, og brug "varmt vand”-processen til rensning af dampdysen og de indvendige dele.

Gor dette, indtil vandbeholderen er tom. Om ngdvendig kan du gentage processen.

Efter afkalkning skal maskinen skylles igennem flere gange ved at brygge uden at tilseette kaffe, s alle rester af afkalkningsproduktet
elimineres.

5. Nulstil lampen ved at holde (»/¢» knappen og manuel (/@ knappen nede samtidigt i 5 sekunder. Renseikonet - slukker.

HwnN— o
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FEJLFINDING
Forsigtig ! ikonet vises pa display i felgende tilfeelde:

Arsag

Losning

Drejeknap til damp/varmt vand er i dben position under
brygningen.

Luk drejeknappen.

Manuel brygning lzengere end 60 sekunder.

Hold ikke (»/® knappen nede leengere end 60 sekunder i manuel
tilstand.

Damp laengere end 180 sekunder.

Brug ikke drejeknappen til damp/varmt vand lzengere end 180
sekunder.

Varmt vand doseret i mere end 90 sekunder.

Forseg ikke at dosere varmt vand i mere end 90 sekunder.

Drejeknap til damp/varmt vand er i aben position, nar maskinen
teendes.

Maskinen brygger ikke. Luk drejeknappen.

Ikonet for forvarmning {fy og segmenterne for nedtaelling pé displayet samt et blinkende ! ikon vises pé displayet i falgende tilfeelde:

Arsag

Losning

Du forseger at brygge, for maskinen har niet den rette temperatur.

Lad maskinen fuldfare forvarmningen, hvilket indikeres af {f) ikonet.

Du forseger at generere damp, far maskinen har naet den rette
temperatur.

Lad maskinen n den korrekte temperatur, hvilket indikeres af |
ikonet.

Du forsgger at dosere varmt vand, fer maskinen har naet den rette
temperatur.

Lad maskinen na den korrekte temperatur, hvilket indikeres af |}
ikonet.

Generelt
Problem Mulig arsag Losning
Der kommer ingen espresso ud Vandbeholderen er tom Fyld vandbeholderen

Portafiltret eller sien er tilstoppet

Fjern begge dele, og vask dem af

Maskinen treenger til at blive afkalket

Afkalk maskinen

Kaffen er malet for fint eller for groft

Mal kaffen, s& den er tilpas fin

Der siver espresso ud omkring portafiltret

Portafiltret er ikke korrekt monteret

Fjern portafiltret, og monter det igen Serg
for at dreje det sé langt til hojre, som det
kan.

Jeg kan ikke pasaette portafiltret

For meget kaffe i sien

Brug den medfelgende maleske/presser
ifelge anvisningen.

Snavs omkring portafiltrets monteringssted

After omradet, hvor portafiltret monteres

Kaffen er for tynd Ikke nok kaffe i sien Brug den medfglgende maleske/presser
ifelge anvisningen.
Kaffen er malet for fint eller for groft Mal kaffen, s& den er tilpas fin
Kaffen i sien er for lgs Pres kaffen mere ned
GENBRUG

Q¢

For at undga miljg- og sundhedsmaessige problemer forarsaget af farlige stoffer, mé apparater og genopladelige og
ikke-genopladelige batterier, der er maerket med et af disse symboler, ikke kasseres sammen med almindeligt

mm==husholdningsaffald. Udtjente elektriske og elektroniske produkter samt genopladelige og ikke-genopladelige batterier
fra produkterne skal afleveres pa en godkendt genbrugsplads eller indsamlingssted.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du 6verldter apparaten. Ta bort allt
forpackningsmaterial fére anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland foljande:

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 drs alder och uppat och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller med bristande erfarenhet och kunskap, om personerna i fraga ar under
uppsikt och har fatt anvisningar om hur apparaten fungerar och om de har forstatt vilka risker som
anvandningen kan medféra. Barn ska inte leka med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall ska inte
utforas av barn, savida de inte ar 6ver 8 ar och ar under uppsikt. Hall apparat och elkabel utom rackhall for
barn under 8 ar.

Felaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

Kaffeapparaten far inte placeras i ett skap vid anvandning.

A\ Apparatens utsida blir varm. Eftervarmen gor att utsidorna fortfarande ar varma efter avslutad
anvandning.

Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller ndgon med liknande
kompetens for att undvika skaderisker.

Restvdrme kan finnas kvar pa varmeelementets yta efter anvandning.

Anvand apparaten enligt dessa anvisningar. Eventuell felaktig anvandning kan orsaka potentiell skada, elstot
eller andra faror.

Denna apparat kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmdga eller med
bristande erfarenhet och kunskap, om personerna i fraga ar under uppsikt och har fatt anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och om de har forstatt vilka risker som anvandningen kan medféra.
Rengor apparaten och alla tillbehor efter varje anvandning.

€ Sank inte ned i ndgon vatska.

Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och liknande anvandningsomraden, sa som:

. personalkok i butiker, kontor eller andra arbetsplatser;

« av kunder pa hotell, motell och andra typer av bostadsmiljcer;

«  miljder av bed and breakfast-typ;

« boenden pa bondgardar.
Stéll apparaten pd en fast, jdmn och varmetalig yta.
Anvand inte apparaten for ndgra andra @ndamal an sadana som beskrivs i denna bruksanvisning.
Anvand inte apparaten om den ar skadad eller fungerar daligt.

DELAR

1. Platta for uppvarmning av kopp 6. Reglage for dnga/hett vatten 1. Silfér 1 dos

2. Kontrollpanel 7. Angror 12.  Matt/press

3. Skydd droppbricka 8. Avtagbar dngpip 13.  Rengdringsverktyg
4. Lostagbar droppbricka 9. Filterhallare 14. Lock vattenbehdllare
5. Indikator for full droppbricka 10. Sil for 2 doser 15. Vattenbehdllare

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Diska filterhallaren, silarna och mattet/pressen i varmt vatten med diskmedel. Skolj och torka.

Innan du anvénder apparaten for forsta gdngen, eller om den inte har anvants pa lange, ska man rengéra den genom att fylla med
vatten och kéra apparaten utan kaffe. Folj anvisningarna under FYLLA och GORA ESPRESSO

Rengdr &ngsystemet genom att folja anvisningarna i avsnittet SKOTSEL OCH UNDERHALL.

AUTOAVSTANGNING

Efter 25 minuter utan aktivitet stangs espressobryggaren av. For att sétta pa den igen trycker man pa O.

FYLLA PA VATTEN

1. Avlagsna vattenbehallaren genom att lyfta den uppat (Fig A).
2. Fyllvattenbehallaren med kallt, friskt vatten upp till max-markeringen (Fig. B).
3. Satt tillbaka vattenbehallaren (Fig. C). Se till att den monteras ordentligt och sitter pa plats.
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GORA ESPRESSO

Espresso kan avnjutas som den &r eller anvandas for att gora andra espressobaserade drycker som latte, cappucino, americano, etc. Din
espressobryggare kan gora enkel espresso (ca. 30 ml) eller dubbel espresso (60 ml).
Espressobryggaren kan brygga drycker automatiskt eller i manuellt lage.

Fylla filterhallaren

1. Bestdm om du ska gora en enkel eller dubbel espresso.

2. Forenkel espresso ska man anvanda den mindre silen (for en dos) i filterhallaren. For en dubbel espresso ska man anvanda den storre
silen (for tva doser) (Fig. D). For ESE (easy serving espresso)-kapslar ska man anvanda silen for en dos.

3. Anvand mattet for att fylla silen (Fig. E). For enkel espresso anvander man 1 matt och fér dubbel anvander man 2 matt (Fig. F). Anvand
strukna matt (Fig. G).

4, Packa kaffet latt (pressa) i filterhéllaren med hjalp av den platta anden av méttet (Fig. H) tills det ar jamnt fordelat. Du behover pressa
kaffet lagom mycket sa att motstand skapas for vattnet nar det passerar genom kaffet. Om det ar for [6st packat passerar vattnet for
snabbt och kaffets smak utvecklas inte. Om det ar for hart packat blir det svart for vattnet att passera och smaken blir for stark och
besk.

Montera filterhallaren

1. Setill att det inte finns nagra kafferester pa filterhdllarens kant. Montera den i apparaten med handtaget riktat utat till vanster sa att
det ar i linje med U-markeringen (Fig. J).

2. Tryck filterhallaren uppat och vrid den sedan till hoger tills det tar stopp (Fig. K).

3. Forattta bort filterhéllaren vrider man den till vénster tills handtaget ar i linje med U-markeringen.

Automatiskt lage for en eller tva koppar

Espressobryggaren kan brygga en eller tva koppar med bara en knapptryckning. @

1. Fyll vattenbehallaren, tillsatt dnskad mangd kaffe i filterhdllaren och montera den.

2. Tryck pa O-knappen for att sitta pa din espressobryggare.

3. Espressobryggaren bérjar sin uppvarmningscykel. De sex segmenten i displayen och {{§-ikonen tands. Det férsta segmentet blinkar.
Det blinkande segmentet slécks och ndsta segment i moturs riktning blinkar. Nar alla segment har slackts och v-ikonen tands ar
espressobryggaren uppvarmd och klar.

4. Placeraen eller tva koppar pa droppbrickan.

For en kopp trycker man pa (p-knappen, for tva koppar trycker man pa (&/t-knappen.

6. De sex segmenten i displayen tdnds och sldcks i ett monster tills de alla sldcks, pa liknande satt som under uppvarmningscykeln men
utan att {§§-ikonen visas.

7. Narkaffet ar redo har alla sex segment slackts och v-ikonen tands.

- Observera att om din espressobryggare behdver varmas upp nar kaffet har bryggts visas uppvarmningsikonen {yy istallet for klar-
ikonen V.

Manuellt lage

| detta lage kan man kontrollera den mangd kaffe espressobryggaren brygger.

1. Fyll vattenbehallaren, tillsatt dnskad mangd kaffe i filterhdllaren och montera den.

2. Placera en eller tva koppar pa droppbrickan.

3. Tryck och héll inne /®-knappen. Knapplampan tands.

4. Hallinne knappen tills dnskad mangd kaffe har bryggts.

Obs

« Den maximala bryggtiden i manuellt Iage &r 60 sekunder.

«  Displayen visar ett segment i taget som rdr sig i ett moturs ménster medan knappen hélls intryckt.

v

FUNKTIONER FOR ANGA/HETT VATTEN

Funktionerna for anga/hett vatten kan anvandas for att vérma mjolk, skumma mjélk och vdrma upp drycker som har svalnat.

Obs: Apparaten kréver en kort avsvalningsperiod efter att man anvant ang- eller skumfunktionen och man kan inte brygga kaffe
omedelbart efterdt. Lampan blinkar for att indikera detta. Du kan snabba pd avkylningen genom att pumpa ut hett vatten i ca 10 sekunder
efter dngning.

Anga mjolk

1. Tryck pa angknappen .

2. De sex segmenten i displayen och {)-ikonen tands. Det férsta segmentet blinkar. Det blinkande segmentet slacks och nasta segment i
moturs riktning blinkar. Nér alla segment har slackts och v -ikonen tands &r espressobryggaren redo att producera anga.

Fyll en liten kanna med mjolk.

Hall kannan under angpipen och for ned pipen i mjolken, under ytan.

Vrid reglaget for dnga/hett vatten moturs. Ju Iangre moturs du vrider reglaget, desto mer dnga bildas.

Nar mjolken har varmts upp till 5nskad temperatur ska man vrida reglaget for anga/hett vatten medurs till av-positionen (O).

Rengdr angpipen.

Skumma mjolk

1. Féljsteg 1 och 2 under "Anga mjolk". Anvand kylskapskall mjolk for basta resultat.

2. Hallkannan under angpipen enligt ovan och dppna reglaget for dnga/hett vatten enligt dnskemal.

Nouwvasw

4



3. Foratt gora skummad mjélk med stora bubblor ska man féra ned pipen precis under ytan pa mjolken och réra kannan i cirkuldra
rorelser under tiden angan frigors (Fig. L).

4. Foratt gora skummad mjolk med sma bubblor ska man fora ned pipen helt under ytan pa mjélken och réra kannan i cirkuldra rorelser
under tiden angan frigors (Fig. M).

5. Vrid reglaget for anga/hett vatten medurs till av-laget (O) nar du &r fardig.

6. Rengorangpipen.

Hett vatten

1. Foljsteg 1 och 2 under "Anga mjolk".

2. Hallenldamplig behallare under angpipen.

3. Vrid reglaget for dnga/hett vatten helt moturs till {/()-laget.

4. Hett vatten kommer ur angmunstycket i upp till 90 sekunder.

5. Vrid reglaget for dnga/hett vatten medurs till av-positionen (O) nér du &r klar.

Varma drycker
- Féljanvisningarna under "Anga mjélk" men hall den kylda drycken under angmunstycket istallet fér mjélken.

Rengor angpipen efter varje anviandning

Rengdr angpipen och dngrdret omedelbart efter varje anvdndning.

Sank ned dngpipen i en mugg rent vatten.

Vrid reglaget for dnga/hett vatten moturs. Lat anga bildas i det rena vatten i flera sekunder.

Upprepa processen flera ganger om nddvéndigt.

Avlagsna sedan pipen forsiktigt och torka den och dngrdret med en ren fuktig trasa innan du satter tillbaka dem.

I N

TIPS

Placera dina espressokoppar ovanpa apparaten for att férvarma dem.

For att gora en hetare espresso kan man varma upp filterhallaren fére anvandning. Satt filtret i filterhéllaren, montera filterhallaren och
kor bryggprocessen i 5-10 sekunder for att varma upp filtret. Avlagsna sedan filterhallaren och anvénd den som vanligt for att gora
espresso. Var forsiktig ndr du hanterar filterhéllaren och silen eftersom de kan vara heta efter att man gjort detta.

Efter flera anvdndningar av angfunktionen kan apparatens temperatur bli h6g och detta gor att man inte kan brygga mer férran den
har svalnat lite.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

Rengoring

1. Dra ur apparatens stickpropp ur uttaget och lat den svalna helt.

2. Rengor de utvdndiga ytorna och angpipen med en lattfuktad trasa och torka sedan ordentligt. Se till att inget vatten hamnar inuti
apparaten (t.ex. genom Oppningen pa reglaget). Spetsen pa angpipen kan avldgsnas genom att dra den nedat och sedan kan den
rengoras separat.

3. Avldgsna filterhallaren och silen och héll ut kaffesumpen. Diska under rinnande vatten och torka noggrant.

Torka av omradet pa apparaten dar filterhallaren sitter.

5. Tém droppbrickan nar du har anvant maskinen, eller nar symbolen for full droppbricka téands.

Anvand rengdringsverktyget for att rensa hdlen i filterhéllaren.
Angpipen, silarna, droppbrickan och skyddet till droppbrickan kan diskas i diskmaskin.

Avkalka

Efter ca 500 cykler tands rengoringsikonen o2, vilket indikerar att apparaten bor avkalkas. Detta r en varning och det paverkar inte

kaffebryggningen, men lampan forblir tand tills den aterstalls efter det att man avkalkat apparaten.

Anvénd aldrig en avkalkningsprodukt baserad pa mineralsyra, sa som svavelsyra, saltsyra, sulfaminsyra eller attiksyra (t.ex. vindger). Sddana

avkalkningsmedel kan skada apparaten. Anvand en avkalkningsprodukt som rekommenderas fér apparater med plastdelar.

Produkter som returneras inom garantin med fel som uppstatt pga kalkavlagring kommer att debiteras en reparationsavgift.
Avkalka din apparat regelbundet beroende pé vattnets kalkhalt och hur ofta den anvénds.
Anvéand en avkalkningsprodukt fran ett valkant marke och félj tillverkarens instruktioner.

1. Hallifriskt vatten och angiven méangd avkalkningsmedel i vattenbehallaren.

2. Starta bryggprocessen flera gdnger och anvand dven processen med hett vatten for att rengdra dngpipen och de inre
bestandsdelarna.

3. Gor detta tills vattenbehallaren dr tom. Upprepa processen om nédvandigt.

4. Nérman avkalkat apparaten ska man skélja den flera gdnger genom att brygga vatten utan kaffe for att avldgsna rester av
avkalkningsmedel

5. For att aterstalla lampan haller man ¢/ -knappen och den manuella /@ -knappen intryckta samtidigt i 5 sekunder.
Rengdringsikonen % slacks.

>

42



PROBLEMSOKNING

Varningsikonen! visas i displayen under fdljande omstandigheter:

Orsak

Losning

Reglaget for dnga/hett vatten ar i den 6ppna positionen under
bryggning.

Stdng reglaget.

Manuell bryggning under langre an 60 sekunder.

Hall inte inne (»/@-knappen i mer an 60 sekunder i manuellt lage.

Angning under langre &n 180 sekunder.

Anvénd inte reglaget for anga/hett vatten i mer dn 180 sekunder.

Hett vatten produceras under langre an 90 sekunder.

Forsok inte att hett vatten i mer an 90 sekunder.

Reglaget for dnga/hett vatten ar i den 6ppna positionen nér

Apparaten brygger inte. Stang reglaget.

apparaten ar pa.

Férvarmningsikonen §) och nedrikningssegmenten i displayen visas tillsammans med den blinkande varningsikonen ! under féljande

omstandigheter:

Orsak

Losning

temperatur.

Man férsoker brygga kaffe innan apparaten uppnatt korrekt

Vénta tills apparaten varmts upp helt, det anges av {§)-ikonen.

temperatur.

Man forsoker producera dnga innan apparaten uppnatt korrekt

Vanta tills apparaten natt ratt temperatur, det anges av {f§-ikonen.

korrekt temperatur.

Man férsoker producera hett vatten innan apparaten uppnatt

Vanta tills apparaten natt ratt temperatur, det anges av {fj-ikonen.

Allmént

Problem

Mojlig orsak

Losning

Ingen espresso bryggs

Vattenbehallare tom

Fyll vattenbehallaren

Filterhallaren eller silen blockerad

Avldgsna och rengor

Apparaten behover avkalkas

Avkalka apparaten

Kaffet ar for fin- eller grovmalet

Mal kaffet till ratt konsistens

Espresso lacker ut kring filterhallaren

Filterhallaren ar inte monterad korrekt

Avldgsna och satt tillbaka filterhallaren. Se
till att vrida det sa langt som mojligt at
hoger.

Filterhallaren kan inte monteras

For mycket kaffe i silen

Anvand medféljande matt/press enligt
anvisningarna.

Skrap runt filterhallarens faste

Rengor omradet dar filterhallaren placeras

Kaffet &r for svagt For lite kaffe i silen Anvénd medféljande matt/press enligt
anvisningarna.
Kaffet ar for fin- eller grovmalet Mal kaffet till ratt konsistens
Kaffet ar for Iospackat i silen Packa kaffet med mer tryck
ATERVINNING

2R

[amplig, officiell dtervinnings-/uppsamlingsstation.
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For att undvika miljo- och hélsoproblem pga. farliga @mnen far man inte kassera apparater eller laddningsbara och
icke-laddningsbara batterier markta med nagon av dessa symboler i osorterat kommunalt avfall. Elektriska och
elektroniska produkter och, dér tillampligt, laddningsbara och icke-laddningsbara batterier ska alltid kasseras vid en



Les instruksjonene, oppbevar dem pé et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og personer med nedsatte fysiske, sansende eller mentale
evner eller manglende erfaring eller kunnskap hvis slike personer har fatt opplaering eller blir holdt under
oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken av apparatet. Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal ikke utfgres av barn med mindre de er over dtte ar og holdes under oppsyn.
Hold apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under atte ar.

Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

Kaffetrakterne ma ikke plasseres i et skap under bruk.

A\ Apparatets overflater vil bli varme. Restvarmen vil holde overflatene varme etter bruk.

Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servicepartner eller andre som er kvalifiserte
for & unnga fare.

Varmeelementets overflate blir utsatt for overskuddsvarme etter bruk.

Bruk apparatet i samsvar med disse instruksjonene. Gal bruk kan forarsake skader, elektrisk stat eller annen
risiko.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de har fatt tilsyn eller opplaering i bruken av hvordan man bruker
apparatet pa en trygg mate, og forstar risikoen som er involvert.

Rengjar produktet og alt det andre utstyret etter hver bruk.

& M3 ikke senkes ned i vaeske.

Dette apparatet er beregnet for a brukes i husholdninger og liknende bruk, som for eksempel:

«  kjokken for ansatte i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger;

« av gjester pa hotell, motell og andre boligmiljger;

bed &breakfast-miljger;

« gardshus.

«  Sett apparatet pd en stabil, flat og varmeherdet overflate.

«  lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
«  lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

DELER

1. Varmeplate til kopp 6. Damp-/varmtvannskontroll 1. Silfor 1 porsjon

2. Kontrollpanel 7. Hengsel 12.  Maleskje/tamper

3. Deksel for dryppskal 8. Avtagbart dampmunnstykke 13.  Rengjgringsutstyr

4. Avtagbar dryppskal 9. Filterholder 14. Lokk til vannbeholder
5. Indikator for full dryppskal 10. Sil for 2 porsjoner 15.  Vannbeholder

FOR APPARATET BRUKES FOR FORSTE GANG

Vask filterholderen, filtrene og méleskjeen/tamperen i varmt sdpevann. Skyll og terk.

For apparatet brukes for farste gang, eller hvis det er lenge siden apparatet har blitt brukt, ma det rengjgres ved d fylle pa og starte
apparatet uten kaffe. Falg instruksjonene under PAFYLLING og LAGE ESPRESSO, men uten 3 tilsette kaffe.

Folg instruksjonene under BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD nér du rengjor dampsystemet.

AUTOMATISK UTKOBLING

Etter 25 minutter uten aktivitet vil espressomaskinen slé seg av. Trykk pa & for a skru den pa igjen.

PAFYLLING

1. Taavvannbeholderen ved & lofte den oppover (Fig. A).
2. Fyllvannbeholderen med kaldt friskt vann til maks-merket (Fig. B).
3. Sett vannbeholderen pa plass igjen (Fig. C). Serg for at den er riktig festet og sitter godt pa plass.
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LAGE ESPRESSO

Espresso kan drikkes alene eller brukes i mange populzere espressobaserte varianter, som Caffé latte, Cappuccino, Americano, etc.
Espressomaskinen kan lage én enkel porsjon (ca. 30 ml) eller en dobbel porsjon (60 ml) med espresso.
Espressomaskinen kan lage drikker automatisk eller ved hjelp av manuell kontroll.

Fylle pa filterholderen

1. Bestem deg for om du skal lage en enkel eller dobbel porsjon.

2. Foren enkel porsjon setter du silen for 1 porsjon i filterholderen. For en dobbel porsjon (starre) setter du silen for 2 porsjoner pé plass
(Fig. D). Til ESE (“Easy Serving Espresso”) kapsler brukes silen for 1 porsjon.

3. Bruk méleskjeen for a fylle silen (Fig. E). For en enkel porsjon bruker du 1 maleskje og for dobbel bruker du 2 maleskjeer (Fig. F). Kaffen
i maleskjeen skal vaere strgken, ikke med topp (Fig. G).

4, Press kaffen lett sammen i filterholderen ved hjelp av den flate enden pa maleskjeen (Fig. H) til den er stroken. Du trenger a presse
kaffen nok til at det oppstar motstand mot vannet nar det renner gjennom kaffen. Hvis den er for lite kompakt, vil vannet renne lett
gjennom kaffen, og hele smaken vil ikke utvinnes. Hvis den er for kompakt, vil det veere vanskelig for vannet a renne gjennom kaffen,
og smaken vil bli besk og bitter.

Sette pa plass filterholderen

1. Serg for at kanten pa filterholderen er fri for kafferester. Sett den inn i maskinen med handtaket vendt utover til venstre, sa den er
justert etter U-merket (Fig. J).

2. Skyv filterholderen oppover og vri den deretter til hayre til den stopper (Fig. K).

3. Forafijerne filterholderen, vris den mot venstre til handtaket er justert med U-merket.

Automatisk modus for én kopp og to kopper
Espressomaskinen kan lage én eller to kopper, bare ved a trykke pa én knapp.
1. Fyllvannbeholderen. Deretter tilsetter du nedvendig mengde kaffe i filterholderen og setter den pa plass.

2. Trykk pa O-knappen for & skru pa espressomaskinen.
3. Espressomaskinen vil starte forvarmingssyklusen. De seks segmentene pé displayet og {)-ikonet vil lyse. Det forste segmentet vil @

blinke. Det blinkende segmentet vil sl seg av, og det neste segmentet mot klokkeretningen vil blinke. Nar alle segmentene har slatt
seg av, og v-ikonet slar seg pa, er espressomaskinen varm og klar.

4. Sett én eller to kopper pa dryppskalen.

For én kopp, trykker du pé& (»-knappen; for to kopper, trykker du pa ¢p/tp-knappen.

6. De seks segmentene pa displayet gjentar seg i syklus til alle slar seg av, pa en mate som likner forvarmingssyklusen, men uten a vise
)-ikonet.

7. Narkaffen er klar, vil alle de seks segmentene ha slatt seg av, og v-ikonet vil sla seg pa.

-« Vigjer oppmerksom pa at hvis espressomaskinen mé forvarmes nar kaffen er traktet, vil forvarmingsikonet {§ vises i stedet for
ferdig-ikonet /.

Manuell modus.
Med denne modusen kan du kontrollere mengden kaffe som tappes fra espressomaskinen.
1. Fyllvannbeholderen. Deretter tilsetter du nedvendig mengde kaffe i filterholderen og setter den pa plass.
2. Sett én eller to kopper pa dryppskalen.
3. Trykk og hold inne (5/@-knappen. Knappelyset vil da sla seg pa.
4. Hold knappen inne til ensket mengde kaffe er tappet.
Merk
Maksimal tappetid i manuell modus er 60 sekunder.
Displayet vil vise ett segment om gangen i et mgnster som beveger seg mot klokkeretningen mens knappen holdes inne.

v

DAMP-/VARMTVANNSFUNKSJONER

Damp-/varmtvannsfunksjonene kan brukes til & varme melk, lage melkeskum og varme opp drinker som har blitt avkjelt.
Viktig: Apparatet krever en kort nedkjglingsperiode etter at damp- og melkeskumfunksjonen er avsluttet og vil ikke vaere i stand til 3 trakte
umiddelbart. Lyset vil blinke for & indikere dette. Nedkjalingen vil ga fortere hvis du dispenserer varmt vann i 10 sekunder etter dampingen.

Damping av melk

1. Trykk pa dampknappen .
2. De seks segmentene pd dlsplayet og {§-ikonet vil lyse. Det farste segmentet vil blinke. Det blinkende segmentet vil sl& seg av og det
neste segmentet mot klokkeretningen vil blinke. Nar alle segmentene har sldtt seg av og v-ikonet slar seg pa, er espressomaskinen
varm og klar til 4 lage damp.

Fyll en liten mugge med melk.

Hold muggen under dampmunnstykket, med munnstykket under melkens overflate.

Vri damp-/varmtvannskontrollen mot klokken. Jo lengre man vrir kontrollen mot klokken, jo mer damp produseres.

Nar melken er varmet til ensket temperatur, vrir du damp-/varmtvannskontrollen med klokken til av-posisjon ..

Rengjer dampmunnstykket.

Lage melkskum

1. Felg trinn 1 0g 2 under ‘Damping av melk’. Bruk kald melk fra kjgleskapet for best resultat.
2. Hold muggen under munnstykket som over og dpne damp-/varmtvannskontrollen som gnsket.

Nouwvsw
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3. For dlage melkeskum med store bobler, holder du munnstykket akkurat under overflaten pa melken og laget sirkelformede
bevegelser med muggen mens dampen slippes ut (Fig. L).

4,  Foralage melkeskum med sma bobler (mikrobobler), holder du munnstykket helt under overflaten pa melken og lager sirkelformede
bevegelser med muggen mens dampen slippes ut (Fig. M).

5. Skru damp-/varmtvannskontrollen med klokken til av-posisjonen (O) nar du er ferdig.

6. Rengjgr dampmunnstykket.

Varmt vann

1. Felg trinn 1 0g 2 under ‘Damping av melk'.

2. Hold en egnet beholder under dampmunnstykket.

3. Skru damp-/varmtvannskontrollen helt mot klokken til {/()-posisjonen.
4. Varmt vann vil komme ut av dampmunnstykket i opptil 90 sekunder.
5.

Skru damp-/varmtvannskontrollen med klokken til av-posisjonen (O) nar du er ferdig.

Varme opp drikker
Folg veiledningen under ‘Damping av melk’, men hold den avkjglte drikken under dampmunnstykket istedenfor melken.

Rengjor dampmunnstykket etter hver bruk

Rengjer dampmunnstykket og hengselen etter hver bruk.

Senk dampmunnstykket ned i en kopp med rent vann.

Vri damp-/varmtvannskontrollen mot klokken. La dampen komme ut i det rene vannet i flere sekunder.

Gjenta prosessen flere ganger om ngdvendig.

Til slutt flerner du dampmunnstykket forsiktig og terker bade det og hengselen med en ren fuktig klut fgr det settes tilbake igjen.

nmhHwn =

TIPS

Plasser espressokoppene pa toppen av enheten der de vil varmes forsiktig opp.

For & fa varmere espresso, varmer du filterholderen for bruk. Sett silen pa plass i filterholderen, sett filterholderen pa plass og start
traktingen i 5-10 sekunder for & varme opp filteret. Deretter fierner du filterholderen og bruker den som normalt for a lage espresso.
Mens du handterer filterholderen og silen, mé du vaere oppmerksom pa at de vil vaere varme etter at du har gjort dette.

Nar du har brukt dampfunksjonen flere ganger, kan temperaturen til enheten bli hgy. Dette kan hindre videre trakting helt til
maskinen har blitt avkjglt. Du kan brukt varmtvannsfunksjonen for 8 avkjele maskinen raskere.

BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

Reng joring
Trekk ut kontakten og la apparatet bli avkjelt.

2. Rengjar de ytre overflatene og dampmunnstykket med en lett fuktig klut og deretter torker du dem grundig. Serg for at det ikke
kommer vann inn i produktet (for eksempel, gjennom kontrolldpningen). Tuppen pa dampmunnstykket kan fjernes ved & trekke den
nedover, og deretter kan den vaskes separat.

3. Fjernfilterholderen og silen og tem ut kaffegruten. Vask under rennende vann og terk grundig.

Tork omradet pd maskinen der filterholderen settes pa plass.

5. Tem dryppskélen nar du er ferdig med a bruke maskinen, eller nar dryppskalens full-indikator viser seg.
Bruk rengjeringsverktayet til & fierne blokkeringen pa dpningene i filterholderen.

Dampmunnstykket, silene, dryppskélen og dekselet pa dryppskalen kan rengjgres i oppvaskmaskin.

Avkalklng

Etter ca. 500 sykluser vil rengjgringsikonet &%- vises pa displayet for a vise at enheten ber avkalkes. Dette er en advarsel og vil ikke pavirke
kaffetraktingen, men ikonet vil forbli tent til det blir tilbakestilt etter du har avkalket apparatet.

Bruk aldri avkalkingsprodukter basert pa mineralsyrer som svovelsyre, hydrogenklorid, sulfaminsyre og eddiksyre (f.eks. eddik). Disse
avkalkingsproduktene kan skade maskinen. Bruk et avskalingsprodukt anbefalt for apparater med plastdeler.

Det vil palegges reparasjonsgebyr pa produkter som returneres under garantien med feil pa grunn av kalk.

«  Avkalk produktet jevnlig avhengig av vannets kalkholdighet og etter hvor hyppig maskinen brukes.

Bruk et merkevarebeskyttet avkalkingsprodukt og felg produsentens veiledning.

Hell friskt vann og den bestemte mengden med avkalkingsprodukt i vannbeholderen.

Start traktingen gjentatte ganger og bruk ogsa ‘varmt vann'-prosessen for a rengjore dampmunnstykket og innvendige deler.

Gjer dette til vannbeholderen er tom. Gjenta denne prosessen om ngdvendig.

Etter avkalking skyller du produktet flere ganger ved a trakte vann uten kaffe for a fierne eventuelle rester av avkalkingsprodukter.
For & tilbakestille lyset, holdes (»/(>-knappen og den manuelle (/@-knappen inne samtidig i 5 sekunder. Rengjaringsikonet - vil sla
segav.
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FEILSOKING

Varselsikonet ! vil vises pa displayet under falgende omstendigheter:

Arsak

Losning

Damp-/varmtvannskontrollen er i dpen posisjon under traktingen.

Lukk kontrollen.

Manuell trakting lenger enn 60 sekunder.

Ikke hold inne »/®@-knappen i mer enn 60 sekunder i manuell
modus.

Damping lenger enn 180 sekunder.

Ikke bruk damp-/varmtvannskontrollen i mer enn 180 sekunder.

Varmt vann tappet i mer enn 90 sekunder.

Ikke prov & tappe varmt vann i mer enn 90 sekunder.

Damp-/varmtvannskontrollen er i apen posisjon nar enheten er
slatt pa.

Enheten vil ikke trakte. Lukk kontrollen.

Forvarmingsikonet {§j og displaysegmentene for nedtelling i tillegg til ikonet for blinkende varsel ! vil vises pa displayet under fglgende

omstendigheter:

Arsak

Losning

Prover a trakte kaffe fer enheten har nadd riktig temperatur.

La enheten forvarmes fullstendig, indikert av {fj-ikonet

Prover a lage damp for enheten har nddd riktig temperatur.

La enheten nd riktig temperatur, indikert av {j)-ikonet

Prgver & tappe varmt vann fgr enheten har nadd riktig temperatur.

La enheten n riktig temperatur, indikert av {{j-ikonet

Generelt

Problem Mulig arsak

Losning

Det lages ingen espresso Tom vannbeholder

Fyll vannbeholderen

Filterholderen eller silen er blokkert

Ta av og rengjer

Maskinen trenger a avkalkes

Fjern kalk fra maskinen

Kaffen er for finmalt eller for grov

Mal kaffen til den har passelig konsistens

Espressoen lekker fra filterholderen

Filterholderen er ikke riktig satt pa plass

Fjern og sett pa plass filterholderen. Sorg
for at den er vridd helt til hoyre til den ikke
garlengre.

Filterholderen kan ikke settes pa plass

For mye kaffe i silen

Bruk den medfglgende maleskjeen/
tamperen som anvist.

Rester rundst filterholderen

Rengjor omrddet der filterholderen settes
inn

Kaffen smaker lite

Ikke nok kaffe i silen

Bruk den medfalgende maleskjeen/
tamperen som anvist.

Kaffen er for finmalt eller for grov

Mal kaffen til den har passelig konsistens

Kaffen er for lite kompakt i silen

Press kaffen nedover med mer kraft

RESIRKULERING

ZE

innsamling.
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For a unnga miljg- og helseproblemer pa grunn av farlige stoffer, ma apparater og oppladbare og ikke-oppladbare
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produkter og, hvis relevant, oppladbare og ikke-oppladbare batterier, pd et egnet retursted for offentlig resirkulering/



Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkilélle. Poista kaikki pakkausmateriaali ennen
kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen, aistienvarainen tai henkinen
toimintakyky on heikentynyt, tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan/ohjeistetaan, ja he
ymmadrtavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai tehda
hoitotoimia, jos he eivat ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan alla. Pida laite ja kaapeli alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

Laitteen vadrinkaytto saattaa aiheuttaa henkilévahingon.

Kahvinkeitinta ei saa laittaa kaappiin kayton aikana.

A\ Laitteen pinnat tulevat kuumiksi. Jalkilampo pitda pinnat kuumina kayton jalkeen.

Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan, taman huoltopalvelun tai vastaavan
patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

Lampoelementtien pinnalla on jalkilampoa kayton jalkeen.

Kayta laitetta ndiden ohjeiden mukaisesti. Vaarinkaytto voi aiheuttaa potentiaalisen henkilovahingon,
sahkoiskun tai muita vaaroja.

Tata laitetta saavat kayttaa henkil6t, joiden fyysinen, aistinvarainen tai henkinen toimintakyky on
heikentynyt tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa, jos heitd valvotaan tai ohjeistetaan laitteen turvallisessa
kaytossd, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.

Puhdista tuote ja kaikki lisavarusteet jokaisen kayttokerran jalkeen.

& Ala upota mihinkaan nesteeseen.

Laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja vastaaviin tarkoituksiin, kuten:

« henkilostokeittiot kaupoissa, toimistoissa ja muissa tydymparistoissa;

« hotellien, motellien ja muiden asuntolatyyppisten tilojen asiakastilat;

« aamiaisen ja majoituksen tarjoavat tilat;

«  maatilat.

«  Aseta laite vakaalla, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.

«  Al3 kdyta laitetta muihin kuin tassé kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
- Ala kdyta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.

OSAT

1. Kupin lammityslevy 6. HOoyryn /kuuman veden saadin 11. 1 annoksen sihti
2. Ohjauspaneeli 7. Kaantyva varsi 12.  Mitta/tampperi
3. Tippa-astian kansi 8. Irrotettava hoyrysuutin 13.  Puhdistustyokalu
4. lrrotettava tippa-astia 9.  Suodatinpidin 14. Vesisailion kansi
5. Tippa-astian tdyttymisen ilmaisin 10. 2 annoksen sihti 15. Vesisailio

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
Puhdista suodatinpidin, sihdit ja mitta/tampperi lampimélld saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa.
Ennen ensimmaista kdyttokertaa, ja jos laitetta ei ole kdytetty pitkddn aikaan, puhdista laite tayttamalld ja kayttamalla laitetta ilman
kahvia. Noudata kohtien TAYTTAMINEN ja ESPRESSON VALMISTUS ohjeita, mutta ilman kahvia.

«  Puhdista hdyryjarjestelma kohdan HOITO JA KUNNOSSAPITO ohjeiden mukaan.

AUTOMAATTINEN SAMMUTUS

Espressokone kytkeytyy automaattisesti pois paaltd 25 minuutin kdyttamattomyyden jalkeen. Kytke takaisin paalle painamalla O.

TAYTTAMINEN

1. Irrota vesisdilié nostamalla sitd ylospain (kuva A).
2. Taytad vesisdilio kylmalla raikkaalla vedelld max-merkintdan saakka (kuva B).
3. Kiinnita vesisailio takaisin (kuva C). Varmista, ettd se on oikein kiinnitetty ja kunnolla paikallaan.
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ESPRESSON VALMISTAMINEN

Espresson voi nauttia sellaisenaan tai sita voi kdyttad monissa suosituissa espressopohjaisissa kahvijuomissa, kuten Latte, Cappuccino,
Americano jne. Espressoa voi valmistaa yhden annoksen (noin 30 ml) tai kahden annoksen tuplaespresson (60 ml).
Espressokone voi tehda juomat automaattisesti tai manuaalisella ohjauksella.

Suodatinpitimen tayttaminen

1. Paata valmistatko yhden annoksen vai tupla-annoksen.

2. Jos yhden annoksen, kiinnita 1 annoksen (pienempi) sihti suodatinpidikkeeseen. Jos tupla-annoksen, kiinnita 2 annoksen (isompi) sihti
(kuva D). Kayta ESE-kahvinapeille (easy serving espresso - helposti valmistuva espresso) 1 annoksen sihtia.

3. Kaytd mittaa sihdin tayttamiseen (kuva E). Kdyta yhteen annokseen 1 mitallinen ja tupla-annokseen 2 mitallista (kuva F). Mitassa
olevan kahvin pinnan tulee olla tasainen, ei kukkuralleen (kuva G).

4. Tamppaa (tiivistd) kahvi kevyesti suodatinpitimeen kdyttaen mitan tasaista paata (kuva H), kunnes pinta on tasainen. Kahvi on
tiivistettava riittavasti, jotta se luo vastuksen vedelle, joka virtaa kahvin lapi. Vesi virtaa liian nopeasti, jos kahvi on irrallista, eika
tdydellista aromia silloin saada uutettua. Jos kahvi on liian tiivistd, veden on vaikea virrata kahvin lapi ja aromista voi tulla voimakas ja
kitkera.

Suodatinpitimen kiinnittaminen

1. Varmista, ettd suodatinpitimen reunat ovat puhtaat kahvijaamista. Kiinnita se koneeseen kahva vasemmalle siten, etta se kohdistuu
U-merkkiin (kuva J).

2. Tyonnad suodatinpidinta ylospain ja kadnna sitten oikealle, kunnes se pysahtyy (kuva K).

3. Irrota suodatinpidin kdantamalla se vasemmalle, kunnes kahva kohdistuu U-merkkiin.

Automaattinen yhden tai kahden kupin tila

Espressokone voi valmistaa yhden kupin tai kaksi kuppia yhdelld painikkeen painalluksella.

1. Tdytd vesisailio, lisda haluttu maara kahvia suodatinpitimeen ja kiinnita se.

2. Kytke espressokone paalle painamalla O-painiketta.

3. Espressokone kdynnistaa esilimmitysjakson. Nayton kuusi segmenttid ja {f)-kuvake syttyvat. Ensimmainen segmentti vilkkuu. Vilkkuva

segmentti sammuu ja seuraava segmentti vastapdivaan vilkkuu. Kun kaikki segmentit ovat sammuneet ja v-kuvake syttyy,

espressokone on [dmmennyt ja kdyttovalmis.

Aseta yksi kuppi tai kaksi kuppia tippa-astian paalle. @

Jos yksi kuppi, paina (p-painiketta; jos kaksi kuppia, paina (p/tp-painiketta.

Naytén kuusi segmenttia kiertavat, kunnes kaikki sammuvat samalla tavalla kuin esilammitysjaksossa, mutta {{)-kuvaketta ei ndy.

Kun kahvi on valmis, kaikki kuusi segmenttid sammuu ja v-kuvake syttyy.

« Huomioi, etta jos espressokone vaatii esilimmityksen sen jalkeen, kun kahvi on valmistettu, esilimmityskuvake {) nakyy
valmiuskuvakkeen v sijasta.

Manuaalinen tila

Taman tilan avulla voit saataa espressokoneen annosteleman kahvin maaraa.

1. Tdytd vesisailio, lisdd haluttu maara kahvia suodatinpitimeen ja kiinnita se.

2. Aseta yksi kuppi tai kaksi kuppia tippa-astian paalle.

3. Pida (»/@-painiketta painettuna. Painikkeen valo syttyy.

4.  Pida painiketta painettuna, kunnes tarvittava maara kahvia on annosteltu.

Huomautukset

«  Enimmadiskdyttdaika manuaalisessa tilassa on 60 sekuntia.

«  Naytossa nakyy yksi segmentti kerrallaan vastapdivaan kiertden, kun painiketta pidetaan painettuna.

Nouwva

HOYRYN / KUUMAN VEDEN TOIMINNOT

Hoyryn / kuuman veden toimintoja voidaan kdyttad maidon ldmmittamiseen, maidon vaahdottamiseen ja jadhtyneiden juomien
[dmmittdmiseen.

Tarkeda: Laite vaatii lyhyen jadhtymisajan hdyrytys- ja vaahdotustoiminnon suorittamisen jalkeen, eikd silld voi valmistaa kahvia
valittdmasti. Valo ilmaisee tdman vilkkumalla. Voit nopeuttaa jadhtymista annostelemalla kuumaa vetta noin 10 sekuntia hoyrytyksen
jalkeen.

Maidon hoyryttaminen

1. Paina hoyrypainiketta .

2. Néytén kuusi segmenttid ja f)-kuvake syttyvat. Ensimmainen segmentti vilkkuu. Vilkkuva segmentti sammuu ja seuraava segmentti
vastapadivaan vilkkuu. Kun kaikki segmentit ovat sammuneet ja v-kuvake syttyy, espressokone on valmis muodostamaan hoyrya.
Taytd pieni kannu maidolla.

Pidd kannua héyrysuuttimen alla siten, ettd suutin on maidon pinnan alla.

Kaanna héyryn / kuuman veden saadinta vastapdivaan. Mitd pidemmalle vastapdivadn kaannat, sitd enemman hoyrya tulee.

. Kun maito on [ammennyt haluamaksesi, kadnna héyryn / kuuman veden saddin mydtapaivaan off-asentoon .

Puhdista hoéyrysuutin.

1. Maidon vaahdottaminen

2. Noudata kohdan "Maidon héyryttdminen” vaiheita 1 ja 2. Parhaan tuloksen saat kdyttamalla jaakaappikylmaa maitoa.
3. Pida kannua suuttimen alla, kuten edelld, ja avaa hdyryn / kuuman veden saddintd tarpeen mukaan.

oA w
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4. Jos haluat maitovaahtoa, jossa on isoja kuplia, pida suutinta juuri maidon pinnan alapuolella ja tee kannulla pydrivid liikkeita samalla,
kun hoyrya vapautuu (kuva L).

5. Jos haluat maitovaahtoa, jossa on pienia kuplia (mikrovaahtoa), pida suutin kokonaan maidon pinnan alapuolella ja tee kannulla
pyorivia liikkeitd samalla, kun héyryd vapautuu (kuva M).

6.  Kun olet valmis, kddnnd hdyryn / kuuman veden sdadin myotapaivaan off-asentoon ..

7. Puhdista héyrysuutin.

Kuuma vesi

1. Noudata kohdan "Maidon hoyryttaminen” vaiheita 1 ja 2.

2. Laita sopiva astia hoyrysuuttimen alle.

3. K&anna hoyryn / kuuman veden saadin vastapaivaan D-/E-asentoon.

4. Kuumaa vettd tulee hdyrysuuttimesta enintaan 90 sekunnin ajan.

5. Kun olet valmis, kddnna hoyryn / kuuman veden saadin mytapaivaan off-asentoon (O)

Juomien lammittaminen
«  Noudata kohdan "Maidon hdyryttdminen” ohjeita, mutta pida jadhtynytta juomaa hdyrysuuttimen alla maidon sijasta.

Hoyrysuuttimen puhdistaminen jokaisen kadyttokerran jilkeen

Puhdista hdyrysuutin ja kadntyva varsi valittomasti jokaisen kayttokerran jalkeen.

Upota hoyrysuutin kupilliseen puhdasta vetta.

Kadanna héyryn / kuuman veden saddintd myodtapdivaan. Anna hdyryn mennd puhtaaseen veteen muutaman sekunnin ajan.
Toista toimenpide useita kertoja, mikali tarpeen.

Lopuksi poista hdyrysuutin varovasti vedestd, pyyhi se ja kdantyva varsi puhtaalla kostealla liinalla ennen niiden paikalleen laittoa.

vk wh =

VINKKEJA

«  Aseta espressokupit laitteen paélle, jossa ne pysyvét lampimina.

«  Jos haluat kuumempaa espressoa, limmitd suodatinpidin ennen kdyttda. Kiinnita sihti suodatinpitimeen, kiinnitd suodatinpidin ja
[ammita suodatin kayttamalld kahvinvalmistusprosessia 5-10 sekunnin ajan. Irrota sitten suodatinpidin ja kdyta sita normaalisti
espresson valmistamiseen. Ole varovainen kasitellessasi suodatinpidinta ja sihtid, koska ne ovat kuumia taman jalkeen.

«  Kunolet kdyttanyt hoyrytoimintoa useamman kerran perdkkain, laitteen [ampdtila voi nousta korkeaksi, mikd estda
kahvinvalmistuksen, kunnes kone on jadhtynyt hieman. Voit kdyttad kuuman veden toimintoa koneen nopeaan jadhdyttamiseen.

HOITO JA KUNNOSSAPITO

Puhdistaminen

1. Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jadhtya kunnolla.

2. Puhdista ulkopinnat ja hdyrysuutin hieman kostealla liinalla ja kuivaa ne huolellisesti. Varmista, ettei vetta padse tuotteen sisalle
(esimerkiksi saatdaukon kautta). Hoyrysuuttimen kérki voidaan irrottaa vetamalla sitd alaspdin, jolloin se voidaan pesta erikseen.

3. lrrota suodatinpidin ja sihti ja tyhjennd kahvinporot. Pese juoksevan veden alla ja kuivaa huolellisesti.

4. Pyyhi suodatinpitimen kiinnitysalue koneesta.

5. Tyhjennd tippa-astia, kun lopetat koneen kéyton ja silloin, kun tippa-astian tdyttymisen ilmaisin ponnahtaa ylos.

«  Kayta puhdistustyokalua suodatinpitimen aukkojen tukosten poistamiseen.

«  Hoyrysuutin, sihdit, tippa-allas ja tippa-altaan kansi voidaan pesta astianpesukoneessa.

Kalkinpoisto

Noin 500 kayttokerran jlkeen puhdistuskuvake % ilmestyy nayttoén ilmaisten, ettd laitteelle pitdd tehdd kalkinpoisto. Tamé on varoitus,

eikd se vaikuta kahvinvalmistukseen, mutta kuvake jaa palamaan, kunnes se nollataan laitteen kalkinpoiston jélkeen.

Al koskaan kayta kalkinpoistoainetta, joka pohjautuu mineraalihappoihin, kuten rikkihappoon, vetykloridihappoon, sulfamiinihappoon tai

etikkahappoon (esim. etikka). Nama kalkinpoistoaineet voivat vahingoittaa konetta. Kéyta sellaista kalkinpoistoainetta, jota suositellaan

laitteisiin, joissa on muoviosia.

Kalkinpoistovaurioiden takia takuuaikana palautetuista tuotteista peritadn korjausmaksu.

«  Suorita kalkinpoisto tuotteelle saannéllisesti riippuen veden kalkkipitoisuudesta ja kdyton tiheydesta.

«  Kayta tuotteen omaa kalkinpoistoainetta ja noudata valmistajan ohjeita.

1. Kaada puhdasta vettd ja annettu maara kalkinpoistoainetta vesisailioon.

2. Kéynnista kahvinvalmistusmenettely toistuvasti ja kdyta my6s "kuuman veden” menettelya hdyrysuuttimen ja sisdisten
komponenttien puhdistamiseen.

3. Jatka tatd, kunnes vesisdilio on tyhja. Toista toimenpide tarvittaessa.
Huuhtele tuote kalkinpoiston jdlkeen useita kertoja pelkalld vedelld ilman kahvia, jotta kalkinpoistoaineen jaéamat poistuvat.

5. Valo nollataan pitamalla &p/¢p-painiketta ja manuaalista (»/®-painiketta painettuina samanaikaisesti 5 sekunnin ajan. Puhdistuskuvake
% sammuu.
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VIANMAARITYS

Huomiokuvake ! ilmestyy ndytt66n seuraavissa tilanteissa:

Syy

Ratkaisu

Hoyryn / kuuman veden saddin on avoimessa asennossa
valmistuksen aikana.

Sulje saadin.

Manuaalinen valmistus kestaa pidempaan kuin 60 sekuntia.

Ala pida (p/®-painiketta painettuna pidempaén kuin 60 sekuntia
manuaalisessa tilassa.

Hoyrytys kestaa yli 180 sekuntia.

Al kaytd hoyryn / kuuman veden saddinta yli 180 sekuntia.

Kuumaa vettd annostellaan yli 90 sekuntia.

Al3 annostele kuumaa vetta pidempaan kuin 90 sekuntia.

HOoyryn / kuuman veden sdadin on avoimessa asennossa, kun laite
on kytketty paalle.

Laite ei valmista kahvia. Sulje saadin.

Esilammityskuvake {§, ajastinndytén segmentit ja vilkkuva huomiokuvake ! iimestyvat nayttd6n seuraavissa tilanteissa:

Syy

Ratkaisu

Yritat valmistaa kahvia ennen kuin kone on saavuttanut oikean
lampdtilan.

Anna laitteen esilammeta tédysin, minka ilmaisee {)-kuvake.

Yritdt tuottaa hdyryd ennen kuin kone on saavuttanut oikean
[ampatilan.

Anna laitteen saavuttaa oikea limpatila, minka ilmaisee {)-kuvake.

Yritat annostella kuumaa vettd ennen kuin kone on saavuttanut
oikean lampatilan.

Anna laitteen saavuttaa oikea limpétila, mink3 ilmaisee {)-kuvake.

Yleista

Ongelma Mahdollinen syy

Ratkaisu

Espressoa ei valmistu Vesisailio tyhja

Tayta vesisdilio

Suodatinpidin tai sihti on tukossa

Irrota ja puhdista.

Kone vaatii kalkinpoiston

Tee koneelle kalkinpoisto

Jauhatus on liian hieno tai liian karkea

Jauha kahvi oikeaan karkeuteen

Espressoa vuotaa suodatinpitimen
ymparilta

Suodatinpidinta ei ole kiinnitetty oikein

Irrota suodatinpidin ja kiinnita se takaisin.
Varmista, ettd se on kdannetty taysin
oikealle, eikd kdanny enempda.

Suodatinpidinta ei saa kiinnitettya

Sihdissa on litkaa kahvia

Kaytd mukana tullutta mittaa/tampperia
ohjeiden mukaan.

Suodatinpitimen kiinnityksen ymparilld on
roskia

Puhdista suodatinpitimen kiinnitysalue

Kahvi maistuu laihalta

Sihdissa on liian vahan kahvia

Kaytd mukana tullutta mittaa/tampperia
ohjeiden mukaan.

Jauhatus on liian hieno tai liian karkea

Jauha kahvi oikeaan karkeuteen

Kahvi on liian irrallaan sihdissa

Tamppaa kahvi alas painamalla kovempaa

KIERRATYS

2R
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Jotta valtettdisiin vaarallisista aineista ympaéristolle ja terveydelle koituvat haitat, nailla symboleilla varustettuja laitteita
seka ladattavia ja kertakayttGisid paristoja ei saa havittaa lajittelemattomana sekajatteend. Havitd sahko- ja
elektroniikkatuotteet sekd, mikéli sovellettavissa, ladattavat ja kertakdyttdiset paristot asianmukaiseen viralliseen
kierratys-/kerdilypisteeseen.



dnekTpryeckan KopeBapka
MpouTnTe NHCTPYKLMK, COXPaHUTE UX, NPW Nepefaye CONPOBOANTE MHCTPYKUMeN. [eped nprMeHeHneM N3genna CHAMMTE C Hero
YNaKOoBKY.

BAXXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOHOCTU

Cnep,yme OCHOBHbIM MHCTPYKUMAM NO 6e30ﬂaCHOCTVI, BK/IIOYaA cnepyoume:

icnonb3oBaHWe JaHHOTO YCTPOMCTBA AETbMM CTapLLe 8 IET, NMLAMK C OrPaHNYEHHBIMU GU3NYECKMY,

CEHCOPHBIMY MM YMCTBEHHBIMIM CMOCOOHOCTAMM, HELOCTAaTKOM OMbITa UM 3HAHWI JOMYCKAeTCA NpW

YCNIOBUW KOHTPOAA UM UHCTPYKTaXKa M OCO3HAHMA CBA3aHHbIX PUCKOB. [leTAM 3anpeLleHo urpatb C

yCTponcTBOM. OUMCTKY 1 06CNyKMBaHUE YCTPONCTBA MOTYT BbINOMHATH AETW CTapLue 8 NeT Npu YCI0BUN

HabnogeHna B3pOCbIMUA. XpaHWTE YCTPOMCTBO 1 Kabenb B HEAOCTYNHOM 1A AeTeNn [0 8 neT MecTe.

HenpaBunbHoe 1ncnonb3oBaHme Nprubopa MOXET NPUBECTU K TPaBME.

Bo Bpemsa paboTbl KOpeBapKa He AOMKHA HAXOAUTLCA BHYTPY SNeMEHTOB Mebenu.

A\ MoBepxHOCTY NprGOPa HarpeBaloTCA. 3a CYET OCTAaTOUYHOrO Temna NOBEPXHOCTM OYAyT OCTaBaTbCS

ropAYMMM NOCNe UCNONb30BaHNA.

Ecnmn kabenb noBpexaeH, OH JOMKeH ObITb 3aMEHEH NPON3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM UK APYTiM

KBanMPpnUMPOBaHHbIM INLOM 1A NPefOTBPALLEHNA ONACHOCTM.

MoBEPXHOCTb HarpeBaTe/lbHOrO 3/IEMEHTa OCTAETCA FopAYel eLle B TeYEHE HEKOTOPOro BPeMEHM Nocne

CMonb30BaHMA Npubopa.

Vicnonb3yinte npubop B COOTBETCTBMN C NPUBELEHHBIMU UHCTPYKLMAMN. HenpaBuibHOe NCNonb30oBaHmne

nprbopa MOXET NPUBECTU K TPABME, MOPAXKEHIO SNEKTPUYECKAM TOKOM U BO3HUKHOBEHMIO JPYTX

OMacHbIX CUTYaLUi.

OunwwaiiTe n3aenve n Bce NPUHAANEXHOCTM NOCe KaXAoro 1Crnosb30BaHmA.

& He Morpy»ante n3genue H1 B Kakyio X1OKOCTb.

[aHHbI Nprbop NpefHa3HayYeH ANA SKCMTyaTauum B AOMALLHUX YCIOBUAX WX aHaNOTMYHbIX 00nacTax

MPVIMEHEHNS, B TOM YMCNIE B CIeLYOWUX:

«  ANA NPUrOTOBNEHMA NULLM B MOMELLEHUAX, NPeAHa3HAYeHHbIX AN1A NepCcoHana MarasnHoB, 0puUCoB, a
TaKXe MHbIX MecT paboTbl;

«  ANA UCNONb30BaHWA KNMEHTaMU FOCTVHIL, MOTENEN, @ TaKXKe IKCMNyaTalmn B 4PYrmx Mectax
NPOXNBaHWA NtoLeN;

*  ANS UCMONb30BaHMA B rocTHMLAX Tuna bed and breakfast (B & B, Houner v 3aBTpak);

e AN1A NCNO/b30BaHWA B KNNbIX JOMaX Ha d)epmax.
YcTaHaBnvBaiiTe NpuOOpP Ha YCTONUMBYIO, FOPU3OHTASIbHYIO, TEPMOCTOIKYH MOBEPXHOCTD.
Mprbop He MOXET PaboTaTb OT BHELIHErO TallMePa UM AUCTaHLMOHHOW CUCTEMbI YNIPABIIEHUS.
He ucnonb3yite npubop, eciv oOH NOBpeXAeH unn paboTaet ¢ nepebosmu.

COCTABHbIE HACTHA

1. TnactuHa gna nogorpesa valek 7. TloBOpoTHasA pyuka 12.  MepHas noxka / npucnocobneHue ans
2. [laHenb ynpasneHus 8. (CpemHOe napoBoe conno TpamboBKY

3. Kpblwka noggoHa 9. [epxatenb ¢punbrpa 13.  MpucnocobneHune oS OUUCTKN

4.  CbemHbl NOLA0H 10. CetyaTbiii GUALTP Ha 2 mopuum 14.  KpbllwKa eMKOCTM 419 BOAb

5. WHpnkaTop 3anonHeHua noggoHa 11.  CeTuaTblii dunbTp Ha 1 nopuuio 15.  EMKOCTb And Bogbl

6. Perynatop nogaum napa/ ropayen sBogpl

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

«  Tpomoiite Tenoil MbINbHOI BOLOI fiepKaTenb GunbTpa, ceTuatble GuabTPbl U MEPHYI0 NOXKY / npucrocobneHne Ana TpamboBKuU.
OnonocHuTe 1 BbICyLINTE.

«  Tepep nepBbIM NCMONb30BaHUEM UMK NOCIE AFIMTENBHOMO NPOCTOA NPNBOP HEOOXOAMMO OUNCTUTL. [11A 3TOrO 3aNONHUTE ero BOfON,
He no6asnss Kode, 1 3anyctute. Cnemyiite MHCTPYKUMAM pasaena «3ANOJTHEHWUE BOAOW M MPUTOTOBNEHWE SCMPECCO», Ho He
3acbinarTe Kode.

+ Ouuctute NnapoByto cMcTeMy COrMacHO MHCTPYKLMAM B pasgene «YXO[ V1 ObCITY KNBAHWUE».

ABTOMATUYECKOE BbIKJIOMEHUE

Yepes 25 MIUHYT 6e3[eCTBUSA ICNPECCO-MallMHa BbIKIOUNTCA. 1A MOBTOPHOrO BKNtoUeHWs HaxmuTe O.
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3ANOJIHEHUE BOAON

1. CHuMWTe eMKOCTb AN1A BOAbI, MOAHSAB ee BBepX (puc. A).

2. 3anonHuTe 3Ty eMKOCTb CBEXell XONOAHON BOAOW A0 MaKCManbHOW OTMETKY (puc. B).

3. YcTaHOBMTE Ha MeCTO eMKOCTb s Bogbl (puc. C). YoeamTech, YT OHa Hagexalyyim 06pa3om YCTaHOBIIEHA 1 MOMIHOCTbIO
3adVKCUpOBaHa.

NMPUTOTOBJIEHUE 3CNPECCO

Cnpecco NbloT OTAENbHO UM UCMONb3YIOT B KQUeCTBE OCHOBbI A1 MPUrOTOBIEHNA MHOXECTBA NOMYAAPHbIX HAMUTKOB, HAaNPUMep naTTe,
KanyunHO, amepuKaHo v np. [JaHHasA 3CnNpecco-mallHa MOXET NPUroTOBUTb OAMHAPHYIO NOPLMI0 3cnpecco (0Kono 30 M) unu ABOVHYO
(60 mn).

Bawwa acnpecco-malumHa MOXeT roTOBUTb HAMWUTK aBTOMATUYECKU UK C PYYHBIM YTIPABAEHNEM.

3anonHeHve gepxatensa ¢unbTpa

1. OnpepenuTtecs, byfeTe nn Bbl FOTOBWTb OfUHAPHYHO MW JBOVHYIO MOPLMIO.

2. [InA npuroToBneHWA OfUHAPHON NOPLIK YCTAHOBUTE CETYaTbI GUABLTP Ha 1 nopuuto (MeHblLero pa3mepa) B fiepatene dunstpa. ina
NPUroTOBNEHNA LBOHO NOPLIMM CMONb3YITe ceTYaThlii GUbTP Ha 2 nopuum (6onbluero pasmepa) (puc. D). ina npoctoro
npurotoBneHus scnpecco (ESE - easy serving espresso) B ange UCnonb3yinTe cetyatbiil GunbTp Ha 1 nopuuio.

3. HanonHute ceTuatbiin GunbTp MepHO NoxKon (puc. E). [ins ogmHapHon nopuum LOCTaTOUYHO 1 MepPHON TOXKN. s ABONHON nopLum
HeobXoaVMbl 2 MepHble NoXKK (puc. F). Mopuusa kode B MEPHOI NOXKKe AOMKHA ObITb BPOBEHD C KpasamMu 1 6e3 ropku (puc. G).

4. Cnerka yTpambyiite (ynnoTHuTe) Kode B AepxaTtene GunbTpa NNoCKMM KOHLLOM MepHOI NOXKH (puc. H), utobbl ero cnoii 6bin BpoBeHb
c kpasmu. Kode HeobxoyMo YyNioTHUTL POBHO HACTOMBbKO, UTOObI 3aMefiIMTb NPOXOXAEHWe BOAbI Yepe3 Hero. HefocTaTouHo
MAOTHbI CNO Kode NponycTUT BOAY CINLIKOM ObICTPO, BCIEACTBUE Yero BKYC HanuTKa He 6yfeT HacbileHHbIM. CLWIKOM MOTHBI
cnoii Kode 3aTpyAHNUT NPOXoXAeHWe BoAbl. Kak pe3ynbTaTt, Kode NofyunTca TePKUM v FOPbKIM.

YcTaHoBKa AepXKaTtens ¢unbTpa

1. Y6epmtech, uto Ha obopfiKe AepxaTens dunbTpa HeT ocTaTKoB Kode. BcTaBbTe fiepkaTenb B KopeBapKy Tak, uTobbl ero pyuka 6bina
HanpasJ/ieHa BNIEBO 1 pacnonaranacb BpoBeHb ¢ otmeTkon U (puc. J).

2. TpunogHumuTe fepxatenb GUnbTpa 1 MOBEPHUTE ero BNpaeso Ao ynopa (puc. K).

3. Yrobbl cHATb flepkaTenb GunbTpa, NOBOpauMBaiiTe ero BNeBo, MOKa PyUka He BbIPOBHAETCA ¢ oTmMeTKoii U.

Pexxum aBTOMaTN4eCKoro npuroToBsieHNA OAHOﬁI nnn AByXx l'lOpl.l,l/Il‘/'I HanunTKa
Bawa 3CNpPecco-MalliiHa MOXET roTOBUTb OAHY N ABE NOPLUNN HAaMNTKa HaXaTem BCero OLHOWN KHOMKW. @

1. HanonHuTe eMKOCTb 1119 BOAbI, 3aTeM 406aBbTe HEO6XOAMMOE KONNUECTBO Kode B AepxaTenb GunbTpa 1 yCTaHOBMTE ero Ha MecTo.

2. Haxmure kHorKy (O, 4To6bl BKNKOUYUTb 3CPECCO-MaLLHY.

3. PaboTa 3Cnpecco-MaluMHbl HAUMHAETCA C LIMKNA NPeaABapUTENbHOMO pa3orpeBa. HauHyT CBETUTHCA WECTb CErMEHTOB AMCNEn 1
3HauoK §)). MUrHeT nepBbiii cermeHT. MUraloLui CermeHT BbIKIIOUNTCA, 3aTeM MATHET ClIeAYIOL CErMEHT NPOTB YacoBOIl CTPENKUA.
Korgja Bce cermeHTbl N0oYepeHO BbIKNIOUATCA, BKKOUMTCA 3HAUOK v/ — Ballia 3CNPEeCcco-MallHa Harpesnach 1 rotoa K paboTe.

4.  TlocTaBbTe OAHY WM ABE YALIKIA Ha NOAAOH.

YT06bl NPUFOTOBUTH OAHY NOPLIMI0 HAMUTKA, HAXMITE KHOMKY (; 4TO6bI NPUFrOTOBUTb A1BE NOPLIM, HAXMUTE KHOMKY (/L.

6. LlecTb cermeHTOB Ancnnes ByayT Tak e NooUYepeaHO BbIKMIUATbCSA, Kak 1 B LIMKNe NPeaBapUTeIbHOrO pasorpesa, Ho 6e3
oTobpakeHns 3HauKa 1))

7. Korna Kode roToB, BCE WeCTb CErMEHTOB BbIKMIOUATCA 1 NOSBUTCS 3HAUOK V.

8. O6paTiTe BHIMaHIE, YTO €C/IN SCMPECCO-MaLLHE HYXHO NPONTI LMKA NPeaBapuUTeNbHOMO pa3orpesa NPy NPUroToBAEHUN Kode,
BMECTO 3HauKa roTOBHOCTM v/ 0TOBPA3NTCA 3HAUOK .

PyuHoi pexum

1. B aTom PEXNME MOXKHO KOHTPOIMPOBATb KONNYECTBO KO(I)G, KOTOpOE NodaeTcA 3CI'Ip6CCO-MaLLII/IHOI7I.

2 HanonHute emKoCTb ONA BOAbI, 3aTEM AOGaBbTe HeO6XO}J,I/IMOE KonmyecTtBo KO(I)E B fiepxaTenb (I)I/IJ'Ipra N yCTaHOBUTE €ro Ha MecCTO.
3. T[locTaBbre OAHY 1N ABe Yallkn Ha NO4A0H.
4
5

w

Haxmute 1 ygepxmsaiite KHoMKy (p/@. BKNIOUMTCA CBETOBOI MHANKATOP KHOMKM
. YaepmBaiiTe KHOMKY HaXaTol A0 TeX Nop, Noka He byaeT NoAaHO HY»KHOe KONNYeCTBO Kode.
MprmeyaHua
« MakcumanbHoe Bpems paboTbl B pyYHOM pexume COCTaBnAeT 60 CeKyHA.
«  Toka KHOMKa yep»KMBAeTCA HaxaTold, Ha Aucnnee OyAeT oTobpaxaTbCA OAMH CErMEHT 3a pas3, CMEHAACH MO HaNPaBMeHNo NPOTYB
4acoBOW CTPENKN.

OYHKLUN NOAAYU NAPA / TOPAYEN BOADI

C nomoLbto GyHKLMIA Mofaum napa / ropAYer BOAbl MOXHO HarpeBaTb 1 BCMEHMBATb MOSTOKO, a TaK»e MOAOrpeBaThb OCTbIBLUME HAMNTKU.
BaxHo! [ocne nponapueaHua nam BCneHrBaHMA Npnbopy noTpebyeTca Kakoe-To BpeMaA A OCTbIBaHUA, Npex/e YeM oH GyaeT roToB K
pabote. O6 5TOM OMOBECTUT MUTAIOLLMI UHAMKATOP. Bbl MOXeTe YCKOPUTb OCTbIBaHME, CMyCKas ropaYyio BOAY B TeUeHWe NPUMEPHO

10 cekyHA nocne nponapusaHus.

NMponapunBaHue monoka
1. HaxmwuTe KHOMKy napa o,
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7.

HauHyT CBETUTbCA LWECTb CErMEHTOB AUCTIIEA 1 3HAYOK §Y). MurHeT nepBbii cermeHT. MUraowil CErMEHT BbIK/IOUNTCA, 3aTeM MUTHET
CnepyoWmnin CerMeHT NPOTUB YacoBOW CTpenKku. Koraa Bce cermeHTbl NoouepeiHO BbIKMIOUATCA, BKIKUUTCA 3HAUYOK v/ — Balla
3CNPecco-MallrHa Harpenach, YTobbl NPOKU3BOANTb Nap.

HanonHute MONOKOM HEBONBLLON KYBLUH.

MomecTuTe KyBLUMH MO NapoBOe COMIO 1 MOrpy3uUTe COMO B MOSTOKO.

[ToBepHMTE perynatop nogayun napa / ropaveil BOAbI NPOTWB YacOBOW CTPENKU. Yem cunbHee Bbl MOBOPaYMBaeTe PerynaTop npoTus
YacoBOW CTPESKK, TeM BoJbLUE Napa BblpabaTbiBaeTCA.

lMocne gocTaToOUHOrO, Ha BaLl B3rnAf, NOJOrpeBa MOIOKa NOBEPHUTE PerynaTop nogauun napa / ropayei BoAbl N0 YaCoBOW CTPeNKe B
nonoxenue soiknouerus (O).

OunctuTe NapoBoe cono.

BcneHnBaHue MmonokKa

1.

5.

6.

BbinonHuTe warw 1 1 2 paspena «ponapriBaHrie MonoKa. [ina JOCTUXKEHNA HannyyLLMX pe3yNnbTaToB UCNONb3YiiTe XONOAHOE MONIOKO
13 XONoJUNbHUKa.

YnepxuBaiTe KyBLUVH NOJ CONIOM, KaK ONMCaHO BblLLE, 1 N0 HEOOXOAMMOCTI NepeBOANTE PerynaTop nopauv napa / ropayeil BoAbl B

OTKPbITOE MONOXeEHNE.

Yt0o6bl NPUrOTOBUTL BCMIEHEHHOE MOJTOKO C KPYMHbIMY Ny3blpbKamu, MOrpy3iuTe COMo B MOMIOKO 1, YAEPXKIBAA €ro Kak MOXHO bmxe

K MOBEPXHOCTW, BpalLaiTe KyBLUVH NO KPYry BO BpemsA nogaun napa (puc. L).

Yto6bl NPUroTOBUTbL BCMIEHEHHOE MOJTOKO 63 BUAMMBIX My3bIPbKOB (MUKPOTMEHa), MOMHOCTLIO MOrpy3umTe COMMO B MOMOKO M BpallanTe
KYBLUVH NO KPYry BO BpeMA nogauu napa (puc. M).

Mo OKOHYaHNM NOBEPHUTE PerynaTop Nofauu napa / ropayeii Bofbl No YacoBoii cTpenke B nonoxeHue sbikaouerns (O).

OuncTute Naposoe cono.

lopavan Boga

1.
2.
3.
4.
5.

BbinonHmTe waru 1 1 2 pasgena «llponapusaHmne MonoKay.

YepXvBanTe NOAXOAALLYI0 eMKOCTb NOJ MapOBbIM COMIOM.

MoBepHNTe perynaTop nofjauu napa / ropayeil Bogbl IPOTUB YacoBoli cTpenki Ao ynopa B nonoxenue /().

lMopaua ropayer BOAbI 13 NAPOBOro COMa MOXeT 3aHMMaTb A0 90 CeKyHA.

Mo OKOHYaHIUM NOBEPHIATE PErynATOP Nofaum napa / ropayel Bofibl Mo YacoBoii cTpenike B nonoxeHue Buikmouerus (O).

MoporpesB HaNUTKOB

CnepywTe yKasaHuAM pasgena «[TponapmsaHue MONOKa», HO BMECTO eMKOCTY C MOSIOKOM YAep mBaiTe Nog napoBbiM COMNIOM
OCTbIBLLWI HAMUTOK.

Ouncrka NapoBOro comjia nodsjie Kaxgoro npunmeHeHnA

1.

Kax[bli1 pa3s oumwiainTe MapoBoe COMO 1 MOBOPOTHYIO PYUKY CPasy Mocsie UCrosb30BaHNs.

2. Tlorpy3ute napoBoe COMO B YaLLKY C YNCTOW BOZON.

3. ToBepHuUTe perynatop nogauu napa / ropsyei Bogbl NPOTUB YAaCOBOM CTPENKM. [TOJOXKANTE HECKONBKO CEKYHA, NMOKa OCTaBLUMIACA nap
BbIZENUTCA B YUCTYIO BOAY.

4. Tpwn HeobX0AMMOCTI NOBTOPUTE 3TY NPOLIEAYPY HECKONBKO pas3.

5. B KOHLe OCTOPOXHO M3BEKMUTE NAPOBOE COMJIO, MPOTPUTE €ro U MOBOPOTHYIO PYUKY UMCTON BNAXXHON TKaHbIO, MOC/E YEero yCTaHoBUTe
X Ha MecTo.

COBETDI

«  (CraBbTe YaLlKu 1 3CNPECCO Ha BEPXHIOK YacTb YCTPOICTBA, rae oHM byayT Cierka nofgorpeBaTbCs.

«  Yro06bl 3cnpecco nonyuuncs 6onee ropsaumm, NoforpeiiTe fepxatenb GunbTpa nepes NCnosb3oBaHneM. BctasbTe ceTuatbiil GunbTp B
JepxaTtenb GUNbTPa, yCTaHOBUTE fepxaTenb GunbTpa 1 3anycTrTe NPoLece 3aBaprBaHusa Ha 5—10 cekyHf, YToObl NogorpeTs GunbTp.
3aTeM CHUMUTe AepaTesib GUIbTPa 1 UCMONb3yiTe ero 06bIUHBIM CNOCOBOM ANsA NPUroTOBNIEHUA Scnpecco. Mocne 3Toro byabTe
OCTOPOXHbI NPV 06paLLeHn C aepxaTenem GuabTPa 1 ceTyatbiM GUABTPOM, MOCKOMbKY OHU GYayT FOpAYNMU.

«  [ocne ncnonb3osaHmsa GyHKLUMM NOAAUM Napa HECKONbKO pa3 NoLpAf TeMNepaTypa YCTPOCTBA MOXET MOBbICUTHCS, YTO CLienaeT
HEBO3MOXHbIM JaribHelillee 3aBapyrBaHue, Noka KopeBapKa He OCTbIHET HEMHOTO. B 3TOM clyyae MOXHO 1CNonb30BaThb GyHKLIO
nogaum ropsyven Bogpl, 4ToObl KopeBapKa ObiCTpee OCTbiNa.

yxoa n obCNyXUBAHUE

Ounctka

1. OTcoepuHuTe NPUGOP OT CETU 1 JaiATe eMy NMOMHOCTbIO OCTbITb.

2. OuucTnTe BHELLHME NMOBEPXHOCTI M MAPOBOE COMO C/IErka BaXHOM TKaHblo, NOC/e Yero TwaTtebHo BbicywnTe nx. CneauTe 3a Tem,
yTOObI BHYTPb M3AENUA He Nonajana Bofa (Hanpumep, Yepes 0TBEPCTUE SNEMEHTa YrpaBeHs). HaKoHeUHK MapoBOro Comnia MoXHO
CHATb, NOTAHYB €ro BH3. [10C/e 3TOro ero MOXHO OTAENbHO BbIMbITb.

3. CHumKnTe gepxaTenb GunbTpa C ceTyaTbiM GUALTPOM U BbielTe KodelHyto ryuy. poMoriTe NPOTOYHON BOLON 1 TLLATENBHO
BbICYyLLUMTE.

4. TpoTpuTe MeCTo YCTaHOBKM fepxKaTens ¢unstpa Ha Kodesapke.

5. OnopoXHWTE NOAAOH MO 3aBEPLUEHNI UCMONb30BaHKA KOGEBAPKM UK B Cllyyae 0TOOPaKeHMA NHAMKATOPa 3anoHeHUsA NoaLoHa.

[na npouncTkn oTBEpCTU AepxaTens GubTpa 1Cronb3yiiTe NprucnocobneHne Ana OUNCTKN.
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. I'Iapoeoe conno, cetyatble d)l/lanpr, NOAAOH M KPbIWKY NOAA0HA MOXHO MbITb B I'IOCWJ,OMOEHHOVI MallunHe.

YpaneHne Hakunv

Mocie BbINONHEHNA NPUMEPHO 500 LIMKNOB PaboTbl HAUHET MUrATb 3HAUOK OUNCTKM %, YKa3blBasi Ha HEOBXOAMMOCTb YaAANEHNA HAKUMW.
370 NpepmynpexaeHue He NOBNMAET Ha NPOLLeCC NpuroToBneHns kode. OaHaKo 3HauOK GyAET CBETUTLCA, NOKa He GYAET BbINONHEHO
yAaneHue Hakunu, nocsie Yero NPoM3onaeT CbPOC HaCTPOEK [1A1 3TOrO 3HauKa.

Hu B Koem cilydae He 1Conb3yiTe CPeCTBO ANA yAaNEeHNs HaKM Ha OCHOBE MIHEPANbHBIX KUCTIOT, TaKUX KaK CepHas, ConaHas,
CynbGamMMHOBasA U YKCYCHAsA KUCOTa (BK/IOYAA MULLEBOI YKCYC). TV CPeAcTBa ANA yAaneHns HaKUM MOTyT NOBPeanTb KodeBapkKy.
Mcnonb3yiTe cpefcTBO ANA yAaneHns HakuUnu, PeKOMEeHA0BaHHOe AN NPUOOPOB C MAACTMACCOBbIMU AETANAMMU.

Ecnwn B m3penunsx, BO3BpPaALUEHHbIX MO rapaHTnn, 6y,qu 06Hap)/)KEHbI HeNCnpaBHOCTK, BbI3BaHHbIE HAKNMbIO, 3@ X PEMOHT 6WJ,ET B3MaTbCA

nnara.

«  PerynapHo ounwariTe n3genne ot HaKMNu B 3aBUCUMOCTM OT YaCTOTbl €70 UCMOMb30BAHNA U CTEMEHN XECTKOCTY BOZbI.
«  Wcnonb3yiite pupmeHHOE CPeaCTBO ANA yAaNeH!s HaKUMU 1 CiegyiTe MHCTPYKLMAM NPOVN3BOAUTENS.
1. BeMmKocCTb Ans BOAbI Hanelite CBEXYI0 BOAY 11 J06aBbTE yKazaHHOE KONMYECTBO CPeACTBA ANA YAANEHNs HAKUM.

2. Pa3za pasom 3aI'IyCKaVITe npouecc 3aBaprBaHnA, a TakKe VICI'IOJ'Ib3yﬁTe d)yHKLI,VIIO nopgavn FOpHHe% BOAbl 417 OYNCTKK NapOBOro consa

M BHYTPEHHNX KOMMOHEHTOB.

3. ToBToOpsAliTe 3TN AEICTBNA, NOKA EMKOCTb /1A BOAbI HE OMOPOXHUTCA. [TpU HEOBXOANMOCTI MOBTOPUTE 3TY NPOLEeAYpY.

4, Mo 3aBepLUeHN YAANEHIUA HAKNMN HEOOXOAUMO BbIMbITb U3 U3AENNSA BCE OCTATKM CPEACTBA AN1A YAaNeHus Hakunu. Jns sToro
HECKONbKO Ppa3 BbIMOJHMTE 3aBapuBaHyie Bogbl 6e3 fobasneHuns Kode.

5. [ins cbpoca CBETOBOrO NHAMKATOPa OfHOBPEMEHHO yAEPKMBaITE KHOMKY (p/( 1 KHOMKY Py4HOro yripasnexus (/O B TeueHne

5 CeKYH,. 3HaUOK OUNCTKM 6% BbIKIIOUUTCA.

NMOWUCK N YCTPAHEHUE HEUCTMPABHOCTEN

3HayoK «BHUMaHne» ! 6y,qu OTO6pa>KaTbCFI Ha gucnnee npu Taknx ycnoBuax:

MpunynHa

PeweHne

Perynatop nogaun napa / ropayei Bofbl HAXOAUTCA B OTKPLITOM
MONOXeHN BO BpeMs 3aBapnBaHus.

3aKpoiTe 3NeMeHT yrnpaBneHuna.

3aBapuBaHyie BPyuHyto 4anTca gonblue 60 CeKyHA.

He ynepsusaiite kHorKy (p/@ monblue 60 ceKyHz B py4HOM
pexume,

Mogaua napa gnutca gonblue 180 cekyHa.

He ncnonb3yite perynatop nogauu napa / ropaveil BOAbI JOMbLUe
180 cekyHg.

lopsdasn Bofa nofaeTcs gonblue 90 cekyHa.

He nbiTaitTecb nofasatb ropsadyto Bogy fosblue 90 cekyHA.

Perynatop nogauu napa / ropAavei BOAbl HAXOANTCA B OTKPbITOM
MONOXEHNU, KOrAa YCTPONCTBO BKITIOUEHO.

YCTpOWCTBO He GyAeT BbIMOHATD 3aBapuBaHMe. 3aKPOITe NIEMEHT
ynpasneHus.

3HauyoK npenBapuTeNIbHOro pa3orpesa % N CErMEHTDI 06paTHOFO OTCYETa OTOGpaSﬂTCﬂ Ha ancnnee BMmecTe C MUraloLLnm 3Ha4ykom

«BHUMaHvie» ¥ npu Takux ycnosmax:

MpuynHa

PeweHune

MonbiTKa BbINOMHUTL 3aBapuBaH1e Kode, KOrfa elle He JOCTUIHYTa
npaBuUnbHas TeMnepaTypa yCTPOCTBa.

[JlaitTe yCTPOINCTBY BLINOMHUTD NOMHbIV LMK/ NPEABAPUTENBHOTO
pa3orpeBa, 0 YeM CBUAETENbCTBYET 3HAYOK ).

[MonbiTka NONYuMTb Nap, KOrga eLe He AOCTUIHYTa NpPaBuibHasA
TemnepaTypa yCcTponcTBa.

[aiiTe ycTpOnCTBY AOCTUYL NPABWIIbHON TeMNepaTypbl, O Yem
CBUAETENbCTBYET 3HAUOK .

MonbiTKa NoAaTb ropauyo BOAY, KOraa elle He JOCTUTHYTa
npaBuUNbHas TeMnepaTypa ycTponcTaa.

[lainTe ycTPOMCTBY OCTUYL NPABUSIbHON TEMNEPaTypbl, 0 YeM
CBUAETENbCTBYET 3HAUOK ).

O6wue cBepgeHnA

Mpo6nema Bo3moxKHas npuumHa

PeweHne

[MpurotoBneHne acnpecco He EmKocTb AN Bofbl nycTa

HanonHute emkocTb Boaom

ocyuwecTenAaeTca

[epxatenb GunbTpa nnu ceTyaTbin Gunbtp 386Ut

CHuMUTE 1 ouncTnTe

B KodeBapke HeE0OXOAMMO yAANUTb HAKMMb

Ynanute Hakunb 13 KOGeBapKM

CRnWKOM MeNKM MM KPynHbIA NOMon

M3amenbuute Kode A1 4OCTUKEHNS
HEO6X0AMMOW KOHCUCTEHLIN

JCnpecco BbiTeKaeT Mo Kpasam
Jepxatena ¢unbrpa

[lepxatenb GpubTpa yCTaHOBNEH HEMPABUIIbHO

CHUMUTe aepxaTenib GUIbTPa U CHOBa
YCTaHOBWTe €ro Ha MecTo. Ybeautecs, 4to
OH MOJIHOCTbIO MOBEPHYT BMPABO A0 Yropa.
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Mpo6nema

Bo3moxHaa npuunHa

PeweHne

He ynaeTcs ycTaHOBUTb fiepaTenb
dunbTpa

Cnuwkom 60nblUoe KONMYeCTBO Kode B CeTUATOM
dunbTpe

Wcnonb3yiiTe cornacHo ykasaHusm MepHyio
NOXKY / npucnocobnexue gna T1pamboBKM
113 KOMMJeKTa NOCTaBKU.

OcTaTk1 Kode B MecTe PpUKcaLnn fepxaTtens
dunbTpa

OuncTUTE MECTO YCTaHOBKN fepaTens
dunbTpa

HeHacblLLEeHHbI BKYC Kode

HepnoctatouHo Kode B ceTyaToM QunbTpe

Vicnonb3yiTe cornacHo ykasaHuam MepHYIo
NOXKY / npucrnocobneHve ana TpamboBKy
13 KOMMIEKTa NOCTaBKM.

CnuWwKoOM MenKnin Namn KpymnHbli NoMon

W3menbunte kode A5 4OCTUKEHNS
Heo6Xoa1MOI KOHCUCTEHLIN

KpaliHe HennoTHbIN coi Kode B ceTyaToM
dunbtpe

CunbHee yTpambyiTe Kode

NOBTOPHAA NEPEPABOTKA

NN MHOIopa3oBOro NCNonb3oBaHMA, NOMeYeHHble OAHUM 13 3TUX CUMBOJIOB, HeO6XO}J,VIMO YyTUNM3npoBaTb OTAENbHO OT

ﬁ ﬁ Bo n3bexaHue BO3AENCTBIA BPELHbIX BELLECTB HAa OKPY»KaloLLy0 Cpefy 1 340POBbe Npubopbl 1 6aTapert OAHOPa30BOro
|

HeCoOpTUPOBaHHbIX ObITOBbIX OTXOAO0B. Ob6sa3aTenbHO minmampylhTe ANeKTpuYyeckne N aNIeKTPOHHbIe N3aenna, a Takxe
(ecnm 370 NpUMEHMMO) BaTapen OAHOPA30BOrO UM MHOFOPA30BOTO CMO/b30BaHMA B COOTBETCTBYIOLLMX OpULMaNbHbIX
MyHKTax MOBTOPHOI NepepaboTKu / cbopa 0TXOA0B.
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s ndvodem. Pfed pouZitim odstrarite viechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNIi OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi i
mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod
dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim riziklim. S pfistrojem si nesméji hrat déti. Déti nesméji provadét
¢isténi a béznou udrzbu, pokud nedosahly véku alesporn 8 let a nejsou-li pod dozorem. Pfistroj i kabel
uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Nespravné pouziti zafizeni mlze vést ke zranéni.

Kavovar nesmi stat ve skrince, kdyz je pouzivan.

A\ Povrch pfistroje béhem pouzivani mize byt horky.

Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba podobné
kvalifikovana, aby nedoslo k riziku.

Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému teplu.

Pfistroj pouZivejte v souladu s timto navodem. Jakékoliv nespravné pouZziti muze zpUsobit potencialni
zranéni, zasazeni elektrickym proudem nebo jina nebezpeci.

Tento pfistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi ¢i mentélnimi schopnostmi nebo
osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny o
bezpecném pouzivani pfistroje a rozumi souvisejicim rizikdim.

Po kazdém pouziti pfistroj i jeho veskeré dalsi pfislusenstvi vycistéte.

& Neponotujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Tento pfistroj je urCen k pouziti v domacnosti nebo v podobném prostredi, napr.:

v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech, kanceléfich a jinych pracovnich prostredich;

«  kpoutziti klienty hotel(i, motel( a jinych rezidencnich prostredi;

« v ubytovacich zafizenich se snidani; @
+  ve venkovskych stavenich

« Umistéte spotiebic na stabilni, rovnou plochu odolnou vii teplu.

« Nepouzivejte spotiebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
«  Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

CASTI

1. Plocha na nahtivani salkG 6. Ovladac pary/horké vody 1. Sitko na jednu kavu

2. Ovlddaci panel 7. Otocné rameno 12. Odmeérka/péchovadlo
3. Kryt odkapavaci misky 8.  Snimatelnd parni tryska 13.  Cistici nastroj

4. Odnimatelna odkapavaci miska 9. Péka kavovaru 14.  Viko nadrzky na vodu
5. Ukazatel naplnéni odkapavaci misky 10. Sitko na dvojitou kavu 15.  Nadrzka na vodu

PRED PRVNIM POUZITIM

«  Paku kdvovaruy, sitka i odmérku/péchovadlo umyjte v teplé mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.

«  Pfed prvnim pouzitim, anebo pokud nebyl pfistroj delSi dobu pouzivan, kdvovar proplachnéte, tzn. do kdvovaru nalijte vodu a zapnéte
jej bez pouziti kavy. Postupujte podle pokyn v ¢asti PLNENI A VARENT ESPRESSA, ale bez pouziti kavy.

. Vycistéte parni systém podle pokyn(i v ¢asti PECE A UDRZBA.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Po 25 minutach necinnosti se kavovar automaticky vypne. Chcete-li pfistroj znovu zapnout, stisknéte tlacitko O.

PLNENi

1. Nadrzku na vodu vyjmete tak, Ze ji vyzvednete nahoru (Obr. A).
2. Do nadrzky na vodu napustte ¢erstvou studenou vodu k rysce max. (Obr. B).
3. N&drzku na vodu nasadte zpét (Obr. C). Ujistéte se, Ze je spravné nasazend a Ze doseda celou plochou.
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VARENI ESPRESSA

Espresso si mizete vychutnat jako takové, ale miZete jej pouzit i jako zaklad pro mnoho populdrnich variant espressa, jako je caffé Latte,
Cappuccino, Americano atd. V kdvovaru si mlzete udélat jednu kdvu, tzv. single shot (pfiblizné 30 ml), anebo dvojitou kdvu, tzv. double
shot (60 ml).

U tohoto kavovaru Ize kdvu pfipravovat v automatickém ¢i manudlnim rezimu.

PInéni paky kavovaru

1. Rozhodnéte se, zda si pfejete jednu kavu (single shot), anebo dvojitou kavu (double shot).

2. Pokud si prejete jednu kavu, vlozZte do péky kévovaru sitko na jednu kavu (mensi sitko). Pokud si piejete dvojitou kévu, vloZte sitko na
dvojitou kavu (vétsi sitko) — Obr. D. U kdvovych podu ESE (easy serving espresso — jednoduché pfiprava espressa) pouZijte sitko na
jednu kédvu.

3. Kplnénisitka pouzijte odmérku (Obr. E). Na jednu kdvu 1 odmeérku a na dvojitou kdvu 2 odmérky (Obr. F). Odmérku naplrite tak, aby
byla zarovnana, ne vrchovatd (Obr. G).

4. Kévu v pace kdvovaru lehce upéchuijte (stlacte) pomoci plochého konce odmérky, tzn. péchovadla (Obr. H). Upéchujte tak, aby byla
odmérka zarovnana. Kavu musite zhutnit natolik, aby voda kédvou neprochézela pfilis snadno. Pokud bude voda kavou prochazet pfilis
snadno, chut kavy nebude dostatecné extrahovéna. Pokud bude voda kdvou prochézet s velkymi obtizemi, chut bude drsna a horka.

Nasazovani paky kavovaru

1. Ujistéte se, Ze po okrajich paky kavovaru nejsou zadné zbytky kavy. Paku kavovaru nasadte na kavovar tak, aby jeji rukojet smérovala
smérem doleva a aby byla zarovnéana se znac¢kou U - Obr. J.

2. Na paku kdvovaru zespodu zatlacte a potom pakou otocte doprava, az kam to pujde (Obr. K).

3. Prosejmuti paky kdvovaru otocte pakou doleva tak, aby byla rukojet zarovnana se znackou U.

Automaticky rezim pro jeden a dva Salky

U tohoto kavovaru stisknutim jediného tlacitka pfipravite jeden nebo dva sélky.

1. Naplnte nadrzku na vodu a paku kdvovaru po napéchovani pozadovanym mnozstvim kavy v kdvovaru zajistéte.

2. Kévovar zapnete stisknutim tlacitka O.

3. Kavovar zahaji cyklus piedehfevu. Na displeji se rozsviti véech $est segmentd a ikona ). Prvni segment bude blikat. Po chvili blikajici
segment zhasne a ve sméru proti hodinovym rucickdm se rozblika dalsi segment. Jakmile viechny segmenty zhasnou a rozsviti se
ikona v/, je kdvovar predehfaty a pfipraveny k pouziti.

4. Na odkapavaci misku umistéte jeden nebo dva salky.

Pro jeden 3alek stisknéte tla¢itko (p; pro dva salky stisknéte tlacitko (/.

6. Nadispleji bude postupné blikat viech Sest segmentd, a stejné jako u cyklu predehrevu postupné vsechny zhasnou, ovsem tentokrat
se nezobrazi ikona .

7. Kava je pripravena az po zhasnuti vSech Sesti segmentd a rozsviceni ikony v.

.« Vsimnéte si, Ze pokud se kavovar po pfipravé kavy potfebuje predehfat, zobrazi se misto ikony pfipravenosti v ikona predehtevu .

Manualni rezim

V tomto rezimu mUzete kontrolovat mnozstvi kavy, které kdvovar vydava.

1. Naplrite nddrzku na vodu a paku kdvovaru po napéchovani pozadovanym mnozstvim kavy v kavovaru a zajistéte.

2. Naodkapavaci misku umistéte jeden nebo dva $alky.

3. Stisknéte a drzte tlacitko (p/®. Kontrolka tlacitka se rozsviti.

4. Tlacitko drzte stisknuté, dokud kdvovar nevyda pozadované mnozstvi kavy.

Poznamky
Maximalni doba provozu v manualnim rezimu je 60 sekund.

Pri stisknutém tlacitku se budou na displeji proti sméru hodinovych rucic¢ek postupné zobrazovat jednotlivé segmenty.

b

FUNKCE PARY/HORKE VODY

Funkce pary/horké vody Ize pouzit k ohfevu mléka, k napénéni mléka a také k ohfevu daldich nédpoja, které vychladly.

Dilezité: Po dokonceni funkce napafovani nebo napénéni kédvovar vyzaduje kratkou dobu na vychladnuti, takZe neni mozné okamzité

zacit vafit kdvu. Béhem procesu vychladnuti bude kontrolka blikat. Proces vychladnuti mizete urychlit vydejem horké vody po dobu

priblizné 10 sekund po naparovani.

Napairovani mléka

1. Stisknéte tlacitko pary db.

2. Nadispleji se rozsviti viech $est segment0 a ikona §)). Prvni segment bude blikat. Po chvili blikajici segment zhasne a ve sméru proti
hodinovym rucickdm se rozblika dalsi segment. Jakmile viechny segmenty zhasnou a rozsviti se ikona v/ je kdvovar pfipraveny
vytvéret paru.

3. MIéko nalijte do mensi konvicky.

4. Konvitku s mlékem drzte pod parni tryskou tak, aby byla tryska v mléce ponofena.

5. Ovladacem péry/horké vody otocte proti sméru hodinovych rucicek. Cim dale proti sméru hodinovych rucicek otocite, tim vice pary se
vytvofi.

6. Az bude mléko ohfaté k vasi spokojenosti, oto¢te ovladacem pary/horké vody ve sméru hodinovych rucicek do polohy vypnuto (O).

7. Parni trysku vycistéte.

58



Napénéni mléka

1. Postupujte podle krokl 1 a 2 v ¢asti ,Napafovani mléka“. Pro dosaZeni nejlepsich vysledkl pouzivejte studené mléko z chladnicky.

2. Drzte konvi¢ku pod tryskou, jak je uvedeno vyse, a podle potfeby otevfete ovladac pary/horké vody.

3. Chcete-li vytvorit mlé¢nou pénu s velkymi bublinami, drzte trysku ponofenou tésné pod povrchem mléka a pfi uvolfiovani pary
konvi¢kou kruzte (Obr. L).

4. Chcete-li vytvofit mlé¢nou pénu s malymi bublinami (mikropénu), drZte trysku zcela ponofenou pod povrchem mléka a pfi uvolfiovéani
pary konvickou kruzte (Obr. M).

5. Az budete hotovi, oto¢te ovlada¢em péry/horké vody ve sméru hodinovych rucicek do polohy vypnuto (O).

6.  Parnitrysku vycistéte.

Horka voda
1. Postupujte podle krok( 1 a 2 v ¢asti ,Napafovani mléka”.
2. Pod parni trysku umistéte vhodnou nadobu.
3. Ovladacem pary/horké vody otocte zcela proti sméru hodinovych rucicek do polohy Ub/().
4. Zparni trysky zacne vytékat horkd voda a potece z ni az 90 sekund.
5. Azbudete hotovi, otocte ovladacem pary/horké vody ve sméru hodinovych ruci¢ek do polohy vypnuto (O).
Ohfev napojt
«  Postupujte podle pokyn( v ¢asti ,Napafovani mléka”, ale pod parni tryskou tentokrat misto mléka drzte vychladly napoj.
iSténi parni trysky po kazdém pouziti
Ihned po kazdém pouziti vycistéte parni trysku i oto¢né rameno.
Parni trysku ponofte do $alku s Cistou vodou.
Ovladacem pary/horké vody otocte proti sméru hodinovych ruci¢ek. Nechte paru nékolik sekund unikat do Cisté vody.
V pfipadé potieby postup opakujte nékolikrat.
Nakonec parni trysku opatrné sejméte a otrete ji Cistym navihéenym hadrikem, a stejné tak otocné rameno. Pak trysku nasadte zpét.

VA w NS A

TIPY

«  Nahoru na kévovar pokladejte $alky na espresso, aby se lehce nahraly.
«  Chcete-li, aby bylo espresso teplejsi, nahfejte pred pouzitim paku kdvovaru. Do paky kévovaru vlozte sitko, paku kdvovaru nasadte do
pristroje a spustte proces vareni kavy na 5-10 sekund, aby se paka kdvovaru nahfala. Poté paku kdvovaru sejméte a pouzijte ji jako
obvykle k pfipravé espressa. Pfi manipulaci s pakou kavovaru a sitky budte opatrni, po nahiéti budou horké.
«  Kdyz funkci pary pouzijete nékolikrat za sebou, mlize se stat, Ze teplota pfistroje bude pfilis vysoka, coz proces vareni kdvy zablokuje. V
tomto pripadé je treba pockat, dokud kavovar trochu nevychladne. K rychlejsimu ochlazeni kavovaru mizete pouzit funkci horké vody. @

PECE A UDRZBA
Cisténi
Pfistroj vypojte ze sité a nechte jej zcela vychladnout.

—_

2. Vnéjsi povrchy a parni trysku ocistéte lehce navihcenym hadfikem a poté dikladné osuste. Zajistéte, aby do vnitfnich ¢asti pristroje
nevnikla Z4dné voda (napiiklad pfes ovlddaci otvor). Spicku parni trysky Ize sejmout zatazenim smérem dold a Ize ji tedy umyt zvl&st.

3. Sejméte paku kdvovaru se sitkem a odstrante kdvovou sedlinu. Omyjte pod tekouci vodou a dikladné osuste.

4. Otfete pfistroj v mistech, kde se nasazuje paka kavovaru.

5. Jakmile skoncite s pouzivanim pfistroje, vyprazdnéte odkapavaci misku, anebo kdyz se objevi ukazatel naplnéni odkapavaci misky.

V péce kdvovaru pomoci cisticiho nastroje odblokujte otvory.

Parni trysku, sitka, odkapéavaci misku i kryt odkapavaci misky Ize umyt v my¢ce na nddobi.
Odvapnéni
Pfiblizné po 500 cyklech se na displeji objevi ikona ¢isténi s%, ktera signalizuje, Ze je tieba pfistroj odvapnit. Jedna se o varovani, které na
pfipravu kdvy nebude mit zadny vliv. Oviem kontrolka z(stane svitit tak dlouho, dokud nebude pfistroj odvéapnén a kontrolka zresetovana.
Nikdy nepouzivejte odvapnovaci prostfedky na bazi mineralnich kyselin, jako je kyselina sirov4, kyselina chlorovodikova, kyselina
sulfamova a kyselina octova (napf. ocet). Tyto odvapnovaci prostfedky mohou pfistroj poskodit. Pouzijte odvaprovaci prostredek
doporucovany pro spottebice s plastovymi ¢astmi.
U vyrobka reklamovanych béhem zaru¢ni doby, kde bude zdvada zplsobena vodnim kamenem, bude tctovan poplatek za opravu.
Pfistroj odvaprujte pravidelné v zavislosti na tvrdosti vasi vody a ¢etnosti pouzivani.
Pouzijte registrovany odvaprovaci prostfedek a postupujte podle pokyn(i vyrobce.
Do nadrzky na vodu nalijte ¢erstvou vodu a stanovené mnozstvi odvaprovaciho prostredku.
Pro vycisténi parni trysky a vnitfnich ¢asti opakované spoustéjte proces vareni kdvy a rovnéz poutzijte proces ,horké vody”.
Postupujte tak dlouho, dokud nebude nadrzka na vodu prazdna. V pfipadé potieby tento proces zopakujte.
Po odvépnéni spustte nékolikrat proces vafeni kévy bez pouziti kévy, ¢imz se pfistroj proplachne a odplavi se zbytky vodniho kamene.
Pro reset kontrolky zaroven stisknéte tla¢itko (»/(p a manualni tlacitko /O, a tato tlacitka drzte stisknutd 5 sekund. lkona ¢isténi o9
nasledné zhasne.

vk wN st
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ODSTRANOVANI PROBLEMU

Za nasledujicich okolnosti se na displeji zobrazi ikona varovani :

Pficina

Reseni

poloze.

Ovladac pary/horké vody je béhem pfipravy kavy v oteviené

Zavrete ovladac.

Manudlni pfiprava kavy trva déle nez 60 sekund.

V manualnim rezimu nedrzte tlacitko (/@ déle nez 60 sekund.

Naparovani trva déle nez 180 sekund.

Nepouzivejte ovladac pary/horké vody déle nez 180 sekund.

Vydej horké vody trva déle nez 90 sekund.

Nesnazte se vyrabét horkou vodu déle nez 90 sekund.

Ovladac pary/horké vody je pfi zapnuti pfistroje v oteviené poloze.

Proces vareni kdvy se nespusti. Zaviete ovladac.

Za nasledujicich okolnosti se na displeji zobrazi ikona pfedehievu {fy a segmenty odpoitavani spolu s blikajici ikonou varovani &

Pricina

Reseni

Pokousite se spoustét proces vafeni kavy pfed dosazenim spravné

Nechte pFistroj zcela pfedehfat, coz je signalizovano ikonou .

teploty pfistroje.
Pokousite se vytvaret paru pred dosazenim spravné teploty Nechte pfistroj dosdhnout spravné teploty, coz je signalizovano
pristroje. ikonou .
Pokousite se vyrabét horkou vodu pfed dosazenim spravné teploty | Nechte pfistroj dosdhnout spravné teploty, coZ je signalizovano
pistroje. ikonou ).

Obecné
Problém Mozna pfi¢ina Reseni

Z4adné espresso nevytéka.

Prazdna nadzka na vodu

Naplnite nadrzku na vodu.

Ucpana péka kévovaru (ucpané sitko)

Vyjméte a vycistéte.

Pfistroj je tfeba odvapnit.

Kavovar odvapnéte.

Kava je namleta pfilis jemné/pfilis nahrubo.

Kavu namelte na spravnou hrubost.

Espresso tece kolem péaky kévovaru.

Paka kdvovaru neni spravné nasazena.

Sejméte paku kdvovaru a znovu ji nasadte.
Ujistéte se, ze je paka otocenad zcela doprava
a ze dal ji otocit uz nelze.

Paku kavovaru nelze nasadit.

V sitku je pfilis mnoho kavy.

Dodanou odmérku/péchovadlo pouzivejte
podle pokynd.

Necistota v mistech, kde se nasazuje paka
kévovaru.

Ocistéte pristroj v mistech, kde se nasazuje
péka kdvovaru.

Kava je mdlé chuti.

V sitku neni dostatek kavy.

Dodanou odmérku/péchovadlo pouzivejte
podle pokyna.

Kava je namleta pfilis jemné/pfilis nahrubo.

Kavu namelte na spravnou hrubost.

Kava v sitku je mélo napéchovana.

Kavu do sitka napéchujte vétsi silou.

RECYKLACE

2R

recykla¢nim/sbérném misté.
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Aby nedochézelo k ni¢eni Zivotniho prostfedi a zdravi kv(li obsazenym nebezpecnym latkdm, pfistroje a dobijeci i
nedobijeci baterie oznacené jednim z téchto symbol( nesméji byt vyhazovény do smésného komunalniho odpadu.
Elektrické a elektronické vyrobky, a pokud to pfislusi, i dobijeci i nedobijeci baterie, vzdy likvidujte na oficidlnim




Precitajte si pokyny a odloZte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu inému. Pred pouZitim odstréante
vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia vratane:

Tento pristroj m6zu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti ak su pod dozorom/poucené a su si vedomé s
tym spojenych rizik. Deti sa s pristrojom nemaju hrat. Cistenie a pouzivatelska Udrzba nemaju byt
vykondvané detmi, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Pristroj a elektrickd Sndru uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Nespravne pouzivanie spotrebi¢a moze viest k poraneniu.

Kavovar sa pocas pouzivania nema umiestriovat do skrinky.

A\ Povrchy spotrebica budu horuce. Zvyskové teplo bude po poutziti udrziavat povrchy teplé.

Ak je privodny kdbel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo inym
kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k rizikovej situdcii.

Povrch ohrievacieho telesa je po pouziti pod vplyvom zvyskového tepla.

Pristroj pouZivajte podla tohto ndvodu. Akékolvek iné pouzitie moze spdsobit potencialne zranenie,
elektricky Sok alebo iné rizika.

Tento pristroj mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti ak su pod dozorom, alebo dostali pokyny suvisiace s pouZzivanim
pristroja bezpecnym spdsobom a chapu rizika s tym spojené.

Vyrobok a vietko dalSie prislusenstvo vycistite po kazdom pouziti.

& Neponaraijte do Ziadnej tekutiny.

Tento pristroj je urCeny na domace pouzitie a pouzitie v podobnych situaciach, ako su napriklad:

«  kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a inych pracovnych prostrediach;

«  pouzitie klientami v hoteloch, moteloch a inych prostrediach rezidenc¢ného typu;

« v prostrediach typu penziénov;

«  vo farmarskych domoch.
«  Spotrebic postavte na stabilny a vodorovny povrch odolny vodi teplu. @
«  Nepouzivajte spotrebic na iné ucely ako tie, ktoré su popisané v tychto pokynoch.

«  Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poSkodeny, alebo mé poruchu.

CASTI

1. Plocha na ohrievanie $alok 6. Ovladac pary/hortcej vody 1. Sitko na 1 kdvu

2. Riadiaci panel 7. Otocné rameno 12.  Odmerka/utlacadlo

3. Kryttacky na odkvapkévanie 8. Odoberatelnd parna tryska 13.  Nastroj na Cistenie

4. Vyberatelna tadcka na odkvapkavanie 9. Portafilter 14.  Veko nédrzky na vodu
5. Indikator pInej tacky na odkvapkéavanie 10. Sitko na 2 kdvy 15.  Nadrzka na vodu

PRED PRVYM POUZITIM

«  Portafilter, sitkd a odmerku/utla¢adlo umyte v teplej vode so saponatom. Oplachnite a osuste.

«  Pred prvym pouzitim, alebo ak sa pristroj dlh3iu dobu nepouzival, ho precistite tak, Ze ho naplnite a spustite bez kavy. Postupujte
podla pokynov pod nadpisom NAPLNENIE A PRIPRAVA ESPRESSA, ale bez pridania kévy.

+  Systém na paru vycistite podla pokynov pod nadpisom STAROSTLIVOST A UDRZBA.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Po 25 minutach necinnosti sa espresso kavovar vypne. Na opatovné zapnutie stlacte O.

NAPLNANIE

1. Nadrzku na vodu vyberte vysunutim nahor (Obr. A).
2. Naplnite nddrzku na vodu studenou cerstvou vodou po znacku max (Obr. B).
3. Nadrzku na vodu vratte na miesto (Obr. C). Dbajte o to, aby bola vioZzena spravne a sedela na mieste.
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PRIPRAVA ESPRESSA

Espresso je mozné si vychutnat samostatne, alebo sa dé pouzit ako zéklad do mnohych obltubenych variacii, ako su Latte, Cappuccino,
Americano a pod. Va3 pakovy kavovar dokaze pripravit obycajné espresso (asi 30 ml) alebo dvojité espresso (60 ml).
V&3 espresso kavovar vie pripravit ndpoje automaticky alebo pomocou manuélneho ovlédania.

Naplnenie portafiltra

1.

2.

Rozhodnite sa, ¢i idete pripravit obycajné alebo dvojité espresso.

Na obycajné espresso vlozte do portafiltra (mensie) sitko na 1 davku; na dvojité viozte (vacsie) sitko na 2 davky (Obr. D). Pri pouZziti
kévovych podov ESE (easy serving espresso - porciovana kéva) pouZzite sitko na 1 kavu.

Pomocou odmerky napliite sitko (Obr. E). Na 1 ddvku pouzite 1 odmerku a na dvojitt ddvku pouzite 2 odmerky (Obr. F). Kdva v
odmerke by mala byt zarovno a nie vrchovato (Obr. G).

Zlahka potlacte (stlacte) kdvu do portafiltra pomocou plochého konca odmerky (Obr. H) az kym nie je zarovnana. Kavu je potrebné
stlacit tak, aby vytvarala protitlak vode, ktoréd cez fu prechadza. Mélo utla¢ena kdva umoznuje vode prejst velmi fahko, ¢o zabrani
vyextrahovaniu plnej chuti z kavy. Prili$ utlacend kava sposobi, Ze voda bude cez fu prechédzat velmi tazko a chut bude ostra.

Pripojenie portafiltra

1.

2.
3.

Dbajte o to, aby na obrube portafiltra nezostali Ziadne zvysky kavy. Zalozte ho do pristroja tak, Ze rukovit je otocena vlavo a je zarovno
so znackou U (Obr. J).

Zatlacte portafilter nahor a potom nim otocte doprava, kym nezastane (Obr. K).

Na odstranenie portafiltra nim otocte dolava, az kym sa rukovét nezarovna so znackou U.

Automaticky rezim na pripravu jednej a dvoch salok
Vs espresso kavovar vie pripravit jednu alebo dve $alky iba stlacenim jedného tlacidla.

1.

2.
3.

L

Naplnte nadrzku na vodu, potom pridajte pozadované mnozstvo kavy do portafiltra a zalozte ho do pristroja.

Zapnite espresso kavovar stlacenim tlacidla O.

Espresso kavovar spusti predhrievaci cyklus. Na displeji sa rozsvieti Sest segmentov a ikona f§. Prvy segment za¢ne blikat. Blikajuci
segment zhasne a blikat zacne segment nasledujuci proti smeru hodinovych ruciciek. Ked vsetky segmenty zhasnu a rozsvieti sa ikona
v, va$ espresso kavovar je nahriaty a pripraveny.

Na odkvapkévaciu tacku umiestnite jednu alebo dve Sélky.

Na pripravu jednej salky stla¢te tlacidlo (p; na pripravu dvoch $alok stlaéte tlacidlo ¢p/Cp.

Na displeji sa za¢ne podobnym sposobom ako pri predhrievacom cykle postupne zobrazovat Sest segmentov, az pokym vsetky
nezhasnu, avéak bez zobrazenia ikony ).

Ked je kdva hotova, vietkych Sest segmentov zhasne a rozsvieti sa ikona v.

Upozoriujeme vas, Ze ak sa espresso kdvovar musi po uvareni kavy predhriat, namiesto ikony pripravenosti v’ sa zobrazi ikona
predhriatia ).

Manualny rezim
Tento rezim vam umoznuje regulovat mnozstvo kavy, ktoré espresso kadvovar vydava.

1.

Naplrite nadrzku na vodu, potom pridajte pozadované mnozstvo kavy do portafiltra a zalozte ho do pristroja.

2. Natacku na odkvapkévanie umiestnite jednu alebo dve $alky.

3. Stla¢te a podrzte tlacidlo (p/. Svetelna kontrolka tlacidla sa rozsvieti.
4, Tlacidlo podrzte, az pokym sa nevyda pozadované mnozstvo kavy.
Poznamky

Maximalna doba vydaja kdvy v manualnom rezime je 60 sekund.
Pri podrzani stlaceného tlacidla sa na displeji budu po jednom postupne zobrazovat jednotlivé segmenty proti smeru hodinovych
ruciciek.

FUNKCIE PARA/HORUCA VODA

Funkcie para/horuca voda sa daju pouzit na zohriatie mlieka, napenenie mlieka a na zohriatie ndpojov, ktoré vychladli.

Délezité: Pristroj si po pouziti funkcie pary alebo napenenia vyzaduje kratku dobu na ochladenie a nebude schopny okamzite zacat s
pripravou kdvy. Toto oznamuje blikajuca svetelnd kontrolka. Ochladzovanie méZzete urychlit tak, ze po pouziti pary budete asi 10 sekund
vypustat hortcu vodu.

Zohrievanie mlieka parou

1.
2.

>

Stlacte tlacidlo pary db.

Na displeji sa rozsvieti $est segmentov a ikona §)). Prvy segment za¢ne blikat. Blikajuci segment zhasne a blikat za¢ne segment
nasledujuci proti smeru hodinovych ruciciek. Ked vietky segmenty zhasnu a rozsvieti sa ikona v/, vas espresso kévovar je pripraveny na
vyrobu pary.

Naplnte kanvicku mliekom.

Drzte konvicku pod parnou tryskou tak, aby tryska bola pod hladinou mlieka.

Otocte ovladac pary/hortcej vody proti smeru hodinovych ruciciek. Cim dalej proti smeru hodinovych ruciciek nim otoéite, tym viac
pary sa vytvori.

Ked je mlieko zohriate k vasej spokojnosti, otocte ovlada¢ pary/horticej vody do polohy off (O).

Ocistite parnu trysku.
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Napenenie mlieka

1.

2.
3.

5.
6.

Postupujte podla krokov 1 a 2 pod "Zohrievanie mlieka parou". Najlepsie vysledky dosiahnete so studenym mliekom z chladnicky.

Drzte kanvicku pod tryskou ako predtym a otvorte ovladac pary/horucej vody podla potreby.

Na spenené mlieko s velkymi bublinami pridrzte trysku hned pod povrchom mlieka a pohybujte kanvi¢kou pocas vypustania pary do

kruhu (Obr. L).

Na spenené mlieko s malymi bublinami (mikropena) ponorte, ponorte trysku Gplne pod povrch mlieka a pohybujte kanvi¢kou pocas

vypustania pary do kruhu (Obr. M).
Po skonceni otocte ovladacom pary/horticej vody v smere hodinovych ruciciek do polohy off (O).
Ocistite parnu trysku.

Horuca voda

1.
2.
3.
4
5

Postupuijte podla krokov 1 a 2 pod "Zohrievanie mlieka parou".

Vhodnu nddobku podrzte pod parnou tryskou.

Otocte ovladacom pary/horticej vody tplne proti smeru hodinovych ruciciek do polohy /().

Horuca voda bude vytekat z parnej trysky az 90 sekdnd.

Po skonceni otocte ovladacom pary/horucej vody v smere hodinovych ruiciek do polohy off - vypnuté (O).

Zohrievanie napojov

Postupujte podla pokynov pod "Zohrievanie mlieka parou", ale drzte pod parnou tryskou vychladnuty ndpoj namiesto mlieka.

Ocistenie parnej trysky po kazdom pouziti

1. Parnu trysku a oto¢né rameno ocistite hned po kazdom pouziti.

2. Ponorte parnu trysku do sélky s Cistou vodou.

3. Otocte ovladacom pary/hortcej vody proti smeru hodinovych ruciciek. Nechajte paru unikat niekolko sekund do cistej vody.

4. Opakujte proces niekolkokrat podla potreby.

5. Nakoniec parnu trysku opatrne odpojte a pred opatovnym pripojenim ju aj otocné rameno utrite vihkou utierkou.

TIPY

«  Sélky na espresso polozte na vrchnu &ast pristroja, kde sa jemne zohreju.

«  Naziskanie hortcejsieho espressa portafilter pred pouzitim zohrejte. Vlozte do portafiltra sitko, portafilter pripojte a spustite proces
pripravy kavy na 5 - 10 sekund, aby sa filter zahrial. Potom portafilter odpojte a pouZite ako obycajne na pripravu espressa. Pri narabani
s portafiltrom a sitkom pamatajte na to, Ze su horuce.

«  Po niekolkych pouzitiach funkcie horlcej pary sa teplota pristroja moze zvysit natolko, ze to zabrani dalSiemu procesu pripravy kavy,
az kym sa pristroj trochu neochladi. Pomocou spustenia funkcie hortcej vody moézete ochladenie pristroja urychlit,

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Cistenie

1. Pristroj odpojte z elektriny a nechajte ho Uplne vychladnut.

2. Vonkajsie povrchy a parnu trysku ocistite pomocou mierne navlhenej utierky a potom dokladne osuste. Dbajte o to, aby sa voda
nedostala dovnutra (napriklad cez otvor ovladaca). Spicka parnej trysky sa da odstranit potiahnutim nadol a méze sa umyvat osobitne.

3. Portafilter a sitko odstrante a vysypte pouzitu kdvu. Umyte pod tecticou vodou a dokladne osuste.

4. Utrite priestor na pristroji, do ktorého sa pripéja portafilter.

5. Tacku na odkvapkévanie vyprazdnite, ked skondite s pouzivanim pristroja, alebo ked'sa vysunie indikator plnej odkvapkéavacej tacky.

«  Pomocou nastroja na cistenie odblokujte otvory v portafiltri.

«  Parnu trysku, sitkd, tacku na odkvapkavanie a jej kryt je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Odvapnovanie

Po priblizne 500 cykloch sa na displeji zobrazi ikona Cistenia %, ¢o znamen4, Ze pristroj je potrebné odvéapnit. Je to varovanie a nema to

vplyv na pripravu kavy, ale ikona zostane svietit, az pokym sa po odvapneni pristroja nezresetuje.

Nikdy nepouzivajte pripravok na odvapnenie na baze mineralnych kyselin, ako kyselina sirov4, chlorovodikovd, amidosirova a octova (napr.

ocot). Tieto odvapriovace moézu stroj poskodit. Pouzite odvapriovaci prostriedok odportcany pre pristroje s plastovymi suciastkami.
Vyrobky reklamované v zéruke s poruchami zapri¢inenymi vodnym kamernom budu podliehat poplatku za opravu.

Hwrn— o

Svoj vyrobok odvaprujte pravidelne v zavislosti od tvrdosti vasej vody a frekvencie pouzivania.
Pouzivajte odportcany prostriedok na odvépnenie a riadte sa pokynmi vyrobcu.
Do nadrzky na vodu nalejte Cerstvud vodu a ur¢ené mnozstvo odvéaprovaca.

Opakovane spustite proces pripravy kdvy a pouZzite tiez proces "horucej vody" na precistenie parnej trysky a vnatornych suciastok.

Opakujte to, kym sa nadrzka na vodu nevyprazdni. V pripade potreby proces opakuijte.
Po odvépneni vyrobok niekolkokrat vyplachnite spustenim procesu pripravy kavy bez kavy, aby ste odstranili akékolvek zvysky
odvapnovaca.

Na resetovanie svetelnej kontrolky podrzte st¢asne tlacidlo (/¢ a tlacidlo manualneho ovladania (p/@ po dobu 5 sekdnd. lkona

Cistenia o3 zhasne.
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RIESENIE PROBLEMOV

Ikona upozornenia ! sa na displeji zobrazi za nasledujucich okolnosti:

Dovod

Riesenie

Ovlédac pary/horucej vody je pocas pripravy kavy v otvorenej
polohe.

Zatvorte ovladac.

Manuélna priprava kdvy trvé dlhsie ako 60 sekund.

V manuélnom rezime nedrzte tlacidlo ¢»/® dlhsie ako 60 sekund.

Tvorba pary trvd dlhsie ako 180 sekund.

Nepouzivajte ovladac pary/horticej vody dlhsie ako 180 sekund.

Horuca voda sa vypusta dlhsie ako 90 sekund.

Nepokusajte sa vypustat horticu vodu dlhsie ako 90 sekund.

Ked'je pristroj zapnuty, ovladac pary/horucej vody je v otvorenej
polohe.

Pristroj kavu nepripravi. Zatvorte ovladac.

lkona predhriatia {fy a segmenty odpocitavania ¢asu spolu s blikajicou ikonou upozornenia ! sa na displeji zobrazia za nasledujtcich

okolnosti:

Dévod

Riesenie

Skusate pripravovat kdvu skor, ako pristroj dosiahol spravnu
teplotu.

Nechajte pristroj Gplne predhriat, ¢o indikuje ikona .

Skusate vytvorit paru skor, ako pristroj dosiahol spravnu teplotu.

Nechajte pristroj dosiahnut spravnu teplotu, ¢o indikuje ikona ).

Skusate vypustat horticu vodu skor, ako pristroj dosiahol spravnu
teplotu.

Nechajte pristroj dosiahnut spravnu teplotu, ¢o indikuje ikona .

Vseobecné

Problém Mozny dovod

Riesenie

Espresso sa nepripravi

Nadrzka na vodu je prazdna

Naplrite nadrzku s vodou

Portafilter alebo sitko su upchaté

Odstrante a ocistite

Pristroj je potrebné odvapnit

Odvapnite pristroj

Hrubka mletia je prili$ jemna alebo hrubé

Kavu zomelte na spravnu hribku mletia.

Espresso tecie okolo portafiltra

Portafilter nie je riadne pripojeny

Odstrante a znovu pripojte portafilter.
Dbajte o to, aby bol otoceny uplne vpravo,
az pokym sa nedd dalej otocit.

Portafilter sa neda pripojit

V sitku je prilis vela kavy

Pouzite prilozenui odmerku/utlac¢adlo podla
pokynov.

Zvysky okolo uchytenia portafiltra

Ocistite priestor, do ktorého sa pripaja
portafilter.

Kava je slaba

V sitku nie je dost kavy

Pouzite prilozent odmerku/utlacadlo podla
pokynov.

Hrabka mletia je prilis jemnéd alebo hruba

Kavu zomelte na spravnu hribku mletia.

Kava v sitku je prili§ volna (neutlacend)

Kévu viac utlacte.

RECYKLACIA

Aby nedochédzalo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok, pristroje a nabijacie a
E ﬁ nenabijacie batérie oznacené niektorym z tychto symbolov nesmu byt likvidované s netriedenym komunalnym
mmm=_ odpadom. Elektrické a elektronické vyrobky a pripadne nabijacie a nenabijacie batérie vzdy odovzdajte na prislusnom
oficidlnom mieste pre recyklaciu / zber.
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowac, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy urzadzenie innej osobie. Wyjmij z
opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenistwa, miedzy innymi:

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby niemajace do$wiadczenia lub znajomosci
urzadzenia, jesli odbywa sie to pod nadzorem / z instruktazem, oraz sg Swiadome istniejacych zagrozen.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieci nie powinny czysci¢ i obstugiwac urzadzenia, o ile nie s3
starsze niz 8 lat i s3 nadzorowane. Przechowuj urzadzenie i przewdd zasilania w miejscu niedostepnym dla
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

W trakcie pracy urzadzenia nie wstawiac ekspresu do kawy w szafke.

A\ Powierzchnie urzadzenia rozgrzewajq sie. Resztkowe ciepto powoduje, ze powierzchnie jeszcze pozostaja
gorace po uzyciu.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez producenta, jego serwis
techniczny lub specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

Na powierzchni elementdw grzewczych po wytaczeniu utrzymuije sie ciepto resztkowe.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z niniejszg instrukcja. Kazde niewtasciwe zastosowanie moze spowodowac
uszkodzenie ciata, porazenie pragdem lub inne niebezpieczenstwo.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej lub osoby niemajace doswiadczenia lub znajomosci urzadzenia, jezeli odbywa sie to pod
nadzorem /z instruktazem oraz sa swiadome istniejacych zagrozen.

Po kazdym uzyciu oczys¢ urzadzenie i akcesoria.

& Nie zanurza¢ w zadnym ptynie.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych zastosowaniach jak:

«  obiekty gastronomiczne w powierzchniach handlowych, biurach i innych miejscach pracy,

+ do uzytku przez gosci w hotelach, motelach i innym srodowisku mieszkalnym;

«  obiekty oferujace nocleg ze sniadaniem;

+ gospodarstwa rolne.

«  Ustaw urzadzenie na stabilnej, rownej i termoodpornej powierzchni.

+  Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okre$lonym w niniejszej instrukgji.
+ Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

CZESCI

1. Plytka do podgrzewania filizanek 6. Regulator pary/goracej wody 1. Sitko na 1 porcje

2. Panel sterowania 7. Ramie obrotowe 12.  Miarka/ubijak

3. Pokrywa tacki ociekowej 8.  Wyjmowana dysza parowa 13. Narzedzie do czyszczenia
4. Wyjmowana tacka ociekowa 9. Kolba 14.  Pokrywa zbiornika wody
5. Wskaznik zapetnienia tacki ociekowej ~ 10. Sitko na 2 porcje 15.  Zbiornik wody

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

« Oczysc¢ kolbe, sita i miarke/ubijak w cieptej wodzie z mydtem.

«  Przed pierwszym uzyciem lub jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je wyczysci¢, napetniajac i uruchamiajac
urzadzenie bez kawy. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czesci NAPELNIANIE | ZAPARZANIE ESPRESSO, ale bez uzycia kawy.

« Wyczysc system pary, postepujac zgodnie z instrukcjami w PIELEGNACJA | KONSERWACJA.

AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

Po 25 minutach bezczynnosci ekspres do kawy wytaczy sie. Aby go wigczy¢, ponownie, nacisnij O.

NAPELNIANIE

1. Wyjmij zbiornik wody, podnoszac go do géry (rys. A).
2. Napetnij zbiornik zimna, $wiezg woda do maksymalnego oznaczenia (rys. B).
3. Ponownie zatéz zbiornik wody (rys. C). Upewnij sie, ze jest prawidtowo zamocowany i w dobrze osadzony.
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ZAPARZANIE ESPRESSO

Kawe Espresso mozna pic jako taka lub z wieloma popularnymi odmianami na bazie espresso, jak Latte, Cappucinno, Americano itp. Ekspres
do kawy moze zrobi¢ pojedyncza porcje (okoto 30 ml) lub podwdjna porcje (60 ml) espresso.
Ekspres do kawy moze przygotowywac napoje w trybie automatycznym lub by¢ sterowany recznie.

Napetnianie kolby

1. Zdecyduj, czy robisz pojedyncza porcje, czy podwdjna porcje.

2. Dla pojedynczej porcji wtéz do kolby sitko na 1 porcje (mniejsze); dla podwdjnej porcji sitko na 2 porcje (wieksze) (rys. D). Do
pojemniczkow ESE (easy serving espresso - espresso o tatwym podawaniu) stosuj sitko na jedng porcje.

3. Zapomoca miarki napetnij sitko (ryc. E). Do pojedynczej porcji uzyj 1 miary, a do podwajnej uzyj 2 miary (rys. F). Kawa w miarce
powinna by¢ wyréwnana, bez gérki (ryc. G).

4. Delikatnie ubij ($ci$nij) kawe w kolbie przy uzyciu ptaskiego korica miarki (ryc. H), az sie wyréwna. Musisz na tyle zagesci¢ kawe, aby
stawiata opdr wodzie przechodzacej przez kawe. Jedli kawa bedzie rzadka, woda tatwo przeptywa przez kawe i jej petny smak nie
zostanie wyekstrahowany. Jesli kawa jest za mocno ubita, woda bedzie z trudnoscig przechodzita przez kawe, a smak bedzie ostry i
gorzki.

Zaktadanie kolby

1. Upewnij sie, ze krawedz kolby jest wolna od resztek kawy. Zamontuj ja w urzadzeniu raczka skierowang w lewo, tak aby byta
wyréwnana ze znakiem U (rys. J).

2. Popchnij kolbe do géry, a nastepnie obré¢ jg w prawo, az sie zatrzyma (rys. K).

3. Aby zdjac kolbe, obréc¢ ja w lewo, az uchwyt zréwna sie ze znakiem U.

Automatyczny tryb jednej i dwéch filizanek

Ekspres do kawy moze przygotowac jedng lub dwie filizanki za jednym nacisnieciem przycisku.

1. Napetnij zbiornik wody, a nastepnie dodaj odpowiednig ilos¢ kawy do kolby i zat6z kolbe.

2. Nacisnij przycisk &, aby wiaczyc ekspres.

3. Ekspres rozpocznie cykl wstepnego podgrzania. Na wyswietlaczu za$wieci sie sze$¢ segmentéw oraz ikona §. Pierwszy segment
bedzie migac. Migajacy segment wytaczy sie i zacznie migac nastepny segment w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Gdy wszystkie segmenty zgasna i zaswieci sie ikona v, ekspres do kawy jest nagrzany i gotowy.

4. Umies¢ jedna lub dwie filizanki na tacce ociekowej.

Na jedna filizanke naciénij przycisk (p; na dwie filizanki nacisnij przycisk (»/Cp.

6. Szes¢ segmentdw na wyswietlaczu bedzie cyklicznie krazy¢, az wszystkie zgasna w podobny sposdb, jak w przypadku cyklu
wstepnego podgrzania, ale bez ikony ).

7. Kiedy kawa bedzie gotowa, wszystkie sze$¢ segmentdw wylaczy sie i pojawi sie ikona v.
Nalezy pamietac, ze jesli ekspres wymaga wstepnego podgrzania po zaparzeniu kawy, zamiast ikony gotowosci v/ pojawi sie ikona
wstepnego podgrzania .

Tryb reczny

Ten tryb pozwala kontrolowac ilos¢ kawy podawanej przez ekspres.

1. Napetnij zbiornik wody, a nastepnie dodaj odpowiednig ilos¢ kawy do kolby i zat6z kolbe.

2. Umies¢ jedna lub dwie filizanki na tacce ociekowej.

3. Naci$nij i przytrzymaj przycisk (p/©. Zaswieci sie lampka kontrolna przycisku.

4. Przytrzymaj przycisk, az zostanie wydana wymagana ilo$¢ kawy.

Uwagi
Maksymalny czas pracy w trybie recznym wynosi 60 sekund.
Przy przytrzymaniu przycisku na wyswietlaczu pojedynczy segment porusza sie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

b

FUNKCJE PARY/GORACEJ WODY

Funkcji pary/goracej wody mozna uzywac do podgrzewania mleka, spienianego mleka i napojéw, ktore ostygty.

Wazne: Urzadzenie po zaparzeniu kawy lub naparowaniu mleka potrzebuje krétkiego okresu schtodzenia i nie bedzie mozna zaparzac
kawy od razu po poprzednim zaparzaniu. Wskazuje to migocaca lampka. Mozesz przyspieszy¢ schtodzenie wylewajac goracg wode po 10
sekundach od zaparzania.

Naparowanie mleka

1. Naci$nij przycisk pary b,

2. Szes¢ segmentéw na wyswietlaczu oraz ikona {f) zaswieci sie. Pierwszy segment zacznie migac. Migajacy segment zgasnie i zacznie
migac nastepny segment w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Gdy wszystkie segmenty zgasna i zaswieci sie ikona v/
ekspres jest gotowy do wydania pary.

Napetnij dzbanuszek mlekiem.

Trzymaj dzbanuszek pod dysza parowa z koncdwka dyszy pod powierzchnig mleka.

Obroci¢ pokretto regulatora pary/goracej wody w lewo. Im dalej obrdcisz pokretto w lewo, tym wiecej pary sie wytworzy.

Po podgrzaniu mleka obré¢ pokretto regulatora pary/goracej wody zgodnie z ruchem wskazéwek zegara w pozycje wytaczenia (O).
Oczys¢ dysze parowa.

Spienianie mleka

1. Wykonaj kroki 1i2 w czesci ,Naparowanie mleka”. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj zimnego mleka z lodéwki.

2. Trzymaj dzbanuszek pod dysza parowa, jak wyzej, i otwérz regulator pary/goracej wody, jak dtugo chcesz.

Nowvasw
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5.
6.

Aby miec spienione mleko z duzymi babelkami, przytrzymaj dysze tuz pod powierzchnig mleka i gdy para jest uwalniana, wykonuj
okragte ruchy dzbanuszkiem (rys. L).

Aby miec spienione mleko z matymi babelkami (mikropianka),trzymaj dysze catkowicie pod powierzchniag mleka i gdy para jest
uwalniana, wykonuj okragte ruchy dzbanuszkiem (rys. M).

Po zakonczeniu przekre¢ regulator pary/goracej wody w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do potozenia wytaczenia (O).
Oczys¢ dysze parowa.

Goraca woda

1.
2.
3.
4
5

Wykonaj kroki 12 w czesci ,Naparowanie mleka”.

Trzymaj odpowiedni pojemnik pod dyszg pary.

Przekre¢ pokretto regulatora pary/goracej wody do korica przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara do pozycji /().

Goraca woda bedzie wyptywac z dyszy parowej do 90 sekund.

Po zakonczeniu przekre¢ regulator pary/goracej wody w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do potozenia wytaczenia (O).

Ogrzewanie napojow

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dla ,Naparowanie mleka”, ale zamiast mleka trzymaj pod dysza parowa chtodny napgj.

Czyszczenie dyszy parowej po kazdym uzyciu

AW =

Niezwtocznie po kazdym uzyciu wyczys¢ dysze parowa i ramie obrotowe.

Zanurz dysze parowa w filizance czystej wody.

Obroci¢ pokretto regulatora pary/goracej wody w lewo. Pozwol parze przejs¢ do czystej wody przez kilka sekund.

W razie potrzeby powtdrz to kilka razy.

Na koniec ostroznie wyjmij dysze parowa i wytrzyj przed zatoZeniem jg oraz ramie obrotowe czystg wilgotng szmatkg .

PORADY

Ustaw filizanki do espresso na gdrnej czesci urzadzenia, aby delikatnie sie rozgrzaty.

Aby uzyskac gorace espresso, przed uzyciem podgrzej kolbe. W6z sitko do kolby, zatéz kolbe i uruchom proces parzenia przez 5-10
sekund, aby podgrzac filtr. Nastepnie zdejmij kolbe i uzyj ja jak zwykle do przygotowania espresso. Ostroznie obchodz sie z kolbg,
uwazaj, moze by¢ goraca.

Po kilku zastosowaniach funkgji pary, urzadzenie moze silnie sie rozgrzac, co przeszkodzi w dalszym parzeniu, zanim urzadzenie nieco
ostygnie. Mozesz uzy¢ funkcji goracej wody, aby szybciej schtodzi¢ urzadzenie.

KONSERWACJA | OBSLUGA

Czyszczenie

1.

2.

C VAW

Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu catkowicie ostygnad.

Oczys$¢ zewnetrzne powierzchnie i dysze parowa lekko zwilzong $ciereczka, a nastepnie doktadnie je wysusz. Upewnij sie, ze woda nie
dostaje sie do wnetrza urzadzenia (na przyktad przez otwor kontrolny). Koricowke dyszy pary mozna zdja¢, pociagajac ja w dét, a
nastepnie mozna ja my¢ osobno.

Zdejmij kolbe i sitko i opréznij z fuséw kawy. Umyj pod biezaca woda i doktadnie osusz.

Wytrzyj powierzchnie urzadzenia, gdzie jest montowana kolba.

Opréznij tacke ociekowa po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia lub gdy pojawi sie wskaznik zapetnienia tacy ociekowej.

Uzyj narzedzia do czyszczenia, aby odblokowa¢ otwory w kolbie.

Dysza parowa, sitka, tacka ociekowa i pokrywa tacki ociekowej moga by¢ myte w zmywarce do naczyn.

Odkamienianie

Po okoto 500 cyklach na wyswietlaczu pojawi sie ikona czystosci ¢9+ wskazujaca, ze urzadzenie powinno zosta¢ odkamienione. Jest to
ostrzezenie i nie bedzie miato wptywu na zaparzanie kawy, ale ikona bedzie sie $wieci¢ do czasu zresetowania po odkamienieniu
urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj srodka odkamieniajacego na bazie kwaséw mineralnych, takich jak kwas siarkowy, kwas solny, kwas amidosulfonowy i
kwas octowy (np. ocet). Takie odkamieniacze moga uszkodzi¢ urzadzenie. Uzyj produktu do usuwania kamienia zalecanego do urzadzen z
czesciami z tworzywa sztucznego.

Produkty zwr6cone w ramach gwarancji z wadami wynikajacymi z kamienia zostana obcigzone opfata za naprawe.

“ih W=

Regularnie odkamieniaj swoj produkt w zaleznosci od zawartosci wapna w wodzie i czestotliwosci uzywania.

Uzywaj zastrzezonego produktu do usuwania kamienia i postepuj zgodnie z instrukcjami producenta.

Do zbiornika wody wlej swiezg wode i okreslong ilos¢ srodka odwapniajacego.

Kilkakrotnie wykonaj procedure parzenia, a takze procedure ,goracej wody”, aby wyczysci¢ dysze parowa i elementy wewnetrzne.
Wykonuj to, dopéki zbiornik wody nie bedzie pusty. W razie potrzeby powtérz te procedure jeszcze raz.

Po odkamienianiu kilka razy przeptukaj urzadzenie, woda bez kawy, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci kamienia.

Aby zresetowad, nalezy przytrzymaé przycisk (p/tp i przycisk reczny tp/@ jednocze$nie przez 5 sekund. Ikona czystosci % zgasnie.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ikona ostrzezenia ! pojawi sie na wyswietlaczu w nastepujacych okolicznosciach:

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Regulator pary/goracej wody podczas parzenia jest w pozycji

otwartej.

Zamknij regulator

Reczne zaparzanie trwa dtuzej niz 60 sekund.

recznym.

Nie przytrzymuj przycisku (p/@ przez dtuzej niz 60 sekund w trybie

Prébujesz wytworzy¢ pare dtuzej niz 180 sekund.

Nie uzywaj regulatora pary/goracej wody dtuzej niz 180 sekund.

Probujesz mie¢ gorgca wode przez ponad 90 sekund.

Nie wydawaj goracej wody dtuzej niz 90 sekund.

Gdy urzadzenie jest wigczone regulator pary/goracej wody

znajduje sie w pozycji otwartej.

Urzadzenie nie bedzie zaparza¢. Zamknij regulator.

lkona podgrzewania {f) i segmenty wyswietlacza odliczania wraz z migajacg ikong ostrzezenia ! pojawig sie na wy$wietlaczu w

nastepujacych okolicznosciach:

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Préba zaparzenia kawy, zanim urzadzenie osiggnie wtasciwa

temperature.

Poczekaj, az urzadzenie zostanie w petni podgrzane, co jest
sygnalizowane ikona f).

Préba wytworzenia pary, zanim urzadzenie osiggnie wiasciwa

temperature.

ikona ).

Poczekaj, az urzadzenie osiggnie wtasciwg temperature oznaczona

Préba podania goracej wody, zanim urzadzenie osiagnie wiasciwg

temperature.

ikona {)).

Poczekaj, az urzadzenie osiggnie wtasciwg temperature oznaczong

Informacja ogdlna

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Nie leci espresso

Zbiornik wody jest pusty

Napetnij zbiornik na wode

Zablokowana kolba lub sitko

Wyjmij i wyczysé

Urzadzenie wymaga odkamienienia

Usun kamien z urzadzenia

Kawa zmielona zbyt miatko lub grubo

Zmiel kawe do wtasciwej konsystencji

Espresso wycieka obok kolby

Kolba niewtasciwie zatozona

Zdejmij i ponownie zatdz kolbe. Upewnij sie,
ze jest catkowicie obrécona w prawo, az do
oporu.

Kolba nie daje sie zamontowac

Za duzo kawy w sitku

Zastosuj dostarczong miarke/ubijak zgodnie
zinstrukgjg

Zanieczyszczenia wokot ztaczki kolby

Oczys$¢ miejsce mocowania kolby

Kawa jest staba Za mato kawy w sitku Zastosuj dostarczong miarke/ubijak zgodnie
zinstrukcja
Kawa zmielona zbyt miatko lub grubo Zmiel kawe do wtasciwej konsystencji
Kawa za luzna w sitku Ubij kawe mocniej
RECYKLING

2R
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Aby unikna¢ probleméw srodowiskowych i zdrowotnych spowodowanych niebezpiecznymi substancjami, sprzetu,
akumulatoréw i baterii oznaczonych jednym z tych symboli nie nalezy wyrzucac z nieposortowanymi odpadami
komunalnymi. Produkty elektryczne i elektroniczne, w tym, baterie jednorazowe i akumulatory, nalezy zawsze
utylizowac w odpowiednim publicznym punkcie zbiérki odpadéw/recyklingu.




Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na vise i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom ili rade po uputama, te
razumiju ukljuc¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smiju vrsiti djeca
ako nisu starija od 8 godina i moraju biti pod nadzorom. DrZite uredaj i kabel van dosega djece mlade od 8
godina.

Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

Aparat za kavu ne smije se staviti u ormaric tijekom uporabe.

A\ Povrsine uredaja e postati vruce. Preostala toplina odrzavat ¢e povrsine toplim nakon uporabe.

Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti proizvoda¢, ovlasteni servis ili osoba
slicne stru¢nosti.

Nakon uporabe, na povrsini grijaceg elementa zadrzava se preostala toplina.

Rabite uredaj prema ovim uputama. Bilo kakva pogreSna uporaba moZze uzrokovati potencijalne ozljede,
strujni udar ili druge opasnosti.

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih moguénosti ili osobe koje ne
raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom ili rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja, te razumiju ukljuene opasnosti.

uredaja, te razumiju uklju¢ene opasnosti.

Nakon svake uporabe odistite proizvod i svu ostalu dodatnu opremu.

& Nemojte uranjati u bilo kakvu tekucinu.

Ovaj uredaj namijenjen je za ku¢nu uporabu ili slicne primjene kao $to su:

+ podrugja s kuhinjama za osoblje, kao $to su prodavaonice, uredi i druga radna okruzja

« zagoste u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenih prostora

+  smijestaji s uslugom dorucka

«  seoska domacinstva.

«  Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu.

« Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
« Nemojte koristiti uredaj ako je oStecen ili neispravan.

DUELOVI
1. Ploca za grijanje $alica 6. Regulator pare/vruce vode 12.  Mjerica/presa
2. Upravljacka ploca 7. Zakretnarucica 13. Nastavak za Ciscenje
3. Poklopac posude za kapanje 8.  Uklonjiva mlaznica za paru 14. Poklopac spremnika za vodu
4. Uklonjiva posuda za kapanje 9. Nosac filtera 15.  Spremnik za vodu
5. Indikator napunjenosti posude za 10. Sito za dvije doze
kapanje 11.  Sito za jednu dozu
PRIJE PRVE UPORABE

«  Operite nosac filtera, sita i mjericu/presu u toploj sapunici. Isperite i osusite.

«  Prije prve uporabe, ili ako se aparat nije koristio duZe vrijeme, ocistite ga tako $to cete ga napuniti i pustiti u rad bez kave. Slijedite
upute pod odjeljkom PUNJENJE i KUHANJE ESPRESSO KAVE, ali bez dodavanja kave.

. Odistite sustav pare slijedeci upute pod odjeljkom NJEGA | ODRZAVANJE.

AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Nakon 25 minuta neaktivnosti, aparat za espresso kavu Ce se iskljuciti. Za ponovno ukljucivanje, pritisnite O.

PUNJENJE

1. lzvadite spremnik za vodu tako Sto cete ga podici (SI. A).
2. Napunite spremnik za vodu hladnom, svjezom vodom do oznake max (SI. B).
3. Ponovno namjestite spremnik za vodu (SI. C). Uvjerite se da je ispravno namjesten i dobro postavljen na mjesto.
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KUHANJE ESPRESSO KAVE

MozZete uzivati u espresso kavi, ili praviti puno popularnih varijanti baziranih na espresso kavi, kao $to su Latte, Cappuccino, Americano, itd.
Va$ aparat za espresso kavu moze kuhati jednu dozu (otprilike 30 ml) ili duplu dozu (60 ml) espresso kave.
Va$ aparat za espresso kavu moze pripremati napitke automatskim ili ru¢nim upravljanjem.

Punjenje nosaca filtera

1. Odlucite Zelite li napraviti jednu ili duplu doze kave.

2. Zajednu dozu namjestite (manje) sito za jednu dozu u nosac filtera, za duplu dozu namijestite (vece) sito za 2 doze (SI. D). JPS Za ESE
(easy serving espresso) filter vrecice, koristite sito za jednu dozu.

3. Zapunjenje sita, koristite se mjericom (SI. E). Za jednu dozu koristite jednu mjericu, a za duplu dozu koristite dvije mjerice (SI. F). Kava u
mjerici treba biti ravna, a ne vrhom puna (SI. G)

4. Lagano potisnite (komprimirajte) kavu u nosac filtera koristeci se ravnim krajem mijerice (SI. H) dok se ne poravna. Trebate presati kavu
toliko da stvorite otpor vodi koja prolazi kroz kavu. Ako je kava premalo pritisnuta, voda lako prolazi kroz nju i nece se dobiti puni okus.
Ako je kava previse pritisnuta, voda Ce tesko prolaziti kroz kavu i okus ¢e biti o3tar i gorak.

Namjestanje nosaca filtera

1. Uvjerite se da na rubu nosaca filtera nema ostataka kave. Namjestite ga u aparat tako da je rucka okrenuta prema vani lijevo i da je
poravnata sa oznakom U (SI. J).

2. Gurnite nosac filtera prema gore, te ga okrenite udesno dok se ne zaustavi (SI. K).

3. Zauklanjanje nosaca filtera, ukrenite ga ulijevo dok se rucka ne poravna s oznakom U.

Automatski nacin rada jedne i dvije salice

Vas aparat za espresso kavu moze pripremati jednu ili dvije Salice s pomocu samo jednog pritiska na gumb.

1. Napunite spremnik za vodu, a zatim dodajte potrebnu koli¢inu kave u nosac filtra i namjestite ga.

2. Pritisnite gumb O za ukljucivanje aparata za espresso kavu.

3. Va$ aparat za espresso kavu zapocet ¢e svoj ciklus predzagrijavanja. Zasvijetlit ¢e Sest segmenata na zaslonu i upalit ¢e se oznaka ).

Zatreptat Ce prvi segment. Taj ¢e se segment iskljuciti i zatreptat e sljedeci segment u smjeru suprotnom od kazaljke na satu. Kad se

iskljuce svi segmenti i upali se oznaka v vas je aparat za espresso kavu zagrijan i spreman je za rad.

Postavite jednu ili dvije Salice na posudu za kapanje.

Za jednu $alicu, pritisnite gumb (9; za dvije 3alice pritisnite gumb /(.

Sest segmenata na zaslonu kruzit ¢e dok se svi ne ugase sli¢no kao u ciklusu predzagrijavanja, ali se nece prikazati oznaka ).

Kada je kava kuhana, iskljucit ¢e se svih Sest segmenata i upalit ¢e se oznaka v/.

«  Imajte na umu da ako se vas aparat za espresso kavu treba unaprijed zagrijati nakon $to je kava skuhana, umjesto oznake v prikazat ce
se oznaka spremnosti za rad .

Ruc¢ni nadin rada

Ovim nacinom rada omogucava vam se odredivanje koli¢ine kave koju dozira vas aparat za espresso kavu.

1. Napunite spremnik za vodu, a zatim dodajte potrebnu koli¢inu kave u nosac filtra i namjestite ga.

2. Postavite jednuiili dvije Salice na posudu za kapanje.

3. Pritisnite i drZite gumb (5/©. Zasvijetlit ¢e sijalica gumba.

4. Drzite gumb dok ne bude dozirana potrebna koli¢ina kave.

Napomene

«  NajduZe vrijeme rada u ru¢nom nacinu rada je 60 sekundi.

«  Nazaslonu ce se odjednom prikazati jedan segment koji se pomice u smjeru suprotnom od kazaljke na satu dok je gumb pritisnut
prema dolje.

Nowvas

FUNKCIJE PARE/VRUCE VODE

Funkcije pare/vruce vode mogu se koristiti za zagrijavanje mlijeka, pravljenje pjene od mlijeka i zagrijavanje napitaka koji su se ohladili.
Vazno: Po zavrietku funkcije uparavanja ili pravljenja pjene, uredaj se treba ohladiti kratko vrijeme i necete mo¢i odmah kuhati kavu.
Svjetlo ¢e treperiti kako bi oznacilo to stanje. MoZete ubrzati vrijeme hladenja tako $to ¢ete nakon uparavanja ispustiti vru¢u vodu u trajanju
od otprilike 10 sekundi.

Uparavanje mlijeka

1. Pritisnite gumb za paru &b

2. Zasvijetlit ¢e 3est segmenata na zaslonu i oznaka \f). Zatreptat ¢e prvi segment. Segment koji treperi iskljucit ¢e se i zasvijetlit ¢e sljedeci
segment u smjeru suprotnom od kazaljke na satu. Kad se iskljuce svi segmenti i ukljuci se oznaka v/, vas je aparat za espresso kavu
spreman napraviti paru.

3. Napunite mlijekom mali vr¢.

Drzite vr¢ ispod mlaznice za paru s mlaznicom postavljenom ispod povrsine mlijeka.

5. Okrenite regulator pare/vruée vode u smjeru suprotnom od kazaljke na satu. Sto vide okrecete regulator u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu, to se pravi vise pare.

6. Kad se mlijeko zagrije po vasoj Zelji, okrenite requlator pare/vruce vode u smjeru kazaljke na satu do isklju¢enog polozaja (O).

7. Ocistite mlaznicu za paru.

Pravljenje pjene od mlijeka

1. Slijedite korake 1i2 za ,Uparavanje mlijeka”. Za najbolje rezultate koristite hladno mlijeko iz hladnjaka.

2. Drzite vr¢ ispod mlaznice kao $to je gore opisano i otvorite regulator pare/vruce vode po zelji.

&
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3. Zapravljenje pjene od mlijeka s velikim mjehuri¢ima, drZite mlaznicu tik ispod povrsine mlijeka i rabite okrugle pokrete vréem dok se
paraispusta (SI. L).

4. Zapravljenje pjene od mlijeka s malim mjehuri¢ima(mikro pjena), drzite mlaznicu potpuno ispod povrsine mlijeka i rabite okrugle
pokrete vr¢em dok se para ispusta (SI. M).

5. Kad zavrsite, okrenite regulator pare/vruce vode u smjeru kazaljke na satu u isklju¢eni polozaj (O).

6. Odcistite mlaznicu za paru.

Vruca voda

Slijedite korake 12 za ,Uparavanje mlijeka”.

Drzite odgovarajuci spremnik ispod mlaznice pare.

Potpuno okrenite regulator pare/vruce vodeu smjeru suprotnom od kazaljke na satu u polozaj /().

Vru¢a voda ce izlaziti iz mlaznice pare u trajanju do 90 sekundi.

. Kad zavrsite, okrenite regulator pare/vruce vode u smjeru kazaljke na satu u isklju¢eni polozaj (O).

Zagrijavanje napitaka

+  Slijedite upute pod odjeljkom ,Uparavanje mlijeka“, ali umjesto mlijeka, ispod mlaznice za paru drzite ohladeni napitak.
Cis¢enje mlaznice za paru nakon svake uporabe

1. Neposredno nakon svake uporabe ocistite mlaznicu za paru i zakretnu rucicu.

2. Uronite mlaznicu za paru u salicu Ciste vode.
3
4
5

I N S

Okrenite regulator pare/vruce vode u smjeru suprotnom od kazaljke na satu. Pustite da para izade u ¢istu vodu nekoliko sekundi.
Ako je potrebno, ponovite postupak nekoliko puta.

Na kraju, pazljivo uklonite mlaznicu za paru i obridite mlaznicu i zakretnu rucicu ¢istom vlaznom krpom prije nego $to je vratite na
mjesto.

SAVIJETI

«  Postavite 3alice za espresso kavu na vrh jedinice na kojoj ce se lagano grijati.

« Kako biste dobili topliju espresso kavu, prije uporabe zagrijte nosac filtera. Namjestite sito u nosac filtera, namjestite nosac filtera i
pokrenite postupak kuhanja kave na 5-10 sekundi kako bi se filter zagrijao. Potom uklonite nosac filtera i koristite ga kao i obi¢no za
kuhanje espresso kave. Nakon ovog postupka, kad rukujete nosacem filtera i sitom, imajte na umu da ¢e oni biti vruci.

« Nakon nekoliko uporaba funkcije pare, temperatura jedinice ¢e postati visa i to ¢e sprijeciti daljnje kuhanje kave dok se aparat malo ne
ohladi. Kako biste brze ohladili aparat, mozete koristiti funkciju vruce vode.

NJEGA | ODRZAVANJE

Cisc¢enje

1. lzvucite utikac iz uti¢nice i ostavite aparat da se potpuno ohladi.

2. Odistite vanjske povrsine i mlaznicu za paru malo ovlazenom krpom i potom ih temeljito osusite. Uvjerite se da voda ni u kom slu¢aju
ne ude u unutrasnjost proizvoda (na primjer, kroz otvor regulatora). Mozete skinuti vrh mlaznice za paru tako Sto ¢ete ga povuci prema

dolje i mozete ga oprati odvojeno.
Uklonite nosac filtera i sito i ispraznite ga od mljevene kave. Isperite ih pod teku¢om vodom i temeljito osusite.

Obrisite podrucje aparata u kojem se namjesta nosac filtera.
Ispraznite posudu za kapanje kad zavrsite s uporabom aparata, ili kad se pojavi indikator napunjenosti posude za kapanje.
«  Koristite se nastavkom za ¢iS¢enje kako biste od¢epili otvore na nosacu filtera.

«  Mlaznica za pary, sita, posuda za kapanje i poklopac posude za kapanje mogu se prati u perilici za posude.

Uklanjanje kamenca

Nakon otprilike 500 ciklusa, na zaslonu ¢e se pojaviti oznaka za ¢iséenje o9 oznacavajuci da bi uredaj trebalo o¢istiti od kamenca. To je

upozorenje i nece utjecati na pripremu kave, ali ¢e oznaka i dalje svijetliti dok se ne ponisti nakon $to se uredaj ocisti od kamenca.

Nikad nemoijte koristiti proizvod za uklanjanje kamenca koji se zasniva na mineralnim kiselinama kao $to su sumporna kiselina,

klorovodicna kiselina, sulfami¢na kiselina i octena kiselina (npr. ocat). Ta sredstva za uklanjanje kamenca mogu ostetiti aparat. Koristite

proizvod za uklanjanje kamenca koji je preporucen za uredaje s plasti¢nim dijelovima.

Za kvarove proizvoda u jamstvenom roku, nastalih zbog pojave kamenca, popravak ¢e biti naplacen.

+  Redovito uklanjajte kamenac iz vaseg proizvoda ovisno o koli¢ini kamenca u vasoj vodi i o u¢estalosti uporabe.

«  Koristite proizvod za uklanjanje kamenca poznate marke i slijedite upute proizvodaca.

1. Sipajte svjezu vodu i odredenu koli¢inu sredstva za uklanjanje kamenca u spremnik za vodu.

2. Vide puta ponovite postupak kuhanja kave i takoder koristite postupak ,vruce vode” kako biste oistiti mlaznicu za paru i unutarnje
komponente.

3. Cinite to dok se spremnik za vodu na isprazni. Ako je potrebno, ponovite postupak.
Nakon uklanjanja kamenca, isperite proizvod nekoliko puta tako to cete pokrenuti postupak kuhanja kave bez kave kako biste uklonili
ostatke sredstva za uklanjanje kamenca.

5. Zaponistavanje svjetla, drZite istovremeno gumb (»/t» i gumb ru¢no (/O 5 sekundi. Oznaka ¢is¢enja o9 ¢e se iskljuciti.

vk w
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UKLANJANJE SMETNJI

Oznaka za oprez ! pojavit e se na zaslonu u sljedecim slu¢ajevima:

Uzrok

Rjesenje

Regulator pare/vruce vode u otvorenom je polozaju tijekom
kuhanja.

Zatvorite regulator.

Ru¢no kuhanje traje duze od 60 sekundi.

Nemojte drzati gumb /@ duze od 60 sekundi u ru¢nom nacinu
rada.

Parenje traje duze od 180 sekundi.

Nemojte upotrebljavati regulator pare/vruce vode duze od 180
sekundi.

Vruca voda dozira se duze od 90 sekundi.

Nemojte pokusavati dozirati vru¢u vodu duze od 90 sekundi.

Regulator pare/vruce vode u otvorenom je polozaju kad se uredaj
ukljudi.

Uredaj ne kuha kavu. Zatvorite regulator.

Oznaka za predzagrijavanije {f) i segmenti odbrojavanja na zaslonu te ikona trepereceg upozorenja ! pojavit ¢e se na zaslonu u sliede¢im

okolnostima:

Uzrok

Rjesenje

Pokusaj kuhanja kave prije nego $to je uredaj dosegao
odgovarajucu temperaturu.

Pustite da se uredaj u potpunosti unaprijed zagrije kako je
naznaceno oznakom .

Pokusaj stvaranja pare prije nego $to je uredaj dosegao
odgovarajucu temperaturu.

Pustite da uredaj dosegne odgovarajucu temperaturu kako je
naznaceno oznakom .

Pokusaj doziranja vruce vode prije nego $to je uredaj dosegao
odgovarajucu temperaturu.

Pustite da uredaj dosegne odgovarajucu temperaturu kako je
naznaceno oznakom ).

Opcenito

Problem Moguci uzrok

Rjesenje

Espresso kava se ne kuha

Spremnik vode je prazan

Napunite spremnik za vodu

Nosac filtra ili sito su zaCepljeni

Uklonite i ocistite

Potrebno je ukloniti kamenac iz aparata

Uklonite kamenac iz aparata

Kava je previse sitno ili grubo mljevena

Sameljite kavu na ispravnu veli¢inu

Espresso kava curi oko nosaca filtera

Kava je premalo pritisnuta

Potisnite kavu vecim pritiskom

Nije moguée namjestiti nosac filtera

Previse kave u situ

Koristite isporu¢enu mjericu/preSu prema

uputama.

Ostatci oko mjesta za uklapanje nosaca
filtera

Ocistite podrucje u kojem se namjesta
nosac filtera

Kava ima slab okus

Nema dovoljno kave u situ

Koristite isporu¢enu mjericu/preSu prema

uputama.

Kava je previse sitno ili grubo mljevena

Sameljite kavu na ispravnu veli¢inu

Kava je premalo pritisnuta

Potisnite kavu vecim pritiskom

RECIKLAZA
TKako bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci, uredaji i punjive i nepunjive baterije obiljezene
jednim od ovih simbola ne smiju se zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni otpad. Uvijek odloZite elektri¢ne i elektronicke proizvode

mmm |, gdje je primjenljivo, punjive i nepunjive baterije, u odgovaraju¢em zvani¢nom mjestu za sakupljanje/reciklazu.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi, cutnimi ali
dusdevnimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem, e so pri tem pod nadzorom/dobijo
navodila in razumejo s tem povezana tveganja. Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in
vzdrzevati naprave, Ce niso starejsi od 8 let ter pod nadzorom. Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok,
mlajsih od 8 let.

Zloraba naprave lahko povzrodi telesne poskodbe.

Aparata za kavo med uporabo ne postavljajte v omaro.

A\ Povrsine naprave se segrejejo. Zaradi preostale toplote bodo povrsine vroce tudi po uporabi.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s podobnimi
pooblastili, da se prepredi tveganje.

Zaradi preostale toplote se povrsina grelnega elementa segreje po uporabi.

Napravo uporabljajte skladno s temi navodili. Kakrsna koli nepravilna uporaba lahko povzroci poskodbe,
elektri¢ni Sok ali druge nevarnosti.

Napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzornimi ali mentalnimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusenj ter znanja, Ce so pod stalnim nadzorom ali so dobili navodila o varni uporabi
naprave ter razumejo mozne nevarnosti.

Po vsaki uporabi ocistite izdelek in vse ostale dodatke.

& Ne potapljajte v tekocino.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih okolis¢inah, kot so na primer:

« Cajne kuhinje v trgovinah, pisarnah in druga delovna okolja;

+ gostje v hotelih, motelih in druga podobna stanovanjska okolja;

+ nastavitve z zajtrkom in podobno;

«  kmetije.

« Napravo postavite na stabilno vodoravno povrsino, ki je odporna proti vrocini.

«  Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
«  Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

DELI

1. Grelna plo3¢a za skodelice 6. Upravljanje pare/vroce vode 12.  Merica/tlacilnik

2. Nadzorna plosca 7. Vrtljivaroka 13.  Orodja za ¢iscenje

3. Pokrov prestreznega pladnja 8. Odstranljiva parna Soba 14. Pokrov posode za vodo
4. Snemljiv prestrezni pladenj 9. Drzalo zafilter 15. Posoda za vodo

5. Pokazatelj napolnjenosti prestreznega

0. Filter za 2 skodelici
1. Filter za 1 skodelici

—_ .

pladnja

PRED PRVO UPORABO

«  Operite drzalo za filter, filtre in merico/tlacilnik v topli milnici. Splaknite in posusite.

«  Pred prvo uporabo ali ¢e aparata dalj ¢asa niste uporabljali, ga odistite tako, da aparat napolnite in zaZzenete brez kave. Sledite
navodilom v POLNJENJE in PRIPRAVA KAVE ESPRESSO, vendar ne dodajte kave.

.« Odistite parni sistem v skladu z navodili v poglavju NEGA IN VZDRZEVANJE.

SAMODEJNI IZKLOP

Po 25 minutah neaktivnosti se aparat za espresso izklopi. Za ponovni vklop pritisnite O.

POLNJENJE

1. Odstranite posodo za vodo tako, da jo dvignete (sl. A).
2. Napolnite posodo za vodo s hladno, svezo vodo do oznake max (sl. B).
3. Vrnite posodo za vodo na svoje mesto (sl. C). Prepricajte se, da je pravilno vstavljena in popolno namescena.
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PRIPRAVA ESPRESSO KAVE

Espresso lahko uZivate samostojno ali pa ga uporabljate za $tevilne priljubljene razlicice na osnovi espressa, kot so Latte, Cappucinno,
Americano itd. Vas aparat za espresso lahko pripravi en odmerek (priblizno 30 ml) ali dvojni odmerek (60 ml) espressa.
Vas aparat za espresso lahko napitke pripravlja samodejno ali z ro¢nim nadzorom.

Polnjenje drzala za filter

1. Odlocite se, ali boste izdelali en ali dva odmerka kave.

2. Zaenojni odmerek vstavite filter za 1 odmerek (manjsi) v drzalo za filter; za dvojni odmerek vstavite filter za 2 odmerka (vegji) (sl. D). Za
vlozke ESE (easy serving espresso - espresso za preprosto serviranje) uporabite filter za 1 skodelico.

3. Zapolnjenje filtra uporabite merico (sl. E). Za enojni odmerek uporabite 1 merico in za dvojni odmerek 2 merici (sl. F). Kava v merici
mora biti poravnana in ne nakopicena (sl. G).

4. Kavo rahlo stisnite v drzalu za filter s ploskim delom merice (sl. H), dokler ni poravnana. Kavo morate stisniti ravno toliko, da ustvarite
odpornost vode, ko ta prehaja skozi kavo. Ce je kava preve¢ rahla, bo voda zlahka tekla skozi kavo, in ne boste dosegli polne arome. Ce
je kava prevec stisnjena, bo voda tezje prehajala, in posledica bo moé¢na in grenka aroma.

Vstavljanje drzala za filter

1. Poskrbite, da na obodu drzala za filter ni ostankov kave. Namestite ga v aparat tako, da je drzalo obrnjeno v levo, tako da je poravnan z
oznako U (sl. J).

2. Drzalo za filter potisnite navzgor in ga nato obrnite v desno, dokler se ne ustavi (sl. K).

3. e zelite drzalo za filter odstraniti, ga obrnite v levo, dokler se drzalo ne poravna z oznako U.

Samodejni nacin za eno ali dve skodelici

Va$ aparat za espresso lahko z enim pritiskom na gumb pripravi eno ali dve skodelici.

1. Napolnite posodo za vodo, potem potrebno koli¢ino kave dodajte v drzalo za filter in ga vstavite.

2. Pritisnite gumb &, da vklopite vas aparat za espresso.

3. Va$ aparat za espresso bo zacel s ciklom predhodnega segrevanja. Zasvetilo bo 3est segmentov na zaslonu in ikona §)). Prvi segment bo

utripal. Utripajoci segment bo ugasnil in utripati bo zacel naslednji segment v nasprotni smeri urinega kazalca. Ko se izklopijo vsi

segmenti in se vklopi ikona v/ je va$ aparat za espresso ogret in pripravljen.

Na prestrezni pladenj namestite eno ali dve skodelici.

Za eno skodelico pritisnite gumb (p; za dve skodelici pritisnite gumb (/.

Sest segmentov na zaslonu bo svetilo, dokler se vsi ne ugasnejo, podobno kot pri ciklu segrevanja, vendar se tukaj ne prikaze ikona .

Ko je kava pripravljena, se vseh Sest segmentov izklopi in ikona v/ se prizge.

«  Zapomnite si, da se bo v primeru, ¢e se mora va$ aparat za espresso predhodno segreti, ko je kava kuhana, namesto ikone za
pripravljenost v prizgala ikona za predhodno segrevanje .

Roc¢ni nacin
Ta nacin vam omogoca nadzor koli¢ine kave, ki jo odmerja vas aparat za espresso.
1. Napolnite posodo za vodo, potem potrebno koli¢ino kave dodajte v drzalo za filter in ga vstavite.
2. Na prestrezni pladenj namestite eno ali dve skodelici.
3. Pritisnite in zadrzite gumb (/©. Prizgala se bo lu¢ka gumba.
4. Zadrzite gumb, dokler ni odmerjena potrebna koli¢ina kave.
Opombe
Najdaljsi ¢as delovanja v ro¢nem nacinu je 60 sekund.
Dokler je gumb pridrzan, bo zaslon naenkrat prikazoval posamezni segment v vzorcu premikanja v nasprotni smeri urinega kazalca.

Nowv s

FUNKCIJE PARE/VROCE VODE

Funkcije pare/vroce vode lahko uporabite za segrevanje mleka, penjenje mleka in segrevanje ohlajenih pijac.
Pomembno: Po koncani funkciji parjenja ali penjenja naprava potrebuje kratek ¢as hlajenja in ne bo mogla kuhati takoj. To bo oznaceno z
utripanjem lucke. Hlajenje lahko pospesite tako, da izpuscate toplo vodo za priblizno 10 sekund po parjenju.

Penjenje mleka

1. Pritisnite gumb za paro b,

2. Prizgalo se bo $est segmentov na zaslonu in ikona §). Prvi segment bo utripal. Utripajo¢i segment bo ugasnil in utripati bo zacel
naslednji segment v nasprotni smeri urinega kazalca. Ko ugasnejo vsi segmenti in se prizge ikona v/, je va$ aparat za espresso
pripravljen za proizvodnji pare.

3. Napolnite majhen loncek z mlekom.

Loncek drzite pod Sobo za paro tako, da je Soba pod povrsino mleka.

5. Obrnite krmilni gumb za paro/vro¢o vodo v nasprotni smeri urinega kazalca. Dalje ko zavrtite krmilni gumb v nasprotni smeri urinega
kazalca, vec pare se proizvede.

6. Ko je mleko ustrezno segreto, obrnite krmilni gumb za paro/vro¢o vodo v smeri urinega kazalca v polozaj izklop (O).

7. Ocistite Sobo za paro.

>
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Penjeno mleko

1. Sledite korakoma 1 in 2 v razdelku »Penjenje mleka«. Za najboljse rezultate uporabite hladno mleko iz hladilnika.

2. Loncek drzite pod 3obo, kot je navedeno zgoraj, in ustrezno odprite krmilni gumb za paro/vro¢o vodo.

3. Ce zelite pripraviti penasto mleko z velikimi mehureki, drZite $obo tik pod povriino mleka in ob sprod¢anju pare premikajte lonéek v
kroznih gibih (slika L).

4,  Ce zelite pripraviti penasto mleko z majhnimi mehuréki, drzite $obo tik do dna pod povriino mleka in ob spro3¢anju pare premikajte
loncek v kroznih gibih (slika M).

5. Ko koncate, obrnite krmilni gumb za paro/vroco vodo v smeri urinega kazalca v polozaj izklop (O)

6. Ocistite Sobo za paro.

Vroce vode

1. Sledite korakoma 1 in 2 v razdelku »Penjenje mlekax.

2. Pod 3Sobo za paro drzite primerno posodo.

3. Krmilni gumb za paro/vroci vodo popolnoma obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca v polozaj db/().
4. Vrocavoda bo 90 sekund izstopala iz Sobe za paro.

5. Ko koncate, obrnite krmilni gumb za paro/vroco vodo v smeri urinega kazalca v polozaj izklop (O)
Ogrevanje pijac

«  Sledite navodilom v »Penjenje mleka«, vendar pod Sobo za paro namesto mleka drzite ohlajeno pijaco.
Sobo za paro oéistite po vsaki uporabi.

1. Sobo za paro in vrtljivo rocico o¢istite takoj po vsaki uporabi.

2. Potopite obo za paro v skodelico ¢iste vode.

3. Obrnite krmilni gumb za paro/vroo vodo v nasprotni smeri urinega kazalca. Pustite, da para nekaj sekund uhaja v isto vodo.
4. Tapostopek po potrebi veckrat ponovite.

5. Nakoncu previdno odstranite parno Sobo in jo pred zamenjavo obrisite s Cisto vlazno krpo.

NASVETI

«  Skodelice za espresso postavite na enoto, kjer se bodo nezno segrele.

« (e zelite dosedi bolj vro¢ espresso, pred uporabo segrejte drzalo za filter. Vstavite filter v drzalo za filter, vstavite drzalo za filter v aparat
in za 5-10 sekund zazenite postopek priprave, da se drzalo segreje. Nato drzalo za filter odstranite in jo kot obicajno uporabite za
pripravo espressa. Ko ravnate z drzalom za filter in filtrom, bodite pazljivi, saj ostane vroc.

«  Po veckratni uporabi parne funkcije se lahko temperatura povisa, kar preprecuje nadaljnjo pripravo, dokler se aparat nekoliko ne
ohladi. Za hitrejse hlajenje aparata lahko uporabite funkcijo vroce vode.

NEGA IN VZDRZEVANJE
is¢enje
Izklopite aparat iz vti¢nice in pocakajte, da se popolnoma ohladi.
Zunanje povrsine in Sobo za paro odistite z rahlo vlazno krpo in jih nato temeljito osusite. Pazite, da v notranjost izdelka ne pride voda
(na primer skozi krmilno odprtino). Konico Sobe za paro lahko odstranite tako, da jo povlecete navzdol, in jo nato lahko loceno operete.
Odstranite drzalo za filter in filter ter izpraznite kavno usedlino. Operite pod tekoco vodo in temeljito posusite.
Obrisite obmocje aparata pri nastavku za vstavljanje drzala za filter.
Izpraznite prestrezni pladenj, ko aparat prenehate uporabljati ali ko se aktivira pokazatelj polnega prestreznega pladnja.
«  Uporabite orodje za ¢iscenje, da odstranite blokade v drzalu za filter.
« Sobo za paro, filtre, prestrezni pladenj in pokrov prestreznega pladnja lahko o¢istite v pomivalnem stroju.
Odstranjevanje vodnega kamna
Po priblizno 500 ciklih se na zaslonu pojavi ikona za ¢is¢enje %, kar pomeni, da je treba v enoti izvesti odstranjevanje vodnega kamna. To je
opozorilo in ne bo vplivalo na pripravo kave, vendar pa bo ikona svetila do ponastavitve po izvedbi odstranjevanja vodnega kamna v
aparatu.
Nikoli ne uporabljajte sredstva za odstranjevanje vodnega kamna na osnovi mineralnih kislin, kot so Zveplova kislina, klorovodikova kislina,
sulfaminska kislina in ocetna kislina (npr. kis). Ta sredstva za odstranjevanje vodnega kamna lahko aparat poskodujejo. Uporabite sredstvo
za odstranjevanje vodnega kamna, ki je priporoceno za aparate s plasti¢nimi deli.
Za izdelke, ko so v garanciji vrnjeni z napakami, ki so posledica vodnega kamna, se zaracuna popravilo.
Izdelek redno razmastite, odvisno od vsebnosti vodnega kamna v vodi in pogostosti uporabe.
Uporabite ustrezen izdelek za odstranjevanje vodnega kamna in sledite navodilom proizvajalca.
V posodo za vodo nalijte svezo vodo in dodajte doloceno kolic¢ino sredstva za odstranjevanje vodnega kamna.
Veckrat zaZenite postopek priprave in uporabite postopek »vroce vode, da ocistite Sobo za paro in notranje sestavne dele.
Ponavljajte, dokler posoda za vodo ne bo prazna. Po potrebi postopek ponovite.
Po odstranjevanju vodnega kamna izdelek veckrat izplaknite s pripravo vode brez kave, da odstranite vse ostanke sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna.
5. Zaponastavitev lu¢ke za 5 sekund isto¢asno zadrzite gumb (/Cp in ro¢ni gumb (/©. Ikona za ¢is¢enje 63 bo ugasnila.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Ikona za opozorilo ! se bo na zaslonu pojavila v naslednjih pogojih:

Vzrok

Resitev

Upravljanje pare/vroce vode je med kuhanjem v odprtem polozaju.

Zaprite upravljanje.

Ro¢no kuhanje traja dlje kot 60 sekund.

Gumba (/@ v ro¢nem nacinu ne drzite dlje kot 60 sekund.

Proizvodnja pare traja dlje kot 180 sekund.

Upravljanja pare/vroce vode ne uporabljate dlje kot 180 sekund.

Vroca voda je odmerjana dlje kot 90 sekund.

Vroce vode ne poskusajte odmerjati dlje kot 90 sekund.

polozaju.

Upravljanje pare/vroce vode je ob vklopu enote v odprtem

Enota ne kuha. Zaprite upravljanje.

lkona za predhodno segrevanje §))in segmenti za prikaz odstevanja se bodo skupaj z utripajoco ikono opozorila! na zaslonu prikazali v

naslednjih pogojih:

Vzrok

Resitev

Poskus kuhanja kave, preden je enota dosegla pravilno

Enoti omogocite, da se povsem segreje, kar nakazuje ikona .

temperaturo.
Poskus proizvodnje pare, preden je enota dosegla pravilno Enoti omogocite, da doseze pravilno temperaturo, kar nakazuje
temperaturo. ikona {).
Poskus odmerjanja vroce vode, preden je enota dosegla pravilno Enoti omogocite, da doseZe pravilno temperaturo, kar nakazuje
temperaturo. ikona {f).

Splosno
Tezava Mozen vzrok Resitev

Kava espresso se ne pripravlja.

Prazna posoda za vodo

Napolnite posodo za gorivo

Drzalo za filter ali filter sta zamasena.

Odstranite in ocistite

Na aparatu je treba odstraniti vodni kamen.

Odstranite vodni kamen z aparata.

Kava je prefino ali pregrobo zmleta.

Zmeljite kavo na ustrezno grobost.

Espresso izteka iz obmocja okoli drzala za
filter.

Drzalo za filter ni pravilno vstavljeno.

Odstranite in znova vstavite drzalo za filter.
Zagotovite, da je popolnoma obrnjen v
desno, tako da obracanje ve¢ ni mozno.

Namescanje drzala za filter ni mozno.

Prevec kave v filtru.

Uporabite prilozeno merico/tlacilnik v
skladu z navodili.

Usedline okoli nastavka za drzalo za filter.

Ocistite obmocje okoli drzala za filter.

Kava ima blag okus.

Premalo kave v filtru.

Uporabite prilozeno merico/tlacilnik v
skladu z navodili.

Kava je prefino ali pregrobo zmleta.

Zmeljite kavo na ustrezno grobost.

Kava v filtru je prevec rahla.

Kavo potlacite z vedjim pritiskom.

RECIKLIRANJE

2R
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Za preprecitev okoljskih in zdravstvenih teZav zaradi nevarnih snovi naprav in polnilnih in navadnih baterij, oznacenih z
enim od teh simbolov, ni dovoljeno odstraniti med nesortirane komunalne odpadke. Elektri¢ne in elektronske izdelke in,
kjer velja, tudi polnilne in navadne baterije odstranite na ustreznem uradnem mestu za recikliranje/zbiranje.




AlaBdoTe Tic 00nyiec, UAAETE TIC 08 AOPANEC UEPOC KAl O TTEPITTWON TTOU SWOETE TN CUOKELN 0€ AANov XprioTh, SwoTte padi Kat Tic 0dnyieg.

A@aipéoTe O Ta UAIKA GUOKELAGIAG TIPLV OO TN XPN\ON.

ZHMANTIKA METPA AXQANEIAX

Tnpeite Ta PACIKA LETPA AOPANELAS, CUUTEPINAUPBAVOUEVWY TWV TTOPAKATW:

H napouoa cuokeun umopei va xpnotpomnoinBei amd maidid nAIkiag avw Twv 8 ETWV KAl ATOUA UE UEIWUEVEG
OWUATIKES, AloBNTAPLEC 1 dlavonTIKES IKavOTNTEC i ATopa TTou dev SlaBETouV EMAPKN EUMELpIa iy yvwaon, umo
TNV npoindBeon o6t Ba Bpiokovtal umo emiBAeyn i Ba Adouv oXeTIKEG 0dnyieg Kal KATAVOOUV TOUG
Kiv&UVOUG TTOU EVEXEL N XPAON TNG OUOKEUNG. Ta mTaudid Sev mPEMEL va XPNOIUOTIOIOUV T GUOKEUN WG TTaI VoL
O kaBaptopodg Kal n ouvTREnon anod xpAoTn dev MPEMEL va TTpAyUATOTOIOUVTAL amd TaIdId, EKTOC KI av gival
avw Twv 8 eTwv Kai Bpiokovtal umod emifAeyn. Na diatnpeite Tn cuokeun kat To KaAwdio pakptd and madia
NAIKIOG KATW Twv 8 ETWV.

2 & TTEPIMTWON KAKAG XPrONG TNG CUOKEVAC UMOpPEi va IPOoKANBEl TpaupaTtiopoc.

H kagetiépa dev Ba mpémel va gival TomoBeTnpEVN €SO GE VTOUAATTL EVW XENOIUOTIOLETAL.

A\ O eMPAVELEC TNC OUOKELNC Beppaivovtal umepBoAikd. Ot em@dvelec Ba cuveyioouv va Kaive Kal UETA amd
TN XPNon Adyw tng umoAemopevng BepudTnTac.

Edv to kaAwbio gival pBappévo, TpEmel va avTIKATAOTADE! ammd TOV KATAOKEVAGTH, TOV avTImPAowno Tou
KAmmolo €€0UCIo00TNUEVO TIPOOWTIO TIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

Metd tn xpron, n emeavela tou BeppooTolyeiov e€akohouBei va eivat (eoth.

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUR CUMPWVA LE TIC TAPOUOoEG 08nyieC. Tuxdv Kakr Xxprion UMOPEl va TPOKAAEDEL
TPAUUATIONO, NAekTPOTANEia 1) GANou¢ Kivduvouc.

H napovoa cuokeun umopei va xpnoluomnolnBei amd dTopa e TEPIOPIOUEVEG PUOIKEC, AloONTNPIAKEC A
VONTIKEG IKAVOTNTEC 1 ATOMA XWPIC EUMELPIQ KAl YVWOELS, EpOoov BpiokovTtal umo emiBAeyn i kaBodrynon
OXETIKA E TNV A0PAAT XPAoN TNG CUCKEUNG Kal EPOCOV EXOUV KATAVONOEL TOUG EUMAEKOEVOUG KIVOUVOUC,.
KaBapilete To mpoidv kat Ta AAAa e€apTraTa PETA amod KABe xprion.

& Mnv BubiCete og Lypd.

H ouokeur auth mpoopiletal yia Xprion O OIKIOKEG Kal TTOPOMOLEC EQPAPHOYECS, OTIWG:

+  Kou(iveg MpoowmIKoU O€ KATaoTAUATA, Ypageia kat GAAOUG XWwpoug epyaciag

« amd mehateg oe Eevodoyeia, LOTEN Kat AANOUC Xwpoug Slapovng

«  Xwpouc eiAo&eviag Tomou bed and breakfast (dwpdtio o€ katoikia, padi pe mpwivo)

*  QAYPOTIKEG KATOIKiEC.

«  TomoBeTAOTE TN CUOKELN O€ 0TAOEPN, TUPAVTOXN EMIPAVELQ.

«  Mn XpnOLUOTIOIEITE TN CUOKELN YIa OTTOIOVORTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIC TAPOUCEC 08NYiEC.
«  Mn xpnotuoroleite Tn CUOKELN €AV €ival @Bapuévn 1 mapouctdlel Suoheltoupyied.

MEPH

1. MA\aka Béppavonc eAr{aviwv 6. Xelpotrplo atpol/leotol vepol 1. Zita 1660n¢

2. Tivakag eAéyxou 7. Nepotpe@opevog Bpayiovag 12. Meloupa/épuPolo micong
3. Kdhuppa 6iokou culoyric 8.  A@alpoUpEeVo aKpoPUalo aTpoU 13.  Epyaheio kaBaplopol

4. Agaipoupevog 8ioko¢ GUNNOYHC 9.  Kheiotpo Portafilter 14.  Kamaki doxeiou vepou

5. Aeiktng yepdtou Siokou GUANOYNC 10. Xita 2 660ewv 15.  Aoxeio vepou

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

MAUveTe 10 KAeioTpo portafilter, Tig oiteg kat T pe(ovpa/épuPolo micong pe (e0Td 0AMOUVOVEPOD. ZEMMUVETE KAl OTEYVWOTE.

Mpiv amé tnv mpwTn XPron 1, €4v n ouokeun dev éxel xpnotpomoindei yia peydho didotnua, kabBapiote Tn yepifovtag kat BETovTag T
o€ hertoupyia xwpic kaé. Akohoubnote Tic 0dnyieg mou Sivovtat otic evdtnteg TEMIZMA kat MAPAZKEYH ESPRESSO, al\d xwpic va
TPOOBECETE KAPE.

KaBapiote 1o ouoTnpa atpou akoldouBwvtag Tig 0dnyieg mou divovtal otnv evétnta OPONTIAA KAI TYNTHPHZH.

AYTOMATH ANENEPIronoiHzH

Metd amo 25 hemtd adpdavelag, n unxavr espresso Ba anevepyomolndei. Na va tnv evepyomolfoete avd, matnote 1o O.
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FrEMIZMA

1. AgaipéoTte T0 Hoxeio vePOU avaonKWVoVTAC To TIPOG Ta emavw (EIk. A).

2. Tepiote 10 So)eio vepoU pe KpUO, KaBapd vepd €we To onuAdt péylotng mipwong (Eik. B).

3. TomoBetriote Eavd To doxeio vepou (Eik. C). BefaiwBeite 611 €xel TomoBeTNOEI OWOTA Kall EXEL EQAPHOTEL TTARPWC.

MAPAZKEYH ESPRESSO

Mmopeite va amoAaUoETE TOV KAPE espresso OVO TOU H VA TOV XPNCIUOTTOINCETE yia TOANEC, Snuo@IAeic mapallayég Tov, dmwg Latte,

Cappucinno, Americano, k.Am. H unxavr espresso umopei va mapackevdoel pia doon (mep. 30 ml) fj SimAiy d6on (60 ml) kagé espresso.

H pnxavrj espresso umopei va mapaokeudoel poerHaTa auTOHATA 1) UTIO XELPOKIVNTO EAEYXO.

Fépiopa tou KAgiotpou portafilter

1. Ano@aoioTe eav BéNeTe povry doon 1 Simhry 6don.

2. Ta povr §oon, TomoBetrioTe TN oita 1 §6onc (MIKPATEPN) Héoa oTo KAEioTpO portafilter. lia Sumhr §6on, TomoBeTnote Tn oita 2 §docwv
(ueyalutepn) (Eik. D). Nia k&poulec ESE (easy serving espresso), xpnoluomoliote tn oita 1 doonc.

3. Xpnowomotote T pelolpa yla va yepioete tn oita (Ek. E). lia povr 66on, xpnoipomoliote 1 pelolpa Kat yia Sumhr 66on
xpnotpomotote 2 pe(oupec (Eik. F). O kagéc péoa otn pelolpa mpémel va €xel emimedn em@Avela Kal va pn oxnuatiCel évav owpo (Ek.
G).

4. Matnote ehappd (CUUMEDTE) TOV Kagé Péoa 0To KAeioTpo portafilter xpnoipomolwvtag To emimedo akpo ¢ pelovupag (Ek. H) éwg dtou
N EM@AVELA TOU VA (01WOEL O KaQEéC Ba PEMel va OUUMIECTE 000 XPelaleTal WOoTe va SnuiovpynBei avTtiotaon oTo vepo, Kabwe autd
Siépxetal péoa amd Tov kaé. Eav n pada tou kagé givatl moho xahapr, To vepo Ba diépxeTtal eUKoAa kat £Tot Sev Ba ekyUAiCeTal n
TARPNC yevon. Edv n uada tou Kagé ivat oAl Tukvr, To vepd Ba SiépyeTal pe Suokohia kat n yevon Ba gival oAU évtovn Kal TKER.

TomoOétnon tou KAciotpou portafilter

1. BePawwBeite 611 T0 X€iNOC TOU KAEIOTPOU portafilter sival kaBapd amd umoeippata kagé. TomoOETAOTE TO OTN UNXAVI HE TN XElPoAapn
OTPAUMEVN €§w TTPOC TA APLOTEPA, £TOL WOTE Va euBuypappileTal pe To onuddt U (Eik. J).

2. Q0Onrote 1o KAsioTpo portafilter mpog Ta emavw Kat émelta oTPEYPTE TO TTPOC Ta e€Id wc dTou oTapatroet (Eik. K).

3. Tiava agaipéoete 1o KAeioTpo portafilter, yupioTe To Mpog Ta aplotepd €wg 6Tou n Adafr va euBuypappioTeL e To onuadt U.

Autopatn Asttovpyia evog @hit{aviov Kat duo pMt{aviav

H pnxavr) espresso umopei va mapaokeudoel Kage yia éva eAT{avi i S0 eAT{avia, e PONIG Eva TIATNA KOUMTTIOU.

1. Tepiote o Soxeio vepou, Emerta MPOOoBEDTE TNV amapaitnTn TOCOTNTA KAPE 0TO KAEIOTPO portafilter kal mMpocapTAOTE TO.

2. MoatoTe To Koupmi O yia va EVEPYOTIOICETE TN UNXAVH espresso.

3. Hunxavn espresso 8a Eekivrioel Tov KUKMo ipoBéppavonc. Ta €1 turuata otny 086vn Kai To eikovidio §f) 6a avapouv. To mpwTo THAKA
Ba apyioel va avaBoofrivel. To Tupa mou avaBoofrvel Oa o oel Kal, To EMOUEVO TUNUA 0Ta aploTepd Tou Ba apyioel va avafoofrivet.
'Otav 6Aa Ta TURHOTA €X0UV OPROEL KAl TO EIKOVISIO v/ AVAYEL, N UNXavr espresso £xel OppavOei kat eival €Tolun.

4. TomoBetnoTte évan Vo Ait{dvia mdvw otov 6ioko GUANOYNC.

Ma éva eNT{avi, TATAOTE TO KOUTTE (2, Yia 500 GMT{Avia TATHOTE TO KO (/.

6. Ta €l Tpunpata oty 086vn Ba avafouv evarlds éwg dTou opricouv OAa, TapopoLa e TOV KUKAO TpoBéppavang, aAd xwpig va
sugaviletal o ekovidio .

7. 'Otav o Kagég ival €Tolpog, Oha Ta €€t Tuuata Ba éxouv oPrioel kat To lkovidio v/ Ba avdfel.

«  InUeveTal 0TI GV n unxavr espresso xpetaletat va mpoBeppavOel HONIC yivel n kxUNoN Tou kagé, Ba ePeavioTei To elkovidlo
npoBépuavonc §)) avti Tou eikovidiou v.

Xeipokivntn Aettoupyia

Autdg o Tpdmog Aeitoupyiag odg emTPEMEL va ENEYXETE TNV TOCHTNTA TOU KAPE TTOU ByAlel n unxavr espresso.

1. Tepiote 1o Soxeio vepou, Emerta mpooBEDTE TNV amapaitnTn ToooTNTA KAPE 0T0 KAEioTpO portafilter kal mpocaptAoTe TO.

2. TomoBetnote évan Vo @At{dvia mdvw otov 6ioko GUANOYNC.

3. Matote mapatetapéva 1o koupri (p/O. H huyvia Tou Koupmiol 6a avdyel.

4. KpaTroTe TO KOUUTT TATNEVO €W OTOU BYEL N ATTAUTOUMEVN TTOCOTNTA KAPE.

ZNUEIDOELS
O péyloTog XpOVog EKTENEONG TNG XELPOKIVNTNG AetToupyiag eival 60 SeutepdhemTal.
2Tnv 086vn Ba epgaviletal éva pdvo TURpa KABE popd, 0 éva apIoTEPOCTPOPO LOTIRO, EVW TO KOUUTT TOPAUEVEL TTATNEVO.

b

AEITOYPIIEZ ATMOY/ZEXTOY NEPOY

Mropeite va XpnoIUOTIOIRCETE TIG AglToUpYieg aTpol/{eoTol vepou yia va {eoTdveTe YA, va @TIageTe appoyala Kat va (E0TAVETE TTOTA TIOU

£XOUV KPUWOEL.

Inpavtiko: H cuokeun xpelaletal éva pikpo Xpoviko SIdoTnua yia va Kpuwoel META amd tn Aettoupyia atou iy agpiopou kat Sev Ba givat

o€ Béon va mapaokeudoel Kagé apéowg HeTA. Autd umodelkvueTal amo Tn Auyvia mou avaBoofrivel. Mmopeite va emomeVoeTe T0 KPUWHA,

Byalovtag (eoto vepd yia mepimou 10 deutepOAemTa HETA amd TN AstToupYia ATHOU.

ZéoTapa YANAKTOG LE ATHO

1. Motiote 1o koupi atpou db,

2. Ta & tpuata oty 086vn Kai to eikovidio i) Ba avayouv. To mpwto Turua Ba apyioel va avaBooPrivel. To turua mou avaBooprivel Ha
oot kay, To endpevo TUpa oTa aplotepd Tou Ba apxioel va avaBoofrivel. Otav dAa ta TprpaTa £xouv ofroel Kal To elkovidlo v/
QVAWEL, N UNXAVA espresso ival £Tolun yla Ty mapaywyn atpou.

3. Tepiote pa pikpn Kavdta pe yaha.
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4, KpatAoTe TNV Kavata KATw amod To akpo@UGOLo ATHOU, e TO aKPo@UGLo va BpiokeTal KATw amd Tnv em@dvela Tou YAAAKTOC.

5. Tupiote 10 XelploTAPL0 aTHOU/(EaTOU VEPOU TIPOG Ta aploTtepd. Oco o oAU yupileTe TO XEIPIOTAPLO TIPOG TA APLOTEPD, TOGO
TIEPIOOOTEPOG ATHOG TTAPAYETAL.

6. ‘Otav 1o yaha (eoTaBei 600 BENETE, yUPIOTE TO XEIPIOTAPIO ATHOU/{EGTOU VEPOU Tpog Ta Se€id, oTn Béon amevepyomoinong (O).

7. KaBapiote 10 akpo@UGIO ATHOV.

Aq)plopoc YAaAakKtog
AkohouBnote ta Pruata 1 kai 2 T Siadikaoiag "Zéotapa YAAAKTOC e aTpd”. XpnolpomolnoTe Kpuo yaha amd to Puyeio yia kahiTepa
amoteNéopatal.

2. KpatnoTe TNV Kavata KATw amo To akpo@UOlo, OTTWE IPONYOUUEVWC Kal AVOIETE TO XEIPIOTHPLO ATOU/(E0TOU VEPOU 600 DENETE.

3. Tava @uid€ete a@poyala e PeyANeC UOANSES, KPATAOTE TO AKPOPUGIO AKPIBWE KATW Ao TNV EM@PAVELC TOU YAAAKTOC Kal KAVTE
KUKAIKEC KIVIOEIC ME TNV KavaTta Kabwg eAeuBepwvetat o atpog (Eik. L).

4, Tava @uidgete a@poyala e MIKPEC PUOANIDEC (UIKPO-APPOC), KPATAOTE TO AKPOPUGIO TARPWE KATW amd TNV EMEQAVEIA TOU YAAAKTOG
Kall KAVTE KUKAIKEC KIVOEIC ME TNV KavaTta KaBwe eAeuBepwveTat o atpog (Eik. M).

5. TupioTe To XePIOTAPIO aTHOU/{E0TOU VEPOU TPOC Ta Se1d oTn Béon amevepyomoinong (O) dtav teheiwoeTe.

6. KaBapioTe To akpo@pLolo aTpoU.

ZeoTO VEPO

1. AkolouBriote Ta fripata 1 kat 2 tng Stadikaciag "Zéotapa yAAAKTOG PE aTHO".

2. Kpatote éva katahAnho doxeio katw amd To akpo@UCIo ATUOU.

3. TupioTe To XelPIoTAPIO aTHOV/{E0TOU VEPOU TIAHPWC TPOC Ta aploTepd, otn Béon /().

4, Zeoto vepo Ba e€€pxeTal amd To akpo@UGIo aTHOU yia €wg Kat 90 SeutepOAemTa.

5. TupioTe TO XEIPIOTAPIO aTHOU/LEaTOU VEPOU TipoC Ta Se1d oTn Béon amevepyoroinonc (O) dtav TeheiwoeTe.

ZéoTapa moTwv
AkoMloubroTe Tic 0dnyie¢ mou Sivovtal oTnV evOTNTA "ZEOTAUA YAAAKTOC HE ATUG", KPATWVTAC OUWCE KATW OO TO AKPOPUGCIO ATHOU TO
TIOTO TTOU €XEL KPUWOEL AVTI yla TO YaAa.

KaBapiopdg Tou akpo@uciov atpol peTd amod Kade xprion

1. KaBapiote 10 akpo@UGLO ATHOU Kal TOV TIEPIOTPEPOUEVO Bpayiova apéowd PeTa amd Tnv KABe xprion.

2. BuBioTe To akpo@ualo atpol og éva eAIt{dvi Kabapo vepo.

3. [lupioTe 10 XelploTriplo aTuou/(eaTol vePOU TTPOG Ta ApLoTEPA. AQAOTE Tov aTpd va Slaglyel péoa oto kabapo vepd yia Aiya
SevutepoAenTa.

4, EmavaldBete tn Sodikaoia pepikég opég, eav xpelaletal.

5. TéNog, apalpéoTe TPOOEKTIKA TO AKPOPUOIO ATHOU KAl OKOUTHOTE TO AKPOPUGLO Kal TOV TIEPIOTPEPOUEVO Bpayiova pe éva kaBapo,
Bpeypévo mavi mpotoU To TomoBetrioeTe {avd otn Béon Tou.

2YMBOYAEX

TomoBetroTe Ta PAIT{dvia espresso mavw amo tn povdda, émou Ba (eotaivovTal ENAPPWC.

Ma mo (eoT6 kagé espresso, (eoTAveTe TO KAelOTPO portafilter mpotoU To Xpnotpomnooete. TomoBeTHOTE TN Oita Péoa 0To KAEIOTPO
portafilter, tomoBetrioTe To portafilter kai ekteAéote TN Sladikacia mapaokeung kagé yla 5-10 deutepdienta yia va (eotabei To giltpo.
‘Emerta, a@aipéoTte 10 kAeioTpo portafilter kat xpnolpomoioTe 10 WG oUVABWE yla TNV TAPACKEUT KaE espresso. Na mpoaéxeTe Katd
ToV XeIPIopO Tou KAgioTpou portafilter kat Tng oitag, kabBwg umopei va kaive petd and tn Sladikacia auth.

Metd amd pepikég XproElS TnG Asttoupyiag atpou, n Beppokpacia Tng povadag umopei va €xel auénBei, pe amoTéAeopa va unv gival
EQIKTH N TIEQAITEPW TIAPACKELT KAPE WG OTOU N UnXavi va Kpuwoel Aiyo. Mmopeite va xpnotpomoinoete tn Asttoupyia {eoToU vepou
Y10 VO KPUWOETE TN PNXavi o ypriyopa.

OPONTIAA KAl ZYNTHPHZH
Ka®apiopég

1. AmoouvdéaTte Tn cUoKeuH amo TNV mila Kal aProTE TNV VA KPUWOEL TENEIWC.

2. KaBapioTe TIC eEWTEPIKEC EMPAVELEC KAL TO AKPOPUOTIO ATHOU HE EVa ENAPPWC BPEYUEVO TTAVI KL ETTEITA OTEYVWOTE TA KAAA.
OpovTtioTte WOTE va PNV 10€NBEL vEPO 0TO ECWTEPIKS TOU TTPOIOVTOG (Yla Tapddelyua, HEOw TOU AVOIyLOTOG TOU XELPLOTNPIOU).
Mropeite va a@atpéoeTe Tn HUTN TOU AKPOPUGIOU ATHOU TPABWVTAG TNV MPOG TA KATW Kal va TV TAVVETE EEXwPLOTA.

3. Agaipéote o KAgioTpo portafilter kat tn oita Kat adeldoTe TOUG KOKKOUG KaPE. NMAUVETE KATW amd TpeXOUUEVO VEPD KAl OTEYVWOTE Ta
KOAd.

4. YkoumioTe TNV MEPLOYN TNG UNXavAG dmou TomoBeteital To kAeioTpo portafilter.

5. Adeldote Tov Hioko OUANOYHG OTAV TENEIWOETE e TN XPHON TNG Unxavig 1y, 6tav avadubei o deiktng yepdtou Siokou UANOYHG.

«  XpnoluomolnoTe To pyaleio kaBaplopoU yia va EEUMAOKAPETE Ta avoiyuata oTo KAeioTpo portafilter.

« To akpo@ualo atpov, ol aiteg, o dioko¢ GUANNOYAC Kal To KAAUMHa Siokou GUANOYNE UmopolV va TAUBOUV € TAUVTHPIO TIATWV.

Ag@aipgon ahatwv

Metd amd mepimou 500 KUKAOUC, TO elkovidio kaBaplopol ¢% Ba eppavioTei atnv 006vn, uodeikvoovTag 61 Ba mpémel va yivel agaipeon

aAdtwv oTn povada. Auth givat pia mpogidomoinon Kai 6gv ennpedlel TNV TAPACKEUR TOU KAPE, AANA TO €1IKoVIbLo Ba Tapapével avaupévo

€W¢ OTOU Yivel Emavagopd ToU HETE TV a@aipeon AAATWY 0T CUCKEUN.
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MMoTE N XPNOIUOTIOIEITE KATTOLO TTIPOTIOV aPaipeanG AAdTwY He Bdon avopyavwy o&éwy, 6mwe Belkd 0&v, udPoxAwWPIKS o0&, COUAPANIKO 0&U
Kat 0€1kd o0 (m.y. &i61). AuTEC ol ouoieg evOéxeTal va TTPOKANEGOUV {NUIE GTN Hnxavr. XpnOIUOTIOINOTE éva TIPOoIdV apaipeong aAdTwy oy

OUOTHVETAL Y10l GUOKEVEC Ol OTTOIEG TIEPIEXOUV TTAACTIKA €PN,

2€ TEPIMTWOoN EMOTPOPNC TTPOIOVTWV e {NKIEC AOyw aAdTwy, 0T MAAICI0 TNG £yyunong, Ba empBAaAeTal Xpéwon EMOKEUNC.
«  Oampémelva ekTeNEITE TAKTIKA TN Sladikaoia a@aipeonc aAdTwy 0To TIPOIdV oag, aAVANOYa e TN OKANPOTNTA TOU VEQOU OAC KAl LE TN

ouxvoTnNTa XPHongG.

«  XpNnOIUOTOIAOTE £Va AMOKAEIOTIKO TTPOIOV aQaipeong AAATWY Kal aKOAOUBNOTE TI 08NYIEC TOU KATAOKEVAOTH.
1. Pi€te kaBapd vepd kal TNV kaBoplopévn TOGATNTA TOU PEGOU a@aldTwong Péoa oto doyeio vepou.

2. ZeKwvnoTte emavelnupévwe tn dladikaoia mapaokeung kagé Kat emiong xpnotpomoiiote T Sadikacia "(eotol vepoU" yia va
KaBapioeTe TO AKPOPUCIO ATUOU KAl TA ECWTEPIKA LEQEN.

3. Kavte 10 auto €wg dtou To doxeio vepou va adeldoel. Edv xpelaletal, emavaidpete tn Sadikaoia.

4. Metd v agaldtwon, EEMUVETE TO TIPOIOV APKETEC POPEC BpdlovTag vepod XWPIC KAPE, WOTE va amopakpuvBoLy TuXOV UToAEiupaTa
TOU Uéoou apaldTwong.

5.

Seutepoenta. To eikoviblo kabapiopou 6% Ba oPRoeL.

M TV emavagopd TG AuXviag, KPATAOTE TOTNUEVO TO KOUMTTE (5/Cp KAl TAUTOXPOVA TO KOUWTTE XEIPOKivTnG Aertoupyiag (p/O yia 5

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

To elkovidlo mpoooxnc ! Ba eppaviletal oTnV 006vN OTIC AKOAOUBEC IEPIMTWOELC:

Arttia

Noon

To xelplotpto atpol/{eotol vepou PBpiokeTal oTnv avolkTr Béon
Katd Tn Sidpkela TG EKXUNIONG.

K\eiote 10 Xelplotrplo.

H xelpokivntn ekxUAion Slapkei meploooTePo amod 60 GeutepOAETTAL.

Mnv Kpatate 1o koupri (p/@ MaTNUEVO yid TIEPIOCOTEPO amo 60
OEUTEPONENTA GTOV XEIPOKIVNTO TPOTO AEITOUPYIaC.

H mapaywyn atuou diapkei meplocotepo amd 180 deutepdenta.

Mnv XPnOIHOTIOLEITE TO XEIPIOTHPLO ATHOV/{E0TOU VEPOU Yia
neploodTepo amo 180 SeutepoOAemTal.

H €€odoc (eaTou vepou Slapkei meploodtepo amod 90 deutepdAental.

Mnv emiyelpeite Tnv €€060 {E0TOV VEPOU Yla TTEPIOTOTEPO amd 90
deutepoOAenTa.

To xelplotplo atpol/{eoTol vepoL BpiokeTal 0NV avolkTr Béon
KaTd TNV gvepyomoinon tng povadac.

Agv Ba yiveTar ekxUMon. KAgioTe To XelploTnplo.

To eiKoviblo mpoBéppavaonc §f) kat Ta Tupata évdeing avtiotpoeng uétpnong pali pe To ikovibio mpoooxrc ! mou avaBooPrivel, Ba

eppavifovtat otnv 006V OTIC AKOAOUOEC TIEPITTTWOEIC:

Attia

Noon

MpoomaBeia ekyUAIONG Kagé mpoTou N povdda va pBdcel oTn
owoTh Beppokpaoia.

Apnote T povada va mpoBepuavBei mpwe, dmwc umodelkvieTal
and 1o 1kovibio .

Mpoomddeia mapaywyng atpol mpotol N povdda va ¢Bdacel otn
owoTn Beppokpaacia.

ApnoTe T povdda va @Tacel 0T owoTr Beppokpacia, dmwg
unoSelkvueTal amd To lkovibio ).

MpoomdBeia e€660u {eaToL VEPOU TTPOTOL N Hovada va gBdacel atn
owoTn Beppokpaacia.

Agnote T povdda va @Tacel 0T owoTr Beppokpacia, dmwg
unioSelkvueTal amd To elkovidio .

Fevika

MpofAnpa MOavn artia

Noon

Aev mapaokeualetal espresso

To doyeio vepou ivat adeto

lepiote o doxeio vepou

ppaypéva

To kAgioTtpo portafilter f n oita eiva

Apaipéote Kat kabapioTe

H unxavn xpelaletat apaldtwon

KaBapiote Tn pnxavn amé ta dAata

O1 kOKKol gival TOAU Aemrtoi iy TOAU YovTtpoi

ANEOTE TOV KAQE WOTE Val EMITEVXOEI N
OWOoTH ouvoxn

O ka@éc espresso Slappéel yupw amd To
portafilter

To portafilter 6ev €xel TomoBetnBel cwoTd

Apaipéote kal TomoBeTnoTe {ava To
portafilter. BeBauwBeite o11 éxel yupioel
TIANPWE TPOC Ta SE&IA XL TO TEPHAL
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Mpo6BAnpa

MOéavn artia

Noon

To kAeioTpo portafilter 6ev umopei va
TomoBetnOei

Meydhn moodTnTa KAPE 0TN oiTa

Xpnotpomotote Tnv mapexopevn pe(ovpa/
¢uPolo mieong oUpEwva pe TIc odnyiec.

Akabapoiec yupw amd Tov olvSeopo Tou
portafilter

KaBapiote Tnv mepioxn émou tomoBeteital
10 KAgioTpo portafilter

H yebon tou Kagé ival aoBevig

Mn emapkn¢ moodTnTa Kagé otn cita

Xpnotpomotote Ty mapexopevn pe(oupa/
éuBolo mieonc oUUEwva pe TIc odnyiec.

Ot kOKKol €ival TTOAU AemToi 1) TOAU XovTpoi

ANEOTE TOV KOPE WOTE va eMTeLXOEi n
OWwOoTH ouVoxN

H pada tou kagé ivat moAL xalapr| oTn
oita

lMatroTe TOV KAPE PE TIEPIOOOTEPN TTEDN

ANAKYKAQZH

2R

MNa v amouyn mpoPAnudTwy oto mepIBAAov Kat Tnv uyeia Adyw emPBAaBwv 0UGIWY, Ol CUCKEUEC KAl O
emava@opTI{OUEVEC Kal Un eMaVAQOPTI(OUEVEC UMATAPIEC TTOU EMICNAIVOVTAL e KATOL0 amd auTtd Ta oUUPoAa, bev
TIPETIEL VOl ATIOPPIMTTOVTAL [E TA KOIVA OIKIAKA amoppippata. No amoppinTeTe mAVTA TIC NAEKTPIKEC KOl NAEKTPOVIKEC

OUOKEUEC Kall, OTI0U XpeladeTal, TIC Emava@opTI{OUEVEC KAl PN EMavAQOPTI(OUEVEC UMATAPIES, 0g KATANNAO, emionuo
onpeio cuNoyRG/avakUKAwonG.

81



A hasznalati utasitast olvassa el és érizze meg; ha tovabbadja a késziiléket, mellékelje azt is a termékhez. Hasznalat el6tt teljes egészében
tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az alabbi alapveté biztonsagi dvintézkedéseket:

Az eszkozt 8 éves (vagy idésebb) gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezd vagy tapasztalatlan személyek csak felligyelet alatt/masok utasitasainak megfelel6en és csak
akkor hasznalhatjak, ha tisztaban vannak a hasznalatbdl eredé kockazatokkal. Gyermekek nem jatszhatnak
az eszkozzel. A készlilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt és csak akkor
végezhetik, ha 8 évesnél idésebbek. Tartsa az eszkozt és a kabelt 8 éven aluli gyermekektdl elzérva.

A készllék helytelen hasznalata sériilést okozhat.

A kdvégépet nem szabad szekrénybe helyezni hasznalat kdzben.

A\ A késziilék feliiletei felforrésodnak. A maradék hé miatt hasznalat utan forréak maradnak a feliiletek.
Ha a kdbel megrongalddott, ki kell cseréltetni a gyartoval, egy szerviz munkatarsaval vagy egy hasonl6an
szakképzett személlyel, hogy elkertilje a veszélyeket.

A f(itéegység felszine még meleg lehet hasznalat utén.

A készlléket az utasitasoknak megfeleléen hasznalja. A helytelen hasznélat potencialis sériilést, aramitést
okozhat, illetve egyéb kockazattal jarhat.

Feliigyelet mellett, valamint biztonsagos modon lebonyolitott képzést kdvetden a készliléket fizikailag,
mentalisan sérilt, gyengén at6 vagy hallé emberek is hasznalhatjdk, illetve olyanok, akik nem rendelkeznek
tapasztalattal, illetve szaktudassal. A felhasznaldknak tisztaban kell lenniiik az esetleges kockazatokkal.
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a terméket és az 6sszes kiegészitét.

& Ne meritse viz ala.

A késziiléket otthoni és ahhoz hasonl6 felhasznalasra tervezték:

«  Uzletek, irodak és egyéb munkahelyek konyhajaban;

« avendégek dltal hotelekben, motelekben, illetve egyéb lakokdrnyezetben;

«  reggelit kindlo6 széllashelyeken;

- tanyai haztartasban.

«  Helyezze a késziiléket egy stabil, sik, h6allo fellletre.

«  Akésziléket az utasitasokban leirtakon kiviil més célra ne haszndlja.

«  Nemuikodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibdsan mikodik.

ALKATRESZEK

1. Csészemelegité lemez 6. GOz/forrd viz szabalyzd 11.  Egycsészés sziird
2. Vezérlépanel 7. Forgokar 12.  Mérbkanal/tamper
3. Csepegtet6 talca fedele 8. Levehetd gbzfuvoka 13. Tisztitdeszkoz

4. Levehetd csepegtetd talca 9. Szlrétarto kar 14. Viztartaly fedél

5. Acsepegtet6 talca tele jelz6é 10. Kétcsészés sz(iré 15.  Viztartaly

ELSO HASZNALAT ELOTT

«  Mossa le a sziir6tarto kart, a sziir6ket és a mérékanalat/tampert meleg szappanos vizben. Oblitse le és szaritsa meg Sket.

«  Azelsé hasznadlat el6tt, vagy ha a késziiléket mar régdta nem hasznaltak, tisztitsa meg ugy, hogy azt kavé nélkiil feltolti és mikodteti.
Kévesse a FELTOLTES és az ESZPRESSZO KESZITESE pontokban leirtakat kdvé hozzaadasa nélkiil.

. Tisztitsa meg a gézrendszert a GONDOZAS ES KARBANTARTAS pont utasitsainak betartasaval.

AUTO KIKAPCSOLAS

25 perc tétlenség utan az eszpresszogép kikapcsol. Visszakapcsoldshoz nyomja meg a & gombot.

FELTOLTES

1. Tavolitsa el a viztartalyt ugy, hogy felfelé emeli (A dbra).
2. Toltse fel a viztartalyt, friss hideg vizzel a maximalis jelzésig (B dbra).
3. Helyezze vissza a viztartalyt (C abra). Gy6z6djon meg arrél hogy megfeleléen visszahelyezte.
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ESZPRESSZO KESZITESE

Az eszpressz6 dGnmagaban élvezhetd, vagy sok népszer( eszpresszé alapu varidciéhoz hasznélhaté, példaul Latte, Cappucinno, Americano
stb. Az eszpresszdgép egycsészés (kb. 30ml) vagy kétcsészés (kb. 60ml) eszpresszét készithet.
Az eszpressz6gép automatikusan vagy manudlis vezérléssel képes italt késziteni.

A sziirétarto kar feltoltése

1. Dontse el, hogy egycsészés vagy kétcsészés kavét készit.

2. Egycsészés kavéhoz helyezze az egycsészés (kisebb) sz(ir6t a szlir6tarto karba; kétcsészés kavéhoz helyezze be a kétcsészéset
(nagyobb) (D abra). Az ESE (easy serving espresso - kdnnyen szervirozhaté eszpresszo) kapszula 1 adag kavéhoz elegendé.

3. Hasznélja a mérékanalat a sz(r6 feltoltéséhez (F dbra) Egycsészés kavéhoz 1 kanallal, kétcsészés kavéhoz két kandllal hasznaljon (F
abra). A mérékanalban 1évé kavé ne legyen pupozva (G dbra).

4. Enyhén tamperolja (tdmdritse) a kavét a szlrdtartd karban a kanél lapos vége segitségével (H dbra), amig szintbe nem keriil. Annyira
kell tomoritenie a kavét, hogy a kavénak ellenallast biztositson az athalado vizzel szemben. Ha a kavé nincs megfeleléen tomoritve, a
viz kdnnyen athalad és nem nyeri ki az 6sszes izt. Ha a kavé tulsdgosan dssze van tdmaritve, a viz nehezen halad &t és a kavé keser(
lesz.

oy

A sziirotarto kar behelyezése

1. Gyéz6djon meg arrél, hogy a szlrbtartd kar permén nincsenek kavészemcsék. Helyezze be a gépbe, Ugy hogy a nyél balra éll és a U
jelhez igazodik (J dbra)

2. Nyomja a sz(ir6tarto kart felfelé, majd forditsa jobbra (itk6zésig (K abra)

3. Aszlr6tarto kar eltévolitdsahoz forditsa balra, amig a nyél a U jelhez igazodik.

Automatikus egy- és két csészés lizemmod

Az eszpresszogép egy gombnyomassal egy vagy két csésze italt tud késziteni,

1. Toltse fel a viztartalyt, és adja hozza a kivant mennyiségU kavét a sziirétarto karhoz, és helyezze fel azt.

2. Nyomja meg a O gombot az eszpresszogép bekapcsolasahoz.

3. Azeszpresszogép megkezdi az elémelegitési ciklust. A kijelzén 1évé hat szegmens és a i) ikon vilagitani kezd. Az elsé szegmens villog.

A villogd szegmens kialszik, majd az 6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyban 1év6 szegmens kezd villogni. Ha az 6sszes szegmens

kialudt és megjelenik a v/ ikon, az eszpresszdgép fel van f(itve és hasznalatra kész.

Helyezzen egy vagy két csészét a csepegtetétalcara.

Egy csészéhez nyomja meg a (p gombot; két csészéhez nyomja meg a (»/t» gombot.

A kijelz6n lévé hat szegmens az elémelegitési ciklushoz hasonléan egymas utan kialszik, a §)) ikon azonban nem jelenik meg.

Ha a kdvé elkésziilt, mind a hat szegmens elalszik, és megjelenik a v/ ikon.

«  Vegye figyelembe, hogy amennyiben az eszpresszdgépnek a kavé lefézését kdveten elémelegitést kell végeznie, a készenlétet jelzé v/
ikon helyett az elémelegitést jelz6 { ikon jelenik meg.

Manualis méd

Ebben az izemmddban 6n szabélyozza az eszpresszgép altal adagolt kdvé mennyiségét.

1. Toltse fel a viztartalyt, és adja hozza a kivant mennyiségU kavét a sziirétarto karhoz, és helyezze fel azt.

2. Helyezzen egy vagy két csészét a csepegtet6talcara.

3. Nyomija le és tartsa nyomva az (/@ gombot. A gomban lévé lampa vildgitani kezd.

4. Tartsa nyomva a gombot, amig a megfelel6 mennyiség kavé le nem folyik.

Megjegyzések

« A maximalis izemidé manualis médban legfeljebb 60 méasodperc.

« A gomb nyomva tartdsa soran a kijelzén 1évé szegmens egyesével, az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyban jelennek meg.

Nowv s

GOZ/FORRO ViZ FUNKCIOK

A g6z/forré viz funkciok tej melegitésére, tej habositasara és kihdilt italok melegitésére szolgalnak.

Fontos: Az eszkdznek rovid hilési id6re van sziiksége a g6z06lési vagy habositasi funkciéd utan, ezért nem lehet vele azonnal kavét fézni. Ha

vilagit a jelz6fény, akkor Ujra készen éll az eszkdz. Koriilbelll 10 masodperccel tudja felgyorsitani a hiilési folyamatot, ha a g6z6lés utan

kionti a forr vizet.

Tej g6zolése

1. Nyomja meg a gézolés gombot .

2. Akijelz6n Iév6 hat szegmens és a ffy ikon vildgitani kezd. Az elsé szegmens villog. A villog6 szegmens kialszik, majd az 6ramutaté
jarasaval ellentétes irdnyban lévé szegmens kezd villogni. Ha az 6sszes szegmens kialudt és megjelenik a v/ ikon, az eszpresszogép
készen all a g6zolésre.

3. Toltsén meg egy kis edényt tejjel.

4. Tartsa az edényt a gézfuvoka ald, igy hogy a fuvoka a tej szintje alatt legyen.

5. Forditsa a g6z/forré viz szabalyz6t az ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba. Minél tovabb forditja az 6ramutatd jarasaval ellentétes
irdanyba, annal tébb g6z keletkezik.

6. Haatejet eléggé felmelegedett, forditsa el a géz/forr6 viz szabélyzét az ramutaté jardsaval megegyezd iranyba a kikapcsolt (O)
pozicidba.

7. Tisztitsa meg a g6zfuvokat
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Tej habositasa

1. Kdvesse a 'Tej g6zdlése’ pont 1. és 2. |épését A legjobb eredményért hasznéljon hideg tejet a hiitészekrénybél.

2. Tartsa az edényt a g6zfuvoka ala a fentiek alapjan és nyissa meg a géz/forré viz szabalyzét izlés szerint.

3. Nagy buborékos habos tej készitéséhez tartsa a gézfuvdkat éppen a tej felszine alatt és végezzen korkords mozdulatokat az edénnyel,
mikdzben géz jon a fuvokabol (L abra).

4. Kis buborékos habos tej készitéséhez (mikrohab) tartsa a gézflvokat teljesen a tej felszine alatt és végezzen koérkérds mozdulatokat az
edénnyel(), mikdzben g6z jon a fuvokabol (M abra).

5. Amikor végzett, forditsa a géz/forré viz szabélyzot az dramutatd jaraséval ellentétes irdnyba a kikapcsolt (@) pozicidba.

6. Tisztitsa meg a gézfuvokat

Forré viz

1. Kovesse a 'Tej g6z0lése’ pont 1. és 2.

2. Tartson egy megfelel6 edényt a gézfuvoka ala.

3. Forditsa a géz/forrd viz szabalyzot teljesen az 6ramutatd jardsaval ellentétes iranyba a /() poziciéba.

4. Forro viz jon a gézfuvokabdl legfeljebb 90 masodpercig.

5. Amikor végzett, forditsa a géz/forré viz szabélyz6t az dramutatd jéraséval ellentétes irdnyba a kikapcsolt (O) pozicidba.

Italok melegitése

«  Kovesse a 'Tej g6zolése’ pontban leirt utasitasokat, de tej helyett hideg italt tartson a gézfuvoka ala.

A gozfavoka tisztitasa hasznalat utan

Azonnal tisztitsa meg a gézfuvokat és a forgdkart minden hasznélat utan.

Meritse a gézfuvokat egy pohdr tiszta vizbe.

Forditsa a g6z/forrd viz szabalyzét az dramutaté jarasaval ellentétes iranyba. Hagyja, hogy g6z &ramoljon a vizbe néhany masodpercig.
Ismételje meg a folyamatot, ha sziikséges.

Végill tavolitsa el a g6zfuvokat és torolje le a forgokarral egyiitt tiszta nedves kendével, miel6tt visszahelyezné.

“unhwh =

TIPPEK

«  Helyezze a csészéket a gép tetejére, hogy enyhén felmelegedjenek.

«  Forrébb eszpresszd készitéséhez melegitse fel a sz(ir6tarto kart. Helyezze a sz(ir6t a szlr6tartd karba és végezze el a kavéfézés
folyamatot 5-10 masodbercig, hogy felmelegedjen a sz(iré. Majd tavolitsa el a sziirétarto kart és hasznalja a megszokott médon
eszpresszo készitéséhez. A sz(ird és a sz(ir6tartd kar kezelésekor ligyeljen arra, hogy ezt kdvetéen forrok lesznek.

« A g6z funkcid tobbszori hasznalata utdn a gép hémérséklete megemelkedhet, és ez megakadalyozza a tovabbi f6zést addig, amig a
gép kissé lehiil. Hasznalhatja a forrd viz funkciot a gép gyorsabb leh(itéséhez.

GONDOZAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas

1. Huzza ki a késziiléket a csatlakozoaljzatbol, és hagyja teljesen lehdilni.

2. Tisztitsa meg a kiils feliileteket és a g6zfivokat enyhén nedves kendével , majd alaposan szaritsa meg. Ugyeljen arra, hogy ne
ker(iljon viz a termék belsejébe (példaul a vezérlényilason keresztiil). A gézfuvoka hegyét lefelé hizéssal el lehet tavolitani, és ezutan
kiilon lehet mosni.

Tavolitsa el a sz(ir6tarto kart és dntse ki a zaccot. Mossa folyo viz alatt, és alaposan széritsa meg.

Torolje le a gép szirétartd kar behelyezésére szolgalo részét.

Uritse ki a csepegtetd talcat, amikor befejezte a gép hasznalatat, vagy amikor a csepegtetd talca tele jelz6 felugrik.

«  Haszndlja a tisztitoeszkozt a szlr6tartd kar nyilasait eltomité szennyezédések eltavolitasara.

« A g6zfuvoka, a szlirék, a csepegtetd talca és a csepegtetd talca fedele mosogatdgépben tisztithato.

Vizkdmentesités

Mintegy 500 ciklust kdvetSen a kijelzén megjelenik a tisztitas ikon %, jelezve, hogy a késziiléket vizkdmentesiteni kell. Ez egy
figyelmeztetés, ami nincs hatassal a kdvékészitésre, az ikon azonban a késziilék vizkémentesitést kdvetd visszaallitasaig folyamatosan vilagit.
Soha ne hasznéljon asvanyi savak, példaul kénsav, sosav, szulfamidsav és ecetsav alapu vizkéold6 terméket (példaul ecetet). Ezek a
vizkéoldok kdrosithatjdk a gépet. Hasznéljon mlianyag alkatrészekkel elldtott késziilékekhez ajanlott vizkdoldd terméket.

A garanciaidészak alatt visszakUldott termékeken a vizkd okozta problémak javitasaért javitasi dij keriil felszamolasra.

«  Avizmésztartalmatdl és a hasznélat gyakorisagatol fliggéen rendszeresen vizkémentesitse a terméket.

Hasznéljon megfeleld vizkémentesitd terméket, és kdvesse a gyarto utasitasait.

Ontsén friss vizet és a meghatéarozott mennyiségi vizkdoldét a viztartélyba.

Ismételten inditsa el a kavéfézés folyamatot, és hasznalja a ‘forrd viz' funkciét a gézfuivoka és a belso alkatrészek tisztitdsdhoz.

Addig tegye ezt, amig a viztartaly ki nem Gril. Ha sziikséges, ismételje meg a folyamatot.

A vizkémentesités utdn dblitse at a terméket tobbszor kavé nélkiili kavéfézés folyamattal, hogy eltavolitsa a gépben maradt vizkéoldot.
A fény visszaallitdsahoz tartsa nyomva 5 masodpercig egyszerre az (»/¢p gombot és a manualis Gizemmod (/@ gombjat. A tisztitas
ikon &% kialszik.

ViAW
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HIBAELHARITAS

A figyelem ikon az aldbbi esetekben jelenik meg a kijelzén:

Lehetséges ok

Megoldas

A g6z/forré viz szabélyzé a kavéfézés sordn nyitott pozicidban van.

Zarja le a szabalyozot.

A manualis kavéfézés 60 masodpercnél tovabb tart.

Ne tartsa nyomva a (»/® gombot 60 masodpercnél tovabb
manualis Gzemmaodban.

A g6zdlés 180 masodpercnél tovabb tart.

hosszabb ideig.

Ne haszndlja a gz/forré viz szabalyzét 180 méasodpercnél

A forré viz adagoldsa 90 masodpercnél tovabb tart.

Ne kiséreljen meg 90 masodpercnél tovébb forré vizet adagolni.

pozicidban van.

A g6z/forrd viz szabalyzé a késziilék bekapcsolasakor nyitott

Az egység nem fog kavét fézni. Zarja el a szabalyozét.

Az eldmelegités {f ikonja és a visszaszamlalast jelzé kijelzé-szegmensek a villogo figyelmeztetd ! ikonnal egyiitt az alabbi esetekben

jelennek meg a kijelzén:

Lehetséges ok

Megoldas

megfelelé hémérsékletet.

Ha azel6tt probal kavét fézni, mielétt a késziilék elérte volna a

Engedje, hogy a késziilék a §f) ikon altal jelzett megfelelé
hémérsékletre melegedjen.

megfeleld hémérsékletet.

Ha azel6tt probal gézolni, mielStt a késziilék elérte volna a

hémérsékletet.

Engedje, hogy a késziilék elérje a {f) ikon altal jelzett megfelelé

volna a megfelel§ hémérsékletet.

Ha azel6tt probal forré vizet adagolni, miel6tt a késziilék elérte

hémérsékletet.

Engedje, hogy a késziilék elérje a {f) ikon altal jelzett megfelels

Altalanos

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem készit eszpresszot

A viztartély Ures

Toltse fel a viztartalyt

A sz(r6tartd kar vagy a sz(ir6 el van
tomdédve

Tavolitsa el és tisztitsa meg

A gépet vizkdmentesiteni kell

Vizkémentesitse a gépet

A kévé tul finomra vagy tul durvéra van
dardlva

Orélje a kavét megfeleld allagura

Eszpresszé csopdg a szlirtartd karbol

A sz(irétartd kar nincs megfeleléen
behelyezve

Tavolitsa el és helyezze vissza a sz(ir6tartd
kart. Ugyeljen arra, hogy teljesen forditsa
jobbra, amig nem tud tovébb fordulni.

A sz(r6tart6 kart nem lehet behelyezni

Tul sok kavé van a sztrében

Hasznélja a mérbkanalat/tampert az
utasitdsoknak megfelel6en.

Szennyez6dés van a sz(ir6tarto kar
illesztésénél.

Tisztitsa meg a szlir6tartd kar behelyezésére
szolgalo részt

A kavé ize gyenge

Nincs elég kavé a sz(ir6ben

Hasznalja a mérdkanalat/tampert az
utasitdsoknak megfelel6en.

A kévé tul finomra vagy tul durvara van
dardlva

Orélje a kdvét megfelelé allagara

A kavé nincs eléggé letdmoritve a sziirében

Tamperolja (tdmoritse) a kavét nagyobb
nyomassal

UJRAHASZNOSITAS

ZE

Az aldbbi jelolések valamelyikével ellatott készilékekben, valamint djratdlthetd és nem Ujratdlthetd akkumulatorokban
jelen lévd veszélyes anyagok jelentette kdrnyezeti és egészségi kockazatok elkertilése érdekében ezeket tilos a
haztartési hulladékkal egylitt megsemmisiteni. Az elektromos és elektronikus termékeket, és, ha vannak, az Ujratélthetd

és nem Ujratolthetd akkumuldtorokat mindig a megfelel6 hivatalos hulladék-Ujrahasznositd/begy(jt6 kdzpontba kell

vinni.
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Talimatlari okuyun, gtivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin. Kullanmadan énce cihazin tim
ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel giivenlik dnlemlerini izleyin:

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasitelere sahip veya deneyim
ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan, sadece denetim/talimat altinda olmalari ve icerdigi tehlikeleri
anlamalari kaydiyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla oyun oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi islemleri,
8 yasin Uizerinde ve denetim altinda olmadiklari takdirde, cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir. Cihazi
ve kablosunu 8 yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.

Cihazin yanlis bicimde kullaniimasi, yaralanmalara yol acabilir.

Kahve makinesi kullanim sirasinda bir dolaba yerlestiriimemelidir.

A Cihazin ylzeyleri cok 1sinabilir. Kalan 1s1, ylzeyleri kullanimdan sonra sicak tutmaya devam edecektir.
Hasarli elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece uretici, Ureticinin yetkili servisleri veya benzer niteliklere
sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

Kullanimdan sonra, 1sitma devresinin yiizeyinde sicaklik kalabilir.

Cihazi bu talimatlara gore kullanin. Herhangi bir yanlhs kullanim potansiyel yaralanmalara, elektrik
carpmalarina veya diger tehlikelere neden olabilir.

Bu cihaz, cihazin emniyetli bir sekilde kullanimina yonelik gozetim veya talimatlar verildigi ve ilgili tehlikeleri
anladiklan takdirde, yetersiz fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteleri olan veya bilgi veya deneyimi
bulunmayan kisiler tarafindan kullanilabilir.

Her kullanimdan sonra GrlinG ve diger tim aksesuarlari temizleyin.

& Herhangi bir siviya daldirmayin.

Bu cihaz ev icinde ve asagidakiler gibi benzer uygulamalarda kullanim icin tasarlanmustir:

« magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfadi alanlari;

- oteller, moteller ve diger ev tipi ortamlarda musteriler tarafindan;

« oda-kahvalti tipindeki isletmeler

. ciftlik evleri

«  Cihazi sabit, diiz, 1siya dayanikli bir zemin tzerine yerlestirin.

«  Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
«  Hasarli veya arizali cihazlari calistirmayin.

PARCALAR

1. Fincanisitma plakasi 6. Buhar/sicak su kumandasi 1. Ticimlik stizgeg
2. Kumanda paneli 7. Doner kol 12. Olcek/sikistirici

3. Damlama tepsisi kapagi 8.  Cikarilabilir buhar agzi 13. Temizleme aleti
4. Cikarilabilir damlama tepsisi 9. Portatif filtre 14. Su haznesi kapadi
5. Damlama tepsisi dolu gostergesi 10. 2icimlik stizgeg 15.  Su haznesi

ILK KULLANIMDAN ONCE

Portatif filtreyi, stizgegleri ve 6lclyu/sikistirici aparati 1lik, sabunlu suda yikayin. Durulayin ve kurutun.

ilk kez kullanmadan énce veya cihaz uzun siire kullanilmadiginda, cihazi kahve olmadan su ile doldurarak ve calistirarak temizleyin.
DOLUM ve ESPRESSO YAPMAK bélumlerinde verilen talimatlari, kahve eklemeden izleyin.

Buhar sistemini, BAKIM VE ONARIM boliimiinde verilen talimatlari izleyerek temizleyin.

OTOMATIK KAPANMA

Espresso makineniz 25 dakika hareketsiz kaldiginda kendiliginden kapanacaktir. Tekrar agmak icin & tusuna basin.

DOLUM

1. Su haznesini yukari dogru kaldirarak ¢ikarin (Sekil A).
2. Suhaznesini temiz, soguk su ile 'max’ isaretine kadar doldurun (Sekil B).
3. Suhaznesini tekrar yerine takin (Sekil C). Yerine dogru sekilde takilmasini ve yuvasina tam yerlesmis olmasini saglayin.
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ESPRESSO YAPMAK

Espresso sade olarak icilebilir veya Latte, Cappucinno, Americano vb. gibi espresso tabanli bircok popiiler varyasyonda kullanilabilir.
Espresso makineniz tek icimlik (yakl. 30 ml) veya duble icimlik (60 ml) kahve yapabilmektedir.
Espresso makineniz, icecekleri otomatik olarak veya manuel kumanda ile yapabilir.

Portatif Filtreyi Doldurmak

1. Tekicimlik kahve mi, yoksa duble icimlik kahve mi yapmak istediginize karar verin.

2. Tekicimlik kahve icin portatif filtreye 1 icimlik (kliciik olan) slizgeci; duble icimlik kahve icin portatif filtreye 2 icimlik (bliylk olan)
stizgeci takin (Sekil D). ESE (Easy Serving Espresso - Kolay Espresso Servisi) bolmeleri 1 icimlik stizgeg kullanir.

3. Siizgeci doldurmak icin 6lcegi kullanin (Sekil E). Tek icimlik kahve icin 1 6lcek ve duble icimlik kahve icin 2 6lgek kahve kullanin (Sekil F).
Olcekteki kahve tepeleme degil, silme olmalidir (Sekil G).

4, Kahveyi portatif filtreye, 6lgedin diiz ucunu kullanarak ve yatay bir ylizey elde edinceye dek hafifce bastirin (sikistirin) (Sekil H). Kahveyi
yalnizca kahveden gegecek suya karsi bir direng olusturacak kadar sikistirmalisiniz. Fazla gevsek olursa, su kahveden kolayca gegecek
ve kahvenin tiim lezzeti ¢ikarilamayacaktir. Fazla siki olursa, suyun kahveden ge¢mesi giiclesecek ve kahvenin tadi sert ve aci olacaktir.

Portatif Filtreyi Takmak

1. Portatif filtre cercevesinin tlim kahve kalintilarindan arindirilmis olmasini saglayin. Sapi disari, sola dogru bakacak ve U isareti ile ayni
hizaya gelecek sekilde makineye takin (Sekil J).

2. Portatif filtreyi yukari dogru itin ve sonra, duruncaya dek saga dogru donduriin (Sekil K).

3. Portatif filtreyi clkarmak icin sap, U isareti ile ayni hizaya gelinceye dek sola dénddrtin.

Otomatik Bir ve iki Fincan Modu

Espresso makinenizde sadece tek bir diigmeye basarak, bir veya iki fincan kahve yapabilirsiniz.

1. Su haznesini doldurun, ardindan gerekli miktarda kahveyi portatif filtreye ekleyin ve yuvasina yerlestirin.

2. Espresso makinenizi agmak icin & diigmesine basin.

3. Espresso makineniz 6n 1sitma programini baslatacaktir. Ekrandaki alti bélimiin ve {§ simgesinin 1sig1 yanacaktir. ik béliim yanip
sonecek ve tamamen séndiikten sonra, saatin aksi yoniinde bir sonraki bolim yanip sénmeye baslayacaktir. Tum bélimler tamamen
sondlgiinde ve v simgesinin 151g1 yandiginda, Espresso makineniz isinmis ve kullanima hazir olacaktir.

Damlama tepsisine bir veya iki fincan koyun.

Bir fincan icin (» diigmesine basin; iki fincan icin (p/(» diigmesine basin.

Ekrandaki alti bélimiin tiimi 6n 1sitma déngustine benzer sekilde, ancak §)) simgesini gostermeden, séniinceye dek devir yapacaktir.
Kahve hazir oldugunda alti bollimiin tamami sonmiis olacak ve v/ simgesi yanacaktir.

Espresso makinenizin kahve demlendikten sonra én isitma yapmasi gerektiginde, on isitma simgesinin §)) gésterilecegini, kullanima
hazir simgesinin v gdsterilmeyecegini not edin.

Manuel Mod
Bu mod, Espresso makinenizin saglayacagi kahve miktarini kontrol etmenizi saglar.
1. Suhaznesini doldurun, ardindan gerekli miktarda kahveyi portatif filtreye ekleyin ve yuvasina yerlestirin.
2. Damlama tepsisine bir veya iki fincan koyun.
3. (/@ digmesine basin ve basili tutun. Digmenin 151d1 yanacaktir.
4. Dugmeyi gerekli miktarda kahve verilinceye dek basili tutun.
Notlar
Manuel modda en uzun calisma siiresi 60 saniyedir.
Diigme basil tutulurken, ekranda saat yon(iniin tersine ilerleyen bir akisla, her seferinde tek bir boliim gériintiilenecektir.

*Nowva

BUHAR/SICAK SU iSLEVLERI

Buhar/sicak su islevleri stitii isitmak, stitii képirtmek ve sogumus icecekleri isitmak icin kullanilabilir.

Onemli: Cihaz, siitii buharla isitma veya képiirtme islemi tamamlandiktan sonra kisa bir soguma siiresine gerek duymaktadir ve demleme
islemine hemen baslayamaz. Lamba, bunu belirtmek icin yanip sonecektir. Sogutma islemini, buharla isitma isleminden sonra sicak suyu
yaklasik 10 saniye akitarak hizlandirabilirsiniz.

Sutii buharla isitmak

1. Buhar diigmesine { basin.
2. Ekrandaki alti bélimiin ve {§ simgesinin 1si§1 yanacaktir. ilk béliim yanip sénecek ve tamamen séndiikten sonra, saatin aksi yoniinde

bir sonraki bolim yanip sénmeye baslayacaktir. Tum boélimler tamamen séndigiinde ve v/ simgesinin 151§1 yandiginda, Espresso
makineniz, buhar yapmaya hazir olacaktir.

3. Kuglk bir stirahiyi sitle doldurun.

Surahiyi, agiz siitiin ylizeyinin altinda olacak sekilde buhar agzinin altinda tutun.

5. Buhar/sicak su kumandasini saatin aksi yonde dondiiriin. Kumandayi saatin aksi ydnde ne kadar ¢cok donddriirseniz, o kadar ¢ok buhar
elde edersiniz.

6. Sutistediginiz 6lctde 1sindiginda, buhar/sicak su kumandasini saat yéniinde déndrerek Kapali O pozisyonuna getirin.

7. Buhar agzini temizleyin.

Siitii kopiirtmek
1. Sitd buharla isitmak' bolimiindeki 1. ve 2. adimlari uygulayin. En iyi sonucu almak icin buzdolabindan yeni ¢cikmis soguk siit kullanin.
2. Slirahiyi yukarida agiklanan sekilde agzin altinda tutun ve buhar/sicak su kumandasini istenilen sekilde agin.

&
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3. Buyuk kabarciklar iceren kdpuklu siit yapmak icin adzi, stttin yiizeyinin hemen altinda tutun ve buhar salinirken stirahiyle dairesel
hareketler yapin (Sekil L).

4. Kiguk kabarcikl kopuklu sit (mikro kopUkll) yapmak icin agzi, suitlin ylizeyinin tamamen altinda tutun ve buhar salinirken stirahiyle
dairesel hareketler yapin (Sekil M).

5. isleminiz sona erdiginde, buhar/sicak su kumandasini saat yoniinde déndiirerek Kapali (O) pozisyonuna getirin.

6. Buharagzini temizleyin.

Sicak su

1. Sutd buharla isitmak' bollimiindeki 1. ve 2. adimlari uygulayin.

2. Buharagdzinin altina uygun bir kap tutun.

3. Buhar/sicak su kumandasini saatin aksi yonde tamamen déndiirerek {5/() pozisyonuna getirin.

4. Buhar agzindan 90 saniyeye kadar sicak su gelecektir.

5. Isleminiz sona erdiginde buhar/sicak su kumandasini saat yoniinde déndiirerek Kapali (O) pozisyonuna getirin.

icecekleriisitma
«  Sutl buharla isitmak’ bolimiinde verilen talimatlari izleyin, ancak buhar agzinin altinda sut yerine soguk icecedi tutun.

Buhar agzini her kullanimdan sonra temizleme

Her kullanimdan hemen sonra buhar agzini ve doner kolu temizleyin.

Buhar agzini bir fincan temiz suya daldirin.

Buhar/sicak su kumandasini saatin aksi yonde dénddiriin. Buharin temiz suya bosalmast icin birkag saniye bekleyin.

Gerekiyorsa, islemi birkag kez tekrarlayin.

Son olarak, buhar agzini dikkatle gikarin ve tekrar yerlerine takmadan 6nce buhar agzini ve doner kolu temiz, nemli bir bezle silin.

R N

IPUCLARI

«  Espresso fincanlarinizi, cihazin yavasca 1sinacaklari en Gst kismina yerlestirin.

«  Daha sicak bir espresso elde etmek icin, kullanmadan 6nce portatif filtreyi isitin. Filtrenin 1sinmasi igin, sizgeci portatif filtreye takin,
portatif filtreyi yerine yerlestirin ve demleme islevini 5-10 saniye boyunca calistirin. Ardindan, portatif filtreyi ¢ikarin ve onu espresso
yapmak icin her zamanki normal sekilde kullanin. Bu islemden sonra sicak olacaklarindan, portatif filtreyi ve slizgeci tutarken dikkatli
olun.

«  Buharislevini birkag kez kullandiktan sonra, cihazin sicakligi ylikselebilir; bu, makine bir miktar sogutuluncaya dek demleme islevinin
calismasini 6nleyecektir. Makineyi daha hizli sogutmak icin sicak su islevini kullanabilirsiniz.

BAKIM VE ONARIM

Temizleme

1. Cihazn fisini elektrik prizinden cikarin ve tamamen sogumasini bekleyin.

2. Digyiizeyleri ve buhar agzini hafif nemli bir bez ile temizleyin ve sonra tamamen kurulayin. Uriiniin icine (6rnegin, kontrol acikligindan)
asla su kagmamasina dikkat edin. Buhar agzinin ucu, asagi dogru cekilerek cikarilabilir ve ayrica yikanabilir.

3. Portatif filtreyi ve siizgeci ¢ikarin ve icindeki kahve telvesini bosaltin. Akan su altinda yikayin ve tamamen kurulayin.

4. Makinede portatif filtrenin takildigi alani silin.

5. Makineyi kullanmayi sona erdirdiginizde veya damlama tepsisinin géstergesi dolu sinyali verdiginde, damlama tepsisini bosaltin.
Portatif filtre acikigindaki tikanikligi agmak icin temizleme aletini kullanin.
Buhar agz, stizgecler ve damlama tepsisinin kapadi bulasik makinesinde yikanabilir.

Kire¢ Giderme

Yaklagik 500 programdan sonra, ekranda iinitenin kirecten arindinlmasi gerektigini belirten temizlik simgesi 6% belirecektir. Bu bir uyaridir

ve kahve yapimini etkilemez; ancak simge, cihazdaki kire¢ ¢éziildlikten sonra sifirlanincaya dek yanik kalacaktir.

Sulfirik asit, hidroklorik asit, stilfamit asit ve asetik asit (6rn. sirke) gibi mineral asitlerine dayali bir kire¢ giderme trliniini asla kullanmayin.

Bu kirec giderme maddeleri makineye hasar verebilir. Plastik parcalari olan cihazlar icin tavsiye edilen bir kire¢ giderme rlindi kullanin.

Kireclenme kaynakli arizalar nedeniyle garanti kapsaminda iade edilen Uriinler, onarim lcretine tabi olacaktir.

Suyunuzun kireg icerigine ve kullanim sikhigina gore, Griinlintizi diizenli araliklarla kirecten arindirin.

Tescilli bir kire¢ giderme Grtinii kullanin ve Ureticinin talimatlarini izleyin.

Su haznesine temiz su doldurun ve belirtilen miktarda kire¢ giderme Grtiniind ekleyin.

Buhar agzini ve i¢ bilesenleri temizlemek icin, demleme islemini pes pese birkag kez calistirin ve ayrica 'sicak su' islemini kullanin.

Bunu su haznesi bosalincaya dek yapin. Gerekiyorsa, islemi tekrarlayin.

Kire¢ giderme isleminden sonra kire¢ giderme urliniiniin tim kalintilarini temizlemek icin, kahve olmadan sadece su ile demleme

islemi gerceklestirerek cihazi birkag kez durulayin.

5. Lambayi sifirlamak icin (»/¢p digmesine ve manuel (/@ diigmesine ayni anda basarak, 5 saniye basili tutun. Temizlik simgesinin ¢%
15I§1 sonecektir.
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SORUN GIDERME

Asagidaki durumlarda ekranda uyari ! simgesi goriintlilenecektir:

Neden

Coziim

Demleme sirasinda buhar/sicak su kumandasi acik konumundadir.

Kumandayi kapatin.

60 saniyeden uzun siire manuel demleme.

Manuel modda (»/© diigmesini 60 saniyeden uzun siire basili
tutmayin.

180 saniyeden uzun siire buhar uygulamasi.

Buhar/sicak su kumandasini 180 saniyeden uzun stire kullanmayin.

90 saniyeden uzun sure sicak su saglanmasi.

90 saniyeden uzun sire sicak su saglamaya calismayin.

Unite acildiginda buhar/sicak su kumandasi acik konumundadrr.

Unite demleme islemini gerceklestirmeyecektir. Kumandayi kapatin.

Asagidaki durumlarda, ekranda 6n 1sitma {f§ simgesi ve geri sayim ekraninin boliimleri, yanip sénen uyari ! simgesiyle birlikte gériinecektir:

Neden

Coziim

Unite dogru sicakliga ulasmadan énce, kahve demlemeye calismak.

Unitenin §) simgesiyle gésterilen sekilde, 6n 1sitma islemini
tamamlamasini bekleyin.

Unite dogru sicakliga ulasmadan énce, buhar olusturmaya calismak.

Unitenin {§§ simgesiyle gosterilen sekilde, dogru sicakliga ulasmasini
bekleyin.

Unite dogru sicakliga ulasmadan dnce, sicak su saglamaya calismak.

Unitenin {§§ simgesiyle gdsterilen sekilde, dogru sicakliga ulasmasini
bekleyin.

Genel

Problem

Muhtemel neden

Coziim

Espresso yapilmiyor

Su haznesi bos

Su haznesini doldurun

Portatif filtre veya slizge¢ tikanmis

Gikarin ve temizleyin

Makinede kire¢ giderme islemi yapilmali

Makinede kire¢ giderme islemi yapin

Kahve asiri ince veya agirt iri ¢ekilmis

Kahveyi dogru boyutta 6gutiin

Portatif filtrenin etrafindan espresso siziyor

Portatif filtre, yerine dogru sekilde

Portatif filtreyi cikarin ve tekrar takin. Saga

takilmamis

dogru tamamen, en sona kadar
doéndiiglinden emin olun.

Portatif filtre, yerine takilamiyor

Suizgecte cok fazla kahve var

Verilen 6lcegi/sikistiriciyr belirtilen sekilde
kullanin.

birikmis

Portatif filtre tertibatinin etrafinda kir

Portatif filtrenin takildigr alani temizleyin

Kahvenin tadi kot

Slizgecte yeteri kadar kahve yok

Verilen 6lcegi/sikistiriciyr belirtilen sekilde
kullanin.

Kahve asiri ince veya asirt iri ¢ekilmis

Kahveyi dogru boyutta 6gutiin

Stizgecteki kahve ¢ok gevsek

Kahveyi asagi dogru daha giiclii bastirin

GERi DONUSUM

2R

birakin.
Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir
Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Urtind duistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz
Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
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Tehlikeli maddelerin yol acacadi cevre ve saglik sorunlarini 6nlemek icin, su sembollerden biri ile isaretlenmis cihazlar ve
sarj edilebilir ve tek kullanimlik piller genel evsel atiklarla birlikte ¢cope atilmamalidir. Elektrikli ve elektronik driinleri ve
ilgili olabilecek sarj edilebilir ve tek kullanimlik pilleri her zaman resmi, uygun bir geri donlislim/toplama noktasina



Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile. indepartati toate ambalajele
inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:
Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si de catre persoane cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care nu au experienta si cunostintele necesare doar daca sunt
supravegheate/ instruite si inteleg pericolele la care se supun. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Operatiunile de curatare si de intretinere nu trebuie efectuate de copii decat dacd acestia au peste 8 ani si
sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor sub 8 ani.
Utilizarea incorecta a aparatului poate cauza leziuni.
Pe durata utilizarii, cafetiera nu trebuie asezatd in dulap.
A\ Suprafetele aparatului se vor incinge. Caldura reziduala va pastra suprafetele fierbinti dupa utilizare.
In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant, agentul de service sau orice alta
persoana calificatd, pentru a evita accidentele.
Pe suprafata de incalzire persista caldura reziduala dupa utilizare.
Intrebuintati acest aparat de uz casnic in conformitate cu aceste instructiuni. Orice intrebuintare ce
contravine instructiunilor poate genera rani/leziuni, socuri electrice sau alte asemenea accidente.
Acest aparat de uz casnic poate fi intrebuintat si de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse ori cu lipsa de experienta si cunostinte, daca li s-au oferit indrumari ori instructiuni cu privire
la modul de intrebuintare in conditii de siguranta si daca inteleg posibilele pericole aferente.
Curatati produsul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare.
& Nu scufundati in niciun fel de lichid.
Acest aparat este destinat uzului casnic si poate fi intrebuintat deopotriva in situatii similare precum cele de
mai jos:
« inraioane pentru articole de bucatdrie din magazine de specialitate, spatii de birouri si alte asemenea
medii de lucru;
« de catre clienti intr-un hotel, motel sau alt spatiu rezidential similar;
« intr-un spatiu de tip pensiune;
« laoferma.
Asezati aparatul pe o suprafatd stabil, nivelatd, termorezistenta.

Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.

PAR]’I COMPONENTE

1. Plitd electrica de incalzire a cestii fierbinte 12.  Unitate de mdsura/presd
2. Panoul de comanda 7. Brat manevrare 13. Instrument de curatare
3. Capac pentru tava de scurgere 8. Duza detasabild de abur 14. Capac rezervor de apa
4, Tava de scurgere detasabila 9. Portafiltru 15. Rezervor de apd

5. Indicator de umplere a tavii de scurgere 10. Sitd pentru un espresso dublu

6. Buton de control pentru abur/apa 11. Sitd pentru un espresso simplu

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

«  Spdlati portafiltrul, sitele si unitatea de mdsura/presa in apa calda cu detergent. Clatiti si uscati.

«  Inainte de prima utilizare sau daci aparatul nu a fost utilizat de multa vreme, curétati-l prin umplerea si pornirea aparatului fard a
introduce cafea. Urmati instructiunile de la sectiunile FILLING (UMPLERE) si MAKING ESPRESSO (PREPARAREA UNUI ESPRESSO), dar fara
sa addugati cafea.

«  Curatati sistemul pentru aburi urmand instructiunile din sectiunea CARE AND MAINTENANCE (INGRUIRE SI INTRETINERE).

iNCHIDERE AUTOMATA

Dupa 25 de minute de inactivitate, espressorul se va inchide. Pentru a-I reporni, apasati butonul O.

UMPLERE

1. Scateti rezervorul de apa ridicdndu-I in sus (fig. A).
2. Umpleti rezervorul de apd cu apa rece, proaspata, pand la nivelul maxim (fig. B).
3. Montatila loc rezervorul de apa (fig. C). Asigurati-va ca este montat corect si este bine fixat.
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PREPARAREA UNUI ESPRESSO

Puteti savura un espresso simplu sau in diverse variante populare de espresso, precum latte, cappucinno, americano etc. Espresorul dvs.
poate prepara un espresso simplu (@prox. 30 ml), sau dublu (60 ml).
Espressorul dvs. poate prepara bauturi automat sau sub control manual.

Umplerea portafiltrului

1. Decideti dacd vreti sa preparati un espresso simplu sau dublu.

2. Pentru un espresso simplu instalati sita (mai mica) pentru o unitate in portafiltru, pentru un espresso dublu, instalati sita (mai mare)
pentru doua unitati (fig. D). Pentru capsulele ESE (easy serving espresso - espresso cu servire usoara) utilizati sita pentru un o unitat.

3. Utilizati unitatea de mésura pentru a umple sita (fig. E). Pentru un espresso simplu utilizati o unitate de masurd, iar pentru unul dublu
utilizati 2 unitati de masura (fig. F). Cafeaua din unitatea de masura trebuie sa fie nivelatd, si nu cu varf (fig. G).

4. Tasati (presati) usor cafeaua in portafiltru utilizdnd capatul plat al instrumentului de masurare (fig.H) pana ajunge s fie nivelata.
Trebuie sa presati cafeaua indeajuns de mult incat sa opuna rezistentd apei in timp ce aceasta trece prin cafea. Daca nu este presata
suficient in portafiltru, apa va trece prea usor prin cafea, iar aroma nu va fi extrasa complet. in cazul in care cafeaua este presata prea
tare in portafiltru, apa va trece mai greu prin cafea si va da o aromd aspra si amara.

Montarea portafiltrului

1. Asigurati-va cd marginea portafiltrului nu contine resturi de cafea. Montati-l in aparat cu manerul orientat in exterior spre stanga, astfel
incét sa fie aliniat cu marcajul @l (fig. ).

2. Impingeti portafiltrul in sus, apoi rotiti-l spre dreapta pana se opreste (fig.K).

+  Pentru a scoate portafiltrul, rotiti-l spre stinga pana cand manerul se va alinia cu marcajul o’

Modul automat pentru una si doua cesti

Espressorul dvs. poate prepara una sau doud cesti doar cu o singura apdsare de buton.

1. Umpleti rezervorul de apa, apoi adaugati cantitatea necesara de cafea in portafiltru si introduceti-l in aparat.

2. Apasati butonul & pentru a porni espressorul.

3. Espressorul dvs. va incepe ciclul de preincilzire. Cele sase segmente de pe afisaj si pictograma {f) se vor aprinde. Primul segment va
palpai. Segmentul care palpaie se va stinge si urmdtorul segment in sens invers acelor de ceasornic va palpai. Cand toate segmentele
s-au stins si pictograma v se aprinde, espressorul este incdlzit si gata de utilizare.

4. Asezati una sau doua cesti pe tava de scurgere.

Pentru o ceascd, apasati butonul (p; pentru doua cesti, apasati butonul /(.

6. Cele sase segmente de pe afisaj isi vor urma ciclul pana cand toate se vor stinge intr-un mod similar cu ciclul de preincalzire, dar fard a
afisa pictograma \{).

7. Cand cafeaua este gata, toate cele sase segmente se vor stinge si pictograma v se va aprinde.

+  Retineti ca, dacé espressorul trebuie sa se preincalzeasca odatd ce cafeaua este preparata, se va afisa pictograma de preincalzire {f in
loc de pictograma de finalizare a prepararii v.

Modul manual

Acest mod vd permite sd controlati cantitatea de cafea pe care o prepara espressorul.

Umpleti rezervorul de apa, apoi adaugati cantitatea necesara de cafea in portafiltru si introduceti-l in aparat.

1. Asezati una sau douad cesti pe tava de scurgere.

2. Apasati si tineti apasat butonul (/. Ledul butonului se va aprinde.

3. Tineti apdsat butonul pana cand este preparata cantitatea necesard de cafea.

Observatii

«  Timpul maxim de functionare in modul manual este de 60 de secunde.

«  Afisajul va indica cate un singur segment in sens invers acelor de ceasornic in timp ce butonul este apasat.

v

FUNCTIILE DE ABUR/APA FIERBINTE

Functiile de abur/apa fierbinte pot fi utilizate pentru a incélzi laptele, a spuma laptele si a incélzi bauturile care s-au récit.

Important: Aparatul necesita o perioada scurtd de racire dupa ce functia de aburire sau spumare este incheiata si nu va putea incepe
fierberea imediat. Becul va lumina intermitent pentru a indica acest lucru. Puteti accelera racirea prin distribuirea de apa calda timp de
aproximativ 10 secunde dupd aburire.

Aburirea laptelui

1. Apésati butonul de control pentru abur .

2. Cele sase segmente de pe afisaj si pictograma \f§ se vor aprinde. Primul segment va clipi. Segmentul care clipeste se va stinge si @
urmatorul segment in sens invers acelor de ceasornic va clipi. Cand toate segmentele s-au stins si pictograma v se aprinde, espressorul

este gata sa elibereze aburi.

Umpleti o cana mica cu lapte.

Tineti cana sub duza de aburi, cu duza sub suprafata laptelui.

Rotiti la stanga butonul de control pentru abur/apa fierbinte. Cu cat rotiti mai mult spre stanga, cu atat se va produce mai mult abur.

Dupi ce laptele s-a incalzit suficient, rotiti la dreapta butonul de control pentru abur/apé fierbinte, in pozitia oprit (O).

Curatati duza de abur.
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Spumarea laptelui

1. Urmati pasii 1 si 2 din sectiunea ,Aburirea laptelui.” Pentru rezultate optime, folositi lapte rece din frigider.

2. Tineti cana sub duza, ca mai sus, si deschideti, atat cat este nevoie, butonul de control pentru abur/apa fierbinte.

3. Pentru aface lapte spuma cu bule mari, tineti duza exact sub suprafata laptelui si faceti miscari circulare cu cana in timpul eliberarii
aburului (fig. L).

4. Pentru aface lapte spuma cu bule mici (caimac), introduceti duza complet sub suprafata laptelui si faceti miscari circulare cu canain
timpul eliberarii aburului (fig. M).

5. Dupé ce ati terminat, mutati butonul de control pentru abur/apa fierbinte in pozitia oprit (O).

6. Curatati duza de abur.

Apa fierbinte

1. Urmati pasii 1 si 2 din sectiunea ,Aburirea laptelui.”

2. Tineti un recipient potrivit sub duza de aburi.

3. Rotiti complet la stanga butonul de control pentru abur/apa fierbinte in pozitia {b/().

4. Duza de abur va elibera apa fierbinte timp de 90 de secunde.

5. Dupé ce terminati, rotiti butonul de control pentru abur/apé fierbinte la dreapta, in pozitia oprit (O).

|

ncalzirea bauturilor
+  Urmati instructiunile din sectiunea ,Aburirea laptelui”, dar tinand bautura rece sub duza de abur in loc de lapte.

Curatarea duzei de abur dupa fiecare utilizare

1. Curdtati duza de abur si bratul rabatabil imediat dupa fiecare utilizare.

2. Introduceti duza de abur intr-o ceasca cu apa curata.

3. Rotiti la stdnga butonul de control pentru abur/apa fierbinte. Lasati aburul sa patrundd in apa curata timp de cateva secunde.

4. Lanevoie, repetati procesul de cateva ori.

5. Lafinal, inldturati cu grija duza de abur si stergeti-o impreuna cu bratul rabatabil cu o cdrpd umeda curatd inainte de a o pune la loc.
SFATURI

«  Puneti cestile dvs. de espresso in partea de sus a unitdtii, unde se vor incalzi.

«  Pentru a obtine un espresso mai fierbinte, incdlziti portafiltrul inainte de utilizare. Instalati sita in portafiltru, instalati portafiltrul si
incepeti procesul de fierbere timp de 5-10 secunde pentru a incdlzi filtrul. Apoi, inldturati portafiltrul si utilizati-l normal pentru a face
un espresso. Aveti grijd cand manevrati portafiltrul si sita, deoarece vor fiincinse.

«  Dupd multiple utilizari ale functiei de abur, temperatura unitatii poate creste, ceea ce va impiedica continuarea fierberii, pdna cand
dispozitivul se va fi rdcit putin. Puteti utiliza functia de apa fierbinte pentru a raci dispozitivul mai repede.

INGRUIRE SI INTRETINERE

Curatare

1. Scoateti din prizd aparatul si lasafi-l sa se raceasca complet.

2. Curdtati suprafetele exterioare si duza de abur cu o carpa usor umezita, apoi uscati-le complet. Asigurati-vd ca apa nu patrunde in
interiorul produsului (de exemplu, prin deschiderea butonului de control). Capatul duzei de abur poate fi scos tragandu-I in jos si poate
fi apoi spalat separat.

Scoateti portafiltrul si sita si goliti cafeaua macinatd. Spalati-le sub un jet de apa si uscati-le bine.

Stergeti locul in care se monteaza portafiltrul in aparat.

Goliti tava de scurgere dupa utilizarea aparatului sau la aprinderea indicatorului de umplere a tavii de scurgere.

«  Utilizati instrumentul de curdtare pentru a debloca deschiderile portafiltrului.

«  Duzade abur, sitele, tava de scurgere si capacul tdvii de scurgere pot fi curdtate in masina de spalat vase.

Detartrare

Dupa aproximativ 500 de cicluri, pictograma de curatare ¢% va apérea pe afisaj, indicand ca unitatea trebuie detartrata. Acesta este un

avertisment si nu va afecta prepararea cafelei, dar pictograma va radmane aprinsa pand cand este resetata dupa detartrarea aparatului.

Nu utilizati niciodata un produs de detartrare pe baza de acizi minerali, precum acid sulfuric, acid clorhidric, acid sulfamic si acid acetic (de

ex: otet). Aceste produse de detartrare pot deteriora dispozitivul. Utilizati un produs de detartrare recomandat aparatelor cu componente

din plastic.

Produsele returnate, care se afld in garantie si care prezinta defectiuni cauzate de curatare vor fi supuse costurilor de reparatie.

«  Detartrati produsul in mod regulat in functie de continutul de calcar al apei si de frecventa de utilizare.

«  Utilizati un produs de detartrare brevetat si urmati instructiunile producatorului.

1. Turnati apa curata si cantitatea specificatd de detartrant in recipientul de apa.

2. Incepeti in mod repetat procesul de fierbere si utilizati, de asemenea, procesul de ,apa fierbinte” pentru a curita duza de abur si
componentele interne.

3. Facetiacest lucru pana la golirea recipientului de apa. La nevoie, repetati acest proces.

Dupa detartrare, clatiti produsul de cateva ori fierband apa fara cafea pentru a inlatura reziduurile de detartrant.

5. Pentru a reseta lumina, tineti apasat butonul (/% si butonul manual »/® in mod simultan timp de 5 secunde. Pictograma de curatare
% se va stinge.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Pictograma de atentionare ! va aparea pe afisaj in urmatoarele situatii:

Cauza

Solutie

Butonul de control pentru abur/apa fierbinte este in pozitia deschis
in timpul prepardrii.

Inchideti butonul de control.

Prepararea manuald dureaza mai mult de 60 de secunde.

Nu tineti apésat butonul (»/®© mai mult de 60 de secunde in modul
manual.

Aparatul elibereaza aburi mai mult de 180 de secunde.

Nu actionati butonul de control pentru abur/apa fierbinte mai mult
de 180 de secunde.

Apa fierbinte este distribuita mai mult de 90 de secunde.

Nu incercati sa distribuiti apa fierbinte mai mult de 90 de secunde.

Butonul de control pentru abur/apa fierbinte este in pozitia deschis
cand unitatea este pornita.

Unitatea nu va prepara cafeaua. Inchideti butonul de control.

Pictograma de preincalzire §)) si segmentele de afisare cu numaratoare inversa, impreuna cu pictograma de atentionare ! intermitenta, vor

aparea pe afisaj in urmatoarele situatii:

Cauza

Solutie

Ati incercat sd preparati cafeaua inainte ca unitatea sa ajunga la
temperatura corecta.

Ldsati unitatea sa se preincdlzeasca complet, indicata de
pictograma .

Ati incercat sd creati aburi inainte ca unitatea sd ajungd la
temperatura corecta.

Lasati unitatea sa atinga temperatura corectd indicata de
pictograma .

Atiincercat sa distribuiti apa fierbinte inainte ca unitatea sd ajunga

la temperatura corecta.

Ldsati unitatea sa atinga temperatura corecta indicata de
pictograma .

Informatii generale

Problema Cauza posibila

Solutie

Nu s-a preparat nici un fel de espresso

Rezervorul de apa este gol

Umpleti rezervorul de apa

Portafiltrul sau sita este blocata

Inlaturati si curatati

Aparatul trebuie detartrat

Detartrati aparatul

Cafeaua macinata este prea find sau prea
grunjoasa

Mécinati cafeaua pand ajunge la consistenta
corecta

Cafeaua espresso se scurge din jurul
portafiltrului

Portafiltrul nu este montat corect

Scoateti si montati din nou portafiltrul.
Asigurati-vd ca acesta este rotit complet la
dreapta, pana la capdt.

Portafiltrul nu poate fi montat

Este prea multa cafea in sitd

Utilizati unitatea de masura/presa furnizata
conform instructiunilor.

Resturi in jurul conectorului portafiltrului

Curétati locul de montare a portafiltrului

Cafeaua este slaba

Nu exista suficient de multa cafea in sita

Utilizati unitatea de mdsurd/presa furnizata
conform instructiunilor.

Cafeaua macinata este prea find sau prea
grunjoasa

Mécinati cafeaua la consistenta corectd

Cafeaua nu este suficient de compactd in
sita

Tasati cafeaua cu mai multa presiune

RECICLAREA

2R

un punct de reciclare/colectare corespunzator.
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I'IpoqueTe NHCTPYKUNWNTE, 3aMa3eTe rm nrn npe,anaVlTe, aKo npefasate nypena. OTCTpaHETe BCNYKIM ONaKOBKK npean yn0Tpe6a.

BAXHU NMPEANMA3HU MEPKA

Cﬂe,ElBaIZTe OCHOBHWUTE MEPKK 3a 6e30ﬂaCHOCT, BKIKOYNTENHO:

To3w ypen MoXe fia ce U3Mnon3Ba OT Jela Hag 8-rofuLLHa Bb3PacT, KaKTO 1 OT XOpa C OrpaHnyeHmn Granyeckiu,
CETUBHM UNIN YMCTBEHW CMOCOOHOCTM, MU SIMMCA Ha OMNKUT 1 NMO3HAHWSA, aKO Ca HarNeXaaHW/VHCTPYKTUPaHW 1
pa3bupat onacHOCTITe CBbP3aHy ¢ ToBa. C ypepa He TpA6Ba Aa UrpasT Aeua. [MounmcTBaHeTo U NogApbKKaTa
He TpAGBa fja Ce N3BbPLUBAT OT [eLla, OCBEH ako Te He Ca Haf 8-roAmLIHa Bb3pacT U HAKOW M1 Harnexaa.
Ma3eTe ypepa 1 kabena ot gela nog 8-roanwHa Bb3pacT.

HenpasunHata ynotpeba Ha ypefja MOXe Aa foBeAe A0 HapaHsABaHe.

Kade mawwmHaTa He TpA6Ba Aa ce NoCTaBA B WKad no Bpeme Ha ynotpeba.

A\ ToBBPXHOCTUTE Ha Ypepa Le ce HaropewAaT. OcTaTbyHaTa TOM/IMHA LU NOAABPKA NOBBPXHOCTUTE
HaropeLlleHu cneg ynoTpeba.

AKko KabenbT e NnoBpefeH, Tol TpAGBa Aa ce NOLMEHM OT NPOU3BOAUTENSA, HEFrOB NPEeACTaBUTEN 33 CEPBU3HO
06CNyXBaHe 1K Apyro KBanuduumpaHo 3a Tasun Les NinLe, 3a Aa ce n3berHe BCAKAKbB PUCK.

MOBBPXHOCTTA HA HarpeBaTeHNA efIEMEHT e NOAI0XeHa Ha OCTaTbyHa TOMNMHA cneq ynotpeba.
/3non3BaiiTe ypepa B CbOTBETCTBUE C Te3W UHCTPYKLUMW. HenpaBunHata ynotpeba Moxe Aa aoege 4o
HapaHABaHe, TOKOB YAAP WK APYT OMaCHOCTH.

To3w ypen MoXe fia ce U3Mos3Ba OT LA C OrPaHNYeHN GU3NYECKU, CETUBHI UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTH,
WAV IMNCa Ha OMUT Y MO3HAHWA, aKO Ca HarNeXAaHu UM MHCTPYKTMPaHK BbB Bpb3Ka € 6e3onacHaTa
ynoTtpeba Ha ypeaa v pa3bupat onacHoCTuTe.

MouncTBanTe M3LENNETO U BCUYKM LPYTU NPUHALNEXHOCTY CNef BCAKO U3MOM3BaHe.

& [la He ce noTanA B HIKaKBY TEUHOCTM.

To3w ypep e npegHa3HayeH 3a ynotpeba B JOMALIHM YCIOBWA U NOJOOHN NPUNIOXKEHNS, KaTo:

*  KYXHEHCKUTE 30H1 KbM MarasuHu, oducu 1 Apyr paboTHu cpeam;

*  OT K/IMEHTH B XOTeNW, MOTENIN 1 APYT BUAOBE XUIULLHN CPeay;

«  Cpeny OT TMa KbLLW 3@ FOCTM C IETTIO 1 3aKYCKa;

«  depmepcKm KbLyw.

. MocTaBeTe ypena Ha TBbPAA, PaBHA, TOMIOYCTONYMBA MOBbPXHOCT.

. He nsnonssante ypena 3a apyru uenn, OCBeH Te€3n, ONMMCaHn B HACTOALWNTE NHCTPYKLUNN.
. He nsnonssante ypena, ako € NnoBpPeAEH Nnn He pa60T|/| n3pAanHo.

YACTIU

1. [noua 3a noarpABaHe Ha YaLuu 6. Perynatop 3a napa/ropelua Boga 12, Mepunka/uyKkye 3a ynnbTHABaHe
2. KoHTponeH naHen 7. BovprAwo ce pamo 13. WHCTpymeHT 3a nouncTBaHe

3. Kanak Ha TaBMuKaTa 3a CTU4aHe 8. lloaBmeH 13B0oA 3a nNapa 14. Kanak Ha pe3epBoapa 3a Bofa

4. TlopgBmKHa TaBMYKa 3a CTUYaHE 9. PbkoxBaTka 15. PesepBoap 3a Boga

5. VHpukaTop 3a HanbfiBaHe Ha TaBMyKaTa

0. Lepnka3a2yawm
1. Uepka3a 1 vawa

_ =

3a CTU4aHe

NPEAUN NbPBOHAYAJIHO U3MNOJI3BAHE

«  M3mninTe pbKoxBaTKaTa, LeAKMTE U MepuKaTa/uyKueTo 3a ynibTHABaAHE C TOMMa BOAa CbC canyH. M3nnakHeTe 1 noacyLueTe.

«  [lpean NbpBOTO M3NON3BaHE UK aKOo YPeabT He € N3N0M3BaH NPOABIKUTENHO BPEME, FO NOYMCTETe, KaTo HAMbJHUTE U MyCHeTe
ypena 6e3 kade. Cneppaiite ykasaHusaTa B pasgen MbJIHEHE n NPUTOTBAHE HA ECMPECO, Ho 6e3 aa fobasATe kade.

. MouncTBanTe cnctemara 3a napa, Kato cnefsate ykasaHuaTa B pasgen [PV U MO APBKKA.

ABTOMATUYHO U3KJTIO4YBAHE

Cnep 25 MUHYTU 6e3 aKTMBHOCT BalliaTa MallHa 3a ecnpeco ce n3KIYyBa. 3a fa ro BKJIIOUMTE OTHOBO, HATUCHETE o.

MbJIHEHE

1. CBaneTe pe3epBoapa 3a BOJa, KaTo ro noBaurHeTe Harope (Our. A).
2. HanbnHeTe pe3epBoapa 3a BoAa € NpscHa CTyfieHa BoAa A0 MapKMpOBKaTa 3a MakcumanHo Hieo (Owr. B).
3. MMocraBeTe 0bpaTHO pe3epBoapa 3a Boga (Our. C). YBepeTe ce, Ye e NOCTaBeH NPaBWIHO U AOKPa.
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NMPUTOTBAHE HA ECMNMPECO

MoxeTe fia ce HacnaXaaBaTe Ha CaMOTO eCrpeco WK fia ro 13Mos3BaTe B MHOXECTBO BapuaLv Ha OCHOBATA Ha eCrpeco, KaTo nate,
KanyunHo, aMepriKaHo 1 Ap. Balwarta MalumHa 3a ecnpeco Moxe Aa NpuUroTea eguH1YHa nopums (okono 30 ml) unn gsorHa nopuws (60 ml)

ecnpeco.

Bawata mawmHa 3a ecnpeco Moxe fa NpuroTeA HaNUTKN aBTOMaTUYHO UK NOA4 PbYe€H KOHTPOI.

MbnHeHe Ha PbKOXBaTKaTa

1.

2.

1.

2.
3.

ABTOMATNYEH PeXXNM 3a efHa 1 ABe Yalun

BaluaTa MaLUMHa 33 eCpPeco MOXe [1a HanpaBy eHa UK BE Yally CaMo C [HO HaTUCKaHe Ha ByToHa.

HanbnHeTe pesepBoapa 3a Bofia, C/iefl KOeTo AobaBeTe HeOBXOAMMOTO KONMUECTBO Kade B PbKoXBaTKaTa 1 A nocTaseTe.

HatucHete GyToHa O, 3a Aa BK/IOUMTE BallaTa MaLLVHA 3a eCrpeco.

BaluaTa MaLlMHa 3a €CNPeco e 3aMoyHe LMKbAa Ha NpeaBapuUTeNnHo 3arpsasaHe. LLlecTTe cermeHTa Ha aucnnes u nkoHara i we
CBETHAT. [TbpBUAT CErMeHT LUe Mura. MUralmaT CErMeHT LU YracHe 1 CliefiBaLLMAT CEFMEHT, Pa3nosioxKeH 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA
CTPENKa, Le 3aroyHe fja MiUra. Korato BCUUKI CErMEHTV YracHaT 1 CBETHE MKOHATa v/, BalliaTa MallvHa 33 eCrpeco e 3arpAaTa v rotosa.
MNocTaBeTe €[Ha Unn ABe Yalln Bbpxy NOABMMHATa TaBUYKa 3a CTUYAHE.

3a efiHa yalla HaTUcHeTe BYToHa (; 3a [BE YalLy HaTUCHeTe 6yToHa (/.

LLlecTTe cermeHTa Ha ancnen we ce NoBTapPAT, OKATO BCUYKK N3racHaT Mo Ha4uH, I'IO}J,O6EH Ha UMKbNa Ha npeaBapuTesiHO 3arpABaHe,

1.

2.
3.

v

PelLeTe ganu Le NpUroTBATe e4VHNYHA NOPLUS UK LBOIHA.

3a eiMHNYHa MopLWA nocTaBeTe LiefkaTa 3a 1 yalla (Mo-mankaTa) B pbKoXBaTKaTa; 3a iBOMHA MOPLMA NOCTaBETe LieAKaTa 3a 2 Yaliu
(no-ronamara) (Gur. D). 3a go3a ot ESE (easy serving espresso - NeCHO 3a cepBMpaHe ecrpeco) 13non3gaiiTe Liegkata 3a 1 yawa.

3a Mb/iHeTe Ha LiefKaTa u3non3sarnte mepunkata (Our. E). 3a eguHryHa nopuma n3nonsgaiite 1 MepusKa, a 3a ABOMHa U3non3BaiTe 2
mepunkm (Our. F). KadeTo B MepunkaTa TpabBa Aa e paBHo, a He ¢ BpbX (Dur. G).

Jleko ynnbTHeTe (KoMnpecupariTe) kadeTo B pbKoxaaTKaTa C NNOCKMA Kpall Ha Mepunkata (Pur. H), gokato ce n3pasHu. Tpabea aa
YNABTHNTE KadeTo Camo KOMKOTO e HeobXoAMMO, 3a Aa Ce Cb3[aje ChbMPOTUBNIEHNE CPeLLy BOAATa, LOKATO TA NPeMUHaBa npe3 KadeTo.
AKo e TBbpAe CBOOOAHO, BOfjaTa MPeMMHaBa IECHO Npe3 KadeTo 1 He U3BNIMYA BKYCa My Hamb/iHO. KoraTto e TBbpAe NbTHO, BoAaTa Lie

NpemMnHaBa TPYLHO Npe3 KadeTo 1 BKYCHT LE € OCTbP U TOPUMB.
MocTaBAHe Ha PbKOXBaTKaTa

YBepeTe ce, vyeno pb6a Ha PbKOXBaTKaTa HAMa OCTaTbLn OT Ka<|>e. [ocTaBeTe A B MallyHaTa Taka, ye APbXKKaTa fja COYN HaBbH 1

HanABo, NofipaBHeHa C Mapkuposkata | (Owr. J).

HaTucHeTe pbKoxBaTKaTa Harope, Cnef Toa sl 3aBbpTeTe HafACHO Jokpai (Our. K).
3a ja npemaxHeTe pbKOXBaTKaTa, A 3aBbpTeTe HaNABO, A0KATO Ce NOAPaBHM C MapKNpoBKaTa M|

Ho 6€3 1a ce NOKa3Ba MKOHaTa .

KoraTo Ka(l)eTO € roTOBO, BCUYKUTE LLIECT CErMeHTa LWe Ca yraCHann 1 Lwe ce noABn NKOHaTa V.
O6bpHeTe BHUMAHIE, Ye aKo MalLHaTa B 3a ecrpeco TpA6Ba Aa ce nofrpee cef NPUroTBAHETO Ha kadeTo, BMECTO MKOHATa 3a
FOTOBHOCT v/ LLE Ce NOKaXe VKOHaTa 3a nogrpsasaHe ).

PbueH pexum

To31 pexxnm B M03BOSIABA 12 KOHTPOJIMPATe KONMUECTBOTO Kade, KOeTo BaluaTa MallviHa 3a eCrpeco fo3vpa.

1. HanmbrHete pesepBoapa 3a BOAa, Cief KOeTo fobaBeTe HEOHXOAMMOTO KONMUECTBO Kade B PbKOXBATKATa U 51 MOCTaBeTe.

2. TlocTaBeTe efjHa WAV [iBe Yalun BbpXY NOABMXKHATA TaBMYKA 33 CTUYaHe.

3. HatucHete v 3aapbxTe 6yToHa (p/O. CBETIMHHUAT UHANKATOP Ha BYTOHA Lye CBETHE.
4. 3appbxTe OyTOHa, JOKATO Ce A031Pa HEOOXOAMMOTO KONMYecTBo Kade.

3abenexku

MakcumanHoTo BpemMe 3a paboTa B pbUeH pexum e 60 cekyHau.

JucnnesT we nokassa no efyH CErMeHT B BUXKeLL Ce MO NOCOKa 06paTHa Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIKA MOAE, A0KATO By TOHBT e

3a[bpPKaH.

OYHKLUWMA 3A NAPA/TOPELLA BOOA

OyHKUMMTe 33 Napa/ropella Boga MOraT Aja Ce M3Mon3BaT 3a NoArpsABaHe Ha MAIAKO, pa3neHBaHe Ha MAAKO U NOLTPSABaHEe Ha M3CTUHAMM

HannTku.

BakHO: YpeabT U3MCKBA KPATKO BPEME 3a OXNaxgaHe cref NpuKnoyBaHe Ha GyHKLMATA C napa Uiy pasrneHBaHe 1 HAMA [a MOXe Aa

M3BbpPLUBa 3anapBaHe BeHara.
3aTtonnsAHe Ha MAAKO

1.
2.

HaTucHeTe 6yToHa 3a napa b,

LLlecTTe cermeHTa Ha aucnnes n MKoHara §)) e ceeTHat. [TbpBUAT CerMeHT Lie Mura. MUralusT CerMeHT LLe yracHe 1 CleABalLMAT
CermMeHT Mo NOCoKa, 0bpaTHa Ha YaCoBHMKOBATa CTPEJIK], LLe 3anoyHe fja Mura. Korato BCUUKIM CErMEHTM yracHaT 1 CBeTHe 1KOHaTa v/,

BallaTa ecCrnpecomallHa € roToBa fia NpaBu napa.
HanbnHeTe KaHMYKa C MAIAKO.

[pbXTe KaHMuKaTa Nof 13BOAA 3a Napa Mof KaTo M3BOABT 3a Napa ce HaMyPa NOBbPXHOCTTA Ha MAAKOTO.
3aBbpTeTe perynaropa 3a napa/ropelya Boga 06paTHO Ha YaCOBHIKOBATA CTpeKa. KOKOTo noBeye 3aBbpTaTe perynaropa obpatHo

Ha YaCOBHMKOBaTa CTPeJIKa, TOJIKOBa MnoBeYe rnapa ce n3sexna.

KoraTo MAsIKoTO IOCTUMHE XenaHaTa TeMnepaTypa, 3aBbpTeTe perynaTopa 3a napa/ropetua soga ao nonoxetue uski. (Q).

MoumncreTte n3BoAa 3a napa.
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PasneHBaHe HAa MNIAKO

1. W3nbnHete cTbnky 11 2 oT "3aTonnAHe Ha MAKO". 3a Han-[oOPW pe3ynTaTi M3NOoN3BaiTe CTYAEHO MAKO OT XNaAWIHIKA.

2. [IpbxTe KaHUUKaTa NOA N3BOAA, KAKTO € OMMCaHO NO-TOPe, U OTBOPETE perynatopa 3a napa/ropella Boga Cropes xenaHusara cu.

3. 3apanpuroteBrTe MeYHa NAHA C eAPU MeXYpU, APBKTE 13BOAA TOUHO MOA NOBBPXHOCTTA Ha MAAKOTO 1 NPaBeTe KPbroBy ABMMKEHNSA
C KaHWuKaTa, JoKaTo n3nu3a napa (Our. L).

4. 3apanpurotenTe MieyHa naHa c ApebHu Mexypm (MUKPO NAHa), ApbXKTe 13BOAA U3LANO0 NOA NOBbPXHOCTTA Ha MAAKOTO 1 NpaBeTe
KPbroBy ABMKEHNA C KAaHWUKATa, LOKaTo M3nu3a napa (Gur. M).

5. Korato npukniounTe, 3aBbpTeTe perynatopa 3a napa/ropella Boga no YaCoBHMKOBATa CTPE/KA JO NONOXKEHUE U3KT. ©.

6. [MoumncreTte n3BoAa 3a napa.

lopewa Boaa

1. M3nbnHete cTbnkK 1 1 2 0T "3aTONNAHE Ha MAAKO".

2. [locTaBeTe nogxofdLy CbA NofL M3BOAa 3a Napa.

3. 3aBbpTeTe perynatopa 3a napa/ropelia Bofa oKpaii 06paTHO Ha YaCOBHIKOBaTa CTpesika [j0 NonoxeHne 0.

4. Ot wm3BoAa 3a napa Le 13nm3a Boga 3a go 90 cekyHaw.

5. 3aBbpTeTe perynartopa 3a napa/ropelya BoAa No YaCOBHMKOBATa CTPeKa A0 NOMOKEHNE UK. (O), koraTo npukniouuTe.

MoarpABaHe Ha HaNUTKK
. CJ'IeFlBaIZTe YKa3aHuMATa 3a "3aTonnsHe Ha MﬂﬂKO", HO BMECTO MJIAKO APDBXTE N3CTUHANaTa HaMTKa noj U3BoAa 3a napa.

MouncTBaHe Ha N3BOAa 3a Napa cef BcsKa ynotpeba

1. ToumncTBaiiTe M3B0Aa 3a Napa 1 BbPTALLOTO Ce PaMo BefHara cjief BCska ynorpeba.

2. [oToneTe 13B0Ja 3a Mapa B yallia C YKCTa BOAA.

3. 3aBbpTeTe perynaropa 3a napa/ropeiia Bojia 06paTHO Ha YaCcoBHIKOBATa CTpesika. OcTaBeTe napara Aa 13Nn3a B YnCTaTa Boaa 3a
HAKOJIKO CEKYHAMN.

4,  AKo e HeoBXOAMMO, MOBTOPETE MPOLIECA HAKOMKO MbTU.

5. Hakpas BHUMAaTENHO MPemaxHeTe N3BO/a 3a Napa 1 ro 3abbplueTe, KAaKTo U BbPTALLOTO CE& PaMo, C YICTa BNAXKHA Kbpra, cef KOeTo ro
MOCTaBeTe OTHOBO.

CbBETU

«  [llocTaBaliTe YalLmMTe 3a €CNIPECO BbPXY Ypeaa, KbAETO Te Lie Ce 3arpsBaT JIEKO.

+  3apa6bae ecnpecoTo No-ropelyo, NoArpsABaiiTe pbKoxBaTKaTa npeau ynotpeba. MoctaseTe LefjkaTa B pbKOXBaTKaTa, NOCTaBeTe
pbKoXBaTKaTa 1 MycHeTe MpoLieca Ha 3anapeaHe 3a 5-10 cekyHaw, 3a fia nogarpeete ¢untbpa. Cref Toa N3BajeTe pbKoxBaTkaTa U f
13MOsI3BaiiTe KaKTO OGMKHOBEHO 3a MPUrOTBsAHE Ha ecripeco. KoraTo 13non3saTe pbKOXBATKaTa U LiefKaTa, UMaiiTe NpeABna, Ye Te Le
ca ropeluy cnef ToBa AeiicTaue.

«  Cnep kaTo u3non3gate GpyHKLMATA 3a Napa HAKONKO MbTH, € Bb3MOXHO YPeAbT [ja 3arpee v ToBa Aa Bb3NpenATCcTBa NoC/eBaLloTo
3amnapBaHe, JOKaTo MallMHaTa He U3CTUHe Marko. MoxeTe fa 13nonssate GyHKLMsATa 3a ropella BOfia, 3a ja OX/lajuTe MalHaTa
no-6bp3o0.

FPUXU N NOAAPDBKKA

MouncreaHe

1. W3knioueTe ypefa 1 ro octaBeTe fa U3CTUHE HaMbJIHO.

2. [MouncteTe BbHLWHMTE NOBbPXHOCTY M HAKPaWHKKa 3a Napa C NeKo BRaXHa Kbpna, Cief KOeTo rv noacyLeTe ctapatenHo. BHumasante

BbB BLTPELLHOCTTa Aa He nonaja Boga (Hanpumep npes 0TBOpa Ha perynartopa). BbpxbT Ha 13BOfa 3a Mapa MoXe Aa ce NpemaxHe,

KaTo ce 13gbpna Hajony, v ja Ce M3Mme OTAESHO.

MpemaxHeTe pbKOXBaTKaTa 1 LieaKaTa 1 U3npasHeTe 13non3BaHoTo Kade. /i3amuiite ¢ Teyalya BOAA 1 NOACYLIETE CTapaTENHO.

3abbplieTe 06/1aCTTa Ha MalLVHATA, KbAETO Ce NOCTaBsA PbKOXBATKaTa.

5. I/I3npa3HeTe TaBMYKaTa 3a CTUYaHe, Korato NpuKIynTe C U3Nno13BaHETO Ha MalllHaTa, Ny KOrato N3CKo4Ym NHANKATOP®T 3a
HanbJ/iBaHe Ha TaBU4YKaTa 3a CThYaHe.

. OTnymeTe OTBOPUTE Ha PbKOXBATKaTa C MOMOLLTa Ha MHCTPYMEHTa 3a NOYNCTBaHE.

. |/|3BO)J,'bT 3a napa, uegknte, TaBn4vKata 3a CTUYaHe N KanakKbT Ha TaBMYKaTa 3a CTUYaHe Morat fia ce NoYncTeaT B CbAOMMANTHA MallHa.

MpemaxBaHe Ha HaKuN

Cnepn npnbnusnTtenHo 500 LUMKbAA Ha AUCNAEn Le ce MOABM MKOHATa 3a MOYNCTBAHE 6%, KOATO NOKa3Ba, Ye ypeabT TPA6Ba fa ce NoYnCTy oT

KOTNIeH KambK. ToBa e NpefynpexaeHue 1 HAMa [a NOBANse Ha MPUrOTBAHETO Ha Kade, HO MKOHATA Lie OCTaHe Aa CBETH, JOKaTO He ce

HyNMpa Cflefl OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEHNS KaMbK OT ypeaa.

HuKora He 13non3eaiiTe nNpenapar 3a NPemMaxsaHe Ha HaKuM Ha OCHOBATa Ha MUHEPASTHN KUCENHY, KaTo CAPHA KUCENNHA, COMHA KNCENNHa,

cyndamrnHOBa KMCENMHA 1 OLIETHA KncenuHa (Hamp. ouet). Tesu BewwecTsa 3a NpemMaxBaHe Ha HaKun MoraT fia MoBPeAAT MaluvHarTa.

3non3Baiite NPOAYKT 3a NpemaxBaHe Ha HaKu, MpenopbyaH 3a ypeam C N1acTMacoBy YacTu.

PeMOHTBT Ha ypeau, BbpHaTV 33 rapaHLYOHHO 06CTyBaHe C HEU3MPABHOCTY, MPUUMHEHI OT HAKWI, LLE Ce 3anaLya.

«  [pemaxBaliTe Haku1Ma OT ypeaa ci PefOBHO Cropes CbAbPKaHUETO HAa BaPOBYK BbB BOZATa 1 YeCToTaTa Ha ynoTpeba.

«  M3nonsgaiiTe cneumanmanpaH NpoAYKT 3a MPeMaxBaHe Ha HaKWM 1 CNa3BamTe yKa3aHMATa Ha NPOKU3BOAMTENS.

1. HaneitTe npsicHa Bofia 1 MOCOYEHOTO KOMUECTBO NpenapaT NpoTUB HAaKWM B Pe3epBoapa 3a Bofa.

2. TlycHeTe npoueca Ha 3anapBaHe HAKOJKO MbTH, a CbLyO 1 NpoLieca 3a "ropelya Boga', 3a [ja NoUnNCTUTE N3BOAA 3a Napa 1 BbTPeWHNTe
KOMMOHEHTW.

Hw
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3. I'IpaBeTe TOBA, 4OKATO pe3epBOapbT 3a BOAA Ce M3Mpa3Hn. Ako e HeO6XO,E|I/IMO, NOBTOpPETE TO3U npouec.

OCTaTbUWM OT NpenapaT NPOTMUB HaKKUM.

Cneg npemMaxBaHe Ha HaKuM n3niakHeTe ypeda HAKOJIKO MbTK, KaTo 3anapBaTte C BOA4a 6e3 Kad)e, 3a Aa NpeMaxHeTe Bb3MOXHUTE

5. 3a[Ja Hynupate CBET/IMHHIA MHAUKATOP, 33APbKTE eAHOBPEMEHHO GyTOHa (p/(p 1 pbuHIA GyTOH (/O B NPOABIKEHNE Ha 5 CEKYHAMN.

MKoHaTa 3a nouncTBaHe o9 Lue yracHe.

OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

VkoHaTa 3a npegynpexpeHme e ce nosaBm Ha gucnnen npwn cnegHnTe obcToATencTBa:

MpuunHa

PeweHne

OTBOPEHO MonoxeHue.

Mo Bpeme Ha 3arnapBaHe perynatopbT 3a napa/ropeLya Boaa € B

3aTBopeTe perynaropa.

PbuHO 3anapBaHe 3a noseue oT 60 CeKyHAN.

He 3agbpxaiite 6yToHa
peXunm.

/@ 3a noseue oT 60 CEKYHAN B PbyeH

3anapsaHe 3a noseue oT 180 cekyHAW.

180 cekyHaw.

He n3non3ganTte perynatopa 3a napa/ropelia Boga 3a noeve ot

[opelata Boga ce goctasa 3a noseye ot 90 cekyHAaw.

CeKyHan.

He ce onuTBaliTe aa 1o3mpare ropeiila Boga 3a noseye ot 90

OTBOPEHO MONOXeHNe.

Mpu BKMIOYBaHe Ha ypeda perynatopsT 3a napa/ropelia Bofa € B

YCTPOMCTBOTO HAMA A2

3anapBa. 3aTBopeTe perynatopa.

MKkoHaTa 3a npenBapuTeNHo 3arpAaBaHe % N CErMEHTUTE Ha ancnieAn 3a 06paTHO 6poeHe 3aefHO C MUrallata NKOHa 3a npeaynpexaeHmne !
e ce NoABAT Ha gncnnesa npun cnegHnte 0bCToATEeNCTBA:

MpuynHa

PeweHne

npaBwWiHaTa TemnepaTypa.

OnuT 33 NPUrOTBAHE Ha Kade, Npeam ypeasT fa e [OCTUTHAN

nkoHara ).

OctaBete YypeAa fa ce 3arpee HanbJ1HO, KOeTO Ce NOKa3Ba OT

npaBwHaTa TemnepaTtypa.

OnuT 3a Cb3aaBaHe Ha Napa, NPeAM YPeabT a € JOCTUrHAN

OcraBete ypega ga goc
0603HaueHa CbC CUMBO

TUrHe NpaBWIHAaTA TEMNEPATYPa,

na ).

OnwnT3a [03MpaHe Ha ropetla Boda, npean yCTpOI;ICTBOTO fae

OcraBeTe ypefa Aa Ao

TUTHE NpaBUNHaTa TeMnepartypa,

BOCTUrHaNo NpasuiHaTa Temnepartypa. 0603HaueHa cbe cumsona .
06wun ykasaHus
Mpo6nem Bb3moxHa npuumnHa PeweHne

He ce npurotses ecnpeco

Pe3epBoapbT 3a BOAA € NpaseH

HanbiHeTe pesepsoapa 3a Boga

PbKkoxsaTkaTa nnm uegkata e 3anyleHa

HPEMaXHETe nnouncrete

Heob6xoarmo e MalumHaTa fja ce noyncT ot
HaKmM

I'IpemaXHeTe HaKunna OT MallHaTa

CmunaHeTo e TBbpae GrHO 1am eapo

Cmenete KadeTo 10 noaxofALla
KOHCUCTEHLS

Mma n3tnyaHe Ha ecnpeco ot obnactTa
OKOJ10 pbKOXBaTKaTa

PbkoxBaTKaTa He e NocTaBeHa npaBunHoO

MpemaxHeTe 1 NoCTaBeTe pPbKOXBaTKaTa.
YBepeTe ce, Ue e 0bbpHaTa HaIACHO JOKpail.

PbkoxBaTKaTa He MOXe fia ce NoCcTaBu

B ueakaTa uma TBbpae MHOro Kade

/3non3Barite npunoxeHata Mepuska/uykue
3a YNAbTHABAHE CbITIACHO YKa3aHuATa.

Okono cbeguHeHNeTo Ha PbKOXBaTKaTa
MMa 3aMbpCABaHNA

MouncTeTe 06naCTTa, KbAEeTO Ce NoCTaBA
PbKOXBaTKaTa

Kadeto e cnabo Ha BKyc

B ueakaTa HAMa AOCTaTbYHO Kade

V13non3Barite npunoxeHata Mepuika/uykye
33 yNNbTHABaHE CbacHO yKasaHuATa.

CmunaHeTo e TBbpae GrHO 1am efpo

Cmenete kadeTo 10 noaxoaALla
KOHCUCTEHLNS

KadeTo B LeaKaTa e TBbPLe PeEXaBo

YnnbTHeTe Kad)ETO C NO-rofAmMm HaTuCK
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PEUUMKJIMPAHE

3a fia ce 13berHaT eKoNorMyHY 1 3fpaBHU NPobaeMY MOPaam HalnumMe Ha ONacHK Cy6CTaHLUY, ypeauTe,
E E aKyMyNaTOPHWTE U HeaKyMynaTopHUTe baTepii, 0603HaUeHU C ey H OT Te3U CUMBONM, He TPAIGBa Aia Ce U3XBBPAAT
= 3ae[IHO C HECOPTMPaHN OBLUMHCKI OTMaAbLW. BUHAru M3XBbPNATE €NeKTPUYECKI 1 eNEeKTPOHHI NPOLYKTY U, KbETO €
NPUNOXIMO, aKyMyNaTOPHN 1 HeaKyMynaTopHY 6aTepui, Ha MOAXOAALO odULMANHO MACTO 33 PeLyKIMpaHe/cbounpaHe.
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MpoumTaiiTe iHCTPYKLIi, TpMMaiiTe ix y 6e3neLli, nepeaasaiite ix pa3om 3 npunagom. Nepes BUKOPUCTaHHAM BUAANITb BCi YNaKOBOYHI
matepianu.

BAXKJINBI 3AXOA4U BE3NEKU

,U,OTpI/IMyI;ITECb OCHOBHUX 3aCTepeXHNX 3axo,qu, y TOMYy yueni HaCTYNHUX:

BukopucTaHHA 3a3HaYeHOro NPUCTPOIO AiTbMY BiKOM Bif 8 pOKiB, 0cobamu 3 obmexeHUMI Gi3nyHIMM,

CEHCOPHMMM aD0 PO3YMOBHMI MOXJIMBOCTAMM, Opakom A0OCBiZYy ab0 3HaHb JOMYCKAETbCA BUKMIOYHO 3a

YMOBM [JOAATKOBOIrO KOHTPOS0 abo IHCTPYKTaXy 11 YCBIAOMNEHHA NOB'A3aHMX i3 TaKUM BUKOPUCTAHHAM

PY3MKIB. Y >KOQHOMY pa3i He J03BONANTE AITAM rPaTUCA 3 MPUCTPOEM.

YneHHA Ta TeXHIUHe 06CTyroByBaHHSA LibOro MPUCTPOI MOXE 34iNCHIOBATUCA AiTbMM BUKIOYHO 33 YMOBH

AOCATHEHHA HUMM 8-PiYHOTO BiKY Ta KOHTPOJIO 3 60KY LOPOC/MX.

36epirainTe NpUCTpIl Ta kKabenb 10 HbOro No3a 30HOK AOCAXKHOCTI fliTeli MonoaLLe 8 PoKiB.

HenpasunbHe BUKOPUCTaHHA Npuiagy MoXe Npr3BecTy 40 TPaBMYyBaHHSA.

Mip yac pobOTM KaBOBaPKA HE NOBMHHA 3HAXOAMTUCH BCEPeMHI eneMeHTiB MebniB.

A\ ToBepXHi NPUCTPOLO HarpiBaloTbCA. 3a PaxyHOK 3a/IMLLIKOBOTO TeMsa NoBepXHi OyayTb 3aNuULLaTUCA

rapAY MM NicNA BUKOPUCTAHHA.

AKLLO Kabenb NOWKOAXKEHO, NA NonepeakeHHs Hebe3neKu, Moro Ma€e 3aMiHUTV KOMNaHIA-BUPOOHNK, i

areHT 3 06CNyroByBaHHA abo iHLWa He MeHL KBanidikoBaHa ocoba.

[MoBepxHA HarpiBatoyoro efneMeHTa 3aauaTUMEeTbCA LWe rapAaYoi NPOTAroM NeBHOro yacy nicna

BMKOPUCTAHHA.

BukopwucToByiTe npunag BignoBigHO A0 HaBefeHWX IHCTPYKLiN. HenpaBuibHe BUKOPUCTaHHA Npunagy

MOXe NPV3BECTU [JO TPABMW, YPaXKEHHA €NeKTPUYHUM CTPYMOM Ta BUHUKHEHHS iHLLKX Hebe3neyHmx

CuUTYyauin.

Llmm npunagom MoxyTb KOPUCTYBATUCA 0COOU 3 0OMeXeHMI Gi3UYHMI, CEHCOPHUMU abO PO3YMOBMMM

MOXNBOCTAMM ab0 BiCYTHICTIO AOCBIAY Ta 3HaHb, AKLIO iM ByN0 HaAaHO HarNAZ UM IHCTPYKLIO LWOAo

BMKOPUCTaHHA Npunagy 6e3neyHnm cnocobom Ta BOHM Po3yMitoTb Hebe3neKy, Aka MOB'A3aHa 3 LUM.

OuuwanTe BMpi6b Ta BCe Npunagas Nicnsa KOXKHOro BUKOPUCTAHHS.

& He 3anypiolite B byab-AKY PiavHY.

Llei npunag npr3sHaueHuii ana nobyToBOro BUKOPUCTAHHA Ta aHANoriyHmx chep 3aCTOCYBaHHS, Ha KLUTaNT:

+  AN1A NPUrOTYBAHHA iXi B MPUMILLEHHSAX, MPU3HAYEHNX 414 NepCOHany MarasvHiB, 0QiciB, a TAKOX iHLINX
micub poboTu;

+  [ONA BUKOPWUCTAHHA KNiEHTaMW rOTeNiB, MOTENIB, @ TaKoX eKCryaTauil B iHLWNX MICLAX MPOXMBAHHA
nogen;

«  ANA BUKOpUCTaHHA B roTenax tuny bed and breakfast (B & B, Hiunir i cHigaHOK);

+  [NA BUKOPWCTAHHA B XXUTNOBMX OyAMHKaX HA pepmax.
YCTaHOBITb NPUCTPIN Ha CTINKIlA, PiBHII, TEPMOCTINKIN NOBEPXHI.
He BrKopuUCTOBYITE NPUCTPIN 4515 Oynb-AKMX LiNnei, KpiM ONMCcaHUX Y L iHCTPYKLT.
He BMKOPWCTOBYITE NPUCTPINA, AKLLO BiH € MOWKOAMXEHNM Y1 HECTIPABHUM.

AETANI

1. TMnactvHa gna nigirpisy yalok 7. ToBopoTHa pyyka 12. MipHa noxka / npuctpiit gns
2. [laHenb ynpasniHHA 8.  3HimHa Hacagka and napu TpambyBaHHS

3. KpwuwwkKa nigaoHy ans 36opy kpanesb 9. Tpumau dinbTpy 13.  |HCTpYMEHT AN OUULLEHHA

4. 3HiMHUMI NigaoH ons 36upanHa Kpanenb  10. CiTyacTuid GinbTp Ha 2 nopuii 14. Kpwwka pe3epByapy Ana BOAU
5. lHAMKaTOp 3anOBHeHHsA MigaoHY 1. Cityactuii ¢inbTp Ha 1 nopuiio 15. Pesepsyap ana Bogu

6. PerynaTtop nogaui napw/rapsayoi Bogu

NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

«  Bumuitte Tpumau dinbTpa, CiTyacTii GinbTp Ta MipHY NOXKY/NPUCTPIN ANs TpaMbyBaHHS Y TeNAii MUbHIN Bogi. OMONOCHITD i
BUCYLLITb.

«  [lepepn nepLumm BUKOPUCTaHHAM abo SIKLLO NPUaj He BUKOPUCTOBYBABCSA MPOTArOM TPMBAOr0 Yacy, OUNCTITh OTO, 3aNOBHUBLUM Ta
3anycTuBLUM Npunag 6e3 KaBu. [loTpumyinTtech iHCTpYKUin y po3ainax 3AMOBHEHHA ta MPUTOTYBAHHA ECIMPECO, ane 6e3 fofaBaHHsA
KaBu.

+ OuncTiTb NapoBy cncTemy, AOTPUMYytOUMCh IHCTPYKLin y po3aini JOMAL | OBCJTYTOBYBAHHA.
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ABTOMATUYHE BIAKJTIOMEHHA

Micna 25 xBUnuH 6e3[iANbHOCTI KaBoBapKa ecnpeco BUMKHETbCA. LLLo6 yBiMKHY T Ti 3HOBY, HaTUCHITE O.

HAMOBHEHHA

1.
2.
3.

3HiMiTb pe3epByap AnA BOAW, NiAHABLUM NOro Bropy (puc. A).
HanoBHiTb pe3epByap AnA BOAM XONOAHO NPICHOI0 BOLOI0 1O MaKCUManbHOI No3Hauku (Man. B).
BcTaHoBiTb eMHicTb 1A Bogu Ha micue (Man. C). [epekoHaliTecs, Lo BOHa HaNeXHUM YNHOM BCTaHOB/EHa Ta MOBHICTIO 3adikcoBaHa.

NMPUTOTYBAHHA ECINPECO

Ecnpeco n'toTb oKpemo abo BUKOPMCTOBYIOTb AIK OCHOBY AA NPUrOTYBaHHA 6e3idi NonynApHUX HanoiB, HaNpuKnag, nare,

KarnyurHo, ameprKaHo Ta iH. Balla ecnpeco-kaBoBapka MOXe NpUroTyBaT ofMHapHy nopuito (6an3bko 30 mn) abo noagiiHy nopuito (60
M) ecnpeco.

Balua ecnpeco-KaBoBapKa MOXe roTyBaTi Harnoi aBTOMaTUYHO abo nif pyYHUM KepyBaHHAM.

HanoBHeHHA Tpumaua $pinbTpa

1.
2.

BupiwiTb, un nuTUMETE BV ofuHapHY abo nofgiliHy nopLiito.

[na npuroTyBaHHA ofHi€ei nopLii BCTaHOBITb ciTyacTuil GinbTp AnA 1 nopuii (MeHLworo po3mipy) B Tpumadi GinbTpa, AnA NpUroTyBaHHsA
NoABiNHOI NopLii BUKopucTaiiTe cityacTuil GinbTp Ana 2 nopuii (6inblworo posmipy) (man. D). ina kancyn ESE (easy serving espresso)
BUKOPWCTOBYMTE CUTO Ha 1 nopuito.

BukopurcToByiiTe MipHY NOXKY ANA 3aM0BHEHHA ciTyacToro ¢inbtpa (Man. E). Ina npurotysaHHA ofHiei nopuii BukopuctosyiTe 1
MipHY NOXKY, a /1A NOABINHOI — 2 MipHi NOXKM (puc. F). KaBa B MipHilt noxui nosrHHa 6yt piBHoto, 6e3 ripku (puc. G).

"3nerka yTpambyiTe (yLWinbHiTb) KaBy y Tprmaui GinbTpa NIOCKUM KiHLeM MipHOi noxku (man. H), wob roro wap 6yB Ha piBHi

3 Kpaamu. KaBy HeoOXiaHO YLLiNbHATY PiBHO HACTINbKMY, LWOO YNOBINbHATY NPOXOAXKEHHA BOAM Yepe3 Hel. HepocTaTHbo

LWiNbHUIA Wap KaBy NPOMNYCTUTb BOAY Ly»Ke WBUAKO, BHACMIAOK YOro CMaK Hanoto He Oyae HacMYeHUM. 3aHafATo LWiNbHNIA

LIap KaBW YCKNALHUTb MPOXOAXKEeHHA BOAW. AK pe3ynbTaT, KaBa Buife TePnKOIo i ripkoto."

BctaHoBneHHA Tpumaya ¢pinbrpa

1.

2.

MepeKoHaiTecs, o Ha 06iaKy Tprmaya GinbTpa HeMae 3annLLKiB KaBy. BcTaBTe TpuMay y KaBoBapKy Tak, Wob noro pyyka byna
CpAMOBaHa B1iBO | po3TalloByBanaca HapisHi 3 Biamitkolo i (puc. J).

MigHiMiTb TPMMay GinbTpa Bropy, a NOTiM NOBEPHITb 10ro BNpPaso Ao ynopy (man. K).

[Llo6 3HATY TpKUMay $inbTpa, MOBEPHITL 11010 BNIBO, JOKM PyyKa He CriBnaje 3 No3HauKow m |

ABTOMaTUYHUIA peXXUM 3 OAHI€I0 Ta ABOMA YallKaMu
Bawwa ecnpeco-KaBoBapKa MOXe NpUroTyBaTyi OAHY abo /ABi YaLIKM OfHUM HATUCKAHHAM KHOMKN.

1.
2.
3.

o

3anoBHiTb pe3epByap A1 BOAW, NOTiM JofaiTe HeOOXiAHY KiNbKiCTb KaBy B TpUMay GinbTpa i BCTAHOBITH OTO.

HatucHitb kHomKy O, o6 YBIMKHYTM KaBOBapKyY eCrpeco.

Bawwa kaBoBapKa ecrpeco po3noyHe LMK/ NonepeAHboro HarpisaHHA. Ha aucnnei 6yae CBITUTCA WiCTb CErMEHTIB Ta 3HauoK |,
MepLumnii cerMeHT noyHe 6numati. CermeHT, LWo 6/MMaE 3racHe, i MoYHe 6iIMMaT HAaCTYMHUI CEFMEHT NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKM.
Konu Bci cermeHTV 3racHyTb Ta 3aropuTbCs 3HAYOK v/, KaBOBapKa ecnpeco byae Harpita Ta rotosa.

MocTaBTe ofiHy ab0o [ABI YaLLKW Ha MifAOH 471 36MpaHHSA Kpanesb.

LLlo6 npuroTyBaTit OAHY YaLLKY, HATUCHITb KHOMKY (; LLIo6 NprroTysaTty ABi Yalikm, HATUCHITb KHOMKY (p/(p.

LicTb cermeHTiB Ha gucnnel LMKAIYHO NOBTOPIOBATNMYTbCA, MOKM BCi BOHW HE 3racHYTb, @aHANONYHO LUKy NOonepegHboro Harpisy,
ane 6e3 Bio6paxeHHs 3HauKa ).

Konu kaBa byfe rotoBa, BCi WiCTb CErMEHTIB 3racHyTb i 3aropuTbCs 3HAYOK V.,

3BepHITb yBary, Lo AKLIO eCNPECO-KaBOBapL/i NOTPiGHMI nonepefHii Migirpis Nicis NPUroTyBaHHA KaBy, 3aMiCTb 3HaUKa rOTOBHOCTi v/
3'9BUTbCA 3HAYOK MOMepeaHbOro nigirpisy Y.

PyuHnin pexum
Llen pexvm [03BONAE KOHTPOMIOBATU KifIbKIiCTb KaBy B eCripec-kaBoBapLi.

1.

3anoBHITb pe3epByap /18 BOLY, NOTIM OAANTE HEOOXiAHY KiNbKiCTb KaBy B TpMMay GinibTpa i BCTAHOBITb 10T,

2. TocTasTe ogHy abo ABi YaLIKK Ha MiaA0H AnsA 36MpPaHHA Kpanesb.

3. HatucHitb Ta yTpumyiite KHomky (p/(). 3aroputbCcs iHANKATOP KHOMKM.
4, YTpumyITe KHOTKY, AOKM He byfie BrjaHa HeobxigHa KinbKicTb KaBu.
MpumiTKm

MakcmmanbHWii yac poboTu Y pyYHOMY peXxnmi cknapae 60 cekyHp.
IMoKu KHOMKa yTPUMYETbCA, Ha Ancrnel BifobpaXaTMEeTbCA OAMH CErMEHT 3a pa3 Y Pyci NPOTY FOAUHHMKOBOI CTPINKN.

®OYHKUITI NOAAYI NAPY / TAPAYOI BOAU

3a gornomoroto GyHKLi nofadi napu/rapsayoi BOAM MOXHA HarpiBaTy i CNiHIOBATX MOJIOKO, @ TaKOX MigirpiBaTh Hanoi, Lo 3aXononu.
BaxknuBo: [punagy notpibeH KOPOTKNIA Nepiof OXONOLKEHHS MiCA 3aBepLUeHHs GYHKLT nogadi napy abo CniHIBaHHSA, TOMY BiH He
3MOXe Bigpasy X po3rmoyaTyi NPUroTyBaHHA.
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NMponaploBaHHA MOJIOKa

1. HatucHiTb KHOMKY nofayi napm {',').

2. Haaucnnei 3acBiTUTBLCA WICTb CermeHTiB Ta 3Hauok ). Mepunin cermeHT 6numatume. CermeHT, Lo 6nMae noracHe, i nouHe 6numatm
HaCTYNHUIA CErMEHT MPOTU FOAUHHIKOBOI CTPINKW. Konu BCi CerMeHTV NoracHyTb i 3aropnTbCA 3HAUOK v/, Ballla KaBOBapKa ecnpeco
roToBa A0 NPUroTyBaHHS.

3. HanoBHiTb MONOKOM HEBENMKIIA FNEUNK.

[MomicTiTb rneyuk nig napoBe Conmo i 3aBaHTaXTe COMNIo B MOMOKO.

5. ToBepHiTb perynaTop nogaui napw/rapadoi BOAU NPOTY FOANHHNKOBOI CTPINKK. Y4M CUnbHille BM NOBEPTaETe perynaTop npoTm
rOAMHHUKOBOI CTPINKM, TUM BiNblue Napa BUPOONAETLCA.

6. [icna gocTaTHbOro, Ha Ball NOrnAg, Nigirpisy MoNoKa NOBEPHITb PerynAaTop nofavi napy/rapayoi BOAM 3a FOAUHHUKOBO CTPINKOI0 B
nonoxeHHs sumkHerHs (O).

7. OuwncTitb Napose conno.

CniHIOBaHHA MOJIOKa

1. BukoHaiiTe Kpoku 1 Ta 2 po3ainy «[ponaploBaHHA MOOKay. [11a AOCATHEHHA HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYATE XONOAHE
MOJIOKO i3 XONOANbHIKA.

2. YTpuMmyiiTe reyuK Mig Connom, AK ONMcaHo BuLLE, i 3a HeOobXifHOCTI NepeBeaiTb perynaTop nofadi napu/rapadoi Bogu y Bifgkpute
MONOXeEHHSA.

3. Lo6 npurotysatu cniHeHe MONOKO 3 BeNUKMMM Bynbballikamil, 3aBaHTaXXTe COMI0 B MOJIOKO i, yTPUMYLOUM 1Oro AKoMora bnmue go
NoBepXHi, 06epTalTe rMeYnK No Koy nig Yac nogavi napu (man. L).

4. Wo6 npurotysatu cniHeHe Monoko 6e3 Buaummx 6ynbballok (MiKponiHu), MOBHICTIO 3aBaHTaXXTe COMMO B MOMOKO i obepTaliTe rneumnk
no Kony nif yac nogavi napu (man. M).

5. Ticns 3aKiHueHHA NOBEPHITL perynaTop nofaui napw/rapauoi BOAW 3a FOANHHUKOBOIO CTPiNKoko y nonoxerHs BuMkHeHHs (O).

6.  OuwmcTiTb NapoBe comnno.

Fapsaua Boga

1. BukoHaiiTe Kpoku 1 Ta 2 po3ainy «[lponaploBaHHA MOTOKa».

2. YTpuMmyHiTe €EMHICTb Nif NapOBUM COMIOM.

3. TloBepHiTb perynatop nofavi napu/rapayoi BoAN NPOTH FOANHHUKOBOI cTpinKM Ao yropy B nonoxerna dy/().

4. [lopaya rapsayoi BOAM 3 NapOBOro conia Moxe Tpusath Ao 90 CEKYHA.

5. Tlicna 3aKiHUeHHA NOBEPHITb PerynaTop noaayi napw/rapayuoi BOAW 3a FOAMHHUKOBOK CTPINKoK Yy nonoxeHHs BuMkHeHHs (O).

Nigirpis HanoiB

+  [JoTpumyinTecb BKa3iBoK po3giny «[TponapoBaHHA MOOKay, ane 3amiCTb EMHOCTI 3 MOJIOKOM YTPUMYITE Mif NapoBKM COMIOM
OXONOMKEHWNI Harin

OunleHHA NapoBOro cona NicNifA KOXKHOro 3aCTOCyBaHHA

1. LWopa3sy ounLainTe napoBe cOMIo Ta MOBOPOTHY PYUKY Bifpa3y Micna BUKOPUCTaHHA.

2. 3aHypTe napoBe COMJO B YaLIKY 3 YNCTOK BOZOI.

3. [loBepHiTb perynatop nogaui napy/rapayoi BOAW NPOTU FOAUHHMUKOBOI CTPINKM. 3aueKalTe Kinbka CeKyHz, NOKM napa BUAINUTLCA B
4ncTy BoAy.

4. 3aHeobxigHOCTi NOBTOPITb NpoLeAypY KiflbKa pasis.

5. BKiHUi 06epexHo BN MITb MapoBe COMJIO, NPOTPITh NOr0 Ta MOBOPOTHY PYUKY UMCTOK BOMOrOK TKAHMHOK, NiC/IA YOro BCTAHOBITb X
Ha micue.

NOoPAAU

«  (TaBTe YalLKM eCnpeco Ha BEPXHIO YaCTUHY NPUCTPOLD, Ae BOHU 3N1erka nigirpisaloTbea.

. LLlo6 ecnpeco BWiALIOB rapavimm, nigirpinte yTprmysau dinbTpa nepep BUKOPUCTaHHAM. BcTaTe cityacTuin GinbTp y Tprimay
¢inbTpa, BCTAHOBITL yTpUMyBay GinbTpa Ta 3anyCTiTh NPOLEC 3aBaptoBaHHsA Ha 5-10 cekyHa, wob nigirpitu ¢instp. MoTim 3HIMITL
yTprMyBay QinbTpa Ta BUKOPUCTOBYIATE 10r0 3BMYAHIM CNOCOOOM [ NPUrOTyBaHHA ecnpeco. Micna uboro byaste 06epexHi npu
MOBOZEHHI 3 yTpUMyBaueM GinbTpa Ta CiTyacTM GinbTPOM, OCKINbKM BOHU 6YayTb rapaumnmum.

«  Nicns BrkopucTaHHa GyHKLiT nogayi napw Kinbka pasis nocninb TemnepaTtypa NPUCTPO MOXeE MiABULLMATUACA, L0 YHEMOXNBUTD
nofarnbLlue 3aBapIOBaHHS, MOKM KaBOBApKa He OXO/I0He HebaraTo. Y LiboMy BUMaAKy MOXHa BUKOPUCTOBYBaTY GYHKLi0 nofadi rapayoi
BOZMY, OO KaBOBapKa LUBMALLE OXOMO0Na.

aornaan i obCyyropyBAHHA

OunweHHA

1. Big'egHanTe npunag Big Mepexi Ta faiTe NOMY NMOBHICTIO OXONOHYTK.

2. OunCTiTb 30BHILLHIO MOBEPXHIO Ta MAPOBE COMJIO 3/1erKa BOMOrO TKAHNHOL, NIC/IA YOro PeTeNibHO BUCYLLITh ix. CRigKyiiTe 3a TUM, 1106
BOZa He MoTpannsAna BcepeuHy B1poOby (Hanpuknag, Yepes oTeip enemMeHTa KepyBaHHs). HaKOHeUYHMK MNapoBOro Comnia MOXHa 3HATY,
MOTArHYBLUW 10ro JoHK3Y. [icnA Lboro NOro MoXHa OKpemo BUMATHU.

3. 3HimiTb yTprmyBau dinbTpa i3 citTuacTum QiNnbTPOM i BUNMIATE KaBoBy ryLy. [TpomuiiTe NPOTOYHO BOAOI Ta PpeTeibHO BUCYLLITh.

MpoTpiTb MiCLie BCTAHOBNIEHHA TPUMaya dinbTpa Ha KaBoBapLi.

5. OuwncTiTb NiLAOH MiCNA 3aBePLUEHHA BUKOPUCTaHHA KaBOBapKM abo y pasi BifobpakeHHs iHAMKaTOpa 3anoBHEHHSA NifLOoHY.

>
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BuaaneHHA Hakuny

LL{o6 ouncTnTy OTBOPYM YTPUMyBaya GinbTpa, BUKOPUCTOBYINTE NPUCTPIN 1A OUMLLEHHS.
MapoBse conno, cityacTi GinbTpu, NiJAOH Ta KPULLKY NiALOHY MOXHA MUTU Y NOCYAOMUIHIM MaLUMHI.

Micna BUKoHaHHA NPUGAM3HO 500 LMKIB 3HAYOK OUNLLEHHA (69) 3'ABUTLCA Ha AUCTIET, NO3HAYAI0UN HEOBXIAHICTD BULANEHHSA HaKMMy 3
npuctpoto. Lie nonepenxeHHA He BNIMBaE Ha GYHKLiOHabHICTb KaBOBAPKM, afie 3HaUOK CBITUTUMETBCS, JOKN He Gyae BUKOHAHO CKMAAHHS

MicnA BUAaneHHs HaKumy 3 NprucTpolo.

Hi B AKoMy BMNaAKy He BUKOPUCTOBYITe 3acib 417 BUAANeHHA HaK1My Ha OCHOBI MiHepanbHOI KNCNOTW, HAaNPUKNag, CEpHY, CONAHY,
cynbdamiHOBY Ta OLIETOBY KMUCOTY (Lo MiCTUTb XapuoBuii oueT). Li 3acobu gna BraaneHHa Hakmny MOXYTb MOLIKOAUTM KaBOBapPKY.
AKLLO B NpOAYKTax, MOBEPHYTUX MO rapaHTii, 6yayTb BUABNEHI HECNPABHOCTI, BUKAMKaHI HAaKMMOM, 3a iX peMOHT byfie CTAryBaTnca nnara.

PerynspHo ounwaiiTe BUpi6 Bif HaKMNy 3aeXHO Bif YacTOTU 1O

1. Y emHicTb BOAM HanwiiTe CBixXY BOAY i fLOAANTe BKa3aHy KinbKicTb

O BUKOPUCTAHHA Ta CTyNeHA )KOpCTKOCTi BoAw.

BuKkopucToByiiTe dipmMoBHMiA 3aCib A1 BUAANEHHA HAKMMY Ta JOTPUMYATECH IHCTPYKLi BUPOOHMKa.

3acoby And BUgaNeHHsa Hakumy.

LLlopa3y 3anyckaliTe NpoLiec 3aBaploBaHHs, a TaKOX BUKOPUCTOBYIATE GyHKLit0 NOfayi rapadoi BOAM NS OUMLLEHHA NAPOBOro conna Ta

Micna 3aBepLUeHHA BUAANEHHA HAKMUMY HEOOXIAHO BUMUTM BCi 3aULLKK 3acoby AN1A BUAANeHHsA Haknuny. [nA uboro Kinbka pasis

2.
BHYTPILUHIX KOMMOHEHTIB.
3. TlosToploiiTe Ui Aii, AOKM EMHICTb /1A BOAW He CMOPOXHUTLCA. 33 HEOOXiAHOCTI NOBTOPITL NpoLeaypy.
4.
3aBaploiiTe Boay 6e3 fofaBaHHA KaBU.
5.

3racHe.

LLlo6 CKMHYTY CBITNO, YTPUMYITE KHOMKY (pCP Ta KHOMKY PYUYHOTO KepyBaHHA (p® 0iHOUACHO NPOTATOM 5 CEKyH[. 3HaYOK UNCTOTY o3

NMOLWYK | YCYHEHHA HECNTPABHOCTEN

AKwWo nonepenkeHHsA ! 3'ABMTbHCA Ha AMCNET 3a HACTYNMHUX 06CTABUH:

MpuunHa

PiweHHa

Mig Yac NpuroTyBaHHA perynaTop nofgavi napw/rapayoi Bogu
3HAXOANTbCA Y BIGKPUTOMY MOMOMEHHI.

3aKpuinTe perynaTop.

EnemeHT KepyBaHHA 3HaXOAMTbCA Y MONOXEHHI 3aBaploBaHHA
fosLe 60 cekyHS.

He ytpumyiite kHonky (p(®) nosLue 60 ceKyHL Y pyuHOMY PEXUMI.

Bu HamaraeTeca oTpumatu napy gosiue 180 ceKyHp,

He BMKopuUCTOBYITE perynatop napu/rapayoi soam gosiue 180
CeKyHA,.

Bv HamaraeTecb HarpiT Bogy fosiue 90 cekyHp

He HamaravTeca nogasatu rapayy Boay AosLue 90 ceKyHg.

[Mpw yBIMKHEHHI NPUCTPOIO perynaTop napu/rapayoi Bogu
3HAXOANTbCA Y BIAKPUTOMY MOMOMXEHHI.

MpucTpilt He 3aBaptoBaTMMe. 3aKpuiTe perynaTop.

3HayoK NonepeaHbOro HarpiBaHHs {f) Ta cermeHT AUcnes 3B0POTHO
Ha Amcnnei 3a HaCTYMHUX 06CTaBUH:

ro BiAniKy, a TaKOX 3HaYOK NonepeKeHHs !, o MUrotnTb, 3'ABNATLCA

MpuunHa

PilweHHA

Cnpoba 3BapnTi KaBy [0 TOTO, IK NpuUiaf LOCArHe NOTPiGHOI
Temnepatypu.

[Jaite NpUCTPOIO MOBHICTIO HArPITICA, Ha LLO BKa3ye 3HaUOK ).

Cnpoba cTBOpUTY Napy 4O TOro, K NPUCTPIN JoCATHE NOTPIOHOT
TemnepaTtypu.

[aite npuctpoto gocartv NoTpibHOI TeMnepaTypu, Ha LLO BKa3ye
3HayoK \.

Cnpoba nofaui rapayoi BoAw, nepLu Hixk NPUCTPIn ocarHe
MoTpibHOI TeMnepaTypu.

[laiite NpucTpoto AOCArTY NOTPIOHOI TEMMEPATYPU, Ha LU0 BKa3ye
3HaYOK .

3aranbHi BigomocTi

Mpo6nema MoxnuBa npnymnHa

PiweHHAa

He rOTYETbCA ecnpeco

Pe3sepByap ana Bogun NOpPoOXHin

3anoBHiTb pe3epsyap AN BOAM

3acmiTmunnca

YTprmyBay ¢inbTpa abo cityactuin GinsTp

3HIMIiTb Ta OYNCTITb

MalumHa notpebye ou

ULLEHHA Bif HaKuny OuncTiTb MaLLMHY Bif HaKuUny

3aHagaTo ApibHNI abo

BENVKUNIA MOMen lMoApibHITb KaBy [0 NOTPIOHOI KOHCUCTEHL

Ecnpeco BuTiKae no Kpasax yTprmyBaya

dinbTpa HenpasuibHO

YTpumyBay ¢inbTpa BCTaHOBNIEHO

3HiMiTb Ta BCTAHOBITb yTprMyBay dinbTpa.
MepekoHanTecs, Wo BiH NOBHICTIO
MOBEPHYTUI NPABOPYY, JOKM He NepecTaHe
noBepTaTuCA.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuunHa

PiweHHa

He BAAETbCA BCTAHOBUTY YTPUMYBay
dinbTpa

3aHapaTo 6araTo KaBu B ciTyactomy GinbTpi

BukopucToByrite MipHY NOXKY/NprUCTpin
ANA TpambyBaHHS, L0 AOAAETHCS,
BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLIT.

3annwku KaBu B micui dikcaulii yTpumyBaya
¢inbTpa

OuncTitb 06MaCTb, i€ BCTAHOBEHO GiNbTp.

CMak KaBu cnabkuii

HepocTaTHA KinbKiCTb KaBu B CiTYacTOMY
inbTpi

BukopuctoByrite MipHY NOXKY/
NPYCTOCYBaHHA AnA TpaMmbyBaHHS, L0
[OAAETLCA, BIGNOBIAHO A0 IHCTPYKLiN.

3aHafTo ApibHMIA ab0 BENMKINIA NOMen

MoppibHiTb KaBy A0 NOTPIOHOT KOHCUCTEHLT

YTUNI3ALIA

6aTapei 04HOPa30BoOro abo 6araTopasoBOro BUKOPVCTAHHS, WO MO3HaYeHi OfHUM i3 LiX CUMBONIB, Pa3oMm i3

E E LL{o6 He 3aBAATU LWKOAM AOBKIMIIIO Ta 3[0POB'I0 NloAeN Yepes filo Hebe3neuHnX PeYoBUH, He CA1ig YTUAI3yBaTy NPUCTPOI I
I

HEBILCOPTOBaHNM NMobyTOBUM CMITTAM. OBOB'A3KOBO YTUNI3YiATE €NEKTPUYHI 1 eNeKTPOHHI BUpOOY, a TakoX, Ae
MOXMBO, 6aTapei oAHOPa30Boro abo baraTopasoBoro BUKOPUCTaHHSA Y BifnOBiAHOMY OQiLiiHOMY NYHKTI nepepobKi/

360py.
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26450-56 220-240V~50/60Hz 1350 Watts

26450-56 220-240B~50/60T1 1350 Bt

T22-9002631



