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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all packaging
before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS
Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
supervised/instructed and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

(leaning and user maintenance shall not be done by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and cable out of reach of children under 8.

Don't connect the appliance via a timer or remote control system.

Food can burn. Don't use the appliance near or below curtains or other combustible materials and
watch it while in use.

Do not leave the appliance unattended while it s in use.

A\ The surfaces of the appliance will get hot. Residual heat will keep the surfaces hot after use.
Remove, empty and clean the crumb tray reqularly. Do not use without the crumb tray fitted.

If the cable is damaged, return the appliance, to avoid hazard.

Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.

In the event of food flare up, keep the door closed and unplug the appliance.
HOUSEHOLD USE ONLY
® Do not use this appliance near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.
Do not use outdoors.
Always use the appliance’s handles or use oven gloves as some parts will be hot.
Route the cable so it doesn’t overhang, and can’t be tripped over or caught.
Unplug the appliance when not in use and always allow it to completely cool before cleaning and
storing.
Sit the appliance on a stable, level, heat-resistant surface.

Do not place any of the following materials in the oven: paper, cardboard, plastic, or anything similar.

NEVER use the open glass door as a shelf to rest food on as this can cause the oven to tip over.

PARTS

1. Light 6.  Shelf supports

2. Temperature/Cooking function control 7. Glass door

3. Timer 1-Warm/Bake/Grill 8. Wire shelf

4. Timer 2 -toast 9.  Bake pan/drip tray
5. Crumb tray



BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Wash the removable parts in warm soapy water, rinse well, drain, and air dry.

Leave enough space (150 mm) around the unit to allow heat to flow without damage to adjacent cabinets
and walls.

Your oven may smoke a little the first time you use it. This is normal and will soon disappear.

GENERAL OPERATION

TOTURNON

1. For cooking functions, use the Temperature/Cooking function control to select a temperature, or
cooking mode (toast, grill). Next, select a cooking time using Timer 1, or select the ‘stay on’ setting.

2. Fortoasting, set the Temperature/Cooking function control to the ‘toast’ setting. Next, select the
toast shade using Timer 2.

TO TURN OFF
Rotate the timers to the ‘O’ position and the Temperature/Cooking function control to the ‘min’
position.

IMPORTANT INFORMATION

«  This appliance gets hot. When in use, always use oven gloves or pot holders when touching any
outer or inner surface of the appliance.

«  You must set the timer or use the ‘stay on’ setting for the toaster oven to function.

«  Besurefood or the baking dish does not come within 40 mm of the top heating elements.

«  Fitthe bake pan/drip tray as required below greasy or fatty foods. Food should not extend beyond
the edges of the tray to avoid drippings from falling onto the heating elements where it may cause
smoke and be difficult to clean.

TOASTING

1. Setthe Temperature/Cooking function control to the toast position.

Open the door and insert the wire shelf in the bottom slot.

Place items to be toasted directly onto the wire shelf and close the door.

Turn Timer 2 clockwise to the middle ((.£) and then clockwise or counterclockwise to set the desired
toast shade ([ 4RR).

The light will come on and remain on until the toasting cycle is complete.

NOTE: Watch the toast to ensure the desired level of browning is obtained. The Timer 2 control can
be adjusted to extend or reduce the toasting time, or moved to the off (0) position at any time.
When the toast cycle is complete, there will be an audible signal. The light will turn off.

Using oven gloves, open the door and slide the shelf outward, just far enough to remove the food.
Unplug appliance when not in use.

NOTE: The Timer 2 control must be set for the toaster oven to operate.
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GRILLING

« When grilling, preheat for 5 minutes. For optimal results use top shelf position. Be sure food or
baking dish does not come within 40 mm of the top heating element.

1. Set temperature selector knob to grill.

2. Setthe Timer 1 control to 20 then turn it clockwise or counterclockwise to the desired cooking time.
Select stay on to cook longer than 60 minutes or to control cooking time manually. The light will
come on and remain on until the cooking is complete.

. NOTE: You must set the Timer 1 to a time or to the stay on setting for the oven to function.

3. Once the oven is preheated, open the door and insert the food. Close the door.
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4. Ifyou have set a time, there will be an audible signal once cooking is complete. The oven will turn off
and the light will go out. If you are not using the timer (stay on) you must manually turn the
appliance off once cooking is finished to your satisfaction.

Using oven gloves, open the door and slide the wire shelf outward, just far enough to remove the food.
6.  Unplug appliance when not in use.

w

BAKING

For best results, when baking or cooking, always preheat the oven for at least 10 minutes at the desired

temperature setting. For optimal results use the middle or lower shelf position.

This oven has been designed to cook quickly and efficiently. Please inspect your items earlier than the

prescribed cook time for a conventional oven to ensure that are not overcooked.

1. Setthe Temperature/Cooking function control to the temperature required.

2. Setthe Timer 1 control to 20 then turn it clockwise or counterclockwise to the desired cooking time.
Select stay on to cook longer than 60 minutes or to control cooking time manually. The light will
come on and remain on until the cooking is complete.

NOTE: You must set the Timer 1 to a time or to the stay on setting for the oven to function.

3. Once the oven has preheated, open the door and insert the food. Close the door.

4. Ifyou have set a time, there will be an audible signal once cooking is complete. The oven will turn off
and the light will go out. If you are not using the timer (stay on) you must manually turn the
appliance off once cooking is finished to your satisfaction.

5. Using oven gloves, open the door and slide the rack outward, just far enough to remove the
food.

6.  Unplug appliance when not in use.

CARE AND MAINTENANCE

1. Clean the glass door with a damp cloth or sponge dipped in warm to hot soapy water. Do not use a
spray glass cleaner. Wipe clean with a soap free damp cloth to remove residual suds and streaks from
the glass.

2. Wash the wire rack in warm to hot soapy water. Rinse and dry thoroughly.

Wash the bake pan/drip tray in warm to hot soapy water. Rinse and dry thoroughly.

4, Ifanyfood is baked onto the wire rack or bake pan/drip tray/air fry mesh rack, soak in warm to hot
soapy water for 1 hour before cleaning. Use a sponge or soft cleaning brush to remove stains. Rinse
and dry thoroughly.

5. Clean the exterior with a damp cloth.

CRUMB TRAY

Toinstall:

With the oven door closed, slide the tray into the base of the oven from the front.

Toclean:

1. When the device is cool enough to touch safely, slide out the crumb tray.

2. Dispose of crumbs and wipe tray with a damp cloth. Dry thoroughly before refitting.
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RECYCLING

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances, appliances
and rechargeable and non-rechargeable batteries marked with one of these symbols
I

must not be disposed of with unsorted municipal waste. Always dispose of electrical
and electronic products and, where applicable, rechargeable and non-rechargeable
batteries, at an appropriate official recycling/collection point.



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerét an Dritte abgeben, geben Sie auch die
Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerdt einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren und dlter sowie von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten geeignet, wenn ihnen die
Handhabung erklart wurde/ sie dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen
Gefahren bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Instandhaltung
des Gerdts darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn sie sind dlter als 8 Jahre und
werden dabei beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerdt und das Kabel aufer Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

SchlieBen Sie das Gerdt nicht iiber einen Timer oder iiber Fernsteuerung an.

Lebensmittel konnen Feuer fangen. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe oder unterhalb von
Vorhéngen oder anderen entflammbaren Materialien und achten Sie auf den sich in Verwendung
befindlichen Grill.Behalten Sie den Toaster im Auge, solange er noch heif3 ist.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

A\ Die Oberflache des Gerats erhitzt sich. Die Restwarme halt die Oberflache nach dem Gebrauch
warm.

Das Kriimelblech sollte regelmaBig entfernt, geleert und gereinigt werden. Verwenden Sie das Gerat
nicht, ohne das Kriimelblech vorher eingesetzt zu haben.

Falls das Kabel beschadigt ist, tauschen Sie das Gerat um, um Gefahren zu vermeiden.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieRlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.

Im Falle, dass Lebensmittel Feuer fangen, halten Sie die Tiir geschlossen und trennen Sie das Gerat

vom Stromnetz.
NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET

® Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Badewanne, einem Behélter oder anderen GeféBen,
die Wasser enthalten.
Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.
Nutzen Sie stets die Griffe des Gerats oder Ofenhandschuhe wéhrend des Gebrauchs, da einige
Geréteteile heill werden.
Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht Gibersteht und niemand dariiber stolpern kann oder hédngen
bleibt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht verwendet wird, und lassen Sie es vor der
Reinigung und Aufbewahrung stets vollstandig abkiihlen.
Gerat auf eine stabile, ebene, hitzefeste Oberflache stellen.
Legen Sie keine der folgenden Materialien in den Backofen: Papier, Pappe, Plastik oder Ahnliches.
Nutzen Sie die offene Glastlir NIEMALS als Ablage fiir Speisen, da dies zum Umkippen des Backofens
fiihren kann.



BESTANDTEILE

1. Lampe 6.  Einschubebenen

2. Regler flir Temperatur/Zubereitungsart 7. verglaste Tur

3. Zeitschaltuhr 1 - Aufwérmen/Backen/Grillen 8.  Backblech/Fettpfanne
4. Zeitschaltuhr 2 - Toasten 9.  Gitterrost

5. Krimelblech

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie die herausnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser, spiilen Sie sie gut ab, lassen Sie das
Wasser abtropfen und die Teile an der Luft trocknen.

Lassen Sie um das Gerdt herum ausreichend Platz (150 mm), damit die Hitze zirkulieren kann, ohne
angrenzende Schranke und Wande zu beschadigen.

Beim erstmaligen Gebrauch des Ofens kann es zu leichter Qualmbildung kommen. Das ist ganz normal
und wird in Kiirze nicht mehr der Fall sein.

ALLGEMEINER BETRIEB

GERAT EINSCHALTEN

1. Furdie verschiedenen Zubereitungsarten konnen Sie mithilfe des Reglers fiir die Temperatur/
Zubereitungsart die Temperatur oder die Zubereitungsmethode (toast (Toasten), grill (Grillen))
einstellen. Stellen Sie anschlieBend die Zubereitungszeit mithilfe der Zeitschaltuhr 1 ein oder wéhlen
Sie die Einstellung ,stay on’ (Dauerbetrieb) .

2. Stellen Sie zum Toasten den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf toast’. Stellen Sie
anschlieBend den Braunungsgrad mithilfe der Zeitschaltuhr 2 ein.

GERAT AUSSCHALTEN
+  Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die ,0" Position und den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart
auf die ,min’ Position.

WICHTIGE INFORMATION

«  Dieses Gerat erhitzt sich stark. Verwenden Sie bei laufendem Betrieb stets Ofenhandschuhe oder
Topflappen, wenn Sie duBere oder innere Flachen des Geréts berihren.

«  Sie missen die Zeitschaltuhr einstellen oder die ,stay on’-Funktion (Dauerbetrieb) verwenden, damit
die Toasteinstellung des Backofens funktioniert.

«  Achten Sie darauf, dass zwischen Speisen oder Backformen und den oberen Heizelementen ein
Abstand von mindestens 40 mm besteht.

«  Schieben Sie bei Bedarf das Backblech/die Fettpfanne unter fettige Speisen. Die Lebensmittel sollten
nicht Gber den Rand der Pfanne hinausragen, damit kein Fett auf die Heizelemente tropft, was zu
Qualmbildung fiihrt und die Reinigung erschwert.

TOASTEN

1. Stellen Sie den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf die Toast-Position.

2. Offnen Sie die Tiir und schieben Sie den Gitterrost in den untersten Einschub.

3. Legen Sie die zu toastenden Speisen direkt auf den Gitterrost und schlieen Sie die Tir.

4. Drehen Sie die Zeitschaltuhr 2 im Uhrzeigersinn bis zur Mitte (.4) und anschlieBend im oder

entgegen dem Uhrzeigersinn, um den gewlinschten Braunungsgrad einzustellen ({3 41R).

Die Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis der Réstvorgang abgeschlossen ist.

« HINWEIS: Uberpriifen Sie den Réstvorgang regelmaBig, um sich zu vergewissern, dass der
gewlinschte Brdunungsgrad erreicht ist. Der Regler flr die Zeitschaltuhr 2 kann verstellt werden, um
die Rostzeit zu verlangern oder zu verkirzen, oder jederzeit auf die Aus-Position (O) gestellt werden.
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Sobald der Rostvorgang abgeschlossen ist, ertdnt ein horbares Signal. Die Lampe erlischt.
Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit
genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kdnnen.

Trennen Sie das Gerdat vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.

HINWEIS: Der Regler fiir die Zeitschaltuhr 2 muss eingestellt sein, damit der Toaster funktioniert.

GRILLEN

Lassen Sie das Gerét fiir die Grillfunktion 5 Minuten vorheizen. Nutzen Sie fir eine optimale
Zubereitung den obersten Einschub. Achten Sie darauf, dass zwischen Speisen oder Backformen und
den oberen Heizelementen ein Abstand von mindestens 40 mm besteht.

Stellen Sie den Regler fiir die Temperaturauswahl auf Grill.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr 1 auf 20 und drehen Sie sie anschlieBend im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen. Fiir eine Zubereitungszeit von
mehr als 60 Minuten oder zur manuellen Regelung der Zubereitungszeit, wahlen Sie Stay on. Die
Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis die Zubereitung abgeschlossen ist.

HINWEIS: Sie miissen die Zeitschaltuhr 1 auf eine Zeit einstellen oder die Stay on-Funktion
verwenden, damit der Backofen funktioniert.

Sobald der Backofen vorgeheizt ist, 6ffnen Sie die Tir und legen Sie die Speisen hinein. Schliefen Sie
die Tur.

Sobald die Zubereitung nach der von lhnen eingestellten Zeit abgeschlossen ist, ertont ein horbares
Signal. Der Backofen wird ausgeschaltet und die Lampe erlischt. Haben Sie die Zeitschaltuhr nicht
verwendet (stay on), missen Sie das Gerdt manuell ausschalten, sobald Sie die Zubereitung fiir
abgeschlossen halten.

Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit
genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kdnnen.

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.

BACKEN

Fiir eine ideale Zubereitung lassen Sie beim Backen oder Kochen den Backofen stets mindestens 10
Minuten auf der gewlinschten Temperaturstufe vorheizen. Nutzen Sie fir eine optimale Zubereitung den
mittleren oder unteren Einschub.

Dieser Backofen ist fiir eine schnelle und effiziente Zubereitung konzipiert. Bitte tiberpriifen Sie die
Speisen, noch bevor die vorgegebene Garzeit fiir einen herkémmlichen Backofen abgelaufen ist, und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht zerkochen.

1.
2.

Stellen Sie den Regler fiir die Temperatur/Zubereitungsart auf die vorgegebene Temperatur.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr 1 auf 20 und drehen Sie sie anschlieBend im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen. Fiir eine Zubereitungszeit von
mehr als 60 Minuten oder zur manuellen Regelung der Zubereitungszeit, wahlen Sie Stay on. Die
Lampe leuchtet auf und bleibt solange an, bis die Zubereitung abgeschlossen ist.

HINWEIS: Sie miissen die Zeitschaltuhr 1 auf eine Zeit einstellen oder die Stay on-Funktion
verwenden, damit der Backofen funktioniert.

Sobald der Backofen vorgeheizt ist, 6ffnen Sie die Tir und legen Sie die Speisen hinein. Schliefen Sie
die Tur.

Sobald die Zubereitung nach der von lhnen eingestellten Zeit abgeschlossen ist, ertont ein horbares
Signal. Der Backofen wird ausgeschaltet und die Lampe erlischt. Haben Sie die Zeitschaltuhr nicht
verwendet (stay on), miissen Sie das Gerdt manuell ausschalten, sobald Sie die Zubereitung fiir
abgeschlossen halten.



5. Benutzen Sie Ofenhandschuhe, um die Tiir zu 6ffnen und den Rost herauszuziehen, gerade weit
genug, dass Sie die Speisen herausnehmen kdnnen.

6. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, wenn es nicht in Betrieb ist.

PFLEGE UND WARTUNG

1. Reinigen Sie die verglaste Tir mit einem feuchten Tuch oder einem Schwamm, den Sie in warmes bis
heiles Seifenwasser getaucht haben. Verwenden Sie keinen Glasreiniger in der Spriihflasche.
Wischen Sie die Tur mit einem seifenfreien feuchten Tuch ab, um Seifenreste und Streifen vom Glas
zu entfernen.

2. Reinigen Sie den Gitterrost mit warmem bis heiem Seifenwasser. Spiilen und trocknen Sie ihn
griindlich ab.

3. Reinigen Sie das Backblech/die Fettpfanne mit warmem bis heilRem Seifenwasser. Spiilen und
trocknen Sie alles griindlich ab.

4, Sind Speisen auf dem Gitterrost oder dem Backblech/der Fettpfanne/dem HeiBluft-Frittierkorb
festgebacken, weichen Sie das Ganze vor der Reinigung in warmem bis heilem Seifenwasser eine
Stunde lang ein. Entfernen Sie die Verschmutzungen mithilfe eines Schwamms oder einer weichen
Reinigungsbirste. Spilen und trocknen Sie alles griindlich ab.

5. Reinigen Sie die duBeren Flachen mit einem feuchten Tuch.

KRUMELBLECH

Montage:

«  Schieben Sie das Blech bei geschlossener Backofentiir in den Einschub unten an der Vorderseite des
Gerats.

Reinigung:

1. Sobald das Gerdt lange genug abgekiihlt ist, dass Sie es gefahrlos beriihren kdnnen, ziehen Sie das
Krimelblech heraus.

2. Entsorgen Sie die Kriimel und wischen Sie das Blech mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie es vor
der erneuten Montage griindlich ab.

RECYCLING

Um negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit durch geféhrliche Stoffe zu
vermeiden, dirfen Gerate sowie wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare
|

Batterien, die mit einem dieser Symbole gekennzeichnet sind, nicht liber den
normalen Hausmdll entsorgt werden. Entsorgen Sie elektrische und elektronische
Produkte und gegebenenfalls wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien
immer an einer offiziellen Recyclingstelle.



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

(et appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans et plus et par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les connaissances
suffisantes, pour autant que ces personnes soient supervisées/aient recu des instructions et soient
conscientes des risques encourus. Les enfants ne peuvent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et
I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés
de plus de 8 ans et qu'ls soient supervisés. Tenez 'appareil et le cable hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Veillez a ne pas connecter I'appareil via une minuterie ou un systeme de télécommande.

Les aliments peuvent briler. N'utilisez pas I'appareil a coté ou au-dessous de rideaux ou d'autres
matériaux combustibles et surveillez-le pendant son utilisation.

Ne laissez pas |'appareil sans surveillance en cours d'utilisation.

A\ Les surfaces de I'appareil vont s'échauffer. La chaleur résiduelle permet de maintenir les surfaces
chaudes aprés utilisation.

Retirez, videz et nettoyez réquliérement le bac a miettes. N'utilisez pas 'appareil sans le bac a
miettes.

Sile cable est endommagé, retournez 'appareil afin d'éviter tout risque.

N'utilisez pas I'appareil a d‘autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.

En cas de flambée des aliments, maintenez la porte fermée et débranchez I'appareil.
USAGE MENAGER UNIQUEMENT

®  Veilleza ne pas utiliser cet appareil a proximité de baignoires, douches, lavabos ou autres récipients
contenant de l'eau.
Ne pas utiliser a I'extérieur.
Utilisez toujours les poignées de I'appareil ou utilisez des gants de cuisine car certaines piéces
peuvent étre trés chaudes.
Cheminez le cable de sorte qu'il ne dépasse pas et qu'il ne soit pas possible d'étre pris dans le cable
ou de trébucher.
Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et laissez-le toujours refroidir complétement avant de
le nettoyer et de le ranger.
Posez I'appareil sur une surface stable, a niveau et résistante a la chaleur.
Veillez a ne pas placer les matériaux suivants dans le four : papier, carton, plastique ou tout autre
matériau similaire.
N'utilisez EN AUCUN CAS la porte vitrée ouverte comme étagere pour y déposer les aliments, car cela
pourrait faire basculer le four.



PIECES

1. Lampe 6.  Supports pour grille

2. Controle de température/fonction de cuisson 7. Porte vitrée

3. Minuterie 1 - Chaud/Cuisson/Gril 8.  Plaque de cuisson/Plateau d'égouttage
4. Minuterie 2 - toast 9. Clayette

5. Bacamiettes

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Lavez les parties amovibles a I'eau chaude savonneuse, rincez-les bien, égouttez-les et séchez-les a l'air.
Laissez suffisamment d'espace (150 mm) autour de |'appareil pour permettre a la chaleur de circuler sans
endommager les armoires et les murs adjacents.

Votre four peut dégager un peu de fumée lors de la premiére utilisation. C'est un phénoméne normal qui
disparaitra rapidement.

FONCTIONNEMENT GENERAL

MISE SOUS TENSION

1. Pour les fonctions de cuisson, utilisez la commande de la fonction Température/Cuisson pour
sélectionner une température, ou un mode de cuisson (toast, grill (gril)). Sélectionnez ensuite un
temps de cuisson a l'aide de la Minuterie 1, ou sélectionnez l'option « stay on » (maintien de la
température).

2. Pourle grillage, réglez le contréle de la fonction Température/Cuisson sur le réglage « toast ».
Sélectionnez ensuite le degré de grillage en utilisant la Minuterie 2.

MISE HORS TENSION
. Faites pivoter les minuteries sur la position « O » et le contréle de la fonction Température/Cuisson
sur la position « min ».

INFORMATIONS IMPORTANTES

«  Cetappareil peut devenir trés chaud. Lors de l'utilisation de I'appareil, utilisez toujours des gants de
cuisine ou des maniques lorsque vous touchez une surface extérieure ou intérieure de l'appareil.

«  Vousdevez régler la minuterie ou utiliser le réglage « stay on » (maintien de la température) pour
activer la fonction de grille-pain du four.

«  Assurez-vous que les aliments ou le plat de cuisson ne se trouvent pas a moins de 40 mm des
éléments chauffants supérieurs.

«  Veilleza placer la plaque de cuisson/le plateau d'égouttage sous les aliments gras ou les aliments a
forte teneur en matiéres grasses. Les aliments ne doivent pas dépasser les bords du plateau pour
éviter que des gouttes ne tombent sur les éléments chauffants ou elles pourraient provoquer de la
fumée et étre difficiles a nettoyer.

GRILLAGE

1. Pour le grillage, réglez le contrdle de la fonction Température/Cuisson sur le réglage toast.

Ouvrez la porte et insérez le clayette dans la rainure inférieure.

Placez les aliments a griller directement sur la clayette et fermez la porte.

Faites pivoter la Minuterie 2 dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu‘au réglage du milieu ({4),
puis dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse pour régler le degré de grillage
souhaité (T 4R).

5. Levoyants'allumera et restera allumé jusqu'a ce que le cycle de grillage soit terminé.
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REMARQUE : Observez le toast pour vous assurer d’obtenir le niveau de grillage souhaité. La
commande de la Minuterie 2 peut étre réglée pour prolonger ou réduire le temps de grillage, ou étre
déplacée vers la position d’arrét (0) a tout moment.

6. Lorsque le cycle de grillage est terminé, un signal sonore retentit. Le voyant s'éteint.

7. Ouvrez la porte en utilisant des gants de cuisine et faites glisser la clayette vers |'extérieur, juste assez
pour retirer les aliments.

8.  Débranchez l'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé.

. REMARQUE : La commande la Minuterie 2 doit étre réglée de facon a ce que la fonction de grillage
du four puisse fonctionner.

GRIL

«  Pour utiliser la fonction de gril, préchauffez le four pendant 5 minutes. Pour un résultat optimal,
utilisez la position supérieure de la clayette. Assurez-vous que les aliments ou le plat de cuisson ne se
trouvent pas a moins de 40mm de I'élément chauffant supérieur.

1. Réglezle bouton de sélection de la température sur grill (gril).

2. Réglezla commande de la Minuterie 1 sur 20, puis faites-la pivoter dans le sens des aiguilles d'une
montre ou dans le sens inverse pour obtenir le temps de cuisson souhaité. Sélectionnez le réglage
stay on (maintien de la température) pour un temps de cuisson supérieur a 60 minutes ou pour
contrdler manuellement le temps de cuisson. Le voyant s'allumera et restera allumé jusqu’a ce que la
cuisson soit terminée.

. REMARQUE : Vous devez régler la Minuterie 1 sur une durée ou utiliser le réglage stay on (maintien
de la température) pour activer le fonctionnement du four.

3. Lorsque le four est préchauffé, ouvrez la porte et introduisez les aliments. Fermez la porte.

4. Sivous avez réglé une durée, un signal sonore retentira une fois la cuisson terminée. Le four
s'éteindra et le voyant s'éteindra également. Si vous n'utilisez pas la fonction (stay on - maintien de la
température) de la minuterie, vous devez éteindre manuellement I'appareil une fois la cuisson
terminée a votre satisfaction.

5. Ouvrezla porte en utilisant des gants de cuisine et faites glisser la clayette vers I'extérieur, juste assez
pour retirer les aliments.

6.  Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

FRITURE A AIR CHAUD (AIR FRY)

La technologie Air Fry ou de friture a air chaud utilise de I'air chaud a haute intensité qui fait brunir les
aliments et les rend croustillants avec trés peu ou pas d'huile. Utilisez les temps de cuisson indiqués dans
le tableau ci-dessous ou suivez les directives de cuisson recommandées pour le produit. N'oubliez pas que
la friture a air chaud est différente de la cuisson au four classique et que vous devrez peut-étre ajuster le
temps de cuisson pour obtenir les meilleurs résultats.

REMARQUE : il n'est pas nécessaire de préchauffer le four pour utiliser la fonction de friture a air chaud.
REMARQUE : Disposez les aliments en une seule couche sur le grillage pour obtenir les meilleurs résultats.

1.

2.
3.
4.

Placez les aliments sur la grille pour friture a air chaud.

Ouvrez la porte et faites glisser la grille pour friture a air chaud dans la position centrale ou inférieure.
Réglez le contrdle de la fonction Température/Cuisson sur la position de friture a air chaud (air fry).
Réglez la commande de la Minuterie 1 sur 20, puis faites-la pivoter dans le sens des aiguilles d'une
montre ou dans le sens inverse pour obtenir le temps de cuisson souhaité. Sélectionnez le réglage
stay on (maintien de la température) pour un temps de cuisson supérieur a 60 minutes ou pour
contréler manuellement le temps de cuisson. Le voyant s'allumera et restera allumé jusqu’a ce que la
cuisson soit terminée.



. REMARQUE : Vous devez régler la Minuterie 1 sur une durée ou utiliser le réglage stay on (maintien
de la température) pour activer le fonctionnement du four.

5. Sivous avez réglé une durée, un signal sonore retentira une fois la cuisson terminée. Le four
s'éteindra et le voyant s'éteindra également. Si vous n'utilisez pas la fonction (stay on - maintien de la
température) de la minuterie, vous devez éteindre manuellement I'appareil une fois la cuisson
terminée a votre satisfaction.

6. Ouvrezla porte en utilisant des gants de cuisine et faites glisser la clayette vers I'extérieur, juste assez
pour retirer les aliments.

. REMARQUE : Nettoyez fréquemment le bac a miettes lorsque vous utilisez la fonction de friture a air
chaud.

7. Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

CUISSON

Pour des résultats optimaux de cuisson, préchauffez toujours le four pendant au moins 10 minutes a la
température souhaitée. Pour des résultats optimaux, utilisez la position centrale ou inférieure pour la clayette.
Ce four a été congu pour une cuisson rapide et efficace. Veuillez vérifier les aliments avant le temps de
cuisson prescrit pour un four conventionnel afin de vous assurer qu'ils ne sont pas trop cuits.

1. Réglez le contrdle de la fonction Température/Cuisson sur la température souhaitée.

2. Réglezla commande de la Minuterie 1 sur 20, puis faites-la pivoter dans le sens des aiguilles d’'une
montre ou dans le sens inverse pour obtenir le temps de cuisson souhaité. Sélectionnez le réglage
stay on (maintien de la température) pour un temps de cuisson supérieur a 60 minutes ou pour
contréler manuellement le temps de cuisson. Le voyant s'allumera et restera allumé jusqu'a ce que la
cuisson soit terminée.

. REMARQUE : Vous devez régler la Minuterie 1 sur une durée ou utiliser le réglage stay on (maintien
de la température) pour activer le fonctionnement du four.

3. Lorsque le four est préchauffé, ouvrez la porte et introduisez les aliments. Fermez la porte.

4, Sivous avez réglé une durée, un signal sonore retentira une fois la cuisson terminée. Le four
s'éteindra et le voyant s'éteindra également. Si vous n'utilisez pas la fonction (stay on - maintien de la
température) de la minuterie, vous devez éteindre manuellement I'appareil une fois la cuisson
terminée a votre satisfaction.

5. Ouvrez la porte en utilisant des gants de cuisine et faites glisser la clayette vers I'extérieur, juste assez
pour retirer les aliments.

6. Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

1. Nettoyez la porte vitrée avec un chiffon ou une éponge humide trempé dans de 'eau savonneuse
tiede a chaude. N'utilisez pas de spray nettoyant pour vitres. Essuyez avec un chiffon humide sans
savon pour éliminer les traces et les trainées résiduelles sur le verre.

2. Lavezlaclayette dans de I'eau savonneuse tieéde a chaude. Rincez-la et séchez-la
consciencieusement.

3. Lavezla plaque de cuisson/le bac d'égouttage dans de |'eau savonneuse tiéde a chaude. Rincez-la et
séchez-la consciencieusement.

4. Sidesaliments sont cuits sur la clayette ou sur la plaque de cuisson/le bac d'égouttage/la grille pour
friture a air chaud, faites tremper ces éléments dans de I'eau savonneuse tiéde a chaude pendant 1
heure avant de les nettoyer. Utilisez une éponge ou une brosse de nettoyage douce pour enlever les
taches. Rincez et séchez consciencieusement.

5. Nettoyez I'extérieur du four avec un chiffon humide.



BAC A MIETTES

Installation:

«  Laporte du four étant fermée, faites glisser le plateau dans la partie inférieure du four par l'avant.

Nettoyage:

1. Lorsque l'appareil est suffisamment froid pour étre touché sans danger, extrayez le plateau a miettes.

2. Jetezles miettes et essuyez le plateau avec un chiffon humide. Séchez consciencieusement avant de
le remettre en place.

RECYCLAGE

Afin d'éviter les problémes occasionnés a I'environnement et a la santé par des
ﬁ ﬁ substances dangereuses, les appareils et les batteries rechargeables et non
mmmm  rechargeables présentant I'un de ces symboles ne doivent pas étre éliminés avec les
déchets municipaux non triés. Eliminez dans tous les cas les produits électriques et

électroniques et, le cas échéant, les batteries rechargeables et non rechargeables,
dans un centre officiel et approprié de collecte/recyclage.



Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde
geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke en verstandelijke vaardigheden of die onvoldoende ervaring of kennis
hebben, indien zij onder toezicht staan of goed geinformeerd zijn en zij de risico’s begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en gebruikersonderhoud mag niet door kinderen
uitgevoerd worden, tenzij ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en de kabel
buiten het bereik van kinderen van jonger dan 8 jaar.

Sluit het apparaat niet via een timer- of een afstandsbedieningsysteem aan.

Voedsel kan verbranden. Gebruik het apparaat niet bij of onder gordijnen of andere brandbare
materialen en gebruik hem alleen onder toezicht.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter wanneer deze in gebruik is.

A\ De oppervlakken van het apparaat zullen heet worden. De restwarmte houdt na gebruik de
oppervlakken warm.

Verwijder, leeg en reinig de kruimellade regelmatig. Niet gebruiken zonder de kruimellade.

Als de kabel beschadigd is, moet u het apparaat terugsturen om gevaar te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze gebruiksaanwijzing
worden beschreven.

Houd de deur dicht als het voedsel in brand vliegt en haal de stekker uit het stopcontact.
UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
®  Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere reservoirs die
water of andere vloeistoffen bevatten.
Niet buiten gebruiken.
Gebruik altijd de handgrepen van het apparaat of gebruik ovenwanten, aangezien sommige delen
heet kunnen zijn.
Leg het snoer zo dat het niet hangt en er niet over gestruikeld kan worden.
Koppel het apparaat los wanneer het niet in gebruik is en laat het altijd volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt en opbergt.
Zet het apparaat op een stabiele, vlakke, hittebestendige ondergrond.
Plaats de volgende materialen niet in de oven: papier, karton, plastic of iets dergelijks.
Plaats op de open glazen deur NOOIT voedsel, omdat hierdoor de oven kan kantelen.

ONDERDELEN

1. Lampje 6. Inschuifrails

2. Temperatuur-/Bakfunctieregeling 7. Glazen deur

3. Timer 1-Opwarmen /Bakken / Grill 8.  Bakpan/Drupbakje
4. Timer 2 -Roosteren 9.  Bakrooster

5. Kruimellade



VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Was de verwijderbare delen in een warm sopje, spoel goed af, laat uitdruipen en laat aan de lucht drogen.
Laat voldoende ruimte (150 mm) vrij rond de oven om warmte af te voeren zodat de aangrenzende kasten
en muren niet worden beschadigd.

Het is mogelijk dat uw oven een beetje rook wanneer u deze voor het eerst gebruikt. Dit is normaal en
houdt snel op.

ALGEMEEN GEBRUIK

INSCHAKELEN

1. Gebruik voor de bakfuncties de Temperatuur-/Bakfunctieregeling om een temperatuur of bakfunctie
te selecteren (toast (roosteren) , grill (grill)). Selecteer vervolgens een baktijd met Timer 1, of
selecteer de instelling ‘stay on’ (ingeschakeld houden).

2. Omteroosteren, zet u de Temperatuur-/Bakfunctieregeling op de instelling ‘toast’. Selecteer
vervolgens de gewenste bruiningsgraad met behulp van Timer 2.

UITSCHAKELEN
+  Draai de timers naar de stand ‘O’ en de Temperatuur-/Bakfunctieregeling naar de stand ‘min’.

BELANGRIJKE INFORMATIE

. Dit apparaat wordt heet. Gebruik tijdens het gebruik van het apparaat altijd ovenwanten of
pannenlap wanneer u een buiten- of binnenoppervlak van het apparaat aanraakt.

. U moet de timer instellen of de instelling stay on gebruiken om de oven te laten werken.

«  Zorgervoor dat het voedsel of de ovenschaal verder dan 40 mm van de bovenste
verwarmingselementen is verwijderd.

. Plaats de bakvorm/drupbak zoals vereist onder vet voedsel. Voedsel mag niet verder reiken dan de
randen van de bak om te voorkomen dat er druppels op de verwarmingselementen terecht komen,
wat kan leiden tot rookontwikkeling en moeilijk te reinigen opperviakken.

ROOSTEREN

1. Stel de Temperatuur-/Bakfunctieregeling op de stand ‘toast’.

Open de deur en plaats het rooster in de onderste gleuf.

Leg het voedsel dat u wilt roosteren op het rooster en sluit de deur.

Draai timer 2 rechtsom naar het midden (i£) en vervolgens rechts- of linksom om de gewenste

bruiningsgraad ({3 .4RR) in te stellen.

Het lampje gaat aan en blijft branden totdat de roostercyclus voltooid is.

« OPMERKING: Controleer de toast om ervoor te zorgen dat de gewenste bruiningsgraad wordt
bereikt. Timer 2 kan worden aangepast om de roostertijd te verlengen of verkorten, of op elk
gewenst moment in de stand Uit (O) worden geplaatst.

6.  Alsde roostercyclus is voltooid, klinkt er een geluidssignaal. Het lampje wordt uitgeschakeld.

7. Met ovenwanten, open de deur en schuif de plank naar buiten, net ver genoeg om het voedsel uit de
oven te halen.

8.  Ontkoppel het apparaat wanneer u het niet gebruikt.

«  OPMERKING: De Timer 2-regeling moet zijn ingesteld om de oven te laten werken.

H W

GRILLEN

« Verwarm 5 minuten voor om te grillen. Gebruik voor optimale resultaten het bovenste rooster. Zorg
ervoor dat het voedsel of de ovenschaal verder dan 40 mm van het bovenste verwarmingselement is
verwijderd.

1. Zet de temperatuurkeuzeknop op grill.



2. Zetdetimer 1 op 20 en draai deze vervolgens linksom of rechtsom tot de gewenste kooktijd.
Selecteer stay on om langer dan 60 minuten te bakken of om de baktijd handmatig te regelen. Het
lampje gaat aan en blijft branden totdat het bakken voltooid is.

OPMERKING: U moet Timer 1 instellen of de instelling stay on gebruiken om de oven te laten
werken.

3. Zodra de oven is voorverwarmd, opent u de deur en plaatst u het voedsel erin. Sluit de deur.

4. Alsueentijd hebtingesteld, hoort u een geluidssignaal zodra het bakken is voltooid. De oven en het
lampje gaan uit. Als u de timer (stay on) niet gebruikt, moet u het apparaat handmatig uitschakelen
zodra het bakken is voltooid.

5. Met ovenwanten, open de deur en schuif het rooster naar buiten, net ver genoeg om het voedsel uit de
oven te halen.

6.  Ontkoppel het apparaat wanneer u het niet gebruikt.

BAKKEN

Voor de beste resultaten, verwarm de oven gedurende minstens 10 minuten voor op de gewenste
temperatuurinstelling. Voor de beste resultaten, gebruik de middelste of onderste stand voor het rooster.
Deze oven is ontworpen om snel en efficiént te bakken. Controleer het bereide product eerder dan de
voorgeschreven bereidingstijd om ervoor te zorgen dat het niet te gaar is.

1. Stel de Temperatuur-/Bakfunctieregeling op de gewenste temperatuur.

2. Zetdetimer 1 op 20 en draai deze vervolgens linksom of rechtsom tot de gewenste kooktijd.
Selecteer stay on om langer dan 60 minuten te bakken of om de baktijd handmatig te regelen. Het
lampje gaat aan en blijft branden totdat het bakken voltooid is.

« OPMERKING: U moet Timer 1 instellen of de instelling stay on gebruiken om de oven te laten
werken.

3. Zodra de oven is voorverwarmd, opent u de deur en plaatst u het voedsel erin. Sluit de deur.

4.  Alsueentijd hebt ingesteld, hoort u een geluidssignaal zodra het bakken is voltooid. De oven en het
lampje gaan uit. Als u de timer (stay on) niet gebruikt, moet u het apparaat handmatig uitschakelen
zodra het bakken is voltooid.

5. Met ovenwanten, open de deur en schuif het rooster naar buiten, net ver genoeg om het
voedsel uit de oven te halen.

6.  Ontkoppel het apparaat wanneer u het niet gebruikt.

ZORG EN ONDERHOUD

1. Reinig de glazen deur met een vochtige doek of spons gedrenkt in warm tot heet zeepwater.
Gebruik geen reinigingsmiddel speciaal voor glas. Veeg schoon met een zeepvrije, vochtige doek om
het achtergebleven schuim en strepen van het glas te verwijderen.

2. Was het rooster in warm tot heet zeepwater. Spoel het af en laat het grondig drogen.

Maak de bakpan/lekbak in warm tot heet zeepwater schoon. Spoel ze af en maak ze grondig droog.

4. Alservoedsel op het rooster of de bakpan / lekbak / rooster voor luchtfrituren wordt gebakken, laat
u het 1 uur in warm tot heet zeepwater weken voordat u het schoonmaakt. Gebruik een spons of
zachte reinigingsborstel om vlekken te verwijderen. Spoel ze af en maak ze grondig droog.

5. Maak de buitenkant van de oven met een vochtige, zachte doek schoon.

KRUIMELLADE

Installeren:

«  Met de ovendeur dicht, schuif de lade in de bodem van de oven.

Schoonmaken:

1. Wanneer de oven voldoende is afgekoeld om veilig aan te raken, schuift u de kruimellade eruit.

2. Verwijder de kruimels en veeg de lade af met een vochtige doek. Grondig laten drogen alvorens
opnieuw te plaatsen.

w



RECYCLING

ZE

Om milieu- en gezondheidsproblemen door gevaarlijke stoffen te vermijden, mogen
apparaten en oplaadbare en niet oplaadbare batterijen met een van deze symbolen
niet samen met het huishoudelijk afval worden verwijderd. Breng elektrische en
elektronische producten en, indien van toepassing, oplaadbare en niet-oplaadbare
batterijen, altijd naar een officieel recycling-/inzamelpunt.



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o senza esperienza e conoscenza a condizione che vengano controllate/
istruite e capiscano i pericoli in cui si pud incorrere. | hambini non devono giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate da bambini di eta
inferiore agli 8 anni e sotto il controllo di un adulto. Tenere Iapparecchio e il cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.
Non collegare I'apparecchio mediante un sistema a timer 0 a controllo a distanza.
Il cibo puo bruciarsi. Non utilizzare I'apparecchio vicino o sotto tende o altri materiali combustibili e
controllarlo durante l'uso.
Non lasciare I'apparecchio incustodito durante I'uso.
A\ Le superfici dell'apparecchio diventeranno calde. Il calore residuo mantiene le superfici calde dopo
I'uso.
Rimuovere, svuotare e pulire il vassoio delle briciole regolarmente. Non utilizzare senza aver montato
il vassoio delle briciole.
Se il cavo & danneggiato, restituire 'apparecchio, per evitare pericoli.
Non usare |'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di sequito descritti
in questo manuale di istruzioni.
Seil cibo si infiamma, tenere lo sportello chiuso e disconnettere I'apparecchio.
SOLO PER USO DOMESTICO
®  Non utilizzare I'apparecchio vicino a vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti
acqua.
Non utiizzare all'aperto.
Utilizzare i manici dell'apparecchio o utilizzare guanti da forno perché alcune parti saranno calde.
Posizionare il cavo in modo che non sporga e non si possa inciampare o impigliare.
Disconnettere I'apparecchio quando non in uso e lasciarlo raffreddare completamente prima di
pulirlo e di conservarlo.
Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, in piano e resistente al calore.
Non collocare nessuno dei seguenti materiali nel forno: carta, cartone, plastica o materiali simili.

Non utilizzare MAI lo sportello in vetro aperto come mensola per lasciare a riposo il cibo in quanto il
forno puo capovolgersi.

PARTI

1. Spia 6.  Supporti della mensola

2. Controllo funzione temperatura/cottura 7. Sportello in vetro

3. Timer 1-Caldo/Forno/Grill 8.  Teglia da forno/vassoio raccogli gocce
4. Timer 2 - tostatura 9.  Ripiano grigliato

5. Vassoio delle briciole



PRIMA DI UTILIZZARE PER LA PRIMA VOLTA

Lavare le parti rimovibili in acqua calda e detersivo, sciacquare bene, lasciare scolare e asciugare.

Lasciare abbastanza spazio (150mm) intorno all'unita per permettere al calore di fluire senza danneggiare
gli armadietti e le pareti adiacenti.

Il forno pud emettere un po’ di fumo la prima volta che viene utilizzato. Questo & normale e presto non
succedera pil.

FUNZIONAMENTO GENERALE

PER ACCENDERE (ON)

1. Perle funzioni di cottura, utilizzare il controllo funzione Temperatura/Cottura per selezionare una
temperatura, o una modalita di cottura (toast (tostatura), grill). Poi, selezionare un tempo di cottura
utilizzando il Timer 1, oppure selezionare I'impostazione ‘stay on’ (acceso).

2. Pertostare, impostare il controllo funzione Temperatura/Cottura sulla posizione ‘toast’. Poi,
selezionare il grado di tostatura utilizzando il Timer 2.

PER SPEGNERE (OFF)

«  Ruotare i timer fino alla posizione ‘0’ e il controllo della funzione Temperatura/Cottura fino alla
posizione ‘min’.

INFORMAZIONI IMPORTANTI

«  Lapparecchio diventa caldo. Durante l'uso, utilizzare guanti da forno o presine quando si tocca
qualsiasi superficie interna o esterna dell'apparecchio.

«  Bisognaimpostare il timer o utilizzare I'impostazione ‘stay on’ per mettere in funzione il forno in
modalita tostapane.

«  Assicurarsi cheil cibo o la teglia da forno non rientrino nei 40 millimetri degli elementi di
riscaldamento superiori.

«  Montare la teglia da forno/il vassoio raccogli gocce come indicato sotto cibi untuosi o grassi. Il cibo
non deve oltrepassare i bordi del vassoio per evitare che cadano gocce sugli elementi di
riscaldamento e cio potrebbe causare la formazione di fumo e difficolta nella pulizia.

TOSTATURA

1. Impostare il controllo funzione Temperatura/Cottura nella posizione toast.

Aprire lo sportello e inserire il ripiano grigliato nella scanalatura inferiore.

Posizionare i cibi da tostare direttamente sul ripiano grigliato e chiudere lo sportello.

Ruotare il Timer 2 in senso orario nella posizione media ({£) e poi in senso orario o antiorario per

impostare il grado di tostatura desiderato (. 41R).

5. Laspia siaccende e rimane accesa fino a ciclo di tostatura completato.

« NOTA: Controllare la tostatura per assicurarsi di ottenere il livello di doratura desiderato. Il controllo
del Timer 2 puo essere regolato per estendere o ridurre il tempo di tostatura, o portato in posizione
di spegnimento (0) in qualsiasi momento.

6. Quandoil ciclo di tostatura & completato, si attiva un segnale acustico. La spia si spegne.

7. Utilizzando i guanti da forno, aprire lo sportello e fare scorrere il ripiano verso I'esterno, quanto basta
per rimuovere il cibo.

8.  Disconnettere I'apparecchio quando non in uso.

« NOTA: Deve essere impostato il controllo Timer 2 per mettere in funzione il forno in modalita
tostapane.

HwnN
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COTTURA ALLA GRIGLIA

. Per la cottura alla griglia, preriscaldare per 5 minuti. Per risultati ottimali utilizzare la posizione del
ripiano superiore. Assicurarsi che il cibo o la teglia da forno non rientrino nei 40 mm dell’elemento di
riscaldamento superiore.

1. Impostare la manopola del selettore della temperatura su grill.

2. Impostare il controllo Timer 1 a 20, poi ruotarlo in senso orario o antiorario fino a raggiungere il
tempo di cottura desiderato. Selezionare stay on per cuocere per pit di 60 minuti o per controllare il
tempo di cottura manualmente. La spia si accende e rimane accesa fino a cottura completata.

. NOTA: Bisogna impostare il Timer 1 su un orario o su stay on per mettere in funzione il forno. @

3. Quandoil forno si é preriscaldato, aprire lo sportello e inserire il cibo. Chiudere lo sportello.

4. Se e stato impostato un orario, si attiva un segnale acustico quando la cottura & completata. Il forno e
la spia si spengono. Se non si utilizza il timer (stay on) si deve spegnere l'apparecchio manualmente
quando si raggiunge la cottura desiderata.

5. Utilizzando i guanti da forno, aprire lo sportello e fare scorrere il ripiano grigliato verso I'esterno,
quanto basta per rimuovere il cibo.

6.  Disconnettere l'apparecchio quando non in uso.

COTTURA AL FORNO

Per ottenere risultati migliori, durante la cottura normale o al forno, preriscaldiare il forno per almeno 10
minuti alla temperatura desiderata. Per ottenere risultati ottimali utilizzare la posizione media o bassa del
ripiano.

Il forno e stato ideato per cuocere in modo rapido ed efficiente. Controllare il cibo prima dello scadere del

tempo di cottura indicato per un forno convenzionale per assicurarsi che non cuocia troppo.

1. Regolare il controllo della funzione Temperatura/Cottura alla temperatura richiesta.

2. Impostare il controllo Timer 1 a 20, poi ruotarlo in senso orario o antiorario fino a raggiungere il
tempo di cottura desiderato. Selezionare stay on per cuocere per pit di 60 minuti o per controllare il
tempo di cottura manualmente. La spia si accende e rimane accesa fino a cottura completata.

. NOTA: Bisogna impostare il Timer 1 su un orario o su stay on per mettere in funzione il forno.

3. Quandoil forno si é preriscaldato, aprire lo sportello e inserire il cibo. Chiudere lo sportello.

4. Seestatoimpostato un orario, si attiva un segnale acustico quando la cottura & completata. Il forno e
la spia si spengono. Se non si utilizza il timer (stay on) si deve spegnere l'apparecchio manualmente
quando si raggiunge la cottura desiderata.

5. Utilizzando i guanti da forno, aprire lo sportello e fare scorrere il ripiano grigliato verso I'esterno,
quanto basta per rimuovere il cibo.

6.  Disconnettere l'apparecchio quando nonin uso.

CURA E MANUTENZIONE

1. Pulire lo sportello in vetro con un panno umido o con una spugna imbevuta di acqua tiepida o calda
e sapone. Non utilizzare un pulitore spray per vetro. Asciugare con un panno umido senza sapone
per rimuovere schiuma e aloni residui dal vetro.

2. Lavare la griglia in acqua tiepida o calda e detersivo. Sciacquare e asciugare con cura.

3. Lavare la teglia da forno/il vassoio raccogli gocce in acqua tiepida o calda e sapone. Sciacquare e
asciugare con cura.

4. Sesicuoce del cibo sulla griglia o nella teglia da forno/sul vassoio raccogli gocce/sulla griglia a rete
per la frittura ad aria, immergere in acqua tiepida o calda e sapone per 1 ora prima di pulire.
Utilizzare una spugna o una spazzola morbida per la pulizia per rimuovere le macchie. Sciacquare e
asciugare con cura.

5. Pulire la parte esterna con un panno umido.
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VASSOIO DELLE BRICIOLE

Per installare:

« Conlo sportello del forno chiuso, fare scorrere il vassoio nella base del forno dalla parte frontale.

Per pulire:

1. Quando l'apparecchio si e raffreddato tanto da poter essere toccato in modo sicuro, staccare il
vassoio delle briciole.

2. Eliminare le briciole e pulire il vassoio con un panno umido. Asciugare completamente prima di
rimontare.

RICICLO

Per evitare problemi di salute ed ambientali dovuti a sostanze pericolose, gli
apparecchi e le batterie ricaricabili e non ricaricabili contrassegnati con uno di questi
mmmm  simboli non devono essere smaltiti con i rifiuti urbani indifferenziati. Smaltire i

prodotti elettrici ed elettronici e, quando possibile, le batterie ricaricabili e non
ricaricabili, in un punto di raccolta autorizzato per il riciclo/la raccolta.
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por personas con discapacidad fisica,
mental o sensorial o sin experiencia en su manejo, siempre que sean supervisadas o guiadas por otra
persona y comprendan los posibles riesqos. Los nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios solo
deben realizar tareas de limpieza y mantenimiento si son mayores de 8 afios y estan supervisados por
un adulto. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios. -
No conecte el aparato por medio de temporizador o de un sistema de control remoto.

Los alimentos se pueden quemar. No use el aparato cerca o debajo de cortinas u otros materiales
combustibles y vigilelo cuando esté en uso.

No deje el aparato sin supervision mientras esté funcionando.

A\ Las superficies del aparato estaran calientes. El calor residual mantendré las superficies calientes
después de usar el aparato.

Retire, vacie y limpie la bandeja recogemigas con frecuencia. No use el horno sin la bandeja
recogemigas.

Siel cable estd dafiado, devuelva el aparato para evitar peligro.

No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.

Si los alimentos empiezan a arder, mantenga la puerta cerrada y desenchufe el aparato.
SOLO PARA USO DOMESTICO

®  No utilice el aparato cerca de barieras, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.
No utilice el aparato en el exterior.
Sujete el aparato por las asas o utilice guantes de horno, ya que algunas partes estaran calientes.
Coloque el cable de forma que no sobresalga y no tropiece ni se pille.
Desenchufe el aparato cuando no lo utilice y espere a que se enfrie por completo antes de limpiarlo y
guardarlo.
Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor.
No meta en el horno ninguno de los materiales siguientes: papel, carton, plastico o similares.
NUNCA apoye comida en la puerta de cristal cuando esté abierta, porque podria volcar el horno.

PARTES

1. Piloto 6.  Guias para bandejas

2. Control de temperatura/modo de coccién 7. Puertade cristal

3. Temporizador 1 - Calentar/Hornear/Grill 8. Bandeja de horneado/goteo
4. Temporizador 2 - Tostar 9.  Rejilla metdlica

5. Bandeja recogemigas
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ANTES DEL PRIMER USO

Lave las piezas extraibles con agua y jabdn, enjuéguelas, esctrralas y déjelas secar.

Deje espacio suficiente (150 mm) alrededor del aparato para que el calor pueda circular sin estropear las
paredes y alacenas cercanas.

Es posible que el horno emita algo de humo durante la primera utilizacién. Esto es normal y pronto dejara
de ocurrir.

FUNCIONAMIENTO GENERAL

ENCENDIDO

1. Para cocinar, gire el control de temperatura/modo de coccidn para elegir una temperatura o un tipo
de coccion (toast (tostar), grill). A continuacion, gire el temporizador 1 para elegir un tiempo de
coccion o seleccione el ajuste “stay on” (permanecer encendido).

2. Paratostar, gire el control de temperatura/modo de coccion hasta seleccionar el ajuste “toast”. A
continuacién, gire el temporizador 2 para elegir la intensidad de tostado.

APAGADO

«  Girelos temporizadores a la posiciéon “O" y gire el control de temperatura/modo de coccién a la
posicion “min”.

INFORMACION IMPORTANTE

«  Elaparato se calienta. Cuando el aparato esté encendido, utilice manoplas o guantes de horno
siempre que vaya a tocar cualquier superficie interna o externa.

«  Parapoder tostar, debera configurar el temporizador o seleccionar el ajuste “stay on".

« Asegurese de que los alimentos o la bandeja de horneado estdn a mas de 40 mm de las resistencias.

«  Coloque la bandeja de horneado/goteo bajo los alimentos que puedan desprender grasa. Los
alimentos no deben sobrepasar los bordes de la bandeja; de lo contrario, podrian gotear sobre las
resistencias, provocando humo y creando suciedad dificil de limpiar.

TOSTADO

1. Gire el control de temperatura/modo de coccién a la posicidn toast.

Abra la puerta del horno y coloque la rejilla metélica en la posicién inferior.

Coloque los alimentos que desea tostar sobre la rejilla metalica y cierre la puerta.

Gire el temporizador 2 en sentido horario hasta el medio ({£) y luego en sentido horario o

antihorario para seleccionar la intensidad de tostado (3 .4RR).

5. Elpiloto se encenderd y se mantendra encendido hasta que el ciclo de tostado termine.

« NOTA: Observe la tostada para cerciorarse de que se tuesta a su gusto. Puede ajustar el temporizador
2 para aumentar o reducir el tiempo de tostado o girarlo a la posicion de apagado (0) en cualquier
momento.

6. Cuando el ciclo de tostado haya terminado, el horno emitira un sonido y el piloto se apagara.

7. Utilizando guantes de horno, abra la puerta y extraiga parcialmente la rejilla, lo suficiente para poder
retirar los alimentos.

8.  Desenchufe el aparato cuando no lo esté usando.

« NOTA: Para tostar debe ajustar el temporizador 2.

HwnN
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GRILL

Precaliente el grill durante 5 minutos. En esta funcion se recomienda usar la posicion superior del
horno. Compruebe que los alimentos o la bandeja de horneado estdn a més de 40 mm de las
resistencias de la parte superior.

Gire el control de temperatura hasta la posicion grill.

2. Gire el temporizador 1 hasta 20y luego girelo en sentido horario o antihorario para seleccionar el
tiempo de coccion. Elija stay on para cocinar durante més de 60 minutos o para controlar el tiempo
de coccion manualmente. El piloto se encenderd y permanecerd encendido hasta el final de la
coccion.

. NOTA: Para que el horno funcione, debe ajustar un tiempo de coccion con el temporizador 1 o elegir
el ajuste stay on.

3. Cuando el horno esté precalentado, abra la puerta e introduzca los alimentos. Cierre la puerta.

4. Sihaajustado un tiempo de coccién, el horno emitird un sonido al transcurrir ese tiempo. El horno y
el piloto se apagarén. Si no usa el temporizador (stay on), deberd apagar el horno manualmente
cuando los alimentos estén cocinados a su gusto.

5. Utilizando guantes de horno, abra la puerta y extraiga parcialmente la rejilla, lo suficiente para poder
retirar los alimentos.

6. Desenchufe el aparato cuando no lo esté usando.

HORNEADO

Para obtener resultados 6ptimos, antes de hornear o cocinar precaliente el horno a la temperatura
deseada durante al menos 10 minutos. Se recomienda utilizar la posicion intermedia o inferior.

El horno esté pensado para cocinar de forma répida y eficiente. Inspeccione los alimentos antes del
tiempo de coccién recomendado para un horno convencional para comprobar que no se cocinan mas de
lo debido.

1.
2.

Gire el control de temperatura/modo de coccién a la temperatura deseada.

Gire el temporizador 1 hasta 20 y luego girelo en sentido horario o antihorario para seleccionar el
tiempo de coccion. Elija stay on para cocinar durante més de 60 minutos o para controlar el tiempo
de coccion manualmente. El piloto se encenderd y permanecerd encendido hasta el final de la
coccion.

NOTA: Para que el horno funcione, debe ajustar un tiempo de coccion con el temporizador 1 o elegir
el ajuste stay on.

Cuando el horno esté precalentado, abra la puerta e introduzca los alimentos. Cierre la puerta.

Si ha ajustado un tiempo de coccién, el horno emitird un sonido al transcurrir ese tiempo. El horno 'y
el piloto se apagarén. Si no usa el temporizador (stay on), deberd apagar el horno manualmente
cuando los alimentos estén cocinados a su gusto.

Utilizando guantes de horno, abra la puerta y extraiga parcialmente la rejilla, lo suficiente para
poder retirar los alimentos.

Desenchufe el aparato cuando no lo esté usando.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

1.

Limpie la puerta de cristal con un pafio hiumedo o una esponja sumergida en agua tibia o caliente
con jabon. No utilice limpiacristales. Retire la espuma o las manchas del cristal con un paiio himedo
sin jabdn.
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2. Lavelabandeja de horneado/goteo en agua tibia o caliente con jabén. Enjuédguela y séquela por
completo.

3. Lavelabandeja de horneado/goteo/rejilla de malla para freir con aire en agua tibia o caliente con
jabdn. Enjudguela y séquela por completo.

4. Sihacocinado alimentos en la rejilla metélica o la bandeja de horneado/goteo/rejilla de malla para
freir con aire, déjela a remojo en agua tibia o caliente con jabdn durante 1 hora antes de lavarla.
Utilice una esponja o un cepillo suave para eliminar las manchas. Enjudguela y séquela por completo.

5. Limpie el exterior con un pafo himedo.

BANDEJA RECOGEMIGAS

Colocacion:

«  Conlapuerta del horno cerrada, introduzca la bandeja en la base deslizadndola desde la parte
delantera.

Limpieza:

1. Cuando el horno esté frio y pueda tocarlo de forma segura, saque la bandeja recogemigas.

2. Deseche las migas y limpie la bandeja con un pafio hiumedo. Séquela por completo antes de volver a
meterla en el horno.

RECICLAJE

Para evitar problemas medioambientales y de salud derivados de sustancias
ﬁ E peligrosas, los electrodomésticos y las pilas recargables y no recargables en las que
mmmm  aparezca uno de estos simbolos no deben eliminarse junto con los residuos urbanos
no seleccionados. Deseche siempre los aparatos eléctricos y electronicos y, cuando

corresponda, las pilas recargables y no recargables, en puntos oficiales de recogida/
reciclado adecuados.
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Leia as instrucoes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o aparelho a
alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizacdo.

MEDIDAS DE PRECAUGAO IMPORTANTES

Siga as precaugdes bdsicas de seguranca, incluindo as seguintes:

Este aparelho pode ser usado por criancas com idade de 8 anos ou superior e pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
desde que supervisionadas/instruidas e que compreendam os riscos envolvidos. As crianas nao
devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutengao por parte do utilizador ndo deverao ser feitas
por criangas a ndo ser que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e 0
cabo fora do alcance de criangas com menos de 8 anos.

Ndo conecte o aparelho através de um temporizador ou sistema de controlo remoto.
Os alimentos podem queimar-se. Nao utilize este aparelho préximo ou por baixo de cortinas ou outros
materiais combustiveis e vigie enquanto estiver a ser utilizado.

Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver em utilizacdo.

A\ As superficies do aparelho aquecerdo. O calor residual manterd as superficies quentes apds a
utilizacdo.

Remova, esvazie e limpe o tabuleiro de recolha de migalhas reqularmente. Nao utilize sem o tabuleiro
de recolha de migalhas colocado.

(aso 0 caho esteja danificado, devolva o aparelho para evitar acidentes.

Nao utilize 0 aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrugoes.

Na eventualidade de a comida explodir, mantenha a porta fechada e desligue o aparelho da tomada.
APENAS PARA USO DOMESTICO

®  Nao utilize o0 aparelho perto de casas de banho, duches, bacias ou outros recipientes que contém agua.
Nao utilize no exterior.
Utilize sempre as pegas do aparelho ou luvas de forno, uma vez que alguns componentes estarao
quentes.
Estenda o cabo de forma a néo ficar suspenso, trilhado ou onde se possa tropecar.
Desligue a ficha do aparelho da tomada elétrica quando néo estiver a utiliza-lo e deixe que arrefeca
completamente antes de o limpar e guardar.
Coloque o aparelho numa superficie estavel, plana, resistente ao calor.
Nao coloque nenhum dos seguintes materiais no forno: papel, cartdo, plastico ou qualquer material
semelhante.
NUNCA utilize a porta de vidro aberta como prateleira para pousar alimentos, caso contrario o forno
pode tombar para a frente.

PECAS

1. Luz 6.  Suportes para tabuleiro/grelha

2. Controlo da temperatura/fungdes de cozedura 7.  Porta de vidro

3. Temporizador 1 — Aquecer/Cozer/Grelhar 8.  Tabuleiro de forno/tabuleiro recetor
4. Temporizador 2 — Torrar 9. Grelha

5. Tabuleiro de recolha de migalhas
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Lave a partes removiveis com d4gua morna e detergente, enxague bem, escorra e deixe secar ao ar livre.
Deixe espaco suficiente (150 mm) em volta da unidade para permitir a circulacao do calor sem danificar
armdrios e paredes adjacentes.

0 seu forno pode libertar algum fumo durante a primeira utilizagdo. Esta ocorréncia é normal e
desaparecera com brevidade.

FUNCIONAMENTO GERAL

PARA LIGAR

1. Parafuncoes de cozedura, utilize o controlo da temperatura/funcdes de cozedura para selecionar
uma temperatura ou modo de cozedura (toast (torrar), grill (grelhar)). Em seguida, selecione um
tempo de cozedura com o Temporizador 1 ou selecione a posi¢éo «stay on» (manter aceso).

2. Paratorrar, coloque o controlo da temperatura/funcdes de cozedura na posicao «toast». Em seguida,
selecione intensidade de torragem utilizando o Temporizador 2.

PARA DESLIGAR

. Rode os temporizadores para a posicdo «O» e o controlo da temperatura/funcdes de cozedura para a
posicao «min.

INFORMACAO IMPORTANTE

«  Esteaparelho fica quente. Quanto estiver a funcionar, utilize luvas de forno ou pegas de cozinha ao
tocar em qualquer superficie exterior ou interior do aparelho.

« Deve definir o temporizador ou utilizar a posi¢ao «stay on» para colocar a funcao de torradeira a
funcionar.

«  Certifique-se de que os alimentos ou o tabuleiro de forno ficam a uma distancia de 40 mm das
resisténcias superiores.

«  Coloque o tabuleiro de forno/tabuleiro recetor conforme requerido por baixo de alimentos
gordurosos. Os alimentos ndo devem sobressair das extremidades do tabuleiro para evitar derramar
para as resisténcias, uma vez que podem provocar fumo e sao dificeis de limpar.

TORRAGEM

1. Coloque o controlo da temperatura/fungées de cozedura na posicao «toast».

Abra a porta e introduza a grelha na ranhura inferior.

Coloque os alimentos a torrar diretamente na grelha e feche a porta.

Rode o Temporizador 2 para a direita e coloque-o ao centro ({£) e depois para a direita e para a

esquerda para definir a intensidade de torragem pretendida ( Y 41R).

5. Aluzvaiacender-se e permanecer acesa até o ciclo de torragem estar concluido.

« NOTA: observe a torrada para garantir que obtém o nivel de torragem pretendido. O controlo do
Temporizador 2 pode ser ajustado para aumentar ou reduzir o tempo de torragem, ou colocado na
posicdo desligada (0) em qualquer momento.

6. Quando o ciclo de torragem estiver concluido, serd emitido um sinal sonoro. A luz ird apagar-se.

7. Utilizando luvas de forno, abra a porta e deslize a grelha para fora o suficiente para retirar os
alimentos.

8.  Desligue o aparelho quando nao estiver a utiliza-lo.

« NOTA: o controlo do Temporizador 2 deve estar definido para que a funcao de torradeira do forno
funcione.

HwnN
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GRELHAR

«  Quando pretender grelhar alimentos, preaqueca o forno durante 5 minutos. Para obter os melhores
resultados, utilize a posicao superior do suporte. Certifique-se de que os alimentos ou o tabuleiro de
forno ficam a uma distancia de 40 mm das resisténcias superiores.

1. Rode o botdo de sele¢do da temperatura para «grill».

2. Coloque o controlo do Temporizador 1 em 20 e, em seguida, rode-o para a direita para definir o
tempo de cozedura pretendido. Selecione «stay on» para cozinhar durante mais do que 60 minutos
ou para controlar manualmente o tempo de cozedura. A luz vai acender-se e permanecer acesa até a
cozedura estar concluida.

. NOTA: deve programar um tempo no Temporizador 1 ou utilizar a posicdo «stay on» para o forno
funcionar.

3. Quando o forno estiver preaquecido, abra a porta e introduza os alimentos. Feche a porta.

4, Setiver definido um tempo, serd emitido um sinal sonoro quando a cozedura estiver concluida. O
forno ird desligar-se a luz ird apagar-se. Se ndo estiver a utilizar o temporizador «stay on», deve
desligar manualmente o aparelho quando a cozedura estiver ao seu gosto.

5. Utilizando luvas de forno, abra a porta e deslize a grelha para fora o suficiente para retirar os alimentos.

6. Desligue o aparelho quando néo estiver a utiliza-lo.

COZER

Para obter os melhores resultados ao cozer ou assar alimentos, preaqueca sempre o forno durante pelo
menos 10 minutos na posicao de temperatura pretendida. Para obter os melhores resultados, utilize a
posicdo central ou inferior do suporte.

Este forno foi concebido para cozinhar de forma rapida e eficiente. Inspecione os seus alimentos antes do

tempo de cozedura indicado para um forno convencional para garantir que nao ficam excessivamente

cozinhados.

1. Coloque o controlo da temperatura/fungées de cozedura na temperatura pretendida.

2. Coloque o controlo do Temporizador 1 em 20 e, em seguida, rode-o para a direita para definir o
tempo de cozedura pretendido. Selecione «stay on» para cozinhar durante mais do que 60 minutos
ou para controlar manualmente o tempo de cozedura. A luz vai acender-se e permanecer acesa até a
cozedura estar concluida.

. NOTA: deve programar um tempo no Temporizador 1 ou utilizar a posicéo «stay on» para o forno
funcionar.

3. Quando o forno estiver preaquecido, abra a porta e introduza os alimentos. Feche a porta.

4, Setiver definido um tempo, serd emitido um sinal sonoro quando a cozedura estiver concluida. O
forno ird desligar-se a luz ird apagar-se. Se ndo estiver a utilizar o temporizador «stay on», deve
desligar manualmente o aparelho quando a cozedura estiver ao seu gosto.

5. Utilizando luvas de forno, abra a porta e deslize a grelha para fora o suficiente para retirar os
alimentos.

6. Desligue o aparelho quando ndo estiver a utiliza-lo.

CUIDADOS E MANUTENGAO

1. Limpe a porta de vidro com um pano himido ou esponja embebida em dgua morna a quente com
detergente. Néo utilize um produto de limpeza de vidros em spray. Limpe com um pano himido sem
detergente para remover residuos de espuma e riscos do vidro.

2. Lave o tabuleiro de forno/tabuleiro recetor em agua morna a quente com detergente. Enxague e
seque na totalidade.
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3. Lave o tabuleiro de forno/tabuleiro recetor/rede de fritura através de ar em 4gua morna a quente
com detergente. Enxague e seque na totalidade.

4. Se cozinhar alimentos sobre a grelha ou tabuleiro de forno/tabuleiro recetor/rede de fritura através
de ar, deixe de molho em dgua morna a quente com detergente durante 1 hora antes de lavar. Utilize
uma esponja ou escova de limpeza suave para remover manchas. Enxague e seque na totalidade.

5. Limpe o exterior com um pano humido.

TABULEIRO DE RECOLHA DE MIGALHAS

Parainstalar:

« Com a porta do forno fechada, deslize o tabuleiro para dentro da base do forno pela parte frontal.

Para limpar:

1. Quando o aparelho estiver suficientemente frio que lhe permita tocar-lhe, deslize o tabuleiro de
recolha de migalhas para fora.

2. Deite as migalhas fora e limpe o tabuleiro com um pano himido. Seque totalmente antes de voltar a
instalar.

RECICLAGEM

Para evitar problemas ambientais e de satde devido a substancias perigosas, 0s
aparelhos e baterias recarregaveis e ndo recarregaveis com um destes simbolos ndo
L]

deverao ser eliminados com o lixo doméstico normal. Elimine sempre os produtos
elétricos e eletrénicos e, quando aplicavel, as baterias recarregaveis e néo
recarregaveis, no ponto de reciclagem/recolha oficial apropriado.
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den felge med apparatet, hvis det overdrages til
andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 &r og derover og personer hvis fysiske, sansemassige eller
mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring, hvis de er blevet instrueret/har
vaeret under opsyn og forstar de forbundne farer. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er over 8 ér og holdes under opsyn.
Apparatet og ledningen skal holdes uden for raekkevidden af born under 8 ar.

Apparatet md ikke tilsluttes via en timer eller et fernstyret system.

Der kan gd ild i maden. Enheden mad ikke anvendes i naerheden af eller under gardiner eller andre
antendelige materialer — hold altid gje med grillen under brug.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

A\ Apparatets overflader kan blive meget varme. Eftervarme holder overfladerne varme efter brug.
Krummebakken skal tages ud, tommes og renggres regelmassigt. Brug ikke ovnen uden
krummebakken.

Hvis ledningen er beskadiget, skal du returnere apparatet for at undga fare.

Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

| tilfelde af, at fastgroede madrester i ovnen skulle antaende, skal du lade ovnldgen vaere lukket og

tage ovnens stik ud af stikkontakten.
KUN TIL PRIVAT BRUG

®  Brug ikke dette apparat i neerheden af et badekar, brusebad, handvask eller andre beholdere med
vand.
M@ ikke bruges udendaers.
Da nogle dele bliver meget varme, skal du altid bruge enhedens handtag og/eller grillhandsker.
Laeg kablet, s& det ikke haenger ud over kekkenbordet, hvor man kan snuble eller haenge fast i det.
Tag enhedens stik ud af stikkontakten, nar den ikke er i brug og lad den altid kele helt af, for du
renger eller opbevarer den.
Anbring apparatet pa et stabilt, plant og varmebestandigt underlag.
Folgende materialer ma ikke placeres i ovnen: papir, karton, plastik og andre lignende materialer.
Stil ALDRIG mad, fade osv. pa ovnens glasldge, da ovnen kan tippe forover.

DELE

1. Lampe 6. Pladeholdere

2. Temperatur-/tilberedningsfunktionsveelger 7. Glaslage

3. Timer 1-opvarmning/bagning/grill 8.  Bradepande/drypbakke
4. Timer 2 -ristning 9. Rist

5. Krummebakke
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FOR FORSTE IBRUGTAGNING

Vask de aftagelige dele af i lunkent saeebevand, skyl dem godt og lad dem lufttarre.

Der skal vaere (150 mm) fri plads omkring ovnen, sa varmen kan slippe vaek uden at beskadige tilstedende
skabe eller veegge.

Der kan komme lidt r@g fra ovnen ferste gang, du bruger den. Dette er helt normalt og holder snart op.

GENEREL BETJENING

TAND OVNEN

1. Tilberedningsfuktionerne indstilles ved at vaelge enten en temperatur eller en tilberedningsmade
(toast (ristning), grill) med temperatur-/tilberedningsfunktionsveelgeren. Veelg dernaest
tilberedningstiden pé Timer 1, eller vaelg indstillingen ‘stay on’ (sluk ikke).

2. Ristning: Indstil temperatur-/tilberedningsfunktionsveelgeren pa indstillingen ‘toast’. Veelg nu
ristningsgraden pa Timer 2.

SLUK OVNEN
Drej begge timere om pa ‘0’ og temperatur-/tilberedningsfunktionsveelgeren pé ‘min’.

VIGTIGT!

. Enheden bliver meget varm. Nar ovnen er taendt, skal du altid bruge grillhandsker eller grydelapper,
nar du bergrer ovnens indvendige eller udvendige flader.

«  Forat kunne bruge ovnens ristefunktion skal du indstille timeren pa ‘stay on’.

«  Mad, forme, fade og lignende ma ikke komme teettere end 4 cm pa varmeelementet foroven.

«  Stil bradepanden/drypbakken under mad med et hgjt fedtindhold. Maden skal vere indenfor
pladens kanter, sa den ikke drypper ned pa varmeelementerne, hvor det kan generere rag og veere
vanskeligt at fierne.

RISTNING

1. Indstil temperatur-/tilberedningsfunktionsvaelgeren pa indstillingen toast.

2. Abnovnlagen, og st risten ind pa den nederste pladeholder.

3. Laeg maden, som skal ristes, direkte pa risten, og luk ovnlagen.

4, DrejTimer 2 med uret til den midterste indstilling ((4), og dernaest med eller mod uret for at indstille
den gnskede ristningsgrad (T 41R).
Lampen teender og vil lyse, indtil ristningscyklussen er feerdig.
BEMARK: Hold gje med brgdet, s& du opnar den gnskede ristningsgrad. Med Timer 2 valgerknappen
kan du forleenge eller afkorte ristningstiden, eller dreje den om pa (0) nar som helst.

6.  Narristningscyklussen er feerdig hores et lydsignal. Lampen slukker.

7. Brug grillhandsker, abn ovnlagen og traek risten udad, akkurat nok til at du kan tage maden ud.
8.  Tagenhedens stik ud af stikkontakten, nar den ikke er i brug.

. BEMARK: For at bruge ristningsfunktionen skal Timer 2 vaelgerknappen indstilles.
GRILNING

. Fer grilning skal ovnen forvarme 5 minutter. Det bedste resultat opnas ved at buge den gverste
pladehylde. Mad, forme, fade og lignende ma ikke komme taettere end 4 cm pé varmeelementet
foroven.

1. Indstil temperaturvaelgerknappen pa grill.
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2. Indstil Timer 1 veelgerknappen pé 20, og drej den dernaest med eller mod uret til den gnskede
tilberedningstid. Veelg stay on, hvis tilberedningstiden er over 60 minutter eller for at kontrollere
tiden manuelt. Lampen taender og vil lyse, indtil tilberedningen er feerdig.

BEMARK: For at ovnen taender, skal du indstille Timer 1 pa stay on.

3. Narovnen har forvarmet, kan du abne ovnlagen og stille maden ind. Luk ovnlagen.

4. Hvis du har indstillet tiden heres et lydsignal, nar tilberedningen er faerdig. Ovnen slukker, og lampen

slukker. Hvis du ikke bruger timeren (stay on), skal du slukke ovnen manuelt, nar maden er

feerdigtilberedt.

Brug grillhandsker, abn ovnlagen og traek risten udad, akkurat nok til at du kan tage maden ud.

6. Tag enhedens stik ud af stikkontakten, nar den ikke er i brug.

w

BAGNING

Til bagning og anden tilberedning er det altid bedst at forvarme ovnen i mindst 10 minutter pa den
gnskede temperaturindstilling. Det bedste resultat opnas ved at buge den midterste eller nederste

pladeholder.
Denne ovn et beregnet til hurtig og effektiv tilberedning. Se til maden, for den anbefalede

tilberedningstid til konventionel ovne er gaet, sa du undgar, at den bliver overtilberedt.

1. Indstil temperatur-/tilberedningsfunktionsvaelgeren pa den anbefalede temperatur.

2. Indstil Timer 1 veelgerknappen pé 20, og drej den dernaest med eller mod uret til den gnskede
tilberedningstid. Veelg stay on, hvis tilberedningstiden er over 60 minutter eller for at kontrollere
tiden manuelt. Lampen taender og vil lyse, indtil tilberedningen er feerdig.

BEMARK: For at ovnen taender, skal du indstille Timer 1 pa stay on.

3. Narovnen har forvarmet, kan du abne ovnlagen og stille maden ind. Luk ovnlagen.

4. Hvis du har indstillet tiden heres et lydsignal, nar tilberedningen er faerdig. Ovnen slukker, og lampen
slukker. Hvis du ikke bruger timeren (stay on), skal du slukke ovnen manuelt, nar maden er
feerdigtilberedt.

5. Brug grillhandsker, abn ovnlagen og traek risten udad, akkurat nok til at du kan tage maden ud.

6. Tag enhedens stik ud af stikkontakten, nar den ikke er i brug.

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

1. Ovnlagen rengeres med en fugtig klud eller svamp dyppet i lunkent seebevand. Brug ikke glasrens i
sprayform. Ter efter med en klud uden sabe for at fierne saberester og steenk pa glasset.

2. Vaskristen af i lunkent/varmt seebevand. Skyl og ter omhyggeligt.

Vask bradepanden/drypbakken af i lunkent/varmt seebevand. Skyl og ter omhyggeligt.

4. Hvis bradepanden/drypbakken/airfry-kurven har fastgroede madrester, kan du stille den i bled i
lunkent seebevand i 1 time, for du vasker den af. Skrub den forsigtigt med en svamp eller en bled
opvaskebgrste Skyl og ter omhyggeligt.

5. Terovnens udvendige flader af med en fugtig klud.

KRUMMEBAKKE

Iseetning:
Med ovnlagen lukket skubber du krummebakken ind i bunden af ovnens front.

Renggring:

1. Narovnen er kglet af, sa man ikke braender sig pa den, kan krummebakken tages ud.

2. Tem krummerne ud af krummebakken og ter den af med en fugtig klud. Ter den omhyggeligt af, for
du setter deniovnen igen.

L d
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GENBRUG

2R

For at undga miljg- og sundhedsmaessige problemer forarsaget af farlige stoffer, ma
apparater og genopladelige og ikke-genopladelige batterier, der er mzerket med et af
disse symboler, ikke kasseres sammen med almindeligt husholdningsaffald. Udtjente
elektriske og elektroniske produkter samt genopladelige og ikke-genopladelige
batterier fra produkterne skal afleveres pa en godkendt genbrugsplads eller
indsamlingssted.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen folja med om du éverlater
apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 &rs alder och uppat och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental forméga eller med bristande erfarenhet och kunskap, om personerna i fraga ar
under uppsikt och har fatt anvisningar om hur apparaten fungerar och om de har forstatt vilka risker
som anvandningen kan medfora. Barn ska inte leka med apparaten. Rengdring och
anvandarunderhall ska inte utforas av barn, savida de inte ar dver 8 r och ar under uppsikt. Hall
apparat och elkabel utom rackhall for barn under 8 ar.

Anslut inte apparaten genom en extern timer eller fjarrkontroll.

Mat kan brannas. Anvand inte apparaten i ndrheten av eller under gardiner eller andra brannbara
material. Hall alltid grillen under uppsikt nér den anvands.

L&mna inte apparaten utan uppsikt ndr den anvands

A\ Apparatens utsida blir varm. Eftervarmen gor att utsidorna fortfarande &r varma efter avslutad
anvandning.

Ta ut, tom och rengdr smulbrickan regelbundet. Anvénd inte utan att smulbrickan dr isatt.

Om sladden dr skadad ska man lamna tillbaka apparaten for att undvika fara.

Anvand inte apparaten for ndgra andra dndamal &@n sadana som beskrivs i denna bruksanvisning.

| handelse av eldsvada ska man halla luckan stangd och dra ur stickproppen ur vagquttaget.
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK
®  Anvénd inte denna apparat néra badkar, dusch, handfat eller andra behéllare for vatten.
Anvand inte utomhus.
Anvand alltid apparatens handtag eller anvand ugnshandskar, vissa delar blir heta.
Placera sladden sa att den inte hdnger dvre apparaten och for att undvika att man snubblar 6ver den
eller att den fastnar.
Dra ur apparatens sladd ur eluttaget nar den inte anvands och Iat den svalna helt innan du rengér
eller forvarar den.
Stall apparaten pa en fast, jamn och varmetalig yta.
Légg inte in nagra av foljande material i ugnen: papper, kartong, plast eller liknande.
Anvand ALDRIG den 6ppna glasluckan som hylla for att placera mat p3, det kan orsaka att ugnen

valter.
DELAR
1. Lampa 6. Hyllstod
2. Reglage for temperatur/matlagningsfunktion 7. Glaslucka
3. Timer 1 - uppvarmning/bakning/grillning 8.  Bakplat/droppbricka
4. Timer 2 -rostning 9. Galler
5. Smulbricka
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Diska de avtagbara delarna i varmt vatten med diskmedel, skélj ordentligt och lufttorka.

Lamna tillrdckligt fritt utrymme (150 mm) runt om apparaten sa att luften kan cirkulera utan att skada
narliggande skép och vdggar.

Ugnen kan ryka lite férsta gdngen man anvéander den. Det ar normalt och kommer snart att forsvinna.

ALLMAN DRIFT

FORATT SATTA PA

1. For matlagning ska man anvdnda temperatur-/matlagingsreglaget for att valja temperatur eller
matlagningsldge (toast (rosta), grill (grilla)). Sedan ska man vélja tillagningstid med hjalp av Timer 1,
eller vélja instéllningen ‘stay on’ (forbli pa).

2. Forrostning stéller man in temperatur-/matlagingsreglaget pa instéllningen ‘toast’. Sedan valjer
man rostningsgrad med hjalp av Timer 2.

FORATT STANGA AV
Vrid bada timers till Iaget ‘0’ och temperatur-/matlagingsreglaget till liget ‘min’.

VIKTIG INFORMATION

. Denna apparat blir varm. Nar den anvénds ska man alltid anvdnda ugnshandskar eller liknande for
att vidrora apparatens yttre eller inre ytor.

«  Dumaste stéllain timern eller anvanda instéliningen ‘stay on’ for att ugnen ska fungera.

«  Setill att maten eller bakplaten inte befinner sig inom 40 mm avstand fran de évre varmeelementen.

«  Placera bakplaten/droppbrickan under oljiga eller feta livsmedel enligt behov. Undvik att maten
spiller 6ver kanterna pa brickan for att undvika dropp pa varmeelementen, dér det kan orsaka rok
och vara svart att rengora.

ROSTNING

1. Stéllin reglaget for temperatur-/matlagning till Iiget toast.

Oppna luckan och skjut in gallerhyllan i den nedersta skéran.

Légg det livsmedel som ska rostas direkt pa gallerhyllan och sténg luckan.

Vrid Timer 2 medurs till mitten (£) och sedan medurs eller moturs for att stélla in 6nskad
rostningsgrad ({3 4R).

Lampan ténds och forblir tand tills rostningscykeln ar klar.

OBS: Kontrollera rostningen for att se till att dnskad férg uppnas. Reglaget for Timer 2 kan justeras for
att forldnga eller minska rostningstiden, eller flyttas till av-laget (O) ndr som helst.

Nar rostcykeln &r klar hors en ljudsignal. Lampan slécks.

Oppna luckan med ugnshandskar och dra bara ut platen sé langt som behdvs for att ta maten.
Dra ur apparatens stickpropp ur vdggkontakten nér den inte anvénds.

OBS: Reglaget for Timer 2 maste stéllas in for att ugnen ska fungera.

HwnN

© N o

GRILLNING

« Nérman grillar ska man vdrma upp ugnen i fem minuter i férvdg. For optimala resultat ska man
anvanda det 6vre platlaget. Se till att livsmedlen eller bakplaten inte befinner sig inom 40 mm fran
det 6vre vdrmeelementet.

1. Vrid temperaturknappen till grill.

2. Stallin reglaget for Timer 1 till 20 och vrid det sedan medurs eller moturs till 6nskad tillagningstid.
Vélj stay on for att tillaga langre &n 60 minuter eller for att kontrollera tillagningstiden manuellt.
Lampan ténds och forblir tand tills tillagningen &r klar.

«  OBS:Du maste stallain tid pa timer 1 eller vélja instéllningen stay on for att ugnen ska fungera.
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3. Narugnen arvarm ska man 6ppna luckan och sdtta in maten. Stang luckan.

4. Omdu har stélltin en tid hors en ljudsignal nér matlagningen &r klar. Ugnen stangs av och lampan
sldcks. Om du inte anvénder timern (stay on) maste du stanga av apparaten manuellt nér du
beddmer att matlagningen ar fardig.

5. Oppna luckan med ugnshandskar och dra bara ut platen s3 Iangt som behdvs for att ta maten.

6.  Draurapparatens stickpropp ur vaggkontakten ndr den inte anvénds.

BAKNING

For basta resultat ska man alltid varma upp ugnen i minst 10 minuter i férvag vid 6nskad temperatur nar
man bakar eller lagar mat. For optimala resultat ska man anvénda det mellersta eller nedersta platléget.
Ugnen har designats for att tillaga mat snabbt och effektivt. Kontrollera livsmedlen fére den utsatta
tillagningstiden for en konventionell ugn for att undvika att de tillagas for lange.

1.
2.

5.
6.

Stall in temperatur-/tillagningsreglaget till dnskad temperatur.

Stéllin reglaget for Timer 1 till 20 och vrid det sedan medurs eller moturs till 5nskad tillagningstid.
Vilj stay on for att tillaga ldngre &n 60 minuter eller for att kontrollera tillagningstiden manuellt.
Lampan ténds och forblir ténd tills tillagningen &r klar.

OBS: Du maste stélla in tid pa timer 1 eller vélja instéliningen stay on for att ugnen ska fungera.
Nar ugnen dr varm ska man 6ppna luckan och sétta in maten. Stang luckan.

Om du har stéllt in en tid hors en ljudsignal ndr matlagningen &r klar. Ugnen stangs av och lampan
sldcks. Om du inte anvénder timern (stay on) maste du stanga av apparaten manuellt nér du
beddmer att matlagningen ar fardig.

Oppna luckan med ugnshandskar och dra bara ut platen s& 1dngt som behévs for att ta maten.
Dra ur apparatens stickpropp ur vaggkontakten nar den inte anvénds.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

1.

2. Diska gallreti varmt vatten med diskmedel. Skdlj och torka ordentligt.

3. Diska bakplaten/droppbrickan/natgallret for luftfritering i varmt vatten med diskmedel. Skélj och
torka ordentligt.

4, Om mat brants fast pa bakplaten/droppbrickan/natgallret for luftfritering ska man lagga i blot i
varmt/hett vatten med diskmedel i en timme f6re rengéring. Anvand en disksvamp eller mjuk borste
for att avldgsna flackar. Skolj och torka ordentligt.

5. Rengor utsidan med en fuktig trasa.

SMULBRICKA

Rengor glasluckan med en fuktig trasa eller svamp fuktad i varmt vatten med diskmedel. Anvénd

inte fonsterputsmedel i sprayform. Torka rent med en ren trasa for att avldgsna diskmedelsrester och

strimmor fran glaset.

For attinstallera:

Med ugnsluckan stangd ska man skjuta in brickan i ugnens nederdel fran framsidan.

For att rengora:

1.
2.

Nar apparaten ér tillrackligt sval for att vidrora ska man dra ut smulbrickan.
Slang smulorna och torka av brickan med en fuktig trasa. Torka ordentligt innan den sétts tillbaka.

ATERVINNING

apparater eller laddningsbara och icke-laddningsbara batterier markta med nagon av
dessa symboler i osorterat kommunalt avfall. Elektriska och elektroniska produkter
och, dér tillampligt, laddningsbara och icke-laddningsbara batterier ska alltid kasseras
vid en [dmplig, officiell dtervinnings-/uppsamlingsstation.

E\/ E For att undvika miljoé- och halsoproblem pga. farliga dmnen far man inte kassera
L |
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre. Fjern
all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av barn fra dtte ar og personer med nedsatte fysiske, sansende eller
mentale evner eller manglende erfaring eller kunnskap hvis slike personer har fatt opplaering eller
blir holdt under oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken av apparatet. Barn skal ikke leke
med apparatet. Rengjering og vedlikehold skal ikke utfares av barn med mindre de er over dtte dr og
holdes under oppsyn. Hold apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under atte ar.

Ikke koble til apparatet via tidshryter- eller fjernstyringssystem.

Mat kan brenne. Ikke bruk apparatet i naerheten eller under gardiner eller andre brennbare materialer
0g hold aye med den mens den brukes.

Ikke la apparatet sta ubevoktet nr det er i bruk.

A\ Apparatets overflater vil bli varme. Restvarmen vil holde overflatene varme etter bruk..

Fiern, tom og rengjor smulebrettet regelmessig. Ma ikke brukes uten at smulebrettet er pd plass.
Hvis ledningen skades, ma du returnere apparatet for  unnga farer.

Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.

Hvis maten begynner & brenne, holdes daren lukket og man trekker ut kontakten pé apparatet.
KUN FOR BRUK | HJEMMET
®  Dypp aldri apparatet i vaesker, ikke bruk det pa baderom, naer vann eller utenders.
Ikke til utenders bruk.
Bruk alltid apparatets handtak eller bruk stekevotter siden noen deler blir varme.
Legg kabelen sa den ikke henger over apparatet eller at det er risiko for & snuble eller henge seg fast i
den.
Trekk ut kontakten pa apparatet nar det ikke er i bruk og la det alltid avkjgles helt for det rengjeres
og settes vekk.
Sett apparatet pa en stabil, flat og varmeherdet overflate.
De fglgende materialene ma ikke plasseres i ovnen: papir, kartong, plast eller liknende.
Bruk ALDRI den dpne glassdaren som hylle til & sette mat pa, siden dette kan fore til at ovnen velter.

DELER

1. Lys 6. Riller

2. Temperatur-/stekefunksjonskontroll 7. Glassder

3. Timer 1-Varme opp/Bake/Grille 8.  Bakeplate/dryppskal
4. Timer 2 -toast 9. Ovnrist

5. Smulebrett

FOR DU BRUKER MASKINEN

Vask avtagbare deler i varmt sdpevann, skyll grundig, la vannet renne av og terke i luften.

La det vaere nok plass (150 mm) rundt enheten for & la varmen sirkulere uten at det skader nzerliggende
skap og vegger.

Det kan komme litt reyk fra ovnen den forste gangen du bruker den. Dette er normalt, og den vil snart
forsvinne.
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GENERELL DRIFT

FOR A SKRU PA

1. For stekefunksjoner bruker du temperatur-/stekefunksjonskontrollen til 8 velge temperatur, eller
stekemodus (toast (brune), airfry (luftsteke), grill (grille)). Deretter velger du steketid med Timer 1,
eller velger 'stay on’ (‘forbli pd’) -innstillingen.

2. Forbruning setter du temperatur-/stekefunksjonskontrollen til ‘toast™-innstillinngen. Sa velger du
bruningsniva med Timer 2.

FOR A SKRU AV

+  Vritimerne til ‘O’-posisjonen og temperatur-/stekefunksjonskontrollen til ‘min’-posisjon.

VIKTIG INFORMASJON
Apparatet blir varmt. Nar det er i bruk, ma du alltid bruke stekevotter eller grytekluter nar du tar pa
apparatets ytre eller indre overflater.
Du ma stille inn timeren eller bruke ‘stay on™-innstillingen for at bruningsovnen skal virke.
Pass pa at maten eller retten du skal steke ikke kommer naermere enn 40 mm fra de gvre
varmeelementene.
Ved behov setter man bakeplaten/dryppskalen under fettholdig eller fet mat. Maten ber ikke ga
utenfor kantene pa platen for & unnga at det drypper pa varmeelementene, der det kan forarsake
royk og bli vanskelig & rengjore.

BRUNING

1. Still temperatur-/stekefunksjonskontrollen til toast-posisjonen.

2. Apnedoren og sett inn ovnristen i det nederste sporet.

3. Plasser maten som skal brunes direkte pa ovnristen og lukk deren.

4, VriTimer 2 med klokken til midten ({4), og deretter med klokken eller mot klokken for 4 stille inn
gnsket bruningsniva ({ 4R

5. Lysetvil sla seg pa og forbli pa til bruningssyklusen er fullfert.

+ MERK: Fglg med pa toasten for & sjekke at bruningsnivéet blir som gnsket. Timer 2-kontrollen kan
justeres til a forlenge eller redusere bruningstiden, eller beveges til av (0)-posisjon nar som helst.
Nér bruningssyklusen er fullfgrt, vil man here en alarm. Lyset vil sla seg av.

Bruk stekevotter, apne deren og la risten gli ut, akkurat langt nok til a ta ut maten.

Trekk ut kontakten pa apparatet nar det ikke er i bruk.

«  MERK: Timer 2-kontrollen ma innstilles for at bruningsovnen skal virke.

© N o

GRILLING

«  Ved grilling ma apparatet forvarmes i 5 minutter. For optimale resultater brukes den gverste
posisjonen. Serg for at mat eller retter som skal stekes ikke kommer naermere enn 40 mm fra de evre
varmeelementene.

1. Setttemperaturvelgerknappen pa grill.

2. Sett Timer 1-kontrollen til 20, og vri den deretter med klokken eller mot klokken til @nsket steketid.
Velg stay on for & steke lenger enn 60 minutter eller for a kontrollere steketiden manuelt. Lyset vil sla
seg pa og forbli pa til stekingen er fullfert.

« MERK: Duma innstille Timer 1 pa en tid eller pa stay on-innstillingen for at ovnen skal fungere.

3. Narovnen er forvarmet, dpnes dgren og maten settes inn. Lukk deren.

4. Hvis du har stilt tiden, vil man kunne here en alarm nar stekingen er fullfert. Ovnen vil sla seg av og
lyset vil slukke. Hvis du ikke bruker timeren (stay on), ma du sla av apparatet manuelt nar stekingen
er blitt som du gnsker.
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5. Bruk stekevotter, dpne deren og la ovnristen gli ut, akkurat langt nok til a ta ut maten.
6.  Trekk ut kontakten pa apparatet nar det ikke er i bruk.
BAKING

For best resultat, nar man baker eller steker, ma man alltid forvarme ovnen i minst 10 minutter pa gnsket
temperaturinnstilling. For optimalt resultat brukes mellomste eller nederste hylleposisjon.

Denne ovnen er designet for a steke raskt og effektivt. Vennligst kontroller maten tidligere enn de
anbefalte steketidene for konvensjonell ovn for a vaere sikker pa at maten ikke blir for mye stekt.

1.

Sett temperatur-/stekefunksjonskontrollen pa nedvendig temperatur.

2. Sett Timer 1-kontrollen til 20, og vri den deretter med klokken eller mot klokken til gnsket steketid.
Velg stay on for a steke lenger enn 60 minutter eller for a kontrollere steketiden manuelt. Lyset vil sla
seg pa og forbli pa til stekingen er fullfert.

« MERK: Dumé innstille Timer 1 pé en tid eller pa stay on-innstillingen for at ovnen skal fungere.

3. Narovnen er forvarmet, dpnes dgren og maten settes inn. Lukk dgren.

4. Hvis du har stilt tiden, vil man kunne hegre en alarm nar stekingen er fullfert. Ovnen vil sla seg av og
lyset vil slukke. Hvis du ikke bruker timeren (stay on), ma du sla av apparatet manuelt nar stekingen
er blitt som du gnsker.

5. Bruk stekevotter, apne deren og la ovnristen gli ut, akkurat langt nok til a ta ut maten.

6.  Trekk ut kontakten pa apparatet nar det ikke er i bruk.

PLEIE OG VEDLIKEHOLD

1. Rengjer glassdgren med en fuktig klut eller svamp dyppet i varmt sdpevann. lkke bruk
glassrengjeringsmiddel i sprayboks. Terk med en sapefri fuktig klut for a fierne overfladige rester og
spor fra glasset.

2. Vaskovnristen i varmt sapevann. Skyll og terk godt.

3. Vask bakeplaten/dryppskalen i varmt sdpevann. Skyll og terk godt.

4. Hvis maten setter seg fast pa ovnristen eller bakeplaten/dryppskalen/nettingristen til luftsteking,
blotlegges den i varmt sdpevann i 1 time for rengjering. Bruk en svamp eller myk rengjeringskost for
a fierne flekker. Skyll og terk godt.

5. Rengjer utsiden med en fuktig klut.

SMULEBRETT

Slik monteres det:

La ovnsdaren vare lukket og la brettet gli inn i basen pa ovnen fra forsiden.

Slik rengjares det:

1.
2.

Nar enheten er sa avkjglt at man trygt kan ta pa den, lar man smulebrettet gli ut.
Kast smulene og terk brettet med en fuktig klut. Terk grundig for det settes pa plass igjen.

RESIRKULERING

oppladbare og ikke-oppladbare batterier markert med en av disse symbolene ikke
kastes i usortert offentlig avfall. Kast alltid elektriske og elektroniske produkter og,
hvis relevant, oppladbare og ikke-oppladbare batterier, pa et egnet retursted for
offentlig resirkulering/innsamling.

ﬁ E For & unngd miljg- og helseproblemer pa grunn av farlige stoffer, ma apparater og
L]
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Lue kdyttoohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkil6lle. Poista
kaikki pakkausmateriaali ennen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kdyttad yli 8-vuotiaat lapset ja henkilt, joiden fyysinen, aistienvarainen tai henkinen
toimintakyky on heikentynyt, tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heitd valvotaan/ohjeistetaan, ja
he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkid laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai tehda hoitotoimia, jos he eivat ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan alla. Pida laite ja kaapeli
alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.

Al yhdista laitetta ajastimen tai kauko-ohjausjarjestelmén kautta.

Ruoka-aineet voivat palaa. Al kiyta laitetta lahelli verhoja tai muita syttyvid materiaaleja tai niiden
alla ja valvo laitetta kayton aikana.

Alé jata laitetta ilman valvontaa sen ollessa kéynnissé.

Irrota, tyhjenné ja puhdista murualusta saanndllisesti. Al kdytd ilman paikoillaan olevaa

murualustaa.
Jos johto on vaurioitunut, palauta laite vaarojen valttamiseksi.

Alé kayta laitetta muihin kuin téssa kéyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.

jos ruoka leimahtaa liekkeihin, pida luukku suljettuna ja irrota laite pistorasiasta.
VAIN KOTIKAYTTOON
®  Ala kayta tatd laitetta kylpyammeen, suihkun, pesualtaan tai muun vetta siséltédvén silion lahella.
Al kayta ulkona.
Kayta aina laitteen kahvoja tai kdytd uunikintaita, silla jotkin osat tulevat kuumiksi.
Reititd sahkojohto siten, ettd se ei roiku, eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.
Irrota laite sahkovirrasta, kun se ei ole kdytdssa ja anna sen jaahtya kokonaan ennen puhdistamista ja
sdilytykseen laittamista.
Aseta laite vakaalla, tasaiselle ja kuumuutta kestévélle alustalle.
Al laita mitdan seuraavista materiaaleista uuniin: paperi, pahvi, muovi tai mikén vastaava.
ALA KOSKAAN kéyta avointa lasiluukkua ruokien hyllyn, sillé se voi aiheuttaa uunin kaatumisen.

OSAT

1. Valo 6. Hyllytuet

2. Lé@mpétilan/paistotoiminnon sdadin 7. Lasiluukku

3. Ajastin 1 - ldammitys/paisto/grillaus 8. Uunipelti/rasva-astia
4. Ajastin 2 - paahto 9. Ritildalusta

5. Murualusta
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Pese irrotettavat osat ldmpimdssa saippuavedessd, huuhtele hyvin, tyhjennd vesi ja anna kuivua vapaasti.
Jata tarpeeksi tilaa (150 mm) laitteen ymparille, jotta lampd pddsee virtaamaan vaurioittamatta viereisia
kaappeja ja seinid.

Uunisi voi savuta hieman ensimmaiselld kdyttokerralla. Témd on normaalia ja havida pian.

YLEINEN KAYTTO

KYTKEMINEN PAALLE

1. Paistotoiminnossa voit valita lampétilan tai paistotilan kdyttdmalla Lampétilan/paistotoiminnon
saadinta (toast (paahto), grill (grillaus)). Valitse seuraavaksi aika kdyttamalld Ajastinta 1 tai valitse
asetus stay on (pysyy paalld).

2. Paahtamisessa aseta Limpétilan/paistotoiminnon sdadin toast-asetukseen. Valitse sitten paahtoaste
kayttamalld Ajastinta 2

KYTKEMINEN POIS PAALTA
. Kaanna ajastimet asentoon O ja Lampdtilan/paistotoiminnon saddin asentoon min.

TARKEAA TIETOA

«  Tama laite tulee kuumaksi. Kadyta kdyton aikana aina uunikintaita tai patalappuja, kun kosketat
laitteen ulko- tai sisdpintoja.

. Sinun on asetettava ajastin tai kdytettava asetusta stay on paahtouunin toimimiseksi.

«  Varmista, ettei ruoka tai paistoastia ole 40 mm lahempana ylalampoelementteja.

«  Aseta uunipelti/rasva-astia tarvittaessa 6ljyisten tai rasvaisten ruokien alle. Ruoat eivdt saa menna
astian reunojen yli, jotta véltetaan tippojen putoaminen lampdelementteihin, joissa ne voivat
aiheuttaa savua ja olla vaikeita puhdistaa.

PAAHTAMINEN

1. Aseta Ldmpétilan/paistotoiminnon séédin asentoon toast.

Avaa luukku ja tydnnd ritildalusta alatasoon.

Aseta paahdettavat tuotteet suoraan ritildalustalle ja sulje luukku.

K&anna ajastinta 2 myotapaivaan keskelle kohtaan ((4) ja aseta sitten haluamasi paahtoaste ({ . 4RR)

kaantamalld myotapaivaan tai vastapaivaan.

5. Valo syttyy ja palaa siihen saakka, kunnes paahtojakso on valmis.

« HUOMAA: seuraa paahtumista, jotta varmistat haluamasi paahtotason saavuttamisen. Ajastimella 2
voidaan pidentda tai lyhentda paahtoaikaa tai siirtaa ajastin asentoon pois palta (0) milloin tahansa.

HwnN

6.  Kuulet merkkidénen, kun paahtojakso on valmis. Valo sammuu.

7. Kayté uunikintaita, avaa luukku ja liu'uta alustaa ulos sen verran, ettd saat poistettua ruoat.
8. Irrota laite pistorasiasta, kun sitd ei kdyteta.

« HUOMAA: ajastin 2 on asetettava paahtouunin kohdalle.

GRILLAUS

«  Grillattaessa uunia on esilammitettava 5 minuuttia. Kdyta yldtasoa parhaiden tulosten
saavuttamiseksi. Varmista, ettei ruoka tai paistoastia ole 40 mm ldhempana ylalampdelementtia.

1. Asetalampétilan valintanuppi asentoon grill.

2. Aseta Ajastin 1 kohtaan 20 ja valitse sitten haluamasi valmistusaika kdantamalla sita myétapdivaan
tai vastapdivaan. Valitse stay on, jos haluat valmistuksen kestavan yli 60 minuuttia tai haluat saataa
valmistusaikaa manuaalisesti. Valo syttyy ja palaa siihen saakka, kunnes valmistus paattyy.

. HUOMAA: sinun on asetettava aika Ajastimeen 1 tai kdytettdva asetusta stay on uunin toimimiseksi.

3. Kun uunion esildmmitetty, avaa luukku ja aseta ruoka uuniin. Sulje luukku.
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4. Josolet asettanut ajan, kuulet merkkiddnen ruoanvalmistuksen paattyessa. Uuni kytkeytyy pois
paalta ja valo sammuu. Jos et kdytd ajastinta (stay on), sinun taytyy kytkea laite pois paalta
manuaalisesti, kun olet tyytyvdinen tulokseen.

Kaytd uunikintaita, avaa luukku ja liu'uta ritildalustaa ulos sen verran, ettd saat poistettua ruoat.

6. Irrota laite pistorasiasta, kun sitd ei kayteta.

w

PAISTAMINEN

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi paistettaessa tai ruoanvalmistuksessa esilimmita uunia aina véhintaan

10 minuutin ajan vaaditussa lampdtila-asetuksessa. Kayta keski- tai alatasoa optimaalisen tuloksen

saavuttamiseksi.

Tdma uuni on suunniteltu nopeaan ja tehokkaaseen valmistukseen. Tarkista ruoka jo ennen kuin

valmistusaika paattyisi valmistettaessa tavanomaisessa uunissa, jotta ruoka ei kypsy liikaa.

1. Aseta Lampétilan/paistotoiminnon sdadin haluttuun [ampétilaan.

2. Aseta Ajastin 1 kohtaan 20 ja valitse sitten haluamasi valmistusaika kdantamalld sita myétapdivaan
tai vastapdivaan. Valitse stay on, jos haluat valmistuksen kestavan yli 60 minuuttia tai haluat saataa
valmistusaikaa manuaalisesti. Valo syttyy ja palaa siihen saakka, kunnes valmistus paattyy.

. HUOMAA: sinun on asetettava aika Ajastimeen 1 tai kdytettdvd asetusta stay on uunin toimimiseksi.

3. Kunuunion esilimmitetty, avaa luukku ja aseta ruoka uuniin. Sulje luukku.

4. Josolet asettanut ajan, kuulet merkkidd@nen ruoanvalmistuksen paattyessa. Uuni kytkeytyy pois
paaltd ja valo sammuu. Jos et kdytd ajastinta (stay on), sinun taytyy kytked laite pois paalta
manuaalisesti, kun olet tyytyvainen tulokseen.

5. Kaytd uunikintaita, avaa luukku ja liu'uta ritildalustaa ulos sen verran, ettd saat poistettua ruoat.

6. Irrota laite pistorasiasta, kun sita ei kdyteta.

HOITO JA KUNNOSSAPITO

1. Puhdista lasiluukku kostealla liinalla tai sienelld, joka on kastettu ldmpimé&an tai kuumaan
saippuaveteen. Ala kayti lasinpesusuihkeita. Poista jéljelld olevat vaahdot ja raidat lasista
pyyhkimélla saippuattomalla kostealla liinalla.

2. Peseritilaalusta lampimalla tai kuumalla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

Pese uunipelti/rasva-astia [ampimalla tai kuumalla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

4. Jos jokin ruoka on palanut kiinni ritildalustaan tai uunipeltiin / rasva-astiaan / friteerauksen
verkkokoriin, liota niitd lampiméssa tai kuumassa saippuavedessd 1 tunti ennen puhdistamista. Kdyta
sientd tai pehmedd puhdistusharjaa tahrojen poistamiseen. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

5. Puhdista ulkopinnat kostealla liinalla.

MURUALUSTA

Asentaminen:

. Pidé uunin luukku kiinni, liu'uta alusta uunin pohjaan edestapain.

Puhdistaminen:

1. Liu'uta murualusta ulos, kun laite on jadhtynyt riittavasti, jotta sitd voi koskettaa turvallisesti.
2. Havitd murut ja pyyhi alusta kostealla liinalla. Kuivaa huolellisesti ennen asettamista takaisin.

w

KIERRATYS

Jotta vltettdisiin vaarallisista aineista ympadristolle ja terveydelle koituvat haitat, nailla
symboleilla varustettuja laitteita sekd ladattavia ja kertakdyttoisid paristoja ei saa
|

havittaa lajittelemattomana sekajatteend. Havitd sahko- ja elektroniikkatuotteet sekd,
mikali sovellettavissa, ladattavat ja kertakdyttdiset paristot asianmukaiseen viralliseen
kierratys-/kerdilypisteeseen.
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MHOIoO®YHKLUNOHAJIbHAA MUHU-NMEYb
MpoUTUTE MHCTPYKLMM, COXPAHUTE WX, NPU Nepefaye CONPOBOANTE HCTPYKLeN. Nlepes nprMeHeHem
U3LenNA CHAMUTE C HErO YNaKoBKY.

BAXKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU
CnepyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM MO 6e30MacHOCTY, BKAOYaA ceayioLlme:
Wcnonb3oBaHme AaHHOMO yCTpOI7ICTBa JeTbMU CTapLue 8 neT, nuuamu ¢ OrPaHNYEHHbIMNA
¢VI3VI‘4€CKVIMVI, C(EHCOPHBIMIA U YMCTBEHHBIMK CMOCOBHOCTAMM, HeLLOCTATKOM OMbITa WA 3HaHNIA
A0NYCKAeTCA Npu yCN0BUIA KOHTPONA UNIA UHCTPYKTaXa 11 0CO3HAHUA (BA3AHHbIX PUCKOB. Jletam
3anpeLLero urpatb ¢ y(Tp0I7ICTBOM. OlWICTKy n 06Cﬂy)KVIBaHVIe )ICTp017ICTBa MOrYT BbINOMHATb AETU
(TapLue 8 net npuycnosuu HabntoaeHns B3poCnbIMu. XpaHme yCTp0I7I(TBO " kabenb B
HE0CTYNHOM ANA JieTeit fo 8 neT mecTe.
He noacoeaunaiite np|/|60p uepes Ta|7lmep Unu cucTemy JUCTaHLOHHOTO ynpaBneHus.
Muiwa moxet 3dropeTb(A. He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe I'IpVI60p PALOM CO LUTOPAMU UK APYTUMI TOPIOYUMK
MaTepianamiy, HenpepbIBHO CNIEAATE 3a HAM BO BPEMA CNO/Tb30BaHNA.
He octaBnaiiTe paboTatowywit npubop 6e3 npucmorpa.
JiN HOBerHOCTM npm6opa HarpeBawTCA. 3a CYeT 0CTaTOYHOro Tenna NOBEPXHOCTK 6yﬂyT 0CTaBaTb(A
ropAYUMIA noce UCnonib30BaHuA.
PerynapHo CHUMaliTe, 0NOPOXHAIATE 1 OuMLLAlTe NOAZOH ANA KpoLuek. He ucnonb3yiite 6e3
YCTaHOBJIEHHOr0 NOAA0HA ANA KPOLLEK.
Ecnu wHyp noBpexaeH, BepHuTe npubop Bo 13bexaHie onacHoCTy.
ﬂpVI60p HE MOXeT pa60TaTb 0T BHELUHero Talﬁmepa WU AUCTAHLIMOHHOI CUCTEMBI ynpaBneHus.
Ecm npuroToBniaemoe 6nio0 3aropuTca, oTknKyuTe ﬂpl/l60p 0T INEKTPONUTAHUSA, HE OTKPbIBAA
nBepuy.
TOJIbKO OJ14 bbITOBOIO UCNOJIb30BAHUA
®  He nonb3yiTech ycTpocTBOM BONM3M BaHHDI, Aylua, 6acceiiHa Uny NpoUYmx eMKOCTel C BOLJOIA.
He ncnonb3yitte Ha ynuue.
0653aTenbHO MCNoAb3yiTe PYYKM NPM6OPa UK HafieBaiTe creyyanbHble pyKaBuLbl A4A PaboTbl C
Mneybto, NOCKOJIbKY HEKOTOPble KOMMOHEHTbI MOTYT ObITb FOPAYNMN.
Pacnonoxute Kabenb Tak, 4ToObl OH He CBICaN 1 YTOObI UCKNIOYNTb BOIMOXKHOCTb CMOTbIKAHWA UK
3afieBaHvA.
Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs, OTKNOYaliTe ero oT ceTeBoii po3eTku. 06s3aTeNbHO JOXKMAANTECD,
MoKa yCTPOICTBO MOTHOCTbIO OCTBIHET, MPEXAE YeM YNCTUTb €r0 UM NEPEHOCHTb B MECTO
XPpaHeHus.
YcTaHaBnMBaiiTe Npnbop Ha YCTOMYMBYIO, FOPU3OHTANbHYIO, TEPMOCTOWKYIO MOBEPXHOCTD.
He nomelyaiiTe B neyb HIKaKMe 13 NepeUnCeHHbIX HXKe MaTepuanos: bymara, KapToH, NacTuK
nT.m.

HW B KOEM cnyuae He MCNonb3yiiTe OTKPbITYIO CTEKNAHHYIO ABEPLlY B KauecTBe NOKM ANnA
CKNafiblBaHNA NPOAYKTOB, MOCKOJbKY B 3TOM C/Tyyae Meyb MOXET OMPOKUHYTbCA.
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COCTABHbIE YACTU

1. WHpukatop 5. TlopaoH ana Kpolwek
2. Perynatop Temnepatypbl / BbI6op GyHKLMK 6. Onopbl A nonok
MPUroToBNEeHUA 7. CreknAHHaA ABepua
3. Taimep 1: nogorpes/BbinexkaHne/rpunb 8.  [poTtuBeHb/noaAoH
o.

4,  Talmep 2: 06xapKa TOCTOB [TpoBonoyHan peLueTka

MEPE/ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

[MpomoiTe Bce CbeMHble AeTany TENAON MblIbHOW BOLOW, Kak ClieflyeT ONofioCHWTE, CeiTe Bogy U1
BbICYLUWTE JeTanu Ha BO3AyXe.

MpeaycmoTpuTe BOKPYT Nprbopa A0CTaTOuHOE CBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO (150 MM), UTOObI 06ecneunTb
OTBOZA Tenna 6e3 yrpo3bl Ans COCeAHNX LWKAdOB 1 CTEH.

Mpw NepBOM 1CNONb30BaHUM OT NEeYN MOXET UATU HEGOMbLION AbIM. TO HOPMAJIBHO 11 BCKOpE
npekpaTuTcs.

OBLIME YKA3AHUA MO SKCMNTYATALUN

OnA BKNOYEHUA

1. Yto6bl BOCMOMb30BaTbCA GYHKLMAMMU NPUrOTOBIIEHUS, BOCMONb3YATECH PYUKOIi perynatopa
TemnepaTypbl / BbI6opa GyHKLMM MPUrOTOBNEHUA 1 BbICTaBbTE HYXKHYIO TeMMepaTypy nnbo
BblIbepyrTe peXnm NpruroToBneHnA (toast (06xxapka TocToB), grill (rpunb)). 3aTem BbibepuTe Bpema
MPUroToB/EHNA C NOMOLLbIO Taimepa 1 unu BbibepuTe napameTp «stay on» (MocToAHHOe
BKJ/IIOUEHNe).

2. Y706bl NPUroToBNTL 06KapeHHbIN XNeb, BbibeprTe C MOMOLLbIO PYYKM perynatopa Temnepatypbl /
BblOOpa GYHKLMM NPUTrOTOBNEHNS HACTPOKY «toast» (ObxapKa TOCTOB). 3aTem BbiGepUTe CTeNeHb
06apuBaHMA C NOMOLLbIO TalMepa 2.

ONA BbIKNTIOYEHNA
. MoBepHUTe TaliMepbl B NosnoxeHue «O», a pyyuKy perynatopa temnepatypbl / Boibopa GyHKLMK
NPUroToBNEHNA — B NoAoXKeHve «minx» (MUH1Mym).

BAXHAA NHOOPMALINA

«  [punbop cunbHo HarpeBaeTcA. Bo Bpema paboTbl 0683aTeNbHO HafieBalTe creLnanbHble pyKaBuLbl
ANA Neyn UM NCnonb3yinTe NPUXBaTKKM, YTOObI MPUKOCHYTHCA K KAKOM-NM60 HapyXHOM Man
BHYTPEHHEl NoBepXHOCTY Nprbopa.

. Yto6bl 3aeMCTBOBaTb GYHKLMIO TOCTEPA NEeUm, HyXHO 3aiaTb BPeMs C MOMOLLbIO Talimepa 1im
BbIOpaTb HACTPOIKY «stay on» (ITocToAHHOE BKIIOYEHNE).

«  Y6eguTtech, uto npurotoBnsiemoe 61080 Un Gopma 1A BbINEYKMN He MOMNaAaloT B 30HY LUMPUHON
40 MM pAAOM C BEPXHUMM HarpeBaTeNbHbIMU dlIeMEHTaMN.

«  [lpn npuroToBneHUm 6710 C BLICOKUM CofiepKaHnem Macnia Uaw Kupa ycTaHoBUTE Npu
HeobXoANMOCTY NPOTUBEHB/NOAAOH. [TpNUroToBAAEMbIE NTPOAYKTbI HE AOMKHbI BbICTYNATh 3a Kpas
NPOTWBHA/NOJAO0HA, NOCKOMbKY B 3TOM Clyyae CTeKatoLLas CybCcTaHLmMA MOXeT ynacTb Ha
HarpeBaTesibHble 371EMEHTbI 1 3aAbIMUTLCA UM NPUropeTb, 06pa3oBaB TPyAHOYAaNAeMoe
3arpssHeHue.

NMPUTOTOBJIEHME TOCTOB

1. Bbibepute c nomoLybto pyuKi perynaTopa Temnepatypbl / Bbibopa GyHKLMN NPUroTOBNEHUS
nosnoxeHue «toast» (O6xapka TOCTOB).
2. OTKpoliTe iBepLy 1 BCTaBbTE NMPOBOJIOYHYIO PELLETKY B HUXHIOK Napy Na3os neyu.
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3. Ynoxute npopyKTbl, KOTOpble HEOOXOAUMO 06>KapUTb, HEMOCPECTBEHHO Ha MPOBOJIOYHYIO PELLETKY
1 3aKpoWiTe ABepLy.

4. TloBepHwTe TaiiMep 2 MO YaCOBOW CTPEJIKE 10 CPEAHETO MONOXKeHUS ({4), @ 3aTeM MO YacoBoiA
CTPEJIKE WK MPOTUB YaCOBOW CTPENIKM, UTOGbI BbIOPATH Xenaemylo cteneHb obxaprearmus ({L4IK).

5. VHavkaTop 3aroputcsa v byneT npoaonxaTb ropeTb, NoKa LMK 06XXaprBaHNsA He 3aBepLINTCA.

. MPYMEYAHWE. Cnepute 3a ToCTamMu, YTOObI NONYYUTb HYXKHbIiA YPOBEHb 3apymaHMBaHUs. C
MOMOLLbBIO PerynsTopa TaiMepa 2 MOXHO YBENNUYMBATL UM YMEHbLIATb BPeMs 06XapKi TOCTOB,
TaKXe MOXHO B 060 MOMEHT YCTaHOBUTb PErYNATOP B NONOXKEHMWE BbiKioyeHus (O).

6. Korpa uvkn o6XapuBaHUs 3aBEPLUNTCS, Pa3facTCs 3BYKOBOW CUrHas. IHANKATOP NOTYXHET.

7. HapeHbTe pykaBuLbl 71l paboTbl C MeYbio, OTKPOIATE ABEPLY 1 BbIABUHBLTE MOJIKY Ha JOCTaTOYHOE
paccTosiHne, YToObl 6bI0 YA0H6HO U3BNEYDL GOS0,

8. Ecnm npmbop He Ncnonb3yeTcs, OTK/IoYaiiTe ero OT CETEBON PO3ETKN.

. NMPUMEYAHWE. Aina Hayana paboTbl perynaTtop TaiMepa 2 Heo6X0AMMO YCTaHOBUTb B MONOKeHME
pexvma TocTepa.

MPUTOTOBNEHUE HA TPUJIE

. [Tepen Hayanom roToBKY Ha rpuie NpeasapuTeNibHO NPOrpeiTe neyb B TeyeHne 5 MUHYT. ina
MONyYeHNA ONTUMANbHBIX PE3YNbTaTOB NCMONb3YiTe BEPXHEE NONOXKEHIE NOKU. YOeanTech, Yto
npurotosnsemoe 61040 UM Gopma fN1A BbINEUYKM HE MOMaAIoT B 30HY LWMPWHOI 40 MM PALOM C
BEPXHUM HarpeBaTe/ibHbIM 371EMEHTOM.

1. MNoBepHuTe pyuKy perynatopa Temnepatypbl B nonoxeHue «grill» (Mpunb).

2. YctaHoBuTe perynaTtop Taimepa 1 B nonoxeHue 20, a 3aTeM NOBEPHWTE ero no YaCoBOW CTPesKe Un
MPOTUB YaCOBOI CTPENKM, YTOObI 33[3aTb Xenaemoe Bpems npurotosneHus. Ecnm spems
MPUroToBNEHUs CoCTaBAAeT 6onee 60 MUHYT UM €C/IN Bbl XOTUTE KOHTPONMPOBATb BPEMA
NPUroToBNEHUS BPYUHYHO, BbibepuTe «stay on» (lMocToaHHOE BKNtoueHwe). iHavKaTop 3aroputca u
6yneT NnpofonKaTh ropeTh, NOKa NPUroTOBNIEHNE He 3aBePLUMTCA.

. MPVYMEYAHNE. YTo6bl 3aaeicTBOBaTb GYHKLIMIO NeYn, HY>KHO 3aAaTb BPEMS C MOMOLLbIO TaiiMepa 1
1K BbI6PaTb HAaCTPOIiKy «stay on» (MoCTOAHHOE BKOYEHMe).

3. Korga neub nporpeeTcs, OTKPOTe iBEPLY 1 MOMECTUTE BHYTPb MPUroToBsemoe 6ntofo. 3akpoiite
Asepuy.

4. Ecnu Bbl 3ajanu BpemA NpUroToBIEHMA, TO MO ero 3aBepLUeHnn pa3faacTca 3ByKoBon curHan. Meub
BbIK/IOUYUTCA, U IHAMKATOP noracHeT. Eciv Bbl He ncnonb3osanu Taimep («stay on» (MoctoAHHOe
BK/IOYEHIE)), BaM HYKHO OYAET BPYUHYIO BbIKNIOUUTb NPUOOP, Koraa Bbl couTeTe 6711040 FOTOBbIM.

5. HapeHbTe pykaBuLbl 1A pabOTbl C iyXOBKOW, OTKPOWTE ABEPLY 11 BbIABWHBLTE MPOBOMOYHYIO MOJKY Ha
A0CTaTOYHOE PaccToAHue, YTobbl 6bI0 yRO6HO BbITALMTL 60A0.

6.  Ecnmnpnbop He ncnonb3yeTcs, OTK/IoYaiiTe €ro OT CETEBON PO3ETKN.

BbINEKAHUE

[ina nonyyeHna onTUManbHbIX Pe3ynbTaToB BO BPEMS BbiNeKaHWA U FOTOBKM 0653aTeNbHO

npeaBapuTeNbHO NOAOrpeBaiiTe neyb NPy BbICTaBAEHHON Xenaemoil TeMnepaType B TeYeHe He MeHee

10 MUHYT. [InA nonyyYeHns ONTUMaNbHbIX Pe3yNbTaToB BCeraa NCMoMb3yiiTe CPefiHee NN HUXHee

MOOXeHwe NONKM.

[JlaHHas neyb NpeAHasHayeHa AN ObICTPOro 1 3dppekTBHOrO NpUroToBaeHNUA NuLKM. O6A3aTenbHO

npoBepsiiTe rOTOBHOCTb NPUrOTOBAAEMOTO 6/10Aa 10 NCTeYeHNA BPeMeHH, YKa3aHHOTO [i1A FOTOBKM B

06bIYHON Neyw, YToObl He [OMYCTUTL NepefiePXKNBaHNA 1 MPUrOPaHNA.

1. Bblbepute HeobxoaMMYtO TeMMepaTypy C MOMOLLbIO PyUKM perynaTopa Temnepatypbl / Bbibopa
GyHKLMM.
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2. YctaHoBuTe perynaTop Taimepa 1 B nonoxeHve 20, a 3aTeM NOBEPHNTE ero no YacoBOW CTPEeSIKe Un
MPOTUB YacoBOII CTPENKM, YTOObI 3aAaTb Xenaemoe Bpema npurotoBneHus. Ecnm Bpema
MPUroTOBNEHUsA COCTaBAAET 6oniee 60 MUHYT UK eCNV Bbl XOTUTE KOHTPOMPOBATb Bpems
MPUroTOB/EHUA BPYUHY!IO, BbibepuTe «stay onx (MocTosHHOE BKNtoueHue). iHanKaTop 3aroputca v
OyAeT NPoJo/MKaTh ropeTb, MOKa NPUrOTOBJIEHNE He 3aBEPLUMTCS.

. NMPUMEYAHWE. YTobbl 3afei1cTBOBATb GYHKLIMIO MEYN, HYXKHO 3aAaTb BPeMs C MOMOLLbIo TaliMepa 1
1K BbIGPaTb HAaCTPOIIKY «stay onx (MocTosAHHOE BKNOYEHME).

3. Korpa neub nporpeetcs, oTKpOWTe fBEPLY 1 MOMECTITE BHYTPb MPUroToBAeMoe 61tofi0. 3aKkpoiiTe
Asepuy.

4. Ecnu Bbl 3afan Bpema NpUroToBfieHuUs, TO MO ero 3aBepLueHn pa3factca 3ByKOBOM curHan. Meyb
BbIK/TIOUNTCA, Y UHOMKATOP NoracHeT. Ecv Bbl He ncnonb3oBany Taimep («stay on» (MoctoaHHoe
BKJIOYEHNIE)), BaM HYXKHO OyZIET BPYUHYIO BbIKNIOUNTb NPK6Op, Koraa Bbl couteTe 611040 FOTOBbIM.

5. HapeHbTe pyKaBuLbl A paboTbl C JyXOBKOM, OTKPONTE BEPLY U BbIBUHBTE MPOBOIOYHYIO
MOJMIKY Ha OCTAaTOYHOE PACCTOAHME, YTOObI 6bINO YAOOHO BbITALMTb 6111040.

6.  Ecnm npnbop He ncnonb3yeTcs, OTK/OYaliTe ero oT CeTEBOMN PO3ETKM.

yxXoa v obCNnyXUBAHUE

1. OunwaiiTe CTEKNSHHYIO BEPLY C MOMOLLbIO BNAXHO TKaHW UK ry6KU, CMOYEHHOI B TEMIO Uim
ropavei MblifibHOM BoAe. He ncnonb3yiiTe CpefcTBO-CNpPen ANA YACTKN CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN.
Yto6bl yOpaTh OCTAaTKM MbINIbHOW MeHbI 1 NMOTEKM, TPOTPUTE CTEKNIO HAUMCTO BIaXHOM TKaHblo 6e3

Mblna.
2. BbiMoWTe MPOBONOYHYIO peLLETKY B TEMIOW UAN ropAYein MblibHOM Boe. TiaTenbHO ONONOCHUTE 1
BbICYyLLNTE.
3. BbimonTe NpoTMBEHL/NOALOH B TEM/ON UM ropAYeil MblibHOW BoAe. TljaTelbHO ONONOCHNTE 1
BbICYyLLNTE.

4. Ecnu Bbl rOTOBUM Kakoe-n6o 6100 HemocpeACcTBEHHO Ha MPOBOMOYHON peLueTKe 1K Ha
NpoTUBHE/NOAAOHE / B MPOBOJIOYHOI KOP3WHe a3podpUTIOPHILIbI, MPefiBapUTENbHO 3aMounTe ee/
€ro B TEN/ION Ui ropsaYeil MbibHOI BoAe Ha 1 uac. Bocnonb3yittech ry6Koi ninm MArkon LWeTKon
ANA YUCTKM, YTOObI yOpaTh NATHA. TiLATENbHO OMOMOCHUTE 1 BbICYLLUTE.

5. [InA ouncTKM HapyHbIX MOBEPXHOCTE BOCMOMb3YNTECh BNaXHOM TKaHbIO.

noAAoOH ANA KPOLWIEK

[na ycraHoBKU:

+  3aKkpoiiTe ABepLYy Neuu 1 BABUHbTE NOAAOH Criepeamn B OCHOBaHNE Meyn.

Ana ouncrkm:

1. Koraa npubop ocTbiHeT Ao 6€30MacHoi 418 NPUKOCHOBEHA TeMMEePaTypbl, BbIABMHbTE NOAAOH ANs
KpoLLeK.

2. Y6epuTe KPOLLKY V1 MPOTPUTE NMOAAOH BNaXHOI TKaHbI0. TiaTeNbHO BbiCyLUUTE Nepes NOBTOPHON
YCTaHOBKOW.

NMOBTOPHAA NEPEPABOTKA

npubopsl 1 6aTaper 0J4HOPA3OBOrO AN MHOTOPA30BOro UCMOJb30BaHNS,
MOMeyYeHHbIe OFHUM U3 3TUX CUMBOJIOB, HEOOXOAVMO YTUAN3MPOBATbL OTAEbHO OT
HECOPTMPOBAHHBIX GbITOBbIX OTX040B. OBA3aTENbHO YTUNN3NPYIATE SNEKTPUYECKIE 1
3IEKTPOHHbIE U3AeNNs, a TaKkKe (eCan 3To NpYMeHMOo) 6aTapen 0AHOPA30BOTo K
MHOTOPA30BOro MCMOsb30BaHNsA B COOTBETCTBYIOLMX OGULIMANbHBIX MYHKTAX
NOBTOPHOM NepepaboTK / cbopa OTXOAOB.

ﬁ K Bo n36exaHue BO3LEeNCTBIA BPeHbIX BELLECTB Ha OKPYKaloLLyto Cpefy 1 340poBbe
| |
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, predejte ho i s ndvodem. Pfed pouzitim
odstrante vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi ¢i
mentdlnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouZivaly nebo jej neznaji, pokud tak
Cini pod dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikiim. S pfistrojem si nesméji hrat déti. Déti
nesméji provddét Cisténi a béznou idrzbu, pokud nedosahly véku alespon 8 let a nejsou-li pod
dozorem. Pfistroj i kabel uchovdvejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
Piistroj nepfipojujte pres Casovac nebo systém délkového ovladani.
Potraviny se mohou vznitit. Pristroj nepouZivejte v blizkosti ¢i pod zaclonami ¢i jinymi hoflavymi
materidly, a gril sleduijte, kdyZ je pouzivén.
Nenechdvejte pristroj bez dozoru, pokud je pouzivan.
A\ Povrchy pristroje budou palit. Zbytkové teplo zajisti, Ze povrchy po poutiti ziistanou horké.
Prihrddku na drobky pravidelné vyjimejte, vyprazdiiujte a Cistéte. Bez vsunuté pfihrédky na drobky
pristroj nepouZivejte.
Pokud je kabel poskozeny, pfistroj vratte, vyvarujete se tak moznému nebezpeci.
NepouZivejte spotrebi¢ pro jiny Gcel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
Pokud dojde ke vzniceni potravin, nechte dvitka zaviend a vypojte pfistroj ze sité.
JEN PRO DOMACI POUZITi
® Tento pfistroj nepouZivejte v blizkosti van, sprch, umyvadel ¢i jinych nadob obsahujicich vodu.
Nepouzivejte venku.
Nékteré ¢asti budou horké, tzn. vzdy pouzivejte chiiapky na hrnce nebo pouzivejte rukavice na
vareni.
Kabel vedte tak, aby neprecnival a aby o néj nebylo mozno zakopnout ¢i se o néj zachytit
Pokud pfistroj nepouzivate, vypojte jej z elektrické sité, a pred cisténim a skladovanim jej vzdy
nechte zcela vychladnout.
Umistéte spotiebic na stabilni, rovnou plochu odolnou viici teplu.

Do trouby nevkladejte zadny z nasledujicich materialG: papir, karton, plast a nic podobného.
NIKDY na oteviena sklenénd dvitka neodkladejte potraviny, mohlo by dojit k pfeklopeni trouby.

ASTI
Kontrolka

¢

1. Vodici listy
2. Ovladac teploty/funkci trouby

3

4

5

Sklenénd dvirka
Pecici/odkapavaci plech
Drétény rost

Casovat 1 - ohfev/peceni/grilovani
Casova¢ 2 - opékani toast(i
Pfihradka na drobky

© © N o
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PRED PRVNIM POUZITIM

Vyjimatelné ¢asti umyjte v teplé mydlové vodé, dobie oplachnéte a nechte okapat a oschnout.
Okolo pristroje ponechte dostatek mista (150 mm), aby vlivem tepla proudiciho kolem nedoslo k
poskozeni okolnich skiinék a stén.

Pfi prvnim pouziti m{ize trouba trochu koufit. To je bézné a brzy to pomine.

BEZNY PROVOZ

ZAPNUTI PRISTROJE

1. Napred se pfistroj musi pomoci ovladace teploty/funkci trouby nastavit, tzn. je tfeba zvolit teplotu
nebo rezim, ve kterém ma trouba fungovat: toast, grill (opékani a grilovani). Nasledné zvolte dobu
délky cyklu pomoci ¢asovace 1, anebo zvolte nastaveni stay on (stale zapnuto).

2. Pokud chcete zvolit funkci opékani toastU, nastavte ovladac teploty/funkci trouby do polohy toast.
Nasledné zvolte pozadovany stupen opékani pomoci ¢asovace 2.

VYPNUTI PRISTROJE
«  Otocte oba ¢asovace do polohy O a ovladac teploty/funkci do polohy min.

DULEZITE INFORMACE

«  Tento pistroj se zahfiva. Pokud s pfistrojem pracujete a ma dojit ke kontaktu s vnéjsi ¢i vnitini
plochou pfistroje, vzdy pouzivejte rukavice na vafeni nebo chiiapky na hrnce.

«  Abyste spustili funkci opékani toastli, musite nastavit casovac nebo zvolit stay on.

«  Ujistéte se, ze jidlo se zapékaci misou jsou od horniho topného télesa ve vzdélenosti alespori 40 mm.

. Pecici /odkapévaci plech podle potfeby umistéte pod tu¢na nebo mastné jidla. Jidlo by nemélo
presahovat okraje plechu, aby nedoslo k tkap(im na topna télesa - zamezite tak vzniku koure a
vyvarujete se obtizného ¢isténi.

OPEKANI TOASTU

1. Ovladac teploty/funkci trouby nastavte do polohy toast.

2. Otevrete dvitka a vloZte dratény rost do spodni vodici listy.

3. Polozte toasty k opeceni pfimo na dratény rost a zaviete dvitka.

4,  Otocte ¢asovacem 2 ve sméru hodinovych ruci¢ek do stfedni polohy ((4) a poté ve sméru nebo proti
sméru hodinovych ruci¢ek pro nastaveni pozadovaného stupné opékani (7 .4RR).

5. Rozsviti se kontrolka a zlistane svitit, dokud cyklus opékéani neskonci.

- POZNAMKA: Toasty sledujte, abyste dosahli pozadované Grovné zhnédnuti. Udaj na ¢asovaci 2 Ize
pozdéji zménit, aby se doba opékani prodlouzila nebo zkratila, anebo je mozné jim kdykoli otocit do
polohy vypnuto (0).

6.  Podokonceni cyklu opékani zazni zvukovy signal a kontrolka zhasne.

7. Pomoci rukavic na vareni otevfete dvitka a vysunte rost, a to natolik, aby bylo mozné toasty vyjmout.
8.  Pokud se pfistroj nepouzivd, vypojte jej ze sité.

- POZNAMKA: Casovacem 2 je nutné otoit, aby trouba v rezimu opékani toastd zacala fungovat.
GRILOVANI

«  Prigrilovani troubu predehfivejte 5 minut. Pro dosazeni optimalnich vysledkd pouzijte horni vodici listu.
Ujistéte se, ze jidlo se zapékaci misou jsou od horniho topného télesa ve vzdalenosti alespor 40 mm.

1. Ovladacem teploty otocte na funkci grill.

2. Nastavte ¢asovac 1 na 20 a poté jim otocte ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek na
pozadovanou dobu vafeni. Pokud si prejete grilovat déle nez 60 minut, anebo si chcete ¢as grilovani
fidit osobné, zvolte funkci stay on. Kontrolka se rozsviti a zGstane svitit, dokud cyklus grilovani
neskondi.
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« POZNAMKA: Aby trouba mohla fungovat, musite ¢asova¢ 1 nastavit na konkrétni dobu nebo do
polohy stay on.

3. Po predehfiéti trouby oteviete dvitka a vlozte jidlo, pak dvitka zavfete.

4. Pokud jste nastavili konkrétni ¢as, po dokonceni cyklu zazni zvukovy signal. Trouba se vypne a
kontrolka zhasne. Pokud se rozhodnete ¢asovac nepouzit a zvolite funkci stay on, troubu pak musite
vypnout ru¢né, az budete s vysledkem grilovani spokojeni.

5. Pomoci rukavic na vaieni oteviete dvifka a vysurite dratény rost, a to jen natolik, aby bylo mozné jidlo
vyjmout.

6.  Pokud se pfistroj nepouziva, vypojte jej ze sité.

PECENI

Nejlepsich vysledk( doséhnete, kdyz pfi peceni/vareni troubu v poZzadované teploté vzdy predehiejete po

dobu alespor 10 minut. Pro dosazeni optimalnich vysledkd pouzijte stfedni nebo dolni vodici listu.

Tato trouba byla navrzena pro rychlé a efektivni vareni. Jidlo v této troubé je potieba zkontrolovat drive,

nez jste byli zvykli u bézné trouby, tzn. budte opatrni, aby se jidlo zbyte¢né nevysusilo.

1. Troubu nastavte pomoci ovladace teploty/funkci trouby na poZzadovanou teplotu.

2. Nastavte ¢asovac 1 na 20 a poté jim otocte ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek na
pozadovanou dobu vareni. Pokud si pfejete grilovat déle nez 60 minut, anebo si chcete Cas grilovani
fidit osobné, zvolte funkci stay on. Kontrolka se rozsviti a zlistane svitit, dokud cyklus grilovani
neskoni.

POZNAMKA: Aby trouba mohla fungovat, musite ¢asova¢ 1 nastavit na konkrétni dobu nebo do
polohy stay on.

3. Po predehfiéti trouby oteviete dvitka a vlozte jidlo, pak dvitka zaviete.

4. Pokud jste nastavili konkrétni ¢as, po dokonceni cyklu zazni zvukovy signal. Trouba se vypne a
kontrolka zhasne. Pokud se rozhodnete Casovac nepouzit a zvolite funkci stay on, troubu pak musite
vypnout ru¢né, az budete s vysledkem grilovani spokojeni.

5. Pomoci rukavic na vareni otevrete dvifka a vysunte dratény rost, a to jen natolik, aby bylo mozné jidlo
vyjmout.

6.  Pokud se pfistroj nepouziva, vypojte jej ze sité.

PECE A UDRZBA

1. Sklenéna dvitka ocistéte navihéenym hadfikem nebo houbi¢kou namocenou v teplé az horké
mydlové vodé. Nepouzivejte Cistici prostfedky ve spreji. Pak sklo otfete vihkym hadfikem bez mydla,
abyste ze skla odstranili zbytky pény a Smouhy.

2. Dratény rost umyijte v teplé az horké mydlové vodé. Oplachnéte a dikladné osuste.

Pecici/odkapavaci plech umyjte v teplé az horké mydlové vodé. Oplachnéte a dlikladné osuste.

4. Pokud se na dratény rost, pecici/odkapavaci plech nebo rost na horkovzdusné smazeni pfipece
néjaké jidlo, pfed cisténim nechte jednu hodinu odmocit v teplé az horké mydlové vodé. K
odstranéni skvrn pouzijte houbicku nebo mékky kartac. Oplachnéte a dlikladné osuste.

5. Vnéjsi povrch ocistéte navlhéenym hadiikem.

PRIHRADKA NA DROBKY

Instalace:

«  Zaviete dvitka trouby a zepfedu zasunte prihradku na drobky dospodu trouby.

Cisténi:

1. Azbude pfistroj dostatecné vychladly a budete se jej moct bezpecné dotknout, prihradku na drobky
vysunte.

2. Odstrante drobky a vytiete pfihradku navih¢enym hadfikem. Pred opétovnym nasazenim dikladné
osuste.

w

50



RECYKLACE

2R

Aby nedochazelo k niceni Zivotniho prostiedi a zdravi kvli obsazenym nebezpecnym
latkam, pfistroje a dobijeci i nedobijeci baterie oznacené jednim z téchto symbold
nesméji byt vyhazovany do smésného komunalniho odpadu. Elektrické a elektronické
vyrobky, a pokud to pfislusi, i dobijeci i nedobijeci baterie, vzdy likvidujte na oficidlnim
recykla¢nim/sbérném misté.
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Precitajte si pokyny a odloZte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu
inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
Tento pristroj mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
psychickymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a vedomosti ak st pod dozorom/pouceni a
st si vedomi s tym spojenyich rizik. Deti sa s pristrojom nemaju hrat. Cistenie a pouZivatelsk idrzba
nemajui byt vykondvané detimi ak nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Pristroj a elektrickd Sndru
uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Nepripdjajte pristroj pomocou Casovaca alebo systému dialkového ovlddania.
Jedlo mdzZe zacat horiet. NepouZivajte spotrebic v blizkosti zaclon alebo pod zdclonami alebo inymi
horlavymi materidimi a pocas pouZivania ho majte pod dozorom.
Nenechdvajte pristroj pocas pouZivania bez dozoru.
A\ Povrchy spotrebica budd horce. Zvyskové teplo bude po poutiti udrziavat povrchy teplé.
Tacku na omrvinky pravidelne vyberte, vysypte a oistite. NepouZivajte bez zalozenej tacky na
omrvinky.
Ak je kabel poskodeny, pristroj vrdtte, aby ste sa vyhli nebezpecenstvu.
NepouZivajte spotrebic na iné Gcely ako tie, ktoré s popisané v tychto pokynoch.
V pripade, Ze sa jedlo v rdre vznieti, nechajte dvierka zatvorené a pristroj vytiahnite z elektrickej
zdsuvky.
LEN NA DOMACE POUZITIE
®  Nepouzivajte tento pristroj v blizkosti vane, sprchy, umyvadla alebo inych nadob s vodou.
Nepouzivajte vonku.
Vzdy pouzivajte rukovéte spotrebica alebo kuchynské chiapky, lebo niektoré ¢asti budu horuce.
Kabel vedte tak, aby neprevisal, a nebolo mozné or zakopnut alebo sa zachytit.
Pred vycistenim a ulozenim pristroj odpojte zo zasuvky a nechajte vychladnut.
Spotrebic postavte na stabilny, vodorovny a teplu odolny povrch.
Nevkladajte do rary ziadne z nasledujucich materialov: papier, karton, plast alebo podobné.

NIKDY nepouzivajte otvorené sklenené dvierka na odlozZenie jedla, lebo tym moézete sposobit
prevratenie rary.

Svetelna kontrolka

c

1 Listy na plechy
2. Teplota/Ovladac funkcie pecenia

3

4

5

Sklenené dvierka
Plech na pecenie/Odkvapkavacia tacka
Kovova mriezka

Casova¢ 1- Udrziavat teplé/Piect/Grilovat
Casovac 2 - hriankovat
Tacka na omrvinky

© © N o
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PRED PRVYM POUZITIM

Odnimatelné casti umyte v teplej vode so saponatom, dobre opléchnite, nechajte odkvapkat a vysusit na
vzduchu.

Nechajte okolo spotrebica dostatok miesta (150 mm), aby mohlo teplo prudit okolo bez toho, aby
poskodilo susedné skrinky a steny.

Pri prvom pouziti méze rura trochu dymit. Je to normélne a rychlo sa to strati.

VSEOBECNA PREVADZKA

ZAPNUT (ON)

1. Nafunkcie pecenia pouzite ovladac funkcie Teplota/Pecenie na vyber teploty alebo rezimu pecenia
(toast (hriankovanie), grill (grilovanie)). Dalej zvolte ¢as pecenia pomocou Casovaca 1, alebo zvolte
nastavenie ‘stay on’ zostat zapnuté.

2. Na hriankovanie nastavte ovladac funkcie Teplota/Pecenie na nastavenie ‘toast’. Potom zvolte odtien
hrianky pomocou Casovata 2.

VYPNUT
Otocte Casovace do polohy ‘O’ a ovladac funkcie Teplota/Pecenie do polohy ‘min’.

DOLEZITE INFORMACIE

«  Tento spotrebic sa zahrieva. Pocas pouzivania pouzivajte vzdy pri dotykani sa vonkajsich alebo
vnutornych povrchov chiiapky alebo drziaky na panvice.

«  Nafungovanie rury ako hriankovaca musite nastavit ¢asovac alebo pouzit nastavenie ‘stay on’.

«  Dbajte o to, aby sa jedlo alebo nadoba na pecenie nepriblizili ku vrchnym ohrievacim telesam na
menej ako 40 mm .

«  Plech na pecenie/odkvapkavaciu tacku umiestnite podla potreby pod mastné alebo tucné jedla.
Jedlo by nemalo presahovat ponad okraje plechu, aby nedoslo ku kvapkaniu na ohrievacie telesa,
kde to mdze sposobit zadymenie a tazkosti s ¢istenim.

HRIANKOVANIE

1. Nastavte ovladac funkcie Teplota/Pecenie do pozicie toast.

2. Otvorte dvierka a vlozte kovovi mriezku do spodného otvoru.

3. Jedlo na hriankovanie polozte priamo na kovovi mriezku a zatvorte dvierka.

4, Otocte Casova¢om 2 do strednej polohy ({4) a potom v smere alebo proti smeru hodinovych

ruciciek, aby ste nastavili pozadovany odtien hrianky ({ Y 41R).

Svetelna kontrolka sa rozsvieti a zostane svietit, kym sa cyklus hriankovania neukonci.

POZN.: Hrianku sledujte, aby ste sa uistili, Ze dosiahnete spravnu troven zhnednutia. Ovlddacom

Casovaca 2 je mozné kedykolvek zvysit alebo znizit ¢as hriankovania, alebo ho posunut do vypnutej

pozicie (0).

6.  Poukonceni cyklu hriankovania zaznie zvukovy signal. Svetelna kontrolka zhasne.

7. Pomocou kuchynskej chiiapky otvorte dvierka a vytiahnite plech smerom von, prave tolko, aby ste
mohli vybrat jedlo.

8. Nepouzivany spotrebic vytiahnite zo zasuvky.

«  POZN.:Ovlada¢ Casovaca 2 musi byt nastaveny na hriankovanie, aby rira fungovala.

MY, |

GRILOVANIE

Pred grilovanim raru 5 minut predhrievajte. Na dosiahnutie optimélnych vysledkov pouzite horné
listy. Dbajte o to, aby bolo jedlo alebo nddoba na pecenie najmenej 40 mm od vrchného
ohrievacieho telesa.
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Nastavte ovladac teploty na grill.

2. Nastavte ovladac¢ Casovaca 1 na 20, a potom nim otacajte v smere alebo proti smeru hodinovych
ruciciek na pozadovany cas pecenia. Zvolte stay on na pecenie dlhsie ako 60 minut alebo na
manualne ovladdanie ¢asu pecenia. Svetelnd kontrolka sa rozsvieti a zostane svietit kym sa pecenie
neukoni.

. POZN.: Aby rira fungovala, musite nastavit Casova¢ 1 na nejaky ¢as alebo na nastavenie stay on.

3. Ked'jerara predhriata, otvorte dvierka a vlozte jedlo dnu. Dvierka zavrite.

4. Akste nastavili ¢as, po ukonceni pecenia zaznie zvukovy signal. Rira sa vypne a svetelna kontrolka
zhasne. Ak nepouzivate ¢asovac (stay on), musite spotrebi¢ manuélne vypnut po ukonceni pecenia
podla vasich predstav.

5. Pomocou kuchynskej chiapky otvorte dvierka a vysurite kovovl mriezu von tak, aby bolo mozné
vybrat jedlo.

6.  Nepouzivany spotrebi¢ vytiahnite zo zasuvky.

PECENIE

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pri peceni riru vzdy predhrejte aspori na 10 minut na nastaveni
pozadovanej teploty. Pre optimalne vysledky pouzivajte strednu alebo niziu polohu.

Této rura bola navrhnuta na rychle a efektivne pecenie. Skontrolujte si preto pripravované jedlo skor, ako
je predpisany cas pripravy pre konvencu riru, aby ste predisli prepeceniu.

1.
2.

Ovladac funkcie Teplota/Pecenie nastavte na pozadovanu teplotu.

Nastavte ovladac¢ Casovaca 1 na 20, a potom nim otacajte v smere alebo proti smeru hodinovych
ruciciek na pozadovany ¢as pecenia. Zvolte stay on na pecenie dlhsie ako 60 minut alebo na
manudlne ovladanie ¢asu pecenia. Svetelna kontrolka sa rozsvieti a zostane svietit kym sa pecenie
neukoni.

POZN.: Aby rira fungovala, musite nastavit Casova¢ 1 na nejaky ¢as alebo na nastavenie stay on.
Ked je rara predhriata, otvorte dvierka a vlozte jedlo dnu. Dvierka zavrite.

Ak ste nastavili ¢as, po ukonceni pecenia zaznie zvukovy signal. Rira sa vypne a svetelna kontrolka
zhasne. Ak nepouzivate ¢asovac (stay on), musite spotrebi¢ manuélne vypnut po ukonceni pecenia
podla vasich predstav.

Pomocou kuchynskej chiapky otvorte dvierka a vysunte kovovu mriezu von tak, aby bolo
mozné vybrat jedlo.

Nepouzivany spotrebi¢ vytiahnite zo zasuvky.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

1.

5.

Sklenené dvierka ocistite vlhkou utierkou alebo $pongiou namocenou v teplej az horicej vode so
saponatom. Nepouzivajte Cisti¢ na sklo v spreji. Utrite docista vihkou utierkou bez sapondtu, aby ste
zo skla odstranili zvysky mydla a Smuhy.

Kovovu mriezku umyvajte v teplej az horticej vode so sapondtom. Oplachnite a riadne vysuste.
Plech na pecenie/odkvapkévaciu tdcku umyvajte v teplej az hordcej vode so saponatom. Oplachnite
a riadne vysuste.

Ak sa na kovovej mriezke alebo plechu na pecenie/odkvapkavacej tacke/ sietovej mriezke na
fritovanie pieklo nejaké jedlo, namacajte ich pred cistenim v teplej az hortcej vode 1 hodinu. Na
odstranenie Skvin pouzite Spongiu alebo makku kefku na cistenie. Oplachnite a riadne osuste.
Vonkajsie Casti istite vihkou utierkou.

TACKA NA OMRVINKY
Umiestnenie:

Dvierka rury zatvorte a tacku zasunte odpredu do podstavca rury.
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Cistenie:

1. Ked'je pristroj uz dostatocne vychladnuty a je mozné sa ho bezpecne dotykat, vysunte tacku na
omrvinky von.

2. Omrvinky vyhodte a tacku utrite vihkou utierkou. Pred opatovnym umiestnenim dokladne vysuste .

RECYKLACIA

2R

Aby nedochadzalo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych
latok, pristroje a nabijacie a nenabijacie batérie oznacené niektorym z tychto
symbolov nesmu byt likvidované s netriedenym komundalnym odpadom. Elektrické a
elektronické vyrobky a pripadne nabijacie a nenabijacie batérie vzdy odovzdajte na
prislusnom oficidlnom mieste pre recyklaciu / zber.
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowac, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) 0 ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci
sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowania sprzetu,
przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwracac uwage na dziedi, aby
nie bawity sie sprzetem.
Nie podtaczaj urzadzenia za pomocg regulatora czasowego lub zdalnego sterowania.
Gorace jedzenie moze parzyc. Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu zaston lub pod zastonami i
przy innych materiatach palnych. W trakcie uzytkowania grill musi by¢ nadzorowany.
Nie zostawiaj podtaczonego urzadzenia bez nadzoru.
A\ Powierzchnie urzadzenia rozgrzewaja sie. Resztkowe ciepto powoduje, ze powierzchnie jeszcze
pozostaja gorace po uzyciu.
Regularnie wyjmuj, oprozniaj i czys¢ tace na okruchy. Nie uzywaj bez zamontowanej tacy na okruchy.
Jesli kabel jest uszkodzony, oddaj urzadzenie, aby uniknac zagrozenia.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej instrukgji.
W przypadku zapalenia sie jedzenia, nie otwieraj drzwiczek i odtacz urzadzenie od zasilania.
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO
® Nie nalezy uzywac tego urzadzenia w poblizu wanny, prysznica, umywalki lub innych naczyn
zawierajacych wode.
Nie uzywaj na zewnatrz.
Zawsze chwytaj urzadzenie za uchwyty lub zaktadaj rekawice kuchenne, poniewaz niektore czesci
beda gorace.
Przewdd zasilajacy poprowadz w taki sposdb, aby nie mozna byto o niego zahaczy¢ lub zrzucic.
Odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest w uzyciu i pozwol urzadzeniu catkowicie ostygnac zanim je
oczyscisz i odstawisz.
Ustaw urzadzenie na stabilnej, rbwnej i termoodpornej powierzchni.
Nie wktadaj do piekarnika Zadnego z nastepujacych materiatow: papieru, kartonu, plastiku lub
czego$ podobnego.

NIGDY nie uzywaj szklanych drzwiczek jako potki do ktadzenia jedzenia, poniewaz piekarnik moze
sie przewrdcic. .

CZESCI

1. Lampka

2. Pokretto sterowania Temperatura/Gotowanie

3. Regulator czasowy 1-Podgrzanie/Pieczenie/
Grill

4. Regulator czasowy 2 - Tosty

Taca na okruchy

Podporki potek

Szklane drzwiczki

Blacha do pieczenia/tacka ociekowa
Ruszt

© @ N o,
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Myj czesci w cieptej wodzie z mydtem, dobrze wyptucz, niech obciekng i osusz na powietrzu.

Wokét urzadzenia pozostaw wystarczajaco duzo miejsca (150mm), aby umozliwi¢ odptyw ciepta bez
uszkodzenia sasiadujacych szafek i Scianek.

Przy pierwszym uzyciu piekarnik moze troche dymic. Jest to normalne i szybko mija.

FUNKCJONOWANIE
ABY WLACZYC

1.

W funkgji Gotowanie, przy pomocy pokretta sterowania Temperatura/Gotowanie wybierz tryb
temperatury lub gotowania (toast [tosty], grill [grill]. Nastepnie nastaw czas gotowania na
Regulatorze czasowym 1 lub wybierz ustawienie ‘stay on’ [pozostan wtaczony].

Do opiekania, ustaw pokretto sterowania Temperatura/Gotowanie na ‘toast’ [tosty]. Nastepnie na
Regulatorze czasowym 2 wybierz stopien zrumienienia.

ABY WYLACZYC

Przekre¢ Regulator czasowy w pozycje ‘O’, a pokretto sterowania Temperatura/Gotowanie w pozycje

1 '

min’.

WAZNA INFORMACJA

Urzadzenie jest gorace. Podczas pracy zawsze dotykaj zewnetrznej lub wewnetrznej powierzchni
urzadzenia rekawicami kuchennymi lub przy pomocy uchwytéw do garnkéw.

Aby piekarnik dziatat, musisz ustawi¢ Regulator czasowy lub uzy¢ ustawienia ‘stay on’ [pozostan
wiaczony].

Upewnij sie, ze jedzenie lub naczynie do pieczenia nie znajduja sie blizej jak 40 mm od gérnych
elementéw grzejnych.

Pod thustymi potrawami zakfadaj blache do pieczenia/tacke ociekowa. Produkty nie powinny
wystawac poza krawedzie blachy, aby krople ttuszczu nie skapywaty na elementy grzejne i
powodowaty dym oraz utrudniaty czyszczenie.

TOSTY

1

2.
3.
4

Ustaw pokretto Temperatura/Gotowanie w pozycje toast .

Otworz drzwiczki i wsun ruszt w dolne gniazdo.

Umies¢ produkty do opiekania bezposrednio na ruszcie i zamknij drzwiczki.

Obré¢ Regulator czasowy 2 zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do srodka (i4), a nastepnie zgodnie
zruchem wskazéwek zegara lub przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby ustawi¢ zadany stopien
zrumienienia (3 4R).

Lampka zaswieci sie i pozostanie wigczona do zakoriczenia cyklu opiekania.

UWAGA: Obserwuj tosty, aby upewnic sie, ze uzyskano pozadany poziom zrumienienia. Regulator
czasowy 2 mozna regulowac, aby wydtuzy¢ lub skrécic¢ czas opiekania, lub w dowolnym momencie
ustawi¢ go w pozycji wytaczonej (0).

Po zakonczeniu cyklu opiekania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Lampka zgasnie.

Za pomoca rekawic kuchennych otwoérz drzwiczki i wysun pdtke na zewnatrz, na tyle daleko, aby
wyjac tosty.

Odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

UWAGA: Aby mozna byto uruchomic toster, nalezy ustawi¢ Regulator czasowy 2.
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GRILLOWANIE

Przed grillowaniem rozgrzej piekarnik przez 5 minut. Aby uzyskac najlepszy rezultat, uzyj gérnej
potki. Upewnij sig, ze jedzenie lub naczynie do pieczenia nie znajduje sie blizej jak 40 mm od
gornego elementu grzejnego.

Ustaw pokretto wyboru temperatury na grill.

2. Ustaw Regulator czasowy 1 na 20, a nastepnie obré¢ go w prawo lub w lewo do zadanego czasu
grillowania. Wybierz ustawienie stay on , aby grillowac dtuzej niz 60 minut, lub recznie kontrolowac
czas grillowania. Lampka zaswieci sie i pozostanie wiaczona, az do zakonczenia grillowania.

« UWAGA: Aby moc uruchomic piekarnik na funkcje pieczenia, trzeba ustawic czas na Regulatorze
czasowym 1 lub ustawi¢ na stay on .

3. Ponagrzaniu piekarnika otwdrz drzwiczki i wt6z produkt. Zamknij drzwiczki.

4. Po ustawieniu czasu, po zakonczeniu grillowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Piekarnik wytaczy
sie i zgasnie lampka. Jesli nie uzywasz regulatora czasowego (stay on), musisz recznie wytaczy¢
urzadzenie po zakonczeniu cyklu, kiedy zechcesz.

5. Zapomoca rekawic kuchennych otworz drzwiczki i wysun ruszt na zewnatrz, na tyle daleko, aby
wyjac jedzenie.

6.  Odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

PIECZENIE

Aby uzyskac najlepszy rezultat, podczas pieczenia lub gotowania zawsze rozgrzewaj piekarnik przez co
najmniej 10 minut w zadanej temperaturze. Aby uzyska¢ optymalne wyniki, ustaw potke w srodkowej lub
dolnej pozycji.

Ten piekarnik zostat zaprojektowany do szybkiego i wydajnego pieczenia. Nalezy w trakcie pieczenia
sprawdzi¢ produkt, przed zalecanym czasem pieczenia w tradycyjnym piekarniku, aby upewnic sie, ze nie
jest za bardzo spieczony.

1.
2.

Ustaw pokretto sterowania Temparatura/Gotowanie na wymagana temperature.

Ustaw Regulator czasowy 1 na 20, a nastepnie obro¢ go w prawo lub w lewo do zadanego czasu
grillowania. Wybierz ustawienie stay on , aby grillowac dtuzej niz 60 minut, lub recznie kontrolowa¢
czas grillowania. Lampka zaswieci sie i pozostanie wigczona, az do zakonczenia grillowania.
UWAGA: Aby méc uruchomic piekarnik na funkcje pieczenia, trzeba ustawic czas na Regulatorze
czasowym 1 lub ustawi¢ na stay on .

Po nagrzaniu piekarnika otwérz drzwiczki i w6z produkt. Zamknij drzwiczki.

Po ustawieniu czasu, po zakoniczeniu grillowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Piekarnik wytgczy
sie i zgasnie lampka. Jesli nie uzywasz regulatora czasowego (stay on), musisz recznie wytaczy¢
urzadzenie po zakonczeniu cyklu, kiedy zechcesz.

Za pomoca rekawic kuchennych otwérz drzwiczki i wysun ruszt na zewnatrz, na tyle daleko, aby
wyjac jedzenie.

Odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

OBSLUGA | KONSERWACJA

1.

Szklane drzwiczki czy$¢ wilgotng szmatka lub gabka zamoczona w cieptej lub goracej wodzie z
mydtem. Nie uzywaj srodka do czyszczenia szyb w aerozolu. Przetrzyj czysta wilgotng szmatka bez
mydta, aby usunac ze szkfa resztki piany i smug.

Myj druciana potke w cieptej lub goracej wodzie z mydtem. Doktadnie sptucz i osusz.

Myj blache do pieczenia/tacke ociekowa w cieptej lub goracej wodzie z mydtem. Doktadnie sptuczi
osusz.
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4. Jesli potrawy sg pieczone na ruszcie lub blasze do pieczenia/tacce ociekowej/, ruszcie z siatki do
smazenia powietrzem, przed czyszczeniem zanurz je w cieptej lub goracej wodzie z mydtem przez 1
godzine . Do usuniecia plam uzyj gabki lub miekkiej szczotki czyszczacej. Doktadnie sptucz i osusz.

5. Oczys$¢ obudowe wilgotng szmatka

TACKA NA OKRUCHY

Aby zainstalowac:

«  Przy zamknietych drzwiczkach piekarnika wsun tacke do podstawy piekarnika od przodu.

Aby oczyscic:

1. Gdy urzadzenie jest wystarczajgco chtodne, aby go bezpiecznie dotykaé, wysun tace na okruchy

2. Usun okruchy i wytrzyj tacke wilgotng szmatka. Dokfadnie osusz przed ponownym zainstalowaniem.

RECYKLING

Aby unikna¢ problemoéw srodowiskowych i zdrowotnych spowodowanych
niebezpiecznymi substancjami, sprzetu, akumulatoréw i baterii oznaczonych jednym z
|

tych symboli nie nalezy wyrzucac z nieposortowanymi odpadami komunalnymi.
Produkty elektryczne i elektroniczne, w tym, baterie jednorazowe i akumulatory,
nalezy zawsze utylizowac¢ w odpowiednim publicznym punkcie zbiérki odpadow/
recyklingu.
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje
prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

Ovaj uredaj moqu koristiti djeca od 8 godina pa na vise i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom ili rade
PO uputama, te razumiju ukljucene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Ciscenje i
odrZavanje ne smiju vrsiti djeca ako nisu starija od 8 godina i moraju biti pod nadzorom. DrZite uredaj
i kabel van dosega djece mlade od 8 godina.

Nemojte prikljucivati uredaj putem tajmera ili sustava za daljinsko upravljanje.

Hrana moZe izqorjeti. Nemojte koristiti uredaj blizu ili ispod zavjesa ili drugih zapaljivih materijala i
nadgledajte ga dok je u uporabi.

Nemojte ostavljati uredaj bez nadzora dok je u uporabi.

A\ Povrsine uredaja ce postati vruce. Preostala toplina odrzavat e povrsine toplim nakon uporabe.
Redovito praznite i Cistite ladicu za mrvice. Nemojte koristiti uredaj bez namjestene ladice za mrvice.
Ako je kabel ostecen, vratite uredaj kako biste izbjegli opasnosti.

Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.

U slucaju da hrana plane, drZite vrata zatvorenim i izvucite utikac iz uticnice.
ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU
®  Nemojte koristiti ovaj uredaj u blizini kada, tuseva, umivaonika ili drugih posuda s vodom.
Nemojte koristiti na otvorenom prostoru.
Uvijek koristite drske uredaja ili rukavice za pecnicu, jer ¢e neki dijelovi biti vruci.
Savijte kabel da ne visi, kako bi se izbjeglo spoticanje ili zaplitanje.
Iskopcajte uredaj iz uti¢nice kad nije u uporabi i uvijek ga ostavite da se potpuno ohladi prije ¢is¢enja
i Cuvanja.
Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu.
Nemojte stavljati sljedece materijale u pe¢nicu: papir, karton, plastiku ili bilo $to sli¢no.
NIKAD nemojte koristiti otvorena staklena vrata pecnice kao policu za drZzanje hrane, jer to moze
uzrokovati prevrtanje pecnice.

DUJELOVI

1. Svjetlo 6. Nosacipolica

2. Regulator temperature/funkcije pecenja 7. Staklenavrata

3. Tajmer 1 - Podgrijavanje/Pecenje/Rostilj 8.  Pladanjza pecenje/posuda za kapanje
4, Tajmer 2 - tost 9.  Zi¢ne police

5. Ladica za mrvice

PRIJE PRVE UPORABE

Operite odvojive dijelove u toploj sapunici, dobro isperite, ostavite da se iskaplju i osuse na zraku.
Ostavite dovoljno prostora (150 mm) oko jedinice kako biste dopustili toplini da struji bez o$tecenja
susjednih ormarica i zidova.

Prilikom prvog koristenja moze se pojaviti malo dima iz vase pecnice. To je normalno i brzo ¢e nestati.
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PRINCIP RADA

UKLJUCENJE

1. Zafunkcije pecenja, koristite regulator temperature/funkcije pecenja kako biste odabrali
temperaturu ili nacin pecenja (toast (tost), grill (rostilj)). Potom odaberite vrijeme koriste¢i Tajmer 1
ili odaberite postavku ,stay on” (ostani upaljena).

2. Zatostiranje, postavite regulator temperature/funkcije pecenja na postavku ,toast”. Potom
odaberite razinu pecenja tosta koristec¢i Tajmer 2.

ISKLJUCENJE
Okrenite tajmere u polozaj 0" a regulator temperature/funkcije pecenja u polozaj ,min”.

VAZNE INFORMACIJE
Ovaj uredaj postaje vruc. Kad je u uporabi, uvijek koristite rukavice za pecnicu ili drzace za lonce kad
dodirujete bilo koju vanjsku ili unutarnju povrsinu uredaja.
Kako bi funkcija tostera pecnice pocela s radom trebate postaviti tajmer ili koristiti postavku ,stay on”.
Uvjerite se da hrana ili posuda za pecenje ne dodu na udaljenost manju od 40 mm od gornjih grijacih
elemenata.
Po potrebi namjestite pladanj za pecenje/posudu za kapanje ispod masne hrane. Hrana ne treba
prelaziti rubove posude kako bi se izbjeglo da kapljice padnu na grijace elemente gdje bi mogle
uzrokovati stvaranje dima i teze ¢is¢enje.

TOSTIRANJE

1. Postavite regulator temperature/funkcije pecenja na postavku ,toast”.

Otvorite vrata i umetnite zi¢ane police u doniji utor.

Postavite namirnice koje treba tostirati izravno na Zi¢anu policu i zatvorite vrata.

Okrenite Tajmer 2 u smjeru kazaljke na satu do sredine ({4), a potom u smjeru kazaljke na satu ili u

smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste postavili zeljenu razinu pe¢enja ({ 3. 4R).

5. Svjetlo ¢e se upaliti i ostat ¢e upaljeno dok se ciklus tostiranja ne zavrsi.
NAPOMENA: Gledajte tost kako biste se uvjeriti da je postignuta Zeljena razina ispecenosti. Moguce
je podesiti regulator Tajmera 2 kako bi se produZzilo ili skratilo vrijeme tostiranja, ili ga mozete
pomjeriti na polozaj (O) u bilo koje vrijeme.

6.  Pozavrietku ciklusa tostiranja, oglasit ¢e se zvucni signal. Svjetlo e se ugasiti.

7. Koristedi rukavice za pecnicu, otvorite vrata i kliznim pokretom izvucite policu van, samo toliko koliko
je potrebno za uklanjanje hrane.

8.  Iskopcajte uredaj iz uti¢nice kad nije u uporabi.
NAPOMENA: Za rad tostera pecnice potrebno je postaviti regulator Tajmera 2.

HwN

PECENJE NA ROSTILJU

Kod pecenja na rostilju, pustite da se prethodno zagrije 5 minuta. Za postizanje optimalnih rezultata
koristite gornji poloZaj police. Uvjerite se da hrana ili posuda za pecenje ne dodu na udaljenost
manju od 40 mm od gornjeg grijaceg elementa.

1. Postavite gumb za odabir temperature na grill.

2. Postavite regulator Tajmera 1 na 20, te ga okrenite u smjeru kazaljke na satu ili u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu na zeljeno vrijeme pecenja. Odaberite stay on kako biste pekli duze od 60 minuta
ili kako biste ru¢no regulirali vrijeme pecenja. Svjetlo ¢e se upaliti i ostat ¢e upaljeno dok se pecenje
ne zavrsi.
NAPOMENA: Za rad pecnice trebate postaviti Tajmer 1 na vrijeme ili na postavku ,stay on”.

3. Kad se pecnica zagrije, otvorite vrata i unesite hranu. Zatvorite vrata.
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4. Ako ste postavili vrijeme, kad se pecenje zavrsi, oglasit ¢e se zvucni signal. Pe¢nica e se iskljuciti i
svjetlo ¢e se ugasiti. Ako ne koristite tajmer (stay on) trebate ru¢no iskljuciti uredaj kad je pecenje
zavrSeno po vasem nahodenju.

5. Koristedi rukavice za pe¢nicu, otvorite vrata i kliznim pokretom izvucite Zi¢anu policu van, samo toliko
koliko je potrebno za uklanjanje hrane.

6. Iskopcajte uredaj iz uti¢nice kad nije u uporabi.

PECENJE

Za postizanje najboljih rezultata, kod pecenja ili kuhanja, uvijek prethodno zagrijte pe¢nicu najmanje 10
minuta na postavku Zeljene temperature. Za postizanje optimalnih rezultata koristite srednji ili nizi polozaj
police.

Ova pecnica projektirana ja za brzo i u¢inkovito pecenje. Pregledajte namirnice prije isteka predvidenog

vremena za pecenje u konvencionalnoj pecnici kako biste se uvjerili da nisu prepecene.

1. Postavite regulator temperature/funkcije pecenja na zeljenu temperaturu.

2. Postavite regulator Tajmera 1 na 20, te ga okrenite u smjeru kazaljke na satu ili u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu na Zeljeno vrijeme pecenja. Odaberite stay on kako biste pekli duze od 60 minuta
ili kako biste ru¢no regulirali vrijeme pecenja. Svjetlo e se upaliti i ostat ¢e upaljeno dok se pecenje
ne zavrsi.

. NAPOMENA: Za rad pecnice trebate postaviti Tajmer 1 na vrijeme ili na postavku ,stay on”.

3. Kad se pecnica zagrije, otvorite vrata i unesite hranu. Zatvorite vrata.

4. Ako ste postavili vrijeme, kad se pecenje zavrsi, oglasit Ce se zvucni signal. Pe¢nica e se iskljuciti i
svjetlo ¢e se ugasiti. Ako ne koristite tajmer (stay on) trebate ru¢no iskljuciti uredaj kad je pecenje
zavr$eno po vasem nahodenju.

5. Koristedi rukavice za pecnicu, otvorite vrata i kliznim pokretom izvucite Zi¢anu policu van, samo toliko
koliko je potrebno za uklanjanje hrane.

6. Iskopcajte uredaj iz uti¢nice kad nije u uporabi.

NJEGA | ODRZAVANJE

1. Staklena vrata Cistite vlaznom krpom ili spuzvom umocenom u toplu ili vruc¢u sapunicu. Nemojte
koristiti rasprsivac za pranja stakla. Kako biste uklonili ostatke sapunice i pruge sa stakla, prebrisite ga
vlaznom krpom bez sapuna.

2. Operite reSetku u toploj ili vrucoj sapunici. Dobro isperite i osusite.

Operite pladanj za pecenje/posudu za kapanje u toploj ili vru¢oj sapunici. Dobro isperite i osusite.

4. Ako ste pekli bilo kakvu hranu na resetki ili pladnju za pecenje/posudi za kapanje/resetkastoj polici
za przenje zrakom, prije Cis¢enja potopite ih u toploj ili vru¢oj sapunici 1 sat. Za uklanjanje mrlja,
koristite spuzvu ili meku Cetku za ¢iS¢enje. Dobro isperite i osusite.

5. Vanjske dijelove Cistite vlaznom krpom.

LADICA ZA MRVICE

Postavljanje:

«  Sazatvorenim vratima pecnice, kliznim pokretom umetnite ladicu u bazu pecnice s prednje strane.
Ciséenje:

1. Kad je uredaj dovoljno hladan da se moze dodirnuti, kliznim pokretom izvucite ladicu za mrvice.

2. Odlozite mrvice i prebrisite ladicu vlaznom krpom. Prije vracanja na mjesto, temeljito osusite.

w
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RECIKLAZA

2R

Kako bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci,
uredaji i punjive i nepunjive baterije obiljezene jednim od ovih simbola ne smiju se
zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni otpad. Uvijek odloZite elektricne i elektronicke
proizvode i, gdje je primjenljivo, punjive i nepunjive baterije, u odgovaraju¢em
zvani¢nom mjestu za sakupljanje/reciklazu.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, e jo posredujete naprej. Pred
uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati otroci, stari najman; 8 let, in osebe z zmanjSanimi fizicnimi, cutnimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkuSnjami in znanjem, ce so pri tem pod nadzorom/
dobijo navodila in razumejo s tem povezana tveganja. Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne
smejo Cistiti in vzdrZevati naprave, e niso starejsi od 8 let ter pod nadzorom. Napravo in kabel varujte
pred dosegom otrok, mlajsih od 8 let.

Te naprave ne smete prikljucite na casovnik ali sistem za daljinsko upravljanje.

Hrana se lahko vZge. Naprave ne pustite v bliZini zaves ali pod njimi ali v bliZini drugih gorljivih
materialov, prav tako je ne pustite brez nadzora.

Naprave med uporabo nikoli ne pustite brez nadzora.

A\ Povrsine naprave se seqrejejo. Zaradi preostale toplote bodo povrsine vroce tudi po uporabi.
Redno odstranite in izpraznite ter Cistite pladenj za drobtine. Ne uporabljajte, e pladen; za drobtine
ni pritrjen.

Ce je kabel poskodovan, vnite napravo, da se izognete nevarnosti.

Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.

(e se hrana v pecici vZge, pustite vrata zaprta in napravo odklopite iz elektricnega omrezja.
SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

®  Tenaprave ne uporabljajte v blizini kadi, prh, lavorjev in drugih posod z vodo.
Ne uporabljajte na prostem.
Vedno uporabljajte rocaje naprave ali rokavice za pecico, saj so nekateri deli naprave vroci.
Kabel napeljite, tako da ne visi in da preko njega ne morete pasti ali se spotakniti.
Napravo odklopite iz omrezja, ko je ne uporabljate, in vedno pustite, da se povsem ohladi, preden jo
ocistite in pospravite.
Napravo postavite na stabilno vodoravno povrsino, ki je odporna proti vrocini.
V pecico ne dajajte nobenega od teh materialov: papirja, kartona, plastike ali ¢esa podobnega.
NIKOLI ne uporabljajte odprtih steklenih vrat kot policke za odlaganje hrane, saj se lahko pecica
zaradi tega prevrne.

DELI
1. Lucka 5. Pladenj za drobtine
2. Upravljalni element za temperaturo/funkcijo 6. Vodila
pecenja 7. Steklenavrata
3. Casovnik 1 - Ohranjanje toplote/peka/zar 8.  Pekac za peko/pladenj za odtekanje
4, Casovnik 2 - Popekanje 9. Resetka
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PRED PRVO UPORABO

Odstranljive dele umijte v topli milnici, temeljito sperite, odcedite in osusite na zraku.

Okoli naprave pustite dovolj prostora (150 mm), da bo lahko vrocina krozila, ne da bi poskodovala pohistvo
in stene.

Ko boste pecico prvi¢ uporabili, lahko oddaja malce dima. To je povsem obicajno in bo kmalu izginilo.

SPLOSNO DELOVANJE

ZA VKLOP NAPRAVE

1. Zafunkcije peke uporabite upravljalni element za temperaturo/funkcijo pecenja, da izberete
temperaturo ali nacin peke (toast (popekanje), grill (zar)). Nato izberite ¢as pecenja s ¢asovnikom 1
ali pa izberite nastavitev stay on (ostani vklopljen)'.

2. Zapopekanje nastavite upravljalni element za temperaturo/funkcijo pecenja na nastavitev toast
(popekanje)’. Nato izberite stopnjo popecenosti s casovnikom 2.

ZA I1ZKLOP NAPRAVE
- Casovnika zavrtite v poloZaj ‘0’ in upravljalni element za temperaturo/funkcijo pecenja v poloZaj
‘min’.

POMEMBNI PODATKI

«  Tanaprava postane vro¢a med delovanjem. Ko je naprava vklopljena, vedno nosite rokavice za
pecico ali oprijemalke za lonce, ko se dotikate notranjosti ali zunanjosti naprave.

«  Zadelovanje funkcije popekanja morate nastaviti Casovnik ali uporabite nastavitev ‘stay on'.

. Prepricajte se, da je hrana v pecici vsaj 40 mm oddaljena od zgornjih grelnih elementov.

. Pod mastno hrano po potrebi namestite pekac za peko/pladenj za odtekanje. Hrana naj ne sega ¢ez
robove pekaca, da preprecite kapljanje mascobe na grelne elemente, saj se lahko pri¢ne smoditi, in
jo boste tezko ocistili.

POPEKANJE

1. Nastavite upravljalni element za temperaturo/funkcijo pecenja na nastavitev toast.

2. Odprite vrata in vstavite reSetko v spodnjo rezo.

3. Hrano, ki jo Zelite popeci, polozZite neposredno na resetko in zaprite vrata.

4, Casovnik 2 zavrtite v smeri urinega kazalca do sredine ({4) in nato v smeri urinega kazalca ali v

nasprotni smeri urinega kazalca, da izberete Zeleno stopnjo popekanja (I . 41R).

Lucka se bo prizgala in ostala prizgana, dokler cikel popekanja ni zakljucen.

OPOMBA: Opecen kruhek spremljajte, da bo ustrezno porjavel. Casovnik 2 lahko prilagodite, da

podaljsate ali skrajsate ¢as popekanja, ali pa ga kadar koli premaknete v polozaj (O).

6. Ko je cikel popekanja koncan, se bo zaslisal zvocni signal. Lucka se bo izklopila.

7. Uporabite rokavice za pecico in odprite vrata ter pomaknite resetko navzven, ravno toliko, da boste
lahko odstranili hrano.

8. Ko naprave ne uporabljate, jo odklopite iz elektricnega omreZja.

- OPOMBA: Casovnik 2 morate nastaviti, ¢e Zelite, da pecica deluje.

AN, |

PECENJE NA ZARU

« Ko boste uporabljali funkcijo Zara, pecico predhodno segrevajte 5 minut. Za najboljse rezultate
uporabljajte povsem zgornje vodilo. Prepricajte se, da je hrana v pecici vsaj 40 mm oddaljena od
zgornjih grelnih elementov.

1. Gumb za izbiro temperature nastavite na grill.
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2. Casovnik 1 nastavite na 20, nato ga zavrtite v smeri urinega kazalca ali v nasprotni smeri urinega
kazalca, da izberete Zeleni ¢as peke. Izberite stay on, da hrano pecete dlje od 60 minut ali da ro¢no
upravljate ¢as pecenja. Lucka se bo prizgala in ostala prizgana, dokler pecenje ni zakljuc¢eno.

« OPOMBA: Ce Zelite, da pecica deluje, morate ¢asovnik 1 nastaviti na izbrani ¢as ali na nastavitev stay
on.Ko je pecica predogreta, odprite vrata in vstavite vanjo hrano. Zaprite vrata.

3. Ko je pecica predogreta, odprite vrata in vstavite vanjo hrano. Zaprite vrata.

4. Ceste nastavili ¢as, se bo zaslidal zvoéni signal, ko je peka kon¢ana. Pecica se bo izklopila in lu¢ka se
bo ugasnila. Ce ne uporabljate ¢asovnika (stay on), morate napravo ro¢no izklopiti, ko se je peka
zakljucila skladno z vadimi zeljami.

5. Uporabite rokavice za pecico in odprite vrata ter pomaknite redetko navzven, ravno toliko, da boste
lahko odstranili hrano.

6. Ko naprave ne uporabljate, jo odklopite iz elektric(nega omrezja.

PECENJE

Za najboljse rezultate pri peki pecico vedno predhodno grejte vsaj 10 minut pri izbrani nastavitvi
temperature. Za najboljSe rezultate uporabljajte srednje ali spodnje vodilo.

Ta pecica je bila zasnovana za hitro in ucinkovito peko. Hrano preverite, 3e preden se iztece priporocen ¢as
pecenja za obicajno pecico, da se prepricate, da ni prevec pecena.

1.

Nastavite upravljalni element za temperaturo/funkcijo pecenja na Zeleno temperaturo.

2. Casovnik 1 nastavite na 20, nato ga zavrtite v smeri urinega kazalca ali v nasprotni smeri urinega
kazalca, da izberete Zeleni ¢as peke. Izberite stay on, da hrano pecete dlje od 60 minut ali da ro¢no
upravljate ¢as pecenja. Lucka se bo prizgala in ostala prizgana, dokler pecenje ni zakljuc¢eno.

« OPOMBA: Ce zelite, da pecica deluje, morate ¢asovnik 1 nastaviti na izbrani ¢as ali na nastavitev stay
on.

3. Ko je pecica predogreta, odprite vrata in vstavite vanjo hrano. Zaprite vrata.

4, Ceste nastavili ¢as, se bo zaslidal zvoéni signal, ko je peka kon¢ana. Pecica se bo izklopila in lu¢ka se
bo ugasnila. Ce ne uporabljate ¢asovnika (stay on), morate napravo ro¢no izklopiti, ko se je peka
zakljucila skladno z vasimi Zeljami.

5. Uporabite rokavice za pecico in odprite vrata ter pomaknite resetko navzven, ravno toliko, da
boste lahko odstranili hrano.

6. Ko naprave ne uporabljate, jo odklopite iz elektri¢cnega omrezja.

SKRB IN VZDRZEVANJE

1. Steklena vrata odistite z vlazno krpo ali gobico, namoceno v toplo do vro¢o milnico. Ne uporabljajte
Cistila za steklo v spreju. Do Cistega obriite s ¢isto in vlazno krpo, brez mila, da odstranite ostanke
milnice in proge s stekla.

2. Mrezico operite v topli do vroci milnici. Sperite in temeljito osusite.

3. Pekac za peko/pladenj za odtekanje operite v topli do vroci milnici. Sperite in temeljito osusite.

4, Cesenareetko ali na pekac za peko/pladenj za odtekanje/mreZico za cvrtje z vro¢im zrakom zapece
hrana, jo namakajte 1 uro v topli do vroci milnico, preden jo oistite. Uporabite gobico ali mehko
krtacko za Cis¢enje za odstranitev kakrsnih koli madeZev. Sperite in temeljito osusite.

5. Zunanjost obrisite z vlazno krpo.
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PLADENJ ZA DROBTINE
Za pritrditev:
Zaprite vrata pecice in peka¢ pomaknite s sprednje strani na dno pecice.

Ko se naprava dovolj ohladi, da se je lahko varno dotaknete, odstranite pladenj za drobtine.
Odstranite drobtine in pladenj obrisite z vlazno krpo. Povsem osusite, preden ga ponovno namestite.

RECIKLIRANJE

Za preprecitev okoljskih in zdravstvenih tezav zaradi nevarnih snovi naprav in
polnilnih in navadnih baterij, oznacenih z enim od teh simbolov, ni dovoljeno
mmmm  Odstraniti med nesortirane komunalne odpadke. Elektri¢ne in elektronske izdelke in,

kjer velja, tudi polnilne in navadne baterije odstranite na ustreznem uradnem mestu
za recikliranje/zbiranje.
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AlopdoTe Tig 0dnyieg, QUAGETE TIG 08 AOPANEG LEPOG KAl OE TIEPITTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN 0€ AANOV
XxPNotn, Swote padi kai Tic odnyiec. Apaipéate OAa Ta UNIKA GUCKELAGIAC TTPLV ammo TN Xeron.

THMANTIKA METPA AZDAANEIAL

Tnpeite Ta Baoikd HETPa AoPANELOG, CUUMEPIANAUBAVOUEVWV TWV TTAPAKATW:

H mapovoa ouokeur pmopei va xpnotpomoinei amé maidid nAikiag dvw Twv 8 eTwv kat dTopa pe
HELWPIEVE OWHATIKES, cuoBnTrpiEg 1) SravonTikéC ikavoTnTeS ) dTopa mou ev OlaBétouy emapkr
gumeipia 1 yvwon, umd Ty mpotmdBeon 6t Ba Ppiokovtar umd emifAedn 1} Ba AdBouv oxeTikéG 0dnyieg
Kal KaTavooUv Toug KIvoivoug mou véxel ) xpRon tTng ouokeurc. Ta maidid dev mpénetva
Xpnotpomololv T ouokeur w¢ matyvidl. O kaBapiopoc kai n ouvtpnon amd yprRotn dev mpémet va
mpaypatonolodvTal amd maudid, ekToc K av eivar ave Twv 8 eTwv kat Bpiokovtar umé emifheyn. Na
datnpeire T ouokeun kat 1o kahwdio pakpid amd maidid nAikiag KATw Twv 8 V.

Mn cuvbéeTe TN GUaKELN e XPOVOSIAKOTTN 1} CUOTNUA THAEXELPIOpOD.

Ovtpogeéc pmopei va kaolv. Mnv xpnotpomoteite T ouokeur kovid fj KaTw amd koupTivee fj dAa
€0@hekTa UNKA Kat va T emBAEMETE €V XPNOUOTOLELTAL.

Mnv a@rveTe TN GUOKELT QVEMITAPNTN EVW YPNOLHOTOLETAL.

A\ Oremdveteg e ouokeung Beppaivovtar unepBolika. Ot empdveteg Ba ouveyioouv va kaive kat
HETd amd Tn prjon AMyw tn¢ umohemopevng BeppudtnTac.

Na agaipite, va adeialete kaiva kaBapilete TakTikd Tov dioko pe Ta Yixouha. Mn xpnotpomoleite
Xwpic Tov dioko pe Ta Yixouha TomoBenpévo an Béon Tou.

Edv 10 kahwdio pépel {nuég, eMOTPEYTE Th GUGKEVN yia TV amo@uyr Kvdovou.

Mn xpnotpomoleite Tr GUOKELT] yia 0molovONTOTE GKOMO TEPAV AUTOU OV TIEPLYPAPETAL TIC TAPOUOEC
odnyiec.
€0v 10 TPOQIp0 mAoel PwTId, SlatnprioTe TV MOPTA KAEIOTA KAl amoouvO£0TE Tr) GUOKELN amd TV

mpida.
ANOKAEIZTIKATIA OIKIAKH XPHXZH

®  Mnv XpNnOIUOTOIEITE AUTH TN GUOKEUN KOVTA O€ UMaVIEPES, VTOULIEPES, IMTrPEG 1 GAAa Soxeia o
TIEPIEXOLV VEPOD.
Mn xpnotgomoleite o€ eEWTEPIKO XWPO.
Na xpnotpormoleite mavta TIc A€ TNG GUOKEUAG 1 va QOopdTe YAvTia poupvou, KaBwg Karmola Yépa
Ba kaive.
Apopoloyriote 1o KaAwd10 £T01 WOTE va PNV TPOEEEXEL VA NV UTTAPXEL Kivduvog va okovTApeTe A va
TOOTEl KATTOUL.
Na amoouvdéete Tn cuokeur amo tnv mpila 6Tav GV T XPNOIUOTIOLEITE KAl va TNV a@rVETE TAVTA va
KPUWOEL TENEIWE TPV o TO KaBdpLopa Kal T UAAEN.
TomoBetrioTE TN CUCKELN O 0TABEPN, TUPAVTOXN ETPAVELQ.
Mnv TomoBeteite péoa oTov PoUpvo kavéva amod Ta akoAouBa UAIKA: XapTi, XapTOVL, TAACTIKG i} dANO
TmapooLO.
MOTE pn XpNOLUOTIOLEITE TNV AVOIKTH YUAAIVN TOPTA WG PAPL YIO VA AKOUUTTAOETE TPOPIUA, KaBWG
evOéxeTal va mpokAnBei avatpor Tou goupvou.
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MEPH

1. Auyvia Aiokog yla Pixouha
2. 'Eheyxoc Bepuokpaaiac/Aettoupyiag ZTnpiypata pagwv
MOYEIPEUATOG TudAvn mopTa

3. Xpovodiakdémng 1 - Zéotapa/¥Yriotuo/Tkpih
4. Xpovodiakoémtng 2 - Dpuydaviopa

Tai Ynoiuatoc/diokog cuAoyng
2xdpa

©® N w;

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

MAUVETE Ta A@alpolpeva pépn pe YMapd oamouvovepo, EEMUVETE KNG Kal aQrioTE TA VA OTEYVWOOUV
0TOV 0€pal.

Aopnote emapkn xwpo (150 mm) yipw amdé tn povdda wote va emTpéneTal n por) OepuotnTag, Xwpic va
TPOKANBe( {nid oTa yeItovikd vIouhdrmia 1 6Tov Toixo.

Ano Tov @oupvo oag pmopei va Byaivel Aiyog Kamvog tnv mpwtn ¢opd mou Ba Tov xpnotponolioete. Autd
eivat uotoloyiko kat Ba e€alelpBei olvTopa.

FENIKH AEITOYPTIA

F'IA NA TON ANAWETE

1. NaTig AerToupyieg HayELpEUATOG, XPNOILOTIOINGTE TO XEIPIOTAPLO ENEYXOU Beppokpaaiag/AstToupyiag
MAYEIPEUATOC Yia Vo EMAEEETE Wia Beppokpacia iy pia AelToupyia payelpépatoc (toast (ppuydvioua),
grill (ykpth)). Ztn ouvéyela, emAEETE XPOVO MAYEIPEUATOC XPNOIMOTOIDVTAC TOV XPOVOSIaKOTTN 11
eMAECTE TN pUBULON stay on (Siatrpnon og Aeltoupyia).

2. Tia gpuyaviopa, B£0Te To XEIPIOTAPLO ENéyXOUL BeppoKkpaciag/AelToupyiag HayelpéUATog oTn
pUBUIoN toast. Xt ouvéxela, eMAEETE Tov PaBPd GPUYaVIoUATOC XPNOIMOTOLVTAC TOV
XPOvVoSIaKomTn 2.

FIA NA TON XBHZETE
STPEYTE TOUC XPovoSIaKoTTeG 0Tn Béan «O» KL TO XEIPLOTAPL0 ENEyXOU Beplokpaaiac/Aeitoupyiag
HayelpEUAToC oTn B€on «miny,

ZHMANTIKEXZ MAHPO®OPIEX

«  Auth n ouokeun kaiel. Otav A&ITOUPYEL, Va XPNOILOTOLEITE TAVTA YAVTIA GOUPVOU I TIACTPEC EQV
XPEACETAL VO AKOUMTTNOETE KATTOLD EWTEPIKT I} EOWTEPIKI| EMPAVELD TNG CUOKEUNG.

«  Mmopeite va puBpiceTe ToV XpovoSIaKOTTN 1) va XPNOIUOTIOINOETE TN pUBLION «stay on» yla Tn
\elToupyia puyaviopaTog.

. BeBaiwBeite 0TI TO TPOPIUO 1} TO OKEVOC EXEL LI AMOGTACH TOUAAXIOTOV 40 mm armd Ta eMGvw

BeppooTolxeia.
«  TomoBetote 1o TAYi Ynoipatog/dioko cuANOYNG, dv xpetdleTal, Katw amd Aimapd Tpéeia. To
TPOQIUO SeV MPETEL VAl EKTEIVETAL IEPA TTO TIG AKUEC TOU 6ioKOU, WOTE va pnv 6Ttdlouv uypd mavw
ota BeppoaTolyeia, yeyovog mou umopei va mpokahéael kamvo kat Suokohia aTo Kabdpioua.

OPYTANIZMA

1. O£0Te 10 XEIPIOTPLO ENEéyXOU Beppokpaciag/Aetoupyiag payelipéuatog otn Béon toast.

2. Avoi€te Tnv mOPTA Kal EI0AYETE TN OXAPA OTNV KATW UTOSOK).

3. TomoBetnote Ta €ibn mou BéNeTe va @puyavioeTte ameubeiag mAvw oTn oxApa Kal KAEIOTE TV MOPTA.

4, Tupiote Tov xpovodiakomtn 2 mpog ta Se€id 0o KévTpo ({4) kat émerta 6e€1d i aplotepd yia va
pubpioete Tov emBuunTd Babud epuyaviopatod (L4R).

5. HAuyvia 8a avayel kat Oa mapapeivel avappévn éwg dtou oAokAnpwbei 0 KUKAOG ppuyaviopaTog.
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YHMEIQZH: Na mapakolouBeite To @puydviopa woTe va BePfaiwdeite yia Tnv emiteuén Tou
emBupunTtou emmédou podiopatog. To XEIPIOTAPIO TOU XPOovoSIaKOTTN 2 pumopei va pubuIoTE( yia
TapATaon 1 Peiwon Tou Xpovou @puyaviopatog iy va tebei otn Béon amevepyomoinong (0)
omoLadNTOTE OTIYUI.

'Otav 0 KUKAOG ppuyaviopatog ohokAnpwOei, Oa akouoTei éva orjua. H Auyvia 6a ofnoel.
XpNOIHOTOIWVTAG YAVTIA OUPVOU, avoi€Te TV MOPTA KAl CUPETE TO PAPL TIPOG T £§w, 60O
XPELACETAL VIO VA APAIPECETE TO TPOPIHO.

AmocuvbéaTe Tn cuokeun and tnv mpila otav Sev Tn XPNOIUOTOIEITE.

YHMEIQZH: To XelploTPLo XPOvOSIaKOTITN 2 TIPETIEL VAl EXEL PUBUIOTEL, TIPOKEIEVOU VA AEITOUPYHOEL
TO PPULYAVIOUA.

WHXZIMO XTO FKPIA

MNa Yriolo oto ykpI\, mpoBepudvete yia 5 Aemtd. Nia BEATIoTa amoteAéopata, XPNOIMOMOIOTE TNV
endvw Béon paglo. BeBaiwbeite 0TI TO TPOPIUO 1) TO OKEVOG EXEL MIa AMOOTACN TOUAdXIOTOV 40 mm
amnd 1o emavw BepoaoTolyEio.

©¢oTe To Koupmi emAoyng Beppokpaciag otn Béon grill.

O£0Te TO XEIPIOTNPL0 XPOovodIakomTN 1 0To 20, EMElTa YUPIOTE TO MPOC Ta S€€1A 1) TPOG TA APLOTEPA
yla Tov emOupnTo Xpovo payelpépatog. EmAEETe stay on yia payeipepa mavw amoé 60 Aemta i yla
XELPOKIVNTO €AEYXO TOU XpOvoU payelpépatoc. H Auyvia Ba avdpel kat Oa mapapeivel avappévn €wg
610U ONOKANPwWOE( TO pHayeipepa.

YHMEIQXH: Mmopeite va BéoeTe Tov XpovoSIakomTn 1 o€ pia Tiur Xpdvou fi va otn puBuion stay on
yla Tn Aertoupyia Tou poupvou.

ApoU o poupvoc mpobeppavOei, avoifte TRV mMOPTA Kal E10AYETE TO TPOPIHO. KAeioTe TV mdpTa.

Edv éxete pubpioel xpdvo, Ba akouoTei éva oripua 6tav To payeipepa ohokAnpwbei. O poupvog Ba
amevepyoroinBei kat n Auxvia Ba opnoetl. Eav Sev xpnoipomnolrioete Tov XpovodiakomTn (stay on),
TIPETTEL VO OTIEVEPYOTIOINOETE Tr) GUOKEUN LOVOL 0aC, OTAV BENETE VA OTAPATHOETE TO Hayeipepa.
XpnOoIOmoIWVTAC YAVTIA GOUPVOU, AVOIETE TNV TOPTA KAl GUPETE TN 0XApa TTPOC Ta £€w, 600 XpeldleTal
Y10 VO AQAIPECETE TO TPOPIO.

AmocuvbéaTe Tn ouokeun and tnv mpila otav Sev Tn XPNOIUOTOIEITE.

YHZIMO

MNa KAAUTEPA AMOTEAETATA OTO PHOIKO 1) OTO HaYEIPEUQ, VA TPOBEPUAIVETE TAVTA TOV QOUPVO Yid
TouldxtoTov 10 Aemtd oty emBuunTt puBIon Beppokpaciac. MNa BEéATIoTa amoteAéopata,
XPNOIMOTIOINOTE TN Heaaia ) TNV Kdtw Béon pagiov.

AuTdg 0 PoUPVOC ExEl OXESIOOTEL yla va payelpelel Ypriyopa Kat amoSoTikd. Na eAéyxeTe mavTa Ta €idn
TIPWV a6 TOV XPOVO Hayelpépatog mou mpokabopileTtat yia évav cupBatiko @oUpvo, woTe va BeBativeote
ot1 8ev Ba payelpeutoly unepBoAIKd.

1.

O£0Te TO XEIPIOTNPL0 ENEYXOU DepoKpaciag/AeIToupyiag HayeIPEUOTOC OTNV AMAITOUEVN
Beppokpaoia.

O£0Te TO XEIPIOTAPL0 XPOoVOSIaKOTTN 1 0TO 20, EMEITa YUPIOTE TO TMPOC Ta S€€IA 1) TPOC TA APLOTEPA
yta Tov emBupnTo Xpovo payelpépatod. EmAéETe stay on yia payeipepa mdvw amd 60 Aemta n yia
XELPOKIVNTO €AeYXO0 TOU XpOVoU Hayelpépatoc. H Auyvia Ba avdpel kat Oa mapapeivel avappévn €
610U ONOKANPwWOE( TO Hayeipepa.

YHMEIQXH: Mmopeite va BéoeTe Tov XpovoSIakomTn 1 o€ pia Tiur Xpdvou fi va otn puBuion stay on
yla Tn Aertoupyia Tou poupvou.

Ao o oupvoc mpobepuavOei, avoifte TRV mMOPTA Kal E10AYETE TO TPOPIHO. KAeioTe TV mdpTa.
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4, Edv éxete puBuioel xpovo, Oa akouoTei éva orjpa tav To payeipepa odokAnpwbei. O poupvoc Ba
amevepyomotnBei kat n Auyvia Ba ofroel. Edv Sev xpnotomoloeTe Tov XpovodlakomnTn (stay on),
TIPETEL VA OTIEVEPYOTIOINOETE Tr) GUOKEUN OVOL 0aG, OTAV BENETE VA OTAATIOETE TO HAYEIPEUQL.

5. Xpnolgomolwvtag yavTia ¢oUpvou, avoi€Te TV mOPTA Kal CUPETE TN oXdpa mpog Ta £§w, oo
XPEGLETAL VIO VA AQALPECETE TO TPOPLUO.

6.  AmoouvoéoTe Tn ouokeur amd Ty mpifa 6tav Sev T XPNOILUOTIOIEITE.

OPONTIAA KAI ZYNTHPHZH

1. KaBapiote Tn yudhivn mopta pe éva Bpeyuévo mavi i opouyydpt foutnypévo oe xhapo 1 (eoTd
oamouvovePo. Mn XpNOIUOTOLEITE KABAPIOTIKA OTIPEL TCAMIWY. ZKOUTIOTE HE Eva UYpo Tavi, Xwpic
0amolV, yla va aQalpéceTe oamouvada Kat AekESeC amo To T(ApL.

2. T\Uvete Tn oxdpa o€ XMapo 1) {E0TO 0OMOUVOVEPOD. ZEMMUVETE KAl OTEYVWOTE KAAA.

3. TMAOvete To Tawi Pnoipatog/dioko culoyrc oe xhapd i (0T6 camouvovepo. ZEMOVETE Kal
OTEYVWOTE KAAG.

4. Edv éxel Yndei po@ipo mdvw oTn oxdpa 1y oto Tadi Ynoipatoc/dioko culoyrg/méypa yia
TNYAVIOUA KE 0€PQ, LOUNAOTE O€ XAlapo 1) (€0TO 0amouvovepo yia 1 wpa mpoTou To KabapioeTe.
XpNOIUOTOINOTE £va 6POUYYApL 1| Hid LAAAKIA BOUPTOA YIa VA aQalpECETE AeKESEC. ZEMMUVETE KAl
OTEYVWOTE KAAG.

5. KaBapioTe 10 e§wTePIKO e Eva uypo Tavi.

AIZKOZ TIA WIXOYAA

MatomoBétnon:

«  Metnvnépta tou poupvou KAEIOTH, oUPETE Tov §ioko péoa oTn BAcn Tou Yolpvou, amd TV
umPOCTIVA TAEUPAL.

Makabdpiopa:

1. 'Otav n ouokeun €Xel KOUWOEL APKETA WOTE VO UMTOPEITE VA TNV OKOUUITNOETE P AOPANELQ, CUPETE
€€w Tov Sioko yla Yixouha.

2. Adeldote Ta Yixouha kail okoumioTe Tov SioKo e £va uypO Tavi. ZTEYVWOTE TOV KAAA IPOTOU TOV
TomoBetrioete {ava.

ANAKYKAQZH

Ma v amo@uyn mpoPAnudtwy oto mepIBAAoV Kat TV vysia Aoyw empPBAaBwv
E E 0UGIWY, Ol GUOKEUEC Kal Ol eMavaQopTIOUEVEC KAl W ETAVAPOPTI(OUEVEC UMATAPIEG
mmmm  TTOU EMICNPAIVOVTAL LE KATTOLO amd auTtd Ta 6UMPOAa, dev PEMel va amoppimTovTal Me
Ta Kolvd olkiakd amoppippata. Na amoppinTeTe mAvTa TIC NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEC
OUOKEUVEG Kal, dTTou XpelaleTal, TIC EMava@opTI(OUEVES KAl PN EMAVAPOPTI(OHEVES
umatapieg, o KATdAANo, emionpo onpeio GUAOYNG/AVAKUKAWONG.
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A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a késziilékkel egyiitt, ha azt tovabbadja.
Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsédgi dvintézkedéseket:

Az eszkozt 8 éves (vagy iddsebb) gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis
képességekkel rendelkezd vagy tapasztalatlan személyek csak feliigyelet alatt/mdsok utasitdsainak
megfelel6en és csak akkor haszndlhatjdk, ha tisztban vannak a haszndlatbdl eredd kockazatokkal.
Gyermekek nem jétszhatnak az eszkozzel. A késziilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak
feliigyelet alatt és csak akkor végezhetik, ha 8 évesnél iddsebbek. Tartsa az eszkozt és a kabelt 8 éven
aluli gyermekektol elzarva.

Ne csatlakoztassa a késziiléket iddzitd kapcsoldhoz vagy tdvvezérlésii rendszerhez.

Az élelmiszer kigyulladhat. Ne haszndlja a késziiléket fiiggonyok vagy egyéb gyilékony anyagok
kozelében, illetve haszndlat sordn mindig tartsa szem el6tt a késziiléket.

Haszndlat kozben ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket.

A\ A késziilék feliiletei felforrosodnak. A maradék hd miatt hasznalat utan forrdak maradnak a
feliiletek.

Rendszeresen tdvolitsa el, iiritse ki és tisztitsa ki a morzsatalcat. Ne haszndlja a morzsatalca
felszerelése nélkiil.

Ha a tdpkabel rongalt, vigye vissza a késziiléket, mert veszélyes a hasznélata.

A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kiviil més célra ne haszndlja.

Ha az étel langra lobban, tartsa zdrva a siit6ajtét, és huizza ki a csatlakozdaljzatbdl a késziiléket.
CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

®  Nehasznélja a késztiléket furdékad, zuhanyzd, medence vagy egyéb vizet tartalmazé edény mellett.
Ne hasznélja a szabadban.
Mindig hasznlja a készllék fogantyuit vagy hasznaljon siitékeszty(it, mivel egyes részek
felforrésodnak.
Vezesse el a kdbelt, hogy az ne l6gjon be, igy nem fog elesni vagy elakadni benne.
Ha a késziilék nincs hasznélatban, akkor huzza ki, valamint tisztitas és tarolas el6tt mindig hagyja,
hogy teljesen lehdiljon.
Helyezze a késziiléket egy stabil, sik, héallo fellletre.
Ne tegyen a stitébe papirt, kartont, mlianyagot vagy ezekhez hasonl6 anyagokat.
SOHA ne haszndlja a nyitott lvegajtot polcként, ételt ne helyezzen ra, mert ez a siit6 felboruldsat

okozhatja.
ALKATRESZEK
1. Vilagitas 6. Polctdmaszok
2. Hémérséklet/Sutési funkcid vezérls 7. Uvegajté
3. 1.1d6zitd - Melegités/Sutés/Grill 8.  Sitbéedény/csepptalca
4. 2.1d6zité - piritas 9. Récs
5.

Morzsatélca
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Mossa ki a kivehet6 alkatrészeket meleg, szappanos vizben, jél 6blitse le, majd szaritsa levegdn.

Hagyjon elegendé helyet (150 mm) az egység kordil, hogy a hé dramolhasson a szomszédos szekrények és
falak kdrosodésa nélkil.

Eléfordulhat, hogy a siité elsé hasznélatkor kissé fiistdl. Ez normélis és hamar el fog mulni.

ALTALANOS MUKODTETES

BEKAPCSOLAS

1. Asiitéshez hasznélja a Homérséklet/Sutési funkcié gombot, hogy kivélassza a hémérsékletet vagy a
stitési mdédot (toast (piritds), grill). Ezutan vélassza ki a siitési id6t az 1. id6ézit6vel, vagy vélassza a
‘stay on’ (bekapcsolva marad) beallitést.

2. Apiritdshoz éllitsa a Homérséklet/Sutési funkcié vezérldjét ‘toast’ allasba. Ezutdn valassza ki a piritas
arnyalatat a 2. idézit6vel.

KIKAPCSOLAS
. Forgassa az id6zitéket az ‘0’ helyzetbe, a Homérséklet/Sitési funkcio vezérlgjét pedig a ‘min’
helyzetbe.

FONTOS INFORMACIO
Ez a készlilék felforrosodik. Hasznalat kézben mindig hasznaljon stitékeszty(it vagy fazéktartdt,
amikor megérinti a készllék barmely kiilsé vagy belsé feliiletét.
Be kell dllitania az id6zit6t, vagy hasznalnia kell a ‘stay on” bedllitast, hogy a stité mikodjon.
Ugyeljen arra, hogy az étel vagy a siitéedény ne keriiljon 40 mm-nél kézelebb a felsé fiitéelemekhez.
Helyezze be a siitéedényt/csepptélcat szlikség szerint zsiros ételek ala. Az ételek nem nyulhatnak tul
a talca szélein, nehogy a cseppek essenek a fitelemekre, ahol fiistot okozhat és késébb nehezen
tisztithatok.

PIRITAS

1. Allitsa a Hémérséklet/Siitési funkcié vezérlét a toast poziciora.

2. Nyissa ki az ajtot, és helyezze a racsot az alsé nyildsba.

3. Helyezze a piritando ételeket kdzvetleniil a racsra és csukja be az ajtét.

4,  Forgassa a 2. id6zit6t az dramutatd jardsaval megegyezé iranyban a kozépsé ((4) allasba, majd az
Oramutatd jarasaval megegyezé vagy ellentétes irdnyba, hogy beadllitsa a kivant piritasi szintet
(L4R).

5. Afény kigyullad és addig égve marad, amig a piritas be nem fejez6datt.

MEGJEGYZES: Figyelje a piritést, hogy megbizonyosodjon a kivant barnulési szint elérésérél. A 2.
id6zit6 bedllithatd a piritas idejének meghosszabbitasara vagy csdkkentésére, vagy barmikor
kikapcsolhatd a (O) helyzetbe dllitva.

6.  Amikor a piritasi ciklus befejez6détt, hangjelzés hallhato. A fény kialszik.

7. Sutkesztyl segitségével nyissa ki az ajtot, és csusztassa kifelé a racsot annyira, hogy kiszedhesse az
ételt.

8. Huzza ki a késziiléket a csatlakozdaljzatbol, amikor nem hasznélja.

MEGJEGYZES: A 2. id6zit6 vezérlét be kell allitani a siité mikddéséhez.

GRILLEZES

Grillezéskor melegitse el6 5 percig. Az optimalis eredmény érdekében hasznalja a felsé poziciot.
Ugyeljen arra, hogy az étel vagy a siitéedény ne legyen 40 mm-nél kézelebb a felsé fiitéelemhez.
1. Allitsa a hémérsékletvalaszté gombot a grill poziciéba.
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Allitsa az 1. id6zit6 vezérlét 20-ra, majd forgassa az Sramutatd jaraséval megegyezé vagy ellentétes
irdnyba a kivant suitési id6hoz. Vélassza a stay on lehetdséget, ha 60 percnél hosszabb ideig kivan
sttni, vagy ha siitési id6t kézzel szeretné vezérelni. A fény kigyullad és addig vilagit, amig a sttés be
nem fejezddik.

MEGJEGYZES: Az 1.idézit6t egy adott idStartamra vagy stay on allasra kell allitani a siité
mUkddéséhez.

3. Miutédn a siit6 elémelegitése megtdrtént, nyissa ki az ajtot és helyezze be az ételt. Csukja be az ajtot.

4. Habeallitott egy idé6t, akkor a stités befejezése utan egy hangjelzés hallhato. A siit kikapcsol, és a
fény kialszik. Ha nem az id6zitét hasznalja (stay on), akkor a készlléket manudlisan kell kikapcsolnia,
miutan a siités befejez6dott.

5. Sutékesztytvel nyissa ki az ajtot, és csusztassa kifelé a racsot, annyira, hogy kiszedhesse az ételt.

6.  Huzza ki a készlléket a csatlakozdaljzatbol, amikor nem haszndlja.

SUTES

A legjobb eredmény elérése érdekében siités el6tt mindig melegitse a siitét legaldbb 10 percig a kivant
hémérsékleti bedllitdson. Az optimalis eredmény érdekében hasznalja a kdzépsd vagy alsé polchelyzetet.
Ezt a slitét gyors és hatékony sutésre tervezték. Kérjlk, ellendrizze az ételt a hagyomdnyos siitéhoz eldirt
stitési idénél kordbban, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy nincsen tulsitve.

1.
2.

Allitsa a Hémérséklet/Siitési funkcié vezérléjét a megfelelé hdmérsékletre.

Allitsa az 1. id6zit6 vezérlét 20-ra, majd forgassa az Sramutatd jaraséval megegyezé vagy ellentétes
irdnyba a kivant suitési id6hoz. Vélassza a stay on lehetdséget, ha 60 percnél hosszabb ideig kivan
stitni, vagy ha slitési id6t kézzel szeretné vezérelni. A fény kigyullad és addig vilagit, amig a sttés be
nem fejezddik.

MEGJEGYZES: Az 1.idézit6t egy adott idStartamra vagy stay on allasra kell allitani a siité
mikodéséhez.

Miutén a siité elémelegitése megtortént, nyissa ki az ajtot és helyezze be az ételt. Csukja be az ajtét.
Ha bedllitott egy id6t, akkor a siités befejezése utan egy hangjelzés hallhato. A siité kikapcsol, és a
fény kialszik. Ha nem az idézit6t hasznalja (stay on), akkor a készlléket manualisan kell kikapcsolnia,
miutan a siités befejez6dott.

Sttékesztytvel nyissa ki az ajtot, és csusztassa kifelé a racsot, annyira, hogy kiszedhesse az ételt.
Huzza ki a késziiléket a csatlakozoaljzatbdl, amikor nem haszndlja.

KEZELES ES KARBANTARTAS

1.

Tisztitsa meg az livegajtot egy meleg vagy forrd szappanos vizbe martott nedves ruhaval vagy
szivaccsal. Ne hasznéljon permetezé Uvegtisztitdt. Szappanmentes, nedves ronggyal tordlje le a
maradék habot és csikokat az Givegrél.

Mossa le a racsot meleg vagy forrd szappanos vizzel. Oblitse le és alaposan szaritsa meg.

Mossa le a siitéedényt/cseppfelfogd talcat meleg vagy forrd szappanos vizzel. Oblitse le és alaposan
széritsa meg.

Ha étel rastine a racsra/stitéedényre/cseppfelfogo talcara/forrdlevegés siitéshez vald siitdkosarra,
akkor tisztitas el6tt 1 6ran at 4ztassa meleg vagy forrd szappanos vizben. A foltok eltavolitasahoz
hasznaljon szivacsot vagy puha tisztitokefét. Oblitse le és alaposan szaritsa meg.

Tisztitsa meg a késztilék kiilsejét nedves ruhaval.

74



MORZSATALCA

Beszerelés:

«  Csukott suit6ajtonal csusztassa eldlrdl a talcat a siité aljaba.

Tisztitas:

1. Amikor az eszkdz eléggé lehdlt ahhoz, hogy biztonsdgosan megérintse, csusztassa ki a morzsatalcét.

2. A morzsét Ontse ki, és nedves ruhaval tordlje le a talcét. Alaposan széritsa meg, miel6tt Ujra
behelyezné.

UJRAHASZNOSITAS

Az aldbbi jel6lések valamelyikével ellatott késziilékekben, valamint Ujratolthetd és
nem Ujrat6ltheté akkumuldtorokban jelen [évé veszélyes anyagok jelentette
L |

kornyezeti és egészségi kockdazatok elkeriilése érdekében ezeket tilos a haztartési
hulladékkal egytitt megsemmisiteni. Az elektromos és elektronikus termékeket, és, ha
vannak, az Ujratolthetd és nem Ujratdlthetd akkumuldtorokat mindig a megfelelé
hivatalos hulladék-ujrahasznosité/begy(ijté kdzpontba kell vinni.
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Talimatlari okuyun, giivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan énce cihazin tlim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel gtivenlik 6nlemlerini izleyin:

Bu cihaz, 8 yas ve iizeri cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasitelere sahip veya
deneyim ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan, sadece denetim/talimat altinda olmalari ve icerilen
tehlikeleri anlamalan kaydiyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla oyun oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi islemleri, 8 yasin iizerinde ve denetim altinda olmadiklari taktirde, cocuklar
tarafindan gerceklestirilmemelidir. Cihazi ve kablosunu 8 yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.
Cihazin baglantilarini, bir zamanlayici veya uzaktan kumanda sistemi iizerinden kurmayin.

Yag alev alabilir. Cihazi perdelerin veya diger tutusabilir malzemelerin yakininda veya altinda
kullanmayin ve kullanim sirasinda dikkatli olun.

Kullanim sirasinda cihazi gozetimsiz birakmayin.

A\ (ihazin yiizeyleri ok 1sinabilir. Kalan 1s1, yiizeyleri kullanimdan sonra sicak tutmaya devam
edecektir.

Kirinti tepsisini diizenli araliklarla ¢ikarin, bosaltin ve temizleyin. Cihazi, kininti tepsisi takili olmadan
kullanmayn.

Kablo hasarliysa, tehlikeyi onlemek icin cihazi iade edin.

(ihaz, bu talimatlarda belirtilenler diginda bir amagla kullanmayn.

Yiyecegin alev almasi durumunda, kapagi kapal tutun ve cihazin fisini elektrik prizinden gikarin.
SADECE EV ICI KULLANIM

®  Bucihazi banyo kivetleri, dus tekneleri, lavabolar veya su iceren diger kaplarin yakininda
kullanmayin.
Dis mekanlarda kullanmayin.
Bazi kisimlar 1sinabileceginden, cihazi her zaman kulplarindan tutun veya firin eldiveni kullanin.
Kabloyu sarkmayacak ve takilmaya veya dolasmaya neden olmayacak sekilde yonlendirin.
Kullaniimadigi zamanlarda cihazin fisini elektrik prizinden ¢ekin ve temizleme ve depolama
Oncesinde mutlaka tamamen sogumasini bekleyin.
Cihazi sabit, diiz, 1stya dayanikli bir zemin (izerine yerlestirin.
Su malzemelerden herhangi birini firina koymayin: kagit, mukavva, plastik veya benzer herhangi bir
madde.
Firinin devrilmesine neden olabileceginden, agik cam kapagi, yiyecekleri dinlendirmek icin bir raf
olarak ASLA kullanmayin.

PARCALAR

1. Lamba 6.  Raf destekleri

2. Sicaklik/Pisirme islevi kumandasi 7. Cam kapak

3. Zamanlayici 1 - Isitma/Firin/lzgara 8.  Finn tepsisi/damlama tepsisi
4. Zamanlayica 2 - Kizartma 9. Telraf

5. Kinntitepsisi
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iLK KEZ KULLANMADAN ONCE

Cikarilabilen parcalari ilik sabunlu suda yikayin, iyice durulayin, suyunu siizdiiriin ve dogal sekilde
kurumaya birakin.

Isinin bitisik dolap ve duvarlara hasar vermeden rahatca dolasabilmesi icin, cihazin etrafinda yeterli bosluk
(150 mm) birakin.

Firniniz, ilk kez kullandiginizda biraz duman ¢ikarabilir. Bu durum normaldir ve kisa bir siire sonra ortadan
kaybolacaktir.

GENEL ISLETIM

ACMAKICIN

1. Pisirme islevlerinde bir sicaklik veya pisirme modu (toast (kizartma), grill (1zgara)) segmek icin
Sicaklik/Pisirme islevi kumandasini kullanin. Ardindan, Zamanlayici 1'i kullanarak bir pisirme suresi
veya ‘stay on’ (devam et) ayarini segin.

2. Kizartmalarda, Sicaklik/Pisirme islevi kumandasini ‘toast’ (kizartma) ayarina getirin. Ardindan,
Zamanlayici 2'yi kullanarak kizartma rengini segin.

KAPATMAK ICIN
Zamanlayicilari dond(irerek ‘0" pozisyonuna ve Sicaklik/Pisirme islevi kumandasini ‘min’ pozisyonuna
getirin.

ONEMLI BiLGI

. Bu cihaz calisirken 1sinmaktadir. Kullanim sirasinda, cihazin herhangi bir dis veya i¢ yiizeyine
dokunurken mutlaka firin eldivenleri veya tencere tutacaklari kullanin.

«  Kizartma firminin ¢alismasi icin zamanlayiciyr ayarlamali veya ‘stay on’ (devam et) ayarini
kullanmalisiniz.

«  Yiyecedin veya firmlanan yemegin, tst 1sitma devrelerine 40 mm’den yakin olmamasina dikkat edin.

«  Finn tepsisini/damlama tepsisini, yagli yiyeceklerin altina gereken sekilde takin. Damlalarin isitma
devrelerinin iizerine diiserek duman olusturmasini ve temizleme giigliigiine yol agmasini dnlemek
icin, yiyecegin tepsinin kenarlarindan tasmamasina dikkat edin.

KIZARTMA

3. Sicaklik/Pisirme islevi kumandasini toast (kizartma) pozisyonuna getirin.

4. Kapagi agin ve tel rafi alt yuvaya yerlestirin.

5. Kizartilacak tiriinleri dogrudan tel rafin tizerine yerlestirin ve kapagi kapatin.

6. Istenilen kizartma rengini ({£) ayarlamak icin, Zamanlayici 2'yi saat yéniinde orta ({ 3.48R) konuma

getirin ve ardindan, saat yoniinde veya saatin aksi yonde dondiirtn.

Lamba yanacak ve kizartma programi tamamlanincaya dek yanmaya devam edecektir.

NOT: Istenilen kizariklik derecesinin elde edilmesini garantilemek icin, kizartma stirecini izleyin.

Zamanlayici 2 kumandasi, kizartma siiresini uzatmak veya kisaltmak icin ayarlanabilir veya herhangi

bir anda Kapali (0) pozisyonuna getirilebilir.

8.  Kizartma programi tamamlandiginda, sesli bir sinyal yayinlanacak ve lamba sénecektir.

9. Finn eldivenlerini kullanarak, kapadi acin ve rafi yalnizca yiyecegi ¢ikarmak icin yeterli olacak
mesafede, disar dogru kaydirin.

10.  Kullaniimadigi zamanlarda cihazin fisini elektrik prizinden gikarin.

«  NOT: Zamanlayici 2 kumandasi, kizartma firininin calismasi icin ayarlanmalidir.

° N
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IZGARA

Izgara yapmak icin 5 dakika dn-1sitma gerceklestirin. En iyi sonucu almak icin en Ust raf pozisyonunu
kullanin. Yiyecegin veya firinlanan yemegin, Gst 1sitma devrelerine 40 mm’'den yakin olmamasina
dikkat edin.

Sicaklik segme kadranini grill (1zgara) olarak ayarlayin.

2. Zamanlayici 1 kumandasini 20'ye ayarlayin ve sonra, saat yonlinde veya saatin aksi yonde dondiirerek
istenilen pisirme siiresine getirin. 60 dakikadan uzun siire pisirmek veya pisirme siresini manuel
olarak kontrol etmek icin stay on (devam et) secimi yapin. Lamba yanacak ve pisirme programi
tamamlanincaya dek yanmaya devam edecektir.

« NOT: Fininin galismaya baslamasi icin Zamanlayici 1i belirli bir zamana veya stay on (devam et)
ayarina getirmelisiniz.

3. Finnin én-1sitma siireci tamamlandiginda, kapagi acin ve yiyecedi yerlestirin. Kapagr kapatin.

4. Birsure ayarlandiysa, pisirme siresi tamamlandiginda sesli bir sinyal duyulacaktir. Firin kendiliginden
kapanacak ve lamba sonecektir. Zamanlayiciyi kullanmiyorsaniz (stay on), pisirme islemi dilediginiz
sekilde tamamlandiginda cihazi manuel olarak kapatmaniz gerekecektir.

5. Finn eldivenlerini kullanarak, kapadi acin ve rafi yalnizca yiyecegi cikarmak icin yeterli olacak mesafede,
disari dogru kaydirin.

6.  Kullaniimadigi zamanlarda cihazin fisini elektrik prizinden ¢ikarin.

FIRINDA PiSiRME

En iyi sonucu almak icin, firnlama veya pisirme sirasinda firini istenilen sicaklik ayarinda en az 10 dakika
énceden mutlaka isitin. ideal sonug icin orta veya alt raf pozisyonunu kullanin.

Bu firin hizli ve verimli sekilde pisirme icin tasarlanmistir. Asiri pismelerini dnlemek icin, [Gtfen Griinlerinizi
konvansiyonel bir firinda 6nerilen pisirme siiresinden énce denetleyin.

1.
2.

6.

Sicaklik/Pisirme islevi kumandasini, gerekli sicakliga ayarlayin.

Zamanlayici 1 kumandasini 20'ye ayarlayin ve sonra, saat yonlinde veya saatin aksi yonde dondiirerek
istenilen pisirme siresine getirin. 60 dakikadan uzun siire pisirmek veya pisirme siresini manuel
olarak kontrol etmek icin stay on (devam et) secimi yapin. Lamba yanacak ve pisirme programi
tamamlanincaya dek yanmaya devam edecektir.

NOT: Firinin calismaya baglamast icin Zamanlayici 1'i belirli bir zamana veya stay on (devam et)
ayarina getirmelisiniz.

Firinin 6n-i1sitma siireci tamamlandiginda, kapadi acin ve yiyecedi yerlestirin. Kapagi kapatin.

Bir stire ayarlandiysa, pisirme stiresi tamamlandiginda sesli bir sinyal duyulacaktir. Firin kendiliginden
kapanacak ve lamba sonecektir. Zamanlayiciyi kullanmiyorsaniz (stay on), pisirme islemi dilediginiz
sekilde tamamlandiginda cihazi manuel olarak kapatmaniz gerekecektir.

Firin eldivenlerini kullanarak, kapadr acin ve rafi yalnizca yiyecedi ¢cikarmak icin yeterli olacak
mesafede, disari dogru kaydirin.

Kullanilmadigi zamanlarda cihazin figini elektrik prizinden ¢ikarin.

BAKIM VE OZEN

1.

Cam kapadt ilik - sicak arasi sabunlu suya daldiriimis nemli bir bez veya siinger ile temizleyin. Spreyli
cam temizleyicileri kullanmayin. Camdaki sabun képugu kalintilarini ve cizgileri, sabunsuz nemli bir
bezle silerek temizleyin.

Tel rafi1lik - sicak arasi sabunlu suda yikayin. Durulayin ve tamamen kurumasini saglayin.

Firin tepsisini/damlama tepsisini, ilik - sicak arasi sabunlu suda yikayin. Durulayin ve tamamen
kurumasini saglayin.
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4. Finnda tel raf veya firin tepsisi/damlama tepsisi/hava ile kizartma file rafi tizerinde herhangi bir
yiyecek pisirildiyse, temizlemeden énce ilik - sicak arasi sabunlu suda 1 saat bekletin. Lekeleri
gidermek icin bir siinger veya yumusak bir temizleme fircasi kullanin. Durulayin ve tamamen
kurumasini saglayin.

5. Digylzeyleri nemli bir bezle temizleyin.

KIRINTI TEPSISi

Takmak icin:

«  Finn kapagr kapal durumdayken, tepsiyi dnden firinin tabanina dogru kaydirin.

Temizlemek igin:

1. Cihaz, giivenli sekilde dokunulabilecek kadar sogudugunda, kirinti tepsisini disari dogru kaydirin.

2. Kinintilar atin ve tepsiyi nemli bir bezle silin. Yerine tekrar takmadan 6nce iyice kurumasina dikkat
edin.

GERi DONUSUM

Tehlikeli maddelerin yol acacadi cevre ve saglik sorunlarini nlemek icin, su
sembollerden biri ile isaretlenmis cihazlar ve sarj edilebilir ve tek kullanimlik piller
mmmm  genel evsel atiklarla birlikte ¢ope atilmamalidir. Elektrikli ve elektronik Griinleri ve ilgili

olabilecek sarj edilebilir ve tek kullanimlik pilleri her zaman resmi, uygun bir geri
donlsiim/toplama noktasina birakin.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini diistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tastyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de bazd, inclusiv:

Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si de cdtre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca sunt supravegheati/
instruiti si inteleg pericolele la care se supun. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea si
utilizarea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii decat daca acestia au peste 8 ani si sunt
supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

Nu conectati aparatul prin intermediul unui sistem cu temporizator sau cu comanda de la distanta.
Alimentele se pot arde. Nu folositi aparatul langd sau sub perdele sau alte materiale inflamabile si
aveti grija cat timp functioneaza aparatul.

Nu plecati de langd aparat atunci cand functioneaza.

A\ Suprafetele aparatului se vor incinge. Caldura reziduald va pastra suprafetele fierbinti dupa
utilizare.

Indepértati, goliti si curatati tava de firimituri in mod requlat. Nuil folositi fara tava pentru firimituri
sa fle montatd.

Dacd cablul de alimentare este deteriorat, aparatul trebuie returnat pentru a evita orice risc.

Nu folositi aparatul in niciun alt scop decét cel descris in aceste instructiuni.

in caz de aprindere a alimentelor, tineti usa inchisa si deconectati aparatul.
EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC
®  Nufolositi acest aparat langa cada, dus, chiuvetd sau alte recipiente ce contin apa.
Nu il folositi in aer liber.
Utilizati intotdeauna manerele aparatului sau folositi manusi de cuptor deoarece unele componente
vor fi fierbinti.
Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne si sa nu va impiedicati de el.
Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare atunci cand nu il utilizati si ldsati-| sa se raceasca
complet inainte de curatare si depozitare.
Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, nivelatd, termorezistenta.
Nu introduceti niciunul dintre materialele urmatoare in cuptor: hartie, carton, plastic sau ceva similar.
NICIODATA nu folositi usa de sticla deschisa ca raft pentru a sustine mancarea, deoarece acest lucru
poate determina rasturnarea cuptorului.

PAR]’I COMPONENTE

1. Lumina 6.  Suporturi pentru raft

2. Comanda functiei de temperatura / Gatit 7. Usddesticla

3. Cronometru 1-Incalzire/Gatire/Gratar 8.  Tava pentru copt/tava pentru scurgere
4. Cronometru 2 - prdjire paine 9. Raftdinsarma

5. Tava pentru firimituri
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iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Spalati componentele detasabile cu apa caldutd si sdpun, clatiti bine, scurgeti si lasati la uscat.

Lasati suficient spatiu (150 mm) in jurul aparatului pentru a permite caldurii sa circule fara a deteriora
dulapurile si peretii adiacenti.

Cuptorul dvs. poate scoate putin fum la prima utilizare. Acest lucru este normal si va dispdrea in scurt timp.

FUNCTIONARE GENERALA

PENTRU A PORNI-ON

1. Pentru functiile de gatit, utilizati comanda functiei Temperaturad/Gatire pentru a selecta o
temperaturd sau modul de gatit (toast (prajire), grill (grdtar)). Apoi, selectati un timp de gatire
folosind Cronometrul 1 sau selectati setarea ,stay on” (,ramaneti pe”).

2. Pentru prdjire, setati comanda functiei Temperaturd/Gatit la setarea ,toast”. Apoi, selectati nuanta de
prajire folosind Cronometru 2.

PENTRU A OPRI
+  Rotiti cronometrele in pozitia ,0” si comanda functiei Temperaturd/Gatire in pozitia ,min".

INFORMATII IMPORTANTE

«  Acest aparat se incalzeste. Cand il folositi, utilizati intotdeauna manusi de cuptor sau suporturi
pentru oald cand atingeti orice suprafata exterioara sau interioard a aparatului.

«  Trebuie sa setati cronometrul sau sa utilizati setarea ,stay on” pentru ca prdjitorul sé functioneze.

«  Asigurati-vd ca mancarea sau vasul pentru copt nu se afld la mai putin de 40 de mm de elementele
de incélzire superioare.

+  Puneti tava de copt/tava de scurgere dupd cum este necesar sub alimentele uleioase sau grase.
Mancarea nu trebuie sd se extinda dincolo de marginile tavii pentru a evita caderea picaturilor de
grasime pe elementele de incdlzire, unde poate cauza fum si poate fi dificil de curatat.

PRAJIREA

1. Setati comanda functiei Temperaturd/Gatire pe pozitia toast.

2. Deschideti usa si introduceti raftul din sarmd in partea de jos.

3. Puneti produsele care trebuie prdjite direct pe raftul din sdrma si inchideti usa.

4, Rotiti Cronometrul 2 in sens orar spre mijloc ({4) si apoi spre dreapta sau spre stanga pentru a seta
nuanta de prajire doritd ((.4RR).

5. Lumina se va aprinde si va rdmane aprinsa pana la finalizarea ciclului de prajire.

. NOTA: Urmériti préjirea pentru a vé asigura cd obtineti nivelul dorit de rumenire. Cronometrul 2
poate fi reglat pentru a prelungi sau reduce timpul de prdjire sau poate fi mutat in pozitia oprit (O) in
orice moment.

6.  Cand ciclul de prajire este complet, se va auzi un semnal sonor. Lumina se va stinge.

7. Folosind manusi de cuptor, deschideti usa si glisati raftul spre exterior, suficient de mult pentru a
scoate mancarea.

8.  Scoateti aparatul din priza cand nu este utilizat.

- NOTA: Comanda Cronometrului 2 trebuie setata pentru ca prajitorul sd functioneze.

GRATAR

«  Cand faceti gratar, preincalziti 5 minute. Pentru rezultate optime, utilizati pozitia superioara a raftului.
Asigurati-va cd mancarea sau vasul pentru copt nu se afld la mai putin de 40 de mm de elementele
de incélzire superioare.

1. Setati butonul selectorului de temperatura la grill.
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2. Setati comanda Cronometrului 1 la 20 apoi rotiti-| spre dreapta sau spre stanga pentru a obtine
timpul de gatire dorit. Selectati stay on pentru a gati mai mult de 60 minute sau pentru a controla
manual timpul de preparare. Lumina se va aprinde si va rdmane aprinsd pand cand gatitul este
complet.

. NOTA: Trebuie sa setati Cronometrul 1 la 0 anumita perioada de timp sau sa pastrati setarea stay on
pentru ca cuptorul sa functioneze.

3. Dupa ce cuptorul a fost preincalzit, deschideti usa si introduceti mancarea. Inchideti usa.

4. Dacd ati setat o anumita perioada, se va auzi un semnal sonor dupa terminarea gatitului. Cuptorul se
va opri si lumina se va stinge. Daca nu utilizati cronometrul (stay on), trebuie sa opriti manual
aparatul dupa ce ati terminat de gatit asa cum va place.

5. Folosind manusi de cuptor, deschideti usa si glisati raftul din sarma spre exterior, suficient de mult
pentru a scoate mancarea.

6.  Scoateti aparatul din priza cand nu este utilizat.

COACERE

Pentru cele mai bune rezultate, cdnd coaceti sau gatiti, preincalziti intotdeauna cuptorul timp de cel putin
10 minute la temperatura dorita. Pentru rezultate optime, utilizati pozitia mediana sau inferioara a raftului.
Acest cuptor a fost conceput pentru a gati rapid si eficient. Va rugdm sd inspectati elementele mai
devreme decat timpul de gatit prescris pentru un cuptor conventional pentru a vd asigura ca nu sunt
supraincalzite.

1. Setati comanda functiei Temperaturd/Gatire la temperatura necesara.

2. Setati comanda Cronometrului 1 la 20 apoi rotiti-| spre dreapta sau spre stanga pentru a obtine
timpul de gatire dorit. Selectati stay on pentru a gati mai mult de 60 minute sau pentru a controla
manual timpul de preparare. Lumina se va aprinde si va rdmane aprinsd pand cand gatitul este
complet.

. NOTA: Trebuie sa setati Cronometrul 1 la 0 anumita perioada de timp sau sa pastrati setarea stay on
pentru ca cuptorul sa functioneze.

3. Dupa ce cuptorul a fost preincalzit, deschideti usa si introduceti mancarea. Inchideti usa.

4. Dacd ati setat o anumita perioada, se va auzi un semnal sonor dupa terminarea gatitului. Cuptorul se
va opri si lumina se va stinge. Daca nu utilizati cronometrul (stay on), trebuie sa opriti manual
aparatul dupa ce ati terminat de gatit asa cum va place.

5. Folosind manusi de cuptor, deschideti usa si glisati raftul din sarma spre exterior, suficient de
mult pentru a scoate mancarea.

6.  Scoateti aparatul din priza cand nu este utilizat.

INGRUJIRE SI INTRETINERE

1. Curdtati usa de sticld cu o carpa umeda sau un burete inmuiat in apa fierbinte cu sdpun. Nu folositi
un produs pulverizator de curatat sticla. Stergeti cu o carpa umeda fara sapun pentru a indeparta
reziduurile si urmele de pe sticla.

2. Spalati cu apé fierbinte cu sdpun raftul din sarma. Clatiti si uscati bine.

Spalati cu apa fierbinte cu sdpun tava pentru copt/tava pentru scurgere. Clatiti si uscati bine.

4. Dacd vreun aliment s-a lipit pe raftul de sarmd sau pe tava pentru copt/tava pentru scurgere/gratarul
din plasa, inmuiati in apa fierbinte cu sapun timp de 1 ora inainte de curatare. Folositi un burete sau o
perie moale de curdtare pentru a indeparta petele. Clatiti si uscati bine.

5. Curatati exteriorul cu o carpa umeda.

w
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TAVA PENTRU FIRIMITURI

Pentru instalare:

«  Cuusa cuptorului inchisg, glisati tava la baza cuptorului, din fatd.

Pentru curdtare:

1. Cand cuptorul este suficient de rece pentru a-| atinge in sigurantd, scoateti tava pentru firimituri.
2. Aruncati firimiturile si stergeti tava cu o carpa umeda. Uscati bine inainte de remontare.

RECICLAREA

Pentru a evita problemele de mediu si de sanatate cauzate de substantele periculoase,
aparatele si bateriile reincarcabile si cele obisnuite marcate cu unul dintre aceste
L |

simboluri, nu trebuie eliminate impreunad cu deseurile municipale nesortate. Eliminati
intotdeauna produsele electrice si electronice si, dupd caz, bateriile reincarcabile si
cele obisnuite, la un punct de reciclare/colectare corespunzator.
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MpoueTeTe MHCTPYKLMUTE, 3aMa3eTe M 11 'y NpefaBaliTe, ako npedasate v ypeaa. OTcTpaHeTe BCUYKN
OMaKoBKW Npefu ynotpeba.

BAXXHU NMPEAMNA3HUN MEPKU
CnenBaPlTe OCHOBHUTE MEPKK 3a 6e3OI'IaCHOCT, BKMHOYUTENTHO:
To3u ypen Moxe fia ce U3non3Ba oT Aelia Haz 8-roAuLLHa Bb3pacT, KaKTO 11 OT Xopa € OrpaHinyeHu
(r314eCKM, CETUBHI M YMCTBEHM COCOBHOCTI, AW IMNCA HA OMUT 1 MO3HAHKA, aKO (a
HarneX JaHN/MHCTPYKTUPaHI 1 pa3bupar onacHoctute. Cypena He TpA6Ba fa urpaaT geua.
MouncTBaHeTo U MoAAPbKKaTa He TpAOBA /1A Ce M3BBPLLBAT OT 1eL[a, 0CBEH aKO Te He Ca Haj
8-roAvLLHa Bb3PACT v HAKOM T Harnexa. [TazeTe ypena v kabena ot AeLia noj 8-roAuLuHa Bb3pacr.
He cBbp3BaiiTe ypea upe3 Taiimep uii CACTeMa 3 AUCTAHLMOHHO yNpaBeHue.
XpaHata moxe fia u3ropu. He u3non3Baiite ypeaa B 6aM30CT 40 WA NOZ 3aBECH AN Apyrut
3ananuiMmn Matepuany, Kato ro Harnexjare no Bpeme Ha ynotpeda.
He octaBsiite ypeza 6e3 HabntofeHue, A0KaTO Ce n3non3ga.
A\ TIoBbPXHOCTTA Ha ypefa Luie ce Haropelwy. OcTaTbyHaTa TONANHA L€ NOAABPXKA NOBBPXHOCTUTE
HaropeLLeHy cneg ynotpeba.
Pe0BHO (BanAliTe, U3npa3BaiiTe 1 MOYMCTBAIiTE TaBUYKaTa 3a TpoXi. He 3non3gaiite be3
NOCTaBeHa TaBNYKa 3a TPOXU.
Ako KabembT e noBpe/ieH, BbpHeTe ypena, 3a Aa U36erHete onacHoCTy.
He u3non3Baiite ypesa 3a Apyrit Lenu, 0CBEH Te3i, ONNCaHIN B HACTOALLMTE UHCTPYKLIMA.
B (/yyail Ha 3anasnBaHe Ha NpoAYKTUTE APbKTe BpaTuKaTa 3aTBOPEHa U U3KMKoYeTe ypeaa ot
KOHTaKTa.
CAMO 3A IOMALLHA YNOTPEBA
®  He BukopucTOBYiiTe Liei NPUCTPIi No6aU3y BaH, AyLiB, 6aceiiHiB Ta iHWWUX pe3epByapis i3 BOAOHW.
He n3non3BaiTe Ha oTKpuTO.
BuHaru n3non3ssainTe pbXKKUTE Ha ypea Unu pbKasuLm 3a GypHa, Tbil KaTo HAKOM YacTu ce
HaropeLiaBsar.
I'IpeKapaﬁTe Ka6ena, TaKa ye fia He € HagBUCHaN N fa NnpeaoTBpaTuTe CNbBaHE UK 3aXBallaHe.
M3knioyeTe ypena OT 3aXpPaHBAaHETO, KOraTto He ro n3non3eate, U BUHarn ro ocTaBAnTe [a ce oxnagn
npeau NouncTBaHe Uy npubrpaHe.
MocTaBeTe ypena Ha TBbpAa, paBHa, TOI'IHOYCTOI;I‘-IMBa MOBBPXHOCT.
He nocTassauTe CNefHnTe MaTepurann BbB ¢ypHaTa: XapTuA, KapTOH, NlaCcTMaca nnn I'IOJZI,O6HI/I.

HWKOTA He n3non3sBaiite 0TBOpEeHaTa CTbK/IeHa BpaTUYKa KaTo NonuLa 3a NocTaBAHe Ha NPOAYKTH,
TbI1 KaTo TOBa MOXe fa joBefie o NpeobpbliaHe Ha ¢pypHarTa.

YACTHU

1. OcsetneHve

2. KoHTpon Ha Temnepatyparta/dyHKumATa 3a
rotBeHe

3. Taiimep 1-3atonnsHe/neyeHe/rpun

4. Tanmep 2 - npenunyaxe

TaBuyKa 3a Tpoxu

OcCHOBI Ha nonuuuTe

CrbKneHa BpaTuyka

TaBa 3a neueHe/TaBMYKa 3a CTUYaHe
TeneHa nonuua

© ® N o ;
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MPEAU MBPBA YINOTPEBA

M3muitte cMeHsemMUTe YacTy B TOMMa canyHeHa BOAa, U3NnakHeTe Jobpe, NoACyLIeTe 1 n3cyLeTe Ha
Bb34YX.

OcraBeTe [OCTaTbUHO MACTO (150 mm) OKOA0 Ypesa, 3a Ja MOXe TOM/IMHATa Aa ce U3Bexaa 6e3 nospean
Mo wKahpoBETe N CTEHUTE HAOKOJIO.

Mpy MbPBOTO BKNIOUBAHE Ha GypHaTa e Bb3MOXHO Aa Ce OTAENN MasIKo AuM. ToBa e HOPMAsHO 1 CKOPO
e n3yesHe.

OBLLO YNMPABJIEHUE
3A BKJTIOMBAHE

1.

3a ¢pyHKUMMTE 33 FOTBEHE 13M0M3BaliTe KOHTPON Ha TeMnepaTypaTa/dyHKLMATa 3a rOTBEHe, 3a fia
n3bepeTe TemnepaTypa UM pexum Ha roteeHe (toast (npenwuuane), grill (rpun)). Cnep ToBa
n3bepeTe Bpeme 3a roTBeHe ¢ TaitMep 1 unu n3bepeTe HacTpoIKaTa stay on (0CTaBAHe BK/IOUYEHO).
3a npenuyaHe 3afaiiTe KOHTPONa Ha TemnepaTypaTa/PpyHKLMATA 3a FOTBEHE Ha HaCTPOIiKa toast.
Cnep ToBa 13bepeTe cTeMeHTa Ha NpenuyaHe ¢ Taiimep 2.

3A U3KJTIOYBAHE

3aBbpTeTe TaimepuTe Jo no3uuma O 1 KOHTpona 3a TemnepaTypa/dyHKLMA 3a roTBEHE O
nosuuuaTa min.

BAXXHA MHOOPMALINA

To3n ypep ce HaropelysaBa. [lokaTo paboTu, BUHaru U3nonsBaiTe pbkaBuLm 3a GypHa nnu
PBKOXBATKM, KOraTo JOKOCBATE BbHLUHA U/N BbTPELLHa MOBbPXHOCT Ha ypepa.

TpAbBa Aa HacTpouTe Talimepa UK Aa 13non3saTte HaCTPONKaTa stay on, 3a fja paboTu dyHKLMATa 3a
TOCTEp.

YBepeTe e, e xpaHaTa UM CbfbT 3a TOTBEHE € Ha Pa3CTOAHME OT Hali-Manko 40 mm OT ropHuTe
HarpeBaTesH1 enemMeHTU.

MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe/TaBMYKaTa 3a CTUYaHe CNOpes HeOOXO[MMOCTTa Nof MasHUTe
NPOAYKTU. XpaHaTa He TpAGBa Aia Ce NoOAaBa M3BbH KpaullaTa Ha TaBuyKaTa, 3a fja ce n3berHe
M3THYaHe BbPXY HarpeBaTesHUTE efleMEHTH, KOETO MOXe fia AoBefie A0 OTAENAHE Ha VM 1 fia e
TPYAHO 3@ MOYNCTBAHE.

MPEMUYAHE

1

2.
3.
4

3apaliTe KOHTpPONa Ha TemnepaTypata/dyHKLMATA 3a FOTBEHE B NONOXKeHNe toast.

OTBOpETE BpaTaTa U NOCTaBeTe TeNeHaTa noamLa Ha JonHaTa no3nuus.

lMocTaBeTe n3genuATa 3a NpennyaHe UPEKTHO BbPXY NouvLaTa 1 3aTBOpeTe BpaTara.

3aBbpreTe Talimep 2 Mo YaCOBHWKOBATA CTPESIKa Ao cpepaata (i) v cned ToBa no YacoBHMKOBaTa
CTpenika nnu 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPEJIKa, 3a a HACTPOWTE XemaHaTa CTEMNeH Ha npennyaHe
((N4R).

CBeTnrHaTa ce BK/KYBA 1 0CTaBa BK/IKOYEHa, JOKATO LIMKbBT Ha MPenuyaHe 3aBbpLuy.
3ABEJIEXKA: HabniogaBaiTe NpennyaHeTo, 3a Aia CTe CUTYPHY, Ye e AOCTUrHATO XKETaHOTO HIBO.
Tarimep 2 Mmoxe fa Ce perynupa 3a yab/iKaBaHe Uin CKbCABaHE Ha BPEMeTO 3a NpenunyaHe, unm fa ce
HacTpomBa B u3K. nonoxeHue (0) no BCAKO Bpeme.

KoraTo UMKbABT Ha NpennyaHe 3aBbpLUK, Ce YyBa 3ByKOB curHan. CBeTnnHaTa n3racsa.

C nomoluTa Ha pbKasuum 3a dypHa OTBOpeETe BpaTaTa 1 M3AbpnaiTe NonuLaTta HaBbH KONKOTO e
HeoOX0AMMO, 3a ia U3BALUTE MPOJYKTUTE.

V3kniouBaiiTe ypefia OT KOHTaKTa, KOraTo He ce 13non3sa.

3ABEJIEXXKA: 3a fia paboTtn dyHKLMATA 3a NpenunyaHe, TpAOBa fja Ce HAaCTPOW KOHTPONBT Ha Taiimep 2.
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FPUJIOBAHE

lMpw rprnoBaHe nogrpeiiTe 3a 5 MUHYTK. 3a la NOCTUrHETE ONTUMANHU pe3ynTaTu, U3non3sanTe
Hali-ropHaTa no3uumMa Ha nonuuara. YsepeTe ce, Ye NpoayKTUTE UK CbABT 3a FOTBEHE Ca Ha
Haii-Manko ot 40 mm OT rOpHMA HarpeBaTeNeH efemMeHT.

3apaiiTte perynatopa Ha Temnepatypata Ha grill.

3apaiite perynatopa Ha Taiimep 1 Ha 20, Cfief KOeTo ro 3aBbpTeTe N0 YaCOBHUKOBATa CTpesika nian
06paTHO Ha YaCOBHUKOBATa CTPesika 0 XelaHOTo BpeMe 3a roTeHe. M36epeTte stay on, 3a ga
roTBMTe 3a NoBeye oT 60 MUHYTV UK Aa yNpaBiABaTe BPEMETO 3a roTBeHe pbyHo. OCBETNEHMETO ce
BKJ/II0YBA 1 OCTaBa BK/KOYEHO, JOKATO rOTBEHETO 3aBbpLUY.

3ABEJIEMKA: 3a fa pabotu ¢pypHaTa, TpA6Ba Aa ce 3afafe BpeMe 3a Tailmep 1 unu Aa n3nonssate
HacTpoiikaTa stay on.

Cnep kaTo dypHaTa ce nofrpee, 0TBOPETE BpaTUUKaTa 1 NoCTaBeTe NPoAyKTUTe. 3aTBOpeTe
BpaTMUKaTa.

AKo cTe 3aanu Bpeme, Le NPo3ByYr 3BYKOB CUrHaJ, KOraTo rotBeHeTo npukmioun. QypHata ce
M3KIIOYBa U CBETIMHATA M3racBa. AKO He U3non3sate Taimepa (stay on), TpA6Ba pbuHo fa
U3KJIoUMTE Ypefa, KoraTo roTBEHETO NMPUKIKYM U CTe MOCTUMHANW XKeNaHWA pe3ynTar.

C nomoLuTa Ha pbKaBuLy 3a GypHa OTBOpPETe BpaTUKaTa W N34bpraiiTe TeleHaTa NonnLa HaBbH
KOMKOTO € HeobxoanMmo, 3a fia N3BafuTe NPoaYyKTHTE.

V3kniouBaiiTe ypefa OT KOHTaKTa, KOraTo He ce 13Mon3Ba.

MEYEHE

3a Hal-[obpyK pe3ynTaTi, KOraTo neyeTe UK roTBUTE, BUHAr nogrpagaiiTe GypHata 3a Haii-manko 10
MUHYTM MPU eJlaHaTa HacTPOiiKa 3a TeMnepaTypa. 3a ONTUMANHN Pe3ynTaTi 13non3BaliTe cpegHaTa unu
[ONHaTa No3uyMs Ha nonuyara.

Ta3n ¢pypHa e cbagazeHa 3a 6bp30 1 epuKacHo roteeHe. Mons, NpoBepsBaliTe U3fennaTa npeam
NPeanMcaHoTo Bpeme 3a roTBeHe 3a TPAAMLIMOHHA KYXHS, 3@ Aia CTe CUTYPHM, Ye HAMA Aa 1 npeneyere,

1.
2.

3apaiite KOHTpONa Ha TemnepaTypaTa/dyHKLMATa 3 FOTBEHe Ha HeobxofMMaTa Temnepartypa.
3apaiite perynatopa Ha Taiimep 1 Ha 20, Clief KOeTo ro 3aBbpTeTe N0 YaCOBHUKOBATa CTpesika uian
06paTHO Ha YaCOBHUKOBATa CTpesiKa 0 XelaHOTO BpeMe 3a roTeHe. M36epeTe stay on, 3a aa
roTBMTe 3a NoBeye oT 60 MUHYTV UK Aa yNpaBiABaTe BPEMETO 3a roTBeHe pbyHO. OCBETNEHMETO ce
BKJ/II0YBA 1 OCTaBa BK/KOYEHO, JOKATO rOTBEHETO 3aBbpLUY.

3ABEJIEMKA: 3a fa pabotu dpypHaTa, TpabBa Aa ce 3afafe BpeMe 3a Tailmep 1 unu Aa n3nonssate
HacTpoiikaTa stay on.

Cnep kaTo dypHaTa ce nofrpee, 0TBOpETe BpaTUUKaTa 1 NocTaBeTe NPoAyKTUTe. 3aTBOpeTe
BpaTNUKaTa.

AKo cTe 3aganu Bpeme, Le Npo3ByYr 3BYKOB CUrHaJ, KOraTo rotBeHeTo npukmioun. QypHata ce
U3KII0OYBa 1 CBETAIMHATA M3racBa. AKO He U3non3BaTe Talimepa (stay on), TpAbBa pbuHoO fia
U3KJIoUMTe Ypesia, KoraTo roTBEHETO NPUKIKYM U CTe MOCTUMHANM XKeNaHWA pe3ynTar.

C nomoLyTa Ha pbKaBuLM 3a GypHa OTBOpETE BpaTmMyKaTa 1 M3fbpnaiiTe TeneHaTta nonmua
HaBBH KOJKOTO e HeobXxoAMMO, 3a fla U3BaAuTe NPoLyKTUTE.

V3kniouBaiiTe ypefa OT KOHTaKTa, KOraTo He ce 13Mon3Ba.

PV N NOAAPDKKA

1.

MouncTeTe cTbKNEHaTa BpaTWUUKa C BNaXKHa Kbpra uiav rb6a, oTorneHa B Tonna Ao ropella canyHeHa
Bogfa. He n3nonsgaiite cnpeii 3a NouncTBaHe Ha CTbK0. 3abbplueTe C BNaxHa Kbpra 6e3 canyH, 3a
[Aa npemaxHeTe OCTaTbyHaTa NAHa 1 ClIeAUTe OT CTHKIOTO.

/3muiTe TeneHaTa nonmua C Tonna Ao ropella canyHeHa soga. MiannakHete n nogcyete
cTapartenHo.
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3. M3mwitTe TaBaTa 3a neueHe/TaBMYKaTa 3a CTUYAHE C TOM/A 40 rOpeLLa canyHeHa Boga. MsnnakHete n
MOACYLLETE CTapaTesHo.

4, AKo Mo TeneHaTa nosuLia MK Mo TaBaTa 3a NeyeHe/TaBMYKaTa 3a CTUYaHe/peLLeTKaTa 3a MbpeHe ¢
Bb3/lyX MMa 3aropsifia XpaHa, HakMCHETE B TOM/a [0 ropeLla canyHeHa Boga 3a 1 yac npeam
nouncTeaHe. OTCTpaHeTe MeTHaTa C rbha UM MeKa YeTKa 3a NoYncTBaHe. M3nnakHeTe v noacylwere
CTapaTesHo.

5. TMouncTeTe BbHIWHATA CTPaHa C BNIaXHa Kbpra.

TABUYKATA 3A TPOXU

3a ganocrasure:

Mpu oTBOpeHa BpaThyKa Ha ¢pypHaTa nab3HeTe TaBMyKaTa B OCHOBaTa Ha dypHaTa OT npefHaTa
CTpaHa.

3a ga nouncrure:

1.

KoraTo ypefbT e U3CTWHaN OCTATbYHO, 33 fla MOXe fla Ce JOKOCBa 6e30MacHo, 13BajeTe TaBMyKaTa
3a TPOXM.

2. W3xBbpnete TpoxuTe 1 3abbpLueTe TaBMUYKaTa C BNaxHa Kbpna. [TofcyLueTe cTapaTenHo, Npeam Aa
MocTaBuTe OTHOBO.
PELUUKJINPAHE

3a fja ce n36erHat eKoNorYHM 1 3APaBHU NPO6NeMI MOPaAM Halnune Ha ONacHm
E ﬁ cybCTaHUMY, ypepuTe, akyMynaTopHUTE U HeakymynaTopHuTe 6atepum, 0603HaueHn ¢
mmmm  e[JVIH OT TE3V CYMBONY, He TPAGBA fia Ce N3XBBPIAT 3aeAHO C HECOPTUPAHI OBLLMHCKN
OTMaAbLM. BuHary n3xsbpnainTe enekTpUYeCcK 1 eNeKTPOHHM NPOAYKTM 1, KbAETO e

NPUI0XKNMO, aKyMyNaTOPHI 11 HeaKyMynaTopHY 6aTepui, Ha NOAX0AALLO odurLnanHo
MACTO 3a peyuKnnpaHe/cbbupane.
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20690-56 220-240V~50/60Hz 1260-1500Watts

20690-56 220-240B~50/60rw 1260-1500 BT

T22-9001845



