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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been supervised/instructed and understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be done by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and cable out of reach of
children under 8 years.

Don't connect the appliance via a timer or remote control system.

Don't use the appliance near or below combustible materials (e.g. curtains).
A\ The surfaces of the appliance will get hot.

@ Do not immerse in any liquid.

If the cable is damaged, return the appliance, to avoid hazard.

- Don't use accessories or attachments other than those we supply.

«  Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
- Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.

«  Don't use anything metal or sharp, you'll damage the non-stick surfaces.

«  Keep clear of the vent at the rear of the appliance hot air will come from it.

HOUSEHOLD USE ONLY
PARTS
1. Touch controls and display 1. Baskets
1. Body 1. Basket dividers
1. Crisping plates 1. U-channel connector

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

«  Handwash the removable parts, rinse, and dry.

«  When using your air fryer for the first time, you may notice smoke or a slight odour for the first few minutes of cooking.
This is normal. Ensure the room is well ventilated.

«  Place the crisping plates into the baskets. Slide the baskets into the body.

PREPARATION

- Sitthe appliance on a stable, level, heat-resistant surface.

«  Leave a space of at least 50mm all-round the appliance.

- Have oven gloves (or a tea towel) on hand, use heat resistant plastic tongs and a heat-resistant mat or dinner plate to rest
the basket on.

«  Note: Do not use metal tongs as it may scratch the coating. We recommend using only heat resistant plastic or silicon
coated tongs.

CRISPING TRAYS

Fit the crisping trays into the bottom of each basket before fitting the basket dividers or joining the baskets together. Insert
the front edge of the crisping tray under the curved projections that are along the inside edge of the basket as shown (Fig. 1).
Press the back edge down to seat the crisping tray into the basket. Make sure that the trays are fitted correctly so that they
don't fall out if the basket is tipped.

ASSEMBLING THE BASKETS

To use one large basket

1. Remove the baskets from the body.

2. If present, slide the basket dividers out of each basket.

3. Ifthey are not already fitted, fit a crisping plate into each basket.

4. Place the baskets side by side so that they are touching and aligned with each other (A).



5. Align the U-channel connector with the grooves on both sides of the baskets simultaneously and slide it partway into the
basket (B).

6. Apply gentle outward pressure with your thumbs onto the top of the connector (C). Slide the connector downwards
while maintaing the outward pressure. This will keep the connector aligned with the grooves on the inside of the basket.

7. Continue until the connector clicks into place.

8. If the connector binds up or jams when it is near to its final position, use your fingers to gently pull the bottoms of the
baskets against your body (D). This will help to keep them aligned.

« IMPORTANT When the baskets are connected together, use BOTH handles to remove, replace or otherwise move
the baskets (J). Failure to do so may result in damage to the U-channel connector.

«  Don't force anything. It should only require gentle/moderate pressure to install the basket connector,. Forcing it to fit
might cause damage. If it doesn't fit correctly, remove it and then check that the baskets are still in contact and aligned
with each other, then try again.

To use two separate baskets

Remove the baskets from the body.

If present, remove the basket connector (E).

Separate the baskets (F).

Insert the crisping plates if you are using them.

Orient each basket divider so that:

«  thearrow on the divider is pointing downwards.

«  The folded-over part on the top edge of each divider is facing outwards (see figures G and H).
6. Slide the divider into the basket slot.

7. Repeat for the other basket.

Note: If you don't orient the basket dividers correctly (step 5) before fitting, they will fall out when the baskets are inverted.
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Scan this QR code for a video showing how to assemble the baskets.

PREHEATING

If you want to preheat the appliance before cooking:
1. Use the temperature control up/down buttons (§ A~ ~~) to increase or decrease the temperature.

2. Use the time up/down buttons (2 -~ ~) to set the preheat time to 3 minutes.
3. Press the start/pause button (P") to begin preheating.

SINGLE BASKET OPERATION

1. Assemble the large basket as previously described.
2. Plug the appliance in. Press the power button (&) to turn the appliance on.
3. Press the menu selection button (M) to scroll through the cooking presets and select a preset time and temperature, or

use the time up/down buttons (3 A~ ~~) and the temperature control up/down buttons (I A ~~) to manually set a time

and temperature.

Optional shake feature: Press the shake button (SHAKE) to activate the shake feature for the selected basket.

4. Carefully pull the basket out of the appliance, place the ingredients inside, and push the basket all the way back into the

appliance. DO NOT touch the basket directly; only hold the basket by the handles.

Press the start/pause button (™) to start the cooking cycle.

6. When the buzzer sounds, the set cooking time has elapsed. Carefully remove the basket from the appliance and place it

on a heat-resistant surface.

If the food is fully cooked, use tongs to remove it. The appliance is instantly ready for preparing another batch.

8. Ifthe food is not fully cooked, simply slide the basket back into the appliance and cook for a few more minutes.

«  Your fryer can be operated with a single small basket. Simply fit the basket dividers and cripsing trays and fill only one
basket with food.
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Shake feature

Press the shake button (SHAKE) during programming to activate the shake feature. The “SHAKE” icon below the left hand time
display will come on. If active, the icon will blink five times when the cooking time is halfway through. When this occurs,
carefully remove the basket and shake or turn the ingredients over. Replace the basket and cooking will restart.



DUAL BASKET OPERATION

1.

Assemble the two baskets as previously described.

2. Plug the appliance in. Press the power button () to turn the appliance on.

3. Press the menu selection button (M) to scroll through the cooking presets and select a preset time and temperature, or
use the time up/down buttons (& A ~~) and the temperature control up/down buttons (§ -~ ~~) to manually set a time
and temperature.

4. Press the basket 2 button (2). Then, use the time up/down buttons to manually set a different cooking time for basket 2.

- Optional shake feature: Press either the basket 1 (1) or basket 2 (2) button, then press the shake button (SHAKE) to
activate the shake feature for the selected basket.

5. Carefully pull the baskets out of the appliance, place the ingredients inside, and push the baskets all the way back into
the appliance. DO NOT touch the baskets directly; only hold the baskets by the handles.

6. Press the start/pause button (") to start the cooking cycle.

7. When the buzzer sounds, the set cooking time has elapsed. Grasp BOTH handles (J) and carefully remove the joined
baskets from the appliance and place them on a heat-resistant surface.

8. Ifthefood is fully cooked, use tongs to remove it. The appliance is instantly ready for preparing another batch.

9. Ifthefood is not fully cooked, simply slide the basket back into the appliance and cook for a few more minutes.
Remember to use BOTH handles when removing or replacing the baskets.

NOTES:

«  For best performance, always fit the crisping trays into the basket(s).

«  CAUTION: Do not turn the baskets upside down. Any excess oil that has collected on the bottom of the basket will leak
onto the ingredients and may splash onto you and your surroundings.

SYNCHRONISED COOKING

You can operate your air fryer so that foods with different cooking times will finish cooking together.

1.

Assemble the two baskets as previously described.

2. Plug the appliance in. Press the power button () to turn the appliance on.

3. Press the basket 1 button (1) to select basket 1.

4. Press the menu selection button (M) to scroll through the cooking presets and select a preset time and temperature, or
use the time up/down buttons (& - ~~) and the temperature control up/down buttons (§ .~ ~~) to manually set a time
and temperature.

5. Press the basket 2 button (2) to select basket 2.

6. Next, program the cooking time for basket 2 (the temperature will be the same for both baskets).

«  Optional: Press either the basket 1 (1) or basket 2 (2) button, then press the shake button (SHAKE) to activate the shake
feature for the selected basket.

7. Select the basket programmed with the LONGEST cooking time ONLY. Carefully pull the basket out of the appliance,
place the ingredients inside, and push the basket all the way back into the appliance.

8. Press the synchronise button (SYNC) to synchronise the cooking timers.

9. Press the start/pause button (") to start the cooking cycle.

10. When the audible alarm sounds, the cooking timers have synchronised and cooking will pause.

11. Carefully remove the empty basket, fill with food, and push the basket back into the appliance to resume cooking.

12. When the audible alarm sounds again, the set cooking time has elapsed. Carefully remove the baskets from the appliance
and place them on a heat-resistant surface.

TIPS

Foods that are smaller in size usually require a slightly shorter cooking time than larger ones.

Misting a bit of vegetable oil on fresh potatoes is suggested for a crispier result. When adding oil, add only a little just
before cooking.

Snacks normally cooked in an oven can also be cooked in the appliance.

Place fragile or filled foods in a baking tin or oven dish in the appliance. A baking tin or oven dish is also suggested when
baking a cake or quiche.

You can use the appliance to reheat foods. Simply set the temperature and time to however warm you want your food.
Wear oven gloves to protect against accidental contact with the heated surfaces and escaping hot air and steam from
opening the appliance.

To prevent scratching the nonstick coating, use only non-metallic utensils. Do not lift or cut food in the appliance using
sharp utensils, such as forks and knives, which can scratch the cooking surface.



COOKING TIMES AND FOOD SAFETY

+  Tobe used purely as a guide

«  Check food is cooked through before serving. If in doubt, cook it a bit more.

«  Cook meat, poultry, and any derivatives (mince, burgers, etc.) till the juices run clear.
«  Cook fish till the flesh is opaque throughout.

« When cooking pre-packed foods, follow any guidelines on the package or label.

Food Temperature Time Remarks
°oC (min)
Chips 200 25 Rinse, dry, toss in salt, pepper, and oil
Potato wedges 200 15-20 Rinse, dry, toss in salt, pepper, and oil
Sweet potato wedges 200 15-20 Rinse, dry, toss in salt, pepper, and oil
Jacket potato 180 30-40 For a crispy jacket, brush with oil
Roast potatoes 180 25-35 gLr:jse;,”dry, toss in salt, pepper, crushed rosemary (optional)
Mixed Mediterranean 180 6-10 All cut to similar sizes, approx. 1-2cm pieces, toss in oil and
vegetables season
Chicken Breast 180 15-20
Chicken Thighs 180 25-30 Cooking time depends on size. Brush with oil, season
Chicken wings 180 23-28 Cooking time depends on size. brush with oil, season
Burgers 180 8-12 Cooking time depends on size. brush with oil, season
Sausages 180 8-12
Pork chop 180 22 Brush with oil, season
Salmon fillet 180 8-12 Brush with oil, season
White fish fillet 180 8-12 Brush with oil, season
Sausage Roll 200 13-15 Brush with oil, season
Spring Roll 200 8-10
Muffins 180 15-18
Frozen Food Temperature Time Remarks
oC (min)
Chips 200 25
Potato wedges 200 15-20
French fries 200 12-20
Chicken Nuggets 200 6-10
Fish fillets 200 10-12
Fish Fingers 180 6-10
Onion Rings 180 10-15
Scampi 180 15

NOTE: High fat foods (e.g. pork) may create smoke. This is normal as oil residue is cooked at a high temperature. Reducing temperature may decrease the
effect of smoke.

CARE AND MAINTENANCE

«  Unplug the appliance.
+  Leave everything to cool down.

Baskets, basket dividers and crisping plates

Once the air-fryer has cooled, remove the baskets from the air-fryer body for cleaning.

2. Remove the dividers from the baskets.

3. Remove the crisping plates from the baskets.

4. Wipe the interior of the body to remove any crumb or residue, but DO NOT wipe the heating elements located at the top.
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5. Dispose of food residue and oils, and wipe the baskets, basket dividers and criping plates with a damp cloth before hand

washing them in warm to hot soapy water. Dry thoroughly before using them again, or refitting them into your fryer.
+  The baskets, basket dividers and crisping trays can also be washed in a dishwasher.

Exterior Surfaces
«  Clean the exterior with a damp cloth or sponge. Dry thoroughly.

RECYCLING

HE

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances, appliances and rechargeable and
non-rechargeable batteries marked with one of these symbols must not be disposed of with unsorted
municipal waste. Always dispose of electrical and electronic products and, where applicable, rechargeable
and non-rechargeable batteries, at an appropriate official recycling/collection point.



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Geréat an Dritte abgeben, geben Sie auch die Anleitung mit.
Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

Dieses Gerat ist flir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten geeignet, wenn
ihnen die Handhabung erklart wurde/ sie dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit
verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Instandhaltung des Gerats darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es
sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden dabei beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat
und das Kabel au3er Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

SchlieBBen Sie das Gerat nicht Uber einen Timer oder Gber Fernsteuerung an.

Brot kann verbrennen. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe oder unterhalb von
brennbaren Stoffen (z.B. Vorhangen).

A\ Die Oberflachen des Gerats erhitzen sich wahrend des Gebrauchs.
& Nicht in Flissigkeiten tauchen.

Falls das Kabel beschadigt ist, tauschen Sie das Gerat um, um Gefahren zu vermeiden.

- Bitte keine Zubehorteile oder Aufsatze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.
- Benutzen Sie das Gerat ausschlie3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.
- Gerat keinesfalls benutzen, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktion zeigt.
«  Verwenden Sie nichts, was aus Metall ist oder scharf ist, sonst werden Sie die Antihaftbeschichtungen beschadigen.
- Halten Sie Abstand zur Abzugsoffnung an der Riickseite des Gerats~ heil3e Luft stromt aus.
NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET

BESTANDTEILE

1. Sensor-Touch-Bedienfeld und Anzeige 4, Korbe

2. Gehduse 5. Korbtrenner

3. Grillpfannen 6. U-Profil-Verbinder
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

«  Waschen Sie die abnehmbaren Teile per Hand ab, spiilen und trocknen Sie sie ab.

«  Beim erstmaligen Gebrauch der Hei3luftfritteuse kann es zur Entstehung von Rauch oder einem unangenehmen Geruch
in den ersten paar Minuten der Zubereitungszeit kommen. Das ist vollig normal. Achten Sie darauf, dass der Raum gut
geliftet wird.

«  Setzen Sie die Grillpfannen in die Kérbe ein. Schieben Sie die Korbe in das Gehause.

VORBEREITUNG

- Stellen Sie das Gerat auf eine flache, gerade und hitzebestandige Flache.

«  Lassen Sie um das gesamte Gerat herum einen Abstand von mindestens 50 mm.

«  Legen Sie Ofenhandschuhe (oder ein Geschirrhandtuch) griffbereit, verwenden Sie eine hitzebestandige Kiichenzange
aus Kunststoff und stellen Sie den Korb auf eine hitzebestandige Matte oder einen grof3en Teller ab.

«  Hinweis: Verwenden Sie keine Kiichenzange aus Metall, da dies zu Schaden an der Beschichtung flihren kann. Wir raten
dazu, ausschlief3lich hitzebestandige Klichenzangen aus Kunststoff oder mit Silikonbeschichtung zu verwenden.

GRILLGITTER

Setzen Sie unten in jeden Korb ein Grillgitter ein, bevor Sie die Korbtrenner einsetzen oder die Kérbe miteinander verbinden.
Flhren Sie die Vorderkante des Grillgitters unter die gebogenen Erhebungen entlang der Innenkante des Korbes, wie in Abb.
1 gezeigt. Driicken Sie die hintere Kante nach unten, um das Grillgitter im Korb zu befestigen. Vergewissern Sie sich, dass die
Gitter festsitzen, damit sie nicht herausfallen, wenn der Korb gekippt wird.



SO SETZEN SIE DIE KORBE ZUSAMMEN

Zur Nutzung eines grof3en Korbes

1. Nehmen Sie die Kérbe aus dem Gehduse heraus.

2. Falls eingesetzt, schieben Sie die Korbtrenner aus jedem Korb heraus.

3. Wenn sie noch nicht eingesetzt sind, setzen Sie ein Grillgitter in jeden Korb ein.

4. Setzen Sie die Korbe nebeneinander ein, sodass sie einander parallel stehen und beriihren (A).

5. Richten Sie den U-Profil-Verbinder an den Rillen an beiden Seiten der Kérbe aus und schieben Sie ihn gleichmafig bis zur
Halfte in den Korb (B).

6. Drlicken Sie mit den Daumen den Verbinder sanft nach auf3en auf (C). Schieben Sie den Verbinder nach unten, wahrend

Sie nach auflen driicken, damit der Verbinder in den Rillen an der Innenseite des Korbes bleibt.

7. Schieben Sie den Verbinder nach unten, bis er einrastet.

8. Wenn sich der Verbinder verhakt oder verklemmt, bevor er seine endgiiltige Position erreicht hat, ziehen Sie mit den
Fingern die Unterseite der Korbe sanft zu sich (D). Dadurch bleiben Sie in der richtigen Position.

¢  WICHTIG Wenn die Korbe verbunden sind, nutzen Sie BEIDE Griffe, um sie zu enthehmen, einzusetzen oder auf
andere Art zu bewegen (J). Ansonsten kann es zu Schaden am U-Profil-Verbinder kommen.

«  Uben Sie keine starke Kraft aus. Der Korbverbinder sollte sich mit leichtem/mittlerem Druck einsetzen lassen. Ein
gewaltsames Einsetzen kann zu Schaden flihren. Wenn der Verbinder nicht richtig sitzt, nehmen Sie ihn heraus und
Uberpriifen Sie, ob die Kérbe noch korrekt nebeneinander stehen.

Wenn Sie zwei separate Korbe nutzen wollen

Nehmen Sie die Korbe aus dem Gehause heraus.

Falls eingesetzt, entfernen Sie die Korbverbindung (E).

Trennen Sie die Kdrbe voneinander (F).

Setzen Sie die Grillgitter ein, wenn Sie sie nutzen wollen.

Setzen Sie jeden Korbtrenner so ein, dass:

« der Pfeil auf dem Trenner nach unten zeigt

« derumgebogene Rand der Oberkante nach au3en zeigt (siehe Abbildungen G und H).
6. Schieben Sie den Trenner in die Korbschiene.

7.  Wiederholen Sie diesen Vorgang fiir den anderen Korb.

Hinweis: Wenn Sie die Korbtrenner vor dem Einsetzen nicht richtig positionieren (Schritt 5), fallen sie heraus, wenn die Kérbe
umgedreht werden.
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Scannen Sie diesen QR Code fiir eine Videoanleitung zum Einsetzen der Korbe.

VORHEIZEN

Sollten Sie das Gerat vor der Zubereitung vorheizen wollen:

1. Erhohen oder verringern Sie die Temperatur mit Hilfe der Temperaturregler-Tasten (I ~ ~).
2. Stellen Sie mit Hilfe der Zeit-Tasten (3 -~ ~~) die Zeit zum Vorheizen auf 3 Minuten ein.

3. Driicken Sie die Start-/Pause-Taste (>"), damit das Gerat vorgeheizt wird.

ZUBEREITUNG MIT EINEM KORB

1. Setzen Sie den groRen Korb wie zuvor beschrieben zusammen.

2. Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz. Driicken Sie die Betriebstaste (), um das Gerat einzuschalten.

3. Driicken Sie die Meniiauswahl-Taste (M), um sich die Voreinstellungen anzeigen zu lassen und wahlen Sie eine
Voreinstellung fiir Zeit und Temperatur aus. Alternativ kdnnen Sie auch mit Hilfe der Zeit-Taste (3 -~ ~) und
Temperaturregler-Taste (I A~ ~~) manuell die Zeit und Temperatur einstellen.

«  Optionale Schiittel-Funktion: Driicken Sie die Schiittel-Taste (SHAKE), um die Schiittel-Funktion fiir den gewahlten Korb
zu aktivieren.

4. Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus der Fritteuse heraus, geben Sie die Zutaten hinein und schieben Sie den Korb
vollstandig wieder zuriick in das Gerat. Fassen Sie den Korb NICHT an; halten Sie ihn ausschlieBlich an den Griffen fest.

5. Dricken Sie die Start-/Pause-Taste (>"), um die Zubereitung zu starten.

6. Sobald der Summer ertdnt, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der
Fritteuse heraus und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Flache.

7. Sind die Zutaten gar, nehmen Sie sie mit Hilfe einer Zange heraus. Das Gerét ist sofort wieder einsatzbereit.

8. Sind die Zutaten noch nicht gar, schieben Sie den Korb ganz einfach wieder in die Fritteuse zuriick und verlangern Sie die
Zubereitungszeit um ein paar Minuten.
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«  Sie kdnnen lhre Fritteuse auch nur mit einem kleinen Korb benutzen. Befestigen Sie dafiir einfach die Korbtrenner und
Grillpfannen und fiillen Sie die Zutaten nur in einen Korb.

Schiittel-Funktion
Driicken Sie die Schiittel-Taste (SHAKE) wahrend der Programmierung, um die Schiittel-Funktion zu aktivieren. Das ,SHAKE”

Symbol unterhalb der Zeitanzeige links leuchtet auf. Ist die Funktion aktiviert, blinkt das Symbol flinf Mal, sobald die Halfte
der Zubereitungszeit vorbei ist. Nehmen Sie dann den Korb vorsichtig heraus und schiitteln ihn bzw. drehen Sie die Zutaten
um. Setzen Sie den Korb wieder ein, um die Zubereitung wieder aufzunehmen.

ZUBEREITUNG MIT ZWEI KORBEN

1. Setzen Sie die zwei Kérbe wie oben beschrieben zusammen.

2. Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz. Driicken Sie die Betriebstaste (), um das Gerat einzuschalten.

3. Driicken Sie die Menlauswahl-Taste (M), um sich die Voreinstellungen anzeigen zu lassen und wahlen Sie eine
Voreinstellung fiir Zeit und Temperatur aus. Alternativ kénnen Sie auch mit Hilfe der Zeit-Taste (3 ~ ~~) und
Temperaturregler-Taste (I A~ ~~) manuell die Zeit und Temperatur einstellen.

4. Drucken Sie die Korb 2-Taste (2). Sie konnen anschlieBend mit Hilfe der Zeitauswahl-Tasten eine individuelle
Zubereitungszeit fur Korb 2 einstellen.

«  Optionale Schiittel-Funktion: Driicken Sie entweder die Korb 1-Taste (1) oder die Korb 2-Taste (2) und anschliefend die
Schittel-Taste (SHAKE), um die Schiittel-Funktion fir den gewahlten Korb zu aktivieren.

5. Ziehen Sie die Korbe vorsichtig aus der Fritteuse heraus, geben Sie die Zutaten hinein und schieben Sie die Kérbe
vollstéandig wieder zuriick in das Gerét. Fassen Sie die Korbe NICHT an; halten Sie sie ausschlie3lich an den Griffen fest.

6. Dricken Sie die Start-/Pause-Taste ("), um die Zubereitung zu starten.

7. Sobald der Summer ertont, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie die verbundenen Korbe an

BEIDEN Griffen (J) vorsichtig aus dem Gerat und stellen Sie sie auf eine hitzebestandige Oberflache.

Sind die Zutaten gar, nehmen Sie sie mit Hilfe einer Zange heraus. Das Gerat ist sofort wieder einsatzbereit.

9. Sind die Zutaten noch nicht gar, schieben Sie den Korb ganz einfach wieder in die Fritteuse zurlick und verlangern Sie
die Zubereitungszeit um ein paar Minuten. Denken Sie daran, BEIDE Griffe zu nutzen, wenn Sie die Kérbe entnehmen
oder einsetzen.

HINWEISE:

«  Fur optimale Ergebnisse setzen Sie stets die Grillpfannen in den Korb / den Kérben ein.

«  ACHTUNG: Kippen Sie die Kérbe nicht aus. Olreste, die sich am Boden des Korbs gesammelt haben, tropfen dann auf die
Zutaten und Sie und Ihre Umgebung kdénnen Spritzer abbekommen.

©

ABGESTIMMTE ZUBEREITUNG

Sie konnen lhre HeiBluftfritteuse so einstellen, dass Zutaten mit unterschiedlichen Zubereitungszeiten zum selben Zeitpunkt

fertig sind.

1. Setzen Sie die zwei Kérbe wie oben beschrieben zusammen.

2. Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz. Driicken Sie die Betriebstaste (), um das Gerat einzuschalten.

3. Dricken Sie die Korb 1-Taste (1), um Korb 1 auszuwahlen.

4. Dricken Sie die MenUauswahl-Taste (M), um sich die Voreinstellungen anzeigen zu lassen und wahlen Sie eine

Voreinstellung fiir Zeit und Temperatur aus. Alternativ kénnen Sie auch mit Hilfe der Zeit-Taste (3 ~ ~) und

Temperaturregler-Taste (I A~ ~~) manuell die Zeit und Temperatur einstellen.

Driicken Sie die Korb 2-Taste (2), um Korb 2 auszuwahlen.

6. Stellen Sie anschlieBend die Zubereitungszeit flr Korb 2 ein (die Temperatur ist flir beide Koérbe gleich).

. Optional: Driicken Sie entweder die Korb 1 (1) oder Korb 2 (2) -Taste und anschlieBend die Schiittel-Taste (SHAKE), um die
Schittel-Funktion fur den gewahlten Korb zu aktivieren.

7. Wihlen Sie NUR den Korb, fiir den die LANGSTE Zubereitungszeit eingestellt wurde. Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus
der Fritteuse heraus, geben Sie die Zutaten hinein und schieben Sie den Korb vollstéandig zuriick in das Gerat.

8. Drlicken Sie die Taste fir eine abgestimmte Zubereitung (SYNC), um die Timer fiir die Zubereitung miteinander zu
synchronisieren.

9. Dricken Sie die Start-/Pause-Taste ("), um die Zubereitung zu starten.

10. Sobald der Alarmton zu horen ist, sind die Zubereitungszeiten der Timer synchron und die Zubereitung pausiert.

11. Nehmen Sie den leeren Korb vorsichtig heraus, befiillen Sie ihn mit den Zutaten und schieben Sie den Korb zurlick in die
Fritteuse, um die Zubereitung fortzusetzen.

12. Sobald der Alarmton erneut ertont, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie die Kérbe aus dem
Gerat heraus und stellen Sie sie auf eine hitzebestandige Flache.

b

TIPPS

«  Die Zubereitungszeit fir kleinere Zutaten ist in der Regel etwas kiirzer als fiir grof3ere Zutaten.

«  Sprenkeln Sie ein wenig Pflanzenél auf frische Kartoffeln fiir ein knusprigeres Ergebnis. Geben Sie nur ein wenig Ol
unmittelbar vor der Zubereitung hinzu.

«  Kleine Mahlzeiten, die normalerweise im Backofen zubereitet werden, kdnnen auch mit der Fritteuse zubereitet werden.
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«  Geben Sie leicht zerbrechliche oder gefiillte Lebensmittel in eine Back- oder Auflaufform, bevor Sie sie in die Fritteuse
stellen. Dasselbe gilt, wenn Sie einen Kuchen backen oder eine Quiche zubereiten wollen.

«  Sie kdnnen mit der Fritteuse auch Lebensmittel wieder aufwarmen. Stellen Sie einfach nur das Aufwarmen der Speisen
gewiinschte Temperatur und Zeit ein.

«  Tragen Sie Ofenhandschuhe, um sich bei Kontakt mit den erhitzten Oberflachen und vor hei3er aus dem Gerat
austretender Luft bzw. Dampf zu schiitzen.

«  Verwenden Sie ausschlief3lich Kiichenutensilien aus Kunststoff, um die Antihaftbeschichtung vor Kratzern zu schiitzen.
Nehmen Sie Zutaten nicht mit Hilfe von scharfen Kiichenutensilien, wie Messern oder Gabeln, heraus bzw. schneiden Sie
keine Lebensmittel in dem Gerat zu, da dies zu Kratzern fihren kann.

GARZEITEN UND LEBENSMITTELSICHERHEIT

«  Nur als Orientierung zu verstehen.

«  Priifen Sie vor dem Servieren, ob die Speisen durchgegart sind. Im Zweifelsfall nochmals hineingeben und noch etwas
langer garen lassen.

«  Braten Sie Fleisch, Geflligel und @hnliche Produkte (Hackfleisch, Hamburger, usw.), bis jeweils der Saft abgelaufen ist.

- Braten Sie den Fisch solange, bis das Fleisch nicht mehr glasig ist.

«  Beim Garen abgepackter Lebensmittel sind die Anleitungen auf der Packung oder dem Etikett zu befolgen.

Lebensmittel Temperatur Zeit Anmerkungen
oC (min)
Pommes 200 25 Abspiilen, trocken tupfen, in Salz, Pfeffer und Ol wenden
Kartoffelspalten 200 15-20 Abspiilen, trocken tupfen, in Salz, Pfeffer und Ol wenden
SuBkartoffelspalten 200 15-20 Abspiilen, trocken tupfen, in Salz, Pfeffer und Ol wenden
Folienkartoffel / Lo . Lo
Ofenkartoffel 180 30-40 Fir eine knusprige Schale mit Ol einpinseln
Réstkartoffeln 180 2535 Abspulen, trockgn tupfen, in Salz, Pfeffer, zerkleinertem Rosmarin
(optional) und Ol wenden
Mediterraner 180 6-10 In gleichgroRe Stiicke schneiden, ca. 1 - 2 cm groRe Stiicke, in Ol
Gemdusemix wenden und wiirzen
Hihnerbrust 180 15-20
Hihnerkeulen 180 25-30 | Zubereitungszeit hangt von der GréRe ab. Mit Ol einpinseln, wiirzen
Chicken Wings 180 23-28 | Zubereitungszeit hangt von der GréBe ab. Mit Ol einpinseln, wiirzen
Burger 180 8-12 Zubereitungszeit hangt von der GréRe ab. Mit Ol einpinseln, wiirzen
Wirste 180 8-12
Schweinekottelet 180 22 Mit Ol einpinseln, wiirzen
Lachsfilet 180 8-12 Mit Ol einpinseln, wiirzen
Weiles Fischfilet 180 8-12 Mit Ol einpinseln, wiirzen
Miinsterlander s .
Wurstbrétchen 200 13-15 Mit Ol einpinseln, wiirzen
Frihlingsrolle 200 8-10
Muffins 180 15-18
Gefroren Temperatur Zeit Anmerkungen
°C (min)
Pommes 200 25
Kartoffelspalten 200 15-20
Pommes Frites 200 12-20
Chicken Nuggets 200 6-10
Fischfilets 200 10-12
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Lebensmittel Temperatur Zeit Anmerkungen
°C (min)

Fischstabchen 180 6-10

Zwiebelringe 180 10-15

Scampi 180 15

Hinweis: Bei der Zubereitung von sehr fetthaltigen Lebensmitteln (z.B. Schweinefleisch) kann es zu Rauchbildung kommen.
Das ist ganz normal, wenn Olreste bei hoher Temperatur zubereitet werden. Die Rauchbildung kann durch das Verringern der
Temperatur moglicherweise reduziert werden.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

- Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.
«  Lassen Sie alles abkihlen.

Korbe, Korbtrenner und Grillpfannen

1. Sobald die HeiBluftfritteuse abgekiihlt ist, nehmen Sie die Kérbe zur Reinigung aus dem Gehdause der Fritteuse heraus.

2. Entfernen Sie die Korbtrenner aus den Korben.

3. Entfernen Sie die Grillpfannen aus dem Korb.

4. Schiitten Sie Lebensmittelriickstande und Olreste weg und wischen Sie Grillplatte und Korb vor der Reinigung in
warmem Seifenwasser mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie die Teile griindlich ab, bevor Sie sie wieder in das
Gehduse der Heil3luftfritteuse einsetzen.

5. Schiitten Sie Lebensmittelriickstinde und Olreste weg und wischen Sie Kérbe, Korbtrenner und Grillpfannen vor der
Reinigung in warmem bis heillem Seifenwasser mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie die Teile vor der nachsten
Nutzung, bzw. bevor Sie sie wieder in das Gehduse der Heilluftfritteuse einsetzen, griindlich ab.

«  Die Korbe, Korbabtrennungen und Grillpfannen kénnen auch im Geschirrspller gereinigt werden.

AuBere Flichen
«  Saubern Sie das AuBere mit einem feuchten Tuch oder Schwamm. Trocknen Sie alles griindlich ab.

RECYCLING

Um negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit durch gefahrliche Stoffe zu vermeiden, dirfen
K ﬁ Geréte sowie wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien, die mit einem dieser Symbole
mmmm=_ gekennzeichnet sind, nicht tiber den normalen Hausmidill entsorgt werden. Entsorgen Sie elektrische und
elektronische Produkte und gegebenenfalls wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare Batterien immer
an einer offiziellen Recyclingstelle.
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Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes aux
aptitudes physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas |I'expérience et
les connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient supervisées/aient recu
des instructions et soient conscientes des risques encourus. Les enfants ne peuvent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a moins qu’ils ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
supervisés. Tenez I'appareil et le cable hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Veillez a ne pas connecter I'appareil via une minuterie ou un systéme de télécommande.

Veillez a ne pas utiliser l'appareil a proximité ou sous des matériaux combustibles (par
exemple, des rideaux).

A\ Les surfaces de l'appareil vont s'‘échauffer.
& Ne pas plonger dans un liquide.

Si le cable est endommagé, retournez I'appareil afin d'éviter tout risque.

«  N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
«  Nutilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
«  Nutilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.
«  Nutilisez aucun objet métallique ou tranchant, sous peine d'endommager les surfaces anti-adhérentes.
«  Restezal'écart de I'évent a l'arriére de I'appareil~ de I'air chaud sort de cette ouverture.
POUR UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

PIECES

1. Commandes tactiles et affichage 4. Paniers

2. Corps principal 5. Séparateurs de paniers

3. Plaques a croustiller 6. Connecteur en forme de U

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Lavezala main les piéces amovibles, rincez-les et séchez-les.

«  Lorsque vous utilisez votre friteuse a air chaud pour la premiére fois, il est possible que vous remarquiez de la fumée ou
une légére odeur pendant les premiéres minutes de cuisson. C'est normal. Assurez-vous que la piéce soit bien ventilée.

«  Placezles plaques a croustiller dans les paniers. Faites glisser les paniers dans le corps de l'appareil.

PREPARATION

«  Placezl'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.

«  Laissez un espace d'au moins 50 mm tout autour de l'appareil.

«  Veillez a avoir des gants de cuisine (ou un torchon) a portée de main, utilisez des pinces en plastique résistant a la chaleur
et un dessous de plat ou une assiette résistant a la chaleur pour y poser le panier.

«  Remarque : N'utilisez pas des pinces métalliques étant donné qu'elles peuvent rayer le revétement. Nous recommandons
d’utiliser uniquement des pinces en plastique résistant a la chaleur ou recouvertes de silicone.

PLATEAUX A CROUSTILLER

Placez les plateaux a croustiller au fond de chaque panier avant de placer les séparateurs de panier ou d’unir les paniers.
Insérez le bord avant du plateau a croustiller sous les saillies incurvées situées le long du bord intérieur du panier, comme
indiqué (Figure 1). Appuyez sur le bord arriere pour placer le plateau a croustiller a I'intérieur du panier. Veillez a ce que les
plateaux soient correctement installés de sorte qu’ils ne tombent pas en cas de basculement du panier.

UTILISATION D’UN SEUL GRAND PANIER

Retirez les paniers du corps de I'appareil.
1. Le cas échéant, extrayez les séparateurs de panier de chaque panier.
2. Sielle n'est pas déja installée, placez une plaque a croustiller dans chaque panier.
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Si elle n'est pas déja installée, placez une plaque a croustiller dans chaque panier.
Placez les paniers cote a cOte de telle maniére qu'ils se touchent et soient alignés I'un par rapport a l'autre (A).
Alignez le connecteur en forme de U sur les rainures des deux cotés des paniers simultanément et faites-le glisser

partiellement dans le panier (B).

Appliquez une Iégére pression vers I'extérieur avec les pouces sur la partie supérieure du connecteur (C). Faites glisser le
connecteur vers le bas en maintenant la pression vers I'extérieur. Cela permet de maintenir le connecteur aligné avec les

rainures a l'intérieur du panier.
Continuez jusqu’a ce que le connecteur s'enclenche.

Si le connecteur se coince ou se bloque lorsqu'il est proche de sa position finale, utilisez vos doigts pour tirer doucement
le fond des paniers contre votre corps (D). Cela permettra de les maintenir alignés.

IMPORTANT Lorsque les paniers sont unis, utilisez LES DEUX poignées pour les retirer, les remettre en place ou
les déplacer (J), faute de quoi vous pourriezendommager le connecteur en forme de U.

Ne forcez pas. Une pression légere/modérée devrait suffire pour installer le connecteur du panier. Si vous forcez, vous
risquez d'endommager les éléments. Si le connecteur ne s'adapte pas correctement, retirez-le et vérifiez que les paniers
sont toujours en contact et alignés I'un par rapport a l'autre, puis réessayez.

Utilisation de deux paniers séparés

nunhwN-=

6.
7.
Remarque : Si vous n'orientez pas correctement les séparateurs de panier (étape 5) avant le montage, ils tomberont lorsque

Retirez les paniers du corps de I'appareil.

Le cas échéant, retirez le connecteur du panier (E).
Séparez les paniers (F).

Insérez les plaques a croustiller si vous les utilisez.
Orientez chaque séparateur de panier de sorte que:

« lafléche sur le séparateur est orientée vers le bas.

« la partie repliée sur le bord supérieur de chaque séparateur est orientée vers l'extérieur (voir figures G et H).

Faites glisser le séparateur dans la fente du panier.
Répétez I'opération avec l'autre panier.

les paniers seront retournés.

&3

Scannez ce code QR pour accéder a une vidéo montrant comment assembler les paniers.

PRECHAUFFAGE

Si vous souhaitez préchauffer I'appareil avant la cuisson :

1.

2.
3.

Utilisez les touches de réglage de la température haut/bas (§ .~ ~~) pour augmenter ou diminuer la température.

Utilisez les touches de temps haut/bas (& A ~) pour régler la durée de préchauffage sur 3 minutes.
Appuyez sur la touche de démarrage/pause (P pour commencer le préchauffage.

FONCTIONNEMENT AVEC UN SEUL PANIER

Installez le grand panier comme décrit précédemment.

Branchez I'appareil. Appuyez sur le bouton d’alimentation (&) pour allumer I'appareil.
Appuyez sur la touche de sélection du menu (M) pour faire défiler les préréglages de cuisson et sélectionnez une durée

et une température de préréglage, ou utilisez les touches haut/bas de sélection de la durée (O A ~) et les touches

haut/bas du contréle de la température (§ A ~) pour régler manuellement une durée et une température.
Fonction de secousse en option : Appuyez sur le bouton de secousse (SHAKE) pour activer la fonction de secousse du

panier sélectionné.

Retirez délicatement le panier de I'appareil, placez les ingrédients a I'intérieur et réinsérez complétement le panier dans
I'appareil. NE TOUCHEZ PAS directement le panier ; tenez-le uniquement par les poignées.

Appuyez sur la touche de démarrage/pause (P) pour démarrer le cycle de cuisson.

Lorsque l'avertisseur sonore retentit, le temps de cuisson programmé est écoulé. Retirez délicatement le panier de
I'appareil et posez-le sur une surface résistante a la chaleur.

Si les aliments sont entierement cuits, utilisez des pinces pour le retirer. Lappareil estimmédiatement prét pour la

préparation d’'un autre lot.

Si les aliments ne sont pas entierement cuits, il suffit de réinsérer le panier dans l'appareil et de poursuivre la cuisson

pendant quelques minutes supplémentaires.

Votre friteuse peut étre utilisée avec un seul petit panier. Il suffit d'installer les séparateurs de panier et les plateaux a

croustiller et de ne remplir qu’un seul panier d'aliments.
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Fonction de secousse

Appuyez sur la touche de secousse (SHAKE) pendant la programmation pour activer la fonction de secousse. L'icone

« SHAKE » s'allume sous I'affichage de I'heure a gauche. Si cette fonction a été activée, I'icéne clignote cinq fois lorsque le
temps de cuisson est a moitié écoulé. Dans ce cas, retirez délicatement le panier et secouez ou retournez les ingrédients.
Remettez le panier en place pour que la cuisson se poursuive.

FONCTIONNEMENT AVEC UN DOUBLE PANIER

1. Assemblez les deux paniers comme décrit précédemment.
2. Branchezl'appareil. Appuyez sur le bouton d‘alimentation (O) pour allumer I'appareil.
3. Appuyez sur la touche de sélection du menu (M) pour faire défiler les préréglages de cuisson et sélectionnez une durée

et une température de préréglage, ou utilisez les touches haut/bas de sélection de la durée (5 A ~) et les touches

haut/bas du contréle de la température (I A ~~) pour régler manuellement une durée et une température.

4. Appuyez sur la touche du panier 2 (2). Ensuite, utilisez les touches de sélection de temps haut/bas pour régler
manuellement un temps de cuisson différent pour le panier 2.

«  Fonction de secousse en option : Appuyez soit sur le panier 1 (1) ou sur le panier 2 (2), puis appuyez sur la touche de
secousse (SHAKE) pour activer la fonction de secousse pour le panier sélectionné.

5. Retirez délicatement les paniers de I'appareil, placez les ingrédients a I'intérieur et réinsérez complétement les paniers
dans l'appareil. NE TOUCHEZ PAS directement les paniers ; tenez-les uniquement par les poignées.

6. Appuyez sur la touche de démarrage/pause (P) pour démarrer le cycle de cuisson.

7. Lorsque l'avertisseur sonore retentit, le temps de cuisson programmé est écoulé. Saisissez LES DEUX poignées (J), retirez
soigneusement les paniers unis de l'appareil et placez-les sur une surface résistant a la chaleur.

8. Siles aliments sont entierement cuits, utilisez des pinces pour le retirer. Lappareil estimmédiatement prét pour la
préparation d’'un autre lot.

9. Siles aliments ne sont pas entierement cuits, il suffit de réinsérer le panier dans l'appareil et de poursuivre la cuisson
pendant quelques minutes supplémentaires. N'oubliez pas d'utiliser LES DEUX poignées lorsque vous retirez les paniers
ou les remettez en place.

REMARQUES :

«  Pour obtenir les meilleurs résultats, placez toujours les plateaux a croustiller dans le(s) panier(s).

« PRECAUTION : Ne retournez pas les paniers. Tout excédent d’huile qui s’est accumulé au fond du panier s'écoulera sur les
ingrédients et risque de vous éclabousser ou d'étre projeté dans la zone environnante.

CUISSON SYNCHRONISEE

Vous pouvez utiliser votre friteuse a air chaud de sorte que la cuisson des aliments ayant des temps de cuisson différents se
termine au méme moment.

1. Assemblez les deux paniers comme décrit précédemment.

2. Branchez l'appareil. Appuyez sur le bouton d‘alimentation (b) pour allumer I'appareil.

3. Appuyez sur la touche du panier 1 (1) pour sélectionner le panier 1.

4. Appuyez sur la touche de sélection du menu (M) pour faire défiler les préréglages de cuisson et sélectionnez une durée

et une température de préréglage, ou utilisez les touches haut/bas de sélection de la durée (O A ~) et les touches

haut/bas du contrdle de la température (§ A~ ~) pour régler manuellement une durée et une température.
Appuyez sur la touche du panier 2 (2) pour sélectionner le panier 2.

6. Ensuite, programmez le temps de cuisson du panier 2 (la température sera la méme pour les deux paniers).

- En option : Appuyez soit sur le panier 1 (1) ou sur le panier 2 (2), puis appuyez sur la touche de secousse (SHAKE) pour
activer la fonction de secousse pour le panier sélectionné.

7. Sélectionnez UNIQUEMENT le panier programmé avec le temps de cuisson LE PLUS LONG. Retirez délicatement le panier
de l'appareil, placez les ingrédients a I'intérieur et réinsérez complétement le panier dans l'appareil.

8. Appuyez sur la touche de synchronisation (SYNC) pour synchroniser les minuteries de cuisson.

9. Appuyez sur la touche de démarrage/pause (P) pour démarrer le cycle de cuisson.

10. Lorsque l'alarme sonore retentit, les minuteries de cuisson se sont synchronisées et la cuisson s'interrompt.

11. Retirez délicatement le panier vide, remplissez-le d'aliments et réinsérez le panier dans l'appareil pour poursuivre la
cuisson.

12. Lorsque l'alarme sonore retentit a nouveau, le temps de cuisson programmé est écoulé. Retirez délicatement les paniers
de l'appareil et posez-les sur une surface résistante a la chaleur.

CONSEILS

« Lesaliments de plus petite taille nécessitent généralement un temps de cuisson [égérement inférieur a celui des aliments
de plus grande taille.

« Il est conseillé de vaporiser un peu d’huile végétale sur les pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat plus
croustillant. Lorsque vous ajoutez de I'huile, n'en ajoutez qu’une petite quantité juste avant la cuisson.
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«  Les en-cas normalement cuits au four peuvent également étre préparés dans l'appareil.

«  Placezles aliments fragiles ou fourrés dans un moule de cuisson ou un plat a four dans I'appareil. Un moule ou un plat a
four est également conseillé pour la cuisson d'un gateau ou d'une quiche.

«  Vous pouvez utiliser I'appareil pour réchauffer des aliments. Il suffit de régler la température et la durée pour que les
aliments soient aussi chauds que vous le souhaitez.

- Portez des gants de cuisine pour vous protéger contre tout contact accidentel avec les surfaces chaudes et contre l'air
chaud et la vapeur qui s"échappent lors de I'ouverture de I'appareil.

«  Pour éviter de rayer le revétement antiadhésif, veillez a utiliser exclusivement des ustensiles non métalliques. Ne soulevez
pas et ne coupez pas les aliments dans l'appareil a I'aide d’'ustensiles tranchants, tels que des fourchettes et des couteaux,
qui peuvent rayer la surface de cuisson.

TEMPS DE CUISSON ET SECURITE ALIMENTAIRE

« A utiliser exclusivement  titre de guide.

- Vérifiez que C'est cuit. Si vous en doutez, faites cuire un peu plus longtemps.
«  Cuisinez la viande, la volaille et les dérivés (viande hachée, hamburgers, etc.) jusqu’a ce que le jus soit clair.

«  Cuisinez le poisson jusqu’a ce que la chair soit opaque.

«  Lorsque vous cuisez des aliments préemballés, suivez les instructions sur I'emballage ou I'étiquette.

Aliments Température Durée (min) | Remarques
°C
Chips 200 25 Rincez, séchez, saupoudrez de sel, de poivre et enduisez d'huile
S:Zr_\?reers de pommes 200 15-20 Rincez, séchez, saupoudrez de sel, de poivre et enduisez d'huile
Quartiers de patates . . . . _—
douces 200 15-20 Rincez, séchez, saupoudrez de sel, de poivre et enduisez d'huile
Pommes de terre en Pour obtenir croGte croustillante, badigeonnez la pomme de
180 30-40 W
robe des champs terre avec de I'huile
Pommes de terre Rincez, séchez, saupoudrez de sel, de poivre, de romarin écrasé
s 180 25-35 . . o
roties (facultatif) et enduisez d'huile
Assortiment de . . S .
. Tous les morceaux doivent étre de taille similaire, environ 1-2
[égumes 180 6-10 . - .
. . cm. Badigeonnez d’huile et assaisonnez
méditerranéens
Poitrine de poulet 180 15-20
Cuisses de poulet 180 25-30 Le tgmps de cuisson dépend de la taille. Badigeonnez d’huile,
assaisonnez
Ailes de poulet 180 2328 Le tgmps de cuisson dépend de la taille. Badigeonnez d’huile,
assaisonnez
Hamburgers 180 8-12 Le tgmps de cuisson dépend de la taille. Badigeonnez d’huile,
assaisonnez
Saucisses 180 8-12
Cotelette de porc 180 22 Badigeonnez d’'huile, assaisonnez
Filet de saumon 180 8-12 Badigeonnez d’huile, assaisonnez
Filet de poisson blanc 180 8-12 Badigeonnez d’huile, assaisonnez
Roulé de saucisse 200 13-15 Badigeonnez d’huile, assaisonnez
Rouleau de printemps 200 8-10
Muffins 180 15-18
Aliments surgelés Température Durée (min) | Remarques
°C
Chips 200 25
Quartiers de pommes 200 15-20
de terre
Frites 200 12-20
Nuggets de poulet 200 6-10
Filets de poisson 200 10-12
Fish Sticks 180 6-10
Anneaux d'oignon 180 10-15
Scampis 180 15
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Remarque : Les aliments riches en matiéres grasses (p. ex., le porc) peuvent générer de la fumée. C'est normal, étant donné que les résidus d'huile sont
cuits a haute température. La réduction de la température peut diminuer I'effet de la fumée.

"SOINS ET ENTRETIEN

Débranchez l'appareil.
Laissez refroidir tous les éléments de I'appareil.

Paniers, séparateurs de panier et plaques a croustiller

1.

2.
3.
4

Une fois que la friteuse a air chaud a refroidi, retirez les paniers du corps de la friteuse a air chaud pour le nettoyage.
Retirez les séparateurs des paniers.

Retirez les plaques a croustiller des paniers.

Eliminez les résidus alimentaires et les huiles et essuyez le plateau a croustiller et le panier avec un chiffon humide avant
de les laver a la main dans de I'eau savonneuse tiéde a chaude. Séchez consciencieusement avec de replacer ces
éléments dans la friteuse a air chaud.

Eliminez les résidus alimentaires et les huiles et essuyez les paniers, les séparateurs de panier et les plaques a croustiller
avec un chiffon humide avant de les laver a la main dans de I'eau savonneuse tiede a chaude. Séchez-les soigneusement
avant de les réutiliser ou de les replacer dans votre friteuse.

Les paniers, les séparateurs de panier et les plateaux a croustiller peuvent également étre nettoyés dans le lave-vaisselle.

Surfaces extérieures

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon ou une éponge humide. Séchez soigneusement.

RECYCLAGE

E ﬁ Afin d'éviter les problemes occasionnés a I'environnement et a la santé par des substances dangereuses, les
I

appareils et les batteries rechargeables et non rechargeables présentant I'un de ces symboles ne doivent pas
étre éliminés avec les déchets municipaux non triés. Eliminez dans tous les cas les produits électriques et
électroniques et, le cas échéant, les batteries rechargeables et non rechargeables, dans un centre officiel et
approprié de collecte/recyclage.
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde geeft. Verwijder alle
verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRUJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke en verstandelijke vaardigheden of die onvoldoende
ervaring of kennis hebben, indien zij onder toezicht staan of goed geinformeerd zijn en zij
de risico’s begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd worden, tenzij ze ouder dan 8

zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en de kabel buiten het bereik van

kinderen van jonger dan 8 jaar.

Sluit het apparaat niet via een timer- of een afstandsbedieningsysteem aan.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van of onder brandbare materialen (bijv. gordijnen).
A\ De oppervlakken van het apparaat zullen heet worden.

& Niet onderdompelen in een vloeistof.

Als de kabel beschadigd is, moet u het apparaat terugsturen om gevaar te voorkomen.

«  Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.
«  Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze gebruiksaanwijzing worden beschreven.
«  Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.
«  Gebruik geen metalen of scherpe voorwerpen, de antikleefoppervlakken kunnen hierdoor worden beschadigd.
«  Houd de ventilatieopeningen van het apparaat vrij aangezien er hete lucht uit zal komen.
UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

ONDERDELEN

1. Bedieningselementen en display 4, Mandjes

2. Behuizing 5. Mandverdelers

3. Frituurplaten 6. U-kanaalconnector
VOOR HET EERSTE GEBRUIK

«  Was met de hand de afneembare onderdelen, spoel ze af en droog ze.

- Wanneer u uw heteluchtheteluchtfriteuse voor de eerste keer gebruikt, kunt u tijdens de eerste paar minuten rook of
een lichte geur waarnemen. Dat is normaal. Zorg ervoor dat de ruimte goed geventileerd is.

«  Plaats de frituurplaten in de mandjes. Schuif de mandjes in de behuizing.

VOORBEREIDING

- Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke, - hittebestendige ondergrond.

«  Laat minimum 50 cm ruimte vrij rond het apparaat.

«  Houd ovenwanten (of een theedoek) bij de hand, gebruik een hittebestendige plastic tang en een hittebestendige mat
of bord om het mandje op te laten rusten.

«  Opmerking: Gebruik geen metalen tangen, die kunnen krassen op de coating veroorzaken. Wij raden aan om alleen een
hittebestendige plastic of siliconen gecoate tang te gebruiken.

FRITUURPLATEN

Plaats de frituurplaten op de bodem van elke korf voordat u de korfverdelers plaatst of de korven samenvoegt. Steek de
voorste rand van de frituurplaat onder de gebogen uitsteeksels langs de binnenrand van het mandje, zoals afgebeeld (Afb.
1). Druk de achterrand naar beneden om de frituurplaat in het mandje te plaatsen. Zorg ervoor dat de platen goed
gemonteerd zijn, zodat ze er niet uitvallen als het mandje gekanteld wordt.

MONTAGE VAN DE MANDJES

Voor het gebruik van één grote mand
1. Verwijder de mandjes uit de behuizing.
2. Indien aanwezig, schuift u de mandverdelers uit beide mandjes.
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3. Als ze nog niet gemonteerd zijn, plaats dan een frituurplaat in elke korf.

Plaats de korven naast elkaar zodat ze elkaar raken en uitgelijnd zijn (A).

5. Lijn de U-kanaalconnector tegelijkertijd uit met de groeven aan beide zijden van de korven en schuif deze gedeeltelijk in
de korf (B).

6. Druk met uw duimen voorzichtig naar buiten op de bovenkant van de connector (C). Schuif de connector naar beneden

terwijl u de druk naar buiten handhaaft. Hierdoor blijft de connector uitgelijnd met de groeven aan de binnenkant van

de korf.

Ga door tot de connector vastklikt.

8. Als de connector vastloopt wanneer deze bijna op zijn definitieve plaats zit, trek dan met uw vingers de onderkant van
de korven voorzichtig tegen uw lichaam (D). Zo blijven ze op één lijn.

«  BELANGRIJK Wanneer de korven met elkaar verbonden zijn, gebruikt u BEIDE handgrepen om de korven te
verwijderen, te vervangen of anderszins te verplaatsen (J). Als u dit niet doet, kan de U-kanaalconnector
beschadigd raken.

«  Forceer niets. Er is slechts lichte/gematigde druk nodig om de mandconnector te installeren. Forceren kan schade
veroorzaken. Als het niet goed past, verwijder het dan en controleer of de korven nog steeds contact met elkaar maken
en uitgelijnd zijn, probeer het dan opnieuw.

>
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Gebruik van twee aparte mandjes

Verwijder de mandjes uit de behuizing.

Indien aanwezig, verwijdert u de mandaansluiting (E).

Scheidt de mandjes (F).

Plaats de frituurplaten, als u die gebruikt.

Plaats elke korfverdeler zo dat

«  de pijl op de verdeler naar beneden wijst.

« Het omgevouwen deel aan de bovenrand van elke verdeler naar buiten wijst (zie afbeeldingen G en H).
6. Schuif de verdeler in de sleuf van de korf.

7. Herhaal dit voor de andere korf.

Opmerking: Als u de korfverdelers niet goed oriénteert (stap 5) voordat u ze monteert, zullen ze eruit vallen als de korven
omgekeerd worden.

OELAD)
[=]

VOORVERWARMEN

Als u het apparaat wilt voorverwarmen voordat u gaat koken:

uhwNn =

Scan deze QR-code voor een video die laat zien hoe u de korven in elkaar zet.

1. Gebruik de toetsen voor temperatuurregeling omhoog/omlaag ( ~ ~~) om de temperatuur te verhogen of te verlagen.

2. Gebruik de toetsen tijd omhoog/omlaag((® -~ ~) om de voorverwarmingstijd in te stellen op 3 minuten.
3. Druk op de toets start/pauze () om met het voorverwarmen te beginnen.

GEBRUIK MET EEN MAND

1. Zet de grote mand in elkaar zoals eerder beschreven.
2. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Druk op de aan/uit-knop (&) om het apparaat in te schakelen.
3. Druk op de menukeuzetoets (M) om door de voorinstellingen te bladeren en een vooraf ingestelde tijd en temperatuur

te selecteren, of gebruik de toetsen tijd omhoog/omlaag ((5 A ~~) en temperatuurregeling omhoog/omlaag (i A~ ~)
om handmatig een tijd en temperatuur in te stellen.

«  Optionele schudfunctie: Druk op de toets voor het schudden (SHAKE) om de schudfunctie te activeren voor de
geselecteerde mand.

4. Trek de mand voorzichtig uit het apparaat, leg de ingrediénten erin en duw de mand helemaal terug in het apparaat.
Raak de mand NIET rechtstreeks aan; houd de mand alleen bij de handvatten vast.

5. Druk op de toets start/pauze (") om de kookcyclus te starten.

6. Wanneer de zoemer klinkt, is de ingestelde kooktijd verstreken. Haal de mand voorzichtig uit het apparaat en plaats het
op een hittebestendig oppervlak.

7. Als het voedsel helemaal gaar is, gebruik dan een tang om het te verwijderen. Het apparaat is direct klaar om een nieuwe
portie te bereiden.

8. Als het voedsel niet helemaal gaar is, schuift u het mandje gewoon terug in het apparaat en kookt u nog een paar
minuten.

- De airfryer kan worden gebruikt met één kleine mand. Plaats de mandverdelers en frituurplaten zoals gebruikelijk en vul
slechts één mandje met voedsel.
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Schudfunctie

Druk op de toets voor het schudden (SHAKE) tijdens het programmeren om de schudfunctie te activeren. Het pictogram
“SHAKE" licht op onder het linker tijdsdisplay. Indien actief, knippert het pictogram vijf keer wanneer de kooktijd halverwege
is. Wanneer dit gebeurt, verwijdert u voorzichtig het mandje en schudt of draait u de ingrediénten om. Wanneer u het
mandje terugplaatst, wordt het koken hervat.

GEBRUIK MET EEN DUBBELE MAND

1. Zet de twee mandjes in elkaar zoals eerder beschreven.
2. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Druk op de aan/uit-knop (b)) om het apparaat in te schakelen.
3. Druk op de menukeuzetoets (M) om door de voorinstellingen te bladeren en een vooraf ingestelde tijd en temperatuur

te selecteren, of gebruik de toetsen tijd omhoog/omlaag ((5 ~ ~) en temperatuurregeling omhoog/omlaag (I A~ ~)
om handmatig een tijd en temperatuur in te stellen.

4. Druk op de toets voor mand 2 (2). Gebruik vervolgens de toetsen tijd omhoog/omlaag om handmatig een andere
kooktijd voor mandje 2 in te stellen.

«  Optionele schudfunctie: Druk op de toets voor ofwel mand 1 (1) of mand 2 (2) en druk vervolgens op de toets Schudden
(SHAKE) om de schudfunctie voor het geselecteerde mandje te activeren.

5. Trek de mandjes voorzichtig uit het apparaat, leg de ingrediénten erin en duw de mandjes helemaal terug in het
apparaat. Raak de mandjes NIET rechtstreeks aan; houd de mandjes alleen bij de handvatten vast.

6. Druk op de toets start/pauze (M) om de kookcyclus te starten.

7.  Wanneer de zoemer klinkt, is de ingestelde kooktijd verstreken. Pak BEIDE handgrepen (J) vast en neem de
samengevoegde manden voorzichtig uit het apparaat en plaats ze op een hittebestendig oppervlak.

8. Als het voedsel helemaal gaar is, gebruik dan een tang om het te verwijderen. Het apparaat is direct klaar om een nieuwe
portie te bereiden.

9. Als het voedsel niet helemaal gaar is, schuift u het mandje gewoon terug in het apparaat en kookt u nog een paar
minuten. Vergeet niet om BEIDE handgrepen te gebruiken wanneer u de korven verwijdert of terugplaatst.

OPMERKINGEN:

«  Voor de beste prestaties moet u de frituurplaten altijd in de mandjes plaatsen.

«  LET OP: Zet de mandjes niet op hun kop. Overtollige olie die zich op de bodem van het mandje heeft verzameld, lekt op
de ingrediénten en kan op u en uw omgeving spatten.

GESYNCHRONISEERD KOKEN

U kunt uw airfryer zo gebruiken dat voedsel met verschillende kooktijden tegelijkertijd klaar is.

1. Zet de twee mandjes in elkaar zoals eerder beschreven.

2. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Druk op de aan/uit-knop () om het apparaat in te schakelen.

3. Druk op de toets voor mand 1 (1) om mand 1 te selecteren.

4. Druk op de menukeuzetoets (M) om door de voorinstellingen te bladeren en een vooraf ingestelde tijd en temperatuur

te selecteren, of gebruik de toetsen tijd omhoog/omlaag ((5 ~ ~) en temperatuurregeling omhoog/omlaag (I A ~)

om handmatig een tijd en temperatuur in te stellen.

Druk op de toets voor mand 2 (2) om mand 2 te selecteren.

6. Programmeer vervolgens de kooktijd voor mandje 2 (de temperatuur is dan voor beide mandjes gelijk).

«  Optioneel: Druk op de toets voor ofwel mand 1 (1) of mand 2 (2) en druk vervolgens op de toets Schudden (SHAKE) om
de schudfunctie voor het geselecteerde mandje te activeren.

7. Selecteer ALLEEN het mandje dat met de LANGSTE kooktijd is geprogrammeerd. Trek het mandje voorzichtig uit het
apparaat, leg de ingrediénten erin en duw de mand helemaal terug in het apparaat.

8. Druk op de toets Synchroniseren (SYNC) om de kooktijden te synchroniseren.

9. Druk op de toets start/pauze (>) om de kookcyclus te starten.

10. Wanneer het geluidssignaal klinkt, zijn de kooktimers gesynchroniseerd en wordt het koken gepauzeerd.

11. Verwijder het lege mandje voorzichtig, vul het met voedsel en duw het mandje terug in het apparaat om het koken te
hervatten.

12. Wanneer het geluidssignaal opnieuw klinkt, is de ingestelde kooktijd verstreken. Haal de mandjes voorzichtig uit het
apparaat en plaats ze op een hittebestendig oppervlak.

b

TIPS

«  Voedsel dat kleiner is, heeft meestal een iets kortere kooktijd nodig dan groter voedsel.

- Sprenkel een beetje plantaardige olie op verse aardappelen voor een knapperiger resultaat. Voeg slechts een beetje olie
toe vlak voor het koken.

«  Snacks die normaal in een oven worden bereid, kunnen ook in de airfryer worden bereid.

- Plaats kwetsbare of gevulde levensmiddelen in een bakblik of ovenschaal in het apparaat. Een bakblik of ovenschaal
wordt ook aangeraden bij het bakken van een taart of quiche.

« Ukunt de airfryer gebruiken om voedsel opnieuw op te warmen. Stel gewoon de temperatuur en de tijd in op de
temperatuur die u wilt.
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- Draag ovenwanten ter bescherming tegen onbedoeld contact met de verhitte oppervlakken en tegen ontsnappende
hete lucht en stoom bij het openen van het apparaat.

«  Gebruik alleen niet-metalen keukengerei om krassen op de anti-aanbaklaag te voorkomen. Til of snij geen voedsel in het
apparaat met scherp keukengerei, zoals vorken en messen, die krassen kunnen maken op het kookoppervlak.

KOOKTIJDEN EN VOEDSELVEILIGHEID

«  Puur als richtlijn te gebruiken.
«  Controleer of de etenswaren gaar zijn. Gril bij twijfel een beetje langer.

- Rooster viees, gevogelte en vergelijkbare producten (gehakt, hamburgers e.d.) tot het sap dat eruit loopt kleurloos is.
«  Rooster vis totdat deze overal ondoorzichtig is.
«  Volg voor het grillen van voorverpakte etenswaren de aanwijzingen op de verpakking of het etiket.

Voedsel Temperatuur Tijd Opmerkingen
°C (min)

Chips 200 25 Afspoelen, afdrogen, zout, peper en olie tovoegen

Aardappelpartjes 200 15-20 Afspoelen, afdrogen, zout, peper en olie tovoegen

Zoete 200 15-20 Afspoelen, afdrogen, zout, peper en olie tovoegen

aardappelpartjes P ! gen, ' Pep 9

Gepofte aardappelen 180 30-40 | Voor een knapperig jasje, met olie bestrijken

gebakken 180 25-35 Afspoelen, afdrogen, mengen met zout, peper, rozemarijn (optioneel)

aardappelen enolie

Gemengde . " " .

mediterrane 180 6-10 Alles in gelijke stukken snijden van ongeveer 1-2 cm, in olie doen en op
smaak brengen

groenten

Kippenborst 180 15-20

Kippenboutjes 180 25-30 De bereidingstijd is afhankelijk van de grootte. Bestrijken met olie, op
smaak brengen

Kippenvieugels 180 2328 De bereidingstijd is afhankelijk van de grootte. Bestrijken met olie, op
smaak brengen

Hamburgers 180 8-12 De bereidingstijd is afhankelijk van de grootte. Bestrijken met olie, op
smaak brengen

Worstjes 180 8-12

Varkenskarbonades 180 22 Bestrijken met olie, op smaak brengen

Zalmfilet 180 8-12 Bestrijken met olie, op smaak brengen

Witte visfilet 180 8-12 Bestrijken met olie, op smaak brengen

Worstenbroodje 200 13-15 Bestrijken met olie, op smaak brengen

Loempia's 200 8-10

Muffins 180 15-18

Bevroren voedsel Temperatuur Tijd Opmerkingen

°C (min)

Chips 200 25

Aardappelpartjes 200 15-20

Frites 200 12-20

Kipnuggets 200 6-10

Visfilets 200 10-12

Vissticks 180 6-10

Uienringen 180 10-15

Scampi 180 15

Opmerking: Vetrijk voedsel (bijv. varkensvlees) kan rook veroorzaken. Dit is normaal, omdat olieresidu aan een hoge temperatuur wordt gebakken.
Verlaging van de temperatuur kan de hoevoeelheid rook verminderen.
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ZORG EN ONDERHOUD

- Trek de stekker uit het stopcontact.
- Laat alles afkoelen.

Mandjes, mandverdelers en frituurplaten

1. Als de airfryer is afgekoeld, verwijdert u de mandjes uit de airfryer om ze te reinigen.

2. Verwijder de verdelers uit de mandjes.

3. Verwijder de frituurplaten uit de mandjes.

4. Verwijder etensresten en olién, en veeg zowel de snijplaat als de mand af met een vochtige doek voordat u ze met de
hand wast in warm tot heet zeepwater. Goed af drogen voordat u deze terugplaatst in de heteluchtfriteuse.

5. Verwijder etensresten en olién, en veeg de manden, de mandverdelers en de frituurplaten af met een vochtige doek
voordat u ze met de hand wast in een warm tot heet sopje. Droog ze grondig af voordat u ze opnieuw gebruikt of in uw
airfryer plaatst.

- De mandjes, mandverdelers en frituurplaten kunnen ook in de vaatwasmachine worden gewassen.

Buitenoppervilakken
«  Maak de buitenkant met een vochtige doek of spons schoon. Goed afdrogen.

RECYCLING

Om milieu- en gezondheidsproblemen door gevaarlijke stoffen te vermijden, mogen apparaten en
Ei ﬁ oplaadbare en niet oplaadbare batterijen met een van deze symbolen niet samen met het huishoudelijk
mmm=_ afval worden verwijderd. Breng elektrische en elektronische producten en, indien van toepassing,
oplaadbare en niet-oplaadbare batterijen, altijd naar een officieel recycling-/inzamelpunt.
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Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone, consegnare anche le
istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

Lapparecchio pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza a condizione che
vengano controllate/istruite e capiscano i pericoli in cui si puo incorrere. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non
devono essere effettuate da bambini di eta inferiore agli 8 anni e sotto il controllo di un
adulto. Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8
anni.

Non collegare I'apparecchio mediante un sistema a timer o a controllo a distanza.
Non usare l'apparecchio vicino o sotto materiali combustibili (es tende).

A\ Le superfici dell'apparecchio diventeranno calde.

& Non immergere in nessun liquido.

Se il cavo & danneggiato, restituire I'apparecchio, per evitare pericoli.

«  Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.

«  Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito descritti in questo manuale
diistruzioni.

«  Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

- Non utilizzare arnesi metallici o taglienti, danneggereste le superfici antiaderenti.

« Lasciare libero lo sfiato nella parte posteriore dell'apparecchio - da qui verra fuori I'aria calda.

SOLO PER USO DOMESTICO
COMPONENTI
1. Comandi touch e display 4. Cestelli
2. Unita principale 5. Separatori dei cestelli
3. Piatti didoratura 6. Connettore con profiloa U

PRIMA DI UTILIZZARE PER LA PRIMA VOLTA

«  Lavare a mano le parti rimovibili, sciacquare e asciugare.

«  Quando si usa la friggitrice ad aria per la prima volta si potrebbe notare del fumo o un leggero odore per i primi minuti di
cottura. Cid € normale. Assicurarsi che la stanza sia ben ventilata.

«  Posizionare i piatti di doratura nei cestelli. Fare scorrere i cestelli nel corpo dell'apparecchio.

PREPARAZIONE

«  Posizionare I'elettrodomestico su una superficie stabile, piana e resistente al calore.

«  Lasciare uno spazio di almeno 50 mm intorno all’elettrodomestico.

«  Avere dei guanti da forno (o uno strofinaccio) a portata di mano, usare delle pinze di plastica resistenti al calore, un
tappetino resistente al calore o un piatto su cui appoggiare il cestello.

«  Nota: Non usare pinze in metallo perché potrebbero graffiare il rivestimento. Raccomandiamo di usare solo pinze di
plastica resistente al calore o rivestite di silicone.

VASSOI DI DORATURA

Posizionare i vassoi di doratura nella parte inferiore di ogni cestello prima di posizionare i separatori dei cestelli o unire i
cestelli. Inserire il bordo anteriore del vassoio di doratura sotto le sporgenze curve lungo il bordo interiore del cestello come
mostrato (fig. 1). Premere il bordo posteriore per incastrare il vassoio di doratura nel cestello. Assicurarsi che i vassoi siano
posizionati correttamente in modo tale che non cadano rovesciando il cestello.
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MONTAGGIO DEI CESTELLI

Per utilizzare un cestello grande

1. Rimuovere i cestelli dal corpo.

2. Se presenti, staccare i separatori dei cestelli da ogni cestello.

3. Se non sono stati ancora posizionati, inserire un piatto di doratura in ogni cestello.

4. Posizionare i cestelli uno accanto all’altro, in modo tale che si tocchino e siano allineati 'uno con l'altro (A).

5. Allineare contemporaneamente il connettore con profilo a U con le scanalature su entrambi i lati dei cestelli e farlo
scorrere parzialmente nel cestello (B).

6. Esercitare con i pollici una leggera pressione verso I'esterno sulla parte superiore del connettore (C). Far scorrere il
connettore in basso continuando a premere verso l'esterno. Cio consentira di tenere il connettore allineato con le
scanalature all'interno del cestello.

7. Continuare finché il connettore non scatti in posizione.

8. Seil connettore siincastra o si blocca quando & quasi giunto alla posizione finale, utilizzare le dita per premere
delicatamente le parti inferiori dei cestelli contro il proprio corpo (D). Cid consentira di tenerli allineati.

« IMPORTANTE Quando i cestelli sono collegati tra loro, utilizzare ENTRAMBE le maniglie per rimuovere, sostituire
o movimentare in qualsiasi altro modo i cestelli (J). In caso contrario potrebbero verificarsi danni al connettore
con profiloa U.

«  Non forzare nulla. Per installare il connettore del cestello occorre solo una pressione leggera/moderata. Forzarlo in
posizione potrebbe causare danni. Se non si posiziona in modo corretto, rimuoverlo e controllare che i cestelli siano
ancora a contatto e allineati I'uno all’altro, quindi riprovare.

Per utilizzare due cestelli separati

Rimuovere i cestelli dal corpo.

Se presente, rimuovere il connettore dei cestelli (E).

Separare i cestelli (F).

Inserire i piatti di doratura, se in uso.

Orientare ogni separatore cestello come segue:

« lafreccia sul separatore deve essere rivolta verso il basso.

« La parte con risvolto sul bordo superiore di ogni separatore deve essere rivolta verso I'esterno (vedi immagini G e H).
6. Farscorrere il separatore nella scanalatura del cestello.

7. Ripetere l'operazione per l'altro cestello.

Nota: se non si orientano i separatori dei cestelli nel modo corretto (passaggio 5) prima di posizionarli, cadranno quando i
cestelli vengono rovesciati.

unhwN-=

Scannerizza questo codice QR per visualizzare un video su come montare i cestelli.

PRERISCALDAMENTO

Se si desidera preriscaldare I'apparecchio prima della cottura:
1. Utilizzare i pulsanti di regolazione della temperatura su/git (I A~ ~~) per aumentare o diminuire la temperatura.

2. Utilizzare i pulsanti del timer su/giu (& -~ ~~) per impostare il tempo di preriscaldamento a 3 minuti.
3. Premere il pulsante avvio/pausa (™) per iniziare a preriscaldare.

FUNZIONAMENTO CON CESTELLO SINGOLO

1. Montare il cestello grande come precedentemente descritto.
2. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente. Premere il pulsante di alimentazione (b) per accendere I'apparecchio.
3. Premere il pulsante di selezione del menu (M) per scorrere le impostazioni di cottura e selezionare un tempo e una

temperatura preimpostati, oppure utilizzare i pulsanti del tempo su/git (& A ~) e della temperatura su/giti (§ A~ ~
per impostare manualmente tempo e temperatura.

«  Funzione opzionale di mescolamento: Premere il pulsante di mescolamento (SHAKE) per attivare la funzione di
mescolamento nel cestello selezionato.

4, Estrarre con cautela il cestello dall'apparecchio, inserire gli ingredienti all'interno e spingere il cestello fino in fondo

nell'apparecchio. NON toccare direttamente il cestello; prendere il cestello solo dalle maniglie.

Premere il pulsante di avvio/pausa (>) per avviare il ciclo di cottura.

6. Quando il segnale acustico si attiva, il tempo di cottura impostato & scaduto. Rimuovere con cura il cestello
dall'apparecchio e posizionarlo su una superficie termoresistente.

b
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7. Selalimento & completamente cotto, utilizzare delle pinze per rimuoverlo. Lapparecchio e subito pronto per un‘altra
infornata.

8. Selalimento non e completamente cotto, € sufficiente inserire nuovamente il cestello nell'apparecchio e cuocere ancora
per qualche minuto.

« Lafriggitrice puo essere utilizzata anche con un singolo cestello piccolo. Montare semplicemente i separatori dei cestelli
e i vassoi per la doratura e riempire soltanto un cestello con il cibo.

Funzione Shake

Premere il pulsante di mescolamento (SHAKE) durante la programmazione per attivare la funzione di mescolamento. La
funzione “SHAKE" appare sotto il display del tempo che si trova a sinistra. Se attiva, I'icona lampeggia cinque volte quando il
tempo di cottura & a meta. In questo caso, rimuovere con cura il cestello e agitare o mescolare gli ingredienti. Reinserendo il
cestello la cottura ricomincia.

FUNZIONAMENTO CON DUE CESTELLI

1. Montare i due cestelli come precedentemente descritto.
2. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente. Premere il pulsante di alimentazione (1) per accendere l'apparecchio.
3.  Premere il pulsante di selezione del menu (M) per scorrere le impostazioni di cottura e selezionare un tempo e una

temperatura preimpostati, oppure utilizzare i pulsanti del tempo su/git (3 ~ ~~) e della temperatura su/gitt (I A~ ~
per impostare manualmente tempo e temperatura.

4. Premere il pulsante del cestello 2 (2). Quindi, utilizzare i pulsanti su/giu del tempo per regolare manualmente un orario di
cottura diverso per il cestello 2.

«  Funzione opzionale di mescolamento: Premere il pulsante del cestello 1 (1) o 2 (2), poi premere il pulsante di
mescolamento (SHAKE) per attivare la funzione di mescolamento per il cestello selezionato.

5. Estrarre con cura i cestelli dall'apparecchio, mettere gli ingredienti all'interno e inserire di nuovo i cestelli nell'apparecchio.
NON toccare direttamente i cestelli; prendere i cestelli solo dalle maniglie.

6. Premere il pulsante di avvio/pausa (™) per avviare il ciclo di cottura.

7. Quando il segnale acustico si attiva, il tempo di cottura impostato e scaduto. Afferrare ENTRAMBE le maniglie (J),
rimuovere con cautela i cestelli uniti dall'apparecchio e collocarli su una superficie resistente al calore.

8. Selalimento & completamente cotto, utilizzare delle pinze per rimuoverlo. Lapparecchio & subito pronto per un‘altra
infornata.

9. Selalimento non & completamente cotto, € sufficiente inserire nuovamente il cestello nell'apparecchio e cuocere ancora
per qualche minuto. Ricordarsi di usare ENTRAMBE le maniglie quando si rimuovono o sostituiscono i cestelli.

NOTE:

«  Perottenere prestazioni migliori, inserire sempre i vassoi per la doratura nel/nei cestello/i.

«  ATTENZIONE: Non capovolgere i cestelli. Qualsiasi eccesso di olio che si puo formare nella parte inferiore del cestello
colera sugli ingredienti e puo spruzzarvi addosso e nei dintorni.

COTTURA SINCRONIZZATA

E possible fare funzionare la friggitrice ad aria in modo che cibi con tempi di cottura diversi possano terminare la cottura
insieme.

Montare i due cestelli come precedentemente descritto.

Collegare I'apparecchio alla presa di corrente. Premere il pulsante di alimentazione () per accendere I'apparecchio.
Premere il pulsante del cestello 1 (1) per selezionare il cestello 1.

Premere il pulsante di selezione del menu (M) per scorrere le impostazioni di cottura e selezionare un tempo e una

N -

temperatura preimpostati, oppure utilizzare i pulsanti del tempo su/git (3 ~ ~~) e della temperatura su/gitt (I A~ ~

per impostare manualmente tempo e temperatura.

Premere il pulsante del cestello 2 (2) per selezionare il cestello 2.

6. Successivamente, programmare il tempo di cottura per il cestello 2 (la temperatura sara la stessa per entrambi i cestelli).

«  Opzionale: Premere il pulsante del cestello 1 (1) 0 2 (2), poi premere il pulsante di mescolamento (SHAKE) per attivare la
funzione di mescolamento per il cestello selezionato.

7. Selezionare SOLTANTO il cestello programmato con il tempo di cottura PIU’ LUNGO. Estrarre con cautela il cestello
dall'apparecchio, inserire gli ingredienti all'interno e spingere il cestello fino in fondo nell'apparecchio.

8. Premere il pulsante di sincronizzazione (SYNC) per sincronizzare i timer di cottura.

9. Premere il pulsante di avvio/pausa (™) per avviare il ciclo di cottura.

10. Quando il segnale acustico si attiva, i timer di cottura hanno effettuato la sincronizzazione e la cottura si mette in pausa.

11. Rimuovere con cautela il cestello vuoto, riempirlo con il cibo e inserire il cestello di nuovo nell'apparecchio per riprendere
la cottura.

12. Il segnale acustico si attiva di nuovo quando il tempo di cottura impostato e scaduto. Rimuovere con cautela i cestelli
dall'apparecchio e posizionarli su una superficie termoresistente.

b
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SUGGERIMENTI

- Glialimenti di dimensioni piu piccole richiedono solitamente un tempo di cottura un po’ piu breve rispetto a quelli di
dimensioni piu grandi.

«  Siconsiglia di spruzzare un po’ di olio vegetale sulle patate fresche per ottenere un risultato piu croccante. Quando si
aggiunge l'olio, aggiungerne solo un po’ poco prima di iniziare la cottura.

- Glisnack che, di solito, si cuociono in forno possono essere cotti anche nell'apparecchio.

«  Mettere gli alimenti fragili o ripieni in una teglia o in una pirofila da forno nell'apparecchio. Si consiglia di utilizzare una

teglia o una pirofila da forno anche per la cottura di torte dolci o salate.

. Epossible utilizzare I'apparecchio per riscaldare il cibo. E sufficiente impostare semplicemente la temperatura e il tempo

per riscaldare a piacere il cibo.
«  Utilizzare guanti da forno per evitare il contatto accidentale con le superfici riscaldate e la fuoriuscita di aria calda e di

vapore dall'apertura dell'apparecchio.

«  Per evitare di graffiare il rivestimento antiaderente, utilizzare solo utensili non metallici. Non sollevare o tagliare il cibo
nell'apparecchio con utensili taglienti, come forchette o coltelli, che possono graffiare la superficie di cottura.

TEMPI DI COTTURA E SICUREZZA DEI CIBI

- Dausare esclusivamente come gquida.

«  Controleer of de etenswaren gaar zijn. Gril bij twijfel een beetje langer.
«  Cuocere la carne, il pollame e derivati (carne macinata, hamburger, ecc.) fino a quando i liquidi che fuoriescono sono

trasparenti.

«  Cuocereil pesce fino a quando &€ completamente opaco all'interno.
«  Nel cuocere cibi confezionati, seguire le istruzioni riportate sulla confezione o sull'etichetta.

Alimento Temperatura Tempo Significato
°oC (min)

Patatine fritte 200 25 Sciacquare, asciugare, aggiungere sale, pepe e olio

Spicchi di patate 200 15-20 Sciacquare, asciugare, aggiungere sale, pepe e olio

szllzicm di patate 200 15-20 Sciacquare, asciugare, aggiungere sale, pepe e olio

Patate in camicia 180 30-40 Per un tocco croccante, spennellare con olio

Patate arrostite 180 25-35 Saagquare, asciugare, aggiungere sale, pepe, rosmarino tritato
(opzionale) e olio

Misto di verdure 180 6-10 Tagliare le verdure in dimensioni simili, circa 1-2 cm per pezzo,

mediterranee aggiungere olio e condire

Petto di pollo 180 15-20

Cosce di pollo 180 2530 Il 'Fempo d'| cottura dipende dalle dimensioni. Spennellare con
olio, condire

Ali di pollo 180 2328 Il 'Fempo d'l cottura dipende dalle dimensioni. Spennellare con
olio, condire

Hamburger 180 8-12 Il ’Fempo d.| cottura dipende dalle dimensioni. Spennellare con
olio, condire

Salsicce 180 8-12

Costoletta di maiale 180 22 Spennellare con olio, condire

Filetto di salmone 180 8-12 Spennellare con olio, condire

FI.IEttO di pesce 180 8-12 Spennellare con olio, condire

bianco

Rotolo di salsiccia 200 13-15 Spennellare con olio, condire

Involtino primavera 200 8-10

Muffin 180 15-18
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Alimenti surgelati Temperatura Tempo Significato
oC (min)

Patatine fritte 200 25

Spicchi di patate 200 15-20

Patatine fritte 200 12-20

Crocchette di pollo 200 6-10

Filetti di pesce 200 10-12

Bastoncini di pesce 180 6-10

Anelli di cipolla 180 10-15

Scampi 180 15

Nota: | cibi ad alto contenuto di grassi (come la carne di maiale) possono generare del fumo. Cio & normale in quanto i residui di olio vengono cotti ad alte
temperature. Ridurre la temperatura puo diminuire |'effetto del fumo.

CURA E MANUTENZIONE

«  Scollegare I'elettrodomestico.
« Lasciare raffreddare il tutto.

Cestelli, separatori dei cestelli e piatti di doratura

1. Una volta che la friggitrice ad aria si & raffreddata, rimuovere i cestelli dal corpo dell'apparecchio per pulirli.

2. Rimuovere i separatori dai cestelli.

3. Rimuovere i piatti di doratura dai cestelli.

4. Eliminare i residui di cibo e gli oli e pulire il piatto di doratura e il cestello con un panno umido prima di lavarli a mano in
acqua calda e sapone. Asciugarli accuratamente prima di rimetterli nell'unita principale.

5. Eliminare i residui di cibo e gli oli e pulire i cestelli, i separatori dei cestelli e i piatti di doratura con un panno umido prima
di lavarli a mano in acqua calda o tiepida con detersivo. Asciugare completamente prima di utilizzarli di nuovo o di
rimontarli nella friggitrice.

« lcestelli, i separatori dei cestelli ed i vassoi di doratura possono essere lavati anche in lavastoviglie.

Superfici esterne
Pulire I'esterno con un panno umido o una spugna. Asciugare bene.

RICICLO

Per evitare problemi di salute ed ambientali dovuti a sostanze pericolose, gli apparecchi e le batterie
E ﬁ ricaricabili e non ricaricabili contrassegnati con uno di questi simboli non devono essere smaltiti con i rifiuti
mmmm=_ urbani indifferenziati. Smaltire i prodotti elettrici ed elettronici e, quando possibile, le batterie ricaricabili e
non ricaricabili, in un punto di raccolta autorizzato per il riciclo/la raccolta.
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Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona, entrégueselas también. Retire
todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 afos y por personas con
discapacidad fisica, mental o sensorial o sin experiencia en su manejo, siempre que sean
supervisadas o guiadas por otra persona y comprendan los posibles riesgos. Los nifios no
deben jugar con el aparato. Los nifios solo deben realizar tareas de limpieza y
mantenimiento si son mayores de 8 anos y estan supervisados por un adulto. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de ninos menores de 8 anos.

No conecte el aparato por medio de temporizador o de un sistema de control remoto.
No utilice el aparato cerca o debajo de materiales combustibles (p.gj., cortinas).

A\ Las superficies del aparato estaran calientes.

& No sumerja el aparato en ningun liquido.

Si el cable esta danado, devuelva el aparato para evitar peligro.

- No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del fabricante.

«  No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.

- No use el aparato si esta dafado o si no funciona bien.

- No emplee utensilios metalicos ni afilados para evitar dafar las superficies antiadherentes.

« Larejilla de ventilacion situada en la parte trasera del aparato despedira aire caliente; manténgase alejado de ella.
SOLO PARA USO DOMESTICO

PIEZAS

1. Controles tactiles y pantalla 4. Cestas

2. Cuerpo 5. Separadores de cestas
3. Bandejas de freir 6. ConectorenU
ANTES DEL PRIMER USO

«  Lave a mano los accesorios desmontables, enjudguelos y séquelos.

«  Esposible que al utilizar la freidora de aire por primera vez se desprenda algo de humo o un ligero olor durante los
primeros minutos de coccion. Esto es normal. Asegurese de que la habitacién esté bien ventilada.

«  Coloque las bandejas de freir en las cestas. Deslice las cestas dentro del cuerpo del aparato.

PREPARACION

«  Coloque el aparato sobre una superficie estable, nivelada y resistente al calor.

«  Deje un espacio de al menos 50 mm alrededor del aparato.

«  Tenga a mano guantes de horno (o un pafo de cocina); utilice pinzas de cocina de silicona resistentes al calor y un plato
llano o un salvamanteles resistente al calor sobre el que colocar la cesta.

«  Aviso: no utilice pinzas de cocina metalicas, ya que podrian dafar el revestimiento. Se recomienda usar Unicamente
pinzas de cocina de plastico resistentes al calor o revestidas de silicona.

BANDEJAS DE FREIR

Coloque las bandejas de freir en la base de cada cesta antes de colocar los separadores de cestas o de unir las cestas. Encaje el
borde delantero de la bandeja de freir bajo los salientes curvos situados a lo largo del borde interior de la cesta, tal y como
muestra la imagen (Fig. 1). Presione el borde posterior hacia abajo para asentar la bandeja de freir en la cesta. Compruebe que
las bandejas estan bien colocadas para evitar que se caigan si se vuelca la cesta.

PREPARACION DE LAS CESTAS

Como utilizar una cesta grande

1. Extraiga las cestas del cuerpo del aparato.

2. Siestaban colocados, retire los separadores de cada cesta.

3. Siaun no estaban colocadas, inserte una bandeja de freir en cada cesta.
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4. Coloque las cestas una junto a otra, de forma que se toquen y queden alineadas entre si (A).

5. Alinee el conector en U con las muescas situadas en los laterales de ambas cestas simultdaneamente y deslicelo hasta la
mitad de la cesta (B).

6. Utilizando los pulgares, presione con suavidad la parte superior del conector hacia fuera (C). Deslice el conector hacia
abajo mientras sigue haciendo presion hacia fuera. Esto mantendra el conector alineado con las muescas del interior de
la cesta.

7. Continule hasta que el conector encaje en su sitio.

8. Siel conector se engancha o se atasca cuando se acerque a su posicién final, utilice los dedos para tirar con suavidad de
la parte inferior de las cestas contra su cuerpo (D) y asi ayudar a mantenerlas alineadas.

o IMPORTANTE Cuando las cestas estén conectadas entre si, utilice AMBAS asas para extraerlas, recolocarlas o
moverlas de cualquier otro modo (J). De lo contrario, podria dafiar el conector en U.

«  Nofuerce nada. El conector de cestas debe poder instalarse con una presién de ligera a moderada. Forzarlo para que
encaje podria causar dafos. Si el conector no encaja correctamente, sdquelo y compruebe que las cestas siguen en
contacto y alineadas entre si y vuelva a intentarlo.

Como utilizar dos cestas distintas

Extraiga las cestas del cuerpo.

Si estaba colocado, retire el conector de cestas (E).

Si va a utilizar las bandejas de freir, coléquelas en las cestas.

Oriente cada separador de cestas de forma que:

« laflecha del separador sefale hacia abajo.

« La parte doblada del borde superior de cada separador quede hacia fuera (consulte las imagenes Gy H).
5. Deslice el separador en la ranura de la cesta.

6. Repitala operacion con la otra cesta.

Nota: Si los separadores de cestas no estan bien orientados (paso 5) antes de colocarlos, se caeran cuando le dé la vuelta a las
cestas.

—_
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Escanee este codigo QR para ver un video que muestra como montar las cestas.

PRECALENTAMIENTO

Si desea precalentar el aparato antes de cocinar:

1. Utilice los botones de control de temperatura arriba/abajo (§ ~ ~) para subir o bajar la temperatura.

2. Utilice los botones de control de tiempo arriba/abajo (5~ <) para programar el tiempo de precalentamiento a 3
minutos.

3. Pulse el botén de inicio/pausa (m) para poner en marcha el precalentamiento del aparato.

UTILIZACION CON UNA UNICA CESTA

1. Prepare la cesta grande tal y como se describe en la seccién anterior.

2. Enchufe el aparato. Pulse el botén de encendido () para ponerlo en funcionamiento.

3. Pulse el botdn de seleccién de menu (M) para acceder a los preajustes de coccidn y seleccionar un tiempo y una
temperatura preestablecidos, o utilice los botones de tiempo arriba/abajo (2~ <) y los botones de control de
temperatura arriba/abajo (§ ~ ~) para configurar un tiempo y una temperatura manualmente.

«  Funcion de agitado opcional: Pulse el botén de agitar (SHAKE) para activar la funcion de agitado para la cesta
seleccionada.

4. Saque con cuidado la cesta del aparato, coloque los ingredientes en el interior de la cesta y vuelva a encajarla dentro del
aparato. NUNCA toque la cesta directamente, sujétela siempre por las asas.

5. Pulse el botén de inicio/pausa (P") para poner en marcha el ciclo de coccién.

6. Elaparato emitird un zumbido cuando haya transcurrido el tiempo de cocciéon seleccionado. Extraiga la cesta del aparato
con cuidado y coléquela en una superficie resistente al calor.

7. Silos alimentos estan cocinados, sdquelos con pinzas. El aparato estara listo al instante para cocinar una nueva tanda.

8. Silos alimentos aln no se han cocinado del todo, vuelva a deslizar la cesta dentro del aparato y cocinelos unos minutos
mas.

«  Puede utilizar la freidora con una Unica cesta pequefa. Coloque los separadores de cestas y las bandejas de freir y llene
solo una de las cestas con alimentos.

Funcion de agitado

Pulse el boton de agitar (SHAKE) mientras programa el aparato para activar la funcién de agitado. El icono “SHAKE", situado
bajo el indicador de tiempo de la izquierda, se iluminara. Si la funcién esta activa, el icono parpadeara cinco veces cuando
haya transcurrido la mitad del tiempo de coccién. Cuando esto suceda, extraiga la cesta con cuidado y agite o remueva los
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ingredientes. Vuelva a colocar la cesta para reanudar la coccion.

UTILIZACION CON DOS CESTAS

1. Prepare las dos cestas tal y como se describe en la seccion anterior.

2. Enchufe el aparato. Pulse el boton de encendido () para ponerlo en funcionamiento.

3. Pulse el botén de seleccién de menu (M) para acceder a los preajustes de coccidn y seleccionar un tiempo y una
temperatura preestablecidos, o utilice los botones de tiempo arriba/abajo (5~ ~) y los botones de control de
temperatura arriba/abajo (§ ~ ~) para configurar un tiempo y una temperatura manualmente.

4. Pulse el boton de la cesta 2 (2). A continuacidn, utilice los botones de tiempo arriba/abajo para configurar manualmente
un tiempo de coccidn distinto para la cesta 2.

«  Funcién de agitado opcional: pulse el botén de la cesta 1 (1) o el botén de la cesta 2 (2) y, a continuacidn, pulse el botén
de agitar (SHAKE) para activar la funcién de agitado para la cesta seleccionada.

5. Saque con cuidado las cestas del aparato, coloque los ingredientes en el interior de las cestas y vuelva a encajarlas dentro
del aparato. NUNCA toque las cestas directamente, sujételas siempre por las asas. @

6. Pulse el botén de inicio/pausa (M) para poner en marcha el ciclo de coccién.

7. El aparato emitird un zumbido cuando haya transcurrido el tiempo de coccidn seleccionado. Agarre AMBAS asas (J) y

retire con cuidado las cestas conectadas del aparato, colocandolas sobre una superficie resistente al calor.

Si los alimentos estan cocinados, saquelos con pinzas. El aparato estard listo al instante para cocinar una nueva tanda.

9. Silos alimentos alin no se han cocinado del todo, vuelva a deslizar la cesta dentro del aparato y cocinelos unos minutos
mas. Recuerde utilizar AMBAS asas siempre que extraiga o recoloque las cestas.

NOTAS:

- Para obtener el mejor rendimiento, coloque siempre las bandejas de freir en la(s) cesta(s).

« PRECAUCION: No vuelque las cestas. El aceite caliente que se haya acumulado en el fondo de las cestas caera sobre los
ingredientes y podria salpicarlo a usted y lo que tenga alrededor.

©

COCCION SINCRONIZADA

Puede utilizar la freidora de forma que alimentos con distintos tiempos de coccién terminen de cocinarse a la vez.

1. Prepare las dos cestas tal y como se describe en la seccion anterior.

2. Enchufe el aparato. Pulse el boton de encendido () para ponerlo en funcionamiento.

3. Pulse el boton de la cesta 1 (1) para seleccionar la cesta 1.

4. Pulse el boton de seleccion de menu (M) para acceder a los preajustes de coccion y seleccionar un tiempo y una

temperatura preestablecidos, o utilice los botones de tiempo arriba/abajo (5~ ~) y los botones de control de

temperatura arriba/abajo (§ ~ ~) para configurar un tiempo y una temperatura manualmente.

Pulse el botén de la cesta 2 (2) para seleccionar la cesta 2.

6. A continuacion, programe el tiempo de coccién para la cesta 2 (la temperatura sera la misma para ambas cestas).

«  Opcional: Pulse el botdn de la cesta (1) o el botén de la cesta 2 (2); a continuacién, pulse el botéon de agitar (SHAKE) para
activar la funcion de agitado para la cesta seleccionada.

7. Seleccione SOLO la cesta para la que haya programado el tiempo de coccién MAS LARGO. Con cuidado, extraiga la cesta
del aparato, coloque los ingredientes en el interior de la cesta y vuelva a colocarla dentro del aparato.

8. Pulse el botén de sincronizacion (SYNC) para sincronizar los temporizadores de coccién.

9. Pulse el botén de inicio/pausa (M) para poner en marcha el ciclo de coccién.

10. Cuando suene la alarma, los temporizadores de coccién se habran sincronizado y la coccidn se interrumpira.

11. Extraiga con cuidado la cesta vacia, afnada los ingredientes en su interior y vuelva a colocarla en el aparato para reanudar
la coccion.

12. Laalarma volvera a sonar cuando haya transcurrido el tiempo de coccién seleccionado. Extraiga las cestas del aparato
con cuidado y coléquelas sobre una superficie resistente al calor.

v

CONSEJOS

+  Los alimentos de menor tamafo suelen cocinarse en menos tiempo que los alimentos mas grandes.

«  Para que las patatas queden mas crujientes, se recomienda rociar las patatas crudas con un poco de aceite vegetal. Si
utiliza aceite, afada solo un poco justo antes de la coccion.

«  Los alimentos que normalmente se preparan en el horno también se pueden cocinar en el aparato.

«  Coloque los alimentos delicados o con relleno en un molde o bandeja de horno dentro del aparato. Asimismo, se
recomienda utilizar un molde o bandeja de horno al preparar un bizcocho o una quiche.

- Elaparato se puede utilizar para recalentar alimentos. Solo tiene que ajustar la temperatura y el tiempo en funcién de lo
caliente que quiera la comida.

«  Utilice guantes de horno para evitar el contacto accidental con las superficies calientes y con el aire y vapor calientes que
se liberan al abrir el aparato.

«  Para evitar rayar la superficie antiadherente, no utilice utensilios metélicos. No saque comida del aparato ni la corte en su
interior con utensilios afilados, como tenedores y cuchillos, porque podrian rayar la superficie de coccion.
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TIEMPOS DE COCCION Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Informacion facilitada con caracter indicativo.
Controllare che sia cotto. In caso di dubbio, continuare ancora un po’ la cottura.

Cocine la carne, aves y derivados (carne picada, hamburguesas, etc.) hasta que salgan los jugos.

Cocine el pescado hasta que su carne quede totalmente opaca.

Cuando cocine comidas alimentos empaquetados, siga las instrucciones en el paquete o en la etiqueta.

Alimentos Temperatura | Tiempo | Observaciones
°oC (min)

Patatas chips 200 25 Lavar, secar y anadir sal, pimienta y aceite

Gajos de patata 200 15-20 Lavar, secar y afadir sal, pimienta y aceite

Gajos de batata 200 15-20 Lavar, secar y afadir sal, pimienta y aceite

E?;?tas asadas con 180 30-40 Pincelar la piel de la patata con aceite para que quede crujiente

Patatas asadas 180 25.35 Lav§r, secar y mezclar con sal, pimienta, romero molido (opcional) y
aceite

Verduras asadas al 180 6-10 Cortar todos los ingredientes en trozos de igual tamafo (1-2 cm

estilo mediterraneo aproximadamente), afadir aceite y sazonar

Pechugas de pollo 180 15-20

Muslos de pollo 180 25-30 El tlempo de coccion dependera del tamario de los alimentos. Pincelar
con aceite y sazonar.

Alitas de pollo 180 2328 El tlempo de coccion dependera del tamaio de los alimentos. Pincelar
con aceite y sazonar.

Hamburguesas 180 8-12 El tlempo de coccion dependera del tamano de los alimentos. Pincelar
con aceite y sazonar.

Salchichas 180 8-12

Chuletas de cerdo 180 22 Pincelar con aceite y sazonar

Filetes de salmon 180 8-12 Pincelar con aceite y sazonar

Filetes de pescado 180 8-12 Pincelar con aceite y sazonar

blanco

Rollitos de salchicha 200 13-15 Pincelar con aceite y sazonar

Rollitos de primavera 200 8-10

Muffins 180 15-18

Alimentos Temperatura | Tiempo .

. Observaciones

congelados °C (min)

Patatas chips 200 25

Gajos de patata 200 15-20

Patatas fritas 200 12-20

Nuggets de pollo 200 6-10

Filetes de pescado 200 10-12

Varitas de pescado 180 6-10

Aros de cebolla 180 10-15

Langostinos 180 15

Aviso: los alimentos con alto contenido en grasa (como la carne de cerdo) pueden producir humo. Esto es normal, ya que los restos de aceite se cocinan a
altas temperaturas. Bajar la temperatura puede reducir la cantidad de humo.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato.
Deje que el aparato y los accesorios se enfrien.

Cestas, separadores de cestas y bandejas de freir

1.
2.

Cuando la freidora se haya enfriado, extraiga las cestas del cuerpo del aparato para limpiarlas.
Extraiga los separadores de cestas.
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3. Extraiga las bandejas de freir de las cestas.

4. Retire los restos de alimentos y de aceite, y limpie el plato de fritura y la cesta con un pafio himedo antes de lavarlos a
mano en agua jabonosa a una temperatura entre templada y caliente. Séquelos completamente y vuelva a colocarlos en
el cuerpo de la freidora.

5. Tirelos restos de alimentos y de aceite y limpie las cestas, los separadores de cestas y las bandejas de freir con un pafo
himedo antes de lavarlos a mano en agua tibia o caliente con jabén. Séquelos bien antes de volver a usarlos o colocarlos
en el aparato.

«  Las cestas, los separadores de cestas y las bandejas de freir también se pueden lavar en el lavavajillas.

Superficies externas
«  Limpie el exterior del aparato con un pafho humedecido o una esponja y séquelo por completo.

RECICLAJE

Para evitar problemas medioambientales y de salud derivados de sustancias peligrosas, los
electrodomésticos y las pilas recargables y no recargables en las que aparezca uno de estos simbolos no
mmmm=_ deben eliminarse junto con los residuos urbanos no seleccionados. Deseche siempre los aparatos eléctricos y

electrénicos y, cuando corresponda, las pilas recargables y no recargables, en puntos oficiales de recogida/
reciclado adecuados.
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornecga-as também caso venha a fornecer o aparelho a alguém. Retire todo o
material de embalar antes da utilizacéo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes bdsicas de seguranca:

Este aparelho pode ser usado por criangas com idade de 8 anos ou superior e pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que supervisionadas/instruidas e que compreendam os riscos
envolvidos. As criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao por
parte do utilizador nao deverao ser feitas por criancas a nao ser que tenham mais de 8
anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de criangas
com menos de 8 anos.

Nao conecte o aparelho através de um temporizador ou sistema de controlo remoto.
Nao utilize o aparelho préximo ou por baixo de materiais inflamaveis (p.ex., cortinas).
A\ As superficies do aparelho aquecerao.

& Nao mergulhar em nenhum tipo de liquido.

Caso o cabo esteja danificado, devolva o aparelho para evitar acidentes.

«  Nao utilize acessorios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.

«  Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senado as descritas nestas instrucoes.

«  Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.

«  Nao utilize objetos metalicos ou afiados, pois podera danificar as superficies antiaderentes.

«  Mantenha-se afastado da saida de ventilacdo na parte traseira do aparelho, pois é expelido ar quente da mesma.
APENAS PARA USO DOMESTICO

COMPONENTES

1. Controlos tateis e visor 4. Cestos

2. Corpo 5. Divisérias de cestos

3. Pratos tostadores 6. Conector com perfilem U

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

«  Lave as pegas amoviveis a mao, enxague e seque.

« Ao utilizar a sua fritadeira a ar quente pela primeira vez, podera deparar-se com fumo ou um ligeiro odor durante os
primeiros minutos de cozedura. Isto é normal. Certifique-se de que a divisdo possui ventilacdo adequada.

- Coloque os pratos tostadores nos cestos. Deslize os cestos no corpo.

PREPARACAO

«  Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao calor.

«  Deixe um espaco de pelo menos 50 mm em torno do aparelho.

- Disponha de luvas de forno (ou um pano de cozinha), utilize pincas de plastico resistentes ao calor e um tapete resistente
ao calor ou um prato raso para pousar o cesto.

«  Nota: ndo utilize pingas metalicas, pois pode riscar o revestimento. Recomendamos utilizar apenas pingas de plastico
resistentes ao calor ou pingas revestidas com silicone.

GRELHAS TOSTADORAS

Coloque as grelhas tostadoras no fundo de cada cesto antes de colocar as divisdrias de cestos ou juntar os cestos. Insira a
extremidade frontal da grelha tostadora sob as saliéncias curvas que se encontram ao longo da extremidade interior do
cesto, como mostrado (Fig. 1). Pressione a extremidade posterior para baixo para assentar a grelha tostadora no cesto.
Certifique-se de que grelhas estdo colocadas corretamente para que nao caiam se o cesto for inclinado.

MONTAGEM DOS CESTOS

Utilizar um cesto grande
1. Remova os cestos do corpo.
2. Se presentes, deslize as divisérias de cestos para fora de cada cesto.
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3. Seainda néo estiverem montados, coloque um prato tostador em cada cesto.

Coloque os cestos lado a lado, de forma a que se toquem e fiquem alinhados entre si (A).

5. Alinhe o conector com perfil em U com as ranhuras de ambos os lados dos cestos simultaneamente e introduza-o
parcialmente no cesto (B).

6. Aplique uma ligeira pressao para fora com os polegares na parte superior do conector (C). Deslize o conector para baixo,
mantendo a pressao para fora. Isto mantera o conector alinhado com as ranhuras no interior do cesto.

7. Continue até o conector encaixar no lugar.

8. Se o conector ficar preso ou encravado quando estiver préximo da sua posicao final, utilize os dedos para puxar
suavemente a parte inferior dos cestos contra o seu corpo (D). Isto ajudara a manté-los alinhados.

« IMPORTANTE Quando os cestos estao unidos, utilize AMBAS as pegas para retirar, substituir ou deslocar os
cestos (J). Se nao o fizer, podera danificar o conector com perfil em U.

«  Nao force. A instalacado do conector de cestos requer apenas uma pressao ligeira/moderada. Forcar o encaixe pode
causar danos. Se ndo encaixar corretamente, retire-o e verifique se os cestos ainda estdao em contacto e alinhados entre si
e tente novamente.

>

Utilizar dois cestos em separado

Remova os cestos do corpo.

Se presente, remova o conector de cestos (E).
Separe os cestos (F).

Introduza os pratos tostadores, se os utilizar.

Oriente cada diviséria de cestos de modo a que:

« aseta nadivisoria aponte para baixo.

« aparte dobrada na extremidade de cada diviséria fique virada para fora (consulte as imagens G e H).

6. Deslize a diviséria na ranhura do cesto.

7. Repita o processo para o outro cesto.

Nota: Se ndo orientar corretamente as divisorias de cestos (passo 5) antes da montagem, estas cairao quando os cestos forem
invertidos.

nunhwN-=

Leia este cddigo QR para ver um video que mostra como montar os cestos.

PREAQUECIMENTO

Caso pretenda preaquecer o aparelho antes de cozinhar:

1. Utilize os botdes de controlo de temperatura para cima/para baixo (§ ~ ~) para aumentar ou diminuir a temperatura.
2. Utilize os botdes de tempo para cima/para baixo (5~ <) para ajustar o tempo de preaquecimento para 3 minutos.
3. Prima o botdo iniciar/pausar (>) para iniciar o preaquecimento.

FUNCIONAMENTO COM UM CESTO

1. Monte o cesto grande como descrito anteriormente.

2. Ligue aficha do aparelho a tomada elétrica e, em seguida, prima o botdo de energia () para ligar o aparelho.

3. Prima o botao de selecao do menu (M) para percorrer as predefinicbes de cozedura e selecione um tempo e uma

temperatura predefinidos, ou utilize os botdes de tempo para cima/para baixo (3~ ~) e os botdes de controlo de

temperatura para cima/para baixo (§ ~ ~) para ajustar manualmente o tempo e a temperatura.

Funcéo Agitar opcional: Prima o botédo de agitar (SHAKE) para ativar a funcao Agitar para o cesto selecionado.

4, Retire cuidadosamente o cesto do aparelho, coloque os alimentos no interior, e empurre o cesto de novo para o interior

do aparelho. NAO toque diretamente no cesto; segure apenas no cesto pelas pegas.

Prima o botdo iniciar/pausar (™) para iniciar o ciclo de cozedura.

6. Decorrido o tempo de cozedura ajustado, a campainha toca uma vez. Retire cuidadosamente o cesto do aparelho e
coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

7. Se acomida estiver totalmente cozinhada, utilize pincas para a remover. O aparelho estd imediatamente pronto para
preparar outro lote.

8. Seacomida ndo estiver totalmente cozinhada, basta deslizar o cesto de novo para o interior do aparelho e deixar
cozinhar durante mais alguns minutos.

«  Afritadeira pode funcionar com um Unico cesto pequeno. Basta colocar as divisorias de cestos e os pratos tostadores e
colocar comida em apenas um cesto.

Funcao Agitar
Prima o botéo de agitar (SHAKE) durante a programacao para ativar a funcao Agitar. O icone “SHAKE” sob o visor de tempo a

esquerda acende-se. Se estiver ativo, o icone piscara cinco vezes quando o tempo de cozedura estiver a meio. Quando isto
ocorrer, remova cuidadosamente o cesto e agite ou vire os alimentos. Volte a colocar o cesto e a cozedura serd reiniciada.

o
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FUNCIONAMENTO COM DOIS CESTOS

1. Monte os dois cestos como descrito anteriormente.

2. Ligue aficha do aparelho a tomada elétrica e, em seguida, prima o botao de energia (b) para ligar o aparelho.

3. Prima o botao de selecao do menu (M) para percorrer as predefinicdes de cozedura e selecione um tempo e uma
temperatura predefinidos, ou utilize os botdes de tempo para cima/para baixo (D~ <) e os botées de controlo de
temperatura para cima/para baixo (I ~ ~) para ajustar manualmente o tempo e a temperatura.

4. Prima o botao do cesto 2 (2). Em seguida, utilize os botdes de tempo para cima/baixo para ajustar manualmente um
tempo de cozedura diferente para o cesto 2.

«  Funcao Agitar opcional: Prima o botao do cesto 1 (1) ou do cesto 2 (2) e, em seguida, prima o botao de agitar (SHAKE)
para ativar a funcdo Agitar para o cesto selecionado.

5. Retire cuidadosamente o cesto do aparelho, coloque os alimentos no interior, e empurre o cesto de novo para o interior
do aparelho. NAO toque diretamente no cesto; segure apenas no cesto pelas pegas.

6. Prima o botao iniciar/pausar (*!) para iniciar o ciclo de cozedura.

7. Decorrido o tempo de cozedura ajustado, a campainha toca uma vez. Agarre em AMBAS as pegas (J), retire
cuidadosamente os cestos unidos do aparelho e coloque-os sobre uma superficie resistente ao calor.

8. Seacomida estiver totalmente cozinhada, utilize pingas para a remover. O aparelho estd imediatamente pronto para
preparar outro lote.

9. Se acomida ndo estiver totalmente cozinhada, basta deslizar o cesto de novo para o interior do aparelho e deixar

cozinhar durante mais alguns minutos. Nao se esqueca de utilizar AMBAS as pegas quando retirar ou substituir os cestos.

NOTAS:
«  Para um melhor desempenho, coloque sempre os pratos tostadores no(s) cesto(s).

«  CUIDADO: Nao vire os cestos ao contrario. Qualquer excesso de 6leo recolhido no fundo do cesto caird nos ingredientes e

podera salpicar o utilizador e a zona circundante.

COZEDURA SINCRONIZADA

Pode utilizar a fritadeira a ar de forma que alimentos com tempos de cozedura diferentes terminem a cozedura ao mesmo

tempo.

1. Monte os dois cestos como descrito anteriormente.

2. Ligue aficha do aparelho a tomada elétrica e, em seguida, prima o botao de energia (b) para ligar o aparelho.

3. Prima o botdo do cesto 1 (1) para selecionar o cesto 1.

4. Prima o botao de selecdo do menu (M) para percorrer as predefinices de cozedura e selecione um tempo e uma

temperatura predefinidos, ou utilize os botdes de tempo para cima/para baixo (D~ <) e os botées de controlo de

temperatura para cima/para baixo (I ~ ~) para ajustar manualmente o tempo e a temperatura.

Prima o botdo do cesto 2 (2) para selecionar o cesto 2.

6. Em seguida, programe o tempo de cozedura do cesto 2 (a temperatura serd a mesma para ambos os cestos).

«  Opcional: Prima o botdo do cesto 1 (1) ou do cesto 2 (2) e, em seguida, prima o botdo de agitar (SHAKE) para ativar a
funcao Agitar para o cesto selecionado.

7. Selecione APENAS o cesto programado com o MAIOR tempo de cozedura. Retire cuidadosamente o cesto do aparelho,

coloque os alimentos no interior, e empurre o cesto de novo para o interior do aparelho.

Prima o botdo de sincronizacao (SYNC) para sincronizar os temporizadores de cozedura.

. Prima o botdo iniciar/pausar (>) para iniciar o ciclo de cozedura.

10. Quando o alarme sonoro tocar, os temporizadores de cozedura estdo sincronizados e a cozedura sera colocada em
pausa.

11. Retire cuidadosamente o cesto vazio, encha-o com alimentos, e empurre-o de novo para o interior do aparelho para
retomar a cozedura.

12. O alarme sonoro volta a tocar, uma vez decorrido o tempo de cozedura definido. Retire cuidadosamente os cestos do
aparelho e coloque-os sobre uma superficie resistente ao calor.

b

© ®

DICAS

«  Osalimentos de tamanho inferior requerem geralmente um tempo de cozedura ligeiramente mais curto do que os de
tamanho superior.

«  Sugere-se misturar um pouco de 6leo vegetal com batatas frescas para obter um resultado mais estaladico. Ao adicionar
6leo, adicione apenas um pouco antes de cozinhar.

«  Aperitivos normalmente cozinhados no forno também podem ser cozinhados no aparelho.

«  Coloque alimentos frageis ou recheados numa assadeira ou prato de forno no aparelho. Sugere-se também utilizar uma
forma ou prato de forno ao cozer bolos ou quiches.

« O aparelho pode ser utilizado para reaquecer alimentos. Basta ajustar a temperatura e o tempo em conformidade com o
pretendido.

«  Use luvas de forno para se proteger do contacto acidental com as superficies aquecidas e do ar quente e vapor libertados

ao abrir o aparelho.
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- Paraevitar riscar o revestimento antiaderente, utilize apenas utensilios ndo metalicos. Nao levante ou corte alimentos no
aparelho utilizando utensilios afiados, tais como garfos e facas, que podem riscar a superficie de cozedura.

TEMPOS DE COZEDURA E SEGURANCA ALIMENTAR

- Para ser utilizado de forma meramente orientativa.

- Verifique que estdo cozinhados. Se nao tiver a certeza, deixe cozinhar um pouco mais.
«  Cozinhe carne, aves e derivados (picado, hamburgueres, etc.) até o suco sair claro.

«  Cozinhe o peixe até ficar totalmente opaco.
« Ao cozinhar alimentos pré-embalados, siga as directrizes das embalagens ou rétulos.

Alimento Temperatura Tempo | Significados
°C (min)

Batatas fritas 200 25 Lave, seque, acrescente sal, pimenta e 6leo

Gomos de batata 200 15-20 Lave, seque, acrescente sal, pimenta e 6leo

Sgcrzos de batata- 200 15-20 Lave, seque, acrescente sal, pimenta e 6leo

S::;Z recheada 180 30-40 Para obter uma batata estaladica, pincele com 6leo

Batatas assadas 180 2535 Ijave, seque, acrescente sal, pimenta, alecrim esmagado (opcional) e
6leo

Mistura de legumes 180 6-10 Corte pedacos de tamanho semelhante com aproximadamente

mediterranicos 1-2 cm, acrescente 6leo e tempere

Peito de frango 180 15-20

Coxas de frango 180 25-30 O tempo de cozedura depende do tamanho. Pincele com éleo,
tempere

Asas de frango 180 2328 O tempo de cozedura depende do tamanho. Pincele com éleo,
tempere

Hambrgueres 180 8-12 O tempo de cozedura depende do tamanho. Pincele com éleo,
tempere

Salsichas 180 8-12

Costeleta de porco 180 22 Pincele com ¢6leo, tempere

Filete de salmao 180 8-12 Pincele com 6leo, tempere

Filete de peixe 180 8-12 Pincele com 6leo, tempere

branco

Folhado de salsicha 200 13-15 Pincele com 6leo, tempere

Crepe chinés 200 8-10

Muffins 180 15-18

Alimentos Temperatura Tempo | Significados

congelados °C (min)

Batatas fritas 200 25

Gomos de batata 200 15-20

Batgtas fritas em 200 1220

palitos

Nuggets de frango 200 6-10

Filetes de peixe 200 10-12

Barrinhas de peixe 180 6-10

Aros de cebola 180 10-15

Lagostins 180 15

Nota: alimentos com elevado teor de gordura (por exemplo, carne de porco) podem criar fumo. Isto é normal, pois os residuos de 6éleo sdo cozinhados a
uma temperatura elevada. Reduzir a temperatura pode diminuir o efeito do fumo.
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CUIDADOS E MANUTENCAO

Desligue o aparelho da tomada.
Deixe que todos os componentes arrefecam.

Cestos, divisorias de cestos e pratos tostadores

1.

2.
3.
4

Depois de a fritadeira a ar quente arrefecer, retire os cestos do corpo da fritadeira para limpar.

Remova as divisérias dos cestos.

Remova os pratos tostadores dos cestos.

Elimine os residuos e 6leos alimentares e limpe tanto o prato tostador como o cesto com um pano himido antes de os
lavar a mao em dgua morna a quente com detergente. Seque bem antes de os colocar novamente no corpo da fritadeira
aar quente.

Elimine os residuos e 6leos alimentares e limpe os cestos, as divisorias de cesto e os pratos tostadores com um pano
humido antes de os lavar a mao em agua morna a quente com detergente. Seque bem antes de os utilizar novamente ou
voltar a colocé-los na sua fritadeira.

Os cestos, as divisorias de cestos e os pratos tostadores também podem ser lavados na maquina de lavar louca.

Superficies exteriores

Limpe o exterior com um pano ou esponja humida. Seque totalmente.

RECICLAGEM

perigosas, os aparelhos e baterias recarregdveis e nao recarregaveis
com um destes simbolos ndo deverao ser eliminados com o lixo
doméstico normal. Elimine sempre os produtos elétricos e eletrénicos
e, quando aplicavel, as baterias recarregaveis e ndo recarregaveis, no
ponto de reciclagem/recolha oficial apropriado.

Ef K Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias
I
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det overdrages til andre. Fjern al
emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:

Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 dr og derover og personer hvis fysiske,
sansemaessige eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring,
hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn og forstar de forbundne farer. Barn ma
ikke lege med apparatet. Renggring og vedligeholdelse ma ikke foretages af barn,
medmindre de er over 8 ar og holdes under opsyn. Apparatet og ledningen skal holdes
uden for reekkevidden af bgrn under 8 ar.

Apparatet ma ikke tilsluttes via en timer eller et fjernstyret system.

Apparatet ma ikke anvendes i naerheden af eller under breendbare materialer (f.eks.
gardiner).

A\ Apparatets overflader kan blive meget varme.

& Ma ikke nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

Hvis ledningen er beskadiget, skal du returnere apparatet for at undga fare.

«  Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfelgende.
«  Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
« Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
«  Brugikke redskaber af metal eller skarpe redskaber, da de vil beskadige non-stick overfladerne.
«  Hold afstand til udluftningen bag pa apparatet~ der vil komme varm luft ud af den.
KUN TIL PRIVAT BRUG

DELE

1. Touchknapper og display 4. Kurve

2. Hoveddel 5. Kurveopdelere

3. Plader til spredstegning 6. U-formet samlebgjle

FOR FORSTE IBRUGTAGNING

- Vask alle aftagelige dele af i handen, skyl og ter dem.

«  Nar du tager din airfryer i brug den ferste gang, bemaerker du muligvis lidt rag eller lugt i de ferste minutter af
tilberedningstiden. Det er helt normalt. Serg for god ventilation i rummet.

+  Leeg pladerne til spredstegning ned i kurvene. Skub kurvene ind i hoveddelen.

FORBEREDELSE

- Stil enheden pa en jeaevn, lige overflade, der taler varme.

«  Der skal veere mind 50 mm fri luft omkring enheden.

«  Serg for at have grydelapper (eller et viskestykke) ved handen, brug en varmeresistent plastiktang og en bordskaner eller
middagstallerken til at stille kurven pa.

- Bemaerk: Brug ikke en tang af metal, da den kan ridse belaegningen. Vi anbefaler, at du bruger en tang af varmeresistent
plastik eller en silikonebelagt tang.

BAKKER TIL SPRODSTEGNING

Seet én bakke til spredstegning ned i hver kury, far du fastger kurveopdelerne eller samler kurvene. St den forreste kant af
bakken til spredstegning ind under fremspringene, som findes langs kurvens indvendige kant som vist (Fig. 1). Tryk den
bagerste kant nedad, sa bakken til spredstegning placeres i kurven. Serg for, at bakkerne er fastgjort korrekt, sa de ikke kan
falde ud, hvis kurven hzeldes til siden.

SAMLING AF KURVENE

Brug med én stor kurv
1. Tag kurvene ud af hoveddelen.
2. Hvis kurveopdelerne er isat, skal de tages ud af hver kurv.
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3. Hvis bakkerne ikke er isat, skal du fastggre en plade til spradstegning i hver kurv.

Placer kurvene over for hinanden, sa de bergrer og er ud for hinanden (A).

5. Faden U-formede samlebagijle til at flugte med rillerne pa begge sider af kurvene samtidigt, og skub sa bgjlen delvist ned
i kurven (B).

6. Tryk en smule udad med tommelfingrene gverst pa samlebgjlen (C). Skub samlebgjlen nedad, mens du stadig trykker
udad. P& den made vil samlebgjlen flugte med rillerne inden i kurven hele vejen ned.

7. Fortsaet, indtil samlebgjlen klikker pa plads.

8. Hvis samlebgjlen saetter sig fast, nar den er taet pa den korrekte placering i bunden, traekker du med fingrene forsigtigt
kurvenes bund ind mod din krop (D). Pa den made vil de hele tiden flugte.

o  VIGTIGT Nar kurvene er samlede, skal du bruge BEGGE handtag til at tage kurvene (J) ud af enheden, szette dem
ind i enheden eller pa nogen made flytte dem. Ggres det ikke kan den U-formede samlebgjle tage skade.

«  Brug ikke for stor kraft. For at montere samlebgjlen bgr et forsigtigt til moderat tryk veere tilstraekkeligt. For stor kraft kan
beskadige den. Hvis samlebgjlen ikke kan fastgeres korrekt: Tag den op, og tjek, at kurvene stadig er i kontakt og ud for
hinanden, og prev igen.

Brug med to separate kurve
1. Tag kurvene ud af hoveddelen.
2. Hvis kurvesamleren er isat, skal den fjernes (E).
3. Isaet pladerne til sprgdstegning, hvis du vil bruge dem.
4. Hver kurveopdeler skal vende, sa:
«  pilen pa opdeleren peger nedad.
« den foldede del pa hver opdelers gverste kant vender udad (se figur G og H).
5. Skub opdeleren ned irillen pa kurven.
6. Gogrdet samme med den anden kurv.
Bemaerk: Hvis du ikke vender kurveopdelerne rigtigt (trin 5), for du fastger dem, vil de falde ud, nar kurvene vendes med
bunden i vejret.

OELAD)
[=]

>

Scan QR-koden for at se en video, som viser kurvenes montering.

FORVARMNING

Hvis du vil forvarme enheden for brug:

1. Dukan gge eller reducere temperaturen med op/ned-knapperne for temperaturindstilling (i ~ ~).
2. Brug knapperne op/ned for tid (3~ <) til at indstille forvarmningstiden til 3 minutter.

3. Tryk pa knappen start/pause (P) for at starte forvarmningen.

BRUG MED EN KIURV

1. Saml den store kurv som beskrevet ovenfor.

2. Seetenhedens stik i stikkontakten. Tryk pa teend/sluk-knappen () for at teende enheden.

3. Tryk pa menuvalgerknappen (M), rul ned gennem de forudindstillede funktioner, og veelg en forudindstillet tid og
temperatur - eller du kan bruge knapperne op/ned for tid (5~ <) og knapperne op/ned for temperaturindstilling (§
~~) til at indstille tid og temperatur manuelt.

«  Valgfri rystepamindelse: Tryk pa rysteknappen (SHAKE) for at aktivere rystepamindelsen for den valgte kurv.

1. Treekforsigtigt kurven ud af enheden, laeg ingredienserne i den, og skub kurven helt ind i enheden igen. RGR IKKE VED
kurven - den ma kun holdes i handtagene.

2. Tryk pa knappen start/pause (>) for at starte tilberedningsprogrammet.

3. Nar du hgrer enheden summe, er den indstillede tilberedningstid gaet. Tag forsigtigt kurven ud af enheden, og stil den
pa en varmeresistent overflade.

4. Hvis maden er gennemstegt tages den op ved hjzlp af en kekkentang. Enheden er klar til at tilberede en ny portion med
det samme.

5. Hvis maden ikke er helt gennemstegt, skubber du kurven ind i enheden igen og tilbereder den i et par minutter mere.

«  Din airfryer kan bruges med én lille kurv. Monter kurveopdelerne og pladerne til spreadstegning, og fyld kun mad i den
ene kurv.

Rystepamindelse

Tryk pa rysteknappen (SHAKE) i lobet af programmet for at aktivere rystepamindelsen. Ikonet “SHAKE” nedenfor det venstre
tidsdisplay begynder at lyse. Hvis funktionen er aktiv, blinker ikonet fem gange, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
Nar dette sker, tager du forsigtigt kurven ud og ryster eller vender ingredienserne. Saet kurven ind i enheden igen,
tilberedningen genoptages automatisk.
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BRUG MED TO KIURVE

1. Saml de to kurve som beskrevet ovenfor.

2. Szt enhedens stik i stikkontakten. Tryk pa teend/sluk-knappen (O) for at teende enheden.

3. Tryk pd menuvalgerknappen (M), rul ned gennem de forudindstillede funktioner, og vaelg en forudindstillet tid og
temperatur - eller du kan bruge knapperne op/ned for tid (5~ <) og knapperne op/ned for temperaturindstilling (§
~ ~) til at indstille tid og temperatur manuelt.

4. Tryk pa knappen for kurv 2 (2). Brug derefter knapperne op/ned for tid til manuelt at indstille en anden tilberedningstid,
for kurv 2.

«  Valgfri rystepamindelse: Tryk enten pa knappen for kurv 1 (1) eller knappen for kurv 2 (2), og tryk sa pa rysteknappen
(SHAKE) for at aktivere rystepamindelsen for den valgte kurv.

5. Traek forsigtigt kurven ud af enheden, leeg ingredienserne i den, og skub kurven helt ind i enheden igen. RGR IKKE VED
kurven — den ma kun holdes i handtagene.

6. Tryk pa knappen start/pause (>) for at starte tilberedningsprogrammet.

7. Nar du hgrer enheden summe, er den indstillede tilberedningstid gdet. Hold i BEGGE handtag (J) og tag forsigtigt de
samlede kurve ud af enheden, og stil dem pa en varmeresistent overflade.

8. Hvis maden er gennemstegt tages den op ved hjeelp af en kokkentang. Enheden er klar til at tilberede en ny portion med
det samme.

9. Hvis maden ikke er helt gennemstegt, skubber du kurven ind i enheden igen og tilbereder den i et par minutter mere.

Husk at bruge BEGGE handtag, nar du tager kurvene ud af, eller saetter dem ind i enheden.
BEMARK:

«  Brug altid pladerne til spredstegning i kurvene for at fa det bedste resultat.
«  FORSIGTIG! Vi frardder, at man vender kurvene pa hovedet eller tipper dem. Olie, der kan samle sig i bunden af kurven, vil
labe ned over maden og kan sprgjte pa dig og omgivelserne.

SYNKRONISERET TILBEREDNING

Du kan indstille airfryeren, sa madvarer, der har forskellig tilberedningstid, bliver faerdige samtidigt.

1. Saml de to kurve som beskrevet ovenfor.

2. Seetenhedens stik i stikkontakten. Tryk pa teend/sluk-knappen (O) for at teende enheden.

3. Tryk pad knappen for kurv 1 (1) for at veelge kurv 1.

4. Tryk pa menuvzelgerknappen (M), rul ned gennem de forudindstillede funktioner, og vaelg en forudindstillet tid og

temperatur - eller du kan bruge knapperne op/ned for tid (J ~ ~) og knapperne op/ned for temperaturindstilling (I

~ ~) til at indstille tid og temperatur manuelt.

Tryk pa knappen for kurv 2 (2) for at veelge kurv 2.

6. Programmer nu tilberedningstiden for kurv 2 (temperaturen er altid denne samme for begge kurve).

«  Valgfrit: Tryk enten pa knappen for kurv 1 (1) eller knappen for kurv 2 (2), og tryk sa pa rysteknappen (SHAKE) for at
aktivere rystepamindelsen for den valgte kurv.

7. Veelg KUN kurven, som er programmeret med den LANGSTE tilberedningstid. Traek forsigtigt kurven ud af enheden, lzeg
ingredienserne i den, og skub kurven helt ind i enheden igen.

8. Tryk pa knappen for synkronisering (SYNC) for at synkronisere tidsindstillingerne for tilberedning.

9. Tryk pa knappen start/pause (>) for at starte tilberedningsprogrammet.

10. Nar alarmen lyder, er tilberedningstiderne synkroniseret, og tilberedningen saettes pa pause.

11. Tag forsigtigt den tomme kurv ud, fyld mad i, og skub kurven ind i enheden igen for at fortseette tilberedningen.

12. Nar alarmen summer igen, er den indstillede tilberedningstid gaet. Tag forsigtigt kurvene ud af enheden, og stil dem pa
en varmeresistent overflade.

b

TIP

+  Mindre stykker mad, skal normalt tilberedes i kortere tid end mad i sterre stykker.

«  Dukan spraye lidt vegetabilsk olie pa ra kartofler for at fa et spredere resultat. Hvis du tilfgjer olie, skal du bruge en lille
maengde, umiddelbart for tilberedning.

«  Snacks, som normalt tilberedes i ovn, kan ogsa tilberedes i enheden.

+  Laeg skrgbelige eller fyldte madvarer i en bageform eller et ovnfast fad i enheden. Brug ogsa en bageform eller et ovnfast
fad til kager og teerter.

«  Dukan varme mad op i enheden. Indstil temperatur og tid, alt efter hvor varm maden skal vaere.

«  Brug ovnhandsker, sa du er beskyttet, hvis du skulle komme til at rgre ved varme overflader, og varm luft og damp, som
kommer ud af enheden.

+  Brug redskaber, som ikke er af metal, for at undga at ridse den klaebefri beleegning. Tag ikke maden op, skeer den ikke i
enheden med skarpe redskaber som en gaffel eller kniv, da det kan ridse belzegningen.
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TILBEREDNINGSTID OG FODEVARESIKKERHED

- Kun vejledende.

«  Kontroller, at den tilberedte mad har faet nok. Ellers laegges den tilbage i grillen og steges lidt mere.
«  Tilbered altid kad, fierkrae og halvfabrikata heraf (hakket kad, burgerbgffer, etc.), til kedsaften er klar.
«  Tilbered fisk indtil kedet er ugennemsigtigt hele vejen igennem.

«  Vedtilberedning af faerdigtilberedt mad felges vejledningen pa pakken eller maerkningen.

Friske fodevarer Temperatur Tid Forklaring
°C (min)
Chips 200 25 Skylles, torres, vendes i salt, peber og olie
Kartoffelbade 200 15-20 Skylles, torres, vendes i salt, peber og olie
Sed kartoffelbade 200 15-20 Skylles, tarres, vendes i salt, peber og olie
Bagt kartoffel 180 30-40 | Pensles med olie for at fa en sprad skorpe
Stegte kartofler 180 25-35 (S)I;ycl)lﬁz, torres, vendes i salt, peber, knus rosmarin (kan udelades)
Blgndede 180 6-10 Skaret i mindre stykker pa ca. 1-2 cm, vendes i olie og krydres
middelhavsgrgntsager
Kyllingebryst 180 15-20
Kyllingelar 180 25-30 | Tilberedningstid afhaengig af st@rrelse Pensles med olie, krydres
Kyllingevinger 180 23-28 | Tilberedningstid afhaengig af stgrrelse Pensles med olie, krydres
Burger 180 8-12 Tilberedningstid afhaengig af sterrelse Pensles med olie, krydres
Palser 180 8-12
Svinekotelet 180 22 Pensles med olie, krydres
Laksefilet 180 8-12 Pensles med olie, krydres
Hvid fiskefilet 180 8-12 Pensles med olie, krydres
Palsehorn 200 13-15 Pensles med olie, krydres
Forarsrulle 200 8-10
Muffins 180 15-18
Frosne fedevarer Temperatur Tid Forklaring
oC (min)
Chips 200 25
Kartoffelbade 200 15-20
Pomfritter 200 12-20
Kyllingenuggets 200 6-10
Fiskefilet 200 10-12
Fiskepinde 180 6-10
Lagringe 180 10-15
Jomfruhummer 180 15

Bemaerk: Mad med et hgj fedtindhold (fx svinekad) kan generere rgg. Det er normalt, eftersom olierester steges ved hgj temperatur. Regen kan nogle
gange mindskes ved at saenke temperaturen.

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

«  Takenheden stik ud af stikkontakten.
« Lad enheden og alle delene kgle af.

Kurve, kurveopdelere og plader til spradstegning
1. Nar airfryeren er kolet af, tager du kurvene ud af hoveddelen, sa du kan rengere den.
2. Tag opdelerne ud af kurvene.

3. Tag pladerne til spredstegning ud af kurvene.
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4. Fjern madrester og olie, og ter bade pladen til spredstegning og kurven af med en fugtig klud, for du vasker dem af i
handen i lunkent til varmt seebevand. Ter alle dele omhyggeligt, for du saetter dem tilbage i airfryerens hoveddel.

5. Fjern madrester og olie, og ter kurvene, kurveopdelerne og pladerne til spradstegning af med en fugtig klud, fer du
vasker dem af i handen i lunkent til varmt seebevand. Tor alle delene omhyggeligt, for du bruger dem igen, eller saetter
demi airfryeren igen.

«  Kurvene, kurveopdelerne og pladerne til spredstegning taler ogsa opvaskemaskine.

Udvendige flader
«  Rens de udvendige flader af med en fugtig klud eller svamp. Terres omhyggeligt.

GENBRUG

For at undga miljg- og sundhedsmaessige problemer forarsaget af farlige stoffer, ma apparater og
E E genopladelige og ikke-genopladelige batterier, der er maerket med et af disse symboler, ikke kasseres
mmm=_ sammen med almindeligt husholdningsaffald. Udtjente elektriske og elektroniske produkter samt
genopladelige og ikke-genopladelige batterier fra produkterne skal afleveres pa en godkendt genbrugsplads
eller indsamlingssted.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du 6verlater apparaten. Ta bort allt
forpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allménna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller med bristande erfarenhet och kunskap,
om personerna i fraga ar under uppsikt och har fatt anvisningar om hur apparaten
fungerar och om de har forstatt vilka risker som anvandningen kan medfdra. Barn ska inte
leka med apparaten. Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn, sdvida de
inte ar 6ver 8 ar och ar under uppsikt. Hall apparat och elkabel utom rackhall for barn
under 8 ar.

Anslut inte apparaten genom en extern timer eller fijarrkontroll.

Anvand inte apparaten nara eller under lattantandligt material (t.ex. gardiner).
A\ Apparatens utsida blir varm.

& Sank inte ned i ndgon vétska.

Om sladden ar skadad ska man lamna tillbaka apparaten for att undvika fara.

« Anvand bara tillbehér och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.

« Anvand inte apparaten fér nagra andra andamal an sadana som beskrivs i denna bruksanvisning.

« Anvand inte apparaten om den ar skadad eller fungerar daligt.

« Anvand inga metallredskap eller spetsiga redskap, det skadar non-stickbeldaggningen.

«  Se upp for ventilationséppningarna pa apparatens baksida~- varm luft kan strémma ut darifran.
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

DELAR

1. Pekkontroller och pekskarm 4. Korgar

2. Apparatens huvuddel 5. Korgavskiljare

3. Crisping-skivor 6. U-kanalsanslutare

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

«  Diska de |ostagbara delarna for hand, skolj och torka.

«  Na&r man anvander luftfritdsen for forsta gangen kan lite rok eller lukt uppstd under de férsta minuterna av matlagningen.
Det @r normalt. Se till att utrymmet ar val ventilerat.

«  Placera crisping-skivorna i korgarna. Skjut in korgarna i apparaten.

FORBEREDELSE

«  Placera apparaten pa ett stabilt, jamnt och varmetaligt underlag.

«  Lamna ett tomrum pa minst 50 mm runt hela apparaten.

« Haen ugnshandske (eller en kokshandduk) till hands, anvand en varmetalig stektang i plast och ett varmetaligt
underlagg eller en tallrik att placera korgen pa.

«  Obs: Anvand inte en metalltdng eftersom det kan repa ytbehandlingen. Vi rekommenderar endast att man anvénder en
varmetalig tang i plast eller med silikonbeldggning.

CRISPING-SKIVOR

Satt i crisping-skivorna i nederdelen av varje korg innan du monterar korgavskiljarna eller ansluter korgarna. Infoga
framkanten av crisping-skivan under de bojda utskjutningar som finns langs korgens innerkant enligt vad som visas (Fig. 1)
Tryck ned kanten igen for att montera crisping-skivan i korgen. Se till att skivorna &r ordentligt monterade sa att de inte
ramlar ut om korgen tippas.

MONTERA KORGARNA

For att anvdnda en stor korg
1. Taurkorgarna ur apparaten.
2. Taut korgavskiljarna ur korgarna om de anvands.
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3. Placera en crisping-skiva i varje korg om de inte redan ar isatta.

4. Placera korgarna bredvid varandra sa att de vidror varandra och &r i linje med varandra (A).

5. Placera korganslutaren i linje med skarorna pa bada sidorna av korgarna samtidigt och skjut in den halvvags i korgen (B).

6. Applicera latt utatriktat tryck med tummarna pa anslutarens ovansida (C). Skjut anslutaren nedat medan du tillampar
tryck utifran. Detta haller anslutaren i linjen med skarorna inuti korgarna.

7. Fortsatt tills anslutaren klickar pa plats.

8. Om anslutaren kérvar eller fastnar nar den narmar sig sin slutliga position kan du anvanda fingrarna for att forsiktigt dra
korgarnas bottnar mot dig (D). Detta hjalper dig att halla dem i linje.

+  VIKTIGT Nar korgarna &r anslutna ska man anvianda BADA handtagen for att ta ur, byta ut eller pa annat sitt
flytta korgarna (J). Om man inte gor det kan U-kanalsanslutaren skadas.

- Forcera inte nagot. Det bor bara kravas ett latt/moderat tryck for att installera korganslutaren. Om man forcerar den kan
den skadas. Om den inte gar att skjuta in ordentligt bor du ta ut den och kontrollera att korgarna fortfarande ar anslutna
och ilinje med varandra, sedan forséka igen.

For att anvdnda tva separata korgar

Ta ur korgarna ur apparaten.

Ta bort korganslutaren (E) om den anvands.
Separera korgarna (F).

Sétt i crisping-skivorna om du ska anvanda dem.
Placera varje korgavskiljare sa att:

«  pilen pa avskiljaren pekar nedat.

« den vikta delen 6ver ovansidan av varje avskiljare ar riktad utat (se figurer G och H).
6. Skjut in avskiljaren i korgskaran.

7. Upprepa fér den andra korgen.
Observera: om du inte riktar in korgavskiljarna korrekt (steg 5) innan du monterar dem kommer de att ramla ut ndr man
vander pa korgarna.

uhkwN =

Scanna denna QR-kod for en video som visar hur man monterar korgarna.

FORUPPVARMNING

Om du vill vdarma upp apparaten fore tillagning:

1. Anvind upp-/nedknapparna péa temperaturreglaget (§ ~ <) for att héja eller sinka temperaturen.

2. Anvand upp-/nedknapparna pa tidsreglaget ((O ~ <) for att stélla in féruppvarmningstiden pa 3 minuter.
3. Tryck pa start-/paus-knappen (P) for att starta foruppvarmningen.

ANVANDNING MED EN KORG

1. Montera den stora korgen enligt féregdende beskrivning.

2. Sattiapparatens stickpropp i vdgguttaget. Tryck pa strombrytaren (O) for att satta pa apparaten.

3. Tryck pd menyvalsknappen (M) for att scrolla genom de forinstallda tillagningsfunktionerna och vélj en forinstalld tid och

temperatur, eller anvand upp-/ned-knapparna pa tidsreglaget (5~ ~) och upp-/ned-knapparna pa temperaturreglaget

(§ ~~) for att stilla in en tid och temperatur manuellt.

Skakfunktion (tillval): Tryck pa skak-knappen (SHAKE) for att aktivera skakfunktionen fér den valda korgen.

4. Draforsiktigt ur korgen ur apparaten och ldgg i ingredienserna. Tryck sedan tillbaka korgarna in i apparaten. VIDROR INTE

korgarna direkt, hantera dem bara med handtagen.

Tryck pa start-/paus-knappen (™) for att starta tillagningscykeln.

6. Naraviseringen ljuder har den installda tillagningstiden forflutit. Ta forsiktigt ur korgen ur apparaten och placera den pa
ett varmetaligt underldgg.

7. Om maten ar fardiglagad ska du anvdnda en stektang for att ta ut den. Apparaten dar omedelbart klar att anvandas pa
nytt.

8. Om maten inte ar fardiglagad ska du skjuta in korgen i apparaten igen och tillaga i ytterligare nagra minuter.

«  Din fritds kan anvdandas med bara en liten korg. Satt bara i korgavskiljarna och crisping-skivorna. Fyll sedan bara den ena
korgen med mat.

Skakfunktion

Tryck pa skak-knappen (SHAKE) under programmeringen for att aktivera skakfunktionen. lkonen “SHAKE” under vdnster
tidsdisplay tands. Om den aktiveras blinkar ikonen fem génger ndr halva tillagningstiden har forflutit. Nar detta intraffar ska
du forsiktigt ta ut korgen och skaka eller vanda pa ingredienserna. Nar du satter tillbaka korgen pabdrjas tillagningen igen.

w
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ANVANDNING MED TVA KORGAR

1.
2.
3.

9.

Montera de tva korgarna enligt foregaende beskrivning.

Satt i apparatens stickpropp i vdgguttaget. Tryck pa strombrytaren (O) for att sdtta pa apparaten.

Tryck pa menyvalsknappen (M) for att scrolla genom de forinstéllda tillagningsfunktionerna och vélj en forinstalld tid och
temperatur, eller anvand upp-/ned-knapparna pa tidsreglaget (O~ ~) och upp-/ned-knapparna pa temperaturreglaget
(A ~ <) for att stilla in en tid och temperatur manuellt.

Tryck pa korg 2-knappen (2). Anvand sedan upp-/ned-knapparna pa tidsreglaget for att stélla in en annan tillagningstid
for korg 2 manuellt.

Skakfunktion (tillval): Tryck antingen knappen for korg 1 (1) eller korg 2 (2). Tryck sedan pa skak-knappen (SHAKE) for att
aktivera skakfunktionen for den valda korgen.

Dra férsiktigt ur korgen ur apparaten och ldgg i ingredienserna. Tryck sedan tillbaka korgarna in i apparaten. VIDROR INTE
korgarna direkt, hantera dem bara med handtagen.

Tryck pa start-/paus-knappen (>/) for att starta tillagningscykeln.

Nar aviseringen ljuder har den installda tillagningstiden forflutit. Ta tag i BADA handtagen (J) och ta forsiktigt ur de
anslutna korgarna fran apparaten och placera dem pa ett varmetaligt underlag.

Om maten ar fardiglagad ska du anvdnda en stektdng for att ta ut den. Apparaten @ omedelbart klar att anvandas pa
nytt.

Om maten inte ar fardiglagad ska du skjuta in korgen i apparaten igen och tillaga i ytterligare nagra minuter. Kom ihdg
att anvianda BADA handtagen nar du tar ur eller sitter i korgarna.

ANMARKNINGAR:

For basta resultat ska man alltid placera crisping-skivorna i korgen/-arna.
OBS: Vand inte korgarna upp och ned. Eventuella oljerester i botten pa korgen kan droppa ned pa ingredienserna och
stanka pa dig och din omgivning.

SYNKRONISERAD MATLAGNING

Du kan anvanda din luftfrits for att tillaga livsmedel med olika tillagningstider sa att de blir fardiga samtidigt.

1.

Montera de tva korgarna enligt foregaende beskrivning.

2. Sattiapparatens stickpropp i vagguttaget. Tryck pa strombrytaren (O) for att satta pa apparaten.

3. Tryck pa korg 1-knappen (1) for att vélja korg 1.

4. Tryck pa menyvalsknappen (M) for att scrolla genom de férinstéllda tillagningsfunktionerna och valj en forinstalld tid och
temperatur, eller anvand upp-/ned-knapparna pa tidsreglaget (O~ ~) och upp-/ned-knapparna pa temperaturreglaget
(A~ <) for att stilla in en tid och temperatur manuellt.

5. Tryck pa korg 2-knappen (2) for att vélja korg 2.

6. Programmera sedan tillagningstid for korg 2 (temperaturen dr den samma for bada korgar).

«  Tillval: Tryck antingen pa knappen for korg 1 (1) eller korg 2 (2). Tryck sedan pa skak-knappen (SHAKE) for att aktivera
skakfunktionen for den valda korgen.

7. Valj ENDAST den korg som har LANGST programmerad tillagningstid. Dra forsiktigt ut korgen ur apparaten, lagg i
ingredienserna och tryck sedan tillbaka korgen hela vagen in i apparaten.

8. Tryck pa synkroniseringsknappen (SYNC) for att synkronisera bada tillagningstimers.

9. Tryck pa start-/paus-knappen (>) for att starta tillagningscykeln.

10. Nar ljudaviseringen hors har bada timers synkroniserats och tillagningen pausas.

11. Ta forsiktigt ut den tomma korgen, fyll den med ingredienserna och sétt tillbaka den i apparaten for att fortsatta
tillagningen.

12. Nar ljudaviseringen hors har den instdllda tillagningstiden forflutit. Ta forsiktigt ut korgarna ut apparaten och placera
dem pa ett varmetaligt underlagg.

TIPS

Livsmedel i mindre storlek kraver oftast en nagot kortare tillagningstid an storre livsmedel.

Vi foreslar att man sprayar lite vegetabilisk olja pa farsk potatis for ett krispigare resultat. Nar man tillsdtter olja ska man
bara ta lite och tillsatta den precis innan man pabdorjar tillagningen.

Snacks som normalt tillagas i ugn kan ocksa tillagas i apparaten.

Lagg 6mtaliga eller fyllda livsmedel i en bakform eller ugnsform i apparaten. Vi foreslar ocksa att man anvander en
bakform eller ugnsform nar man bakar en kaka eller lagar paj.

Apparaten kan anvandas for att varma upp mat. Stéll bara in 6nskad temperatur och tid enligt dnskad mattemperatur.
Anvand ugnshandskar som skydd mot oavsiktlig kontakt med varma ytor och het luft och dnga som frigors nar
apparaten Oppnas.

For att undvika att repa nonstick-beldaggningen ska man endast anvanda icke-metalliska redskap. Man ska inte ta upp
eller skdra mat inuti apparaten med skarpa redskap, sa som gaffel eller kniv, da dessa kan repa ytan.
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TILLAGNINGSTID OCH LIVSMEDELSSAKERHET

Ska endast anvandas som vagledning.

Kontrollera grillningen och utdka grilltiden vid behov.

Tillaga alla kott- och fagelprodukter, dven styckade och malda delar, tills kottsaften tranger igenom.
Tillaga fisk tills kottet ar fast.
Folj de riktlinjer for tilllagning som finns pa paket eller etikett nar det géller fardigférpackade livsmedel.

Farsk mat Temperatur Tid Anmarkningar
oC (min)
Chips 200 25 Skolj, torka, vand i salt, peppar och olja
Potatisklyftor 200 15-20 Skolj, torka, vand i salt, peppar och olja
Sétpotatisklyftor 200 15-20 Skolj, torka, vand i salt, peppar och olja
Bakad potatis 180 30-40 For ett krispigt skal kan man borsta med olja
Rostad potatis 180 25-35 Skolj, torka, vand i salt, peppar, krossad rosmarin (valfritt) och olja
Blandade - . o T
medelhavsgronsaker 180 6-10 Skar i jamnstora bitar pa 1-2 cm, vand i olja och krydda
Kycklingbrost 180 15-20
Kycklinglar 180 25-30 Bitarnas storlek avgor tillagningstiden. Borsta med olja, krydda
Kycklingvingar 180 23-28 Bitarnas storlek avgor tillagningstiden. Borsta med olja, krydda
Hamburgare 180 8-12 Bitarnas storlek avgor tillagningstiden. Borsta med olja, krydda
Korv 180 8-12
Flaskkotlett 180 22 Borsta med olja, krydda
Laxfilé 180 8-12 Borsta med olja, krydda
Vit fiskfilé 180 8-12 Borsta med olja, krydda
Korvismordeg 200 13-15 Borsta med olja, krydda
Varrulle 200 8-10
Muffins 180 15-18
Fryst mat Temperatur Tid Anmaérkningar
oC (min)
Chips 200 25
Potatisklyftor 200 15-20
French fries 200 12-20
Chicken Nuggets 200 6-10
Fish fillets 200 10-12
Fish Fingers 180 6-10
Onion Rings 180 10-15
Scampi 180 15

Obs: Feta ingredienser (t.ex. flask) kan orsaka att rok uppstar. Det ar normalt eftersom oljerester tillagas vid en hog temperatur. Genom att sénka
temperaturen kan man minska rokeffekten.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

Korgar, korgavskiljare och crisping-skivor

Nar luftfritdsen har svalnat ska man ta ur korgarna ur apparaten for att gora rent dem.
Ta ur avskiljarna ur korgarna.

Ta ur crisping-skivorna ur korgarna.
Avlagsna matrester och olja. Torka av bade crisping-skivan och korgen med en fuktig trasa innan och diska dem sedan for

1.

2.
3.
4

Dra ur apparatens sladd.

Lat allt svalna helt.

hand i varmt vatten med diskmedel. Torka ordentligt innan du séatter tillbaka dem i apparaten.
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5. Avlagsna matrester och 6verflodig olja. Torka av korgar, korgavskiljare och crisping-skivor med en fuktig trasa innan du
handdiskar dem i varmt vatten med diskmedel. Torka dem noggrant innan du anvdander dem igen eller satter tillbaka
dem i fritdsen.

«  Korgar, korgavskiljare och crisping-skivor kan dven diskas i diskmaskin.

Ytterytor
«  Rengor utsidan med en fuktig trasa eller svamp. Torka ordentligt.

ATERVINNING

For att undvika miljo- och halsoproblem pga. farliga @mnen far man inte kassera apparater eller
E ﬁ laddningsbara och icke-laddningsbara batterier markta med ndgon av dessa symboler i osorterat kommunalt
mmmm=_ avfall. Elektriska och elektroniska produkter och, dar tillampligt, laddningsbara och icke-laddningsbara
batterier ska alltid kasseras vid en lamplig, officiell &tervinnings-/uppsamlingsstation.
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre. Fjern all emballasje for
bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av barn fra dtte ar og personer med nedsatte fysiske, sansende
eller mentale evner eller manglende erfaring eller kunnskap hvis slike personer har fatt
opplaering eller blir holdt under oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken av
apparatet. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold skal ikke utfgres
av barn med mindre de er over atte ar og holdes under oppsyn. Hold apparatet og
ledningen utilgjengelig for barn under atte ar.

Ikke koble til apparatet via tidsbryter- eller fjernstyringssystem.

Ikke bruk apparatet i neerheten av eller under brennbare stoffer (som f.eks. gardiner).
A\ Apparatets overflater vil bli varme.

& Ma ikke senkes ned i vaeske.

Hvis ledningen skades, ma du returnere apparatet for a unnga farer.

«  lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.

«  lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.

«  lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

«  lkke bruk metall- eller skarpe gjenstander. Du kan skade den klebefrie overflaten.

- Hold deg unna ventilen pa baksiden av apparatet~ varm luft vil komme fra den.
KUN FOR BRUK | HJEMMET

DELER

1. Bergringskontroller og display 4, Kurver

2. Hoveddel 5. Kurvdelere

3. Stekeplater for sprgsteking 6. Sammenkoblingsdel

FOR DU BRUKER MASKINEN

«  Vask avtagbare deler for hand, skyll og terk.

«  Ferste gang du bruker apparatet kan det oppsta reyk eller en svak lukt i Iapet av de fgrste minuttene av koketiden. Dette
er normalt. Serg for at rommet er godt ventilert.

«  Sett stekeplatene for sprasteking inn i kurvene. Skyv kurven inn i hoveddelen.

TILBEREDNING

- Sett apparatet pa et stabilt, jevnt og varmebestandig underlag.

«  Ladet veere minst 50 mm rundt apparatet.

«  Hastekevotter (eller et kjgkkenhdndkle) i naerheten, bruk en varmebestandig stekeklype av plast og en bordskaner eller
middagstallerken til & sette kurven pa.

«  Merk: Ikke bruk metallklype, siden den kan lage riper i belegget. Vi anbefaler at du bare bruker en varmebestandig
stekeklype av plast eller silikon.

STEKEPLATER FOR SPR@STEKING

Sett inn stekeplatene for spresteking i bunnen av hver kurv fer du setter pa plass kurvdelerne eller kobler kurvene sammen.
Sett den fremste kanten pa stekeplaten for sprgsteking under de bgyde framspringene som finnes pa den innvendige kanten
av kurven som vist (Fig. 1). Trykk den bakerste kanten ned for a feste stekeplaten for sprgsteking i kurven. Sgrg for at brettene
er satt riktig pa plass, slik at de ikke faller ut hvis kurven vippes.

SETTE KURVENE SAMMEN

For a bruke én stor kurv

1. Fjerne kurvene fra hoveddelen.

2. Hvis de eribruk, skyves kurvdelerne ut av hver kurv.

3. Hvis de ikke er satt pa plass allerede, settes en stekeplate for sprasteking inn i hver kurv.
4, Plasser kurvene side om side slik at de bergrer hverandre og er justert mot hverandre (A).
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Juster sammenkoblingsdelen med sporene pa begge sider av kurvene samtidig og skyv den halvveis inn i kurven (B).
Press forsiktig utover med tomlene pa toppen av sammenkoblingsdelen (C). Skyv sammenkoblingsdelen nedover mens
du holder trykket utover. Dette vil holde sammenkoblingsdelen justert med sporene pa innsiden av kurven.

Fortsett til sa mmenkoblingsdelen klikker pa plass.

Hvis sammenkoblingsdelen henger seg fast eller blokkeres nar den er i naerheten av endeposisjonen, kan du bruke
fingrene til & trekke bunnene i kurvene mot deg (D). Dette vil bidra til 8 holde dem justert mot hverandre.

VIKTIG Nar kurvene er sammenkoblet, bruker du BEGGE handtakene til a fjerne, skifte eller bevege kurvene (J).
Dersom du ikke gjor dette, kan det fore til skade pa sammenkoblingsdelen.

Ikke bruk makt. Man trenger bare trykke forsiktig/behersket for a sette pa plass sammenkoblingsdelen til kurvene. Hvis
man bruker makt for a sette den pa plass kan man skade den. Hvis den ikke festes pa riktig mate, tar du den ut og sjekker
at kurvene fremdeles er i kontakt og justert mot hverandre og prever pa nytt.

For a bruke to separate kurver

1.

Fjerne kurvene fra hoveddelen.

2. Hvis den eribruk, fiernes sammenkoblingsdelen til kurvene (E).
3. Settinn stekeplatene for sprgsteking hvis du bruker dem.
4. Still hver kurvdeler slik at:
« pilen pa deleren peker nedover.
« delen som kan legges ned pa den gverste kanten pa hver deler vender utover (se figur G og H).
5. Skyv delereninnikurvsporet.
6. Gjenta for den andre kurven.
Merk: Hvis du ikke stiller kurvdelerne riktig (trinn 5) for du setter dem pa plass, vil de falle ut nar kurvene star opp ned.
ul
D
I Skann denne QR-koden for & se en video om hvordan du setter sammen kurvene.
FORVARMING

Hvis du @nsker & forvarme apparatet for matlaging:

1.
2.
3.

Bruk opp/ned-knappene for temperaturkontroll (§ ~ <) for & ake eller redusere temperaturen.
Bruk opp/ned-knappene (5~ ~) for tid for & stille inn forvarmingstiden til 3 minutter.
Trykk pa start/pause-knappen (") for a starte forvarmingen.

BRUK MED EN KURV

1.

Sett sammen den store kurven som tidligere beskrevet.

2. Koble til apparatet. Trykk pa stremknappen (O) for a sla pa apparatet.

3. Trykk pa menyvalgknappen (M) for a bla gjennom forhandsinnstillingene for tilberedning og velge en forhandsinnstilt tid
og temperatur, eller bruk opp/ned-knappene (5~ ~) for tid og opp/ned-knappene (§ ~ ~) for temperaturkontroll for &
stille inn tid og temperatur manuelt.

- Valgfri ristepaminnelse: Trykk pa risteknappen (SHAKE) for a aktivere ristepaminnelsen for den valgte kurven.

4. Trekk kurven forsiktig ut av apparatet, plasser ingrediensene inni, og skyv kurven helt tilbake i apparatet. IKKE ta pa
kurven direkte; hold kun kurven i handtakene.

5. Trykk pa start/pause-knappen (m) for a starte tilberedningssyklusen.

6. Nar ringeklokken heares, er den innstilte koketiden utlapt. Fjern forsiktig kurven fra apparatet og plasser den pa en
varmebestandig overflate.

7. Hvis maten er ferdig tilberedt, kan du bruke en stekeklype for a ta den ut. Apparatet er umiddelbart klart for klargjering
av en ny ladning.

8. Hvis maten ikke er ferdig tilberedt, skyver du bare kurven tilbake i apparatet og steker i noen minutter til.

«  Airfryeren kan betjenes med en enkelt liten kurv. Bare sett pa kurvdelerne og stekeplatene for sprgsteking. Fyll bare én
kurv med mat.

Ristepaminnelse

Trykk pa risteknappen (SHAKE) under programmering for a aktivere ristepaminnelsen. “SHAKE"-ikonet under venstre
tidsdisplay vil tennes. Hvis det er aktivert, vil ikonet blinke fem ganger nar tilberedningstiden er halvveis. Nar dette skjer,
fierner du kurven forsiktig og rister eller snur ingrediensene. Bytt ut kurven og matlagingen starter pa nytt.
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BRUK MED TO KURVER

1. Sett sammen de to kurvene som tidligere beskrevet.

2. Koble til apparatet. Trykk pa stramknappen (O) for a sla pa apparatet.

3. Trykk pad menyvalgknappen (M) for & bla gjennom forhandsinnstillingene for tilberedning og velge en forhandsinnstilt tid
og temperatur, eller bruk opp/ned-knappene (O~ ) for tid og opp/ned-knappene (§ ~ ~) for temperaturkontroll for &
stille inn tid og temperatur manuelt.

4. Trykk pa kurv 2-knappen (2). Bruk deretter opp/ned-knappene for tid for & stille inn en annen tilberedningstid for kurv 2
manuelt.

«  Valgfri ristepaminnelse: Trykk enten pa kurv 1 (1) eller kurv 2 (2), og trykk deretter pa risteknappen (SHAKE) for a aktivere
ristepaminnelsen for den valgte kurven.

5. Trekk kurven forsiktig ut av apparatet, plasser ingrediensene inni, og skyv kurven helt tilbake i apparatet. IKKE ta pa
kurven direkte; hold kun kurven i handtakene.

6. Trykk pa start/pause-knappen (m) for a starte tilberedningssyklusen.

7. Narringeklokken hares, er den innstilte koketiden utlgpt. Grip BEGGE handtakene (J) og ta de sammenkoblede kurvene
forsiktig ut av apparatet og plasser dem pa en varmebestandig overflate.

8. Hvis maten er ferdig tilberedt, kan du bruke en stekeklype for & ta den ut. Apparatet er umiddelbart klart for klargjering
av en ny ladning.

9. Hvis maten ikke er ferdig tilberedt, skyver du bare kurven tilbake i apparatet og steker i noen minutter til. Husk a bruke
BEGGE handtakene nar du flerner og skifter kurvene.

MERKNADER:

«  For best ytelse, sett alltid stekeplatene for sprasteking inn i kurven(e).

«  FORSIKTIG: Ikke snu kurvene opp ned. All overfladig olje som har samlet seg pa bunnen av kurven vil lekke pa
ingrediensene og kan sprute pa deg og omgivelsene dine.

SYNKRONISERT TILBEREDNING

Du kan bruke airfryeren slik at mat med forskjellige tilberedningstider blir ferdige samtidig.

1. Sett sammen de to kurvene som tidligere beskrevet.

2. Koble til apparatet. Trykk pa stramknappen (O) for a sla pa apparatet.

3. Trykk pa kurv 1-knappen (1) for a velge kurv 1.

4. Trykk pa menyvalgknappen (M) for & bla gjennom forhdndsinnstillingene for tilberedning og velge en forhandsinnstilt tid

og temperatur, eller bruk opp/ned-knappene (O~ ) for tid og opp/ned-knappene (§ ~ ~) for temperaturkontroll for &

stille inn tid og temperatur manuelt.

Trykk pa kurv 2-knappen (2) for a velge kurv 2.

6. Deretter programmerer du koketiden for kurv 2 (temperaturen vil vaere den samme for begge kurvene).

«  Valgfritt: Trykk enten pa kurv 1 (1) eller kurv 2 (2), og trykk deretter pa risteknappen (SHAKE) for 3 aktivere
ristepaminnelsen for den valgte kurven.

7. Velg bare kurven programmert med LENGST koketid. Trekk kurven forsiktig ut av apparatet, plasser ingrediensene inni,
og skyv kurven helt tilbake i apparatet.

8. Trykk pa synkroniseringsknappen (SYNC) for & synkronisere timerne for tilberedning.

9. Trykk pa start/pause-knappen (m) for a starte tilberedningssyklusen.

10. Nar den hegrbare alarmen hares, har timerne for matlaging synkronisert seg, og tilberedningen stopper.

11. Fjern forsiktig den tomme kurven, fyll den med mat og skyv kurven tilbake i apparatet for a fortsette stekingen.

12. Nar den herbare alarmen hares igjen, er den innstilte steketiden utlgpt. Fjern forsiktig kurvene fra apparatet og plasser
dem pa en varmebestandig overflate.

b

TIPS

«  Matvarer som er mindre i storrelse krever vanligvis litt kortere koketid enn starre.

«  Det anbefales  tilsette noen drdper med vegetabilsk olje pa nylagde poteter for et spraere resultat. Nar du tilsetter olje,
bruker du bare litt rett for stekingen.

+  Snacks som vanligvis tilberedes i ovn, kan ogsa tilberedes i apparatet.

+  Legg mat som kan brekke eller inneholder fyll i en bakeform eller ildfast form i apparatet. En bakeform eller fat som taler
stekeovn er 0gsa lurt ndr du baker en kake eller quiche.

«  Dukan bruke apparatet til & varme opp mat. Still inn temperaturen og tiden for hvor varm du vil ha maten.

«  Bruk stekevotter for a beskytte mot utilsiktet kontakt med de varme overflatene samt varm luft og damp som slippes ut
nar du dpner apparatet.

«  Bruk kun ikke-metalliske redskaper for & unnga riper i det klebefrie belegget Ikke loft eller skjeer mat i selve apparatet
med skarpe redskaper, som gafler og kniver, som kan ripe opp stekeoverflaten.

51



STEKETID OG MATSIKKERHET

- Skal bare brukes som en veiledning.

«  Kontrollera grillningen och utoka grilltiden vid behov.

« Kok kjott, fierfe, og lignende produkter (kjottdeig, hamburgere, osv.) til saften renner av.
«  Stekfisk til den er ugjennomsiktig.
«  Ved steking av ferdigpakket mat, folge eventuelle retningslinjer pa pakken eller etiketten.

Mat fersk Temperatur Tid Kommentarer
oC (min)
Chips 200 25 Skyll, terk, og tilsett salt, pepper og olje
Potetbater 200 15-20 Skyll, terk, og tilsett salt, pepper og olje
Setpotetbater 200 15-20 Skyll, tark, og tilsett salt, pepper og olje
Ovnsbakt potet 180 30-40 For spra skorpe pensler du med olje
Stekte poteter 180 25-35 Skyll, tark, tilsett salt, pepper knust rosmarin (valgfritt) og olje
g;mx;:ﬁ::\r/\::ng 180 6-10 Alt skjeeres i liknende stykker pa ca 1-2 cm, tilsett olje og krydder
Kyllingbryst 180 15-20
Kyllinglar 180 25-30 E:)ykj(’;isren er avhengig av starrelse. Pensle med olje, tilsett
Kyllingvinger 180 2328 E:)yltje;iedren er avhengig av stgrrelse. Pensle med olje, tilsett
Burgere 180 8-12 E:)yl((jeéfren er avhengig av sterrelse. Pensle med olje, tilsett
Palser 180 8-12
Svinekoteletter 180 22 Pensle med olje, tilsett krydder
Laksefilet 180 8-12 Pensle med olje, tilsett krydder
Filet av hvit fisk 180 8-12 Pensle med olje, tilsett krydder
Palserull 200 13-15 Pensle med olje, tilsett krydder
Varrull 200 8-10
Muffins 180 15-18
Frossen mat Temperatur Tid Remarks
oC (min)
Chips 200 25
Potetbater 200 15-20
Pommes frites 200 12-20
Kyllingnuggets 200 6-10
Fiskefileter 200 10-12
Fiskepinner 180 6-10
Lokringer 180 10-15
Scampi 180 15

Merk: Kjott med mye fett (f.eks. svinekjott) kan avgi mye royk Dette er normalt siden overfladig olje kokes pa hay temperatur. Hvis du setter ned
temperaturen kan det avgis mindre royk.

BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

«  Koble fra apparatet.
« Laaltkjole seg ned.

Kurver, kurvdelere og stekeplater for spragsteking

1. Narairfryeren er avkjolt, flerner du kurvene fra airfryeren for rengjering.

2. Fjern kurdelerne fra kurvene.

3. Fjern stekeplatene for sprgsteking fra kurvene.

4. Kast matrester og olje, og tark av bade stekeplaten og kurven med en fuktig klut for du vasker dem for hand i varmt til
svaert varmt sdpevann. Tark godt far du setter dem tilbake i apparatets hoveddel.
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5. Kast matrester og oljer, og terk av kurvene, kurvdelerne og stekeplatene for sprgsteking med en fuktig klut fer du vasker
dem for hand i varmt til varmt sapevann. Terk grundig fer du bruker dem igjen, eller sett dem tilbake i airfryeren.
«  Kurvene, kurvdelerne og stekeplatene for sprasteking kan ogsa vaskes i oppvaskmaskin.

Ytre overflater
«  Rengjgres utvendig med en fuktig klut eller svamp. Tark godt.

RESIRKULERING

HE

For & unnga miljg- og helseproblemer pa grunn av farlige stoffer, ma apparater og oppladbare og ikke-
oppladbare batterier markert med en av disse symbolene ikke kastes i usortert offentlig avfall. Kast alltid
elektriske og elektroniske produkter og, hvis relevant, oppladbare og ikke-oppladbare batterier, pa et egnet
retursted for offentlig resirkulering/innsamling.
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Lue kdyttoohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkil6lle. Poista kaikki pakkausmateriaali
ennen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen, aistienvarainen tai
henkinen toimintakyky on heikentynyt, tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heita
valvotaan/ohjeistetaan, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai tehda hoitotoimia, jos he eivat ole yli 8-vuotiaita ja
valvonnan alla. Pida laite ja kaapeli alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.

Al yhdista laitetta ajastimen tai kauko-ohjausjarjestelméan kautta.

Ala kayta laitetta lahella syttyvia materiaaleja (esim. verhot) tai niiden alapuolella.
A\ Laitteen pinnat tulevat kuumiksi.

& Al3 upota mihink&an nesteeseen.

Jos johto on vaurioitunut, palauta laite vaarojen valttamiseksi.

- Ala kdytd muita kuin valmistajan omia lisalaitteita.
- Ala kidyté laitetta muihin kuin tassi kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
- Al kiyté laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
- Ala kdyta mitaan metallista tai terdvis, vaurioitat tarttumattomia pintoja.Pysy etéélla laitteen takana olevasta aukosta~
siita tulee kuumaa ilmaa.
VAIN KOTIKAYTTOON

OSAT

1. Kosketussadtimet ja ndytto 4. Korit

2. Runko 5. Korinjakajat
3. Rapeutuslevyt 6. U-kanavaliitin

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

«  Pese irrotettavat osat kasin, huuhtele ja kuivaa.

«  Kun kaytat ilmafriteerauskeitinta ensimmaista kertaa, saatat havaita savua tai vahdista hajua ensimmaisten
valmistusminuuttien aikana. Tdma on normaalia. Varmista huoneen hyva tuuletus.

«  Asetarapeutuslevyt koreihin. Liu’uta kori runkoon.

VALMISTELU

. Aseta laite vakaalle, tasaiselle, lammodnkestavalle alustalle.

«  Jata kaikkialle laitteen ymparille vahintaan 50 mm vapaata tilaa.

- Pida patakinnasta (tai astiapyyhettd) kddessd, kdyta lammodnkestavia muovipihteja ja aseta kori lammaonkestavan alustan
tai ruokalautasen paalle.

«  Huomaa: dla kdyta metallisia pihteja, silla ne voivat naarmuttaa pintaa. Suosittelemme kdyttamaan vain lammaonkestavia
muovisia tai silikonipaallysteisia pihteja.

RAPEUTUSALUSTAT

Aseta rapeutusalustat kunkin korin pohjaan, ennen kuin asetat korinjakajia tai liitat korit yhteen. Aseta rapeutusalustan
etureuna korin sisdareunaa pitkin kulkevien kaarevien kielekkeiden alle kuvan mukaisesti (kuva 1). Paina takareunaa alaspain,
jotta rapeutusalusta asettuu paikoilleen koriin. Varmista, ettd alustat on asetettu oikein, jotta ne eivat putoa, jos koria
kallistetaan.

KORIEN KOKOAMINEN

Yhden ison korin kaytto

1. Poista korit rungosta.

Liu’'uta mahdolliset korinjakajat pois kummastakin korista.

Jos rapeutuslevyja ei ole viela asetettu, aseta ne kumpaankin koriin.

Aseta korit vierekkain siten, ettd ne koskettavat toisiaan ja ovat linjassa toisiinsa nahden (A).

Kohdista U-kanavaliitin korien molemmilla puolilla oleviin uriin samanaikaisesti ja liu’uta se osittain koriin (B).

A wN
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Paina liittimen paalta kevyesti ulospdin peukaloilla (C). Liu‘uta liitinta alaspdin painaen edelleen ulospdin. Nain liitin pysyy
kohdistettuna korin sisdpuolella olevien urien kanssa.

Jatka, kunnes liitin napsahtaa paikoilleen.

Jos liitin jaa kiinni tai jumiutuu lahelld kohtaa, johon se tulisi saada, veda korien alaosia kevyesti sormilla kehoasi vasten
(D). Téma auttaa pitdmaan ne linjassa toisiinsa nahden.

TARKEAA Kun korit on koottu yhteen, kdyta MOLEMPIA kahvoja korien irrottamiseen, vaihtamiseen tai muuhun
siirtamiseen (J). Jos ndin ei tehdd, U-kanavaliitin voi vaurioitua.

Al3 tydnna mitaan vakisin paikoilleen. Kevyen/kohtalaisen paineen pitéisi riittada korin liittimen asentamiseen. Liittimen
tyontaminen vakisin paikoilleen saattaa vaurioittaa tuotetta. Jos liitin ei mene paikoilleen, poista se ja tarkista, etta korit
koskettavat edelleen toisiaan ja ovat linjassa toisiinsa nahden. Yrita sitten uudelleen.

Kahden erillisen korin kaytto

nunhwN-=

6.

7.

Poista korit rungosta.

Poista mahdollinen korin liitin (E).

Erota korit (F).

Jos kdytat rapeutuslevyjd, aseta ne paikoilleen.

Kohdista korinjakajat seuraavasti:

« Jakajassa oleva nuoli osoittaa alaspain.

«  Kunkin jakajan ylareunassa oleva taivutettu osa on suunnattu ulospadin (katso kuvat G ja H).
Tyonna jakaja korin uraan.

Toista tama toiselle korille.

Huomautus: Jos et suuntaa korinjakajia oikein (vaihe 5) ennen niiden asettamista, ne putoavat, kun korit kddannetaan
ylosalaisin.

Lue tama QR-koodi, niin voit katsoa videon, jossa ndytetdan, miten korit kootaan.

ESILAMMITYS

Jos haluat esilammittaa laitteen ennen ruoanvalmistusta:

1.
2.
3.

Kayta lampétilan saadon ylos/alas-painikkeita (8~ ~) lampétilan nostamisessa tai laskemisessa.
Kayta ajan ylds/alas-painikkeita (D~ <) esilimmitysajan asettamisessa 3 minuuttiin.
Paina kdynnista/keskeyta-painiketta (>) aloittaaksesi esilammityksen.

KAYTTO YHDELLA KORILLA

1. Kokoa iso kori edelld kuvatulla tavalla.

2. Kytke laite verkkovirtaan. Kytke laite paélle painamalla virtapainiketta (O).

3. Paina valikon valintapainiketta (M) selataksesi valmistuksen esiasetuksia ja valitaksesi esiasetetun ajan ja lampdatilan, tai
kayta ajan ylds/alas-painikkeita (5~ <) ja lampétilan sdadén ylds/alas-painikkeita (8~ ~) ajan ja lampétilan
asettamiseksi manuaalisesti.

«  Valinnainen ravistustoiminto: Paina ravistuspainiketta (SHAKE) kdynnistaaksesi ravistustoiminnon valitussa korissa.

4. Veda kori varovasti ulos laitteesta, aseta ainekset sen sisdan ja tydnna kori kokonaan takaisin laitteeseen. ALA koske koriin
suoraan, vaan pida koria vain kahvoista kiinni.

5. Paina kdynnista/keskeyta-painiketta (m) valmistusjakson aloittamiseksi.

6. Kun summeridani kuuluu, valmistusaika on kulunut umpeen. Poista kori varovasti laitteesta ja aseta se kuumuutta
kestavalle alustalle.

7. Josruoka on tdysin valmista, poista se pihdeilla. Laite on heti valmis uuden eran valmistamiseen.

8. Josruoka ei ole taysin valmista, tyonna kori takaisin laitteeseen ja valmista viela muutama minuutti.

«  Friteerauslaitetta voidaan kdyttaa yhdella pienella korilla. Asenna vain korinjakajat ja rapeutusalustat paikalleen ja tayta
vain yksi kori ruoalla.

Ravistustoiminto

Aktivoi ravistustoiminto painamalla ravistuspainiketta (SHAKE) ohjelmoinnin aikana. "SHAKE"-kuvake syttyy
vasemmanpuoleisen aikandyton alla. Jos se on aktiivinen, kuvake vilkkuu viisi kertaa, kun valmistusaika on puolivadlissa. Kun
tama tapahtuu, poista kori varovasti ja ravista tai kdanna ainekset ympari. Aseta kori takaisin paikalleen ja valmistus alkaa
uudelleen.
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KAYTTO KAHDELLA KORILLA

1. Kokoa kaksi koria edelld kuvatulla tavalla.

2. Kytke laite verkkovirtaan. Kytke laite paalle painamalla virtapainiketta ().

3. Paina valikon valintapainiketta (M) selataksesi valmistuksen esiasetuksia ja valitaksesi esiasetetun ajan ja lampédtilan, tai
kdyta ajan ylos/alas-painikkeita (5~ <) ja [ampdtilan saddén ylos/alas-painikkeita (§ ~ ~) ajan ja lampétilan
asettamiseksi manuaalisesti.

4. Paina korin 2 painiketta (2). Aseta sitten manuaalisesti eri valmistusaika koriin 2 kdyttamalla ylos/alas-painikkeita.

« Valinnainen ravistustoiminto: Paina joko korin 1 (1) tai korin 2 (2) painiketta, paina sitten ravistuspainiketta (SHAKE)
kadynnistddksesi ravistustoiminnon valitussa korissa.

5. Veda korit varovasti ulos laitteesta, aseta ainekset sen sisdan ja tydnnd korit kokonaan takaisin laitteeseen. ALA koske
koreihin suoraan, vaan pida koreja vain kahvoista kiinni.

6. Paina kdynnistd/keskeyta-painiketta (M) valmistusjakson aloittamiseksi.

7. Kun summeridani kuuluu, valmistusaika on kulunut umpeen. Tartu MOLEMPIIN kahvoihin (J) ja poista yhdistetyt korit
varovasti laitteesta ja aseta ne kuumuutta kestavalle alustalle.

8. Josruoka on tdysin valmista, poista se pihdeilla. Laite on heti valmis uuden eran valmistamiseen.

9. Josruoka ei ole taysin valmista, tydonna kori takaisin laitteeseen ja valmista vield muutama minuutti. Muista kdyttaa
MOLEMPIA kahvoja, kun irrotat tai vaihdat koreja.

HUOMAUTUKSIA:

- Parhaan suorituskyvyn saat, kun asetat rapeutusalustat aina koriin (koreihin).

- HUOMIO: Ali kdanna koreja ylésalaisin. Korin pohjalle kertynyt ylimaardinen 6ljy valuu ainesten péille ja voi roiskua sinun
paallesi ja ymparistoon.

SYNKRONOITU VALMISTUS

Voit kdyttaa ilmafriteerauslaitetta niin, etta ruoat, joilla on eri kypsennysajat, kypsyvat valmiiksi yhtd aikaa.

1. Kokoa kaksi koria edelld kuvatulla tavalla.

2. Kytke laite verkkovirtaan. Kytke laite paalle painamalla virtapainiketta ().

3. Paina korin 1 painiketta (1) valitaksesi korin 1.

4. Paina valikon valintapainiketta (M) selataksesi valmistuksen esiasetuksia ja valitaksesi esiasetetun ajan ja [ampatilan, tai
kdyta ajan ylos/alas-painikkeita (5~ <) ja lampdtilan saddén ylos/alas-painikkeita (§ ~ ~) ajan ja lampéatilan
asettamiseksi manuaalisesti.

5. Paina korin 2 painiketta (2) valitaksesi korin 2.

6. Ohjelmoi seuraavaksi valmistusaika korille 2 (Iampétila on sama molemmille koreille).

« Valinnainen: Paina joko korin 1 (1) tai korin 2 (2) painiketta, paina sitten ravistuspainiketta (SHAKE) kdynnistaaksesi
ravistustoiminnon valitussa korissa.

7. Valitse kori, johon on ohjelmoitu PISIN valmistusaika VAIN. Veda kori varovasti ulos laitteesta, aseta ainekset sen sisdan ja
tyonna kori kokonaan takaisin laitteeseen.

8. Paina synkronointipainiketta (SYNC) valmistusajastimien synkronoimiseksi.

9. Paina kdynnistd/keskeyta-painiketta (M) valmistusjakson aloittamiseksi.

10. Kun danimerkki kuuluu, valmistusajastimet ovat synkronoituneet ja valmistus keskeytyy.

11. Poista tyhja kori varovasti, tdyta se ruoalla ja tydnna kori takaisin laitteeseen jatkaaksesi valmistusta.

12. Kun halytysadnet kuuluvat uudelleen, asetettu valmistusaika on kulunut umpeen. Poista korit varovasti laitteesta ja aseta
ne kuumuutta kestavalle alustalle.

VINKKEJA

Pienikokoiset ruoat vaativat yleensa hieman lyhyemman valmistusajan kuin isokokoiset ruoat.

Tuoreiden perunoiden paalle kannattaa suihkutella hieman kasvi6ljya, jotta lopputulos olisi rapeampi. Kun lisdat 6ljya,
lisda vain vahan juuri ennen valmistusta.

Tavallisesti uunissa valmistettavat pikkuruoat voidaan kypsentaa myos laitteessa.

Aseta herkat tai tdytetyt ruoat paistoastiassa tai uunivuoassa laitteeseen. Paistoastiaa tai uunivuokaa suositellaan myos
silloin, kun paistat kakkua tai piirasta.

Voit kdyttaa laitetta ruokien uudelleenlammitykseen. Aseta vain [ampétila ja aika sellaisiksi kuin haluat ruoan
ldmpenevan.

Kdytd patakintaita suojautuaksesi vahingossa tapahtuvalta kuumien pintojen koskettamiselta ja laitteen avaamisessa
vapautuvalta kuumalta ilmalta ja hoyrylta.

Jotta tarttumaton pinnoite ei naarmuuntuisi, kiyta ainoastaan metallittomia vilineita. Ald nosta tai leikkaa ruokaa
laitteessa teravilla vdlineilld, kuten haarukoilla ja veitsilld, jotka voivat naarmuttaa valmistuspintaa.
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VALMISTUSAJAT JA TURVALLISUUS

Kdytettava ainoastaan ohjeellisena.

Kontrollera grillningen och utdka grilltiden vid behov.

Valmista liha, kana ja lihatuotteet (jauheliha, hampurilaispihvit jne.) kunnes lihan neste on kirkasta.
Valmista kala kunnes sen liha on lapikypsaa.

Valmistaessasi esikasiteltyja ja pakattuja tuotteita, seuraa pakkauksen ohjeita.

Ruoka Lampatila Aika Huomautukset
oC (min)
Perunalastut 200 25 Huuhtele, kuivaa, ripottele pinnalle suolaa, pippuria ja 6ljya
Lohkoperunat 200 15-20 Huuhtele, kuivaa, ripottele pinnalle suolaa, pippuria ja oljya
Bataattilohkot 200 15-20 Huuhtele, kuivaa, ripottele pinnalle suolaa, pippuria ja Oljya
Uuniperuna 180 30-40 Voitele 6ljylla, jos haluat rapean kuoren
Paistetut perunat 180 535 Huuhte‘!e,. kqua, rlpottelg er.m“alle suolaa, pippuria, murskattua
rosmariinia (valinnainen) ja 6ljya
Vaélimeren 180 6-10 Leikkaa kaikki samankokoisiksi noin 1-2 cm paloiksi, ripottele
vihannessekoitus pinnalle 6ljya ja mausteita
Kananrinta 180 15-20
Kanan reisipalat 180 25-30 Valmistusaika riippuu koosta. Voitele 6ljylld, mausta
Kanan siipipalat 180 23-28 Valmistusaika riippuu koosta. Voitele 6ljylld, mausta
Jauhelihapihvit 180 8-12 Valmistusaika riippuu koosta. Voitele 6ljylld, mausta
Makkarat 180 8-12
Porsaankyljys 180 22 Voitele 6ljylla, mausta
Lohifilee 180 8-12 Voitele 0ljylla, mausta
Valkoinen kalafilee 180 8-12 Voitele 6ljylld, mausta
Nakkipasteija 200 13-15 Voitele 6ljylla, mausta
Kevarulla 200 8-10
Muffinit 180 15-18
Pakastettu ruoka Lampatila Aika Huomautukset
oC (min)
Perunalastut 200 25
Lohkoperunat 200 15-20
Ranskalaiset perunat 200 12-20
Kananuggetit 200 6-10
Kalafileet 200 10-12
Kalapuikot 180 6-10
Sipulirenkaat 180 10-15
Jattikatkaravut 180 15

Huomaa: Hyvin rasvaiset ruoat (sianliha) voivat aiheuttaa savua. Tdma on normaalia, kun 6ljyjadmaét palavat korkeassa lammdssa. Lampdtilan
vahentaminen voi vdhentda savua.

HOITO JA HUOLTO

Irrota laite virrasta.
Jata kaikki jaahtymaan.

Korit, korinjakajat ja rapeutuslevyt.

1.

Kun ilmafriteerauslaite on jadahtynyt, irrota korit ilmafriteerauslaitteen rungosta puhdistusta varten.

2. Poista jakajat koreista.

3.

Poista rapeutuslevyt koreista.
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4. Havitd ruokajaamat ja oljyt ja pyyhi seka rapeutuslevy etta kori kostealla liinalla ennen kasinpesua lampimalla tai
kuumalla saippuavedelld. Kuivaa huolellisesti ennen kuin laitat ne takaisin ilmafriteerauskeittimen runkoon.

5. Havita ruokajaamat ja 6ljyt ja pyyhi korit, korinjakajat ja rapeutuslevyt kostealla liinalla ennen kuin peset ne kasin
lampimadssa tai kuumassa saippuavedessa. Kuivaa korit huolellisesti ennen kuin kdytat niita uudelleen tai asennat ne
takaisin friteerauslaitteeseen.

«  Korit, korinjakajat ja rapeutusalustat voidaan pesta myos astianpesukoneessa.
Ulkopinnat
«  Puhdista ulkopinnat kostealla liinalla tai sienelld. Kuivaa huolellisesti.

KIERRATYS

Jotta valtettdisiin vaarallisista aineista ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, ndilla symboleilla
E ﬁ varustettuja laitteita seka ladattavia ja kertakdyttdisia paristoja ei saa havittaa lajittelemattomana
mmm sekajatteend. Havita sahko- ja elektroniikkatuotteet sekd, mikali sovellettavissa, ladattavat ja kertakdyttoiset
paristot asianmukaiseen viralliseen kierratys-/kerdilypisteeseen.

58



MynbTuneyn

BA>KHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

Cne,qy|7|Te OCHOBHbIM NHCTPYKUMAM MO 6e3OI'IaCHOCTI/I, BKJIlO4YaA cnefytowme:

Mcnonb3oBaHWe AaHHOMO YCTPOWCTBA AeTbMIM CTapLue 8 neT, AMuamm C orpaHNYeHHbIMA
dU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMY CMOCOBHOCTAMM, HEAOCTATKOM OMbITa U
3HaHWI JONYCKAETCA NP YCIIOBUN KOHTPOSA UM MHCTPYKTaXa M OCO3HaHMA CBA3AHHbIX
pUCKOB. [leTaAM 3anpeLleHo NUrpaTb C yCTPONCcTBOM. OUmCTKY 1 06CNy>KBaHNE YCTPONCTBA
MOTYT BbIMOJIHATL AeTK cTapLie 8 IeT Npu YCNoBun HabnaeHnsa B3poC/bIMi. XpaHuTe
YCTPONCTBO 1 Kabenb B HEAOCTYNHOM ANA AeTen fo 8 neT mecTe.

He nopcoennHante npnbop yepes Tanmep UM cUcTeMy ANCTAHLMOHHOIO YNpaBreHuA.

He ncnonb3yirte npnbop pagom C roproyrmMmm matepranamm (Hanprumep, 3aHaBeCcKamMm) Unm
nog HAMN.

A\ TloBepXHOCTM Nprbopa HarpeBatoTCs.
€ He norpyskaiite nspenvie HX B KaKyto XUaKOCTb.

Ecnn wHyp noBpexaeH, BepHuTe Npnbop Bo 1M3bexxaHne onacHOCTW.

«  licnonb3yinTe TONbKO NPVHAAMEXKHOCTY 1 HACAAKM OT NMPOV3BOAUTENS.

«  [Mprbop He MOXeT paboTaTb OT BHELLUHErO TallMepa U ANCTaHLUOHHON CUCTEMDBI YPABIIEHNS.

«  He ucnonb3yiite npnbop, eciiv OH NOBPEXEH U paboTaeT ¢ nepebosamu.

«  He ucnonb3yiite MeTannmyeckre Uiy ocTpble NpeaMeTbl, KOTOpble MOTyT MOBPeAnUTb aHTUMNPUTapHbIe MOBEPXHOCTY.

«  OcTteperanTecb BEHTUNIALVOHHOIO OTBEPCTYUSA B 3afjHEN YaCTW YCTPOMCTBA~ 13 HEro OyAeT BbIXOAUTb rOpsiumii BO34yX.
TOJIbKO 414 BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA

KOMMNOHEHTDI

1. CeHcopHble KHOMKM yripaBieHua n gucnnein 4. Kop3uHbl
2. Kopnyc 5. Tleperopogkun KOp3uH
3. TnacTuHbl ANA NpuAaHNA XpyCTALLe KOPOUKN 6. U-06pa3Hblil KOHHEKTOP

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

+  CbeMmHble geTanu cyiepyeT BbIMbITb BPYUHYO, ONOMOCHYTb U BbICYLUUTD.

+  Ha npoTaxeHny HECKONbKNX MUHYT NMPUrOTOBMIEHNSA MWLM MPY NEPBOM UCMONb30BaHNMN a3POdPUTIOPHMULbI MOXET
MOABUTLCA HEMHOTO AbIMa UIN MOCTOPOHHErO 3anaxa. 9To HOPMasbHoO. YoeanTech B Haasexallen BeHTUAALMY
roMelLLeHus.

«  YcTaHOBUTE NNACTVHbI ANIA MPUAAHNA XPYCTALLEN KOPOUKU B KOP3MHbI. BCTaBbTe KOP3MHbI B KOPMYC.

NOAroTOBKA

«  TMomecTnTe NpUbOP Ha YCTOMUMBYIO, POBHYIO 11 TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

«  [pepycmoTpuTe BOKpyr npubopa cBo6oAHOE MPOCTPAHCTBO He MeHee 50 MM C KaXXol CTOPOHbI.

«  I3Bnekas Kop3uHy, NCNOJb3yITe KyXOHHbIE PyKaBULbl U KYXOHHOE MOMOTEHLE Y TEPMOCTOKME NNacTMaccoBble
wunuybl. CraBbTe KOP3MHY Ha TEPMOCTOMKYIO NOACTABKY UM TapenkKy.

«  [pumeyvaHue. He ncnonb3yiiTe MeTaIMYeCKE LWUMLbI, MOCKOSIbKY OHM MOTYT NoLapanaTb NOKpbiTHe. PekomeHayeTca
MCMOJb30BaTh LWKMMLbl TOSIBKO 113 TEPMOCTOMKOTO MIacTUKa UK C CUAMKOHOBbBIM MOKPbITUEM.

NoaaoOHbI ANA NPULAHUNA XPYCTALLEN KOPOUYKU

Mepen ycTaHOBKOW NeperopofoK Unmn coeauHeHeM KOP3nH YyCTaHOBMTE NMOAAOHbI AN MPUAAHNSA XPYCTALLEA KOPOUKM Ha
[HO KaXKAoW KOp3MHbI. BcTaBbTe nepegHuii Kpai noaaoHa Ans npuaaHna XpyCTaLen KOpoUKy Nof U30rHyTble BbICTYMbl
BOJIb BHYTPEHHEr 0 Kpas KOP3WMHbI, Kak MoKa3aHo Ha pUcyHKe (puc. 1). HaxmuTe Ha 3afHWIA Kpal, YToObl YCTaHOBWTb MOAAOH
ANA NpUIaHNA XpyCTALLEel KOPOUKM B KOP3UHY. Y6eanTech, YTo NOLAOHbBI NPABUIIbHO YCTAHOB/EHDI 1 He BbiNagyT Npwu
OMPOKMAbIBAHVN KOP3UHbI.
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CBOPKA KOP3UH

Wcnonb3oBaHne ogHOI 60/1bLUOI KOP3UHDI

1. VI3BneknTe KOp3uHbI U3 Kopryca.

2. [pw HannuMn BbIABUHBTE NEPEropPOLAKMN U3 KarKLoM KOP3VHDI.

3. Ecnu nnactuHbl AN NpUAaHUA XPYCTALLE KOPOUKH elle He YCTaHOBIEHbI, yCTAHOBUTE UX B KaXKYH0 KOP3UHY.

4. TlomecTuTe KOP3MHbI PAJOM, UTOObI OHU ObININ BbIPOBHEHDI 1 COMPUKACcannch Apyr c apyrom (A).

5. BblpoBHANTe U-06pa3Hblii KOHHEKTOP MO Ma3am C 06erx CTOPOH KOP3MH O4HOBPEMEHHO W YaCTUYHO 3a[BUHbLTE ero B
KOpP3uHY (B).

6. OCTOpPOXXHO HafaBWTe OOMbLUVMM NaNbLAMKN Ha BEPXHIOO YacTb KOHHeKTopa (C). CABUHbTE KOHHEKTOP BHU3, NPY 3TOM

HaAaBNMBasA HapyKy. OTO NO3BOANT BbIPOBHATb KOHHEKTOP NO Na3am Ha BHYTPEHHeN CTOPOHE KOP3UHbI.

7. TpoponxanTte fo TeX NOP, NOKa KOHHEKTOP He 3adUKCUPYETCSA CO LWENYKOM.

8. Ecnu KOHHeKTOp 3aefaeT Unu 3akNnHMBAET, MPUONMKAACh K KOHEYHOMY MOJIOXKEHWIo, NasibLamm akkypaTHO NOTAHUTE Ha
cebs HMXKHME YacTy Kop3uH (D). Tak OHM OCTaHYTCA BbIPOBHEHHbIMU.

o« BAMHO! Ecnn Kop3uHbl coegnHeHbl BMecTe, ucnonb3ynte OBE pykoaTku gna nssnevyeHuns, 3ameHbl nnm
Apyroro nepemelyeHuns Kop3suH (J). HeBbinonHeHue 3Toro Tpe60BaHNA MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUI0
U-o6pasHoro KOHHeKTopa.

«  He npwunaraiite ypeamepHbIX ycunuii. 1na yCTaHOBKU KOHHEKTOPA KOP3UWH TpebyeTcsa NprUnoXnTb nuwb HebonbLioe/
YMepeHHoe ycunne. YCTaHOBKa C Ype3MepPHbIM YCUIMEM MOXET NPUBECTY K NoBpexaeHnAM. Ecnm KoHHeKTop He
yCTaHaB/IMBaETCA NPaBUbHO, CHUMUTE ero, ybenuTech, YTO KOP3MHbI MO-NPEeXHEMY CONPUKACAIOTCA U BbIPOBHEHDI
OTHOCUTENBLHO APYT ApYra, Noc/e Yero nonpoobyiiTe eLle pas.

Ncnonb3oBaHune ABYX OTAEJIbHbIX KOP3VH

M3Bnekute Kop3unHbl 13 Kopryca.

Mpn HanMUUU CHAIMUTE KOHHEKTOP KOp3uH (E).

Paspenute kop3uHbl (F).

BcTaBbTe nnacTuHbI ANA NpuaaHua XpyCTALLe KOPOUKM (eCnn Bbl X NCNOSb3yeTe).

PacnonoxuTe Kaxayto neperopofky Kop3vH Tak:

«  CTpesika Ha neperopofkKe HanpaBfieHa BHU3.

+  CJZIOXKeHHasa YacTb Ha BEPXHEM Kpato KaXk[Jo NeperopofKm HanpasneHa Hapy»Ky (cm. puc. G n H).
6. 3aBUHbTE NEPeropofKy B OTBEPCTUE KOP3UHDI.

7. BbinonHuTe TO »Ke camoe C ApYroi KOP3nHON.

MpumeuaHme. Ecnv nepep ycTaHOBKOW HEMPABUITbHO PACNONOXKUTb NEPEropoAKN KOP3KH (war 5) oHY BbinagyT npu
nepeBopayYMBaHv KOP3H.

uhwNn =

OtckaHupywTe 310T QR-KOZ, UTOOBI MOCMOTPETb BUAEOPONUK, IEMOHCTPUPYIOLLMIA NpoLecc COopKM
KOP3WH.

NPEABAPUTEJIbHbIA HATPEB

Ecnn nepep nprrotoBneHrem Bbl XOTWTe NpeABapUTENIbHO HarpeTb Npnbop:

1. Mcnonb3yiTe KHOMKM ynpaBneHus TeMnepaTtypoi «Beepx/BHn3» (8 ~ <), uTobbl NOBbICUTb WIN MOHW3UTH TEMMEPATYPY.

2. Vicnonb3yiiTe KHOMKW YCTAaHOBKY BpeMeHM «BBePX/BHU3» (5~ ~), uTOObI YCTaHOBWTb BPeMs NMpeLBapuTeNIbHOro Harpesa
[0 3 MUHYT.

3. HaxmuTe KHOMKY «nyck/cTon» (M), yToObl Ha4aTb NPeABaPUTESNbHbIN Harpes.

PEXXMM OQHOW KOP3UHbI

1. CobepuTe 60MbLUYIO KOP3KHY, KaK Oblo ONM1CaHO BbliLUe.

2. TopkntoumnTte yCTPONCTBO K ceTu. HaxmuTe KHoMKy nuTaHus (O), uTobbl BKOUMTb YCTPOCTBO.

3. HaxmuTe KHOMKy Bbi6opa MeHto (M) Ana npokpyTKM NpeaBapuTeNibHbIX HACTPOEK PEXMMOB NMPUroTOBMIEHNA U BbIGOpa
3alaHHOrO BPEMEHU 11 TEMMEPATYPbI UIIN UCMONb3YTe KHOMKM YCTAHOBKM BPEMEHN «BBEPX/BHI3» (5~ ~) 11 KHOMKM
ynpasneHua TeMnepaTypon «BBepX/BHN3»

(3~ ~), uTOGbI BPYUHYI0 YCTAHOBUTbL BPEMSA 11 TEMMEPATYPY.

«  OnuroHanbHbI PeXrM BCTPAXMBaHUA: HaxmMuTe KHOMNKY (SHAKE), uto6bl akTBupoBaTh GYyHKLMIO BCTPAXMBaHNA ANA
BblOPaHHOW KOP3UHbI.

4. OCTOPOXHO AOCTaHbTE KOP3UHY U3 NPMOOPa, MONOXKNTE B Hee NHIPeANeHTbl Y CHOBA yCTaHOBMUTe ee Ha MecTo. HE
npuKacanTecb HeNMoOCPeACTBEHHO K KOP3UHE, IePXKUTE ee TOMbKO 3a PYUKU.

5. HaxmuTe KHOMKy «nyck/cTon» (M), yTobbl 3anyCcTUTb LMK NPUrOTOBNEHMA.

6. Korpa pasfacTtca 3ByKOBOW CMTHaJs, 3TO 3HAUMT, UTO YCTaHOBJIEHHOE BPEMSA NPUrOTOBIIEHNA 3aKOHUMNOCh. OCTOPOXHO
CHUMUTE KOP3WHY C Nprbopa 1 NOCTaBbTe ee Ha TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb.
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7. Ecnv 61100 NOSHOCTbIO FOTOBO, U3BMIEKMTE €70 C MOMOLLbIO LWUMLOB. Mprbop cpasy e roTos K NpUroToBeHWIo
ouepeaHO nopuuu.

8. Ecnv 61040 He roToBO, BCTAaBbTE KOP3WHY B NPUOOP eLe Ha HECKOMIbKO MUHYT.

- Bawa ¢putiopHmLa MoxeT paboTaTb C OAHOM MaIEHbKO KOP3MHOM. [INs 3TOro YCTaHOBMTE NEpPeropoaKn KOpP3uH 1
MAACTVHbI ANA NPULAHNA XPYCTALLEH KOPOUKM 1 3anoIHITE NPOAYKTaMU TOSIbKO O4HY KOP3UHY.

QYHKI.WISI BCTPAXNBaHNA

Haxxmute kKHonKy (SHAKE) BO Bpems HacTpOMKMU Nporpammbl, YTOObl akTUBMPOBaTb QYHKLMIO BCTPAXMBaHUA. Mo neBbim
WHAWKATOPOM BpemeHu 3aroputca 3Hauok SHAKE. Ecnv 3HauoOK akTUBEH, TO OH MUTHET MNATb pa3, Korga NpongeT NosoBrHa
BpemeHu npurotosneHmna. Korga sto npon3ongeTt, OCTOPOXKHO [OCTaHbTe KOP3UHY U BCTPAXHUTE UAW NepeBepHUTe
WHrpeaneHTbl. YCTaHOBUTE KOP3MHY Ha MeCTOo, U NPOLEecC MPUroTOBIEHNA BO30OOHOBUTCS.

PEXWUM OBYX KOP3H

1. CobepuTe fBe KOP3VHbI, Kak OblfI0 OMMCaHO BbILLE.

2. [MopkntounUTte yCTPONCTBO K ceTh. HaxkmmTe KHonKy nutaHua (O), ytobbl BKNIOUYUTb YCTPONCTBO.

3. HaxmuTe KHOMKY Bbl6opa MeHto (M) Ana NpoKpYTKY NpeABapuTesibHbIX HACTPOEK PEXKMMOB MPUTrOTOBNEHWSA 1 BbiOOPa
3alaHHOrO BPEMEHV 1 TeMMepaTypbl UM UCMOSb3YTe KHOMKY YCTaHOBKM BPeMeHM «BBePX/BHMN3» (D~ <) 1 KHOMKK
ynpaBfieHna TemnepaTypoi «<BBEPX/BHN3»

(§ ~~), uTO6bI BPYUHYIO YCTAHOBUTL BPEMSA 1 TEMMEPATYPY.

4. HaXXmMuTe KHOMKY KOP3UHbI 2 (2). 3aTeM C MOMOLLbIO KHOMOK YCTAaHOBKUN BPEMEHU «BBEPX/BHN3» BPYUHYIO YCTaHOBUTE
Apyroe Bpems NpuUroToBieHUs Ajs KOP3WHbI 2.

«  OnuroHasnbHbIN PeXM BCTPAXMBAHUA: HAXMIUTE KHONKY KOop3uHbl 1 (1) nnu 2 (2), 3atem HaxmuTe KHonky (SHAKE), uto6bl
aKTMBUPOBaTb GpYHKLMIO BCTPAXMBAHMA AN BblOPaHHOI KOP3UHbI.

5. OCTOpOXKHO OCTaHbTe KOP3WHbI 13 NPUO0PA, NOSIOXKNTE B HUX MHIPEANEHTbI I CHOBA YCTaHOBUTE UX Ha MecTo. HE
nprKacanTecb HENOCPEACTBEHHO K KOP3UHAM, EPXKMTE UX TONBbKO 3a PYUKN.

6. Haxmute KHOMKY «mycK/cTom» (M), yTo6bl 3aMyCTUTb LMK MPUrOTOBIEHNS.

7. Korpa pa3spgacTtca 3ByKOBOW CUMHaJ, 3TO 3HAUWT, YTO YCTaHOB/IEHHOE BPEMSA MPUIOTOBMIEHNSA 3aKOHUMIOCh. Bo3bMuTech 3a
OBE pykoaTKu (J), 0CTOPOXKHO CHMMUTE KOP3MHbI C MPUGOPa 1 NOCTABLTE VX HA TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

8. Ecnv 611040 NOMHOCTBIO FOTOBO, U3BMIEKMTE Er0 C MOMOLLbIO LWMMNLOB. Mprbop cpasy e rotos K NPUroTOBAEHNIO

oyepenHoON nopumm.
9. Ecnu 6n10f0 He roToBO, BCTaBbTe KOP3MHY B NPUOOP elle Ha HecKonbko MUHYT. O6A3aTenbHo ncnonb3ynte OBE pykoaTku
Npw N3BNEYEHUN U 3aMeHEe KOP3VH.
MPUMEYAHWA:
«  [lnAa HamnyJwmnx pe3ynbTaToB 06:A3aTeNIbHO YCTaHaBMBaNTe B KOP3WHbI MNACTMHbI ANA NPUAAHNA XPYCTALLEN KOPOUKM.
+  BHUMAHWE! He nepeBopaunBanTe KOP3nHbI BBEPX AHOM. M3NNLWLIKN Macna, CKONMBLUMECA Ha fHE KOP3MHbI, MONaAyT Ha
WHrpeAneHTbl 1 MOTyT 3abpbi3raTb Bac 1 OKPY»KatoLuX.

CMHXPOHU3NPOBAHHOE NMPUTOTOBJIEHUE

Bbl MoXeTe ynpaBnaTb a3pobpuTIopHILIE TakuM 06pa3om, YUToObl MPOAYKTbLI C Pa3HbIM BpeMeHeM NPUroToBaeHus

roTOBUANCb BMecTe.

1. CobepuTe ABe KOP3UHbI, Kak OblfI0 ONUCAHO BbILLE.

2. lMopgkntounuTte yCTPONCTBO K ceTr. HaxkmmTe KHONKY nutaHus (O), yTobbl BKNOUUTL YCTPONCTBO.

3. HaxmuTe KHONKY Kop3uHbl 1 (1), uToObI BbIGPaTh KOP3UHY 1.

4. Haxmute KHOMKy Bbibopa MeHto (M) Ana NpoKpyTKU NpeaBapuTesibHbIX HACTPOEK PEXMMOB NPUroTOBNIEHNA U BbIGOpa
3a[1aHHOrO BPEMEHM 1 TEMMEePaTyPbl UV UCMOSb3YITE KHOMKY YCTaHOBKM BPEMEHU «BBEPX/BHI3» (B~ ~) 1 KHOMKM
ynpaBneHna TeMnepaTypom «BBEPX/BHN3»

(§ ~~), uTO6bI BPYUHYIO YCTAHOBUTL BPEMSA 1 TEMMEPATYpY.

5. HaxmuTe KHONKY KOpP3UHbI 2 (2), uTo6bl BbIOpaTb KOP3UHY 2.

6. 3aTem 3anporpaMMupyinTe Bpems NpuUroToBaeHUs AnsA KOp3uHbl 2 (TemnepaTypa 6yeT ognHaKoBoW Ans 06enx KOP3uH).

« OnumA: HaXXMUTe KHOMKY Kop3uHbl 1 (1) nnn 2 (2), 3aTem HaxkmuTe KHoMKy (SHAKE), utoObl akTMBUpOBaTb GyHKUMIO
BCTPAXMBAHMA AJ15 BbIOPAHHOW KOP3MHbI.

7. Bbibepute TOJIbKO Kop3umHy, 3anporpammuposaHHyto Ha CAMOE AJTUTE/IbHOE Bpema npurotoBneHus. OCTOPOXKHO
[OCTaHbTe KOP3VMHY 13 Npubopa, NoNoXKUTe B Hee MHrPe[MeHTbI U CHOBa YCTaHOBUTE ee Ha MecCTo.

8. Haxmute kHomnKy cnHxpoHu3aumm (SYNC), uToObl CUHXPOHU3MPOBATbL BPeMA NPUroTOBNIEHNA.

9. Haxmute KHOMKY «nyck/cTon» (PM), yTobbl 3anyCcTUTb LMK NPUrOTOBMIEHNA.

10. Korga pa3gacTtca 3ByKOBOW CUMHas, TallMepbl MPUroTOBAEHMA CUHXPOHU3NPYIOTCA 1 NPOLECC MPUroTOBNEHNA
NPVOCTAHOBUTCA.

11. OCTOPOXXHO AOCTaHbTE MYCTYI0 KOP3MHY, 3aMosiHUTe NPOoAYKTaMu 1 CHOBa BCTaBbTe ee B Npubop, UToObl BO30OHOBUTL
npoLecc NpUroToBEHNS.

12. Korpa onaTb pa3pgacTcs 3ByKOBOW CUrHan, 3To OyaeT 03HayaTb, UTO YCTaHOBNEHHOE BPEMSA NPUrOTOBMIEHNA 3aKOHUUITOCh.
OCTOPOXKHO CHYMMTE KOP3KHbI C MPMHOpa 1 NOCTaBbTE NX Ha TEPMOCTOIKYIO MOBEPXHOCTb.
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COBETDI

«  TpopyKTbl MeHbLLETO pa3mepa 0ObIUHO TPEBYIOT MeHbLLE BPeMeHY AJ1s NPUroTOBIIeHNS, YeM NPOAYKTbI 60MbLIOrO
pa3mepa.

«  [nsa nonyyeHus 6onee XpycTALLen KOPOUKM CBEXNI KapTodeb PEKOMEHAYETCA CMa3blBaTb HEOOSbLUNM KONMYECTBOM
pacTuTenbHOro macna. [lo6aBnainte ero COBCeM HEMHOMO HEMOCPEACTBEHHO Mepes NPUroTOBIIEHNEM.

+  Batom npubope MOXKHO roTOBUTb 3aKYCKM, KOTOPble 0ObIYHO FOTOBATCA B Ay XOBKeE.

«  TomecTnTe XpynKre Nim HauMHeHHbIe NPOAYKTbI B GOpMy AJiA BbiNeukn unm 61040 Ans ayxoBku. Mpu Bbineyke nupora
WM KU1LLA TaKXXe peKoMeHAYeTCs KCMNob3oBaTh GopMy AJiA BbiNeUuKn uam 61040 415 AYXOBKU.

«  Bbl MOXeTe ucnonb3oBatb Npubop Ans NoforpeBaHns NPoLYKToOB. [IpOCTO yCTaHOBMUTE HYXKHble TeMMNepaTypy 1 Bpems,
yTOObI BalLW 611043 ObII TEMSIbIMU.

«  HapeBaiiTe KyXOHHble pyKaBULbl 4715 3aLWKTbl OT CJTYUYaHOrO MPUKOCHOBEHNA K HarpeTbiM NOBEPXHOCTAM 1 OT
BbIXOZALLErO ropsuero Bo3ayxa v napa npu oTKpbiBaHUK nprbopa.

«  YT06bI He NoLapanatb aHTUNPUrapHOE NOKPbITUE, NCMOJb3YTE TONIbKO HEMETANNIMYECKYIo nocyay. He nogHumaiiTe n He
pa3pesaiTe NpoayKTbl B Mprubope, NCNonb3ys OCTpble NpeaMeTbl, HanpruMep BUIKM 1 HOXW, KOTOpble MOTyT nouapanaTb
NMOBEPXHOCTb AJ1A MPUrOTOBMEHNA ML,

BPEMA NPUTOTOBJIEHNA N BE3OIMACHOCTDb NMULLEBbIX MPOAYKTOB

«  YKazaHo Npu6av3nTeNbHO.

«  TpoBepbTe, rotoBa N NULLa. B ciyyae COMHeHWI yBeNUYbTE BPEMSA NPUrOTOBIIEHNA eLle Ha HECKOSIbKO MUHYT.

«  ToToBbTE MACO, NTULY U NPOAYKTbI UX NepepaboTKu (bapL, pybneHble 6udLITEKCH U T. A.) 4O TEX NOP, NOKa BblAeAeMbll
COK He CTaHeT Mpo3payHbIM.

«  ToToBbTE PbIGY A0 TEX NMOP, MOKA MSIKOTb HE CTAHET MOSIHOCTbIO MAaTOBOWA.

«  [Mpwv npurotoBneHnn GacoBaHHbIX MULLEBLIX NPOAYKTOB CliefyiiTe yKa3aHWAM Ha YNaKoBKe UMK STUKETKE.

CBexxune NpoayKTbl TemnepaTypa Bpema MpumeyaHunsa
oC (MUHYTBI)
Unnce: 200 25 MpomoiiTe, yaanuTe NINLLHIOK XUAKOCTb, 06BananTe B conu,
nepue n macne
TomTuki KapTodens 200 15-20 MpomoliiTe, yoanuTe NINLLHIOKO XUAKOCTb, 06BanaiTe B conu,
nepue n macne
[onbku 6atara 200 1520 MpomoiiTe, yaanuTe NINLLIHIOK XUAKOCTb, 06BananTe B conu,
nepue 1 macne
Kaptodensb, .
180 30-40 CmaxkbTe MacniomM Ans nonyyeHna XpyCTaLlen KopoUKm

3arneyeHHbIN B KOXype

MpomoliiTe, yaanuTe ALLHIO XUAKOCTb, 06BansAiTe B CONY,

YKapeHbiin kKapTodenb 180 25-35
nepLe, MONIOTOM po3mMapuHe (HeobA3aTeNbHO) 1 Macsie

CpepunsemHomMopcKan 180 6-10 Hape»xbTe Bce 0BOLLM KycOUKaMy OAMHAKOBOro

OBOLLHaA CMeCb pa3mepa (1—2 cm), obBanainTe B Macne 1 npunpasax

KypuHas rpyaka 180 15-20

KypuHble Geapbituki 180 25-30 Bpemsa npurotoBneHna 3aBUCUT OT pa3mepa. CmaxbTe
Mac/ioM, NpuUnpaBbTe

KyPMHbIE KpbUBILIKA 180 2398 Bpemsa npurotoBneHns 3aBUCUT OT pa3mepa. Cmaxbre
Macnom, npunpasbTe

KoTneTsl anm 6yprepos 180 8-12 Bpemsa npurotoBneHua 3aBncuT oT pasmepa. CmaxbTe
Macnom, npunpasbTe

Konbacku 180 8-12

CBUHasA oTOMBHas 180 22 CmaxkbTe Macsiom, NpunpasbTe

®une nococsa 180 8-12 CmakbTe Macsiom, NpunpasbTe

®une 6enoii pbibbI 180 8-12 CmaxbTe Macsiom, NpunpasbTe

bynouka c cocuckon 200 13-15 CmaxkbTe Macsiom, NpunpasBbTe

DapLunpoBaHHbIi 200 8-10

O6NMHUMK

MadduHbl 180 15-18
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3amopoxeHHble TemnepaTtypa Bpemsa Mpumeyanna
MPOAYKTbI °C (MUHYTDBI)

Yuncol 200 25

JlomTuku Kaptodens 200 15-20

Kaptodenb dpu 200 12-20

KypuHble HarreTcbl 200 6-10

Pbi6HOE dune 200 10-12

PbI6HblE Manouku 180 6-10

JlykoBble KonbLa 180 10-15

KpeBeTku 180 15

I'Ipmmeanme. Bo BPeMA NPUroToBSIEHUA NMNLWLKN C BbICOKUM COAEPKaHUEM XK1pPa (Hanpl/lmep, CBI/IHI/IHbI) MOXET BblAeNATbCA AblM. 310 HOPMaJbHO,
NOCKOJIbKY OCTAaTKU MacCJla HarpeearTca oo BbICOKOW Temneparypobl. Y1o06bl YMEHbLNTb KONINMYECTBO AbIMa, CHU3bTE TEMNEPATYPY NPUTrOTOBJIEHUA.

yxoa v obCJTYXUBAHUE

. OTkntounTte |'|p|/|6op OT NEeKTpPOoCeTn.
. [oxauTecb, NOKa BCE OCTbIHET.

Kop3uHbl, neperopoaku KOp3uH 1 NIacTUHbI ANA NPUAAHNA XPYCTALLE KOPOUKN

1. [Mocne Toro Kak aapod)pvmopHVlua OCTbIHET, NU3BJIEKNTE KOP3UHbI N3 KOpnycCa AnAd I'IOCJ'IeF[yIOIJ.l,eVI OUYNCTKN.

2. Vi3BnekuTte neperopofKum 13 KOP3uH.

3. W3BneknTe nnacTuHbI anAa npnaoaHnAa xpycmu.lelh KOPOYKUN N3 KOP3UH.

4 Yp,am/lTe OCTaTKN NPOAYKTOB 1 Macia. BbITpI/ITe nnacTuHy anAa npnaaHna xpycmu.lelh KOPOYKN N KOP3NHY BNaXXHOM
TKaHbIO, Mocyie yero BbIMOWNTE UX BPY4HYIO B Tennowm unn ropﬂqe|7| MbU1bHOM BOJe. HDE)K,D.G 4yeM yCTaHaBJIMBaTb
KOMMOHEHTDI O6paTHO B Kopnyc a3p0¢pI/IT}OpHVIleI, TWAaTEeSIbHO BbICYLLNTE UX.

5. Yp,am/lTe OCTaTKN NPOAYKTOB 1 Macia, BbITPUTE KOP3MHbI, NePEropoakn v nyiaCTHbl AnA npngaHna xpycmu.lelh KOPOYKMN
BNaXKHOM TKaHbIO, MNocsie yero BbIMOMNTE UX BPYy4HYIO B Tennon unn FOpﬂquI MblIbHOW BoAe. I'Iepe):l NMOBTOPHbIM
MNCnoJsib3oBaHMem Unn yCTaHOBKOVI BO (I)pI/ITIOpHI/ILly TWAaTeJSIbHO BbICYLLNTE UX.

. KOp3VIHbI, neperopogkn n NnNaCTtHbl 4nAa npungaHnAa XpyCTﬂLLLEVI KOPOYKUN TaKXKe MOXXHO MbITb B I'IOCY,D.OMOG‘-IHOVI MalluHe.

BHewHuMe NnoOBEepPXHOCTA
+ OuncTMTe BHELLHIO NOBEPXHOCTb BAAXKHOM TKaHbIO UK ry6Ko. TiaTenbHO BbiCyLLMTE.

NMOBTOPHAA NEPEPABOTKA
ﬁ K Bo n36exxaHune Bo34eliCTBIA BPeAHbIX BELLECTB Ha OKPYKaloLLyto cpeay U 300poBbe Npubopbl 1 6aTapen
|

O[IHOPa30BOro UM MHOTOPA30BOroO NCMOb30BAHMS, MOMEUYEHHbIE OLHUM 13 3TUX CIMBOJIOB, HEOGXOANMO
YTUIM3MPOBATb OTAENBbHO OT HECOPTUPOBAHHbIX ObITOBbIX 0TX0A0B. O6s3aTeNIbHO YTUAN3UPYIiTE
3MIEKTPUUECKME 1 SNIEKTPOHHbBIE U3AESNS, a TaKXKe (eC/N 3TO NPUMEHNMO) 6aTapen 0g4HOPA30BOro U
MHOrOpPa30BOro UCMO/b30BaHA B COOTBETCTBYIOLMX OGULIMANIBHBIX MYHKTaX MOBTOPHOM

nepepaboTku / cbopa 0TXom0B.

63



Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni pfedate dal, pfedejte ho i s ndvodem. Pfed pouzitim odstrante viechny
obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zékladni bezpeénostni pokyny, jako jsou:

Tento pfristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly
nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikam.
S pfistrojem si nesméji hrat déti. Déti nesméji provadét ¢isténi a béznou udrzbu, pokud
nedosahly véku alespori 8 let a nejsou-li pod dozorem. Pfistroj i kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

Pristroj nepfipojujte pres casovac nebo systém dalkového ovladani.
Pristroj nepouzivejte blizko ¢i pod hoflavymi materidly (napf. zaclonami).
A\ Povrch pristroje béhem provozu muze byt horky.

& Neponotujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Pokud je kabel poSkozeny, pfistroj vratte, vyvarujete se tak moznému nebezpeci.

+  Nepouzivejte prislusenstvi nebo nastavce mimo téch, které dodavame my.

+  Nepouzivejte spotiebic pro jiny ucel, nez je uveden v téchto pokynech.

«  Nepouzivejte spotiebi¢, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

«  Nepouzivejte zddné kovové ¢i ostré predméty, antiadhezni povrchy by se poskodily.

«  Vyhybejte se otvoru umisténému vzadu na pfistroji - bude z néj vychazet horka para.
JEN PRO DOMACI POUZITI

SOUCASTI

1. Dotykové ovladani a displej 4, Kose

2. Télo 5. Prepazky

3. Plotynky pro pfipravu kiupavych pokrm 6. Kontektor U-kanalu

PRED PRVNIM POUZITIM

«  Odnimatelné ¢asti umyjte ru¢né, oplachnéte a osuste.

«  Pfi prvnim pouziti horkovzdusné fritézy mlzete béhem prvnich nékolika minut vafeni zaznamenat kouf nebo mirny
zapach. To je normalni. Zajistéte, aby byla mistnost dobfe vétrana.

«  Plotynky vloZte do ko3l. KoSe zasurite do téla spotfebice.

PRIPRAVA

«  Spotfebic postavte na stabilni, rovny a tepelné odolny povrch.

«  Kolem spotfebice nechte ze viech stran volny prostor alespor 50 mm.

«  Méjte po ruce rukavice na vareni (nebo utérku), pouzijte tepelné odolné plastové klesté a tepelné odolnou podlozku
nebo jidelni talif, abyste méli ko$ kam odlozit.

«  Poznamka: Nepouzivejte kovové klesté, protoze by mohly povrch spotfebice poskrabat. Doporucujeme pouzivat pouze
klesté z tepelné odolného plastu nebo se silikonovym povrchem.

PLOTYNKY PRO PRiPRAVU KRUPAVYCH POKRMU

Pred nasazenim prepézek a spojenim ko3t dohromady vlozte plotynky na dno kazdého kose. Vlozte predni okraj plotynky
pod zakfivené vystupky, které jsou podél vnitiniho okraje kose, jak je zndzornéno (obr. 1). Zatlacte zadni okraj dold, aby
plotynka dosedla do ko3e. Ujistéte se, ze jsou plotynky spravné nasazené, aby pfi pfevraceni kose nevypadly.

SESTAVENI KOSU

Pouziti jednoho velkého kose

1. Kose z téla spotfebice vyjméte.

2. Pokud jsou v kosich nasunuté prepazky, z obou kosl je vyjméte.

3. Pokud jesté nejsou vlozeny, vlozte plotynku do kazdého kose.

4. Umistéte koSe vedle sebe tak, aby se vzajemné dotykaly a byly vyrovnané (A).
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Vyrovnejte konektor U-kanalu s drazkami na obou stranach ko3l soucasné a zasurite jej ¢aste¢né do kose (B).

6. Jemné tlacte palci smérem ven na horni ¢ast konektoru (C). Posunte konektor smérem dol(i a pfitom stéle tlacte smérem

ven. Tim udrzite konektor zarovnany s drazkami na vnitfni strané kose.

Pokracujte, dokud konektor nezapadne na své misto.

8. Pokud se konektor zasekne nebo uvizne, kdyz se blizi ke své kone¢né poloze, prsty jemné pfitdhnéte spodni ¢asti ko3l k
télu (D). To pom{ize udrzet je vyrovnané.

« DULEZITE UPOZORNENI Kdyz jsou kose spojené, pouzivejte k jejich vyjmuti a vyméné nebo k jiné manipulaci s
nimi OBE rukojeti (J). Pokud byste tak neucinili, mohl by se poskodit konektor U-kanalu.

+  Nepouzivejte pfilis velkou silu. Instalace konektoru by méla vyZzadovat pouze mirny/stfedni tlak. Nasilné nasazeni by

mohlo zpUsobit poskozeni. Pokud nezapadne spravné, vyjméte jej a poté zkontrolujte, zda jsou kose stale v kontaktu a

vzéjemné vyrovnané, a zkuste to znovu.

N

Pouziti dvou samostatnych kosi

Kose z téla spotrebice vyjméte.

Pokud je do kost vsazen spojovaci dil, vyjméte ho (E).

Kose od sebe oddélte (F).

Vlozte plotynky, pokud je pouzivate.

KaZzdou prepdazku orientujte tak, aby:

+  Sipka na prepazce ukazovala dol(.

«  prehnutd ¢ast na hornim okraji kazdé prepazky sméfuje ven (viz obrazky G a H).
6. Zasunte prepazku do drazky kose.

7. Udruhého kose postup opakujte.

Poznamka: Pokud pred vlozenim piepazky spravné nenasmérujete (krok 5), budou pii obraceni kosd vypadavat.

B3R

nunhwN-=

Naskenovanim tohoto QR kddu ziskate video s navodem na sestaveni kos(.

PREDEHRIVANI

Pokud chcete spotiebic pred varenim predehfat:

1. Pro zvyseni nebo snizeni teploty pouzijte tlacitka pro nastaveni teploty nahoru/dolt (§ ~ ).

2. Pomocdi tlagitek pro nastaveni ¢asu nahoru/doll (5~ <) nastavte dobu pfedehfevu na 3 minuty.
3. Stisknutim tlacitka start/pauza (™) zahdjite pfedehfivani.

PROVOZ S JEDNiM KOSEM

1. Sestavte velky kos podle pfedchoziho popisu.

2. Zapojte spotiebic do sité. Stisknutim tlacitka napajeni () spotrebic zapnéte.

3. Stisknutim tlacitka menu (M) prochdzejte predvolbami vafeni a zvolte pfednastaveny ¢as a teplotu, anebo pomoci

tlagitek pro nastaveni ¢asu nahoru/doll (D~ ~) a tlacitek pro nastaveni teploty nahoru/dol( (8 ~ ~) nastavte ¢as a

teplotu manualné.

Volitelna funkce protiepani: Stisknutim tlacitka protfepani (SHAKE) aktivujete funkci protfepani pro vybrany kos.

4. Opatrné vyjméte kos ze spotfebice, vloZte do néj ingredience a zatlacte ko3 zpét do spotiebice aZ na doraz.

NEDOTYKEJTE se ko3e pfimo, tzn. drzte jej pouze za rukojeti.

Stisknutim tlacitka start/pauza () spustite cyklus vareni.

6. Bzucivy signal vas informuje o tom, Ze nastavena doba vareni uplynula. Opatrné vyjméte kos ze spotiebice a poloZte jej

na zaruvzdorny povrch.

Pokud je jidlo jiz zcela hotové, pouZzijte k jeho vyjmuti klesté. Spottebic je okamzité pfipraven k pfipravé dalsi davky.

8. Pokud jejidlo nedovarené, jednoduse zasurite kos zpét do spotfebice a nechte vafit jesté nékolik minut.

«  Tuto fritézu lze provozovat s jednim malym kosem. Staci nasadit prepazky kosu a vlozit plotynky, a potravinami naplnit
jen jeden kos.

o

~N

Funkce protrepani

Stisknutim tlacitka protfepani (SHAKE) béhem programovani aktivujete funkci protfepani. Pod levym ukazatelem ¢asu se
rozsviti ikona ,SHAKE". Pokud je funkce aktivni, ikona v poloviné doby vareni pétkrat blikne. Kdyz se tak stane, opatrné kos
vyjméte a potraviny protrepejte, anebo ingredience otocte. Po zpétném zasunuti koSe bude vafeni automaticky pokracovat.
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PROVOZ SE DVEMA KOSI

1. Sestavte oba kose podle predchoziho popisu.

2. Zapoijte spotiebic do sité. Stisknutim tlacitka napajeni () spotiebic zapnéte.

3. Stisknutim tlac¢itka menu (M) prochazejte predvolbami vafeni a zvolte prfednastaveny cas a teplotu, anebo pomoci
tla¢itek pro nastaveni ¢asu nahoru/dolt (5~ <) a tlacitek pro nastaveni teploty nahoru/dold (§ ~ ~) nastavte ¢as a
teplotu manualné.

4. Stisknéte tlacitko druhého kose (2). Poté pomoci tlacitek pro nastaveni ¢asu nahoru/doll ru¢né nastavte pro druhy kos
jinou dobu vareni.

- Volitelna funkce protrepani: Stisknéte tlacitko prvniho kose (1), nebo druhého kose (2), a poté stisknutim tlacitka
protfepani (SHAKE) aktivujte funkci protfepani pro vybrany kos.

5. Opatrné vyjméte kose ze spotiebice, vloZte do nich ingredience a koSe zasurite zpét az na doraz do spotiebice.
NEDOTYKEJTE se ko$t pfimo, tzn. drzte je pouze za rukojeti.

6. Stisknutim tlacitka start/pauza (P) spustite cyklus vareni.

7. Bzudivy signal vés informuje o tom, Ze nastavena doba vafeni uplynula. Uchopte OBE rukojeti (J), opatrné vyjméte
spojené kose ze spotiebice a polozte je na tepelné odolny povrch.

8. Pokud je jidlo jiz zcela hotové, pouzijte k jeho vyjmuti klesté. Spotiebic je okamzité pfipraven k pfipravé dalsi davky.

9. Pokud je jidlo nedovarené, jednoduse zasunte kos zpét do spotiebice a nechte vafit jesté nékolik minut. Nezapomerite
pfi vyjmuti nebo vyméné kos$d pouzit OBE rukojeti.

POZNAMKY:

«  Pro dosazeni nejlepsiho vysledku do kose (ko30) vzdy vkladejte plotynky.

- UPOZORNENI: Neotacejte kose dnem vzhiru. Piebyteény olej, ktery se nahromadil na dné kose, nate¢e na ingredience, a
také muze vysttiknout na vas a vase okoli.

SYNCHRONIZOVANE VARENI

Tuto fritézu m{Zete provozovat i tak, ze se potraviny s riznou dobou pfipravy dovatii spole¢né.

1. Sestavte oba kose podle predchoziho popisu.

2. Zapojte spotiebic do sité. Stisknutim tlacitka napajeni () spotiebic¢ zapnéte.

3. Stisknutim tlacitka prvniho kose (1) zvolte prvni kos.

4. Stisknutim tlacitka menu (M) prochazejte pfedvolbami vafeni a zvolte pfednastaveny cas a teplotu, anebo pomoci

tla¢itek pro nastaveni ¢asu nahoru/dold (5~ <) a tlacitek pro nastaveni teploty nahoru/dold (§ ~ ~) nastavte ¢as a

teplotu manualné.

Stisknutim tlacitka druhého kose (2) zvolte druhy kos.

6. Poté pro druhy ko$ naprogramujte dobu vareni (teplota bude pro oba kose stejnd).

«  Volitelné: Stisknéte tlacitko prvniho kose (1), nebo druhého kose (2), a poté stisknéte tlacitko protiepani (SHAKE) pro
aktivaci funkce protiepani pro vybrany kos.

7. Tuto funkci zvolte POUZE u toho kose, u kterého je naprogramovana DELSI doba vafeni. Opatrné vyjméte kos ze
spotfebice, vlozte do néj ingredience a zatlacte kos zpét do spotiebice az na doraz.

8. Stisknutim tlacitka synchronizace (SYNC) ¢asovace vafeni synchronizujete.

9. Stisknutim tlacitka start/pauza (P) spustite cyklus vareni.

10. Zvukovy signal vas informuje o tom, Ze Casovace vareni se synchronizovaly a Ze vareni bude preruseno.

11. Opatrné vyjméte prazdny kos, napliite jej potravinami a zasurite kos zpét do spotiebice, abyste mohli pokracovat ve
vareni.

12. Opétovny zvukovy signdl vas informuje o tom, ze uplynula nastavena doba vafeni. Opatrné kose z téla spotiebice
vyjméte a polozte je na zaruvzdorny povrch.

b

TIPY

«  Potraviny mensi velikosti obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu vareni nez potraviny vétsich rozmérd.

«  Pro dosazeni kfupavéjsiho vysledku doporucujeme Cerstvé brambory postiikat trochou rostlinného oleje. Kdyz se
rozhodnete pfidat olej, pfidejte ho jen trochu, a to tésné pied vafenim.

«  Chutovky, které se obvykle pfipravuji v troubé, Ize pfipravovat i v tomto spotiebici.

«  Krehké nebo pInéné potraviny do spotrebice vkladejte na plechu nebo v pekdci. Plech nebo pekac doporucujeme pouzit
také pfi peceni buchty nebo quiche.

«  Spotiebi¢ mizete pouzit i k ohfivani potravin. Jednoduse nastavte teplotu a ¢as podle toho, jakd ma byt teplota vaseho
jidla.

«  Pouzivejte kuchynské rukavice, abyste se chranili pfed ndhodnym kontaktem se zahfivanymi povrchy a unikajicim
horkym vzduchem a parou pfi otevieni spotfebice.

«  Abyste zabranili poskrabani nepfilnavého povrchu, pouzivejte pouze nekovové nadobi. Ve spotriebici nezvedejte ani
nekrdjejte jidlo ostrym néacinim, jako jsou vidlicky a nozZe, které by mohly povrch poskrabat.
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CASY PRIPRAVY A BEZPECNOST POTRAVIN

- Slouzi pouze jako voditko.

«  Pred podavanim zkontrolujte, zda je jidlo uvarené. Pokud mate pochybnosti, nechte jidlo jesté chvili vafit.

«  Maso, drlibez a druhotné vyrobky (mleté maso, burgery, atd.) pfipravujeme tak dlouho, dokud vyrazné nepousti stavu.
«  Rybu grilujeme tak dlouho, dokud celkové neztmavne.

«  Pri pfipravé balenych potravin nasledujte pokyny uvedené na obalu ¢i etiketé.

Potraviny (cerstvé) Te;:lcota Cas (minuty) | Pfipominky

Hranolky 200 25 Oplachnéte, osuste, promichejte se soli, pepfem a olejem.

Americké brambory 200 15-20 Oplachnéte, osuste, promichejte se soli, peprem a olejem.

Batatové americké s , . . , .

brambory 200 15-20 Oplachnéte, osuste, promichejte se soli, pepfem a olejem.

Pecené brambory ve 180 30-40 Potrete olejem, aby byla slupka kfupava.

slupce

Pecené brambory 180 2535 Oplachr}ete, osust’e, pror,nlchejt'e se soli, pepfem, rozdrcenym
rozmarynem (neni nutné) a olejem.

Smés stfedomorské 180 6-10 Ve nakrajejte na podobné velké, priblizné 1-2cm kousky, promichejte

zeleniny s olejem a dochutte.

Kureci prsa 180 15-20

Kufeci stehna 180 25-30 Dopa fritovani se odviji od toho, jak velké kousky to jsou. Potfete
olejem a dochutte.

Kufeci kifdla 180 2328 Dopa fritovani se odviji od toho, jak velké kousky to jsou. Potfete
olejem a dochutte.

Burgery 180 8-12 Dopa fritovani se odviji od toho, jak velké kousky to jsou. Potfete
olejem a dochutte.

Klobasy 180 8-12

Veprova kotleta 180 22 Potrete olejem a dochutte.

Filety z lososa 180 8-12 Potfete olejem a dochutte.

f)l/lsty zbélomasych 180 8-12 Potiete olejem a dochutte.

Parky v listovém y . .

» 200 13-15 Potrete olejem a dochutte.

testu

Jarni zavitek 200 8-10

Muffiny 180 15-18

Potraviny Teplota = . .. .

(mrazené) oC Cas (minuty) | PFipominky

Hranolky 200 25

Americké brambory 200 15-20

Tenké hranolky 200 12-20

Kufeci nugetky 200 6-10

Rybi filety 200 10-12

Rybi prsty 180 6-10

Cibulové krouzky 180 10-15

Scampi 180 15

Poznamka: To, Ze se z potravin s vysokym obsahem tuku, jako je napt. vepfové maso, miize uvoliiovat kour, je zcela normalni. Déje se tak proto, ze zbytky
oleje jsou vystaveny vysokym teplotdm. Ubranim teploty Ize ale kouf zredukovat.
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PECE A UDRZBA

Vypojte spotiebic ze zasuvky.
Nechte vie vychladnout.

KoSe, prepazky a plotynky

1.

Po vychladnuti fritézy kose z téla spotfebice vyjméte a vycistéte je.

2. Vyjméte z ko3t prepazky.

3. Zkosl vyjméte plotynky.

4. Otfete vnitfek téla fritézy, abyste odstranili pfipadné drobky nebo zbytky, ale NEOTIREJTE topné téleso umisténé v horni
Casti.

5. Zbavte se zbytk( potravin a oleju, a kose, pfepazky a plotynky otfete vihkym hadfikem a poté je ru¢né umyjte v teplé az
horké mydlové vodé. Pfed dals$im pouzitim nebo pfed opétovnym viozenim do fritézy je dikladné osuste.

«  Kose, prepazky a plotynky Ize také myt v mycce na nadobi.

Vnéjsi povrchy

«  Vnégjsi plochy otiete vihkym hadiikem nebo houbou. A diikladné je osuste.

RECYKLACE

E ﬁ Aby nedochazelo k niceni Zivotniho prostiedi a zdravi kvili obsazenym nebezpecnym latkdm, pfistroje a

dobijeci i nedobijeci baterie oznacené jednim z téchto symboll nesméji byt vyhazovany do smésného
komunalniho odpadu. Elektrické a elektronické vyrobky, a pokud to pfislusi, i dobijeci i nedobijeci baterie,
vzdy likvidujte na oficidlnim recykla¢nim/sbérném misté.
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Precitajte si pokyny a odloZte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu inému. Pred pouzitim
odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zékladné bezpecnostné opatrenia vratane:

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
Ci psychickymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak su pod
dozorom/poucené a su si vedomé s tym spojenych rizik. Deti sa s pristrojom nemaju hrat.
Cistenie a pouzivatelska udrzba nemaju byt vykonavané detmi, ak nie su starsie ako 8
rokov a pod dozorom. Pristroj a elektrickd Snuru uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

Nepripdjajte pristroj pomocou ¢asovaca alebo systému dialkového ovladania.
Nepouzivajte spotrebic v blizkosti alebo pod horlavymi materidlmi (napr. zaclonami).
A\ Povrch spotrebica bude horuci.

& Neponarajte do Ziadnej tekutiny.

Ak je kdbel poskodeny, pristroj vratte, aby ste sa vyhli nebezpecenstvu.

+  Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.
«  Tento spotrebi¢ nesmie byt ovlddany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo dialkového ovladania.
+  Nepouzivajte tento spotrebic, ak je posSkodeny alebo vznikne porucha.
+  Nepouzivajte ¢okolvek kovové alebo ostré, poskodite tym neprilnavé povrchy.
«  Vyhybajte sa vetraciemu otvoru v zadnej ¢asti pristroja — bude z neho vychadzat horuci vzduch.
LEN NA DOMACE POUZITIE

DIELY

1. Dotykové ovlddanie a displej 4. Kosiky

2. Hlavna cast 5. Oddelovace kosikov
3. Taniere na zapekanie 6. Spojovaci ram

PRED PRVYM POUZITIM

«  Vyberatelné diely ru¢ne umyte, oplachnite a vysuste.

«  Pri prvom pouziti teplovzdusdnej fritézy si moZete pocas prvych minut tepelnej pripravy vSimnut dym a slaby zapach. Je
to beZzné. Miestnost dobre vetrajte.

+  Taniere na zapekanie vloZte do kosikov. Kosiky zasunte do hlavnej ¢asti.

PRiPRAVA

+  Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a vodorovny povrch odolny voci teplu.

+  Okolo spotrebica ponechajte volny priestor aspori 50 mm.

«  Pouzivajte kuchynské rukavice (alebo utierku) a pouzite plastové klieSte a podlozku odolné vodi teplu, alebo tanier, na
ktory polozite kosik.

«  Poznamka: Nepouzivajte kovové klieste, ktoré mozu poskriabat povrchovu Upravu. Odporicame pouzivat len klieste s
plastovym alebo silikénovym povrchom odolnym voci teplu.

TACKY NA ZAPEKANIE

Pred nasadenim oddelovacov kosikov alebo spojenim kosikov vlozte na dno kazdého kosika tacky na zapekanie. Vsurite
predny okraj tacky na zapekanie pod zahnuté vybezky, ktoré su pozdiz vnutorného okraja kosika, ako je znazornené (obr. 1).
Zatlacte zadny okraj nadol tak, aby tacka na zapekanie zapadla do kosika. Uistite sa, Ze su tacky nasadené sprévne, aby pri
obrateni kosika nevypadli.

ZOSTAVENIE KOSIiKOV

Pouzitie jedného velkého kosika

1. Vyberte kosiky z hlavnej ¢asti.

2. Aksunasadené oddelovace, vysurite ich z obidvoch kosikov.

3. Aksa este v kosikoch nenachddzaju tacky na zapekanie, vlozZte ich do obidvoch kosikov.
4. Umiestnite kosiky vedla seba tak, aby sa dotykali a boli zarovnané (A).

69



5. Zarovnajte spojovaci rdm s drazkami na obidvoch strandch kosikov sucasne a ciastocne ho zasunte do kosika (B).

6. Palcamijemne zatla¢te smerom von na hornu ¢ast spojovacieho ramu (C). Pokracujte v tlaku smerom von a zaroven
zasunite spojovaci ram smerom nadol. Tym zabezpecite, Ze spojovaci ram ostane zarovnany s drazkami na vnutornej
strane kosika.

7. Pokracujte, kym spojovaci rdm nezapadne na miesto.

8. Ak sa spojovaci rdm zasekne pred dosiahnutim konecnej polohy, prstami jemne pritisnite dna kosikov o svoje telo (D).
Tym zabezpecite, Ze ostanu zarovnané.

o DOLEZITE Ked'su kosiky spojené, na ich vybratie, vymenu alebo iné premiestnenie pouzite OBE rukovate (J). Ak
tak neurobite, moze dojst k poskodeniu spojovacieho ramu.

«  Ni¢ nerobte nasilu. Na intalaciu spojovacieho rdmu by mal stacit iba jemny/mierny tlak. Nasadenie nasilu méze sposobit
poskodenie. Ak rdm nie je nasadeny spravne, vyberte ho, nasledne skontrolujte, ¢i sa kosiky stale dotykaju a su
zarovnané, a potom to skuste znova.

Pouzitie dvoch samostatnych kosikov

Vyberte kosiky z hlavnej Casti.

Ak je nasadeny spojovaci ram, odstrarite ho (E).

Oddelte kosiky (F).

Vlozte tacky na zapekanie, ak ich chcete pouzit.

Nasmerujte oddelovace kosikov tak, aby:

«  Sipka na oddelovaci smerovala nadol.

«  Zahnuta cast na hornom okraji kazdého oddelovaca smeruje von (pozri obrazky G a H).
6. Zasunte oddelovac do drazky na kosiku.

7. Postup opakujte na druhom kosiku.

Poznamka: Ak pred nasadenim nenasmerujete oddelovace kosikov spravne (krok 5), pri obrateni kosikov oddelovace
vypadnu.

uhwNn =

Naskenujte tento QR kéd a pozrite si video ukazujuce ako zostavit kosiky.

PREDHRIEVANIE

Ak chcete spotrebic pred tepelnou pripravou predhriat:

1. Pomocou tlacidiel na zvysenie/znizenie teploty (§ ~ <) zvyste alebo znizte teplotu.

2. Pomocou tlacidiel na predizenie/skratenie ¢asu (9~ ~) nastavte ¢as predhrievania na 3 minuty.
3. Stlacenim tlacidla Start/pauza (M) spustite predhrievanie.

PREVADZKA S JEDNYM KOSiKOM

1. Zostavte velky kosik podla predchadzajuceho popisu.

2. Spotrebic zapojte do elektrickej siete. Stlacenim tlacidla napajania () spotrebic zapnite.

3. Stlacenim tlacidla volby menu (M) prechadzajte predvolbami tepelnej pripravy a vyberte prednastaveny ¢as a teplotu,
alebo pouzite tlacidla na predfienie/skrétenie ¢asu (O~ ) a tlacidla na zvysenie/znizenie teploty (I ~ ~) a nastavte ¢as a
teplotu manualne.

«  Volitelna funkcia pripomenutia pretrasenia: Stlacenim tlacidla na pripomenutie pretrasenia (SHAKE) aktivujte funkciu
pripomenutia pretrasenia pre vybrany kosik.

4. Opatrne vytiahnite kosik zo spotrebica, vlozte do neho prisady a kosik zasunte naspat do spotrebica. Kosika sa priamo
NEDOTYKAJTE, drzte ho len za rukovite.

5. Stla¢enim tlacidla Start/pauza (M) spustite cyklus tepelnej pripravy.

6. Ked'zaznie zvukovy signal, nastaveny Cas tepelnej pripravy uplynul. Opatrne vyberte kosik zo spotrebica a polozte ho na
povrch odolny vodi teplu.

7. Ak je jedlo hotové, vyberte ho pomocou kuchynskych kliesti. Spotrebi¢ je hned pripraveny na pripravu dal3ej davky.

8. Ak jedlo nie je uplne hotové, jednoducho zasunte kosik naspat do spotrebica a varte ho este niekolko minut.

«  Fritézu je mozné prevadzkovat len s jednym malym kosikom. Jednoducho nasadte oddelovace kosikov a taniere na
zapekanie a potravinami naplrite iba jeden kosik.

Funkcia pripomenutia pretrasenia

Pocas programovania stlacte tlacidlo pre pripomenutie pretrasenia (SHAKE), aby ste aktivovali funkciu pripomenutia
pretrasenia. Pod displejom zobrazenia ¢asu vliavo sa rozsvieti ikona ,SHAKE". Ak je funkcia aktivna, ikona patkrat zablika, ked
sa cas tepelnej pripravy nachddza v polovici. Vtedy opatrne vyberte kosik a pretraste alebo otocte ingrediencie. Kosik vratte
naspat a tepelna priprava bude pokracovat.
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PREVADZKA S DVOMI KOSIKMI

1. Zostavte dva kosiky podla predchadzajuceho opisu.

2. Spotrebic zapojte do elektrickej siete. Stlacenim tlacidla napajania () spotrebic zapnite.

3. Stlacenim tlacidla volby menu (M) prechadzajte predvolbami tepelnej pripravy a vyberte prednastaveny ¢as a teplotu,
alebo pouzite tlacidla na predl'ienie/skrétenie ¢asu (D~ ~) a tlacidla na zvysenie/znizenie teploty (I~ <) a nastavte ¢as a
teplotu manualne.

4, Stla¢te tlacidlo pre druhy kosik 2 (2). Potom pomocou tla¢idiel na prediZenie/skratenie ¢asu manuélne nastavte iny ¢as
tepelnej pripravy pre druhy kosik.

«  Volitelna funkcia pripomenutia pretrasenia: Stlacte tlacidlo pre prvy kosik (1) alebo pre druhy kosik (2) a potom stlacte
tlacidlo pre pripomenutie pretrasenia (SHAKE), aby ste aktivovali funkciu pripomenutia pretrasenia na zvoleny kosik.

5. Opatrne vytiahnite kosiky zo spotrebica, vlozte do nich prisady a kosiky zasurite naspéat do spotrebica. Kosikov sa priamo
NEDOTYKAJTE, drzte ich len za rukovite.

6. Stlacenim tlacidla Start/pauza (M) spustite cyklus tepelnej pripravy.

7. Ked'zaznie bzuciaci signdl, nastaveny cas tepelnej pripravy uplynul. Uchopte OBE rukovite (J), opatrne vyberte spojené

kosiky zo spotrebica a polozte ich na povrch odolny voci teplu.

Ak je jedlo hotové, vyberte ho pomocou kuchynskych kliesti. Spotrebic je hned pripraveny na pripravu dalsej davky.

9. Ak jedlo nie je uplne hotové, jednoducho zasunte kosik naspat do spotrebica a varte ho este niekolko minut. Pri vyberani
alebo vymene kosikov nezabudnite pouzit OBE rukovite.

POZNAMKY:

«  Pre o najlepsie fungovanie, vzdy vlozte do kosika (kosikov) taniere na zapekanie.

«  UPOZORNENIE: Kosiky neotacajte hore dnom. Prebytocny olej, ktory sa nazhromazdil na dne kosika, presiakne na
ingrediencie a moze postriekat vas a vase okolie.

©

SYNCHRONIZOVANA TEPELNA PRIPRAVA

Teplovzdusnu fritézu mozete pouzivat tak, ze sa jedla s roznymi ¢asmi tepelnej pripravy pripravia naraz.

1. Zostavte dva kosiky podla predchadzajuceho taniere na zapekanie.

2. Spotrebic zapojte do elektrickej siete. Stla¢enim tlacidla napajania () spotrebic zapnite.

3. Stlacenim tlacidla pre kosik 1 (1) zvolte kosik 1.

4. Stlacenim tlacidla volby menu (M) prechddzajte predvolbami tepelnej pripravy a vyberte prednastaveny cas a teplotu,

alebo pouzite tlacidla na prediienie/skrétenie ¢asu (D~ ~) a tlacidla na zvysenie/znizenie teploty (I~ <) a nastavte ¢as a

teplotu manualne.

Stla¢enim tlacidla pre kosik 2 (2) zvolte kosik 2.

6. Potom naprogramujte ¢as tepelnej pripravy pre kosik 2 (teplota bude rovnaka pre obidva kosiky).

- Volitelné: Stlacte tlacidlo pre kosik 1 (1) alebo pre kosik 2 (2) a potom stlacte tlacidlo pre pripomenutie pretrasenia @
(SHAKE), aby ste aktivovali funkciu pripomenutia pretrasenia pre zvoleny kosik.

7. Zvolte IBA kosik naprogramovany na NAJDLHSI ¢as tepelnej pripravy. Opatrne vytiahnite kosik zo spotrebi¢a, vlozte do
neho prisady a kosik zasunte naspat do spotrebica.

8. Stlacte tlac¢idlo synchronizacie (SYNC), aby ste zjednotili Casovace tepelnej pripravy.

9. Stlacenim tlacidla Start/pauza (M) spustite cyklus tepelnej pripravy.

10. Ked'zaznie zvukovy signal, casovace tepelnej pripravy sa zosynchronizovali a tepelna priprava sa pozastavi.

11. Opatrne vyberte prazdny kosik, naplnte ho jedlom, kosik zasurte naspat do spotrebica a pokracujte v tepelnej priprave.

12. Ked'zaznie zvukovy signal, nastaveny cas tepelnej pripravy uplynul. Opatrne vyberte kosiky zo spotrebica a poloZzte ich
na povrch odolny voci teplu.

b

TIPY

«  Potraviny mensej velkosti si zvyc¢ajne vyZaduju o nieco kratsi ¢as tepelnej pripravy ako vacsie potraviny.

«  Nadosiahnutie chrumkavejsieho vysledku sa odporuca surové zemiaky pokvapkat trochou rastlinného oleja. Ak
pridavate olej, pridajte ho len trochu tesne pred tepelnou Upravou.

«  Spotrebic je mozné pouzit aj na pripravu rychleho obcerstvenia, ktoré sa bezne pripravuje v rure.

«  Krehké alebo plnené jedla vlozte do spotrebica na plechu alebo vo forme na pecenie. Plech alebo forma na pecenie sa
odporuca aj pri peceni sladkého alebo slaného kolaca.

«  Spotrebi¢ moézete pouzivat na ohrievanie potravin. Jednoducho nastavte teplotu a cas tak, aby ste jedlo ohriali na
pozadovanu teplotu.

«  Pouzivajte kuchynskeé rukavice, aby ste sa chranili pred ndhodnym kontaktom s vyhrievanymi povrchmi a unikajicim
horicim vzduchom a parou pri otvoreni spotrebica.

+  Aby ste zabrénili poskriabaniu neprilnavého povrchu, pouzivajte len nekovové kuchynské nédradie. Nenadvihujte ani
nekrdjajte jedlo v spotrebici pomocou ostrych nastrojov, ako st napriklad vidlicky a noze, ktoré by mohli poskriabat varny
povrch.
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CASOVE INTERVALY NA PRIPRAVU A BEZPECNOST POTRAVIN

- Sluzilen ako orienta¢na pomocka.

«  Skontrolujte, ¢i je jedlo hotové. Ak méte pochybnosti, grilujte ho este o cosi dlhsie.

Maso, hydinu a jedld z nich (mleté maso, hamburgery atd.) grilujte, az kym z nich nevyteka cistd Stava.
«  Rybu grilujte dovtedy, kym nie je méaso vo vietkych castiach nepriehladné.
«  Pri priprave zabalenych potravin sa riadte ndvodom na baleni alebo nalepke.

Jedlo (Cerstvé) Teplota Cas (minaty) | Poznamky
°oC

Hranolceky 200 25 Umyte, osuste, osolte, okorerite ¢iernym korenim a potrite olejom.
Americké zemiaky 200 15-20 Umyte, osuste, osolte, okorerite ¢iernym korenim a potrite olejom.
Sladké americké . \ o . . .
zemiaky 200 15-20 Umyte, osuste, osolte, okorerite Ciernym korenim a potrite olejom.
Zemiaky v Supke 180 30-40 Na dosiahnutie chrumkavej Supky potrite olejom.
Pecené zemiaky 180 25-35 Umyte,’osuste, o'sol'te: okoren.te C|er.nym korenim, posypte drvenym

rozmarinom (volitelné) a potrite olejom.
Stredomorska Nakrajajte na rovnaké kusky velkosti asi

S 180 6-10 . ) ; 9,

zeleninova zmes 1 az 2 cm, pokvapkajte olejom a okorerite.
Kuracie prsia 180 15-20
Kuracie stehna 180 25-30 Trvanie :cepelnej pripravy zaleZi od velkosti. Potrite olejom

a okorente.
Kuracie kridla 180 2328 Trvanie :cepelnej pripravy zalezi od velkosti. Potrite olejom

a okorente.
Hamburgery 180 8-12 Trvanie :cepelnej pripravy zalezi od velkosti. Potrite olejom

a okorerite.
Udeniny 180 8-12
Brav¢ova kotleta 180 22 Potrite olejom a okorente.
Fileta z lososa 180 8-12 Potrite olejom a okorente.
Fll?ta Zryby s bielym 180 8-12 Potrite olejom a okorente.
masom
Parok v listkovom 200 13-15 Potrite olejom a okorente.
ceste
Jarna rolka 200 8-10
Mafiny 180 15-18
Jedlo (mrazené) Teplota Cas (mindty) | Poznamky

°oC

Hranolceky 200 25
Americké zemiaky 200 15-20
Zemiakove 200 12-20
hranol¢eky
Kuracie nugety 200 6-10
Rybie filety 200 10-12
Rybie prsty 180 6-10
Cibulové kruzky 180 10-15
Krevety 180 15

Poznamka: Pri priprave jedal s vysokym obsahom tuku (napr. bravcovina) méze vznikat dym. Je to bezné, pretoze zvysok oleja sa vari pri vysokej teplote.

Efekt dymenia sa da obmedzit znizenim teploty.

72




STAROSTLIVOST A UDRZBA

«  Odpojte spotrebic zo siete.
«  Vsetko nechajte vychladnut.

Kosiky, oddelovace kosikov a taniere na zapekanie

Ked teplovzdusdna fritéza vychladne, vyberte kosiky z jej hlavnej ¢asti a vycistite ich.

Z kosikov odstrante oddelovace.

Z kosikov vyberte taniere na zapekanie.

Utrite vnutro tela fritézy, aby ste odstranili pripadné omrvinky alebo zvy3ky, ale NEUTIERAJTE vykurovacie telesa

umiestnené v hornej ¢asti.

5. Vyhodte zvysky jedla a oleja a pred ru¢nym umyvanim v teplej az horicej saponatovej vode utrite kosiky, oddelovace
kosikov a taniere na zapekanie vihkou handri¢kou. Pred dalsim pouzitim alebo opatovnym vloZenim do fritézy ich
dokladne osuste.

«  Kosiky, oddelovace kosikov a taniere na zapekanie mozno umyvat aj v umyvacke riadu

—_

>N

Vonkajsie povrchy
«  Vonkajsiu ¢ast ocistite vlhkou handri¢kou alebo Spongiou. Dékladne osuste.

RECYKLACIA

Aby nedochadzalo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok, pristroje a
E E nabijacie aj nenabijacie batérie oznacené niektorym z tychto symbolov nesmu byt likvidované s netriedenym
= komundlnym odpadom. Elektrické a elektronické vyrobky a pripadne nabijacie aj nenabijacie batérie vzdy
odovzdajte na prislusnom oficialnom mieste na recyklaciu/zber.
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowac, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy urzadzenie innej osobie.
Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie
zinstrukcjq uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Nie podtaczaj urzadzenia za pomocg regulatora czasowego lub zdalnego sterowania.
Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych (np. firanek).

A\ Powierzchnie urzadzenia rozgrzewaja sie.

& Nie zanurza¢ w zadnym ptynie.

Jesli kabel jest uszkodzony, oddaj urzadzenie, aby unikna¢ zagrozenia.

«  Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktére sg dostarczone z urzadzeniem.

«  Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej instrukgji.

« Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

«  Nie uzywaj niczego metalowego lub ostrego, powierzchnia nieprzywierajgca ulegnie uszkodzeniu.

«  Nie zastaniaj otworu wentylacyjnego z tytu urzadzenia - wydobywa sie z niego gorace powietrze.
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

CZESCI

1.  Dotykowe elementy sterujace i wyswietlacz 4. Kosze

2. Korpus 5. Przegrody koszy

3. Blacha do pieczenia 6. tacznik w ksztatcie litery U

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

«  Czesci wyjmowane umyj recznie i osusz.

«  Przy pierwszym uzyciu frytkownicy powietrznej przez kilka pierwszych minut pracy moze by¢ wyczuwalny dym lub lekki
zapach. Jest to normalne. Upewnij sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane.

«  Wtoz blachy do pieczenia w kosze. Wsun kosze w korpus.

PRZYGOTOWANIE

Ustaw urzadzenie na powierzchni stabilnej, rownej, odpornej na wysoka temperature .

«  Pozostaw przynajmniej 50 mm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia.

«  Miej pod reka rekawice kuchenne (lub recznik papierowy), uzywaj plastikowych szczypiec odpornych na wysoka
temperature oraz maty lub talerza obiadowego odpornych na wysoka temperature, na ktérych oprzesz kosz.

«  Uwaga: Nie uzywaj metalowych szczypiec, poniewaz moga rysowaé powtoke. Zalecamy uzywanie wytacznie szczypiec z
tworzywa sztucznego odpornego na wysoka temperature lub pokrytych silikonem.

BLACHY DO PIECZENIA

Zamontuj blachy do pieczenia na dnie kazdego kosza przed zatozeniem przegréd koszy lub potaczeniem koszy ze soba.
Wsun przednig krawedz blachy do pieczenia pod zakrzywione wystepy znajdujace sie wzdtuz wewnetrznej krawedzi kosza,
jak pokazano na rysunku (Rys. 1). Docisnij tylna krawedz, aby umiescic¢ blache do pieczenia w koszu. Upewnij sie, ze blachy sg
prawidtowo zamocowane, aby nie wypadty gdy kosz zostanie przechylony..

ZESTAWIANIE KOSZY

Aby uzy¢ jednego duzego kosza

Wyjmij kosze z korpusu.

Jesli s, z kazdego kosza wysun przegrody.

Jesli blachy nie sg juz zamocowane, wtéz do kazdego kosza blache do pieczenia.

Umies¢ kosze obok siebie, tak aby dotykaty sie i byty wyréwnane wzgledem siebie (A)

Wyréwnaj tacznik w ksztalcie litery U z rowkami po obu stronach koszy jednoczesnie i wsun je czesciowo do kosza (B).

vk wnN =
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6. Delikatnie naciskaj kciukami na gérna czes¢ ztacza (C). Przesun tacznik w dét, utrzymujac nacisk na zewnatrz. Dzieki temu

facznik zostanie w linii z rowkami po wewnetrznej stronie kosza.

Kontynuuj, az tacznik zatrzasnie sie na swoim miejscu.

8. Jeslitacznik zatnie sie lub zablokuje sig, gdy jest blisko swojej ostatecznej pozydji, uzyj palcéw, aby delikatnie pociggnac
dolne czesci koszykéw do siebie (D). Pomoze to utrzymac je w jednej linii.

« WAZNE Gdy kosze sa ze soba potaczone, nalezy uzy¢ OBU uchwytéw, aby zdjaé, wymienié lub w inny sposéb
przesunac¢ kosze (J). Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowa¢ uszkodzenie tacznika w ksztatcie
litery U.

«  Nieroéb tego na site. Montaz tacznika kosza powinien wymagac jedynie delikatnego/umiarkowanego nacisku.
Wymuszanie dopasowania moze spowodowac uszkodzenie. Jesli dobrze nie pasuje, wyjmij je, a nastepnie sprawdz, czy
kosze nadal sie stykaja i sg wyréwnane, a nastepnie sprébuj ponownie.

Aby uzy¢ dwoch oddzielnych koszy

Wyjmij kosze z korpusu.

Jesli jest, wyjmij tacznik koszy.

Rozdziel kosze (F).

Wt6z blachy do pieczenia, jesli ich uzywasz.

Ustaw kazda przegrode kosza w taki sposéb, aby

«  strzatka na przegrodzie byfa skierowana w dét.

«  Zawinieta cze$¢ na gérnej krawedzi kazdej przegrody jest skierowana na zewnatrz (patrz rysunki G i H).
6. Wsun przegrode w szczeline kosza.

7. Powtdrz te czynnosc¢ dla drugiego kosza.

Uwaga: Jesli nie ustawisz przegréd kosza prawidtowo (krok 5) przed zatozeniem, wypadnag, gdy kosze zostang odwrécone.

N

I SIS

Scannen Sie diesen QR Code fiir eine Videoanleitung zum Einsetzen der Korbe.

WSTEPNE PODGRZEWANIE

Jesli chcesz podgrza¢ urzadzenie przed uzyciem:

1. Uzyj przyciskow regulacji temperatury gora/dét (§ ~ <), aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature.
2. Uzyj przyciskow regulacji czasu gora/dot (5~ <), aby ustawi¢ czas podgrzewania na 3 minuty.

3. Nacisnij przycisk startu/wstrzymania (™), aby rozpocza¢ podgrzewanie.

OBSLUGA POJEDYNCZEGO KOSZA
1. Zestaw duzy kosz w sposéb opisany powyzej.

2. Podfacz urzadzenie do pradu. Nacisnij przycisk zasilania (), aby wigczy¢ urzadzenie.

3. Nacisnij przycisk wyboru menu (M), aby przewija¢ zaprogramowane ustawienia pracy i wybra¢ zaprogramowany czas i
temperature, lub uzyj przyciskow regulacji czasu w gére/w doét (5~ <) i regulacji temperatury w gore/dot (f~ <), aby
recznie ustawic czas i temperature.

«  Opcjonalna funkcja wstrzasania: Nacisnij przycisk wstrzasania (SHAKE), aby wigczy¢ funkcje wstrzasania dla wybranego
kosza.

4. Ostroznie wyciagnij kosz z urzadzenia, umies¢ w nim sktadniki i wepchnij kosz z powrotem do urzadzenia. NIE DOTYKAJ
bezposrednio kosza; trzymaj go tylko za uchwyty.

5. Nacisnij przycisk startu/wstrzymania (™), aby rozpoczac cykl pracy.

6. Gdy zabrzmi brzeczyk, uptynie ustawiony czas pracy. Ostroznie wyjmij kosz z urzadzenia i umies¢ go na powierzchni
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

7. Jesli jedzenie jest catkiem przyrzadzone, wyjmij je za pomoca szczypiec. Urzadzenie jest natychmiast gotowe do
przygotowania kolejnej porgji.

8. Jesli jedzenie nie jest gotowe, po prostu wsun kosz z powrotem do urzadzenia i przyrzadzaj jeszcze przez kilka minut.

«  Frytownica moze by¢ uzywana z jednym matym koszem. Wystarczy na kosz zatozy¢ przegrode oraz blachy do pieczenia,
a nastepnie napetni¢ jedzeniem tylko jeden kosz.

Funkcja wstrzasania

W trakcie programowania nacisnij przycisk wstrzasania (SHAKE), aby wiaczyc funkcje wstrzasania. Zapali sie ikona “SHAKE”
pod lewym wyswietlaczem czasu. Jesli funkcja jest aktywna, ikona zamiga piec razy, gdy czas przyrzadzania bedzie w
potowie. Kiedy to nastapi, ostroznie wyjmij kosz i wstrzasnij lub odwrdé¢ skkadniki. Umies¢ kosz z powrotem, a praca
urzadzenia zostanie wznowiona.
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OBSLUGA DWOCH KOSzZY

1.

Zestaw dwa kosze w sposob opisany powyzej.

2. Podtacz urzadzenie do pradu. Nacisnij przycisk zasilania (), aby wiaczy¢ urzadzenie.

3. Nacisnij przycisk wyboru menu (M), aby przewija¢ zaprogramowane ustawienia pracy i wybra¢ zaprogramowany czas i
temperature, lub uzyj przyciskow regulacji czasu w gére/w dot (5~ ~) i regulacji temperatury w gore/dot (i ~ <), aby
recznie ustawic czas i temperature.

4. Naci$nij przycisk kosza 2 (2). Nastepnie uzyj przyciskdw gdra/dét, aby recznie ustawic inny czas przyrzadzania dla kosza 2.

«  Opcjonalna funkcja wstrzasania: Nacisnij przycisk kosza 1 (1) lub kosza 2 (2), a nastepnie naci$nij przycisk wstrzgsania
(SHAKE), aby wiaczy¢ funkcje wstrzgsania dla wybranego kosza.

5. Ostroznie wyciagnij kosze z urzadzenia, umies$¢ w nich sktadniki i wepchnij je z powrotem do urzadzenia. NIE dotykaj
bezposrednio koszy, trzymaj je tylko za uchwyty.

6. Nacisnij przycisk startu/wstrzymania (>), aby rozpocza¢ cykl pracy.

7. Gdy zabrzmi brzeczyk, uptynie ustawiony czas pracy. Chwy¢ OBA uchwyty (J), ostroznie wyjmij potgczone kosze z
urzadzenia i umies¢ je na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

8. Jesli jedzenie jest catkiem przyrzadzone, wyjmij je za pomocg szczypiec. Urzadzenie jest natychmiast gotowe do
przygotowania kolejnej pordiji.

9. Jesli jedzenie nie jest gotowe, po prostu wsun kosz z powrotem do urzadzenia i przyrzadzaj jeszcze przez kilka minut.
Pamietaj o uzywaniu OBU uchwytéw podczas wyjmowania lub wymiany koszy.

UWAGI:

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zawsze umieszczaj w koszach blache(y) do pieczenia.
UWAGA: Nie odwracaj koszy do géry nogami. Nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie kosza, wycieknie na skfadniki i moze
popryskac Ciebie i otoczenie.

PRACA ZSYNCHRONIZOWANA

Mozesz sterowac frytownicg tak, aby potrawy o réznym czasie przygotowania byty gotowe réwnoczesnie.

1.

Zestaw dwa kosze w sposéb opisany powyzej.

2. Podtacz urzadzenie do pradu. Nacisnij przycisk zasilania (), aby wigczy¢ urzadzenie.

3. Nacisnij przycisk kosza 1 (1), aby wybra¢ kosz 1.

4. Nacis$nij przycisk wyboru menu (M), aby przewija¢ zaprogramowane ustawienia pracy i wybra¢ zaprogramowany czas i
temperature, lub uzyj przyciskdw regulacji czasu w gére/w dot (O~ <) i regulacji temperatury w gére/dot (I~ <), aby
recznie ustawic czas i temperature.

5. Nacisnij przycisk kosza 2 (2), aby wybrac kosz 2.

6. Nastepnie zaprogramuj czas pracy dla kosza 2 (temperatura bedzie taka sama dla obu koszy).

«  Opcjonalnie: Naci$nij przycisk kosza 1 (1) lub kosza 2 (2), a nastepnie nacisnij przycisk wstrzasania (SHAKE), aby wtaczy¢
funkcje wstrzasania dla wybranego kosza.

7. Wybierz kosz, w ktérym zaprogramowano TYLKO NAJDLUZSZY czas przyrzadzania. Ostroznie wyciagnij kosz z
urzadzenia, umies¢ w nim sktadniki i wepchnij kosz z powrotem do urzadzenia.

8. Nacisnij przycisk synchronizacji (SYNC), aby zsynchronizowac timery pracy.

9. Nacisnij przycisk startu/wstrzymania (>"), aby rozpoczac cykl pracy.

10. Gdy zabrzmi alarm dzwigkowy, timery sie zsynchronizowaty i praca zostanie wstrzymana.

11.  Ostroznie wyjmij pusty kosz, napetnij go jedzeniem i wepchnij kosz z powrotem do urzadzenia, aby wznowic prace.

12. Gdy alarm dzwiekowy zabrzmi ponownie, uptynat ustawiony czas pracy. Ostroznie wyjmij kosze z urzadzenia i umiesc je
na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

WSKAZOWKI

Potrawy o mniejszych rozmiarach zazwyczaj wymagaja nieco krétszego czasu przyrzadzania niz wieksze.

Zalecamy dodanie odrobiny oleju roslinnego do surowych ziemniakéw dla efektu wiekszej chrupkosci. Jesli dodajesz olej,
dodaj go troche tuz przed grillowaniem.

Przekaski, ktdre zwykle przygotowuje sie w piekarniku, mozna réwniez przyrzadzi¢ w tym urzadzeniu.

Delikatne lub nadziewane potrawy umieszczaj w urzadzeniu w formie do pieczenia lub naczyniu do pieczenia. Blache lub
naczynie do pieczenia sugerujemy rowniez przy pieczeniu ciasta lub quiche.

Mozesz uzywac urzadzenia do ponownego podgrzewania potraw. Wystarczy ustawi¢ temperature i czas, aby potrawy
byty tak ciepte, jak tego oczekujesz.

Nos rekawice kuchenne, aby chronic sie przed przypadkowym kontaktem z rozgrzanymi powierzchniami oraz
uciekajagcym goragcym powietrzem i parg po otwarciu urzadzenia.

Aby unikna¢ zarysowania nieprzywierajgcej powtoki, uzywaj wytacznie niemetalowych przyboréw kuchennych. Nie
podnos ani nie kroj jedzenia w urzadzeniu za pomoca ostrych przyboréw, takich jak widelce i noze, ktére moga
porysowac powierzchnie.
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CZASY PRZYRZADZANIA | BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

+  To sa tylko wskazéwki.

«  Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli masz watpliwosci, opiekaj nieco dtuzej.

«  Piecz mieso, dréb i ich pochodne (mielone, hamburgery, itp.), az bedzie wyciekac¢ czysty sos.

«  Przyrzadzaj ryby, az w catosci beda gotowe do spozycia.

«  Przy przyrzadzaniu produktéw w opakowaniach jednostkowych, wypetni¢ wszelkie wskazéwki na opakowaniu lub

etykiecie.
Produkty (Swieze) Temperatura | Czas (minuty) | Uwagi
°C
Chipsy 200 25 Optucz, osusz, oprosz solg, pieprzem, skrop oliwa
todeczki 200 15-20 Optucz, osusz, oprész sola, pieprzem, skrop oliw.
ziemniaczane plucz, +OP & piep ’ P 4
Lodeczki ze stodkich ) . .
siemniakéw 200 15-20 Optucz, osusz, oprosz solg, pieprzem, skrop oliwa
Ziemniaki w . . ) o
mundurkach 180 30-40 Aby uzyskac chrupiaca skorke, posmaruj oliwg
Pieczone ziermniaki 180 25-35 Optucz, osusz, oprész sqlq, pieprzem, rozgniecionym
rozmarynem (opcjonalnie) i oliwa.
Mieszane warzywa 180 6-10 Wszystko pokrdj na podobnej wielkosci kawatki, ok. 1-2 cm,
Srodziemnomorskie obtocz w oliwie i przypraw.
Piers z kurczaka 180 15-20
Udka z kurczaka 180 25-30 Czas pieczenia zalezy od wielkosci. Posmaruj oliwg, przypraw
Skrzydetka z . . . . - -
kurczaka 180 23-28 Czas pieczenia zalezy od wielkosci. Posmaruj oliwa, przypraw
Burgery 180 8-12 Czas pieczenia zalezy od wielkosci. Posmaruj oliwa, przypraw
Kietbaski 180 8-12
Kotlet schabowy 180 22 Posmaruj oliwg, przypraw
Filet z tososia 180 8-12 Posmaruj oliwg, przypraw
Filet z biatej ryby 180 8-12 Posmaruj oliwg, przypraw
Butka z kietbasg 200 13-15 Posmaruj oliwg, przypraw
Butka wiosenna 200 8-10
Muffiny 180 15-18
Produkty Temperatura | Czas (minuty) | Uwagi
(mrozone) oC
Chipsy 200 25
todeczkd 200 15-20
ziemniaczane
Frytki 200 12-20
Nuggetsy z kurczaka 200 6-10
Filety rybne 200 10-12
Paluszki rybne 180 6-10
Krazki cebulowe 180 10-15
Krewetki 180 15

Uwaga: W przypadku potraw o wysokiej zawartosci ttuszczu (np. wieprzowiny) moze powstawac dym. Jest to normalne zjawisko, poniewaz pozostatosci
oleju sa pieczone w wysokiej temperaturze. Zmniejszenie temperatury moze zmniejszy¢ efekt dymu.
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KONSERWACJA | OBSLUGA

«  Odfacz urzadzenie od pradu.
«  Pozostaw wszystko do ostygniecia.

Kosze, przegrody do koszy i blachy do pieczenia

1. Po ostygnieciu frytkownicy wyjmij kosze z korpusu frytkownicy w celu ich wyczyszczenia.

2. Wyjmij przegrody z koszy.

3. Wyjmij blachy do pieczenia z koszy.

4. Pozbadz sie resztek jedzenia i olejéw, a nastepnie wytrzyj blache do pieczenia i kosz wilgotna Sciereczka przed recznym
ich umyciem w cieptej lub goracej wodzie z mydtem. Dokfadnie wysusz przed umieszczeniem z powrotem w urzgdzeniu.

5. Pozbadz sie resztek jedzenia i olejow, a nastepnie przetrzyj kosze, przegrody koszy i blachy do pieczenia wilgotna
szmatka, po czym umyj je recznie w cieptej lub goracej wodzie z mydtem. Przed ponownym uzyciem lub
zamontowaniem we frytkownicy doktadnie wysusz.

+  Kosze, przegrody do koszy i blachy do pieczenia moga by¢ myte w zmywarce.

Powierzchnie zewnetrzne
«  Wyczy$¢ powierzchnie zewnetrzng wilgotna szmatka lub gabka. Doktadnie osusz.

RECYKLING

Aby unikna¢ probleméw srodowiskowych i zdrowotnych
E ﬁ spowodowanych niebezpiecznymi substancjami, sprzetu,
fmm akumulatoréw i baterii oznaczonych jednym z tych symboli nie nalezy
wyrzucac z nieposortowanymi odpadami komunalnymi. Produkty
elektryczne i elektroniczne, w tym, baterie jednorazowe i

akumulatory, nalezy zawsze utylizowa¢ w odpowiednim publicznym
punkcie zbiérki odpadéw/recyklingu.
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, uklju¢ujuci slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na vise i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su
pod nadzorom ili rade po uputama, te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati s uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smiju vr3iti djeca ako nisu starija od 8 godina i
moraju biti pod nadzorom. Drzite uredaj i kabel van dosega djece mlade od 8 godina.
Nemojte prikljucivati uredaj putem tajmera ili sustava za daljinsko upravljanje.

Nemojte koristiti uredaj blizu ili ispod zapaljivih materijala (npr. zavjesa).

A\ Povrsine uredaja e postati vruce.
& Nemojte uranjati u bilo kakvu tekucinu.

Ako je kabel ostecen, vratite uredaj kako biste izbjegli opasnosti.

«  Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
«  Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
«  Nemoijte koristiti uredaj ako je oStecen ili neispravan.

- Nemojte koristiti metalna ili oStra pomagala, koja mogu ostetiti neprijanjajuée povrsine.
«  Drzite se dalje od otvora za zrak na straznjem dijelu uredaja~ vru¢ zrak ¢e izaci iz njega.

ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU

DUELOVI

1. Dodirne kontrole i zaslon 4. Kosare

2. Kudiste 5. Pregrade za kosare
3. Ploca za hrskanje 6. U-kanalski konektor
PRIJE PRVE UPORABE

- Operite ru¢no odvojive dijelove, isperite i osusite.

- Kad prvi put koristite fritezu na vrudi zrak, mozda cete primijetiti dim ili osjetiti blagi neprijatan miris tijekom nekoliko

prvih minuta pecenja. To je normalno. Obezbijedite dobro prozracenje prostorije.
«  Ploce za hrskanje stavite u kosare. Kliznite kosare u tijelo.

PRIPREMA

«  Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu.
«  Ostavite najmanje 50 mm prostora sa svih strana oko uredaja.

- Koristite rukavice za pecnicu (ili kuhinjsku krpu), plasti¢ne hvataljke otporne na toplinu i podlogu otpornu na toplinu ili

plitki tanjur na koji ¢ete staviti kosaru.

- Napomena: Nemoijte koristiti metalne hvataljke, jer bi se njima mogla ogrebati povrsina. Preporu¢ujemo uporabu samo

plasti¢nih ili silikonom presvucenih hvataljki, otpornih na toplinu.

PLOCE ZA HRSKANJE

Postavite ploce za hrskanje na dno svake ko3are prije postavljanja pregrada za ko3are ili spajanja ko3ara. Umetnite prednji rub
ploce za hrskanje ispod zakrivljenih izbo¢enja duz unutarnjeg ruba ko3are kako je prikazano (sl. 1). Pritisnite straznji rub prema
dolje kako bi ploca za hrskanje sjela u ko3aru. Pobrinite se da sve ploc¢e budu ispravno postavljene kako ne bi ispadale ako je

kosara nagnuta.

SKLAPANJE KOSARA

Koristiti jednu veliku kosaru

Uklonite kosare iz tijela.

Ako postoje, izvucite pregrade za kosare iz svake kosare.

Ako vec nisu postavljene, postavite plocu za hrskanje u svaku kosaru.

nunhwNn-=
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Postavite kosare jednu pored druge tako da se dodiruju i da budu uzajamno poravnate (A).
Istovremeno poravnajte U-kanalski konektor s utorima na obje strane kosara i spustite ga djelomi¢no u kosaru (B).



6. Palcima njezno izvana pritisnite vrh konektora (C). Spustite konektor prema dolje zadrZavajuci pritisak izvana. Time ¢e
konektor biti poravnat s utorima na unutarnjoj strani kosare.

7. Nastavite dok konektor ne skljocne u mjestu.

8. Ako se konektor savine prema gore ili se zaglavi u blizini kona¢nog poloZaja, prstima njezno povucite donje dijelove
kosara prema svojem tijelu (D). To ¢e pomoci da budu poravnate.

« VAZNO Kada se kosare spoje, koristite OBJE rucke za vadenje, mijenjanje ili pomicanje kosara (J). Ako to ne
ucinite moze do¢i do oStecenja poveznika U kanala.
Nemojte primjenjivati bilo kakvu silu. Za ugradnju konektora ko3are potreban je samo njezan/umjeren pritisak. Primjena
sile tijekom postavljanja mogla bi uzrokovati ostecenje. Ako ne sjeda to¢no, uklonite ga, a zatim provjerite jesu li kosare
jos uvijek u kontaktu i jesu li medusobno poravnate te pokusajte ponovno.

Za uporabu dvije odvojene kosare

Uklonite ko3are iz tijela.

Ako postoji, uklonite konektor kosare (E).

Odvojite kosare (F).

Umetnite ploce za hrskanje ako ih koristite.

Usmjerite svaku pregradu za kosaru tako da:

« strelica na pregradi pokazuje prema dolje.

«  Preklopljeni dio na gornjem rubu svake pregrade okrenut je prema van (vidjeti slike G i H).
6. Spustite pregradu u otvor ko3are.

7. Ponovite postupak za drugu kosaru.

Napomena: ako pregrade za ko3aru ispravno ne usmijerite (korak 5) prije postavljanja, ispast ¢e van kad se ko3are preokrenu.

OELAD)
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Skenirate ovaj QR kod kako biste pogledali videozapis kako sastaviti kosare.

PREDGRIJAVANJE

Ako Zelite predgrijati uredaj prije pecenja:

1. Koristite gumbe gore/dolje za kontrolu temperature (§ ~ <) za povecanje ili smanjenje temperature.
2. Koristite gumbe gore/dolje (5~ ~) kako biste vrijeme predgrijavanja postavili na tri minute.

3. Pritisnite gumb pokretanje/ zaustavljanje (>) za pocetak predgrijavanja.

RAD S JEDNOM KOSAROM

1. Sklopite veliku kosaru kako je prethodno opisano.

2. Ukljucite uredaj. Pritisnite napojni gumb () za ukljucivanje uredaja.

3. Pritisnite gumb za odabir izbornika (M) za pregled unaprijed postavljenih postavki pecenja i odaberite unaprijed
postavljeno vrijeme i temperaturu ili koristite gumbe gore/dolje (5~ ~) i gumbe za kontrolu temperature gore/dolje (§
~~) za ru¢no postavljanje vremena i temperature.

«  Opcionalna znacajka treskanja: Pritisnite gumb za treskanje (SHAKE) kako biste aktivirali znacajku treskanja za odabranu
kosaru.

4. Pozorno izvucite koSaru iz uredaja, stavite sastojke unutra i gurnite kusaru natrag u uredaj. NEMOJTE izravno dodirivati
kosaru; drzite ju samo za rucke.

5. Pritisnite gumb pokretanje/ zaustavljanje (>) za pocetak ciklusa pecenja.

6. Kada se zacuje zujalica postavljeno vrijeme pecenja je isteklo. Pozorno uklonite kosaru iz uredaja i stavite ju na povrsinu
otpornu na temperaturu.

7. Ako je hrana do kraja ispecena, koristite hvataljke da ju uklonite. Uredaj je odmah spreman za pripremu nove serije.

8. Ako hrana nije do kraja ispecena, jednostavno gurnite natrag koSaru u uredaj i pecite jo$ nekoliko minuta.

«  Vasa friteza moze raditi i samo s jednom malom kosarom. Jednostavno pricvrstite pregrade za kosaru i ladice za mrcive i
samo kosaru napunite hranom.

Znacajka treskanja

Pritisnite gumb za treskanje (SHAKE) tijekom programiranja kako biste aktivirali znacajku treskanja. Ikonica ,SHAKE" ispod
prikaza vremena na lijevoj strani ¢e se ukljuciti. Ako je aktivna, ikonica e zatreperiti pet puta kada je pecenje na pola
zavrseno. Kada se ovo dogodi pozorno uklonite ko3aru i protresite ili okrenite sastojke. Vratite ko3aru i kihanje ¢e se nastaviti.
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RAD S DVIJE KOSARE

1. Sklopite dvije kosare kako je prethodno opisano.

2. Ukljucite uredaj. Pritisnite napojni gumb () za ukljucivanje uredaja.

3. Pritisnite gumb za odabir izbornika (M) za pregled unaprijed postavljenih postavki pecenja i odaberite unaprijed
postavljeno vrijeme i temperaturu ili koristite gumbe gore/dolje (5~ ~) i gumbe za kontrolu temperature gore/dolje (§
~ ~) za ru¢no postavljanje vremena i temperature.

4. Pritisnite gumb ko3are 2 (2). Zatim koristrite gumbe gore/ dolje za ru¢no postavljanje drugacijeg vremena pecenja za
kos3aru 2.

«  Opcionalna znacajka treskanja: Pritisnite ili gumb kosare 1 (1) ili gumb ko3are 2 (2) a zatim pritisnite gumn treskanja
(SHAKE) za aktiviranje znacajte treskanja za odabranu kosaru.

5. Pozorno izvucite kosare iz uredaja, stavite sastojke unutra i gurnite ko3are natrag u uredaj. NEMOJTE izravno dodirivati
kosare; drzite ih samo za rucke.

6. Pritisnite gumb pokretanje/ zaustavljanje () za pocetak ciklusa pecenja.

7. Kada se zacuje zujalica postavljeno vrijeme pecenja je isteklo. Uhvatite za OBJE rucke (J) i paZljivo uklonite spojene kosare

iz uredaja te ih stavite na povrsinu otpornu na toplinu.

Ako je hrana do kraja ispecena, koristite hvataljke da ju uklonite. Uredaj je odmah spreman za pripremu nove serije.

9.  Ako hrana nije do kraja ispecena, jednostavno gurnite natrag kosaru u uredaj i pecite jos nekoliko minuta. Ne zaboravite
uhvatiti za OBJE rucke kada uklanjate ili mijenjate ko3are.

ZABILJESKE:

«  Zanajbolje izvedbe uvijek pri¢vrstite ploce za hrskanje u kosaru(e).

«  OPREZ: Nemojte okretati ko3are prema dolje. Bilo koji viSak ulja koji se sakupi na dnu ko3are iscurit ¢e na sastojke i moze
se isprskati na vas i vas okolis.

©

SINKRONIZIRANO PECENJE

Sa svojom fritezom na vruci zrak mozete raditi tako da hrana ije je vrijeme pecenja drugacije zajedno zavrsava pecenje.

1. Sklopite dvije kosare kako je prethodno opisano.

2. Ukljucite uredaj. Pritisnite napojni gumb (&) za ukljucivanje uredaja.

3. Pritisnite gumb ko3are 1 (1) zza odabir kosare 1.

4. Pritisnite gumb za odabir izbornika (M) za pregled unaprijed postavljenih postavki pecenja i odaberite unaprijed

postavljeno vrijeme i temperaturu ili koristite gumbe gore/dolje (5~ ~) i gumbe za kontrolu temperature gore/dolje (4

~ ~) za ru¢no postavljanje vremena i temperature.

Pritisnite gumb koS3are 2 (2) za odabir kosare 2.

6. Nadalje, programirajte vrijeme pecenja za kosaru 2 (temperatura Ce biti ista za obje kosare).

- Dodatna opcija: Pritisnite ili gumb ko3are 1 (1) ili gumb kosare 2 (2) a zatim pritisnite gumb treskanja (SHAKE) za
aktiviranje znacajke treskanja za odabranu kosaru.

7. Odaberite SAMO ko3aru s NAJDULJIM programiranim vremenom pecenja. Pozorno izvucite kosaru iz uredaja, stavite
sastojke unutra i gurnite kusaru natrag u uredaj.

8. Pritisnite gumb za sinkroniziranje (SYNC) za sinkroniziranje mjeritelja vremena pecenja.

9. Pritisnite gumb pokretanje/ zaustavljanje (") za pocetak ciklusa pecenja.

10. Kada se zacuje zvucni alarm mjeritelji vremena pecenja su se sinkronizirali i pecenje ¢e se zaustaviti.

11. Pozorno uklonite praznu kosaru, napunite ju hranom i gurnite ju natrag u uredaj za nastavak pecenja.

12. Kada se ponovo zacuje zujalica postavljeno vrijeme pecenja je isteklo. Pozorno uklonite kosare iz uredaja i stavite ih na
povrsinu otpornu na temperaturu.

b

SAVJETI

«  Hrana manja veli¢inom najce3ce zahtijeva nesto krace vrijeme pecenja od one velike.

+  Malo biljnog ulja na svjezi krumpir preporuca se za hrskavije rezultate. Kada dodajete ulje dodajte samo malo prije
pecenja.

+  Grickalice koje se inace peku u pecnici takoder se mogu pecii u uredaju.

«  Postavite lomljivu ili punjenu hranu stavite na lim za pecenje ili u posudu za pecnicu u uredaj. Lim za pecenje ili posuda
za pecnicu takoder se preporucaju kod pecenja kolaca ili quichea.

«  Uredaj mozete koristiti i za podgrijavanje hrane. Jednostavno postavite temperaturu i vrijeme ovisno o tomu koliko zZelite
ugrijati svoju hranu.

+  Nosite rukavice kako biste se zastitili od slu¢ajnog kontakta s grijanim povrsinama i vru¢im zrakom i parom nakon
otvaranja uredaja.

+  Kako biste izbjegli grebanje neljepljive povrsine koristite samo nemetalni alat. Nemojte podizati ili sje¢i hranu u uredaju
koristeci ostar alat poput vilica i noZeva koji mogu izgrebati povrsinu za pecenje.
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VRUEME KUHANJA 1 SIGURNOST HRANE

«  Upotrebljavati isklju¢ivo kao smjernicu.

«  Provjerite je li hrana pecena. Ako niste sigurni, nastavite jos malo s pecenjem.

«  Kuhajte meso, perad i preradevine (mljeveno meso, hamburgere, itd) dok se iz njih ne pojavi bistri sok.
«  Kuhajte ribu dok joj boja ne postane potpuno mutna.

«  Kad pecete prethodno pakiranu hranu, slijedite smjernice na pakiranju ili etiketi.

Hrana (svjeza) Temperatura Vrijeme Remarks
oC (min)
Cips od krumpira 200 25 Operite, osusite i ubacite sol, papar i ulje
Kriske krumpira 200 15-20 Operite, osusite i ubacite sol, papar i ulje
Kriske §Iatkog 200 15-20 Operite, osusite i ubacite sol, papar i ulje
krumpira
Pecenl'n‘eoguljenl 180 30-40 Za hrskavu koricu, premazite uljem
krumpiri
Peceni krumpiri 180 2535 ﬁ)lﬁ)eente, osusite i ubacite sol, papar, zgnjeceni ruzmarin (opcija) i
Mijesano 180 6-10 Isijecite sve na sli¢nu veli¢inu, otprilike 1-2 cm, ubacite ulje i
mediteransko povrée zacinite
Pileca prsa 180 15-20
Pile¢i zabaci 180 25-30 Vrijeme pecenja ovisi o veli¢ini. Premazite uljem, zacinite
Pileca krilca 180 23-28 Vrijeme pecenja ovisi o veli¢ini. Premazite uljem, zacinite
Burgeri 180 8-12 Vrijeme pecenja ovisi o veli¢ini. Premazite uljem, zacinite
Kobasice 180 8-12
Svinjski kotlet 180 22 Premazite uljem, zacinite
File lososa 180 8-12 Premazite uljem, zacinite
File bijele ribe 180 8-12 Premazite uljem, zacinite
Kobasica u tijestu 200 13-15 Premazite uljem, zacinite
Proljetna rolica 200 8-10
Muffini 180 15-18
Hrana (zamrznuta) Temperatura Vrijeme Remarks
oC (min)
Cips od krumpira 200 25
Kriske krumpira 200 15-20
Pomfrit 200 12-20
Pile¢i medaljoni 200 6-10
Riblji fileti 200 10-12
Riblji Stapici 180 6-10
Kolutovi od luka 180 10-15
Skampi 180 15

Napomena: Jako masna hrana (npr. Svinjetina) moze stvoriti dim. To je normalno, jer se ostaci ulja prze na visokim temperaturama. Snizenjem temperature
mzZe se smanijiti efekat dima.

CISCENJE | ODRZAVANJE

« lzvucite utikac iz uti¢nice.
- Ostavite sve da se ohladi.

Kosare, pregrade za kosare i ploce za hrskanje

1. Kada se friteza na vruci zrak ohladi uklonite ko3are iz tijela friteze na vrudi zrak radi ¢is¢enja.
2. Uklonite pregrade iz ko3ara.

3. Ploce za hrskanje uklonite iz ko3ara.
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4. Uklonite ostatke hrane i ulja, i prebrisite i plo¢u za hrskanje i kosaru vlaznom krpom prije nego $to ¢ete ih ru¢no oprati u
toploj ili vru¢oj sapunici. Temeljito ih osusite prije nego $to ih vratite na fritezu na vruci zrak.

5. Bacite ostatke ulja i hrane, obrisite kosare, pregrade kosara i ploce za hrskanje vlaznom krpom prije njihovog pranja u
vrucoj sapunici. Osusite do kraja prije njihove ponovne uporabe ili prije njihovog vrac¢anja u fritezu na vruci zrak.

«  Kosare, pregrade kosara i ploce za hrskanje takoder se mogu prati u perilici posuda.

Vanjske povrsine
«  Vanjske povrsine Cistite vlaznom krpom ili spuzvom. Temeljito osusite.

RECIKLAZA

Kako bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih
Ei ﬁ supstanci, uredaji i punjive i nepunjive baterije obiljezene jednim od
= ovih simbola ne smiju se zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni
otpad. Uvijek odlozite elektri¢ne i elektroni¢ke proizvode i, gdje je
primjenljivo, punjive i nepunjive baterije, u odgovaraju¢em zvani¢nom
mjestu za sakupljanje/reciklazu.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete naprej. Pred uporabo odstranite
vso embalaZo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi,
cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem, e so pri
tem pod nadzorom/dobijo navodila in razumejo s tem povezana tveganja. Otroci se z
napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrZevati naprave, ¢e niso starejsi od 8
let ter pod nadzorom. Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok, mlajsih od 8 let.

Te naprave ne smete prikljucite na ¢asovnik ali sistem za daljinsko upravljanje.
Naprave ne uporabljajte v blizini ali pod vnetljivimi materiali (npr. zavesami).
A\ Povrsine naprave se segrejejo.

& Ne potapljajte v tekocino.

Ce je kabel poskodovan, vrnite napravo, da se izognete nevarnosti.

+  Ne uporabljajte nobene druge opreme ali priklju¢ka, razen prilozenih.
«  Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
«  Naprave ne upravljajte, Ce je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
«  Ne uporabljajte kovinskih ali ostrih pripomockov, saj boste poskodovali povrsine s premazom proti prijemanju.
«  Poskrbite, da okoli zra¢nika na zadnji strani naprave ne bo ni¢esar~ saj iz njega prihaja vroc zrak.
SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

DELI

1. Krmilniki na dotik in zaslon 4. Kosari

2. Ohisje 5. Pregradikosar
3. Plos¢i za hrustljavost 6. Povezovalni kos
PRED PRVO UPORABO

«  Rocno operite odstranljive dele, jih sperite in posusite.

« Ko prvi¢ uporabljate vas cvrtnik na zrak, boste morda opazili dim ali rahel vonj med prvimi minutami kuhanja. To je
normalno. Zagotovite, da je prostor dobro prezracevan.

«  Plos¢i za hrustljavost vstavite v kosari. Kosari potisnite v ohisje.

PRIPRAVA

«  Napravo namestite na stabilno, izravnano, na toploto odporno povrsino.

«  Omogocite razmik vsak 50 mm okrog celotne naprave.

«  Nadenite si rokavice za pecico (ali krpo), uporabite na toploto odporne plasti¢ne prijemalke in na toploto odporno
podlogo oz. kroznik, na katerega odlozite kosaro.

«  Opomba: Ne uporabljajte kovinskih prijemalk, saj lahko tako opraskate premaz. Priporo¢amo uporabo samo na toploto
odpornih plasti¢nih ali s silikonom prevlecenih prijemalk.

PLOSCI ZA HRUSTLJAVOST

Plosc¢i za hrustljavost namestite na dno vsake ko3are, preden namestite pregradi ko3ar ali zdruzite kosari. Sprednji rob plos¢e
za hrustljavost vstavite pod ukrivljene izbokline, ki so vzdolZ notranjega roba kosare, kot je prikazano (sl. 1). Zadnji rob
pritisnite navzdol, da plo3co za hrustljavost namestite v ko3aro. Preverite, ali sta plo3¢i pravilno namesceni, da ne padeta ven,
e se kosara nagne.

SESTAVLJANJE KOSAR

Uporaba ene velike kosSare

1. Kosari odstranite iz ohisja.

2. Ce sta namesceni, potisnite pregradi ko3ar iz vsake ko3are.

3. Ce 3e nista names¢eni, v vsako kosaro vstavite plos¢o za hrustljavost.
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4, Kosari postavite drugo poleg druge, da se dotikata in sta poravnani (A).

Povezovalni kos poravnajte z utoroma na obeh straneh ko3ar hkrati in ga delno potisnite v kosaro (B).

6. S palcema nezno pritisnite navzven na vrh povezovalnega kosa (C). Povezovalni kos potisnite navzdol, pri tem pa

vzdrzujte pritisk navzven. Tako priklju¢ek ohranite poravnan z utori na notranji strani ko3are.

Nadaljujte, dokler se povezovalni kos ne zaskoci na svoje mesto.

8. Ce se povezovalni kos zatakne ali zagozdi, ko je blizu konénega polozaja, s prsti nezno potegnite dna kosar ob svoje telo
(D). S tem si pomagate, da sta bolje poravnani.

« POMEMBNO: Ko sta kosari povezani, uporabite OBA rocaja, da ju odstranite, zamenjate ali kako drugace
premaknete (J). Ce tega ne storite, lahko pride do $kode na priklju¢ku v U-kanalu.

- Nigesar ne poénite s silo. Za namestitev povezovalnega kosa ko3are bi moral biti potreben le nezen/zmeren pritisk. Ce ga
namestite s silo, se lahko poskoduje. Ce se ne prilega pravilno, ga odstranite in preverite, ali sta ko3ari $e vedno v stiku ter
medsebojno poravnani, nato pa poskusite znova.

Uporaba dveh locenih kosar

KoSari odstranite iz ohisja.

Ce je names¢en, odstranite povezovalni kos (E).

Locite kosari (F).

Vstavite plos¢i za hrustljavost, ¢e jih uporabljate.

Vsako pregrado ko3are usmerite tako, da:

«  puscica na pregradi kaze navzdol.

«  Prepognjeni del na zgornjem robu vsake pregrade gleda navzven (glejte sliki G in H).
6. Pregrado potisnite v rezo kosare.

7. To ponovite za drugo koSaro.

Opomba: Ce pred namestitvijo pregrad ko3ar ne usmerite pravilno (korak 5), bodo padle ven, ¢e ko3ari obrnete.

B3R

b

N

nunhwN-=

Od(citajte to kodo QR za videoposnetek sestavljanja kosar.

PREDGREVANJE

Ce Zelite napravo pred pripravo predgreti:

1.

S tipkama za nastavljanje temperature (~ ~) povecajte ali zmanj3ajte temperaturo.

2. Stipkama za nastavljanje ¢asa (3~ <) nastavite ¢as predgrevanja na 3 minute.

3. Zazacetek predgrevanja pritisnite tipko za zagon/premor (>/).

UPORABA Z ENO KOSARO

1. Sestavite veliko ko3aro, kot je opisano zgoraj.

2. Napravo prikljucite na elektricno omrezje. Napravo vklopite s pritiskom na tipko za vklop (O).

3. Pritisnite tipko za izbiro menija (M), s katero se lahko premikate med prednastavitvami kuhanja in izberete
prednastavljeni ¢as ter temperaturo, ali pa ¢as in temperaturo nastavite ro¢no s tipkama za nastavljanje ¢asa (O~ ~) in
tipkama za nastavljanje temperature (§ ~ ~).

- Dodatna funkcija za tresenje: Funkcijo tresenja za izbrano kosaro vklopite s pritiskom tipke za tresenje (SHAKE).

4, Kosaro previdno izvlecite iz naprave, vanjo poloZite sestavine in jo potisnite do konca nazaj v napravo. NE dotikajte se
neposredno kosare; kosaro drzite samo za rocaje.

5. Zazacetek cikla priprave pritisnite tipko za zagon/premor (>/).

6. Ko se oglasi brencalo, je nastavljeni ¢as kuhanja minil. Kosaro previdno odstranite iz naprave in jo postavite na povrsino,
odporno proti vrocini.

7. Ceje hrana pripravljena, jo odstranite s kle$¢ami. Naprava je takoj pripravljena za vnovi¢no pripravo.

8. Ce hrana ni pripravljena do konca, koaro preprosto potisnite nazaj v napravo in napravo vklopite za $e nekaj minut.

Vas cvrtnik lahko uporabljate z eno samo majhno kosaro. Preprosto namestite pregradi kosar in plos¢i za hrustljavost ter s
hrano napolnite samo eno kosaro.

Funkcija za tresenje

Med programiranjem pritisnite tipko za tresenje (SHAKE), da vklopite funkcijo tresenja. Prikaze se ikona »SHAKE« pod levim
prikazom ¢asa. Ce je dejavna, bo ikona petkrat utripnila, ko bo ¢as priprave na polovici. Takrat previdno odstranite ko3aro in
sestavine stresite ali obrnite. Znova vstavite kosaro in priprava se nadaljuje.
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UPORABA Z DVEMA KOSARAMA

1.

Sestavite kosari, kot je opisano zgoraj.

2. Napravo prikljucite na elektri¢cno omreZje. Napravo vklopite s pritiskom na tipko za vklop ().

3. Pritisnite tipko za izbiro menija (M), s katero se lahko premikate med prednastavitvami kuhanja in izberete
prednastavljeni ¢as ter temperaturo, ali pa ¢as in temperaturo nastavite ro¢no s tipkama za nastavljanje ¢asa (O~ <) in
tipkama za nastavljanje temperature (I~ ).

4. Pritisnite tipko za koSaro 2 (2). Nato uporabite tipki za gor/dol za ro¢no nastavitev drugega ¢asa priprave za kosaro 2.

- Dodatna funkcija za tresenje: Pritisnite tipko za kosaro 1 (1) ali kosaro 2 (2), nato pa pritisnite tipko za tresenje (SHAKE), da
vklopite funkcijo tresenja za izbrano kosaro.

5. Kosari previdno izvlecite iz naprave, vanju poloZite sestavine in ju potisnite do konca nazaj v napravo. NE dotikajte se
neposredno ko3ar; kosari drzite samo za rocaje.

6. Zazacetek cikla priprave pritisnite tipko za zagon/premor (>/).

7. Ko se oglasi brencalo, je nastavljeni ¢as kuhanja minil. Primite za OBA rocaja (J) in sestavljeni ko3ari previdno odstranite iz
naprave ter ju postavite na povrsino, odporno proti vrocini.

8. Ceje hrana pripravljena, jo odstranite s kles¢ami. Naprava je takoj pripravljena za vnovi¢no pripravo.

9. Ce hrana ni pripravljena do konca, ko3aro preprosto potisnite nazaj v napravo in napravo vklopite za $e nekaj minut. Pri
odstranjevaniju ali vstavljanju kosar ne pozabite uporabiti OBEH rocajev.

OPOMBE:

Za najboljse delovanje v kosari vedno namestite plosci za hrustljavost.
PREVIDNO: Kosar ne obrnite na glavo. Morebitno odvec¢no olje, ki se nabere na dnu kosare, bo steklo na sestavine in lahko
poskropi vas ali vaso okolico.

SINHRONIZIRANA PRIPRAVA

Zracni cvrtnik lahko upravljate tako, da se Zivila z razli¢nimi casi priprave dokoncajo skupaj.

1.

Sestavite kosari, kot je opisano zgoraj.

2. Napravo prikljucite na elektri¢cno omreZje. Napravo vklopite s pritiskom na tipko za vklop ().

3. Pritisnite tipko za kosaro 1 (1), da izberete kosaro 1.

4. Pritisnite tipko za izbiro menija (M), s katero se lahko premikate med prednastavitvami kuhanja in izberete
prednastavljeni ¢as ter temperaturo, ali pa ¢as in temperaturo nastavite ro¢no s tipkama za nastavljanje ¢asa (O~ <) in
tipkama za nastavljanje temperature (f~ ).

5.  Pritisnite tipko za kosaro 2 (2), da izberete kosaro 2.

6. Nato programirajte ¢as priprave za ko3aro 2 (temperatura bo enaka za obe kosari).

«  Neobvezno: Pritisnite tipko za kosaro 1 (1) ali ko3aro 2 (2), nato pa pritisnite tipko za tresenje (SHAKE), da vklopite funkcijo
tresenja za izbrano kosaro.

7. lzberite SAMO kosaro, ki ima NAJDALJSI ¢as priprave. Ko3aro previdno izvlecite iz naprave, vanjo poloZite sestavine in jo
potisnite do konca nazaj v napravo.

8. Zauskladitev ¢asovnikov za pripravo pritisnite tipko za sinhronizacijo (SYNC).

9. Zazacetek cikla priprave pritisnite tipko za zagon/premor (>/).

10. Ko se oglasi zvo¢no opozorilo, so se ¢asovniki za pripravo sinhronizirali in priprava se prekine.

11. Previdno odstranite prazno kosaro, jo napolnite s hrano in jo potisnite nazaj v napravo, da nadaljujete pripravo.

12. Ko se oglasi zvo¢no opozorilo, je nastavljeni ¢as priprave minil. Kosari previdno odstranite iz naprave in jih postavite na
povrsino, odporno proti vrocini.

NASVETI

Manjsa Zivila obic¢ajno zahtevajo malo krajso pripravo od vegjih.

Za bolj hrustljav rezultat je priporocljivo, da svez krompir pokapate z malo rastlinskega olja. Olja dodajte le malo in tik
pred pripravo.

Prigrizke, ki se obi¢ajno pripravljajo v pecici, lahko pripravite tudi v napravi.

Krhka ali polnjena zivila dajte v pekac in s pekacem v napravo. Pekac priporo¢amo tudi za torte ali kis.

Napravo lahko uporabljate za pogrevanje hrane. Preprosto nastavite Zeleno temperaturo in ¢as za pogrevanje.

Nosite rokavice za pecico, da se zascitite pred nenamernim stikom z vro¢imi povrsinami in uhajanjem vrocega zraka ter
pare pri odpiranju naprave.

Praske na prevleki proti sprijemanju preprecite z uporabo nekovinskih pripomockov. Zivil v napravi ne dvigujte in ne
rezite z ostrimi pripomocki, kot so vilice ter nozi, saj lahko opraskajo povrsino za pripravo.

CASI KUHANJA IN VARNOST HRANE

Uporablja se lahko izklju¢no kot smernice.

Preverite, ali je kuhana. Ce o tem niste prepri¢ani, jo $e pokuhajte.

Meso, perutnino in sorodne izdelke (mleto meso, burger;ji itd.) pecite toliko ¢asa, da so sokovi bistri.
Ribe pecite toliko casa, da je meso v celoti neprosojno.

Pri kuhanju predpakiranih Zivil upostevajte smernice na embalazi ali nalepki.

86



Hrana (sveza) Temperatura | Cas (minute) | Opombe
°C
Cips 200 25 Sperite, posusite, posolite in poprajte ter naoljite
Krompirjevi krhlji 200 15-20 Sperite, posusite, posolite in poprajte ter naoljite
l}:rr:i:;:;gkega 200 15-20 Sperite, posusite, posolite in poprajte ter naoljite
Neolupljen krompir 180 30-40 Za hrustljavo skorjo s krtacko nanesite olje
Peceni krompir 180 25-35 ngir::]z)r;(;::igeljifeosolite in poprajte, dodajte zdrobljen rozmarin
Mesana sredozemska 180 6-10 Vsi kosi narezani na majhno velikost, pribl. 1-2 cm, posolite,
zelenjava naoljite in dodajte za¢imbe
Pis¢ancja prsa 180 15-20
Pi¢¢ancja bedra 180 25-30 ngl;;:lc:azr:éai:':boedvisen od velikosti. S krtacko nanesite olje,
pisancja krila 180 2328 Sg;la(;?azr;jgg:boedvisen od velikosti. S krtacko nanesite olje,
Burgerji 180 8-12 Sg;l;;f;zr;j;rjsboedvisen od velikosti. S krtacko nanesite olje,
Klobase 180 8-12
Svinjski kotlet 180 22 S krtaco nanesite olje, dodajte zacimbe
File lososa 180 8-12 S krtaco nanesite olje, dodajte zacimbe
File bele ribe 180 8-12 S krtaco nanesite olje, dodajte zac¢imbe
Zvitek klobase 200 13-15 S krtaco nanesite olje, dodajte zacimbe
Spomladanski zvitek 200 8-10
Mafini 180 15-18
Hrana (zamrznjena) | Temperatura | Cas (minute) | Remarks
°C
Cips 200 25
Krompirjevi krhlji 200 15-20
Krompiréek 200 12-20
Pis¢ancji medaljoni 200 6-10
Ribji fileji 200 10-12
Ribje palcke 180 6-10
Cebulni obro¢ki 180 10-15
Skampi 180 15

Opomba: Hrana z visoko vsebnostjo mascob (npr. svinjina) lahko povzroci dim. To je normalno, saj se ostanki olja kuhajo pri visokih temperaturah.

Zmanjsanje temperature lahko zmanjsa u¢inek dima.

NEGA IN VZDRZEVANJE

Kosari, pregradi kosar in plosci za hrustljavost

Ko se zra¢ni cvrtnik ohladi, odstranite ko3are iz ohisja za ¢iscenje.
Iz kosar odstranite pregradi.
Iz kosar odstranite plos¢i za hrustljavost.
Odstranite ostanke hrane in olja ter tako pladenj za pecenje kot kosaro obrisite z vlazno krpo, preden ju ro¢no operete v

1.

2.
3.
4

Odklopite napravo.

Pustite, da se vse ohladi.

topli ali vroc¢i milnati vodi. Temeljito osusite preden ju namestite nazaj v ohisje cvrtnika na zrak.

Zavrzite ostanke hrane in olja ter obriSite ko3ari, pregradi kosar in plosci za hrustljavost z vlazno krpo, preden jih ro¢no

operete v topli do vroci milnici. Preden jih znova uporabite ali namestite v cvrtnik, jih temeljito posusite.
Kosari, pregradi kosar in plos¢i za hrustljavost lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju.
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Zunanje povrsine
«  Zunanjost ocistite z vlazno krpo ali gobico. Temeljito osusite.

RECIKLIRANJE

Za preprecitev okoljskih in zdravstvenih tezav zaradi nevarnih snovi naprav in polnilnih in navadnih baterij,
oznacenih z enim od teh simbolov, ni dovoljeno odstraniti med nesortirane komunalne odpadke. Elektri¢ne
|

in elektronske izdelke in, kjer velja, tudi polnilne in navadne baterije odstranite na ustreznem uradnem mestu
za recikliranje/zbiranje.
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AafdoTe TIc odnyieg, QUAAETE TIC O AOPAAEC UEPOC KAl O€ TIEPITTWON TTou SWOETE TN OUCKELN o0& AANov Xpnotn, dwote padi
Kal TIg 0dnyiec. A@aip€ote OAA Ta UAIKA CUCGKevaciag ptv and tn xpron.

ZHMANTIKA METPA AXOANEIAX

Tnpeite Ta Bacikd HETPA ACPANEIAC, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

H mapouoa cuokeun pmopei va xpnotpomnolnBei amod maudid nAikiag dvw twv 8 eTwv Kal dtopa
HE UEIWUEVEC CWUATIKEC, AloONTAPLEG 1) S1AVONTIKEC IKAVOTNTEG 1) AdTopa ou Oev Slabétouv
ETIOPKIN) EUTTEIPIA 1} YVWGN, UTTO TNV MpoUnoBeon 6t Ba Bpiokovtal und emiBAeyn ) Ba
AABouv OXETIKEC 0ONYIEC Kal KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUC TTOU EVEXEL N XPrION TNG OUOKeUNG. Ta
naudld Sev MPETEL va XPNOIUOTIOIOVV T cUoKeLn wg matyVvidl. O kabaplopog Kal N cuvtipnon
amno xprnotn dev MPEMel va TipaypatomolouvTal amo maidid, EKTOC KL av gival avw Twv 8 ETWV
Kal Bpiokovtal uno emiAePn. Na diatnpeite Tn cucokeun Kal To KAAWOSI0 pakpld and maidid
NAIKIag KATW Twv 8 €TWV.

Mn cuvO£ETE TN CUOKEUN UE XPOVOSIAKOTTN 1} CUCTNA TNAEXEIPIOMOU.

Mnv XPNOIMOTIOLEITE TN CLUOKELN TTANGIOV 1] KATW amd €VEAEKTA UAIKA (TT.X. KOUPTIVEG).
A\ Ot em@AVEIEC TNC CUOKEUNC BepuaivovTal urePBOAIKA.

& Mnv Bubilete o€ vypa.

Eav 1o kaAwdlo @épel (NUIEC, EMOTPEPTE TN CUOKELN YIA TNV AMTOPUYH KIvOUVOu.

«  Mn xpnotuomnoleite e€aptrpaTa SIAPOPETIKA ATIO AUTA TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV ETAIPEIA HAC.
«  Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Yl OTTOLIOVONTIOTE OKOTIO TTEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIC TTAPOUOEC 0dNYieC.
«  Mn XpNnOlUOTOIEITE TN OUOKELN €AV gival PBappévn i mapouaotdlel SUOAEITOUPYIEC.
«  Mn xpnotyomoleite Kavéva HETAANIKO 1 AlXneo avTikeipuevo, S16TI evdéxeTal va PokANBEei {NULA OTIC AVTIKOAANNTIKEC
ETMPAVELEG.
«  Mnv nmAncIAaleTe TNV OTH AEPIOMOU OTO TTOW MEPOC TNG OUOKEUNG~ €EEPXETAL KAUTOC aépac.
ANOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHXZH

MEPH

1. Xeplotipla agng kat o8dévn 4, KaldBia

2. Zwua 5. AlaxwploTikd KaAabiwy
3. MAd&keg Tpayaviopatog 6. 20vdeopog kavaAlou U

MPIN AMO THN NPQTH XPHXH

«  TM\UOvete OTO X€PL TA APAIPOUUEVA HEPN, EEMNUVETE KAl OTEYVWOTE TA.
«  'Otav xpnolpomnolnoeTe TN ePITE(A aépa yla TTPWTN QOPd, UTMOPE( va TapaTNPEARCETE KATTVO 1 ia EAAPPLE OO OTa
TTPWTA Alya AemTd payelpépatog. Auto ival puatohoyikd. Opovtiote wote To dwpdTtio agpiletal KaAd.

«  TomoBeTNOTE TIC MAAKEG TPAYAVIOUATOC MECA OTA KAAABLa. ZUpEeTE TA KAAAOIA TIPOC TO CWHA.

MPOETOIMAZIA

- TomoBetnoTe TN ouokeLn MAvw o€ oTabepr, EMimedn, OeppoavOeKTIKN EME@AVELQ.

«  A@rioTe KEVO XWPOo TouAdxtoTov 50 mm yOpw armmd Tn CUOKEUN.

«  QopéoTe yAvTIa OUPVOU 1} KPATAOTE OTO XEPL pia TIETOETA Koudivag, XPNOLUOTIOINOTE pia BepOaVOEKTIKY) TTAACTIKN
Tolumida Kat pia BeppoavOekTikn Bdon 1 éva mATo @aynToU yid VA OKOUUTTHCETE TTAVW TO KAAAOL.

+  Xnueiwon: Mnv xpnotpomnotoete HETAANKE TOIUTida, KaBWG evdéxeTal va Xapdéel Tnv emioTpwon. ZUCTAVOUUE va
XPNOIUOTIOLE(TE HOVO BEPUOAVOEKTIKEG TTAAOTIKEG TOIUTHOEG 1 PE EMIOTPWON GIAIKOVNG.

AIZKOI TPATANIZMATOZ

TomoBeTrote Toug Siokoug Tpayaviopatog otov muBuéva Tou Kabe kahablovu, TPoToL va TOTOBETHOETE TA SlAXWPLOTIKA
KAAABIwV 1 va evwoeTe Ta KaAAB1a peta&l Touc. ElodyeTe TNV UmpooTivi akur) Tou §iokou Tpayaviopatog KAtw amd Ti¢
KOUTTUAWTEG TPOEC0xEC TTOU BpiokovTal KAaTd UAKOG TNG AKUAG Tou KaAaBiou, émwg gaivetal otny eikéva (Eik. 1). Méote Tnv
Tiow akpr MPOog¢ Ta KATw WOoTe 0 §iOKOG TPAYAVIOHATOC Va EQAPUOOEL Héoa 0To KaAdOL. BeBaiwBeite étt ot Siokol £xouv
TomoBeTnNOel cWOTA, WOTE va Pnv écouv £€w, v To KAAAOL yupioel avamoda.
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2YNAPMOAOIHXZH TQON KAAAGIQN
MNa xprion evog peyalov kahadiov

1. Agalpéote Ta KaAdaBia amd 1o cwua.

2. YUpete 1a SlaxwploTIKA Kahablwy, epdoov umdpyxouy, £€w amod To KAOe KAAAOL.

3. Edv dev éxouv ndn tomoBetnBei, TomoBeTroTE pia MAdKa TpayaviopaTog péoa oto Kabe KahdoL.

4. TomoBetnoTe Ta KaAaBia SimAa-SimAa, £TO1L WOTE va AKOUUTTAVE Kal va euBuypappiovtal petald Toug (A).

5. EvBuypappiote Tautoxpova tov oUVEeopo KavaAlol U Ue TiG eyKoTEG TTOU BpiokovTal oTig SU0 MAEUPEC TWV KAAaBIwv Kat
OUPETE PEPIKWCE UECA 0TO KAAAO!L (B).

6. E@apuooTte pia eAa@pld mieon mpog ta 6w HE TOUG AVTIXEIPEG TTAVW artd TV Kopu®r Tou cuvdéopou (C). ZUpETe TOV
OUVOEDO TIPOC TA KATW, VW SlaTnpeite TNV mMpo¢ ta £€w mieon. 'ETol o ouvdeopog Oa Sdiatnpeital euBLYPAUMICUEVOC e
TIC EYKOTIEC OTO ECWTEPIKO TOU KAAABI0U.

7. Xuvexiote £wg OTOU 0 CUVOECHOG VA KOUUTTWOEL 0Tn B€on Tou.

8. Edv o oUvdeopog kOANAoEL i umhokaploTei étav Bpioketal Kovtd oTnv TEAIKN Tou Béon, Tpafri&te amald pe Ta SAXTUAG
oa¢ Tov muBuéva Twv Kahabiwv mpog 1o cwua od¢ (D). Etol Ba SiatnpnBouv eubuypappiopéva.

o THMANTIKO 'Otav ta kaAdBia gival cuvdedepéva pali, xpnoiponoijote KAl TIZ AYO Aafég yia va a@aipéceTe, va
HETATOMIGETE I} VA HETAKIVIOETE L€ OTTOLIOSATTOTE TPOTO Ta KAAAOa (J). Ala@opeTIKA pmopei va mpokAnOei {nuia
oTov oUvdecoHo KavaAiov U.

«  Mnv aokeite peydahn duvapn oe kavéva pépoc. Xpeldletal pévo eha@pld/pETpla Tieon yia TNV eyKatdotaon Tou
ouvdéapou Tou kKahabiov. Eav ackrnoete peydin Suvaun, pnmopei va mpokAnBsi {nuid. Eav dev epappodlel owoTd,
aQaAIPEOTE TO Kal melta eAéyETe dv Ta KaAdBia e€akolouBouv va Bpiokovtal og emagr] Kal evBLVYPAUMICUEVA PETALD
TOUG. XTn ouvéxela mpoomnadnoTe {ava.

MNa xprion dvo {exwpiotwv Kahabiwv
Apalpéote Ta KaAdBla amoé To ocwua.
Apaipéote Tov oUVdeoo Kalablov, epocov unapxet (E).
Alaxwpiote ta kaAadia (F).
Elodyete TIg TAAKEG TPayavioPATOg GV TTPOKELTAL VA TIG XPNOIUOTIOIOETE.
MpooavatolioTte To KABE SlaxwWPLIOTIKO KAAABIWV £TOL WOTE:
7o B€No¢ TAvw 01O SlaXWPIOTIKS Va Eival OTPAUUEVO TTPOG TA KATW.
To avadimAoUEVO HEPOC OTNV EMAVW AKMI TOU KABE SlaxwploTIKOU gival OTPAppEVO TIPOG Ta €€w (BA. elkdveg G Kal
H).
6. XUpeTE TO OlAXWPLOTIKO HECA OTN OXIOUN TOou KaAaBiov.
7.  Emavaldfete yia 1o Ao KaAdaoL.
2nueiwon: Eav dev mpooavatolioete cwoTd ta SlaxwploTiké kaAabiwv (BrApa 5) mptv and Tnv e@apuoyr, Ba méoouy €€w otav
Ta KaAdBia yupioouv avamoda.

[=] 2 [=]

':I.'l'.'- JapwoTe autov Tov Kwdiké QR yia va Seite éva Bivteo mou mapoucidlel Tov TPATTo GUVAPHOAOYNONG

vk wnNn =

TWV KaAaBwv.
NMPOGEPMANZXH
Eav BéAete va mpoBepUAVETE TN CUCKEUN TIPIV ATTO TO PAYEIPEUQL:
1. XpnotuomolfaTe Ta Kouumid abénonc/ueiwong puduiong Bepuokpaciag (I ~ ~) yia tnv avénon A tn peiwon g
Beppokpaciag.
2. XpPNnOIKOTOIOTE Ta KOUUMIA avénaonc/ueiwang xpovou (D~ <) yia va puBuioste Tov xpovo mpobépuavonc ota 3 AemTd.
3. Matfote to kouumi évapénc/mavong (M) yia va EeKiviioel n mpoBépuavon.

AEITOYPIIA ME ENA KAAAOI

1. ZuvappoloynoTe To peydho KaAdBl, OTwg mepyPAPETAL OTA TTPONYOUMEVA.

2. ZuvdéoTte T cuokeun oty Tipida. MatrioTe To Kouuri Asitoupyiag (O) yia va evepyorotnbei n cUCKeUN.

3. MatroTe To Koupmi emAoyn¢ pevou (M) yia va PETAKIVNOEITE OTIC TIPOETMAOYEC MAYEIPEUATOG KAl VA ETIAEEETE
TIPOKABOPIoUEVO XPOVO Kal TTpokaboplopévn Beppokpaacia i, XPNOIUOTOoTE Ta KOUUTId avénonc/usiwong xpovou (B
~ ~) KOl T KOouuTid abénonc/ueiwong puBuiong Bepuokpaciac (§ ~ ~) yia va pubuiceTe xelpokivnta Xpovo Kat
Bepuokpaaoia.

«  MpoaipeTiki Aertoupyia avakivnong: Matriote To koupmi avakivnong (SHAKE) yia va evepyormiolnBei n Aettoupyia
avaKivnong yla To eMAEYUEVO KAAAOL.

4. TpaPfnte mpooekTIKA TO KAAAOI €€w a0 TN CUOKEUT, TOTTODETNOTE TA CUCTATIKA HECA Kal wOAOTE To KAAdO1 Eavd péoca
0Tn OUOKEUN péXPL To Téppa. MHN akoupmdate ameuBeiag To kaAdabt. Na to kpatdte povo amd Tig Aaféc.

5. Matnote to Kouumi évapéng/mavong (PM) yia va EeKIVAOEL 0 KUKAOG HAYELPEUATOC.
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6. 'Otav o BouPNnTNG NXNOEL, AUTO CNUAIVEL OTI O PUBUICHUEVOC XPOVOG UAYEIPEUATOC EXEL TTAPENDEL. AQAIPEDTE TTIPOCEKTIKA
TO KAAAOL amd Tn CUCKEUN Kal TOMOBETAOTE TO MAVW O& BEPUOAVOEKTIKN EMIPAVELQ.

7. Edv 1o @ayntod éxel payelipeutel MAnpwe, Xpnotpomolnote Aafideg yia va 1o agatpéoete. H cuokeun eival apéowg €Tolun
yla tnv emopevn maptida.

8. Edav 1o paynto Oev éxel payelpeutei MAPWCE, anmAwe cUPETE TO KAAAOL avda HECA 0TN CUOKEUN Kal MAYEIPEYPTE Yia Aiya
AEMTTA AKOMN.

«  Hopitéla pmopei va Aettoupyei pe éva HIKpd KaAdBL. AMAWG ToToBeTHOTE Ta SLAXWPIOTIKA KAAABIWY Kal TIG TTAAKES
TPAYAVIOUATOC Kal YEUIOTE HOVO TO €va KAAAOL e TO TPOPIO.

Agitoupyia avakivnong

MatnoTte To Kouuri avakivnong (SHAKE), kKatd Tov mpoypauaTIoUo, Yia va evepyorolnBei n Aettoupyia avakivnong. To
elkovidlo SHAKE kdatw amd tnv aplotepn évdelén wpag Ba avayel. Edv gival evepyo, To eikovidio Ba avaBoofrioel mévte Qopég
OTav MApPENBEL 0 HIOOC XPOVOC HayelpépaToc. ‘Otav cupBei auTtd, apaipéoTe TTPOCEKTIKA TO KAAAO! Kal avaKIVAOTE 1 yupioTe
Ta ouoTaTikd. TomoBeTroTe Eavd To kKaAdB! kal To payeipepa Ba Eekivrioet Eava.

AEITOYPIIA ME AYO KAAAOIA

1. ZuvappoloynoTte ta SUo KaAAbia, OTIWG TTEPIYPAPETAL OTA TIPONYOUEVA.

2. Xuvdéote tn ouokeun otny ipila. MNatnote to kouuri Aertoupyiag (O) yia va evepyomoinBei n cuokeur).

3. TMNatoTe 1o Kouuni emMAoyn¢ pevou (M) yla va JETAKIVNOEITE OTIC TTPOETMAOYEC AYEIPEUATOC KAl VA EMAEEETE
TIPOKABOPIoUEVO XPOVO Kal TTPOKABOPIoPEVN BEpUOKPATia H, XPNOILOTIOIOTE TA KOUUTTIA avénong/usiwong xpdvou (&
~ ~) KOl TO KOUPTd av&nong/ueiwong pubuiong Bepuokpaciag (I ~ ~) yla va pubpiocete xelpokivnta xpovo Kal
Bepuokpaacia.

4. TatAoTe To KOUUTTi TOU KAAABI0V 2 (2). Emeita xpnolomoloTe Ta Koupmid av§nong/peiwong xpdvou yla va pubuioste
XElpoKivnTa évav SIaPOPETIKO XPOVO UAYEIPEUATOC Yia TO KAAAO! 2.

«  [poaipeTikn Aeltoupyia avakivnong: Matriote To koupmi kKahabiou 1 (1) 1 kahablov 2 (2), EMmerta mATHOTE TO KOUUTT
avakivnong (SHAKE) yia va evepyomoin®ei n Aeltoupyia avakivnong yla To eMAEYUEVO KAAAOL

5. Tpaprte mpooekTika Ta KAAAOa é€w amd Tn CUOKEUN), TOTTOBETAOTE Ta CUCTATIKA péoa Kal wOnoTe Ta kaAdbia Eavd
Méoa 0T oUoKeun HéXPL To TépUa. MHN akouumdate ameuBeiag Ta kahddia. Na ta kpatdte povo amod Tic Aapéc.

6. [MatoTe To Kouumi évapénc/mavong (M) yia va EeKIVoel 0 KUKAOG LAYEIPEUATOC.

7. 'Otav o BouPnTng NXNOEL, auTtd onUaAivel 0TI 0 PUBUICHEVOC XPOVOC HaYEIPEUATOC Exel TAapENDeL. MdoTte KAI TIZ AYO
AaBéc (J) Kal apalpéoTe MPOOEKTIKA TA EVWHUEVA KAAAO1a amd Tn CUCKEUT Kal TOTTOOETHOTE TA TAVW OE Jid
BepuoavOeKTIKA EM@AVELQ.

8. Edv 1o @aynTo €xel payEIPEUTEI TARPWC, XPNOolpomoInoTe AafideC yia va To agalpéoeTte. H ouokeun gival apéowg éTolun
yla TNV emopevn maptida.

9. Edv 1o @aynto Sev €xel HAYEIPEUTEI TARPWCE, ATTAWC CUPETE TO KAAAOI Eavd péoa OTn CUOKEUN Kal LOYEIPEPTE Yia Aiya
Aemtd akopn. Mnv Eexvate va xpnotpomoleite KAI TIZ AYO Aafég 0Tav a@alpeite 1] HETAKIVEITE Ta KaAAB1a.

SHMEIQXEI%:

«  Na Bértiotn anodoon, va éxete MAVTA TOMOOETNUEVEC TIC TTAAKEC TPAYAVIOUATOC Héoa 0TA KaAdOla.

«  [POZOXH: Mnv avamodoyupilete Ta kahdbia. Tuxdv mepiocoela Aadlou Tou €xel CUYKEVTPWOEL oTov MUBUEvVa Tou
kaAaBioU Ba Slappeloel TAVW OTA CUCTATIKA Kal UMTOPE( va eKTIVAXOET TTAVW 0ag Kal 0TOV YUpW XWPO.

2YIFXPONIZMENO MATEIPEMA

H @pitéla pe aépa umopei va AeIToupyei £TOL WOTE PayNTA He S1APOPETIKOUC XPOVOUC UAYEIPEUATOC VA gival €TOlUa

TaUTOXPOVA.

1. Zuvappoloynote ta SUo KaAAbia, OTIWE TTEPIYPAPETAL OTA TIPONYOUEVA.

2. JuvdéoTte Tn ouokeun otnv Tpida. MatrioTe To koupri Aettoupyiag (O) yia va evepyomotnBei n cuokeun.

3. MNatfiote 10 Kouuni Tou kahabiov 1 (1) yia va emAé€eTe To KaAAO!L 1.

4. Mat)oTe To Kouuri emAoyng uevol (M) yia va HETAKIVNOEITE OTIC TTPOETMAOYEC AYEIPEUATOC Kal VA EMAEEETE

TIPOKABOPIoUEVO XPOVO Kal TTPOKABOPIoPEVN BEPUOKPATIa H, XPNOILOTIOINOTE TA KOUUTTIA avénong/usiwong xpdvou (&

~ ~) KOL TO KOUPTTId av&nong/ueiwong puBuiong Bepuokpaciag (I ~ ~) yla va pubpiocete xelpokivnta Xpovo Kal

Bepuokpaacia.

MatrnoTe To Kouuri Tou KaAaBioU 2 (2) yia va emAEEETE TO KAAAO! 2.

6. 'EMEITa MPOYPAUMATIOTE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC Yia TO KAAAB! 2 (n Bepuokpaocia Ba gival n idia kat yia ta Suo kaAadia).

«  [poaipeTikd: Matnote To Kouuri kaAaBioU 1 (1) i kaAaBlov 2 (2), émelta MATAOTE To Koupmi avakivnong (SHAKE) yia va
evepyomolnBei n Aeltoupyia avakivnong yia To emAeyUEVO KAAAOL.

7. EmAé€te MONO 10 KaAdB1 Tou éxel mpoypauaTioTel e Tov METAAYTEPO xpdvo payelpéuatoc. ToaPriéte mpooeKTIKA TO

KaAAO1 £€w amd Tn oUoKELT, TOMOOETHOTE TA CUCTATIKA UECA Kal wORoTe To KAAABI Eava Héoa 0Tn CUOKEUN PEXPL TO

TéPHQ.

MatnoTe To Kouuri ouyxpoviopoL (SYNC) yia va ouyXpovioeTe TOUG XPOVOSIOKOTITEC UAYEIPEUATOC.

. MNatoTte 1o kouumi évapéng/mavonc (M) yia va EeKIVIjoel 0 KUKAOC PayEIpEUATOC.

10. ‘Otav nxnoet n €180moinon, ol XPOVOSIOKOTITEC AYEIPEUATOC EXOUV OUYXPOVIOTEL Kal TO HAYEIpEUa SIAKOTITETAL
TIPOCWPELVA.

b

© ®
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11. AQalp€0TE IPOOEKTIKA TO KEVO KAAAOL, YEUIOTE TO E TO TPOPIHO KAl wOAOTE To KAAAOL {avd péoa 0T CUOKELN yid va
OUVEXIOTEL TO payeipgpa.

12. 'Otav nxioel n eidomoinon avd, autd onuaivel 6TL 0 PUBUICUEVOC XPOVOG LAYEIPEUATOC EXEL TTAPENDEL AQalpéoTe
TIPOCEKTIKA TA KAAAOIa ard T CUOKEUN Kal TOTTOOETAOTE T TTAVW O BEPPOAVOEKTIKN ETTIPAVELQ.

2YMBOYAEX

«  Tpdlua mou gival pikpodtepa o€ péyeBoc, ouvnBwe XPELA{oVTal GUVTOUOTEPO XPOVO UAYEIPEUATOC ATTO TA PEYAAUTEPA.

«  Tamo tpayavo amotéheopa, cuoTtriveTal va PekAleTe Aiyo QUTIKO AAdL og ppéokeg matatec. Otav mpoobétete AAdL,
TIPOCOECTE HIa UIKPN TTOGOTNTA AKPIBWE TIPLV TO MAYEIPEUA.

«  2VOK TIOU 0LUVABWCE HayElpEVOVTAL OE POUPVO, UTTOPOUV ETTIONG VA AYEIPEUTOUV OTN CUCKEUN.

«  TomoBeTAOTE EVBPAVOTA 1] YEUIOTA TPOPIUA HECA O TAPI 0T CUOKELH. Tayi MpoTEiveETAl EMIONG YA TO YAOIUO KEIK N
TAPTAG.

«  Mmopeite va XpnOILOTIOINCETE TN GUOKELN Yia To (éoTtapa @ayntwyv. ATMAwS pubuiote Tn Bgpuokpacia Kal Tov Xpoévo,
avahoya pe 1o méoo (eoTo BENETE TO PaAyNTO OAC.

«  Na @opdTte yavtia o0pvou yia TNV mpooTacia amod tuxaia emagr Ue TIG (E0TEC EMPAVELEG KAl TOV BEpUo aépa Kal atuo
Tou Sla@eVYEL amod To AVolyHa TNG CUCKEUNG.

« NtV amoguyn Xapa&ng TG avTIKOANNTIKAG EMICTPWONG, VA XPNOIUOTIOLEITE HOVO N METAAAIKA OKEUN. Mnv
QVOAONKWVETE 1 KOBETE TO TPOPIMO PECA OTN CUOKEUN XPNOIUOTIOIWVTAG ALXUNEA OKEUN, OTIWGE TIPOoUVIA Kal paxaipla, Ta
oroia PmopoUV va Xapd&ouv TNV EME@AVELN PAYEIPEUATOC.

XPONOI WHZIMATOZ & AZOAAEIA TPOOIMQN

«  Na xpnoiponoleital pévo wg odnyde.
«  BePawwbeite 011 éxel YnOei. Eav Sev eiote oiyoupol, PrioTe To Aiyo mapandvw.

«  Na Yrjvete 10 Kp€ag, Ta TOUAEPIKA, KABWG Kat Ta mapdywyd Toug (KIHAG, umigpTéKia K.ATL) éwg éTou va e€axBoUv Aol ot
Xupoi Toug.

«  Na yrvete 1o Pdpt £wg 6Tou va podicouv OAEC Ot TTAEUPEC TOV.

«  Katd 1o YPrioipo TPOCUOKEVACUEVWY TPOPWY, VA AKOAOUBEITE TTAVTOTE TIC 00NYieg TTOU avaypd@ovTal 0TN CUCKELAoia N

TNV ETIKETA.
Tpopn (ppéokia) Oeppokpacia | Xpévoc | Mapatnpnoelg
oC (AemrtaQ)

Tourg 200 200 ZEMNUVETE, OTEYVWOTE, Pi€Te aldTl, MmépL Kat Aadt

Matdateg kudwvdaTeg 200 200 ZeMNUVETE, OTEYVWOTE, pi€Te adTL, mmépt kat Aadt

D\UKOH,G Tatec 200 200 ZEeMAUVETE, OTEYVWOTE, pifte aAdTi, mmépt kat Aadt

KuSwvdAteg

Yt matdta pe . . . .

PhouSa 180 180 la tpayavr @Aouda, TpiPte pe AadL

. . ZemMN\UVETE, OTEYVWOTE, pi§Te aldT, mmépl, OpUPHATIONEVO

Pnrécmatateg 180 180 Sevdpolifavo (mpoalpeTikd) Kat Aadt

AvAuEIKTa 180 180 Kéyte Ta 0Aa og mapopola HeyEdn, Tepaxta mep. 1-2 cm, pi&te Aadt kau

MEOCOYEIOKA AaXavIKA KOPUKeELATA

>1100¢ KoTdTOUAOU 180 180

Mrio0Tio KOTETOUNOU 180 180 0o xpovc’)c payelpépatog e€aptdral amo to Yéyedoc. Tpipte pe AAdL,
KOPUKEVOTE

DO1epolyeg 180 180 O xpovog payelpéuatog e€aptatal amo 1o péyebog. Tpipte pe AAd,

KOTOTIOUAOU KOPUKEVOTE

Mnépykep 180 180 o xpovc?c payelpépatoc e€aptdral amo to péyeboc. Tpipte pe Aadi,
KOPUKEVOTE

Noukdvika 180 180

Xotpvr umpiloAa 180 180 Tpipte pe AadL, KapuKEVOTE

O1\éTo cohopou 180 180 TpipTe pe AAd1, KAPUKEVOTE

D\éto AeukoUl . . .

Yaplol 180 180 Tpipte pe AadL, KapuKEVOTE

NAOUKQVIKOTTIITAKLIO 200 200 Tpipte pe AadL, KapuKEVOTE

STIPIVYK POAG 200 200

Magiv 180 180
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Tpopipa Ogppokpacia | Xpévoc | MapatnpnoElg
(kateuypéva) °oC (end)

Tong 200 25

Matateg kKudwvdateg 200 15-20

Tnyavntég matdreg 200 12-20

Kotopmoukiég 200 6-10

OW\éta Yaplov 200 10-12

YapoKpoKETEG 180 6-10

Po&éNec Kpepubiov 180 10-15

Kapaideg 180 15

Ynpeiwon: Ta moAd Ammapd Tpo@Ipa (Y. Xoipvo) pmopei va Snuioupyrnoouy Kamvo. AuTtd gival pUOIOAOYIKO, KABWG To UMOAEIUHA AadIoU payelpeveTal O
vPnAn Bepuokpacia. Me tn peiwon g Beppokpaciag, n Snpioupyia kamvou meplopileTal.

OPONTIAA KAI ZYNTHPHZH

«  AmoouvdéoTte Tn cuoKeun amo tnv mpila.
«  Apriote OAd Ta P€PN VA KPUWOOUV.

KalaBia, Siaxwpiotika kahaBiwv kat MAAKEG TPAyaviopatog

1. A@ou kpuwoel n epITéla aépa, apalpéoTe Ta KAAABIa amd To CWUA TNE CUCKEVNAC Yla va Ta kabapioeTe.

2. Agaipéote Ta SlaxwploTikd amd ta kaidabia.

3.  A@aipéoTe TIC MAAKEC TpayaviopaTog amod ta Kakdoia.

4,  AmoppiPTe Ta UTTOAEIPUATA TPOPIUWV Kal T AAd1a KAl GKOUTTIOTE TNV TTAAKA TPAYAVIOUATOC Kal To KAAAO! e éva uypd
mavi, TPoToU Ta MAUVETE OTO XEPL ME XAapO €wg (E0TO VEPO KA ATTOPPUTTAVTIKO. ZTEYVWOTE TA KAAA TTIPOTOU Td
TonoBetrioete Eavd 0To owa TNS PPITECAC aépa.

5. Anoppipte Ta unoAgippata TPo@ipwy Kat Ta Addia Kat okouTtioTe Ta KaAdoia, Ta SlaxwptoTikd KahaBiwy Kat TI¢ TTAAKEG
TPAyaviopaTog Pe éva uypo mavi, TPoToL Ta TAUVETE OTO XEPL HE XAapd éwg (e0TO vePD KAl ATTOPPUTIAVTIKO. STEYVWOTE
Ta KOAA TIPOTOU Ta XpNnotponolnoete Eavd i ta tomoBetriote {ava otn @pitéla.

«  Ta kaAaBig, Ta SlaxwploTika KAAABIWV Kal Ot TTAAKEG TPAYAVIOUATOG MITOPOUV €MioNG va TAUBOUV O€ TTAUVTHPLO TTIATWV.

E§wTtepiKkéG EMPAVEIEG
«  KaBapiote 10 e€WTePIKO e €va LypO TIAVI ) GPOUYYAPL. ZTEYVWOTE TO KAAA.

ANAKYKAQZH

la TV amoguyn MPoBANUATWY oTo TIEPIBAANOV Kal TNV LYEid AOoyw emMPBAABWVY OUCIWY, Ol CUCKEUEG Kal Ol
E E EMAVAPOPTILOPEVEG KAl UN EMAVAPOPTI(OUEVEG UMATAPIEG TTOU ETMIONMAivOVTAL UE KATTOLO Ao auTd Ta
mm— oUuPOAa, Sev TIPETIEL VO ATTOPPITITOVTAL JIE TA KOIVA OIKIAKA amoppiupata. Na amoppintete mAvTa TI¢
NAEKTPIKEC KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEC Kal, OTTOU XPelAleTal, TIC EMava@opTI(OUEVEC KAl [N
eMava@opTI(OUEVEC UmaTApPieC, 0€ KATAAANAO, ETTiONUO ONUEIO CUANOYRC/aVAKUKAWONC.
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A haszndlati utasitast olvassa el és 8rizze meg; és adja tovabb a késziilékkel egyltt, ha azt tovabbadja. Haszndlat elétt teljes
egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kdvesse az aldbbi alapvet6 biztonsagi évintézkedéseket:

Az eszkozt 8 éves (vagy idésebb) gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezd vagy tapasztalatlan személyek csak felligyelet alatt/masok
utasitasainak megfeleléen és csak akkor hasznalhatjak, ha tisztaban vannak a hasznalatbdl
eredd kockazatokkal. Gyermekek nem jatszhatnak az eszkozzel. A késziilék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt és csak akkor végezhetik, ha 8 évesnél
idésebbek. Tartsa az eszkozt és a kabelt 8 éven aluli gyermekektdl elzarva.

Ne csatlakoztassa a készuléket id6zit6é kapcsolohoz vagy tavvezérlési rendszerhez.
Ne hasznalja a készliléket gyulékony anyagok (pl. fliggonyok) kdzelében vagy alatt.
A\ A készilék fellletei felforrésodnak.

& Ne meritse viz ala.

Ha a tapkabel rongalt, vigye vissza a készuléket, mert veszélyes a hasznalata.

«  Ne hasznaljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
«  Akésziiléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznalja.
«  Ne mUkodtesse a késziiléket, ha az megrongélodott vagy hibdsan makodik.
«  Tisztitdsahoz ne hasznaljon fémbdl készilt vagy éles targyakat, mert megsértheti a teflon fellleteket.
«  Akésziilék hatuljan 1évé szelléz6t hagyja szabadon~ ebbdl forré levegd tavozhat.
CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

ALKATRESZEK

1. Erintd vezérl6k és kijelzé 4, Kosarak

2. Szerkezet 5. Kosarelosztok

3. Sutélemezek 6. U alaku csatlakozé

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

«  Azeltavolithaté alkatrészeket kézzel mossa meg. Oblitse le, majd alaposan szaritsa meg 6ket.

«  AzUj késziilék elsé hasznélata sordn a fézés elsé perceiben egy kis flistot vagy enyhe szagokat érezhet. Emiatt nem kell
aggodni. Gondoskodjon a szoba megfeleld szelléztetésérdl.

«  Tegye bele a siit6lemezeket a kosarakba. Tolja be a kosarakat a hazba.

ELOKESZULETEK

«  Akésziiléket egy stabil, vizszintes, h6allo feliiletre kell helyezni.

«  Akészilék korul legaldbb 50 mm helyet kell hagyni.

«  Legyen kéznél siitékesztyl (vagy konyharuha), hasznaljon héallé mlanyag fogét és egy héallo alatétet vagy tanyért,
amire a kosarat helyezheti.

«  Megjegyzés: Ne hasznéljon fém fogdkat, mivel ezzel megsértheti a bevonatot. Csak h6allé miianyag vagy szilikon
bevonatu fogé hasznalatat javasoljuk.

SUTOTALCAK
A kosarelosztok behelyezése vagy a kosarak 0sszekapcsolasa elétt helyezze a sttétélcakat az egyes kosarak aljara. Helyezze a

sttétalca eltlso élét a kosar belsé éle mentén levé ives kiallasok alad az dbra szerint (1. dbra). A stt6talca kosarba illesztéséhez
nyomja le a hatsé élet. Ugyeljen r4, hogy a talcak helyesen illeszkedjenek, hogy ne essenek ki, ha a kosarakat megbillentik.

KOSARAK OSSZEALLITASA

Egy nagy kosar hasznalata

1. Vegye ki a kosarakat a hazbdl.

2. Havan, tegye bele a kosarakba a kosarelosztékat.

3. Helyezzen egy-egy sutélemezt mindegyik kosarba, ha még nincsenek behelyezve.

4. Akosarakat egymds mellé helyezze el, hogy érintkezzenek és egy vonalban legyenek (A).
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Egyszerre igazitsa az U alaku csatlakozot a kosarak mindkét oldalan 1évé hornyokhoz, és csusztassa be félig a kosarba (B).

6. Huvelykujjaval fejtsen ki enyhe kifelé irdnyd nyomast a csatlakozé felsé részére (C). A kifelé irdnyd nyomas fenntartasa

mellett csusztassa a csatlakozdt lefelé. Ezaltal a csatlakozé a kosar belsejében levd hornyokhoz igazodik.

Folytassa, amig a csatlakozd be nem kattan a helyére.

8. Ha csatlakoz6 a végleges helyzetéhez kozel felhajlik vagy beszorul, akkor az ujjaival kissé huzza a kosar aljat a teste felé
(D). Ez segit abban, hogy egy vonalban maradjanak.

« FONTOS Ha a kosarak 6ssze vannak kapcsolva, a kosarak kivételéhez, kicseréléséhez vagy egyéb mozgatasahoz
hasznalja MINDKET fogantyut (J). Ha nem igy tesz, megsériilhet az U alaku csatlakozé.

+  Semmit ne eréltessen. Csak csekély/kdzepes nyomas sziikséges a kosarcsatlakozé elhelyezéséhez. Az erdltetés sériilést

okozhat. Ha nem illeszkedik megfeleléen, akkor vegye ki és ellenérizze, hogy a kosarak még érintkeznek-e és egyméshoz

igazodnak-e, majd prébadlja ujra.

Két kiilon kosar hasznalata

Vegye ki a kosarakat a hazbol.

Ha van, vegye ki a kosarcsatlakozét (E).

Vegye kilon a kosarakat (F).

Helyezze be a siitélemezeket, ha haszndl ilyeneket.

Az egyes kosarelosztokat ugy iranyitsa, hogy:

« azeloszton levé nyil lefelé mutasson.

«  Azegyes elosztok felsé élén levé rahajtott rész kifelé néz (lasd G és H 4bra).
6. Csusztassa az elosztot a kosar nyilasaba.

7. Ismételje meg a masik kosarnal is.

Megjegyzés: Ha a beillesztés el6tt nem helyesen igazitja a kosarelosztokat (5. 1épés), akkor ki fognak esni, amikor megforditja
a kosarakat.

N

nunhwN-=

A kosarak 0sszedllitasat bemutato vided megtekintéséhez olvassa be ezt a QR kédot.

ELOMELEGITES

Ha el6 szeretné melegiteni a késziiléket a f6zés el6tt:

1. A hémérséklet-szabalyozé fel/le gombbal (i ~ ~) lehet a hémérséklet névelni vagy csokkenteni.
2. Azidéfel/le gombbal (D~ <) éllithaté be az elémelegitési id6 3 percre.

3. Nyomja meg a Kezdés/Sziinet gombot (™) az elémelegités elinditasahoz.

EGYKOSARAS UZEMMOD

1. Allitsa 6ssze a nagy kosarat a korabban leirtak szerint.

2. Csatlakoztassa a készuléket. Nyomja meg a bekapcsoldégombot () a késziilék bekapcsolasahoz.

3.  Nyomja meg a meniivélaszté gombot (M), ha szeretne vaéltani az el6re beallitott f6zési lehetéségek kdzott, vagy ha
szeretne kivélasztani egy el6ére beallitott idét és hémérsékletet, vagy hasznalja azid6 (B~ <) ésa
hémérsékletszabalyozé fel/le gombot (8 ~ ), ha az id6t és hémérsékletet sajat maga szeretné beéllitani.

«  Opcionalis razasi funkcio: Nyomja meg a razas gombot (SHAKE), ha szeretné aktivalni a razasi funkciét a kivalasztott
kosarnal.

4. Ovatosan vegye ki a kosarat a késziilékbél, tegye bele a kosarba a hozzavaldkat, majd tolja vissza a kosarat a késziilékbe

egészen. NE érintse meg kozvetlenil a kosarat; csak a fogantyuknal fogva fogja meg.

Nyomja meg a Kezdés/Sziinet gombot (P) a sttési ciklus elinditadsahoz.

6. Hamegszdlal a hangjelzés, akkor lejart a beéllitott fézési id6. Ovatosan vegye ki a kosarat a késziilékbdl, és tegye

valamilyen héallé feliletre.

Ha az étel teljesen atslilt, vegye ki egy kiszed&vel. A készilék azonnal készen all egy masik adag elkészitésére.

8. Haaz étel nem siilt volna meg teljesen, akkor tegye csak vissza a kosarat a késziilékbe, és siisse még par percig.

«  Asuté mikodik egy kis kosarral is. Tegye csak be a helylkre a kosarelosztékat és a siitétalcékat, de csak egy kosarat
toltsén meg sutnivaléval..

Razasi funkcio

Nyomja meg a razas gombot (SHAKE) programozas kozben, ha szeretné aktivalni a razasi funkciot. A SHAKE ikon a bal oldali

id6jelz6 alatt fel fog vilagitani. Ha aktiv a funkcio, akkor az ikon 6tszor felvillan a f6zési id6 a felénél. Ha ez bekovetkezik,

dvatosan vegye ki a kosarat, és razogassa meg a kosarat, vagy forditsa meg az 6sszetevéket. Tegye vissza a kosarat, és a siités

Ujraindul.

o

~N
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KETKOSARAS UZEMMOD

1. Allitsa 8ssze a két kosarat a korabban leirtak szerint.

2. Csatlakoztassa a késziléket. Nyomja meg a bekapcsolégombot (O) a késziilék bekapcsolasahoz.

3. Nyomja meg a meniivalaszté gombot (M), ha szeretne valtani az el6re bedllitott f6zési lehetéségek kdzott, vagy ha
szeretne kivalasztani egy el6re beallitott id6t és hémérsékletet, vagy hasznalja azid6é (D~ ~) ésa
hémérsékletszabalyozo fel/le gombot (§ ~ ~), ha az id6t és hémérsékletet sajat maga szeretné beallitani.

4. Nyomja meg a kosar 2 gombot (2). Az id6 fel/le gombbal megadhaté manudlisan egy masik stitési idé a 2. kosérhoz.

«  Opcionalis razasi funkcio: Nyomja meg a kosar 1 (1) vagy a 2. kosar (2) gombot, majd nyomja meg a rdzas gombot
(SHAKE), ha szeretné aktivalni a razasi funkciot a kivalasztott kosarnal.

5. Ovatosan vegye ki a kosarakat a késziilékbél, tegye bele a kosarakba a hozzaval6kat, majd tolja vissza a kosarakat a
készlilékbe egészen. NE érintse meg kozvetleniil a kosarakat; csak a fogantyuknal fogva fogja meg 6ket.

6. Nyomja meg a Kezdés/Sziinet gombot (™) a sitési ciklus elinditasdhoz.

7. Hamegszélal a hangjelzés, akkor lejart a beallitott f6zési id6. Fogja meg MINDKET fogantyut (J), és 6vatosan vegye ki az
Osszekapcsolt kosarakat a késziilékbdl, majd helyezze azokat egy héallo feliiletre.

8. Ha az étel teljesen atsuilt, vegye ki egy kiszeddvel. A késziilék azonnal készen all egy masik adag elkészitésére.

9. Haaz étel nem siilt volna meg teljesen, akkor tegye csak vissza a kosarat a késziilékbe, és stisse még par percig. Ne
feledje: hasznélja MINDKET fogantyut a kosarak kivételekor vagy cseréjekor.

TUDNIVALOK:

A legjobb teljesitmény akkor érheté el, ha a kosarakat a stit6talcaval haszndlja.
VIGYAZAT Ne forditsa a kosarakat lefelé. A kosar aljan 6sszegy(ilé olaj racsuroghat a hozzavaldkra, rafréccsenhet a
hasznaldra sajat magdra vagy a kdrnyezetre,

SZINKRONIZALT SUTES

A légkeveréses siit6 ugy is programozhatd, hogy a kiilonb6zé elkészitési idejl ételek egyszerre késziiljenek el.

1.

Allitsa 6ssze a két kosarat a korabban leirtak szerint.

2. Csatlakoztassa a késziléket. Nyomja meg a bekapcsoldégombot (O) a készilék bekapcsolasahoz.

3. Nyomja meg a kosar 1 gombot (1), ha szeretné kivalasztani az 1. kosarat.

4. Nyomja meg a menivalaszté gombot (M), ha szeretne véltani az el6re bedllitott f6zési lehetdségek kozott, vagy ha
szeretne kivalasztani egy el6re beallitott id6t és hémérsékletet, vagy hasznalja azid6é (D~ ~) ésa
hémérsékletszabalyozo fel/le gombot (§ ~ ~), ha az id6t és hémérsékletet sajat maga szeretné beallitani.

5. Nyomja meg a kosar 2 gombot (2), ha szeretné kivalasztani a 2 kosarat.

6. Ezutdn programozza be a 2. kosar siitési idejét (a hémérséklet mindkét kosarnal azonos lesz).

«  Lehet6ség: Nyomja meg a kosar 1 (1) vagy a 2. kosar (2) gombot, majd nyomja meg a razas gombot (SHAKE), ha szeretné
aktivalni a rdzasi funkcidt a kivalasztott kosarnal.

7. El6szér a LEGHOSSZABB f6zési id6vel beprogramozott kosarat vélassza ki csak. Ovatosan vegye ki a kosarat a késziilékbél,
tegye bele a kosarba a hozzavaldkat, majd tolja vissza a kosarat a késziilékbe egészen.

8. Nyomja meg a szinkronizalds gombot (SYNC), ha szeretné szinkronizalni a stitési id6ket.

9. Nyomja meg a Kezdés/Sziinet gombot (™) a siitési ciklus elinditasdhoz.

10. Ha megszolal a hangjelzés, a siitési id6ziték szinkronizalasa miikodik, és a stités sziinetelni fog.

11. Ovatosan vegye ki az iires kosarat, toltse meg étellel, majd a siitési folytatasahoz tolja vissza a kosarat a késziilékbe.

12. Ha megszodlal a hangjelzés, akkor lejart a beallitott f6zési idé. Ovatosan vegye ki a kosarakat a késziilékbél, és tegye
valamilyen héallé feliletre.

OTLETEK

A kisebb méreti ételek dltaldban valamivel révidebb f6zési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

A ropogds eredmény érdekében érdemes a friss burgonyara egy kis ndvényi olajat permetezni. Olaj hozzdaddsa esetén
éppen csak kevés olajat hasznéljon kdzvetlenil a siités elétt.

A hagyomanyosan siitében készitett ételek elkészithetbk a késziilékben is.

A torékeny vagy toltott ételeket érdemes siitéforméban vagy sutétalban a késziilékbe tenni. Stitéformat vagy sitéedényt
érdemes hasznalni sitemény vagy quiche siitésekor is.

A késziilék ételek felmelegitésére is hasznalhatd. Egyszerlen éllitsa be a hémérsékletet és az id6ét, amilyen melegre
szeretné az ételt.

Hasznaljon stUtékeszty(t, hogy védje magat a forré felliletektdl, ill. a készllék kinyitdsakor kiszabadulé forré leveg6tél és
goztél.

A tapadasmentes bevonat megkarcolasat elkerlilendé csak nem fémbdl késziilt edényeket hasznaljon. Ne vegye ki vagy
végja fel az ételt a késziilékben éles eszkdzokkel, példaul villdval és késsel, amelyek megkarcolhatjak a sutéfellletet.
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SUTESI IDOK ES ELELMISZERBIZTONSAG

- Kizardlag utmutatoként alkalmazando.

«  Ellendrizze, hogy megsiilt-e. Ha kétségei tdmadnak, siisse tovabb egy kicsit.
« A hust, szarnyasokat és ezek szarmazékait (vagdaltak, hispogacsdk, stb.) addig siisse, mig a szaftos éllag meg nem

szUnik.

« A halat addig siisse, mig opalos szin(ivé nem valik.

«  Haelérecsomagolt élelmiszert siit, kdvesse a csomagolason, vagy a cimkén [évé itmutatasokat.

Etel (friss) Homérséklet | Ido (perc) | Megjegyzések
°C

Burgonyaszirom 200 25 Oblitse le, szaritsa meg, keverje 6ssze séval, borssal és olajjal

Sult krumpli 200 15-20 | Oblitse le, szaritsa meg, keverje Gssze séval, borssal és olajjal

Edelsburgonya 200 15-20 Oblitse le, szaritsa meg, keverje 6ssze sdval, borssal és olajjal

hasabok

Héjaban f6tt s . "

burgonya 180 30-40 A ropogés kéreghez kenje meg olajjal

Siiltburgonya 180 2535 ObI|tse.Ie, szarlt.sa meg, k,ev,erje o§sze soval, borssal, 6rolt
rozmaringgal (kihagyhatd) és olajjal

Vegyes mediterran 180 6-10 Végja mindegyiket azonos méret(re, kb. 1-2 cm-es darabokra, majd

z6ldségek keverje Ossze olajjal és fliszerrel

Csirkemell 180 15-20

Csirke felsécomb 180 25-30 A”foze5| id6 az élelmiszer méretétdl fiigg. Kenje meg olajjal,
flszerezze

Csirkeszarnyak 180 2328 A”foze5| id6 az élelmiszer méretétdl fiigg. Kenje meg olajjal,
flszerezze

Burgerek 180 8-12 A"foze5| id6 az élelmiszer méretétdl fligg. Kenje meg olajjal,
flszerezze

Kolbasz 180 8-12

Sertésborda 180 22 Kenje meg olajjal, flszerezze

Lazacfilé 180 8-12 Kenje meg olajjal, fiszerezze

Fehér husu halfilé 180 8-12 Kenje meg olajjal, fiszerezze

Kolbésztekercs 200 13-15 Kenje meg olajjal, flszerezze

Tavaszi tekercs 200 8-10

Muffin 180 15-18

Etel (fagyasztott) Homérséklet | Ido (perc) | Megjegyzések

°C

Burgonyaszirom 200 25

Sult krumpli 200 15-20

Hasabburgonya 200 12-20

Csirkefalatkak 200 6-10

Halfilé 200 10-12

Halrudacskak 180 6-10

Hagymakarikak 180 10-15

Garnélarak 180 15

Megjegyzés: A magas zsirtartalmu ételek (pl. sertés) elkészitése soran flst keletkezhet. Emiatt nem kell aggddni, mivel az olajmaradvanyok magas
hémérsékleten megfének. A hémérséklet cskkentése csokkentheti a fiist keletkezését.
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APOLAS ES KARBANTARTASE

. Aramtalanitsa a késziiléket.
«  Hagyjon mindent kihdlni.

Kosarak, kosarelosztok és siitolemezek

1. Miutan a légkeveréses stté lehdilt, tisztitas céljabol kivehet6k a kosarak a hazbol.

2. Vegye ki az elosztékat a hazbal.

3. Vegye ki a stitélemezeket a kosarakbol.

4. Dobija ki az éleImiszer-maradvanyokat és az olajokat, majd tordlje le a siit6lemezt és a kosarat egy nedves ruhaval, miel6tt
kézzel elmosnd meleg vagy forrd szappanos vizben. Alaposan szaritsa meg, mielétt visszahelyezi a forrélevegés siitébe.

5. Tavolitsa el az ételmaradékokat és az olajokat, és nedves ruhaval torélje le a kosarakat, a kosarelosztdkat és a
sttélemezeket, miel6tt meleg vagy forré szappanos vizben kézzel elmosogatja 6ket. Alaposan szaritson meg mindent az
Ujbdli hasznélat vagy a légkeveréses siitébe vald visszarakas eldtt.

«  Akosarak, a kosarelosztok és a siitétalcak elmosogathatok mosogatdgépben is.

Kiilso feliiletek
«  Tisztitsa meg a készulék kilsejét nedves ruhdval vagy szivaccsal. Alaposan széritsa meg.

UJRAHASZNOSITAS

Az alabbi jelolések valamelyikével ellatott készilékekben, valamint Ujratdlthetd és nem ujratolthetd
E ﬁ akkumulatorokban jelen 1évé veszélyes anyagok jelentette kdrnyezeti és egészségi kockazatok elkerilése
= érdekében ezeket tilos a haztartasi hulladékkal egyltt megsemmisiteni. Az elektromos és elektronikus
termékeket, és, ha vannak, az Ujratoltheté és nem Gjratolthetd akkumulatorokat mindig a megfelel hivatalos
hulladék-ujrahasznosité/begyjté kozpontba kell vinni.
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Talimatlari okuyun, guivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin. Kullanmadan 6nce
cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLi GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel giivenlik nlemlerini izleyin:

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasitelere
sahip veya deneyim ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan, sadece denetim/talimat
altinda olmalari ve icerdigi tehlikeleri anlamalari kaydiyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oyun oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi islemleri, 8 yasin lizerinde ve denetim
altinda olmadiklan takdirde, cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir. Cihazi ve
kablosunu 8 yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.

Cihazin baglantilarini, bir zamanlayici veya uzaktan kumanda sistemi tizerinden kurmayin.

Cihazi tutusabilir maddelerin (6rn. perdeler) yaninda veya altinda kullanmayin.
A\ Cihazin ylzeyleri cok isinabilir.
& Herhangi bir siviya daldirmayin.

Kablo hasarliysa, tehlikeyi 6nlemek icin cihazi iade edin.

«  Size sagladigimiz aksesuar ve ek pargalar disindaki Grtinleri kullanmayin.

«  Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.

«  Hasarli veya arizali cihazlari calistirmayin.

«  Metal veya keskin cisimler kullanmayin, yapismaz yuizeylere hasar verebilirsiniz.

«  Cihazin arka kismindaki havalandirmayi acik tutmaya calisin~ sicak hava buradan gelecektir.
SADECE EV ICI KULLANIM

BiLESENLERI

1. Dokunmatik kontroller ve ekran 4, Sepetler

2. Govde 5. Sepet ayiriclar

3. Kizartma tepsileri 6. U-kanalli konektor

ILK KEZ KULLANMADAN ONCE

«  Cikarilabilir parcalari elde yikayin, durulayin ve kurulayin.

«  Air Fryer fritdzlintzu ilk kez kullanirken, pisirmenin ilk birka¢ dakikasinda duman veya hafif bir koku hissedebilirsiniz. Bu
normaldir. Odanin iyi havalandirnldigindan emin olun.

«  Kizartma tepsilerini sepetlerin icine yerlestirin. Sepetleri gévdenin icine kaydirin.

HAZIRLIK

«  Cihazi sabit, diiz, 1stya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.

«  Cihazin dort bir yaninda en az 50 mm bosluk birakin.

«  Elinizde firin eldivenleri (veya bir kurulama bezi) bulundurun, i1stya dayanikli plastik masa ve sepeti lizerine koymak icin
Istya dayanikli bir mat ya da yemek tabagi kullanin.

«  Not: Kaplamayi ¢izebileceginden, metal masa kullanmayin. Yalnizca i1siya dayanikli plastik veya silikon kapli masalar
kullanmanizi éneririz.

KIZARTMA TEPSILERI

Sepet ayiricilari takmadan veya sepetleri birlestirmeden 6nce, kizartma tepsilerini her sepetin altina yerlestirin. Kizartma

tepsisinin 6n kenarini, sekilde gosterildigi gibi sepetin i¢ kenari boyunca uzanan kivrimli ¢ikintilarin altina yerlestirin (Sekil 1).

Kizartma tepsisini sepete oturtmak icin arka kenari asagi dogru bastirin. Sepet devrilirse dismemeleri icin, tepsilerin dogru
takildigindan emin olun.

SEPETLERIN MONTAJI

Buyuk bir sepet kullanmak icin

1. Sepetleri govdeden cikarin.

2. Varsa, sepet ayiricilari her sepetten kaydirarak ¢ikarin.

3. Henuz takilmamiglarsa, her sepete bir kizartma tepsisi yerlestirin.
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Sepetleri birbirine degecek ve hizalanacak sekilde yan yana yerlestirin (A).

U-kanalli konektord, sepetlerin her iki tarafindaki oluklarla ayni anda hizalayin ve sepetin icine dogru kismen kaydirin (B).
Konektorin Ust kismina, bas parmaklarinizla disa dogru hafif bir basing uygulayin (C). Disa dogru basinci strdirtrken,
konektorl asagr dogru kaydirin. Bu, konektoriin, sepetin ic tarafindaki oluklarla hizalanmasini saglayacaktir.

Konektor yerine oturana kadar devam edin.

Konektor son konumuna yaklastiginda takilirsa veya sikisirsa, parmaklarinizi kullanarak sepetlerin alt kisimlarini
viicudunuza dogru hafifce ¢cekin (D). Bu, onlari ayni hizada tutmaya yardimci olacaktir.

ONEMLI Sepetler birbirine baglandiginda, sepetleri (J) cikarmak, degistirmek veya baska bir sekilde hareket
ettirmek icin HER iKi kolu da kullanin. Bunun yapilmamasi U-kanal konektoriiniin hasar gérmesine neden
olabilir.

Hicbir seyi zorlamayin. Sepet konektoriinli takmak icin yalnizca hafif/orta dlizeyde bir basing uygulamaniz yeterli
olacaktir. Yerine oturmasi igin zorlamak, hasara neden olabilir. Dogru sekilde oturmuyorsa, cikarin ve sepetlerin hala
temas halinde ve birbiriyle hizali olup olmadigini kontrol edin, ardindan tekrar deneyin.

iki ayni sepet kullanmak igin

1
2.
3.
4
5

6.
7.
Not:

Sepetleri gévdeden cikarin.

Varsa, sepet konektorlind (E) cikarin.

Sepetleri ayirin (F).

Eger kullaniyorsaniz, kizartma plakalarini yerlestirin.

Her bir sepet ayiriclyi asagidaki sekilde yonlendirin:

«  Ayinci Uzerindeki ok asagiya bakacak sekilde.

« Her bir ayincinin tst kenarindaki katlanmis kisim disa bakacak sekilde (bkz. Sekil G ve H).

Ayiricryl, sepet yuvasinin icine kaydirin.

islemi, diger sepet icin tekrarlayin.

Takmadan 6nce sepet ayiricilari dogru sekilde yonlendirmezseniz (Adim 5), sepetler ters gevrildiginde duseceklerdir.

Sepetlerin nasil monte edilecegini gdsteren bir video icin bu Kare Kodu tarayin.

ON ISITMA

Pisirmeden once cihazi isitmak istiyorsaniz:

8. Sicakligi artirmak veya azaltmak icin sicaklik kumandasi artirma/azaltma digmelerini (§ ~ ~) kullanin.

9. Onsitma siiresini 3 dakikaya ayarlamak icin, siire artirma/azaltma diigmelerini (B ~ <) kullanin.

10. Onisitmayi baslatmak icin baslat/duraklat diigmesine (>1) basin.

TEK SEPETLE CALISMA

1. Blylk sepeti daha 6nce agiklanan sekilde monte edin.

2. Cihazin fisini prize takin. Cihazi agmak icin glic digmesine () basin.

3. Pisirme 6n ayarlari arasinda gezinmek ve énceden ayarlanmis bir siire ve sicakligi segmek icin menu se¢cim digmesine (M)
basin veya manuel olarak bir siire ve sicaklik ayarlamak icin siire artirma/azaltma diigmelerini (5~ <) ve sicaklik
kumandasi artirma/azaltma digmelerini ( ~ <) kullanin.

. Istege bagli sallama 6zelligi: Secilen sepetin sallama 6zelligini etkinlestirmek icin sallama diigmesine (SHAKE) basin.

4. Sepeti dikkatlice cihazdan disari ¢ekin, malzemeleri icine yerlestirin ve sepeti tekrar cihazin icine itin. Sepete dogrudan
DOKUNMAYIN; sepeti sadece tutma kollarindan tutun.

5. Pisirme programini baslatmak icin baslat/duraklat diigmesine (>) basin.

6. Sesliuyari duyuldugunda, ayarlanan pisirme siresi dolmus demektir. Sepeti dikkatlice cihazdan cikarin ve isiya dayanikli
bir ylizeye yerlestirin.

7. Yiyecek tamamen pismisse, cikarmak icin masa kullanin. Cihaz, aninda baska bir partiyi hazirlamak icin kullanilabilir.

8. Yiyecek tam olarak pismemisse, sepeti tekrar cihazin icine kaydirin ve birkag¢ dakika daha pisirin.

Fritdzuiniz tek bir kiiclk sepet ile calistirilabilir. Sepet ayiricilari ve kizartma tepsilerini takin ve sadece bir sepeti yiyecekle
doldurun.

Sallama ozelligi

Sallama 6zelligini etkinlestirmek icin programlama sirasinda sallama diigmesine (SHAKE) basin. Sol taraftaki siire
gostergesinin altindaki “SHAKE” simgesi yanacaktir. Etkin durumdaysa, pisirme suresi yariya indiginde simge bes kez yanip
sonecektir. Bu gerceklestiginde, sepeti dikkatlice ¢cikarin ve malzemeleri sallayin veya ters gevirin. Sepeti yerine takin, pisirme

yeni

den baslayacaktir.
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CiFT SEPETLE CALISMA

1. iki sepeti daha dnce aciklanan sekilde monte edin.

2. Cihazin fisini prize takin. Cihazi agmak icin giic digmesine () basin.

3. Pisirme 6n ayarlari arasinda gezinmek ve dnceden ayarlanmis bir sire ve sicakligi se¢mek icin meni se¢im diigmesine (M)
basin veya manuel olarak bir siire ve sicaklik ayarlamak icin stire artirma/azaltma diigmelerini (3~ <) ve sicaklik
kumandasi artirma/azaltma digmelerini (I ~ <) kullanin.

4. Sepet 2 digmesine (2) basin. Ardindan, sepet 2 icin farkli bir pisirme siiresini manuel olarak ayarlamak icin stire artirma/
azaltma digmelerini kullanin.

.« Istege bagli sallama dzelligi: Sepet 1 (1) veya sepet 2 (2) diigmesine basin, ardindan secilen sepetin sallama ézelligini
etkinlestirmek icin sallama diigmesine (SHAKE) basin.

5. Sepetleri dikkatlice cihazdan disari ¢ekin, malzemeleri icine yerlestirin ve sepetleri tekrar cihazin icine itin. Sepetlere
dogrudan DOKUNMAYIN; sepetleri sadece tutma kollarindan tutun.

6. Pisirme programini baslatmak icin baslat/duraklat digmesine (>) basin.

7. Sesli uyan duyuldugunda, ayarlanan pisirme siiresi dolmus demektir. HER iKi kolu (J) kavrayin ve birlestirilmis sepetleri

cihazdan dikkatlice cikararak, 1stya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.

Yiyecek tamamen pismisse, ¢ikarmak icin masa kullanin. Cihaz, aninda bagska bir partiyi hazirlamak icin kullanilabilir.

9. Yiyecek tam olarak pismemisse, sepeti tekrar cihazin icine kaydirin ve birka¢ dakika daha pisirin. Sepetleri ¢ikarirken veya
degistirirken HER iKi kolu da kullanmay1 unutmayin.

NOTLAR:

«  Eniyi performans icin kizartma tepsilerini her zaman sepet(ler)in icine yerlestirin.

- DIKKAT: Sepetleri bas asagi cevirmeyin. Sepetin dibinde biriken fazla yag, malzemelerin (izerine sizacaktir ve sizin ve
¢evrenizin lzerine sicrayabilir.

©

SENKRONIZE PiSIRME

Hava frit6ziinlizi farkli pisirme sirelerine sahip yiyeceklerin birlikte pismesini saglayacak sekilde calistirabilirsiniz.

1. iki sepeti daha dnce aciklanan sekilde monte edin.

2. Cihazin fisini prize takin. Cihazi agmak icin giic digmesine (&) basin.

3. Sepet 1'i se¢mek icin sepet 1 diigmesine (1) basin.

4. Pisirme On ayarlar arasinda gezinmek ve 6nceden ayarlanmigs bir stire ve sicakligi segmek icin meni secim diigmesine (M)

basin veya manuel olarak bir siire ve sicaklik ayarlamak igin stire artirma/azaltma diigmelerini (3~ <) ve sicaklik

kumandasi artirma/azaltma digmelerini (§ ~ <) kullanin.

Sepet 2'yi secmek icin sepet 2 diigmesine (2) basin.

6. Ardindan, sepet 2 icin pisirme slresini programlayin (sicaklik her iki sepet icin de ayni olacaktir).

. istege bagl: Sepet 1 (1) veya sepet 2 (2) digmesine basin, ardindan secilen sepetin sallama ézelligini etkinlestirmek icin
sallama diigmesine (SHAKE) basin.

7. SADECE EN UZUN pisirme suresi ile programlanmis sepeti secin. Sepeti dikkatlice cihazdan disari ¢ekin, malzemeleri icine
yerlestirin ve sepeti tekrar cihazin icine itin.

8. Pisirme zamanlayicilarini senkronize etmek icin senkronizasyon diigmesine (SYNC) basin.

9. Pisirme programini baslatmak icin baslat/duraklat digmesine (>) basin.

10. Sesli alarm duyuldugunda, pisirme zamanlayicilari senkronize olmustur ve pisirme duraklatilacaktir.

11. Bos sepeti dikkatlice ¢ikarin, yiyecekle doldurun ve pisirmeye devam etmek icin sepeti cihaza geri itin.

12. Sesli alarm tekrar caldiginda, ayarlanan pisirme siiresi dolmus demektir. Sepetleri dikkatlice cihazdan ¢ikarin ve i1siya
dayanikl bir ylizeye yerlestirin.

b

IPUCLARI

«  Boyutlari daha kiiclik olan yiyecekler genellikle biiylik olanlara gore biraz daha kisa pisirme siiresi gerektirir.
+  Daha gevrek bir sonug icin taze patateslerin Uzerine biraz bitkisel yag gezdirilmesi dnerilir. Yag eklerken, pisirmeden
hemen 6nce ve ¢ok az miktarda ekleyin.

«  Normalde firinda pisirilen atistirmaliklar cihazda da pisirilebilir. ®
+  Kirilgan veya dolgulu yiyecekleri bir firin tepsisine veya firin kabina koyarak cihazin icine yerlestirin. Kek veya kis pisirirken

de bir firin tepsisi veya firin kabi dnerilir.

«  Cihazi yiyecekleri yeniden isitmak icin kullanabilirsiniz. Yiyeceginizin istediginiz sicaklikta olmasi icin, sicakhidi ve siireyi
ayarlamaniz yeterlidir.

+ Isinan ylzeylerle kazara temasa ve cihazin agilmasiyla disari ¢cikan sicak hava ve buhara karsi korunmak igin firin
eldivenleri giyin.

+  Yapismaz kaplamanin cizilmesini dnlemek icin yalnizca metalik olmayan gerecleri kullanin. Cihazdaki yiyecekleri, pisirme
ylzeyini cizebilecek catal ve bicak gibi keskin aletler kullanarak kaldirmayin veya kesmeyin.
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PiSIRME SURELERI VE GIDA EMNIYETI

- Sadece bir kilavuz olarak kullaniimahdir.

«  Yiyecegin pisip pismedigini kontrol edin. Pistiginden emin degilseniz biraz daha pisirin.
«  Eti, kiimes hayvanlarini ve tiirevlerini (kiyma, burger kofte, vb.) 6zsulari tamamen cekilene dek pisirin.

«  Baligi etli kismi tamamen matlasincaya dek pisirin.

- Onceden paketlenmis yiyecekleri pisirirken, paket veya etiket tizerindeki tiim ydnergeleri izleyin.

Yiyecek (taze) Sicaklik Siire (dakika) | Notlar
°C
Cips 200 25 Durulayin, kurutun ve tuz, karabiber, yag ekleyin
Elma dilimli patates 200 15-20 Durulayin, kurutun ve tuz, karabiber, yag ekleyin
Elma dilimli tatl 200 15-20 Durulayin, kurutun ve tuz, karabiber, yag ekleyin
patates
Firinda kabuklu . - -
patates 180 30-40 Crtir ¢itir bir kabuk icin, yag ile fircalayin
Firnda patates 180 25-35 Duvrulayln., kurutun ve tuz, karabiber, ezilmis biberiye (istege bagl),
yag ekleyin
Karisik Akdeniz Hepsi benzer boyutlarda kesilmis, yakl. 1-2 cm'lik parcalar, yag ve
. 180 6-10 .
sebzeleri baharat ekleyin
Tavuk gogsu 180 15-20
Tavuk budu 180 25-30 Pisirme siiresi boyuta baglidir. Yag ile fircalayin, cesnilendirin
Tavuk kanadi 180 23-28 Pisirme siresi boyuta baghdir. Yag ile fircalayin, cesnilendirin
Burgerler 180 8-12 Pisirme suresi boyuta baglidir. Yag ile fircalayin, cesnilendirin
Sosisler 180 8-12
Domuz pirzolasi 180 22 Yag ile fircalayin, cesnilendirin
Somon fileto 180 8-12 Yag ile fircalayin, ¢esnilendirin
Beyaz balik filetosu 180 8-12 Yag ile fircalayin, cesnilendirin
Sosisli borek 200 13-15 Yag ile fircalayin, cesnilendirin
Sigara boregi 200 8-10
Kek, corek 180 15-18
Yiyecek Sicaklik Siire (dakika) | Notlar
(dondurulmus) oC
Cips 200 25
Elma dilimli patates 200 15-20
Patates kizartmasi 200 12-20
Tavuk pargalari 200 6-10
(nugget)
Balik filetosu 200 10-12
Balik kroket 180 6-10
Sogan halkalari 180 10-15
iri karides (skampi) 180 15

Not: Yag orani yliksek olan yiyecekler (6rnegin domuz eti) duman olusturabilir. Yag kalintisi yiiksek sicaklikta pisirildiginden, bu durum normaldir.
Sicakhgin disirilmesi, dumanin etkinligini azaltabilir.
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TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazin fisini prizden cikarin.
Tdm 6gelerin sogumasini bekleyin.

Sepetler, sepet ayiricilar ve kizartma tepsileri

1.

2.
3.
4

Hava fritd6zi soguduktan sonra, sepetleri temizlemek icin hava fritoziniin gdvdesinden cikarin.

Ayiricilan sepetlerden ¢ikarin.

Kizartma tepsilerini sepetlerden cikarin.

Yiyecek kalintilarini ve yagi atin ve kizartma tepsisini ve sepeti, 1lik ya da sicak sabunlu suda elde yikamadan 6nce nemli
bir bezle silin. Air Fryer fritdziin gévdesine geri yerlestirmeden énce iyice kurulayin.

Yiyecek kalintilarini ve yaglar atin ve sepetleri, sepet ayiricilari ve kizartma tepsilerini nemli bir bezle sildikten sonra ilik ila
sicak sabunlu suda elde yikayin. Tekrar kullanmadan veya frit6ziinlize takmadan 6nce iyice kurulayin.

Sepetler, sepet ayiricilar ve kizartma tepsileri bulagik makinesinde de yikanabilir.

Dis Yiizeyler

Dis yiizeyleri nemli bir bez veya siingerle temizleyin. lyice kurulayin.

GERi DONUSUM

cihazlar ve sarj edilebilir ve tek kullanimlik piller genel evsel atiklarla birlikte ¢cope atilmamaldir. Elektrikli ve
elektronik Grunleri ve ilgili olabilecek sarj edilebilir ve tek kullanimlik pilleri her zaman resmi, uygun bir geri
doniusum/toplama noktasina birakin.

Ei ﬁ Tehlikeli maddelerin yol acacadi cevre ve saglik sorunlarini dnlemek icin, su sembollerden biri ile isaretlenmis
|

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim 6mri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini diistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tastyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile. Indepartati toate
ambalajele thainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca
sunt supravegheati/instruiti si inteleg pericolele la care se supun. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Curatarea si utilizarea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii
decat daca acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la
indemana copiilor sub 8 ani.

Nu conectati aparatul prin intermediul unui sistem cu temporizator sau cu comanda de la
distanta.

Nu folositi aparatul langa sau sub materiale inflamabile (spre ex., perdele).

A\ Suprafetele aparatului se vor incinge.

& Nu scufundati in niciun fel de lichid.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, aparatul trebuie returnat pentru a evita orice risc.

«  Nufolositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.

«  Nufolositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.

« Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.

«  Nu utilizati obiecte ascutite sau metalice, acest lucru poate deteriora suprafetele neaderente.

«  Nu stati aproape de de orificiul de ventilare al aparatului - acesta emite aer fierbinte.
EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

COMPONENTE

1. Comenzi tactile si ecran 4. Cuve

2. Corp 5. Separatoare pentru cuve

3. Tavi pentru prajit 6. Conector tip canal in forma de U

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

«  Spalati manual piesele detasabile, clatiti-le si apoi, uscati-le.

«  Cand utilizati aparatul pentru prima data, este posibil sa observati fum sau un miros usor in primele cateva minute. Acest
lucru este normal. Asigurati-va ca incdperea este bine ventilata.

« Introduceti tavile pentru prajit in cuve. Glisati cuvele in corp.

PREGATIREA

«  Asezati aparatul pe o suprafata stabild, plana si termorezistenta.

«  Lasati un spatiu de cel putin 50 mm in jurul aparatului.

« Asigurati-va ca aveti la indemana manusi de cuptor (sau un prosop de bucatdrie), folositi clesti de plastic termorezistenti
si un suport sau o farfurie termorezistenta pe care sa sprijiniti cuva.

«  Nota: Nu folositi clesti de metal, deoarece ar putea zgaria suprafata produsului. Va recomandam sa folositi numai clesti de
plastic termorezistenti sau cu strat de silicon.

TAVI PENTRU PRAJIT

Montati tavile pentru prdjit in partea de jos a fiecarei cuve inainte de a monta separatoarele cuvelor sau de a uni cuvele.
Introduceti marginea frontala a tavii pentru prajit sub proeminentele curbate situate de-a lungul marginii interioare a cuvei,
conform ilustratiei (Fig. 1). Apasati marginea posterioara pentru a aseza tava pentru prajit in cuva. Asigurati-va ca tavile sunt
montate corect, astfel incat sa nu cada in cazul in care cuva este inclinata.

ASAMBLAREA CUVELOR

Pentru a utiliza o cuva mare
1. Scoateti cuvele din corp.
2. Dacad sunt montate, scoateti separatoarele pentru cuve din fiecare cuva.
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Daca nu sunt deja montate, montati cate o tava pentru prajit in fiecare cuva.
Asezati cuvele una langa alta astfel incat sa se atinga si sa fie aliniate una la cealalta (A).
Aliniati conectorul tip canal in forma de U la canelurile de pe ambele parti ale cuvelor simultan si glisati-I partial in cuva

(B).

Aplicati o presiune exterioara usoara apasand cu degetele mari pe partea superioara a conectorului (C). Glisati conectorul
in jos mentinand presiunea exterioara. Astfel, conectorul va ramane aliniat la canelurile din interiorul cuvei.

Continuati pana cand conectorul se fixeaza cu un clic in pozitie.

In cazul in care conectorul se blocheaza cand este aproape de pozitia finalg, utilizati degetele pentru a trage usor partile
de jos ale cuvelor spre corpul dvs. (D). Astfel, acestea vor rdmane aliniate.

IMPORTANT Cand cuvele sunt conectate impreuna, utilizati AMBELE manere pentru a le scoate, a le inlocui sau a
le muta (J). Nerespectarea acestei instructiuni poate duce la deteriorarea conectorului cu canal in forma de U.

Nu fortati nicio actiune. Ar trebui sa fie suficienta o presiune usoara/moderata pentru a monta conectorul cuvelor.
Fortarea acestuia poate cauza deteriordri. Daca nu se monteaza corect, scoateti-| si verificati astfel incat cuvele sa fie in
continuare in contact si aliniate una la cealalta, apoi incercati din nou.

Pentru a utiliza doua cuve separate

nunhwN-=

6.

7.

Notd: Daca nu orientati separatoarele cuvelor corect (pasul 5) inainte de montare, acestea vor cadea cand cuvele sunt

Scoateti cuvele din corp.

Daca este montat, scoateti conectorul cuvei (E).
Separati cuvele (F).

Introduceti tavile pentru prdjit daca le utilizati.
Orientati fiecare separator de cuvd astfel incat:

«  sageata de pe separator sa fie orientata in jos.

«  Partea pliata de pe marginea superioara a fiecarui separator este orientata spre exterior (consultati figurile G si H).

Glisati separatorul in fanta cuvei.
Repetati pentru cealaltd cuva.

intoarse.

Scanati acest cod QR pentru un videoclip care arata cum se asambleaza cuvele.

PREINCALZIRE

Daca doriti sa preincalziti aparatul inainte de prepararea alimentelor:

Utilizati butoanele sus/jos (§ ~ ~) pentru controlul temperaturii pentru a creste sau a reduce temperatura.
Utilizati butoanele sus/jos (9~ ~) pentru controlul timpului pentru a seta timpul de preincalzire la 3 minute.
Apasati butonul de pornire/pauza (") pentru a incepe preincalzirea.

1.

2.
3.

OPERAREA CU O SINGURA CUVA

Asamblati cuva mare dupa cum s-a descris anterior.

Conectati aparatul la priza. Apasati butonul de alimentare () pentru a porni aparatul.

Apasati butonul de selectare a meniului (M) pentru a derula presetdrile pentru prepararea alimentelor si pentru a selecta
0 ora si o temperatura presetate sau utilizati butoanele sus/jos (5~ ~) pentru controlul timpului si butoanele sus/jos (4
~ ~) pentru controlul temperaturii pentru a seta manual ora si temperatura.

Caracteristica optionald de agitare: Apasati butonul aferent caracteristicii de agitare (SHAKE) pentru a activa caracteristica

de agitare pentru cuva selectata.

Scoateti cu grija cuva din aparat, puneti ingredientele inauntru si impingeti cuva pana la capat inapoi in aparat. NU

atingeti direct cuva; tineti cuva doar de manere.

Apasati butonul de pornire/pauza (>) pentru a incepe ciclul de preparare.
Cand se aude alarma sonora, timpul de preparare setat s-a scurs. Scoateti cu grija cuva din aparat si asezati-o pe o

suprafata termorezistenta.

Daca alimentele sunt gatite complet, indepartati-le cu ajutorul clestilor. Aparatul este imediat pregatit pentru pregatirea

unui alt lot.

Daca alimentele nu sunt gatite complet, pur si simplu introduceti cuva inapoi in aparat si continuati prepararea pentru

cateva minute.

Friteuza poate fi operata cu o singura cuva mica. Pur si simplu montati separatoarele pentru cuve si tavile pentru prajit si

umpleti numai o singura cuva cu alimente.
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Caracteristica de agitare

Apasati butonul aferent caracteristicii de agitare (SHAKE) in timpul programarii pentru a activa caracteristica de agitare. Se va
aprinde pictograma ,SHAKE” de sub afisajul orei din partea stanga. Daca este activa, pictograma se va aprinde intermitent de
cinci ori la jumatatea timpului de preparare. Cand se intampla acest lucru, scoateti cu atentie cuva si agitati sau intoarceti
ingredientele pe cealalta parte. Inlocuiti cuva si prepararea va reporni.

OPERAREA CU DOUA CUVE

Asamblati cele doua cuve dupd cum s-a descris anterior.

—_

2. Conectati aparatul la priza. Apasati butonul de alimentare () pentru a porni aparatul.

3. Apasati butonul de selectare a meniului (M) pentru a derula presetarile pentru prepararea alimentelor si pentru a selecta
0 ora si o temperatura presetate sau utilizati butoanele sus/jos (3~ ~) pentru controlul timpului si butoanele sus/jos (4
~ ~) pentru controlul temperaturii pentru a seta manual ora si temperatura.

4. Apasati butonul aferent cuvei 2 (2). Apoi, utilizati butoanele sus/jos pentru controlul timpului pentru a seta manual alt

timp de preparare pentru cuva 2.

Caracteristica optionald de agitare: Apdsati fie butonul aferent cuvei 1 (1), fie pe cel aferent cuvei 2 (2), apoi apasati

butonul aferent caracteristicii de agitare (SHAKE) pentru a activa caracteristica de agitare pentru cuva selectata.

5. Scoateti cu grija cuvele din aparat, puneti ingredientele inauntru si impingeti cuvele pana la capat inapoi in aparat. NU

atingeti direct cuvele; tineti cuvele doar de manere.

Apasati butonul de pornire/pauza (>) pentru a incepe ciclul de preparare.

Cand se aude alarma sonora, timpul de preparare setat s-a scurs. Apucati de AMBELE manere (J) si scoateti cu grija cuvele

interconectate din aparat si asezati-le pe o suprafata rezistenta la caldura.

8. Daca alimentele sunt gdtite complet, indepartati-le cu ajutorul clestilor. Aparatul este imediat pregatit pentru pregdtirea
unui alt lot.

9. Daca alimentele nu sunt gatite complet, pur si simplu introduceti cuva inapoi in aparat si continuati prepararea pentru
cateva minute. Nu uitati sa folositi AMBELE manere atunci cand scoateti sau inlocuiti cuvele.

Nota:

«  Pentru cea mai buna performantd, montati intotdeauna tavile pentru prdjit in cuva (cuve).

«  ATENTIE: Nu rasturnati cuvele. Orice cantitate de ulei in exces care s-a acumulat in partea de jos a cuvei se va scurge pe ingrediente si
v-ar putea stropi atat pe dumneavoastra, cat si suprafetele din jur.

N o

PREPARAREA SINCRONIZATA A ALIMENTELOR

Puteti opera friteuza astfel incat prepararea alimentelor cu timpi de preparare diferiti sa fie gata in acelasi timp.

1. Asamblati cele doua cuve dupa cum s-a descris anterior.

2. Conectati aparatul la priza. Apasati butonul de alimentare () pentru a porni aparatul.

3. Apasati butonul aferent cuvei 1 (1) pentru a selecta cuva 1.

4. Apasati butonul de selectare a meniului (M) pentru a derula presetarile pentru prepararea alimentelor si pentru a selecta

0 ora si o temperatura presetate sau utilizati butoanele sus/jos (3~ ~) pentru controlul timpului si butoanele sus/jos (4

~ ~) pentru controlul temperaturii pentru a seta manual ora si temperatura.

Apasati butonul aferent cuvei 2 (2) pentru a selecta cuva 2.

6. Apoi, programati timpul de preparare pentru cuva 2 (temperatura va fi aceeasi pentru ambele cuve).

«  Optional: Apasati fie butonul aferent cuvei 1 (1), fie pe cel aferent cuvei 2 (2), apoi apasati butonul aferent caracteristicii de
agitare (SHAKE) pentru a activa caracteristica de agitare pentru cuva selectata.

7. Selectati NUMAI cuva programata cu cel MAI LUNG timp de preparare. Scoateti cu grija cuva din aparat, puneti
ingredientele induntru si impingeti cuva pana la capat inapoi in aparat.

8. Apasati butonul aferent caracteristicii de sincronizare (SYNC) pentru a sincroniza temporizatoarele pentru prepararea
alimentelor.

9. Apasati butonul de pornire/pauza (>) pentru a incepe ciclul de preparare.

10. Cand se aude alarma sonord, temporizatoarele pentru prepararea alimentelor s-au sincronizat si prepararea alimentelor
se va intrerupe.

11. Scoateti cu grija cuva goala, umpleti-o cu alimente si impingeti cuva inapoi in aparat pentru a relua prepararea
alimentelor.

12. Cand se aude din nou alarma sonora, timpul de preparare setat s-a scurs. Scoateti cu grija cuvele din aparat si asezati-le
pe o suprafatad termorezistenta.

b

SFATURI
«  De obicei, alimentele de dimensiuni mai mici necesita un timp de preparare putin mai scurt decat cele de dimensiuni mai
mari.

«  Pentru obtinerea unor cartofi mai crocanti, va recomandam sa pulverizati putin ulei vegetal peste cartofii proaspeti. Cand
addugati ulei, addugati doar putin chiar inainte de prepararea alimentelor.
«  Snackurile care se prepara in mod normal intr-un cuptor, pot fi preparate si in aparat.
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Introduceti alimentele fragile sau care contin umpluturd intr-o tava de copt sau intr-un vas pentru cuptor in aparat. De
asemenea, vd recomandam sa utilizati o tava de copt sau un vas pentru cuptor si in cazul coacerii unui tort sau a unei
tarte.

Puteti utiliza aparatul pentru a reincalzi alimentele. Pur si simplu setati temperatura si timpul in functie de cat de calda
doriti sa file mancarea.

Purtati manusi pentru cuptor pentru a va proteja impotriva contactului accidental cu suprafetele incélzite si impotriva
aerului si aburului fierbinte care scapa la deschiderea aparatului.

Pentru a preveni zgarierea stratului antiaderent, utilizati numai ustensile nemetalice. Nu ridicati si nu taiati alimentele in

aparat utilizand ustensile ascutite, cum ar fi furculitele si cutitele, care pot zgaria suprafata de gatit.

TIMPI DE GATIRE SI SIGURANTA ALIMENTELOR

A se folosi strict ca ghid.
Verificati daca sunt bine facute. Daca aveti dubii, mai lasati-le putin.

Gatiti carnea, puiul sau derivatele (mici, burgeri etc.) pana cand se evapora sucul.
Gatiti pestele pana cand carnea devine opaca.
Pentru alimente pre-ambalate, urmati instructiunile de pe ambalaj sau eticheta.

Alimente Temperatura Timp Note

(proaspete) °C (minute)

Cartofi pai 200 25 Se clatesc, se usuca, se amesteca cu sare, piper si ulei.

Cartofi wedges 200 15-20 Se clatesc, se usuca, se amesteca cu sare, piper si ulei.

Cartofi dulci wedges 200 15-20 Se clatesc, se usuca, se amesteca cu sare, piper si ulei.

Cartofi copti cu coaja 180 30-40 Pentru un invelis crocant, se unge cu ulei

Cartofi copti 180 25-35 Se spala, se usuca, se amestecd cu sare, piper, rozmarin pisat

’ (optional) si ulei.

Amestec de lequme 180 6-10 Se taie toate la dimensiuni similare, bucati de aproximativ 1-2 cm,

mediteraneene se presara ulei si se condimenteaza.

Piept de pui 180 15-20

Pulpe de pui 180 25-30 Timpul de preparare depinde de mdrime. Se ung cu ulei, se
asezoneaza

Aripioare de pui 180 2328 Timpul de Preparare depinde de marime. Se ung cu ulei, se
asezoneaza

Burgeri 180 8-12 Timpul de Preparare depinde de marime. Se ung cu ulei, se
asezoneaza

Carnati 180 8-12

Cotlet de porc 180 22 Se unge cu ulei, se asezoneaza

File de somon 180 8-12 Se unge cu ulei, se asezoneaza

File de peste alb 180 8-12 Se unge cu ulei, se asezoneaza

Rulouri cu carnat 200 13-15 Se unge cu ulei, se asezoneaza

Pachetele de 200 8-10

primavara

Briose 180 15-18

Alimente Temperatura Timp Note

(congelate) °C (minute)

Cartofi pai 200 25

Cartofi wedges 200 15-20

Cartofi prajiti 200 12-20

Bulgara§|.de pui 200 6-10

congelati

Fileuri de peste 200 10-12
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Alimente Temperatura Timp Note
(proaspete) °C (minute)
Crochete de peste 180 6-10

Inele de ceapa 180 10-15

Scampi 180 15

Notd: Alimentele bogate in grasimi (de exemplu, carnea de porc) pot crea fum. Acest lucru este normal, deoarece reziduurile de ulei sunt gatite la o
temperatura ridicata. Reducerea temperaturii poate diminua efectul de fum.

INGRUIRE SI INTRETINERE

«  Scoateti aparatul din priza.
«  Lasati totul sa se raceasca.

Cuvele, separatoarele pentru cuve si tavile pentru prajit

1. Dupa ce friteuza se raceste, scoateti cuvele din corpul friteuzei pentru a le curdta.

2. Scoateti separatoarele din cuve.

3. Scoateti tavile pentru prdjit din cuve.

4. Eliminati reziduurile de alimente si uleiul si stergeti atat tava pentru prajit, cat si cuva cu o carpa umeda inainte de a le
spala manual in apa calda sau fierbinte cu sdapun. Uscati-le bine inainte de a le introduce din nou in corpul friteuzei.

5. Eliminati reziduurile de alimente si de ulei si stergeti cuvele, separatoarele pentru cuve si tavile pentru prdjit cu o carpa
umeda inainte de a le spdla manual in apa calda sau fierbinte cu sdpun. Uscati-le bine inainte de a le utiliza din nou sau de
a le introduce din nou in friteuza.

«  Cuvele, separatoarele pentru cuve si tavile pentru prdjit pot fi spalate si in masina de spalat vase.

Suprafetele exterioare
«  Curatati exteriorul cu o carpd sau un burete umed. Uscati bine.

RECICLAREA

Pentru a evita problemele de mediu si de sanatate cauzate de substantele periculoase, aparatele si bateriile
E ﬁ reincarcabile si cele obisnuite marcate cu unul dintre aceste simboluri, nu trebuie eliminate impreuna cu
= deseurile municipale nesortate. Eliminati intotdeauna produsele electrice si electronice si, dupa caz, bateriile
reincdrcabile si cele obisnuite, la un punct de reciclare/colectare corespunzator.
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MpoueTeTe NHCTPYKLUMNTE, 3anas3eTe v 1 Iy NpefasaiiTe, ako npeaasate U ypega. OTCTpaHeTe BCUUKU ONaKoBKM Npeau
ynoTpeba.

BAXHU NMPEANA3HU MEPKIA

Cﬂe,EI,BalhTe OCHOBHUTE MePKN 3a 6e3OI'IaCHOCT, BKNHOUYNTENHO:

To3u ypen Moxe Aa ce 13Mnon3Ba OT Aela Haf 8-rogunillHa Bb3pacT, KakKTo U OT Xopa C
orpaHnyeHn GU3NYECKN, CETUBHU UMM YMCTBEHM CMOCOBHOCTU, AN NINMCA Ha ONUT U
MO3HaHWA, aKo Ca HarneXaaHU/MHCTPYKTUPaHN 1 pa3bupat onacHoctuTe. C ypena He
TpA6Ba fa urpasT geua. MouncTBaHeToO U NOAAPBKKATA He TPAOBA Aa Ce M3BbPLLBAT OT
AeLa, OCBEH aKo He ca Haj 8-roauiiHa Bb3pacT U HAKOW rv Harnexkaa. MNasete ypena v
Kabena oT fela noj 8-roguiliHa Bb3pacrT.

He cBbp3BanTe ypeaa ypes Tanmep unm cMcTema 3a ANCTaHLUMOHHO YrpaBlieHue.
He nonseante ypega 61130 go nnm nog 3ananvMmm matepuranu (Hanp. nepaeTa).
A\ TloBBbPXHOCTUTE Ha ypepa e ce HaropeLsT.

& [la He ce noTana B HMKaKBM TEUHOCTMU.

AKo Kabenbt e nospeneH, BbpHeETe ypeaa, 3a Aa n3berHete onacHoOCTW.

+  HewusnonsganTe akcecoapu uav NPUCTaBKKW, PasfiMyHm OT Te3U, NPeAoCTaBeHN OT Hac.
«  Hewusnonssante ypefa 3a Apyrvi Llenn, OCBEH Te3M1, ONMCaHN B HAaCTOALMTE NHCTPYKLMUN.
+ HewusnonssaiTte ypeaa, ako e NnoBpeAeH uimn He paboTu N3pagHo.
+  Hewsnonsgante MeTanHu UM oCTPU NpeaMeTH, ThIA KaTo TOBa e AoBefe 10 NoBpeAa Ha He3anensaluTe NoKpUTHA.
« [laseTe ce OT BEHTUNALMOHHWA OTBOP B 3a[lHaTa YacT Ha ypefa~- OT Hero Lie u3fn3a ropeLy Bb3ayx.
CAMO 3A AOMALLHA YNNOTPEBA

YACTU

1. CeH30pHO ynpaBneHue 1 ekpaH 4, KowHuum

2. Kopnyc 5. Paspenutenu 3a KOLWHWLN

3. [nouwu 3a npenunuyaHe 6. U-ob6pasHo cbeAUHUTENHO TANO

NPEAU MBbPBA YINOTPEBA

. N3mumiiTe Ha PbKa oTaenAwnTe ce 4Yactu, n3nnakHeTe U r noacyulere.

. Korato nsnonssarte cBos ebp d)pal?n:p 3a NbpPBU NbT, MOXKe Aa 3abenexuTe I'IyLLIEK/JJ,I/IM nnwn ieka Mmmprsma npes3 NnbpeuTe
HAKOJIKO MUHYTU OT FOTBEHETO. ToBa e HOPMaJHo. yBEDETe ce, Yye CtadATa € ,uo6pe BEHTUNNPaHa.

. MNocTaBeTe nnoynTe 3a npennyaHe B KOWHNLNTE. Mnb3HeTe KOWHUUMTE B Kopnyca.

NOAroTOBKA

. MNocTtaBeTe ypeaa Ha cTabusHa, [paBHa n TOﬂﬂoyCTOVIqI/IBa NMOBBPXHOCT.

. OcTtaBeTte Pa3CToAHNE OT NoHe 50 MM OT BCMUKHM CTpaHu Ha ypeaa.

. ﬂ,p'b)KTe PbKaBMUM 3a ropelin cbaoee (nnn KYXHEHCKa K'bpl'la) noa pbkKa, n3non3panTe TepMoyCTOthII/IBI/I nnacTtmMmacoBu
wmnum n TepMoyCTOVIqI/IBa noanoXKa nian YMHMA 3a cepBmpaHe, BbpXy KOATO fa NOCTaBUTE KOLWHKLUATa, KOrato A
n3paguTe.

. 3abenexka: He n3nonspainte meTanHu LWMNLN, THIA KaTo Te MOXe Aa HagpacKaT NOKPUTUETO. I'Ipenopquame aa
n3nonseare Camo wunumn ot TepMoyCTOIZLII/IBa nnactmaca Wim CbC CWIMKOHOBO NOKPUTKE.

NJ04YU 3A NPENNYAHE

PasnonoxkeTte nnounTe 3a NpennyaHe Ha AbHOTO Ha BCSIKA KOLWHMLA, NPean Aa MOHTUpaTe pasaenmTennTe 3a KOWHULM Un
[a cbeanHnTe KowHuuuTe, MoctaBeTe NpefHMa Kpal Ha nioyaTta 3a npenunyaHe nop U3BMTUTE U3AATVHM MO BbTPELLHUA pbb

Ha KOLLIHMLLATa, KaKTo e nokasaHo (Qur. 1). HaTucHeTe 3aaHMA Kpaii Ha MioyaTa 3a NpenuyaHe, 3a a 1 HaMmecTuTe B @
KOLIHMLIATa. YBepeTe ce, ue NioynTe ca NoCTaBeHy MPaBuIIHO, TaKa Ye [1a He U3MafHaT, ako KOLLHMLATA Ce HAaKMOHM.
Cr’nObABAHE HA KOWWHUUWTE

3a Aa n3noin3parte efHa rojiiMma KolwHunua

1. W/3BapeTe KOWHMLUTE OT KOprnyca.

2. AKko uMa TaKuBa, M3BafeTe pasfeNiMTenunTe oT BCAKa KOoWHMLA.

3. AKo Beue He ca NoCTaBeHU, NOCTaBeTe MO eflHa NIoYa 3a NpenuyaHe BbB BCAKA KOLWIHULIA.
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4. TlocTaBeTe KOLWHMLMTE elHa JO APYra, Taka ye Aa ce Jonupart v Aa ca nogpasHeHu (A).

5. TMoppaBHeTe U-06pa3HOTO CbeAVHMTENTHO TANO B ABATa yJies OT AABEeTe CTPaHV HA KOWHMWLUTE U ro NMiTb3HETE HarnooBMHa
B KoluHMLUaTa (B).

6. [punoxeTe nek HaTUCK HaBBH C NasnLy BbPXy FopHaTa YacT Ha cbeguHutenHoTo Tano (C). Mnb3HeTe CbegMHUTENHOTO
TANO HAafZoNy, AOKATO NPOAb/XKaBaTe Aa npuiarate HaTUCK, HACOYeH HaBbH. TOBa Lie NoAAbpXKa CbeANHUTENHOTO TANO
NOAPAaBHEHO C ynienTe OT BbTPELLHaTa CTpaHa Ha KoLHMLUaTa.

7. TpoabnxeTe, [OKATO CbeAMHUTENHOTO TANO WpPaKHe Ha MACTOTO CU.

8. AKO CbefVHUTENHOTO TAJNIO Ce 3aKauu v 3asge, KoraTo e 651130 Jo KpaHaTa CU No3uuus, N3rnon3Bante NpbcTmTe Cu, 3a
[a OpbhHeTe BHUMATETHO AbHOTO Ha KOLWHULUTE KbM TANoTOo cu (D). ToBa Lie NoMOorHe Aa rv nogabprkate NofgpaBHEHMN.

BAXHO Korato KowHuuuTe ca cbegnHeHn, nsnonssanrte u IBETE apbxku, 3a Aa nsBaxgare, CMeHATe Ui
npemectBaTte KowHuuynte (J). HecnasBaHeTo Ha ToBa N3NCKBaHe MOXe fia AoBeje A0 NoOBpeAa Ha CbeAuHUTENA
Ha U-kaHana.

«  He npunaranTte cmna. Hy>keH e camo niek/ymepeH HaTuCK, 3a Aa Ce MOHTMPA CbeAUHUTENHOTO TAMO 3a KOLWHULMN.
MpwnnaraHeTo Ha cnia MoOXe Ja NpUYMHM NoBpeaa. AKO He NnacBa NpPaBUIIHO, OTCTPAHEeTe o 1 NpoBepeTe Aanu
KOLUHMLUTE BCe OLLe Ca B KOHTAKT 1 Ca NOJAPaBHEeHN efHa C ApYyra, cJief ToBa onuTanTe OTHOBO.

3a ga nsnonsBare ABe OTAENIHN KOLWHULN

M3BageTe KOWHMLMTE OT KOpMyca.

AKo e Hanuue, NpeMaxHeTe CbeAUHUTENIHOTO TAMO 3a KowHuum (E).

Paspenete kowHuyute (F).

MocTaBeTe NnoynTe 3a NPENMYAHE, ako I N3Mon3BarTe.

PasnonoxeTe Bceku paspenvten 3a KOWHWLM TaKa, Ye:

«  CTpesfikaTa BbpXy pa3genutens 4a cour Hagony.

« [perbHaTtaTa YacT Ha ropHUsA pbb Ha BCeKM pa3aenuten e obbpHaTa HaBbH (BX. durypu G u H).
6. [nb3HeTe pa3genuTens B yNes Ha KOLWHULATA.

7. TloBTOpeTe v 3a ApyraTta KoLWHULa.

3abenexka: AKO He Pa3nosioxKuTe pasfenTennTe 3a KOWHULY NPaBUITHO (CTBIKa 5) npeay NOCTaBsAHETO, Te LWe M3MnajHaT,
KOraTo KOLIHULUTE ce 06bpHaT.

(=]
[=]

NMPEABAPUTEJIHO 3AIrPABAHE

AKO 1cKaTe NpeBapuUTENIHO a 3arpeeTe ypeaa npeayv roTBeHe:

1. M3non3saite GyTOHMTE Harope/HaoNy 3a HACTPONMKa Ha TemnepatypaTa (8~ <), 3a ga HamansaBaTe UK yBenyaBaTe
TemnepaTyparTa.

2. W3nonsgaite 6yToHUTE Harope/Hagosy 3a HacTpolika Ha BpemeTo (8~ <), 3a na 3apageTte BpeMeTo 3a NpeaBapuTesHO
3arpsBaHe [0 3 MUHYTW.

3. HatucHeTe 6yToHa Havano/nay3a (M), 3a fia 3anoyHeTe NpeABapUTENTHOTO 3arpsABaHe.

uhwNn=

CkaHupaiite To31 QR Kof 3a BAEO, KOETO NMOKa3Ba Kak [a CrinobuTte KoWHMLUTE.,

PABOTA C EAUHVYHA KOLWWHULA

1. Crno6eTe ronsiMaTta KOLWHNLA, KAKTO € OMMUCaHO No-rope.

2. BknioueTe ypepa B KOHTaKTa. HaTucHeTe 6yToHa 3a cTaptupate (O), 3a fa ce BK/OUM YCTPONCTBOTO.

3. HatucHeTe 6yTOHa 3a n360p Ha MmeHio (M), 3a fa npernefarte npeABapuUTENIHO 3aaleHV HACTPOMKM 3a FOTBEHE 1 fid
n3bepeTe NpeaBapuTENIHO 3aaeHO BPEME 1 TeMMEPATYpPa, UMK 13MoN3BanTe OYyTOHKTE Harope/HaJony 3a HaCcTporKa
Ha BpemeTo (O~ <) nnn 6yToHMTe Harope/HaloNy 3a HaCTPONKa Ha Temnepatypata (8~ <), 3a ga 3agageTe pbyuHo
Bpeme 1 Temnepartypa.

«  OnuuroHanHa ¢yHKLMA 3a pa3knalleHe: HaTncHeTe 6yToHa 3a pa3knawlaHe (SHAKE), 3a fa akTnBupate GpyHKLMATa 3a
pa3KnallaHe 3a n3bpaHaTta KoLWHULa.

4. BHMMaTeNHO U3BajeTe KOLHNMLATA OT yPeaa, C/IOXKeTe CbCTaBKMTE BBTPE 1 A MOCTaBeTe 0O6paTHO U3LANO A0 Kpal B
ypegna. HE pokocBanTe AMpeKTHO camaTa KOLIHMLQ; XBallanTe KOLWHMLATa Camo 3a APbXKKATE.

5. HatucHeTe 6yToHa Havano/may3sa (M), 3a fja 3aMoYHeTe LUMKbJIA Ha FTOTBEHE.

6. Korato ypenbt usgage 3ByKoB CMrHar, 3ajajeHoTO Bpeme 3a roTBeHe e U3TeKs10. BHMmaTenHo nssageTe KowWwHMLaTa ot
ypefa u A nocTaBeTe BbpxXy TOMIOYCTONUYMBA MOBBPXHOCT.

7. AKO XpaHaTa e HalmbJ/IHO CrOTBEHA, U3MON3BaNTe WUMNLUWX, 3a a S U3BaauTe. YpeabT BefHara Liie 6bae rotos 3a NPUroTesaHe
Ha gpyra nopuus.

8. AKO XxpaHaTa He e HaMbJ/IHO CTOTBEHA, MPOCTO BbPHETE KOLHMLaTa 06paTHO B ypeaa 1 roTBETE OLLe HAKOMKO MUHYTU.

«  Bawwuat ¢pabp Moxe ga paboTy C eAMHNYHA MaJiKa KoWHMUa. [TpoCcTo NocTaBeTe pasaenuTenunTe 1 NaovunTe 3a
npenuyaHe 1 3aMbjIHETE CAMO eflHa KOLHMLA C XpaHa.
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OyHKUMNA 3a pa3sKnawjaHe

HaTtuncHete 6yToHa 3a pa3sknawaHe (SHAKE) no Bpeme Ha n36opa Ha nporpama, 3a ja akTuemparte GyHKLMATa 3a pa3KknallaHe.
LLle ce noasu nkoHa ,SHAKE” nog neBua gucnnein ¢ BpemeTo. AKO € akTUBMPaHa, MKOHaTa e NpemMurHe rnet mbTu, KoraTo
BPEeMEeTO 3a FOTBEHE e N3TEeKJI0 HaMnonoBrHa. KoraTo ToBa ce NoABY, BHUMATENIHO NMPemMaxHeTe KOLHULaTa 1 A pa3knarteTte uin
06bpHeTe CbCTaBKUTe. BbpHeTe KOLWHMLATa 06paTHO 1 FOTBEHETO LLe MPOABIIKN.

PABOTA C IBOVHA KOLWHULA

1. CrnobeTe gBeTE KOLHMWLM, KAKTO € OMKMCaHO Mo-rope.

2. Bkniouete ypena B kKoHTaKTa. HatucHeTe 6yToHa 3a cTapTupaHe (O), 3a fa ce BKUM YCTPONCTBOTO.

3. HatucHeTe 6yTOHa 3a n360p Ha meHto (M), 3a fa Npernefarte npeABapuUTENHO 3aJajleHN HAaCTPOMKM 3a rOTBEHE U J1a
n3bepeTe NpeaBapuTENHO 3ajaleHO BpemMe 1 TemrepaTypa, Ui n3non3Barite 6y TOHMUTe Harope/Haony 3a HaCTPoMKa
Ha BpemeTo (D~ ~) nnm 6yToHMTe Harope/HafonNy 3a HaCTPONKa Ha Temnepatyparta (8~ <), 3a aa 3agageTe pbuHo
Bpeme 1 Temneparypa.

4. HatucHete 6yToHa 3a KowwHuMUa 2 (2). Cnep ToBa 13non3BainTe OyTOHWTe Harope/Hagony 3a HaCTPOliKa Ha BPeMeTo, 3a fia
HaCTpouTe PbYHO PA3/INYHO BPEME 3a FOTBEHE 3a KOWHMULA 2.

«  OnuwroHanHa GpyHKLMA 3a pa3knallaHe: HatncHeTe 6yToHa 3a KowHmua 1 (1) nnm 3a KowHurua 2 (2), cnef ToBa HaTUCHeTe
6yToHa 3a pa3knaulaHe (SHAKE), 3a fa akTBUpaTe GpyHKUMATA 3a pa3KiallaHe 3a u3bpaHaTta KoWwHMLa.

5. BHuMMaTenHo n3BageTe KOWHULUTE OT ypesa, CJIoXKeTe CbCTaBKUTE BBTPE 1 NMOCTaBeTe KOWHMLUTE 06paTHO 13LAno Ao
Kpaw B ypefa. HE nokocBaliTe AMPEKTHO CaMrTe KOLIHMLW; XBaLlaiTe KOWHNLNTE CaMO 3a AP bXKKUTE.

6. HatucHete 6yToHa Hauano/naysa (M), 3a ja 3anoyHeTe LMKbIa Ha FOTBEHe.

7. KoraTto ypenbt nsgage 3ByKOB CUrHan, 3ajlaleHOTO BpeMme 3a rotBeHe e nsteksno. XesaHete v [IBETE gpbxkn (J) n
BHMMATENHO M3BajeTe CbeAUHEHMTE KOWHWLM OT ypea 1 r' nocTaBeTe BbpPXy TOMNOYCTONUYMBA MOBBPXHOCT.

8. AKO XxpaHaTa e HanmbJIHO CrOTBEeHa, M3MosN3BaiTe WMNUK, 3a Aa A U3BaguTe. YpeabT BefHara we 6be rotos 3a NPpUroTBsHe
Ha gpyra nopuus.

9. AKO XpaHaTa He e HaMmbJIHO CrOTBEHa, NPOCTO BbPHETe KOLIHMLAaTa 06paTHO B ypefa 1 FOTBETE OLLe HAKONIKO MUHYTW. He
3abpaesiiTe ga usnonseate 1 ABETE gpbXKKK, KOraTo CBansiTe UK CMeHsSITe KOWHULKTE.

3ABEJIEXKKN:

+  3aHaln-pobpu pe3ynTaTy BMHaru NocTaBanTe nNioynTe 3a NpenmyaHe B KOWHULaTa(uTe).

«  BHMMAHME: He o6pbluyaiiTe KOWHNLUTE HA0O6PATHO. M3nMWHATa Ma3HMHA, KOATO ce e Cbbparna Ha AbHOTO Ha KOLWHMLaTa
e n3Teye BbpXy CbCTaBKMTE Y MOXKe [a Ce pa3fiee BbpxXy Bac UM OKOJO Bac.

CAHXPOHU3UPAHO TrOTBEHE

MoxkeTe fa paboTuTe C Balwms Gpparbp Taka, Ye XpaHu C pa3fINiHO BpeMe 3a FOTBEHE [la Ce CrOTBAT MO e4HO M CbLUOo BpeMe.

1. CrnobeTe ABeTE KOLWHWLM, KAKTO € OMMCaHO Mo-rope.

2. Bkniouete ypena B koHTaKTa. HatucHeTe 6yToHa 3a cTapTupaHe (O), 3a fa ce BKUM YCTPONCTBOTO.

3. HatucHeTe 6yTOH 3a KowHuua 1 (1), 3a ga n3bepete KowHuua 1.

4. HatucHete 6yToHa 3a M360p Ha MeHto (M), 3a fa NperneaaTe NpeABapUTENIHO 3aaA€HN HAaCTPONKY 3a FOTBEHE U Aa

n3bepeTe NpeaBapuTENHO 3ajaleHO BpeMe 1 TemrepaTypa, Uian 13non3Barite 6y ToHMUTe Harope/Haony 3a HaCTPoKKa

Ha BpemeTo (D~ ~) nnn 6yToHMTe Harope/Hafony 3a HaCTPONKa Ha Temnepatypata (8~ <), 3a ga 3agageTe pbyuHO

Bpeme 1 Temneparypa.

HaTtuncHete 6yTOH 3a KowWwHMUa 2 (2), 3a fa n3bepeTe KoWHMULA 2.

6. CrnepToBa 3ajaliTe BpeMeTO 3a rOTBEHe 3a KOLWHKMLA 2 (TemnepaTypaTa We 6be efHaKBa 3a ABETE KOLWHMLN).

«  OnuwnoHanHo: HatucHete 6yToHa 3a kowHuua 1 (1) nnm 3a KowHuua 2 (2), cnep ToBa HaTMCHeTe BYTOHa 3a pa3knallaHe
(SHAKE), 3a fa akTuBMpaTe GyHKUMATA 3a pa3KaLlaHe 3a M3bpaHaTa KOLWHKMLa.

7. W36epete CAMO kowHmMLaTa cbe 3agageHo HAM-ObITO Bpeme 3a roTBeHe. BHMaTenHo nsBageTe KoWHMLATa oT ypeaa,
CnoXeTe CbCTaBKMTe BbTPE U NOCTaBeTe KOLIHKLIATa 06paTHO M3LANO 4O Kpaii B ypeaa.

8. HatucHete 6yToHa 3a cHxpoHusmpaHe (SYNC), 3a fa CMHXpOHM3MpaTe TaiMepuTe 3a FOTBEHeE.

9. HatucHete 6yToHa Havasno/nay3a (™), 3a a 3anoyHeTe LMKbIa Ha FOTBEHe.

10. KoraTo ypeabT n3gage 3ByKOB CUrHas, TaMepurTe 3a roTBEHE Ca Ce CUHXPOHMU3NPaNn U FOTBEHETO LLie NPEKbCHE.

11. BHMMaTenHo npemaxHeTe npa3HaTa KOLHMLA, 3aMbJIHETE C XpaHa 1 BbpHeTe KOLUHNMLIaTa 06paTHO B ypeaa, 3a Aa
NPOABIIXKUTE FOTBEHETO.

12. KoraTo ypenbT n3gage OTHOBO 3BYKOB CUrHas, 3afafileHOTO BpeMe 3a roTBeHe e 13Tekno. BHumaTtenHo nssagere
KOLUHMLUTE OT ypeda 1 ' nocTaBeTe BbpXy TOMIOYCTONYMBA NOBbPXHOCT.

CbBETU

«  XpaHuTe C NO-ManbK pa3Mep 0OMKHOBEHO M3MCKBAT NMO-KPATKO BPEME 3a FOTBEHE, OTKOJIKOTO Te3U C MO-TONAM.

«  [lpenopbuBa ce neKo NOpPbCBAHE C PacTUTENIHA Ma3HMHA BbPXY NPecHU KapTodu 3a NO-XpynKasu pesynTatu. Korato
fo6aBATe Ma3HMHA, 00aBANTE CbBCEM MaJIKO KONIMYECTBO Npeay roTBEHE.

«  Jlekun ACTUSA, KOUTO OOMKHOBEHO Ce NPUroTBAT Ha GypPHa, MOraT Aja ce MPUroTBAT U C TO3W ypea.

«  [locTaBsiiTe TPOLWANBM XPAHW UM MITBHKM B TaBW U CbOBE 3a NeyeHe B ypefa. MpenopbuBa ce TaBUYKa UK CbA 3
reyeHe 1 Npu N3NrMYaHe Ha TopTa MM KULL.
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. MoxeTe fa n3nonseare ypeaa 1 3a npetonnAaHe Ha XpaHa. npOCTO HaCTpOVITe TemnepartypaTta h BpemMeTO TOJIKOBa,
KOJIKOTO NCKaTe Aa ce CTOoMJIN XpaHaTta.

. Hocete pPbKaBunUn 3a d)ypHa, 3a [a ce 3alnTnTe OT CJly4aeH KOHTAKT C HaropeweHnTe NOBbPXHOCTU, 1 N3JTN3aHETO Ha
ropeu Bb34yX 1 napa npu oTBapAHETO Ha ypeaa.

. 3apga nsberHete HagpaCKBaHe Ha He3anenBawoTo NoOKpuUTue, M3Mnon3BanTe CaMo HEMETaNH r|p|/|60p|/|. He B3emanTe 1 He
pexeTe XpaHa B ypeaa C oCcTpun an|6opV| KaToO BUINUN N HOXKOBE, KOUTO MOTraT Aa HagapacKaT NOBbPXHOCTTa 3a roTBEHE.

BPEME 3A TOTBEHE U BE3SONACHOCT HA XPAHUTE
d [a ce n3non3ea eANHCTBEHO KaTO PBHKOBOACTBO.

« lpoBepeTe ganu xpaHaTa e CroTBeHa Npeamn ceperipaHe. AKO He CTe CUTYpHU, AoMneYeTe oLLe MasKo.

- [oTBeTe Meco, AOMALLHY NTULM U MPON3BOAHY (KaliMa, LWHKLEeNV 1 Ap.), oKaTo npu 6oaBaHe noTeye cok 6e3 KPbB.

«  Pubarta ce roteu, OKaTO MeCoTo fo06Me HENPO3paYeH BUA.

«  KoraTo rotBute npefBapuTENIHO OMaKOBaHW XpaHu, CliefBanTe BCUUKM YKa3aHUsA, MOCOUYEHW Ha ONakoBKaTa v eTuKeTa.

MpopykKT (NnpeceH) Temneparypa Bpeme | 3abenexku
oC (MUHyTN)
Yumnc 200 25 M3nnakHeTe, NOACYyLLeTe, OBKYCeTe CbC COJl, NMUMNep 1 0No
PeseHu kapTod 200 15-20 M3nnakHeTe, nofcylueTe, OBKyceTe CbC COJl, NUnep 1 oano
Pesenm cnappk 200 15-20 M3nnakHeTe, nofcylueTe, OBKyceTe CbC COSl, NUnep 1 onno
KapTtod
Meuen uan nebenew 180 30-40 3a no-xpynkas KapTod, HamaxeTe C ONno
KapTtod
Meuenn KapTodm 180 2535 M3nnakHeTe, NoacylueTe, noAnpaseTe CbC CON, NUMep, CYyKaH
po3mapuH (no n3bop) n onno
Cmec HapekeTe BCMUKO Ha MapyeTa C eHAaKBU pa3Mmepu, NpuobnMsnTenHo
cpean3emMHOMOPCKU 180 6-10 P P A P Py, TP
1-2cm, OBKyceTe C 01O 1 MOpANpPaBKy
3eneHuyumn
Munewkun ropan 180 15-20
Munewky 6yTuera 180 25-30 BpemeTo 3a roTeBeHe 3aBu1cK OT pa3mepa. [opbceTe/HamaxeTe C
01110, OBKYyCeTe
Munewkn kpunLa 180 2328 BpemeTo 3a roTBeHe 3aBucK OT pa3mepa. [lopbceTe/HamaxeTe C
0f10o, OBKYyCeTe
Byprepu 180 8-12 BpemeTo 3a roTBeHe 3aBuKCK OT pa3mepa. [opbceTe/HamaxeTe C
OO, OBKYycCeTe
HapeHnukn 180 8-12
CBUHCKM KOTNeT 180 22 HamaxeTe c onmo, oBKyceTe
®une cbomra 180 8-12 HamaxeTe c onmo, oBKyceTe
®une 6sana puba 180 8-12 HamakeTe c onmo, oBkyceTe
Pynue HageHnua 200 13-15 HamaxeTe c onmo, oBKyceTe
MNponetHn pynua 200 8-10
MboUHN 180 15-18
3ampaseHu Temnepartypa Bpeme | 3a6enexku
oC (MuHyTHN)
Yunc 200 25
PeseHu kapTod 200 15-20
MbpxeHn KapTodun 200 12-20
[Munewkn xankn 200 6-10
®une puba 200 10-12
®uw duHrbvpc 180 6-10
JlyyeHun kpbrueta 180 10-15
Ckapugn 180 15

3abenexka: XpaHI/ITe C BUCOKO CbAbpKaHNe Ha Ma3sHUHN (Hanp. CBMHCKO) MOXe fia npeanssmkar gum. ToBae HOPMasHO, 3all0TO OCTaTbYHATa Ma3HMHa Ce
roTBM Ha MHOTO BMCOKa TeMnepatypa. HamansasaHeTo Ha TeMmnepatypara MoXe Aa Hamanun 1 nyLleka.
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FPVXKU U MOOAPBXKKA

Vi3knoueTe ypea OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.
OcTaBeTe BCMYKO [1a Ce N3CTUHE.

KowHunuyn, pasgenutTesin 3a KoOoWwHMUUM N NN1o4Yn 3a npennyaHe

1.

2.
3.
4

Llom ypeabT ce oxlagun, U3BafeTe KOWHNUNTE OT HEro, 3a fia ' No4YncTuTe.

HPEMaXHeTe pasgennTennTe OoT KoWwHuNUnTeE.

HPEMaXHeTe nnoyunTe 3a npennyaHe OT KoWHuNUUTE.

V|36'prLIETe BBTPELWHOCTTa Ha TANOTO, 3a Ala OTCTPAHUTE BCAKAKBU TPOXU NN OCTaTbLUN, HO HE I/I36'prBaVITe
HarpeBaTe/iHUTe efieMeHTU, Pa3nosioKeHW B ropHaTa 4acT.

MNouuncreTte XPaHUTENTHUTE OCTaTbUN N Ma3HWHaTa U I/I36'prLIETe KOWHMUNTE, pasgenntennTe 3a KOWHMUM 1 naovnTe 3a
npennyaHe C BNnaXxXHa Kbpna npean fa rm usmMmeTe Ha PpbKa B TOM1a 40 ropella canyHeHa BoJa. I'Iop,cyLueTe CTapaTesiHo,
npean oa rn nsnosisaeate OTHOBO Wiu nNpean Aa rv BbpHeTe B Kopnyca.

KowHunyunte, pasgennTennTe 3a KOWHMUM 1 NnoYvnTe 3a npennyaHe morat ga ce MUAT U B CbOMUAJTHA.

BbHLWHN NOBDPXHOCTUN

MNMouncTeTe BbHLWHATA NOBDBPXHOCT C BJla*KHa Kbpna nnin rooa. I'IoncyLueTe CTapaTesiHO.

PELUMVKIINPAHE

Ei ﬁ 3a na ce n3berHaTt eKoNIorMYHN 1 3ApaBHU NPobeMu Nopaan Hamyre Ha onacHu CyocTaHUmK, ypeauTe,
|

AKyMynaTOPHUTE U HeaKyMynaTopHUTE 6aTepuu, 0603HauYeHn C eaunH OT Te3r CMMBOJIY, He TPsIbBa Ja ce
W3XBBbP/IAT 3a€1HO C HECOPTUPAHM OOLMHCKM OTNAaabLW. BUHarv n3xBbpnante enekTpUUecKn 1 eNeKTPOoHHU
NPOAYKTY U, KbAETO € MPUIIOXKNMO, aKyMyNTAaTOPHY 1 HeaKyMyNnaTopHY 6aTepuu, Ha NoaxoaALwo odpuLmanHo
MACTO 3a peunKnnpaHe/cbompaHe.
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MpouunTaiite iIHCTPYKLii, 36epiranTe ix y 6e3neyHomy micui Ta nepefaBanTe pa3oM i3 NPUCTPOEM Y pasi nepeaayi NpUcTpoto
iHWK1M ocobam. Mepep BUKOPUCTaHHAM BUPOOY 3HIMITb i3 HbOro BCi eneMeHTV NaKyBaHHS.

BAXJINBI 3AXOAU BE3MNEKU

ﬂ,OTpI/IMyVITECb OCHOBHUX 3aCTepPeXHUX 3aX0}J,iB, y TOMYy yncni HACTYyNMHUX:

BukopucTaHHS 3a3Ha4e€HOro NPUCTPOIO AiTbMU BiKOM Bif 8 pOKiB, 0co6amu 3 0OMeXeHUMI
$i3MYHUMIN, CEHCOPHUMYM aBO PO3YMOBUMIN MOXKITMBOCTAMM, 6pakom A0oCBiay abo 3HaHb
LOMYCKAETbCA BMKIIIOYHO 3@ YMOBW AOAATKOBOIO KOHTPOS0 ab0 iHCTPYKTaxy 1
YCBiAOMNEHHA MNOB'A3aHNX i3 TAKMM BUKOPUCTAaHHAM PU3MKIB. Y XKOOHOMY pasi He
L03BONIANTE 4ITAM rpaTCA 3 NPUCTPOEM. YnLeHHsA Ta TexHiuHe 06CyroByBaHHA LibOro
NPUCTPOIO MOXe 3iNCHIOBATUCA AiTbMU BUKTIOYHO 33 YMOBU [OCATHEHHA HAMW 8-pPiyHOro
BiKY Ta KOHTPOJIO 3 60Ky Aopocnux. 36epirante NPUCTPIn Ta Kabenb A0 HbOro MNo3a 30HOI0
AOCAXHOCTI AiTen monogLue 8 pokis.

He nig'egHyiiTe npncTpin yepes Tanimep abo cncteMy AUCTaHLUiINHOIO ynpaBliHHSA.

He BukopuncToBynTe npunag nobnusy abo nig matepianamu, WO MOXKYTb 3aropiT1CS
(Hanpwuknag, wrop).

A\ TloBepxHi MPUCTPOIO HarpiBaloTbCA.

& He 3anyproiite B 6yab-AKY piavHy.

Y BMMNaaKy NOLWKOAKEHHSA Kabento NOBEPHITb NPUCTPIN NPOAABLEBI ANA NonepeaKeHHsA

Hebe3neKu.

+  He BMKOPUCTOBYITE XOAHI HaCaAKM Ta JOMOMIXHEe NpUnaaAan, okpiM TUX, L0 BXOAATb 0 KOMMEKTY NPUCTPOIO.

«  He BmKopucTOBYIiTE NPUCTPIN ANA OyAb-AKUX iHWNX Linel, KpiM MPUroTyBaHHA iXi.

+  He BMMKaiTe NpuUCTpIin y pasi NOWKOAXKEHHA abo HeCnpaBHOCTI.

«  He BMKOPUCTOBYITE HiYOro MeTaneBoro abo rocTporo, OCKINbKM B MOXeTe MOLIKOAUTU aHTUNPUrapHy NOBEPXHIO.

«  TpumanTteca Askomora fani Bif BEHTUNALINHOrO OTBOPY Ha 3aAHil YacTWHI Nprnagy~ 3 Hboro byze BUXOAUTU rapsaye

nosiTpA.
NMPU3HAYEHO BUKJTIOYHO A)1A BUKOPUCTAHHA BAOMA
OETANI
1. CeHCOpHi KHOMKM KepyBaHHA N gnucnnen 4.  Kowwukn
2. Kopnyc 5. Po3ginbHuKK Kowwmkis
3. [nactuHu gnAa HagaHHA XPYCTKOI CKOPUHKI 6. U-nopibHuin KoHeKTOp

MNEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

+  3HIMHi YaCTWHYW NOTPIBHO BUMUTU BPYUHY, MPOMMUTM 1 BUCYLUUTH.

« YNpoAoBX KifIbKOX XBUIMH NPUrOTYBAHHA i>Ki Nig Yac NepLIoro BUKOPUCTaHHA aepodPUTIOPHML MOXKE BUHUKHY TN TPOXM
AMMy abo CTOPOHHbLOTO 3araxy. Lie HopmanbHo. MepekoHanTecs, Wo NpuMilleHHa Jo6pe NPOoBITPIOETLCA.

«  MomicTiTb NAACTUHW ANSA HAJAHHA XPYCTKOT CKOPWHKM B KOLIVIKW. YCTaBTE KOLWWKU B KOPMYC.

NIAFOTOBKA

« [locTaBTe NpWCTPIN Ha CTiNKY, PIBHY 1 TENIOTPUBKY MOBEPXHIO.

+  3anuwTe NPOCTip He MeHLwe 50 MM 3 yCiX CTOPiH MPUCTPOIO.

+  Buimatoum KoLK, BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHI PyKaBULi abo KyXOHHWI PYLIHUK | TepMOCTIilKi nnactmacosi wunui. CraBte
KOLUMK Ha TePMOCTIlKY NiAcTaBKy abo Tapisfky.

«  [Npumitka. He BUKOPNCTOBYNTE MeTanesi WML, OCKINbKM BOHN MOXYTb MOAPAMNaTY NOKPUTTA. PeKomeHAy€eTbCA
BMKOPUCTOBYBATY LML TiNbKX 3 TEPMOCTIKOI NiacTmMacy abo i3 CMnikoHOBUM NMOKPUTTAM.
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MmAanoH ana HABAHHA XPYCTKOI CKOPUHKU

Mepep ycTaHOBNIEHHAM PO3AiNbHUKIB ab0 3'€AHAHHAM KOLUMKIB YCTaHOBITb NigAOHW AN HAJAHHA XPYCTKOI CKOPUHKM Ha AHO
KOXKHOTrO KOLUMKa. YCTaBTe nepefHin Kpaw nigaoHa AnA HagaHHA XPYCTKOI CKOPUHKI Nif BUTHYTi BUCTYNY B340BX
BHYTPILLUHbOrO KPato KOLLMKa, AIK MOKa3aHO Ha PUCYHKY (puc. 1). HaTUCHITb Ha 3agHin Kpali, o6 yCTaHOBUTU NigA0H Ans
HaJaHHA XPYCTKOI CKOPUHKIM B KOWMK. [epekoHanTecs, Wo niggoHy NpaBuiibHO BCTaHOB/EHI Ta He BUMadyTb Nif yac
nepeBepTaHHA KOLIKKa.

3bUPAHHA KOLWUKIB

BI/IKOpI/ICTaHHﬂ OAHOro BeJIMKOro Kowka

BunmiTtb Kowmkm 3 Kopnycy.

AKLO NNacTUHW ANA HafaHHA XPYCTKOI CKOPVHKIM HEe BCTAaHOBJIEHI, YCTAHOBITb IX Y KOXKEH KOLUKK.

Po3sTaluyiTe KOWMKN NOpyY, 06 BOHM 6ynu BUPIBHAHI Ta TOpKanuca oanH ogHoro (A).

BupiBHsaliTe U-nogibHMin KOHEKTOP Mo na3ax 3 060x 6OKiB KOLLMKIB OAHOYACHO 1 YaCTKOBO MOCYHbTE NOro B KOLWMK (B).

O6epeXXHO HaTWCHITb BENIMKMMY NanbLAMU Ha BEPXHIO YacTUHY KoHekTopa (C). [ocyHbTe KOHEKTOP AOHNK3Y, BOAHOYAC

HaTMCKaloum Ha30BHI. Lle JacTb 3MOry BUPIBHATM KOHEKTOP MO Na3ax Ha BHYTPilHboMY 6oL KowuKa.

MpofoBXyWTe, LOKM KOHEKTOP He 3adiKCyeTbCA Ha MicLi.

AKLLO KOHEKTOP 3aifa€e abo 3acTpAra€, HabNMXKaUNCh [0 KIHLEBOIO NMOMOXKEHHS, NanbLAMM akKypaTHO NOTAMHITbL Ha cebe

HUXHI YacTnHM KowuKiB (D). Tak BOHU 3anmwaTbCA BUPIBHAHUMM.

e BAXJINBO! Konu KowuKu 3’€eqHaHi oguH 3 ogHUM, BuUKopuctoByinte OBU/BI pyuku gnsa BuiimaHHA, 3amiHun a6o
iHWworo nepemilweHHA KowwuKis (J). HeBUKOHaHHS Liiel yMOBU MoXKe Npu3BecTu Ao nowkKoaeHHs U-nogi6Horo
KOHeKTopa.

«  He poknapaiite HagMipHUX 3ycusb. 1N BCTAHOBMIEHHA KOHEKTOPa KOLIMKIB NOTPIOHO AOKNACTU NnLLe HEBENNKIMX/
NOMIPHMX 3yCUNb. YCTAaHOBNEHHSA 3 HAAMIPHUM 3YCMIIAM MOXE NPU3BECTY A0 NOLWKOAXKeHb. AKLLIO KOHEKTOP He
BCTAHOBJTIOETLCA HANEXHUM YNHOM, 3HIMITb 1Or0, MepekoHaNTeCs, Lo KOLINKM BCe LLie BUPIBHAHI 1 TOPKAKOTbCA OA4MH
opHoro, nicnsA yoro cnpobyiiTe LWe pas.

nunhAhwNn =

N o

BI/IKOpI/ICTaHHﬂ ABOX OKpeMux KOoLWUKiB

BunmiTtb Kowwmkm 3 Kopnycy.

3a HaABHOCTI 3HIMIiTb KOHeKTOp KowwuKiB (E).

Po3ginite kowukn (F).

YcTaBTe NNacTMHU ANA HalaHHA XPYCTKOT CKOPUHKM (AKLLO BU X BUKOPUCTOBYETE).

Po3TaluyinTe KOXKeH po3iibHMK KOLUMKIB TaKMM YNHOM:

«  CTpinKa Ha po3AiNbHNUKY CNPAMOBAHA JOHM3Y.

+  CknapeHa YacTMHa Ha BEPXHbOMY Kpai KOXKHOIo po3AinbHMKa CnpAaMOoBaHa Ha3oBHiI (auB. puc. G Ta H).
6. [locyHbTe po3AinbHUK B OTBIP KOLKKa.

7. BuKOHanTe Te came 3 iHLWNM KOLUNKOM.

MpumiTKa. AKLWO Nepep yCTaHOBIEHHAM HenpaBuIbHO PO3TallyBaTy PO3AiNbHNKN KOLWKKIB (KPOK 5), BOHM BUMAAyTb Mif yac
nepeBepTaHHA KOLUKKIB.

unhwNn-=

BinckaHylite ueit QR-kog, 106 NogmMBrTACA BieOPONUK, WO AeMOHCTPYE NpoLec 301MpaHHA KOLUUKIB.

MONEPEAHE HATPIBAHHA

AKLLO BM XOueTe BMKOHATWN NONepeAHE HarpiBaHHA nepeq NpuroTyBaHHAM:

1. BUKOPWCTOBYVITE KHOMKW NEPEMUKAHHSA TeMMepaTypu «Bropy/BHm3» (I~ <), Wobu nigBnmwmT abo 3MeHWnTH
Temnepartypy.

2. BrKOPWCTOBYITE KHOMKMN BCTAHOBNEHHSA Yacy «Bropy/BHm3» (D~ <), W06 ycTaHOBWTM Yac NonepeaHboro HarpiBaHHA Ha
3 XBUNNHW.

3. HaTucHiTb KHONKY «cTapT/cTon» (M), wob 3anycTuTy npoLec nonepeiHbOro HarpiBaHHs.

PEXMM OQHOIO KOLWWUKA

1. 36epiTb BeNMKMIA KOLWMK, iK ByN1I0 ON1CaHo BULLE.

2. MigknioyiTb Npunag ao mepexi. HaTncHiTb KHonKy xueneHHs (O), wob yBiMKHYTM 1oro. @
3. HaTwucHiTb KHoNKy BU60opPY MeHto (M) Ansa NpoKpyuyBaHHA nonepeHixX HanawTyBaHb PEXMMIB MPUroTyBaHH:A Ta BUGOpPY

3afjaHuiX Yacy i Temnepatypu abo BUKOPUCTOBYINTE KHOMKIM BCTAHOBMIEHHS Yacy «Bropy/BHU3» (3~ <) Ta nepemuKaHHs
TemnepaTypu «Bropy/BHu3» (§ ~ <), o6 ypyuHy BCTAHOBMTU Yac i Temnepatypy.

«  OnuioHanbHW PeXxnm CTPYLIYBaHHA: HATUCHITb KHOMKY (SHAKE), 406 akTUBYBaTW peXxnm CTPYLIYBaHHA A1 BUOpaHOro
KoLuvKa.
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4. Ob6epexHo ficTaHbTe KOLWWK i3 Npunagy, NoKknagitb y HbOro iHrpefieHTn Ta BCTaHOBITb Ha3aA. HE TopKanTeca Kolumka
6e3nocepenHbO, TPMMaNTe NOro TiNIbKM 3a PYYKN.

5. HaTtucHiTb KHOMKy «cTapTt/cTon» (M), wob po3noyaTi LMK NPUroTyBaHHS.

6. Konu nponyHae 3ByKoBuiA curHan, Le Oyae o3HayaTu, Lo BCTAHOBAEHUI Yac MPUroTyBaHHA cKiHumBcA. ObeperkHo
AicTaHbTe KOLWMWK i3 Npuaagy Ta NocTaBTe IOro Ha TEPMOCTIMIKY MOBEPXHIO.

7. flKwo cTpaBa NOBHICTIO FOTOBA, BUAMITb iT 3a AONMOMOroto Wwunuis. lNprnag MOMeHTanbHO roTOBUIA 40 NPUrOTYBaHHA
HacTynHoI nopuil.

8. Ko cTpaBa He roToBa, yCTaBTe KOWWK Y MPUag LWe Ha AeKifbKa XBUSVH.

«  Bawa ¢puTiopHULA MOXKe NpaLoBaTU 3 OAHUM MaNEHbKNUM KOLMKOM. [1pOCTO BCTAHOBITb PO3MOAINbHMKM KOLUMKIB i
NNacTVHW ANA HaJaHHA XPYCTKOI CKOPVHKI Ta 3aMOBHITb iHFpeAieHTaMmM NLLE OAMH KOLUMK.

QyHKLiA cTpywyBaHHA

HaTtucHitb kHonKy (SHAKE) mig yac HanawTyBaHHA nporpamu, Wwob akTmeyBaTh GyHKLUito cTpyLyBaHHs. Mig nisum
iHAMKaTOpOM Yacy BBiMKHeTbCA 3HauoK SHAKE. AKLLO 3HaYOK akKTUBHWIA, BiH 6nMMHe 5 pasiB, Konm M1He NonoBrHa Yacy
NPUroTyBaHHA. Konu Lie cTaHeTbCA, 06epeXxXHO BUNMITb KOLIUK | CTPYCiTb ab0 nepemillanTe iHrpegieHTn. YCTaHOBITb KOLUNK
Ha MicLle, i npoLec NPMUroTyBaHHA MOHOBUTbLCA.

PEXM BOX KOLUUKIB

1. 36epiTb ABa KOWWKY, ik BYNI0 ONUCAHO BULLE.

2. Migknoyite Npynag fo mepexi. HaTucHitTe KHonKy )ueneHHs (O), WwWob yBiMKHY T Aoro.

3. HatucHiTb KHomnKy BM60opy mMeHio (M) Ansa NpoKpyYyBaHHA NonepeaHixX HanawTyBaHb PEXUMIB MPUroTyBaHH:A Ta BUbopy
3aflaHuNX Yacy i TemnepaTypu abo BUKOPUCTOBYINTE KHOMKMN BCTAHOB/IEHHA Yacy «Bropy/BHu3» (O~ <) Ta nepemuikaHHs
Temnepatypu «Bropy/BHu3» (I ~ ~), W06 ypyuHy BCTAaHOBUTY Yac i TeMnepaTtypy.

4. HaTUCHITb KHOMKY KowuKa 2 (2). [oTiMm 3a JOMOMOrolo KHOMOK HanalTyBaHHA Yacy «Bropy/BHM3» yPYyUHY BCTaHOBITb
iHWWIA Yac NpUroTyBaHHA ANA KOLWKKa 2.

«  OnuioHanbHUN peXxmnm CTPYLLYBaHHA: HATUCHITb KHOMKY Kowwwuka 1 (1) abo 2 (2), noTim HaTucHITb KHonKy (SHAKE), o6
aKTMBYBaTK QYHKLIO CTPYLIYBaHHA A1A BUOPaHOro KoLMKa.

5. ObGepexHO fiicTaHbTe KOLWMKK 3 Npunagy, NoKNagitb iHrpefieHTn Ta BCTaHOBITb iX Ha3az. HE TopkanTeca kowwkis
6e3nocepefHbO, TPMMANTE iX TINbKY 3a PYyUKM.

6. HaTtucHiTb KHOMKY «cTapT/cTon» (M), wWo6b po3noyaT LMK NPUroTyBaHHS.

7. Konu nponyHae 3ByKOBUI CUTHan, Le 6yfe 03HayaTy, Lo BCTaHOBMIEHMIA YaC NPUIrOTYBaHHA CKiHUMBCA. Bi3bmiTbcA 3a
OBWIBI pyuku (J), o6epexHo ficTaHbTe 3'€AHaHi KOLWMKN 3 Nprnagy Ta nocTaBTe iX Ha TePMOCTIKY NOBEPXHIO.

8. fAKuo cTpaBa MNOBHICTIO rOTOBA, BUNMITb 1132 ONOMOroio Wunuie. [Mprnag MOMeHTanbHO rOTOBUIN O NPUTOTYBaHHA
HacTynHoI nopuil.

9. fKwWo cTpaBa He roToBa, YCTaBTe KOLWWWK Yy NpUnag e Ha Aekinbka xsunuH. O6os'a3koBo Bukopuctosynte OBUIBI pyukun
nig Yyac BUMMaHHA abo 3aMiHM KOLLVIKIB.

MPUMITKW.

«  [lna Kpawwmx pe3ynbraTisB 000B'A3KOBO BCTAHOBJIONTE B KOLIVKM MAACTUHU AN1A HAaJlaHHA XPYCTKOT CKOPUHKM.

«  YBATA! He nepeBepTainTe KOWWKN SOropn AHOM. Hagnmwkm onii Ha AHi KOLWKWKa NOTPanfATb Ha iHFPedi€HTN N MOXYTb
3abpu3KaTK Bac Ta TUX, XTO NopAn.

CMHXPOHI3OBAHE NPUITOTYBAHHA

B aepodpuTOpHULI MOXXHa OAHOYACHO FOTYBATK CTPaBM 3 PiI3HUM YacOM NPUIOTYBaHHS.

1. 36epiTb ABa KOWWKY, ik BYNI0 ONUCaHO BULLE.

2. Migknoyite Npynag fo mepexi. HaTucHiTe KHomnKy )ueneHHs (O), wob yBiMKHY T 1A0ro.

3. HatucHiTb KHomnKy KowwKa 1 (1), wo6 Bubpatu Kowwmk 1.

4. HatucHiTb KHOMKY B160opY MeHio (M) Ana NpoKpyUyBaHHA NnonepefHixX HanawTyBaHb PEeXUMIB MPUroTyBaHHA Ta BUOopyY

3aflaHuNX Yacy i TemnepaTypu abo BUKOPUCTOBYINTE KHOMKM BCTAHOBJIEHHA Yacy «Bropy/BHus» (O~ <) Ta nepemuKkaHHs

TemnepaTypu «Bropy/BHu3» (I ~ <), W06 ypyuHy BCTAaHOBUTY Yac i TeMnepaTtypy.

HaTncHiTb KHOMKY KowmKa 2 (2), wo6 BMbpaT KOLWKK 2.

6. [loTim 3anporpamyiiTe yac NPUroTyBaHHA ANA KolnKa 2 (Temnepatypa Oyae ogHaKOBO A1l 060X KOLKKIB).

«  Onuis: HATUCHITL KHOMKY KowwKa 1 (1) abo 2 (2), noTim HaTUCHITb KHoMKy (SHAKE), wo6 akTrByBaTh dyHKL0
CTPyLIYBaHHA Af1a BUOGPAHOro KoLmKa.

7. Bubepitb JILLE kowwk, 3anporpamosaHuii Ha HAVOBLUNI yac npurotysaHHa. O6epeskHO AicTaHbTe KOWWK i3 npunagy,
NOKNafiTb Y HbOrO iHFpedieHTV Ta BCTAHOBITb Ha3ag.

8. HatucHiTb KHomnKy cnHxpoHizauii (SYNC), wob cMHXpOHi3yBaTy TallMepy MPUroTyBaHHS.

9. HaTtucHiTb KHOMKY «cTapT/cTon» (M), wo6b po3noyaTi LMK NPUroTyBaHHS.

10. Konu nponyHae 3ByKOBUI CUTHaJ, TalMepy NPUroTyBaHHA CUHXPOHI3YI0TbCA, @ NPoLeC NPUroTyBaHHA NPU3YNUHUTLCA.

11. O6epexxHO AicTaHbTe MOPOXHil KOLIVK, 3aMOBHITb 1Or0 iHrpedi€eHTamMmun Ta BCTaBTe Ha3ag, Wobu NOHOBUTU MpoLiec
NPUroTyBaHHA.

12. Konu 3HOBY NposnyHae 3ByKOBUIA CUrHan, Lie Oyde 03HayaTy, Lo BCTAHOBAEHUI Yac MPUroTyBaHHSA CKiHUMBCA. ObeperkHo
[iCTaHbTe KOWMKU 3 NpUagy Ta NOCTaBTe iX HAa TEPMOCTIIKY MOBEPXHIO.

b
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NOPAU

«  |HrpegieHTV MeHLOoro po3mipy 3a3Bryaii NOTPeOyTh AELL0 MEHLLOMO Yacy NPUrOTYBAHHSA, HiX iHrpefieHTn 6inbLworo

po3mipy.

«  [lns oTpyMaHHA GinbLL XPYCTKOI CKOPUHKM CBiXKY KapTOMJIt0 peKoOMeHL0BaHO 3MalllyBaThl HEBEMKOHO KiJIbKICTIO
pocnvHHoI onil. [lonaBaiTe 30BCiM HeBeNUKY i KinbKicTb 6e3nocepeaHbo nepes npuroTyBaHHAM.
« Y ubomy npunagi MoxHa roTyBaTtu 3aKyCKu, fiKi 3a3BMYal roTylTbCA B AyXOBL.

«  [oknapgitb Kprxki abo daplumpoBaHi NpogyKTn y dopmMy ans BuMnikaHHA abo 6niofo ana gyxosku. [ns BunikaHHA nupora

abo Killa TaKOX peKoOMeHA0BaHO BMKOPUCTOBYBaTY GOpMY A5 BUMiKaHHA abo 6100 Ana gyxXoBKu.
«  Bu MoOXeTe BUKOPWCTOBYBATU Npunag Ana nigirpisaHHsA ixi. [IpocTo BCTaHOBITL NOTPiOHI TemnepaTypy 11 yac, Wwob Balua

a byna Tennoto.

«  HapiBalTe KyxOHHi pyKaBuLi ANA 3aXMUCTy Bi BUMAaZKOBOrO KOHTAKTY 3 HarpiTMMy NOBEPXHAMM Ta Bif, rapAYoro nosiTpA i

napw, AKi BUXoA4ATb Nif Yac BifKPUBaHHA Npuiagy.
+ o6 He nogpsnaTy NpoTUNpPUrapHe NOKPUTTS, BUKOPUCTOBYITE NMLLIe HeMeTanese npunagas. He nigHimante i He

po3pi3ynTe iHrpedieHTV B Npunagi 3a AONOMOro roCTpUX NpeaMeTiB, HanpuKiag BUAENOK i HOXIB, AKi MOXYTb

noapAnaTy NOBEPXHIO AS1A NPUrOTYBaHHA iXi.

YACNMPUTOTYBAHHA TA BE3IMNMEKA XAPHYOBUX MPOAYKTIB

+  Opi€HTOBHI 3HAYEHHSA.

« [lepeBipTe roTOBHICTb iXi. AKLLO BN CYMHiBaETeCA, MPOAOBXYMTE roTyBaTu e NPOTArom AeAKOro yacy.
«  TotywnTe M'sico, NTmLto Ta NoXigHi (bapLy, GidbLuTeKkc ToLo) 1O BUAINEHHA MPO30POro COKY.

«  TotywnTe pnby fo TVX Nip, BOKM iT M'ACO HE CTaHe HEMPO30PUM.

«  [lpwv npurotyBaHHi po3dpacoBaHNX NPOAYKTIB AOTPUMYATECH IHCTPYKLM Ha ynakoBLi abo eTuKeTui.

MpoaykTu (cBixXi) Temnepatypa Yac MNpumitTkn
oC (XBUAWNHN)

Ynncw 200 25 |_|p£)MVIVITe, BMAANITb 3aBY pignHy, obBanAnTe B coni, nepui i
onii

CKB0UK KapTonni 200 15-20 gﬁ)i?mmme, BUAaNITb 3aiBY piAnHy, o6BanAnTe B coni, nepui i

CkuBoukm Gataty 200 15-20 g;)i?mmme, BMAANITb 3aBY pigunHy, obBanaAnTe B coni, nepui i

KapTonnﬂ cMaena 3 180 30-40 3MacTiTb ONi€I0 ANA OTPUMAHHA XPYCTKOI CKOPUHKN

LIKipKOIO

CmarkeHa KapTonns 180 25-35 I'Ipo:v!mme, BUAANITY 3ai1BY PiAMHY, 96BaﬂﬂMTe B coni, nepLj,
noApibHeHOMY po3MapViHi (HeoboB'A3KOBO) 11 onii

CepepzemMHOMOpPCbKa 180 6-10 Hapi>kTe BCi 0BOUI LUMAaTOYKaMn OfHaKOBOro po3mipy (1—2 cm),

OBOYeBa Cymil obBananTe ix B onii Ta Nnpnpasax

Kypsaua rpyaka 180 15-20

Kypsui cTerenun 180 2530 Yac npuroTyBaHHsA 3anexmTb Bi po3mipy. 3MacTiTb ofi€lo,
npunpasTte

Kypsui KpubL 180 2328 Yac npuroTyBaHHA 3anexmuTb Bifi po3Mipy. 3MacTiTb oni€lo,
npunpasTe

Kotnetn ana Gyprepis 180 8-12 Yac npuroTyBaHHA 3anexmTb Bif po3Mipy. 3MacTiTb Ofi€lo,
npunpasTe

Kobacku 180 8-12

CTeliK 3i CBUHUHN 180 22 3macTiTb oni€to, NpunpasTe

®ine nococa 180 8-12 3macTiTb oni€to, NpunpasTe

Qine 6inoi pnéu 180 8-12 3macTiTb oni€to, NpunpaeTe

bynouka i3 cocuckoto 200 13-15 3macTiTb oni€to, NpunpasTe

MnuHeub i3 HaUMHKOO 200 8-10

MadiHn 180 15-18
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MpopykTn Temnepartypa Yac MNpumitTkn
(3amopoXkeHi) °C (xBUANHM)

Yuncn 200 25

Cknboukmn KapTonsi 200 15-20

Kaptonna ¢pi 200 12-20

Kypaui HareTcu 200 6-10

PrnbHe ¢ine 200 10-12

Pr6Hi nanuukmn 180 6-10

Kinbus i3 unobyni 180 10-15

KpeBeTku 180 15

Mpumitka. i Yac MPMroTyBaHHA iXi 3 BUCOKNM BMICTOM XUPY (30Kpema, CBUHMHM) MOXe BUAINATCA AnM. Lie HopmanbHO, OCKiNbKM 3anuwKky onii
HarpiBalTbCA 0 BUCOKOI TemnepaTtypu. LLlo6 3MeHWwnTY KinbKicTb AUMY, 3HU3bTE TEMNEPaTypy NPUroTyBaHHH.

pornan i TEXHIYHE ObCJTYTOBYBAHHA
- Big'’eaHanTe npucTpii Big enekTpomMmepexi.
«  3auekanTe, JOKM BCE OXOJIOHE.

Kowwmkn, po3noginbHUKN KOWMKIB i NNacTUHN ANA HafaHHA XPYCTKOI CKOPUHKI

1. WonHOo aepodppnTIOPHILIA OXONIOHE, BUNMITb KOLUMKM 3 KOPMYCY AJ1A MOAANbLIONO OUMULLEHHS.

2.  BuiMiTb pO3NOAINbHNKM 3 KOLLMKIB.

3. BuiMIiTb NNacTMHW gnA HagaHHA XPYCTKOI CKOPUHKIN 3 KOLIMKIB.

4. Bwnpanitb 3anULLKN NPOAYKTIB Ta oAil. BUTPiTb NAacTNHY AnA HaJaHHA XPYCTKOI CKOPUHKN 11 KOLUVK BOSTIOrO0 TKaHMHOL,
nicas Yoro BUMMIATE iX YPYUHy B TeMi abo rapsadinn MunbHiin Bogi. MepLu HiXX yCTaHOBIOBATN KOMMOHEHTN Ha3ag y
Kopnyc aepodpUTIOPHYILL, peTENbHO BUCYLLITD iX.

5. BwupganiTb 3anuwWwKm NPOAYKTIB Ta onil. BUTPITb KOWWKK, PO3MNOAINbHUKN Ta MNACTUHN A1A HAJAHHA XPYCTKOT CKOPUHKM
BOJIOrOI0 TKAHVHOIO, MiC/IA YOro BUMUIATE IX YPYUHY B Terii abo rapsvin munbHii Bogi. [epen noBTOpHUM
BVMIKOPUCTAHHAM ab0 BCTAHOBNEHHAM Y GPUTIOPHULIIO PETESIbHO BUCYLLITH iX.

+  Kowwku, po3noginbHNKM Ta NAACTUHW ANA HAOAHHA XPYCTKOI CKOPVHKN TaKOXK MOXHA MUTW B NOCYAOMUNHIA MaLUMHI.

30BHilWHIi NOBepPXHi
« OumncTbTe 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrOK TKAHNHOW abo ry6koto. PeTesibHO BUCYLLITb.

YTUNI3AUIA

LLlo6 He 3aBAaTW LWKOAM JOBKINIO Ta 340PO0B'I0 Ntofen Yepes fito Hebe3neyHnx peyoByH, He cif
yTrni3yBaTV NpUCTPOI 1 baTapei ofHOPa30Boro abo 6aratopasoBoro BUKOPUCTAHHSA, O NO3HaYeHi O4HUM
|

i3 UMX cMmBONiB, pa3oM i3 HeBifCcopTOBaHMM NOOYTOBMM CMITTAM. OBOB'A3KOBO YTUNI3YIATE eNeKTPUYUHI 11
eNeKTPOHHI BUPOOY, a TaKoX, fie MOXK/IMBO, baTapei ofHOpPa30Boro abo 6aratopasoBOro BUKOPUCTaHHA Y
BignosigHoMy odilifiHOMy MYHKTi nepepobKki/360py.
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