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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Geréat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit.

Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:

1 Dieses Gerat ist fir die Nutzung von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen, die tiber keine Erfahrung oder
Kenntnisse in der Handhabung verfiigen, geeignet, wenn ihnen
die Handhabung erklart wurde/sie dabei beaufsichtigt werden
und ihnen die damit verbundenen Gefahren bewusst sind.

e Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch damit spielen.

® Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBer Reichweite von
Kindern auf.

A Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Umgang mit den
Messern, beim Leeren des Arbeitsbehalters sowie bei der
Reinigung vorsichtig.

/A\Fillen Sie keine heil3e Flussigkeit (h6her als 40°C) ein, da diese
durch plotzlichen Dampfausstol3 austreten kann.

A\Bei nicht ordnungsgemaBem Gebrauch kann es zu Verletzungen
kommen.



Zeichnungen 4 Lasche 8 Achse

1 Taste 5 Messereinheit EJSpiilmaschine - oberes Fach
2 Motoreinheit 6 Aufbewahrungsdeckel

3 Spritzschutz 7 Behailter

2 Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des
Gerats den Netzstecker vom Strom.

3 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der
Stecker in der Steckdose befindet.

4 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller,
einer Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten
Fachkraft ersetzt werden, um eine mogliche Gefédhrdung

auszuschlieBen.

5 Zerkleinern Sie kein rohes Fleisch.

® Legen Sie die Motoreinheit nicht in Flissigkeit.

6 Bitte keine Zubehorteile oder Aufsétze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.

7 Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.

8 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

) maximale Betriebsdauer Ruhezeit

15 Sekunden 15 Sekunden
Nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet

ﬁ* VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH

1 Lesen Sie den Abschnitt “PFLEGE UND INSTANDHALTUNG” und reinigen Sie das Gerat, um
Staub, der bei der Herstellung entstanden ist, u.A. zu entfernen.

3¢ Der Spritzschutz ist bereits an der Motoreinheit befestigt und muss zur Reinigung
abgenommen werden.

& AUFFULLEN

2 Ziehen Sie das Netzkabel heraus.

Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behalter ab.

Stecken Sie den Spritzschutz auf die Unterseite der Motoreinheit, damit keine Flussigkeit

austreten kann.

Sie konnen den Aufbewahrungsdeckel als rutschfeste Unterlage verwenden.

Drehen Sie ihn herum und legen Sie ihn unter den Behdlter.

Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement fest.

Stecken Sie die Messereinheit auf die Achse in der Mitte des Behalters.

Méglicherweise missen Sie die Einheit etwas drehen, bis sie tiber den Noppen auf der Achse

einrastet.

10 Sie ist mit einer Feder ausgestattet, deshalb flihlen Sie moglicherweise einen gewissen
Widerstand, wenn Sie die Einheit nach unten driicken.

11 Fillen Sie das zu verarbeitende Gut in den Behdlter.

12 Befiillen Sie das Gerat nur bis zur max Markierung.

13 Fdllen Sie flissige oder weiche Zutaten wie Kdse nur bis zur &¢ Markierung ein, da diese
ansonsten nicht richtig zerkleinert werden.

14 Verarbeiten Sie keine harten Nahrungsmittel - d.h. alles was man nicht problemlos mit
einem Kiichenmesser schneiden kann. &
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15 Verarbeiten Sie keine grof3en Stiicke - die Wiirfel diirfen hchstens 18 mm groB3 sein.

16 Setzen Sie die Motoreinheit auf den Behlter.

17 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.

@ GESCHWINDIGKEITSTASTEN

18 Auf niedriger Geschwindigkeit verwenden Sie das Gerdt, indem Sie die ® Taste driicken.
Lassen Sie sie wieder los, hdlt das Gerat an.

19 Auf hoher Geschwindigkeit verwenden Sie das Gerat, indem Sie die ®® Taste driicken. Lassen
Sie sie wieder los, halt das Gerat an.

20 Bevor Sie das Gerat langer in Betrieb nehmen (héchstens 15 Sekunden lang), verwenden Sie
es zundchst in kurzen Abstanden von 2 oder 3 Halbsekunden.

21 Im Allgemeinen bendétigen gréere Mengen oder dickflissigere Mischungen mit einem
groBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten und eine geringere
Ruhrgeschwindigkeit.

22 Fir kleinere Mengen oder diinnfliissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an festen
Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten und eine héhere Riihrgeschwindigkeiten
empfohlen.

& FERTIG?

23 Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behalter ab.

24 Halten Sie einen Finger auf die Messereinheit, so dass diese nicht herausfallen kann.

25 Kippen Sie den verarbeiteten Inhalt aus dem Behalter.

26 Oder halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu I16sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behdlter.

27 VerschlieBen Sie den Behélter mit dem Aufbewahrungsdeckel.

& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

28 Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerdt auseinander bauen bzw. reinigen.

29 Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behalter ab.

30 Ziehen Sie den Spritzschutz mit Hilfe der Lasche von der Motoreinheit.

31 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu I16sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behdlter.

32 Die AuBlenseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.

33 Waschen Sie Behdlter, Deckel, Messereinheit und Spritzschutz von Hand ab.

34 Reinigen Sie die Innenseite der Messereinheit mit einem Zahnstocher.

E3Sie kdnnen diese Teile im oberen Fach des Geschirrspiilers reinigen.

35 Bei Verwendung eines Geschirrsplilers kann das raue Umfeld im Geschirrspuler die
Oberflachenlackierung beschédigen.

36 Die Beschadigung ist nur kosmetisch und beeintrachtigt nicht die Funktion des Gerates.

UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Gerdten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht tiber den normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.



Rezepte

= Hand voll

d=Zehe/Zehen
Pesto aus Koriander

2 &> Korianderblatter

2 g Knoblauchzehen

60 g Pinienkerne

125 ml Olivendl

60 g geriebener Parmesan
Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen
Masse. Geben Sie dann die Mischung in eine gro3ere Schissel. Vermischen Sie sie mit dem
Parmesan. Fiigen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium.
Als Pastasauce: diinn.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez l'appareil.
Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES
Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

1 Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas
l'expérience et les connaissances suffisantes, pour autant que ces
personnes soient supervisées/aient recu des instructions et soient
conscientes des risques encourus.

® |es enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec I'appareil.

® Tenez l'appareil et le cable hors de portée des enfants.

A\ Pour éviter toute blessure, faites preuve de prudence lors de la
manipulation des lames, de la vidange du récipient et du
nettoyage de l'appareil.

/A Veillez a ne pas ajouter de liquide chaud (a une température
supérieure a 40°C), car il pourrait étre expulsé par un coup de
vapeur brusque.

A\Une utilisation inappropriée de l'appareil peut causer des
blessures.

2 Débranchez l'appareil avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

3 Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.

4 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le
fabricant, un de ses techniciens agréés ou une personne

également qualifiée, pour éviter tout danger.
5 N'essayez pas de hacher de la viande crue.
® Veillez a ne pas plonger le bloc moteur dans du liquide.
6 N’adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
7 N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
8 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
O durée de fonctionnement maximale temps de repos
15 secondes 15 secondes
pour un usage domestique uniquement
'Er AVANT LA PREMIERE UTILISATION
1 Veuillez consulter la section «SOINS ET ENTRETIEN» et nettoyer I'appareil pour éliminer la
poussiere de fabrication, etc.
3¢ La protection anti-éclaboussures a déja été installée sur le bloc moteur. Elle doit étre retirée
pour le nettoyage.



schémas 4 onglet 8 axe
1 bouton 5 bloc des lames = lave-vaisselle - grille supérieure
2 bloc moteur 6 couvercle

3 protection anti-éclaboussures 7 bol

& REMPLISSAGE

2 Débranchez l'appareil.

Retirez le bloc moteur du bol.

Fixez la protection anti-éclaboussures a la face inférieure du bloc moteur, afin d'éviter la
pénétration des liquides.

5 Vous pouvez utiliser le couvercle comme une base antidérapante.

6 Retournez-le et fixez-le a la base du bol.

7 Attrapez le bloc-lames en le saisissant par son embout plastique.

8
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Emboitez le bloc-lames sur I'axe du bol.
Vous aurez peut-étre besoin de le tourner [égérement pour que le bloc-lames épouse
parfaitement les ailettes de l'axe.

10 Il se peut que vous ressentiez une certaine résistance en le poussant, di au ressort.

11 Mettez les aliments dans le bol.

12 Ne remplissez pas I'appareil au-dela de la marque max.

13 Veillez a ne pas remplir le bol avec des aliments liquides ou mous comme du fromage
au-dela de la marque ©®, faute de quoi la lame pourrait manquer de les atteindre.

14 Ne travaillez pas les denrées alimentaires dures; c’est-a-dire tout ce qu’on ne peut pas couper
sans probleme.

15 Ne traitez pas de trop gros morceaux. Traitez des cubes de max. 18 mm.

16 Abaissez le bloc moteur sur le bol.

17 Mettez la fiche dans la prise de courant.

& LES COMMANDES DE VITESSE

18 Appuyez sur le bouton @ pour régler I'appareil sur la vitesse basse, lachez le bouton pour
éteindre l'appareil.

19 Appuyez sur le bouton ®e pour régler I'appareil sur la vitesse haute, lachez le bouton pour
éteindre l'appareil.

20 Commencez avec des impulsions de 2 ou 3 demi-secondes, avant de faire fonctionner
I'appareil pendant des périodes plus longues (maximum 15 secondes).

21 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d’aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

22 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d’aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

@& TERMINE?

23 Retirez le bloc moteur du bol.

24 Pressez un doigt sur le boc des lames pour éviter que le bloc sort.

25 Videz le contenu du bol.

26 Vous pouvez également saisir le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner
de maniére a le libérer des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du bol.

27 Mettez le couvercle sur le bol.

& SOINS ET ENTRETIEN

28 Débrancher avant d’ajouter ou d’enlever des piéces ou avant le nettoyage.

29 Retirez le bloc moteur du bol.

30 Utilisez I'onglet pour détacher la protection anti-éclaboussures du bloc moteur.
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31 Saisissez le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner de maniere a le libérer
des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du bol.
32 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide propre.
33 Lavez a la main le bol, le couvercle, le bloc des lames et la protection anti-éclaboussures.
34 Nettoyez le c6té intérieur du bloc des lames avec un cure-dent.
E9Vous pouvez laver ces piéces sur la grille supérieure du lave-vaisselle.
35 Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de
I'appareil.
36 Cela affecte I'apparence de I'appareil, non pas son fonctionnement.
PROTECTION ENVIRONNEMENTALE
Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances

dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire I'objet
d'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
recettes

> = poignée

g =gousse
pesto a la coriandre

2 & feuilles de coriandre

2 g dil

60 g de pignons de pin

125 ml d’huile d'olive

60 g de Parmesan rapé
Travailler le coriandre, I'ail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:
Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



afbeeldingen 4 lipje 8 spil
1 knop 5 messeneenheid EJvaatwasmachine - bovenste
2 motoreenheid 6 opbergdeksel korf

3 spatscherm 7 kom

Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1 Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of die gebrek aan ervaring of kennis hebben als
iemand hen heeft uitgelegd hoe het apparaat moet worden
gebruikt en ze de gevaren verstaan.

e Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen.

® Bewaar het apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

A\ Ga voorzichtig om met de mesjes, het ledigen van de kom en het
schoonmaken van het apparaat om letsels te vermijden.

/A Giet geen hete vloeistoffen (warmer dan 40 C) in het apparaat
aangezien deze stoom kunnen veroorzaken.

A\Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

2 Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
monteert, demonteert of schoonmaakt.

3 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

4 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een
technicus of een ander deskundig persoon vervangen worden

om eventuele risico’s te vermijden.

5 Hak geen rauw vlees.

® Dompel de motoreenheid niet onder in een vloeistof.

6 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

7 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.

8 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

) maximale bedrijfsduur rusttijd

15 seconden 15 seconden
uitsluitend voor huishoudelijk gebruik
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7 VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1 Om onder andere stof dat zich tijdens de fabricage heeft verzameld te verwijderen, draait u
naar “ZORG EN ONDERHOUD" en maakt u het apparaat schoon.

3¢ Het spatscherm is al geplaatst op de motoreenheid. Verwijder het om het schoon te maken.

& VULLEN

2 Haal de stekker uit het stopcontact

Til de motoreenheid uit de kom.

Plaats het spatscherm op de onderkant van de motoreenheid om te vermijden dat

vloeistoffen doordringen.

U kunt het opbergdeksel als antislipbasis gebruiken.

Draai het ondersteboven en plaats het op de onderkant van de kom.

Houd de messeneenheid vast bij het plastic gedeelte.

Laat de messeenheid zakken over de spil in de bodem van de kom.

Het is mogelijk dat u deze zachtjes moet draaien om de flenzen over de spil te passen.

Deze is voorzien van een veer en u zult dus een zekere weerstand ondervinden naarmate u

neerdrukt.

11 Doe de etenswaren in de kom.

12 Vul het apparaat niet boven de max-markering.

13 Laat geen vloeistoffen of zachte ingrediénten, zoals kaas, boven de markering $& komen
omdat deze dan mogelijk niet worden gemalen.

14 Hak geen harde etenswaren — met andere woorden, alles wat niet gemakkelijk met een mes
kan gesneden worden

15 het apparaat is niet geschikt voor te grote stukken; maximaal blokjes van ruim 18 mm.

16 Laat de motoreenheid zakken in de kom.

17 Steek de stekker in het stopcontact.

& DE SNELHEID-BEDIENINGKNOP

18 Druk op de knop @ voor een lage snelheid en laat de knop los om het apparaat uit te
schakelen.

19 Druk op de knop ®e voor een hoge snelheid en laat de knop los om het apparaat uit te
schakelen.

20 Start het apparaat gedurende 2 of 3 halve seconden alvorens het langer te laten werken
(maximaal 15 seconden).

21 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.

22 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.

& KLAAR?

23 Til de motoreenheid uit de kom.

24 Plaats een vinger aan de bovenzijde van de messeneenheid zodat het niet kan vallen.

25 Giet de gehakte of gemalen inhoud uit de kom.

26 U kunt ook het plastic deel van de messeneenheid vasthouden, dit losdraaien van de
asflenzen en het recht omhoog uit de kom tillen.

27 Plaats het opbergdeksel op de kom.

& ZORG EN ONDERHOUD

28 Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u het apparaat uit elkaar haalt of reinigt.

29 Til de motoreenheid uit de kom.

30 Gebruik het lipje om het spatscherm uit de motoreenheid te halen.

31 Houd het plastic deel van de messeneenheid vast, draai het los van de asflenzen en til het
recht omhoog uit de kom.
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32 Neem de buitenkant van de motoreenheid af met een schone, vochtige doek.
33 Was de kom, het deksel, de messeneenheid en het spatscherm met de hand.
34 Maak de binnenzijde van de messeneenheid schoon met een tandenstoker.
EJDeze onderdelen mogen in de bovenste korf van een vaatwasmachine worden gewassen.
35 Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten
beinvloeden.
36 De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.
MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.
receptjes

> = handenvol

d =teen
koriander pesto

2 &> korianderblaadjes

2 g look

60 g pijnboompitten

125 ml olijfolie

60 g geraspte parmezaan
Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.
u vindt recepten op onze website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni.

Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

1 Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di
esperienza o conoscenza dell'apparecchio, a condizione che siano
controllate o istruite da un adulto e che siano in grado di capirne i
rischi.

® | bambini non devono utilizzare o giocare con I'apparecchio.

® Tenere l'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata dei bambini.

A\ Per evitare lesioni, prestare la massima attenzione quando si
maneggiano le lame, quando si svuota la ciotola e durante le
operazioni di pulizia.

Non aggiungere liquido caldo (oltre 40°C), in quanto puo essere
espulso a causa di una improvvisa fuoriuscita di vapore.

A\L'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

2 Scollegare I'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

3 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.

4 Se il cavo & danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un
rivenditore autorizzato o da personale similmente qualificato, per

evitare incidenti.
5 Non cercare di tritare la carne a pezzi.
® Non immergere in sostanza liquida il gruppo del motore.
6 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.
7 Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.
8 Non usare l'apparecchio se &€ danneggiato o funziona male.
O tempo di funzionamento massimo tempo di riposo
15 secondi 15 secondi
solo per uso domestico
ﬁr PRIMA DI UTILIZZARE LAPPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA
1 Passare a “CURA E MANUTENZIONE” e pulire I'apparecchio, per rimuovere i residui
accumulatisi durante la produzione, etc.
3¢ La protezione schizzi & gia montata sul gruppo del motore. Deve essere rimossa per
effettuare la pulizia.
& RIEMPIMENTO
2 Staccare l'apparecchio dalla presa di corrente.
3 Rimuovere l'unita motore sollevandola dal contenitore.

12



immagini 4 linguetta 8 alberino

1 pulsante 5 unita delle lame Elavastoviglie - cestello
2 gruppo del motore 6 coperchio di conservazione superiore

3 protezione schizzi 7 contenitore

4 Montare la protezione schizzi nella parte inferiore del gruppo del motore, per evitare la

penetrazione di liquidi.

Potete utilizzare il coperchio di conservazione come base antislittamento.

Capovolgere e montare nella parte bassa del contenitore.

Tenere |'unita delle lame per la parte in plastica.

Abbassare |'unita delle lame sull’alberino posto sul fondo del contenitore.

9 Puo essere necessario ruotarla leggermente per fissarla sulle flange dell’alberino.

10 Poiché l'alberino e a molla, si avverte una certa resistenza quando si preme verso il basso.

11 Porre il cibo nel contenitore.

12 Non riempire al di sopra del livello massimo (max).

13 Non riempire sopra il simbolo &¢ con liquidi o cibo morbido come il formaggio che
potrebbe sfuggire alla lama.

14 Non lavorare cibi duri, ovvero alimenti che non possono essere facilmente tagliati con un
coltello da cucina.

15 Non utilizzarlo con pezzi grandi di cibo. Il massimo della dimensione consentita € di 18 mm
cubi.

16 Poggiare il gruppo del motore sul contenitore.

17 Inserire la spina nella presa di corrente.

& | PULSANTI DELLA VELOCITA

18 Premere il pulsante ® per la bassa velocita, rilasciarlo per spegnere.

19 Premere il pulsante ®® per I'alta velocita, rilasciarlo per spegnere.

20 Iniziare con 2 o 3 colpetti di mezzo secondo, prima di fare funzionare per periodi piu lunghi
(massimo 15 secondi).

21 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piu lungo e una
velocita ridotta.

22 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agliingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.

& FINITO?

23 Rimuovere l'unita motore sollevandola dal contenitore.

24 Porre un dito sull’estremita dell’'unita delle lame, affinché non cada.

25 Svuotare delicatamente il contenitore degli ingredienti lavorati.

26 In alternativa, tenere |'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle
flange dell'alberino ed estrarla dal contenitore.

27 Fissare il coperchio di conservazione sul contenitore.

& CURA E MANUTENZIONE

28 Staccare la spina prima di smontare o pulire I'apparecchio.

29 Rimuovere l'unita motore sollevandola dal contenitore.

30 Utilizzare la linguetta per staccare la protezione schizzi dal gruppo del motore.

31 Tenere l'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle flange
dell'alberino ed estrarla dal contenitore.

32 Passare un panno pulito inumidito sull’'esterno del gruppo del motore.

33 Lavare a mano contenitore, coperchio, unita delle lame, e protezione schizzi.

34 Pulire la parte interna dell’'unita delle lame con uno stuzzicadenti.

(=5 possibile lavare queste parti nel cestello superiore della lavastoviglie. &
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35 Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali.
36 Il danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare 'operativita
dell'apparecchio.
PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.
ricetta

> = manciata

g = spicchio
pesto al coriandolo

2 &> foglie di coriandolo

2 g d'aglio

60 g dipinoli

125 ml d'olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato
Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell’olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la

consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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ilustraciones 4 lengieta 8 eje

1 botén 5 unidad de cuchillas =lavavajillas - bandeja
2 unidad motora 6 tapa de almacenamiento superior

3 proteccién contra salpicaduras 7 recipiente

Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también.
Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que
conlleva.

® No permita que los nifios utilicen el aparato ni jueguen con él.

® Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

A\ Para evitar heridas, tenga cuidado al manipular las cuchillas, al
vaciar el bol y al limpiar el aparato.

/ANo anada liquidos calientes (a mas de 40°C): pueden salpicar por
un golpe brusco de vapor.

A\El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

2 Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o
limpiarlo.

3 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.

4 Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el
fabricante, su agente de servicio, o alguien con cualificacion

similar para evitar peligro.

5 No trate de picar carne cruda.

® No sumerja la unidad motora en liquidos.

6 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.

7 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.

8 No use el aparato si estd dafiado o si no funciona bien.

) tiempo maximo de funcionamiento tiempo de reposo

15 segundos 15 segundos
solo para uso doméstico

'Er ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

1 Consulte el apartado “CUIDADO Y MANTENIMIENTO” para limpiar el aparato, retirar el polvo
acumulado, etc.

3¢ La proteccion contra salpicaduras esta ya encajada en la unidad motora. Debe extraerse para

limpiarla.
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& LLENADO

Desenchufe el aparato.

Retire la unidad motriz del recipiente.

Acople la proteccion contra salpicaduras a la parte inferior de la unidad motora para evitar

que penetren en ella liquidos.

Puede utilizar la tapa de almacenamiento como base anti-deslizante.

Pdngala cabeza abajo y acéplela al fondo del recipiente.

Sujete la unidad de cuchillas por la parte de plastico.

Baje la unidad de cuchillas por el eje de la parte inferior del recipiente.

Tal vez deba girarla ligeramente para ajustar las bridas en el eje.

Tal vez sienta Resistencia cuando presione, ya que cuenta con un muelle.

11 Ponga comida en el recipiente.

12 No llene el depésito por encima de la marca max.

13 No llene el recipiente por encima de la marca ¢ con liquidos o alimentos blandos como
queso; pueden no entrar en contacto con la cuchilla.

14 No procese alimentos duros como (alimentos que no pueda cortar facilmente con un cuchillo
de cocina).

15 No procese pedazos grandes — cubitos de un maximo de 18mm.

16 Coloque la unidad motora sobre el recipiente.

17 Enchufe el aparato a la corriente.

& LOS BOTONES DE VELOCIDADES

18 Pulse el boton e para poner el aparato a velocidad baja; deje de pulsar para apagarlo.

19 Pulse el boton e para poner el aparato a velocidad alta; deje de pulsar para apagarlo.

20 Comience aplicando 2 o 3 rafagas de medio segundo antes de hacer funcionar el aparato con
rafagas mas largas (maximo 15 segundos).

21 En general, las grandes cantidades, las mezclas espesas y las proporciones elevadas de
solidos frente a liquidos necesitan programaciones mas largas y velocidades mas lentas.

22 Las cantidades mas pequenas, las mezclas mas finas y una mayor proporcion de liquidos que
de sélidos admiten programaciones mas cortas y velocidades superiores.

@ ;HATERMINADO?

23 Retire la unidad motriz del recipiente.

24 Coloque un dedo en la parte superior de la unidad de cuchillas para que no se salga.

25 Retire del recipiente el contenido procesado.

26 Alternativamente, sujete la parte de plastico de la unidad de cuchillas, girela para sacarla de
las bridas del eje y retirela del recipiente.

27 Ajuste la tapa de almacenamiento en el recipiente.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

28 Desenchufe el aparato antes de desmontarlo o limpiarlo.

29 Retire la unidad motriz del recipiente.

30 Utilice la pestafa para extraer la proteccidn contra salpicaduras de la unidad motora.

31 Sujete la parte de plastico de la unidad de cuchillas, girela para sacarla de las bridas del eje y
retirela del recipiente.

32 Limpie la parte exterior de la unidad motora con un pafio himedo limpio.

33 Lave a mano el recipiente, la tapa, la unidad de cuchillas y la proteccidn contra salpicaduras.

34 Limpie el interior de la unidad de cuchillas con un palillo.

EJLave estas piezas en la bandeja superior del lavavajillas.

35 Siusa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los
acabados de las superficies del aparato.

36 El dafio sera solo estético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.
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PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias
peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este
simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.
recetas
> = pufiado
g =diente
pesto de cilantro
2 ¥ hojas de cilantro
2 g de ajo
60 g de pifones
125 ml aceite de oliva
60 g queso Parmesano rallado
Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Péngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara
en nuestra pagina web encontrara recetas:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Leia as instru¢des e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o

aparelho a alguém.
Retire todo o material de embalar antes da utilizacdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES
Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:

1 Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento desde que supervisionadas/
instruidas e que compreendam os riscos envolvidos.

® As criancas nao devem usar nem brincar com o aparelho.

® Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas.

A\ Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao manusear as laminas, ao
esvaziar a tigela e ao limpar.

Nao acrescente liquidos quentes (com mais de 40 °C), pois podem
ser expelidos devido a vaporizacao repentina.

A\ Utilizar o aparelho incorrectamente podera resultar em

ferimentos.
2 Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,

desmontagem ou limpeza.
3 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
4 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de
assisténcia técnica ou qualquer profissional devidamente

qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.
5 Nao tente cortar carne crua.
® Nao coloque a unidade motora em liquidos.
6 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
7 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucoes.
8 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.
©) tempo de funcionamento maximo tempo de repouso
15 segundos 15 segundos
apenas para uso doméstico
ﬁr ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ
1 Consulte a seccao “CUIDADO E MANUTENCAO” para limpar o aparelho, para remover poeiras
de fabrico, etc.
3¢ A protecdo contra salpicos ja se encontra encaixada na unidade motora. Deve ser removida
para fins de limpeza.
@& ENCHER O DEPOSITO
2 Desligue o aparelho.
3 Levante a unidade motora da tigela.
4 Encaixe a protegao contra salpicos na parte debaixo da unidade motora para evitar a
penetracao de liquidos.
5 Poderd usar a tampa de armazenamento como base anti-derrapante.
18



esquemas 4 patilha 8 eixo S
1 botéo 5 conjunto de laminas EYmaquina de lavar loica 'Lq_
2 unidade motora 6 tampa de armazenamento - prateleira superior

3 protecdo contra salpicos 7 tigela

Vire-a ao contrario e encaixe-a na parte inferior da tigela.

Segure o conjunto de laminas pela parte plastica.

Baixe o conjunto de laminas sobre o eixo no fundo da tigela.

9 Podera ter de roda-lo ligeiramente, de modo a ajusta-lo aos rebordos do eixo.

10 Este é activado por mola, pelo que sentird alguma resisténcia quando o empurrar para baixo.

11 Coloque os alimentos no recipiente.

12 N&o encha acima da marca max.

13 N&o encha de liquidos ou ingredientes moles como queijo para além da marca &, pois a
lamina podera nao alcanca-los.

14 Né&o processe alimentos duros — isto é, que ndo consiga cortar facilmente com uma faca de
cozinha.

15 Néo triture bocados grandes, cubos de 18 mm méximo.

16 Coloque a unidade motora sobre a tigela.

17 Ligue a ficha a tomada eléctrica.

@& 05 BOTOES DAS VELOCIDADES

18 Prima o botao @ para obter uma velocidade baixa e liberte-o para desactivar.

19 Prima o botao ®e para obter uma velocidade alta e liberte-o para desactivar.

20 Comece com 2 ou 3 impulsos de meio segundo, antes de accionar por mais tempo (no
maximo, 15 segundos).

21 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
sélidos em relacdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais
lentas.

22 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.

& TERMINOU?

23 Levante a unidade motora da tigela.

24 Coloque um dedo sobre o conjunto de laminas para impedir que caia.

25 Retire o conteuldo da tigela.

26 Alternativamente, segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos
rebordos dos eixos e levante-a para fora da tigela.

27 Coloque a tampa de armazenamento na tigela.

& CUIDADO E MANUTENCAO

28 Desligue da corrente eléctrica antes de o desmontar ou limpar.

29 Levante a unidade motora da tigela.

30 Use a patilha para puxar a protecao contra salpicos para fora da unidade motora.

31 Segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos rebordos do eixo e
levante-a para a retirar da tigela.

32 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

33 Lave a mao a tigela, a tampa, o conjunto de laminas e a protecdo contra salpicos.

34 Limpe o interior do conjunto de laminas com um palito.

E9Podera lavar estas pecas na prateleira superior de uma maquina de lavar loica.

35 Se utilizar uma maquina de lavar loica, o ambiente agressivo no seu interior afectara o
acabamento da superficie.

36 Os danos deveriam ser apenas cosméticos e ndo deveriam afectar o funcionamento do

aparelho. &
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PROTECAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electronicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
receitas
> = punhado
g =dente
pesto de coentros
2 ¥ folhas de coentro
2 g dealho
60 g de pinhdes
125 ml de azeite
60 g de queijo parmesao ralado
Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesdo. Junte 6leo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.
receitas disponiveis no nosso website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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tegninger 4 tap 8 spindel

1 knap 5 klingeenhed = opvaskemaskine - gverste
2 motorenhed 6 opbevaringslag kurv

3 staenkskaerm 7 skal

Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den fglge med apparatet, hvis det
overdrages til andre.
Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige
eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne
erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under
opsyn og forstar de forbundne farer.

® Barn ma hverken benytte eller lege med apparatet.

® Apparatet og ledningen skal holdes uden for barns raekkevidde.

A\ For at undga tilskadekomst skal man udvise forsigtighed ved
handtering af klingerne, samt nar skalen teammes og rengares.

ATilsaet ikke varme vaesker (over 40°C), da de kan sprgjte ud
grundet pludselig dampdannelse.

A\ Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

2 Tag apparatets stik ud, inden du samler, adskiller eller renger det.

3 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet
stikkontakten.

4 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
servicevaerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa

eventuelle skader undgas.

5 Forsag ikke at hakke rat ked.

® Leeg ikke motorenheden i vaske.

6 Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfalgende.

7 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

8 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

) maksimal anvendelsestid hviletid

15 sekunder 15 sekunder
kun til privat brug

2 F@R APPARATET TAGES | BRUG F@RSTE GANG

1 Gatil " PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE” og renger apparatet for at fierne stgv osv. fra
fremstillingen.

3¢ Staenkskaermen er allerede monteret pd motorenheden. Den skal tages af inden rengering.
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& OPFYLDNING

Tag stikket ud af stikkontakten.

Tag motorenheden af skalen.

Seet steenkskaermen pa undersiden af motorenheden, sa der ikke kan treenge vaeske ind.

Du kan bruge opbevaringslaget som et skridsikkert underlagt.

Vend det omvendt og szt det fast neden under skélen.

Hold om klingeenheden i plastikdelen.

Seaenk klingeenheden ned over spindlen i bunden af skalen.

Du skal muligvis dreje den lidt for at kunne montere flangerne pa spindlen.

10 Den er flederbelastet, sa du vil meerke lidt modstand, nar du trykker den ned.

11 Tilseet maden til skalen.

12 Fyld ikke maskinen til over max-maerket.

13 Fyld ikke op til over ®® maerket med vaesker eller blgde ingredienser som f.eks. ost, ellers
bearbejdes ingredienserne ikke af klingen.

14 Bearbejd ikke harde fadevarer — dvs. alt det du ikke nemt kan skaere med en kakkenkniv.

15 Hak ikke store blokke - kun terninger pa hgjst 18mm.

16 Seaet motorenheden oven pa skalen.

17 Seet stikket i stikkontakten.

@ HASTIGHEDSKNAPPER

18 Tryk pa @ -knappen for lav hastighed, slip den for at afbryde.

19 Tryk pa e knappen for hgj hastighed, slip den for at afbryde.

20 Begynd med 2 eller 3 impulser af et halvt sekunds varighed, inden du lader apparatet kore i
leengere tid (maks. 15 sekunder).

21 Generelt er lave hastigheder over leengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.

22 Hojere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
vaeske end faste dele.

& FARDIG?

23 Tag motorenheden af skalen.

24 Szt en finger pa klingeenhedens top for at undga, at den falder ud.

25 Hezeld det bearbejdede indhold ud af skalen.

26 Eller du kan holde om plastikdelen pa klingeenheden, dreje den fri af spindel-flangerne, og
dernaest lgfte den lige op og ud af skalen.

27 Monter opbevaringslaget pa skalen.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

28 Tag stikket ud inden apparatet skilles ad eller rengares

29 Tag motorenheden af skalen.

30 Traek steenkskaermen af motorenheden ved hjzelp af tappen.

31 Hold om klingedelens plastikdel, drej den for at frigere den fra akslens flanger og lefte den
lige opad og ud af skalen.

32 Tor ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.

33 Skal, 1ag, klingeenhed og steenkskaerm skal vaskes af i handen.

34 Renger klingeenheden indvendigt med en tandstik.

E9Disse dele kan vaskes i opvaskemaskinens gverste kurv.

35 De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelzegningen.

36 Der beskadiges kun udseendemaessigt og dette bgr ikke pavirke apparatets drift.

O oNOULDh wWwN
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MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.
opskrifter
> = handfuld
d =fed
koriander pesto
2 &> korianderblade
2 g hvidleg
60 g pinjekerner
125 ml olivenolie
60 g Parmesan, revet
Bearbejd koriander, hvidlgg, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Heeld det overi en
stor skal. Rar parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.
du kan finde opskrifter pa vores webside:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du

Overlater apparaten.
Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

1 Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk,
sensorisk eller psykisk férmaga eller av personer som saknar
erfarenhet och kunskap om apparaten, om det sker under tillsyn
eller efter instruktioner och om de forstar de faror som
anvandningen kan innebara.

e Barn far inte anvanda eller leka med apparaten.

e Hall apparat och sladd utom rackhall for barn.

A Undvik risk for skada genom att vara forsiktig nar du hanterar
knivbladen, tommer skdlen och rengor apparaten.

A\Tillsatt inte varm vatska (6ver 40 °C) eftersom danga fran vatskan
snabbt kan stromma uppat.

A\Felaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

2 Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och
rengoring.

3 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

4 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren,
serviccombud eller ndgon med liknande kompetens for att

undvika skaderisker.
5 Ratt kott kan inte sonderdelas.
® Sénk inte ned motorenheten i ndgon form av vétska.
6 Anvand bara tillbehor och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
7 Anvand inte apparaten for ndgra andra andamal &n sadana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
8 Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
O maximal drifttid paus
15 sekunder 15 sekunder
endast for hushallsbruk
2 FORE FORSTA ANVANDNINGEN
1 Gatill "SKOTSEL OCH UNDERHALL” fér information om rengéring avapparaten, t.ex.
borttagning avfabriksdamm.
3¢ Stankskyddet ar fastsatt pa motorenheten ochmaste tas bortvid rengéring.
@ FYLLA PA VATTEN
2 Draur sladden pa apparaten.
3 Lyft av motorenheten fran skalen.
4 Satt fast stankskyddet pa motorenhetens undersida sa att ingen vétska tranger igenom.
5 Skyddslocket kan ocksa anvdandas som glidskydd.
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bilder 4 flik 8 spindel
1 knapp 5 knivbladsenhet EJkan diskas i diskmaskinens
2 motorenhet 6 skyddslock overkorg.

3 stankskydd 7 skal

6 Vand skyddslocket upp och ned och satt fast det pa skalens botten.

7 Halliplastdelen pa knivbladsenheten.

8 Sank ned knivbladsenheten 6ver spindeln i botten av skalen.

9 Man behdver kanske vrida knivbladsenheten ndgot sa att den passar in dver flansarna pa

spindeln.

10 Fjadringen gor att man kan kdnna ett visst motstand nar man sanker ned den.

11 Lagg ingrediensernai skalen.

12 Fyll inte pa vatten 6ver maximal markering (max).

13 Fyll inte pa vatska eller mjuka ingredienser, till exempel ost, 6ver markeringen &6, da
kommer inte knivbladet att fungera som det ska.

14 Bearbeta inte harda matvaror, dvs. sddana som man inte ldtt kan skara sonder med en
kokskniv.

15 Hacka inte stora bitar -— kuber pa 18 mm ar maximum.

16 Satt ned motorenheten pa skalen.

17 Satt stickproppen i vagguttaget.

& HASTIGHETSKNAPPARNA

18 Tryck in knappen @ for Idg hastighet och sldpp upp den for att stdnga av.

19 Tryck in knappen ee for hog hastighet och slapp upp den for att stanga av.

20 Borja med tva eller tre pulser pa en halv sekund vardera innan du gar 6ver till Iangre pulser
(maximalt 15 sekunder).

21 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behover i regel Iangre tid och langsammare
hastigheter.

22 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behéver daremot kortare tid och hégre
hastigheter.

@ FARDIG?

23 Lyft av motorenheten fran skdlen.

24 Hall ett finger pa knivbladsenhetens 6vre del for att hindra den att falla av.

25 Hall ut det bearbetade innehallet fran skalen.

26 Man kan ocksa halla i plastdelen pa knivbladsenheten, vrida den sa att den frigors fran
flansarna pa spindeln och déarefter lyfta den ratt upp fran skalen.

27 Satt skyddslocket pa skélen.

@ SKOTSEL OCH UNDERHALL

28 Dra ur sladden fére nedmontering och/eller rengéring.

29 Lyft av motorenheten fran skélen.

30 Anvand fliken for att dra av stankskyddet fran motorenheten.

31 Halli plastdelen pa knivbladsenheten, vrid sa att den frigors fran flansarna pa vridaxeln och
lyft den ratt upp fran skalen.

32 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.

33 Diska skal, lock, knivbladsenhet och stankskydd for hand.

34 Rengor insidan av knivbladsenheten med en tandpetare.

E9Dessa delar kan diskas i diskmaskinens éverkorg.

35 Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin.

36 Detta kan endast eventuellt medféra ytlig padverkan som inte inverkar pa apparatens
funktion.

NEN
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MILJOSKYDD
For att undvika miljé- och hélsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar mérkta med denna symbol kastas tillsammans
med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller dtervinnas.
recept
> = handfull
d = klyfta/klyftor
korianderpesto
2 &> korianderblad
2 g vitlok
60 g pinjenotter
125 ml olivolja
60 g parmesanost, riven
Blanda koriander,vitlok, pinjendtter och hélften av oljan till en slét massa. Ldgg 6ver i en stor
skal. Ror i parmesanosten. Tillsétt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium.
Till pastasas: tunn.
recept finns pa var webbsida:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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figurer 4 tapp 8 stang

1 knapp 5 bladenhet EJoppvaskmaskin - gverste
2 motorenhet 6 oppbevaringsdeksel hylle

3 sprutbeskyttelse 7 bolle

Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre.

Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap dersom de har blitt veiledet/instruert og forstar farene
som er involvert.

® Barn ma ikke bruke eller leke med apparatet.

® Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

A\ For 3 unnga skade ma du veere forsiktig nar du handterer
knivbladene, tammer bollen og ved rengjaring.

/A lkke legg til varm vaeske (over 40°C), da den kan bli kastet ut igjen
pa grunn av plutselig damp.

A\Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

2 Koble fra apparatet far du monterer, demonterer eller rengjar det.

3 Ikke la apparatet veere ubevoktet nar det er tilkoblet.
4 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for @ unnga fare.
5 lkke prov a hakke ratt kjott.
® Ikke legg motorenheten i vaeske.
6 lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
7 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
8 lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
) maksimal driftstid hviletid
15 sekunder 15 sekunder
kun for bruk i hjemmet
1 FORFORSTEGANGSBRUK
1 Blaom til “BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD” og rengjer apparatet for a fierne
produksjonsstav og lignende.
3¢ Sprutbeskyttelsen er allerede montert pa motorenheten. Den ma fjernes far rengjoring.
& FYLLING
2 Koble fra apparatet
3 Loft motorenheten av bollen.
4 Monter sprutbeskyttelsen til undersiden av motorenheten for & unnga at vaesker trenger
gjennom.
5 Du kan bruke oppbevaringsdekselet som et anti-skli-underlag. &
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Snu det opp ned, og fest det til bunnen av bollen.

Hold bladenheten i plastikkdelene.

Senk bladenheten ned pa stangen i bunnen av bollen.

Det kan vaere du ma vri litt pa den for a fa den til a passe over tappene pa stangen.

10 Det er fjaerbelastet, sa du vil fole noe motstand nar du trykker den ned.

11 Ha matibollen.

12 Ikke fyll over max-merket.

13 Ikke fyll over &¢& merket med vaesker eller myk mat som ost. Over dette merket treffer ikke
bladet.

14 Ikke behandle harde matvarer — eller andre ting du ikke kan skjeere lett med en kjokkenkniv.

15 lkke skjzer store biter - maksimum 18 mm kuber.

16 Senk motorenheten ned pa bollen.

17 Stikk kontakten i stgpselet.

@ HASTIGHETSKNAPPER

18 Trykk pa ® knappen for lav hastighet; slipp den for & sla av.

19 Trykk pa ®e knappen for hay hastighet; slipp den for a sla av.

20 Begynn med to eller tre stgt pa et halvt sekund far du bruker apparatet i lenger tid (maks 15
sekunder).

21 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av tgrrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.

22 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaeske enn tgrrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.

& FERDIG?

23 Loft motorenheten av bollen.

24 Sett en finger pa toppen av bladenheten, slik at den ikke faller ut.

25 Hell innholdet som er behandlet ut av bollen.

26 Alternativt kan du holde i bladenhetens plastdel, skru den lgs fra tappene pa stangen og
lofte den rett opp og ut av bollen.

27 Fest oppbevaringsdekselet til bollen.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

28 Trekk ut kontakten fgr demontering og/eller rengjgring.

29 Loft motorenheten av bollen.

30 Bruk tappen til a trekke sprutbeskyttelsen av motorenheten.

31 Hold i plastikkdelene av bladene, drei den for a frigjere den fra flensene pa spindelen og laft
den rett ut fra bollen.

32 Terk utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.

33 Vask bollen, lokket, bladenheten og sprutbeskyttelsen for hand.

34 Rengjor innsiden av bladet med en tannpirker.

EJDu kan vaske disse delene i den gverste hyllen i oppvaskmaskinen.

35 Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen.

36 Skaden bar kun vaere kosmetisk, og ber ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE
For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.

O oo N O
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oppskrifter
&> = handfull
d =fedd
koriander pesto
2 &> korianderblad
2 d hvitlgk
60 g pinjekjerner
125 ml olivenolje
60 g Parmesanost, revet
Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rar i Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.
Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

29



Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kadyttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

1 Laitetta saavat kdyttaa henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai
henkiset suorituskyvyt ovat heikentyneet tai joilta puuttuu
kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan/opastetaan, ja he
ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.

® | apset eivat saa kayttaa laitetta tai leikkia silla.

® Pida laite ja virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

A\ Tapaturmien valttamiseksi ole varovainen, kun kasittelet teria,
tyhjennat kulhoa tai puhdistat laitetta.

A Al3 lisaa kuumaa nestetta (yli 40 °C), silla se voi poistua dkillisen
hoyryyntymisen takia.

A\ Laitteen vadrinkdytto saattaa aiheuttaa henkilévahingon.

2 Irrota laite verkkovirrasta ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

3 Al jata laitetta vaille silmallapitoa, kun se on kytketty
sahkoverkkoon.

4 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan,
taman huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan

henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.
5 Al3 yritd paloitella raakaa lihaa.
® Al kastele moottoriyksikkéa nesteisiin.
6 Ald kdyta muita kuin valmistajan omia lisdlaitteita.
7 Al kdyta laitetta muihin kuin téssa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
8 Al kayts laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
©) enimmaiskayttoaika lepoaika
15 sekuntia 15 sekuntia
vain kotikdyttoon
ﬁr ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
1 Kaanna kohtaan "HOITO JA HUOLTO" ja puhdista laite, poista valmistuksesta tullut poly jne.
3¢ Roiskesuoja on jo kiinnitetty moottoriyksikkdon. Se taytyy poistaa puhdistuksen takia.
@ TAYTTO
Irrota laite sahkoverkosta.
Nosta moottoriyksikko kulhosta.
Kiinnitd roiskesuoja moottoriyksikon alapuolelle estamaan nesteiden roiskuminen.
Voit kdyttaa sdilytyskantta liukumisen estavana alustana.
Kaanna se ylosalaisin ja kiinnita kulhon pohjaan.
Pida terdyksikosta kiinni vain sen muoviosasta.
Laske terayksikko kulhon pohjalla olevan tapin paalle.

coNouwm b~ wnN

30



piirrokset 4 uloke 8 tappi

1 nappi 5 terdyksikko EJastianpesukone - ylataso
2 moottoriyksikko 6 sailytyskansi

3 roiskesuoja 7 kulho

9 Voit joutua kddntdmaan sitd hieman, jotta se asettuu tapin laippojen paalle.

10 Jos se on varustettu jousilla, tunnet vastusta painaessasi sita alaspain.

11 Laita ruoka kulhoon.

12 Al3 tayta yli max-merkin.

13 Al3 tayta nesteitd tai pehmeit aineksia, kuten juustoa, &¢ -merkin yli, koska silloin ter ei
osu niihin.

14 Al3 kasittele kovia ruokia — eli mitaan sellaista, mita et voi leikata keittidveitsella.

15 Al silppua isoja palasia - enintddn 18 mm:n kuutioita.

16 Laske moottoriyksikkd kulhon péaalle.

17 Kytke se sahkopistokkeeseen.

& NOPEUSVALITSIMET

18 Painamalla ® -nappia saat alhaisen nopeuden, vapauttamalla pysédytat toiminnon.

19 Painamalla ®® -nappia saat korkean nopeuden, vapauttamalla pysaytdt toiminnon.

20 Aloita 2:lla tai 3:lla puolen sekunnin nykaykselld ennen pitkdjaksoisempaa (enintddn 15
sekuntia) kdyttoa.

21 Yleensad suuri maara, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempaa nopeutta.

22 Pienempi maard, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

& VALMISTA?

23 Nosta moottoriyksikko kulhosta.

24 Aseta sormi terdyksikon paalle, jotta estdt sen putoamisen.

25 Kaada kasitellyt ainekset ulos kulhosta.

26 Vaihtoehtoisesti voit pitad terdyksikkod kiinni muoviosasta, kddntaa sen irti tapin laipoista ja
nostaa suoraan ylospadin ja pois kulhosta.

27 Aseta sdilytyskansi kulhon paalle.

& HOITO JA HUOLTO

28 Irrota laite séhkoverkosta irrottaaksesi osia ja/tai puhdistaaksesi laitetta.

29 Nosta moottoriyksikko kulhosta.

30 Kayta uloketta ja veda roiskesuoja irti moottoriyksikosta.

31 Pidé kiinni terdyksikdn muoviosasta, kddnna se vapaaksi akselin laipoista ja noista se suoraan
ylos pois kulhosta.

32 Pyyhi moottoriyksikon ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

33 Pese kulho, kansi, terdyksikko ja roiskesuoja kasin.

34 Puhdista terdyksikko sisaltd hammastikulla.

E9Voit pesti osat astianpesukoneen ylatasolla.

35 Astianpesukoneen ankara ymparisto voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn.

36 Vahinko on vain kosmeettinen eikd sen pitaisi vaikuta laitteen toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU
Jotta véltettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista
aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erilladn lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan

ja kierratettava.
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resepteja
&> = kuorallinen
d = kynsi(kynttd)
korianteripesto
2 &> Korianterinlehtia
2 g valkosipulia
60 g mannyn siemenia
125 ml oliivi6ljya
60 g Parmesan-juustoa, raastettuna
Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa oljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystettd varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.
Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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unncTpauun 4 A3bIYOK 8 wnuHaenb

1 KHoMKa 5 6nok Hoxel E9nocynomoiika — BepxHAs
2 6nok ABuratens 6 KpblllKa ANA XpaHeHWs roska

3 WMTOK NPOTMB pa3bpbi3rmBaHna 7 yalua

MpouTrTe MHCTPYKLUN, COXPaHUTE KX, NPV Nepeaaye CONPOBOAUTE NHCTPYKLUKMEN.
Mepen npumeHeHVeM U3genna CHAMUTE C HEFO YMaKOBKY.

BA>KHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

CnepyiTe OCHOBHbIM UHCTPYKLMAM Mo 6€30MacHOCTY, BKIIOYas creaytoLme:

1 Micnonb3oBaHWe AaHHOrO YCTPOMCTBA NNLAMK C OFPaHNYEHHbIMI
bur3nYeCcKnmMn, CEHCOPHBLIMM UM YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMM,
He4OCTaTKOM OMbITa U 3HAHWI JOMYCKAeTCA NPU YCII0BUM
KOHTPOMA U NHCTPYKTaXKa U OCO3HAHMA CBA3AHHbIX PUCKOB.

® [leTAM 3anpeLyeHo NCNosib30BaTb YCTPOUCTBO UM UrPaTb C HAM.

® [lepxuTe YCTPONCTBO U LUHYP BHE AOCAraemMoCTy AeTen.

A\ YT06bI N36eXXaTb TPABM, OyabTe OCTOPOXKHbI NPY 06PaLLEHNN C
HOXaMMu, OMYCTOLLUEHNN YaLln U OUNCTKeE.

He pnobasnanTte ropAuyto Xnakoctb (Bbiwe 40°C), Tak Kak OHa
MO>KET BHEe3amnHo BblpBaTbCA 0OPATHO C NapoM.

A\ HenpaBunbHoe 1cnonb3oBaHUe NPUbopa MOXET NPUBECTY K
TpaBMme.

2 OTknounTe Npubop OT po3eTKn nepes cbopkow, pa3bopKon unm
OUUNCTKOWN.

3 He octaBnanTte BKNtoUYeHHbI Npubop 6e3 npncmoTtpa.

4 Ecnu Kabenb NoBpeXKaeH, OH AOMKeH ObITb 3aMeHeH
Npoun3BoANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM U APYTUM

KBaJ'II/I(I)I/ILI,VIpOBaHHbIM imgom anAa npenorespawieHna onacHOCTHU.
5 He usmenbualite B Npnbope Cbipoe MsACO.
® He norpyxarite 610K fBUraTens B *KUAKOCTb.
6 Wcnonb3ynTe TONbKO NPUHAANEXHOCTM 1 HacagKun OT NPOn3BOAMTeNA.
7 TMpubop He MoxeT paboTaTb OT BHELIHErO TaliMepa U AUCTAHLNOHHOW CUCTEMbI

ynpaeneHus.
8 He ucnonb3yite nprnbop, ecnvi OH NoBpeXAeH nnu paboTaeT C nepeboamu.
@  MakcMmanbHas NPoAOSIKUTENBHOCTb PAabOTbl nepepbiB

15 cekyHf 15 cekyHf
TOJNIbKO AN 6bITOBOro NCMNOJIb30BaHUA
’Er MEPEA NEPBbIM NCMOJIb3OBAHUEM NMPUBOPA
1 O6paTtunTech K pazgeny «YXO[ U OBCNTYXKXUBAHUE» n ounctute nprnbop, 4tobbl yoanmTb

3aBOACKYIO Mblib U T. M.
3¢ LKUTOK NpOTUB pa3bpbI3rBaHA YKe YCTAaHOBIEH Ha 610K ABuratens. Ero cnegyet cHumatb

ONnA OYNCTKW.
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& HANOJIHEHUE

OTKnoUNTE NPUOOP OT INEKTPOCETH.

CHUMMTE 6NOK AABMraTens C Yallw.

YCTaHOBUTE LWUTOK MPOTUB Pa3bpbI3rMBaHnA Ha HXKHIOK YacTb 6/10Ka ABUraTens, 4tobbl

npefoTBPaTUTb NPOHNKHOBEHNWE XUAKOCTH.

KpbILLKY A58 XpaHeHA MOXKHO MCNOJIb30BaTb Kak HECKOJIb3KOe OCHOBaHMe.

MepeBepHUTE ee HMKHE CTOPOHON BBEPX 1 YCTAaHOBUTE Ha AHO Yallw.

Bo3bmuTeCh 32 NNacTMaccoByto AeTasrb 610Ka HOXeEN.

Onyctute 610K HOXKel Ha OCb B HUXKHEN YacTy YaLuw.

Mpn Heo6XOANMOCTU Clerka NoBepHUTE 610K, YTOObI YCTAHOBUTb €ro Ha GpraHLbl OCu.

MexaHn3m NoAnpy»KUHEH, NO3TOMY NPW HaXaTWK OLLYLLIAeTCA HEKOTOPOe CONPOTUBIIEHNE.

11 TomecTuTe NULLEBblE NPOAYKTbI B YaLlly.

12 He 3anonHAiTe Bbllle OTMETKM Max.

13 He 3anonHaAnTe npubop XnaKoCTAMY UV MATKUMY NPOAYKTaMU (HanpriMep, CbipOM) BbiLLe
oTmeTKM &¢&. B NPpOTUBHOM Clydyae OHU He ByAyT CONPUKACcaTbCA C HOXKOM.

14 3anpelyaeTca o6pabaTbiBaTh TBEPAbIE MULLEBbIE MPOAYKTDI, T. €. TaKMe NPOAYyKTbl, KOTopble
TPYAHO pa3pe3aTb KYXOHHbIM HOXKOM.

15 3anpelyaeTca N3MenbyaTb KPYMHble KyCKU — KYOUKM He AOKHbI 6bITb 6onblue 18 Mm.

16 OnycTuTe 6NIOK ABMraTens Ha yally.

17 BcTaBbTe BUNKY B PO3eTKY.

@ KHOINKW CKOPOCTH

18 HaxXmuTe KHOMKY @ fiA paboTbl Ha HU3KOW CKOPOCTH, OTMYCTUTE ee, YTOObI BbIKITIOUNTD
npub6op.

19 HaxXmuTe KHOMKY ®® a5 paboTbl Ha BbICOKOW CKOPOCTY, OTMYCTUTE €€, YTOObI BbIK/IIOUNTb
npub6op.

20 Bkntoumte npnbop 2-3 pasa Ha NOJICEKYHAbI, MOCJIE YEro ero MOXKHO BKJlouaTb Ha bonee
AnutenbHoe Bpemsa (Makcumym 15 cekyHp).

21 Kak npaBwuno, 6onbluvie 06bembl NPOAYKTOB, MIOTHbIE CMecu 1 Hosiee BbICOKOe cofiepKaHue
TBEPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTENIBHO XMUAKOCTEN NpeanonaratoT 6onee gnvTenbHoe Bpemsa
NPUroTOBSIEHNA MPU HU3KON CKOPOCTH.

22 Hebonblivie 06bembl NPOAYKTOB, MEHEE MIOTHbIE CMecu 1 Hosiee BbICOKOE coflepKaHune
XKMAKOCTEW OTHOCMTENbHO TBEPAbIX MPOAYKTOB NpefronaraloT 6onee KOPOTKOe BpemMs
NPUroTOBSIEHNA MNP BbICOKOWN CKOPOCTN.

@ 3AKOHYUNN?

23 CHuMKTe 650K ABUraTeNs C Yyaluu.

24 TMpugepKnBanTe NanbLem BEPXHIOK YacTb 6/10Ka HOXel, YTOObI OH He Bbinar.

25 HaknoHuB yally, onopoxHuTe ee 06paboTaHHOE cofepKMMOe.

26 Vinv e BO3bMMTECH 3a NNACTMACCOBYI0 fieTab 6/10Ka HOXell, MoBepHUTE ee, YTobbI
BbICBOGOAMUTL 13 piaHLEeB OCK, MOAHUMUTE e NPSAMO BBEPX U BbIHbTE 13 YaLlW.

27 HakpoWnTe yally KpbILKOW ANA XPaHEHWA.

@ YyXoa U ObCNTYXXUBAHUE

28 lMpexpae Yyem pa3obpaTb U/MM OUUCTUTL NPUOOP, OTKIIOYMTE €ro OT CeTU.

29 CHuMKTe 650K ABUraTeNs C Yaluu.

30 C nomoLLbto A3blYKa CHUMUTE LMTOK NPOTMB Pa3bpbi3rmBaHna c 6510Ka ABrraTens.

31 Bo3bmuTech 3a NIaCTMACCOBYIO fleTanb 6/10Ka HOXKell, MOBEepHUTE ee, YTOObl BbICBOOOANTDL 13
¢dnaHueB ocu, MOAHMMUTE ee MPAMO BBEPX U BbIHbTE 13 YaLlK.

32 BbITpUTE BHELLHIOKW YacTb 610Ka ABMraTesnsa BNaKHON TPANKOWN.

33 Yawwuy, KpbILLKY, 6510K HOXeEN 1 LYUTOK MPOTUB Pa3bpbI3rvBaHnsA BEIMOWTE BPYUHYIO.

34 OunwwanTe BHYTPEHHIO YacTb 6/10Ka HOXel C MOMOLLbIO 3y60UNCTKN.

A wWN

—
o Voo Nowm
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9311 getann MoOXXHO MbITb Ha BEPXHEN MOJKE MOCYAOMOEUYHON MaLLMHBbI.
35 3KcTpemanbHasa cpefia BHYTpY Nprbopa MOXKeT BNATL Ha MOKPbITUE.
36 lNMoBpexaeHnA MoryT ObITb TOJIbKO BHELIHUMK, HE BANAKLWMMUN Ha paboTy nprbopa.
3ALLTA OKPYKAIOLLE CPE[bI
[nAa Toro 4tobbl N36eXKaTb Yrpo3 AsA 3H0POBbA U OKPYKatoLLel cpeabl 13-3a BPeHbIX

BELLECTB B NEKTPUYECKMX U SMeKTPOHHbIX TOBapax, NPrbopbl, OTMEYEHHbIe AaHHbIM CUMBOJIOM,
[OJMKHbI YTUNN3UPOBATHLCA He Kak He OTCOPTUPOBaHHbIe ObITOBbIE OTXOfbl, @ KaK
BOCCTaHOBJIEHHbIE VI MOBTOPHO NCMOJNb30BaHHbIE.
peuenTbl

w— = CTOJIOBas NoXKa (15 mn)

& = 3y60K(-K1)

«— = YanHas foxkKa (5 mn)
KNCNo-cnagKkui coyc

2 nyK-wanot

2 Hebonbluvie KyCOUKMN MMOVPSA, YNLLEHHbIE

1 & yecHoK

2 «— 6enblil BUHHBIN YKCYC

1 w~ coeBbI COyC

1 «— ropuvua

1 «— TOMaTHaA nacrta
M3menbuunTe Bce B bneHpepe nnm KyxoHHOM KombaliHe o ogHopoaHocTu. MopaasaiiTe ¢
Kypuuen, pbi6oi nnm Kak coyc-aun.
PeuienTbl MOXKHO HaliTV Ha Haluem Be6-caiTe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, predejte ho i s ndavodem.
Pfed pouzitim odstrarte viechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento pfistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které
vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak Cini pod
dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikm.

® Pfistroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat.

® Pristroj i kabel udrzujte mimo dosah déti.

A\ Pfi manipulaci s noZzem a vyprazdnovani a ¢isténi misy budte
opatrni, abyste predesli pfipadnému zranéni.

Nepfridavejte horkou tekutinu (nad 40°C), muze vystiiknout z
dlvodu prudkého odpareni.

A\ Nespravné pouziti zafizeni mize vést ke zranéni.

2 Pfed montazi, demontazi Ci Cisténim pfistroj vypojte ze sité.

3 Pokud je pristroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.

4 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo osoba podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

5 Nezkousejte sekat syrové maso.

® Jednotku motoru nenamacejte.

6 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodadvame my.

7 Nepouzivejte spotrebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.

8 Nepouzivejte spotrebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

©) maximalni provozni ¢as klidovy ¢as

15 vtefin 15 vtefin
jen pro domdci pouziti
ﬁ* PRED PRVNIM POUZITIM
1 Nahlédnéte do oddilu ,PECE A UDRZBA" a pFistroj vycistéte, odstrarite vyrobni ne¢istoty atd.
¢ Kryt proti rozstfiku je jiz na jednotce motoru nasazen. Aby mohl byt vy¢istén, je tfeba jej
sejmout.

@& PLNENI
Zatizeni vypojte ze sité.
Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

Kryt proti rozstiiku nasad'te zespodu na jednotku motoru, aby se zamezilo vniknuti tekutiny.
Vicko pro uskladnéni mazete pouZzit jako protiskluzovou zakladnu.
Otocte ho vzhiru nohama a upevnéte ho naspod misy.
Jednotku s nozi uchopte za plastovou cast.
Spustte jednotku s nozi pres vieteno doll do misy.
Mozné budete muset jednotkou lehce nahnout, aby si sedla pfes pfiruby na vietenu.
Uvnitt je pruzina, cili pfi zatlacovani dolt ucitite lehky odpor.
11 Do misy vlozte potravinu.
12 Neplnte nad rysku max.

VN U DA WN
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nakresy 4 zoubek 8 vieteno

1 tlacitko 5 jednotka s nozi mycka na nadobi — horni ko3
2 jednotka motoru 6 vicko pro uskladnéni

3 kryt proti rozstfiku 7 misa

13 Nepliite nad rysku ©®, pokud zpracovavate tekutou konzistenci ¢i mékké potraviny jako syr,
nGz by se na né nemusel dostat.

14 Nemixujte tvrdé potraviny — tzn. cokoli, co nemUzete snadno krajet kuchynskym nozem.

15 Nekrdjejte na velké kusy — max. kostky 18 mm

16 Jednotku motoru poloZte na misu.

17 Zasunite zastr¢ku do zasuvky.

@ TLACITKA RYCHLOSTI

18 Pro nizkou rychlost stisknéte tlacitko ®, jeho uvolnénim se pfistroj vypne.

19 Pro vysokou rychlost stisknéte tlacitko ®e, jeho uvolnénim se pfistroj vypne.

20 Napfed pouzijte 2 ¢i 3 pllsekundové zabéry, nez zacnete mixovat v delSich ¢asech
(maximalné 15 vtefin).

21 Obecné Ize fici, Zze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutindm
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.

22 Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkdm vyzaduje kratsi casy a
vyssirychlosti.

& HOTOVO?

23 Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

24 Jednotku s nozi na vrchni ¢asti pfidrzte prstem, aby nevypadla.

25 Zpracovany obsah misy vyklopte.

26 Také mUzete jednotku s nozi uchopit za plastovou ¢ast a otocit ji a tak ji uvolnit z pfirub
vietena. Pak ji vytahnéte nahoru z misy ven.

27 Nasad'te na misu vicko pro uskladnéni.

& PECE A UDRZBA

28 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky pred demontazi i ¢isténim.

29 Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

30 Kryt proti rozstfiku z jednotky motoru sejmete pomoci zoubku.

31 Uchopte jednotku s noZi za plastovou ¢ast a pootocte ji, aby se uvolnila z lem0 vietena, a
pfimo ji vyzvednéte z misy ven.

32 Vnéjsek jednotky motoru otiete cistym vihkym hadiikem.

33 Misu, vicko, jednotku s nozi a kryt proti rozstfiku umyjte ru¢né.

34 Vnitini ¢ast jednotky s noZi vycistéte pomoci pératka.

E9Tyto dily mazete umyt v hornim kosi my¢ky na nadobi.

35 Extrémni prostiedi uvnitt my¢ky muaze ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni.

36 Poskozeni je pak pouze kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek

obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem

nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo

recyklovat.
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recepty

& = hrst

d = strouzek (strouzky)
koriandrové pesto

2 &> listy koriandru

2 g Cesnek

60 g piniové ofisky

125 ml olivovy olej

60 g parmazan - strouhany
Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: ridké.
Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému.

Pred pouzitim odstrarnte vietky obaly.
DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento pristroj m6Zu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti ak su pod dozorom/vedenim a uvedomuju si id
s tym spojené rizika.

® Deti sa s pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat.

® Uchovavaijte pristroj a kdbel mimo dosahu deti.

A\ Pri manipuldcii s nozmi, vyprazdnovani misy a Cisteni davajte
pozor, aby ste sa neporanili.

/A Nepridavajte horuce tekutiny (vyse 40°C), pretoze mézu zacat
chrlit vplyvom nahleho nahromadenia pary.

A\ Nespravne pouzivanie spotrebi¢a méze viest k poraneniu.

2 Spotrebi¢ vytiahnite zo zasuvky pred zlozenim, rozlozenim alebo
Cistenim.

3 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej
sieti.

4 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym

odbornikom, aby nedoslo k riziku.
5 Nepokusajte sa sekat surové maso.
® Pohonnu jednotku neponarajte do tekutiny.
6 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.
7 Nepouzivajte spotrebic¢ na iné Ucely ako tie, ktoré st popisané v tychto pokynoch.
8 Nepouzivajte tento spotrebi¢, ak je poskodeny alebo ma poruchu.
maximalny ¢as prevadzky oddychovy cas
15 sekund 15 sekund
len na domace pouzitie

nakresy 4 usko 8 stredovy kolik ©
1 tlacidlo 5 nastavec s nozmi EJumyvacka riadu - horny ké3 o)

2 pohonna jednotka 6 vrchnak na uskladnenie \5
3 ochrana proti o$pliechaniu 7 nadoba S
<

—

2

A

eUIDUSAO

2 PRED PRVYM POUZITIM

1 Otocte na ,STAROSTLIVOST A UDRZBA” a vy¢istite pristroj, aby ste odstranili prach z vyroby a
pod.

3¢ Ochrana proti ospliechaniu je uz na pohonnej jednotke upevnena. Pre Gcely ¢istenia je
potrebné ju odstranit.

NEN

39




& PLNENIE

> wN

O 0o N W

10
1
12
13

14
15
16
17

Pristroj odpojte z elektrickej siete.

Vyberte z nddoby pohonnu jednotku.

Na spodnu cast pohonnej jednotky pripevnite ochranu proti ospliechaniu, aby ste zabranili
preniknutiu tekutin.

Vrchnak na uskladnenie mézete pouzit ako protismykovu podlozku.

Otocte ho dole hlavou a pripevnite na dno nadoby.

Nastavec s nozmi drzte za jeho plastovu cast.

Nastavec s nozmi zalozte na stredovy kolik v spodnej ¢asti nadoby.

Mozno ho budete musiet trochu otocit, aby zapadol na vystupky na koliku.

Je odpruzeny, preto budete pri zakladani citit mierny odpor.

Vlozte do misy suroviny.

Nenapliajte vy$e znacky max.

Nenapliajte vyse znacky ¢ tekutinami alebo mikkymi potravinami ako je syr, lebo mézu
byt mimo dosahu noza.

Nespracuvajte tvrdé potraviny - tj. cokolvek, ¢o sa neda lahko pokrajat kuchynskym nozom.
Nesekajte velké kusy — maximalne kocky s hranou 18mm.

Polozte pohonnu jednotku na nadobu.

Vlozte zastrcku do zasuvky na stene.

@& TLACIDLA NA OVLADANIE RYCHLOSTI

18
19

Stlacte tlacidlo ® na zapnutie pri nizkej rychlosti, uvolnenim vypnite.
Stlacte tlacidlo ®® na zapnutie pri vysokej rychlosti, uvolnenim vypnite.

20 Zacnite s 2 alebo 3 polsekundovymi intervalmi, potom pustajte v dlhsich intervaloch

21

(maximalne 15 sekund).
Vo vseobecnosti velké mnozstvd, husté zmesi a vysoky podiel pevnych ¢asti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.

22 Nizsie mnozstva, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratsie casy a vyssie

rychlosti.

& HOTOVO?

23 Vyberte z nadoby pohonnu jednotku.

24 Na vrchnu cast nastavca s nozmi poloZzte prst, aby nevypadol.

25 Spracovany obsah vyklopte z nadoby.

26 Pripadne chytte plastovu ¢ast nastavca s nozmi, otocte ho, aby ste ho uvolnili z vystupkov na

stredovom koliku a vyberte ho z nadoby.

27 Nasadte na nadobu vrchnédk na uskladnenie.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

28 Vytiahnite zo zasuvky pred rozoberanim a/alebo ¢istenim.

29 Vyberte z nadoby pohonnu jednotku.

30 Pomocou uska vytiahnite ochranu proti o$pliechaniu z pohonnej jednotky.

31

Chytte plastovu Cast nastavca s nozmi, otocte ju tak, aby ste ju uvolnili z okrajov stredového
kolika, a dvihnite ju von z misy.

32 Povrch pohonnej jednotky vytrite ¢istou navlhéenou utierkou.

33 Nadobu, viecko, nastavec s nozom a ochranu proti ospliechaniu umyvajte ruc¢ne.

34 Vnutro nastavca s nozmi vycistite Sparadlom.

EJTieto suc¢asti mozete umyvat v hornom kosi umyvacky riadu.

35 Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva.
36 Pripadné poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie

pristroja.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom
likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.
recepty
> =za hrst
& = strucik (ov)
koriandrové pesto
2 &> koriandrové listky
2 g cesnak
60 g piniové oriesky
125 ml olivovy olej
60 g parmezan, nastrihany
Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. PreloZte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
hustéd Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka
recepty najdete na nasej webstranke:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Instrukcje nalezy przeczytac, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie.

Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby
niemajace doswiadczenia lub znajomosci urzadzenia, jezeli
odbywa sie to pod nadzorem / z instruktazem, oraz s Swiadome
istniejacych zagrozen.

® Dzieci nie powinny uzywac lub bawic sie urzadzeniem.

® Przechowuj urzadzenie i przewdd zasilania w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

A\ Aby unikna¢ obrazen, przy oprdznianiu miski i czyszczeniu,
ostroznie obchodz sie z nozami.

Nie wlewaj goragcego ptynu (powyzej 40°C), gwattownie
wytworzona para wodna moze go wyrzucic.

A\Niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac
obrazenia ciata.

2 Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia,
wyjmij wtyczke z gniazdka.

3 Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

4 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub

specjalistyczny zakfad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
5 Nie probuj rozdrabnia¢ surowego miesa
® Nie zanurzaj podstawy z silnikiem w cieczy.
6 Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktére sq dostarczone z urzadzeniem.
7 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okre$lonym w niniejszej
instrukgji.
8 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
O maksymalny czas pracy czas odpoczynku urzadzenia
15 sekund 15 sekund
tylko do uzytku domowego
'Er PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1 Przejdz do "KONSERWACJA | OBSLUGA” i oczys¢ urzadzenie w celu usuniecia zanieczyszczen
produkcyjnych, itd.
3¢ Ostona przeciw rozbryzgom jest juz zamocowana na podstawie z silnikiem. Do czyszczenia
trzeba j zdejmowac.
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rysunki

1 przycisk

2 podstawa z silnikiem

3 ostona przeciw rozbryzgom

4 ucho

5 urzadzenie tnace

6 pokrywa do
przechowywania

7 miska
8 wrzeciono
Ezmywarka - gérna pétka

& NAPEELNIANIE

2

Hw

co N o wun

9
10
1
12
13

14

Wyjmij wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.

Wyjmij podstawe z silnikiem z miski.

Zamocuj ostone przeciw rozbryzgom w dolnej czesci podstawy z silnikiem, aby zapobiec
przedostawaniu sie ptyndw.

Pokrywa do przechowywania moze petnic role podktadki przeciwposlizgowe;j.

Obro¢ ja do géry spodem i przymocuj do dna miski.

Trzymaj ostrza za plastikowe czesci.

Natéz urzadzenie tngce na wrzeciono w dnie miski.

Mozna lekko je obréci¢, aby dopasowac do kryz na wrzecionie.

Urzadzenie tnace sprezynuje, dlatego przy naktadaniu bedzie wyczuwalny pewien opér.
Unie$¢ sktadniki w misce.

Nie napetniaj powyzej oznaczenia max.

Nie napetniaj powyzej oznaczenia ¢& ptynami lub miekkimi produktami jak sery, poniewaz
beda poza zasiegiem urzadzenia tnacego.

Nie przetwarzaj twardych pokarmow - czyli niczego, czego nie mozna fatwo pocig¢ nozem

=
%2
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=
c
~
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Q

kuchennym.

15 Nie siekaj na duze kawatki — najwieksze kostki moga mie¢ 18mm.

16 Opusc podstawe z silnikiem w miske.

17 Wiéz wtyczke w gniazdko sieciowe.

& PRZYCISKI PREDKOSCI

18 Nacisnij przycisk ® dla matych obrotéw, zwolnij przycisk, aby wytaczy¢.

19 Nacisnij przycisk ®e dla duzych obrotéw, zwolnij przycisk, aby wytaczy¢.

20 Rozpocznij od 2 lub 3 poétsekundowych impulséw przed przejsciem do dtuzszej pracy
(maksymalnie 15 sekund).

21 Na ogot, wieksza ilos¢ sktadnikow, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych
do ptynnych, wymagaja dtuzszego czasu przyrzadzania i mniejszej predkosci.

22 Mniejsza ilos¢, rzadsze sktadniki, wiecej ptynéw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.

@ SKONCZONE?

23 Wyjmij podstawe z silnikiem z miski.

24 Przytéz palec na gorze urzadzenie tnacego, aby nie wypadto.

25 Wytdz przetworzong zawarto$¢ z miski.

26 Ewentualnie, przytrzymaj urzadzenie tngce w czesci plastikowej, obré¢ nim, zeby zeszto z
kryz wrzeciona i wyjmij prosto do géry w miski.

27 Zatéz pokrywe do przechowywania na miske.

& KONSERWACJA | OBSLUGA

28 Odtaczy¢ od sieci przed demontazem i/albo czyszczeniem.

29 Wyjmij podstawe z silnikiem z miski.

30 Chwytajac za ucho wyciggnij ostone przeciw rozbryzgom od podstawy z silnikiem.

31 Przytrzymaj plastikowy element czesci tnacej, przekre¢ go, zeby zdjac z kotnierzy wrzeciona i
wyjmij gora na zewnatrz miski.

32 Uzy¢ wilgotnej Sciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

33 Miske, pokrywe, urzadzenie tnace i ostone przeciw rozbryzgom, myj recznie.

34 Wyczys¢ wnetrze ostrzy wykataczka.

NEN
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EJTe czesci mozesz myc¢ na gornej potce zmywarki.
35 Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykonczenie powierzchni urzadzenia.
36 Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na
dziatanie urzadzenia.
OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
Srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
przepisy kulinarne
& =garsc
& = zabek(ki)
pesto z kolendry
2 & liscie kolendry
2 g czosnek
60 g orzeszki pinii
125 ml oliwa z oliwek
60 g Parmezan, starty
Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przetéz do duzej miski.
Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na topping:
Srednia. Na sos do makaronu: rzadka.
przepisy s dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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crtezi 4 jezicak 8 osovina

1 gumb 5 jedinica s ostricama Eperilica - gornja resetka
2 motorna jedinica 6 spremisni poklopac

3 zastitnik od prskanja 7 zdjela

Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj.

Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

1 Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i
znanjem ako su pod nadzorom ili rade po uputama, te razumiju
uklju¢ene opasnosti.

® Djeca ne smiju koristiti niti se igrati s uredajem.

e Drzite uredaj i kabel van dosega djece.

A\ Da bi se izbjegla ozljeda, pazite kod rukovanja ostricama,
praznjenja zdjele i ¢iS¢enja.

/A Nemojte dodavati vrucu te¢nost (preko 40°C); usljed iznenadnog
isparavanja moze dodi do njenog izbacivanja.

A\Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

2 lIzvucite utikac iz uti¢nice prije sastavljanja, rastavljanja i ¢is¢enja.

3 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.

4 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga

zamijeniti proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
5 Nemojte pokusavati sjeckati sirovo meso.
® Nemojte uranjati motornu jedinicu u tekucinu.
6 Ne upotrebljavajte dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
7 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
8 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
©) maksimalno vrijeme rada vrijeme mirovanja
15 sekundi 15 sekundi
isklju¢ivo za kuénu uporabu
2 PRIJE PRVE UPORABE
1 Predite na ,CISCENJE | ODRZAVANJE" i o¢istite uredaj, kako biste uklonili prasinu nastalu
tokom proizvodnje, itd.
3¢ Zastitnik od prskanja je ve¢ postavljen na motornoj jedinici. Mora se skinuti radi ¢i$c¢enja.
& PUNJENJE
2 Iskljucite uredaj.
3 Skinite motornu jedinicu sa zdjele.
4 Postavite zastitnik od prskanja ispod motorne jedinice, kako biste izbjegli prodiranje
tekucina.
Isto tako, mozete koristiti spremisni poklopac kao postolje pritiv klizanja.
Okrenite ga naopako i postavite ga na dno zdjele. &

o
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7 Drzite jedinicu sa sjecivima za plasti¢ni dio.
8 Spustite jedinicu sa sjecivima kroz osovinu na dno zdjele.
9 Moguce je da ¢ete morati da je lagano okrenete, da biste je postavili na izbo¢ene prirubnice
osovine.
10 Osjetit ¢ete odreden otpor prillikom pritiskanja, jer ona sadrzi jednu oprugu.
11 Stavite hranu u zdjelu.
12 Nemojte napuniti preko oznake max.
13 Nemojte napuniti preko oznake ®¢ teku¢inama ili mekanim namirnicama, poput sira, jer se
moze desiti da ne dodirnu ostricu.
14 Nemojte obradivati tvrdu hranu - tj. bilo $to $to se ne moze lako odsjedi kuhinjskim nozem.
15 Nemoijte sjeckati velike komade; maksimalna veli¢ina kockica je 18 mm.
16 Spustite motornu jedinicu na zdjelu.
17 Stavite utikac u uti¢nicu.
& TIPKE ZA BRZINU
18 Pritisnite gumb @ za rad malom brzinom, a otpustite ga ako Zelite iskljuditi ureda;j.
19 Pritisnite gumb ®e za rad velikom brzinom, a otpustite ga ako zZelite iskljuciti ureda;j.
20 Pocnite s 2ili 3 kratka vremenska intervala od pola sekunde, prije nego $to po¢nete s duzim
radom (maksimalno 15 sekundi).
21 Opcenito, za velike koli¢ine, guste smjese i veliki omjer krutina prema tekucini znace dulje
vrijeme i manje brzine.
22 Manje kolicine, rjede mjesavine i visok omjer krutina prema teku¢inama znaci krace vrijeme i
vece brzine.
& JESTE LI ZAVRSILI?
23 Skinite motornu jedinicu sa zdjele.
24 Stavite prst na vrh jedinice sa sjecivima da biste sprijecili da ispadne.
25 Ispraznite zdjelu sa preradenom hranom.
26 Kao alternativa, drzedi plasti¢ni dio jedinice sa sjecivima, okrenite ga kako biste ga otkacili od
izbocenih prirubnica osovine i izvucite ga izvan zdjele.
27 Postavite spremisni poklopac na zdjelu.
@ CISCENJE | ODRZAVANJE
28 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije rasklapanja ili ¢is¢enja.
29 Skinite motornu jedinicu sa zdjele.
30 Zaizvlacenje zastitnika od prskanja s motorne jedinice, koristite se jezickom.
31 Drzedi plastic¢ni dio jedinice sa sjecivima, okrenite ga da biste ga otkacili od izboc¢enih
prirubnica osovine i izvucite ga iz zdjele.
32 Obrisite vanjski dio motorne jedinice ¢istom vlaznom krpom.
33 Ru¢no operite zdjelu, poklopac, jedinicu s oStricama i zastitnik od prskanja.
34 Pomazudi se ¢ackalicom ocistite unutrasnji dio jedinice sa sjecivima.
EJTe dijelove mozete prati u perilici na gornjoj resetki.
35 Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moze utjecati na premaze povrsine.
36 Ostecenje treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.
ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle $tetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim
i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZzeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
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recepti

w— =7lica (15 ml)

«— = ¢ajna Zli¢ica (5 ml)

g = rezanj (reznjevi)

> = pregrst
umak od rajcice s komadic¢ima

Y2 luk

2 crvena paprika

2 zelene paprike

1 g ednjaka

Va crvenog feferona (bez sjemenki)

1 & persina

400 g rajcice (iz limenke)

2 w— maslinovog ulja

4 w pirea od rajcice

Y2 «— soli
Nasjeckajte na komadice luk, crvenu papriku, zelenu papriku, ¢esanj, feferon i persin. Dodajte
raj¢icu, maslinovo ulje, pire od rajcice i sol. Mijesajte 5 sekundi. Za 8 porcije.
recepti su dostupni na nasoj web stranici
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej.

Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

1 To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi,
cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi
izkusnjami in znanjem, e so pri tem pod nadzorom/dobijo
navodila in razumejo s tem povezana tveganja.

e Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo.

® Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok.

A Telesnim poskodbam se izognite tako, da pazite pri delu z nozi,
praznjenju sklede in ¢iscenju.

/A Ne dodajajte vroce tekocine (nad 40 °C), saj lahko brizgne zaradi
nenadnega nastajanja pare.

A\ Zloraba naprave lahko povzrodi telesne poskodbe.

2 Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo
odklopite.

3 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

4 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci

tveganje.

5 Ne poskusite sekljati surovega mesa.

® Enote motorja ne dajajte v tekocino.

6 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.

7 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.

8 Naprave ne upravljajte, ¢e je poSkodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

©) najdaljsi ¢as delovanja ¢as mirovanja

15 sekund 15 sekund
samo za gospodinjsko uporabo

£ PRED PRVO UPORABO

1 Zavrtite na »NEGA IN VZDRZEVANJE« in o¢istite napravo, da odstranite prah, ki nastane pri
obratovanju itd.

¢ Zascita pred skropljenjem je Ze nameséena na enoto motorja. Pri ¢is¢enju jo je treba
odstraniti.

& DOLIVANJE

2 Odklopite napravo.

3 Enoto motorja dvignite s sklede.

4 Pritrdite zas¢ito pred Skropljenjem na spodnjo stran enote motorja, da preprecite vstop

tekocine.

Pokrov za shranjevanje lahko uporabite kot podstavek proti drsenju.

6 Obrnite ga navzdol in pritrdite na dno sklede.

[¥,]
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7 Enoto z noZi drzite za plasti¢ni del.
8 Enoto noza spustite na nastavek na dnu sklede.
9 Morda jo boste morali malo obrniti, da se bo prilegala izboklinam vretena.
10 Kerima vgrajeno vzmet, jo boste morali malo pritisniti navzdol.
11 Postavite hrano v skledo.
12 Ne polnite nad oznako max.
13 Sklede ne napolnite preko oznake $& s tekocino ali mehko hrano, kot je npr. sir, drugace
rezilo morda ne bo moglo zagrabiti hrane.
14 Ne obdelujete trde hrane - to je vse, ¢esar ne morete zlahka prerezati s kuhinjskim nozem.
15 Ne sekljajte vecjih kosov - kocke naj bodo velike najvec¢ 18 mm.
16 Enoto motorja namestite na skledo.
17 Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.
& GUMBA ZA HITROST
18 Pritisnite gumb @ za nizko hitrost, za izklop pa gumb izpustite.
19 Pritisnite gumb @ za visoko hitrost, za izklop pa gumb izpustite.
20 Pri¢nite z 2 ali 3 polsekundnimi sunki pred daljso uporabo (najvec 15 sekund).
21 Splosno pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki delezi trdnih snovi zahtevajo
daljse trajanje ter nizje hitrosti.
22 Manjse kolicine, redke zmesi in veliki delezi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter ve¢je hitrosti.
@ KONCANO?
23 Enoto motorja dvignite s sklede.
24 Postavite prst na vrh enote z nozi, da preprecite, da bi padla.
25 Obdelano vsebino izlijte iz sklede.
26 Druga moznost je, da drZite del enote z noZi iz umetne mase, ga zavrtite, da se sname z
izboklin vretena in ga dvignete naravnost navzgor iz posode.
27 Na skledo namestite pokrov za shranjevanje.
@ NEGA IN VZDRZEVANJE
28 Pred razstavljanjem ali ¢iS¢enjem napravo odklopite.
29 Enoto motorja dvignite s sklede.
30 Uporabite zaklopec, da z enote motorja odstranite zascito pred skropljenjem.
31 Drzite plasti¢ni del enote z nozi, ga zavrtite, da se sname s prirobnic nastavka in ga dvignite
naravnost navzgor iz posode.
32 Zunanjost enote motorja obirisite s ¢isto vlazno krpo.
33 Skledo, pokrov, enoto z nozi in zas¢ito pred skropljenjem umijte ro¢no.
34 Notranjost enote z nozi ocistite z zobotrebcem.
E9Te dele lahko pomivate v zgornjem predalu pomivalnega stroja.
35 Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin.
36 Morebitne poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.
ZASCITA OKOLJA
Vizogib onesnaZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavreci med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.

risbe 4 zaklopec 8 vreteno >
1 gumb 5 enotaznozi Epomivalni stroj — zgornji %
2 enota motorja 6 pokrov za shranjevanje predal @)
3 zas¢ita pred skropljenjem 7 skleda o

)
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recepti

> =zadlan

& = stroki
koriandrov pesto

2 & listi koriandra

2 g Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban
Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vmesajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.
recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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oxédia 4 e€oxn 8 daéovac

1 koupmi 5 ovotnua Aemidwv EmluvTipto mdtwy - mavw
2 KEVTPIKN povada 6 Kamdki amoOnkKevong KNGO

3 TIPOOTATEUTIKO KATIAKL 7 kado¢

AlapaoTe T 0dnyieg, UAAETE TIC 0 ACPANEG EPOC KAl O€ TIEPIMTTWON TTOU SWOETE TN CUOKELN OE
Ad\hov xprotn, Swote padi kal Tig 0dnyieg. Apaipéote dAa Ta LAIKA cuokevaaiag piv amd tn Xpron.
>HMANTIKA METPA AXOAANEIAX

Tnpeite Ta Bacikd PETPA ACPANEING, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 H ouokeun auth eMTPEMETAL VA XPNOLUOTIOLETAL ATTO ATOMA E
MEIWMEVEC CWUATIKEG, AlOBNTNPIAKEG 1) SIAVONTIKEC IKAVOTNTECG N
amod ATopa Ye EANTTA MEipa KAl YVWOELG EpOcoV eMPBAENOVTALN
Tou¢ Sivovtal odnyieg Kal KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOUEVOUG
KivOUvouc.

® Ta maidid Sev MPETTEL VA XPNOIPOTOIOUV 0UTE va TtaiCouv pE TN
OUOKEUN.

® H cuokeun Kal To KaAwd1o va pUAACCOoVTAL OE XWPEO OTToU Sev
gxouv poéofaon madia.

A\Tpo¢ amo@uyr TPAUUATIOUOU, TIPOCEETE OTAV TIAVETE TIC AeTTIOEC,
otav adeldlete To oA kal 6tav kaBapilete.

AMnv mpooBétete Bepud Lypd (Avw twv 40°C), KaBWC umopEi va
TIETAXTOUV £€W AOyw amdétoung Snuiovpyiag atuou.

AT € MEPIMTWON KAKNG XPriONG TNG CUOKEUNG UMTOPEI va TIPOKANOEI
TPAUUATIONOGC.

2 BydAte 1o BUopa TNG CUOKEUNG Ao Tnv Tipila TPtV amod €pyacieg
OLUVAPHOAGYNONG, ATTOCUVAPOAOYNONG 1 KaBapiouov.

3 Mnv a@AVeTe TN CUOKEUN XwpIc emiPAePn evoow gival
ouvdebepévn 0TO peLUA.

4 Eav 10 kaAwdl0 gival BapuEVo, TIPETEL va avTIKATAOTABE amnd
TOV KATAOKEVAOTI), TOV QVTUTPOOWTTO TOU i KATTOL0

€€0VOI080TNUEVO TIPOCWTIO TIPOC ATTOPUYH KIVOUVWV.
5 Mnv npoonaBnoete va TepayioeTe wpd KpEag.
® Mn BaleTe TNV KevTpiKn povada péoa og vypd.
6 Mn xpnotpomoleite e€aptripata SI0QOPETIKA Amd AuTd TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV ETALPEIN HAG.
7 Mn XPNOIUOTIOLEITE TN GUOKEUH YIa OTIOIOVONTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TTEPLYPAPETAL OTIG
TapoVoEeC 0ONYieC.
8 Mn xpnotpomoleite Tn cuokeun v givat @Bappévn r mapouotdlel Suoheltoupyieg.
péylotog Xpovog Aettoupyiag XPOVOG aVapoViG
15 SeutepoAenTa 15 SeutepOAemTa
ATTOKAELIOTIKA Yld OIKIAKA XPrion &

51




'Er MPIN ANO THN NMPQTH XPHXH
1 Tupiote otnv evotnTa «OPONTIAA KAI ZYNTHPHXH» kat kaBapioTe Tn cuoKeur, yla va
AQAIPECETE TNV EPYOOTACIOKI) OKOVN, KATT.

3¢ To MPOOTATEUTIKO KATIAKIL £XEl SN TomoBetnOei oTnV KevTpIkr| povada. Ma kabapiopo Ba
TIPETIEL VA a@alpEiTal.

@ MAHPQXH

2 Amoouv&£0TE T CUOKEUN ATTO TO PEVA.

AQaIPEDTE TNV KEVTPIKN HovAda amd To UIoA.

TomoBeTAOTE TO TPOOTATEUTIKO KATTAKL GTNV KATW TTAEUPA TNG KEVTPIKNG HOvASAC, TTPOG

amo@uyn Sleioduong uypwv.

Mmopeite akopa va xpnoIUOTIOICETE TO KATIAKL armoBrikeuong w¢ avtiohlodntikn Bdon.

AvamodoyupioTe To, Kal TOTTOOETOTE TO OTO KATW TUAMA TOU KASou.

Kpatrnote to cvotnua Aemidwv and 1o mMAACTIKO TUARUA TOU.

TomoBetrioTe To cVOTNUA AeTidwV TAVW 0TOV AEOVA OTO KATW HEPOG TOU UTTOA.

Mmopei va XpElaoTEl va To TEPIOTPEPETE ENAPPWE WOTE VA EYAPHOTEL TTAVW OTIG PAAVTLEG

Tou aova.

10 AaBétel ehatnplo, cuvenwg Oa aioBavOeite Ehagpid avtiotaon 6Tav To MECETE TIPOG TA
KATW.

11 TomoBEeTAOTE TIG TPOPEG UECA OTO UTTOA.

12 Mn yepiCete mévw amd tnv €voel§n max.

13 Mn uniepPaivete TNV €VOeIEn &6 e uypPA i LOAAKAE TPO@IUA OTIWG TUPI, AANWCE ICWE VA Unv Ta
meTuxaivel n Aemida.

14 Mnv enefepydleoTte OKANPEC TPOPEC — SnAadK, OTIONTTOTE SV UMOPEL VA KOTIEL EUKOAA IE €V
paxaipt koulivag.

15 Mnv enefepydleoTe HEYANA KOPUATIO TPOPWY — Ol TPOPEG TIPETTEL VA gival O Hop@r) KUBwv
18 mm Katd péyloTo.

16 TomoBeTHOTE TNV KEVTPIKY povada mavw otov KAdo.

17 Zuvdéote 1o QI oTnv mpila.

& TA KOYMMNIA TAXYTHTAX

18 MatoTe TO KOUWTi @ yia XapnAn TaxuTNTa, anoSeOUEVOTE TO YId ATIEVEPYOTIOINON.

19 MatnoTe To Kouui @@ yia uPnAR TaXUTNTA, ATOSECUEVOTE TO YIA ATTEVEPYOTIOINON.

20 ZeKIVAOTE PE 2 1} 3 PUTEG TOU LIOOU SEUTEPOAETITOU, TTPOTOU AP OETE TO HOTEP VA
AEITOUPYNOEL YIa TIEPIOCOTEPN WPA (EWG 15 SeUTEPOAETTA).

21 Y€ YEVIKEG YPAUUEG, Ol LEYANEG TTOOOTNTEG, TA TTAXUPPEVOTA HEIYHATA Kal N eydAn avaloyia
OTEPEWV TTPOG UYPWV TPOPIHWV UTTOSEIKVUOUV HEYAANUTEPOUG XPOVOUC KAl XOUNAOTEPEG
TaXUTNTEG.

22 Ol HIKPOTEPEG TTOCOTNTEG, TA AEMTOPPEVCTA HEIYHATA Kal 1 UTTAPEN TTEPIOCOTEPWY UYPWV
UTTOSEIKVUOUV HIKPOTEPOUG XPAOVOUG KAl UPNASTEPES TAXUTNTEC.

& TEAEIQXATE;

23 AQalp€oTe TNV KEVTPIKH povada amd To HImoA.

24 JuyKpATHOTE TO CUOTNHA AeMISWV HE TO SAXTUAG 0AG OTO EMAVW TURA TOU YIA VA PNV TTECEL
€€w amod To pmmoA.

25 ASEIA0TE TO TTEPIEXOUEVO TOU UTTOA O€ €va OKEVOG,.

26 EvOANOKTIKE, KPOTAOTE TO TAACTIKO TUNHA TOU CUCTAHATOC AeTS WV, TEPIOTPEYTE TO YId vV
apatpedei amd T PAAvTeG Tou aova Kal aQalpECTE TO ATTO TO UTTOA.

27 TomoBeTAOTE TO KATIAKL AMOORKEVONG GTO UTTOA.

> w

O oo N o wn
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@ OPONTIAA KAl XYNTHPHZH
28 Na a1moCoUVOEETE TN GUOKEUN aTTd TO PEVMA TIPLV ATTd TNV ATTOCUVAPHOASYNON KAl/H ToV
KaBapiopo.
29 AQalp€0TE TNV KEVTPIKH povada amd To HImoA.
30 XpnolpomotnoTe TNV €€0X1 Yla VA AQAIPECETE TO TTPOOTATEUTIKO KATTAKL ATTO TNV KEVTPIKN
povada.
31 KpatroTe TO MAAOTIKO TUAHA TOU CUCTHHATOG AEMISWV, TIEPICTPEYTE TO yla va agalpedei anod
TIC AAVTeC TOU G€ova KAl APAIPETTE TO ATTO TO UITOA.
32 KaBapiote 10 e£wTePIKS TNG KEVTPIKAG Povadag pe éva kabapo Bpeypévo mavi.
33 O kadog, To KamdkKl, To CUCTNHA AEMIGWV, KAl TO TTPOCTATEVTIKO KATTAKI TTAEVOVTAL OTO XEPL.
34 KaBapioTe To E0WTEPIKO TOU CUCTHHATOG AeMISwV HE pia odovToyhugida.
EMmopeite, av BENeTe, va TAUVETE AQUTA TA €£APTHATA OTO TTAVW KAAGB1 TOU MAUVTN POV
mMATWV.
35 To akpaio mepIBAANoV Héoa 0TO TAUVTHPLO MATWY UMOPE( va EMNPEACEL TA EMPAVEIOKA
@wipiopata.
36 Edv mpokAnBei pBopd ota e§aptripata amod to muvTrplo mdtwy, Oa givat otnv e§wTePIKN
TOUG EUPAVION HOVO, Sev Ba eMNPEeACTEL N AeITOUPYia TNG CUOKEUNG.
MPOXTAXZIA TOY MEPIBAAAONTOX
Mpog amoguyn mepIBAaAAOVTIKWV TTPOBANUATWV Kal TTPoBANUATWY Lyegiag Aoyw
EMKIVOUVWV OUCIWV aTTd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol GUOKEUEG LE AUTO TO
oupPolo bev Ba mpémel va amoppintovTal pe Ta Aotmd olKlakd amoppippata, alAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAYPNOLHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.
GuUVTaYEG
w— = KouTaAid TG ooumag (15 ml)
d = okehida (gq)
«— = KOUTOAAKL TOU YAUKOU (5 ml)
YAuké&ivn odAtoa
2 kPO koppdt mmepdpila, Ee@Aoudiopévn
2 aokalwvia
1 & okopbdo
2 « §USL amd Aeuko Kpaoi
1 w— gdAtoa odylag
1 « pouotdpda
1 «— MOATOC TOPATAG
XTUTTHOTE Ta OAA OTO UMAEVTEP PEXPL VA YIVOUV UL OOIOPOP®N KpEUa. XepPBipeTE e KOTOTTOUNO,
YapL, i oav vium.
Mnopeite va Bpeite ouvTayéG OTOV ICTOTOTIO MAG:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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A hasznalati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készulékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket:

1 A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentdlis
képességekkel rendelkez6 személyek, illetve tapasztalattal vagy
ismeretekkel nem rendelkezd személyek is hasznalhatjak,
amennyiben megfelel§ utmutatast kapnak vagy felligyelet alatt
allnak, és megértik a késziilék hasznalatabol eredd veszélyeket.

o A készuléket gyerekek nem hasznélhatjak, és nem jatszhatnak
azzal.

o A késziiléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem elérhet6
helyen kell tartani.

A\ A sériilések elkeriilése érdekében dvatosan jarjon el a kések
kezelése, a tal kilritése és a tisztitas soran.

Ne t0ltson be forré (40°C-ndl melegebb) folyadékot, mert az a
hirtelen parolgastdl kicsaphat.

A\ A késziilék helytelen hasznalata sériilést okozhat.

2 Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas el6tt huzza ki a késziiléket
a konnektorbol.

3 Ne hagyja a készuiléket &rizetlenil, amig be van dugva.

4 Ha a kabel megrongalédott, ki kell cseréltetni a gyartoval, egy
szerviz munkatarsaval vagy egy hasonléan szakképzett

személlyel, hogy elkertlje a veszélyeket.
5 Ne prébaljon nyers hust apritani.
® Ne rakja a motoros egységet folyadékba.
6 Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
7 Akésziléket az utasitasokban leirtakon kivil mas célra ne haszndlja.
8 Ne mukodtesse a késziiléket, ha az megrongélédott vagy hibasan mdkodik.
©) maximalis Gizemid6 pihenésiidé
15 masodperc 15 masodperc
csak haztartasi hasznalatra
ﬁr AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
1 Olvassa el az ,APOLAS ES KARBANTARTAS" részt, és tisztitsa meg a késziiléket, tavolitsa el a
gyartas kdzben keletkezett port stb.
¢ A froccsenésvéds a motoros egységre van rdgzitve. A tisztitashoz le kell szerelni.
@ MEGTOLTES
2 Huzza ki a késziiléket.
3 Emelje ki a motor-egységet a talbol.
4 lllessze a froccsenésvéddt a motoros egység aljahoz, hogy megakadalyozza a folyadékok
kifroccsenését.
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rajzok 4 ful 8 orsé

1 gomb 5 vagobegység mosogatogép - felsé talca
2 motoros egység 6 tarolofedél

3 froccsenésvédd 7 tal

5 Ataroldfedelet cstiiszasgatld alapként is hasznalhatja.

6 Forditsa fejjel lefelé, és illessze a tal aljara.
7 A muanyag résznél fogja meg a kést.

8 Engedje ra a vdgdegységet a tal aljaban 1évé tengelycsonkra.

9 Lehet hogy a peremekre val6 illeszkedéshez kissé el kell forgatnia azt.

10 Rugos kialakitasu, igy lenyoméasakor némi ellenallast fog érezni.

11 Helyezze az ételt a talba.

12 Ne toltse a max jelzés folé.

13 Ne t6ltson folyadékot vagy puha élelmiszereket (pl. sajtot) a &8 jelzés folé, mert a penge
nem ér el odaig.

14 Kemény élelmiszert ne dolgozzon fel - pl. olyasmit, amit nem tud kénnyen elvéagni konyhai
késsel.

15 Nagy darabokat ne apritson - maximum 18 mm-es kockakat.

16 Tegye a motoros egységet a talra.

17 Tegye be a dugét a csatlakoz6 aljzatba.

@ SEBESSEG GOMBOK

18 Alacsony sebességhez nyomja meg a ® gombot, a kikapcsoldshoz engedje el.

19 Magas sebességhez nyomja meg a ®® gombot, a kikapcsolashoz engedje el.

20 Kezdje az apritast 2-3, fél masodpercig tarté nyomassal, miel6tt hosszabb ideig (legfeljebb 15
masodpercig) mikodtetné a késziiléket.

21 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, str( keverékekhez és a nagy mennyiséq(i szilard
anyagbol torténé folyadékképzéshez hosszabb idé és alacsonyabb sebesség javasolt.

22 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildrdanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.

@ KESZ?

23 Emelje ki a motor-egységet a talbol.

24 A kiesésé megakadalyozaséra helyezze ujjat a vagoegység tetejére.

25 Ontse ki a feldolgozott mennyiséget a talbol.

26 Vagy, fogja meg a vagdéegység muianyag részét, forgassa el, igy az lejon az ors6 peremeirdl,
emelje fel és vegye ki a talbol.

27 Helyezze rd a taroldfedelet a télra.

@ APOLAS ES KARBANTARTAS

28 Szétszerelés és/vagy tisztitas elétt hizza ki a késziiléket a konnektorbol.

29 Emelje ki a motor-egységet a talbol.

30 Hasznalja a fiilet, hogy a froccsenésvédét lehtizza a motoros egységrol.

31 Fogja meg a kés egység mianyag részét, forgassa el, igy az lejon a régzitéperemrdl, emelje
fel és vegye ki a talbdl.

32 Tiszta, nedves ruhaval tordlje at a motoros egység kulsejét.

33 Atélat, a fedelet, a vagdegységet és a froccsenésvédot kézzel mosogassa el.

34 Fogpiszkaloval tisztitsa meg a kés belsé részét.

[EJEzeket az alkatrészeket a mosogatdgép felsé talcajaban moshatja.

35 A mosogatdgépben uralkodé szélséséges korilmények kart tehetnek a feliileti
bevonatoknak.

36 A kopds csak a kiilsé részt érinti, és nem befolydasolja a késziilék mlikodését.

NEN
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KORNYEZETVEDELEM
Hogy elkertlje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal
okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gyUjteni, Ujra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.
receptek
> = maroknyi
& = gerezd
koriander peszté
2 &> koriander levelek
2 g fokhagyma
60 g fenyémagok
125 ml olivaolaj
60 g reszelt parmezan
Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozzd olajat, hogy a megfelelé allagu
legyen: Martashoz: s(ir(i. Bevonathoz: kdzepes. Tészta sz6szhoz: hig.
recepteket weboldalunkon talal:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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cizimler 4 sekme 8 mil

1 digme 5 bigak Unitesi Ebulasik makinesi - st raf
2 motor Unitesi 6 saklama kapagi

3 sigrama siperi 7 hazne

Talimatlari okuyun, giivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin.

Kullanmadan 6nce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik 6nlemlerini izleyin:

1 Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve
deneyimden yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat
altinda ve icerdigi tehlikeleri kavradiklarinda kullanabilirler.

® Cocuklar cihazi kullanmamali veya onunla oyun oynamamalidir.

® Cihazi ve kablosunu, ¢cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

A\ Yaralanmalari 6nlemek icin, bicaklari tutarken, hazneyi bosaltirken
ve temizlik yaparken dikkatli olun.

/A Ani buhar cikisi nedeniyle sicrayabileceginden, sicak sivi (40°C
uzeri) eklemeyin.

A\ Cihazin yanls bicimde kullanilmasi, yaralanmalara yol acabilir.

2 Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan 6nce, cihazin
fisini prizden cekin.

3 Cihaz, elektrik prizine takih durumdayken gozetimsiz birakmayin.

4 Hasarl elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece Uretici,
dreticinin yetkili servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler

tarafindan degistirilmelidir.
5 Cig eti kiymaya calismayin.
® Motor nitesini herhangi bir siviya daldirmayin.
6 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Grtinleri kullanmayin.
7 Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
8 Hasarli veya arizali cihazlan calistirmayin.
) azami calistirma siiresi dinlenme siiresi
15 saniye 15 saniye
sadece ev ici kullanim
2 ILK KULLANIMDAN ONCE
1 “TEMIZLIK VE BAKIM” béliimiine basvurun ve cihazi, Giretim tozlari, vb. maddelerden
arindirmak igin temizleyin.
3¢ Sigrama siperi motor Unitesine dnceden takilmistir. Temizlik icin ¢ikartilmasi gerekir.
& DOLDURMA
2 Cihazin fisini prizden ¢ekin.
3 Motor Unitesini hazneden kaldirarak cikarin.
4 Swvilarin ieri girmesini dnlemek icin, sicrama siperini motor Uinitesinin alt kismina takin.

NEN
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Saklama kapagini kaymaz taban olarak kullanabilirsiniz.

Ters cevirin ve haznenin alt kismina takin.

Bicak Unitesini plastik kismindan tutun.

Bicak Uinitesini haznenin tabanindaki milin Gzerine yerlestirin.

Bicak Unitesini milin tizerindeki ¢ikintilara oturtmak icin hafifce cevirmeniz gerekebilir.

Yayli oldugundan asagiya dogru bastirirken biraz direng hissedebilirsiniz.

11 Yiyecegdi hazneye yerlestirin.

12 Dolum sirasinda max isaretinin {izerine gegmeyin.

13 Sivi gidalari veya peynir gibi yumusak yiyecekleri &¢ isaretinin Gzerine gececek sekilde
doldurmayin, aksi takdirde bicaga temas etmeyeceklerdir.

14 6rn. bir mutfak bicadi ile kolayca kesemeyeceginiz yiyecekler gibi sert yiyecekleri islemeyin

15 Blyuk parcalar dogramayin; islem gorecek yiyecekler en fazla 18 mm'lik kiipler halinde
olmalidir

16 Motor Unitesini haznenin tizerine indirin.

17 Fisi prize takin.

@ HIZ DUGMELERI

18 Duslik hizigcin ® diigmesine basin, kapatmak igin serbest birakin.

19 Yiiksek hizicin ®® diigmesine basin, kapatmak icin serbest birakin.

20 Daha uzun stireli (maksimum 15 saniye) calistirmadan 6nce, 2 veya 3 kez yarimsar saniyelik
dokunuslarla baglayin.

21 Genellikle fazla miktarlar, koyu karisimlar ve katt madde orani sivi oranindan daha fazla olan
malzemeler, daha uzun sire ve daha disuk hiz gerektirir.

22 Kucuk miktarlar, yogunlugu az karisimlar ve sivi orani kati madde oranindan daha fazla olan
malzemeler daha kisa siire ve daha yiiksek hiz gerektirir.

@ BITTI Mi?

23 Motor Unitesini hazneden kaldirarak ¢ikarin.

24 Dusmesini engellemek icin, bicak Gnitesinin tepesine bir parmaginizi koyun.

25 islem gérmis malzemeleri hazneden bosaltin.

26 Alternatif olarak, bicak Unitesini plastik kismindan tutun, mil ¢cikintilarindan kurtarmak icin
cevirin ve dogrudan yukari dogru ¢ekerek hazneden ¢ikarin.

27 Hazneye saklama kapagdini takin.

@ TEMIZLIK VE BAKIM

28 Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden 6nce prizden cikarin,

29 Motor Unitesini hazneden kaldirarak ¢ikarin.

30 Sigrama siperini motor tnitesinden ¢ikarmak icin sekmeyi kullanin.

31 Bigak Unitesini plastik kismindan kavrayin, saft flanslarindan kurtarmak icin dondiiriin ve dik
aclyla yukari kaldirarak hazneden ayirin.

32 Motor Unitesinin dis kismini temiz, nemli bir bezle silin.

33 Hazne, kapak, bicak Unitesi ve sicrama siperini elde yikayin.

34 Bigak unitesinin i¢ kismini bir kiirdan yardimiyla temizleyin.

EJBu parcalari bulasik makinesinin tst rafinda yikayabilirsiniz.

35 Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylizey cilalarina zarar verebilir.

36 Dis goriinuslerinde hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

CEVRE KORUMA
Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri donlisiim konteynerlerine birakilmalidir.

S0V o N Un
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Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriinii diisirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.

yemek tarifleri
> =biravug
& = sanimsak disi (disleri)
kisnisli pesto
2 > kisnis yapraklar
2 g sarimsak
60 g cam fistigi
125 ml zeytinyagdi
60 g Parmesan, rendelenmis
Kisnisi, sarimsagi, cam fistigini ve yagin yarisini pliriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile.

Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

1 Acest aparat poate fi folosit de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta si
cunostinte daca sunt supravegheate/instruite si inteleg pericolele
la care se supun.

® Copiii nu trebuie sa foloseasca sau sa se joace cu aparatul.

® Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor.

A\ Pentru a evita ranirea, fiti precauti atunci cand manevrati lamele,
goliti vasul si curatati aparatul.

Nu adaugati lichide fierbinti (peste 40°C), acestea s-ar putea sa
stropeasca din cauza aburilor.

A\ Utilizarea incorecta a aparatului poate produce leziuni.

2 Scoateti aparatul din priza inainte de asamblare, dezasamblare
sau curatare.

3 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

4 Tn cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre
fabricant, agentul de service sau orice alta persoana calificata,

pentru a evita accidentele.
5 Nuincercati sd tocati carne cruda.
® Nu introduceti unitatea motorului in lichid.
6 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
7 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
8 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneazd corect.
©) timp maxim de operare timp repaus
15 secunde 15 secunde
exclusiv pentru uz casnic
£ INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
1 Consultati ,INGRIJIRE SI INTRETINERE” pentru a curata aparatul, a indeparta praful provenit
din fabrica etc.
3¢ Dispozitivul anti-improscare este deja montat pe unitatea motorului. Pentru curatare, trebuie
indepartat.
& UMPLERE
2 Scoateti aparatul din priza.
3 Ridicati unitatea motorului de pe bol.
4 Montati dispozitivul anti-improscare in partea de sus a unitatii motorului, pentru a impiedica
patrunderea lichidelor.
Puteti folosi capacul de depozitare drept suport anti-alunecare.
6 Rotiti-l cu susul in jos si montati-l pe fundul bolului.

wv
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schite 4 capat 8 ax

1 buton 5 unitatea lamelor EYmasina de spalat vase - raful
2 unitate motor 6 capac de depozitare de sus

3 dispozitiv anti-improscare 7 bol

7 Tinetilamele de partea din plastic.

8 Fixati lamele pe axul de pe fundul vasului.

9 Este posibil sa trebuiasca sa le rotiti putin, pentru a se fixa pe flansele axului.

0 Sunt prevazute cu arc, prin urmare este posibil sd resimtiti oarecare rezistenta atunci cand

impingeti in jos.

11 Puneti alimentele in bol.

12 Nu depadsiti limita de max marcata.

13 Nu depadsiti semnul $® atunci cand introduceti lichide sau alimente moi precum branza,
riscati ca lama sa nu ajunga la ele.

14 Nu procesati alimente dure - ex. orice aliment ce nu poate fi taiat cu usurinta cu un cutit de
bucatarie.

15 Nu tdiati in bucati mari - cuburi de maxim 18mm.

16 Coborati unitatea motorului pe bol.

17 Bagati intrerupatorul in priza.

& BUTOANELE DE VITEZA

18 Apasati butonul @ pentru vitezd redusd, eliberati-l pentru a opri.

19 Apasati butonul e pentru viteza ridicata, eliberati-l pentru a opri.

20 Incepeti cu 2 sau 3 miscari de jumétate de secunds, inainte de a opera aparatul pentru
perioade mai lungi (maxim 15 secunde).

21 In general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereaza un timp mai lung de preparare si o vitezd mai mica.

22 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

@ GATA?

23 Ridicati unitatea motorului de pe bol.

24 Pentru ca lamele sa nu cada, puneti un deget pe ele.

25 Goliti continutul alimentelor procesate din bol.

26 Alternativ, prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele
axului si ridicati-o pentru a o scoate din bol.

27 Montati capacul de depozitare pe bol.

@ INGRUIRE SI iNTRE]’INERE

28 Scoateti-I din priza inainte de demontare si/sau curdtare

29 Ridicati unitatea motorului de pe bol.

30 Folositi capatul pentru a impinge dispozitivul anti-improscare de pe unitatea motorului.

31 Prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele axului si
ridicati-o pentru a o scoate din bol.

32 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpd umeda curata.

33 Spalati de mana bolul, capacul, unitatea lamelor si dispozitivul anti-improscare.

34 Curatati interiorul unitatii lamelor cu o scobitoare.

ESPuteti spala aceste componente in raful de sus al masinii de spalat vase.

35 Mediul extrem din interiorul masinii de spalat vase poate afecta suprafetele.

36 Va fi afectat doar aspectul acestora, nu va fi afectata functionarea aparatului.

—_
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PROTEJAREA MEDIULUI
Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
retete
> = un pumn
d = catel/cétei
pesto de coriandru
2 ¥ frunze de coriandru
2 d usturoi
60 g seminte de pin
125 ml ulei de masline
60 g Parmezan, ras
Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pana cand se
fnmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Adaugati parmezanul si amestecati.
Adaugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.
retete disponibile pe site-ul nostru web
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nnocTpaymn 4 netnuua 8 wnuHgen

1 6yTOH 5 6nokcocTtpueta EmmusnHa mawmHa - ropHa
2 3apBmKkBaLy 610K 6 Kanak 3a CbXxpaHeHue npucraBka

3 npepnasuten ot pasnpbCckBaHe 7 Kyna

MpoueTeTe MHCTPYKLMNTE, 3aMa3eTe ' 1 r1 npefaBanTe, ako npefasaTe U ypefa.
OTCTpaHeTe BCUYKY OMAaKOBKM Npeau ynoTtpeba.

BAKHU NMPEANA3HU MEPKIU

CnepnBaliTe OCHOBHUTE MEPKM 3a 6€30MaCHOCT, BKIIOUNTENHO:

1 To3m ypen Moxe fia ce non3Ba OT XOpa C OrpaHnyeHn pusnyeckuy,
CETUBHU NN YMCTBEHUN Bb3MOXKHOCTW, UK 6€3 ONUT 1 NO3HaHKA,
aKo Ca nop Haf30pPa/MHCTPYKTUPAHU 1 OCb3HABAT OMACHOCTUTE.

® [leuata He TpAbGBa fa U3non3eaT Un Aa UrpasT C ypesa.

e [IpbxKTe ypena n kabena ganey ot 4ocTba Ha geua.

A\ 3a pa n3berHete HapaHsABaHe, BHMaBalTe Npu Nosi3BaHe Ha
oCTpueTaTa, M3npa3BaHe Ha KynaTta 1 NOYNCTBaHe.

/A He nobaeanTe ropelua TeuHocT (Hag 40°C), Tbil KaTo TOBa MOXe
[la foBefe [O BHE3anHo M3nyckaHe Ha napa.

A\ HenpaBunHaTta ynoTtpeba Ha ypeaa MoXe fia foBeae 4o
HapaHABaHe.

2 W3kntoueTe ypefa OT KOHTaKTa npeau crnobsasaHe, pasrnobsasaHe
NN NOUYNCTBAHE.

3 He ocTtaBanTe ypepna 6e3 HabnogeHme, [OKATO € BKIIIOYEH B
KOHTaKTa.

4 Ako KabenbT e noBpeaeH, Ton TpsabBa Aa ce NoAMEHN OT
NPOun3BOANTENSA, HErOB NPeACTaBUTEN 3a CEPBU3HO 0OCTy>KBaHe
NNn Apyro KeanuduumpaHo 3a Ta3u Len nvue, 3a ga ce n3berHe

BCAKAKDBB PUCK.
5 He ce onuTtBaiTe Ha KbfiLlaTe CypoBO MeCo.
® He nocTaanTe 3aaBuxBaLLmaA 610K B TEUHOCT.
6 He n3non3sarnte akcecoapu Nam NPUCTaBKK, PasfNYHN OT Te3un, NpefoCcTaBeH OT Hac.
7 He n3nonssaiTe ypeAa 3a Apyrv Lenn, OCBEH Te3u, ONMCaHN B HACTOALLMTE NHCTPYKLMK.
8 He mn3nonsgaiite ypena, ako e noBpefeH Unm He paboTu U3psagHo.
) MaKcuMarsnHo Bpeme 3a paboTa noumBKa
15 cekyHAM 15 ceKkyHAN
camo 3a JlomallHa ynotpeba
'Er MPEAV MbPBOHAYAJTIHO U3MON3BAHE
1 O6bpHeTe ce kKbm , TPV U MOOOPDBXKKA” 1 nouncrete ypepa, C Lesl npeMaxBaHe Ha
NPOW3BOACTBEH Npax v ap.
3% MNpeanasnTensT oT pa3npbCKBaHe BeUe € MOHTMPaH KbM 3a[1BVXKBaLLma 6nok. Tol Tpabea aa

ce n3BaKaa npn novyncTBaHe. &
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& MbJIHEHE

M3kntoyeTe ypea OT KOHTaKTa.

MoBaurHeTe 1 N3BaAeTe 3a[iBVXKBALLMA ONOK OT KynaTa.

MocTaBeTe NpefnasnTens oT AoNHaTa CTPaHa Ha 3aABMXKBaLMA 610K, 3a a ce n3berHe

NPOHUKBaHE Ha TEYHOCTU.

Moxe fa n3nonssate Kanaka 3a CbXpaHeHne KaTo OCHOBa NPOTUB X/Tb3raHe.

O6bpHeTe ro Ha06PaTHO 1 FO MOCTaBeTe OT JOSIHaTa CTPaHa Ha KynarTa.

JpbKTe pexelnsa 610K 3a NnacTMacoBaTa yacT.

CnycHeTe 6510Ka € OCTpreTa Mo WNWHAENA B JOSTHAaTa YacT Ha KynarTa.

Moxe fia ce HanoXwu fia ro 3aBbPTUTE NEKO, 3a Aa HaNacHe Ha GnaHumMTe Ha WNuHAena.

CHabpeH e C Mpy»M1Ha, Taka Ye MOXKe ia yceTuTe N3BECTHO CbMPOTUBIIEHUE, KAaTO o

HaTuCcKaTe Hagony.

11 TNocTaBeTe xpaHaTta B KynaTa.

12 He nbnHeTe Hag MapKMpoBKaTa max.

13 He nbaHeTe C TEYHOCTY UIIN MEKU XPaHW, KaTo Hamp. CpeHe, Hag 3Haka &&, Tbil KaTo Mo To3u
HauyvH e Bb3MOXHO [ja NponycHaT ocTpueTaTa.

14 He ob6paboTBaiiTe TBbpPAM XpaHU — T.e. TaKUBa, KOUTO HE MOFaT JIECHO Aia Ce HapexaT C
KYXHEHCKM HOX.

15 He KbnuyaiTe ronemm napyeta — MakcMumym Kybueta 18mm .

16 CnycHeTe 3afiB/XBalLuA 610K B KynaTa.

17 BknioyeTe wwencena B 3aXpaHBalLMa KOHTAKT.

& BYTOHUTE 3A CKOPOCTTA

18 HaTtucHeTte GyTOHa ® 3a HUCKa CKOPOCT, 0CBOGOAETE rO 3a U3K/IOUBAHE.

19 HatucHeTte 6yTOHa ®@ 3a BMCOKa CKOPOCT, 0OCBOGOAETE 0 3a M3KITIOUBaHE.

20 3anoyHeTe € 2 unam 3 oTKOCa MO MOJIOBMH CEeKYHAA, MPeAm Aa ro n3nosssaTe 3a NO-AbAro
(Makcumym 15 cekyHaw).

21 Mo NpuHUKMM, ronemMmmnTe KoIM4yecTBa, MCTuTe CMeCch 1 rofIAMOTO CbOTHOLLEHME Ha TBbPAK
YyacTuum npegnonarat No-Abjra HaCTPOMKa Ha BPEMETO 1 MO-HUCKN CKOPOCTU.

22 No-mankmTe KoNn4ecTBa, No-peknTe CMecn 1 NoBeYeTo TEYHOCTU, OTKOSIKOTO TBbPAU
YyacTuum, npeanonarart No-KpaTky HaCTPONKM Ha BPEMETO 1 NO-BUCOKN CKOPOCTU.

& [OTOBO?

23 lMoBaurHeTe 1 N3BaAeTe 3a[ABVXKBaLLMA 60K OT KynaTa.

24 TlocTaBeTe NPBHCT Ha FOpHaTa YacT Ha 6/10Ka C OCTpUeTa, 3a Aa He NMO3BONWTE fa NagHe.

25 M3BapeTe obpaboTeHaTa xpaHa OT KynaTa.

26 [pyrvaT BapriaHT e ja XBaHeTe niacTMacoBaTa YacT Ha 6510Ka C OCTpreTa, Aa o 3aBbpTUTe,
3a fla ce ocBo6OAM OT GnaHLUTe Ha WNUHAENA 1 Aa ro 3TErNMTe NPaBo Harope, 3a fia ro
n3BagmuTe OT Kynara.

27 MNocTaBeTe Kanaka 3a CbXpaHeHre Bbpxy KynaTa.

@ IPUXU U NOAAPDBKKA

28 Vi3kntoyeTe OT KOHTaKTa NpeAn AEMOHTaX U/Un NOYMCTBaHe

29 MoBaurHeTe 1 N3BaAeTe 3a[ABVXKBaLLMA 60K OT KynaTa.

30 M3non3BaiiTe neTnuuata, 3a Aa u3gbpnate NpeanasuTens oT 3aABMKBaLLKA 610K,

31 [IpbXKTe nnacTmacoBaTta YacT Ha pexeLlaTa yacT, 3aBbpTeTe A, 3a ia ro ocsoboamuTe ot
dnaHuUTe Ha WNUHAENa 1 ro NOBAMUIHETE MPaBO Harope oT KynaTta.

32 M36bplueTe BbHLLHATA YacT Ha 3afBUPKBaLLMA BIOK C YMcTa Bna)kHa Kbprna.

33 M3muiATe pbUHO KynaTa, Kanaka, 651oka ¢ octpueta, v npeanasuTens.

34 MouncTeTe BbTPELIHATA YacT Ha pexkellra 610K C Keuka 3a 3b6u.

EJMore pa nammere Te31M 4acTM B ropHaTa NPUCTaBKa Ha MUsiZIHATa MaLLMHa.
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35 EKCcTpeMHaTa cpefia B MysAiHaTa MallHa MOXe fia MoBpeAn MOBbPXHOCTHUTE MOKPUTKA Ha
NOBbPXHOCTHUTE.
36 Morar fa ce nonyyaT cCamo KO3METUYHW HapaHABaHWA, KOUTO HAMA [ia MOBJUAAT BbPXY
paboTaTa Ha ypepa.
OlNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOIA
3a pna ce u3berHaT eKoNorMyHy 1 34paBHN NPobnemy Nopaaun Hanmyre Ha ornacHu

Cy6CTaHLMN B €NIEKTPUYECKMTE U eIEKTPOHHU CTOKM, ypeauTe, 0603HaueHu € TO31 CUMBOJI, He
TpAbBa fa ce U3XBBbPAT 3a€AHO C HECOPTMPAHM OOLMHCKM OTNaAbLM, a ClefiBa ia Ce BbpHaT
06paTHO, Aa ce N3MOoN3BaT OTHOBO UM PeLKInpar.
peuenTn

> =lena

g = ckunupgka(w)
necTo ¢ KopnaHAbP

2 ¥ nnCcTa OT KOpUaHABP

2 & yecbH

60 g 60poBM AAKM

125 ml 3exTuH

60 g MNapmesaH, HacTbpraH
Pa3buiite KopraHabpa, YeCbHa, 6OPOBUTE AAKU 1 MOTOBUHATA OT 3€XTMHA [0 NojyYyaBaHe Ha
rnagka cmec. lNpexsbpneTe B ronama Kyna. [lobaseTe, kaTo pa3bbpkBaTe, napmesaHa. [lobasete
3eXTUH CropeA XenaHaTta rbcToTa: 3a ToneHe: rMbCTo. 3a 3aMBKa: CPeJHO rMbCTo. 3a COC 3a nacTa:
pAAKo.
peuenTy MMa Ha HalaTa yeb cTpaHuua:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

1 This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been supervised/instructed and
understand the hazards involved.

® Children must not use or play with the appliance.

® Keep the appliance and cable out of reach of children.

A\To avoid injury, take care handling the blades, emptying the bowl,
and cleaning.

/A Do not add hot liquid (over 40°C), as it may be ejected due to
sudden steaming.

A\ Misuse of the appliance may cause injury.

2 Unplug the appliance before assembly, disassembly, or cleaning.

3 Don't leave the appliance unattended while plugged in.

4 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer,

its service agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.

5 Don't try to chop raw meat.

® Don't put the motor unit in liquid.

6 Don't use accessories or attachments other than those we supply.

7 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
8 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.

©) maximum operating time resting time

15 seconds 15 seconds
household use only

ﬁr BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

1 Turn to “CARE AND MAINTENANCE” and clean the appliance, to remove manufacturing dust,

etc.

3¢ The splash guard is already fitted to the motor unit. It must be removed for cleaning.
& FILLING

Unplug the appliance.

Lift the motor unit off the bowl.

Fit the splash guard to the underside of the motor unit, to avoid penetration by liquids.
You may use the storage lid as an anti-slip base.
Turn it upside down, and fit it to the bottom of the bowl.

Hold the blade unit by the plastic part.

Lower the blade unit over the spindle in the bottom of the bowl.
You may have to turn it slightly, to fit over the flanges on the spindle.

It's spring-loaded, so you'll feel some resistance as you push it down.
11 Put the food in the bowl.
12 Don't fill above the max mark.

VN U DA WN
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diagrams 4 tab 8 spindle

1 button 5 blade unit EJdishwasher - top rack
2 motor unit 6 storage lid

3 splash guard 7 bowl

13 Don't fill above the ®® mark with liquids or soft foods like cheese, or they may miss the blade.

14 Don't process hard foods - i.e. anything you can't cut easily with a kitchen knife.

15 Don’t chop big bits — maximum 18mm cubes.

16 Lower the motor unit on to the bowl.

17 Put the plug into the power socket.

& THE SPEED BUTTONS

18 Press the @ button for low speed, release it to switch off.

19 Press the ®e® button for high speed, release it to switch off.

20 Start with 2 or 3 half-second bursts, before operating for longer times (maximum 15 seconds).

21 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.

22 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.

& FINISHED?

23 Lift the motor unit off the bowl.

24 Put a finger on top of the blade unit, to stop it falling out.

25 Tip the processed contents out of the bowl.

26 Alternatively, hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges,
and lift it straight up and out of the bowl.

27 Fit the storage lid to the bowl.

& CARE AND MAINTENANCE

28 Unplug before dismantling or cleaning.

29 Lift the motor unit off the bowl.

30 Use the tab to pull the splash guard off the motor unit.

31 Hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges, and lift it
straight up and out of the bowl.

32 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

33 Hand wash the bowl, lid, blade unit, and splash guard.

34 Clean the inside of the blade unit with a toothpick.

E9You may wash these parts in the top rack of a dishwasher.

35 If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes.

36 The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION
To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
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recipes
> = handful
d = clove(s)
coriander pesto
2 &> coriander leaves
2 g garlic
60 g pine nuts
125 ml olive oil
60 g Parmesan, grated
Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.
Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.
recipes are available on our website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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21510-56 220-240V~50/60Hz 350Watts 21510-56 220-240B~50/60I 350 BT a
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