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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
supervised/instructed and understand the hazards involved.

Children must not use or play with the appliance. Keep the appliance and
cable out of reach of children.

Always disconnect the appliance from the mains supply socket if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Care must be taken when handling sharp cutting blades during emptying
and cleaning.

A\ Never process liquid over 40°C, as it may be ejected due to steaming.
Misuse of the appliance may cause injury.

If the cable is damaged, return the appliance, to avoid hazard.

@ Don't put the motor unit in liquid.
Don't use accessories or attachments other than those we supply.
Don’t use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.
Do not operate the appliance continuously for longer than 30 seconds without giving it a
rest time of 45 seconds.

HOUSEHOLD USE ONLY
DIAGRAMS
1. Buttons 5. Blade unit
2. Motor unit 6. Storage lid/non-slip base (x 2)
3. Splash guard * 7. Bowl(x2)
4. Tab 8. Spindle

* The splash guard is already fitted to the motor unit.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

Wash everything except the motor unit in warm, soapy water. Rinse and dry.
Wipe the motor unit with a damp cloth.

USING

1. Unplug the appliance.

2. Lift the motor unit off the bowl.

3. Ifitis not already fitted, fit the splash guard to the underside of the motor unit by clipping it
in place. Do not operate the blender without the splash guard fitted.

4. Hold the blade unit by the plastic part (Fig. A).

5. Lower the blade unit over the spindle in the bottom of the bowl. You may have to turn it
slightly, to fit it over the spindle.

6. Putthefood in the bowl. Don't fill above the max mark. Don't fill above the ®® mark with

liquids or soft foods like cheese.

Lower the motor unit on to the bowl.

Put the plug into the power socket.

Press the @ button for low speed, release it to switch off.

O Press the ®e button for high speed, release it to switch off.
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When you have finished:

1. Lift the motor unit off the bowl.

2. Putafinger on top of the blade unit, to stop it falling out then tip the processed contents
out of the bowl. Alternatively, lift the blade unit straight up and out of the bowl.

3. Fit the storage lid to the bowl.

HINTS AND TIPS
Start with 2 or 3 half-second bursts before operating for longer times (maximum 30
seconds).

- During use, you can use the storage lid as an anti-slip base by fitting it to the bottom of the
bowl (Fig B).

- Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids requires longer
processing times at low speed.

- Smaller quantities, thinner mixes and more liquids than solids requires shorter processing
at high speed.

CRUSHED ICE

1. For best results, fill the bowl to the && mark with ice cubes.
2. Press the ®e button for a few seconds then release it.

3. Check the results, and repeat as necessary.

CARE AND MAINTENANCE

Unplug before dismantling or cleaning.

Lift the motor unit off the bowl.

Use the tab to pull the splash guard off the motor unit.

Lift the blade unit out of the bowl.

Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

Hand wash the bowl, lid, blade unit, and splash guard.

Clean the inside of the blade unit with a toothpick.

You may wash these parts in the top rack of a dishwasher.

If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes. The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the
appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with unsorted
municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

RECIPES
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LEEK AND POTATO SOUP

+ 759 leeks

« 759 potatoes

+ 1stock cube

+  400ml water

+ saltand pepper

Process the leeks and potatoes for 2 seconds. Transfer to a large pan. Add the water and stock
cubes. Bring to the boil, stirring. Reduce the heat. Cover the pan. Simmer for 20 minutes. Remove
from the heat. Cool for 30 minutes. Process till smooth. Bring to serving temperature (don't let it
boil). Adjust the seasoning. Serve with bread.



FRUITY SMOOTHIES
Process everything till smooth.

«  60mlyogurt

« 200ml milk

+ 30g oatmeal

+ 1banana

« 30ml honey

«  2apples, cored

« 1709 chocolate ice cream
« 3009 orange juice

« 1509 hazelnut yogurt
« Tbanana
«200ml milk

«300ml chocolate milk
« 2 pears, cored

« 400ml milk
« 1banana
«  20ml honey

< 10ml vanilla extract

« 300ml orange juice
+300ml cranberry juice
+ 1banana

«  600ml apple juice
« 1 mango, stone removed

+  360mllemonade
« 125gvanillaice cream
« 70g blueberries

200ml yogurt

1 mango, stone removed
200ml milk

5ml honey

180ml milk

1 banana

10 strawberries
3ice cubes

4 halves of tinned apricot
80ml apricot juice (from tin)
2 peaches, stone removed
60ml yogurt

200ml milk

10ml honey

300ml apple juice
909 raspberries
12 strawberries

400ml apple juice
1 kiwi fruit, peeled
150g melon

350ml lemonade
125ml chocolate ice cream
100g cherries, stones removed



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Geréat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit.
Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

Dieses Gerat ist flr die Nutzung von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten sowie von Personen,
die Uber keine Erfahrung oder Kenntnisse in der Handhabung verfiigen,
geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart wurde/sie dabei
beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen Gefahren bewusst
sind. Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch damit spielen.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel au8er Reichweite von Kindern auf.
Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Umgang mit den Messern,
beim Leeren des Arbeitsbehalters sowie bei der Reinigung vorsichtig.

A\ Fllen Sie keine heife Flissigkeit (hoher als 40°C) ein, da diese durch
plotzlichen Dampfausstol$ austreten kann.

Bei nicht ordnungsgemal3em Gebrauch kann es zu Verletzungen kommen.
Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des Gerdts den
Netzstecker vom Strom.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in der
Steckdose befindet.

Weist das Kabel Beschdadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft

ersetzt werden, um eine mdogliche Gefahrdung auszuschlieRen.

@ Legen Sie die Motorelnhelt nicht in Flussigkeit.
Bitte keine Zubehorteile oder Aufsatze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.
Benutzen Sie das Geréat ausschlie3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.
Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.
Benutzen Sie das Gerét nicht langer als 30 Sekunden, ohne eine Pause von 45 Sekunden vor
dem erneuten Gebrauch zu machen.

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET
ZEICHNUNGEN
1. Taste
2. Motoreinheit
3. Spritzschutz *

Messereinheit
Aufbewahrungsdeckel/rutschfeste Basis (x 2)
Behalter (x 2)

© N o v

4. Lasche Achse
* Der Spritzschutz ist bereits an der Motoreinheit befestlgt
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Waschen Sie alle Teile auBBer der Motoreinheit in warmem Seifenwasser. Spilen und
trocknen Sie sie anschlieend ab.
Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab.



ANWENDU NG
Ziehen Sie das Netzkabel heraus.

2. Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behélter ab.

3. Sollte der Spritzschutz noch nicht angebracht worden sein, befestigen Sie ihn an der
Unterseite des Motors. Verwenden Sie den Mixer nicht, ohne dass Sie den Spritzschutz
angebracht haben.

4. Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement fest. (ABB. A).

5. Stecken Sie die Messereinheit auf die Achse in der Mitte des Behalters. Moglicherweise
missen Sie die Einheit etwas drehen, bis sie (iber den Noppen auf der Achse einrastet.

6. Fullen Sie das zu verarbeitende Gut in den Behalter. Beflillen Sie das Gerat nur bis zur max
Markierung. Fullen Sie fliissige oder weiche Zutaten wie Kase nur bis zur &6 Markierung ein,
da diese ansonsten nicht richtig zerkleinert werden.

7. Setzen Sie die Motoreinheit auf den Behalter.

8. Gerdtenetzstecker in die Steckdose stecken.

9. Auf niedriger Geschwindigkeit verwenden Sie das Gerédt, indem Sie die ® Taste driicken.
Lassen Sie sie wieder los, halt das Gerat an.

10. Auf hoher Geschwindigkeit verwenden Sie das Gerét, indem Sie die « Taste driicken.

Sobald Sie fertig sind:

1. Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behdlter ab.

2. Halten Sie einen Finger auf die Messereinheit, so dass diese nicht herausfallen kann. Kippen
Sie den verarbeiteten Inhalt aus dem Behdlter. Alternativ kdnnen Sie die Messereinheit
gerade aus dem Behalter herausziehen.

3. VerschlieBen Sie den Behélter mit dem Aufbewahrungsdeckel.

HINWEISE UND TIPPS
Bevor Sie das Gerat langer in Betrieb nehmen (héchstens 30 Sekunden lang), verwenden Sie
es zundchst in kurzen Abstanden von 2 oder 3 Halbsekunden.

. Nutzen Sie den Aufbewahrungsdeckel wahrend des Gebrauchs als rutschfeste Basis, indem
Sie ihn an der Unterseite des Behalters befestigen (Abb. B).
Im Allgemeinen bendtigen groRere Mengen oder dickflissigere Mischungen mit einem
groBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten und eine geringere
Ruhrgeschwindigkeit.
Fir kleinere Mengen oder diinnflissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an
festen Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten und eine héhere
Rihrgeschwindigkeiten empfohlen.

CRUSHED ICE

1. Um bestmdgliche Ergebnisse zu erzielen, befillen Sie den Behalter bis zur $® Markierung
mit Eiswrfeln.

2. Halten Sie die ®® Taste einige Sekunden lang gedriickt und lassen Sie sie wieder los.

3. Uberpriifen Sie das Ergebnis und wiederholen Sie den Vorgang bei Bedarf.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat auseinander bauen bzw. reinigen.
Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behdlter ab.

Ziehen Sie den Spritzschutz mit Hilfe der Lasche von der Motoreinheit.

Nehmen Sie die Messereinheit aus dem Behdlter.

Die Auf3enseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.
Waschen Sie Behalter, Deckel, Messereinheit und Spritzschutz von Hand ab.
Reinigen Sie die Innenseite der Messereinheit mit einem Zahnstocher.

- Sie kdnnen diese Teile im oberen Fach des Geschirrspllers reinigen.

Bei Verwendung eines Geschirrspiilers kann das raue Umfeld im Geschirrspiiler die
Oberflachenlackierung beschadigen. Die Beschddigung ist nur kosmetisch und beeintrachtigt
nicht die Funktion des Gerates.
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UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.

REZEPTE

LAUCH- UND KARTOFFELSUPPE

« 75gLauch

« 759 Kartoffeln

« 1 Brihwiirfel

+  400ml Wasser

«  Salzund Pfeffer

Verrihren Sie Lauch und Kartoffeln 2 Sekunden lang. Geben Sie die Masse in eine gro3e Pfanne.
Geben Sie Wasser und Brihwiirfel hinzu. Unter Rilhren zum Kochen bringen. Verringern Sie die
Hitze. Decken Sie die Pfanne zu. 20 Minuten kdcheln lassen. Nehmen Sie die Pfanne von der
Herdplatte. Lassen Sie sie 30 Minuten abkiihlen. Verarbeiten Sie alles zu einer cremigen Masse.
Auf Serviertemperatur bringen (nicht zum Kochen bringen). Schmecken Sie die Suppe mit den
Gewdrzen ab. Mit Brot servieren.

FRUCHTIGE SMOOTHIES
Mixen Sie alles 20 Sekunden.

« 60mlJoghurt «400ml Milch
«200ml Milch « 1Banane
- 30g Haferflocken + 20ml Honig
- 1Banane « 10ml Vanillearoma
+ 30ml Honig
« 2 Apfel, entkernt +  360mlLimonade
« 125g Vanilleeis
+ 1509 Haselnuss-Joghurt « 709 Heidelbeeren
- 1Banane
+200ml Milch « 300ml Orangensaft
+ 300ml Cranberrysaft
+ 300ml Schokoladenmilch + 1Banane

. 2Birnen, entkernt

« 300ml Apfelsaft

+ 200ml Joghurt + 90g Himbeeren

- 1 Mango, entsteint « 12 Erdbeeren

«200ml Milch

+ 5mlHonig « 400ml Apfelsaft
« 1 Kiwi, geschalt

+180ml Milch + 1509 Melone

- 1Banane
« 10 Erdbeeren
- Eiswurfel

« 600ml Apfelsaft
+ 1 Mango, Stein entfernt




Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez l'appareil.
Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les
connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées/aient recu des instructions et soient conscientes des risques
encourus. Les enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec I'appareil. Tenez
I'appareil et le cable hors de portée des enfants.

Pour éviter toute blessure, faites preuve de prudence lors de la manipulation
des lames, de la vidange du récipient et du nettoyage de I'appareil.

A\ Veillez a ne pas ajouter de liquide chaud (a une température supérieure a
40°C), car il pourrait étre expulsé par un coup de vapeur brusque.

Une utilisation inappropriée de I'appareil peut causer des blessures.
Débranchez I'appareil avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses
techniciens agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout

danger.

@ Veillez a ne pas plonger le bloc moteur dans du liquide.
N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
N'utilisez pas l'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
N'utilisez pas I'appareil de fagon continue pendant plus de 30 secondes sans marquer un
temps de pause de 45 secondes.

POUR UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

SCHEMAS

1. Bouton 6. Couvercle de rangement/base
2. Bloc moteur antidérapante (x 2)

3. Protection anti-éclaboussures * 7. Bol(x2)

4. Onglet 8. Axe

5. Bloc deslames

* La protection anti-éclaboussures a déja été installée sur le bloc moteur.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Lavez tous les éléments excepté le bloc moteur dans de I'eau chaude savonneuse. Rincez
ces éléments et laissez-les sécher.
Essuyez la base du moteur avec un chiffon humide.

UTILISATION
Débranchez I'appareil.

2. Retirez le bloc moteur du bol.

3. Sielle n'est pas encore installée, placez la protection anti-éclaboussures sur la partie
inférieure du bloc moteur en la verrouillant a sa place. N'utilisez pas le mélangeur si la
protection anti-éclaboussures n'est pas fixée.

4. Attrapez le bloc-lames en le saisissant par son embout plastique (FIGURE A).
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5. Emboitez le bloc-lames sur I'axe du bol. Vous aurez peut-étre besoin de le tourner
Iégerement pour que le bloc-lames épouse parfaitement les ailettes de I'axe.

6. Mettez les aliments dans le bol. Ne remplissez pas I'appareil au-dela de la marque max.

Veillez a ne pas remplir le bol avec des aliments liquides ou mous comme du fromage

au-dela de la marque &, faute de quoi la lame pourrait manquer de les atteindre.

Abaissez le bloc moteur sur le bol.

Mettez la fiche dans la prise de courant.

9. Appuyez sur le bouton ® pour régler I'appareil sur la vitesse basse, lachez le bouton pour
éteindre l'appareil.

10. Appuyez sur le bouton ®e pour régler I'appareil sur la vitesse haute, lachez le bouton pour
éteindre l'appareil.

Lorsque vous avez terminé :

1. Retirez le bloc moteur du bol.

2. Pressez un doigt sur le boc des lames pour éviter que le bloc sort. Videz le contenu du bol.
Vous pouvez aussi soulever le bloc de lames et I'extraire du bol.

3. Mettez le couvercle sur le bol.

TRUCS ET ASTUCES
Commencez avec des impulsions de 2 ou 3 demi-secondes, avant de faire fonctionner
I'appareil pendant des périodes plus longues (maximum 30 secondes).

. Pendant le fonctionnement, vous pouvez utiliser le couvercle de rangement comme base
antidérapante en le placant dans le fond du bol (Figure B).

«  Engénéral, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d’aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

. De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d'aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

GLACE PILEE

1. Pour obtenir des résultats optimaux, remplissez le bol de glagons jusqu’a la marque ©&.
2. Appuyez sur le bouton ®e pendant quelques secondes, puis lachez-le.

3. Vérifiez les résultats et répétez I'opération si nécessaire.

SOINS ET ENTRETIEN

Débrancher avant d’ajouter ou d’enlever des pieces ou avant le nettoyage.

1. Retirezle bloc moteur du bol.

Utilisez I'onglet pour détacher la protection anti-éclaboussures du bloc moteur.
Soulevez le bloc de lames et extrayez-le du bol.

Essuyez I'extérieur du bloc moteur a l'aide d’un chiffon humide propre.

Lavez a la main le bol, le couvercle, le bloc des lames et la protection anti-éclaboussures.
Nettoyez le c6té intérieur du bloc des lames avec un cure-dent.

- Vous pouvez laver ces piéces sur la grille supérieure du lave-vaisselle.

Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de
I'appareil. Cela affecte 'apparence de I'appareil, non pas son fonctionnement.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire I'objet
d’une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
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RECETTES

SOUPE DE POIREAUX ET POMMES DE TERRE

+ 759 poireaux

« 759 pommes de terre

« 1 cubesde bouillon

+  400ml eau sel et poivre

Traiter les poireaux et les pommes de terre pendant 2 secondes. Transférer dans une grande
casserole. Ajouter I'eau et les cubes de bouillon Amener a ébullition, en mélangeant. Diminuer le
feu. Couvrir la casserole. Laisser mijoter pendant 20 minutes. Retirer du feu. Laisser refroidir
pendant 30 minutes. Travailler jusqu’a obtenir un mélange lisse. Amener a bonne température

pour servir (ne pas laisser bouillir). Ajuster I'assaisonnement. Servir avec du pain.

SMOOTHIES AUX FRUITS
Travailler pendant 20 secondes.
«  60mlyaourt +  400ml lait
«  200ml lait + 1banane
« 309 farine d'avoine « 20ml miel
« 1banane « 10ml extrait de vanille
« 30ml miel
« 2 pommes, évidées + 360ml limonade
« 125g creme glacée a la vanille
« 1709 creme glacée au chocolat « 70g myrtilles

«  300mljus d'orange

300ml jus d’'orange

« 150g yaourt aux noisettes + 300ml jus d'airelle
« 1banane + 1banane
«  200ml lait
+ 4 moitiés d'abricots en conserve
« 300ml lait au chocolat - 80mljus d'abricot (en conserve)
« 2 poires, évidées « 2 péches dénoyautées
+  60mlyogourt
«  200mlyaourt « 200ml lait
+ 1 mangue dénoyautée +10ml miel
«  200ml lait
«  5mlmiel « 600ml jus de pomme
+ 1 mangue dénoyautée
« 180ml lait
« 1banane « 300ml jus de pomme
« 10 fraises + 909 framboises
«  3glacons « 12 fraises

1



Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft.
Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of die
gebrek aan ervaring of kennis hebben als iemand hen heeft uitgelegd hoe
het apparaat moet worden gebruikt en ze de gevaren verstaan. Kinderen
mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen. Bewaar het apparaat
en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Ga voorzichtig om met de mesjes, het ledigen van de kom en het
schoonmaken van het apparaat om letsels te vermijden.

A Giet geen hete vloeistoffen (warmer dan 40 C) in het apparaat aangezien
deze stoom kunnen veroorzaken.

Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat monteert,
demonteert of schoonmaakt.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus
of een ander deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s

te vermijden.

@ Dompel de motoreenheid niet onder in een vloeistof.
Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.
Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.
Laat het apparaat niet langer dan 30 seconden achtereen ononderbroken functioneren
zonder het 45 seconden te laten rusten.

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

AFBEELDINGEN

1. Knop 5. Messeneenheid

2. Motoreenheid 6. Opbergdeksel/antislip basis (x 2)
3. Spatscherm * 7. Kom (x2)

4. Lipje 8. Spil

* Het spatscherm is al geplaatst op de motoreenheid.

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

Was alles behalve de motoreenheid in warm zeepwater. Spoel en droog af.
Reinig het motorhuis met een vochtige doek.

GEBRUIK
1. Haal de stekker uit het stopcontact
2. Til de motoreenheid uit de kom.
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3. Alshetnog niet is geplaatst, klikt u het spatscherm op zijn plaats op de onderkant van de
motoreenheid. Laat de blender niet functioneren zonder het spatscherm.

4. Houd de messeneenheid vast bij het plastic gedeelte (FIG. A).

5. Laat de messeenheid zakken over de spil in de bodem van de kom. Het is mogelijk dat u
deze zachtjes moet draaien om de flenzen over de spil te passen.

6. Doe de etenswaren in de kom. Vul het apparaat niet boven de max-markering. Laat geen
vloeistoffen of zachte ingrediénten, zoals kaas, boven de markering ®¥® komen omdat deze
dan mogelijk niet worden gemalen.

7. Laat de motoreenheid zakken in de kom.

8. Steek de stekker in het stopcontact.

9. Druk op de knop ® voor een lage snelheid en laat de knop los om het apparaat uit te
schakelen.

10. Druk op de kn

Als u klaar bent:

1. Til de motoreenheid uit de kom.

2. Plaats een vinger aan de bovenzijde van de messeneenheid zodat het niet kan vallen. Giet
de gehakte of gemalen inhoud uit de kom. U kunt de messeneenheid ook recht uit de kom

tillen.
3. Plaats het opbergdeksel op de kom.
HINTS EN TIPS

Start het apparaat gedurende 2 of 3 halve seconden alvorens het langer te laten werken
(maximaal 30 seconden).

- Tijdens het gebruik kunt u het opbergdeksel als antislip basis gebruiken door het op de
onderkant van de kom te plaatsen (afb. B).

«  Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.

«  Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen
stemmen overeen met een kortere timing en hogere snelheid.

GEMALEN LJS

1. Voor het beste resultaat vult u de kom met ijsblokjes tot het merkteken &®.
2. Druk een paar seconden lang op de knop ®e en laat hem los.

3. Controleer het resultaat en herhaal indien nodig.

ZORG EN ONDERHOUD

Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u het apparaat uit elkaar haalt of reinigt.

Til de motoreenheid uit de kom.

Gebruik het lipje om het spatscherm uit de motoreenheid te halen.

Til de messeneenheid uit de kom.

Neem de buitenkant van de motoreenheid af met een schone, vochtige doek.

Was de kom, het deksel, de messeneenheid en het spatscherm met de hand.

Maak de binnenzijde van de messeneenheid schoon met een tandenstoker.

- Deze onderdelen mogen in de bovenste korf van een vaatwasmachine worden gewassen.

0\':“.#?-’!\’.—‘

Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten beinvlioeden.

De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.

MILIEUBESCHERMING

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.
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RECEPTIJES

PREI EN AARDAPPEL SOEP

« 759 prei

« 759 aardappel

« 1 bouillonblokjes

«  400ml water

« zouten peper

Verwerk de prei en aardappel gedurende 2 seconden. Doe het mengsel in een grote pan. Voeg het water en de
bouillonblokjes toe. Breng al roerend aan de kook. Verminder de warmte. Bedek de pan. Laat 20 minuten
koken. Haal van het vuur af. Laat een half uur afkoelen. Verwerk alles tot een glad mengsel. Breng op de juiste
temperatuur (laat het niet meer koken). Maak op smaak. Dien op met brood.

FRUITIGE SMOOTHIES
Meng 20 seconden.

60ml yoghurt

200ml melk

30g havermout

1 banaan

30ml honing

2 appels waar u het hart heeft uitgehaald

1709 chocolade-ijs
300ml sinaasappelsap

150g hazelnootyoghurt
1 banaan
200ml melk

300ml chocolademelk
2 ontpitte peren

200ml yoghurt

1 ontpitte mango
200ml melk

5ml honing

180ml melk
1 banaan

12 aardbeien
3ijsblokjes

600ml appelsap
1 ontpitte mango

400ml melk

1 banaan

20ml honing

10ml vanille-extract

360ml limonade
1259 vanille-ijs
70g Bosbessen

300ml sinaasappelsap
300ml cranberrysap
1 banaan

4 halve abrikozen uit blik
80ml abrikozensap (blik)
2 ontpitte perziken
60ml yoghurt

200ml melk

10ml honing

400ml appelsap
1 geschilde kiwi’s
150g meloen

350ml limonade
125ml chocolade-ijs
1009 ontpitte kersen



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni.
Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di esperienza o conoscenza
dell'apparecchio, a condizione che siano controllate o istruite da un adulto
e che siano in grado di capirne i rischi. | bambini non devono utilizzare o
giocare con l'apparecchio. Tenere l'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata
dei bambini.

Per evitare lesioni, prestare la massima attenzione quando si maneggiano le
lame, quando si svuota la ciotola e durante le operazioni di pulizia.

A Non aggiungere liquido caldo (oltre 40°C), in quanto puo essere espulso
a causa di una improvvisa fuoriuscita di vapore.

L'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

Scollegare I'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.

Se il cavo € danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore

autorizzato o da personale similmente qualificato, per evitare incidenti.

® Nonimmergere in sostanza liquida il gruppo del motore.

. Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.
Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali € stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.
Non usare I'apparecchio se € danneggiato o funziona male.
Non fare funzionare l'apparecchio per periodi superiori a 30 secondi senza dargli un tempo
di arresto di 45 secondi.
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SOLO PER USO DOMESTICO

IMMAGINI

1. Pulsante 6. Coperchio di conservazione/base
2. Gruppo del motore antislittamento (x 2)

3. Protezione schizzi * 7. Contenitore (x 2)

4. Linguetta 8. Alberino

5. Unita delle lame

* La protezione schizzi & gia montata sul gruppo del motore.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Lavare tutte le parti, eccetto l'unita motore, in acqua calda saponata. Sciacquare e
asciugare.
Pulire la base del motore con un panno umido.

MODO D’'USO
Staccare l'apparecchio dalla presa di corrente.

2. Rimuovere |'unita motore sollevandola dal contenitore.

3. Se non ancora montata, inserire la protezione schizzi nella parte inferiore del gruppo del
motore fissandola al suo posto. Non fare funzionare il frullatore senza aver montato la
protezione schizzi.
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4. Tenere l'unita delle lame per la parte in plastica (FIG. A).
5. Abbassare 'unita delle lame sull’alberino posto sul fondo del contenitore. Puo essere
necessario ruotarla leggermente per fissarla sulle flange dell‘alberino.

6. Porreil cibo nel contenitore. Non riempire al di sopra del livello massimo (max). Non

riempire sopra il simbolo ®® con liquidi o cibo morbido come il formaggio che potrebbe

sfuggire alla lama.

Poggiare il gruppo del motore sul contenitore.

Inserire la spina nella presa di corrente.

Premere il pulsante ® per la bassa velocita, rilasciarlo per spegnere.

0. Premere il pulsante ®® per l'alta velocita, rilasciarlo per spegnere.

uando avete terminato:
Rimuovere |'unita motore sollevandola dal contenitore.
Porre un dito sull'estremita dell’unita delle lame, affinché non cada. Svuotare delicatamente
il contenitore degli ingredienti lavorati. Alternativamente, spingere l'unita delle lame verso
I'alto e verso l'esterno del contenitore.

3. Fissare il coperchio di conservazione sul contenitore.

CONSIGLI E SUGGERIMENTI
Iniziare con 2 o 3 colpetti di mezzo secondo, prima di fare funzionare per periodi pit lunghi
(massimo 30 secondi).

. Durante l'uso, & possibile utilizzare il coperchio di conservazione come base antislittamento
montandolo nella parte inferiore del contenitore (Fig. B).

«  Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione
maggiore rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piti lungo e
una velocita ridotta.

+  Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita

S e
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elevata.

GHIACCIO TRITATO

1. Per ottenere risultati migliori, riempire il contenitore fino al segno ®¢ con cubetti di
ghiaccio.

2. Premere il pulsante ®® per alcuni secondi, poi rilasciarlo.
3. Controllare i risultati e ripetere se necessario.

CURA E MANUTENZIONE

Staccare la spina prima di smontare o pulire 'apparecchio.

Rimuovere |'unita motore sollevandola dal contenitore.

Utilizzare la linguetta per staccare la protezione schizzi dal gruppo del motore.
Staccare l'unita delle lame dal contenitore.

Passare un panno pulito inumidito sull’esterno del gruppo del motore.

Lavare a mano contenitore, coperchio, unita delle lame, e protezione schizzi.

Pulire la parte interna dell’'unita delle lame con uno stuzzicadenti.

- E possibile lavare queste parti nel cestello superiore della lavastoviglie.

Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali. Il danno
dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare I'operativita dell'apparecchio.

PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti
elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

O‘.U".-“.W!\’.—‘
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RICETTE

ZUPPA DI PORRI E PATATE

« 759 porri

« 75g patate

« 1dadiperbrodo

«  400mlacqua

+ saleepepe

Passare i porri e le patate per 2 secondi. Trasferire in una pentola larga. Aggiungere lI'acqua e i
dadi. Portare a ebollizione. Abbassare la fiamma. Coprire la pentola. Cuocere a fuoco lento per
20 minuti. Togliere dal fuoco. Raffreddare per 30 minuti. Lavorare fino a raggiungere una
consistenza omogenea. Portare a temperatura adatta a servire (non lasciare bollire). Regolare il
condimento. Servire con del pane.

FRULLATO ALLA FRUTTA
Lavorare per 20 secondi.

«  60mlyogurt

200ml latte

30g farina d'avena

1 banana

30ml miele

2 mele senza torsolo

1709 gelato al cioccolato
300ml succo d'arancia

1509 yogurt alle nocciole
1 banana
200ml latte

300ml latte al cioccolato
2 pere senza torsolo

200ml yogurt

1 mango senza nocciolo
200ml latte

5ml miele

180ml latte

1 banana

10 fragole

3 cubetti di ghiaccio

400ml latte

1 banana

20ml miele

10ml estratto di vaniglia

17

360ml limonata
1259 gelato alla vaniglia
70g mirtilli

300ml succo d'arancia
300ml succo di mirtillo rosso
1 banana

4 albicocca in scatola tagliata a meta
80ml succo di albicocca (dalla scatola)
2 pesche, denocciolate

10ml yogurt

200ml latte

10ml miele

600ml succo di mela
1 mango, denocciolato

300ml succo di mela
90g lamponi
12 fragole

400ml succo di mela
1 kiwi, spellato
150g melone

350ml limonata
125ml gelato al cioccolato
1009 ciliegie, denocciolate



Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también.
Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que conlleva.
No permita que los nifios utilicen el aparato ni jueguen con él. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de los nifos.

Para evitar heridas, tenga cuidado al manipular las cuchillas, al vaciar el bol
y al limpiar el aparato.

A\ No anada liquidos calientes (@ mas de 40°C): pueden salpicar por un
golpe brusco de vapor.

El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.

Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su

agente de servicio, o alguien con cualificacion similar para evitar peligro.

® No sumerja la unidad motora en liquidos.

+ No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
No use el aparato si esta dafado o si no funciona bien.
No haga funcionar el aparato de forma continua durante mas de 30 segundos sin darle un
tiempo de descanso de 45 segundos.

SOLO PARA USO DOMESTICO
ILUSTRACIONES
1. Botdén 6. Tapa de almacenamiento/base
2. Unidad motora antideslizante (x 2)
3. Proteccion contra salpicaduras * 7. Recipiente (x 2)
4. Lengleta 8. Wije
5. Unidad de cuchillas

* La proteccién contra salpicaduras estd ya encajada en la unidad motora.

ANTES DEL PRIMER USO
Lave con agua caliente y jabén todas las partes excepto la unidad motora. Enjuague las
piezas y séquelas.
Limpie la base del motor con un pafio himedo.

UTILIZACION

1. Desenchufe el aparato.

2. Retire la unidad motriz del recipiente.

3. Sinoestédinstalada ya, instale la proteccién contra salpicaduras en la parte inferior de la
unidad motora enganchandola en su sitio. No haga funcionar el aparato sin la proteccién
contra salpicaduras instalada.

4. Sujete la unidad de cuchillas por la parte de plastico (FIG. A).
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5. Baje la unidad de cuchillas por el eje de la parte inferior del recipiente. Tal vez deba girarla
ligeramente para ajustar las bridas en el eje.

6. Ponga comida en el recipiente. No llene el depésito por encima de la marca max. No llene
el recipiente por encima de la marca & con liquidos o alimentos blandos como queso;
pueden no entrar en contacto con la cuchilla.

7. Coloque la unidad motora sobre el recipiente.

8. Enchufe el aparato a la corriente.

9. Pulse el boton e para poner el aparato a velocidad baja; deje de pulsar para apagarlo.

10. Pulse el boton ee para poner el aparato a velocidad alta; deje de pulsar para apagarlo.

Cuando haya terminado:

1. Retire la unidad motriz del recipiente.

2. Coloque un dedo en la parte superior de la unidad de cuchillas para que no se salga. Retire
del recipiente el contenido procesado. Alternativamente, levante la unidad de cuchillas y
extrdigala del recipiente.

3. Ajuste la tapa de almacenamiento en el recipiente.

CONSEJOS Y SUGERENCIAS
Comience aplicando 2 o 3 rafagas de medio segundo antes de hacer funcionar el aparato
con rafagas mas largas (maximo 30 segundos).

. Durante el uso, puede utilizar la tapa de almacenamiento como base antideslizante
ajustandola a la parte inferior del recipiente (Fig B).

«  Engeneral, las grandes cantidades, las mezclas espesas y las proporciones elevadas de
sélidos frente a liquidos necesitan programaciones mas largas y velocidades mas lentas.

. Las cantidades mas pequenas, las mezclas mas finas y una mayor proporcion de liquidos
que de solidos admiten programaciones mas cortas y velocidades superiores.

HIELO PICADO

1. Paraobtener los mejores resultados, llene el recipiente con cubitos de hielo hasta la marca
8.

2. Pulse el boton ee durante unos segundos y después suéltelo.

3. Compruebe el resultado y repita si es necesario.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato antes de desmontarlo o limpiarlo.

Retire la unidad motriz del recipiente.

Utilice la pestana para extraer la proteccion contra salpicaduras de la unidad motora.
Extraiga las cuchillas del recipiente.

Limpie la parte exterior de la unidad motora con un pafio himedo limpio.

0\':“.#?-’!\’.—‘

Limpie el interior de la unidad de cuchillas con un palillo.

- Lave estas piezas en la bandeja superior del lavavajillas.

Si usa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los acabados
de las superficies del aparato. El dafio sera solo estético y no deberia afectar al funcionamiento
del aparato.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
EPara evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias pelig-
rosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo
no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben recuperar,
reutilizar o reciclar.
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RECETAS

SOPA DE PUERROS Y PATATAS

- 759 puerros

- 759 patatas

« 1 cubitos de caldo

+ 400ml agua

« salypimienta

Procese los puerros y las patatas durante dos segundos Paselos a una cacerola mas grande.
Anada el agua y los cubitos de caldo. Lleve a ebullicion y remueva. Reduzca el fuego. Cubra la
cacerola. Hierva a fuego lento durante 20 minutos. Retire del fuego. Deje enfriar 30 minutos.
Procese hasta obtener una consistencia homogénea. Caliente sin que llegue a hervir antes de
servir. Sazone al gusto. Sirva el pan.

BATIDOS DE FRUTAS
Amase durante 20 segundos.

60 ml de yogurt

200 ml de leche

30 g de harina de avena
1 pladtano

30 ml de miel

2 manzanas, sin corazén

170 g helado de chocolate
300 ml zumo de naranja

150 g de yogurt de avellanas
1 platano
200 ml de leche

300 ml chocolate con leche
2 peras, sin corazén

200 ml de yogurt

1 mango, sin hueso
200 ml de leche

5 ml de miel

180 ml Ide eche

1 platano

10 fresas

3 cubitos de hielo

400 ml Ide eche

1 platano

20 ml de miel

10 ml de extracto de vainilla

« 360 mldelimonada
+ 125 g de helado de vainilla
+ 70gdearandanos

+ 300 mlde zumo de naranja
« 300 ml de zumo de arandanos
« 1platano

« 4 mitades de albaricoques en almibar

« 80 ml de zumo de albaricoques en almibar
+ 2 melocotones, sin hueso

« 60 mldeyogurt

« 200 ml de leche

« 10 ml de miel

« 600 ml zumo de manzana
+ 1 mango, sin hueso

« 300 mlzumo de manzana
+ 90 g frambuesas
. 12fresas

« 400 ml zumo de manzana
« 1 kiwis, pelados
« 150 g meldn

« 350ml limonada
+ 125 ml helado de chocolate
« 100 g cerezas, sin hueso
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Leia as instru¢des e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém.
Retire todo o material de embalar antes da utilizacdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento desde que supervisionadas/instruidas e que compreendam
os riscos envolvidos. As criangas nao devem usar nem brincar com o
aparelho. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criangas.

Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao manusear as laminas, ao esvaziar a
tigela e ao limpar.

A Nao acrescente liquidos quentes (com mais de 40 °C), pois podem ser
expelidos devido a vaporizacao repentina.

Utilizar o aparelho incorrectamente podera resultar em ferimentos.
Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia
técnica ou qualquer profissional devidamente qualificado devera substitui-
lo para se evitarem riscos.

@ Néao coloque a unidade motora em liquidos.
Nao utilize acessérios ou pegas que ndo sejam fornecidos pela nossa empresa.
N&o utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senéo as descritas nestas
instrucoes.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.
N&o mantenha o aparelho em funcionamento de forma continua durante mais de 30
segundos, sem um periodo de descanso de 45 segundos.

APENAS PARA USO DOMESTICO

ESQUEMAS

1. Botao 6. Tampa de armazenamento/base anti-
2. Unidade motora derrapante (x 2)

3. Protecdo contra salpicos * 7. Tigela

4. Patilha 8. Eixo

5. Conjunto de laminas

* A protecdo contra salpicos ja se encontra encaixada na unidade motora.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Lave tudo exceto a unidade motora em agua morna com detergente. Enxague e seque.
Limpe a base do motor com um pano humido.

UTILIZACAO
Desligue o aparelho.

2. Levante a unidade motora da tigela.

3. Sendo estiver colocada, encaixe a protecdo contra salpicos na parte inferior da unidade
motora. Nao coloque o aparelho em funcionamento sem a protecao contra salpicos.
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4. Segure o conjunto de laminas pela parte plastica (FIG. A).
5. Baixe o conjunto de laminas sobre o eixo no fundo da tigela. Podera ter de roda-lo
ligeiramente, de modo a ajusta-lo aos rebordos do eixo.
6. Coloque os alimentos no recipiente. Ndo encha acima da marca max. Ndo encha de
liquidos ou ingredientes moles como queijo para além da marca &, pois a lamina podera
nao alcanca-los.
Coloque a unidade motora sobre a tigela.
Ligue a ficha a tomada eléctrica.
Prima o botao ® para obter uma velocidade baixa e liberte-o para desactivar.
0. Prima o botao ®e para obter uma velocidade alta e liberte-o para desactivar.
uando terminar:
Levante a unidade motora da tigela.
Coloque um dedo sobre o conjunto de laminas para impedir que caia. Retire o conteudo da
tigela. Como alternativa, levante o conjunto de laminas para cima retirando-o da tigela.
3. Coloque atampa de armazenamento na tigela.

DICAS E SUGESTOES
Comece com 2 ou 3 impulsos de meio segundo, antes de accionar por mais tempo (no
maximo, 30 segundos).

. Durante a utilizagdo, pode usar a tampa de armazenamento como base anti-derrapante
encaixando-a na parte inferior da tigela (Fig B).

«  Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
sélidos em relagdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais
lentas.

«  Asquantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.

GELO ESMAGADO

1. Para os melhores resultados, encha a tigela até a marca & com cubos de gelo.
2. Prima o botdo ®e durante alguns segundos e depois liberte-o.

3. Verifique os resultados e repita, se necessario.

CUIDADO E MANUTENCAO

Desligue da corrente eléctrica antes de o desmontar ou limpar.

Levante a unidade motora da tigela.

Use a patilha para puxar a protecao contra salpicos para fora da unidade motora.
Levante o conjunto de laminas retirando-o da tigela.

Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

Lave a méo a tigela, a tampa, o conjunto de laminas e a protecdo contra salpicos.
Limpe o interior do conjunto de laminas com um palito.

- Podera lavar estas pecas na prateleira superior de uma maquina de lavar loica.

Se utilizar uma maquina de lavar loica, 0 ambiente agressivo no seu interior afectarad o
acabamento da superficie. Os danos deveriam ser apenas cosméticos e nao deveriam afectar o
funcionamento do aparelho.

EPara evitar problemas ambientais e de saide devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser mistura-
dos com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
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« 75galho-francés

+ 1 cubos de caldo de carne
« 759 batatas

+ 400ml agua

« salepimenta

RECEITAS
SOPA DE BATATA E ALHO FRANCES

Processe o alho-francés e as batatas por 2 segundos. Transfira para uma panela grande. Junte
agua e os cubos de caldo de carne. Deixe ferver, mexendo frequentemente. Reduza o calor. Tape
a panela. Coza em lume brando por 20 minutos. Retire do lume. Deixe arrefecer 30 minutos.
Processe até obter uma consisténcia suave. Deixe aquecer até a temperatura de servir (ndo deixe
ferver). Ajuste os temperos. Sirva acompanhado com péo.

SMOOTHIES DE FRUTA
Mexa durante 20 segundos.

« 60 mldeiogurte

« 200 ml de leite

+ 30gdeaveia

« 1banana

+  30mldemel

+ 2 magas, descarogadas

« 170 g de gelado de chocolate
« 300 ml de sumo de laranja

« 150 g deiogurte de avela
+ 1banana
« 200 ml de leite

« 300 ml de leite achocolatado
« 2 peras descarocadas

+ 200 ml deiogurte

+ 1 manga, sem carogo
« 200 ml de leite

«  5mldemel

« 180 ml de leite
+ 1banana

+ 10 morangos

+ 3 cubos de gelo

« 400 ml de leite
- 1banana
« 20 ml de mel

10 ml de extracto de baunilha
360ml limonada

125 g de gelado de baunilha
70 g de amoras

300 ml de sumo de laranja
300 ml de sumo de mirtilo
1 banana

600 ml de sumo de maca
1 manga, sem caroco

300 ml sumo de maca
90 g framboesas
12 morangos

400 ml sumo de maca
1 kiwi, descascado
150 g melao

350 ml limonada
125 ml gelado de chocolate
100 g cerejas, sem carogos



Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre.
Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundleeggende sikkerhedsregler, herunder:

Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige eller
mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn og forstar de
forbundne farer. Barn ma hverken benytte eller lege med apparatet.
Apparatet og ledningen skal holdes uden for barns raekkevidde.

For at undga tilskadekomst skal man udvise forsigtighed ved handtering af
klingerne, samt ndr skdlen tammes og renggres.

A\ Tilsaet ikke varme vaesker (over 40°C), da de kan sprgjte ud grundet
pludselig dampdannelse.

Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

Tag apparatets stik ud, inden du samler, adskiller eller renger det.

Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
servicevaerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle

skader undgas.

@ Laeg ikke motorenheden i vaeske.
Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfalgende.
Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
Lad ikke apparatet veere i drift i mere end 30 sekunder ad gangen uden at give det en pause
pa 45 sekunder.

KUN TIL PRIVAT BRUG

TEGNINGER

1. Knap 5. Klingeenhed

2. Motorenhed 6. Opbevaringslag/non-slip fod (x 2)
3. Steenkskaerm * 7. Skal (x 2)

4, Tap 8. Spindel

* Steenkskaermen er allerede monteret pa motorenheden.

FOR FORSTE IBRUGTAGNING
Vask alle delene, undtagen motorenheden, af i lunkent seebevand. Skyl og ter af.
Ter motorenheden af med en fugtig klud.

BRUG

1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Tag motorenheden af skalen.

3. Hvis steenkskaermen ikke allerede er pdmonteret, skal du montere den pa undersiden ag
motorenheden ved at klikke den pa plads. Anvend ikke blenderen uden steenkskaermen
pamonteret.

4. Hold om klingeenheden i plastikdelen (FIG A).

5. Sankklingeenheden ned over spindlen i bunden af skalen. Du skal muligvis dreje den lidt
for at kunne montere flangerne pa spindlen.
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6. Tilseet maden til skalen. Fyld ikke maskinen til over max-maerket. Fyld ikke op til over ¢
maerket med vaesker eller blgde ingredienser som f.eks. ost, ellers bearbejdes
ingredienserne ikke af klingen.

7. Seet motorenheden oven pa skalen.

8. Seet stikket i stikkontakten.

9. Tryk pa e -knappen for lav hastighed, slip den for at afbryde.

10. Tryk pa ®e knappen for hej hastighed, slip den for at afbryde.

Nar du er feerdig:

1. Tag motorenheden af skalen.

2. Seeten finger pa klingeenhedens top for at undga, at den falder ud. Haeld det bearbejdede
indhold ud af skalen. Alternativt, kan du tage klingeenheden forsigtigt op af skalen.

3. Monter opbevaringslaget pa skalen.

RAD OG TIPS
Begynd med 2 eller 3 impulser af et halvt sekunds varighed, inden du lader apparatet kore i
leengere tid (maks. 30 sekunder).
Under brug kan du bruge opbevaringslaget som non-slip fod ved at seette det under
bunden pa skaélen (Fig. B).

«  Generelt er lave hastigheder over laengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.

«  Hojere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
vaeske end faste dele.

KNUST IS

1. De bedste resultater opnas ved at fylde skalen til ®®-markeringen med isterninger.
2. Tryk pa ee-knappen i nogle sekunder og slip denigen.

3. Kontrollér resultatet og gentag om ngdvendigt.

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

Tag stikket ud inden apparatet skilles ad eller renggres

Tag motorenheden af skalen.

Traek staenkskaermen af motorenheden ved hjaelp af tappen.
Tag klingeenheden op af skalen.

Tor ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.

Skal, 1ag, klingeenhed og staenkskaerm skal vaskes af i handen.
Renger klingeenheden indvendigt med en tandstik.

- Disse dele kan vaskes i opvaskemaskinens gverste kurv.

De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelaegningen. Der beskadiges
kun udseendemaessigt og dette bgr ikke pavirke apparatets drift.

MILJOBESKYTTELSE
ﬁ Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.

OPSKRIFTER

PORRE OG KARTOFFEL SUPPE

759 kartofler
« 1 bouillonterninger
- 75gporrer
+ 400ml vand
« saltog peber
Bearbejd porrer og kartofler i 2 sekunder. Haeld det over i en stor gryde. Tilseet van dog bouillon-
terninger. Bring i kog, rer rundt. Skru ned for varmen. Laeg lag pa gryden. Lad suppen simre i 20
minutter. Fjern fra varmen. Afkgl i 30 minutter. Bearbejd til jeevnt. Bring til serveringstemperatur
(lad ikke koge) Smag til. Servér med brgd.
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FRUGT SMOOTHIES
Bearbejd i 20 sekunder.

60ml yoghurt
200ml maelk

30g havregryn

1 banan

30ml honning

2 &bler, udkernede

1709 chokoladeis
300ml appelsinjuice

1509 hasselngdde-youghurt
1 banan
200ml maelk

300ml kakaomeelk
2 paerer, udkernede

200ml yoghurt

1 mango, uden sten
200ml maelk

5ml honning

180ml maelk
1 banan

10 jordbaer
3isterninger

400ml maelk

1 banan

20ml honning

10ml vaniljeekstrakt
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600ml blejuice
1 mango, uden sten

360ml limonade
125g vaniljeis
70g bldbaer

300ml appelsinjuice
300ml tranebaerjuice
1 banan

4 halve abrikoser pa dase
80ml abrikosjuice (fra dasen)
2 ferskner, udstenede

60ml yoghurt

200ml maelk

10ml honning

300ml aeblejuice
90g hindbaer
12 jordbaer

400ml &eblejuice
1 kiwi, skreellet
150g melon

350ml limonade
125ml chokoladeis
100g kirsebzer, udstenede



Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
Overlater apparaten.
Ta bort allt forpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk, sensorisk
eller psykisk formdga eller av personer som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, om det sker under tillsyn eller efter instruktioner och om de
forstar de faror som anvandningen kan innebara. Barn far inte anvanda eller
leka med apparaten. Hall apparat och sladd utom rackhall for barn.

Undvik risk for skada genom att vara forsiktig nar du hanterar knivbladen,
tommer skalen och rengor apparaten.

A\ Tillsatt inte varm vatska (6ver 40 °C) eftersom anga fran vatskan snabbt
kan stromma uppat.

Felaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och rengdring.
Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud

eller nagon med liknande kompetens fér att undvika skaderisker.
@ Sank inte ned motorenheten i ndgon form av vatska.
Anvand bara tillbehor och ¢ ovrlg utrustning som foretaget tillhandahaller.
Anvand inte apparaten fér ndgra andra andamal an sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
Anvand inte apparaten langre dn 30 sekunder at gdngen. Gor darefter ett uppehall pa 45

on
-~
c
=
wn
Q
>
<.
%)
3.
5
Q
U
<
0
-
(%)
T
&

sekunder.
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK
BILDER
1. Knapp Knivbladsenhet

2. Motorenhet
3. Stankskydd *
4. Flik

* Stankskyddet ar fastsatt pd motorenheten.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Diska allt utom motorenheten i varmt vatten med diskmedel. Skolj och torka.
Torka motorbasen med en fuktig trasa.

ANVANDNING

1. Draursladden pa apparaten.

2. Lyftav motorenheten fran skalen.

3. Montera stankskyddet genom att klicka fast det pa undersidan av motorenheten om det
inte redan ar monterat. Anvdnd inte apparaten utan att stankskyddet ar monterat.

4, Halliplastdelen pa knivbladsenheten (FIG A).

5. Séank ned knivbladsenheten over spindeln i botten av skdlen. Man behdver kanske vrida
knivbladsenheten ndgot sa att den passar in dver flansarna pa spindeln.

Skyddslock/ glidsékert underlag (x 2)
Skal (x 2)
Spindel

PN !
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6. Laggingredienserna i skalen. Fyll inte pa vatten 6ver maximal markering (max). Fyll inte pa
vatska eller mjuka ingredienser, till exempel ost, dver markeringen $®, dd kommer inte
knivbladet att fungera som det ska.

7. Sétt ned motorenheten pa skalen.

8. Satt stickproppen i vdgguttaget.

9. Tryckin knappen e for lag hastighet och slapp upp den for att stanga av.

10. Tryckin knappen ®e fér hog hastighet och slapp upp den for att stanga av.

Efter anvandning:

1. Lyftav motorenheten fran skalen.

2. Hall ett finger pa knivbladsenhetens 6vre del fér att hindra den att falla av. Hall ut det

bearbetade innehallet fran skalen. Knivbladsenheten kan lyftas rakt upp och tas bort fran

skalen.
3. Satt skyddslocket pa skalen.
TIPS

Borja med tva eller tre pulser pa en halv sekund vardera innan du gar over till ldngre pulser
(maximalt 30 sekunder).

- Genom att montera skyddslocket under skalen (fig. B) kan du anvanda det som ett
glidsdkert underlag nar apparaten ar i gang.

- Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behéver i regel langre tid och langsammare

hastigheter.

«  Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behéver daremot kortare tid och hogre
hastigheter.

KROSSA IS

1. Fyll skdlen med iskuber upp till markeringen &¢ for basta resultat.
2. Tryck nagra sekunder pa knappen ®e och slapp sedan upp den.
3. Kontrollera resultatet och upprepa processen vid behov.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

Dra ur sladden fére nedmontering och/eller rengéring.

1. Lyftav motorenheten fran skalen.

Anvand fliken for att dra av stankskyddet fran motorenheten.
Lyft upp knivbladsenheten fran skalen.

Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.
Diska skal, lock, knivbladsenhet och stankskydd for hand.
Rengdr insidan av knivbladsenheten med en tandpetare.

- Dessa delar kan diskas i diskmaskinens 6verkorg.

Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin. Detta kan endast eventuellt
medféra ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens funktion.

MILJOSKYDD

For att undvika miljo- och hélsoproblem som beror pa farliga dmnen i elektriska och elek-
troniska produkter far inte apparater som dr markta med denna symbol kastas tillsammans med
osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvdndas eller atervinnas.

oA
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RECEPT
PURJOLOKS- OCH POTATISSOPPA
« 759 purjoldkar
+ 75g potatis
« 1 buljongtérningar
« 400ml vatten
« salt och peppar
Blanda purjoldk och potatis i 2 sekunder. Lagg 6ver i en stor kastrull. Tillsatt vatten och
buljongtarningar. Lat koka under omrérning. Sank varmen. Lagg ett lock 6ver kastrullen. Sjud i
20 minuter. Ta bort fran varmen. Lat svalna i 30 minuter. Blanda till en slat massa. Varm till
serveringstemperatur (Iat den inte koka). Krydda efter smak. Servera med brod.
FRUKTSMOOTHIES
Bearbeta i 20 sekunder.

60ml yoghurt

200ml mjolk

30g havremjol

1 banan

30ml honung

2 applen, utan kdrnor

170g chokladglass
300ml apelsinjuice

150g hasselndtsyoghurt
1 banan
200mI mjolk

300ml chokladmjolk
2 paron, utan kdrnor

200ml yoghurt

1 mango, utan kdrna
200ml mjolk

5ml honung

300ml mjolk
1 banan
12 jordgubbar

400ml mjolk

1 banan

20ml honung
10ml vaniljsocker

360ml lemonad
125g vaniljglass
709 blabar

300ml apelsinjuice
300ml tranbarsjuice
1 banan

4 aprikoser, en halv konservburk
80ml aprikossaft (fran konservburken)
2 persikor, utan karnor

60ml yoghurt

200mI mjolk

10ml honung

600ml dppeljuice
1 mango, utan kdrna

300ml dppeljuice
90g hallon
12 jordgubbar

400ml dppeljuice
1 kiwifrukt, skalad
150g melon

350ml lemonad
125ml chokladglass
100g korsbar, utan kdrnor



Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre.
Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert:

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
blitt veiledet/instruert og forstar farene som er involvert. Barn ma ikke
bruke eller leke med apparatet. Oppbevar apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn.

For & unnga skade md du vaere forsiktig nar du handterer knivbladene,
temmer bollen og ved rengjgring.

A\ kke legg til varm vaeske (over 40°C), da den kan bli kastet ut igjen pa
grunn av plutselig damp.

Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

Koble fra apparatet fgr du monterer, demonterer eller rengjor det.

Ikke la apparatet vaere ubevoktet nar det er tilkoblet.

Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for @ unnga fare.
® Ikke legg motorenheten i vaeske.
+  Ikke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
Ikke bruk apparatet kontinuerlig i mer enn 30 sekunder uten & la det hvile i 45 sekunder.

KUN FOR BRUK | HJIEMMET

FIGURER

1. Knapp 5. Bladenhet

2. Motorenhet 6. Oppbevaringsdeksel/anti-skli underlag (x 2)
3. Sprutbeskyttelse * 7. Bolle (x2)

4. Tapp 8. Stang

* Sprutbeskyttelsen er allerede montert pa motorenheten.

FOR FORSTE BRUKEN

Vask alt unntatt motorenheten i varmt sdpevann. Skyll og terk.
Terk av motordelen med en fuktig klut.

BRUK

1. Koble fra apparatet

2. Left motorenheten av bollen.

3. Hvis det ikke er montert allerede, sett pa plass sprutbeskyttelsen pa undersiden av
motorenheten ved a klemme den pa plass. Du ma ikke bruke mikseren uten at
sprutbeskyttelsen er montert.

4. Hold bladenheten i plastikkdelene (FIGUR A).

5. Senkbladenheten ned pa stangen i bunnen av bollen. Det kan vaere du ma vri litt pa den
for a fa den til a passe over tappene pa stangen.

6. Hamatibollen. Ikke fyll over max-merket. Ikke fyll over ®® merket med vaesker eller myk
mat som ost. Over dette merket treffer ikke bladet.

30



7. Senk motorenheten ned pa bollen.

8.  Stikk kontakten i stgpselet.

9. Trykk pa e knappen for lav hastighet; slipp den for & sla av.

10. Trykk pa ®e knappen for hey hastighet; slipp den for 3 sla av.

Nar du er ferdig:

1. Left motorenheten av bollen.

2. Setten finger pd toppen av bladenheten, slik at den ikke faller ut. Hell innholdet som er
behandlet ut av bollen. Eventuelt kan du lgfte bladenheten rett opp og ut av bollen.

3. Fest oppbevaringsdekselet til bollen.

TIPS O0G RAD
Begynn med to eller tre stot pa et halvt sekund for du bruker apparatet i lenger tid (maks 30
sekunder).

«  Ved bruk kan du bruke oppbevaringsdekselet som en anti-skli underlaget ved & montere
detibunnen av bollen (Fig. B).

«  Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av tgrrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.

+  Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaeske enn tgrrvarer bruker kortere tid og
heyere hastighet.

ISKNUSING

1. For best resultat, fyll bollen til ¢-merket med isbiter.
2. Trykk pa ee-knappen i noen sekunder og sa slipp.

3. Sjekkresultatet og gjenta om ngdvendig.

BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

Trekk ut kontakten for demontering og/eller rengjgring.

Loft motorenheten av bollen.

Bruk tappen til & trekke sprutbeskyttelsen av motorenheten.

Loft bladenheten ut av bollen.

Tork utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.

Vask bollen, lokket, bladenheten og sprutbeskyttelsen for hand.

Rengjer innsiden av bladet med en tannpirker.

- Du kan vaske disse delene i den gverste hyllen i oppvaskmaskinen.

Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen. Skaden bar kun vaere kosmetisk, og ber ikke pavirke apparatets drift.

EMILJﬁBESKYTTELSE

O‘.U‘PS*’.N.—‘

For & unnga miljemessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i elek-
triske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen med
vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.

OPPSKRIFTER

PURREL@K OG POTETSUPPE
« 759 purrelgker

759 poteter
« 1 buljongterninger
+  400mlvann

salt og pepper
Mikse purrelgkene og potetene i 2 sekunder. Sl over til en stor panne. Tilsett vann og
buljongterninger. Kok opp under omrgring. Reduser varmen. Sett lokk pa pannen. La det
smakoke i 20 minutter. Fjern fra varmen. Kjgl den ned i 30 minutter. Mikse til den er glatt. Varm
opp til serveringstemperatur (ikke la den koke). Juster smaken med krydder. Server med brgd.
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FRUKTIGE SMOOTHIES
Bland i 20 sekunder.

« 60mlyoghurt

+ 200ml melk

«  30g havre

+ 1banan

+ 30ml honning

« 2epler, med kjernen fjernet

+ 1709 sjokoladeis
« 300ml appelsinjuice

« 1509 hasselngtt yoghurt
+ 1banan
« 200ml melk

« 300ml sjokolademelk
« 2 peerer,med kjernen flernet

« 200ml yoghurt

+ 1 mango, med steinen flernet
+ 200ml melk

« 5ml honning

«180ml melk

« 1banan

«  10jordbaer
«  3iskuber

«  400ml melk
+ 1banan

« 20ml honning
«10ml vaniljeekstrakt
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360ml limonade
125g vaniljeis
70g bldbaer

300ml appelsinjuice
300ml tranebeaerjuice
1 banan

4 halve aprikoser pa boks
80ml aprikosjuice (fra boks)

2 fersken, med steinen fljernet
60ml yoghurt

200ml melk

10ml honning

600ml eplejuice
1 mango, med steinen flernet

300ml eplejuice
90g bringebaer
12 jordbeaer

400ml eplejuice
1 kiwi, skrelt
150g melon

350ml limonade
125ml sjokoladeis

100g kirsebaer, med steiner fjernet



Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kdyttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kayttaa henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
suorituskyvyt ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos
heita valvotaan/opastetaan, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa kdyttaa laitetta tai leikkia silla. Pida laite ja virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Tapaturmien valttamiseksi ole varovainen, kun kasittelet teria, tyhjennat
kulhoa tai puhdistat laitetta.

A Al3 lisaa kuumaa nestetta (yli 40 °C), silla se voi poistua akillisen
hoyryyntymisen takia.

Laitteen vadrinkdytto saattaa aiheuttaa henkilévahingon.

Irrota laite verkkovirrasta ennen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.
Al3 jata laitetta vaille silméllapitoa, kun se on kytketty sdhkoverkkoon.

Jos sahkdjohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan, taman
huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi

vaarojen valttamiseksi.

® Ald kastele moottoriyksikkda nesteisiin.

- Al kdytd muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.
Al3 kayta laitetta muihin kuin tissa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
Ala kayta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
Ala kayta konetta yhtéjaksoisesti yli 30 sekuntia ilman 45 sekunnin lepoaikaa.

VAIN KOTIKAYTTOON
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PIIRROKSET

1. Nappi 5. Terdyksikko

2. Moottoriyksikkd 6. Sailytyskansi/liukumisen estava alusta (x 2)
3. Roiskesuoja * 7. Kulho (x2)

4. Uloke 8. Tappi

* Roiskesuoja on jo kiinnitetty moottoriyksikkdon.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Pese kaikki, paitsi moottoriyksikko, lampimadssd saippuavedessa. Huuhtele ja kuivaa.
Pyyhi moottoriyksikdn ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

KAYTTO

1. lrrota laite sdhkoverkosta.

2. Nosta moottoriyksikko kulhosta.

3. Jos roiskesuojaa ei ole kiinnitetty, kiinnitd se moottoriyksikon alapuolelle napsauttamalla
paikoilleen. Al3 kéyta sekoitinta ilman roiskesuojaa.

4. Pida terdyksikosta kiinni vain sen muoviosasta (KUVA A).

5. Laske terdyksikko kulhon pohjalla olevan tapin paalle. Voit joutua kddantdamaan sita hieman,
jotta se asettuu tapin laippojen péalle.

6. Laita ruoka kulhoon. Al3 tayta yli max-merkin. Al3 taytd nesteitd tai pehmeita aineksia,
kuten juustoa, ®® -merkin yli, koska silloin tera ei osu niihin.

7. Laske moottoriyksikkd kulhon paille.
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8. Kytke se sahkopistokkeeseen.

9. Painamalla ® -nappia saat alhaisen nopeuden, vapauttamalla pysdytat toiminnon.

10. Painamalla ®® -nappia saat korkean nopeuden, vapauttamalla pysdytat toiminnon.

Kun olet valmis:

1. Nosta moottoriyksikkd kulhosta.

2. Aseta sormi terdyksikon paalle, jotta estdt sen putoamisen. Kaada kasitellyt ainekset ulos
kulhosta. Vaihtoehtoisesti voit nostaa terdyksikon suoraan yldspdin ja pois kulhosta.

3. Aseta sdilytyskansi kulhon péélle.

NEUVOJA JA VINKKEJA
Aloita 2:lla tai 3:lla puolen sekunnin nykaykselld ennen pitkdjaksoisempaa (enintadn 30
sekuntia) kayttoa.

«  Voit kdyton aikana kayttaa sailytyskantta liukumisen estdvana alustana kiinnittamalla sen
kulhon pohjaan (kuva B).

+  Yleensad suuri madrd, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempaa nopeutta.

. Pienempi maara, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

JAAMURSKA

1. Parhaan tuloksen saat, jos taytat kulhon jaakuutioilla ®¢-merkkiin asti.
2. Paina ®e -painiketta muutaman sekunnin ajan ja vapauta se sitten.

3. Tarkasta tulos ja toista tarvittaessa.

HOITO JA HUOLTO

Irrota laite sahkdverkosta irrottaaksesi osia ja/tai puhdistaaksesi laitetta.
Nosta moottoriyksikkd kulhosta.

Kayta uloketta ja veda roiskesuoja irti moottoriyksikosta.

Nosta terdyksikko pois kulhosta.

Pyyhi moottoriyksikdn ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.
Pese kulho, kansi, terdayksikko ja roiskesuoja kasin.

Puhdista terayksikko sisaltda hammastikulla.

. Voit pestd osat astianpesukoneen ylatasolla.

Astianpesukoneen ankara ympdristo voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn. Vahinko on vain
kosmeettinen eika sen pitdisi vaikuta laitteen toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU

Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista
aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee heittaa
pois erilldén lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettdva uudestaan ja
kierratettava.

O‘.U":bf-“!\’.—‘

RESEPTEJA
PURJOPERUNAKEITTO
« 75g purjoja
« 75g perunoita
+ 1lihaliemikuutioita
«  400ml vetta
+ suolaaja pippuria
Sekoita purjoja ja perunoita 2 sekuntia. Siirrd ne isoon pannuun. Lisaa vesi ja lihaliemikuutiot.
Kiehuta sekoittaen samalla. Laske Idmp0a. Peita pannu. Hauduta 20-30 minuuttia. Ota pois
lammolta. Jadhdyta 30 minuuttia. Sekoita, kunnes seos on tasainen. Lammita tarjoilulampdon
(@l anna kiehua). Tarkista mausteet. Tarjoile leivan kanssa.
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HEDELMAISIA SMOOTHIES-JUOMIA

Kasittele sekoittimelle 20 sekuntia.

60ml yogurttia
«  200ml maitoa
+ 309 kaurahiutaleita
« 1 banaani
«  30ml Hunajaa
« 2 0menoita, ilman siemenia

« 1709 suklaajaatel6a
«  300ml appelsiinimehua

« 1509 hasselpdhkindyogurttia
« 1 banaani
200ml maitoa

«  300ml suklaamaitoa
2 padrynoita ilman kivia

« 200ml yogurttia

1 mango ilman kived
«  200ml maitoa
«10ml Hunajaa

«180ml maitoa
« 1banaani

10 mansikoita
« 3jaakuutiota

400ml maitoa

« 1banaani

«  20ml Hunajaa
10ml vaniljauutetta
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360ml limonadia
1259 vaniljajaatel6a
70g mustikoita

300ml appelsiinimehua
300ml karpalomehua
1 banaani

4 aprikoosinpuolikkaita tolkissa
80ml aprikoosimehua (tolkista)
2 persikoita ilman kivia

60ml yogurttia

200ml maitoa

10ml Hunajaa

600ml omenamehua
1 mango ilman kivea

300ml omenamehua
90g vadelmia
12 mansikoita

400ml omenamehua
1 kuorittu kiwi-hedelma
150g meloni

350ml limonadia
125ml suklaajaateloa
100g kirsikoita ilman kivia



OBOLWEPE3KA JIEKTPUYECKAA
MpouTnTe NHCTPYKLMW, COXPaHWTE 1X, MPU Nepefaye CONpPoBOANTE NHCTPYKLUMEN.
Mepen npyMeHeHNeM U3eNNA CHUMUTE C HETO YMaKOoBKY.

BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

Cnenyl?lTe OCHOBHbIM UHCTPYKLUAM NO 6630I‘IaCHOCTVI, BKNOYaaA cnefytowme:
icnonb3oBaHMe AaHHOMO YCTPOMCTBA SIMLLAMU C OrPaHNYEHHbIMM
GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM NN YMCTBEHHBIMI CMOCOOHOCTAMY,
HEAOCTAaTKOM OMbiTa UM 3HAHUI AOMYCKAETCA NPY YCNIOBUM KOHTPONA UK
MHCTPYKTaxa 1 0CO3HAHUA CBA3AaHHbIX PUCKOB. [leTAM 3anpeLueHo
MCNONb30BaTb YCTPONCTBO UM UIPaTb C HUM. [lepxuTe yCTPOMNCTBO U
LUHYpP BHE JOCATAaeMOCTM JeTeNn.

Yto6bl n36exaTb TpaBMm, byabTe OCTOPOXHbI NPV 0OpaLLEHNN C HOXKaMM,
ONYCTOLLUEHWW YaLUW N OUNCTKE.

A\ He pob6aBnaiTe ropsauyo XugkocTb (Bbiwe 40°C), Tak Kak OHa MOXeT
BHE3aMHO BbIpBaTbCA 06PATHO C MapOM.

HenpaBwunbHoe ncnonb3oBaHue Nprbopa MOXKET NPUBECTU K TPaBMe.
OTknoumnTe Npubop oT po3eTkK neper COopPKoN, Pa3bopKon UK OUNCTKON.
He ocTaBnanTe BKoUeHHbI Nprbop 6e3 nprucmoTpa.

Ecnu kabenb noBpexaeH, OH AOMKeH ObITb 3aMEHeH NPOK3BOAUTENEM,
CEPBUCHBIM areHTOM WU APYrMM KBAMGULMPOBAHHBIM NINLIOM AJ1A

ﬂpe,D,OTBpaLLl,eHI/Iﬂ OnacHoOCTW.

@ He norpy»xaiite 610K fBUraTens B >KULKOCTb.
Mcnonb3ynTe TONbKO NPUHALNEXHOCTY U HAacafKM OT MPOU3BOAUTENA.
Mpunbop He moxeT paboTaTb OT BHELLHEro TaiMepa WIn ANCTaHLMOHHON CucTeMbl
ynpasneHus.
He ncnonb3yiite npnbop, ecnm oH NOBpPeXXAeH v paboTtaeT ¢ nepebosamu.
He nonb3yiitecb npnbopom 6onee 30 cekyHp NoapAx, fAenaiite naysbl B paboTte
ANNTENbHOCTbIO 45 CeKyHA,.

TOJIbKO 414 6bITOBOIo0 NCNOJIb3OBAHUA

WNNIOCTPALIK
1. KHornka 6. Kpblwka Ana xpaHeHna / HeCKOsb3Koe
2. bnok gsuratens ocHoBaHue (x 2)

3. LlWwuTtok npoTuB pa3bpbi3rmBaHus * 7. Yawa (x 2)

4, A3blyok 8. WnuHaenb

5. bBbnok Hoxen

* lLInToK NpoTMB pa3bpbi3rvBaHMA yxKe YyCTaHOBJIEH Ha 610K ABUraTens.

MNEPEA NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM

MpomoiiTe BCe feTanu, Kpome ABuUraTens, B Tenom MblibHOM Boge. ONonocHUTE 1 BbiCyLwmnTe.
MpoTpuTe OCHOBaHMe ABUraTeNA BNaXXHOW TKaHbIO.

3KCI'IJ1VATAL|,I/I$I
OTKnoUNTE NPUOOP OT INEKTPOCETH.

2. CHuMUTE BNIOK ABMraTens C yallu.

3. TpuKpenuTe WMTOK NPOTMB Pa3bpbi3rrBaHnA (€C/IM 3TO eLle He BbIMOJIHEHO) K H/XKHEN
YyacTu 6noka aBuratens, 3adUKCMPOBaB WUTOK Ha MecTe. He ncnonb3yiite 6neHaep 6e3
WUTKa NPOTMB Pa3bpbI3rvBaHuA.
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4. Bo3bmuTeCh 3a NNAaCTMAcCcOBYI0 AeTanb 6110Ka Hoxell (puc A).

5. OnycTrTe 610K HOXel Ha OCb B HUXKHeN YacTu yawwn. Npu HeobxoanMocTu cnerka
nosepHUTe 610K, YTOObI YCTaHOBUTb €ro Ha GpnaHLbl OCu.

6. [NomecTnTe NuLieBble NPOAYKTbLI B Yally. He 3anonHAnTe Bbille OTMETKN max. He
3anonHANTe NPUOOP XKNAKOCTAMY UV MATKUMYM NPOAYKTaMU (HanprmMep, CbipoM) BbiLe
oTMeTKM &¢. B TPOTNBHOM Cllyyae OHM He ByyT CONPUKAcaTbCA C HOXKOM.

7. OnycTuTe 650K ABMraTenNsA Ha yally.

BcTaBbTe BUNKY B pO3eTKYy.

9. HaxmuTe KHOMKY ® 1A paboTbl Ha HA3KOW CKOPOCTH, OTMYCTUTE €€, YTOObI BbIK/TIOUNTD
npubop.

10. HaKmuTe KHOMKY ®® 118 paboTbl Ha BbICOKOW CKOPOCTU, OTNYCTUTE ee, YTOObI BbIK/IOUNTD
npuoop.

Mo 3aBepLeHnn:

1. CHMMUTe 6NOK fBMraTenA C Yallu.

2. TpupepxmnBanTe NasbLem BEPXHIOK YacTb 6510Ka HOXell, YTO6bl OH He Bbinas. HaknoHus
yaluy, onopoXHMTE ee obpaboTaHHOe cofepumoe. Mnu xe nogH1MmuTe 610K HoXa
BEPTUKaNIbHO BBEPX 1 U3BJIEKNTE €ro 13 Yaluu.

3. HakponTe yally KpbILLKOW ANA XpaHEHUA.

COBETbI N PEKOMEHAOALUA

Bknounte nprnbop 2-3 pa3a Ha NosnceKyHibl, MOC/e Yero ero MoXHoO BKJtoYaTb Ha 6onee
anutenbHoe Bpemsa (Makcumym 30 ceKyHa).

«  BoBpemsa aKkcnayaTauum MOXHO UCMONb30BaTb KPbILWKY A8 XpaHEHUA B KayecTse
NPOTUBOCKOJb3ALLErO OCHOBAHUS, MPUKPENMB €€ K HUXKHEN YacTuh Yawu (puc. B).

. Kak npaBuno, 6onblune 06bemMbl NPOAYKTOB, MIIOTHbIE CMecH 1 6onee BbicCoKoe
cofepKaHue TBepAblX NPOAYKTOB OTHOCUTENbHO XMUAKOCTEW Npegnonaratot 6onee
ANuTeNbHOE BPeMA NPUroTOBNIEHMNS MPU HU3KOM CKOPOCTH.

. Heb6onblune o6bembl NPOAYKTOB, MEHEE MIOTHbIE CMECU 1 6onee BbICOKOE cofieprKaHue
XKMIKOCTE OTHOCUTENbHO TBEPAbIX MPOAYKTOB NpefnonaratoT 6onee KOPOTKoe Bpems
NPUroTOBNIEHMSA MPW BbICOKOW CKOPOCTU.

®

JAPOBJIEHbIN NEQ
1. [nA obecrnieyeHms ONTMMANbHOro pe3ysbTaTa 3anosHANTe yawy KyGrkamu Jibaa 4o
OTMETKN OO,

2. HaHeckonbKo CeKyH HaXmMuTe, a MOTOM OTNYCTUTE KHOMKY @9,
3. [poBepbTe pe3ynbTaThbl ¥ NPU HEOOXOANMOCTH NMOBTOPUTE.

yXxoa v ObCNYXUBAHUE

Mpexzae yem pazobpaTb U/WM OYNCTUTb MPUBOP, OTKITIOUNTE €O OT CETU.

CHuMUTE 610K ABUraTeNA C Yallu.

C nomoLLbto A3blYKA CHUMUTE LMTOK NPOTUB Pa3bpbli3rmBaHua ¢ 6510Ka fBrraTens.
M3BnekunTe 6MOK HOXa U3 Yalln.

BbITpUTE BHELLHIOW YacTb 6/10Ka ABUraTeNs BIAXKHOMN TPAMKOM.

Yaluy, KpbiLKY, 610K HOXeN U WUTOK NPOTXB Pa3bpbi3rvBaHMNs BbIMONTE BPYUHYIO.
OuniLaiTe BHYTPEHHIOK YacTb 6/10Ka HOXKel C MOMOLLbI0 3y60UNCTKN.

- 3TU feTanu MOXXHO MbITb HA BEPXHEN NoJsike NoCyJOMOEYHON MaLLVHBI.
JKCTpemasnbHas cpefia BHYTpY Npubopa MOXeT BAUATb Ha NOKpPbITve. [oBpexxaeHrs MoryT
6bITb TONIbKO BHELIHUMMY, HE BAUAOLWMMMI Ha paboTy nprbopa.

3ALLUTA OKPYXAIOLLEW CPEADI
Eﬂﬂﬂ TOro yTO6bI N36eXKaTb yrpos ona 3fopoBbA U 0pr>|<arou.le|7| cpenbl n3-3a BpeaHbIX
BELECTB B INIEKTPUYECKNX N SNTEKTPOHHbIX TOBapax, I'IpI/I60pr, OTMeYeHHble JaHHbIM
CUMBOJIOM, OOJTXKHbI YTUITN3NPOBATbCA HE KaK HE OTCOPTUPOBAaHHbIE ObITOBbIE OTXOADI, @ KaK
BOCCTaHOBJIEHHbIE TN NOBTOPHO NCMOJIb30BaHHbIE.

O‘.U‘PS*’.N.—‘
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PELENTDI

CYN U3 KAPTO®ENA UNYKA-MOPEA

« 759 nyk-nopen

+ 1 6ynboHHbIE Ky6UKN

«  400mnBoga

« 75g kapTtodenb

«  CONb U Nepey

7. BTeyeHue 2 ceKyH U3MenbyaliTe B KoMbaiiHe nyk-nopei n kaptodesnb. MepenoxunTe
noslyyeHHyto Maccy B 6onbluyto KacTptonto. [lobaBbTe Boay 1 6ynboHHble Ky6uku. loseanTe
[10 KMeHUs, MoMeLLnBas. Y6aBbTe OroHb. 3aKpOMTe KacTPIoo KPbILWKON. Kunatute Ha
MefasieHHOM orHe B TeyeHune 20 MuHyT. CHumuTe ¢ orHAa. OcTyxKanTe B TeyeHne 30 MUHYT.
M3menbunTe Bce B KOMbGaiiHe Ao ogHOPOoAHOCTW. [logorpeiite fo TeMnepaTypbl NOAaYN Ha
cTon (He poBoanTe Jo KuneHus). lobasbTe cneunm no BKycy. lNoaasaiite ¢ xnebom.

OPYKTOBbIE KOKTENU

O6pabaTbiBaTb B TeueHme 20 CEKyHT.

. 60 mnwnorypt

« 200 mn monoko

«  30r oBCAHbIE XNOMNbsA

+ 1 6aHaHbI

- 30mMnmen

+  2A6n0KM C yaaneHHON cepaLeBUHON

« 170 r woKonagHoe MOpoOXKeHoe
« 300 Mn anenbCUHOBBIN COK

« 150 r norypTt c necHbiMn opexamm
« 1 6aHaHbI
« 200 mn1 MONOKO

+ 300 ml woKonagHoe MoIoKO
«  2rpywmu c yganeHHom cepaLeBnHon

« 200 mn norypt

+ 1 MaHro C BbIHyTOW KOCTOUYKOM
« 200 mn monoko

« 5mlmep

« 180 mn1 monoko
+ 1 6aHaHbl

+ 10 knybHMKa

« 3 KybuKkoB nbaa

+ 600 m A6GNOYHbBIV COK
+ 1 MaHro C BbIHyTOW KOCTOYKOM

400 ml monoko

1 6aHaHbI

20 mn mep

10 M1 BaHWIbHbIV SKCTPAKT

360 Mmn nuMoHapg
125 r BaHUIbHOE MOPOXKEHOe
70 r yepHuMKa

300 Mn anenbCUHOBDBIN COK
300 Mn KITIOKBEHHbIN COK
1 6aHaHbI

300 mn A6NOYHBIN COK
90 r manuHa
12 kKny6HMKa

400 Mn AGNOYHbIN COK
1 KNBW, OUYNLLEHHDbIE
150 r gblHA

350 mn numoHapg
125 Mn WOKoNagHOEe MOPOXKeHoe
100 r BULLHN C BbIHYTOM KOCTOYKOW



Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s navodem.
Pred pouzitim odstrarte vsechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

Tento pfistroj mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly
nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny a rozumi
souvisejicim rizik(im. Pfistroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat. Pfistroj
i kabel udrzujte mimo dosah déti.

Pfi manipulaci s nozem a vyprazdnovani a Cisténi misy budte opatrni,
abyste piedesli pfipadnému zranéni.

A Nepridavejte horkou tekutinu (nad 40°C), mGze vystriknout z divodu
prudkého odpareni.

Nespravné pouziti zafizeni m{ize vést ke zranéni.

Pfed montdzi, demontazi ¢i Cisténim pfistroj vypojte ze sité.

Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.

Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce

nebo osoba podobné kvalifikovana, aby nedoslo k riziku.

@ Jednotku motoru nenamacejte.
NepouZzivejte prislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavéame my.
Nepouzivejte spotiebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
Nepouzivejte spotrebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
Ptistroj nenechdvejte v nepretrzitém chodu déle nez 30 vtefin, po takové dobé je tieba jej
nechat 45 vtefin odpocinout.

JEN PRO DOMACI POUZITI

NAKRESY

1. Tlacitko 6. Viko pro uskladnéni/protiskluzova zakladna
2. Jednotka motoru (x2)

3. Kryt proti rozstfiku * 7. Misa (x 2)

4. Zoubek 8. Vreteno

5. Jednotka s noZi

* Kryt proti rozsttiku je jiz na jednotce motoru nasazen.

PRED PRVNIM POUZITIM

Kromé jednotky motoru vie umyjte v teplé mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.
Motorovy dil otfete vlhkym hadfikem.

POUZITI
Zarizeni vypojte ze sité.

2. Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

3. Pokud jesté neni nasazeny kryt proti rozsttiku, nacvaknutim jej nasadte na spodni ¢ast
jednotky motoru. Mixér bez nasazeného krytu proti rozstfiku nepouzivejte.

4. Jednotku s nozi uchopte za plastovou ¢ast (Obr. A).

5. Spustte jednotku s noZi pres vieteno dolt do misy. Mozna budete muset jednotkou lehce
nahnout, aby si sedla pres pfiruby na vietenu.

6. Do misy vlozte potravinu. Neplrite nad rysku max. Neplite nad rysku ¢&, pokud
zpracovavate tekutou konzistenci ¢i mékké potraviny jako syr, niz by se na né nemusel
dostat.
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7. Jednotku motoru polozte na misu.

8.  Zasunite zastr¢ku do zasuvky.

9. Pro nizkou rychlost stisknéte tlacitko ®, jeho uvolnénim se pfistroj vypne.

10. Pro vysokou rychlost stisknéte tlacitko ®e, jeho uvolnénim se pfistroj vypne.
A budete hotovi:

Ne © °

1. Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

2. Jednotku s nozi na vrchni ¢asti pfidrzte prstem, aby nevypadla. Zpracovany obsah misy
vyklopte. Anebo jednotku s nozi vyjméte, a to tahem nahoru a ven z misy.

3. Nasadte na misu vicko pro uskladnéni.

RADY A TIPY
Napfed pouzijte 2 ¢i 3 pllsekundové zabéry, nez zatnete mixovat v delsich ¢asech
(maximalné 30 vtefin).

. Pfi pouzivani pfistroje muzete viko pro uskladnéni pouZit jako protiskluzovou zékladnu, a to
tak, ze jej nasadite na spodni stranu misy (Obr. B).

«  Obecné Ize rici, ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutindm
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.

« Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkdm vyzaduje kratsi casy a
vyssi rychlosti.

DRCENY LED

1. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd misu naplnte ledovymi kostkami ke znacce &&.
1. Pridrzte tlacitko ®® nékolik vtefin a potom je uvolnéte.

1. Zjistéte, jaky je vysledek, a podle potieby pokracujte.

PECE A UDRZBA

Vytadhnéte pfistroj ze zasuvky pfed demontdzii ¢isténim.

Jednotku motoru vyzvednéte z misy.

Kryt proti rozstfiku z jednotky motoru sejmete pomoci zoubku.

Vyjméte z misy jednotku s nozi.

Vnéjsek jednotky motoru otfete Cistym vihkym hadiikem.

Misu, vicko, jednotku s nozi a kryt proti rozstfiku umyjte ru¢né.

Vnitini ¢ast jednotky s nozi vycistéte pomoci paratka.

- Tyto dily mlzete umyt v hornim kosi mycky na nadobi.

Extrémni prostifedi uvniti mycky muze ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni. Poskozeni je pak
pouze kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.

KOCHRANA ZIVOTNiIHO PROSTREDI

C‘E‘”P.W!\’.—‘

Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostredi vlivem nebezpecnych latek obsazenych
v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice ozna¢ené timto symbolem nesméji byt
vhazovény do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo recyklovat.

RECEPTY
PORKOVO-BRAMBOROVA POLEVKA
« 759 pérek
« 75g brambory
« 2 masox
«  400ml voda

- sUlapepr

Pérek a brambory mixujte po dobu 2 sekund. Prelijte do vétsiho hrnce. Pfidejte vodu a masox.
Privedte k varu za stdlého michani. Ztlumte plamen. Hrnec prikryjte. Zvolna vafte 20 minut.
Sejméte z plamene. Nechte 30 minut vychladnout. Mixujte do hladka. Ohfejte na servirovaci
teplotu (ne do varu). Dochutte. Podavejte s chlebem.
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OVOCNE SMOOTHIE
Michejte 20 sekund.

«  60mljogurt

« 200ml mléko

«  30g ovesnd mouka
+  1banan

«  30mlmed

« 2jablka - odjadfena

« 1709 ¢okoladové zmrzlina
+ 300ml pomerancovy dzus

« 1509 jogurt s liskovymi ofisky

« 1banan
«  200ml mléko

« 300ml ¢okoladové mléko
« 2 hrusky - odjadfené

« 200ml jogurt

+ 1 mango - zbavené pecky
«  200ml mléko

+ 5mlmed

«180ml mléko
« 1banan

« 10jahody

« 3 kostek ledu

« 400ml mléko

«  1banan

«  20mlmed

« 10ml vytazek z vanilky
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360ml citronova limondada
125g vanilkova zmrzlina
70g bortvky

300ml pomerancovy dzus
300ml brusinkovy dZus
1 banan

4 pllky zavarenych merunék

80ml merunkova stava (z plechovky)

2 broskve - vypeckované
60ml jogurt

200ml mléko

10ml med

600ml jable¢ny dzus
1 mango - zbavené pecky

300ml jable¢ny dzus
90g maliny
12 jahody

400ml jable¢ny dzus
1 kiwi — oloupané
150g meloun

350ml citronova limonada
125ml ¢okoladova zmrzlina
1009 tfesné - vypeckované



Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému.
Pred pouzitim odstrante vsetky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

Tento pristroj mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skudsenosti a znalosti ak
su pod dozorom/vedenim a uvedomuju si s tym spojené rizikd. Deti sa s
pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat. Uchovavajte pristroj a kdbel mimo
dosahu deti.

Pri manipulacii s nozmi, vyprazdihovani misy a Cisteni davajte pozor, aby ste
sa neporanili.

A Nepridavajte hortce tekutiny (vyse 40°C), pretoze mézu zacat chrlit
vplyvom nahleho nahromadenia pary.

Nespravne pouzivanie spotrebita moze viest k poraneniu.

Spotrebic vytiahnite zo zasuvky pred zlozenim, rozlozenim alebo Cistenim.
Nenechavajte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.

Ak je privodny kébel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo

k riziku.

® Pohonnu jednotku neponarajte do tekutiny.

+  Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.
NepouZzivajte spotrebic na iné Ucely ako tie, ktoré st popisané v tychto pokynoch.
Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo ma poruchu.
Nenechavajte pristroj bezat bez prestavky dlhsie ako 30 sekind bez toho, aby ste ho
nechali 45 sekiind odpocivat.

LEN NA DOMACE POUZITIE

NAKRESY

1. Tlacidlo 6. Vrchndk na uskladnenie/protismykova
2. Pohonnd jednotka podlozka (x 2)

3. Ochrana proti o$pliechaniu * 7. Nadoba (x 2)

4. Usko 8. Stredovy kolik

5. Nastavec s nozmi
* Ochrana proti ospliechaniu je uz na pohonnej jednotke upevnena.

PRED PRVYM POUZITIM

Vsetko okrem pohonnej jednotky umyte v teplej vode so sapondtom. Oplachnite a osuste.
Utrite blok motora vlhkou utierkou.

POUZIVANIE

1. Pristroj odpojte z elektrickej siete.

2. Vyberte znddoby pohonnu jednotku.

3. Akeste nie je zalozen3, zaloZte na spodnu stranu pohonnej jednotky ochranu proti
o$pliechaniu tak, Ze ju zacvaknete na miesto. Nepustajte mixér bez zalozenej ochrany proti
ospliechaniu.

4. Nastavec s nozmi drzte za jeho plastovu ¢ast (Obr. A).

5. Nastavec s nozmi zaloZte na stredovy kolik v spodnej ¢asti nddoby. Mozno ho budete
musiet trochu otocit, aby zapadol na vystupky na koliku.
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6. Vlozte do misy suroviny. Nenaplifiajte vy$e znacky max. Nenapinajte vy$e znacky &6
tekutinami alebo makkymi potravinami ako je syr, lebo mézu byt mimo dosahu noza.

7. Polozte pohonnt jednotku na nddobu.

8. Vlozte zastrcku do zasuvky na stene.

9. Stlacte tlacidlo ® na zapnutie pri nizkej rychlosti, uvolnenim vypnite.

10. Stlacte tlac¢idlo ®® na zapnutie pri vysokej rychlosti, uvolnenim vypnite.

Po skonceni:

1. Vyberte z nddoby pohonnu jednotku.

2. Navrchnu ¢ast nastavca s nozmi polozte prst, aby nevypadol. Spracovany obsah vyklopte z
nadoby. Alebo vytiahnite ndstavec s nozmi priamo nahor a von z nadoby.

3. Nasadte na nadobu vrchndk na uskladnenie.

TIPY A NAPADY
Zacnite s 2 alebo 3 polsekundovymi intervalmi, potom pustajte v dihsich intervaloch
(maximalne 30 sekdnd).

. Pocas pouzivania mézete vrchnak na uskladnenie pouzit ako protiSmykovu podlozku, ak ju
zalozite na spodnu ¢ast nadoby (Obr. B).

« Vo vseobecnosti velké mnozstva, husté zmesi a vysoky podiel pevnych casti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.
Nizsie mnozstva, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratsie ¢asy a
vyssie rychlosti.

DRVENY LAD

1. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov napinajte nadobu kockami ladu po zna¢ku &6.

2. Stlacte tlacidlo e na niekolko sekind a potom ho uvolnite.

3. Skontrolujte vysledok a podla potreby opakujte.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Vytiahnite zo zasuvky pred rozoberanim a/alebo ¢istenim.

Vyberte z nddoby pohonnu jednotku.

Pomocou uska vytiahnite ochranu proti o$pliechaniu z pohonnej jednotky.
Nastavec s noZzmi vytiahnite z nadoby.

Povrch pohonnej jednotky vytrite Cistou navlhéenou utierkou.

Nadobu, viecko, nastavec s nozom a ochranu proti ospliechaniu umyvajte ruc¢ne.
Vnutro nastavca s nozmi vycistite Sparadlom.

- Tieto sucasti moéZete umyvat v hornom kosi umyvacky riadu.

Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva. Pripadné
poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie pristroja.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
ﬁAby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v ele-
ktrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom likvido-
vané s netriedenym komunélnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo recyklovat.

U‘.U’PS"’!\’.—‘

RECEPTY
POROVO-ZEMIAKOVA POLIEVKA
« 75gpor
« 759 zemiaky
« 1bujény

+ 400ml voda

+ solacierne korenie

Pér a zemiaky mixujte 2 sekundy. Prelozte do velkej rajnice. Pridajte vodu a bujony. Privedte do
varu, za staleho miesania. Znizte ohen. Rajnicu prikryte pokrievkou. Varte na miernom ohni 20

minut. Odlozte z ohna. Nechajte vychladnut 30 minut. Zmixujte do hladka. Privedte do teploty
vhodnej na podévanie (nie az do varu). Dochutte korenim. Podévajte s chlebom.
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OVOCNE SMOOTHIE
Miesajte 20 sekund.

« 60 mljogurt

+ 200 ml mlieko

+ 30govsenda muka

+ 1banén

+ 30mlmed

+  2jablkd bez jadrovnikov

+ 170 g ¢okolddova zmrzlina
+ 300 ml pomarancovy dzus

« 150 gjogurt s lieskovymi orieskami
+ 1banén
« 200 ml mlieko

+ 300 ml ¢okoladové mlieko
+ 2 hrusky bez jadrovnikov

« 200 mljogurt

« 1 mango, bez kostky
« 200 ml mlieko

+  5mlmed

+ 180 ml mlieko

+ 1banén

+ 10jahody

+ 3 ladovych kociek

+ 400 ml mlieko

+ 1banan

«  20mlmed

« 10 ml vanilkovy extrakt
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360 ml limonada
125 g vanilkova zmrzlina
70 g ¢ucoriedky

300 ml pomarancovy dzus
300 ml borievkova stava
1 banan

4 polovice zavaranych marhual

80 ml marhulova stava (zo zavaraniny)
2 broskyne, bez kostky

60 ml jogurt

200 ml mlieko

10 ml med

600 ml jablkovy dzus
1 mango, bez kostky

300 ml jablkovy dzus
90 g maliny
12 jahody

400 ml jablkovy dzus
1 kivi, oSupané
150 g meldén

350 ml limonada
125 ml ¢okoladova zmrzlina
100 g Ceredne, bez kostky



Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie.
Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby niemajace doswiadczenia
lub znajomosci urzadzenia, jezeli odbywa sie to pod nadzorem / z
instruktazem, oraz sg $wiadome istniejacych zagrozen. Dzieci nie powinny
uzywac lub bawic sie urzadzeniem. Przechowuj urzadzenie i przewod
zasilania w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Aby unikna¢ obrazen, przy opréznianiu miski i czyszczeniu, ostroznie
obchodz sie z nozami.

A Nie wlewaj gorgcego ptynu (powyzej 40°C), gwattownie wytworzona
para wodna moze go wyrzucic.

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.
Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia, wyjmij
wtyczke z gniazdka.

Nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad

naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

@ Nie zanurzaj podstawy z silnikiem w cieczy.
Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktore s dostarczone z urzadzeniem.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukcji.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
Nie uzywaj urzadzenia nieprzerwanie przez okres dtuzszy niz 30 sekund, bez zrobienia 45
sekundowej przerwy.
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TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

RYSUNKI

1. Przycisk 6. Pokrywa zamykajaca/podstawa
2. Podstawa z silnikiem antyposlizgowa (x 2)

3. Ostona przeciw rozbryzgom * 7. Miska (x 2)

4. Ucho 8. Wrzeciono

5. Urzadzenie tnace

* Ostona przeciw rozbryzgom jest juz zamocowana na podstawie z silnikiem.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Oprocz podstawy z silnikiem wszystkie czesci myj w cieptej wodzie z mydtem. Optuczi
osusz.
Przetrzyj wilgotna szmatka podstawe silnika.

UZYCIE
1. Wyjmij wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.
2. Wyjmij podstawe z silnikiem z miski.

45




7.
8.
9.
10.
P
1.
2.

3.

Jedli ostona przeciw rozbryzgom nie jest zatozona, natéz jg na sp6d podstawy z silnikiem i
przypnij ja. Nie uruchamiaj blendera bez zatozonej ostony przeciw rozbryzgom.

Trzymaj ostrza za plastikowe czesci (Rys. A).

Nat6z urzadzenie tngce na wrzeciono w dnie miski. Mozna lekko je obréci¢, aby dopasowac
do kryz na wrzecionie.

Unie$¢ sktadniki w misce. Nie napetniaj powyzej oznaczenia max. Nie napetniaj powyzej
oznaczenia ®& ptynami lub miekkimi produktami jak sery, poniewaz beda poza zasiegiem
urzadzenia tnacego.

Opus¢ podstawe z silnikiem w miske.

Wt6z wtyczke w gniazdko sieciowe.

Nacisnij przycisk ® dla matych obrotéw, zwolnij przycisk, aby wytaczy¢.

Nacisnij przycisk ®e dla duzych obrotéw, zwolnij przycisk, aby wytaczy¢.

o skonczeniu:

Wyjmij podstawe z silnikiem z miski.

Przytéz palec na goérze urzadzenie tnacego, aby nie wypadto. Wyt6z przetworzong
zawartos¢ z miski. Alternatywnie, podnie$ zespét ostrzy prosto do gory i wyjmij z miski.
Zat6z pokrywe do przechowywania na miske.

WSKAZOWKI | PORADY

Rozpocznij od 2 lub 3 pétsekundowych impulséw przed przejsciem do dtuzszej pracy
(maksymalnie 30 sekund).

Podczas uzytkowania mozna uzy¢ pokrywy zamykajacej jako podstawy antyposlizgowe;j,
zaktadajac jg na dnie miski (rys. B).

Na ogét, wieksza ilos¢ sktadnikow, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikow
statych do ptynnych, wymagaja dtuzszego czasu przyrzadzania i mniejszej predkosci.
Mniejsza ilos¢, rzadsze sktadniki, wiecej ptynow niz sktadnikéw statych, sugeruja krotszy
czas i wieksze predkosci.

POKRUSZONY LOD

1.

Najlepszy rezultat uzyskasz napetniajac miske kostkamilodu do oznaczenia & .

2. Nacisnij przycisk ®® na kilka sekund i zwolnij go.
3. Sprawdzrezultati jesli trzeba, powtdrz.
KONSERWACJA | OBSLUGA

Odtaczyc¢ od sieci przed demontazem i/albo czyszczeniem.

O‘.U":bf-“!\’.—‘

Wyjmij podstawe z silnikiem z miski.

Chwytajac za ucho wyciagnij ostone przeciw rozbryzgom od podstawy z silnikiem.
Podnies zesp6t ostrzy i wyjmij z miski.

Uzy¢ wilgotnej $ciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

Miske, pokrywe, urzadzenie tnace i ostone przeciw rozbryzgom, myj recznie.
Wyczy$¢ wnetrze ostrzy wykataczka.

. Te czesci mozesz my¢ na gérnej pétce zmywarki.

Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykonczenie powierzchni urzadzenia.
Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na
dziatanie urzadzenia.

KOCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
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PRZEPISY KULINARNE
ZUPA ZIEMNIACZANA Z POREM
- 75gpory
« 759 ziemniaki
+ 1 kostki rosotowe
« 400ml woda
« solipieprz
Miksuj pory i ziemniaki przez 2 sekundy. Przetéz do duzej patelni. Dodaj wode i kostki rosotowe.
Doprowadz do wrzenia, ciggle mieszajac. Zmniejsz ogien. Przykryj patelnie. Gotuj na wolnym
ogniu przez 20 minut. Zdejmij z ognia. Studz przez 30 minut. Miksuj az do gtadkosci. Doprowadz
do temperatury podawania (nie pozwdl, aby sie zagotowato). Dopraw do smaku. Podawac z

pieczywem.

KOKTAJLE OWOCOWE
Wyrabiaj przez 20 sekund.

« 60 mljogurtu

« 200 ml mleka

« 3049 owsianki

«  1banan

+ 30 ml miodu

«  2jabtka, bez gniazd nasiennych

+ 1709 lodéw czekoladowych
+ 300 ml soku z pomaraniczy

« 150 g jogurtu z orzechami laskowymi
« Tbanan
« 200 ml mleka

« 300 ml mleka czekoladowego
« 2 gruszki, bez gniazd nasiennych

« 200 mljogurtu
+  1mango

« 200 ml mleka
«  5mlmiodu

« 180 ml mleka
« 1banan

« 10 truskawek
. 3kostek lodu

« 300 ml sok jabtkowy
« 90 g maliny
« 12 truskawki
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400 ml mleka

1 banan

20 ml miodu

10 ml ekstraktu z wanilii

360 ml lemoniady
125 g lodéw waniliowych
70 g jagéd

300 ml soku z pomaranczy
300 ml soku z zurawiny
1 banan

4 potéwki moreli z puszki

80 ml soku morelowego (z puszki)
2 brzoskwinie, bez pestek

60 mljogurtu

200 ml mleka

10 ml miodu

600 ml sok jabtkowy
1 mango, kamien usuniete

400 ml sok jabtkowy
1 kiwi, obrane
150 g melon

350 ml lemoniada
125 ml lody czekoladowe
100 g wisnie, pestki usuniete



Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj.
Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod
nadzorom ili rade po uputama, te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca ne
smiju koristiti niti se igrati s uredajem. DrZite uredaj i kabel van dosega djece.
Da bi se izbjegla ozljeda, pazite kod rukovanja ostricama, praznjenja zdjele i
Cis¢enja.

A Nemojte dodavati vrucu te¢nost (preko 40°C); usljed iznenadnog
isparavanja moze do¢i do njenog izbacivanja.

Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

lzvucite utikac iz uti¢nice prije sastavljanja, rastavljanja i ¢is¢enja.

Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.

Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti

proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
® Nemoijte uranjati motornu jedinicu u tekuéinu.
6  Ne upotrebljavajte dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
7  Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
8  Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
Nemojte koristiti aparat neprekidno duze od 30 sekundi, bez pravljenja prekida od 45

sekundi.
ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU
CRTEZI
1. Gumb 6. Spremisni poklopac/postolje protiv klizanja
2. Motorna jedinica (x2)
3. Zastitnik od prskanja * 7. Zdjela(x 2)
4. Jezicak 8. Osovina

5. Jedinica s oStricama
* Zastitnik od prskanja je ve¢ postavljen na motornoj jedinici.

PRIJE PRVE UPORABE
Sve dijelove osim motorne jedinice operite u toploj sapunici. Isperite i osusite.
Bazu motora obrisite vlaznom krpom.

UPORABA

1. Iskljucite uredaj.

2. Skinite motornu jedinicu sa zdjele.

3. Ako ve¢ nije postavljen, postavite zastitnik od prskanja na donji dio motorne jedinice tako
$to Ce te ga pricvrstiti na mjesto. Ne koristite blender bez postavljenog zastitnika od
prskanja.

4. Drzite jedinicu sa sjecivima za plasti¢ni dio (SI. A).

5. Spustite jedinicu sa sjecivima kroz osovinu na dno zdjele. Moguce je da ¢ete morati da je
lagano okrenete, da biste je postavili na izbocene prirubnice osovine.

6. Stavite hranu u zdjelu. Nemojte napuniti preko oznake max. Nemojte napuniti preko
oznake &¢ teku¢inama ili mekanim namirnicama, poput sira, jer se moze desiti da ne
dodirnu ostricu.
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7. Spustite motornu jedinicu na zdjelu.

8. Stavite utikac u uti¢nicu.

9.  Pritisnite gumb @ za rad malom brzinom, a otpustite ga ako Zelite iskljuciti uredaj.

10. Pritisnite gumb ®e za rad velikom brzinom, a otpustite ga ako zelite iskljuciti uredaj.

Kad zavrsite:

1. Skinite motornu jedinicu sa zdjele.

2. Stavite prst na vrh jedinice sa sjecivima da biste sprijecili da ispadne. Ispraznite zdjelu sa
preradenom hranom. Kao alternativa, podignite jedinicu s ostricama i izvadite je iz zdjele.

3. Postavite spremisni poklopac na zdjelu.

SAVJETI | PREPORUKE
Pocnite s 2 ili 3 kratka vremenska intervala od pola sekunde, prije nego $to po¢nete s duzim
radom (maksimalno 30 sekundi).

«  Tijekom uporabe, mozete koristiti spremisni poklopac kao postolje protiv klizanja tako sto
Cete ga postaviti na dno zdjele (SI. B).

«  Opcenito, za velike koli¢ine, guste smjese i veliki omjer krutina prema tekucini znace dulje
vrijeme i manje brzine.

. Manje koli¢ine, rjede mjesavine i visok omjer krutina prema tekuc¢inama znaci krace vrijeme
i vece brzine.

MLJEVENI LED

1. Zanajbolje rezultate napunite zdjelu kockama leda do oznake &®.
2. Pritisnite gumb e nekoliko sekundi potom ga otpustite.

3. Provjerite rezultat i, ako je potrebno, ponovite postupak.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskljucite aparat iz uti¢nice prije rasklapanja ili ¢is¢enja.

Skinite motornu jedinicu sa zdjele.

Zaizvlacenje zastitnika od prskanja s motorne jedinice, koristite se jezickom.
Izvadite jedinicu s ostricama iz zdjele.

Obrisite vanjski dio motorne jedinice ¢istom vlaznom krpom.

Rucno operite zdjelu, poklopac, jedinicu s ostricama i zastitnik od prskanja.
Pomazudi se ¢ackalicom ocistite unutrasnji dio jedinice sa sjecivima.

Te dijelove mozete prati u perilici na gornjoj resetki.

Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moZe utjecati na premaze povrsine.
Ostecenje treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.

ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢cnim
i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZzeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.

Rl R

=4

RECEPTI
CORBA OD PORILUKA | KROMPIRA
« 759 poriluk
759 krompiri
« 1kocke za supu
+ 400ml voda
so i biber

Izmiksirajte poriluk i krompir 2 sekunde. Premestite smesu u vecu Serpu. Dodajte vodu i kocke za
supu. Pustite da proklju¢a, mesajuci. Smanjite toplotu. Poklopite Serpu. Ostavite da se kuva na
laganoj vatri oko 20 minuta. Sklonite je sa toplote. Ostavite da se ohladi 30 minuta. Me3ajte sve
zajedno dok se ne dobije glatka smesa. Zagrejte je do temperature sluzenja (nemojte dozvoliti
da proklju¢a). Dodajte zacine. Sluzite uz hleb.
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PENASTI VOCNI NAPICI (SMOOTHIES)

Mesajte 20 sekundi.

« 60mljogurt

« 200ml mleko

«  30g ovseno brasno
+ 1banana

+ 30mlmed

«  2jabuke bezjezgre

+ 1709 sladoled od ¢okolade
« 300ml sok od pomorandze

+ 150gjogurt od lesnika
+ 1banana
« 200ml mleko

« 300ml ¢cokoladno mleko
« 2 kruske bez jezgre

«  200ml jogurt

« 1 mango bez kostice
« 200ml mleko

+ 5mlmed

«180ml mleko
+ 1banana

- 10jagode

« 3 kockicaleda

+  400ml mleko

+ 1banana

«  20mlmed

« 10ml ekstrakt od vanilije
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360ml limunada
125¢g sladoled od vanilije
70g borovnice

4 kajsije (polovine) iz limenke
80ml sok od kajsije (iz limenke)
2 breskve bez kostica

60ml jogurt

200ml mleko

10ml med

600ml sok od jabuke
1 mango bez kostice

300ml sok od jabuke
90g maline

12 jagode

400ml sok od jabuke
1 oljusteni kivi

150g dinja

350ml limunada
125ml sladoled od ¢okolade
1009 tresnje ili visnje bez kostica



Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi, cutnimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, e so
pri tem pod nadzorom/dobijo navodila in razumejo s tem povezana
tveganja. Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo. Napravo in
kabel varujte pred dosegom otrok.

Telesnim poskodbam se izognite tako, da pazite pri delu z nozi, praznjenju
sklede in &iSCenju.

A Ne dodajajte vroce tekocine (nad 40 °C), saj lahko brizgne zaradi
nenadnega nastajanja pare.

Zloraba naprave lahko povzrodi telesne poskodbe.

Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo odklopite.
Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni

zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepredi tveganje.

@ Enote motorja ne dajajte v tekocino.
Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
Naprave ne uporabljajte dlje ¢asa vec kot 30 sekund naenkrat, ne da bi vmes imeli
45-sekundni odmor.

SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete S
naprej. Q
Pred uporabo odstranite vso embalaZo. é
POMEMBNA VAROVALA o
Q

RISBE

1. Gumb 6. Pokrov za shranjevanje/nedrseci podstavek
2. Enota motorja (x2)

3. Zascita pred Skropljenjem * 7. Skleda (x 2)

4. Zaklopec 8. Vreteno

5. Enotaznozi

* Zascita pred skropljenjem je Ze namescena na enoto motorja.

PRED PRVO UPORABO
Vse dele razen enote motorja operite v mla¢ni milnici. Sperite in osusite.
Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.

UPORABA

Odklopite napravo.
2. Enoto motorja dvignite s sklede.
3. Cezas¢ita pred Skropljenjem $e ni name3¢ena, jo pritrdite na spodnjo stran enote motorja,
tako da jo nataknete nanjo. Stojecega mesalnika ne uporabljajte brez pritrjene zascite pred
Skropljenjem.
Enoto z nozi drzite za plasti¢ni del (Slika A).
Enoto noza spustite na nastavek na dnu sklede. Morda jo boste morali malo obrniti, da se
bo prilegala izboklinam vretena.

v s
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6. Postavite hrano v skledo. Ne polnite nad oznako max. Sklede ne napolnite preko oznake
86 s tekocino ali mehko hrano, kot je npr. sir, drugace rezilo morda ne bo moglo zagrabiti
hrane.

7.  Enoto motorja namestite na skledo.

8. Vtic¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

9.  Pritisnite gumb @ za nizko hitrost, za izklop pa gumb izpustite.

10. Pritisnite gumb @ za visoko hitrost, za izklop pa gumb izpustite.

Ko koncate:

1. Enoto motorja dvignite s sklede.

2. Postavite prst na vrh enote z nozi, da preprecite, da bi padla. Obdelano vsebino izlijte iz
sklede. Po Zelji lahko enoto z nozi povlecete naravnost navzgor in iz sklede.

3. Naskledo namestite pokrov za shranjevanje.

NASVETI IN NAMIGI
Pri¢nite z 2 ali 3 polsekundnimi sunki pred daljSo uporabo (najvec 30 sekund).

« Med uporabo lahko pokrov za shranjevanje uporabite kot nedrseci podstavek, tako da ga
pritrdite na dno sklede (slika B).

+  Splo3no pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki delezi trdnih snovi zahtevajo
daljse trajanje ter nizje hitrosti.

«  Manjse koli¢ine, redke zmesi in veliki deleZi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter vecje
hitrosti.

ZDROBLIJEN LED

1. Zanajboljse rezultate skledo napolnite s kockami ledu do oznake &&.

2. Pritisnite gumb ®e za nekaj sekund, nato pa gumb spustite.

3. Preverite rezultate in po potrebi ponovite.

NEGA IN VZDRZEVANJE

Pred razstavljanjem ali ¢iS¢enjem napravo odklopite.

Enoto motorja dvignite s sklede.

Uporabite zaklopec, da z enote motorja odstranite zascito pred Skropljenjem.
Enoto z nozi povlecite iz sklede.

Zunanjost enote motorja obrisite s Cisto vlazno krpo.

Skledo, pokrov, enoto z nozi in zas¢ito pred Skropljenjem umijte ro¢no.
Notranjost enote z nozi ocistite z zobotrebcem.

. Te dele lahko pomivate v zgornjem predalu pomivalnega stroja.

Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povr$in. Morebitne
poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

ZASCITA OKOLJA
EV izogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih
ter elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavreci med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.

RECEPTI

JUHA S POROM IN KROMPIRJEM

- 75gpor

« 759 krompir

+  1judne kocke

+ 400ml voda

« solin poper

Por in krompir obdelujte 2 sekundi. Prelijte v veliko ponev. Dodajte vodo in jusne kocke. Segrejte
do vrenja, med tem mesajte. Zmanjsajte temperaturo. Ponev pokrijte. Dusite 20-30 minut.
Odstavite z vrocine. Hladite 30 minut. Obdelajte do gladke mase. Segrejte na temperaturo za
streZzbo (ne pustite, da zavre). Zacinite po okusu. Postrezite s kruhom.

O‘.U":bf-“!\’.—‘
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SADNI NAPITKI
Obdelujte 20 sekund.

60ml jogurt

200ml mleko

30g ovseni kosmici
1 banana

30ml med

2 jabolka, brez pesk

1709 ¢okoladni sladoled
300ml pomarancni sok

1509 lesnikov jogurt
1 banana
200ml mleko

300ml ¢okoladno mleko
2 hruske, brez pesk

200ml jogurt

1 mango, brez koscice
200ml mleko

5ml med

180ml mleko

1 banana

10 jagode

3 ledenih kock

400ml mleko

1 banana

20ml med

10ml izvle¢ek vanilje
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360ml limonada
125g vaniljev sladoled
70g borovnice

300ml pomarancni sok
300ml brusni¢ni sok
1 banana

4 polovice konzervirane marelice
80ml mareli¢ni sok (iz konzerve)
2 breskve, brez koscice

60ml jogurt

200ml mleko

10ml med

600ml jabol¢ni sok
1 mango, brez kos¢ice

300ml jabol¢ni sok
90g maline
12 jagode

400ml jabol¢ni sok
1 kivi, olupljen
150g melona

350ml limonada
125ml ¢okoladni sladoled
1009 Cesnje, brez koscic



AwoBdoTe TG 00nyieg, QUAAETE TIG 0 AOPANEG LEPOG KAl OE TIEPITTTWON TTOU SWOETE TN GUOKEUN O
AaA\hov xpriotn, dwoTte padi kal Tig odnyieg. AQalpéote OAa Ta UMKA CUCKELATIag TPV amd T
xenon.

IHMANTIKA METPA AXQANEIAX

Tnpeite Ta BAcIKA PETPA ACPANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAPOAKATW:

H ouokeun auth emTpémeTal va XpnolUoToLETal amd ATOUA UE MEIWUEVES
OWUATIKES, AIOONTNPIOKES i} SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC H Ao ATOWA e EANTTA
Teipa Kal YVWoelg epdoov emPBAémovTal f Toug Sivovtal odnyieg Kal
KOTAVOOUV TOUG EUTTAEKOEVOUC KIvOUVOUC. Ta maidid dev mpémel va
Xpnoluomololv ouTe va mai(ouv e Tn cLoKeur. H cuokeun Kal To KaAwdlo
va QUAACoOoVTAL O XWPOo Omou Sev Exouv mpodofacn maidid.

MO amo@uyr TPAUHATIONOU, TPOCEETE OTAV TIAVETE TIC AeTidEC, OTavV
adelaete o PmoA kat 6tav kabapilete.

A Mnv mpooBétete Bepud uypd (vw Twv 40°C), KaBw¢ umopei va
meTayTouv £€w Aoyw amdtoung Snuioupyiag atuov.

2 & TEPIMTWON KAKNAG XPONG TNG CUOKEVAC UMOpPEi va TIPOoKANDEi
TPOUMATIOUOC.

BydAte to BUoua TnG ouoKeung amo Tnv mipila mpiv ané epyaoieg
ouvapuoAdynong, amocuvapuoAdynong i kabapiopou.

Mnv a@rveTe Tn oUOKeUH Xwpic emiBAsPn evoow eival cuvdedepévn oto
pevUa.

Eav to kaAwbio givat pBappévo, mpémel va avtikataotadei amod Tov
KOTOOKEVAOTH, TOV QVTITPOOWTO TOU 1| KATTOL0 £€0UCI000TNUEVO TIPOOWTIO

TIPOC AMOPUYH KIVOUVWV.
Mn Bdalete TnVv KevTpIKN povdada péoa o€ vypd.
Mn xpnotporoleite eapTrpata SIaQopeTIKA amd auTd Tou TAPEXOVTAL Ao TNV ETAIPEa
pag.
Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN Yla OTTOLOVONTTOTE OKOTIO TTEPAV AUTOU TTOU TTEPLYPAPETAL
OTIC TapoVoEeC odnyiec.
Mn XPENOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN €AV ival @Oapuévn i mapouatdlel SUCAeIToupyieC.
Mnv A&IToupyeiTe TN CUOKEUN CUVEXOUEVA YIa TIEPIOCOTEPO Ao 30 SeUTEPONETTTA XWPIG
Slakomn 45 SEUTEPONETITWV.

ANOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH

ZXEAIA

1. Koupmi 6. Kamaki amoBrikevong/avtioAloOnTikn fdon
2. Kevtpikr povada (x2)

3. TpPOoOoTATEVTIKO KATIAKL * 7. Kadog (x 2)

4. E€oxn 8. Afovac

5. JuoTtnua Aemidwv

* To MPOOTATEVTIKO KaTTdKL £Xel NON TomoBeTnBel TNV KEVTPIKN povada.

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

MAUveTe OAa Ta e€apTrpaTa eKTOC amd To PHOoTEP HE (0TS OATTOUVOVEPO. ZEMAUVETE Kal
OTEYVWOTE.
JKOUTIOTE TN BACN TOU HOTEP LE €va LYPO TIAVI.
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XPHZH

ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN aTTd TO pEVUAL.

2. AQaIpEDTE TNV KEVTPIKN Hovada amd To UmmoA.

3. Av bev €xel TomoBetnOei 16N, TOMOOETAOTE TO MPOOTATEVTIKO KAAUMUA OTO KATW HEPOC TNG
povadag potép, ao@aliovtdg To oTn B€on Tou. Mnv AeIToupyYEiTe TOo UMAEVTEP av Sev €Xel
TOMOOETNOEI TO TPOCTATEVUTIKO KAAUUUA.

4. Kpatnote o cVoTNHA AeTTIOWV a6 TO MAACTIKO TUAMa Tou (EIK. A).

5. TomoBetroTe TOo CUOTNHA AeMIGWV TAVW OTOV ASOVA OTO KATW YEPOC TOU UmmoA. Mmopei va
XPEIAOTEL v TO TIEPIOTPEYETE EAAPPWG WOTE VA EQAPUOTEL TTAVW OTIG AAVTLEG Tou dfova.

6. TomoBeTAOTE TIC TPOPES €T 0TO UMMOA. Mn yepiCete mavw amd tnv évoelén max. Mn
untepPaivete TNV €voelgn OO pe vypd f HAAAKA TPOPIUA OTIWCE TUPI, AANWG (CWE va pnv Ta
meTuxaivel n Aemida.

7.  TomoBeTAOTE TNV KEVTPIKN povada mavw oTov Kado.

8. Xuvdéote 1o @Ic otnv mpida.

9. MNatAoTe TO KoL @ yia XApNAr TaxUTNTa, amoSeCUEVOTE TO Yla ATTEVEPYOTIOINON.

10. MatroTe TO KOUUTT ®@ yia UYNAR TaxVUTNTA, AToSECUEVOTE TO YIa ATIEVEPYOTIOINON.

‘Otav TEAEIWOETE:

1. AQaIpéOTe TNV KEVTPIKN HOVASA ATTO TO UTTOA.

2. ZUYKPATAOTE TO cVOTNUA AeTiOwV pE To SAXTUAG 0AG OTO EMAVW TUALA TOU YId VA PNV
méoel €€ Ao TO UMTON. ASEIAOTE TO TIEPIEXOUEVO TOU UTTON OE €Va OKEVOC. AlAQOPETIKA,
ONKWOTE TO OUOTNUA AETTIOWV TTPOC TA EMAVW KAl EKTOC TOU KAdou.

3. TomoBetrioTe TO KATAKL AMOOAKEVONG OTO UTTOA.

YHOAEI EIX KAl XYMBOYAEXZ
ZEKIVAOTE PE 2 1] 3 PUTEG TOU MO0V SEVTEPONETTTOU, TIPOTOU APHOETE TO MOTEP Va
AelITOoUpPYNOEL Yia TIEPIOCOTEPN WPA (EwG 30 SeuTePOAETTA).

. Katd tn xprion, MITOpPEITe va XpNOLUOTIOICETE TO KATTAKL ATOOAKELONG WG AVTIONOONTIKNA
Bdon, TomoBeTWVTAC TO 0TO KATW HEPOG Tou KASOU(EIK. B).

. T € YEVIKEC YPAUUEG, Ol HEYANEG TOOOTNTEG, TA TAXVUPPEVOTA UEIYHATA KAl N HEYAAN
avaloyia OTEPEWV TTPOC LYPWV TPOPIUWY UTTOSEIKVUOUV HEYOAUTEPOUC XPOVOUG KAl
XOUNAOTEPEG TAXUTNTEC.

. Ot MIKPOTEPEC TTOCOTNTEC, TA AEMTOPPEVCTA HEIYMATA KAl N UTTAPEN TIEPIOCOTEPWV LYPWV
UTTOSEIKVUOUV UIKPOTEPOUG XPOVOUC KAl UPNASTEPEC TAXUTNTEG.

OPYMMATIZMENOZX NAIoxz

1. Na KaAOTEPA AMOTEAEOUATA, YEUIOTE TOV KASO e TTAYAKIA WG TNV EVEEIEn OO.
2. MatnoTte 1o Koupri @@ yia Aiya SsuTepOAENTA KAl AQNOTE TO.

3. Asgite To anotéAeopa Kal emavaldfeTe av xpetaletal.

OPONTIAA KAl ZYNTHPHZH

Na amocuv&£eTe TN CUCKEUN ATTO TO PEVUA TIPLV ATTO TNV ATTOCUVAPHOAOYNoN Kal/f Tov
kaBapiopd.

1. AQalp€0oTe TNV KEVTPIKN HOVASA ATTO TO UTTOA.

2. XpnOolomolnoTe TNV €60XN YIO VA OQAIPECETE TO TTPOOTATEVUTIKO KATIAKL ATTO TNV KEVTPIKNA
povada.

2NKWOTE TO oVOTNUA AeTTidwV eKTOC TOU KASOU.

KaBapiote To e§wTEPIKO TNG KEVTPIKNAG HovASag pe éva kabapd Bpeypévo mavi.

O kd&b0¢, To KAMAKL, TO GUOTNUA AEMISWYV, KAL TO TIPOOTATEVTIKO KATIAKL TTAéVOVTAL GTO XEPL.
KaBapiote 10 eE0wWTEPIKO TOU CUOTAMATOC AeTTIOWV UE pia odovToyAuida.

- Mmopeite, av OéAeTe, va MAUVETE AUTA Ta €€APTAHATA OTO TTAVW KAAABOL Tou TAUVTNPIoU
matwv.

To akpaio meptBaANov péoa 0To MAUVTAPLO TIATWY PITOPEL VA ETTNPEACEL TA ETTIPAVEIAKA
@wipiopata. Edv mpokAnBei pBopd ota e§aptripata amod To muvTrplo mdtwy, Oa givat otnv
eEWTEPIKNA TOUC EUPAVION MOVO, Sev Ba eTTNPEACTEL N AEITOUPYIA TNEG CUOKEUNC.

g v >
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MPOXTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

Mpog amoguyn mepIBAANOVTIKWV TTPOBANUATWY Kal TTPoANUATWY Lyeiag Aoyw
EMKIVOUVWVY OUCLWV ATTO NAEKTPIKEC KAl NAEKTPOVIKEC CUOKEUEC, Ol CUOKEUEC UE AUTO TO
oUpBoAo bev Ba TpEmel va amoppimTovTal e TA AOLTTA OIKIAKA ATTOPPIUHATA, AAAA va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAYPNOLHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.

ZOYMA NPAZOY & NATATAZ

. 75gmpdaoca

«  75g matdteg

« 1 kUBot {wpou
«  400ml vepo

«  aAdTKal TéPL

ZYNTATEX

XTUTTAOTE OTO UMAEVTEP TA TIPACA KA TIC TTATATEC YIa 2 SEUTEPONENTA. METAPEPETE OE LA UEYAAN
katoapdAa. MpocBéate To vepod Kal Toug KUPBoUG. AvakatéPTe péxpt va Bpdoel. XapunAwoTe tn
PWTIA. KETAOTE TNV KATOAPOAa. XiyoPpdoTte yia 20 Aentd. ATopakpUVeTe amd Tn ewTid. AQrioTte
va KpUWoel yia 30 AemTtd. XTUTIOTE 0TO UMAEVTEP HEXPL VA YIVOUV HIa OPOLOUOP®N KPEUA.
ZeotaveTe péxpL Tn Beppokpacia oepPipiopatog (Unv aerioete va Bpdoel). Pubuiote To ahdTL.

Yepfipete pe Pwpi.

OPOYTONOTA

Avapei€te yia 20 devtepolenTta.
« 60ml ylaovpTl

«200ml ydha
309 Bpwun
« 1 pmavava

« 30ml pén

« 2 uiAg, Xwpig koukouTtaola

+ 1709 mMaywTO COKONATAG
« 300ml xupog mopToKaAiov

« 1509 ylaoUpTI UE POUVTOUKIA
« 1 pmavdva
« 200ml ydAa

« 300ml cokoAatouyo yaia
« 2 axAadia, xwpic koukouTola

« 200ml yiaovpTi

+ 1 pAvyko, Xwpig KoukouTol
«200ml ydha

« 5ml péht

« 600 m xupodc unAou
+ 1 pAvyko, Xwpig KOuKoUTOlL

180ml ydAa

1 yrmavava

10 ppAoULAEC
3 andé maydkia

400ml yaha

1 ymavava

20ml péN

10ml exxUhiopa Baviliag

360ml Aepovada
125g maywto Bavihiag
70g pUPTIANAG

300ml xupég prjhou
90g opéovpa
12 ppdouleg

400ml xupog pridou
1 aktwidio, Eephovdiopévo
150g memovt



A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a késziilékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Hasznélat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapveté biztonsagi 6vintézkedéseket:

A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel
rendelkezd személyek, illetve tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, amennyiben megfeleld utmutatast
kapnak vagy felligyelet alatt allnak, és megértik a késziilék hasznélatabdl
eredd veszélyeket. A késziiléket gyerekek nem hasznalhatjak, és nem
jatszhatnak azzal. A készliléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem
elérhetd helyen kell tartani.

A sériilések elkeriilése érdekében dvatosan jarjon el a kések kezelése, a tal
kiliritése és a tisztitas soran.

A Ne toltson be forrd (40°C-nal melegebb) folyadékot, mert az a hirtelen
parolgastdl kicsaphat.

A késziilék helytelen hasznalata sérilést okozhat.

Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas elStt hiizza ki a késziiléket a
konnektorbdl.

Ne hagyja a készliléket drizetlenil, amig be van dugva.

Ha a kdbel megrongalodott, ki kell cseréltetni a gyartoval, egy szerviz
munkatarsaval vagy egy hasonl6an szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a

veszélyeket.
@ Ne rakja a motoros egységet folyadékba.
Ne hasznaljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
A késziléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne haszndlja.
Ne mikddtesse a késziiléket, ha az megrongdlédott vagy hibasan mikodik.
Ne hasznalja a késziiléket egyszerre 30 masodpercnél hosszabb ideig, és anélkdil, hogy 45
masodpercig pihentetné.

CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

RAJZOK

1. Gomb 5. Vagoegység

2. Motoros egység 6. Taroléfedél/csuszésgatlo alap (x 2)
3. Froccsenésvédd * 7. Tal(x2)

4. Ful 8. Orso

* A froccsenésvédd a motoros egységre van rogzitve.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A motoros egységen kivil minden alkatrészt mosogasson el meleg, mosogatoszeres
vizben. Oblitse le és szaritsa meg az alkatrészeket.
Egy nedves ruhaval tordlje at a motoros alapegységet.

HASZNALAT

1. Huzza ki a készliléket.

2. Emelje ki a motor-egységet a talbol.

3. Hamég nem tette meg, szerelje fel a froccsenésvédét a motor-egység aljara, ehhez
pattintsa a helyére. Ne hasznalja az apritdgépet felszerelt froccsenésvédé nélkil.
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4. A mUanyag résznél fogja meg a kést (A dbra).

5. Engedje rd a vdgdéegységet a tal aljaban 1évé tengelycsonkra. Lehet hogy a peremekre valo

illeszkedéshez kissé el kell forgatnia azt.

Helyezze az ételt a talba. Ne toltse a max jelzés folé. Ne t6ltson folyadékot vagy puha

élelmiszereket (pl. sajtot) a &¢ jelzés folé, mert a penge nem ér el odaig.

Tegye a motoros egységet a talra.

Tegye be a dugét a csatlakozé aljzatba.

Alacsony sebességhez nyomja meg a ® gombot, a kikapcsolashoz engedje el.

0. Magas sebességhez nyomja meg a ®® gombot, a kikapcsoladshoz engedje el

Miutan végzett:

1. Emelje ki a motor-egységet a talbol.

2. Akiesésé megakadalyozasara helyezze ujjat a vagoegység tetejére. Ontse ki a feldolgozott
mennyiséget a talbol. Vagy emelje ki a vagdegységet egyenesen felfelé, és vegye ki a

o

g oo

talbol.
3. Helyezze rd a térol6fedelet a talra.
OTLETEK ES TIPPEK

Kezdje az apritast 2-3, fél masodpercig tarté nyomassal, miel6tt hosszabb ideig (legfeljebb
30 masodpercig) mikodtetné a késziiléket

. Hasznalat kdzben a taroléfedelet csiszasgatld alapként hasznalhatja, ehhez szerelje a tal
aljara (B. abra).

«  Altaldnossagban a nagy mennyiségekhez, s(ri keverékekhez és a nagy mennyiség szilard
anyagbdl torténé folyadékképzéshez hosszabb idé és alacsonyabb sebesség javasolt.

«  Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szilardanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.

TORT JEG

1. Alegjobb eredmény érdekében a ®& jelzésig toltse meg a talat jégkockakkal.
2. Tartsalenyomva a ®® gombot néhany masodpercig, majd engedje el.

3. Ellenérizze az eredményt, és ha sziikséges, ismételje meg a miiveletet.

APOLAS ES KARBANTARTAS

Szétszerelés és/vagy tisztitas elétt hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.

Emelje ki a motor-egységet a talbol.

Haszndlja a fiilet, hogy a fréccsenésvédot lehizza a motoros egységrél.
Emelje ki a vdgdegységet a télbol.

Tiszta, nedves ruhdval tordlje 4t a motoros egység kiilsejét.

A télat, a fedelet, a vagdegységet és a froccsenésvédot kézzel mosogassa el.
Fogpiszkaldval tisztitsa meg a kés belsé részét.

Ezeket az alkatrészeket a mosogatdgép felso talcajaban moshatja.

A mosogatogépben uralkodo szélséséges korlilmények kart tehetnek a feliileti bevonatoknak. A
kopds csak a kiilsd részt érinti, és nem befolydsolja a készllék mikddését.

KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal
okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gy(jteni, Gjra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.

oUpwWwN =

RECEPTEK

POREHAGYMA ES BURGONYA LEVES
«  75g péréhagymak

« 759 burgonyak

« 1 leveskockak

«  400mlviz

+ sOésbors
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Mixelje a péréhagymat és a krumplit 2 masodpercig. Tegye at egy nagy serpenyébe. Tegye bele
a vizet és a leveskockakat. Forralja fel, mikdzben keveri. Vegye le a langot. Fedje le a serpenyét.
F6zze lassu tizon 20 percig. Vegye le a tlizr6l. Hagyja hdlni 30 percig. Mixelje addig, mig sima
nem lesz. Melegitse fel talalasi hdmérsékletre (ne hagyja, hogy forrjon). Fliszerezze megfeleléen.
Kenyérrel talalja.

GYUMOLCSOS TURMIX
Dolgozza 6ssze 20 masodpercig.
«  60mljoghurt + 300malmalé
«  200ml Tej + 90gmalna
+ 309 zabkasa +  12eper
+  1banan
«  30mlméz «  400ml Tej
« 2kimagozott alma + 1banén
« 20ml méz
« 1709 csokoladé jégkrém «10ml vanilia kivonat

«  300ml narancslé

« 360mllimonadé

600 m almalé
1 mangd, mag nélkl

« 1509 mogyoro6 joghurt « 125g vanilia jégkrém
« Tbanan - 709 fekete &fonya
«  200ml Tej
+300ml narancslé
« 300ml csokoladés tej - 300ml tézegéafonya lé
« 2 kimagozott korte + 1banén
«200ml joghurt - 4félbevagott konzerv sargabarackok
+ 1 mango, mag nélkdl « 80ml sargabarack |é (konzervbdl)
«200ml Tej « 2 0szibarack, mag nélkal
5ml méz 60ml joghurt
200ml Tej
180ml Tej 10ml méz
1 banan
10 eper 400 m almalé
3 jégkockat 1 hdmozott kiwi

150 g dinnye



Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin.
Kullanmadan énce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik &nlemlerini izleyin:

Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve deneyimden
yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat altinda ve icerdigi tehlikeleri
kavradiklarinda kullanabilirler. Cocuklar cihazi kullanmamali veya onunla
oyun oynamamalidir. Cihazi ve kablosunu, ¢ocuklarin erisemeyecegi
yerlerde tutun.

Yaralanmalari 6nlemek icin, bicaklari tutarken, hazneyi bosaltirken ve
temizlik yaparken dikkatli olun.

A\ Ani buhar cikisi nedeniyle sicrayabileceginden, sicak sivi (40°C lizeri)
eklemeyin.

Cihazin yanlis bicimde kullaniimasi, yaralanmalara yol acabilir.

Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan énce, cihazin figini prizden
cekin.

Cihaz, elektrik prizine takill durumdayken gozetimsiz birakmayin.

Hasarli elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece Uretici, treticinin yetkili

servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.
® Motor linitesini herhangi bir siviya daldirmayin.
«  Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Griinleri kullanmayin.

Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.

Hasarli veya arizali cihazlari calistirmayin.

Cihaz, arada 45 saniyelik dinlenme molalari vermeden, 30 saniyeden uzun sure surekli

calistirmayin.
SADECE EV ICI KULLANIM
CIZIMLER
1. Digme 5. Bicak linitesi
2. Motor Unitesi 6. Saklama kapagi/kaymaz taban (x 2)
3. Sigrama siperi * 7. Hazne (x 2)
4. Sekme 8. Mil

* Sicrama siperi motor Unitesine dnceden takilmistir.

ILK KEZ KULLANMADAN ONCE
Motor tinitesinin disindaki her seyi ilik sabunlu suda yikayin. Durulayin ve kurutun.
Motor tabanini nemli bir bezle silin.

KULLANIM

1. Cihazin fisini prizden ¢ekin.

2. Motor linitesini hazneden kaldirarak ¢ikarin.

3. Heniz takilmamissa, sicrama siperini motor Unitesinin alt kismina yerine bir tiklama sesiyle
oturtarak takin. Blenderi sicrama siperi takili olmadan calistirmayin.

4. Bicak tinitesini plastik kismindan tutun (SEKIL A).

5. Bigak Ginitesini haznenin tabanindaki milin izerine yerlestirin. Bicak initesini milin
Uzerindeki ¢ikintilara oturtmak icin hafifce cevirmeniz gerekebilir.
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Yiyecedi hazneye yerlestirin. Dolum sirasinda max isaretinin Gzerine gecmeyin. Sivi gidalari
veya peynir gibi yumusak yiyecekleri &¢& isaretinin Gizerine gececek sekilde doldurmayin,
aksi takdirde bicaga temas etmeyeceklerdir.

Motor Unitesini haznenin lizerine indirin.

Fisi prize takin.

Dustk hizicin ® diigmesine basin, kapatmak icin serbest birakin.

Yiksek hiz icin ®® diigmesine basin, kapatmak icin serbest birakin.

islemini tamamladiginizda:

1.

Motor Unitesini hazneden kaldirarak ¢ikarin.

2. Dismesini engellemek icin, bicak tinitesinin tepesine bir parmaginizi koyun. islem gérmiis
malzemeleri hazneden bosaltin. Veya bigak tnitesini dogrudan yukari ve disar dogru
kaldirarak hazneden cikarin.

3. Hazneye saklama kapagini takin.

IPUCLARI VE ONERILER
Daha uzun sireli (maksimum 30 saniye) calistirmadan 6nce, 2 veya 3 kez yarimsar saniyelik
dokunuslarla bagslayin.

. Kullanim sirasinda, saklama kapagini haznenin tabanina takabilir ve bir kaymaz taban olarak
kullanabilirsiniz (Sekil B).

«  Genellikle fazla miktarlar, koyu karisimlar ve katt madde orani sivi oranindan daha fazla olan
malzemeler, daha uzun sire ve daha duslik hiz gerektirir.

«  Kiglk miktarlar, yogunlugu az karisimlar ve sivi orani kati madde oranindan daha fazla olan
malzemeler daha kisa siire ve daha yiiksek hiz gerektirir.

BUZ KIRMA

1. Eniyi sonucu almakicin, hazneyi &¢ isaretine kadar kiip buzla doldurun.

2. ee digmesine birkag saniye basin ve birakin.

3. Sonucu kontrol edin ve gerekiyorsa islemi tekrarlayin.

TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden 6nce prizden ¢ikarin,

0\':“.#?-’!\’.—‘

Motor Uinitesini hazneden kaldirarak ¢ikarin.

Sigrama siperini motor initesinden ¢ikarmak icin sekmeyi kullanin.
Bicak Uinitesini hazneden yukari ve disari dogru kaldirarak cikarin.
Motor Unitesinin dis kismini temiz, nemli bir bezle silin.

Hazne, kapak, bigak tinitesi ve sicrama siperini elde yikayin.

Bicak Uinitesinin i¢ kismini bir kiirdan yardimiyla temizleyin.

- Bu parcalari bulasik makinesinin st rafinda yikayabilirsiniz.
Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylizey cilalarina zarar verebilir. Dis goriiniislerinde
hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saghk

sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri donlisim konteynerlerine birakilmahdir.

Bakanlikga tespit ve ilan edilen kullanim dmri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Urtinii duisiirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tastyiniz.
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YEMEK TARIFLERI

PIRASA VE PATATES CORBASI

- 75gpirrasa

- 75¢g patates

« 1etsuyutabletleri

+  400mlsu

+ tuzve biber

Pirasalari ve patatesleri 2 saniye robottan gecirin. Karisimi genis bir tencereye alin. Su ve et suyu
tabletlerini ekleyin. Karistirarak kaynama noktasina getirin. Atesi kisin. Tencerenin kapagini
kapatin. 20 dakika agir ateste yavas yavas kaynatin. Atesten alin. 30 dakika sogumaya birakin.
Pirtzsiiz hale gelinceye kadar robottan gecirin. Servis yapilacak sicakhiga getirin (kaynatmayin).
Baharatlarini katin. Ekmekle birlikte servis yapin.

MEYVELI SMOOTHIE'LER

20 saniye mutfak robotundan gecirin.

60ml yogurt
200ml siit

30g yulaf unu

1 muz

30ml bal

2 elma, cekirdekli

1709 cikolatali dondurma
300ml portakal suyu

1504 findikli yogurt
1 muz
200ml stt

300ml cikolatal siit
2 armut, cekirdekli

200ml yogurt

1 mango, cekirdedi cikarilmis
200ml st

5ml bal

180ml st

1 muz

10 cilek

3 kiipleri buz

62

360ml limonata
1259 vanilyali dondurma
70g bogurtlen

400ml sut

1 muz

20ml bal

10ml vanilya esansi

300ml portakal suyu
300ml yabanmersini suyu
1 muz

300ml elma suyu
90g ahududu
12 cilek

400ml elma suyu
1 kivi, kabugu soyulmus
150g kavun

350ml limonata
125ml ¢ikolatali dondurma

1009 kiraz, cekirdekleri ¢ikariimis



Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile.
Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

Acest aparat poate fi folosit de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate/instruite si inteleg pericolele la care se supun. Copiii nu
trebuie sa foloseascd sau sa se joace cu aparatul. Nu lasati aparatul si cablul
laindemana copiilor.

Pentru a evita ranirea, fiti precauti atunci cand manevrati lamele, goliti vasul
si curatati aparatul.

A Nu adaugati lichide fierbinti (peste 40°C), acestea s-ar putea sd
stropeasca din cauza aburilor.

Utilizarea incorecta a aparatului poate produce leziuni.

Scoateti aparatul din priza inainte de asamblare, dezasamblare sau curdtare.
Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant,
agentul de service sau orice alta persoana calificata, pentru a evita

accidentele.
® Nuintroduceti unitatea motorului in lichid.
«  Nufolositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
Nu operati aparatul incontinuu mai mult de 30 secunde fara a-I [dsa sa se odihneascd timp
de 45 secunde.

=
n
—~+
=
c
A
g
c
=,

EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

SCHITE
1. Buton 5. Unitatea lamelor

2. Unitate motor 6. Capacdepozitare/baza anti-alunecare (x 2)
3. Dispozitiv anti-improscare * 7. Bol(x2)

4, Capat 8. Ax

* Dispozitivul anti-improscare este deja montat pe unitatea motorului.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Spalati toate componentele, mai putin unitatea motorului, cu apa si detergent. Clatiti-le si
uscati-le.
Stergeti baza motorului cu o carpa umeda.

UTILIZARE

1. Scoateti aparatul din priza.

2. Ridicati unitatea motorului de pe bol.

3. Daca nu este deja montat, montati dispozitivul anti-improscare pe partea inferioara a
unitatii motorului, fixandu-I bine. Nu operati blenderul fara ca dispozitivul anti-improscare
sa nu fi fost montat.

4. Tineti lamele de partea din plastic (Fig. A).
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5. Fixati lamele pe axul de pe fundul vasului. Este posibil sa trebuiasca sa le rotiti putin, pentru
a se fixa pe flansele axului.

6. Punetialimentele in bol. Nu depdsiti limita de max marcata. Nu depasiti semnul ¢ atunci
cand introduceti lichide sau alimente moi precum branza, riscati ca lama sa nu ajunga la ele.

7. Coborati unitatea motorului pe bol.

8. Bagatiintrerupatorul in priza.

9. Apasati butonul ® pentru vitezd redusd, eliberati-l pentru a opri.

10. Apasati butonul ®e pentru viteza ridicata, ellberatl | pentru a opri.

Dupa ce ati terminat:

1. Ridicati unitatea motorului de pe bol.

2. Pentru calamele sa nu cadd, puneti un deget pe ele. Goliti continutul alimentelor procesate
din bol. Alternativ, scoateti unitatea lamelor din bol.

3. Montati capacul de depozitare pe bol.

SUGESTII SI SFATURI
Incepeti cu 2 sau 3 miscari de jumatate de secunda, inainte de a opera aparatul pentru
perioade mai lungi (maxim 30 secunde).

« Intimpul utilizarii, puteti folosi capacul de depozitare drept baza anti-alunecare,
montandu-| pe fundul bolului (Fig. B).

- Ingeneral, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereaza un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.

«  Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

GHEATA ZDROBITA

1. Pentru rezultate optime, montati bol la semnul ¢ cu cuburi de gheata.
2. Apasati butonul ee cateva secunde, apoi eliberati-I.

3. Verificati rezultatele si repetati cat este necesar.

INGRUJIRE SI INTRETINERE

Scoateti-I din priza inainte de demontare si/sau curdtare

Ridicati unitatea motorului de pe bol.

Folositi capatul pentru a impinge dispozitivul anti-improscare de pe unitatea motorului.
Scoateti unitatea lamelor din bol.

Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpa umeda curata.

Spélati de mana bolul, capacul, unitatea lamelor si dispozitivul anti-improscare.
Curatati interiorul unitatii lamelor cu o scobitoare.

- Putet| spala aceste componente in raful de sus al masinii de spalat vase.

Mediul extrem din interiorul masinii de spalat vase poate afecta suprafetele. Va fi afectat doar
aspectul acestora, nu va fi afectata functionarea aparatului.

PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

O‘.U".-“.W!\’.—‘

RETETE
SUPA DE PRAZ SI CARTOFI
759 praz
« 759 cartofi
+  400ml apd

» 1 cuburide carne de pui
- saresipiper
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Procesati prazul si cartofii timp de 2 secunde. Transferati amestecul intr-o cratita mare. Addugati
apa si cuburile de carne de pui. Lasati sa dea in clocot, amestecand. Dati focul mai mic. Acoperiti
cratita. Fierbeti la loc mic timp de 20 minute. Luati-o de pe foc. Lasati sa se rdceasca timp de 30
minute. Procesati amestecul pana devine moale. Incalziti supa pentru a fi servita (nu l3sati sa
fiarba). Condimentati dupd gust. A se servi cu paine.

SMOOTHIES DE FRUCTE

Procesati timp 20 de secunde.

«  60mliaurt

« 200ml lapte

« 309 fulgi de ovaz
- 1banane

«  30ml miere

+ 2mere, miez

+ 1709 inghetatd de ciocolata
«300ml suc de portocale

« 150giaurt cu alune
« 1banane
«  200ml lapte

« 300ml lapte cu ciocolata
« 2 pere, miez

«  200mliaurt

+ 1 mango, fara samburi
« 200ml lapte

«  5ml miere

« 180ml lapte

« 1banane

+ 10 capsuni

+ 3 cuburide gheatd

«  400ml lapte

« 1banane

«  20ml miere

« 10ml extract de vanilie
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360ml limonada
1259 inghetata de vanilie
70g coacaze negre

300ml suc de portocale
300ml suc de merisor
1 banane

4 jumatati de caise din conserva
80ml suc de caise (din conserva)
2 piersici, fara samburi

60ml iaurt

200ml lapte

10ml miere

600ml suc de mere
1 mango, fara samburi

300ml suc de mere
90g zmeura

12 capsuni

400ml suc de mere
1 kiwi, decojit

150g pepene

350ml limonada
125ml inghetata de ciocolata
1009 cirese, fara samburi



MpoyeTeTe MHCTPYKLUMKTE, 3anaseTe rv 1 I npefaBanTe, ako npefasate 1 ypea.
OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKoBKY Npean ynotpeoba.

BAXKHU MPEANA3HU MEPKU

CJ‘IeJJ,BaIZTe OCHOBHWUTE MEPKWU 3a 6630I‘IaCHOCT, BKJTOUYNTENHO:

To3u ypen Moxe Aa Ce NoN3Ba OT XOpa C OrpaHNYeHr Gr3NYECKM, CETUBHY
NN YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTW, UM 6€3 ONUT 11 NO3HAHMA, aKo Ca Noa
Ha[A30pa/VMHCTPYKTUPaHM 1 OCb3HABAT onacHocTuTe. [leLata He TpAbBa aa
13NON3BaT UK fa UrpanT ¢ ypepa. JpbxTe ypena n kabena ganey ot
[O0CTbNA Ha Aeua.

3a fa n3berHete HapaHABaHe, BH/MaBalTe NPW NoJI3BaHE Ha OCTPUETATa,
13npa3BaHe Ha KynaTa 1 NoyncTBaHe.

A He pobaesiiTe ropelua TeqHocT (Hag 40°C), Thid KaTo TOBA MOXeE Aa
[OBefe A0 BHE3AMHO M3MNyCKaHe Ha napa.

HenpasunHata ynotpeba Ha ypefia Moxe Aa AoBefe O HapaHABaHe.
M3knioueTe ypepa OT KOHTaKTa npeaw crnobssaHe, pasrnobssaHe nim
MOYNCTBAHE.

He octaBainTe ypepa 6e3 HabntogeHne, fOKATO € BKMOYEH B KOHTAKTa.
Ako KabenbT e noBpefeH, To TpAbBa a Ce NOAMEHN OT NPOV3BOAUTENS,
HEroB NPeACTaBMTEN 3a CEPBU3HO 00CNYKBaHe UK APYro KBAMGULMPaHO

3a Ta3u uen numue, 3a a ce n3berHe BCAKaKbB puck.

@ He nocrtaBaiTe 3aaBUKBaLLMA GMIOK B TEUHOCT.
He n3non3eaiiTe akcecoapu 1y NpUCTaBKK, PasivyHn OT Te3n, NpeAoCTaBEHM OT Hac.
He n3non3eaiiTe ypena 3a Apyru Lenu, OCBEH Te3n, ONMCaHU B HACTOALLUTE UHCTPYKLNN.
He n3non3eaiiTe ypepa, ako e noBpeAeH unm He paboTu N3paaHoO.
He paboteTe ¢ ypena noseye oT 30 cekyHau, 6€3 NpeKkbCcBaHe OT Hall-Manko 45 cekyHau.

CAMO 3A JOMALUHA YMNOTPEBA

MNIOCTPALUU

1. byTtoH 6. Kanak 3a cbxpaHeHne/ocHOBa NPOTHB
2. 3apgBukBall 610K Xnb3raHe (x 2)

3. [lMpegnasnTten oT pa3npbcKBaHe * 7. Kyna (x2)

4. MMetnunua 8. WnuHage

5. bnokcocTtpureta
* MNpenna3utensT OT pa3npbCKBaHe BeUye e MOHTPAH KbM 3a[iB/XKBaLLus G/I0K.

MPEAOV MBbPBATA YINOTPEBA
M3mniiTe BCUYKM YacTu, C M3KIIOYEHWE Ha MOTOPHMA 610K, B TOMJIa canyHeHa Bofa.
Vi3nnakHeTe 1 rn ocTaBeTe fja U3CbXHaT.
He n3nonseainTte akcecoapu nnv NPUCTaBKK, PasivyHU OT Te3W, NPeJOCTaBeHN OT Hac.

VHOTPEBA

M3knioyeTe ypeaa OT KOHTaKTa.

2. MoBaurHeTe 1 N3BafeTe 3afBIKBALLMA ONOK OT KynaTa.

3. Baniyvan ye He e MOHTMPaH, MOCTaBeTe NpeanasnTens oT pa3npbCcKBaHe B AOHATa CTPaHa
Ha 3aABVXKBaLLMA 6510K 1 ro 3akpeneTe. He paboTeTe ¢ 6rieHaepa 6€3 MOHTUPaH
npeanasuten ot pasnpbCcKBaHe.

4. [pbxTe pexelms 610K 3a nnactmacosata yact (DU A).
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5. CnycHeTe 6510Ka C OCTpMeTa Mo WNVHAENA B AO/IHATA YacT Ha KynaTa. Moxe 1a ce HanoXu
[la ro 3aBbpTUTE NIEKO, 3a [ja HamnacHe Ha GnaHUuUTe Ha WNUHAena.

6. [locTaBeTe xpaHaTa B KynaTta. He nbfiHeTe Hag MapKMpoBKaTa max. He nbnHeTe C TeYHOCTH
WSV MEKV XPaHW, KaTo Hamnp. CMpeHe, Haf 3Haka &, Tbil KaTo MO TO3M HauWH € Bb3MOXKHO
fa nponycHaT ocTpueTaTa.

7. CnycHeTe 3aABUXKBaLMA ON0OK B KynaTa.

8. Bknuerte wencena B 3axpaHBalUMA KOHTAKT.

9. HaTncHeTe 6yTOHa ® 3a HIMCKa CKOPOCT, 0cBOGoAETe ro 3a U3KIIOUYBaHe.

10. HaTtucHeTe 6yTOHa ®® 3a BMCOKa CKOPOCT, 0CBO6OAETE ro 3a U3KJIIoUBaHE.

Korato npukniounte:

1. TMoBgurHeTe u n3BageTe 3aABMKBaLLMA 60K OT KynaTa.

2. TocTaBeTe NPBCT HA FOpHAaTa YacT Ha 6/10Ka C OCTPMET], 3a Aa HE MO3BONNUTE Aa NagHe.
MN3BapeTe obpaboTeHaTa xpaHa OT KynaTa. lMoBaurHeTte 65oka ¢ ocTpreTa NpaBo Harope 1
ro n3Bagere OT KynaTa.

3. TllocTaBeTe Kanaka 3a CbXxpaHeHue BbpXy KynaTa.

I'IPEI'IOP'bKI/I N CbBETU
3anoyHeTe ¢ 2 Unu 3 0TKOCA MO NMOJIOBVH CeKyHAa, NPeau Aa ro U3nosnseaTte 3a No-Abiro
(makcumym 30 cekyHAN).

«  [o Bpeme Ha ynoTpeba n3nonspanTe Kamnaka 3a CbxpaHeHVe KaTo OCHOBa NPOTUB
XJTb3raHe, KaTo ro NocTaBuTe OT AOJSIHaTa CTpaHa KynaTta (Our. B).

«  [o npvHUUN, roneMmTe KONNYECTBa, MbCTUTE CMECU U FONIIMOTO CbOTHOLLEHME Ha TBbPAY
yacTuumM npegnonaraT No-gbjira HaCTPONKa Ha BPeMeTO M NO-HUCKN CKOPOCTU.

«  To-mankuTte KONMYecTBa, NO-pefikKNTe CMECU 1 NMOBEYETO TEYHOCTU, OTKOJIKOTO TBbPAN
yacTuum, npegnosaraT no-KpaTKy HACTPOWKM Ha BPEMETO 1 NO-BUCOKM CKOPOCTMU.

1. 3aHan-gobpw pe3ynTaTi HaMbJIHETE KynaTa C lefieHn KybueTa o MapKupoBKaTa &&.
2.  HaTucHeTe 6yToHa ®® B Npofb/KEHNE Ha HAKOJIKO CEKYHAM U ro ocBobopeTe.
3. TpoBepeTe pe3ynTaTnTe 1 ako € HeOOXOAMMO, MOBTOPETE.

FPUXU N NOAAPDXKKA

M3KknioueTe OT KOHTaKTa Npean AeMOHTaX U/Unn NoYNCTBaHe

MoBavrHeTe 1 M3BageTe 3a[BXKBaLLUsA 6/TOK OT Kynara.

M3non3eaiTe netnvuaTa, 3a Aa U3gbpnare npegnasuTtens oT 3aABUKBaLLms 610K.
MoBanrHeTe 1 n3BageTe 6510Ka C ocTpUeTa OT KynaTa.

M36bpLueTe BbHLIHATA YacT Ha 3a[iBUXBALLMsA GJIOK C UMCTa BllaXkHa Kbpra.
M3muninTe pbuHO KynaTa, Kanaka, 651o0ka c ocTpureTa, 1 npefnasuTens.

MouncTteTe BbTPELIHATa YacT Ha pexeLunsa 6NoK C Keuka 3a 3bou.

- Moe fia n3mueTe Te3n YacTy B ropHaTa NPUCTaBKa Ha MUsASTHaTa MaLlMHa.
ExcTpemHaTa cpefa B MusnHaTa MallMHA MOXe [ia MOBPer MOBBbPXHOCTHUTE MOKPUTKA Ha
noBbpxHocTUTe. MoraT Aa ce nonyyaTt camo KO3MeTUUYHW HapaHABaHWA, KOUTO HAMa Aa
NoOBNMAAT BbpPXy paboTaTta Ha ypepaa.

ONMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

3a fa ce u3berHaT eKoNorMYHY 1 34PaBHN NPob6aemMy NOpaaun HanmMyre Ha OnacHK
Cy6CTaHLUW B eNIEKTPUYECKWTE N eIEKTPOHHN CTOKM, ypeanuTe, 0603HaueHN C TO31 CUMBOJI, He
TpAbBa fa ce U3XBBbPAT 3a€AHO C HECOPTMPAHM OOLMHCKU OTMaAbLM, a CefBa a ce BbpHaT
06paTHO, 1a ce M3Mon3BaT OTHOBO UMW peurKanpar.

O‘.U‘PS*’.N.—‘
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PELENTUN

CYNA OT NMPA3 U KAPTOOU

- 75gnpas3

+ 759 Kkaptodu

« 1Kybueta 6ynboH

< 400mnBOAa

« conwvnunep

Pa36buiite npasa 1 KapToduTe B NPOABIIKEHNE Ha 2 ceKyHaW. [pexBbpneTe B ronaMa TeHAXKepa.
[lo6aBeTe BofaTta 1 KybueTaTta 6ynboH. CrioxeTe fja Bpy, KaTo pa3bbpkBaTe. Hamanete orbHs.
MokpuiTe TeHpKepaTa ¢ Kanak. CnoxeTe Ha cnab orbH 3a 20 MUHYTU. OTCTPaHEeTe OT OrbHSA.
OcTaBeTe fa ce oxnaau 3a 30 MuHyTuK. Pa3buiite oo nonyyaBaHe Ha rnafika cmec. 3atonneTe o
Temnepatypa 3a cepBupaHe (He ocTaBaAlTe fa 3aBpu). [JobaBeTe nognpasku Ha BKyc. CepBupaliTe
c xnn6.

nnogoBv CMYTUTA
O6paboTaaiite 20 ceKyHAU.
«  60Mn KMCeno MNAako «  300Mn S6BNKOB COK
«  200Mn NpPACHO MAAKO « 90r manuHwm
«  30r oBeceHu AgKmn « 12arogmn
« 1 6aHaH
«  30mn mepq «  400mMn mnsako
«  2A6BNKW, U3UNCTEHN OT CbpLieBMHATA « 1 6aHaH
. 20mlmep
- 170r wokonagos cnagoneq « 10ml BaHMNOB eKCTpaKT

«  300Mn NOpTOKanoB COK

»  360mn numoHagza
«150r norypT c newHuum - 125r BaHMNOB cnagonen
« 1 6aHaH « 701 cvHM 6OPOBUHKN

«  200Mn NPACHO MAAKO

+  300mMn NnopTOKanoB COK

«  300mMn WOKOaAo0BO MAAKO + 300Mn COK OT YepBEHU BOPOBUHKM
+ 2 KpyLW, U34YNCTEHN OT CbpLEeBMNHATA « 1 6aHaH
« 200ml Knceno mnako +  400Mn A6BNKOB COK
« 1 MaHro, 6e3 KocTunKa « 1kKkuBwu, obeneHo
«  200Mn NpPACHO MAAKO « 150r nbnew
- 5S5mnmen
«  350mn numoHaga
- 180mn mnsako « 125mn wokonagos cnagonep
« 1 6aHaH « 100r yepewwn, 6e3 KOCTUNKN
«  10arogun

+ 3 nepeHu Kybueta

« 600Mn AGBNKOB COK
« 1 mMmaHro, 6e3 KocTuka
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RU1

21510-56 220-240V~50/60Hz 350Watts

21510-56 220-240B~50/600 350 BT

T22-5003485



