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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all
packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
supervised/instructed and understand the hazards involved.

Children must not use or play with the appliance.

Keep the appliance and cable out of reach of children.

A\ To avoid injury, take care handling the blades, emptying the bowl, and
cleaning.

A Don't add hot liquid (over 40°C), as it may be ejected due to sudden
steaming.

A\ Misuse of the appliance may cause injury.

Unplug the appliance before assembly, disassembly, or cleaning.

Don't leave the appliance unattended while plugged in.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service

agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.

® Don't put the handle in liquid.

«  Don’tuse the wand in hot oil. Even moderately hot oil can cause a nasty burn.
Don't try to chip ice, don't try to chop raw meat and take great care with the blades.
Don't fit an attachment or accessory other than those we supply.
Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.

HOUSEHOLD USE ONLY
DIAGRAMS
1. speed control 10. jug
2. switch 11. spindle
3. handle 12. non-slip base
4. wand 13. disc
5. whisk holder 14. lid
6. whisk 15. tube
7. creamer 16. feed tray
8. support 17. pusher
9. chopper @w| dishwasher safe
FITTING/REMOVING ATTACHMENTS
1. Unplug the appliance before fitting or removing attachments.
2. Push the end of the handle into the attachment and turn the handle to the right.
3. Toremove the attachment, turn the handle to the left and lift it off the attachment.
USING
1. Putthe plug into the power socket.
2. Press the switch to start the motor, release it to switch off.
3. Turn the speed control to the speed you want (min — max).
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Use high speed with the wand.

With the whisk, use low speed to incorporate the mixture then change to high speed for
mixing.

With the chopper, use low speed for a coarser chop, and high speed for a fine chop.

Use the chopper in bursts of a few seconds. Take care not to over process.

Use low to medium speed with the creamer. Take care not to over process.

Use low to medium speed with the disc.

Attachment Maximum operating time Rest time
Wand 10 seconds 10 seconds
Whisk 3 minutes 3 minutes
Chopper 30 seconds 30 seconds
Creamer 90 seconds 90 seconds
Disc 15 seconds 15 seconds
THE WAND

Generally, the wand can do anything a normal blender can do, but faster. You can blend,
pulp or purée ingredients in the pan or bowl| you're going to cook them in.

Whatever container you use, make sure it's on a stable, flat surface and support it with your
free hand to prevent it wandering over the work surface.

Don’t immerse the wand past the top of the parallel-sided tube.

When using it in hot liquids, don’t let the blade break the surface at an angle as doing this
might spray liquid outside the bowl/pan/container.

Don't switch on till the blade is inside the food container.

Switch off before lifting the blade from the food container.

THE WHISK
Generally speaking, while you use the wand to replace a blender, use the whisk where you
would have normally used a balloon whisk.

Push the whisk into the bottom of the whisk holder.
To remove the whisk, simply pull it out of the bottom of the whisk holder.
Don’t immerse the whisk past the bottom of the whisk holder.

WITH THE JUG
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Use the chopper for pulverizing ingredients.
Use the creamer to thicken cream, to beat eggs and to cream eggs and sugar together.
Push the support into the top of the creamer/chopper till it clicks into place.
Lower the support into the centre of the jug over the spindle.
Fit the lid to the jug and turn it to the left to lock it in place.
Fit the handle to the lid and turn it to the right.
Fit the tray to the tube.
Add ingredients via the tube and push them down with the pusher.
DISC
Lower the support into the centre of the jug over the spindle.
Fit the disc to the top of the support. For slicing, the slicing blade should be on top. For
grating, the grating teeth should be on top.
Fit the lid to the jug and turn it to the left to lock it in place.
Fit the handle to the lid and turn it to the right.
Add ingredients via the tube and push them down with the pusher.
For storage, you may use the non-slip base as a lid.



CARE AND MAINTENANCE
1. Unplug the appliance.
2. Take great care with the blades. Don't handle them directly, use a nylon washing-up brush.
3. Wipe the handle surfaces with a soft damp cloth.
4.  Wipe the whisk holder and jug lid with a damp cloth. Don’timmerse these parts as they

contain gearboxes.
5. You may hand wash all other parts.
@w You may wash these parts in a dishwasher.
If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes. The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the
appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with unsorted
municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
CORIANDER PESTO
« 2 handfuls coriander leaves + 125 mlolive ol
«  2cloves garlic « 60 g Parmesan, grated
+ 6049 pine nuts
Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.
Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.

Recipes are available on our website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben Sie
auch die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerét einschalten.
WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:

Dieses Gerat ist flr die Nutzung von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten sowie von Personen,
die Uber keine Erfahrung oder Kenntnisse in der Handhabung verfiigen,
geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart wurde/sie dabei
beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen Gefahren bewusst
sind.

Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch damit spielen.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3er Reichweite von Kindern auf.
A Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Umgang mit den
Messern, beim Leeren des Arbeitsbehdlters sowie bei der Reinigung
vorsichtig.

A\ Fllen Sie keine heif3e Flussigkeit (hdher als 40°C) ein, da diese durch
plétzlichen Dampfausstol3 austreten kann.

A\ Bei nicht ordnungsgemalem Gebrauch kann es zu Verletzungen
kommen.

Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des Gerats den
Netzstecker vom Strom.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in der
Steckdose befindet.

Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft

ersetzt werden, um eine maogliche Gefahrdung auszuschlieBen.

@ Legen Sie das Grundgerat nicht in Flussigkeit.
Der Stabmixer darf nicht zum Riihren von heiBem Ol verwendet werden, da dieses - auch
wenn es nur mafig warm ist - schwere Verbrennungen verursachen kann.
Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie
insbesondere darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.
Am Gerat dirfen keine anderen Aufsatze oder Zubehdrteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.
Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich zu den in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszwecken.
Benutzen Sie das Gerét keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET



ZEICHNUNGEN o
1. Geschwindigkeitsregler 10. Mixbehalter D
2. Schalter 11.  Spindel 9—
3.  Grundgerat 12.  Rutschfeste Basis ()
4. Stabmixer 13. Trdgerscheibe 5
5. Schneebesenhalter Deckel -
6. Schneebesen Einfullschacht 2
7. Quirl Einfulltrichter La
8. Einsatz Einfullhilfe Q)
9. Universalzerkleinerer Spilmaschinenfest >
ANBRINGEN/ABNEHMEN VON ZUBEHORTEILEN 5
1. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehérteil anbringen oder abnehmen méchten. ==
2. Setzen Sie das Ende des Grundgerats in den Aufsatz ein und drehen Sie das Grundgerét c
nach rechts. -
3. Umden Aufsatz abzunehmen, drehen Sie das Grundgerat nach links und ziehen Sie es vom Q
Aufsatz ab.
VERWENDUNG

1. Gerdtenetzstecker in die Steckdose stecken.

2. Driicken Sie den Knopf um den Motor zu starten, lassen Sie ihn los, um das Gerat wieder
auszuschalten.

3. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gewiinschte Geschwindigkeit einzustellen
(min — max).

. Der Stabmixer sollte bei hoher Geschwindigkeit betrieben werden.

. Bei Verwendung des Schneebesens sollten Sie zundchst mit langsamer Geschwindigkeit
arbeiten, um den Teig unterzuriihren, dann mit hoher Geschwindigkeit, um ihn zu schlagen.

. Der Universalzerkleinerer sollte mit niedriger Geschwindigkeit betrieben werden, wenn die
geschnittenen Stiicke etwas grober sein sollen.

. Lassen Sie den Universalzerkleinerer immer nur wenige Sekunden laufen, um ihn nicht zu
Uberlasten.

. Verwenden Sie den Quirl nur auf niedriger oder mittlerer Geschwindigkeitsstufe —
verwenden Sie ihn nicht zu lange.

. Verwenden Sie die Tragerscheibe nur auf niedriger oder mittlerer Geschwindigkeitsstufe.

Aufsatz maximale Betriebsdauer verbleibende Zeit
Stabmixer 10 Sekunden 10 Sekunden
Schneebesen 3 Minuten 3 Minuten
Universalzerkleinerer 30 Sekunden 30 Sekunden
Quirl 90 Sekunden 90 Sekunden
Tragerscheibe 15 Sekunden 15 Sekunden
STABMIXER

. Der Stabmixer kann im Allgemeinen wie ein normaler Mixer genutzt werden, allerdings
arbeitet er schneller und verursacht weniger Abwasch. AuBerdem kénnen Sie die Zutaten
direkt in der Pfanne oder Schiissel mischen oder pirieren, in der Sie diese zubereiten
mochten.

. Unabhédngig davon, welches Gefal3 Sie verwenden, sollten Sie darauf achten, dass es stabil
auf einer ebenen Flache steht. Halten Sie das Gefa3 mit der freien Hand fest, damit es nicht
Uber die Arbeitsflaiche wandert.

«  Tauchen Sie den Stabmixer nicht weiter als bis zum oberen Ende des Rohrs in Fllssigkeiten.




. Beim Mixen von hei3en Flissigkeiten darf das Messer des Stabmixeres nicht schrég
gehalten werden, da sonst Flssigkeit aus dem Messbecher spritzen kann.

. Schalten Sie das Gerét nicht ein, solange sich das Messer noch auB3erhalb des Mixbehélters
befindet.

. Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Messer aus dem Mixbehalter heben.

DER SCHNEEBESEN

Allgemein gilt: Sie sollten einen Mixstab verwenden, um einen Mixer zu ersetzen und Sie sollten

einen Schneebesen verwenden, um einen normalen Schneebesen zu ersetzen, wobei hier der

Griff statt Inrer Armmuskeln die Arbeit macht.

. Schieben Sie den Schneebesen von unten in den Schneebesenhalter.

. Um den Schneebesen zu entfernen, ziehen Sie ihn einfach unten aus dem
Schneebesenhalter.

+  Tauchen Sie den Schneebesen nicht tiber die Schneebesenhalterung hinaus ein.

MIT DEM MIXBEHALTER

. Den Universalzerkleinerer konnen Sie verwenden, um Zutaten zu zerkleinern.

. Verwenden Sie den Quirl, um Sahne und Eier zu schlagen sowie Eier und Zucker zu
vermischen.

1. Lassen Sie den Einsatz in das obere Ende des Quirls/Universalzerkleinerers einrasten.

2. Stecken Sie den Aufsatz in die Mitte des Mixbehalters auf die Achse.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter und drehen Sie ihn nach links, bis er einrastet.

4.  Stecken Sie das Grundgerat auf den Deckel und drehen Sie es nach rechts.

5. Stecken Sie den Trichter auf den Einflllschacht.

6. Fullen Sie die Zutaten Uber den Einflllschacht ein und drlicken Sie sie mit der Einfillhilfe
nach unten.

MIT DER TRAGERSCHEIBE

1. Stecken Sie den Aufsatz in die Mitte des Mixbehalters auf die Achse.

2. Setzen Sie die Tragerscheibe auf das obere Ende des Einsatzes. Zum Schneiden sollte sich

das Schneidmesser oben befinden. Zum Reiben sollten sich die Reibezdahne oben befinden.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter und drehen Sie ihn nach links, bis er einrastet.

Stecken Sie das Grundgerat auf den Deckel und drehen Sie es nach rechts.

5. Fullen Sie die Zutaten Uber den Einfiillschacht ein und drlicken Sie sie mit der Einfillhilfe
nach unten.

. Zur Aufbewahrung kénnen Sie die rutschfeste Basis als Deckel verwenden.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

1. Den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen.

2. Achten Sie besonders auf die Klingen - beriihren Sie diese nie direkt, benutzen Sie zur
Reinigung eine Nylonbiirste.

3. Wischen Sie die Oberflache des Gehauses mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch
ab.

4. Reinigen Sie den Schneebesenhalter und den Behalterdeckel mit einem feuchten Tuch.

Tauchen Sie diese Teile nicht unter Wasser, da sie tiber ein Getriebe verfiigen.

Sie kdnnen alle anderen Teile von Hand abwaschen.

Sie kdnnen diese Teile im Geschirrspuler reinigen.

Bei Verwendung eines Geschirrspilers kann das raue Umfeld im Geschirrspller die

Oberflachenlackierung beschadigen. Die Beschadigung ist nur kosmetisch und beeintrachtigt

nicht die Funktion des Gerates.
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UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht tiber den normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern muissen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.
PESTO AUS KORIANDER
« 2 Hand voll Korianderblatter + 125 ml Olivendl
« 2 Knoblauchzehen « 60 g geriebener Parmesan
« 60 g Pinienkerne
Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Hilfte des Ols zu einer cremigen Masse.
Geben Sie dann die Mischung in eine groere Schiissel. Vermischen Sie sie mit dem Parmesan.

Fiigen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium. Als
Pastasauce: diinn.

Rezepte finden Sie auf unserer Website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les
connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées/aient recu des instructions et soient conscientes des risques
encourus.

Les enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec |'appareil.

Tenez |'appareil et le cable hors de portée des enfants.

A\ Pour éviter toute blessure, faites preuve de prudence lors de la
manipulation des lames, de la vidange du récipient et du nettoyage de
I'appareil.

A\ Veillez a ne pas ajouter de liquide chaud (a une température supérieure
a 40°C), car il pourrait étre expulsé par un coup de vapeur brusque.

A\ Une utilisation inappropriée de l'appareil peut causer des blessures.
Débranchez I'appareil avant le montage, le démontage ou le nettoyage.
Ne laissez pas |'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de
ses techniciens agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter

tout danger.
® Veillez a ne pas plonger la poignée dans du liquide.
N'utilisez pas le batteur dans de I'huile bouillante ; méme une huile tiede peut provoquer
de graves bralures.
N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux
lames.
N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
N'utilisez pas I'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.
N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
POUR UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

SCHEMAS

1. Contréle de vitesse 10. Bol

2. Interrupteur 1. Axe

3. Poignée 12. Pied anti-éclaboussure
4. Batteur 13. Disque

5. Support de fouet 14. Couvercle

6. Fouet 15. Tube

7. Batteur 16. Bac d’alimentation

8. Support 17.  Elément pousseur

9. Hachoir @o| résistant au lave-vaisselle




ADAPTATION/RETRAIT DES ACCESSOIRES

1. Débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer les accessoires.

2. Poussezl'extrémité de la poignée dans l'accessoire et faites pivoter la poignée vers la droite.

3. Pour retirer l'accessoire, faites pivoter la poignée vers la gauche et séparez-la de I'accessoire.

UTILISATION

1. Mettez la fiche dans la prise de courant.

2. Appuyez sur l'interrupteur pour démarrer le moteur, relachez I'interrupteur pour l'arréter.

3.  Réglezle contrOle de vitesse sur la vitesse souhaitée (min — max).

. Utilisez la vitesse élevée avec le batteur.

. Avec le fouet, utilisez la vitesse réduite pour incorporer le mélange, puis passez a la vitesse
élevée pour mélanger.

. Avec le hachoir, utilisez la vitesse réduite pour un hachement grossier et la vitesse élevée
pour un hachement fin.

. Utilisez le hachoir par petits coups de quelques secondes, pour éviter d’en faire trop.

. Utilisez la vitesse faible a moyenne avec le batteur - veillez a ne pas prolonger
excessivement le temps de mixage.

. Utilisez la vitesse faible a moyenne avec le disque.

lojdws,p spow

Accessoire Durée de fonctionnement maximale Temps de repos
Batteur 10 secondes 10 secondes
Fouet 3 minutes 3 minutes
Hachoir 30 secondes 30 secondes
Batteur 90 secondes 90 secondes
Disque 15 secondes 15 secondes
LE BATTEUR

. Généralement, le batteur fait tout ce qu’un mixeur normal peut faire, mais plus rapidement
et avec moins de vaisselle. Vous pouvez mixer, réduire en pulpe ou en purée les ingrédients
dans la casserole ou le bol dans lequel vous les cuisinez.

. Quelque soit le récipient que vous utilisez, posez-le sur une surface plate et stable et
tenez-le avec votre main libre pour éviter qu'il se déplace sur le plan de travail.

. Ne pas plonger le batteur dans un liquide au-dela de la partie supérieure du tube paralléle.

. Lorsque vous l'utilisez dans des liquides chauds, ne laissez pas la lame briser la surface dans
un angle, car le liquide risque de déborder du bol/de la casserole/du récipient.

. Ne le mettez pas en marche tant que la lame n'est pas dans le récipient.

. Eteignez-le avant de retirer la lame du récipient.

LE FOUET

En général, lorsque vous remplacez un mixeur par un batteur, utilisez le fouet a la place du fouet

a main et laissez la poignée se charger du travail au lieu de vos muscles des bras.

. Poussez le fouet dans la base du support du fouet.

. Pour retirer le fouet, tirez simplement sur la base du support de fouet.

. N’'immergez pas le fouet au-dela de la base de son support.

AVEC LEBOL

. Utilisez le hachoir pour pulvériser les ingrédients.

. Utilisez le batteur pour épaissir la créme, battre les ceufs et pour battre les ceufs et le sucre
ensemble.

1. Insérez le support dans la partie supérieure du batteur/hachoir jusqu'a ce qu'il s'enclenche
asaplace.

2. Placezle support au centre du bol, sur la tige.

1




3. Ajustezle couvercle sur le bol, et faites-le pivoter vers la gauche pour le verrouiller a sa
place.

4. Fixez la poignée au couvercle et faites-la pivoter vers la droite.

5. Insérezle plateau dans le tube.

6. Ajoutezlesingrédients par le tube et poussez-les vers le bas a l'aide de I'élément pousseur.

AVEC LE DISQUE

1. Placezle support au centre du bol, sur la tige.

2. Installez le disque sur la partie supérieure du support. Pour trancher les aliments, la lame de
tranchage doit étre fixée sur la partie supérieure. Pour raper les aliments, les dents de la
rape doivent étre fixées sur la partie supérieure.

3. Ajustezle couvercle sur le bol, et faites-le pivoter vers la gauche pour le verrouiller a sa
place.

4. Fixez la poignée au couvercle et faites-la pivoter vers la droite.

5. Ajoutezles ingrédients par le tube et poussez-les vers le bas a l'aide de I'élément pousseur.

. Lors du rangement de |'appareil, vous pouvez utiliser la base antidérapante comme
couvercle.

SOINS ET ENTRETIEN

1. Débranchez l'appareil.

2. Faites attention aux lames ; ne les manipulez pas directement, utilisez une brosse en nylon.

3. Essuyezles surfaces de la poignée avec un tissu doux et humide.

4. Essuyezle support du fouet et le couvercle du bol avec un chiffon humide. Ne plongez pas

ces pieces dans |'eau étant donné qu'elles contiennent des engrenages.

Vous pouvez laver a la main toutes les autres pieces.

Vous pouvez laver ces pieces dans un lave-vaisselle.

Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de

I'appareil. Cela affecte 'apparence de I'appareil, non pas son fonctionnement.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire l'objet
d'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
PESTO A LA CORIANDRE
- 2 poignée feuilles de coriandre + 125 ml d’huile d'olive
«  2gousse dail «  60g de Parmesan rapé
« 609 de pignons de pin
Travailler le coriandre, Iail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:
Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.

Des recettes sont disponibles sur notre site Web: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of die
gebrek aan ervaring of kennis hebben als iemand hen heeft uitgelegd hoe
het apparaat moet worden gebruikt en ze de gevaren verstaan.

Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen.

Bewaar het apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

A\ Ga voorzichtig om met de mesjes, het ledigen van de kom en het
schoonmaken van het apparaat om letsels te vermijden.

M\ Giet geen hete vloeistoffen (warmer dan 40 C) in het apparaat
aangezien deze stoom kunnen veroorzaken.

A\ Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat monteert,
demonteert of schoonmaakt.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus
of een ander deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s

te vermijden.

® Dompel het handvat niet onder in een vloeistof.

. De staaf nooit in hete olie gebruiken - zelfs matig hete olie kan ernstige brandwonden
veroorzaken.
Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.
Het apparaat niet gebruiken indien beschadigd of defect.

UITSLUITEND HUISHOUDELIJK GEBRUIK

AFBEELDINGEN

1. Snelheidsregelaar 1. Spil

2. Schakelaar 12. Antislipbasis
3.  Handvat 13.  Schijf

4, Staaf 14. Deksel

5. Gardehouder 15. Tube

6. Garde 16. Trechter

7.  Roomafscheider 17. Duwer

8. Voet @o vaatwasmachinebestendig
9. Hakker

10. Kan
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PLAATSEN/VERWIJDEREN VAN HULPSTUKKEN

1 Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.

2 Druk het uiteinde van het handvat in het opzetstuk en draai het handvat rechtsom.

3 Alsuhet opzetstuk wilt verwijderen, draait u het handvat linksom en trekt u dit uit het

opzetstuk.

GEBRUIK

1. Steek de stekker in het stopcontact.

2. Druk op de schakelaar om de motor te starten, laat hem los om de motor uit te schakelen.

3. Zetde snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (min - max).

. Werk aan hoge snelheid met de staaf.

. Met de garden, werkt u aan lage snelheid om goed te mengen. Daarna kan u de snelheid
wijzigen tijdens het mixen.

. Met de hakker kan u een lage snelheid gebruiken om grover te snijden en de hoge snelheid
om fijner te snijden.

. Gebruik de hakker in stoten van een aantal seconden. Zoniet loopt u het risico te

overdrijven.
. Gebruik de roomafscheider aan lage tot gemiddelde snelheid. Zorg ervoor dat u niet te
veel roomt.
. Gebruik de schijf aan lage tot gemiddelde snelheid. disc.
Opzetstuk Maximale bedrijfsduur Rusttijd
Staaf 10 seconden 10 seconden
Garde 3 minuten 3 minuten
Hakker 30 seconden 30 seconden
Roomafscheider 90 seconden 90 seconden
Schijf 15 seconden 15 seconden
DE STAAF

. Gewoonlijk kan de staafmixer alle klusjes aan die een normale mixer aankan, maar hij doet
het sneller en er is minder afwas. U kan de ingrediénten mengen, pulperen of pureren in de
pan of kom voor u ze aan de kook brengt.

. ledere container die u gebruikt moet op een stabiele, vlakke ondergrond geplaatst worden
en u moet hem ondersteunen met uw vrije hand om te beletten dat hij wegglijdt.

. Dompel de staaf niet in voorbij de bovenzijde van de parallelzijdige buis.

. Wanneer u de mixer gebruikt in warme vloeistoffen moet u erop letten de mesjes niet
scheef boven de oppervlakte uit te laten komen. Zoniet kan de vloeistof opspatten naast
de kom/pan/container.

. Schakel de mixer niet aan voor het snijblad in de kom is geplaatst.

. Schakel de mixer uit voor u hem uit de kom verwijdert.

DE GARDE

Algemeen gezien, terwijl u de staaf gebruikt om een mixer te vervangen, gebruik de garde waar

u normaal een ballongarde gebruikt, maar laat het handvat het werk doen, niet uw armspieren.

. Druk de garde in de onderkant van de gardehouder.

«  Trek de garde uit de onderkant van de gardehouder om hem te verwijderen.

. Dompel de garde niet dieper dan de onderzijde van de gardehouder.

MET DE KAN

. Gebruik de hakker om ingrediénten fijn te hakken.

. Gebruik de garden om room te kloppen, eieren te kloppen en eieren en suiker te kloppen.



Plaats de voet bovenop de roomafscheider/hakker en duw tot deze vastklikt.
Laat de voet in de kan zakken, over de spil.

Plaats het deksel op de kan en draai linksom tot het vastklikt.

Plaats het handvat op het deksel en draai rechtsom.

Plaats de trechter op de tube.

Doe de ingrediénten in de tube en duw deze omlaag met de duwer.

MET DE SCHIJF

ouAwN =

1. Laatde voet in de kan zakken, over de spil.

2. Plaats de schijf boven op de voet. Plaats het geschikte mesje erop om in plakken te snijden.
Plaats de rasp erop om te malen.

3. Plaats het deksel op de kan en draai linksom tot het vastklikt.

4. Plaats het handvat op het deksel en draai rechtsom.

5. Doedeingrediénten in de tube en duw deze omlaag met de duwer.

. Voor opslag kunt u de antislipbasis gebruiken als deksel.

ZORG EN ONDERHOUD

1. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

2. Pas heel goed op met de mesjes — raak ze nooit rechtstreeks aan en gebruik een nylon
afwasborstel.

3. Poets de oppervlakte van het handvat met een zachte vochtige doek.

4. Veegde gardehouder en het deksel van de maatbeker af met een vochtige doek. Dompel
deze onderdelen niet onder omdat ze tandwielen hebben.

5. Alle andere onderdelen mogen met de hand worden gewassen.

@ U kuntdeze onderdelen in een vaatwasmachine wassen.

Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten beinvioeden.

De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het

apparaat.

MILIEUBESCHERMING

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.

KORIANDER PESTO
« 2 handenvol korianderblaadjes - 125 ml olijfolie
« 2teenlook « 60 g geraspte parmezaan

« 60 g pijnboompitten

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.

U vindt recepten op onze website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.
NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:

Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di esperienza o conoscenza
dell'apparecchio, a condizione che siano controllate o istruite da un adulto
e che siano in grado di capirne i rischi.

| bambini non devono utilizzare o giocare con l'apparecchio.

Tenere |'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata dei bambini.

A\ Per evitare lesioni, prestare la massima attenzione quando si
maneggiano le lame, quando si svuota la ciotola e durante le operazioni di
pulizia.

M\ Non aggiungere liquido caldo (oltre 40°C), in quanto puo essere espulso
a causa di una improvvisa fuoriuscita di vapore.

A\ L'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

Scollegare I'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.

Se il cavo € danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore

autorizzato o da personale similmente qualificato, per evitare incidenti.
® Nonimmergere I'impugnatura nel liquido.

Non utilizzare il frullatore ad immersione in olio bollente o caldo in quanto potrebbe

causare gravi scottature.

Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.

Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.

Non utilizzare I'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto d'istruzioni.

Non usare I'apparecchio se e danneggiato o funziona male.

SOLO PER USO DOMESTICO

IMMAGINI

1. Selettore di velocita 10. Caraffa

2. Interruttore 11.  Alberino

3. Impugnatura 12. Base anti scivolo

4.  Frullatore ad immersione 13. Disco

5.  Supporto della frusta 14. Coperchio

6. Frusta 15. Tubo diinserimento

7.  Cremiera 16. Vassoio di alimentazione

8. Supporto 17.  Spingitore

9. Tritatutto @ lavabile in lavastoviglie
APPLICARE E RIMUOVERE GLI ACCESSORI

1. Staccare I'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.

2. Spingere I'estremita dell'impugnatura nell'accessorio e girare 'impugnatura verso destra.
3. Per smontare l'accessorio, girare 'impugnatura a sinistra e staccarla dall'accessorio.



MODO D’USO

1. Inserire la spina nella presa di corrente.

2. Premere l'interruttore per avviare il motore, rilasciarlo per spegnere.

3. Posizionare il selettore di velocita sulla velocita desiderata (min — max).

. Utilizzare la velocita piu alta con il frullatore ad immersione.

. Con le fruste, utilizzare una velocita bassa per unire gli ingredienti e poi una velocita piu
alta per impastarli.

. Con il tritatutto, utilizzare una velocita bassa per sminuzzare in maniera pit spessa e una
velocita piu alta per sminuzzare piu sottile.

. Utilizzare il tritatutto a intervalli di pochi secondi, altrimenti c’e il rischio di farne un uso
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eccessivo.
. Utilizzare la velocita da bassa a media con la cremiera - fare attenzione a non lavorare
troppo.
. Utilizzare la velocita da bassa a media con il disco.
Accessorio Tempo di funzionamento massimo Tempo diriposo
Frullatore ad immersione |10 secondi 10 secondi
Frusta 3 minuti 3 minuti
Tritatutto 30 secondi 30 secondi
Cremiera 90 secondi 90 secondi
Disco 15 secondi 15 secondi

IL FRULLATORE AD IMMERSIONE

. In generale il frullatore ad immersione fa quello che fa un frullatore normale, ma pit
velocemente e con meno lavaggi. Si puo miscelare, frullare e passare gli ingredienti nel
direttamente nel contenitore all'interno del quale verranno cucinati.

. Qualsiasi contenitore si utilizzi, assicurarsi che poggi su una superficie stabile e piana e
tenerlo fermo con una mano per evitare che si sposti durante I'utilizzo dell'apparecchio.

. Non immergere il frullatore ad immersione al di la della cima del tubo a facce parallele.

. Con liquidi bollenti, non immergere la lama in posizione inclinata in quanto causerebbe la
fuoriuscita del liquido dal contenitore.

. Non azionare il frullatore ad immersione se la lama non si trova all'interno di un contenitore
per il cibo.

. Spegnere il frullatore ad immersione quando si toglie I'apparecchio dal contenitore per il
cibo.

LA FRUSTA

Generalmente usando un frullatore ad immersione per sostituire un normale frullatore si utilizza

la frusta dove altrimenti verrebbe usata una frusta a palloncino e quindi sara I'impugnatura a

lavorare al posto dei muscoli del vostro braccio.

. Spingere la frusta nella parte inferiore del supporto della frusta.

. Per togliere la frusta, tirarla semplicemente dalla parte inferiore del supporto della frusta.

. Non immergere la frusta oltre il fondo del suo supporto.

CON LA CARAFFA

. Utilizzare il tritatutto per polverizzare gli ingredienti.

. Utilizzare la cremiera per addensare panna, sbattere uova e amalgamare uova e zucchero
insieme.

1. Spingere il supporto dentro la parte superiore della cremiera/del tritatutto fino a quando si
blocchera al suo posto.

2. Poggiare il supporto al centro della caraffa, sopra I'alberino di rotazione.

17




Montare il coperchio sulla caraffa, e ruotarlo verso sinistra per bloccarlo al suo posto.

Montare il manico sul coperchio, e ruotarla verso destra.

Montare il vassoio sul tubo di inserimento.

Aggiungere gli ingredienti mediante il tubo di inserimento, e spingerli verso il basso con lo

spingitore.

CONIL DISCO

1. Poggiare il supporto al centro della caraffa, sopra l'alberino di rotazione.

2. Montare il disco sulla parte superiore del supporto. Per affettare, la lama affettante deve
trovarsi sulla parte superiore. Per grattugiare, i denti della grattugia devono trovarsi sulla
parte superiore.

3. Montare il coperchio sulla caraffa, e ruotarlo verso sinistra per bloccarlo al suo posto.

Montare il manico sul coperchio, e ruotarla verso destra.

5. Aggiungere gliingredienti mediante il tubo di inserimento, e spingerli verso il basso con lo
spingitore.

. Per conservarlo, & possibile utilizzare la base anti scivolo come coperchio.

CURA E MANUTENZIONE

1. Staccare la spina dalla presa di corrente.

2. Maneggiare le lame con cura, non lavarle direttamente a mano, ma utilizzare una spazzola
in setole di nylon.

3. Asciugare la superficie dell'impugnatura con uno straccio morbido.

4. Asciugare il supporto della frusta e il coperchio della caraffa con un panno umido. Non

immergere queste parti in acqua in quanto contengono gli ingranaggi.

Potete lavare a mano tutte le altre parti.

Queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

Se si usa la lavastoviglie, I'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali. Il danno

dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare 'operativita dell'apparecchio.

PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti
elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

PESTO AL CORIANDOLO

ok w
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- 2 manciata foglie di coriandolo « 125 ml d'olio dioliva
« 2 spicchio d’aglio « 60 g parmigiano grattugiato
+  60gdipinoli

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell'olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.

Le ricette sono disponibili sul nostro sito: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que conlleva.
No permita que los nifos utilicen el aparato ni jueguen con él.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

/\ Para evitar heridas, tenga cuidado al manipular las cuchillas, al vaciar el
boly al limpiar el aparato.

M\ No anada liquidos calientes (@ mas de 40°C): pueden salpicar por un
golpe brusco de vapor.

/\ El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.

Si el cable esta danado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su

agente de servicio, o alguien con cualificacion similar para evitar peligro.
® Nosumerja el mango en liquidos.
No use la varilla con aceite caliente —incluso el aceite moderadamente caliente puede
causar quemaduras.
No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.
No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
No use el aparato si esta dafnado o si no funciona bien.

SOLO PARA USO DOMESTICO
ILUSTRACIONES
1. Control de velocidad 10. Jarra
2. Interruptor 1. Eje
3. Mango 12. Base antideslizante
4. Varilla 13. Disco
5. Apéndice del accesorio batidor 14. Tapa
6. Accesorio batidor 15. Tubo
7.  Montador 16. Cubeta de plastico
8. Soporte 17.  Accesorio para empujar
9. Picador @w apto para lavavajillas
INSERTAR/QUITAR ACCESORIOS
1. Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
2. Encaje el extremo del mango en el accesorio y gire el mango hacia la derecha.
3. Pararetirar el accesorio, gire el mango hacia la izquierda y tire del accesorio hacia arriba.
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UTILIZACION

1. Enchufe el aparato a la corriente.

2. Mantenga presionado el interruptor para encender el motor y deje de presionarlo para
detenerlo.

3. Gire el control de velocidad para seleccionar la velocidad deseada (min — max).

. Use la velocidad alta con la varilla.

. Con el accesorio batidor, use la velocidad baja para incorporar la mezcla, luego, use la
velocidad alta para mezclar.

. Con el picador, use la velocidad bajapara un corte grueso y la velocidad alta para un corte
fino.

. Use el picador en rafagas de pocos segundos ya que de otro modo se puede pasar picando.

. Cuando utilice el montador, emplee una velocidad entre baja y media, teniendo cuidado de
usarlo solamente durante el tiempo justo.

. Cuando utilice el disco, emplee una velocidad entre baja y media.

Accesorio Tiempo maximo de funcionamiento Tiempo de reposo
Varilla 10 segundos 10 segundos
Accesorio batidor 3 minutos 3 minutos
Picador 30 segundos 30 segundos
Montador 90 segundos 90 segundos
Disco 15 segundos 15 segundos
LA VARILLA

. Generalmente, la varilla puede hacer todo lo que puede hacer una batidora normal, pero
mas rapido y con menos necesidad de limpiar. Puede mezclar, reducir pulpa o triturar
ingredientes en la paella o recipiente donde va a cocinarlos

. Cualquier recipiente que use, asegurese que esta en una superficie plana y estable y
agarrela con la mano que le quede libre para prevenir que se derrame por la superficie de
trabajo.

. No sumergir la varilla mas alla de este punto.

. Cuando la utilice con liquidos calientes, no deje que la cuchilla salga a la superficie ya que
podria salpicar liquido fuera del recipiente.

. No encienda el aparato hasta que la cuchilla no se encuentre dentro del recipiente de la
comida.

. Apaguelo antes de levantar la cuchilla del recipiente de la comida.

EL ACCESORIO BATIDOR

Generalizando, mientras se utiliza la varilla para sustituir una batidora, utilice el accesorio

batidor donde normalmente hubiera utilizando un accesorio batidor grande, pero deje que el

mango haga el trabajo en lugar de los musculos en tus brazos.

. Empuje el accesorio batidor dentro del accesorio fijador.

. Para quitar el accesorio batidor, simplemente lo tira del accesorio fijador.

. No ponga el accesorio batidor mas alla de la parte inferior del accesorio fijador.

CON LA JARRA

. Utilice el picador para desmenuzar los ingredientes.

. Use el montador para espesar la nata, batir huevos, montar claras de huevos con azucar.

1. Coloque el soporte sobre la parte superior del accesorio montador/picador y empuje hasta
que encaje en su sitio con un clic.

2. Coloque el soporte en el centro de la jarra, sobre el eje.

3. Encajelatapa en lajarray girela hacia la izquierda hasta que encaje en su sitio.
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4. Encaje el mango en la tapay girelo hacia la derecha.

5. Encaje la cubeta en el tubo.

6. Afada los ingredientes a través del tubo y empujelos hacia abajo con el accesorio para
empujar.

CON EL DISCO

1. Coloque el soporte en el centro de la jarra, sobre el eje.

2. Encaje el disco en la parte superior del soporte. Para cortar alimentos, la cuchilla del
cortador debe estar situada en la parte superior. Para rallar, la parte dentada del rallador
debe estar situada en la parte superior.

3. Encajelatapaen lajarray girela hacia la izquierda hasta que encaje en su sitio.

Encaje el mango en la tapa y girelo hacia la derecha.

5. Anada los ingredientes a través del tubo y empujelos hacia abajo con el accesorio para
empujar.

. Para guardarlo, puede utilizar la base antideslizante como tapa.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato.

2. Tenga mucho cuidado con las cuchillas - no las coja directamente, use un cepillo de nailon
para limpiarlas.

3. Pase un paio suave humedo por las superficies del mango.

4. Lave el apéndice del accesorio batidor y la tapa de la jarra con un trapo hiumedo. No
sumerja en agua estas piezas, contienen engranajes.

5. Todas las demas piezas pueden lavarse a mano.

@ Puede lavar estas piezas en el lavavajillas.

Si usa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los acabados

de las superficies del aparato. El dafio sera solo estético y no deberia afectar al funcionamiento

del aparato.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias
peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este
simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.
PESTO DE CILANTRO
+ 2 pufado hojas de cilantro + 125 ml aceite de oliva
- 2diente de ajo « 60 g queso Parmesano rallado
« 609 de pifiones
Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Péngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara

»

En nuestra pagina web encontrara recetas: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagao.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaugoes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento desde que supervisionadas/instruidas e que compreendam
0s riscos envolvidos.

As criangas nao devem usar nem brincar com o aparelho.

Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas.

/\ Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao manusear as laminas, ao
esvaziar a tigela e ao limpar.

M\ Néo acrescente liquidos quentes (com mais de 40 °C), pois podem ser
expelidos devido a vaporizacao repentina.

/\ Utilizar o aparelho incorrectamente podera resultar em ferimentos.
Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia
técnica ou qualquer profissional devidamente qualificado devera substitui-

lo para se evitarem riscos.
@ Nao mergulhe o cabo em liquidos.
N&o utilize a varinha em azeite ou 6leo quentes — mesmo que ndo estejam excessivamente
guentes, estas substancias podem provocar queimaduras bastante sérias.
N&o tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
N&o instale acessérios que ndo sejam fornecidos por nds.
Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senéo as descritas nestas
instrucoes.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
APENAS PARA USO DOMESTICO

ESQUEMAS

1. Controlo de velocidade 10. Jarro

2. Interruptor 11.  Eixo

3. Cabo 12. Base anti-deslizante
4. Varinha 13. Disco

5. Suporte do acessorio batedor 14. Tampa

6. Acessério batedor 15. Cano

7. Acessoério para natas 16. Tabuleiro de recepc¢do
8. Suporte 17. Empurrador

9. Picador @] lavavel na maquina

COLOCAR/RETIRAR ACESSORIOS

1. Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessorios.

2. Empurre a extremidade do cabo para o interior do acessério e rode o cabo para a direita.
3. Pararetirar o acessorio, rode o cabo para a esquerda e puxe-o para fora do acessério.
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UTILIZAQAO

Prima o interruptor para arrancar o motor, liberte-o para desligar. —
3. Gire o controlo de velocidade para a velocidade que pretende (min — max). (e
. Use alta velocidade com a varinha. L)
. Com o acessorio batedor, use uma baixa velocidade para incorporar a mistura e depois 81
passe para a alta velocidade para misturar. wn
. Com o picador, use baixa velocidade para um picado mais grosso e alta velocidade para um
picado mais fino.
. Use o picador em disparos de poucos segundos, para ndo picar demasiado os alimentos.
. Utilize velocidade baixa a média com o acessorio para natas — tenha cuidado para ndo
processar demais.
. Utilize velocidade baixa a média com o disco.
Acessorio Tempo de funcionamento maximo Tempo de repouso
Varinha 10 segundos 10 segundos
Acessorio batedor 3 minutos 3 minutos
Picador 30 segundos 30 segundos
Acessério para natas 90 segundos 90 segundos
Disco 15 segundos 15 segundos
A VARINHA

O ACESSORIO BATEDOR

Em geral, enquanto se usa a varinha para substituir o trabalho de uma picadora, o acessério
batedor é utilizado para substituir uma batedeira, mas aqui é o motor que produz o esforco e
ndo os seus musculos.

COM O JARRO

vk wn st

Ligue a ficha a tomada eléctrica.

Isu

Em geral, a varinha pode fazer qualquer coisa que uma picadora normal pode fazer, mas
mais rapido e com menos trabalho para limpar. Também pode picar ou passar ingredientes
no recipiente em que os for cozinhar.

Seja qual for o recipiente que utilizar, certifique-se sempre que o coloca numa superficie
estavel e nivelada, e segure-o com a sua méo livre para evitar que se mova pela superficie
de trabalho.

Nao submirja a varinha para la tubo com lados paralelos.

Quando a utilizar em liquidos quentes, ndo deixe que a lamina gire sobre a superficie de
forma inclinada, ja que poderia salpicar liquido quente para fora do recipiente.

Nao ligue o aparelho enquanto a lamina nédo se encontrar dentro do recipiente para os
alimentos.

Desligue o aparelho antes de retirar a lamina do recipiente para os alimentos.

Coloque o acessoério batedor na parte inferior do respectivo suporte.
Para retirar o acessério batedor, puxe-o simplesmente para fora do respectivo suporte.
Nao submirja o acessoério para la da parte inferior do seu suporte.

Utilize o picador para picar ingredientes.

Utilize o acessério para natas para engrossar natas, bater ovos e bater ovos e acucar.
Empurre o suporte para o topo do acessério para natas/picador até encaixar no sitio.
Baixe o suporte para o centro do jarro, sobre o eixo.

Encaixe a tampa no jarro e rode-a para a esquerda para a bloquear no sitio.

Encaixe o cabo na tampa e rode-o para a direita.

Encaixe o tabuleiro no cano.
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6. Adicione os ingredientes através do cano e empurre-0s para baixo com o empurrador.
UTILIZAR O DISCO
1. Baixe o suporte para o centro do jarro, sobre o eixo.
2. Coloque o disco no topo do suporte. Para cortar, a lamina de corte devera estar no topo.
Para ralar, os dentes raladores deverao estar no topo.
3. Encaixe a tampa no jarro e rode-a para a esquerda para a bloquear no sitio.
4. Encaixe o cabo na tampa e rode-o para a direita.
5. Adicione os ingredientes através do cano e empurre-o0s para baixo com o empurrador.
. Para armazenar, podera usar a base anti-deslizante como tampa.
CUIDADOS E MANUTENCAO
1. Desligue o aparelho.
2. Tenha muito cuidado com as laminas. Nao as tente lavar directamente, use uma escova de
nylon.
3. Limpe as superficies do cabo com um pano suave hiimido.
4. Limpe o suporte do acessério batedor e a tampa do jarro com um pano humido. Nao
mergulhe estas pecas em liquidos pois contém caixas de velocidade.
5. Asrestantes pecas podem ser lavadas a mao.
Qw Poderd lavar estas pecas na maquina de lavar loica.
Se utilizar uma maquina de lavar loica, o ambiente agressivo no seu interior afectara o
acabamento da superficie. Os danos deveriam ser apenas cosméticos e ndo deveriam afectar o
funcionamento do aparelho.
PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de salde devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverdo ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
PESTO DE COENTROS
- 2 punhado folhas de coentro + 125 ml de azeite
+ 2dentedealho « 60 gde queijo parmesao ralado
+  60gde pinhdes
Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesao. Junte éleo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

Receitas disponiveis no nosso website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lzes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:

Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige eller
mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn og forstar de
forbundne farer.

Born ma hverken benytte eller lege med apparatet.

Apparatet og ledningen skal holdes uden for bgrns raekkevidde.

A\ For at undga tilskadekomst skal man udvise forsigtighed ved handtering
af klingerne, samt ndr skalen tsmmes og renggares.

A\ Tilsaet ikke varme vaesker (over 40°C), da de kan sprgjte ud grundet
pludselig dampdannelse.

A\ Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

Tag apparatets stik ud, inden du samler, adskiller eller renggr det.

Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
servicevarkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle

skader undgas.

@ Laeg ikke handtaget i veeske.
Undga at bruge stavblenderen i varm olie - selv mellemvarm olie kan give ubehagelige
forbraendinger.
Forseg ikke at knuse is, forsag ikke at hakke rat ked, og veer yderst forsigtig med klingerne.
Tilfgj eller forbind aldrig andre dele end de som vi leverer.
Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

KUN TIL PRIVAT BRUG
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TEGNINGER

1. Hastighedsregulator 10. Blenderglas

2. Knap 11.  Spindel

3. Handtag 12.  Non-slip fod

4. Stavblender 13. Skive

5.  Piskerisholder 14. Lag

6. Piskeris 15. Reret

7. Flgdepisker 16. Tilforselsbakke

8. Fod 17. Skubber

9. Hakker @] taler opvaskemaskine

MONTERING/AFMONTERING AF TILBEH@R

1. Treek stikket fra apparatet ud for montering eller afmontering af tilbeheor.

2. Tryk handtagets ende ned i tilbehgret, og drej handtaget til hgjre.

3. Afmonter tilbehgret ved at dreje handtaget til venstre og lgfte det af tilbehgret.
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BRUG

1. Seet stikket i stikkontakten.

2. Tryk pa afbryderknappen for at starte motoren, slip den for at afbryde.

3. Drej knappen for hastighedsindstilling til du har den gnskede hastighed (min — max).

. Brug hgj hastighed med stavblenderen.

. Med piskeriset, brug lav hastighed for at inkorporere blandingen, skift derefter til hgj
hastighed for at mikse.

. Brug lav hastighed med hakkeren for en grov hakning og hej hastighed for en fin hakning.

. Brug hakkeren i omgange pa fa sekunder, ellers risikerer du at hakke ingredienserne for
meget.

. Brug den laveste eller mellemste hastighed med fladepiskeren - pas pa du ikke pisker
fleden for meget.

. Brug den laveste eller mellemste hastighed med skiven.

Tilbehor Maksimal anvendelsestid Hviletid
Stavblender 10 sekunder 10 sekunder
Piskeris 3 minutter 3 minutter
Hakker 30 sekunder 30 sekunder
Fladepisker 90 sekunder 90 sekunder
Skive 15 sekunder 15 sekunder
STAVBLENDEREN

. Generelt kan staven alt det en normal blender kan. Bare hurtigere og med mindre opvask.
Du kan blende, mase eller purere ingredienserne i den gryde eller skal du vil tilberede dem i.

. Lige meget hvilken beholder du bruger ber du serge for at den er pa en stabil overflade, og
stotte den med din frie hand, for at undga at den vandrer pa overfladen.

. Saenk ikke stavblenderen dybere end til toppen af stavens skaft.

. Lad aldrig klinger bryde overfladen pa nogen made nar staven bruges i varme vaesker, da
dette kunne medfare sprojt fra veesken udenfor skalen/gryden/boksen.

. Undga at teende til klingen er i fadevarebeholderen.

. Sluk fer klingen fjernes fra fedevarebeholderen.

PISKERISET

Generelt vil du bruge stavblenderen i stedet for en blender og piskeriset i stedet for et

traditionelt piskeris, men lade handtaget gere arbejdet i stedet for dine muskler.

. Skub piskeriset op i bunden af piskerisholderen.

. For at afmontere piskeriset, traekkes det ganske enkelt af bunden af piskerisholderen.

. Saenk ikke piskeriset dybere en bundet af piskerisholderen.

MED BLENDERGLASSET

. Brug hakkeren til findeling af ingredienser.

. Brug fledepiskeren til at piskning af fladeskum, sammenpiskning af aeg, samt til at opnd en

luftig eegge- og sukkerblanding.

Tryk foden ned i fladepiskerens/hakkerens top, indtil den klikker pa plads.

Seet foden ned i blenderglassets midte, oven pa spindlen.

Seet laget pa blenderglasset, og drej det mod venstre for at [ase det pa plads.

Seaet handtaget pa laget, og drej det mod hajre.

Seet bakken pa roret.

Tilseet ingredienser via rgret, og skub dem ned med skubberen.

owvkcwnNnS
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MED SKIVEN
1. Seetfoden ned i blenderglassets midte, oven pa spindlen.
2. Seetskiven ned over fodens top. Hvis du vil lave skiver, skal skiveklingen vende opad. Hvis
du vil rive ingredienser, skal rivejernets teender vende opad.
3. Setlaget pa blenderglasset, og drej det mod venstre for at lase det pa plads.
4. Szt handtaget pa laget, og drej det mod hgjre.
5. Tilseetingredienser via rgret, og skub dem ned med skubberen.
- Til opbevaring kan du bruge non-slip foden som lag.
PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE
1. Tag stikket ud af stikkontakten.
2. Veeryderst forsigtig med klingerne — undga direkte kontakt med dem, og brug i stedet en
nylon opvaskebgrste.
3. Ter handtagets overflade med et blgd, fugtig klud.
4. Tor piskerisholderen og kandelaget af med en fugtig klud. Undga at nedsznke disse dele i
vaeske, da de indeholder gearkasser.
Alle andre dele kan vaskes af i handen.
Du kan vaske disse dele i opvaskemaskinen.
De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelaegningen. Der beskadiges
kun udseendemaessigt og dette bgar ikke pavirke apparatets drift.
MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.
KORIANDER PESTO
« 2 handfuld korianderblade « 125 ml olivenolie
- 2fed hvidleg «  60gParmesan
+ 60 g pinjekerner
Bearbejd koriander, hvidlgg, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.

Du kan finde opskrifter pa vores webside: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

27



Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
Overlater apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsféreskrifter, daribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk, sensorisk
eller psykisk formaga eller av personer som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, om det sker under tillsyn eller efter instruktioner och om de
forstar de faror som anvandningen kan innebara.

Barn far inte anvanda eller leka med apparaten.

Hall apparat och sladd utom rackhall for barn.

/\ Undvik risk fér skada genom att vara férsiktig nar du hanterar
knivbladen, tommer skalen och rengdr apparaten.

M\ Tillsatt inte varm vétska (6ver 40 °C) eftersom anga fran vétskan snabbt
kan stromma uppat.

/\ Felaktig anvdndning av apparaten kan orsaka skada.

Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och rengéring.
Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud

eller ndgon med liknande kompetens for att undvika skaderisker.
® Sankinte ned mixerhandtaget i ndgon form av vétska.
Anvand inte mixerskaftet i varm olja — dven ganska ldga oljetemperaturer kan ge en
obehaglig brannskada.
Man kan inte krossa is eller hacka ratt kott — var aktsam om knivbladen.
Anvand bara tillbehdr och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
Anvand inte apparaten for ndgra andra andamal an sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
Anvand inte apparaten om den dr skadad eller fungerar daligt.
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BILDER

1. Hastighetsreglage 10. Kanna

2. Brytare 11.  Drivaxel

3. Mixerhandtag 12. Glidsakert underlag

4.  Mixerskaft 13. Skiva

5. Visphallare 14. Lock

6. Visp 15.  Inmatningsror

7. Vispskiva 16. Matarbricka

8. Tillbehorshallare 17.  Inmatare

9. Hackkniv @] kan diskas i diskmaskin
MONTERING/BORTTAGNING AV TILLBEHOR

1. Draursladden till apparaten fére montering eller borttagning av tillbehor.

2. Skjutin mixerhandtagets nedre del i tillbehdret och vrid sedan mixerhandtaget till hoger.
3. Vrid mixerhandtaget till vanster och lyft av det fran tillbehoret och ta sedan bort tillbehéret.
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ANVANDNING

O
1. Satt stickproppen i vagguttaget. E
2. Tryck pa stromstallaren for att starta motorn, slapp upp den for att sla av. =~
3. Vrid hastighetsreglaget till nskad hastighet (min — max). wn
«  Anvand mixerskaftet pa hog hastighet. Q
«  Anvand vispen pa lag hastighet for att arbeta ihop ingredienserna och vaxla sedan till h6g :<5
hastighet for att blanda. 7
. Nar du anvander hackkniv pa lag hastighet blir ingredienserna mer grovhackade medan en S
hdg hastighet ger mera finférdelade ingredienser. =0
. Anvand hackkniven med nagra sekunders intervall sa att ingredienserna inte bearbetas for B
mycket.
« Anvéand vispskivan pa lag eller medelhdg hastighet - bearbeta inte for lange. a
«  Anvéand skivan pé lag eller medelhog hastighet. <
. disc. g
Tillbehor Maximal drifttid Paus wn
Mixerskaft 10 sekunder 10 sekunder 5
Visp 3 minuter 3 minuter ~
Hackkniv 30 sekunder 30 sekunder
Vispskiva 90 sekunder 90 sekunder
Skiva 15 sekunder 15 sekunder

MIXERSKAFTET

. Med mixerskaftet kan du i stort sett géra det som du goér med en vanlig mixer men det gar
snabbare och du sparar disk — du kan blanda, mosa och gora puré och du behéver inte byta
kastrull eller skal vid tillagningen.

. Se bara till att vilket tillredningskarl du @n anvénder star pa en fast och plan yta och hall fast
det med din fria hand sd att det inte kan dndra lage pa arbetsytan.

. Sank inte ned mixerskaftet langre an till den 6versta delen av den raka mixerskaftdelen.

. Hall knivbladet i horisontellt [age vid ytan ndr mixerskaftet anvands for varma vétskor sa att
ingen vatska stanker upp utanfor skalen/kastrullen/tillbringaren.

. Sla inte pa strommen forrdn knivbladet ar nere i tillbringaren.

. Sla av strommen innan du lyfter knivbladet fran tillbringaren.

VISPEN

Rent allmént kan man sdga att mixerskaftet kan ersatta en handmixer och vispen kan ersatta en

ballongvisp — men det & mixerhandtaget som gor arbetet i stéllet fér armmusklerna.

. Skjut in vispen i botten av visphallaren.

. Nér du vill ta bort vispen kan du helt enkelt bara dra ut den fran botten av visphallaren.

. Sank inte ned vispen over botten av visphallaren.

MED KANNAN

«  Anvand hacktillbehoret for att sénderdela ingredienserna.

«  Anvand visptillbehdoret for att vispa gradde, réra dgg och vispa samman dgg och socker.

1. Skjutin tillbehorshallaren i den 6versta delen av vispskivan /hackkniven tills den klickar pa

plats.

Sétt ned tillboehdrshallaren éver drivaxeln i mitten av kannan.

Satt locket mot kannan och vrid det till vdnster sa att det lases pa plats.

Satt mixerhandtaget pa locket och vrid det till hdger.

Satt matarbrickan pa inmatningsroret.

Tillsatt ingredienserna genom inmatningsroret och fér ned dem med hjélp av inmataren.

oA wN
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MED SKIVAN
. Satt ned tillbehdrshallaren éver drivaxeln i mitten av kannan.
. Séatt skivan overst pa tillboehdrshallaren. Skara — Satt pa skivan med skarbladet uppat. Riva
- Satt pa skivan med den tandade rivbladet uppat.
. Satt locket mot kannan och vrid det till vanster sa att det lases pa plats.
. Satt mixerhandtaget pa locket och vrid det till hdger.
- Tillsatt ingredienserna genom inmatningsroret och for ned dem med hjélp avinmataren.
. Vid férvaring av apparaten kan det glidsakra underlaget anvdandas som lock.
SKOTSEL OCH UNDERHALL
1. Draursladden pa apparaten.
2. Var mycket aktsam om knivbladen - vidror dem inte direkt utan anvand en diskborste av
nylon.
3. Torka av ytorna pa mixerhandtaget med en mjuk trasa.
4. Torka visphallaren och locket till kannan med en fuktig trasa. Sank inte ned dessa delar i
vatten eftersom de innehaller mekaniska komponenter.
5. Allaandra delar kan diskas for hand.
G Dessa delar kan diskas i diskmaskin.
Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin. Detta kan endast eventuellt
medféra ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens funktion.
MILJOSKYDD
For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas tillsammans
med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller atervinnas.
KORIANDERPESTO
- 2 handfull korianderblad « 125 ml olivolja
« 2 klyftor vitlok +  60g parmesanost, riven
- 609 pinjenotter
Blanda koriander,vitlok, pinjendtter och halften av oljan till en slat massa. Lagg 6ver i en stor skal.
Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fyllning: medium. Till
pastasas: tunn.

Recept finns pa var webbsida: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
blitt veiledet/instruert og forstar farene som er involvert.

Barn ma ikke bruke eller leke med apparatet.

Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

/\ For aunnga skade ma du veere forsiktig nar du handterer knivbladene,
temmer bollen og ved rengjgring.

A\ Ikke legg til varm vaeske (over 40°C), da den kan bli kastet ut igjen pa
grunn av plutselig damp.

/\ Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

Koble fra apparatet fgr du monterer, demonterer eller rengjor det.

Ikke la apparatet vaere ubevoktet nar det er tilkoblet.

Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for @ unnga fare.
® Ikke sett handtaket i vaesken.
. Ikke bruk staven i varm olje — selv moderat varmet olje kan fare til stygge brannskader.

Ikke prev & knuse is, ikke prev & hugge ratt kjott, og veer veldig forsiktig med knivbladene.

Ikke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

KUN FOR BRUK I HJEMMET

FIGURER

1. Hastighetskontroll 10. Kanne

2.  Bryter 1. Tapp

3.  Handtak 12. Anti-gli-base
4.  Stavmikser 13. Skive

5. Vispholder 14. Lokk

6. Visp 15.  Pafyllingsreret
7.  Separator 16. Brett

8. Utstyrsholder 17.  Stapper

9. Minihakker @ kan vaskes i oppvaskmaskin
TILPASNING/FJERNING FESTEANRETNINGER

Frakople apparatet for fierning av festeanretninger.

Skyv enden av handtaket inn i tilleggsutstyret, og vri handtaket til hgyre.

For a flerne tilleggsutstyret vrir du handtaket til venstre og lofter tilleggsutstyret av.
RUK

Stikk kontakten i stgpselet.

Trykk pa bryteren for a starte motoren, slipp den for & sla den av.

Drei hastighetskontrollen for & fa ensket hastighet (min — max).

WwN—Smwh s
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det for mye.
. Bruk separatoren med lav til middels hastighet — veer ngye med ikke & behandle produktet
for lenge.
. Bruk skiven med lav til middels hastighet.
Tilleggsutstyr Maksimal driftstid Hviletid
Stavmikser 10 sekunder 10 sekunder
Visp 3 minutter 3 minutter
Minihakker 30 sekunder 30 sekunder
Separator 90 sekunder 90 sekunder
Skive 15 sekunder 15 sekunder

Bruk hgy hastighet med staven.

Ved bruk av vispen, bruk lav hastighet for a blande sammen, skift deretter til hoy hastighet

for miksing.

Bruk lavere hastighet med minihakkeren for en grovere kutting og hay hastighet for en

finere kutting.

Nar du bruker minihakkeren kraftig, gjer det kun i noen sekunder, ellers risikerer du a gjere

STAVEN

. Staven kan generelt gjgre det en normal mikser kan gjore, men hurtigere, og med mindre
oppvask. Du kan mikse, mose ingrediensene i beholderen eller i bollen du holder pa a lage
maten i.

. Uansett hvilken beholder du bruker, sa ma du se etter om det er pa et stabilt, flatt underlag
og stotte den med den ledige handen for & unngad at den beveger seg pa
arbeidsunderlaget.

. Ikke senk staven ned slik at den overskrider toppen av parallelle tuben.

. Ved bruk i varme vaesker, ikke la knivbladet bryte overflaten, fordi du kan sprute vaeske
utenfor bollen/gryten/beholderen.

. Ikke sla pa for knivbladet er pa innsiden av en matskal.
. SIa av for du lafter knivbladet fra matskalen.
VISPEN

Generelt nar du bruker stavmikseren for a erstatte blenderen, bruk vispen der du normalt ville
ha brukt en rund visp, la stavmikseren jobbe i stedet for dine armmuskler.

. Skyv vispen til bunnen av vispeholderen.

. For & fierne vispen, trekk det enkelt ut fra enden av vispeholderen.

. Ikke la vispen ga til bunnen av vispeholderen.

MED KANNEN

. Bruk minihakkeren til & pulverisere ingredienser.

. Bruk separatoren til d tykne krem, sla egg, og til & blande egg og sukker sammen.
1. Skyv utstyrsholderen inn gverst pa separatoren/minihakkeren til den klikker pa plass.
2. Senk utstyrsholderen ned til kannens senter, over spindelen.

3. Settlokket pa kannen, og vri det til venstre for & lase det pa plass.

4. Fest hdndtaket i lokket, og vri det til hgyre.

5. Fest brettet til pafyllingsroret.

6. Tilsett ingredienser via pafyllingsreret, og press dem ned med stapperen.

MED SKIVEN

1. Senk utstyrsholderen ned til kannens senter, over spindelen.

2. Fest skiven gverst pa utstyrsholderen. For skjeering ma skiveskjeereren veere gverst. For
riving ma rivjernet vaere gverst.
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3. Sett lokket pa kannen, og vri det til venstre for a lase det pa plass.

4. Fest handtaket i lokket, og vri det til hoyre.

5. Tilsett ingredienser via pafyllingsrgret, og press dem ned med stapperen.

. For lagring sa kan du bruke non-slip basen som et deksel.

BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

1. Koble fra apparatet

2. Tagodtvare pa knivblad - ikke handter de direkte, bruk en oppvaskberst av nylon.

3. Terk over handtakets overflate med en myk dampet klut.

4. Terkav vispeholderen og kannens deksel med en fuktig klut. Ikke dypp disse delene i vann
da de inneholder girbokser.

Du kan vaske alle andre deler for hand.

@ Du kan vaske disse delene i oppvaskmaskinen.

Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen. Skaden bgr kun vaere kosmetisk, og ber ikke pavirke apparatets drift.

MILJOBESKYTTELSE

For @ unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.

KORIANDER PESTO
« 2 handfull korianderblad « 125 ml olivenolje
- 2fedd hvitlok « 60 gParmesanost, revet

« 60 g pinjekjerner

Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rar i Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkilolle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kdyttoa.
TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kayttaa henkilot, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
suorituskyvyt ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos
heita valvotaan/opastetaan, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa kdyttaa laitetta tai leikkia silla.

Pida laite ja virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

/\ Tapaturmien valttdmiseksi ole varovainen, kun kasittelet terid, tyhjennét
kulhoa tai puhdistat laitetta.

A\ Ald lisda kuumaa nestetta (yli 40 °C), silla se voi poistua akillisen
hoyryyntymisen takia.

/\ Laitteen vadrinkdytto saattaa aiheuttaa henkilévahingon.

Irrota laite verkkovirrasta ennen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.
Al3 jata laitetta vaille silmélldpitoa, kun se on kytketty sahkoverkkoon.

Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan, tdman
huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi

vaarojen valttamiseksi.
® Ali laita kahvaa nesteeseen.
Ala kdyta sauvasekoitinta kuumassa 6ljyssa — vain vahankin kuumennettu 6ljy aiheuttaa
kivuliaita palovammoja.
Ala yritd murskata jaata tai hienontaa raakaa lihaa ja ole varovainen terien kanssa.
Ala kiinnita muita kuin valmistajan toimittamia lisélaitteita.
Ala kéyta laitetta muihin kuin tissa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
Ala kéyta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
VAIN KOTIKAYTTOON

PIIRROKSET

1. Nopeuskontrolli 10. Kannu

2. Kytkin 11. Vetokappale

3. Kahva 12. Luistamista estava alusta
4. Sauvasekoitin 13. Levy

5. Vispilan pidin 14. Kansi

6. Vispila 15.  Putki

7. Vaahdotin 16. Syottoalusta

8. Tuki 17. Tyontaja

9. Silppuri ¢y konepesun kestava

LISALAITTEIDEN KIINNITTAMINEN/IRROTTAMINEN

1. Irrota laite sahkdverkosta ennen lisélaitteiden kiinnittdmista tai irrottamista.
2. Paina kahvan paa lisdosaan ja kddnna kahvaa oikealle.

3. lIrrota lisdosa kdd@ntamalla kahvaa vasemmalle ja nostamalla se irti lisdosasta.
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KAYTTAMINEN

1. Kytke se séhkopistokkeeseen.

2. Paina kytkinta kdynnistadksesi moottorin, pdasta se ylos laitteen sammuttamiseksi.

3. K&anna nopeusvalitsin haluamasi nopeuteen (min — max).

. Kayta sauvasekoitinta suurella nopeudella.

. Kayta vispilaa hitaalla nopeudella sekoituksen aluksi, nosta sitten nopeutta vatkaamista
varten.

. Kun kdytat silppuria, kdyta pientd nopeutta karkeaan hienontamiseen ja suurta nopeutta
hienoon silppuamiseen.

. Kayta silppuria pyrahdyksina muutaman sekunnin ajan, muuten voit mennad liian pitkalle.

. Kayta vaahdottimen kanssa alhaista tai keskinopeutta - varo sekoittamasta liikaa.

. Kayta levyn kanssa alhaista tai keskinopeutta.disc.

Lisdosa Enimmaiskayttoaika Lepoaika

Sauvasekoitin 10 sekuntia 10 sekuntia

Vispila 3 minuuttia 3 minuuttia

Silppuri 30 sekuntia 30 sekuntia

Vaahdotin 90 sekuntia 90 sekuntia

Levy 15 sekuntia 15 sekuntia
SAUVASEKOITIN

. Yleensa ottaen sauvasekoitin voi tehda kaikkea sitd, mita tavallinen sekoitin voi tehda,
mutta se on nopeampi ja sen peseminen on helpompaa. Voit sekoittaa, soseuttaa tai
survoa ainekset kattilassa tai kulhossa, jossa aiot valmistaa ne.

. Kaytit millaista astiaa hyvénsa varmista, ettd se on vakaalla ja tasaisella tasolla, ja tue sita
vapaalla kddelld, jotta se ei paase pois tydtasolta.

. Ala upota sauvasekoitinta putken paata syvemmialle.

. Kun kdytét sitd kuumissa nesteissa, dla anna terdn rikkoa pintaa missaan kulmassa, voit
roiskuttaa nestettd kulhon/kattilan/astian ulkopuolella.

- Al3 kdynnisti laitetta, ennen kuin sen teré on ruoka-astian sisalla.

. Sammuta laite ennen erdn nostamista ruoka-astiasta .

VISPILA

Yleensa kun kaytat sauvasekoitinta korvaamaan varsinaisen sekoittimen, kdyta vispilaa

tapauksissa, joissa tavallisesti kdyttaisit pallovispildd, mutta anna kddensijan tehda tyo

kasivartesi lihasten sijaan.

. Tyonna vispila vispildn pitimen pohjaan saakka.

. Vispildn ottamiseksi pois sinun tarvitsee vain vetda vispild vispildan pitimen pohjasta pois.

. Ala upota vispilaa vispilan pitimen pohjaa syvemmiaille.

KANNUN KANSSA

. Kayta silppuria hienontamaan ainekset.

. Kdyta vaahdotin vatkaamaan kermaa, kananmunia ja sekoittamaan kananmunia ja sokeria

keskenaan.

Paina tuki vaahdotin/silppurin paalle kunnes se napsahtaa paikoilleen.

Laske tuki kannun keskelle karan paalle.

Kiinnita kansi kannuun ja kddnna sitd vasemmalle, jotta se lukittuu paikoilleen.

Kiinnita kahva kanteen ja kddnna sita oikealle.

Kiinnita alusta putkeen.

Lisaa aineet putken kautta ja tydonna ne alas "tyontdjan " avulla.

oA wN =
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KIEKON AVULLA

1. Laske tuki kannun keskelle karan paalle.

2. Kiinnitd levy tuen paalle. Viipaloitaessa viipaloivan terdn tulee olla pddlla. Raastettaessa
raastinhampaiden tulee olla paalla.

3. Kiinnitd kansi kannuun ja kddnna sitd vasemmalle, jotta se lukittuu paikoilleen.

4.  Kiinnitad kahva kanteen ja kdanna sita oikealle.

5. Lisad aineet putken kautta ja tyonnd ne alas "tyontdjan " avulla.

. Sdilytystd varten vot kdyttda luistamatonta alustaa kantena.

HOITO JA HUOLTO

1. lrrota laite sahkdverkosta.

2. Ole varovainen terien kanssa — dla kasittele niitd suoraan, kdyta nylonista valmistettua
pesuharjaa.

3. Pyyhikahva n pinnat pehmealla kostealla kankaalla.

4. Pyyhi vispilanpidin ja kulhon kansi kostealla kankaalla. Ald upota néité osia veteen, silla

niissa on vaihteistoja.

Voit pesta kasin kaikki muut osat.

Voit pestd nama osat myos pesukoneessa.

Astianpesukoneen ankara ympadristd voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn. Vahinko on vain

kosmeettinen eika sen pitdisi vaikuta laitteen toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU

Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista
aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erillaan lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettdava uudestaan
ja kierratettava.

KORIANTERIPESTO
« 2 kuorallinen korianterinlehtia « 125 ml oliividljya
« 2 kynttd valkosipulia + 60 g Parmesan-juustoa, raastettuna

+ 60 g mannyn siemenia

Sekoita korianteri, valkosipulit, mdnnyn siemenet ja puolet 0ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa oljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystetta varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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NEKTPUYECKWUN BJIEHOEP PYYHOW
MpouTnTe NHCTPYKUMK, COXPaHUTE 1X, NPV Nepefaye CONPOBOANTE MHCTPYKLUMeN. Mepen
NnpvMeHeHVeM 134eNINA CHUMUTE C HETO YMaKoBKY.
BAKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

Cﬂe,qu7ITe OCHOBHbIM UHCTPYKLMAM NO 6630I'IaCHOCTI/I, BKJIlOYaA cnefyouwme:
icnonb3oBaHmMe JaHHOTO YCTPOMCTBA NMLAMI C OFPaHNYEeHHbIMY
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHbBIMI CMOCOOHOCTAMY,
He[OCTaTKOM OMbITa WM 3HAHWUI JOMYCKAEeTCA NPW YCII0BUM KOHTPOSIA AN
VHCTPYKTaxa 1 0CO3HaHUA CBA3AHHbIX PUCKOB.

[leTAM 3anpeLLeHo NCnonb30BaThb YCTPONCTBO UM UFPaThb C HUM.

[lepXwnTe yCTPOMCTBO U LIHYP BHE JOCATAEMOCTM LETEN.

/\ YT06bl n36€XaThb TPaBM, OyAbTe OCTOPOXKHDI NPV 06PALLEHNN C HOXaMM,
ONYCTOLLUEHWW YLLK N OUNCTKE.

A\ He nob6asnaiTe ropsauyio XugKkocTb (Bbilwe 40°C), Tak Kak OHa MOXeT
BHE3arHo BbIpBaTbCA 0OPATHO C NAPOM.

/\ HenpasunbHoe 1cnonb3oBaHMe Nprbopa MOXKET NPUBECTU K TPABME.
OTKnoumnTe NPUbOpP OT PO3EeTKM Nepes COOPKOWA, Pa3boPKOI NN OUNCTKON.
He ocTaBnainTe BKNoUeHHbIN Nprbop 6e3 nprcmotpa.

Ecnun kabenb noBpexaeH, OH AOMKeH BbITb 3aMeHeH NPOU3BOANTENEM,
CEPBUCHBIM areHTOM WSIN LPYrMM KBaMGULMPOBAHHBIM JINLIOM AJ1A

npepoTBpaLlleHnAa onacHOCTH.
® He norpyante pyuky B KULKOCTb.
He nonyckaeTtcs onyckaHve Tpy6Ku B ropsvee Macio, MOCKOSbKY fiaxe Cfierka HarpeTtoe
Mac/o MOXeT BbI3BaTb OXOTW.
He ponyckaeTca ucnonb3oBaHue TpyoKky ana gpobneHns nbfa u pybKm Cbiporo maca.
ObpalyaiiTecb C HoXamu € 60JIbLLIOV OCTOPOXKHOCTbLIO.
Mcnonb3ynTte TONbKO NPUHALNEXHOCTY N HACAAKM OT MPOU3BOANTENS.
Wcnonb3ynte nprbop TONbKO MO Ha3HAYEHMIO.
He ncnonb3yiite npnbop, ecnm oH NOBpeXKAeH v paboTtaeT ¢ nepeboamu.

TOJIbKO 414 6bITOBOIo NCNOJIb3OBAHUA

UNNICTPALUN

1. PerynAatop ckopocTtu 10. Kpyxka

2. Bbiknwouatenb 11. Ocb

3. Pyuka 12. Heckonb3Koe oCHOBaHue

4. Tpy6bka 13. [Ounck

5.  [depxaTenb BeH4YMKa 14. Kpblwka

6. BeHuuk 15. Tpy6kun

7. KpemoB3buBanka 16. MNoppoH nogaun

8. [JlepxaTenb 17. Tpobka-TonkaTtenb

9. Vi3menbuutenb @] MOXHO MbITb B MOCYAOMOEUYHOW MaLLIHe

YCTAHOBKA/CHATUE HACAOK

1. Tpexpe yemM ycTaHaBNMBaTb MW CHUMAaTb HaCafKW, OTKMOUUTE NPUOOp OT ceTu.
2. BcTaBbTe KOHeL, pyyYKun B HacafKy 1 NOBEPHMTE PYUKy BNpaBo.

3. YT0Obl CHATb HacaaKy, MOBEPHUTE PYYKY BNEBO N OTCOEAVHUTE HaCaAKY.
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2.

BcTaBbTe BUSIKY B pO3€eTKY.

HaxxmunTe nepeknioyatesnib, UTo6bl BKNOUNTb ABUraTENb, U OTNYCTUTE, YTOObI BBIKNIOUNTD
ero.

YcTaHOBUTE PerynaTop CKopocTu B Tpebyemoe nonoxeHre (min — max).

Bblcokas CKOpOCTb UCNONb3yeTCA AN TPyOKM.

Ha H13Ko CKopoCTH NCNoNb3yiiTe B36UBANKY AA COEAVHEHNA CMECU, 3aTeM AN1A
CMeLLNBAHUA NepPeKIoYMTEeCh Ha BbICOKYIO CKOPOCTb.

Mpw paboTe C HaCaLKON-HOXOM (M3MeNbUMTENIEM) UCMONb3YNTE HU3KYIO CKOPOCTb A1A
60nee rpyboro n3mesibyeHMs 1N BbICOKYI CKOPOCTb — AJIA TOHKOFO M3MeNbYEHNA.
YT06bI HE NEepeyCcepACTBOBaTb C PE3YNbTAaTOM, BKIIIOUATe U3MENbUMTENb KPaTKOBPEMEHHO
Ha HeCKOMNbKO CeKYHA.

Mpw paboTe C KPeMOB3OUBANKOW NCMONb3YNTE CKOPOCTU OT HW3KOM O CpefHeNn —
CTapanTecb He NepeB36UTb NPOAYKT.

Mpwu paboTe ¢ ANCKOM UCMONb3YNTE CKOPOCTN OT HU3KOW A0 CpefHel.

Hacapgka MakcumanbHas NPoACIKUTENbHOCTb PaboTbl MepepbiB
Tpy6ka 10 cekyHA 10 cekyHp
BeHunk 3 MVIHYTbI 3 MUHYTbI

N3menbuntenb 30 cekyHA 30 cekyHA
KkpemoB3buBanka 90 cekyHf 90 cekyHp
Onck 15 ceKkyHA 15 cekyHA

TPYBKA

Kak npaBuno, TpybKa BbINOMHAET Te e GYHKLMM, YTO 1 06bIUHbI BnieHaep, HO HAMHOTO
ObICTpee 1, K TOMY Xe, He TpebyeT TLaTenbHOW OUNCTKU. IHFpeAneHTbl MOXKHO CMeLUVBaTb,
nepemarnbiBaTb UM NPeBPaLLaTh B MOPe B TON NocyAe, rae ux 6yayT roToBUTb.

Mpwu ncnonb3oBaHUM NO6Oro KOHTeNHepa y6eanTech, YTO OH TBEPAO CTOUT Ha POBHOW,
ycTolurBoOW NoBepxHOCTu. Mpun paboTe noaaepx unBante Nnprbop cBOOOAHON PYKOIA, UTOObI
OH He CKOMb3uJ1 Mo paboyell NOBEPXHOCTM.

He norpy:xaiiTe Tpy6Ky Bbllle BepXHel YacTu TPYOKM € napannenbHbIMy CTOPOHaMU.

Mpu cMewrBaHNM ropsAUNX XKULKOCTEN CleauTe 3a Tem, UTobbl HOX He paboTan nog yriom,
BO M36eXaHye BbIMIeCKMBaHWA XULKOCTY 13 Yalln /eMKOCTU/KOHTeNHepa.

3anpeLuaercs BKOYaTh NPUOOP, NoKa HOX He OyAeT MOMELLEH B KOHTENHEP C NULLEeN.
Mpex e yeM BbIHMMATb HOX 13 KOHTENHepa € nuLleln, Nnpubop cregyeT BbIKUNTb.

B3BMBAJIKA

19  Kak npaBwuno, npu Ncnosnb3oBaHmnn TPYO6Kr BMeCTo 6neHiepa B36rBanKa NpUMeHseTcs TaMm,
roe obblYHO MCMonb3yeTcs WapoobpasHas B3bMBanka. B aTom criyyae paboTtaeT pyuka, a He
Balla pyKa.

BcTaBbTe B36MBanKy B HUXHIO YacTb fepKaTens.
YT106bI CHATb B36MBANKY, NPOCTO BbITALUMTE €€ U3 HUXKHEN YacTu AepKaTens.
He norpy:xaiiTe B36MBanky fanbliue HUXKHeN YacTu gepxartens.

PABOTA C KPYXKKON

Mcnonb3yinTte nsmenbumtenb Ans U3MesibuyeHNs UHFPeaneHTOB.
Mcnonb3yinTe KpemoB36MBankm Ansa 3amelliBaHnA TeCTa, B36MBaHuA A1l 1 B36rBaHMA
ANYHO-CaxapHOW CMeCu.
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1. 3apBurainte geprkatesib B BEPXHIO YacTb KPeMOB30OMBaNKW/M3MeNbUNTENA, MOKa OH He

BCTaHeT Ha MeCTO C XapaKTePHbIM LLENYKOM.

OnyctuTe fepxaTtesb B LLEHTP KYBLUMHA, Ha OCb.

MprKpennTe KPbILWKY K KPY>KKe 1 MOBEPHWTE ee BNEeBO ANA puKcaLmn.

MpuKpennTe pyyKy K KpbllLKe 1 NOBEPHUTE ee BMpaBso.

MpuKpenvTe NOALOH K TPyOKe.

. Job6aBbTe MHrpeauneHTbl Yepes TPYOKy 1 MPOTONKHUTE KX C MOMOLLbIO MPOOKM-TONKaTenA.

ANCKOM

OnyctuTe fepxaTtesib B LLEHTP KYBLUMHA, Ha OCb.

MpukpennTe ANCK K BEPXHEN YacTy KPbILWKY AepxkaTena. AnA WMHKOBaHMA HOX HacaaKu

[NA WHKOBAHUA AOMXKEH ObITb CBEPXY. [1NA N3MenbyeHUA AYelikn TEPKIM AOSKHbI ObITb

cBepxy.

3. TpukpenuTte KPbILWKY K KPY>KKe 1 NOBEpPHUTE ee BIeBO ANA GprKcaunm.

MpuKkpennTe pyyKy K KpbllLKe 1 NOBEPHUTE ee BMpaBso.

5. [lo6aBbTe MHrpeAneHTbl Yepe3 TPYOKY 1 MPOTOSIKHMTE UX C MOMOLLbIO MPOOKN-TONKaTeN .

. Mpw xpaHeHUN Nprnbopa HECKOSIb3KOE OCHOBAHME MOXET MCMOJIb30BaTbCA B KauecTBe
KPbILKN.

yXxoa 1 ObCNYXUBAHUE

1. OTKnoumTe NPUBOP OT SNEKTPOCETU.

2. ByabTe OCTOPOXHbI C HOXXaMu — He 6eprTECh 3a HUX PyKamu, BOCMONb3YNTeCh AA STUX
uenen HenNOHOBOW YMNCTALLEN LWETKON.

3. BbITMpanTe NOBEPXHOCTb PYUKM MATKOM BAAXKHON TKaHbIO.

4. BbiTupaiiTe gepKaTesb B36MBaK/ 1 KPbILWKY KPYXKY Bla>KHOW TKaHblo. He norpy»aiiTe B

XKVUAKOCTb 3TV JeTanu, NOCKONIbKY OHU cofiepaT 3ybuaTble pefyKTopbl.

Bce ocTanbHble feTanu MOKHO MbiTb BPYYHY!IO.

ST AeTanm MOXKHO MblTb B MOCYJOMOEYHOWN MaLLVHe.

JKCTpemasnbHas cpefia BHYTPY Npubopa MOXeT BANATb Ha NOKpPbITHe. [oBpeXaeHna MoryT

6bITb TONIbKO BHELIHMMY, HE BIUAIOLMMMN Ha paboTy npubopa.

3ALUNTA OKPYXAIOLWEW CPEADI
Eﬂnﬂ TOro YTOGbI M36€XKaTh YrpPo3 ANIA 3[0POBbA 1 OKPY>KAIOLLEN CPEfbl U3-3a BPEAHbIX
BELLECTB B 3IEKTPUYECKINX U SNIEKTPOHHbIX TOBapax, MpUGOopPbl, OTMEUEHHbIE JaHHbLIM CUMBOJIOM,
BOIKHbI YTUNU3MPOBATLCA HE KaK He OTCOPTUPOBaHHbIE GbITOBbIE OTXOADI, @ Kak
BOCCTaHOBJIEHHBIE UJIN NOBTOPHO UCMONb30BaHHbIE.

NS AU A WN

>

COYCTMECTO U3 KOPUAHAPA
+  2TOpCTb INCTbA KOPUaHApa + 125 mn onnBKOBOE Macno
«  23ybOKM YeCHOK + 601 napmesaH, TepTbii

+  60r KegpoBble opexu

M3menbunTe B KOMbGaiHe Unu 6neHaepe KopraHap, YeCHOK, KeIpOBble OpPeXu 1 MONOBUHY
yKa3aHHOro Konm4yecTBa 0JIMBKOBOro Mac/a o OAHOPOAHOCTU. [TepenoXmTe NonyyeHHyo
Maccy B 6onbluyio Yalwy. [lobaBbTe napmMesaH. [JobaBnaiTe Macsio 4O NONYYEHUS HYKHOM
KoHcucTeHumun: [Ina coyca-guna: ryctad. [na TonnuHra: cpeHen ryctoTol. [1na coyca K nacre:
KUIKas.

PeLienTbl MOXKHO HalTX Ha HalleMm Be6-caiiTe: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s ndavodem. Pfed
pouzitim odstrarite vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

Tento pfistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
¢i mentélnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly
nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny a rozumi
souvisejicim rizikaim.

Pfistroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat.

PFistroj i kabel udrzujte mimo dosah déti.

/\ Pfi manipulaci s nozem a vyprazdnovani a ¢isténi misy budte opatrni,
abyste predesli pfipadnému zranéni.

M\ Nepridavejte horkou tekutinu (nad 40°C), mize vystiiknout z ddvodu
prudkého odpareni.

/\ Nespravné poutziti zafizeni mlze vést ke zranéni.

Pfed montdzi, demontazi ¢i Cisténim pfistroj vypojte ze sité.

Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.

Pokud je poskozeny kabel, musi jej vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce

nebo osoba podobné kvalifikovana, aby nedoslo k riziku.

@ Drzadlo neponoftujte do kapaliny.
Nepouzivejte mixovaci ty¢ na horky olej — i mirné horky olej mize zpusobit osklivé
popaleniny.
Nezkousejte sekat led, syrové maso a s nozi manipulujte velice obezietné.
Nepouzivejte prislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavame my.
Nepouzivejte spotiebic pro jiny Ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
Nepouzivejte spotiebig, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

JEN PRO DOMACI POUZITI

NAKRESY

1. Ovladani rychlosti 10. Dzbén

2. Vypinac 11.  Vfeteno

3. Drzadlo 12.  Protiskluzova podlozka
4. Mixovaci ty¢ 13.  Disk

5.  Drzadlo metly 14. Viko

6. Metla 15. Trubice

7. Slehat 16. Nasypka

8. Tin 17. Tla¢ny dil

9. Sekacinlz @ vhodné pro mytiv mycce
ZASOUVANI/VYJMUTI PRISLUSENSTVI

1 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim pfislusenstvi pristroj vytahnéte ze zasuvky.
2. Konecdrzadla nasunte do nastavce a otocte drzadlem doprava.

3. Prosejmuti nastavce otocte drzadlem doleva a z nastavce jej vytdhnéte.
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POUZITI

1. Zasunte zastr¢ku do zasuvky.

2. Stisknéte vypinac a spusti se motor. Pro vypnuti vypinac uvolnéte.

3. Ovlddani rychlosti nastavte na vdmi pozadovanou rychlost (min — max).

«  Vysokou rychlost pouzivejte u mixovaci tyce.

. U metly pouzivejte nizkou rychlost k promiseni smésy, u mixovani pak pfepnéte na vysokou
rychlost.

. U sekaciho noze pouzivejte nizkou rychlost pro hrubsi sekani a vysokou rychlost pro jemné
sekani.

. Sekaci nliz pouzivejte jen v nékolikasekundovych intervalech, jinak hrozi, ze dojde k
poniceni.

. U Slehace pouzivejte nizkou az stfedni rychlost — davejte pozor, aby nedoslo k pfilisnému
rozmixovani.

. U disku pouZzivejte nizkou az stfedni rychlost.

Nastavec Maximalni provozni ¢as Klidovy cas
Mixovaci ty¢ 10 vtefin 10 vtefin
Metla 3 minuty 3 minuty
Sekaci n0z 30 vtefin 30 vtefin
Sleha¢ 90 vtefin 90 vtefin
Disk 15 vtefin 15 vtefin

MIXOVACI TYC

. Obecné Ize fici, Ze mixovaci ty¢ dokaze to samé jako bézny mixér, a neni tolik prace s
umyvanim. MGzete také misit, rozmélriovat ¢i mixovat ingredience pfimo v hrnci ¢i mise, ve
které chcete pokrm pfipravit.

«  Atuzpouzivate jakoukoliv nddobu, ujistéte se, Ze je na stabilnim a rovném povrchu, a
nadobu ptidrzujte volnou rukou, aby vdm po pracovnim povrchu necestovala.

. Neponotujte mixovaci ty¢ nad vrchni ¢ast rovnobézné trubice.

. Pfi pouziti pfistroje v horkych tekutinach zajistéte, aby nliz neprorazil hladinu zeSikma -
tekutina by mohla z misy/hrnce/nadoby vysttiknout.

. Pristroj nezapinejte, dokud neni ndiz uvnitf nddoby na zpracovani potravin.

. Pristroj pfed vyzvednutim nozZe z nadrzky vypnéte.

METLA

Obecné Ize fici, ze kdyz misto bézného mixéru pouzivate mixovaci ty¢, pouzivejte metlu tam,

kde byste bézné pouzili Slehaci metlu, ale nechte pfistroj, at za vas praci odvede, a nenaméhejte

své svaly.

«  Zatlacte metlu do spodni ¢asti drzadla metly.

. Metlu vyjmete jednoduchym vytaZenim ze spodni ¢asti drzadla metly.

. Neponotujte metlu za spodni ¢ast drzadla metly.

S POUZITIM DZBANU

. Sekaci niz pouzivejte na drceni ingredienci.

Sleha¢ pouzivejte ke $lehani do zhoustnuti nebo k $lehani vajec a $lehani vajec s cukrem.

Trn nasunte do horni ¢asti Slehace/sekaciho noze, az zacvakne na misto.

Trn zasunite do stfedu dZbdnu a nasadte na vieteno.

Dzbén ptikryjte vikem a otocte jim doleva, az zacvakne na misto.

Na viko nasadte drzadlo a otocte jim doprava.

Na trubici nasadte nasypku.

Do trubice vkladejte dalsi ingredience a tlacte je doll tla¢nym dilem.
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S DISKEM
1. Trn zasunte do stfedu dzbdnu a nasad'te na vieteno.
2. Nasadte disk na horni ¢ast trnu. Pfi platkovani by mél byt platkovaci nGz nahore. Pfi
strouhani by mély byt nahore zuby struhadla.
3. Dzban prikryjte vikem a otocte jim doleva, aZ zacvakne na misto.
4. Naviko nasadte drzadlo a otocte jim doprava.
5. Do trubice vkladejte dalsi ingredience a tlacte je dolG tla¢cnym dilem.
. Pro uskladnéni muazete jako viko pouzivat protiskluzovou podlozku.
PECE A UDRZBA
1. Vytéhnéte pfistroj ze zasuvky.
2. S nozizachdzejte velmi opatrné — nemanipulujte s nimi pfimo, pouZzijte nylonovy distici
kartacek.
3. Povrchy drzadla mixéru ocistéte jemnym vihkym hadiikem.
4. Drzadlo metly a viko dZbanu ottete vlhkym hadfikem. Tyto dily neponofujte do vody,
protoZze jsou v nich pfevodovky.
Vsechny dalsi dily mdzete umyt v ruce.
Tyto dily mGzete umyt v mycce na nadobi.
Extrémni prostiedi uvnitf mycky muize ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni. Poskozeni je pak
pouze kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.
OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostfedi vlivem nebezpecnych latek
obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice oznacené timto symbolem
nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo
recyklovat.
KORIANDROVE PESTO
« 2 hrstlisty koriandru « 125 ml olivovy olej
« 2 strouzky Cesnek « 60 g parmazan - strouhany
+ 60 g piniové ofisky
Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Pfelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: fidké.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

Tento pristroj mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti
ak st pod dozorom/vedenim a uvedomuiju si s tym spojené rizika.

Deti sa s pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat.

Uchovavaijte pristroj a kabel mimo dosahu deti.

/\ Pri manipuldcii s nozmi, vyprazdiovani misy a Cisteni davajte pozor, aby
ste sa neporanili.

A\ Nepridavajte horuce tekutiny (vyse 40°C), pretoze moézu zacat chrlit
vplyvom nahleho nahromadenia pary.

/\ Nespravne pouzivanie spotrebi¢a méze viest k poraneniu.

Spotrebic vytiahnite zo zasuvky pred zlozenim, rozlozenim alebo Cistenim.
Nenechavaijte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.

Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo

k riziku.

® Rukovit neponarajte do tekutin.
Nepouzivajte ty¢ovy mixér v hordcom oleji — aj mierne horuci olej moze spdsobit tazké
popaleniny.
Nepokusajte sa drvit lad, nepokusajte sa sekat surové maso, a davajte velky pozor na noze.
NepouZzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
Spotrebic¢ nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto instrukciach.
NepouZzivajte tento spotrebi¢, ked je poskodeny alebo ma poruchu.

POUZITIE LEN PRE DOMACNOST

IS) AuAyod

A

UIDUSAO

N

NAKRESY

1. Ovladac rychlosti 10. Nadoba

2. Spinac 11.  Stredovy kolik

3. Rukovat 12.  ProtiSmykova podlozka
4. Ty¢ 13. Disk

5. Nastavec na slahaciu metlu 14. Viecko

6. Slahacia metla 15. Trubica

7. Nastavec na $lahanie 16. Plniaca tacka

8. Podstavec 17.  Piest

9. Sekacik

ZAKLADANIE/ZLOZENIE NASTAVCOV

1. Pred zakladanim alebo zlozenim néstavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky.
2. Zatlacte koniec rukovate do nastavca a otocte rukovatou doprava.

3. Ak chcete néastavec odstranit, otocte rukovatou dolava a vyberte ju z ndstavca.
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POUZIVANIE

1. Vlozte zastrcku do zasuvky na stene.

2. Stla¢enim spinac¢a motor zapnete, pustenim ho vypnete.

3. Otocte ovladac rychlosti na vami pozadovanu rychlost (min — max).

. S ty¢ovym mixérom pouzivajte vysoku rychlost.

. So slahacom pouZzite nizku rychlost na spojenie prisad, potom zmerite na vysoku rychlost
na miesanie.

. Pri pouziti sekdcika pouzite nizku rychlost na hrubsie kusky, a vyssiu rychlost na jemné
posekanie.

. Sekacik pouzivajte vimpulzoch trvajucich niekolko sekund, inak riskujete jeho pretazenie.

. S nastavcom na $lahanie pouzivajte nizku az strednu rychlost — davajte pozor, aby ste zmes
nepreslahali.

. S diskom pouzivajte nizku az strednu rychlost.

Nastavec Maximalny cas prevadzky Oddychovy cas

Tyc 10 sekdnd 10 sekdnd

Slahacia metla 3 minuty 3 minuaty

Sekacik 30 sekdnd 30 sekdnd

Nastavec na 90 sekund 90 sekund

slahanie
Disk 15 sekdnd 15 sekdnd
TYCOVY MIXER

. Vo vseobecnosti dokdaze tycovy mixér urobit vsetko, ¢o obycajny mixér, ale rychlejsie a s
menej riadom. Prisady mézete rozmixovat do pozadovanej konzistencie v rajnici alebo
nadobe, v ktorej ich budete varit.

. Bez ohladu na to, aku nadobu pouzijete, dbajte na to, aby bola polozend na pevnom,
rovnom podklade, a drzte ju druhou rukou, aby ste zabranili jej pohybu po pracovnom
povrchu.

«  Tycovy mixér nepondrajte nizsie ako je vrch rovnej trubice.

. Pri pouzivani v horucich tekutindch nedovolte, aby sa n6z dotkol povrchu v uhle, inak sa
moze stat, Ze tekutina vystrekne von z misy/rajnice/nadoby.

. Nezapinajte ho, kym nie je n6z v nddobe s potravinou.

Vypnite ho pred vybratim z nadoby.

SLAHACIA METLA

Vo vseobecnosti, zatial ¢o ty¢ovy mixér pouzijete namiesto mixéra, slahac pouzijete vtedy, kedy

by ste za inych okolnosti pouzili ru¢nu balénovu slahaciu metlu, ale namiesto vasich svalov

nechate pracovat rukovat.

«  Zatlacte $lahaciu metlu do spodnej ¢asti nastavca na slahaciu metlu.

. Slahaciu metlu vyberiete jednoduchym vytiahnutim zo spodnej ¢asti nastavca.

. Neponarajte metlu nizsie, ako je spodna ¢ast nastavca.

SNADOBOU

. Sekacik pouzivajte na rozdrvenie surovin.

. Nastavec na $lahanie pouzivajte na vyrobu slahacky, vyslahanie vajicok, a na vyslahanie
vajec s cukrom.

1. Zatlacte podstavec do vrchnej casti ndstavca na slahanie/sekacika, kym nezacvakne na
miesto.

2. Podstavec nasunte na kolik v strede nddoby.

3. Nandadobu upevnite viecko a otocte nim dolava, aby ste ho zachytili na mieste.

44



4. Kviecku pripevnite rukovét a otocte nou doprava.

5. Naviecko pripevnite trubicu.

6. Prisady pridavajte cez trubicu a potlacte ich nadol pomocou piestu.

S DISKOM

1. Podstavec nasunte na kolik v strede nadoby.

2. Navrchnu cast podstavca upevnite disk. Na krajanie musi byt na vrchu krajaci n6z. Na

strihanie musia byt na vrchu strdhacie zuby.

Na nadobu upevnite viecko a otoc¢te nim dolava, aby ste ho zachytili na mieste.

4. Kviecku pripevnite rukovét a otocte nou doprava.

5. Prisady pridavajte cez trubicu a potlacte ich nadol pomocou piestu.

. Na skladovanie moézete pouzit protiSmykovu podlozku ako viecko.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

1. Odpojte pristroj z elektrickej siete.

2. Davajte velky pozor na noze - nedotykajte sa ich priamo, pouzite nylonovu kefku na
umyvanie riadu.

3. Povrch rukovate vytrite makkou vlhkou handrou.

4. Nastavec na slahaciu metlu a vie¢ko nadoby vytrite vihkou handrou. Neponarajte tieto Casti

do tekutiny, kedZe obsahuju prevodovky.

Vsetky ostatné suciastky mozete umyvat rucne.

@ Tieto Casti mozete umyvat v umyvacke riadu.

Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva. Pripadné

poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie pristroja.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom
likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.

w

KORIANDROVE PESTO
« 2 zahrst koriandrové listky + 125 ml olivovy olej
« 2 strucikov cesnak + 60 g parmezan, nastruhany

« 60 g piniové oriesky

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. PreloZte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
hustéd Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka

Recepty najdete na nasej webstranke: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowac, przekaza¢ kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby niemajace doswiadczenia
lub znajomosci urzadzenia, jezeli odbywa sie to pod nadzorem / z
instruktazem, oraz sg $wiadome istniejacych zagrozen.

Dzieci nie powinny uzywac lub bawic sie urzagdzeniem.

Przechowuj urzadzenie i przewod zasilania w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

/\ Aby unikna¢ obrazen, przy opréznianiu miski i czyszczeniu, ostroznie
obchodz sie z nozami.

M\ Nie wlewaj goracego ptynu (powyzej 40°C), gwattownie wytworzona
para wodna moze go wyrzucic.

/\ Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowa¢ obrazenia
ciata.

Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia, wyjmij
wtyczke z gniazdka.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad

naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
® Nie wktadaj uchwytu w ciecz.
Nie uzywac rozdrabniacza do gorgcego oleju - olej nawet umiarkowanie goragcy moze
spowodowad powazne oparzenia.
Nie prébowac kruszy¢ lodu, sieka¢ surowe mieso i bardzo uwazac na ostrza.
Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktére sa dostarczone z urzadzeniem.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

RYSUNKI

1. Regulacja predkosci 10. Dzbanek

2. Wylacznik 11.  Wrzeciono

3. Uchwyt 12. Podktadka antyposlizgowa
4. Rozdrabniacz 13. Tarcza

5. Chwytacz trzepaczki 14. Pokrywa

6. Trzepaczka 15. Rura

7. Ubijacz 16. Podajnik

8. Podpora 17.  Popychacz

9. Siekacz @w mozna my¢w zmywarce
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ZAKLADANIE/ZDEJMOWANIE PRZYSTAWEK 5
1. Przed zakfadaniem lub zdejmowaniem przystawek odtaczy¢ urzadzenie od sieci wn
2. Wcisnij koncéwke uchwytu w nasadke i przekre¢ uchwyt w prawo. ;"
3. Abyzdja¢ nasadke, przekre¢ uchwyt w lewo i wyjmij go z nasadki. (e
UZYCIE §
1. W6z wtyczke w gniazdko sieciowe. o
2. Naci$niecie wytacznika uruchamia silnik, zwolnienie go zatrzymuje. .
3. Obrocic¢ urzadzenie regulacji predkosci na zadana predkos¢ (min — max).

Rozdrabniacz powinien pracowac¢ z duzg predkoscia.

W przypadku trzepaczki, najpierw predkos¢ powinna by¢ mata, do zamieszania sktadnikéw,
potem duza do miksowania.

Uzywajac siekacz stosuj niskie predkosci dla grubszych kawatkéw i wieksze predkosci do
drobnego siekania.

Uzywac siekacza impulsowo przez kilka sekund z przerwami, inaczej ryzykuje sie
nadmierne rozdrobnienie zywnosci.

Pracuj ubijaczem na predkosci niskiej do sredniej - istnieje ewentualnos¢ nadmiernego
ubicia.

Pracujac tarczg, stosuj predkosci od niskiej do sredniej.

Nasadka Maksymalny czas pracy Czas odpoczynku urzadzenia
Rozdrabniacz 10 sekund 10 sekund
Trzepaczka 3 minuty 3 minuty
Siekacz 30 sekund 30 sekund
Ubijacz 90 sekund 90 sekund
Tarcza 15 sekund 15 sekund

ROZDRABNIACZ

. Ogbdlnie, rozdrabniacz moze wykonywac wszystkie funkcje zwyczajnego blendera, szybciej
i z tatwiejszym zmywaniem. Sktadniki mozna miesza¢, uciera¢ na mase i puree w misce albo
garnku, w ktérym beda gotowane.

. Obojetnie, jaki pojemnik bedzie uzyty, musi zostac¢ ustawiony na stabilnej, ptaskiej
powierzchni i dodatkowo przytrzymany reka, zeby nie przesuwat sie na powierzchni
roboczej.

. Nie nalezy zanurzac rozdrabniacza ponizej poziomu réwnolegtej nasadki.

. Przy uzywaniu w gorgcym ptynie, nie dopuszczac do dziatania pod katem w stosunku do
powierzchni - ptyn moze wytrysna¢ poza miske/garnek/pojemnik.

. Nie wigcza¢, zanim ostrze nie znajdzie sie w pojemniku z zywnoscia.

. Wytgczy¢ przed wyjeciem ostrza z pojemnika z zywnoscia.

TRZEPACZKA

Ogodlnie méwiac, o ile rozdrabniacz ma petnic role blendera, to trzepaczka moze zastepowac

trzepaczke balonowa, wszystkie zastepuja prace reczna..

. Wocisnac trzepaczke w dno chwytacza trzepaczki.

. Zeby zdja¢ trzepaczke, zwyczajnie jg wyciggnaé z chwytacza.

. Nie nalezy zanurza¢ trzepaczki powyzej poziomu chwytacza trzepaczki.

Z DZBANKIEM

. Do rozdrabniania sktadnikéw stosuj siekacz.

. Do bicia $mietany, jajek, jajek z cukrem stosuj ubijaczke.

1. Wcisnij podpore w wierzch ubijacza/siekacza az do zatrzasniecia.

2. Wt6z podpore do $rodka dzbanka, na wrzeciono.
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Zat6z pokrywe na dzbanek i obré¢ ja w lewo, aby zablokowad.
Zatéz uchwyt na pokrywe i obré¢ go w prawo.
Natéz podajnik na rure.
Whktadaj sktadniki w rure i przeciskaj je do dotu popychaczem.
TARCZA
Wt6z podpore do $rodka dzbanka, na wrzeciono.
Natoéz tarcze na wierzch podpory.
Do krojenia, ostrze do krojenia powinno by¢ na gdrze. Do grubego tarcia, zeby
rozdrabniacza powinny by¢ na gérze. Zatéz pokrywe na dzbanek i obré¢ jg w lewo, aby
zablokowac.
Zatéz uchwyt na pokrywe i obré¢ go w prawo.
5. Wktadaj sktadniki w rure i przeciskaj je do dotu popychaczem.
Do przechowania, role pokrywy moze petni¢ podktadka antyposlizgowa.
KONSERWACJA | OBSLUGA
1. Wyja¢ wtyczke z gniazdka.
2. Bardzo uwazac na ostrza, nie dotykac ich rekg, uzy¢ nylonowej szczoteczki do zmywania.
3. Powierzchnie uchwytu wytrze¢ miekka wilgotna $ciereczka.
4.  Wytrze¢ chwytak trzepaczki i pokrywe dzbanka wilgotna szmatka. Nie zanurzaj tych czesci,
poniewaz znajdujg sie w nich elementy napedu.
Wszystkie inne czesci mozesz umyc¢ recznie.
Q| Te czeSci mozna my¢ w zmywarce.
Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykonczenie powierzchni urzadzenia.
Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na
dziafanie urzadzenia.
OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne sktadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

WINENOSV AW

>

PESTO Z KOLENDRY
« 2 garscliscie kolendry + 125 mloliwa z oliwek
«  2zabekki czosnek + 60gParmezan, starty

+ 60 g orzeszki pinii

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przet6z do duzej miski.
Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na topping:
$rednia. Na sos do makaronu: rzadka.

Przepisy sg dostepne na naszej stronie internetowej: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo
pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod
nadzorom ili rade po uputama, te razumiju uklju¢ene opasnosti.

Djeca ne smiju koristiti niti se igrati s uredajem.

Drzite uredaj i kabel van dosega djece.

/\ Da bi se izbjegla ozljeda, pazite kod rukovanja ostricama, praznjenja
zdjele i Ciscenja.

M\ Nemojte dodavati vrucu tecnost (preko 40°C); usljed iznenadnog
isparavanja moze do¢i do njenog izbacivanja.

/\ Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

Izvucite utikac iz uti¢nice prije sastavljanja, rastavljanja i ¢is¢enja.
Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uticnicu.

Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti

proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.

® Ne stavljajte ru¢ku u tekuéinu.
Ne koristite Stapni mikser u toplom ulju - ¢ak i umjereno vruce ulje moze uzrokovati tesku
opeklinu.
Nemojte pokusavati usitniti rizu, rezati svjeze meso i budite jako paZljivi s oStricama.
Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
Nemojte koristiti uredaj ako je oStecen ili neispravan.

ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU

CRTEZI

1. Regulator kontrole brzine 10. Vr¢

2. Prekidac 11. Osovina

3. Rucka 12. Neklizajuce postolje

4,  Stapnidio 13. Disk

5. Drzac metlice 14. Poklopac

6. Metlica 15. Cijev za umetanje sastojaka
7. Nastavak za kremu 16. Plitica za umetanje hrane

8. Nosac 17.  Potiskivac

9. Rezac @ prikladno za pranje u perilici
STAVLJANJE/UKLANJANJE DODATAKA

1. Iskljucite aparat iz uti¢nice prije postavljanja ili skidanja dodataka.

2. Gurnite kraj ru¢ke u nastavak i okrenite ru¢ku udesno.

3. Zaskidanje nastavka, okrenite rucku ulijevo i podignite je s nastavka.

UPORABA

1. Stavite utikac u uti¢nicu.

2. Pritisnite prekidac ako zelite da motor pocne sa radom, a ako ga zelite ugasiti, otpustite
prekidac.
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3. Okrenite regulator kontrole brzine na zeljenu brzinu (min — max).

. Koristite vecu brzinu sa Stapnim mikserom.

. Pomocu metlice za tuéenje, koristite nic¢u brzinu za dodavanje u smjesu, zatim promijenite
na visu brzinu za mijeSanje.

. Za rezanje, koristite nizu brzinu za krupnije rezanje, a visu brzinu za sitnije rezanje.

. Koristite reza¢ na mahove od nekoliko sekundi, u suprotnom se izlazete opasnosti od
pretjeranog rada.

. S nastavkom za kremu radite niskom ili srednjom brzinom; pazite da ne mijesate previse.

. S diskom radite niskom ili srednjom brzinom.

Nastavak Maksimalno vrijeme rada Vrijeme mirovanja
Stapni dio 10 sekundi 10 sekundi
Metlica 3 minuta 3 minuta
Rezac 30 sekundi 30 sekundi
Nastavak za kremu 90 sekundi 90 sekundi
Disk 15 sekundi 15 sekundi
STAPNI MIKSER

. Opcenito, stapni mikser moze raditi sve sto normalni blender moze raditi, ali brze te
zahtijeva manje pranja. Mozete mijesati, napraviti pulpu ili pire od sastojaka u loncu ili zdjeli
u kojoj ¢ete ih kuhati.

. Bez obzira na to koju posudu koristite, pazite da je na stabilnoj ravnoj povrsini i drzite je
slobodnom rukom da ne ode preko radne povrsine.

. Ne uranjajte Stapni mikser preko vrha paralelno postavljene cijevi.

. Kad ga koristite s vru¢im tekucinama, pazite da sjecivo ne uroni na povrsinu pod kutom, jer
mozete isprskati tekucinu izvan zdjele/posude.

. Ne ukljucujte uredaj dok sjecivo nije u posudi s hranom.

. Iskljucite uredaj prije podizanja ostrice is posude s hranom.

METLICA ZA TUCENJE

Uopceno govoredi, dok koristite Stapni dio umjesto blendera, koristite metlicu gdje biste

normalno koristili pjenjacu, ali ostavite rucku da radi umjesto Vasih misica nadlaktice.

. Gurnite metlicu za tucenje prema dnu drzac¢a metlice.

. Da biste uklonili metlicu za tucenje, jednostavno je izvucite s donjeg dijela drzac¢a metlica.

. Nemojte uranjati metlicu za tucenje. preko dna drzaca metlice.

RAD S VRCEM

. Koristite sjeckalicu za usitnjavanje sastojaka.

. Koristite nastavak za kremu za zgu$njavanje krema, tu¢enje jaja i mucenje jaja i Secera.

1. Gurnite nosac¢ na vrh nastavka za kremu/rezaca dok ne sjedne na mjesto uz klik.

2. Spustite nosac na centar vréa preko osovine.

3. Postavite poklopac na vr¢ i okrenite ga ulijevo, kako bi se blokirao u mjestu.

4.  Postavite rucku na poklopaci okrenite je udesno.

5. Postavite pliticu na cijev za umetanje sastojaka..

6. Dodajte sastojke kroz cijev za umetanje sastojaka i gurnite ih dolje uz pomo¢ potiskivaca.

S DISKOM

1. Spustite nosac na centar vrca preko osovine.

2. Postavite disk na vrh nosaca.

3. Zasjeckanje, sjecivo za sjeckanje mora biti na vrhu. Za ribanje, zupci za ribanje moraju biti
na vrhu. Postavite poklopac na vr¢ i okrenite ga ulijevo, kako bi se blokirao u mjestu.

4.  Postavite rucku na poklopaci okrenite je udesno.
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5. Dodajte sastojke kroz cijev za umetanje sastojaka i gurnite ih dolje uz pomoc¢ potiskivaca.
. Za Cuvanje, mozete koristiti neklizaju¢e postolje kao poklopac.
CISCENJE | ODRZAVANJE
1. Iskljucite ureda;j.
2. Pazite s oStricama - nemojte s njima rukovati direktno, koristite najlonsku cetku za pranje.
3. Obrisite povrsine mekom mokrom krpom.
4.  ObriSite drza¢ metlice i poklopac vréa vlaznom krpom. Nemojte uranjati ove dijelove jer
sadrze reduktore.
Mozete ru¢no oprati sve druge dijelove.
@w Te dijelove mozZete prati u perilici.
Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moZe utjecati na premaze povrsine. Ostecenje
treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.

ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle $tetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim
i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.

PESTO OD KORIJANDERA

+ 2 3aka listovi korijandera + 125 ml maslinovo ulje
+ 2 ¢enovi beli luk + 60 g naribani parmezan
« 609 pinjoli

Mesajte zajedno korijander, beli luk, pinjole i pola koli¢ine ulja dok se ne dobije glatka smesa.
Premestite smesu u veliku zdelu. Umesajte parmezan. Dodajte ulje da biste regulisali
konsistenciju: Za umak: gusc¢a. Za preliv: srednja. Za sos za pastu: reda.

Recepti su dostupni na nasoj web stranici http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.
POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi, ¢utnimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, e so
pri tem pod nadzorom/dobijo navodila in razumejo s tem povezana
tveganja.

Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo.

Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok.

A\ Telesnim poskodbam se izognite tako, da pazite pri delu z noZi,
praznjenju sklede in Ciscenju.

A\ Ne dodajajte vroce tekocine (nad 40 °C), saj lahko brizgne zaradi
nenadnega nastajanja pare.

A\ Zloraba naprave lahko povzroci telesne poskodbe.

Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo odklopite.
Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni

zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
® Rocaja ne dajajte v tekocino.
Pali¢nega olja ne uporabljajte v vro¢em olju — tudi zmerno segreto olje lahko povzroci hude
opekline.
Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni z
nozi.
Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen priloZenih.
Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

RISBE

1. Nastavitev hitrosti 11.  Nastavek

2. Stikalo 12. Nedrseci podstavek
3.  Rodaj 13. Kolut

4.  Pali¢nidel 14. Pokrov

5. Drzalo metlice 15. Cev

6. Metlica 16. Podajalnik

7. Stepalnik 17.  Potiskalnik

8. Podpora @w primerno za pomivanje v pomivalnem
9. Sekljalnik stroju

10. Vr¢

NAMESTITEV/ODSTRANJEVANJE PRIKLJUCKOV

1. Pred namestitvijo ali odstranjevanjem priklju¢kov napravo odklopite.

2. Potisnite konec rocaja v nastavek in rocaj zavrtite v desno.

3. Ce zelite nastavek odstraniti, obrnite ro¢aj v levo in ga dvignite z nastavka.
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UPORABA

1. Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

2. Pritisnite stikalo, da zazenete motor, in ga spustite, da motor izkljucite.

3. Nastavitev hitrosti zavrtite na Zeleno hitrost (min — max).

. S pali¢nim delom uporabite veliko hitrost.

. Pri metlici najprej uporabite nizko hitrost, da zme3ate sestavine, potem pa preklopite na
veliko hitrost za stepanje.

. Pri sekljalniku uporabite manjso hitrost za bolj grobo, veliko pa za bolj fino sekljanje.

. Sekljalnik uporabljajte z nekajsekundnimi vklopi, saj lahko sicer s sekljanjem pretiravate.

. Stepalnik uporabljajte pri nizki do srednji hitrosti — pazite, da hrane ne boste obdelali
prevec.

. Kolut uporabljajte pri nizki do srednji hitrosti.

-
Y
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Nastavek Najdaljsi ¢as delovanja Cas mirovanja
Pali¢ni del 10 sekund 10 sekund
Metlica 3 minute 3 minute
Sekljalnik 30 sekund 30 sekund
Stepalnik 90 sekund 90 sekund
Kolut 15 sekund 15 sekund
PALICNI DEL

. S pali¢nim delom lahko obicajno storite vse, kar lahko storite z mesalnikom, le hitreje in z
manj pranja posode. Sestavine lahko premesate ali pasirate kar v posodi, v kateri jih boste
skuhali.

. Ne glede na vrsto poskrbite, da je posoda na stabilni in ravni povrsini, pri tem pa jo
podprite s prosto roko, da preprecite njeno premikanje po delovni povrsini.

. Pali¢cnega dela ne potopite vec kot do vrha cevi z vzporednimi stranicami.

. Kadar ga uporabljate v vrocih tekocinah, ne pustite, da bi se noz dvignil nad gladilno, saj
lahko pride do brizganja tekocine iz posode.

. Naprave ne vkljucite, dokler ni v posodi s hrano.

. Napravo izkljucite, preden noz dvignete iz posode s hrano.

METLICA

Pali¢ni del na splosno uporabljajte za zamenjavo mesalnika, metlico pa za zamenjavo obicajne

ro¢ne metlice, le da namesto vas dela rocaj.

. Metlico potisnite v spodnji del drzala za metlico.

. Metlico odstranite tako, da jo preprosto potegnete iz spodnjega dela drzala metlice.

. Metlice ne potopite globlje kot do dna drzala metlice.

Z VRCEM

. Sekljalnik uporabite za drobljenje sestavin.

Stepalnik uporabite za stepanje smetane in jajc ter za stepanje zmesi jajc in sladkorja.

Podporo potisnite na vrh stepalnika/sekljalnika, da se zasko¢i na mesto.

Podporo spustite v sredisce vrca na nastavek.

Pokrov namestite na vr¢ in ga zavrtite v levo, da ga zaklenete na mesto.

Rocaj namestite na pokrov in ga zavrtite v desno.

Podajalnik namestite na cev.

Skozi cev dodajajte sestavine in jih s potiskalnikom potisnite po cevi navzdol.

oA wN =t
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S KOLUTOM

1. Podporo spustite v sredis¢e vréa na nastavek.

2. Kolut namestite na vrh podpore.

3. Kadar rezete, mora biti rezilo za rezanje zgoraj. Kadar strgate, morajo biti strgalni zobje
zgoraj. Pokrov namestite na vr¢ in ga zavrtite v levo, da ga zaklenete na mesto.

4. Rocaj namestite na pokrov in ga zavrtite v desno.

5. Skozi cev dodajajte sestavine in jih s potiskalnikom potisnite po cevi navzdol.

. Za shranjevanje lahko kot pokrov uporabite nedrseci podstavek.

NEGA IN VZDRZEVANJE

1. Napravo odklopite.

2. Znoziravnajte izredno previdno - ne dotikajte se jih neposredno, pri pomivanju uporabite
najlonsko krtaco.

3. Povrsine rocaja obrisite z mehko vlazno krpo.

4. Drzalo metlice in pokrov vréa obrisite z vlazno krpo. Teh delov ne potapljajte v vodo, saj je v

njih menjalnik.

Vse ostale dele lahko ro¢no pomijete.

Qw Te dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povr$in. Morebitne

poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

ZASCITA OKOLJA

Vizogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
KORIANDROV PESTO

- 2zadlan listi koriandra « 125 mlolj¢no olje
« 2 stroki Cesen « 60 g parmezan, nariban
- 609 pinjole

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vmesajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.

Recepti so na voljo na nasem spletnem mestu: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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AwBdoTe TG 0dnyieg, PUAAETE TIG O ACPANEG HEPOG KAl O€ TIEPITTTWON TTOU SWOETE TN CUCKEUN O
AaMov xpnotn, SwoTte padi kat Tig 0dnyies. Apaipéote OAa Ta UAIKA CUCKELATIAG TIPLV amré Tn XPron.
THMANTIKA METPA AZOAANEIAZ
Tnpeite Ta Bacikd HETPA ACPANELAG, CUUTTEPINAUBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:
H ouokeur| autr| EMTPEMETAL VA XPNOILOTOLETAL ATTO ATOUA UE UEIWUEVES
OWHATIKEC, AloONTNPIOKES i} SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC H amd ATOMA UE EANITTN
Teipa Kat yVwoelg epooov emPBAénovTal ) Toug divovtat 0dnyie ka
KOTAVOOUV TOUG UMAEKOEVOUG KIvOUvVouC. Ta maudid Sev mpémel va
Xpnoluomololv oute va mailouv Je Tn cuokeur). H cuokeun Kal 1o KaAwdio
va QUAAcooVTaL O XWPOo omou Sev éxouv Tpdofacn maidid.
/\ Tpo¢ ano@uyn TPaupATIOUOU, TPOCEETE ATAV TIIAVETE TIC AeTTISEC, dTav
abeldlete To pmoA kat 6tav kabapilete.
M\ Mnv mpocBétete Beppd vypd (@vw Twv 40°C), KaBWE propsi va
TeTaYTOUV €W Adyw andtoung Snuioupyiag atuov.
A\ Y& mEPImTWon KAKS XProNng TNC OUOKEURG UIMopEi va TPokANOci
TPAUUATIOMOC.
BydAte o Buopa TnG cuoKeUnC amd Tnv mpila mptv amd £pyacieg
ouvapUoAdynong, amoouvapuoAdynong fi kabapiopou.
Mnv agrvete Tn cuokeun Xwpic emiBAePn evoow eivat cuvdedepévn 0To
PELUO.
Edv to kaAwdio givat pBapuévo, mpémel va avtikataotabei and tov
KOTOOKEVAOTH, TOV QVTITPOOWTO TOU I KATTOL0 £€0UCI000TNUEVO TIPOOWTIO
TIPOG AMOPUYH KIVOUVWV.
@ Mn Bdadete T Xelpohafn péoa og vypd.
Mn xpnoiuomnoleite tn pdpdo og kauTtd AAdL — akdua Kal To OXETIKA {e0TO AASI pmopei va
TPOKaAéoEl eykavpata. Mnv mpoomabroeTe va BpupHATIOETE TTAYO, VO PINOKOYETE WHO
KP£€AG Kal POVTIOTE Va €(0TE TTOANU TIPOCEKTIKOI JIE TIG AETTIOEC.
Mn xpnoiuomnolgite e€apTrpata SIaQoPETIKA A AUTA TTOU TIAPEXOVTAL ATTO TNV ETAIPEIA HAG.
Mn XPNOILOTIOLEITE TN CUOKELH Yla OTTOIOVSHTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TIOU TIEPIYPAPETAL OTIG
mapoloeg odnyiec.
Mn xpnoipomoleite Tn cuokeun gav givat Bappévn r mapouctdalel SUCAEITOUPYIEC.
AMOKAEIZTIKA A OIKIAKH XPHZH

2 XEAIA

1. Xeplothplo Taxutntag 10. Kavdta

2. Sakdémtng 1. Afovag

3. XepoAaPn 12.  AvtiohioOntikr Bdon
4. PaBdog 13. Aiokocg

5. Bdon xtumntnplov 14.  Kamaxi

6. Xtumntrpl 15.  ZwAAvag

7.  E&4pTtnua XTumiuatog 16. Aiokog tpopodoaoiag
8. 'Edpavo 17. Teotpag

9. Komng @ mAéveTal o€ TALVTAPIO TATWY
TONOOETHXZH/A®AIPEXZH EEAPTHMATQN

1

ATooUVE£0TE TN CUOKELN amd TO PEVUA TIPLV ATTO TNV TOTOBETNON 1 TNV APaipEcn
e€apTNUATWV.
2. Impwéte To AKPO TNE XEIPOAAPNC LECA 0TO £€APTNIUA, KOl OTPEYTE TNV XEIPOAan Tpog Ta Seid.
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3. Nava a@aipéoeTe To €6APTNUA, OTPEYTE TNV XEIPOAAPH TTPOC Ta aploTePd, Kat Tpapréte
TIPOG TA EMAVW Y1a va Ta SlaxwpioeTE.
XPHZH
1. Zuvdéote 10 PI¢ 0TV Tpila.
2. Matnote Tov SIaKOTTN yia TNV évapén Tou HOTEP, APROTE TOV yia TN Slakom Aeitoupyiag.
3. TupioTe TO XelPIOTAPLO TAXUTNTAG O0TNV EMOUUNTA TAXUTNTA (Min — max).
. Xpnotpomnotote uPnAr TaxuTnTag pe tn pado.
. Mée 10 XTUTINTHPL, XPNOILOTIOIOTE XAUNAR TAaXUTNTA OTNV ApXH KAl KATOTTIV UPNAN
TaxUTNTA YId TNV QVAUELEn.
. Me tov KOTTN, VO XPNOIUOTIOLEITE XAUNAR TAXUTNTA YIa TTLO XOVTPH KOTI Kal UYNAN
TaxVTNTA Yia PIAOKOYIO.
. XPNOIUOTIOINOTE TOV KOTITN UE SIAKEKOUUEVEG KIVIOELG Yla PEPIKA SeUTEPONETTA,
SlagopeTikd umopei va unepBepuavOei.
. Me 10 €€ApTNHA XTUTTHATOC VA XPNOLUOTIOLEITE XAUNAR £WC PECAia TAXUTNTA — UE TIPOCOXH
Y10 va PN XTUTTHOETE TAPATTAVW TA UAIKA.
. Me tov Sioko va xpnotpomoleite xapnAn éwg peoaia taxvtnta.
E§aptnua Méyiotog xpovog Aettoupyiag Xpovog avapovig
Pap&ocg 10 SeutepOAemta 10 SeutepoAemta
Xtumntript 3 \emtd 3 \emtd
Kémtng 30 SeutepOAenTa 30 SeutepOlenTa
E€dpTnua xTunjpatog 90 SeutepdAenta 90 deutepdAenta
Aiokog 15 SeutepoAemta 15 SeutepOAeTTA
H PABAOX

3 € YEVIKEC YPAUMEC, N pARSOC umopei va KAvEl OTISATIOTE KAVEL KAl VA TUTTIKO UTTAEVTED,
a4 ypnyopdTepa Kal pe Atyotepo mAUoIHo. Mmopeite va PIAOKOYETE, va avapei§eTe i va
TIOATOTIOIOETE CUOTATIKA OE [ia AeKAVN 1) TO PITOA O1ToU Bal ETOIUACETE TO PAyNTO.

‘Omolo OKeVOC Kal va XpnoluoTmolnosTe, Befaiwbeite 6Tt Bpioketal emdvw o€ pia otabepn,
EMIMESN EMPAVELA KAL VA TO KPATATE UE TO EAEVOEPO XEPL OAC WOTE VA TO ATTOTPEYPETE aTd
TO VA TIECEL ATIO TNV EMPAVELQ EPYATiag.
Mn Bubiocete Tn pdRdo mapandvw and To eMAvw PEPOC 0Tov OWARVaA TNG TAPAAANANG

TMAEUPAC.

‘Otav xpnotpormoleite Tn paBdo og kautd vypd, unv agrvete T Aemida va Byaivel otnv
EMPAVELD TWV LYPWV OE YWVia, S1OTI UTopPEi va TITOIMOTE UYPO £§w amd To urmoN/Aekdvn/

okeLOC.

Mnv evepyomoleite Tn pdPfdo edv n Aemida Sev BpiokeTal eVTEAWC HECA 0TO OKEVOG

paynTtou.

AmevepyoroloTe Tn PARSO POTOU TNV APAIPECETE A6 TO OKEVOG GaynTou.

TO XTYNHTHPI
Y€ YEVIKEG YPAUUEG, OTAV XpnolpoToleite TN pAfSo o€ avTikatdotaon Tou UMAEVTEP,
XPNOIUOTIOLEITE TO XTUTTNTHPL OTIG TIEPITTWOELG TTOU KAVOVIKA Ba Xpnotpomnolovoarte évav
aByoddptn, aAAd n Aan kavel OAn Tn SOUAELE, AVTI yid TOUG UG TWV XEPLWV OAC.
IpWETE TO XTUTINTHPL HECA OTO KATW PEPOCG TNG BAong xTumntnptoL.

la TNV agaipeon Tou xtumntnpEtoU, am\wg TpaBnTe amod To KATW PEPOG TNG Bdong

XTurnTNELOUL.

Mn BuBileTe TO XTUNINTAPL TTIO PéETA ATTO TO KATW PEPOC TNG BAong xTumnTnptov.
ME THN KANATA

XpPNOIUOTIOIOTE TOV KOTITN YIO KOVIOPTOTIO{NON CUCTATIKWV.

XpnotpomotnoTe To €ApTNHa XTUTTHATOG Yia TTAEIUO TNG KPEUAG YAAAKTOG, XTUTTNUA
afywv Kal TapaoKeur HapEykag.
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1. Inpwéte 10 £5pavo péca 0To MAVW TUAHA TOU e€APTAHATOG XTUTTALOTOG/KOTITN MEXPL VA
KOUUTIWOEL.

2. TomoBetnoTe TO £€6paVO OTO KEVTPO TNG KAVATAC, TTAVW amo Tov dadova.

3.  TomoBeTNOTE TO KATIAKI OTNV KAVATA, KAl OTPEYTE TO TTPOC TA APLOTEPA Yld VA TO
KOUUTIWOETE.

4, TomoBetNoTe TNV XEIPOAAPr] 0TO KamdKL, Kal OTPEPTE TNV TPOG ta Se1d.

5. TomoBetnote Tov SioKo pECA 0TO CWARVA.

6. [pooBéote cUOTATIKA PECA ATTO TOV CWANVA, KAl OTIPWETE TA TTPOC TA KATW IE TOV
meoTApaA.

ME TON AIZKO

1. TomoBeTtroTe TO £5paAVO 0TO KEVTPO TNG KAVATAG, TTAVW amod Tov déova.

2. TomoBetrioTe Tov Sioko 0TO EMAVW TURUA Tou eSpdAvou.

3. T komn o€ péTeG, N Aemida KOTIAG 0€ PETEC TTPEMEL va gival amd mavw. MNa TpiPiuo, n
odoviwon Tpwpipatog mpémnel va givat anod mdvw. TomoBeTHOTE TO KATTAKL TNV KAVATA, Kal
OTPEYTE TO TIPOG TA APLOTEPA VIO VA TO KOUUTIWOETE.

4. TomoBeToTE TNV XEIPOAAPN OTO KATIAKL, KAl OTPEPTE TNV TIPOG Ta Se€1A.

5. MpooBéote cuoTATIKA PECA amd TOV CWANVA, KAl OTIPWETE TA TTPOG TA KATW HE TOV
TMECTAPA.

. Ma TNV amoBriKeuaon, UITOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE TNV AVTIOANoONTIKNA BAon wg KATAKL.

OPONTIAA KAI ZYNTHPHZH

1. AmoouvO£OTE TN CUOKEUN OO TO PEVIA.

2. Na eiote 101aiTeEpA MPOOEKTIKOL PE TIG AETTIOEC — PNV TNV KpaTdTe ameuBeiag, xpNOILOTOIOTE
pia vathov Bouptoa kabaptopou.

3. IKOUTIOTE TIG EMQPAVELEG TNG XELPOAABNG HE €va pahako Bpeypévo avi.

4, IkoumioTe TN BdAon XTUTNTNEIOU KAl TO KATIAKL TNG KAVATAC PE éva Bpeypévo mavi. Mn

BuBiCete og vypd autd Ta e€aptrpaTa ylati mepiExouv ypavadia.

Ta unéloira e€apTAUATA UITOPEITE va Ta TTAUVETE OTO XEPL.

Mmopeite, av BéAeTe, va MAUVETE AUTA Td €€APTHATA OTO TTAUVTHPLO THATWV.

To akpaio mepIBAANoOV péoa 0TO MAUVTIPLO TIATWY UITOPEL VA EMNPEACEL TA ETIIPAVEIOKA

@wipiopata. EGv mpokAnBei pOopd ota eaptripata amod To mAuvTriplo mdtwy, Ba gival otnv

eEWTEPIKN TOUC EPPAVION OV, SeV Ba ETTNPEACTEL N AEITOUPYIA TNG CUOKEUNC.

NPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOX
Mpog amoguyn mepIBarAovTiKwy MPoRANUATWY Kal TPORANMATWY LyEiag Adyw

EMKIVOUVWV 0UCIWV aTTd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol CUOKEVEG UE AUTO TO

oUpPBoNo dev Ba TPETEL va amoppimTovTal e Ta AOITIA OIKIAKA amoppiupata, aAAd va

AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTTOIOUVTAL ) VA AVAKUKAWVOVTAL.

MEXTO KONIANAPOY

« 2 xou@Ta @UANA KONavSpou « 60 g MNappuelava, Tpippévn

+ 60 g KOUKOUVAPOGTIOPOL « 125 ml ehatdAado

« 2 okehibaeg okopdo

XTUTTAOTE OTO UMAEVTEP TOV KOAMAVSPO, TO OKOPSO, TOUG KOUKOUVAPOGTIOPOUE KAl TO oo AAdI

HEXPL VA YiVOUV pia opolopop®n Kpépa. Metagépete o€ éva peyalo pmol. MpooBéate Tnv

nappeldva avakatevovtag. MpooBéote AASI WOTE va TIETUXETE TNV TTUKVOTNTA TTou BéAeTe: Na

vt TNy T0. Ma yapvipiopa: pétpto. NMa caitoa Upapikwv: apaid.

Mnopeite va Bpeite ouvtayég otov 1I0TOTomo pag: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készlilékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapvet6 biztonsagi évintézkedéseket:

A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek, illetve tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, amennyiben megfelelé utmutatast
kapnak vagy felligyelet alatt dllnak, és megértik a késziilék hasznélatabol
eredd veszélyeket.

A késziléket gyerekek nem hasznalhatjak, és nem jatszhatnak azzal.

A késziiléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem elérhetd helyen kell
tartani.

A\ Asériilések elkertilése érdekében dvatosan jarjon el a kések kezelése, a
tal kiliritése és a tisztitas soran.

M\ Ne toltson be forrd (40°C-nal melegebb) folyadékot, mert az a hirtelen
parolgastdl kicsaphat.

/\ Akésziilék helytelen hasznalata sériilést okozhat.

Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas el6tt hiizza ki a késztiléket a
konnektorbdl.

Ne hagyja a készuléket drizetlendl, amig be van dugva.

Ha a kabel megrongalédott, ki kell cseréltetni a gyartdval, egy szerviz
munkatarsaval vagy egy hasonldan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a

veszélyeket.
@ Ne tegye a fogantyut folyadékba.
Ne hasznalja forré olajban a mixerrudat - még a mérsékelten forré olaj is komoly égési
sériilést okozhat.
Ne prébéljon meg jeget vagni, nyers hust apritani és nagyon tigyeljen a késekre.
Ne hasznaljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
A késziiléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznalja.
Ne mkddtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibdsan miikodik.
CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

RAJZOK

1. Sebességszabalyozé 10. Tartaly

2. Kapcsold 11. Tengely

3. Fogantyu 12.  Csuszdsmentes alap

4. Mixerrud 13. Lemez

5. Habverd tartoé 14. Fedél

6. Habverd 15. Csé

7. Krémfelverd 16. Adagoldtalca

8. Tarté 17. Nyomérud

9. Apritd @w mosogatégépben moshatd
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TARTOZEKOK ILLESZTESE/ELTAVOLITASA

1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, mielbtt a tartozékokat hozzdillesztené vagy
eltavolitana.

2. Nyomja be a fogantyu végét a toldalékba, majd forditsa jobbra a fogantyut.

3. Atoldalék levételéhez forditsa balra a fogantyut, és emelje le a toldalékrol.

HASZNALAT

1. Tegye be a dugoét a csatlakoz6 aljzatba.

2. Nyomja meg a kapcsolégombot a motor elinditadsahoz, a kikapcsolashoz engedje el.

3. Allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre (min — max).

. A mixxerrud hasznalatakor magas sebességet alkalmazzon.

. Habver6 haszndlatakor alacsony sebességen vegyitse a keveréket, majd a keveréshez
kapcsoljon magas sebességre.

. Az apritoval hasznaljon alacsony sebességet a durva apritashoz, és magas sebességet a
finom apritashoz.

. Néhany masodperces megszakitasokkal haszndlja az apritét, kiilonben tulterhelheti.

. A krémfelver6t alacsony vagy kozepes fokozaton hasznalja - ligyeljen ra, hogy ne verje tul a
krémet.

. A lemezzel hasznalja a késztiléket alacsony vagy kozepes fokozaton.disc.
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Toldalék Maximalis lizemidé Pihenésiido
Mixerrud 10 masodperc 10 masodperc
Habverd 3 perc 3 perc
Apritd 30 mésodperc 30 mésodperc
Krémfelverd 90 masodperc 90 masodperc
Lemez 15 masodperc 15 masodperc
A MIXERRUD

- Altalanossagban a mixerrid mindenre képes, amire egy hagyomanyos robotgép, de
gyorsabb és kevesebbet kell mosogatni. A ldbosban vagy talban olyan hozzavaldkat
keverhet, aprithat vagy pépesithet, amelyeket meg kivan majd f6zni.

. Barmilyen tartalyt is hasznal, bizonyosodjon meg réla, hogy stabil, sima fellileten van, és
tartsa azt a szabadon Iévé kezével, hogy megakadalyozza a munkafeliletrél valo
elmozduldsat.

. Ne meritse a mixerrudat a parhuzamos oldalu csé tetején tul.

«  Amikor a mixerrudat forré folyadékokban hasznalja, ne engedje, hogy a kés a folyadék
felszinével ferdén érintkezzen, mert kifrocskolhet a talbol/Idbosbol/tartalybdl.

. Ne kapcsolja be a késziiléket, amig a kés az ételtartalyban van.

. Kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt a kést kiemelné az ételtartalybdl.

A HABVERO

Altalanossagban, amikor a robotgép helyettesitésére mixerrudat hasznél, hasznalja a habverét,

ahol normal esetben a gdmbhabverét hasznélng, de hagyja, hogy a fogantyu tegye a dolgat, a

karizménak alkalmazasa helyett.

. Nyomja be a habverét a habverétarté aljan.

«  Ahabverd eltavolitdsahoz egyszer(ien huzza ki azt a habverétarté aljabol.

. Ne meritse a habverét a habverétarté aljan tul.

TARTALLYAL

« A hozzéaval6k Osszetdrésére hasznalja az apritét.

«  Akrém sUritésére, a tojasok felverésére és a tojasok és cukor habosra verésére hasznélja a
krémfelver6t.

59




1. Nyomja a tartét a krémfelverd/aprito tetejébe, amig a helyére nem kattan.

2. Engedje le a tartot a tartaly kozepére a tengely felett.

3. lllessze a fedelet a tartdly tetejére, majd balra forditva zarja a helyére.

4. lllessze a fogantyut a fedélre, és forditsa jobbra.

5. lllessze a talcat a cs6be.

6. A csovon keresztil rakja be az 6sszes hozzaval6t, majd a nyoméruaddal nyomja le azokat.

A LEMEZZEL

1. Engedje le a tartot a tartaly kozepére a tengely felett.

2. lllessze a lemezt a tarté tetejére.

3. Szeleteléshez a szeletel6 pengéknek kell felil lennilik. Reszeléshez a reszeld fogaknak kell
feltl lennidk. lllessze a fedelet a tartaly tetejére, majd balra forditva zarja a helyére.

4. lllessze a fogantyut a fedélre, és forditsa jobbra.

5. Acsovon keresztil rakja be az 6sszes hozzaval6t, majd a nyoméruddal nyomja le azokat.

. Tarolashoz hasznalhatja a csuszasmentes alapot fedéként.

APOLAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a késziiléket az aljzatbdl.

2. Ovatosan béanjon a késekkel - ne érjen hozzajuk kézvetleniil, hasznaljon mdanyag kefét.

3. Finom, nedves ruhaval tordlje at a fogantyu feliiletét.

4. Torolje at nedves ruhaval a habver6 tartot és a kehelyfed6t. Ne meritse vizbe ezeket az

alkatrészeket, mert fogaskerekes hajtomd talalhaté benniik.

Minden mas alkatrészt kézzel moshat el.

Cw Ezek az elemek mosogatégépben is moshaték.

A mosogatogépben uralkodo szélséséges korlilmények kért tehetnek a fellileti bevonatoknak. A
kopas csak a kiilsé részt érinti, és nem befolyasolja a készllék miikodését.

KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal
okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jel6lt készllékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gydjteni, ujra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.

KORIANDER PESZTO
« 2 maroknyi koriander levelek + 125 ml olivaolaj
. 2gerezd fokhagyma « 60 greszelt parmezan

- 60 gfenyémagok

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfelelé éllagu
legyen: Martashoz: s(irli. Bevonathoz: kzepes. Tészta sz6szhoz: hig.

Recepteket weboldalunkon talal: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin. Kullanmadan énce cihazin tim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel gtivenlik 6nlemlerini izleyin:

Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve deneyimden
yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat altinda ve icerdigi
tehlikeleri kavradiklarinda kullanabilirler.

Cocuklar cihazi kullanmamali veya onunla oyun oynamamalidr.

Cihazi ve kablosunu, cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

A\ Yaralanmalari 6nlemek icin, bicaklari tutarken, hazneyi bosaltirken ve
temizlik yaparken dikkatli olun.

A\ Ani buhar ¢ikisi nedeniyle sicrayabileceginden, sicak sivi (40°C lizeri)
eklemeyin.

A\ Cihazin yanlis bicimde kullanilmasi, yaralanmalara yol acabilir.

Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan 6nce, cihazin fisini prizden
cekin.

Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gdzetimsiz birakmayin.

Hasarli elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece Uretici, Ureticinin yetkili

servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.
@ Sapi siviya daldirmayin.
Blender ayagini kizgin yag icinde kullanmayin, sicak yag ciddi yaniklara yol acabilir.
Blender ile buz kirmaya ve ¢ig et dogramaya ¢alismayin ve bicaklara ¢cok dikkat edin.
Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki trlinleri kullanmayin.
Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
Hasarli veya arizali cihazlari ¢alistirmayin.

SADECE EV ICI KULLANIM

CIZIMLER

1. Hizkontrolu 10. Sdrahi

2. Salter 1. Saft

3. Sap 12. Kaymaztaban
4. Blender ayadi 13. Disk

5. CQirpiciyuvasi 14. Kapak

6. Cirpici 15. Kanal

7.  Krema aparati 16. Besleme tepsisi
8. Destek 17.  Itme aparati

9. Dograyici w bulasik makinesinde yikanabilir
EKLENTILERI TAKMA/CIKARMA

1. Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan dnce cihazin fisini prizden ¢ekin.

2. Sapin ucunu aparata dogru itin ve sapi saga dogru dondurin.

3. Aparati ¢cikartmak icin sapi sola dogru dondirin ve kaldirarak ¢ikartin.
KULLANIM

1. Fisi prize takin.

2. Motoru baslatmak icin digmeye basin, kapatmak icin digmeyi serbest birakin.
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3. Hizkumandasiniistediginiz hiza ¢evirin (min — max).

. Blender ayagini, yiiksek hizda calistirin.

. Cirpici ile calisirken, karisimi bitiinlestirmek icin diistik hizi tercih edin, ardindan karistirmak
icin ylksek hiza gegin.

. Dograyiciyla kaba, iri taneli dograma elde etmek igin disiik hiz ve ince, kiiclik taneli
dograma elde etmek icin ytiksek hiz kullanin.

. Dograyicyi, fasilali olarak birkag saniye boyunca calistirin, aksi takdirde yiyecegi asiri isleme
tehlikesi dogar.

. Krema aparatini dusiik ila orta hiz arasinda kullanin — malzemeyi asiri islememeye dikkat
edin.

. Diski duslik ila orta hiz arasinda kullanin.disc.

Aparat Azami calistirma siiresi Dinlenme siiresi
Blender ayagdi 10 saniye 10 saniye
Cirpici 3 dakika 3 dakika
Dograyici 30 saniye 30 saniye
Krema aparati 90 saniye 90 saniye
Disk 15 saniye 15 saniye
BLENDER AYAGI

1. Genelde blender ayagdi, normal bir blenderin yapabilecedi her seyi yapabilir, ancak daha
hizhdir ve daha az bulasik cikarir. Malzemeleri, pisirecediniz tencere veya kasenin icinde
karistirabilir, cirpabilir veya ezebilirsiniz.

2. Hangi kabi kullanirsaniz kullanin, kabin saglam ve diiz bir ylizey tGizerinde olmasina dikkat
edin ve kabi, calisma tezgahinin lizerinde hareket etmemesi icin serbest elinizle destekleyin.

3. Blender ayadini, paralel kenarl borunun tst kismi diger tarafa gececek sekilde siviya
daldirmayin.

4.  Cihazi sicak sivilarda kullanirken, bicagin ylizeye egimle temas etmesine izin vermeyin,
kase/tencere/kap disina sivi sicratabilirsiniz.

5. Cihaz, bigak yiyecek kabinin icine tamamen girene dek calistirmayin.

6. Bicagiyiyecek kabindan ¢ikarmadan énce cihazi kapatin.

CIRPICI

Genel olarak, bir blender yerine blender ayagini kullanirken, normalde bir balon cirpici

kullandiginiz yerlerde cirpiciyi kullanin, ancak burada isi, kol kaslariniz yerine cihazin sapi

yapacaktir.

. Cirpicyi, ¢irpici yuvasinin en alt noktasina kadar itin.

. Cirpiciyr cikarmak icin, cirpici yuvasinin dibinden gekin,

. Cirpicyl, ¢irpici yuvasinin tabani sivinin icinde kalacak sekilde siviya daldirmayin.

SURAHI iLE

. Malzemeleri ezerek toz veya sivi haline getirmek icin dograyiciyr kullanin.

. Kremayi koyulastirmak, yumurtalari ¢cirpmak ve sekerle kremayi birlikle ¢irparak krema
kivamina getirmek icin krema aparatini kullanin.

1. Destek parcasini krema aparati/dograyicinin tst kismina, bir tiklama sesiyle yerine oturana

dek itin.

Destedi sirahinin ortasina, milin tizerine yerlestirin.

Kapadi surahiye takin ve yerine kilitlemek icin sola dogru cevirin.

Sapi kapada takin ve saga dogru cevirin.

Tepsiyi kanala takin.

Kanal yoluyla malzemeleri ekleyin ve onlari itme aparati ile asagi dogru bastirin.

ov AW
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DiSK iLE

1. Destegdi sirahinin ortasina, milin lizerine yerlestirin.

2. Diski destek parcasinin tst kismina takin.

3. Dilimleme yapmak icin, dilimleme bigcagd takili olmalidir. Rendeleme yapmak igin,
rendeleme disi takili olmalidir. Kapagi stirahiye takin ve yerine kilitlemek icin sola dogru
cevirin.

4. Sapi kapaga takin ve saga dogru cevirin.

5. Kanal yoluyla malzemeleri ekleyin ve onlari itme aparati ile asagi dogru bastirin.

. islem géren malzemeyi saklamak icin, kaymaz tabani bir kapak olarak kullanabilirsiniz.

TEMIZLIK VE BAKIM

1. Cihazin fisini prizden ¢ekin.

2. Bicaklara cok dikkat edin; onlarla asla dogrudan bir islem yapmayin, naylon bir bulasik
fircasi kullanin.

3. Sapin ylzeyini yumusak, nemli bir bezle silin.

4. Qirpici yuvasini ve siirahi kapagini nemli bir bezle silin. i¢clerinde disli kutulari
bulundugundan, bu parcalari suya daldirmayin.

5. Diger tim parcalari elde yikayabilirsiniz.

@ Bu parcalari bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylizey cilalarina zarar verebilir. Dis goriiniislerinde

hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

ECEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglk
sorunlarini nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri donlisiim konteynerlerine birakilmahdir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini diisiirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.

KISNISLI PESTO
« 2 biravug kisnis yapraklari + 125 ml zeytinyadi
« 2 sarimsak disleri + 60 g Parmesan, rendelenmis

« 6049 cam fistigi

Kisnisi, sarimsagi, cam fistigini ve yagin yarisini pliriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

Web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:

Acest aparat poate fi folosit de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate/instruite si inteleg pericolele la care se supun.

Copiii nu trebuie sd foloseasca sau sa se joace cu aparatul.

Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor.

A\ Pentru a evita ranirea, fiti precauti atunci cand manevrati lamele, goliti
vasul si curatati aparatul.

A\ Nu adaugati lichide fierbinti (peste 40°C), acestea s-ar putea sa
stropeasca din cauza aburilor.

A\ Utilizarea incorectd a aparatului poate produce leziuni.

Scoateti aparatul din priza inainte de asamblare, dezasamblare sau curdtare.
Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

in cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de cétre fabricant,
agentul de service sau orice alta persoana calificatd, pentru a evita

accidentele.
® Nuintroduceti manerul in lichid.
Nu utilizati axul in ulei fierbinte - chiar si uleiul doar putin fierbinte poate cauza arsuri grave.
Nu incercati sa spargeti gheatd, nu incercati sa tdiati carne cruda si aveti grija la lame.
Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

SCHITE

1. Comanda de control al vitezei 10. Vas

2. Buton 1. Ax

3. Maner 12. Suport anti-alunecare

4. Ax 13. Disc

5. Suport tel 14. Capac

6. Tel 15. Tub

7.  Separator 16. Tava de alimentare

8. Suport 17.  Maner de apdsare

9. Tocator @ se poate spdlain masina de spalat vase
MONTAREA/DEMONTAREA ACCESORIILOR

1. Inainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza.

2. Impingeti capatul manerului in accesoriu si rotiti manerul inspre dreapta.

3. Pentru a scoate accesoriul, rotiti manerul inspre stanga si scoateti accesoriul prin ridicare.

UTILIZARE
1. Bdgati intrerupdtorul in priza.
2. Apasati butonul pentru a porni motorul, eliberati-l pentru a-I opri.
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3. Reglati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (min - max).

. Pentru ax, folositi cea mai mare viteza.

. Pentru tel, folositi viteza micd, pentru a incorpora amestecul, apoi comutati pe vitezd mare,
pentru a amesteca.

. Pentru tocétor, folositi viteza mica pentru bucati mari, si viteza mare pentru bucati mici.

. Folositi tocatorul in ture de cateva secunde, altfel riscati sa tocati prea tare.

. Folositi treapta de viteza mica spre medie cu separatorul - aveti grijd sa nu procesati
excesiv.

. Folositi treapta de vitezd medie spre mare cu discul.

Accesoriu Timp maxim de operare Timp repaus
Ax 10 secunde 10 secunde
Tel 3 minute 3 minute
Tocator 30 secunde 30 secunde
Separator 90 secunde 90 secunde
Disc 15 secunde 15 secunde
AXUL
. In general, axul poate face tot ceea ce poate face un blender normal, ins& mai rapid, si

necesitand spdlare maifacild. Puteti amesteca, scoate pulpa sau face piure din ingrediente,
din cratita sau bolul in care le veti gati.

. Indiferent de recipientul pe care il folositi, asigurati-va cd este asezat pe o suprafata stabila,
plata, si tineti-l cu mana ca sa nu cadd de pe suprafata de lucru.

. Nu introduceti axul prin partea superioara a tubului plasat lateral paralel.

«  Atunci cand utilizati axul in lichide fierbinti, nu lasati lama sa atinga suprafata, deoarece
riscati sd pulverizati lichid in afara bolului/tigdii/recipientului.

. Nu porniti aparatul pand cand lama nu se afla in interiorul recipientului pentru alimente.

. Opriti aparatul inainte de a ridica lama de pe recipientul pentru alimente.

TELUL

In general, in vreme ce folositi axul pentru a inlocui un blender, folositi telul atunci cdnd in mod

normal ati folosi un tel in forma de para, insa lasati manerul sa lucreze in loc sa folositi muschii

de la mana.

. Impingeti telul in capatul suportului pentru tel.

. Pentru a scoate telul nu trebuie decat sa il trageti de pe capatul suportului pentru tel,

. Nu introduceti telul prin partea inferioard a suportului.

CU VASUL

. Folositi tocatorul pentru a pulveriza ingredientele.

. Folositi telul pentru a face friscd, a bate oua si a bate oua cu zahar.

1. Impingeti suportul in partea de sus a separatorului/tocitorului pana cand se fixeaza

printr-un clic.

Coborati suportul pe centrul vasului, peste ax.

Montati capacul pe vas si rotiti-l inspre stanga, pana cand se fixeaza printr-un clic.

Montati manerul pe capac si rotiti-l inspre dreapta.

Introduceti tava in tub.

Adaugati ingredientele prin tub si impingeti-le cu manerul de apasare.

CU DISC

1. Coborati suportul pe centrul vasului, peste ax.

2. Montati discul in partea de sus a suportului.

ouAwN
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3. Pentru feliere, lama de feliere trebuie sa fie deasupra. Pentru razuire, dintele de razuire
trebuie sa fie deasupra. Montati capacul pe vas si rotiti-l inspre stanga, pana cand se fixeaza
printr-un clic.

4. Montati manerul pe capac si rotiti-l inspre dreapta.

5. Adaugati ingredientele prin tub si impingeti-le cu manerul de apasare.

. Pentru depozitare, puteti folosi suportul anti-alunecare drept capac.

INGRUJIRE Sl iNTRETINERE

1. Scoateti aparatul din priza.

2.  Fiti foarte atenti cu lamele - nu le manevrati direct, folositi o perie din nailon.

3. Stergeti suprafetele manerului cu o carpa usor umeda.

4. Stergeti suportul pentru tel si capacul vasului cu o carpa umeda. Nu introduceti aceste

componente in lichid, deoarece contin cutii de viteze.

Puteti spdla de mana toate celelalte componente.

Puteti spdla aceste componente in masina de spalat vase.

Mediul extrem din interiorul masinii de spdlat vase poate afecta suprafetele. Va fi afectat doar

aspectul acestora, nu va fi afectatd functionarea aparatului.

PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

PESTO DE CORIANDRU
« 2un pumn frunze de coriandru + 125 ml ulei de masline
« 2 catei usturoi + 609 Parmezan, ras

+ 60 gseminte de pin

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumatate din cantitatea de ulei pana cand se
inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Adaugati parmezanul si amestecati.
Adaugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.

Retete disponibile pe site-ul nostru web: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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MpoyeTeTe MHCTPYKLMKTE, 3aMaseTe ' U rY NpeaBanTe, ako Npefasate U ypeaa. OTcTpaHeTe
BCMUKU OMAKOBKYM Npeau ynotpeba.
BAXHW NPEANA3HU MEPKU

CnenBaPlTe OCHOBHWUTE MEPKN 3a 6e30|‘IaCHOCT, BKNHOUYNTENTHO:

To3m ypen Moxe fa ce Non3Ba OT Xopa C OrpaHnyeHr Gr3nyeckm, CETUBHM
N YMCTBEHN Bb3MOXKHOCTY, UK 6€3 ONUT 1 NO3HAHWSA, ako Ca Nog,
HaA30pa/MHCTPYKTUPaHM 1 OCb3HaBaT ONAaCHOCTUTE.

[euarta He TpA6Ba Aa M3NON3BAT UK Aa UrPaAT C ypeaa.

JpbXTe ypena n kabena faney ot 4oCTbMa Ha aela.

A\ 3a pa nsberneTe HapaHsABaHe, BHIMaBaliTe NPy NOA3BaHe Ha OCTpKeTaTa,
“3npasBaHe Ha KynaTa 1 NoyncTBaHe.

A He pobassaiiTe ropella TeyHocT (Hag 40°C), Tbil KaTo TOBA MOXe /1a
[oBefe 40 BHEe3arnHo M3nyckaHe Ha napa.

A\ HenpasunHata ynotpe6a Ha ypena Moxe [a JoBefie 10 HapaHABaHe.
V3kntoueTe ypena OT KOHTAKTa Npeaw crnobsasaHe, pasrnobasaHe unu
MOYMCTBAHE,

He ocTaBaiiTe ypena 6e3 HabnofeHne, LOKATO € BKIIIOYEH B KOHTaKTa.

AKo KabenbT e noBpefeH, Ton TPAOBA Aa ce NOAMEHM OT MPOU3BOANTENS,
HEeroB NpeLCTaBUTEN 3a CEPBU3HO 06CYXBaHe UK APYro KBanuduupaHo

3a Ta3u uen numue, 3a fa ce n3berHe BCAKaKbB PpUcCK.

® He notananTte apbKKaTta B TEUHOCT.
He n3non3eaiiTe npmncTaBKaTa 3a nacrMpaHe B ropeLyo ofnmo — 4OpY YMePeHO ropeLloTo
0NIM0 MOXe Aa NpeAn3BrKa rofAMo n3rapsaHe. He ce onuteaiite Aa HaTpoluaBaTe fef, He ce
onuTBalTe Aa HaKb/iLaTe CYpOBO MeCo 1 BHMMaBalTe MHOFO C ocTpreTaTa.
He n3non3eaiiTe akcecoapu nnv NpUCTaBKK, PasnnyHM OT Te3un, NpeAoCcTaBeH OT Hac.
He n3non3eaiiTe ypena 3a Apyru Lenu, OCBEH Te3n, ONMCaHU B HACTOALLMTE UHCTPYKLNN.
He n3non3eaiiTe ypena, ako e NoBpeAeH unmn He paboTun n3pagHo.

CAMO 3A JOMALUHA YNOTPEBA
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UNIOCTPALUNU

1. KoHTpon Ha ckopocTTa 1. WnuHgen

2. [peBkntouBaTten 12. Hennb3rauia ce oCHOBa
3. [JpbxKa 13. Awnck

4. TlpuctaBKa 3a nacmpaHe 14. Kanak

5. [Obpkau Ha TenTa 3a pa3brBaHe 15. Tpbba

6. Ten 3apa3buBaHe 16. TaBuuKa

7. MMpwucTaBKa 3a pa3brBaHe Ha CMeTaHa 17.  W36yTtBau

8. Onopa v npwvrogeH 3a MreHe B CbAOMUANTHA
9. lpwncTaBka 3a HaapobsABaHe MalunHa

10. KaHa

NMOCTABAHE/CBAJIAHE HA NPUCTABKU

1. M3knioueTe ypena oT KOHTAKTa, Npeam Aa nocTaBATe UMK CBansaTe NpUCTaBKUTE.

2. HaTtucHeTe Kpas Ha ApbXKKaTa KbM NPUCTaBKaTa 1 3aBbpTETE fpbXKKaTa HaAAaCHO.

3. 3apjawv3BaguTe NpUCTaBKaTa, 3aBbpTETE APbXKKaTa HANIABO 1 A NOBAWTHETE OT
npucTaBKaTa.
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YNOTPEBA
1. Bksoyete Wwencena B 3axpaHBaLLnA KOHTAKT.
2. HaTtucHeTe npeBKJloYBaTens, 3a Aa CTapTvMpaTe ABuratens, ocsobopete ro, 3a ja ro
n3KounTe.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMa Ha CKOPOCTTa [0 XKeflaHaTa CKopocT (min — max).
. M3non3BaiTe B1COKa CKOPOCT C NpKCTaBKaTa 3a nacupaHe.
- Crenta 3a pa3burBaHe 13non3BaiTe HUCKA CKOPOCT, 3a [la YeiHaKB/TE CMEeCTa, Nocse A
CMeHeTe C BUCOKa CKOPOCT 3@ CMeCBaHeTo.
. Mpwv nprcTaBKaTa 3a HappobAaBaHe M3non3BanTe 6aBHaTa CKOPOCT 3a MNO-efpO
HagpobsBaHe, a 6bp3aTa CKOPOCT — 3a GUHO HagpobsaBaHe.
. M3non3BaiTe npuctaBkaTta 3a HaapobAaBaHe Ha UMNYICK OT MO HAKOJIKO CEKYHAU, NHaye
pucKyBaTe fla A NnpeToBapuTe.
- CKopocCTTa Ha nprcTaBKaTa 3a pa3brBaHe Ha cMeTaHa TpA6GBa Aa 6bAe OT H1CKa A0 cpeaHa
- BHMMaBaliTe Aa He ce CTUrHe Ao NpeToBapBaHe.
. CKOpOCTTa Ha AnCKa TpsAbBa Ja 6bae oT HrCKa Ao cpeaHa. disc.

MpuncraBka makcumManHo Bpeme 3a pabota MouuBkKa
NpUCTaBKa 3a NacpaHe 10 cekyHan 10 cekyHan
Ten 3a pasbrBaHe 3 MUHYTK 3 MUHYTU
NpUCTaBKa 3a HagpobsaBaHe 30 cekyHAm 30 ceKyHAW
NprCcTaBKa 3a pa3buBaHe Ha CMeTaHa 90 cekyHAn 90 ceKyHan
ONCK 15 cekyHan 15 cekyHan
PBKOXBATKATA

. MpUHLMNHO, NPUCTaBKaTa 3a NacrpaHe MOXe [1a BbPLUN BCUYKO, KOETO MOXKe Aia NpaBu
e[lH 06VIKHOBEH MacaTop, HO No-6bP30 1 C NO-Manko MreHe. MoxeTe aa cmecsarTe,
cMmnaTe UK niopripaTe CbCTaBKUTE B TraHa UK B KynaTa, B KOMTO LUe M FoTBUTE.

. KakbBTO 1 b [1a 3MON3BaTe, yBEPETE Ce, Ue TOW e BbpPXY CTabuiHa, NIocka NOBbPXHOCT U
ro nofKpensmnTe CbC cBO6OHATa Cv PbKa, 3a Aa NPEAoTBPaATUTE Pa3MeCTBaHETO My Mo
paboTHaTa NOBBPXHOCT.

. He noTtansiiTe nprcTaBkaTa 3a NnacMpaHe Haj ropHaTta 4acT Ha TpbbaTa ¢ ycnopeaHuTe
CTPaHu.

. KoraTo s u3non3eate B ropeLyy TeUHOCTY, HE MO3BONABANTE OCTPMETO Aa YAPSA
NMOBBPXHOCTTA MO bI'bJl, MOHEXE MOXe Aia Pa3NpbCHETE TEYHOCT M3BbH KynaTa/TaBaTa/
cbaa.

. He BK/louBaiiTe, LOKATO OCTPMETO HE € BbTPE B Cba 3a XpaHara.

. M3knoueTe, Npean Aa NnoBAMUrHeTe oCTPMETO OT CbAa 3a XpaHarta.

TENTA 3A PA3BUBAHE

MPUHLMNHO Ka3aHo, KoraTo 1U3nosi3BaTe NpuUcTaBKaTa 3a NacrpaHe, 3a ja 3aMeCcTuTe NnacaTopa,

13rosi3BainTe TenTa 3a pas3brBaHe B C/lyyanTe, B KOUTO OOMKHOBEHO GMXTe MON3BaNu

HepbXJaeM Ten 3a pa3briBaHe, HO OCTaBeTE ApbKKaTa Aa BbpLM paboTaTa, BMECTO MYCKYIUTe

Ha pbLeTe BU.

. MputucHeTe TenTa 3a pasbrBaHe KbM AbHOTO HA AbpXKaya Ha TesTa 3a pasbrBaHe.

. 3a fa cBanuTe TenTa 3a pa3brBaHe, NPOCTO A U3AbpralTe OT AbHOTO HA AbpXKaya Ha TenTa
3a pa3buBaHe.

. He notansiiTe TenTa 3a pa3buBaHe cnef AbHOTO Ha AbprKaya Ha TeNTa 3a pa3bumBaHe.

C KAHATA

. M3non3eaiTe NnprcTaBkaTa 3a HaApobsBaHe 3a GMHO CMUaHe Ha CbCTaBKUTE.

. M3non3eaiTe HakpalHyKa 3a pa3brBaHe Ha CMeTaHa, 3a fla CrbCTUTe CMeTaHa, fja pa3bueTe
AnUa 1 a pa3bueTe cMec OT AlLa 1 3axap.

68



1. HaTucHeTe onopaTa KbM ropHaTa 4acT Ha MpucTaBKaTa 3a pa3brBaHe Ha cMeTaHa/

npucTaBkaTa 3a HafpobABaHe, JOKATO He LpaKHe Ha MACTO.

MocTaBeTe gony onopata B LIeHTbpa Ha KaHaTa BbpXy LINMHAeNa.

MocTaBeTe NNBTHO Kanaka B KaHaTa 1 ro 3aBbpTeTe HalABO, 33 [a FO 3aK/0YMTE Ha MACTO.

MocTaBeTe NNBbTHO ApPbKKaTa B Kamnaka v A 3aBbpTeTe HagACHO.

MocTaBeTe NIBTHO TaBMYKaTa B TpbbaTa.

. [obaseTe npoAyKTy B TpbbaTa 1 r'm HaTUCHeTe Hafony Ypes n3byTeava.

ANCKA

MocTaBeTe gony onopata B LIeHTbpa Ha KaHaTa BbpXy LIMMHAeNa.

MocTaBeTe NNBTHO AMCKa B rOpHaTa YacT Ha onopara.

3a HapA3BaHe Ha Waiiby, oCcTpKeTOo 3a HapA3BaHe Ha LWanbu Tpabsa Aa e oTrope. 3a eapo

HacTbpraaHe, 3b6UMTe TpA6Ba fa ca oTrope. [locTaBeTe MIBTHO Kanaka B KaHaTa 1 ro

3aBbpTeTe HaNABO, 33 a rO 3aK/YMTE Ha MACTO.

4. TlocTaBeTe NABTHO ApbXKaTa B Kanaka 1 A 3aBbpTeTe HagACHO.

5. [lo6aBeTe npoayKTu B TpbbaTa v rn HaTUCHETE HafJony upe3 n3byTeaya.

. Mpu cbxpaHeHneTo MoXeTe fa N3Non3BaTe Herb3rallara ce OCHOBa KaTo Karak.

rPXU N NOAAPDKKA

1. M3knioyeTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo.

2. MHoro BH/MaBaiiTe C ocTpmeTaTa — He paboTeTe JMPEKTHO C TAX, U3MON3BalTe HalIOHOBA
noyncTBalLa YeTKa.

3.  W36bplueTe NOBbPXHOCTUTE Ha APBXKKaTa C MeKa Bla)KHa Kbpra.

4.  UM36bplieTe gbpxaya Ha TenTa 3a pa3briBaHe 1 Kamnaka Ha KaHaTa C BlaxHa Kbpna. He

noTanAnTe Te3n YacTu, TbI KaTo CbAbPMKaT CKOPOCTHU Ky TUW.

Bcnukm gpyru yactu morat Aa ce M3MMBaT Ha pbka.

MoxeTe fa 3mueTe Te3n YacTu B CbAOMUANHN MaLLMHa.

EkcTpemHaTa cpefia B MMANHaTa MallMHa MOXe fia MOBPeAM NOBbPXHOCTHUTE NOKPUTMUA Ha

noebpxHOCcTUTe. Morat Aa ce nonyyart camo KO3MeTUYHW HapaHABaHWA, KOUTO HAMa Aa

NOBNUAAT BbPXY paboTaTta Ha ypepaa.

ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

3a fa ce n36erHaT eKoorMyHN 1 3APaBHN NPo6aemMy NOpaaN HanUUMe Ha OMacHU
Cy6CTaHLUV B IEKTPUYECKUTE U e/IEKTPOHHU CTOKM, ypeanTe, 0603HaueHN C TO31 CUMBOJI, He
TpsbBa fa ce M3XBBbPJIAT 3a€4HO C HECOPTMPaHM OBLMHCKM OTMAaAbLK, a ClefiBa 4a Ce BbpHaT
06paTHO, f1a Ce M3MNo3BaT OTHOBO UK pPeuUnKInpar.

NSV H>wnN

whnN =

MECTO C KOPUAHODBP
+  2wWwenanucta oT KOpnaHabP +  60r Napme3saH, HacTbpraH
« 2 CKUNUAKM YeCbH « 125 mn 3exTuH

«  60r60poBU AOKN

Pa36uitTe KopuaHabpa, YeCcbHa, 6OPOBUTE AAKYM 1 NMOSTOBMHATA OT 3eXTMHA A0 MNoJlyyaBaHe Ha
rnagka cmec. NMpexsbpneTe B ronama Kyna. [lo6aBeTe, KaTo pa36bpKBaTe, NapmesaHa. [lo6aBeTe
3eXTUH Crope] »eflaHaTa MbCToTa: 3a ToMeHe: MbCTo. 3a 3aMBKa: CPeAHO MbCTO. 3a COC 3a nacTa:
pAAKo.

PeuenTn numa Ha Hawarta ye6 ctpaHuua: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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