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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerédt an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat
einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beachten Sie bitte folgende grundlegende Vorsichtsma3nahmen:

1 Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen, die tiber keine Erfahrung oder
Kenntnisse in der Handhabung verfiligen, geeignet, wenn ihnen
die Handhabung erklart wurde/sie dabei beaufsichtigt werden
und ihnen die damit verbundenen Gefahren bewusst sind.

e Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch damit spielen.

® Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBer Reichweite von
Kindern auf.

ABei nicht ordnungsgemaBem Gebrauch kann es zu Verletzungen
kommen.

2 Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des
Gerats den Netzstecker vom Strom.

3 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der
Stecker in der Steckdose befindet.
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Zeichnungen 6 Kunststoffnoppe 12 Ruhrschissel
1 Antriebsképfe (unterhalb) 7 Knethaken 13 Multifunktionsarm
2 groBRe Offnung 8 An-/Aus-Lampe 14 Entriegelungsschalter
3 Noppen 9 Geschwindigkeitsregler Multifunktionsarm
4 Ring 10 Griff 15 Sockel
5 Ruihrhaken 11 Beliiftungséffnungen @ Spllmaschinenfest

4 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller,
einer Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten
Fachkraft ersetzt werden, um eine mogliche Gefahrdung

auszuschlieBBen.

® Tauchen Sie das Gerét nicht in Flissigkeiten.

5 Die Riihrhaken oder Knethaken nicht mit Fingern, Haaren, Kleidung oder Klichenutensilien in
Beriihrung kommen lassen.

6 Bitte keine Zubehorteile oder Aufsdtze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.

7 Benutzen Sie das Gerédt ausschlie3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.

8 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt

@ EINSETZEN VON RUHRHAKEN ODER KNETHAKEN

1 Schalten Sie das Gerat aus (())) und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie die Rihrhaken oder
Knethaken aufstecken oder abnehmen.

2 Drehen Sie die Riihrhaken/Knethaken so, dass die Noppen des Schafts an den Rillen im
Antriebskopf anliegen. Driicken Sie die Riihrhaken/Knethaken dann in den Antriebskopf, bis
sie einrasten.

3 Stecken Sie den Knethaken mit dem L-férmigen Haken in den Antriebskopf mit der gro3en
Offnung.

4 Stecken Sie den Riihrhaken mit der Kunststoffnoppe in den Antriebskopf mit der grof3en
Offnung.

5 Verwenden Sie immer beide Riihrhaken oder Knethaken, aber nicht einen Riihrhaken und
einen Knethaken.

A ENTFERNEN VON RUHRHAKEN/ KNETHAKEN

6 Schalten Sie das Gerét aus () und ziehen Sie den Netzstecker.

7 Halten Sie beide Riihrhaken/Knethaken fest, damit sie nicht herausspringen. Driicken Sie die
A Taste, um sie aus dem Antriebskopf zu nehmen.

@ GESCHWINDIGKEITSREGLER

8 Stellen Sie den Regler auf die Geschwindigkeitsstufe ().

9 Gerédtenetzstecker in die Steckdose stecken.

10 Die Kontroll-Lampe leuchtet, solange das Gerédt an die Stromversorgung angeschlossen ist.

11 Wahlen Sie je nach Bedarf die entsprechende Geschwindigkeitsstufe (1 bis 5).

12 Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf (), um den Motor auszuschalten.

13 Ziehen Sie den Netzstecker vom Strom, damit die Lampe erlischt.

14 Im Allgemeinen benétigen gréBere Mengen oder dickfliissigere Mischungen mit einem
gréBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten und eine geringere
Rihrgeschwindigkeit.

15 Fir kleinere Mengen oder diinnflissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an festen
Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten und eine hohere Riihrgeschwindigkeiten

empfohlen. &
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© DIE TURBO-TASTE

16 Wenn Sie die Turbo-Taste drlicken, liberspringen Sie die einzelnen Geschwindigkeitsstufen
und der Mixer lauft sofort auf hochster Geschwindigkeit.

17 Die Turbofunktion kann nur aktiviert werden, wenn der Motor bereits lauft (1 bis 5).

& BEDIENUNG DES MIXERS

18 Die Riihrhaken eignen sich zum Schlagen bzw. Auflockern von leichtem Kuchenteig,
Pfannkuchenteig, Eiwei und Sahne.

19 Die Knethaken dienen zum Riihren schwerer Teigarten (z.B. Brotteig, Kuchenteig mit hohem
Trockenobstanteil).

20 Das Gerét darf bei der Teigzubereitung nur zum Anrlhren der Zutaten eingesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerédt nicht zum Kneten von Teig. Sie kdnnten den Mixer iberlasten und
den Motor beschadigen.

21 Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf (1), um den Motor auszuschalten.

22 Den Motor nicht langer als 3 Minuten lang ununterbrochen eingeschaltet lassen — er kdnnte
sich sonst heif3laufen. Nach 3 Minuten Betrieb den Motor mindestens 3 Minuten lang
ausgeschaltet lassen, damit er sich wieder abkihlen kann.

23 Sollte sich der Motor gequalt anhdren, geben Sie bitte etwas Flissigkeit in die Mischung oder
schalten Sie das Gerdt aus. Kneten Sie den Teig in diesem Fall von Hand weiter.

& VERWENDUNG VON SOCKEL UND RUHRSCHUSSEL

24 Stellen Sie die Riihrschiissel auf den Sockel.

25 Stecken Sie die Riihr-/Knethaken in den Mixer.

26 Passen Sie den Mixer in die Ausbuchtung des Multifunktionsarms ein, indem Sie ihn
einsetzen und nach hinten schieben.

27 Der Mixer rastet horbar ein.

28 Um den Multifunktionsarm anzuheben/zu senken, halten Sie den Entriegelungsschalter fiir
den Multifunktionsarm gedrtickt, stellen den Multifunktionsarm neu ein und lassen
anschlieend den Entriegelungsschalter los.

29 Um den Mixer vom Multifunktionsarm abzunehmen, driicken Sie [ nach vorn in Richtung
Mixer und nehmen den Mixer ab, indem Sie ihn nach vorn schieben.

30 Lauft der Motor, wird die Riihrschiissel durch die Bewegungen der Quirle gedreht, damit alle
Zutaten gut vermischt werden.

31 Um den Mixvorgang zu beschleunigen, versuchen Sie, die Rithrschiissel vorsichtig in die
entgegengesetzte Richtung zu drehen.

& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

32 Schalten Sie das Gerat aus (()) und ziehen Sie den Netzstecker.

33 Reinigen Sie die dufleren Oberflachen des Gerdts, mit einem feuchten Tuch.

@) Reinigen Sie die Rilhrhaken und Knethaken mit heiBem Seifenwasser oder im Besteckkorb
lhrer Spulmaschine.

UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Gerdten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschdadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht tiber den normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern miissen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.




Rezepte

« =Teeloffel

=Ei, groB (63-73 g)
Wraps

400 g Weizenmehl

1@ Ei

300 ml Milch

2 «— Salz
Verrlhren Sie Eier und Milch in einem hohen Becher. Sieben Sie das Mehl in eine Schiissel.
Geben Sie Salz hinzu. Verriihren Sie alles bei mittlerer Geschwindigkeit. Geben Sie die Flissigkeit
nach und nach hinzu. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit schrittweise, bis sich alles miteinander
verbunden hat. Geben Sie eine kleine Menge des Teigs in eine heile, leicht gefettete Pfanne.
Braten Sie sie auf beiden Seiten goldbraun (1 Minute). Zur Seite stellen und warm halten.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

1 Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas
l'expérience et les connaissances suffisantes, pour autant que ces
personnes soient supervisées/aient recu des instructions et soient
conscientes des risques encourus.

® |es enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec l'appareil.

® Tenez l'appareil et le cable hors de portée des enfants.

AUne utilisation inappropriée de I'appareil peut causer des
blessures.

2 Débranchez I'appareil avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

3 Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.

4 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le
fabricant, un de ses techniciens agréés ou une personne

également qualifiée, pour éviter tout danger.
® Ne plongez pas l'appareil dans du liquide.
5 Eloigner les doigts, cheveux, vétements et ustensiles de cuisine des fouets/crochets pendant
le fonctionnement.
6 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
7 N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
8 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
pour un usage domestique uniquement
& FIXATION DU FOUET/DES CROCHETS MALAXEURS
1 Eteignez (())) et débranchez le mixeur avant de fixer ou de retirer les fouet/crochets
malaxeurs.
2 Tournez chaque fouet ou crochet malaxeur pour aligner les repéres de centrage de I'axe avec
les fentes des tétes motrices, puis poussez-le dans la téte motrice pour le clipper a sa place.
3 Fixez le crochet avec la base en forme de “L" a la téte motrice avec le grand orifice.
4 Fixez le fouet avec le bouton en plastique a la base a la téte motrice avec le grand orifice.
5 Utiliser ensemble les deux fouets ou les deux crochets malaxeurs; ne pas mélanger les deux
types d’accessoires.
A RETRAIT DES FOUETS/DES CROCHETS MALAXEURS
6 Eteignez l'appareil (())) et débranchez-le.
7 Maintenez les fouets/crochets malaxeurs, pour éviter qu'ils ne sortent et appuyez sur le
bouton A, IIs seront éjectés des tétes motrices.
@& CONTROLE DE VITESSE
8 Régler le controdle de vitesse sur ().
9 Mettez la fiche dans la prise de courant.



schémas 6 bouton en plastique 12 bol
1 tétes motrices (dessous) 7 crochets malaxeurs 13 bras
2 grand orifice 8 voyant d'alimentation 14 dispositif de déblocage du bras
3 ergots 9 controle de vitesse 15 socle
4 bride 10 poignée w résistant au lave-vaisselle
5 fouets 11 points de ventilation

10 Le voyant d'alimentation restera allumé tant que I'appareil sera connecté au réseau
électrique.

11 Régler le contrdle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 a 5).

12 Réglez le controle de vitesse sur () pour éteindre le moteur.

13 Débranchez I'appareil pour éteindre le voyant lumineux.

14 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d’aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

15 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d'aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

@© LEBOUTON TURBO

16 En appuyant sur le bouton turbo, vous pouvez dépasser la vitesse réglée avec le controle de
vitesse et obtenir une impulsion de haute vitesse.

17 Cela ne fonctionne que si le moteur tourne déja (1 a 5).

& UTILISATION DU MIXEUR

18 Utilisez les fouets pour battre/aérer la pate l1égeére, la pate a frire, les blancs d'ceufs et la créme.

19 Utilisez les crochets pour mixer une pate plus lourde (par exemple, pain, gateau aux fruits).

20 Lorsque vous faites de la pate, utilisez le mixeur uniquement pour mélanger les ingrédients.
Ne l'utilisez pas pour pétrir. Vous risquez de le surcharger et d’'endommager le moteur.

21 Réglez le controle de vitesse sur () pour éteindre le moteur.

22 Ne pas faire fonctionner I'appareil en continu au-dela de 3 minutes afin d'éviter une
surchauffe. Si nécessaire, laisser reposer I'appareil pendant au moins 3 minutes pour laisser
refroidir le moteur.

23 Sile moteur commence a fatiguer, ajoutez du liquide au mélange, si possible, ou éteignez-le
et continuez a la main.

& UTILISATION DU SOCLE ET DU BOL

24 Placez le bol sur le socle.

25 Fixez les fouets/crochets malaxeurs au mélangeur.

26 Poussez le mélangeur vers le bas et vers l'arriere, dans la partie supérieure creuse du bras.

27 Vous entendrez un clic quand il se bloque dans sa position.

28 Pour soulever/abaisser le bras, appuyez sur le dispositif de déblocage du bras et relachez-le,
remettez le bras en place, puis lachez le dispositif de déblocage du bras.

29 Pour séparer le mélangeur du bras, appuyez sur [ vers |'avant, en direction du mélangeur et
soulevez le mélangeur vers le haut et vers l'avant.

30 Lorsque le moteur est en marche, le mouvement des batteurs fait tourner le bol, pour
atteindre tous les ingrédients.

31 Pour encore améliorer le processus de mélange, vous pouvez essayer de faire pivoter le bol
doucement dans la direction opposée.

& SOINS ET ENTRETIEN

32 Eteignez l'appareil () et débranchez-le.

33 Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

o) Lavez les fouets et les crochets a I'eau chaude et savonneuse, ou dans le panier a couverts

de votre lave-vaisselle. &
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PROTECTION ENVIRONNEMENTALE
Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances

dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire 'objet
d’une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
recettes

« =cuillere(s) a café

= ceuf de grande taille (63-73 g)
wrap (fouet)

400 g farine

1 ceuf

300 ml lait

V2« sel

huile végétale
Mélanger I'ceuf et le lait dans un verre. Tamiser la farine dans un récipient. Ajouter le sel.
Mélanger a vitesse moyenne. Ajouter graduellement le liquide Augmenter graduellement la
vitesse jusqu’a ce que tous les ingrédients soient mixés. Laisser tomber des petites quantités du
mélange dans une poéle chaude, légérement huilée. Laisser cuire jusqu’a ce que le wrap soit
doré des deux c6tés (1 minute). Réserver et maintenir au chaud.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932



afbeeldingen 6 plastic knop 12 schaal S
1 aandrijfkoppen (onderzijde) 7 deeghaken 13 arm wn
. . —~

2 groot gat 8 stroomlampje 14 armontgrendeling -
3 uitsteeksels 9 snelheidsregelaar 15 voetstuk c
4 rand 10 handvat @ vaatwasmachinebestendig Q,_
5 garden 11 luchtopeningen 5
wn

Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1 Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of die gebrek aan ervaring of kennis hebben als
iemand hen heeft uitgelegd hoe het apparaat moet worden
gebruikt en ze de gevaren verstaan.

e Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen.

® Bewaar het apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

AMVerkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

2 Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
monteert, demonteert of schoonmaakt.

3 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

4 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een
technicus of een ander deskundig persoon vervangen worden

om eventuele risico’s te vermijden.
® Dompel het apparaat niet onder in vloeistof.

5 Zorg dat u niet met uw handen, haar, kleding of keukengerei in de buurt van de garden/
kneedhaken komt.

6 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

7 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.

8 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

uitsluitend huishoudelijk gebruik
& DE GARDEN/KNEEDHAKEN AANBRENGEN

1 Voordat u de garden/kneedhaken aanbrengt of verwijdert, dient u de mixer uit te schakelen
((h) en de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

2 Draai elke garde of kneedhaak zodanig dat de uitsteeksels op het middendeel in de gleuven
van de aandrijfkoppen passen. Duw de garden of kneedhaken daarna in de aandrijfkop tot
ze vastklikken.

3 Plaats de deeghaak met de onderkant in “L"-vorm op de aandrijfkop met het grote gat.

4 Plaats de garde met de plastic knop op de aandrijfkop met het grote gat.

5 Gebruik beide garden of kneedhaken. Gebruik nooit een combinatie van garde en

kneedhaak. &
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A DE GARDEN/DEEGHAKEN VERWIJDEREN
6 Schakel het apparaat uit () en trek de stekker uit.
7 Houd beide garden/kneedhaken vast, om te vermijden dat ze losspringen, en druk op de
A knop. Hierdoor kan u ze verwijderen van de drijfkoppen.
& SNELHEIDSREGELAAR
8 Zet de snelheidsregelaar op (.
9 Steek de stekker in het stopcontact.

10 Het stroomlampje blijft branden zolang het apparaat is aangesloten op het elektriciteitsnet.

11 Zet de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 tot 5).

12 Verplaats de snelheidsregelaar naar (/) om de motor uit te zetten.

13 Trek de stekker los om het licht uit te zetten.

14 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.

15 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.

© DETURBO-TOETS

16 Als u op de turbotoets drukt wordt de ingestelde snelheid genegeerd, u schakelt kort over
op hoge snelheid.

17 Dit werkt enkel als de motor reeds ingeschakeld is (1 tot 5).

& HET GEBRUIK VAN DE MIXER

18 Gebruik de garden om licht deeg, beslag, eiwit en slagroom te kloppen.

19 Gebruik de deeghaken om zwaarder deeg (bijv. voor brood, vruchtencake, etc.) te mengen.
20 Tijdens de bereiding van deeg mag u de mixer uitsluitend gebruiken om de ingrediénten te
mengen. Gebruik hem niet om te kneden; hierdoor wordt de mixer te zwaar belast en de

motor beschadigd.

21 Verplaats de snelheidsregelaar naar (/) om de motor uit te zetten.

22 Om oververhitting te voorkomen, dient u de motor niet langer dan 3 minuten onafgebroken
te laten draaien. Zet het apparaat na 3 minuten minstens 3 minuten uit om de motor te laten
afkoelen.

23 Indien de motor te veel kracht moet leveren, voeg dan, indien mogelijk, meer vloeistof aan
het mengsel toe of zet de mixer uit en meng het mengsel met de hand.

& HET VOETSTUK EN DE SCHAAL GEBRUIKEN

24 Plaats de schaal op het voetstuk.

25 Bevestig de garden/haken aan de mixer.

26 Duw de mixer omlaag en achteruit in de holle bovenkant van de arm.

27 U hoort deze vastklikken.

28 Om de arm te tillen/laten zakken, houdt u de armontgrendeling ingedrukt, plaatst u de arm
opnieuw en laat u de armontgrendeling los.

29 Om de mixer van de arm te verwijderen, duwt u @ naar voren in de richting van de mixer en
tilt u de mixer omhoog en naar voren.

30 Wanneer de motor draait, wordt de schaal gedraaid door de beweging van de kloppers zodat
alle ingrediénten worden gemengd.

31 U kunt de schaal voorzichtig draaien in de tegengestelde richting om nog beter te mixen.

& ZORG EN ONDERHOUD

32 Schakel het apparaat uit () en trek de stekker uit.

33 Maak de buitenzijden van het apparaat schoon met een vochtige doek.

@) Was de garde en haken af in een warm zeepsopje, of in het bestekbakje van uw

vaatwasmachine.




MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.
receptjes

« = theelepel

= ei, groot (63-73g)
wraps (gardes)

400 g gewone bloem

1 ei

300 ml melk

Y2 «— zout

plantaardige olie
Meng het ei met de melk in een kom. Zeef de bloem in een kom. Voeg het zout toe. Meng op
medium snelheid. Voeg beetje bij beetje de vioeistof toe. Klop langzaam steeds sneller tot alles
gemengd is. Leg kleine hoeveelheden van het mengsel in een hete, licht geoliede pan. Bak tot
ze goudbruin zijn een beide kanten (1 minuut) Bewaar en houd warm.
u vindt recepten op onze website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.
NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

1 Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di
esperienza o conoscenza dell'apparecchio, a condizione che siano
controllate o istruite da un adulto e che siano in grado di capirne i
rischi.

® | bambini non devono utilizzare o giocare con I'apparecchio.

® Tenere l'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata dei bambini.

A\l'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

2 Scollegare I'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

3 Non lasciare l'apparecchio incustodito con la spina inserita.

4 Se il cavo & danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un
rivenditore autorizzato o da personale similmente qualificato, per

evitare pericoli.
& Non immergere I'apparecchio in sostanze liquide.

5 Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili da cucina lontano dalle fruste.

6 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.

7 Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.

8 Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

solo per uso domestico
& COME APPLICARE LE FRUSTE NORMALI E LE FRUSTE A SPIRALE

1 Prima di applicare o rimuovere le fruste normali o le fruste a spirale, spegnere sempre
I'apparecchio (()) e staccare la spina.

2 Ruotare ciascuna frusta normale o a spirale per allineare i punti sul manico con le scanalature
dell'attacco di rotazione, spingere poi ogni frusta nell’attacco di rotazione fino a quando non
si sente click.

3 Montare la frusta con la parte inferiore a forma di “ L" agli attacchi di rotazione con il foro
grande.

4 Montare la frusta con I'estremita in plastica nella parte inferiore agli attacchi di rotazione con
il foro grande.

5 Utilizzare entrambe le fruste normali o a spirale, ma non mischiarle tra loro.

A COME RIMUOVERE LE FRUSTE NORMALI O A SPIRALE

6 Spegnere I'apparecchio (()) e scollegarlo dalla presa di corrente.

7 Tenere entrambe le fruste, normali o a spirale, per evitare che cadano quando si premeil
pulsante di espulsione fruste A,

& SELETTORE DI VELOCITA

8 Posizionare il selettore di velocita su ().

9 Inserire la spina nella presa di corrente.

10 La spia di "acceso" restera illuminata fino a quando il dispositivo restera collegato
all'alimentazione elettrica.

12



immagini 6 estremita in plastica 12 ciotola

1 attacchi di rotazione (sotto) 7 fruste a spirale 13 braccio

2 foro grande 8 spia diaccensione 14 dispositivo di sgancio del
3 sporgenze 9 selettore di velocita braccio

4 flangia 10 manico 15 base di supporto

5 fruste 11 fenditure di ventilazione lavabile in lavastoviglie

11 Posizionare il selettore di velocita sulla velocita desiderata (da 1 a 5).

12 Portare il selettore di velocita a () per spegnere il motore.

13 Disconnettere per fare spegnere la spia.

14 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piu lungo e una velocita
ridotta.

15 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agliingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.

@ ILPULSANTE TURBO

16 Premendo il pulsante turbo viene modificata la velocita impostata con il selettore di velocita
e si avra un improvviso aumento di velocita.

17 Funziona solo quando il motore € gia operante (da 1 a 5).

& COME UTILIZZARE LO SBATTITORE

18 Utilizzare le fruste per sbattere/aerare gli impasti leggeri, le pastelle, i chiari d'uovo e la panna.

19 Utilizzare le fruste a spirale per lavorare gli impasti piu pesanti (ad esempio quelli per il pane
o per le torte).

20 Per evitare di sovraccaricare I'apparecchio e danneggiare il motore, utilizzare lo sbattitore
solo per lavorare gli ingredienti dell'impasto e non per impastare.

21 Portare il selettore di velocita a () per spegnere il motore.

22 Non tenere in funzione il motore per pil di 3 minuti, altrimenti si potrebbe surriscaldare.
Dopo 3 minuti di funzionamento, spegnerlo per almeno 3 minuti per farlo recuperare.

23 Se il motore comincia a procedere a stento, aggiungere altro liquido all'impasto se possibile,
altrimenti spegnere I'apparecchio e procedere a mano.

& USO DELLA BASE DI SUPPORTO E DELLA CIOTOLA

24 Posizionare la ciotola sulla base di supporto.

25 Montare le fruste/fruste a spirale al mixer.

26 Premere con il mixer verso il basso e verso l'alto, nella cavita superiore del braccio.

27 Sentirete uno scatto.

28 Per alzare/abbassare il braccio, premere e tenere premuto il dispositivo di sgancio del braccio,
riposizionare il braccio, poi rilasciare il braccio.

29 Per rimuovere il mixer dal braccio, premere [ in avanti, verso il mixer, e sollevare il mixer
verso |'alto e in avanti.

30 Quando il motore & in funzione, il movimento delle fruste fara girare la ciotola per poter
raggiungere tutti gli ingredienti.

31 Per potenziare il procedimento di mescolamento, potreste provare a fare ruotare la ciotola
delicatamente nella direzione opposta.

& CURA E MANUTENZIONE

32 Spegnere 'apparecchio (1)) e scollegarlo dalla presa di corrente.

33 Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con un panno umido.

Lavare le fruste normali e le fruste a spirale in acqua calda saponata o nel cestello

portacoltelli della lavastoviglie.
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PROTEZIONE AMBIENTALE
Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.
ricetta

«— = cucchiaino di passata

= uovo, grande (63-73 g)
involtini (frusta)

400 g farina bianca

1 uovo

300 ml latte

2« sale

olio vegetale
Mescolare uovo e latte in una brocca. Setacciare la farina in una ciotola. Aggiungere il sale.
Mescolare a velocita media. Aggiungere gradualmente il liquido. Aumentare gradualmente la
velocita fino a mescolare il tutto. Versare piccole quantita di miscela in una pentola calda,
leggermente oliata. Cuocere fino a raggiungere la doratura su entrambi i lati (1 minuto).
Mettere da parte e mantenere al caldo.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932



ilustraciones 6 perilla de plastico 13 brazo
1 cabezales de accionamiento 7 ganchos 14 dispositivo de desbloqueo
(debajo) 8 luz de encendido del brazo
2 agujero grande 9 control de velocidad 15 base
3 trabas 10 asa @) apto para lavavajillas
4 reborde 11 ventilacién
5 accesorios batidores 12 cuenco

Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que
conlleva.

® No permita que los nifios utilicen el aparato ni jueguen con él.

® Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

ANEl uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

2 Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o
limpiarlo.

3 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.

4 Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el
fabricante, su agente de servicio, o alguien con cualificacion

similar para evitar peligro.
® No sumerja el aparato en liquidos.
5 Mantenga los dedos, cabello, ropa y los utensilios de cocina lejos de los accesorios batidores.
6 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
7 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
8 No use el aparato si estd dafiado o si no funciona bien.
solo para uso doméstico
& INSTALAR LOS ACCESORIOS BATIDORES
1 Apague (()) y desenchufe la batidora antes de sacar los accesorios batidores.
2 Gire cada accesorio batidor para alinear las trabas del eje con las ranuras en el cabezal de
accionamiento, entonces empuje hacia el cabezal hasta que escuche el clic de acoplamiento.
3 Encaje el gancho con el extremo inferior en forma de “L” en el cabezal de accionamiento con
el agujero grande.
4 Encaje el accesorio batidor con la perilla de plastico en el extremo inferior con el cabezal de
accionamiento con el agujero grande.
5 Use ambos accesorios batidores o ambos ganchos. No mezcle los tipos de accesorio batidor.
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A QUITARLOS ACCESORIOS BATIDORES/GANCHOS
6 Apague el aparato (()) y desenchdfelo.
7 Coja ambos accesorios/ganchos para evitar que caigan y pulse el boton A. Asi los expulsara
de los cabezales de accionamiento.
& CONTROL DE VELOCIDAD
8 Mueva el control de velocidad a ().
9 Enchufe el aparato a la corriente.
10 La luz de encendido brillara mientras el aparato esté conectado a la red eléctrica.
11 Mueva el control de velocidad a la velocidad deseada (1 a 5).
12 Ponga el control de velocidad en posicién (/) para apagar el motor.
13 Para apagar la luz, desenchufe el aparato.
14 En general, las grandes cantidades, las mezclas espesas y las proporciones elevadas de
sélidos frente a liquidos necesitan programaciones mas largas y velocidades mas lentas.
15 Las cantidades mas pequenas, las mezclas mas finas y una mayor proporcion de liquidos que
de solidos admiten programaciones mas cortas y velocidades superiores.
© ELBOTON TURBO
16 Si pulsa el botdn turbo, anulara la velocidad ajustada con el control de velocidad y le
proporcionard un corto estallido a alta velocidad.
17 Sélo funciona cuando el motor ya esta funcionando (1 a 5).
& USO DE LA BATIDORA
18 Use los accesorios batidores para batir/montar masa ligera, pasta para rebozar, clara de
huevoy la nata.
19 Use los ganchos para batir masas mas pesadas (ej. pan, pastel de fruta).
20 Cuando forme una masa, use la batidora solamente para mezclar los ingredientes. No la use
para amasar. La sobrecargard y danara el motor.
21 Ponga el control de velocidad en posicién (/) para apagar el motor.
22 No haga funcionar el motor constantemente por mas de 3 minutos, se puede sobrecalentar.
Después de 3 minutos, apaguelo como minimo 3 minutos para que se recupere.
23 Si el motor funciona forzado, afiada mas liquido a la mezcla, si es posible, o apague la
batidora y contintie a mano.
& USO DE LA BASE Y DEL CUENCO
24 Coloque el cuenco sobre la base.
25 Encaje los accesorios batidores / ganchos al mezclador.
26 Empuje el mezclador hacia abajo y hacia atrés, dentro del extremo hueco del brazo.
27 Oira un clic cuando encaje en su sitio.
28 Para subir / bajar el brazo, sujete el dispositivo de desbloqueo del brazo mientras lo presiona,
vuelva el brazo a su posicion y suelte el dispositivo de desbloqueo del brazo.
29 Para separar el mezclador del brazo, haga presién en @ hacia adelante, en direccion al
mezclador, y levante el mezclador hacia arriba y hacia adelante.
30 Cuando el motor esté en funcionamiento, el movimiento de las piezas batidoras hara que
estas giren alrededor del cuenco para batir todos los ingredientes.
31 Para mejorar el proceso de mezcla, puede probar a girar el cuenco suavemente en sentido
contrario.
& CUIDADO Y MANTENIMIENTO
32 Apague el aparato (())) y desenchufelo.
33 Limpie las superficies exteriores del aparato con un pafo humedo.
@) Lave las batidoras y los ganchos con agua caliente con jabén o la cesta de cubiertos del
lavavajillas.




PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias

peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este
simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.
recetas

«— = cucharada pequeia

= huevo, grande (63-73 g.)
wrap (accesorio batidor)

400 g harina

1 huevo

300 mlleche

Y2« sal

aceite vegetal
Mezcle el huevo y la leche en una jarra. Espolvoree la harina en un bol. Adada la sal. Mezcle a
velocidad media. Ahada el liquido gradualmente. Aumente gradualmente la velocidad hasta
conseguir una buena mezcla. Vierta pequefas cantidades de la mezcla en una cacerola con un
poco de aceite caliente. Cueza hasta que las dos caras estén doradas (1 minuto) Reserve y
mantenga caliente.
en nuestra pagina web encontrara recetas:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932



Leia as instru¢des e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagao.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:

1 Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento desde que supervisionadas/
instruidas e que compreendam os riscos envolvidos.

® As criancas nao devem usar nem brincar com o aparelho.

® Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas.

A\Utilizar o aparelho incorrectamente podera resultar em
ferimentos.

2 Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

3 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

4 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de
assisténcia técnica ou alguém igualmente qualificado deverd

substitui-lo a fim de evitar acidentes.
® Nao coloque o aparelho em liquidos.
5 Mantenha os dedos, o cabelo, a roupa e os utensilios de cozinha afastados dos batedores.
6 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
7 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senéo as descritas nestas instrugoes.
8 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.
apenas para uso doméstico
& INSTALAR OS BATEDORES/BATEDORES EM ESPIRAL
1 Antes da instalagdo ou remocao dos batedores, desligue (()) a batedeira e retire a ficha da
tomada eléctrica.
2 Rode cada um dos batedores de forma a alinhar as saliéncias dos veios com as ranhuras da
cabeca de accionamento e empurre-os para dentro desta até encaixarem em posicao.
3 Encaixe o batedor em espiral com a parte inferior em “L" na cabeca de accionamento com o
orificio grande.
4 Encaixe o batedor de claras com a cobertura plastica na cabeca de accionamento com o
orificio grande.
5 Utilize ambos os batedores de claras ou ambos os batedores em espiral, ndo misture os dois
tipos de batedores.
A RETIRAR OS BATEDORES/BATEDORES EM ESPIRAL
6 Desligue o aparelho (())) e desligue-o da corrente.
7 Segure ambos os batedores de modo a impedi-los de saltar, e prima A. Estes serdo assim
ejectados das cabecas de accionamento.
& CONTROLO DE VELOCIDADE
8 Coloque o controlo de velocidade no ().
9 Ligue a ficha a tomada eléctrica.
10 A luz de ligagao brilhara enquanto o aparelho se mantiver ligado a corrente eléctrica.
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esquemas 5 batedores de claras 11 aberturas de ventilacdo
1 cabegas de accionamento 6 cobertura plastica 12 tigela
(debaixo) 7 batedores em espiral 13 braco
2 orificio grande 8 luz de ligacado 14 libertacdo do braco
3 saliéncias 9 controlo de velocidade 15 base
4 flange 10 asa lavével na maquina

11 Coloque o controlo de velocidade na velocidade pretendida (1 a 5).

12 Mova o controlo de velocidade para () para desligar o motor.

13 Desligue da corrente eléctrica para desligar a luz.

14 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de

sélidos em relacdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais lentas.

15 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.

© BOTAO TURBO

16 Ao pressionar o botdo turbo, da-se um impulso na velocidade, sendo que a velocidade
regulada nado é considerada.

17 Trabalha apenas quando o motor ja estd a trabalhar (1 a 5).

& UTILIZACAO DA BATEDEIRA

18 Utilize os batedores de claras para bater ou arejar massas leves, polme, claras e natas.

19 Utilize os batedores em espiral para bater massas mais consistentes (por exemplo, pao, bolos
de frutas).

20 Ao fazer massa de péo, utilize a batedeira apenas para misturar os ingredientes. Ndo a utilize
para amassar. Se o fizer, sobrecarrega-la-a e danificara o motor.

21 Mova o controlo de velocidade para () para desligar o motor.

22 N&o ponha o motor a funcionar continuamente por um periodo superior a 3 minutos, pois
pode causar o seu sobreaquecimento. Apds 3 minutos, desligue-o pelo menos durante 3
minutos para ele recuperar.

23 Se o motor comecar a esforcar-se, adicione mais liquido a mistura se for possivel, senao
desligue a batedeira e continue a bater a méo.

& USAR A BASE E ATIGELA

24 Coloque a tigela na base.

25 Encaixe os batedores de claras/em espiral na batedeira.

26 Empurre a batedeira para baixo e para tras para o interior do topo oco do braco.

27 Ouvird um estalido de bloqueio.

28 Para levantar/baixar o brago, prima e mantenha premida a libertagao do brago, reposicione o
braco e depois solte a libertagdo do braco.

29 Para remover a batedeira do braco, prima @ para a frente, na direccao da batedeira e
levante-a para cima e para a frente.

30 Quando o motor estiver em funcionamento, o movimento dos batedores farao a tigela rodar
para alcancar todos os ingredientes.

31 Para intensificar o processo de mistura, podera experimentar rodar a tigela suavemente na
direccdo oposta.

& CUIDADOS E MANUTENCAO

32 Desligue o aparelho (()) e desligue-o da corrente.

33 Limpe as superficies exteriores do aparelho com um pano humido.

Lave os batedores e os batedores em espiral em dgua quente com sabdo, ou no cesto dos

talheres da méaquina de lavar louca.
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PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electronicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser

misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
receitas

< =colher de cha

= ovo, grande (63-73 g)
wraps (acessorio batedor)

400 g farinha simples

1 ovo

300 ml leite

Y2« sal

6leo vegetal
Misture o ovo e o leite num jarro. Peneire a farinha para uma tigela. Junte o sal. Misture a
velocidade média. Junte o liquido gradualmente. Aumente gradualmente a velocidade até
todos os ingredientes se terem misturado. Deite pequenas quantidades da mistura num tacho
quente levemente untado com éleo. Cozinhe até alourar dos dois lados (1 minuto). Reserve,
mantendo quente.
receitas disponiveis no nosso website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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tegninger 6 plastikknop 12 skal
1 krafthoved (underside) 7 kroge 13 arm
2 stort hul 8 stremindikator 14 armfrigorelseskontakt
3 tapper 9 hastighedsregulator 15 sokkel
4 flange 10 handtag Q) taler opvaskemaskine
5 piskeris 11 udluftningskanaler

Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den felge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige
eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne
erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under
opsyn og forstar de forbundne farer.

® Bgrn ma hverken benytte eller lege med apparatet.

® Apparatet og ledningen skal holdes uden for barns raekkevidde.

AForket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

2 Tag apparatets stik ud, inden du samler, adskiller eller renger det.

3 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet
stikkontakten.

4 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
serviceveerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa

eventuelle skader undgas.
® Laeg ikke apparatet i vand.
5 Hold fingre, hér, bekleedningsdele og kekkenudstyr fri af piskeris/kroge.
6 Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfelgende.
7 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
8 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
kun til privat brug
& MONTERING AF PISKERIS/KROGE
1 Sluk () og traek stikket ud far montering eller fiernelse af piskeris/kroge.
2 Drej hvert piskeris eller krog sa tapperne pa skaftet passer i rillerne i krafthovedet. Tryk
derefter piskeris eller krog op i krafthovedet til der lyder et klik og de sidder fast.
3 Krogen med den "L"-formede ende monteres i krafthovedet med det store hul.
4 Piskeriset med plastikknoppen nedenunder monteres i krafthovedet med det store hul.
5 Brug begge piskeris eller kroge, undga at kombinere dem.
A FJERNELSE AF PISKERIS/KROGE
6 Sluk for apparatet (())) og tag stikket ud.
7 Hold begge piskeris/kroge fast for at undga at de falder af, tryk derefter pd A. Derved
afmonteres de fra krafthovederne.
& HASTIGHEDSREGULATOR
8 Seet hastighedsregulatoren pa ().
9 Saet stikket i stikkontakten. &
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10 Stremlampen lyser, sa leenge apparatet er tilsluttet strom.

11 Seet hastighedsregulatoren pa den gnskede hastighed (1 til 5).

12 Seet hastighedsregulatoren pa (/) for at slukke for motoren.

13 Tag stikket ud for at fa indikatorlampen til at slukke.

14 Generelt er lave hastigheder over laengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.

15 Hojere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
veaeske end faste dele.

@© TURBOKNAPPEN

16 Ved at trykke pa turboknappen far du tophastighed lige meget hvilken hastighed, du i gvrigt
har valgt.

17 Det virker udelukkende nar motoren kerer(1 til 5).

& BRUG AF MIKSEREN

18 Brug piskerisene til at rgre/lufte let dej, piske aeggehvider eller flade.

19 Brug krogene til at mikse tungere dej (fx bredde;j eller frugtkage).

20 Nar du laver dej, ber du kun bruge mikseren til at blande ingredienserne. Undga at bruge
den til at zelte, da det ville veaere en overbelastning, som ville skade motoren.

21 Seet hastighedsregulatoren pa (/) for at slukke for motoren.

22 Lad ikke motoren kgre i mere end 3 minutter ad gangen, da det kan medfgre overophedning.
Nar der er gaet 3 minutter, skal du slukke for blenderen og lade motoren kgle af i mindst 3
minutter.

23 Hvis motoren begynder at have svaert ved at klare arbejdet, bar du enten tilfaje mere vaeske
eller fortsaette arbejdet med haenderne.

@ SADAN BRUGES SOKLEN OG SKALEN

24 Stil skalen oven pa soklen.

25 Montér piskerisene/krogene pa rgremaskinen.

26 Tryk reremaskinen nedad og tilbage, ind i fordybningen pa armens overside.

27 Du vil hgre den klikke pa plads.

28 For at haeve/sanke armen, skal du trykke pa armfriggrelseskontakten og holde den nede

- &endre armens stilling - og derefter slippe armfrigerelseskontakten.

29 For at tage rgremaskinen af armen, skal du trykke & fremad, imod raremaskinen, og lafte
reremaskinen opad og fremad.

30 Nar motoren kgrer, vil piskerisenes/krogenes bevaegelse fa skalen til at dreje rundt for at na
alle ingredienserne.

31 For at fremme sammenreringen yderligere, kan du preve at dreje skalen forsigtigt i den
modsatte retning.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

32 Sluk for apparatet (()) og tag stikket ud.

33 Renger apparatets udvendige flader med en fugtig klud.

Q| Vask piskerisene og krogene i varmt seebevand, eller i bestikskurven i din opvaskemaskine.

MILJ@BESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.
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opskrifter

« = teskefuld (5ml)

= &g, sort (63-739)
wraps (piskeris)

400 g hvedemel

1 &g

300 ml maelk

Y2« salt

vegetabilsk olie
Bland aeg og maelk i en kande. Heeld melet i skdlen. Tilseet salt. Bland ved mellem hastighed.
Tilsaet vaesken lidt efter lidt. @g gradvist hastigheden indtil alt er pisket godt sammen. Haeld sma
maengder af blandingen ud pa en varm pande med lidt olie. Bag til gyldenbrune pa begge sider.
(Tminut) Seettes til side og holdes varme.
du kan finde opskrifter pa vores webside:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
overlater apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, ddribland foljande:

1 Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk,
sensorisk eller psykisk férmaga eller av personer som saknar
erfarenhet och kunskap om apparaten, om det sker under tillsyn
eller efter instruktioner och om de forstar de faror som
anvandningen kan innebara.

® Barn far inte anvanda eller leka med apparaten.

e Hall apparat och sladd utom rackhall for barn.

AFelaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

2 Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och
rengoring.

3 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

4 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren,
serviccombud eller ndgon med liknande kompetens for att

undvika skaderisker.
® Sank inte ned apparaten i ndgon vétska.
5 Hall fingrar, klader och kéksredskap borta fran vispar/degkrokar.
6 Anvand bara tillbeh6r och 6vrig utrustning som féretaget tillhandahaller.
7 Anvénd inte apparaten for nagra andra andamal @n sadana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
8 Anvand inte apparaten om den ar skadad eller fungerar daligt.
endast for hushallsbruk
& MONTERING AV VISPAR/DEGKROKAR
1 Sl av strommen ((h) och dra ur sladden till elvispen innan du monterar eller tar bort visparna/
degkrokarna.
2 Vrid varje visp eller degkrok sa att tapparna pa skaftet ar riktade in mot falsarna i drivhuvudet
och skjut sedan in skaftet i drivhuvudet tills du hor ett klick.
3 Satt in degkroken som ar formad som ett "L” nedtill i drivhuvudet med det stora halet.
4 Satt in vispen som har en plastknopp nedtill i drivhuvudet med det stora halet.
5 Anvand bada visparna eller bada degkrokarna - inte en av varje.
A BORTTAGNING AV VISPAR/DEGKROKAR
6 Stang av apparaten(()) och dra ur sladden.
7 Hall i bada visparna/degkrokarna sa att de inte faller av och tryck pa A (utmatning) sa att de
matas ut fran drivhuvudena.
@ HASTIGHETSREGLAGE
8 Stéll in hastighetskontrollen pa ().
9 Satt stickproppen i vagguttaget.
10 Stromlampan lyser sa lange som apparaten ar ansluten till eInatet.
11 Stéll in hastighetskontrollen pa 6nskad hastighet (1 till 5).
12 Séatt hastighetsreglaget pa (!) for att stanga av motorn.
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bilder 6 plastknopp 12 skal O
1 drivhuvuden (undersidan) 7 degkrokar 13 drivarm E
2 stort hal 8 indikatorlampa 14 drivarmens lasvred =
3 tappar 9 hastighetsreglage 15 bottenplatta wn
4 flansring 10 handtag @) kan diskas i diskmaskin %
5 vispar 11 6ppningar <

13 Lampan slacks nar du drar ur sladden till vdgguttaget.

14 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behéver i regel langre tid och langsammare
hastigheter.

15 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behdver daremot kortare tid och hégre
hastigheter.

@© TURBOKNAPPEN

16 Tryck pa turboknappen om du vill ha en ytterligare 6kning utéver hastighetsreglagets
installning.

17 Turbofunktionen kan bara anvandas nar motorn redan ar i gang (1 till 5).

@& ANVANDA ELVISPEN

18 Anvand visparna for att vispa/blanda latta degar, smet, dggvita och gradde.

19 Anvand degkrokarna for tyngre degar (t.ex. bréd och fruktkakor).

20 Nar det géller degar, ska elvispen bara anvandas for att blanda ingredienserna. Anvand den
inte for att knada degen for da 6verbelastas och skadas motorn.

21 Satt hastighetsreglaget pa (!) for att stanga av motorn.

22 Lat inte motorn ga mer an 3 minuter i taget, den kan bli 6verhettad. Sla sedan av och vénta
minst 3 minuter innan den anvands igen.

23 Tillsatt om mojligt mer vatska om motorn bérjar ga tungt eller sla av strommen och fortsatt
for hand.

& ANVANDA BOTTENPLATTA OCH SKAL

24 Satt skalen pa bottenplattan.

25 Sétt fast vispar/degkrokar i mixern.

26 Skjut mixern nedat och bakat in i fordjupningen uppe pa drivarmen.

27 Det hors ett klickljud nar den har kommit pa plats.

28 Lyft upp/sank ned drivarmen genom att trycka pa drivarmens lasvred och halla den inne.
Slapp sedan upp lasvredet.

29 Ta bort mixern fran drivarmen genom att trycka pa knappen @ framat mot mixern och sedan
lyfta mixern uppat och framat.

30 Nar motorn &r pa, snurrar vispar och degkrokar runt i skalen och bearbetar alla ingredienser.

31 For att ytterligare forstarka bearbetningen kan man forsiktigt vrida skalen i motsatt riktning.

@ SKOTSEL OCH UNDERHALL

32 Stang av apparaten(())) och dra ur sladden.

33 RengOr ytorna pa apparatens utsida med en fuktig trasa.

Q) Diska visparna och degkrokarna med diskmedel i varmt vatten eller i diskmaskinens
bestickstall.

MILJOSKYDD
For att undvika miljo- och halsoproblem som beror pa farliga amnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas tillsammans
med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller atervinnas.
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recept

« =tesked (5 ml)

= dgg, stort (63-73 )
wraps (anvand visp)

400 g vanligt vetemjol

1@ dgg

300 ml mjolk

Y2« salt

vegetabilisk olja
Blanda dgg och mjolki en tillbringare. Sikta ned mjélet i en skal. Tillsatt salt. Blanda
(medelhastighet). Tillsétt blandningen gradvis. Oka hastigheten gradvis tills allt &r ordentligt
blandat. Hall ned lite i taget av blandningen i en varm, nagot inoljad kastrull. Lat wrapsen bli
gyllenbruna pa bada sidor (1 minut). Satt at sidan och hall dem varma.
recept finns pa var webbsida:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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figurer 6 plastbryter 12 bolle
1 drivhoder (under) 7 eltekroker 13 arm
2 stort hull 8 powerlampe 14 armfrigiver
3 merker 9 hastighetskontroll 15 sokkel
4 flens 10 handtak @) kan vaskes i oppvaskmaskin
5 visper 11 luftehull

Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap dersom de har blitt veiledet/instruert og forstar farene
som er involvert.

® Barn ma ikke bruke eller leke med apparatet.

® Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

AFeil bruk av apparatet kan fore til skader.

2 Koble fra apparatet for du monterer, demonterer eller rengjor det.

3 Ikke la apparatet veere ubevoktet nar det er tilkoblet.

4 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for @ unnga fare.
® Ikke senk apparatet ned i vaeske.
5 Hold fingre, hér, kleer og kjokkenredskap unna vispene/eltekroker.
6 Ikke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
7 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
8 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
kun for bruk i hjemmet
& TILPASNING AV VISPER/ELTEKROKER
1 Sld av () og frakople for tilpasning eller fierning av visper/eltekroker.
2 Drei hver visp eller eltekrok for a stille merkene pa skaftet slik at de passer med drivhode som
er i sprekkene, skyv deretter de inn til de lases pa plass.
3 Fest kroken med den "L"-formede bunnen til drivhodet med det store hullet.
4 Fest vispen med plastbryter under til drivhodet med det store hullet.
5 Bruk begge vispene eller eltekrokene, ikke bland de.
A FJERNING AV VISPER/ELTEKROKER
6 Sla apparatet av (1)) og frakople det.
7 Hold begge vispene/eltekrokene for a hindre at de spretter ut, trykk deretter A, Dette vil
utlese de fra drivhodene.
@ HASTIGHETSKONTROLL
8 Flytt hastighetskontrollen til (}).
9 Stikk kontakten i stapselet.
10 Stremlyset vil lyse sa lenge apparatet er koblet til stremforsyningen.
11 Flytt hastighetskontrollen til hastigheten du trenger (1 til 5).
12 Flytt hastighetskontrollen til () for a sla av motoren. &
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13 Koble fra for & sla av lampen.
14 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av tgrrvarer i vaeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.
15 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaske enn tarrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.
@© TURBO-KNAPPEN
16 Ved a trykke pa turbo-knappen vil det overstyre hastigheten satt av hastighetskontrollen, og
gir deg en funksjon med hoy hastighet.
17 Den fungerer kun nar motoren allerede er i gang (1 til 5).
@ BRUK AV HANDMIKSEREN
18 Bruk vispene for a viske lette deiger, rgrer, eggehviter og krem.
19 Bruk eltekrokene ved bruk av deiger som er litt tyngre (f.eks. brad, fruktkake).
20 Ved laging av deig, bruk handmikseren kun for & blande ingrediensene. Ikke bruk den for
elting. Du kan overbelaste den og skade motoren.
21 Flytt hastighetskontrollen til () for & sla av motoren.
22 Ikke la motoren ga uavbrutt for mer enn 3 minutter, den kan overbelastes. Etter 3 minutter
sla av i minst 3 minutter avslatt i minst 3 minutter for a starte pa nytt igjen.
23 Hvis motoren begynner 3 slite, tilsett mer vaeske i blandingen eller sla av og fortsett med
hendene.
& BRUKE SOKKELEN OG BOLLEN
24 Sett bollen pa sokkelen.
25 Fest visper/eltekroker til mikseren.
26 Skyv mikseren ned og tilbake, inn i den hule toppen pa armen.
27 Du vil hgre den klikker seg pa plass.
28 For a heve/senke armen trykker du pa armfrigiveren og holder den inne, flytter armen, og
slipper sa armfrigiveren.
29 For & fierne mikseren fra armen trykker du @ fremover mot mikseren og lgfter mikseren opp
og fremover.
30 Nar motoren gar, vil vispenes bevegelse vri pa bollen for a na alle ingrediensene.
31 For a forbedre blandingsprosessen ytterligere kan du gjerne prgve a rotere bollen forsiktig i
motsatt retning.
& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD
32 Sld apparatet av (()) og frakople det.
33 Terk utvendige overflater av apparatet med en dampet klut.
@] Vask vispene og eltekrokene i varmt sdpevvann, eller i bestikkbeholderen i din
oppvaskmaskin.
MILJ@BESKYTTELSE
For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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oppskrifter

«— = teskje (5 ml)

= egg, store (63-73 gram)
wraps (visp)

400 g hvetemel

1@ egg

300 ml melk

Y2« salt

vegetabilsk olje
Bland egg og melk i en mugge. Sikt melet i en bolle. Tilsett salt. Bland pa middels hastighet.
Tilsett vaesken gradvis. Gradvis gk hastigheten til alt har blandet seg. Hell sma mengder av
blandingen i en varm, lett oljet panne. Stek til gylden brun pa begge sider (1 minutt). Sett til side
og hold varmt.
Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kadyttoa.
TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

1 Laitetta saavat kdyttaa henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai
henkiset suorituskyvyt ovat heikentyneet tai joilta puuttuu
kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan/opastetaan, ja he
ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.

® | apset eivat saa kayttaa laitetta tai leikkia silla.

® Pida laite ja virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

A\Laitteen vadrinkaytto saattaa aiheuttaa henkilévahingon.

2 Irrota laite verkkovirrasta ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

3 Al jata laitetta vaille silmallapitoa, kun se on kytketty
sahkoverkkoon.

4 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan,
taman huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan

henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.
® Al3 upota laitetta nesteeseen.
5 Pida sormet, hiukset ja keittiotyokalut poissa vispildista/koukuista.
6 Al kdyta muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.
7 Al3 kéyta laitetta muihin kuin téssa kayttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
8 Al kdyt laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
vain kotikdyttoon
@ VISPILOIDEN/KOUKKUJEN KIINNITYS
1 Sammuta laite (()) ja irrota se sahkdverkosta, ennen kuin kiinnitat tai irrotat vispil6ita/
koukkuja.
2 Kaanna kumpaakin vispilaa tai koukkua siten, ettd ulokkeet niiden varressa sopivat vetopddn
aukkoihin, tydnna ne sitten vetopdahdn, kunnes ne naksahtavat paikoilleen.
3 Kiinnita koukku, jossa on "L"-muotoinen alaosa vetopadhan, jossa on iso aukko.
4 Kiinnita vispild, jossa on muovinen nuppi vetopaahan, jossa on iso aukko.
5 Kdyta molempia vispil6ita tai molempia koukkuja, ala sekoita niita.
A VISPILOIDEN/KOUKKUJEN IRROTTAMINEN
6 Sammuta laite () ja irrote se verkosta.
7 Pitele kumpaakin vispilaa/koukkua, jotta ne eivat ponnahda ulos, ja paina valitsinta &, N&in
ne irtoavat vetopaista.
& NOPEUSKONTROLLI
8 Siirrd nopeusohjaus asentoon ().
9 Kytke se sahkopistokkeeseen.
10 Virran merkkivalo palaa niin kauan, kun laite on kytkettyna verkkovirtaan.
11 Siirrd nopeusohjaus haluamaasi nopeuteen (1 - 5).
12 Siirtamalla nopeuskontrollin kohtaan () sammutat moottorin.
13 Irrottamalla pistokkeen sammutat valon.
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14 Yleensa suuri maard, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempaa nopeutta.

15 Pienempi maara, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

@© TURBOVALITSIN

16 Jos painat turbovalitsinta, kumoat nopeusvalinnan ja annat laitteelle nopean
kayttopyrahdyksen.

17 Se toimii vain, kun moottori on jo kdynnissa (1 - 5).

@ SEKOITTIMEN KAYTTO

18 Kayta vispil6ita taikinan, valkuaisvaahdon ja kerman vatkaamiseen.

19 Kayta koukkuja sekoittaessasi raskaampia taikinoita (esim. leipda, hedelmakakkua).

20 Kun teet taikinaa, kdyta sekoitinta vain ainesten sekoittamiseen. Al kayta sité taikinan
vaivaamiseen. Ylikuormitat sekoitinta ja vahingoitat moottoria.

21 Siirtamalla nopeuskontrollin kohtaan (/) sammutat moottorin.

22 Ald anna moottorin kiyda yhtajaksoisesti yli 3 minuuttia, se voi kuumeta liikaa. Laite on
sammutettava 3 minuutin kuluttua ainakin 3 minuutiksi, jotta se palaa kdyttokuntoon.

23 Jos moottori alkaa kdyda vaivalloisesti, lisdd seokseen nestettd, jos se on mahdollista, tai
sammuta laite ja jatka kasin.

& ALUSTAN JA KULHON KAYTTAMINEN

24 Aseta kulho alustan paalle.

25 Kiinnita vispilat/koukut sekoittimeen.

26 Paina sekoitin alas ja taaksepdin varren syvennyksessa.

27 Kuulet sen napsahtavan paikoilleen.

28 Voit nostaa/laskea varren, painamalla ja pitdmalld varren vapautusta, asettamalla varren
uudelleen ja vapauttamalla sitten varren vapautuksen.

29 Voit poistaa sekoittimen varresta painamalla [ eteenpéin kohti sekoitinta ja nostamalla
sekoittimen sitten ylos ja eteenpdin.

30 Kun moottori kdy, vatkainten lilke kddntaa kulhoa, jotta kaikki ainekset sekoittuvat.

31 Voit tehostaa sekoitustoimintoa yrittamalla pyorittad kulhoa varovasti vastakkaiseen
suuntaan.

& HOITO JA HUOLTO

32 Sammuta laite (()) ja irrote se verkosta.

33 Puhdista laitteen ulkopinta kostealla kankaalla.

Q) Pese vispilat ja koukut lampimalla saippuavedella tai astianpesukoneen lusikka- ja
haarukkakotelossa.

YMPARISTON SUOJELU
Jotta valtettdisiin ympdristolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista

aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee

heittda pois erilladn lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan

ja kierratettava.

piirrokset 6 muovinen nuppi 12 kulho W
1 vetopaat (alta) 7 koukut 13 varsi %
2 iso aukko 8 virran valo 14 varren vapautus ~+
3 ulokkeet 9 nopeuskontrolli 15 alusta 8:
4 laippa 10 kahva @) konepesun kestava (@)
5 vispilat 11 ilma-aukot -5

|
(¢»)
(V)
—+

NEN
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resepteja

« =teelusikka (5ml)

=kananmuna, iso (63-739)

g=grammaa

ml = millilitraa
wraps-leivat (vispilat)

400 g tavallisia jauhoja

1 kananmuna

300 ml maitoa

Y2« Suolaa

kasvisoljya
Sekoita kanamunat ja maito kulhossa. Siilaa jauhot kulhoon. Lisaa suola. Sekoita
keskinopeudella. Lisad neste vahitellen. Lisaa nopeutta asteittain, kunnes kaikki on sekoitettu
yhdisteen. Tipauta hieman sekoitusta kuumaan kevyesti 6ljyttyyn pannuun. Paista, kunnes
molemmat puolet ovat kullanruskeita. (1 minuutti). Pane sivuun ja pida lampimana
Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

32



nnncTpayun 6 nnacTuKkoBasa pyyka 12 yawa
1 Hacagku nog (B HUXKHEN 7 crinparsbHble BEHUYMKN 13 nneuo
yacTm) 8 nHankaTop cetn 14 pblyaxoK oTcoeHEHNA
2 6ornblioe oTBEPCTUE 9 perynaTop CKOpocTu nneyva
3 BbICTYMbI 10 pyuka 15 noacraBka
4 6ypTUK 11 BEHTUNALMOHHbIE @) MOXXHO MbITb B

5 BeHUMKN oTBepcTUA NoCcyfOMOEYHOW MallnHe

MpouTnTe NHCTPYKLUMK, COXPaHUTE UX, NPY Nepedaye cConpoBoanTe NHCTpyKumen. Nepeg
npuMeHeHeM N3[enna CHAMUTE C HEFO YMaKoBKY.

BA>KHbIE MEPbI MPEAOCTOPOMHOCTU

CnepyiTe OCHOBHbBIM MHCTPYKLMAM MO 6€30MacHOCTY, BKJIloYas cneayioLme:

1 Wcnonb3oBaHune faHHOro yCcTponcTea NMuamm € orpaHnYeHHbIMA
dun3nyecknmmn, CEHCOPHbLIMM U YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMMU,
He[OCTaTKOM OMbiTa WK 3HAHWI JOMYCKAeTCA NpuW yC10BUNA
KOHTPONA UM NHCTPYKTaKa U OCO3HaHMA CBA3AHHbIX PYCKOB.

® JleTAm 3anpeLleHo UCNOob30BaTb YCTPOWCTBO UM UTPaTb C HAM.

® Jlep>nTe YCTPOWCTBO UM LUHYP BHE JOCAraeMoCTy AeTen.

/AHenpaBuibHOE 1CNONb30BaHME NPUOOPA MOXKET NPUBECTU K
TpaBme.

2 OtkntounTe Npnbop OT po3eTKU nepep cOopKom, pazbopKom nnu
OUYNCTKOMN.

3 He ocTaBnanTe BKIOYEHHbIN Npnbop 6e3 nprucMmoTpa.

4 Ecnn kKabenb noBpexaeH, OH JOMKeH ObiTb 3aMeHeH
NpOou3BOAMTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM U ApYrm

KBaﬂI/Id)I/ILl,I/IpOBaHHbIM Jimdom ona npenorepaieHnAa onacHOCTH.
® He norpyxainTte npr6op B XMAKOCTb.
5 CnepuTe 3a Tem, UTOGbI NaNbLibl, BOIOCHI, OAeXAa N KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTY He
nonagany B HenocpefCcTBeHHyY 651M30CTb K B36UBaikam 1 ClmpasnbHbIM BEHUMKaM.
6 icnonb3yiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTN U HAaCaZKy OT Npov3BoANTeN .
7 MNMpurbop He MOXKeT paboTaTb OT BHELLHErO TaliMepa UM ANCTAHLMOHHOWN CUCTEMBI
ynpaBfieHuns.
8 He ncnonb3yiite npubop, ecniv oH noBpexaeH nnm paboTaet ¢ nepeboamu.
TOJIbKO AN 6bITOBOro NCMNONIb30BaHUA
& YCTAHOBKA B3BMBAJIOK/CMUPAJIbHbIX BEHYMKOB
1 MNepep ycTaHOBKOWM UMW CHATVEM B3GUBANOK 1 CNVPasibHbIX BEHUMKOB BbIK/IIOUMTE NUTaHKe
((h) n oTCOEAMHUTE MUKCEP OT CeTU.
2 lMNoBepHUTE Kaxkayto B36MBaKYy/CnnpanbHblii BEHUMK TakM 06pa3oM, UTOObI BbICTYMbI HA
Basiax CoBManu C NasaMm Ha HacafKax, Noc/e Yero BCTaBbTe UX [0 LWenykKa.
3 YcTaHOBUTE CNUPaNbHbIN BEHUUK C L-06pa3HbIM KOHLIOM B FOMOBKY NpuBoAa ¢ 60bwym
OTBEepCTMEM.
4 YcTaHOBWTE BEHUMK C NIACTVKOBOW PYUKOI Ha KOHLIe B FOfIOBKY NpuBoga ¢ 60nbLwmm
OTBEepCTMEM.
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5 B36uBanku 1 cnupanbHble BEHUYVKM UCMONb3YIOTCA TOMbKO B Mape, He AOMYCKaeTca Ux
OIHOBPEMEHHOE MCMosb30BaHue.
A CHATUE B3bUBAJIOK/CMUPAJIbHbIX BEHYNKOB
6 BoikntounTe nprbop (1)) n oTcoeguHnTe ero ot ceTu.
7 YT06bI B36VBanku/cnvpasnbHble BEHUMKIN He BbICKOJIb3HYNW, BO3bMUTECH 3a 06e
OHOBPEMEHHO 1 HAXXMITE KHOMKY A BeHunKmn O6ygyT n3BneyeHbl U3 Hacafok.
& PEMYNATOP CKOPOCTU
8 YcTaHoBuTe perynatop ckopocteint Ha ().
9 BcTaBbTe BUJIKY B PO3ETKY.

10 IHpukaTop nuTaHua GyaeT CBETUTHLCA BCe BPEMS, MOKa NPMOOp NOAKIIOUEH K N1eKTPOCeTU.

11 YcTaHOBWTE perynAaTop CKOPOCTe Ha Ty CKOPOCTb, KOTOpas BaM Hy»Ha (0T 1 go 5).

12 YT0o6bI BbIKNIOUNTD ABUraTeNb, yCTAHOBUTE PETYNATOP ckopocTy Ha ().

13 OTkNtoUKTE NPUBOP OT CETU, MHANKATOP MOTaCHET.

14 Kak npaBuio, 6onblune o6beMbl NPOAYKTOB, MIOTHbIE CMECH 1 6onee BbICOKOE CopepKaHme
TBEPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTENIBHO XKUAKOCTEN npeanonaratoT 6onee gnutenbHoe Bpems
NPUroTOBNEHMNA MPU HU3KOWN CKOPOCTY.

15 Hebonblune o6beMbI NPOAYKTOB, MEHEee MNOTHbIE CMeCcH 1 6onee BbICOKOE CopepKaHme
XKMAKOCTEW OTHOCMTENBHO TBEPAbIX MPOAYKTOB NperonaraoT 6onee KOPOTKOe Bpems
NPUroTOBNEHWNA MNP BbICOKOW CKOPOCTU.

© KHOMKA TYPBO

16 HaxaTtue KHONKM «Typ6bO» NprBeLEeT K PE3KOMY MOBbILIEHWIO CKOPOCTU, YCTaHOBNEHHOM C
MOMOLLbIO PerynaTopa CKoOpocTel, 1 acT BaM B3PbIBHOE NpUpaLleHne CKopocTu.

17 KHomnKa cpaboTaeT, TONbKO ec/in ABUraTenb y»Ke BKJoUeH (o1 1 1o 5).

& WUCNOJIb30BAHUE MUKCEPA

18 Wcnonb3yiTe B36VBanku Ana B361BaHWA/HACbILLEHNA BO3AYXOM JIErKOro TecTa, 06bIYHOrO
TecTa, ANYHbIX 6ENKOB 1 CJIVBOK.

19 Wcnonb3yiTe cnpanbHble BEHUMKM ANs CMeLlrBaHnaA 6onee NaOTHOMO TecTa (Hanpumep,
ana xneba nnu GpyKToBbIX NMPOroB).

20 MNpw paboTe C TECTOM NCMONb3YHTE MUKCEP TOMbKO AN1A CMELUMBAHWA MHIPefMeHToB. He
[ONyCKaeTCA NCMNoMb30BaHKe MKcepa AnA 3ameca TecTa. lNeperpyska ABuratens MoXeT
BbIBECTM €ro 13 CTPOSA.

21 YT0o6bl BbIKNIOUYNTD fBUraTeNb, yCTAHOBUTE PETYNATOP cKopocTy Ha ().

22 Bo n3bexaHue neperpesaHna Npubopa 3anpeLlaeTca HenpepbiBHO UCMONb30BaThb ABUraTeNb
60nee 3 MUHYT. Mo NCTeYeHMM YyKa3aHHOTO BPEMEHN OTKoYMTE MPUGOP MUHUMYM Ha 3
MUHYTbI 711 BOCCTAHOBJIEHUA €ro paboTocnocobHOCTH.

23 Ecnv gBriraTenb NofaeT NpuU3Haky neperpysku, 4o6aBbTe B CMECb HEMHOTO XUAKOCTW UK
BbIK/IIOUNTE NPUOOP 1 3aBepLUMTe B3GMBaHME BPYYHYIO.

& WUCNOJIb30BAHUE NOACTABKU U YALLA

24 YcTaHOBMTE Yally Ha NOACTaBKe.

25 BcTaBbTe BeHUMKU/CMpanbHble BEHUNKY B MUKCEP.

26 HaxxmunTe Ha M1KCep B HanpasieHy BHU3 1 Ha3ap B MOJI0N BePXHeN YacTu nieya.

27 Bbl ycnbllwmnTe WeNYoK B NONOXKeHNN GrKcaunm.

28 YT0o6bl MOLHATB/ONYCTUTL NNEYO, HAKMUTE 1 YAEPXKIMBATE PblYaXKOK OTCOEAUHEHMA Neya,
nepemecTuTe Nnyieyo, 3aTeM OTMyCTUTE PblYaXKOK OTCOEAMHEHNA NJleya.

29 YTo6bl CHATb MUKCEP C MJIEYa, HAXXMUTE (4 B HaNpaBneHnu Briepes, K MUKCepY, U NOAHUMUTE
MUKCep BBEPX 1 BNepep.

30 MNpw paboTe ABMraTens ABMXKyLLaA CMia BEHUMKOB OyeT BpallaTb Yally, 4ToObl OHU
[OTAHYNNCb ;O BCEX HTPEAMNEHTOB.
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31 YT06bI yNnyuWwnTb CMELLMBAHWE, Bbl MOXeTe NonpoboBaTb akKypaTHO NOBOPaYMBaTh Yally B
NPOTNBOMOJIOXKHOM HarnpaBJieHNN.
& yXoa 1 ObCNTYXXKUBAHUE
32 BoiknitoumnTe npubop ((H) n oTcoeguHuTe ero ot cetu.
33 OuUmnCTUTE BHELLHIOI MOBEPXHOCTb NPUOOPa BNaXXHOW TKAHbIO.
@] MoiiTe B36MBanku 1 cnpanbHble BEHYKKM B FOpAYeil Bofie C MOKLMM CPeiCTBOM U B
NoCyfOMOEYHOW MalUMHE B CneLnanbHON Kop3rHe AN CTONOBbIX NPUO0POB.
3ALLUTA OKPYKAIOLLE CPE[bI
[nA Toro ytobbl M36eXaTb Yrpo3 AsiA 3[0POBbA U OKPYKatoLel Cpefbl 13-3a BPeHbIX

BELLECTB B INEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX TOBapax, NP1bopbl, OTMEUYEHHbIE AaHHBIM CUMBOJIOM,
LOJMKHbI YTUNN3MPOBATHLCA He Kak He OTCOPTUPOBaHHbIe ObITOBbIE OTXOfbl, @ KaK
BOCCTaHOBJIEHHbIE UJIN MOBTOPHO UCMOJIb30BaHHbIE.
peuenTbl

«— = YanHas noxka (5 mn)

= Anuo, bonbLoe (63-73r)

g =rpammbl

ml = MunaunnTpebl
6yTep6poabl B nenelkax (Hacagka — BEHUMK)

400 g myKa

1 ANLO

300 ml monoko

Y2 «— conb
CmeLuaiiTe B Kpy»Ke MOJIOKO U sirio. HacbinbTe MyKy B Yauwy. [lobaBbTe Ao, CmelunBaiTe Ha
cpepHelt ckopocTu. MNocTeneHHo fobasnaiiTe XngKocTb. [locTeneHHo yBennmumnBaimTe CKopocTb
[0 MOJIHOTO CMeLleHus. HanvBanTe TecTo He6ONbLWIVMU MOPLUMAMU Ha Pa3orpeTyio cerka
CMa3aHHYI0 MacJIoM CKOBOPOZY. BbineKkaiTe [0 30/10TUCTO-KOPMYHEBOIO OTTEHKA C 06eunx
CTOPOH (1 MUHYTa). OTNOXKWTE B CTOPOHY 1 COXPaHANTE TemnbIMU.
PeuenTbl MOXKHO HaliT Ha HalleMm Be6-caiiTe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s ndvodem. Pfed
pouzitim odstrarite vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento pfistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které
vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak Cini pod
dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikim.

® Pfistroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat.

® Pfistroj i kabel udrzujte mimo dosah déti.

AMNespravné pouziti zafizeni mUze vést ke zranéni.

s N7 7 N7 Ve

2 Pfed montazi, demontazi ¢i CiSténim pristroj vypojte ze sité.
3 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
4 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo osoba podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.
® Neponotujte ptistroj do kapaliny.
6 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které doddvame my.
7 Tento spotfebi¢ nesmi byt ovladan externim ¢asovacem nebo systémem dalkového ovladani.
8 Nepouzivejte spotiebi¢, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
jen pro domaci pouziti
& ZASOUVANI METEL/HAKU
1 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim metel/hakd mixér vypnéte (()) a vytahnéte jej ze zasuvky.
2 Kazdou metlu ¢i hak natocte tak, aby byly vystupky na hfideli v roviné se zapadkami v
pohonu, a pak je do pohonu zasunte, dokud nezapadnou na své misto.
3 Hak se zakoncenim ve tvaru ,L” nasadte na pohon s velkym otvorem.
4 Metlu s plastovym zakoncenim nasadte zespodu na pohon s velkym otvorem.
5 Pouzijte obé metly nebo oba haky — nemichejte je.
A VYJMUTI METEL/HAKU
6 Pristroj vypnéte (()) a vytahnéte jej ze zasuvky.
7 PFidrzte metly/hdaky, aby nevyskocily, a stisknéte A, Tak dojde k jejich vycvaknuti z pohond.
& OVLADANI RYCHLOSTI
8 Rychlost nastavte do polohy ().
9 Zasunte zastr¢ku do zasuvky.
10 Kontrolka pfipojeni k siti sviti, pokud je zafizeni pfipojeno k siti.
11 Nastavte rychlost na vdmi pozadovanou hodnotu (1 az 5).
12 Pro vypnuti motoru pfepnéte ovladani rychlosti do polohy ().
13 Vypojte ze sité a kontrolka zhasne.
14 Obecné lze fici, ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutindam
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.
15 Mensi mnozstvi, Fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkdm vyzaduje kratsi ¢asy a
vys$3i rychlosti.
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nakresy 6 plastové zakonceni 12 misa

1 pohony (zespodu) 7 haky 13 rameno

2 velky otvor 8 kontrolka pfipojeni k siti 14 tlacitko pro uvolnéni ramene
3 vystupky 9 ovladani rychlosti 15 podstavec

4 obruba 10 drzadlo @ vhodné pro myti v mycce

5 metly 11 vétraci otvory

@ TLACITKO TURBO

16 Stisknutim tlacitka turbo dojde k navyseni rychlosti bez ohledu na nastavenou rychlost, cili
rychlost se prudce zvysi.

17 Funkce funguje, pouze kdyz bézi motor (1 az 5).

& POUZITI MIXERU

18 Metly pouzivejte ke slehdni/kypreni tésta, Slehani bilkd a krému.

19 Héaky pouzivejte pro michani hutnéjsiho tésta (napf. chléb, ovocny kolac).

20 Co se tyce zpracovani tésta, mixér pouzivejte jen pro michani ingredienci. Nepouzivejte ho k
hnéteni. Pfistroj tak pretizite a poskodite motor.

21 Pro vypnuti motoru pfepnéte ovladani rychlosti do polohy ().

22 Motor nesmi soustavné bézet déle nez 3 minuty, mohl by se prehfat. Po dvou minutach
provozu pfistroj alespon na 3 minuty vypnéte, aby si odpocinul.

23 Kdyz motor zacne jit ztuha, pfidejte do smési vice tekutiny, pokud je to mozné, a nebo
pfistroj vypnéte a pokracujte ru¢né.

& POUZITI PODSTAVCE A MISY

24 Polozte misu na podstavec.

25 Na mixér nasadte metly/haky.

26 Mixér nasadte doli a dozadu na dutou horni ¢ast ramene.

27 Uslysite, jak zacvakne na misto.

28 Pro povytazeni/posunuti ramene dolU stisknéte a pfidrzte tlacitko pro uvolnéni ramene,
upravte pozici ramene a potom tlacitko uvolnéte.

29 Pro vyjmuti mixéru z ramene stisknéte [ dopfedu smérem k mixéru, mixér vyzvednéte
nahoru a dopredu.

30 Kdyz motor bézi, misa se pohybem slehact otaci, aby se slehace dostaly ke viem
ingrediencim.

31 Pro jesté vétsi podporu mixovaciho procesu mazete zkusit misou jemné otécet do opacného
smeéru.

@ PECE A UDRZBA

32 Pristroj vypnéte () a vytahnéte jej ze zasuvky.

33 Vycistéte vnéjsi plochy spotiebice vihkym hadiikem.

@) Omyjte metle a hdky v horké mydlové vodé nebo v piiborové prihradce mycky.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek

obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem

nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo

recyklovat.
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recepty

«— = Cajova Izicka (5 ml)

= vejce, velké (63-73 g)

g=gramy

ml = mililitry
zavitky (metla)

400 g jemna p3eni¢nd mouka

1 vejce

300 ml mléko

Y2« sul

rostlinny olej
Vejce a mléko promichejte ve dzbanu. Prosejte mouku do misy. Pridejte stil. Mixujte na stfedni
rychlost. Postupné pfidavejte tekutinu. Postupné zvysujte rychlost, dokud se vSechno nepromisi.
Vzdy ukapnéte malé mnozstvi smésy na horkou panev lehce vymazanou olejem. Pecte, dokud
nebudou obé strany zlatohnédé (1 minuta). Dejte stranou a drzte v teple.
Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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nakresy 6 plastové zakoncenie 12 misa

1 pohonné hlavy pod 7 hnetacie haky 13 rameno

2 vacsi otvor 8 svetielko zapnutia 14 ovladac ramena

3 vystupky 9 ovladac rychlosti 15 podstavec

4 obrucka 10 rukovat @ vhodny do umyvacky riadu

5 Slahacie metly 11 vetracie otvory

Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento pristroj moZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti ak su pod dozorom/vedenim a uvedomuju si
s tym spojené rizika.

® Deti sa s pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat.

® Uchovavaijte pristroj a kdbel mimo dosahu deti.

ANespravne pouzivanie spotrebica mbze viest k poraneniu.

2 Spotrebic vytiahnite zo zasuvky pred zloZzenim, rozlozenim alebo
Cistenim.

3 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej
sieti.

4 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym

odbornikom, aby nedoslo k riziku.
® Neponarajte spotrebi¢ do tekutiny.
5 Nepriblizujte sa k slahacim metldm/hnetacim hdkom prstami, vlasmi, oble¢enim a
kuchynskym néradim.
6 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.

7 Tento spotrebi¢ nesmie byt ovlddany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.

8 Nepouzivajte tento spotrebi¢, ak je poskodeny alebo ma poruchu.
poutzitie len pre domacnost
& ZALOZENIE SLAHACICH METIEL/HAKOV

1 Pred zakladanim alebo vyberanim metiel/hdkov vypnite vypinac (() a vyberte mixér zo
z4suvky.

2 Kazdu metlu alebo hak natocte tak, aby vystupky na tyc¢i smerovali do otvorov v pohonnej
hlave, potom ju/ho zatlacte do pohonnej hlavy, kym sa nezacvakne na miesto.

3 Nasad'te hnetaci hak so spodnou ¢astou v tvare ,L” na pohonnu hlavu s va¢sim otvorom.

4 Nasadte $lahaciu metlu s plastovym zakon¢enim na konci na pohonnu hlavu s vac¢sim
otvorom.

5 Pouzivajte bud dve metly alebo dva hédky, nemiesajte ich.
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A  VYBRATIE METIEL/HAKOV
6 Vypnite pristroj () a vytiahnite ho zo zasuvky.
7 Drzte obe metly/haky, aby nevyskocili von, a stlacte & To ich vytla¢i z pohonnych hlav.
@ OVLADAC RYCHLOSTI
8 Prepnite ovladac rychlosti na ().
9 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.
10 Svetelna kontrolka napajania svieti pokial je pristroj zapojeny do siete.
11 Prepnite ovladac rychlosti na rychlost, ktoru pozadujete (1 az 5).
12 Na vypnutie motora presuiite ovladac rychlosti do ().
13 Svetielko vypnete vytiahnutim zo zasuvky.
14 Vo vseobecnosti velké mnozstva, husté zmesi a vysoky podiel pevnych ¢asti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.
15 Nizsie mnozstva, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratsie ¢asy a vyssie
rychlosti.
@ TLACIDLO TURBO
16 Stlacenim tlacidla turbo zvysite rychlost nastavenu ovlada¢om rychlosti a ziskate impulz
vysokej rychlosti.
17 Funguje to len vtedy, ked bezi motor (1 az 5).
@& POUZIVANIE MIXERA
18 Slahacie metly pouzivajte na vyslahanie/prevzduinenie lahkého cesta, snehu z bielok a
slahacky.
19 Na miesanie tazsich druhov cesta pouzite haky (napr. cesto na chlieb, ovocny kolac).
20 Pri priprave tazsieho cesta pouzite mixér len na zmiesanie prisad. Nepouzivajte ho na
hnetenie, inak ho pretazite a poskodite motor.
21 Na vypnutie motora presurite ovladac rychlosti do ().
22 Nenechajte motor bezat viac ako 3 minuty bez prestavky, méze sa prehriat. Potom nechajte
motor 3 minuty postat.
23 Ak sa motor za¢ne namahat, doplnte do zmesi viac tekutiny, ak je to mozné, alebo ho vypnite
a pokracujte rucne.
& POUZIVANIE PODSTAVCA A MISY
24 Posadte misu na podstavec.
25 Nasad'te na mixér slahacie metly/hnetacie haky.
26 Zatlacte mixér nadol a dozadu, do priehlbiny v hornej ¢asti ramena.
27 Budete pocut jeho zacvaknutie na mieste.
28 Na nadvihnutie/spustenie ramena stlacte a podrzte ovlada¢ ramena, zmerite polohu ramena,
potom uvolnite ovladac ramena.
29 Mixér vyberiete z ramena stla¢enim g dopredu, smerom k mixéru, a nadvihnutim mixéra
nahor a dopredu.
30 Pocas chodu motora bude pohyb metiel/hdkov otacat misou, aby boli premiesané vietky
prisady.
31 Aby ste este viac zlepsili miesaci proces, mézete skusit jemne otacat misou v opacnom smere.
@& STAROSTLIVOST A UDRZBA
32 Vypnite pristroj () a vytiahnite ho zo zasuvky.
33 Vonkajsi povrch spotrebica vycistite vihkou latkou.
@) Metly a haky umyte v hortcej vode so saponatom, alebo v kosi na pribor v umyvacke riadu.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v

elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom
likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.
recepty

«— = ¢ajova lyzicka (5ml)

= vajce, velké (63-73)

g=gramov

ml = mililitrov
placky (Slahacia metla)

400 g ¢istd muka

1 vajce

300 ml mlieko

V2« sol

zeleninovy olej
Vo vyssej nddobe rozmiesajte vajce a mlieko. MUku preosejte do misy. Pridajte sol. Miesajte na
strednej rychlosti. Postupne pridavajte tekutinu. Postupne pridavajte rychlost, kym sa vietko
nespoji. Malé mnozstva zmesi nalejte na hordcu panvicu potretd olejom. Pecte do zlatisto
hneda po oboch stranach (1 minutu). OdloZte do tepla.
recepty najdete na nasej webstranke:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby
niemajace doswiadczenia lub znajomosci urzadzenia, jezeli
odbywa sie to pod nadzorem / z instruktazem, oraz sg Swiadome
istniejacych zagrozen.

® Dzieci nie powinny uzywac lub bawic sie urzadzeniem.

® Przechowuj urzadzenie i przewod zasilania w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

ANiewtfasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac
obrazenia ciata.

2 Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia,
wyjmij wtyczke z gniazdka.

3 Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

4 Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub

specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
® Nie zanurzaj urzadzenia w cieczy.
5 Rece, wiosy, ubranie i przybory kuchenne powinny by¢ oddzielone od trzepaczek/hakéw.
6 Nie uzywaj innych akcesoridw niz te, ktére sa dostarczone z urzadzeniem.
7 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukcji.
8 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziata¢.
tylko do uzytku domowego
@& MOCOWANIE TRZEPACZEK/HAKOW
1 Wylaczy¢ ((h) i odtaczyé mikser od sieci przed zakladaniem albo zdejmowaniem trzepaczek/
hakow.
2 Obréci¢ kazdg trzepaczke lub hak, zeby spasowac wystepy na bokach watka z wycieciami w
gtowicy napedu i wcisng¢ do momentu ustyszenia charakterystycznego dzwieku.
3 Natéz hak z kotnierzem w ksztatcie ,L” na gtowice napedu z duzym otworem.
4 Zatéz trzepaczke z plastikowg gtéwka na doét gtowicy napedu z duzym otworem.
5 Stosowac albo dwie trzepaczki, albo dwa haki, nie tacznie jedno i drugie.
A  7DEJMOWANIE TRZEPACZEK/HAKOW
6 Wytaczy¢ urzadzenie (()) i wyciagnaé przewdd z gniazdka sieciowego.
7 Przytrzymac obie trzepaczki/oba haki, zeby nie wypadty i nacisng¢ A. Spowoduje to
wyrzucenie ich z gtowic napedu.
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rysunki 6 plastikowa gtéwka 12 miska S
1 gtowice napedu (od spodu) 7 haki 13 ramie wn
2 duzy otwor 8 lampka zasilania 14 uwalnianie ramienia -
3 wystepy 9 regulacja predkosci 15 podstawa c
4 kotnierz 10 uchwyt @ mozna my¢ w zmywarce §
5 trzepaczki 11 odpowietrzniki E

@& REGULACJA PREDKOSCI
8 Ustaw regulator predkosci na ().
9 Wt6z wtyczke w gniazdko sieciowe.

10 Lampka zasilania bedzie $wieci¢ tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest podtaczone do zasilania.

11 Przesun regulator predkosci na predkos¢ wymagana (1 do 5).

12 Ustaw regulacje predkosci na () aby wytaczy¢ silnik.

13 Wyciagnij wtyczke, aby lampka zgasta.

14 Na ogét, wieksza ilos¢ sktadnikow, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych
do ptynnych, wymagaja dtuzszego czasu przyrzadzania i mniejszej predkosci.

15 Mniejsza ilo$¢, rzadsze sktadniki, wiecej ptyndw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.

@ PRZYCISK TURBO

16 Nacisniecie przycisku zwieksza impulsowo predkos¢ ustawiong regulacja predkosci.

17 Dziata tylko, gdy silnik jest juz uruchomiony (1 do 5).

@ ZASTOSOWANIE MIKSERA

18 Trzepaczki maja zastosowanie do ubijania/napowietrzania lekkich ciast, biatek i Smietany.

19 Haki maja zastosowanie do mieszania ciezszych ciast (np. chleba, ciast owocowych).

20 Mikser stuzy tylko do mieszania sktadnikéw ciasta. Nie stosowac do wyrabiania ciasta. Mozna
wtedy przecigzy¢ i uszkodzi¢ silnik.

21 Ustaw regulacje predkosci na () aby wytaczy¢ silnik.

22 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia, nie nalezy uzytkowac urzadzenia w sposéb ciagty
dtuzej jak przez 3 minuty. Po 3 minutach przerwac prace na co najmniej 3 minuty.

23 Jesli silnik zaczyna ciezko pracowac , doda¢ do mieszanych sktadnikéw ptynu, albo przerwac
dziatanie miksera i dalej miesza¢ reka.

@& UZYWANIE PODSTAWY | MISKI

24 Ustaw miske na podstawie.

25 Zatoz trzepaczki/haki na mikser.

26 Wepchnij mikser do dotu i do tytu w wydrazona gére ramienia.

27

28 Aby podnies¢/opusci¢ ramie, przycisnij i przytrzymaj uwalnianie ramienia, odpowiednio
ustaw ramie i zwolnij uwalnianie ramienia.

29 Aby zdja¢ mikser z ramienia, wcisnij {3 do przodu w strone miksera i podnies mikser w gore i
do przodu.

30 Gdy silnik jest uruchomiony, ruch korncéwki do ubijania piany bedzie obraca¢ miska tak, aby
réwnomiernie rozprowadzac¢ wszystkie sktadniki.

31 Aby proces mieszania byt jeszcze skuteczniejszy, mozesz sprobowac delikatnie obraca¢ miska
w przeciwnym kierunku.

@ KONSERWACJA I OBSLUGA

32 Wylaczy¢ urzadzenie (()) i wyciggna¢ przewdd z gniazdka sieciowego.

33 Wytrzyj powierzchnie zewnetrzne urzadzenia wilgotng szmatka.

Q) Umy¢ trzepaczki i haki w goracej wodzie z detergentem do naczyn, albo w koszu na sztuéce

w zmywarce.
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OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu skladowania, gdyz znajdujace sie w

urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
przepisy kulinarne

- =tyzeczka (5 ml)

=jajo, duze (63-739)

g=gramy

ml = mililitry
wraps (ubijane)

400 g maka pszenna

1 @ jajko

300 ml mleko

V2 «— 50l

olej rodlinny
Wymieszaj jajka i mleko w dzbanku. Make przesiej do miski. Dodaj sél. Miksuj na $rednich
obrotach. Stopniowo dodawaj ptyn. Stopniowo zwiekszaj predkos¢, az sktadniki sie potacza.
Rzucaj niewielkie ilosci mieszanki na lekko naoliwiong goraca patelnie. Obsmazaj do ztotego
koloru z obu stron (1 minute). Odstaw i trzymaj w cieple.
przepisy s dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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crtezi 6 plasti¢na glava 12 posuda

1 pogonske glave (ispod) 7 metlice za mijesanje 13 drzac

2 velika rupa 8 svjetlo napajanja 14 rucica za otpustanje drzaca
3 izbotine 9 tipka za upravljanje brzinom 15 postolje

4 prirubnica 10 rucka w prikladno za pranje u

5 metlice za tucenje 11 otvor za prozracivanje perilici

Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo
pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:

1 Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i
znanjem ako su pod nadzorom ili rade po uputama, te razumiju
ukljuene opasnosti.

® Djeca ne smiju koristiti niti se igrati s uredajem.

® Drzite uredaj i kabel van dosega djece.

APogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

2 Izvucite utikac iz uticnice prije sastavljanja, rastavljanja i ¢is¢enja.

3 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.

4 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga

zamijeniti proizvoda¢, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
® Nemojte uranjati uredaj u tekucinu.
5 Drzite prste, kosu, odjecu i kuhinjska pomagala podalje od metlica za mijeSanje/tucenje.
6 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
7 Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
8 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
iskljucivo za ku¢nu uporabu
@& POSTAVLJANJE METLICA ZA MIJESANJE/TUCENJE
1 Isklju¢ite mikser (1) tipkom i iz struje prije postavljanja ili skidanja metlica.
2 Da biste okrenuli svaku metlicu, poravnajte izbocine na osovini s utorima na glavi pogona i
zatim ih gurnite u glavu pogona dok ne kliknu na mjesto.
3 Postavite metlicu za mijesanje ¢iji donji dio ima oblik slova “L" na pogonsku glavu s velikom
rupom.
4 Postavite metlicu za tucenje s plasti¢cnom glavom na dnu na pogonsku glavu s velikom
rupom.
5 Koristite ili obje metlice za mijesanje ili za tucenje, nemojte ih mijesati.
A  SKIDANJE METLICA ZA MIJESANJE/TUCENJE
6 Iskljucite aparat ((h) i izvucite kabel iz uti¢nice.
7 Drzite obje metlice, pazedi da ne iskoce i pritisnite &, To ¢e ih izbaciti iz pogonskih glava.
& REGULATOR KONTROLE BRZINE
8 Pomaknite kontrolu brzine na ().
9 Stavite utikac u uti¢nicu.
10 Svjetlo napajanja ¢e svijetliti dokle god je uredaj spojen na dovod elektri¢ne energije.
11 Pomaknite tipku za upravljanje brzinom na brzinu koja vam je potrebna (od 1 do 5). &
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12 Pomaknite tipku za upravljanje brzinom na () kako biste iskljucili motor.

13 Izvucite utikac iz uti¢nice kako biste iskljucili svjetlo.

14 Opcenito, za velike koli¢ine, guste smjese i veliki omjer krutina prema tekucini znace dulje
vrijeme i manje brzine.

15 Manje kolic¢ine, rjede mjesavine i visok omjer krutina prema tekuc¢inama znaci krace vrijeme i
vece brzine.

@ TIPKATURBO

16 Pritiskom na tipku turbo ete prijeci brzinu koja je postavljena kontrolom brzine te ¢e vam to
dati vecu brzinu.

17 To djeluje samo kad motor ve¢ radi (od 1 do 5).

& UPORABA MIKSERA

18 Koristite metlice za tucenje za tucenje/prozracivanje lakseg tijesta, smjese za palacinke,
bjelanjaka i krema.

19 Koristite metlice za mijeSanje (kuke) za mijesanje tezeg tijesta (npr. kruh, vo¢ni kolac).

20 Kad pravite tijesto, koristite mikser samo za mijeSanje sastojaka. Nemojte ga koristiti da
mijesite. Preopteretit Cete ga i ostetiti motor.

21 Pomaknite tipku za upravljanje brzinom na () kako biste iskljucili motor.

22 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 3 minuta, jer se moze pregrijati. Poslije 3
minuta, iskljucite ga najmanje 3 minuta da bi se ponovo doveo u radno stanje.

23 Ako motor pocne tesko raditi, dodajte vode u mjesavinu ako je mogude, ili iskljucite mikser i
zamijesite rukom.

@ KORISTENJE POSTOLJA | POSUDE

24 Stavite posudu na postolje.

25 Postavite metlice za tucenje/metlice za mijeSanje na mikser.

26 Gurnite mikser dolje i prema nazad u izdubljeni gornji dio drzaca.

27 Cut ¢ete da je sjeo na mjesto uz klik.

28 Za podizanje/spustanje drzaca, pritisnite i drzite pritisnutom rucicu za otpustanje drzaca,
ponovo postavite drzac i potom otpustite rucicu za otpustanje drzaca.

29 Za uklanjanje miksera s drzaca, pritisnite gumb @ naprijed prema mikseru i podignite mikser
prema gore i naprijed.

30 Kad je motor u radu, pokreti metlica okre¢u posudu, kako bi metlice dostigle sve sastojke.

31 Za dodatno poboljavanje procesa mijesanja, mozete pokusati lagano rotirati posudu u
suprotnom smjeru.

@ CISCENJE | ODRZAVANJE

32 Iskljucite aparat (j) i izvucite kabel iz uti¢nice.

33 Odistite povrsine uredaja mokrom krpom.

Q) Operite metlice vru¢om vodom sa sapunicom ili u odjeljku za pribor za jelo u perilici posuda.

ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle $tetne posljedice na okoli$ i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim
i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
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recepti
O =kapljica
=jaje, veliko (63-73 g)
klasi¢na Victoria sponge cake (torta od dizanog tijesta)
100 g maslaca/margarina
100 g finog Secera u prahu
2
100 g bradna s dodatkom praska za pecivo
1 & esencije vanilije
Podmazite dva kalupa za pecenje s visokim rubovima promjera 180 mm.
Oblozite dna podmazanim papirom otpornim na masnocu.
Postepeno dodajte jaja, pa vaniliju i na kraju brasno.
Mijesajte sve zajedno dok se ne dobije glatka smjesa.
Prebacite smjesu u kalupe za pecenje.
Pecite ih 125 minuta u prethodno zagrijanoj pecnici na 180°C.
Povrsina treba da dobije zlatno-smedu boju.
Ostavite da se ohladi na reseci.
Okrenite tortu naopacke.
Premazite pekmezom od malina.
Stavite drugu tortu preko sloja sa pekmezom.
recepti su dostupni na nasoj web stranici
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.
POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

1 To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi,
cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkusnjami in znanjem, e so pri tem pod nadzorom/dobijo
navodila in razumejo s tem povezana tveganja.

® Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo.

® Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok.

/MZloraba naprave lahko povzroci telesne poskodbe.

2 Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢iS¢enjem napravo
odklopite.

3 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

4 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci

tveganje.
® Naprave ne potapljajte v tekocino.
5 Prste, lase, oblacila in kuhinjske pripomocke varujte pred stikom z metlicami/kavlji.
6 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen priloZenih.
7 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
8 Naprave ne upravljajte, Ce je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
samo za gospodinjsko uporabo
& NAMESTITEV METLIC/KAVLJEV
1 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem metlic/kavljev me3alnik izkljucite (()) ter odklopite.
2 Vsako metlico ali kavelj obrnite tako, da nastavke na gredi poravnate z rezami v pogonski
glavi, potem pa gred potisnite v pogonsko glavo, dokler se ne zaskodi.
3 Kavelj s spodnjim delom v obliki »L« pritrdite na pogonsko glavo z veliko luknjo.
4 Metlico, ki ima na spodnjem delu plasti¢no odebelino, pritrdite na pogonsko glavo z veliko
luknjo.
5 Metlice ali kavlje uporabljajte v parih in jih ne kombinirajte.
A ODSTRANJEVANJE METLIC/KAVLJEV
6 Napravo izklopite ((h) in odklopite.
7 Primite obe metlici/kavlja, da ne izskocita, in pritisnite &. S tem jih boste izvrgli iz pogonskih
glav.
& NASTAVITEV HITROSTI
8 Nastavitev hitrosti nastavite na ().
9 Vtic¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.
10 Lucka za vklop sveti, dokler je naprava priklju¢ena na elektricno omrezje.
11 Nastavitev hitrosti nastavite na zeleno hitrost (1 do 5).
12 Za izklop motorja pomaknite nastavitev hitrosti na ().
13 Zaizklop lucke izklopite iz elektricnega omrezja.
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risbe 6 plasti¢na odebelina 12 skleda >
1 pogonski glavi (spodaj) 7 kavlja 13 roka %
2 velika luknja 8 lucka za vklop 14 sprostitev roke @)
3 izbokline 9 nastavitev hitrosti 15 stojalo o
4 prirobnica 10 rocaj @ primerno za pomivanje v =
5 metlici 11 zra¢niki pomivalnem stroju Q

14 Splosno pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki delezi trdnih snovi zahtevajo
daljSe trajanje ter niZje hitrosti.

15 Manjse kolicine, redke zmesi in veliki delezi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter vecje hitrosti.

© GUMBTURBO

16 Ce pritisnete gumb Turbo, preglasite hitrost, ki je nastavljena z gumboma za hitrost, in vklju¢i
se velika hitrost.

17 Deluje samo, ko motor Ze deluje (1 do 5).

& UPORABA MESALNIKA

18 Metlice uporabite za stepanje/prezracevanje lahkega testa, mase za palacinke, beljakov in
smetane.

19 Kavlje uporabljajte za mesanje tezjega testa (npr. kruha in sadnih kolacev).

20 Kadar delate testo, uporabite mesalnik samo za mesanje sestavin. Ne uporabite ga za
gnetenje. S tem bi ga preobremenili in poskodovali motor.

21 Za izklop motorja pomaknite nastavitev hitrosti na (}).

22 Motorja ne pustite delovati neprekinjeno vec kot 3 minuti, saj se lahko pregreje. Po tem pred
ponovno uporabo pocakajte 3 minuti.

23 Ce za¢ne motor delovati tezko in pocasi, po moznosti dodajte v zmes ve¢ tekoc¢ine ali pa
napravo izkljucite in nadaljujte z rokami.

& UPORABA STOJALA IN SKLEDE

24 Skledo postavite na stojalo.

25 Na mesalnik pritrdite metlici/kavlja.

26 Mesalnik potisnite navzdol in nazaj, v udrt zgornji del roke.

27 Zaslisali boste, kako se zaskoci na mesto.

28 Za dvig/spust roke pridrzite sprostitev roke, nato nastavite roko, ter spustite sprostitev roke.

29 Ce Zelite mesalnik odstraniti z roke, pritisnite @} naprej proti mesalniku, nato ga dvignite
navzgor in naprej.

30 Med delovanjem motorja bo gibanje stepalnikov vrtelo skledo, da se dosezejo vse sestavine.

31 Ce Zelite $e dodatno izboljsati postopek mesanja, lahko poskusite posodo nezno vrteti v
nasprotno smer.

@& NEGA IN VZDRZEVANJE

32 Napravo izklopite (()) in odklopite.

33 Zunanje povrsine naprave ocistite z vlazno krpo.

) Metlice in kavlje operite v vroci milnici ali v posodi za pribor v pomivalnem stroju.

ZASCITA OKOLJA
Vizogib onesnaZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavrec¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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recepti
«— = ¢ajna Zlicka (5 ml)
= jajce, veliko (63-73 g)
g=grami
ml = mililitri
zavitki (metlice)
400 g gladka moka
1 @O jajce
300 ml mleko
2« sol
rastlinsko olje

Jajce in mleko zme3ajte v vréu. Moko presejte v skledo. Dodajte sol. Me$ajte s srednjo hitrostjo
Postopoma dodajte tekocino. Postopoma povecajte hitrost, dokler ni vse dobro zmesano.
Majhne koli¢in zmesi nakapljajte v vro¢o malo naoljeno ponev. Pecite do zlatorjave barve na
obeh straneh (1 minuta). Postavite na stran in hranite na toplem.

recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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oxédia 6 M\aoTiké e€dpTnua 12 kddog

1 KEQAAEC Kivnong (kaTw mAgupd) 7 avadeuThpEg 13 Bpayxiovag

2 peydhn omnm 8 Auyvia Aertoupyiag 14 acpdaleia Bpayiova
3 EYKOTIEG 9 xelploTnplo taxuTnNTag 15 Bdon

4 eAavtCa 10 xelpoAafn

5 xtunntipla 11 omég agpiopov MATWV

AlaBaoTe TIg 08nyieg, UAAETE TIC O AOPANEC UEPOC KAl OE TIEPIMTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN
o€ aAA\ov xpnotn, dwoTte padi kat Tig 0dnyiec. AQaipéoTe OAa Ta LAIKA CUOKELACIAC TIPIV ATTo TN
xenon.

SHMANTIKA METPA AXOAANEIAX

Tnpeite Ta BAcIKA PETPA AOPANELAS, CUUTTEPIAAPBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 H ouoKeur auTr EMITPETETAL VA XPNOIOTIOLETAL armd ATOMA HE
MEIWPEVEC CWUATIKES, AlOOBNTNPIAKEG 1) S1AVONTIKEC IKAVOTNTEC I
arné Atopa Ye EANTTA TIEIPA KAl YVWOELC EpOcoV eMPBAEMOVTAL
Tou¢ SivovTtal odnyieg Kal KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOUEVOUC
KivdUvouc.

® Ta maudid Sev MPETEL va XPNOIUOTIOIOVV oUTe va Trai(ouv e TN
OUOKEUN.

® H ouokeun Kal To KaAwSI0 va QUAACCOVTAL OE XWPO OTToU dev
éxouv mpoofaon maidia.

A\ € MEPIMTWON KAKAG XPrioNG TNG CUOKEUNC UMTOPE( va TIPOKANOEI
TPAUMATIOMOC.

2 BydAte to fUoua TNG CUOKEUNC ammd TNV Tipila TPtV amod epyacieg
OLVAPHOAGYNONG, ATTOCUVAPHOAOYNONE 1) KABapIGuoU.

3 Mnv a@prVveTe TN CUOKELN XWPIC eMiPAePn evoow eival
ouvdedepévn 01O peLUA.

4 Edv 10 KaAwS10 gival OBapUEVO, TIPETEL VA AVTIKATAOTABEL amod
TOV KATAOKEVAOTH), TOV aAVTIMTPOOWTIO TOU i KATTOL0

€€0v01080TNUEVO TIPOCWTIO TIPOC ATTOPUYH KIVOUVWV.
® Mn Bubilete Tn oUOKELR O LYPAL.
5 AlatnprioTe Ta SATUAQ, Ta LOANIA Kal Ta pouxa oag, KaBwg Kat Ta epyaleia koulivag pakpld
armé Ta XTUTINTAPLA/TOUG AVASEVTHPEC.
6 Mn xpnotuormnoleite e€apTAUaTA SIAQPOPETIKA Ao AUTA TTOU TIAPEXOVTAL Ao TNV £TALPEIA LAC.
7 Mn XPNOILOTIOLEITE T CUOKEUN YIO OTIOIOVEATIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIC
mapoUoEC 0dnyieC.
8 Mn xpnoluomoleite Tn cuokeun v givat Bapuévn 1 Tapouctdlel SUCAEITOUPYIEC.
OTTOKAELIGTIKA Yld OIKIAKA XPron
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& TOMNOOETHXH TON XTYMHTHPIQN/ANAAEYTHPQN

1 AnevepyormoioTte ((H) kat amocuvdéoTte To pigep amd To pevpa mptv amd tnv TomoBétnon 1
TNV aQaipeon Twv XTUTTNTNPLWV/AVASEUTHPWV.

2 NeploTpéPte KABE XTUTTNTAPL 1} AVASELTIPA WOTE VA EUOUYPAUHUIOTOUV Ol EYKOTIEG OTO
OTENEXOG HE TIG UTTOSOXEC TNV KEPAAR KivNOoNg KAl KATOTTV OTIPWETE TO HECA OTNV KEPAAN
Kivnong éwg étou va ac@ahiosl otn Béon Tou (Ba akouoTei éva KAIK).

3 TonmoBeTroTe TOV avadeuTtripa Ye Tn BAon oXNHATOC “L” TNV KEQAAN Kivnong Je Tn YeyAain
omn.

4 TomoOETAOTE TO XTUTINTIPL PE TO MAACTIKO £€APTNHA OTN BACN TOU OTNV KEPANN Kivnong He
TN HEYAAN om.

5 Na xpnOIHOTIOLEITE TA XTUTINTHPLA I} TOUG AVASEUTHPEC WE OET, YNV TA AVAUELYVUETE.

A AOQAIPEZH TON XTYMHTHPIQN/ANAAEYTHPQN

6 Amevepyomotiote tn cuokeun ((h) kat amoouvdéaTte tnv and to pevpa.

7 Kpatrjote kat ta duo xTumntripla fj Toug SUo avadeuTrPEG yia vVa PNV TTETAXTOUV £€w Kal
TOTAOTE TO A, 'ET0l, B apaipebouv amo Tig KEQANEC Kivnong.

& XEIPIZETHPIO TAXYTHTAX

8 MeTaKIVAOTE TO XElpLoTrplo Taxutntag oto ().

9 JuvbdéaTte To QI oTnV Tpila.

10 H Auyvia 1oxvog avafel evoow n cuokeun givatl ouvdedepévn otnv Tpo@odocia pelATOC.

11 TupioTe 1o XelPLoTPLO TAXVUTNTAC 0TNV emMOLUNTH TaxUTNTA (1 €WG 5).

12 METAKIVIOTE TO XEIPIOTHPLO TaXVTNTAG 0TN 00N () yla va amevepyonoloeTe To HOTEP.

13 Bydhte 1o fuopa and tnv mpila yia va ofBfoeTe tn Auyvia.

14 Y& YeVIKEG YPAUUEG, Ol LEYANEG TTOCOTNTEG, TA TTAXUPPEVOTA HEYUATA Kal 1 LEYAAn avaloyia
OTEPEWV TTPOG LYPWV TPOPIHWV UTTOSEIKVUOUV HEYANUTEPOUG XPOVOUC KAl XOUNAOTEPES
TaXUTNTEG.

15 Ol MIKPOTEPEG TTOOOTNTEG, TA AEMTOPPEVOTA HEYUATA Kal N UTTAPEN TTEPIOOOTEPWY LYPWV
UTTOSEIKVUOUV HIKPOTEPOUG XPOVOUG KAl UPNAOTEPEC TAXUTNTEG.

@ TOKOYMMNITURBO

16 Eav matrioete 1o koupri Turbo, Ba mapakap@Oei n TaxLTNTA TOU €XEL OPIOTEL ATIO TO
XEIPLOTA PO TaXUTNTAG Kal Ba TpokANBEl pia purr) uPnAnG TaxuTNTac.

17 Auti n Aettoupyia gival Suvatr povo otav Aertoupyei dn To potép (1 €wg 5).

& XPHXH TOY MI=EP

18 XpnOolUOomoIoTE TA XTUTTNTAPLA YIA TO XTUTTNUA/AEPIOUO EAaPPIAC (UNG, KOUPKOUTIOU,
aompadiwv afywv Kal KpEUag YAAaKToG.

19 XpnolpomoljoTte Toug avadeuTnPEG yia TNV avapelén Baptwv QUPWwV (M. yio Ywii, KEIK).

20 Katd tnv mapaockeuri (OUNG, va XpNOIUOTIOLEITE TO MiEep HOVO yia TNV avAPEEn Twv
ouOTATIKWV. MnVv To Xpnoipomoleite yia Opwpa. To potép Ba umeppoptwOei kat Oa umooTei
Cnpua.

21 METAKIVAOTE TO XEIPIOTHPLO TaxVTNTAG 0TN B€0n () yla va amevepyonoloeTe To HOTED.

22 MnV 0@QHVETE TO HOTEP VA AEITOUPYELI CUVEXOUEVA YA TTEPIOCOTEPA AT 3 AEMTA, UMOPEi va
untepBeppavOei. Metd amd Aertoupyia 3 AemTwV, ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN KAl AP OTE TN
yla Touhdxlotov 3 Aemtd.

23 EAv TO HOTEP apXiOEL va UTTEPPOPTWVETAL, TTPOOBECTE TIEPIOCOTEPO UYPO OTO UEIYUT, EAV
gival dSuvaTtody, 1) ameVEPYOTTOINOTE TO UIEEP KAl CUVEXIOTE TNV AVAUEIEN PE TO XEPL.

& H XPHXH THX BAXHX KAI TOY KAAOY

24 TomoBeTroTe ToV KAdo Mavw oTn Bdon.

25 TomoBeTrioTE TA XTUTINTAPLA/AVASEUTrPEG OTO MiCEp.

26 IpwéTe To Migep KATW KAl oW, yla va PTTEL 0TO KO{AO TTAvw TURHA Tou Bpayiova.

27 ©ad To aKOUOETE VA KOUUTIWVEL 0Tn B€on Tou.
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28 lNa va avePaoete/katePaoeTe Tov Bpayiova, TAOTAOTE KAl KOATHOTE TATNUEVN TNV AOPAAELQ
Bpaxiova, aANa€te tn B€on Tou Bpayiova, kal EeMaTRoTe TNV Ao@Alela Bpayiova.
29 MNa va a@alp£oeTe To pifep amod Tov Bpayiova, TATHOTE TO & MPOC TA EUNPOC, TPOC TO Wigep,
KAl ONKWOTE TO Hi€eP MPOC TA TAVW KAl TIPOC TA EUTTPOC.
30 ‘Otav 1o potép SOUAEVEL, N Kivnon Twv e€aptnudtwy emeepyaciag mMeEPIOTPEPEL TOV KASO, yia
VA TTPOCEYYIOEL OAA TA UAIKA.
31 Na va BeATiwoeTe MEPIOoOTEPO TN Sladikaoia avapel§ng, umopeite, av OéNeTe, va SoKIudoeTe
VA TIEPIOTPEPETE TOV KASO amald mpog Tnv avtiBeTn katevbuvon.
@ OPONTIAA KAl XYNTHPHZH
32 Anevepyormotrjote tn cuokeun ((h) kat amoouvdéote tnv and to peva.
33 KaBapioTe TI¢ eEWTEPIKEG EMPAVELEG TNG CUOKEUNG UE €vVa LYPO TTAVI.
Qo) MAOVETE Ta XTUTTNTAPLA KAl TOUG avadeuTnpeg e (e0To vepd Kal oamouvAada 1} TomoBeTnoTe
TA 0TO KAAGOL yla paxaipomipouva Tou MAuVTNPiou MATwV.
MPOXTAXIA TOY MEPIBAAAONTOX
Mpog amoguyn mepIBAANOVTIKWV TTPOBANUATWV Kal TTPoANUATWY Lyeiag Aoyw
EMKIVOUVWV OUCIWV aTTO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol GUOKEUEG E AUTO TO
oupPolo bev Ba mpémel va amoppintovTal pe Ta Aotmd olKlakd amoppippata, alAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAYPNOLHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.
OUVTAYEG
«— = KOUTOAAKL TOU YAUKOU (5 ml)
= auyo, peydho (63-73 g)
g = ypappapta
ml = xI\looTONTpA
miteg (xTumnTAPEY)
400 g alevplt
1 avyo
300 ml ydAa
2« aldTl
AVOKATEYPTE TO AUYO Kal TO YAAa o€ kavata. KookivioTe To aheVpt o€ umoA. MpooBéote To aldTL.
Avapifte og pétpla Taxutnta. MpooBéote otadiakd To vypod. AuEnote otadlakd tnv TaxuTnTa
UEXPL VA YiVEL OUOIOHOPPO TO Hiypa. XUOTE IKPEG TTOCOTNTEG UIYHUOTOG O€ KAUTO TNYAVL,
eNappwG Aadwpévo. WnoTe PéPL Va AOKTHOOUV Xpuoa®i Xpwia Kal amd Tig Suo mAeupéc (1
AemTd). BAATE TIG 0TNV AKPN KAl KPATNOTE TIG (EOTEG.
Mnopeite va Bpeite ouvTayEG OTOV ICTOTOTIO MAG:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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A hasznalati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készllékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket:

1 A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentdlis
képességekkel rendelkez6 személyek, illetve tapasztalattal vagy
ismeretekkel nem rendelkezd személyek is hasznalhatjak,
amennyiben megfelel§ utmutatast kapnak vagy felligyelet alatt
allnak, és megértik a késziilék hasznalatabol eredd veszélyeket.

o A készuléket gyerekek nem hasznélhatjak, és nem jatszhatnak
azzal.

o A késziiléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem elérhet6
helyen kell tartani.

A\A késziilék helytelen hasznalata sériilést okozhat.

2 Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas elétt huzza ki a késziiléket
a konnektorbol.

3 Ne hagyja a készuiléket &rizetlenil, amig be van dugva.

4 Ha a kabel megrongalédott, ki kell cseréltetni a gyartoval, egy
szerviz munkatarsaval vagy egy hasonléan szakképzett

személlyel, hogy elkertlje a veszélyeket.
® Ne meritse a késziiléket folyadékba.
5 Tartsa tavol az ujjait, a hajat, ruhakat és a konyhai eszkdzoket a habverdktél/keverévillaktol.
6 Ne hasznaljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
7 A késziiléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne haszndlja.
8 Ne mukodtesse a késziiléket, ha az megrongélédott vagy hibasan mdkodik.
csak haztartasi hasznalatra
@& HABVEROK/KEVEROVILLAK BEILLESZTESE
1 Kapcsolja ki (1) és htizza ki a konnektorbdl a robotgépet mielétt beillesztené vagy
eltdvolitana a habverdket/keverdvilldkat.
2 Forditsa el a habveréket vagy keverdvilldkat, hogy a nyélen taldlhaté csapok a meghajté fejen
talalhatd lyukakba keriljenek, majd nyomja be a meghajto fejbe amig a helyére nem kattan.
3 Helyezze az " alaku véggel rendelkezd keverévillat a nagy lyukd meghajto fejbe.
4 Helyezze a habver6t, amelynek muanyag biityok taldlhaté az aljan, a nagy lyukd meghajté
fejbe.
5 Mindkét habverdt vagy mindkét keverdvillat haszndlja, ne keverje 6ket.
A A HABVEROK/KEVEROVILLAK ELTAVOLITASA
6 Kapcsolja ki a késziiléket ((h) és huzza ki a konnektorbdl.
7 Tartsa mindkét habverét/keverdvillat, hogy megakadalyozza a kiugrasukat, majd nyomja
meg a A gombot. Ez kiloki 6ket a meghajté fejekbdl.
@ A SEBESSEGSZABALYOZOK
8 Allitsa a sebességszabalyozot ()-ra.
9 Tegye be a dugét a csatlakozé aljzatba.
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rajzok 6 muanyag biityok 12 tél
1 meghajto fejek (alul) 7 keverévillak 13 kar
2 nagy lyuk 8 bekapcsolasjelzé [dmpa 14 karkioldé gomb
3 csapok 9 sebességszabalyozo 15 tartd
4 perem 10 fogantyu @) mosogatégépben moshatd
5 habverék 1 szell6zés

10 A m(ikodésjelzé fény folyamatosan vilagit addig, amig a készulék aram alatt van.

11 Allitsa be a sebességszabalyozét a kivant sebességre (1-tél 5-ig).

12 A motor kikapcsoldsahoz éllitsa a sebességszabalyozét a () allasba.

13 Huzza ki a dugét, hogy a ldampa elaludjon.

14 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, s(ri keverékekhez és a nagy mennyiség(i szilard
anyagbdl torténé folyadékképzéshez hosszabb id6 és alacsonyabb sebesség javasolt.

15 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildrdanyag tartalmu
folyadékokhoz rovidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.

© ATURBO GOMB

16 A turb6 gomb lenyomasa toréini fogja a sebességszabalyozoé éltal beallitott sebességet és
nagy sebesség loketet ad.

17 Csak akkor m(ikddik, amikor a motor mar megy (1-t6l 5-ig).

@& A ROBOTGEP HASZNALATA

18 A habver6t kdnny( tésztak, folyékony tésztak, tojasfehérjék és krémek felveréséhez/
felhabositasahoz hasznalja.

19 Keményebb tészta keveréséhez a keverdvillat hasznalja (pl.: kenyér, gyimdlcskenyér).

20 Amikor tésztat készit, a robotgépet a hozzavalok 0sszekeveréséhez hasznalja csupan. Ne
haszndlja dagasztésra. Tulterheli vele és a motor ténkre megy.

21 A motor kikapcsoldsahoz éllitsa a sebességszabalyozét a () allasba.

22 Ne mUkodtesse a motort 3 percnél hosszabb ideig, a motor tulmelegedhet. 3 perc elteltével
kapcsolja ki a késziiléket legaldbb 3 percre, hogy a készilék lehljon.

23 Ha a motor elkezd dolgozni, adjon folyadékot a keverékhez, ha lehetséges, vagy kapcsolja ki
és folytassa kézzel.

@ ATARTO ES A TAL HASZNALATA

24 Tegye a télat a tartora.

25 Helyezze a habveréket/keverdyvillakat a mixerre.

26 Nyomija lefelé és hatrafelé a mixert a kar felsd, lireges részébe.

27 Hallani fogja, ahogyan a helyére kattan.

28 A kar felemeléséhez/leengedéséhez tartsa lenyomva a karkioldé gombot, éllitsa be a kart,
majd engedje el a karkioldé gombot.

29 Ha ki szeretné venni a mixert a karbdl, nyomja el6re a @ gombot a mixer irdnyaba, majd
emelje fel és hlzza el6refelé a mixert.

30 Amikor a motor muikddik, a habver6k mozgasa el fogja forgatni a télat, hogy minden
hozzavaléhoz hozzaférjen.

31 Hogy még jobb legyen a keverés, megprébalhatja a talat finoman az ellenkezé iranyba
forgatni.

@ APOLAS ES KARBANTARTAS

32 Kapcsolja ki a késztiléket (())) és hizza ki a konnektorbdl.

33 A készulék kiilso feluletét egy nedves ruhaval tisztitsa meg.

Q) A habverdket és keverdvilldkat meleg, szappanos vizben vagy a mosogatégépe
evéeszkoztartd kosardban mossa el.
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KORNYEZETVEDELEM
Hogy elkertlje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal

okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gydjteni, Ujra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.
receptek

« =teéskanal (5 ml)

= nagy tojas (63-73 g)

g=gramm

ml = milliliter
vékony toltott tészta (habverd)

400 g kozoénséges liszt

1 tojas

300 ml Tej

V2« 50

névényi olaj
Mixelje 6ssze a tojast és a tejet egy kancséban. Szitélja bele a lisztet egy talba. Adja hozza a sot.
Mixelje 6ssze kdzepes sebességen. Fokozatosan adja hozz4 a folyadékot. Fokozatosan novelje a
sebességet, mig mindent bele nem kevert. Ontsén tébb, kis mennyiségl keveréket a meleg,
enyhén megolajozott serpenydbe. Stisse addig, mig aranybarna nem lesz mindkét oldalan (1
perc). Tegye félre és tartsa melegen.
recepteket weboldalunkon talal:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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cizimler 6 plastik digme 12 kap
1 déndirme bagsliklari (altinda) 7 kanca uglar 13 kol
2 genis yuva 8 gli¢ lambasi 14 kol ¢ikartma anahtari
3 isaretler 9 hiz kontroli 15 taban Unitesi
4 cikinti 10 sap w bulasik makinesinde
5 qirpici uglar 11 havalandirma delikleri yikanabilir

Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin. Kullanmadan 6nce cihazin tim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik dnlemlerini izleyin:

1 Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve
deneyimden yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat
altinda ve icerdigi tehlikeleri kavradiklarinda kullanabilirler.

® Cocuklar cihazi kullanmamali veya onunla oyun oynamamalidir.

® Cihazi ve kablosunu, cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

ACihazin yanlis bicimde kullanilmasi, yaralanmalara yol acabilir.

2 Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan 6nce, cihazin
fisini prizden cekin.

3 Cihazi, elektrik prizine taki durumdayken gozetimsiz birakmayin.

4 Hasarl elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece Uretici,
dreticinin yetkili servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler

tarafindan degistirilmelidir.
® Cihazi siviya batirmayin.
5 Parmak, sag, giysi ve mutfak aletlerini, ¢cirpici/kanca uglarindan uzak tutun.
6 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Grtinleri kullanmayin.
7 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
8 Hasarli veya arizali cihazlar calistirmayin.
sadece ev ici kullanim
& CIRPICI/KANCA UCLARI TAKMA
1 Cirpici/kanca uglarini takmadan veya ¢ikarmadan énce mikseri kapatin (()) ve fisini prizden
cekin.
2 Saftin Gzerindeki isaretleri, dondirme basligindaki isaretlerle hizalamak icin ¢irpici veya
kanca ucunu cevirin ve dondirme basligindaki yerine bir tik sesi ile oturana kadar itin.
3 "L" seklinde tabani olan kancayi, genis yuvali dondiirme bagliklarina takin.
4 Plastik digmeli ¢irpici ucu, genis yuval dondiirme bashidinin tabanina takin.
5 iki cirpici veya iki kanca ucunu birlikte kullanin, karisik kullanmayin.
A CIRPICI/KANCA UCLARI CIKARMA
6 Cihazi kapatin (()) ve fisini prizden cekin.
7 Her iki cirpici/kanca ucu, firlamasini dnlemek igin tutun ve A digmesine basin. Boylece uglar,
dondirme basligindan hizla ¢ikacaktir.
& HIZ KUMANDASI
8 Hiz kontroliinii ())'a getirin.
9 Fisi prize takin.

NEN
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10 Cihaz elektrik kaynagina bagli oldukga, glic lambasi da yanacaktir.
11 Hiz kontrollinii istediginiz hiza getirin (1 ila 5).
12 Motoru kapatmak igin hiz kontrollini (/) simgesine getirin.
13 Is1g1 kapatmak icin fisini elektrik prizinden ¢ekin.
14 Genellikle fazla miktarlar, koyu karisimlar ve katt madde orani sivi oranindan daha fazla olan
malzemeler, daha uzun sirre ve daha duslik hiz gerektirir.
15 Kuctk miktarlar, yogunlugu az karisimlar ve sivi orani kati madde oranindan daha fazla olan
malzemeler daha kisa siire ve daha ylksek hiz gerektirir.
© TURBO DUGMESI
16 Turbo diigmesine basmaniz, hiz kontrollintin ayarladigi hizi gegersiz kilacak ve size ani bir hiz
ylkselmesi saglayacaktir.
17 Sadece motor calistiginda devreye girer (1 ila 5).
& MIKSERI KULLANMA
18 Girpicilari hafif, sulu hamurlari, yumurta aklarini ve kremayi ¢cirpmak/havalandirmak icin
kullanin.
19 Daha kivamli hamurlari (6rn. ekmek, kek) karistirmak icin kanca uglari kullanin.
20 Hamur yaparken, mikseri sadece malzemeleri karistirmak icin kullanin. Yogurmak icin
kullanmayin. Cihaza fazla yiiklenerek motora hasar verebilirsiniz.
21 Motoru kapatmak icin hiz kontrollini (/) simgesine getirin.
22 Motoru 3 dakikadan uzun sire kesintisiz calistirmayin, asiri isinabilir. 3 dakika sonra cihazi,
dinlenmesi icin en az 3 dakika kapal tutun.
23 Motor zorlanmaya baslarsa, karisima mimkdnse biraz su ilave edin veya cihazi kapatin ve
isleme elle devam edin.
@ TABAN UNITESI VE KABIN KULLANIMI
24 Kabi taban Unitesine yerlestirin.
25 Miksere cirpici uglari / kanca uclari takin.
26 Mikseri asagi ve geriye, kolun oyuk tepesinin icine dogru itin.
27 Yerine bir tiklama sesiyle oturdugunu duyacaksiniz.
28 Kolu yiikseltmek/indirmek igin, kol ¢cikartma anahtarina basin ve basili tutun, kolu yeniden
yerlestirin ve sonra kol ¢ikartma anahtarini serbest birakin.
29 Mikseri koldan ¢ikartmak iin, [ diigmesini ileri, miksere dogru bastirin ve mikseri yukari ve
ileri dogru kaldirin.
30 Motor ¢ahisirken girpicilarin hareketi, tiim malzemelere ulagmak icin kabi déndurecektir.
31 Kanistirma islemini daha etkili kilmak icin, kabi aksi yonde hafifce dondirmeyi deneyebilirsiniz.
@ TEMIZLIK VE BAKIM
32 Cihazi kapatin (() ve figini prizden cekin.
33 Cihazin dis ylizeylerini nemli bir bezle silerek temizleyin.
Q) Cirpici ve kanca uglari sabunlu sicak suda veya bulasik makinenizin ¢atal-bicak sepetinde
yikayin.
CEVRE KORUMA
Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri donlisiim konteynerlerine birakilmalhdir.
yemek tarifleri
«— =¢ay kasigi (5ml)
=yumurta, blyuk (63-73 gr)
g=gram
ml = mililitre
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krep (mikserin ¢irpma amacli aparatiyla)

400 g sade un

1 yumurta

300 ml suit

V2« tuz

siviyag
Yumurta ile siitti derin bir kapta karistirin. Unu bir kaba eleyerek koyun. Tuz ilave edin. Orta hizda
karistirin. Siviy1 yavas yavas ekleyin. Tum malzemeler karisana dek hizi yavas yavas artirin. Hafifce
yaglanmis kizgin bir tavaya karisimdan ufak miktarda parcalar dokiin. Her iki tarafini da altin
sarisi-kahverengi arasi bir renk alana dek pisirin (1’er dakika). Bir kenarda sicak tutarak bekletin.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini diistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
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Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

1 Acest aparat poate fi folosit de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta si
cunostinte daca sunt supravegheate/instruite si inteleg pericolele
la care se supun.

® Copiii nu trebuie sa foloseasca sau sa se joace cu aparatul.

® Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor.

A\Utilizarea incorecta a aparatului poate produce leziuni.

2 Scoateti aparatul din priza inainte de asamblare, dezasamblare
sau curatare.

3 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

4 Tn cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre
fabricant, agentul de service sau orice alta persoana calificata,

pentru a evita accidentele.
® Nu introduceti aparatul in lichid.
5 Tineti degetele, pdrul, hainele si ustensilele de bucatarie departe de teluri/spiralele pentru
framantat.
6 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
7 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
8 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
exclusiv pentru uz casnic
@& MONTAREA TELURILOR/SPIRALELOR PENTRU FRAMANTAT
1 Opriti () si scoateti mixerul din priza inainte de a monta sau scoate telurile/spiralele pentru
framantat.
2 Rotiti fiecare tel sau spirala pentru a alinia varfurile de pe ax cu santurile de pe capul de
angrenare, apoi impingeti-l in capul de angrenare pana cand se aude un clic.
3 Montati spirala pentru framantat cu partea de jos in forma de , L’ pe capatul angrenajului cu
orificiul mare.
4 Montati telul cu butonul din plastic pe partea de jos a capatului angrenajului cu orificiu mare.
5 Folositi ambele teluri sau ambele spirale pentru fradmantat, nu le amestecati.
A DEMONTAREA TELURILOR/SPIRALELOR PENTRU FRAMANTAT
6 Opriti aparatul () si scoateti-l din priza.
7 Tineti ambele teluri/spirale, pentru a preveni sarirea lor, si apasati 4. Vor fi scoase de pe
capetele angrenajului.
& CONTROLUL VITEZEI
8 Comutati comanda de control al vitezei pe ().
9 Bdgati intrerupdtorul in priza.
10 Becul de alimentare va lumina atata timp cat aparatul este conectat la sursa de curent.
11 Comutati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (de la 1 |a 5).
12 Comutati comanda de control al vitezei pe (/) pentru a opri motorul.
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schite 7 spirale framantat 13 brat

1 capete angrenaj (dedesubt) 8 bec alimentare 14 dispozitiv de deblocare a

2 orificiul mare 9 comanda de control al bratului

3 varfuri vitezei 15 suport

4 flansa 10 maner @) se poate spala in masina de
5 teluri 11 ventilatoare spdlat vase

6 buton din plastic 12 vas

13 Scoateti din priza pentru a stinge becul.

14 Tn general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereazd un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.

15 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

@© BUTON TURBO

16 Apasand butonul turbo, veti anula viteza setatd prin butoanele de viteza, iar aparatul va
functiona putin la o viteza mare.

17 Functioneaza doar atunci cand motorul deja este pornit (de la 1 1a 5).

& FOLOSIREA MIXERULUI

18 Folositi telurile pentru bdtut/aerat coca find, unt, albusuri de ou si frisca.

19 Folositi spiralele pentru a amesteca aluatul mai dens (ex. paine, prdjituri de fructe).

20 Atunci cand preparati un aluat, folositi mixerul doar pentru amestecarea ingredientelor. Nu il
folositi pentru framantat. Il veti supraincarca si veti deteriora motorul.

21 Comutati comanda de control al vitezei pe (/) pentru a opri motorul.

22 Nu lasati motorul sa functioneze continuu mai mult de 3 minute, se poate supraincalzi. Dupa
3 minute, opriti aparatul pentru cel putin 3 minute, pentru a-si reveni.

23 Daca motorul incepe sd dea semne de oboseala, addugati mai mult lichid, daca este posibil,
sau opriti aparatul si continuati cu mana.

& FOLOSIREA SUPORTULUI SI VASULUI

24 Asezati vasul pe suport.

25 Montati telurile/spiralele pentru framantat la mixer.

26 Impingeti mixerul in jos si inapoi, in partea scobita de sus a bratului.

27 Veti auzi cum se va fixa printr-un clic.

28 Pentru a ridica/cobori bratul, apdsati si mentineti apasat dispozitivul de deblocare a bratului,
repozitionati bratul, apoi eliberati dispozitivul de deblocare a bratului.

29 Pentru a scoate mixerul de pe brat, apasati i inainte, inspre mixer, si ridicati mixerul in sus si
inainte.

30 Cand motorul este in functiune, miscarea telurilor va roti vasul, pentru a ajunge la toate
ingredientele.

31 Pentru a optimiza si mai mult procesul de amestecare, incercati sd rotiti usor vasul in directia
opusa.

@ INGRUIRE SI INTRETINERE

32 Opriti aparatul (()) si scoateti-l din priza.

33 Curatati suprafetele exterioare ale aparatului cu o carpa umeda.

Q) Spalati telurile si spiralele cu apa fierbinte cu detergent, sau in cosul pentru tacamuri al
masinii de spdlat vase.

PROTEJAREA MEDIULUI
Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
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retete

«— =o lingurita (5ml)

=ou, mare (63-739)

g=grame

ml = mililitri
rulouri (lucrati cu telul pentru batut)

400 g faina simpla

1 ou

300 ml lapte

Y2 «— sare

ulei vegetal
Amestecati oul si laptele intr-o cana. Puneti faina intr-un castron. Adaugati sarea. Mixati la viteza
medie. Addugati treptat lichidul. Mariti treptat viteza pana cand ingredientele se omogenizeaza.
Puneti cantitati mici de amestec intr-o cratita incinsa, usor unsa. Gatiti pana cand capata o
culoare maronu-aurie pe ambele pdrti (1 minut). Puneti deoparte si pastrati temperatura calda.
retete disponibile pe site-ul nostru web
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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nnocTpaunmn 6 nnacTmMacoB 6y TOH 12 Kyna
1 3apBvKBaLWy rnasu (otgony) 7 Kyku 13 pbKkaBs
2 ronam oTBOP 8 namnuuka 3a 3axpaHBaHe 14 ocBo6oXAaBaHe Ha pbKaBa
3 n3patuHn 9 KOHTPOJ Ha CKOPOCTTa 15 nocTtaBka
4 ¢dnaHey 10 gpbXKKa Qo] NPUrofeH 3a MneHe B
5 TenoBe 3a pa3brBaHe 11 oTAyWwHWULN CbAOMUASIHA MALLMHA

I'IpoqueTe NHCTPYKUNNTE, 3ana3eTermmrn npe,anaVlTe, ako npepasate n ypeaa. OTCTpaHETe
BCUYKKM ONaKOBKK npean yn0Tpe6a.

BAXHUW MPEANA3HU MEPKIU
CnepnpaiiTe OCHOBHWTE MEPKM 3a 6€30MacHOCT, BKIIOUUTENHO:

1 To3n ypen Moxe fa ce Non3Ba OT Xopa C orpaHuyeHn Gprsnyecky,
CETVBHU U YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU, U 6€3 ONnT 1 NO3HaHWA,
aKo Ca Noj HaA30Pa/MHCTPYKTMPAHM 1 OCb3HABAT OMACHOCTUTE.

¢ [leuaTa He TpsIGBa Aa U3MOM3BaT UM Aa UrpanT C ypeaa.

¢ [IpbXKTe ypeaa 1 Kabena ganey ot 4OCTbMA Ha AeLa.

/MHenpaBunHaTta ynotpeba Ha ypeza MoXe Aa fgosefe Ao
HapaHsABaHe.

2 WN3knoueTe ypeaa OT KOHTAKTa Npean crnobsBaHe, pa3rnobssaHe
NV NOYNCTBAHE.

3 He ocTaBsiiTe ypena 6e3 HabnogeHne, [OKaTo € BKITIYEH B
KOHTaKTa.

4 Ako KabenbT e NnoBpeaeH, Tol TpAbBa Aa ce NoAMEHN OT
Npov3BOANTENS, HErOB NPeACTaBUTEN 3a CEPBU3HO 0OCyKBaHe
NN apyro KBanuduLMpPaHo 3a Tasu Len 1ue, 3a Aa ce nsberHe

BCAKAKDbB PUCK.
® He notansiite ypeaa B TeYHOCT.

5 Ma3eTe NnpbCTUTE, KOCaTa, 06NIEKNOTO U KyXHEHCKMUTE Npubopu oT TenoseTe 3a pa3buBaHe/
KyKuTe.

6 He nsnonsearnTte akcecoapu Uiy NPUCTaBKM, PasfinyHKn OT Te3u, NpefoCTaBeHN OT Hac.

7 He n3non3eaiiTe ypeaa 3a ApYyru Lieniv, OCBEH Te3n, ONMCaHN B HACTOALLMTE UHCTPYKLNN.

8 He n3nonsgaiite ypepa, ako e noBpefeH nnv He paboTu nspsagHo.

camo 3a JomallHa ynotpeba
& MNOCTABAHE HA TEJTOBETE 3A PASBUBAHE/KYKUTE

1 U3kniovete () 1 M3BageTe MUKCEPa OT KOHTaKTa, NMPeAn Aa MOHTVpaTe Unn cBansTe
TesfioBeTe 3a pa3buBaHe/KyKuTe.

2 3aBbpTeTe BCeKM TeN 3a pa3brBaHe U KykKa, 3a Aa LeHTpoBaTe 13AaTUHNTE Ha Bana CNpAMOo
npouenunTe B 3aABUKBALLATa rM1aBa, Cief TOBa r'v HaTUCHeTe B 3aABUWKBaLLaTa raBa, 4OKaTo
LpakHaT Ha MACTOTO CU.

3 MocTaBeTe KyKaTa C AbHO BbB popma Ha bykBaTa L’ B 3afBMKBaLLaTa rnaBa C ronsam oTBOp.

4 MocTaBeTe TenTa 3a pa3buBaHe C N1aCTMacoB 6y TOH Ha AbHOTO Ha 3aABMKBaLlaTa rnaea C

ronemuma oTeop.
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5 Mi3non3BaniTe ABaTa Tefa Ui geete KYKWN 3a pa36V|BaHe, He rn cmecBanTe.
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A (CBAJIAHE HA TENOBETE 3A PA3B/BAHE/KYKUTE
6 3kniouete ypepa () 1 ro nsknoyete OT KOHTaKTa.
7 OpbXTe ABaTa Tena 3a pa3buBaHe/KyKuUTe, 3a la NPeloTBPaTUTE U3XBPBKBAHETO UM, 1
HaTucHeTe A Taka Le r'M U3BaanTe OT 3aJBUKBALLUTE IaBu.
& KOHTPOJT1HA CKOPOCTTA
8 MpemecTeTe KOHTPOMa Ha ckopocTTa Ha ().
9 BkntoyeTe wencena B 3axXxpaHBaLLMA KOHTAKT.
10 JlTamnuykaTa 3a 3axpaHBaHETO Le CBeTW, [OKATO ypeabT € BKNIOYEeH KbM 3aXpaHBaHETO.
11 MpemecTeTe KOHTPOA Ha CKOPOCTTAa Ha XenaHaTta oT Bac ckopocT (1 go 5).
12 lMpemecTeTe KOHTPOA Ha ckopocTTa Ha (!), 3a aa nsknounTe MmoTopa.
13 /3BapeTe Kabena OT 3axpaHBaHeTO, 3a Aia M3KJIIYUTE NlaMMnyKaTa.
14 To npuHUUN, ronemmTe KoNm4yecTBa, MbCTUTe CMeCr 1 roNAMOTO CbOTHOLLEHWE Ha TBbPAY
YacTUumM npegnonarat No-AbJira HACTPOMNKa Ha BPEMETO Y NO-HUCKM CKOPOCTMU.
15 MNo-manknte KONNMYeCTBa, NO-pPefKNTe CMeCU 1 MOBEYEeTO TeYHOCTH, OTKONKOTO TBbPAU
yacTuum, npegnonaraT No-KPaTKn HAaCTPOMKM Ha BPEMETO 1 NMO-BMCOKN CKOPOCTU.
© BYTOHDBT TYPBO
16 HaTnckaHeTo Ha 6yToHa Typ6o e NPOMeHN CKOPOCTTa, 3aflafieHa Ype3 KOHTpOosa Ha
CKOPOCTTA, U Le BN OCUTYPU MOMEHTHA BMCOKa CKOPOCT.
17 Toin feiAcTBa CaMo, KOraTo MOTOPBT Beve pabotu (1 go 5).
& W3MNON3BAHE HA MUKCEPA
18 M3non3BaiiTe TenioBeTe 3a pa3brBaHe 3a brieHe/HacuLLiaHe C Bb3yX Ha JIEKO TeCTo, TECTO 3a
nanayvHku, 6enTbLmM 1 CMeTaHa.
19 M3non3BaiiTe KyKUTe 3a MUKCMPAHE Ha NO-MTbTHO TECTO (Hanp. X116, NN0LOB KeWK).
20 KoraTto npaBuTe TeCTo, N3Mnon3BanTe MMKcepa caMo 3a CMeCBaHe Ha CbCTaBkuTe. He ro
n3nosnsBanTe 3a meceHe. LLle npeToBapuTe u LWe noBpeanTe ABUraTens.
21 lNpemecTeTe KOHTPOA Ha ckopocTTa Ha (), 3a aa nsknounTe moTopa.
22 He ocTaBsiiTe aBuUratens fa paboTu HEMNPEKbCHATO NOBeYe OT 3 MUHYTH, MOXe [1a nperpee.
Cnefi 3 MMHYTU O U3KNOYBaNTe 3a Hal-Manko 3 MUHYTH, Aa C€ Bb3CTaHOBM.
23 AKO [BMraTenAT 3anoyHe Aa ce 3aTpyaHsABa, AobaBeTe NoBeye TEYHOCT KbM CMECTa, ako e
Bb3MOXKHO, U MO N3KJoYeTe 1 MPOoAbIKeTE Ha PbKa.
& W3MON3BAHE HA MOCTABKATA U KYTATA
24 lMNocTaBeTe KynaTa BbpXxy NocTaBKara.
25 3akpenete TenioBeTe 3a pa3buBaHe/KyKnuTe KbM MUKCepa.
26 HaTncHeTe MuKcepa Hafiony 1 06paTHO, B KyxaTa ropHa 4acT Ha pbKaBa.
27 llle uyeTe Kak LipakBa Ha MACTO.
28 3a fa NoBAMTHETE/CHUXKNTE PbKaBa, HaTUCHETe U 3aipbXKTe OyTOHa 3a 0CBOOOXAaBaHe Ha
pbKaBa, NPeno3nuroHUpanTe ro 1 ro oceobogeTe.
29 3a fa M3BaguUTe MIKCEPA OT PbKaBa, HaTVCHETE (] Hanpe[, B MOCOKa KbM MUKCepa 1
noBAMrHeTe MMUKCepa Harope n Hanpea.
30 Korato MOTOpBT paboTu, 6bpKasikuTe 3a[IBUXKBAT KyrnaTa, KaTo Taka Te JOCTWraT 10 BCUYKN
NPOAYKTU.
31 3a pa nopobpuTe NpoLeca Ha pa3bbpKBaHe, ONUTAlTE C JIEKO 3aBbpTaHe Ha KynaTa B
obpaTtHa nocoka.
@ PUXU N NOOOPDBKKA
32 UskntoueTe ypeaa ((H) 1 ro nsknioyete oT KOHTaKTa.
33 MNouncreTe BbHWHNTE NOBbPXHOCTY Ha ypea C BfaXHa Kbpna.
M3muinTe TenoBeTe 3a pa3buBaHe 1 KyKUTe B ropella BoAa 1 CanyH, Uiy B KOLWHMYKaTa 3a
npubopu Ha BawaTta MusnHa MaLivHa.
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OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA
3a faa ce n3berHat eKosIornyHN 1 3apaBHM NpobnemMn Nopagn Hanmume Ha onacHK

Ccyb6CTaHLMN B €NEKTPUYECKUTE U ENEKTPOHHW CTOKY, ypeanTe, 0603HaueH € TO31 CUMBOJI, He
TpAbBa Aa ce U3XBbPAT 3aeHO C HECOPTUPAHN OOLMHCKN OTNaabLM, a CieABa Aa Ce BbpHaT
06paTHO, Aa Ce 13NoN3BaT OTHOBO MM PELMKANPAT.
peuenTu

< = YaeHa nbXKnuka (5 mn)

= aiye, ronamo (63-73 rp)

g =rpamoBe

ml = mununutpm
TbHKM MNIOCKU NUTKK (MpUCTaBKa 3a pa3buBaHe)

400 g 06MKHOBEHO HpaLLHO

1 anue

300 ml mnsko

Y2 «— con

pacTUTeNHO Macno
CmeceTe AlLETO 1 MASIKOTO B Kyna. [NpeceiiTe 6pawHoTo B Kyna. lobaBeTe conTa. Pa3buiite Ha
cpefHa ckopocT. lMocTeneHHo fobaBeTe TeUHOCTTA. [locTeneHHO yBenyeTe CKOPOCTTa, JOKATO
ce opopmu cmec. B HaropelleH 1eKo HaMasHeH TUraH craranTe No Masiko KONMyecTBO OT CMecTa.
MNeyeTe o NonyyaBaHe Ha 3NaTUCT LUBAT OT ABeTe cTpaHu (1 MrHyTa). OTCTpaHeTe OT OrbHA, HO
He oCTaBsANTe fa N3CTUHAT.
peuenTu MMa Ha HalwaTa yeb cTpaHuua:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all
packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

1 This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been supervised/instructed and
understand the hazards involved.

® Children must not use or play with the appliance.

® Keep the appliance and cable out of reach of children.

AMMisuse of the appliance may cause injury.

2 Unplug the appliance before assembly, disassembly, or cleaning.

3 Don't leave the appliance unattended while plugged in.

4 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer,

its service agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.
® Don’t immerse the appliance in liquid.
5 Keep fingers, hair, clothing and kitchen utensils clear of the whisks/hooks.
6 Don’t use accessories or attachments other than those we supply.
7 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
8 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.
household use only
@@ FITTING THE WHISKS/ HOOKS
1 Switch off (1) and unplug the mixer before fitting or removing the whisks/hooks.
2 Turn each whisk or hook to align the pips on the shaft with the slots in the drive head, then
push it into the drive head till it clicks into place.
3 Fit the hook with the “L” shaped bottom to the drive head with the large hole.
4 Fit the whisk with the plastic knob on the bottom to the drive head with the large hole.
5 Use both whisks or both hooks, don’t mix them.
A REMOVING THE WHISKS/HOOKS
6 Switch the appliance off (()) and unplug it.
7 Hold both whisks/hooks, to prevent them jumping out, and press A. This will eject them
from the drive heads.
& SPEED CONTROL
8 Move the speed control to ().
9 Put the plug into the power socket.
10 The power light will glow as long as the appliance is connected to the electricity supply.
11 Move the speed control to the speed you require (1 to 5).
12 Move the speed control to () to switch the motor off.
13 Unplug to turn the light off.
14 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.
15 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.
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diagrams 6 plastic knob 12 bowl

1 drive heads (underneath) 7 hooks 13 arm

2 large hole 8 power light 14 arm release

3 pips 9 speed control 15 stand

4 flange 10 handle @ dishwasher safe

5 whisks 11 vents

© THE TURBO BUTTON

16 Pressing the turbo button will over-ride the speed set by the speed control, and give you a
burst of high speed.

17 It only works when the motor is already running (1 to 5).

& USING THE MIXER

18 Use the whisks for beating/aerating light dough, batter, egg whites and cream.

19 Use the hooks for mixing heavier dough (e.g. bread, fruit-cake).

20 When making dough, use the mixer only for mixing the ingredients. Don't use it for kneading.

You'll overload it and damage the motor.

21 Move the speed control to () to switch the motor off.

22 Don't run the motor continuously for more than 3 minutes, it may overheat. After 3 minutes
switch off for at least 3 minutes, to recover.

23 If the motor starts to labour, add more liquid to the mix, if possible, or switch off and carry on
by hand.

& USING THE STAND AND BOWL

24 Sit the bowl on the stand.

25 Fit the whisks/hooks to the mixer.

26 Push the mixer down and back, into the hollow top of the arm.

27 You'll hear it click into pace.

28 To raise/lower the arm, press and hold the arm release, reposition the arm, then release the
arm release.

29 To remove the mixer from the arm, press @ forward, towards the mixer, and lift the mixer up
and forward.

30 When the motor is running, the motion of the beaters will turn the bowl, to reach all the
ingredients.

31 To enhance the mixing process further, you might like to try rotating the bowl gently in the
opposite direction.

& CARE AND MAINTENANCE

32 Switch the appliance off (()) and unplug it.

33 Clean the outside surfaces of the appliance with a damp cloth.

@) Wash the whisks and hooks in hot soapy water, or in the cutlery basket of your dishwasher.

ENVIRONMENTAL PROTECTION
To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
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recipes

«— =teaspoon (5ml)

=egg (63-73 g)
wraps

4009 plain flour

1@ egg

300 ml milk

V2« salt

vegetable oil
Mix the egg and milk in a jug. Sift the flour into a bowl. Add the salt. Mix at medium speed.
Gradually add the liquid. Gradually increase speed till everything has combined. Drop small
amounts of mixture into a hot, lightly oiled pan. Cook till golden brown on both sides (1 minute).
Set aside and keep warm.
recipes are available on our website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550932
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