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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all packaging
before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS
Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
supervised/instructed and understand the hazards involved. Children must
not use or play with the appliance. Keep the appliance and cable out of
reach of children.

A\ To avoid injury, take care handling the blades, emptying the bowl, and
cleaning.

A Don't add hot liquid (over 40°C) to the bowl, as it may be ejected due to
sudden steaming.

Misuse of the appliance may cause injury.

Unplug the appliance before assembly, disassembly, or cleaning.

Don't leave the appliance unattended while plugged in.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service

agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.
® Don'timmerse the motor unit in liquid.

Don't use the wand in hot oil - even moderately hot oil can cause a nasty burn.

Don't try to chip ice, don't try to chop raw meat, and take great care with the blades.

Don't fit an attachment or accessory other than those we supply.

Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.

Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.

Don't use the wand for more than 2 minutes, the whisk for more than 5 minutes, the chopper for

more than 30 seconds, then let the motor cool for 2 minutes before using it again.

HOUSEHOLD USE ONLY
DIAGRAMS
1. Light 9. Bowllid
2. Speed control 10. Chopping blade
3. Switch 1. Bowl
4. Motor unit 12.. Non-slip base
5. Wand attachment 13.  Mashing attachment
6. Blade 14, Mashing attachment blade
7. Whisk holder 15. Beaker
8. Whisk attachment @w dishwasher safe
FITTING/REMOVING ATTACHMENTS

Unplug the appliance before fitting or removing attachments.

To fit an attachment, push it on to the end of the motor unit, and turn it clockwise.

To remove the attachment, turn it anti-clockwise, then pull the attachment off the motor unit.
SING

Put the plug into the power socket.

Press the switch to start the motor, release it to switch off.

Turn the speed control to the speed you want (1 = low, 4 = high).

The light will change colour as the speed changes.

PN, CwON S

S
(%)
—~
o
c
N
=
O
>
n




1 Blue Soups

2 Purple Smoothies, whisking

3 Green Puréeing, chopping

4 Red Other, processing larger batches
WAND ATTACHMENT

Generally, the wand can do anything a normal blender can do. You can blend, pulp or purée ingredients in
the pan or bowl you're going to cook them in.
Whatever container you use, make sure it's on a stable, flat surface, and support it with your free hand, to
prevent it wandering over the work surface.
Don'timmerse the wand past the top of the parallel-sided tube.
« When using it in hot liquids, don't let the blade break the surface at an angle, as you might spray
liquid outside the bowl/pan/container.
Don't switch on till the blade is inside the food container.
«  Switch off before lifting the blade from the food container.

WHISK ATTACHMENT
Generally speaking, while you use the wand to replace a blender, use the whisk where you would have
normally used a balloon whisk.
« Push the whisk into the bottom of the whisk holder.
«  Toremove the whisk, simply pull it out of the bottom of the whisk holder,
Don'timmerse the whisk past the bottom of the whisk holder.

CHOPPING ATTACHMENT

You can use the chopper as a mini food processor.

1. Unplug the motor unit.

2. Handle the chopping blade only by the plastic part. Lower it into the bowl, over the spindle in the
bottom of the bowl.

Add the ingredients - don't fill the bowl above the 450ml mark.

Fit the bowl lid - the top of the chopper fits into the drive in the underside of the lid.

Fit the motor unit to the top of the bowl lid.

Use the chopper in bursts of a few seconds, otherwise you risk overdoing it.

When finished, unplug the motor unit then remove it from the lid.

Lift the lid gently from the bowl - take care that any drips fall into the bowl. Lift out the chopping
blade.

9.  For storage, you may use the non-slip base as a lid.

MASHING ATTACHMENT
Use the masher only with well boiled vegetables - if the vegetables are hard, you'll break the masher. Don't
immerse the mashing attachment past its top.
Sit the food container on a stable, flat surface, and support it with your free hand.
. Use the masher at low speed, in bursts of 1 or 2 seconds at a time, with a break of at least 1 second
between bursts.
Don't use it for more than 1 minute.

BEAKER

«  Don'tfill the beaker more than about half full.

. Sitit on a stable, flat work surface, and support it with your free hand.

Don't lift it off the work surface and hold it in your hand - if it slips, you'll hurt yourself.

«  Forstorage, you may use the non-slip base as a lid.

CARE AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance.

2. Wipe all surfaces with a clean damp cloth.

3. Forbestresults, wash the wand immediately after use. Clean the blade end of the wand in hot soapy
water with a nylon brush. Do not wash the wand in a dishwasher. Always ensure that the wand is
dried thoroughly before storing. If water enters the wand, stand it up inverted until all of the water
has drained away.
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4. Toremove the masher blade, hold the masher upside down, and turn the blade sharply anti-
clockwise. Clean the masher blade and the bottom of the masher in hot soapy water, with a nylon
brush. To replace the masher blade, hold the masher upside down, fit the blade, and turn it sharply
clockwise.

Keep the whisk holder and bowl lid dry, as they contain the gearboxes for the whisk and bowl.

You may wash the whisk, beaker, bowl, and non-slip bases in warm soapy water.

You may wash these parts in a dishwasher.

If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface finishes. The
damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical and
electronic goods, appliances marked with this symbol mustn't be disposed of with unsorted municipal
waste, but recovered, reused, or recycled.

RECIPE
Coriander Pesto
2 handfuls coriander leaves « 125 ml olive ol
+ 2cloves garlic « 60 g Parmesan, grated

+ 60 g pine nuts

Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.

Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium. For pasta
sauce: thin.



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerét an Dritte abgeben, geben Sie auch die
Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstéandig, bevor Sie das Gerét einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN
Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

Dieses Gerdt ist flr die Nutzung von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart
wurde/sie dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen
Gefahren bewusst sind. Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch
damit spielen. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aufer Reichweite von
Kindern auf.

A Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Umgang mit den
Messern, beim Leeren des Arbeitsbehalters sowie bei der Reinigung
vorsichtig.

A Fillen Sie keine heifRe Flussigkeit (liber 40 °C) in den Arbeitsbehdlter, da
diese durch plotzliches Dampfaufkommen austreten konnte.

Bei nicht ordnungsgemaBem Gebrauch kann es zu Verletzungen kommen.
Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des Gerats den
Netzstecker vom Strom.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in der
Steckdose befindet.

Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft

ersetzt werden, um eine mogliche Gefahrdung auszuschlieBRen.

® Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Fliissigkeit.
Der Stabmixer darf nicht zum Riihren von heiem Ol verwendet werden, da dieses - auch wenn es nur
méfBig warm ist - schwere Verbrennungen verursachen kann.
Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie insbesondere darauf,
dass die Klingen nicht beschadigt werden.
Am Gerat durfen keine anderen Aufsétze oder Zubehdrteile angebracht werden als die von uns
gelieferten.
Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.
Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.
Verwenden Sie den Mixerstab maximal 2 Minuten, den Schneebesen maximal 5 Minuten und den
Universalzerkleinerer maximal 30 Sekunden am Stiick und lassen Sie den Motor vor dem nachsten
Gebrauch 2 Minuten abkiihlen.

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET

ZEICHNUNGEN

1. Kontroll-Lampe 7. Schneebesenhalter

2. Geschwindigkeitsregler 8.  Schneebesenaufsatz

3. Schalter 9.  Deckel vom Arbeitsbehalter
4. Motoreinheit 10. Hackselmesser

5. Stabmixeraufsatz 1. Arbeitsbehalter

6. Messer 12.  Rutschfeste Basis



13.  Stampferaufsatz 15.  Messbecher

14.  Messer fiir den Stampfer @ Spllmaschinenfest

ANBRINGEN/ABNEHMEN VON ZUBEHORTEILEN

1. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehorteil anbringen oder abnehmen mochten.

2. Umeinen Aufsatz zu befestigen, schieben Sie diesen vollstandig auf die Motoreinheit und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn.

3. Umden Aufsatz wieder zu entfernen, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn
dann von der Motoreinheit ab.

VERWENDUNG

1. Gerétenetzstecker in die Steckdose stecken.

2. Driicken Sie den Knopf um den Motor zu starten, lassen Sie ihn los, um das Gerat wieder
auszuschalten.

3. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gewlinschte Geschwindigkeit einzustellen (1 =
niedrig, 4 = hoch).

4. Die Kontroll-Lampe dndert ihre Farbe, wenn sich die Geschwindigkeit dndert.

1 Blau Suppen / stampfen

2 Lila Smoothies/ Verquirlen

3 Griin Plrees/ Schneiden

4 Rot Sonstiges/ groBere Portionen
STABMIXERAUFSATZ

Der Stabmixer kann im Allgemeinen wie ein normaler Mixer genutzt werden. Auerdem kdnnen Sie die

Zutaten direkt in der Pfanne oder Schiissel mischen oder pirieren, in der Sie diese zubereiten méchten.

Unabhéngig davon, welches Gefal3 Sie verwenden, sollten Sie darauf achten, dass es stabil auf einer

ebenen Flache steht. Halten Sie das GefaR mit der freien Hand fest, damit es nicht Gber die Arbeitsflache

wandert.

«  Tauchen Sie den Stabmixer nicht weiter als bis zum oberen Ende des Rohrs in Flussigkeiten.

. Beim Mixen von heilen Fliissigkeiten darf das Messer des Stabmixeres nicht schrag gehalten werden,
da sonst Flussigkeit aus dem Messbecher spritzen kann.

. Schalten Sie das Gerét nicht ein, solange sich das Messer noch auRerhalb des Mixbehdlters befindet.

. Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie das Messer aus dem Mixbehélter heben.

SCHNEEBESENAUFSATZ
Allgemein gilt: Sie sollten einen Mixstab verwenden, um einen Mixer zu ersetzen und Sie sollten einen
Schneebesen verwenden, um einen normalen Schneebesen zu ersetzen.
. Schieben Sie den Schneebesen von unten in den Schneebesenhalter.
Um den Schneebesen zu entfernen, ziehen Sie ihn einfach unten aus dem Schneebesenhalter.
+  Tauchen Sie den Schneebesen nicht tiber die Schneebesenhalterung hinaus ein.

ZERKLEINERERAUFSATZ

Sie konnen den Universalzerkleinerer als “Mini-Kiichenmaschine” verwenden.

1. Trennen Sie den Netzstecker vom Strom.

2. Fassen Sie das Hackselmesser nur an den Kunststoffteilen an. Stecken Sie ihn auf die Achse, die sich
am Boden des Arbeitsbehalters befindet.

3. Fugen Sie die Zutaten hinzu - den Arbeitsbehélter nur bis zur 450ml| Markierung befiillen.

4. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter — der obere Teil des Zerkleinerers lasst sich in den
Antriebskopf an der Deckelunterseite einpassen.

5. Befestigen Sie die Motoreinheit oben auf dem Deckel des Arbeitsbehalters.

Lassen Sie den Universalzerkleinerer immer nur wenige Sekunden laufen, um ihn nicht zu Gberlasten.

7. Wenn Sie fertig sind, trennen Sie den Netzstecker der Motoreinheit vom Strom und nehmen Sie sie
dann vom Deckel ab.

8. Nehmen Sie den Deckel vorsichtig vom Arbeitsbehdlter - achten Sie darauf, dass eventuelle Reste in
den Arbeitsbehdlter fallen. Ziehen Sie das Hackselmesser ab.

9.  Zur Aufbewahrung kénnen Sie die rutschfeste Basis als Deckel verwenden.
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STAMPFERAUFSATZ

Verwenden Sie den Stampfer nur fiir weichgekochtes Gemiise - ist das Gemiise noch nicht durch, kann der

Stampfer beschddigt werden. Achten Sie darauf, den Stampfer nicht ganz einzutauchen, damit keine

Lebensmittel in das Grundgerat gelangen.

. Stellen Sie den Behalter mit dem Essen auf eine stabile, ebene Flache und halten Sie ihn mit lhrer
freien Hand fest.
Verwenden Sie den Stampfer auf geringer Geschwindigkeitsstufe jeweils 1 bis 2 Sekunden lang,
lassen Sie dazwischen eine Pause von ebenfalls mindestens 1 Sekunde.

+ Verwenden Sie ihn nicht langer als eine Minute in folgendem Rhythmus: 2 Sekunden lang ein-/1
Sekunde lang ausgeschaltet.

MESSBECHER

. Befiillen Sie den Messbecher nur ungefahr bis zur Halfte.

. Stellen Sie den Becher auf eine ebene Arbeitsflache und halten Sie ihn mit der freien Hand fest.
Lassen Sie den Becher auf der Arbeitsflache stehen, heben Sie ihn nicht hoch. Sie kdnnten sich
verletzen, wenn er aus der Hand rutscht.

« Zur Aufbewahrung kénnen Sie die rutschfeste Basis als Deckel verwenden.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

1. Trennen Sie den Netzstecker vom Strom.

2. Drehen Sie den Stampfer um und drehen Sie das Messer fiir den Stampfer fest gegen den
Uhrzeigersinn, um es abzunehmen.

3. Umden Stabmixer optimal nutzen zu kdnnen, reinigen Sie ihn direkt nach dem Gebrauch. Reinigen
Sie die Messer des Stabmixers in heilem Seifenwasser mit Hilfe einer Nylonblirste. Reinigen Sie den
Stabmixer nicht im Geschirrspliler. Vergewissern Sie sich stets, dass der Stabmixer vollstandig
abgetrocknet ist, bevor Sie ihn verstauen. Sollte Wasser in den Stabmixer gelangen, stellen Sie ihn so
lange verkehrt herum auf, bis das Wasser vollsténdig abgelaufen ist.

4. Drehen Sie den Stampfer um und drehen Sie das Messer fiir den Stampfer fest gegen den
Uhrzeigersinn, um es abzunehmen. Reinigen Sie das Messer flir den Stampfer und den unteren Teil
des Stampfers mit einer Nylonbiirste in heiBem Seifenwasser. Um das Messer flir den Stampfer
wieder zu befestigen, drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den Messer ein und drehen Sie es fest
im Uhrzeigersinn. Um das Messer fiir den Stampfer wieder zu befestigen, drehen Sie den Stampfer
um, setzen Sie den Messer ein und drehen Sie es fest im Uhrzeigersinn.

5. Achten Sie darauf, dass der Schneebesenhalter und der Deckel vom Arbeitsbehalter nicht nass
werden, denn darin befinden sich die Getriebe fiir den Schneebesen und den Arbeitsbehélter.

6. Sie konnen den Schneebesen, den Messbecher und die rutschfeste Basis in warmem Seifenwasser
reinigen.

@ Sie kdnnen diese Teile im Geschirrspiiler reinigen.

Bei Verwendung eines Geschirrspllers kann das raue Umfeld im Geschirrspiiler die Oberflachenlackierung

beschédigen. Die Beschddigung ist nur kosmetisch und beeintrachtigt nicht die Funktion des Gerates.

UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Gerdten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, nicht tiber
den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet, wiederverwertet oder
recycelt werden.

REZEPTE

Pesto aus Koriander

+ 2 Hand voll Korianderblatter + 125 ml Olivendl

+ 2Zehen Knoblauchzehen « 60 ggeriebener Parmesan

60 g Pinienkerne
Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen Masse. Geben
Sie dann die Mischung in eine gréRere Schiissel. Vermischen Sie sie mit dem Parmesan. Fiigen Sie Ol hinzu,
um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium. Als Pastasauce: diinn.



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez 'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES
Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les
connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées/aient recu des instructions et soient conscientes des risques
encourus. Les enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec l'appareil. Tenez
I'appareil et le cable hors de portée des enfants.

A\ Pour éviter toute blessure, faites preuve de prudence lors de la
manipulation des lames, de la vidange du récipient et du nettoyage de
I'appareil.

A\ Veillez a ne pas ajouter de liquide chaud (a une température supérieure
a40°C) dans le récipient, car il pourrait étre expulsé par un coup de vapeur
brusque.

Une utilisation inappropriée de l'appareil peut causer des blessures.
Débranchez I'appareil avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

Ne laissez pas |'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de
ses techniciens agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter

tout danger.

® Veillez a ne pas plonger le bloc moteur dans du liquide.
N'utilisez pas le batteur dans de I'huile bouillante ; méme une huile tiede peut provoquer de graves
brilures.
N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux lames.
N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
Ne pas utiliser le batteur pendant plus de 2 minutes, le fouet pendant plus de 5 minutes, le hachoir
pendant plus de 30 secondes. Laissez le moteur refroidir pendant 2 minutes avant d'utiliser a
nouveau ces accessoires.

USAGE MENAGER UNIQUEMENT
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SCHEMAS

1. Voyant 9. Couvercle du récipient

2. Controle de vitesse 10. Lame de hachage

3. Interrupteur 11.  Récipient

4. Bloc-moteur 12.  Pied anti-éclaboussure

5. Accessoire batteur 13.  Accessoire presse-purée

6. Lame Lame de l'accessoire presse-purée
7. Support de fouet Gobelet doseur
8.

A

1.

2.

Accessoire fouet résistant au lave-vaisselle

DAPTATION/RETRAIT DES ACCESSOIRES
Débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer les accessoires.
Pour fixer un accessoire, poussez-le a I'extrémité du bloc moteur et faites-le tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre.




3. Pour retirer 'accessoire, faites-le pivoter dans le sens contraire des aiguilles d'une montre, puis tirez
sur l'accessoire pour le séparer du bloc moteur.

UTILISATION

1. Mettezlafiche dans la prise de courant.

2. Appuyez sur l'interrupteur pour démarrer le moteur, relachez l'interrupteur pour l'arréter.

3. Réglezle contrdle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 =faible, 4 = élevée).

4. Levoyant change de couleur avec les changements de vitesse.

1 Bleu Soupes / pilonnage

2 Pourpre Smoothies / fouetter

3 Vert Purées/ hacher

4 Rouge Autres/ lots plus importants
ACCESSOIRE BATTEUR

Généralement, le batteur fait tout ce qu'un mixeur normal peut faire. Vous pouvez mixer, réduire en pulpe

ou en purée les ingrédients dans la casserole ou le bol dans lequel vous les cuisinez.

Quelque soit le récipient que vous utilisez, posez-le sur une surface plate et stable et tenez-le avec votre

main libre pour éviter qu'il se déplace sur le plan de travail.

. Ne pas plonger le batteur dans un liquide au-dela de la partie supérieure du tube paralléle.

. Lorsque vous l'utilisez dans des liquides chauds, ne laissez pas la lame briser la surface dans un angle,
car le liquide risque de déborder du bol/de la casserole/du récipient.

. Ne le mettez pas en marche tant que la lame n’est pas dans le récipient.

. Eteignez-le avant de retirer la lame du récipient.

ACCESSOIRE FOUET

En général, lorsque vous remplacez un mixeur par un batteur, utilisez le fouet a la place du fouet a main.
. Poussez le fouet dans la base du support du fouet.

. Pour retirer le fouet, tirez simplement sur la base du support de fouet,

. N'immergez pas le fouet au-dela de la base de son support.

ACCESSOIRE HACHOIR

Vous pouvez utiliser le hachoir comme un mini robot de cuisine.

1. Débranchez le bloc moteur.

2. Manipulez la lame de hachage uniquement par la partie en plastique. Placez le hachoir dans le
récipient, sur la tige située dans le bas du récipient.

3. Ajoutezles ingrédients - ne remplissez pas le récipient au-dela de la marque des 450 ml.

4. Placezle couvercle sur le récipient - la partie supérieure du hachoir s'insére dans la transmission
située dans la partie inférieure du couvercle.

5. Fixez le bloc moteur sur la partie supérieure du couvercle du récipient.

6.  Utilisez le hachoir par petits coups de quelques secondes, pour éviter d'en faire trop.

7. Lorsque vous avez terminé, débranchez le bloc moteur, puis retirez-le du couvercle.

8.  Soulevez délicatement le couvercle du récipient - veillez a ce que les écoulements des ingrédients

tombent dans le récipient. Soulevez la lame de hachage.
9.  Lors durangement de I'appareil, vous pouvez utiliser la base antidérapante comme couvercle.
ACCESSOIRE PRESSE-PUREE
Utilisez le pilon uniquement avec des légumes suffisamment cuits - si les [égumes sont durs, le pilon risque
de se briser. Ne plongez pas le pilon au-dela de sa partie supérieur, afin d'éviter que des aliments ne
pénetrent dans la poignée.
. Déposez le récipient contenant les aliments sur une surface plate et stable et tenez-la a 'aide de votre
main libre.
. Utilisez le pilon a vitesse faible, avec des impulsions de 1 ou 2 secondes a la fois et avec une pause
d'au moins 1 seconde entre deux impulsions.
. Ne l'utilisez pas pendant plus d'une minute.



LE GOBELET DOSEUR

. Ne remplissez pas le gobelet doseur a plus de la moitié de sa capacité environ.

. Posez-le sur un plan de travail plat et stable et tenez-le avec votre main libre.

. Ne le soulevez pas du plan de travail et tenez-le dans votre main; s'il glisse, vous risquez de vous

blesser.
. Lors du rangement de I'appareil, vous pouvez utiliser la base antidérapante comme couvercle.
SOINS ET ENTRETIEN

1. Débranchez le bloc moteur.

2. Essuyeztoutes les surfaces avec un tissu humide et propre.

3. Pour obtenir des résultats optimaux, lavez le batteur immédiatement apres utilisation. Nettoyez
I'extrémité de la lame du batteur dans de I'eau chaude savonneuse, avec une brosse en nylon. Ne
lavez pas le batteur dans un lave-vaisselle. Assurez-vous dans tous les cas que le batteur est
complétement sec avant de le ranger. Dans le cas ou de |'eau pénetrerait dans le batteur, retournez-le
et placez-le en position verticale jusqu'a ce que I'eau se soit écoulée.

4. Pour retirer la lame du pilon, tenez le pilon a I'envers et faites pivoter la lame totalement dans le sens
anti-horaire. Nettoyez la lame du pilon et la partie inférieure du pilon dans de I'eau chaude
savonneuse, avec une brosse en nylon. Pour remettre la lame du pilon en place, tenez le pilon a
I'envers, fixez la lame et faites-la pivoter totalement dans le sens horaire.

5. Veillez a maintenir secs le support de fouet et le couvercle du récipient, étant donné qu'ils
contiennent les boites a engrenages du fouet et du récipient.

6. Vous pouvez laver le fouet, le gobelet doseur, le récipient et les pieds anti-éclaboussure dans de |'eau
chaude savonneuse.

Vous pouvez laver ces pieces dans un lave-vaisselle.

Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de I'appareil. Cela

affecte 'apparence de 'appareil, non pas son fonctionnement.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant ce
symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire I'objet d'une
récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.

RECETTES

Pesto a la Coriandre

« 2 poignée feuilles de coriandre « 125ml d’huile d'olive

«  2gousse dil « 609 de Parmesan rapé

+  60g de pignons de pin

Travailler le coriandre, I'ail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’'a ce que le mélange soit lisse. Mettez
dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la consistance: Pour une sauce:
épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde geeft.
Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of die
gebrek aan ervaring of kennis hebben als iemand hen heeft uitgelegd hoe
het apparaat moet worden gebruikt en ze de gevaren begrijpen. Kinderen
mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen. Bewaar het apparaat
en het snoer buiten het bereik van kinderen.

A\ Ga voorzichtig om met de mesjes, het ledigen van de kom en het
schoonmaken van het apparaat om letsels te vermijden.

A  Giet geen hete vloeistoffen (warmer dan 40 C) in de kom aangezien
deze stoom kunnen veroorzaken.

Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat monteert,
demonteert of schoonmaakt.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus
of een ander deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s

te vermijden.

® Motoreenheid niet in vloeistof onderdompelen.
De staaf nooit in hete olie gebruiken - zelfs matig hete olie kan ernstige brandwonden veroorzaken.
Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze gebruiksaanwijzing
worden beschreven.
Het apparaat niet gebruiken indien beschadigd of defect.
Gebruik de staaf niet langer dan 2 minuten, de garde niet langer dan 5 minuten en de hakker niet
langer dan 30 seconden. Laat de motor vervolgens 2 minuten afkoelen alvorens hem opnieuw te

gebruiken.
UITSLUITEND HUISHOUDELIJK GEBRUIK

AFBEELDINGEN
1. Lampje Deksel kom
2. Snelheidsregelaar Hakmes
3. Schakelaar Kom
4. Motoreenheid Antislipbasis
5. Staaf Pureerhulpstuk
6. Mesje Mes van het pureerhulpstuk
7. Gardehouder Mengbeker
8. Garde Vaatwasmachinebestendig
PLAATSEN/VERWIJDEREN VAN HULPSTUKKEN
1. Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.
2. Om een hulpstuk te monteren, duwt u het tot het einde van de motoreenheid en draait u het naar

rechts.



3. Om het hulpstuk te verwijderen, draait u het naar links en trekt u vervolgens het opzetstuk van de

motoreenheid.
GEBRUIK
1. Steek de stekker in het stopcontact.
2. Druk op de schakelaar om de motor te starten, laat hem los om de motor uit te schakelen.
3. Zetde snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 = laag, 4 = hoog).
4. Hetlampje verandert van kleur wanneer de snelheid wijzigt.

1 Blauw Soepen / stampen

2 Paars Smoothies / opkloppen

3 Groen Puree/ fijnsnijden

4 Rood Overige/ grotere stukken
STAAF

Gewoonlijk kan de staafmixer alle klusjes aan die een normale mixer aankan. U kan de ingrediénten
mengen, pulperen of pureren in de pan of kom voor u ze aan de kook brengt.
ledere container die u gebruikt moet op een stabiele, vlakke ondergrond geplaatst worden en u moet hem
ondersteunen met uw vrije hand om te beletten dat hij wegglijdt.
« Dompel de staaf niet in voorbij de bovenzijde van de parallelzijdige buis.
Wanneer u de mixer gebruikt in warme vloeistoffen moet u erop letten de mesjes niet scheef boven
de oppervlakte uit te laten komen. Zoniet kan de vloeistof opspatten naast de kom/pan/container.
«  Schakel de mixer niet aan voor het snijblad in de kom is geplaatst.
Schakel de mixer uit voor u hem uit de kom verwijdert.

GARDE
Algemeen gezien, terwijl u de staaf gebruikt om een mixer te vervangen, gebruik de garde waar u normaal
een ballongarde gebruikt.
Druk de garde in de onderkant van de gardehouder.
«  Trek de garde uit de onderkant van de gardehouder om hem te verwijderen.
«  Dompel de garde niet dieper dan de onderzijde van de gardehouder.

DE HAKKER

U kan de hakker als mini keukenrobot gebruiken.

1. Ontkoppel de motoreenheid.

2. Neem het hakmes alleen aan het plastic gedeelte vast. Laat hem in de kom dalen, over de spil in de
bodem van de kom.

3. Voeg deingrediénten toe - vul de kom niet hoger dan het max. merkteken.

4. Doe het deksel op de kom - de bovenkant van de hakker past op de aandrijving in de onderkant van

het deksel.

Monteer de motoreenheid aan de bovenzijde van het deksel van de kom..

Gebruik de hakker in stoten van een aantal seconden. Zoniet loopt u het risico te overdrijven.

Wanneer u klaar bent, ontkoppelt u de motoreenheid en verwijdert u deze van het deksel.

Haal het deksel voorzichtig van de kom - let op dat druppels in de kom vallen. Verwijder het hakmes.

9. Voor opslag kunt u de antislipbasis gebruiken als deksel.

PUREERHULPSTUK

Gebruik de stamper alleen bij doorgekookte groenten omdat de stamper kapot gaat als de groenten nog

hard zijn. Duw de stamper niet volledig in het voedsel om te vermijden dat het in het handvat terecht

komt.

. Plaats de houder met het voedsel op een stabiel en plat oppervlak en houd deze met uw vrije hand
vast.

«  Gebruik de stamper aan lage snelheid gedurende 1 tot 2 seconden en wacht minstens 1 seconde
alvorens opnieuw te stampen.

+  Gebruik het apparaat niet langer dan één minuut.
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DE MENGBEKER

« Vul de mengbeker niet meer dan halfvol.

«  Plaats hem op een stabiel, vlak werkvlak en ondersteun hem met de vrije hand.
Laat hem op de werkoppervlakte staan - als hij uitglijdt kan u zich kwetsen.

« Voor opslag kunt u de antislipbasis gebruiken als deksel.

ZORG EN ONDERHOUD

1. Ontkoppel de motoreenheid.

2. Neem alle oppervlakken af met een schone vochtige doek.

3. Voor het beste resultaat, was de staaf onmiddellijk na gebruik. Reinig het mes van de staaf in heet
zeepwater met een nylon borstel. De staaf mag niet in de vaatwasser worden gereinigd. Zorg dat de
staaf droog is voordat u hem opbergt. Als er water in de staaf is gekomen, moet u deze omgekeerd
plaatsen totdat al het water weg is.

4. Om het stampermesje te verwijderen, houdt u de stamper ondersteboven en draait u het mesje
scherp linksom. Reinig het stampermesje en de onderkant van de stamper in warm zeepwater met
een nylon borstel. Om het stampermesje opnieuw te plaatsen, houdt u de stamper ondersteboven,
plaatst u het mesje en draait u het scherp rechtsom.

5. Houd de gardehouder en het deksel van de kom droog omdat hier de tandwielen van de garde en de

kom zitten.

U kunt de garde, mengbeker, kom en antislipbasis in warm zeepwater wassen.

U kunt deze onderdelen in een vaatwasmachine wassen.

Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten beinvloeden. De schade

is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het apparaat.

MILIEUBESCHERMING

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden weggegooid met
niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen, opnieuw gebruikt of
gerecycled.

RECEPTJES

Koriander Pesto

« 2 handenvol korianderblaadjes « 125ml olijfolie

« 2teenlook 609 geraspte parmezaan
609 pijnboompitten

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad mengsel is
geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de consistentie aan de
passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:

Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di esperienza o conoscenza
dell'apparecchio, a condizione che siano controllate o istruite da un adulto e
che siano in grado di capirne i rischi. | bambini non devono utilizzare o
giocare con l'apparecchio. Tenere l'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata
dei bambini.

A\ Per evitare lesioni, prestare la massima attenzione quando si
maneggiano le lame, quando si svuota la ciotola e durante le operazioni di
pulizia.

A\ Non aggiungere liquido caldo (oltre 40°C) nella ciotola, in quanto puo
fuoriuscire per un'improvvisa fuoriuscita di vapore.

L'uso errato dell'apparecchio pud causare lesioni.

Scollegare l'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

Non lasciare l'apparecchio incustodito con la spina inserita.

Se il cavo € danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore

autorizzato o da personale similmente qualificato, per evitare incidenti.

® Nonimmergere in sostanza liquida il gruppo del motore.
Non utilizzare il frullatore ad immersione in olio bollente o caldo in quanto potrebbe causare gravi
scottature.
Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.
Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.
Non usare I'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito descritti
in questo manuale di istruzioni.
Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.
Non utilizzare il frullatore ad immersione per piu di 2 minuti, la frusta per pit di 5 minuti, il tritatutto
per pit di 30 secondi, poi lasciare raffreddare il motore per 2 minuti prima di utilizzare di nuovo
I'apparecchio.

e
—t
=
c
N,
o
=3

O
)
-
C\
wn
©)

SOLO PER USO DOMESTICO
IMMAGINI
1. Spia 9. Coperchio della ciotola
2. Selettore divelocita 10.  Lama per tritare
3. Interruttore 11.  Ciotola
4. Gruppo del motore 12.  Base anti scivolo
5. Accessorio frullatore a immersione 13.  Accessorio per miscelare
6. Lama 14. Lama dell'accessorio per miscelare
7. Supporto della frusta 15.  Bicchiere
8. Accessorio frusta

o) lavabile in lavastoviglie

APPLICARE E RIMUOVERE GLI ACCESSORI

1. Staccare I'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.

2. Per montare un accessorio, spingerlo verso l'estremita del gruppo del motore e ruotarlo in senso
orario.




3. Perrimuovere un accessorio, ruotarlo in senso antiorario, quindi staccare |'accessorio dal gruppo del
motore.

MODO D’USO

1. Inserire la spina nella presa di corrente.

2. Premere l'interruttore per avviare il motore, rilasciarlo per spegnere.

3. Posizionare il selettore di velocita sulla velocita desiderata (1 = piu bassa, 4 = piu alta).

4.  Laspia cambiera colore al variare della velocita.

1 Blu Zuppe / miscelazione
2 Porpora Frappé/sbattere

3 Verde Purea/tritare

4 Rosso Altro/pezzi pit grandi

ACCESSORIO FRULLATORE A IMMERSIONE

In generale il frullatore ad immersione fa quello che fa un frullatore normale. Si pud miscelare, frullare e

passare gli ingredienti nel direttamente nel contenitore all'interno del quale verranno cucinati.

Qualsiasi contenitore si utilizzi, assicurarsi che poggi su una superficie stabile e piana e tenerlo fermo con

una mano per evitare che si sposti durante |'utilizzo dell'apparecchio.

. Non immergere il frullatore ad immersione al di la della cima del tubo a facce parallele.

. Con liquidi bollenti, non immergere la lama in posizione inclinata in quanto causerebbe la fuoriuscita
del liquido dal contenitore.

. Non azionare il frullatore ad immersione se la lama non si trova all'interno di un contenitore per il cibo.

. Spegnere il frullatore ad immersione quando si toglie I'apparecchio dal contenitore per il cibo.

ACCESSORIO FRUSTA

Generalmente usando un frullatore ad immersione per sostituire un normale frullatore si utilizza la frusta
dove altrimenti verrebbe usata una frusta a palloncino.

. Spingere la frusta nella parte inferiore del supporto della frusta.

. Per togliere la frusta, tirarla semplicemente dalla parte inferiore del supporto della frusta.

. Non immergere la frusta oltre il fondo del suo supporto.

ACCESSORIO PER TRITARE

Si pud utilizzare il tritatutto come un mini tritatutto.

1. Disconnettere il gruppo del motore.

2. Prendere lalama per tritare solo dalla parte in plastica. Posizionarla sulla ciotola, sopra l'alberino di
rotazione, nella parte inferiore della ciotola.

Aggiungere gli ingredienti - non riempire la ciotola al di sopra dell'indicazione 450ml.

Montare il coperchio della ciotola - la parte superiore del tritatutto deve essere montata sull‘attacco
della parte inferiore del coperchio.

Montare il gruppo del motore sulla parte superiore del coperchio della ciotola.

Utilizzare il tritatutto a intervalli di pochi secondi, altrimenti c'¢ il rischio di farne un uso eccessivo.
Alla fine, disconnettere il gruppo del motore, poi rimuoverlo dal coperchio.

Sollevare delicatamente il coperchio dalla ciotola - controllare che le gocce cadano nella caraffa.
Estrarre la lama per tritare.

9. Perconservarlo, & possibile utilizzare la base anti scivolo come coperchio.

ACCESSORIO PER MISCELARE

Utilizzare il miscelatore solo con verdure ben bollite - se le verdure sono dure, il miscelatore si rompe. Non

immergere il miscelatore al di sopra della sua parte superiore, per impedire che il cibo entri all'interno

dell'impugnatura.

. Posizionare il contenitore del cibo su una superficie stabile e piana, e reggerlo con la mano libera.

. Utilizzare il miscelatore a velocita bassa, in scatti di 1 0 2 secondi per volta, con un intervallo di
almeno 1 secondo tra uno scatto e l'altro.

. Non utilizzarlo per pit di un minuto.
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IL BICCHIERE

. Non riempire il bicchiere oltre la meta.

. Appoggiarlo su una superficie stabile e piana e tenerlo con la mano libera.
. Non alzarlo e non tenerlo in mano. Se dovesse cadere, i si farebbe male.

. Per conservarlo, & possibile utilizzare la base anti scivolo come coperchio.

CURA E MANUTENZIONE

1. Disconnettere I'apparecchio.

2. Passare su tutte le superfici un panno pulito inumidito.

3. Perottenere risultati migliori, lavare il frullatore a immersione subito dopo l'uso. Pulire I'estremita
della lama del frullatore a immersione in acqua calda e detersivo, con una spazzola di nylon. Non
lavare il frullatore a immersione in lavastoviglie. Assicurarsi sempre che il frullatore a immersione sia
completamente asciutto prima di conservarre. Se I'acqua entra nel frullatore a immersione,
capovolgerlo fino a quando tutta I'acqua e scivolata via.

4. Per smontare la lama del miscelatore, tenere il miscelatore capovolto, e ruotare la lama bruscamente
in senso antiorario. Pulire la lama del miscelatore e la parte inferiore del miscelatore in acqua calda e
detersivo, con una spazzola di nylon. Per rimontare la lama del miscelatore, tenere il miscelatore
capovolto, inserire la lama, e ruotarla bruscamente in senso orario.

5. Mantenere il supporto della frusta e il coperchio della ciotola asciutti, in quanto contengono gli

ingranaggi della frusta e della ciotola.

La frusta, il bicchiere, la ciotola e la base anti scivolo sono lavabili con acqua calda e sapone.

Queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali. Il danno dovrebbe

essere solo estetico e non dovrebbe modificare I'operativita dell'apparecchio.

PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti elettriche ed
elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere smaltiti con i rifiuti non
differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

RICETTA

Pesto al coriandolo

« 2 manciata foglie di coriandolo « 125 mld'olio dioliva

2 spicchio d'aglio + 60 g parmigiano grattugiato
+  60gdipinoli

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell'olio fino a dare al composto un aspetto uniforme. Mettere il
contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la consistenza: Per
intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.



Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones bésicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que conlleva.
No permita que los nifios utilicen el aparato ni jueguen con él. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de los nifos.

A\ Para evitar heridas, tenga cuidado al manipular las cuchillas, al vaciar el
boly al limpiar el aparato.

A No vierta en el bol liquidos calientes (@ mas de 40°C): pueden salpicar al
hervir rapidamente.

El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.

Si el cable esta dafnado, este debera ser cambiado por el fabricante, su

agente de servicio, o alguien con cualificacion similar para evitar peligro.
® Nosumerja la unidad motora en ningun liquido.
No use la varilla con aceite caliente —incluso el aceite moderadamente caliente puede causar
quemaduras.
No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.
No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
No use el aparato si estad dafado o si no funciona bien.
No utilice la varilla durante mas de 2 minutos, el accesorio batidor durante mas de 5 minutos ni el
picador durante mas de 30 segundos y deje enfriar el motor durante 2 minutos antes de volverlo a

utilizar.
SOLO PARA USO DOMESTICO

ILUSTRACIONES
1. Luz Tapa del bol
2. Control de velocidad Cuchilla picadora
3. Interruptor Bol
4. Unidad motora Base antideslizante
5. Varilla Accesorio pasapuré
6.  Cuchilla Cuchilla de accesorio pasapuré
7. Apéndice del accesorio batidor Vaso
8. Accesorio batidor Apto para lavavajillas
INSERTAR/QUITAR ACCESORIOS
1. Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
2. Para colocar un accesorio, insértelo en el extremo de la unidad motora y girelo en el sentido de las

agujas del reloj.
Para extraer el accesorio de la unidad motora, girelo en sentido contrario a las agujas del reloj,
después tire del accesorio para separarlo de la unidad motora.
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UTILIZACION

1. Enchufe el aparato a la corriente.

2. Mantenga presionado el interruptor para encender el motor y deje de presionarlo para detenerlo.
3. Gire el control de velocidad para seleccionar la velocidad deseada (1 = baja, 4 = alta).

4, Laluz cambiara de color al variar la velocidad.

1 Azul Sopas / uso del pasapuré

2 Violeta Smoothies / batir

3 Verde Purés / picar

4 Rojo Otros / porciones mas grandes

VARILLA

Generalmente, la varilla puede hacer todo lo que puede hacer una batidora normal. Puede mezclar, reducir

pulpa o triturar ingredientes en la paella o recipiente donde va a cocinarlos.

Cualquier recipiente que use, asegurese que estd en una superficie plana y estable y agérrela con la mano

que le quede libre para prevenir que se derrame por la superficie de trabajo.

« Nosumergir la varilla mas alla de este punto.

«  Cuando la utilice con liquidos calientes, no deje que la cuchilla salga a la superficie ya que podria
salpicar liquido fuera del recipiente.

. No encienda el aparato hasta que la cuchilla no se encuentre dentro del recipiente de la comida.

«  Apdguelo antes de levantar la cuchilla del recipiente de la comida.

ACCESORIO BATIDOR

Generalizando, mientras se utiliza la varilla para sustituir una batidora, utilice el accesorio batidor donde
normalmente hubiera utilizando un accesorio batidor grande.

«  Empuje el accesorio batidor dentro del accesorio fijador.

. Para quitar el accesorio batidor, simplemente lo tira del accesorio fijador.

«  No ponga el accesorio batidor mas alld de la parte inferior del accesorio fijador.

EL ACCESORIO PICADOR

Puede usar el picador como un mini procesador de comida.

1. Desenchufe la unidad motora.

2. Sujete la cuchilla picadora solamente por su parte de plastico. Introduzcalo en el bol, encima del eje
situado en el fondo del bol.

AfRada los ingredientes sin superar la marca de 450ml del bol.

Encaje la tapa del bol - la parte superior del picador encaja en el eje motor situado en la parte inferior
dela tapa.

Encaje la unidad motora en la parte superior de la tapa del bol.

Use el picador en rédfagas de pocos segundos ya que de otro modo se puede pasar picando.
Cuando haya terminado, desenchufe la unidad motora y desencajela de la tapa.

Levante suavemente la tapa del bol procurando que no gotee en el enchufe. Saque la cuchilla
picadora hacia arriba.

9.  Paraguardarlo, puede utilizar la base antideslizante como tapa.

ACCESORIO PASAPURE

Utilice el accesorio pasapuré Unicamente con verduras bien cocidas. Si las verduras estan duras el pasapuré

se romperd. No introduzca el pasapuré mas alla de su parte superior para evitar que los ingredientes se

metan dentro del mango.

«  Coloque el contenedor de ingredientes en una superficie plana y estable y sujételo con su mano libre.

. Utilice el pasapuré a velocidad bajay a rafagas de 1 0 2 segundos cada vez, dejando un lapso de al
menos 1 segundo entre rafagas.

. No lo utilice durante méas de un minuto.

EL VASO

. No rellene el vaso mas de la mitad de su capacidad.

«  Apoyelo en una superficie de trabajo estable y lisa y sujételo con la mano que le quede libre.
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. No lo separe de la superficie de trabajo y lo sostenga con su mano porque si resbala puede herirse a si
mismo.
. Para guardarlo, puede utilizar la base antideslizante como tapa.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato.

2. Limpie todas las superficies con un pafio hiumedo limpio.

3. Esaconsejable lavar la varilla inmediatamente después de su uso. Limpie la cuchilla en agua caliente
con detergente y un cepillo de nailon. No lave la varilla en el lavavajillas. Asegurese siempre de secar a
fondo la varilla antes de guardarla. Si entrase agua en la varilla, déjela vertical en posicion invertida
hasta que escurra toda el agua.

4, Paradesmontar la cuchilla del pasapuré, sujete el pasapuré cabeza abajo y gire la cuchilla con fuerza
en el sentido contrario al de las agujas del reloj. Limpie la cuchilla del pasapuré y la parte inferior del
pasapuré en agua caliente con jabdn, con ayuda de un cepillo de nylon. Para volver a colocar la
cuchilla del pasapuré, sujete el pasapuré cabeza abajo, encaje la cuchilla y girela con fuerza en el
sentido de las agujas del reloj.

5. Mantenga secos el apéndice del accesorio batidor y la tapa del bol, ya que contienen los engranajes

del accesorio batidor y del bol.

Puede lavar el accesorio batidor, el vaso, el bol y las bases antideslizantes en agua caliente con jabén.

Puede lavar estas piezas en el lavavajillas.

Si usa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los acabados de las

superficies del aparato. El dafo serd solo estético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias peligrosas con
que se fabrican los productos eléctricos y electronicos, los aparatos con este simbolo no se deben desechar
junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben recuperar, reutilizar o reciclar.
RECETAS
pesto de cilantro
« 2 puiado hojas de cilantro « 125 ml aceite de oliva
« 2diente de ajo + 60 g queso Parmesano rallado
+ 609 de pifones
Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave. Pédngalo
en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Aflada aceite para modificar la consistencia: Para mojar:
espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara
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Leia as instrucoes e guarde em lugar seguro. Forneca-as também caso venha a fornecer o aparelho a
alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizaco.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES
Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento desde que supervisionadas/instruidas e que compreendam
0s riscos envolvidos. As criangas nao devem usar nem brincar com o
aparelho. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas.

A\ Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao manusear as laminas, ao
esvaziar a tigela e ao limpar.

A Nao adicione liquidos quentes (mais de 40°C) a tigela, pois poderao ser
ejetados devido ao vapor repentino.

Utilizar o aparelho incorretamente podera resultar em ferimentos.
Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia
técnica ou qualquer profissional devidamente qualificado devera substitui-

lo para se evitarem riscos.

® N&o mergulhe a unidade motora em liquido.
Nao utilize a varinha em azeite ou 6leo quentes - mesmo que ndo estejam excessivamente quentes,
estas substancias podem provocar queimaduras bastante sérias.
Nao tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
Nao instale acessorios que nao sejam fornecidos por nos.
Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucdes.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
Nao utilize a varinha por mais de 2 minutos, o acessério batedor por mais de 5 minutos, o picador por
mais de 30 segundos, posteriormente deixe arrefecer 2 minutos antes de voltar a usar.

APENAS PARA USO DOMESTICO
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ESQUEMAS

1. Luz 9. Tampadatigela

2. Controlo de velocidade 10.  Lamina picadora

3. Interruptor 1. Tigela

4. Unidade motora 12.  Base anti-deslizante

5. Acessorio varinha 13. Acessorio esmagador

6. Lamina Lamina acessoria esmagadora
7. Suporte do acessorio batedor Copo

8. Acessério batedor lavavel na maquina

COLOCAR/RETIRAR ACESSORIOS
Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessorios.

2. Para encaixar um acessério, empurre-o até ao final da unidade motora e, em seguida, rode-o para a
direita.

3. Pararemover o acessorio, rode-o para a esquerda e, em seguida, puxe o acessério retirando-o da
unidade motora.
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UTILIZACAO

1. Ligue aficha a tomada elétrica.

2. Prima ointerruptor para arrancar o motor, liberte-o para desligar.

3. Gire o controlo de velocidade para a velocidade que pretende (1 = baixa, 4 = alta).
4, Aluzmudaré de cor a medida que a velocidade muda.

1 Azul Sopas / esmagar

2 Roxo Smoothies/bater

3 Verde Puré/picar

4 Vermelho QOutros/por¢des maiores
ACESSORIO VARINHA

Em geral, a varinha pode fazer qualquer coisa que uma picadora normal pode fazer. Também pode picar

ou passar ingredientes no recipiente em que os for cozinhar.

Seja qual for o recipiente que utilizar, certifique-se sempre que o coloca numa superficie estavel e nivelada,

e segure-o com a sua mao livre para evitar que se mova pela superficie de trabalho.

. Néo submirja a varinha para I3 tubo com lados paralelos.

. Quando a utilizar em liquidos quentes, ndo deixe que a ldmina gire sobre a superficie de forma
inclinada, ja que poderia salpicar liquido quente para fora do recipiente.

. Nao ligue o aparelho enquanto a lamina nao se encontrar dentro do recipiente para os alimentos.

. Desligue o aparelho antes de retirar a lamina do recipiente para os alimentos.

ACESSORIO BATEDOR

Em geral, enquanto se usa a varinha para substituir o trabalho de uma picadora, o acessério batedor é
utilizado para substituir uma batedeira.

. Coloque o acessorio batedor na parte inferior do respectivo suporte.

. Para retirar o acessorio batedor, puxe-o simplesmente para fora do respectivo suporte.

. Nao submirja o acessorio para la da parte inferior do seu suporte.

ACESSORIO PICADOR

Pode usar o picador como mini picadora.

1. Desligue a unidade motora da corrente elétrica.

2. Manuseie a lamina picadora através da parte de plastico. Baixe-o para a tigela, sobre o eixo no fundo
da tigela.

3. Adicione os ingredientes - ndo encha a tigela acima da marca dos 450 ml.

4.  Encaixe a tampa da tigela - a parte superior do picador encaixa na peca de acionamento na parte
inferior da tampa.

5. Encaixe a unidade motora na parte superior da tampa da tigela.

6.  Use o picador em disparos de poucos segundos, para ndo picar demasiado os alimentos.

7. Quando terminar, desligue a unidade motora da corrente elétrica e, em seguida, remova-a da tampa.

8.  Separe a tampa da tigela com cuidado - tenha cuidado para que ndo caiam alimentos para o jarro.

Levante e retire a lamina picadora.
9. Paraarmazenar, poderd usar a base anti-deslizante como tampa.
ACESSORIO ESMAGADOR
Use o esmagador apenas com legumes bem cozidos - se 0s legumes estiverem rijos, podera partir o
esmagador. Nao mergulhe o esmagador para além do seu topo para evitar que os alimentos penetrem no
interior do cabo.
. Coloque o recipiente de alimentos numa superficie plana e estavel e suporte-o com a mao livre.
. Use o esmagador com uma velocidade baixa, em impulsos de 1 ou 2 segundos de cada vez, com um
intervalo de, pelo menos, 1 segundo entre impulsos.
. N&o use por mais de 1 minuto.

O COPO
. N&o encha o copo até mais de meio.
. Coloque-o numa superficie de trabalho estavel e nivelada, e aguente-o com a sua méo livre.
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. Nao levante o copo da superficie de trabalho nem o segure s6 com a mao. Se o copo escorregar,
podera magoar-se.
. Para armazenar, poderd usar a base anti-deslizante como tampa.

CUIDADOS E MANUTENCAO

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica.

2. Limpe todas as superficies com um pano limpo e himido.

3. Paraobter os melhores resultados, lave a varinha imediatamente apds a utilizacdo. Limpe a
extremidade com a lamina da varinha em dgua quente, com detergente, usando uma escova de
nylon. Néo lave a varinha na maquina de lavar loica. Certifique-se sempre de que a varinha estd seca
na totalidade antes de a armazenar. Se 4gua penetrar na varinha, coloque-a na vertical invertida até
que toda a dgua tenha sido drenada.

4. Pararemover a lamina do esmagador, segure o esmagador virado ao contrario e gire a lamina para a
esquerda. Limpe a ldmina do esmagador e a parte inferior do esmagador em dgua quente com
detergente, com uma escova de nylon. Para voltar a colocar a lamina do esmagador, segure o
esmagador virado ao contrario, encaixe a lamina e gire-a para a direita.

5. Mantenha o suporte do acessorio batedor e a tampa da tigela secos, pois contém engrenagens para o
acessorio batedor e a tigela.

6. Poderd lavar o acessério batedor, o copo, a tigela e as bases anti-deslizantes em dgua morna com

detergente.

Poderd lavar estas pecas na maquina de lavar loica.

Se utilizar uma maquina de lavar loica, 0 ambiente agressivo no seu interior afectara o acabamento da

superficie. Os danos deveriam ser apenas cosméticos e nao deveriam afectar o funcionamento do

aparelho.

PROTECAO AMBIENTAL

Para evitar problemas ambientais e de satide devido a substéncias perigosas contidas em
equipamentos elétricos e eletrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser misturados com o
lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

RECEITAS

Pesto de coentros

« 2 punhado folhas de coentro « 125 ml de azeite

« 2dentedealho « 60 g de queijo parmeséo ralado

+ 60 gde pinhdes

Processe os coentros, alho, pinhao e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque numa
tigela maior. Misture o queijo parmeséo. Junte éleo para ajustar a consisténcia: Para um molho: espesso.
Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.
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Las vejledningen og behold den til senere brug. Lad den fglge med apparatet, hvis det overdrages til
andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:

Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige eller
mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn og forstar de
forbundne farer. Bern ma hverken benytte eller lege med apparatet.
Apparatet og ledningen skal holdes uden for bgrns raekkevidde.

A\ For at undga tilskadekomst skal man udvise forsigtighed ved
handtering af klingerne, samt nar skalen tammes og renggres.

A Heeld ikke varme vaesker (over 40 °C) i skalen, da de kan sprojte ud
grundet pludselig dampdannelse.

Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

Tag apparatets stik ud inden du samler, adskiller eller renggr det.

Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
servicevaerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle

skader undgas.

® Lagikke motorenheden i vaeske.
Undga at bruge stavblenderen i varm olie - selv mellemvarm olie kan give ubehagelige
forbraendinger.
Forsag ikke at knuse is, forseg ikke at hakke rat ked, og veer yderst forsigtig med klingerne.
Tilfej eller forbind aldrig andre dele end de som vi leverer.
Anvend ikke apparatet til andre formél end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
Undlad at bruge stavblenderen i mere end 2 minutter, piskeriset i mere end 5 minutter, hakkeren i
mere end 30 sekunder og lad derefter motoren kgle af i 2 minutter, inden den bruges igen.

KUN TIL PRIVAT BRUG

TEGNINGER

1. Indikator Skalens lag

2. Hastighedsregulator Hakkeklinge

3. Knap Skal

4. Motorenhed Non-slip fod

5. Stavblender Moser

6. Klinger Moseklinge

7. Piskerisholder Baeger

8.  Piskeris Taler opvaskemaskine

MONTERING/AFMONTERING AF TILBEH¢R
1. Traek stikket fra apparatet ud far montering eller afmontering af tilbeher.

2. Tilbehgr paseettes ved at trykke det pa motorenhedens ende og dreje det med uret.

3. Tilbehor tages af ved at dreje det mod uret og derefter traekke det af motorenheden.
BRUG

1. Seet stikket i stikkontakten.

2. Tryk pa afbryderknappen for at starte motoren, slip den for at afbryde.

3. Drej knappen for hastighedsindstilling til du har den gnskede hastighed (1 =lav, 4 = hgj).
4. Indikatoren vil skifte farve, nar hastigheden skifter.
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1 Bla Suppe / mose O
2 Violet Smoothies/piske
3 Grgn Puré/hakke
4 Red Andet/stgrre portioner
STAVBLENDER

Generelt kan staven alt det en normal blender kan. Du kan blende, mase eller purere ingredienserne i den
gryde eller skdl du vil tilberede dem i.
Lige meget hvilken beholder du bruger ber du serge for at den er pa en stabil overflade, og stotte den med
din frie hand, for at undga at den vandrer pa overfladen.
«  Saenk ikke stavblenderen dybere end til toppen af stavens skaft.
Lad aldrig klinger bryde overfladen p& nogen made nar staven bruges i varme vaesker, da dette kunne
medfere sprojt fra vaesken udenfor skalen/gryden/boksen.
. Undga at teende til klingen er i fadevarebeholderen.
Sluk far klingen fijernes fra fodevarebeholderen.

PISKERIS
Generelt vil du bruge stavblenderen i stedet for en blender og piskeriset i stedet for et traditionelt piskeris.
«  Skub piskeriset op i bunden af piskerisholderen.
For at afmontere piskeriset, traekkes det ganske enkelt af bunden af piskerisholderen.
«  Sankikke piskeriset dybere en bundet af piskerisholderen.

HAKKER

Du kan bruge hakker som en mini-foodprocessor.

1. Tag motorenhedens stik ud af stikkontakten.

2. Handter kun hakkeklingen ved at holde pa plastikdelen. Seet den ned i skalen oven pa spindlen i
bunden af skalen.

Tilseet ingredienserne - undga at fylde skalen op til over 450ml meerket.

Saet skalens 1ag pa — hakkerens overside passer ind i drevet pa lagets underside.

Montér motorenheden oven pa skalens lag.

Brug hakkeren i omgange pé fa sekunder, ellers risikerer du at hakke ingredienserne for meget.
Tag motorenhedens stik ud af stikkontakten, nar du er feerdig og tag den af laget.

Tag forsigtigt 1aget af skdlen - sorg for at eventuelle draber drypper ned i blenderglasset. Tag
hakkeklingen op.

9.  Til opbevaring kan du bruge non-slip foden som ldg.

MOSER

Brug kun mosetilbehgret til godt kogte gransager - hvis grensagerne er harde, tager mosetilbehgret

skade. Saet ikke mosetilbehgret sa langt ned i maden, at der kan komme mad ind i handtaget.

«  Stil madbeholderen pd en stabil, plan overflade, og hold ved den med din frie hand.

. Brug mosetilbehgret ved lav hastighed, i korte intervaller af 1 til 2 sekunders varighed, med en pause
pa mindst 1 sekund imellem intervallerne.

. Det ma ikke bruges i mere end 1 minut.

BAGERET

. Fyld ikke baegeret mere end cirka halvt op.

Placer pa en stabil, flad arbejdsoverflade og stet det med din frie hand.

«  Loftdet ikke fra arbejdsoverfladen for at holde det i hdnden - hvis det glider skader du dig selv.

«  Tilopbevaring kan du bruge non-slip foden som lag.

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

1. Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

2. Toralle overflader af med en ren, fugtig klud.

3. Vask piskeriset af umiddelbar efter brug, hvor det er lettest at fa rent. Vask stavblenderens klinge-
ende af i varmt seebevand med en nylonbgrste. Piskeriset taler ikke opvaskemaskine. Serg altid for, at
piskeriset er helt tgrt inden det opbevares. Hvis der er kommet vand ind i piskeriset, bor det stilles pa
hovedet, indtil alt vandet er Igbet ud.
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4. Moseklingen tages af ved at holde mosetilbehgret med bunden i vejret og dreje klingen resolut imod
uret. Vask moseklingen og undersiden af mosetilbehgret af i varmt seebevand, brug en nylonbagrste.
Moseklingen pamonteres ved at holde mosetilbehgret med bunden i vejret - paset dernaest klingen
og drej den resolut med uret.

5. Seorg for at holde piskerisholderen og skalens Idg terre, da de indeholder gearkasser til piskeriset og

skalen.

Du kan vaske piskeriset, baegeret, skalen og non-slip foden i varmt saebevand.

@ Du kan vaske disse dele i opvaskemaskinen.

De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelaegningen. Der beskadiges kun

udseendemaessigt og dette bor ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er mzaerket med dette symbol, kan indeholde farlige stoffer,
og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil udpeget lokal
genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.

OPSKRIFTER

Koriander pesto

« 2 handfuld korianderblade « 125 ml olivenolie

+ 2fedhvidlgg + 60 g Parmesan, revet

+ 60 g pinjekerner
Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en stor skal.
Ror parmesanen i. Tilseet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem. Til pastasauce: tynd.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen folja med om du éverlater
apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvéndning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk, sensorisk
eller psykisk formdga eller av personer som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, om det sker under tillsyn eller efter instruktioner och om de
forstar de faror som anvandningen kan innebdra. Barn far inte anvanda eller
leka med apparaten. Hall apparat och sladd utom rackhall fr barn.

A\ Undvik risk for skada genom att vara forsiktig nar du hanterar
knivbladen, tommer skalen och rengdr apparaten.

A\ Hall inte het vétska (6ver 40°C) i skalen, den kan slungas ut p.g.a.
plotslig angbildning.

Felaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och rengdring.
Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud

eller nagon med liknande kompetens for att undvika skaderisker.

® Sinkinte ned motorenheten i ndgon form av vétska.
Anvand inte mixerskaftet i varm olja - dven ganska laga oljetemperaturer kan ge en obehaglig
brannskada.
Man kan inte krossa is eller hacka ratt kott — var aktsam om knivbladen.
Anvand bara tillbehor och dvrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
Anvénd inte apparaten for ndgra andra andamal &n sddana som beskrivs i denna bruksanvisning.
Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
Anvand inte mixerskaftet mer @n 2 minuter, vispen mer an 5 minuter och hackkniven mer an 30
sekunder at gdngen, 1t sedan motorn kallna i 2 minuter innan du fortsatter.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BILDER

1. Signallampa 9. Locktill skalen

2. Hastighetsreglage 10.  Hackknivsenhet

3. Brytare 1. Skal

4. Motorenhet Glidsakert underlag

5. Mixertillbehor Mostillbehor

6. Knivblad Knivenhet till mostillbehor
7. Visphallare Méttbagare

8.  Visptillbehor @ Kan diskas i diskmaskin

MONTERING/BORTTAGNING AV TILLBEHOR
1 Dra ur sladden till apparaten fére montering eller borttagning av tillbehor.

2. Foratt montera ett tillbehdr, tryck tillbehoret helt in i motorenheten och vrid det medurs.

3. Taborttillbehoret genom att trycka pa knapparna vid sidan av motorenheten och dra ut det darifran.
ANVANDNING

1 Satt stickproppen i vdgguttaget.

2. Tryck pa stromstéllaren for att starta motorn, sldpp upp den for att sl av.

3. Vrid hastighetsreglaget till 5nskad hastighet (1 = 1ag hastighet, 4 = hdg hastighet).

4. Signallampan kommer att andra farg ndr hastigheten éndras.
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1 Bla Soppor / pressa gronsaker

2 Lila Smoothies/vispning

3 Gron Puréer/hackning

4 Rod Ovrigt/stdrrebitar
MIXERTILLBEHOR

Med mixerskaftet kan du i stort sett géra det som du gér med en vanlig mixer. Du kan blanda, mosa och
gora puré och du behdver inte byta kastrull eller skél vid tillagningen.10  Se bara till att vilket
tillredningskérl du &@n anvander star pa en fast och plan yta och hall fast det med din fria hand sa att det
inte kan dndra ldge pd arbetsytan.
. Sank inte ned mixerskaftet langre an till den dversta delen av den raka mixerskaftdelen.
Hall knivbladet i horisontellt Iage vid ytan nar mixerskaftet anvands for varma vétskor sa att ingen
vatska sténker upp utanfor skalen/kastrullen/tillbringaren.
. SI3 inte pa strommen forrdn knivbladet ar nere i tillbringaren.
SIa av strommen innan du lyfter knivbladet fran tilloringaren.

VISPTILLBEHOR
Rent allmant kan man sdga att mixerskaftet kan ersétta en handmixer och vispen kan ersatta en
ballongvisp.
Skjut in vispen i botten av visphallaren.
. Nar du vill ta bort vispen kan du helt enkelt bara dra ut den fran botten av visphallaren.
. Sank inte ned vispen dver botten av visphallaren.

HACKTILLBEHOR

Hackkniven kan anvdndas som en enklare matberedare.

1. Draur motorenhetens sladd.

2. Hantera hackknivsenheten genom att enbart hélla i plastdelen. Sétt fast hackkniven éver drivaxeln i
skalens botten.

Tillsatt ingredienserna - fyll inte skalen éver markeringen for 450 milliliter.

Satt fast locket till skalen — hackknivens 6versta del fors in i anslutningen pa undersidan av locket.
Satt fast motorenheten uppe pa locket till skalen.

Anvéand hackkniven med nagra sekunders intervall sd att ingredienserna inte bearbetas for mycket.
Nar du &r klar ska du dra ur sladden till motorenheten och ta sedan bort den fran locket.

Lyft forsiktigt av locket fran skalen - se till att eventuell vatska pa locket inte hamnar utanfor skélen.
Lyft upp hackknivsenheten.

9. Vidforvaring av apparaten kan det glidsakra underlaget anvandas som lock.

MOSTILLBEHOR
Anvénd gronsakspressen endast till genomkokta gronsaker — om grénsakerna ar harda kan den gé sénder.
Sank inte ned pressen dver dess dvre del, da kan matrester komma in pd insidan av mixerhandtaget.
. Placera apparaten pa en plan och stabil yta och hall fast den med din fria hand.
Anvéand gronsakspressen vid lag hastighet, i stétar om 1 eller 2 sekunder i taget, med en paus pa
minst 1 sekund mellan stétarna.
. Anvand inte pressen langre tid &n en minut.

MATTBAGAREN
Fyll inte mattb&garen mer n till halften.

. Stall mattbdgaren pa en fast och plan arbetsyta och hall fast den med din fria hand.

. Lyft inte upp mattbédgaren fran arbetsytan och hdll fast den med handen - om den slinter kan du
skadas.

. Vid forvaring av apparaten kan det glidsakra underlaget anvandas som lock.

SKOTSEL OCH UNDERHALL

1. Draursladden pa apparaten.

2. Torkaav alla ytor med en ren och fuktig trasa.

3. Forbasta resultat, diska mixertillbehéret omedelbart efter anvandningen. Rengér tillbehdrets
knivbladsande i varmt vatten med diskmedel med en nylonborste. Mixertillbehoret far inte diskas i
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diskmaskin. Se alltid till att tillbehoret &r helt torrt innan det forvaras. Om vatten kommerini
tillbehoret ska man stélla det upp och ned tills allt vatten runnit bort.

4. For att avlagsna bladet till gronsakspressen, hall pressen upp och ned och vrid knivbladet skarpt
moturs. Rengor bladet till gronsakspressen och botten pa gronsakspressen i varmt vatten med
diskmedel, med en nylonborste. For att byta ut bladet till gronsakspressen, hall gronsakspressen upp
och ned, fast knivbladet och vrid det skarpt medurs.

5. Hall visphallaren och locket till skélen torra, eftersom de innehaller vaxellddorna for vispen och skélen.

6. Du kan rengdra vispen, mattbdgaren, skdlen och de glidsékra underlagen med diskmedel och varmt

vatten.

@w Dessa delar kan diskas i diskmaskin.

Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvénder diskmaskin. Detta kan endast eventuellt medféra

ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens funktion.

MILJOSKYDD

For att undvika miljo- och halsoproblem som beror pé farliga @mnen i elektriska och elektroniska
produkter far inte apparater som ar mérkta med denna symbol kastas tillsammans med osorterat
hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller dtervinnas.

RECEPT

Korianderpesto

« 2 handfull korianderblad « 125 mlolivolja

2 klyftor vitlok « 60 g parmesanost, riven

+ 60 g pinjenotter
Blanda koriander,vitlok, pinjenotter och halften av oljan till en slat massa. Lagg 6ver i en stor skal. Ror i
parmesanosten. Tillsdtt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fyllning: medium. Till pastasds: tunn.
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre. Fjern
all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
blitt veiledet/instruert og forstar farene som er involvert. Barn ma ikke
bruke eller leke med apparatet. Oppbevar apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn.

A\ For & unnga skade ma du veere forsiktig nar du handterer knivbladene,
temmer bollen og ved rengjgring.

A\ lkke tilsett varm vaeske (over 40°C) i bollen, da den kan bli kastet ut
igjen pa grunn av plutselig damp.

Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

Koble fra apparatet far du monterer, demonterer eller rengjor det.

lkke la apparatet vaere ubevoktet nar det er tilkoblet.

Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servicepartner

eller andre som er kvalifiserte for a unnga fare.
® lkke senk motorenheten ned i vaeske.
Ikke bruk staven i varm olje - selv moderat varmet olje kan fore til stygge brannskader.
Ikke prov @ knuse is, ikke prov & hugge ratt kjott, og vaer veldig forsiktig med knivbladene.
Ikke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
Ikke bruk stavmikseren i mer enn 2 minutter, vispen i mer enn 5 minutter, minihakkeren i mer enn 30
sekunder. La motoren nedkjgles i 2 minutter far den startes opp igjen.

KUN FOR BRUK | HJIEMMET

FIGURER

1. Lys 9. Bollelokk

2. Hastighetskontroll 10. Hakkeblad

3. Bryter 11.  Bolle

4. Motorenhet 12.  Anti-gli-base

5. Stavmikser-tilbehear 13.  Mose-tilbehor

6. Knivblad 14.  Blad til mose-tilbehor

7. Vispholder 15. Beger

8.  Visp-tilbehor @w] Kan vaskes i oppvaskmaskin
TILPASNING/FJERNING FESTEANRETNINGER
1.

2.
3.
B

1

2

3

4

Frakople apparatet fer fierning av festeanretninger.
For a sette tilbehgret pa plass, skyv det inn i enden av motorenheten, og vri med klokken.
For & ta ut tilbehgret, vri mot klokken, og trekk s tilbehgret ut av motorenheten.
RUK
Stikk kontakten i stopselet.
Trykk pa bryteren for  starte motoren, slipp den for & sla den av.
Drei hastighetskontrollen for a fa @nsket hastighet (1 =lav, 4 = hay).
Lyset vil endre farge etter hvert som hastigheten endres.
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1 Bla Supper / mosing g
2 Lilla Smoothies/visping (e
3 Gronn Pureer/hakking 5
4 Red Annet / storre deler (oY)
STAVMIKSER-TILBEH@R =)
Staven kan generelt gjore det en normal mikser kan gjere. Du kan mikse, mose ingrediensene i beholderen S

elleribollen du holder pa & lage maten i.
Uansett hvilken beholder du bruker, sa ma du se etter om det er pa et stabilt, flatt underlag og stette den
med den ledige handen for & unnga at den beveger seg pé arbeidsunderlaget.
. Ikke senk staven ned slik at den overskrider toppen av parallelle tuben.
Ved bruk i varme vaesker, ikke la knivbladet bryte overflaten, fordi du kan sprute vaeske utenfor
bollen/gryten/beholderen.
. Ikke sla pa for knivbladet er pa innsiden av en matskal.
Sla av for du lgfter knivbladet fra matskalen.

VISP-TILBEH@R
Generelt nar du bruker stavmikseren for 3 erstatte blenderen, bruk vispen der du normalt ville ha brukt en
rund visp.
Skyv vispen til bunnen av vispeholderen.
. For & fierne vispen, trekk det enkelt ut fra enden av vispeholderen,
. Ikke la vispen ga til bunnen av vispeholderen.

HAKKE-TILBEH@R

Du kan bruke minihakkeren som en mini food processor.

1. Koble fra motorenheten.

2. Narman handterer hakkebladet m& man bare ta i plastdelen. Senk den ned i bollen, over spindelen i

bunnen av bollen.

Tilsett ingrediensene - ikke fyll bollen over 450ml-merket.

Sett pa bollelokket - toppen av minihakkeren passer inn i sporet i undersiden av lokket.

Sett motorenheten pa toppen av bollelokket.

Nar du bruker minihakkeren kraftig, gjer det kun i noen sekunder, ellers risikerer du a gjore det for

mye.

7. Etter bruk kobler man fra motorenheten og fierner den fra lokket.

8.  Loft lokket forsiktig fra bollen - pass pa sa eventuelle draper faller ned i kannen. Laft ut hakkebladet.

9. Forlagring sé kan du bruke non-slip basen som et deksel.

MOSE-TILBEH@R

Bruk moseren bare med godt kokte grgnnsaker; hvis grennsakene er harde, vil du moseren bli gdelagt. Ikke

senk moseren lenger ned enn toppen pa den, slik at mat ikke kommer inn i handtaket.

«  Sett matbeholderen pa et stabilt, flatt underlag, og stett den opp med den ledige handen.
Bruk moseren ved lav hastighet, i stgt pa ett eller to sekunder om gangen, med en pause pa minst ett
sekund mellom stotene.

. Ikke bruk den i mer enn ett minutt.

BEGERET
Ikke fyll begeret mer en omtrent halvfullt.

«  Hadet pa et stabilt og flatt arbeidsunderlag, stott det med din ledige hand.

. Ikke loft den opp fra arbeidsunderlaget for & holde den i handen - hvis du slipper den sa kan du skade
deg selv.

«  Forlagring sé kan du bruke non-slip basen som et deksel.

BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

1. Koble fra apparatet..

2. Terkav alle overflater med en ren fuktig klut.
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3. Forbest resultat ma man vaske stavmikseren etter bruk. Rengjer bladets ende i varmt sapevann med
en nylonbgrste. Stavmikseren ma ikke vaskes i oppvaskmaskin. Man ma forsikre seg om at
stavmikseren er helt torr fer man setter den bort. Hvis det kommer vann inn i stavmikseren, sett den
oppreist til alt vannet har rent ut.

4. Forafijerne moserbladet holder du moseren opp ned og vrir knivbladet skarpt mot venstre. Rengjor

moserbladet og bunnen av moseren med nylonbgrste og varmt sdpevann. For & sette moserbladet

pa igjen holder du moseren opp ned, fester knivbladet, og vrir det skarpt mot hayre.

Hold vispholderen og bollelokket tert, da de inneholder girboksene for vispen og bollen.

Du kan vaske vispen, begeret, bollen og anti-gli-basen i varmt sdpevann.

Du kan vaske disse delene i oppvaskmaskinen.

Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade

overflatebehandlingen. Skaden ber kun vaere kosmetisk, og bar ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE

For @ unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i elektriske og
elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen med vanlig avfall, men
gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.

OPPSKRIFTER

Koriander pesto

« 2 handfull korianderblad « 125 ml olivenolje

« 2 fedd hvitlgk + 60 g Parmesanost, revet

« 60 g pinjekjerner

Mikse koriander, hvitlgk, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor bolle. Ror i
Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en topping: medium. For
pastasaus: tynn.
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Lue kdyttoohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkil6lle. Poista kaikki
pakkausmateriaali ennen kéyttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA
Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kayttaa henkilot, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
suorituskyvyt ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos
heitd valvotaan/opastetaan, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa kdyttaa laitetta tai leikkia silla. Pida laite ja virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

/\ Tapaturmien valttamiseksi ole varovainen, kun kasittelet terid, tyhjennat
kulhoa tai puhdistat laitetta.

A\ Ala lisaad kuumaa nestetta (yli 40 °C) kulhoon, sill3 siité voi aiheutua
akillinen hoyryn ulostulo.

Laitteen vadrinkdytto saattaa aiheuttaa henkildvahingon.

Irrota laite verkkovirrasta ennen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.
Al3 jata laitetta vaille silméllapitoa, kun se on kytketty sdhkoverkkoon.

Jos sahkdjohto on vahingoittunut, se pitda antaa valmistajan, taman
huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi

vaarojen valttamiseksi.
@ Ala upota moottoriyksikkda nesteeseen.
Al kdyta sauvasekoitinta kuumassa 6ljyssa — vain vahankin kuumennettu 6ljy aiheuttaa kivuliaita
palovammoja.
Al yrita murskata jaata tai hienontaa raakaa lihaa ja ole varovainen terien kanssa.
Al kiinnita muita kuin valmistajan toimittamia lisélaitteita.
Al kayta laitetta muihin kuin tassa kayttoohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
Al kayta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
Al kayta sauvasekoitinta yli 2 minuuttia, vispilaa yli 5 minuuttia, silppuria yli 30 sekuntia, anna
moottorin jadhtya sitten 2 minuuttia ennen laitteen kdyttamista uudelleen.
VAIN KOTIKAYTTOON

PIIRROKSET

1. Valo 9. Kulhon kansi

2. Nopeuskontrolli 10.  Silppurin tera

3. Kytkin 1. Kulho

4. Moottoriyksikkd 12.  Luistamista estdvad alusta
5. Sauvasekoitinlisalaite 13.  Soseutuslisélaite

6. Terd 14.  Soseutuslisédlaitteen terd
7. Vispilan pidin Kannu

8. Vispildlisalaite @ konepesun kestava

LISALAITTEIDEN KIINNITTAMINEN/IRROTTAMINEN

1. lrrota laite sdhkdverkosta ennen lisalaitteiden kiinnittdmista tai irrottamista.

2. Kiinnitd lisalaite tydntamalld se moottoriyksikon padhan ja kadnna sita myotapdivaan.
3. lrrota lisélaite kddntdmalld sitd vastapdivadn ja vetamalld lisalaite irti moottoriyksikosta.
KAYTTAMINEN

1. Kytke se sahkopistokkeeseen.

2. Painakytkinta kdynnistadksesi moottorin, padstd se ylos laitteen sammuttamiseksi.

3. K&annd nopeusvalitsin haluamasi nopeuteen (1 = hidas, 4 = nopea).

4. Valo vaihtaa varia, kun nopeus vaihtuu.
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1 Sininen Keitot / soseutus

2 Violetti Smoothiet/vatkaaminen
3 Vihred Soseet/silppuaminen

4 Punainen Muut/isommat erat

SAUVASEKOITINLISALAITE

Yleensd ottaen sauvasekoitin voi tehda kaikkea sitd, mita tavallinen sekoitin voi tehda. Voit sekoittaa,

soseuttaa tai survoa ainekset kattilassa tai kulhossa, jossa aiot valmistaa ne.

Kaytit millaista astiaa hyvdnsd varmista, ettd se on vakaalla ja tasaisella tasolla, ja tue sitd vapaalla kadelld,

jotta se ei padse pois tydtasolta.

. Al upota sauvasekoitinta putken paitd syvemmiille.

. Kun kdytat sita kuumissa nesteissd, ald anna terdn rikkoa pintaa missaan kulmassa, voit roiskuttaa
nestetta kulhon/kattilan/astian ulkopuolella.

« Ald kdynnist laitetta, ennen kuin sen terd on ruoka-astian sisall3.

. Sammuta laite ennen erdn nostamista ruoka-astiasta.

VISPILALISALAITE

Yleensd kun kaytdt sauvasekoitinta korvaamaan varsinaisen sekoittimen, kdyta vispilaa tapauksissa, joissa
tavallisesti kayttaisit pallovispilaa.

« Tydnnd vispild vispilan pitimen pohjaan saakka.

. Vispildn ottamiseksi pois sinun tarvitsee vain vetaa vispild vispilan pitimen pohjasta pois.
. Al upota vispilaa vispilan pitimen pohjaa syvemmiille.

SILPPURILISALAITE

Voit kdyttda silppuria minimonitoimikoneena.

Irrota moottoriyksikko sahkodverkosta.

Kasittele silppurin terda vain muoviosasta. Laske se kulhoon karan paalle kulhon pohjalle.
Lisad ainekset - ala taytd kulhoa yli 450 ml merkin.

Kiinnité kulhon kansi- silppurin ylédp&a sopii kannen alaosaan.

Kiinnitd moottoriyksikkd kulhon kannen péalle.

Kayta silppuria pyrahdyksind muutaman sekunnin ajan, muuten voit mennd liian pitkalle.
Kun olet valmis, irrota moottoriyksikkd sahkoverkosta, poista se sitten kannesta.

Nosta kansi varovasti kulhosta - varo, ettd mitaan ei valu kulhoon. Nosta silppurin terd irti.
9.  Sailytysta varten vot kdyttaa luistamatonta alustaa kantena.

SOSEUTUSLISALAITE

Kaytd soseuttajaa ainoastaan hyvin keitettyjen vihannesten kanssa - jos vihannekset ovat kovia, soseuttaja

vaurioituu. Ald upota soseuttajaa sen yldreunan ohi, jotta ainekset eivit paase kahvan sisille.

. Aseta ruoka-astia vakaalle, tasaiselle pinnalle ja tue sitd vapaalla kadellasi.

. Kaytd soseuttajaa alhaisella nopeudella, 1 tai 2 sekunnin jaksoissa ja pidé vahintddn 1 sekunnin tauko
jaksojen vlilla.

« Ald kdytd yhtd minuuttia pidempaan.

KANNU

«  Aldtdytd kannua yli puolen vilin.

. Laita se vakaalle, tasaiselle tydtasolle ja tue sitad vapaalla kddella.

« Aldnosta sita ylos tydtasolta ja pid siita kiinni toisella kidella - jos se luiskahtaa, voit loukata itsesi.

. Sailytystd varten vot kdyttaa luistamatonta alustaa kantena.

HOITO JA HUOLTO

1. Irrota laite sahkoverkosta.

2. Pyyhi kaikki pinnat puhtaalla, kostealla liinalla.

3. Saat parhaat tulokset pesemélld sauvasekoittimen heti kdyton jalkeen. Puhdista sauvasekoittimen
terapaa kuumassa saippuavedessi nylonharjalla. Ald pese sauvasekoitinta astianpesukoneessa.
Varmista aina ennen varastointia, ettd sauvasekoitin on tdysin kuiva. Jos sauvasekoittimeen paasee
vettd, pid sitd ylosalaisin, kunnes kaikki vesi on valunut pois.

O N AW S
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4.  Poista soseutustera pitdmalld soseuttajaa ylosalaisin ja kddntamalla soseutusterda terdvasti
vastapdivaan. Puhdista soseutusterd ja soseuttajan pohja kuumassa saippuavedessa nailonharjalla.

5. Kiinnitd soseutustera pitdmalla soseuttajaa yldsalaisin, asettamalla terd paikoilleen ja kdantamalla sita
teravasti myotapaivaan.

6.  Pida vispildn pidin ja kulhon kansi kuivina, koska niissa on vispilan ja kulhon koneistot.

7. Voit pesta vispilan, kannun, kulhon ja luistamista estdvan alustan ldampimalld saippuavedella.

@ Voit pestd ndma osat myds pesukoneessa.

Astianpesukoneen ankara ympérist6 voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn. Vahinko on vain kosmeettinen

eika sen pitdisi vaikuta laitteen toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU

Jotta vdltettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista aineista
sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee heittad pois erilldan
lajittelemattomista jétteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan ja kierratettava.

RESEPTEJA

Korianteripesto
2 kuorallinen korianterinlehtia « 125 ml oliividljya
2 kyntté valkosipulia « 60 gParmesan-juustoa, raastettuna

+ 60 g mannyn siemenia

Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen. Siirrd isoon
kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisda 6ljya saatadksesi koostumusta: Dippid varten: paksu. Paallystetta
varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.
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SNEKTPUYECKUN BNIEHAEP PYYHON
lMpouTITe MHCTPYKLUY, COXPaHUTE VX, NPV Nepedaye CONPOBOAMUTE NHCTPYKLUMeN. [epes nprmeHeHem
U3AeNNA CHAMNTE C HEro YMaKoBKY.

BAHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

Cnenyl?lTe OCHOBHbIM NHCTPYKLUMAM MO 6G3OI'IaCHOCTI/I, BKNOYaA cnegywoume:

icnonb3oBaHMe AaHHOMO YCTPOMCTBA SIMLLAMU C OrPaHNYEHHbIMM
GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM NN YMCTBEHHbBIMI CMOCOOHOCTAMY,
HeAOCTaTKOM OMbiTa UM 3HAHUI AONYCKAETCA NPY YCII0BUM KOHTPONA UK
MHCTPYKTa)a 1 OCO3HaHMA CBA3AHHbIX PUCKOB. [leTAM 3anpeLyeHo
MCNONb30BaTb YCTPONCTBO UM UIPaTb C HUM. [lepxunTe yCTPONCTBO 1
LWHYpP BHE JOCAraeMoCTU feTen.

A\ YT0bbl M36€XaTb TPaBM, bybTe OCTOPOXKHBI MPY 0BPALLEHIN C
HOXaMU, OMYCTOLIEHWW YaLLW 1 OUNCTKeE.

A He pobaenaitTe ropauyio XuakocTb (Bbile 40° C) B yally, Tak Kak OHa
MOXET BHE3aMHO BblpBaTbCA 06PATHO C NAapOM.

HenpaBwunbHoe ncnonb3oBaHue Nprbopa MOXET NPUBECTU K TPaBMe.
OTknoumnTe Npubop oT po3eTkK neper COOpPKoN, Pa3bopKon UK OUNCTKON.
He ocTaBnanTe BKoUeHHbI Nprbop 6e3 npucmoTpa.

Ecnu kabenb noBpexaeH, OH AOMKeH ObITb 3aMEHEH NPOK3BOAUTENEM,
CEPBUCHBIM areHTOM VI APYrMM KBanMQULMPOBAHHBIM NINLIOM AJIA

npenoTepaLleHnAa onacHOCTH.

® He norpyxaitte 610K ABUraTeNsa B KNAKOCTb.
He ponyckaeTcsa onyckaHvie TpyOKmM B ropsiuee Macio, NOCKOMbKY Aae Clierka HarpeToe Macso
MOET BbI3BaTb OXKOT L.
He ponyckaetcs ncnonb3oBaHue Tpyo6KmM Ans apobneHus nbaa u pyoku coiporo msca. ObpallaiTecs ¢
HOXam C 6OMBLLION OCTOPOXKHOCTHIO.
Vicronb3yiiTe TONbKO MPUHALNEXHOCTU U HacCaaKM OT MPOW3BOAUTENS.
Mpnbop He MoXeT paboTaTb OT BHELIHETrO TaliMepa U ANCTAHLMOHHON CUCTEMbI YIPABIEHNS.
He ncnonb3yiite npubop, ecnu oH noBpexaeH unu pabotaet ¢ nepeboamu.
He ncnonb3yiite Tpy6Ky 6onee 2 MUHYT, B361BanKy 6onee 5 MUHYT, U3menbunTesb 6onee 30 CeKyHA.
[aiite 6noky aBUraTens ocTbiTb 2 MUHYTbI NEPE NOBTOPHbBIM UCMONb30BaHWEM Npubopa.

TOJIbKO )14 BbITOBOIO UCNOJIb30OBAHUA

NMINKCTPALNA

1. WHpukatop 9.  KpbiwkKa yawm

2. Perynatop ckopocTtu 10. Hox mamenbuntens

3. Bbikntoyatenb 1. Yawa

4.  bnok pBuratens 12. Heckonb3koe oCcHOBaHue

5. Hacagka c Tpy6Koii 13.  Hacapka ana niope

6. Hox 14.  Hox Hacagkv ana niope

7. [epxaTtenb BeHUMKa 15.  MepHbIii CTakaH

8. Hacapka ¢ BeHUnKkom @ MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOI MaLIMHE

YCTAHOBKA/CHATUE HACAAQOK

1. Tpexpae uem yCTaHaBNMBaTb WV CHAMATb HAacafKu, OTK/UNTE NpUbop OT CEeTU.

2. [inAaToro utobbl NpUKpPennUTb HacaAKy, HaleHbTe ee Ha KoHel| 61oKa ABUraTens 1 NoBepHUTE No
YacoBOW CTpenKe.

3. [lnfATOro ytobbl CHATb HacaAKy, MOBEPHUTE ee NPOTUB YaCOBOI CTPENKU U CHUMUTE C 6/10Ka
aBuratens.
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SKCIJTYATALUA

1. BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.

2. Haxmute nepekmioyatesib, YTOObI BKKOUNT ABUIaTeNb, U OTMYCTITE, YTOGbI BbIKIOUNTD €rO.
3. YctaHoBUTE perynatop ckopocTn B TpeGyemoe nonoxeHue (1 = Hu3Kas, 4 = BbiCoKas).

4. LlBeT MHAMKATOPA N3MEHWUTCA BMECTE C N3MEHEHNEM CKOPOCTU.

1 CUHWIA Cynbl / BbKMMaHVe

2 nypnypHbIiA | cmy3un/B36mBaHue

3 3eneHbli nope/HapesKa

4 KpacHbIN Apyroe/KpynHble nopLuu
HACAJLKA C TPYBKOI

Kak npaBuno, TpybKa BbINOMHAET Te e GYHKLMUM, UTO 1 00bluHbIN 6neHaep. NHrpesneHTbl MOXHO

CMeLLMBaTb, MepemMarnblBaTh WY NpeBpaLyaThb B Mope B TOW nocyne, rae nx 6yayT rotoBUTb.

Mpw ncnonb3oBaHNK NHOro KOHTENHepa ybeauTech, 4To OH TBEPLO CTOWUT Ha POBHOM, YCTONUNBO

nosepxHocTu. Mpu paboTe noaaepxuBaiiTe npubop cBOGOAHOI PYKOWA, UTOObI OH He CKOMb3WI MO

paboueii NOBEPXHOCTW.

«  Henorpy:alite Tpy6Ky BblLIe BEpXHEN YacTu TPYOKHM € NapanienbHbIMy CTOPOHAMU.

«  [lpn cmMewwnBaHNUY FOPAYNX XUAKOCTEN CefnTe 3a TeM, YTobbl HOX He paboTan nof yrnom, Bo
136exaHune BbINNECKNBaHWA XUAKOCTN 13 Yalln /eMKOCTI/KOHTENHepa.

. 3anpeLyaeTca BKOYaTb NPUOOP, MOKa HOX He ByfeT NOMeLLeH B KOHTEHep C nuLLel.

«  [lpexpe yem BbIHAMATb HOX 13 KOHTeHepa C NuLLei, Npubop cnefyeT BbIKMOUNTD.

HACAAKA C BEHYUMKOM

Kak npaBuno, npu ncnosnb3oBaHuu Tpy6KM BMECTO brieHaepa B361BaKa NPUMEHAETCA TaM, rae 06bIYHO
1Cronb3yeTcs WapoobpasHas B36MBanka.

+  BcraBbTe B36MBanKy B HIXKHIOW YacTb fiepxaTens.

« Y706bI CHATH B36KBaANKY, NPOCTO BbITALYMTE €€ U3 HUXKHEN YacTh AepKaTens.

. He norpyaiiTe B361Banky Aanblue HUXKHEN YacTu AepaTens.

HACAJKA C UBMEJIbMUTEJIEM

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh HacafKy-HOX (M3MeNbUNTeNb) Kak MUHWNATIOPHBIA KYXOHHBIA KOMOaIH.

1. OTkntouuTe 610K ABUraTeNsA OT CETH.

2. BepuTe HOX U3MenbUNTENs TONBKO 3a MACTUKOBYIO AeTanb. ONycTUTE ero B Yallly, Ha OCb B HUXHE

YacTy yawm.

[lo6aBbTe VHIpeaneHTbl, HO He 3aMosHANTE Yally Bbille OTMETKM 450 mi.

4. YcTaHOBUTE KPbILIKY Yaluy — BEPXHAA YaCTb 3MeNbUnTeNs BCTAaBNALTCA B jepXKaTesib NpruBoga Ha

HWXKHel CTOPOHE KPbILLKM.

MpuKpennTe 60K ABMraTeNs K BePXHE YacTy KPbILLKM Yallm.

6.  YT06bI He NepeycepCTBOBATH C PE3YNbTATOM, BKIHOUANTe M3MeNbUMTENb KPaTKOBPEMEHHO Ha
HECKOMNbKO CeKYHA.

7. 3aBepuB paboTy, OTKNouNTe 6/IOK ABUraTENA OT CETH, 3aTEM U3BJIEKMTE €T0 13 KPbILLKY.

8. AKKypaTHO CHMMaliTe KPbILLKY C Yalum — cneayeT ybeauTbCs, YTo BCE Kannu NajatoT B KyBLUNH.
V3BnekuTe HOX M3mMenbumTens.

9. Mpw xpaHeHnn NpU6opa HECKOb3KOE OCHOBAHWE MOXET VCMONb30BATbCA B KAYECTBE KPbILIKN.

HACALOKA oA NOPE

Wcnonb3yiiTe Npecc TOMbKO /1 XOPOLUO NPOBapeHHbIx oBoLyei. Ecnv oBoww 6yayT TBepabiMu, B

criomaeTe npecc. He norpy»aiiTe Npecc HUxe BEPXHEro Kpas HacafKy BO 13bexaHue nonagaHus nuwm

BHYTPb PYUKU.

. MomecTrTe KOHTENHEP C NPOAYKTaMM Ha HEMOABUXHYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb 1 YEPXIBaliTE €ro
cB06OAHON pyKOiA.

. Micnonb3yiiTe npecc Ans OBOLLEN Ha MeLNIEHHO CKOPOCTY UMNYbCamu Mo 1 Unu 2 ceKyHAabl
nepepbIBOM MeXay UMMy/ibCaMn He MeHee 1 CeKyHfbl.

. He ncnonb3yitte ero fonblUe MAHYTbI PU PEXUME.

w
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YALWA

+  He HanonHaTe yalwy 6onee, YeM HanoNOBUHY.

. YcTaHOBUTE Yallly Ha POBHOW YCTOWMYMBOI NOBEPXHOCTY, NOAAEPXKIBasA ee CBOOOAHOI PYKO.

. He nogHnmariTe yawy ¢ paboueil NOBEPXHOCTY 1 MPUAEPKMBAIATE ee PyKOW. YnaBLuas yalla MoxXeT
NopaHnTb Bac.

+ MNpu xpaHeHny npnubopa HeCKoNb3KOe OCHOBaHWE MOXET 1CMONb30BaTbCA B KaYECTBE KPbILLKW.

yXOLI N OBCNYKUBAHUE
OTKntounTE NPUBOP OT INEKTPOCETH.

2. [poTprTe NOBEPXHOCTH YNCTON BIAXKHON TKaHbIO.

3. [InA BOCTWXKEHUA HauNyuyLLMX pe3ynbTaToB MoiiTe TPY6KY cpa3y nocne ncnonb3oBaHuA. Tpyoky co
CTOPOHbI HOXEI MOVITE HENNIOHOBOW LLETKON B ropAYeii MbiNbHON BOfie. He moliTe Tpy6OKy B
NoCcyAOMOeYHOI MaLunHe. XpaHuTb TpyOKy ClieflyeT B MOMHOCTbIO CyxoM Buge. Ecnn BHYTpb Tpy6Km
rnonana Bofa, nepeBepHIUTE ee 1 NoCTaBbTe BEPTUKabHO, YTOObI BOfja MOMHOCTbIO CTEKNa.

4. Ytobbl CHATb HOX MPecca, NepeBepHITe NPeCC AN OBOLLEN U PE3KO MOBEPHUTE HOX NPOTUB YaCOBON
cTpenku. [IpoMoiTe HOX Npecca v IHO Npecca AN OBOLLel HENTOHOBOM LWeTKOW B ropayen
MblIbHOI BoAe. YToObl BEpHYTb HOX Npecca Ha MecTo, NepeBepHUTE NPecc fiN1A OBOLLElA, yCTaHOBNTe
HOX 11 Pe3KO MOBEPHMTE ero Mo YacoBOW CTPeSIKe.

5. XpaHuTe fepaTenib BEHUMKA W KPbILLKY Yallu B CYXOM BUAE, T. K. OHI COfiepxaT 3ybuaTble pefyKTopbl
ANA BEHUMKA 1 YaLuu.

6.  Bbl MOXeTe BbIMbITb BEHUMK, MEPHbI CTakaH , Yally U HECKOMb3K/e OCHOBaHWA B TENJION MblIbHOM

Bofe.

3TV leTanm MOXHO MbiTb B MOCYOMOEYHO MaLUKHe.

KCTpemanbHaa cpefja BHYTpY Nprnbopa MOXeT BIUATb Ha NOKpbITKe. MoBpexaeHna MOryT 6biTb TONbKO

BHELUHVMU, He BIUSIOWMMM Ha paboTy nprbopa.

3ALLUTA OKPYXAIOLWLEU CPE[IbI
[ina Toro uTobbl N36exaTb yrpo3 AN1A 300POBbA 1 OKPY»KatoLLeli Cpefibl 13-3a BPeHbIX BELLeCTB B
3NEKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX TOBapax, Nprbopbl, 0OTMeYeHHble AaHHbIM CYIMBOJIOM, AOMKHbI

YTUNM3MPOBATLCA HE Kak He OTCOPTHPOBaHHbIE GbITOBbIE OTXOfbI, @ KaK BOCCTAHOBJIEHHbIE /N MOBTOPHO

1CMNONb30BaHHble.

PELIENTbI

Kucno-cnapkui coyc

2 nyk-wanor

2 HeborbLUMe KYyCOUKN MMOVPSA, YNLLEHHbIE

1 3y6OK YeCHOK

10 mn 6enbiil BUHHBIN YKCYC

15 mn coeBbIN coyc

5 mn ropumua

5 mn TomaTtHan nacta

V13menbunTe Bce B 6neHaepe nnm KyxoHHOM kombaitHe A0 ofiHopogHoCTU. MofaBaiiTe ¢ KypuLeit, pbiboi

WU KaK COyC-Amn.
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni pfedate dal, predejte ho i s ndvodem. Pfed pouzitim
odstrarite vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI
Dodrzujte zkladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

Tento pfistroj mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek nikdy nepouzivaly
nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/byly pouceny a rozumi
souvisejicim riziklm. Pfistroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat. Pfistroj
i kabel udrzujte mimo dosah déti.

A\ Pfi manipulaci s nozem a vyprazdnovani a ¢isténi misy budte opatrni,
abyste predesli pfipadnému zranéni.

A\ Do misy nenalévejte horkou tekutinu (nad 40°C), mohla by vysplichnout
v dusledku nahlého odpareni.

Nespravné pouziti zafizeni m{ize vést ke zranéni.

Pfed montézi, demontazi ¢i CiSténim pristroj vypojte ze sité.

Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.

Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce

nebo osoba podobné kvalifikovana, aby nedoslo k riziku.
® Neponotuijte jednotku motoru do kapaliny.
Nepouzivejte mixovaci ty¢ na horky olej — i mirné horky olej miize zpUsobit osklivé popaleniny.
Nezkousejte sekat led, syrové maso a s nozi manipulujte velice obezfetné.
Nepouzivejte piislusenstvi nebo nastavce mimo téch, které dodavame my.
Nepouzivejte spotfebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
Nepouzivejte spotrebi, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
Mixovaci ty¢ nepouzivejte déle nez 2 minuty, metlu déle nez 5 minut, sekaci ntiz déle nez 30 sekund,
a potom nechte motor 2 minuty vychladnout, nez pfistroj znovu poufzijete.

JEN PRO DOMACI POUZITI

NAKRESY

1. Kontrolka 9. Viko misy

2. Ovladani rychlosti 10. Sekacindz

3. Vypinac 1. Misa

4. Jednotka motoru 12.  protiskluzova podlozka
5. Nastavec s mixovaci tyci 13.  Nastavec se Stouchadlem
6. Naz 14. NGz $touchadla

7. Drzadlo metly 15. Nadobka

8.  Nastavec s metlou @ Vhodné pro mytiv myéce

ZASOUVANI/VYJMUTI PRISLUSENSTVI
1. Pfed zasunutim ¢i vyjmutim pfislusenstvi pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
2. Nastavec nasadite tak, Ze jej natlacite na konec jednotky motoru a otocite jim ve sméru hodinovych

rucicek.

3. Néstavec sejmete tak, Ze jim otocite proti sméru hodinovych rucic¢ek a potom jej z jednotky motoru
vytdhnete.

POUZITI

1. Zasunte zastrc¢ku do zasuvky.

2. Stisknéte vypinac a spusti se motor. Pro vypnuti vypinac uvolnéte.

3. Ovladani rychlosti nastavte na vami pozadovanou rychlost (1 = nizkd, 4 = vysoka).
4. Kontrolka bude pfi zméné rychlosti ménit barvu.
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1 Modra Polévky / $touchani
2 Fialova Smoothies/ Slehani
3 Zelend Pyré/ sekani

4 Cervena | Jiné/ vétsi davky

NASTAVEC S MIXOVACI TYCI

Obecné Ize fici, ze mixovaci ty¢ dokaze to samé jako bézny mixér. Mizete také misit, rozmélriovat i
mixovat ingredience pfimo v hrnci ¢i mise, ve které chcete pokrm pfipravit.

At uz pouzivate jakoukoliv nadobu, ujistéte se, Ze je na stabilnim a rovném povrchu, a nddobu pfidrzujte
volnou rukou, aby vdm po pracovnim povrchu necestovala.

Neponofujte mixovaci ty¢ nad vrchni ¢ast rovnobézné trubice.

Pri poutziti pfistroje v horkych tekutindch zajistéte, aby niz neprorazil hladinu zesikma - tekutina by
mohla z misy/hrnce/nddoby vystiiknout.

Pfistroj nezapinejte, dokud neni ndiz uvnitf nddoby na zpracovéni potravin.

Pfistroj pfed vyzvednutim noZe z nddrzky vypnéte.

NASTAVEC S METLOU
Obecné Ize fici, ze kdyz misto bézného mixéru pouzivate mixovaci ty¢, pouzivejte metlu tam, kde byste
bézné pouzili slehaci metlu.

Zatlacte metlu do spodni ¢asti drzadla metly.
Metlu vyjmete jednoduchym vytazenim ze spodni ¢asti drzadla metly.
Neponofujte metlu za spodni ¢ast drzadla metly.

SEKACIi NASTAVEC
Sekaci n0z Ize pouzivat jako kuchynského minirobota.

o @ N

Jednotku motoru vypojte ze sité.

Sekaci n(iz drzte vzdy jen za jeho plastovou ¢ast. NUZ zasurite do misy na vieteno ve spodni ¢asti misy.
Pfidejte ingredience — misu nenaplfujte nad rysku 450 ml.

Upevnéte viko misy - horni ¢ast sekaciho noze zapadne do pohonu na spodni ¢asti vika.

Jednotku motoru nasadte shora na viko misy.

Sekaci ndz pouzivejte jen v nékolikasekundovych intervalech, jinak hrozi, ze dojde k poniceni.

Az budete hotovi, jednotku motoru vypojte ze sité a pak ji sejméte z vika.

Viko z misy lehce vyzvednéte - davejte pozor, aby viechno steklo do nddoby. Sekaci niiz vytahnéte.
Pro uskladnéni mizete jako viko pouzivat protiskluzovou podlozku.

NASTAVEC SE STOUCHADLEM
Stouchadlo pouzivejte pouze na dobfe uvafenou zeleninu - pokud bude zelenina tvrda, $touchadlo
rozbijete. Stouchadlo neponofujte nad jeho horni okraj, aby se potravina nedostala dovnit drzadla.

Nadobu s potravinou polozte na stabilni plochy povrch a pfidrzujte ji svoji volnou rukou.

U stouchadla pouzivejte nizkou rychlost se zabéry dlouhymi 1 nebo 2 vtefiny, a mezi jednotlivymi
zabéry udélejte pauzu minimalné 1 vtefinu.

Nepouzivejte jej déle nez minutu.

NADOBKA

Nadobku nenapliujte vice jak do poloviny.

Umistéte nddobku na stabilni a rovny pracovni povrch a pfidrZujte ji volnou rukou.

Z pracovni plochy ji nezvedejte a nedrzte ji v ruce - pokud vam vyklouzne, zranite se.
Pro uskladnéni mizete jako viko pouzivat protiskluzovou podlozku.

PECE A UDRZBA

whnN =

Pristroj vypojte ze sité.

V8echny plochy otfete Cistym vihkym hadrem.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd mixovaci ty¢ hned po pouziti umyjte. Ocistéte nGz mixovaci tyce v
horké mydlové vodé pomoci nylonového kartacku. Mixovaci ty¢ nemyjte v mycce na nddobi. Vzdy se
ujistéte, Ze je mixovaci ty¢ pred ulozenim zcela suchd. Pokud se do mixovaci ty¢e dostane voda,
postavte ji vzhiiru nohama, dokud viechna voda nevytece a mixovaci ty¢ nevyschne.
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4, N0z stouchadla vyjmete tak, ze stouchadlo budete drzet vzhlru nohama a nozem zprudka otocite
proti sméru hodinovych rucicek. Nz stouchadla a spodni ¢ast stouchadla umyjte v teplé mydlové
vodé pomoci nylonového kartacku. NGz Stouchadla nasadite zpét tak, Ze stouchadlo budete drzet
vzhiru nohama, nasadite ndiz a zprudka jim otocite ve sméru hodinovych rucicek.

Drzadlo metly a viko misy udrzujte v suchu, jejich soudasti jsou totiz prevodovky pro metlu a misu.
Metlu, nddobku, misu a protiskluzovou podlozku Ize omyt v teplé mydlové vodé.

Tyto dily mlzete umyt v mycce na nadobi.

Extrémni prostiedi uvniti mycky mdze ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni. Poskozeni je pak pouze
kosmetického razu, ¢ili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostredi vlivem nebezpecnych latek obsazenych v

elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem nesméji byt vhazovény do
smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouZit nebo recyklovat.

RECEPTY

Koriandrové pesto

« 2 hrstlisty koriandru « 125 mlolivovy olej

«  2strouzky cesnek « 60 g parmazan - strouhany

+ 60 g piniové ofisky
Koriandr, esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy. Vmichejte

parmazan. Pridejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu: stfedné husté. Na
téstovinovou omacku: ridké.
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Precitajte si pokyny a odloZte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu
inému. Pred pouzitim odstrénite vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

Tento pristroj m6zu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti ak
su pod dozorom/boli poucené a uvedomuju si s tym spojené rizika. Deti sa
s pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat. Uchovavajte pristroj a kabel mimo
dosahu deti.
A\ Pri manipuldcii s nozmi, vyprazdnovani misy a cisteni davajte pozor, aby
ste sa neporanili.
A\ Nepridavajte do misy horuce tekutiny (nad 40°C), kedZe mézu
vy$plechnut z dovodu nahleho vytvorenia pary.
Nespravne pouzivanie spotrebica moze viest k poraneniu.
Spotrebic vytiahnite zo zasuvky pred zlozenim, rozlozenim alebo Cistenim.
Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.
Ak je privodny kdbel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo
k riziku.
@ Nepondrajte pohonnu jednotku do tekutiny.
Nepouzivajte ty¢ovy mixér v horicom oleji - aj mierne hortci olej méze sposobit tazké popaleniny.
Nepokusajte sa drvit [ad, nepokusajte sa sekat surové maso, a dévajte velky pozor na noze.
Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
Nepouzivajte spotrebic¢ na iné tcely ako tie, ktoré su popisané v tychto pokynoch.
Nepouzivajte tento spotrebic, ked'je poskodeny alebo mé poruchu.
Nepouzivajte ty¢ovy mixér viac ako 2 minuty, Sflahac viac ako 5 minut, sekacik viac ako 30 sekund,
potom nechajte motor pred opatovnym pouzitim 2 minuty vychladnut.
POUZITIE LEN PRE DOMACNOST

NAKRESY
Svetelna kontrolka Veko misy
Ovladac rychlosti Sekécik
Spinac Misa

1

2

3

4. Pohonna jednotka ProtiSmykové podlozka
5. Ty¢ Nastavec na pyré

6. NoOz N6z ndstavca na pyré

7. Nastavec na $lahaciu metlu Odmerka

8

Z

. Slahacia metla @ Vhodny do umyvacky riadu
AKLADANIE/ZLOZENIE NASTAVCOV

1 Pred zakladanim alebo zloZenim néstavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky.

2. Nastavec pripojite tak, Zze ho zatlacite do koncovej ¢asti pohonnej jednotky a otocite nim v smere
hodinovych ruciciek.

3. Nastavec odpojite tak, Ze ho otocite proti smeru hodinovych ruciciek, a potom ho vytiahnete z
pohonnej jednotky.

POUZIVANIE

1. VloZte zastréku do zasuvky na stene.

2. Stla¢enim spinaca motor zapnete, pustenim ho vypnete.

3. Otocte ovladac rychlosti na vami poZadovanu rychlost (1 = nizka, 4 = vysoka).
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4. Prizmene rychlosti sa farba svetelnej kontrolky zmeni.

©
)
1 Modra Polievky / vyroba pyré A
; PPRUTS—— s
2 Purpurovd | Husté ndpoje/ Slahanie S
3 Zelena Pyré /sekanie <<
4 Cerven Iné/vacsie davky (")

TYC

Vo vseobecnosti dokaze tyCovy mixér urobit vietko, ¢o obycajny mixér. Prisady mozete rozmixovat do

pozadovanej konzistencie v rajnici alebo nddobe, v ktorej ich budete varit.

Bez ohladu na to, aki nddobu pouZzijete, dbajte na to, aby bola polozend na pevnom, rovnom podklade, a

drzte ju druhou rukou, aby ste zabranili jej pohybu po pracovnom povrchu.

«  Tycovy mixér nepondrajte nizsie ako je vrch rovnej trubice.

. Pri pouzivani v horucich tekutindch nedovolte, aby sa n6z dotkol povrchu v uhle, inak sa méze stat, ze
tekutina vystrekne von z misy/rajnice/nadoby.

. Nezapinajte ho, kym nie je n6z v nddobe s potravinou.
Vypnite ho pred vybratim z nddoby.

SLAHACIA METLA

Vo vSeobecnosti, zatial ¢o tycovy mixér pouzijete namiesto mixéra, Sfahac pouzijete vtedy, kedy by ste za

inych okolnosti pouzili ru¢nu balénovu $lahaciu metlu.

«  Zatlacte $lahaciu metlu do spodnej ¢asti nastavca na fahaciu metlu.
Slahaciu metlu vyberiete jednoduchym vytiahnutim zo spodnej ¢asti nastavca,

. Neponarajte metlu nizsie, ako je spodna Cast nastavca.

NASTAVEC NA SEKANIE

Sekécik mozte pouzit ako mini mixér.

Pohonnu jednotku vytiahnite z elektrickej siete.

Sekdcik drzte iba za plastovu cast. Zasurite ho na stredovy kolik v strede misy.

Pridajte suroviny — nenapifajte misu nad zna¢ku 450 ml.

Zalozte veko misy - vrchna Cast sekacika zapadne do prevodovej jednotky v spodnej Casti viecka.

Pohonnu jednotku pripojte na vrchnu ast viecka misy.

Sekacik pouzivajte vimpulzoch trvajucich niekolko sekund, inak riskujete jeho pretazenie.

Po skonceni vytiahnite pohonnu jednotku z elektrickej siete a odoberte ju od viecka.

Jemne veko nadvihnite z misy - davajte pozor, aby akékolvek kvapkajuce zvysky spadli spét do

nadoby. Sekacik vyberte von.

9. Naskladovanie mozete pouzit protismykovu podlozku ako veko.

NASTAVEC NA PYRE

Nadstavec na pyré pouzivajte iba na dobre uvarenu zeleninu - ak je zelenina tvrdd, nadstavec pokazite.

Nadstavec na pyré nepondrajte ponad jeho vrchnu ¢ast, aby sa potravina nedostala dovnutra rukovate.
Polozte nddobu s potravinou na stabilny, rovny povrch a pridrzte ju volnou rukou.

. Nadstavec na pyré pouzivajte pri nizkej rychlosti, v 1 alebo 2 sekundovych dévkach, s prestavkou
medzi ddvkami trvajicou aspon 1 sekundu.
Nepouzivajte dlhsie ako minutu.

ODMERKA

. Nenapifajte odmerku do viac ako polovice jej objemu.

. Polozte na stabilny a rovny pracovny povrch, a pridrziavajte ju rukou.
Nedvihajte ju z pracovného povrchu a nedrzte ju v ruke - ak sa vySmykne, poranite sa.

. Na skladovanie mézete pouzit protisSmykovu podlozku ako veko.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

1. Pristroj vytiahnite z elektrickej siete.

2. Vsetky povrchy utrite Cistou vlhkou utierkou.

3. Akchcete dosiahnut najlepsie vysledky, umyte ty¢ hned po pouziti. Ocistite ndz tyce v horticej vode
50 saponatom nylonovou kefkou. Ty¢ neumyvajte v umyvacke riadu. Vzdy dbajte o to, aby bola ty¢
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pred uskladnenim Uplne suchd. Ak do tyce vojde voda, postavte ju otocend naopak, az kym vietka
voda nevytecie von.

4. Na odstranenie noza nadstavca na pyré, podrzte nadstavec na pyré dole hlavou a prudko otocte
nozom proti smeru hodinovych ruciciek. N6z nadstavca na pyré a spodnu ¢ast nadstavca na pyré
umyvajte v horucej vode so saponatom pomocou nylonovej kefky. Na vratenie noza nadstavca na
pyré podrzte nadstavec na pyré dole hlavou, upevnite ndz a prudko ho otocte v smere hodinovych
ruciciek.

5. Udrziavajte nastavec na lahaciu metlu a veko misy suché, kedze obsahuju prevodovky pre slahaciu
metlu a misu.

6.  Slahaciu metlu, odmerku, misu a protiémykové podlozky mozete umyvat v teplej vode obsahujtcej
saponat.

@ Tieto ¢asti mézete umyvat v umyvacke riadu.

Extrémne prostredie v umyvacke riadu moze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva. Pripadné

poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie pristroja.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v elektrickych
a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom likvidované s netriedenym
komunélnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo recyklovat.

RECEPTY

Koriandrové pesto

+ 2za hrst koriandrové listky + 125 mlolivovy olej

2 stracikov cesnak + 60 g parmezan, nastrihany

« 60 g piniové oriesky

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. Prelozte do velkej misy.
Vmiesajte do hmoty parmezén. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie: husta Na polevu:
stredne hustd Na omacku na cestoviny: riedka.
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowac, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczefstwa, miedzy innymi:

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby niemajace doswiadczenia
lub znajomosci urzadzenia, jezeli odbywa sie to pod nadzorem / z
instruktazem, oraz sg swiadome istniejacych zagrozen. Dzieci nie powinny
uzywac lub bawic sie urzadzeniem. Przechowuj urzadzenie i przewdd
zasilania w miejscu niedostepnym dla dzieci.

A\ Aby unikngc obrazen, przy opréznianiu miski i czyszczeniu, ostroznie
obchodz sie z nozami.

A\ Nie wlewaj goracej cieczy (ponad 40°C) w miske, nagle wytworzona
para wodna moze wyrzucic ciecz.

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.
Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia, wyjmij
wtyczke z gniazdka.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad

naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
® Nie wktadaj modutu silnika w ciecz.
Nie uzywac rozdrabniacza do goracego oleju - olej nawet umiarkowanie goracy moze spowodowac
powazne oparzenia.
Nie prébowac kruszy¢ lodu, sieka¢ surowe migso i bardzo uwazac na ostrza.
Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktére s dostarczone z urzadzeniem.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okre$lonym w niniejszej instrukgji.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
Nie uzywac rozdrabniacza w sposob ciagty dtuzej jak 2 minuty, trzepaczki dtuzej jak 5 minut, siekacza
dtuzej jak 30 sekund; silnik powinien stygnac¢ przez 2 minuty przed ponownym witaczeniem.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO
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RYSUNKI

1. Lampka 9. Pokrywa miski

2. Regulacja predkosci 10.  Ostrze siekacza

3. Wylacznik 1. Miska

4. Modutsilnika 12.  Podkfadka antyposlizgowa
5. Rozdrabniacz 13.  Rozgniatacz

6. Ostrze 14.  Ostrze rozgniatacza

7. Chwytacz trzepaczki 15.  Kielich

8. Trzepaczka @w Mozna my¢w zmywarce
ZAKLADANIE/ZDEJMOWANIE PRZYSTAWEK

1. Przed zakfadaniem lub zdejmowaniem przystawek odfgczy¢ urzadzenie od sieci
2. Aby zatozy¢ nasadke, natéz jg na koniec modutu silnika i przekre¢ w prawo.

3. Aby zdjac¢ nasadke, obréc ja w lewo, a nastepnie ja wyciagnij z modutu silnika.
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UZYCIE

1. Wtdz wtyczke w gniazdko sieciowe.

2. Naci$niecie wytgcznika uruchamia silnik, zwolnienie go zatrzymuje.

3. Obrdcic¢ urzadzenie regulacji predkosci na zadang predkos¢ (1 = mata, 4 = duza).
4, Lampka zmienia kolor wraz ze zmiana predkosci.

1 Niebieski Zupy / ugniatanie

2 Filetowy Smoothies / ubijanie

3 Zielony Przeciery / siekanie

4 Czerwony | Inne/wieksze porcje
ROZDRABNIACZ

Ogodlnie, rozdrabniacz moze wykonywac wszystkie funkcje zwyczajnego blendera. Sktadniki mozna
mieszac, uciera¢ na mase i puree w misce albo garnku, w ktérym beda gotowane.
Obojetnie, jaki pojemnik bedzie uzyty, musi zostac¢ ustawiony na stabilnej, ptaskiej powierzchni i
dodatkowo przytrzymany reka, zeby nie przesuwat sie na powierzchni roboczej.
Nie nalezy zanurzac rozdrabniacza ponizej poziomu réwnolegtej nasadki.
. Przy uzywaniu w goragcym ptynie, nie dopuszczac do dziatania pod katem w stosunku do powierzchni
- ptyn moze wytrysnac¢ poza miske/garnek/pojemnik.
Nie wigcza¢, zanim ostrze nie znajdzie sie w pojemniku z zywnoscia.
. Wylaczy¢ przed wyjeciem ostrza z pojemnika z zywnoscia.
TRZEPACZKA
0gdlnie méwiac, o ile rozdrabniacz ma petni¢ role blendera, to trzepaczka moze zastepowac trzepaczke
balonowa.
. Wcisnac trzepaczke w dno chwytacza trzepaczki.
. Zeby zdja¢ trzepaczke, zwyczajnie ja wyciggnad z chwytacza.
Nie nalezy zanurzac trzepaczki powyzej poziomu chwytacza trzepaczki.
SIEKACZ
Mozesz uzy¢ siekacza jako mini robota kuchennego.
Odtacz z pradu modut silnika.
Ostrze siekacza chwytaj wyfacznie za czes$¢ z plastiku. Opusé do miski, na wrzeciono na dnie miski.
Dodaj sktadniki - nie wypetniaj miski powyzej znaku 450ml.
Zatozy¢ pokrywe miski - géra siekacza wchodzi w nape w dolnej czesci pokrywy.
Zainstaluj modut silnika na gdérnej czesci pokrywy miski.
Uzywac siekacza impulsowo przez kilka sekund z przerwami, inaczej ryzykuje sie nadmierne
rozdrobnienie zywnosci.
7. Pozakonczeniu, odtacz z pradu modut silnika, a nastepnie zdejmij go z pokrywy.
8.  Podnies¢ ostroznie pokrywe z miski - uwazac, aby wszystkie krople Sciekty do dzbanka. Wyjmij ostrze

ouAswN =

siekacza.
9. Do przechowania, role pokrywy moze petni¢ podktadka antyposlizgowa.
ROZGNIATACZ

Uzywaj ugniatacza tylko do warzyw dobrze ugotowanych - jezeli warzywa bedg twarde, ugniatacz moze

sie zlamac. Nie wktadaj ugniatacza do samego korica. Produkty moga przedostac sie wewnatrz uchwytu.
Ustaw pojemnik na produkty na stabilnej i ptaskiej powierzchni i przytrzymuj go wolna reka.

. Uzywaj ugniatacza na matej predkosci impulsowo po 1 lub 2 sekundy, z przerwami, co najmniej
jednej sekundy miedzy impulsami.
Nie uzywaj tacznie dtuzej jak przez minute.

KIELICH

. Nie napetniaj kielicha wiecej jak w potowie.

. Ustawic na stabilnej, ptaskiej powierzchni i przytrzymac wolna reka.
Nie unosi¢ ponad powierzchnie robocza i nie trzymac go w reku, jeédli sie wyslizgnie, grozi
poranieniem.

. Do przechowania, role pokrywy moze petni¢ podktadka antyposlizgowa.
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KONSERWACJA | OBSLUGA

1. Odtacz od pradu urzadzenie.

2. Wytrzyj wszystkie powierzchnie czysta wilgotna szmatka.

3. W celu uzyskania najlepszego rezultatu, rozdrabniacz po uzyciu nalezy natychmiast umy¢. Myj ostrze
rozdrabniacza goracg wodga z detergentem przy pomocy szczoteczki nylonowej. Nie myj
rozdrabniacza w zmywarce. Zawsze upewnij si¢, ze przed odtozeniem rozdrabniacz jest zupetnie
suchy. Jesli do rozdrabniacza dostanie sie woda, postaw go odwrotnie, az cata woda sptynie.

4. Aby zdjac ostrze ugniatacza, przytrzymaj ugniatacz do géry dnem i silnie obré¢ ostrzem w lewo. Umy;j
ostrze ugniatacza i dno ugniatacza goracg woda z detergentem przy pomocy szczoteczki nylonowej.
Aby zatozy¢ ostrze ugniatacza, przytrzymaj ugniatacz do géry dnem, wt6z ostrze i mocno obré¢
ostrze w prawo.

5. Chwytacz trzepaczki i pokrywa miski powinny by¢ suche, poniewaz w nich znajduja sie przektadnie
trzepaczki i miski.

6. Trzepaczke, kielich, miske i podktadki antyposlizgowe mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem.

@w Te czesci mozna my¢ w zmywarce.

Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykoAczenie powierzchni urzadzenia. Szkody po

wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na dziatanie urzadzenia.

OCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w urzadzeniu
niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla $rodowiska. Nie wyrzucaj
wraz z odpadami komunalnymi.

PRZEPISY KULINARNE

Pesto z kolendry

«  2garscliscie kolendry + 125 ml oliwa z oliwek
2 zabki czosnek + 60 g Parmezan, starty

« 60 g orzeszki pinii

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przet6z do duzej miski.
Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na topping: Srednia.
Na sos do makaronu: rzadka.
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje
prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem ako su pod
nadzorom ili rade po uputama, te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca ne
smiju koristiti niti se igrati s uredajem. DrZite uredaj i kabel van dosega
djece.

A\ Kako biste izbjegli ozljede, budite oprezni tijekom rukovanja ostricama,
praznjenja zdjele i ¢iS¢enja.

A Nemojte dodavati vrucu te¢nost (preko 40°C) u zdjelu; uslijed
iznenadnog isparavanja moze do¢i do njenog izbacivanja.

Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

Izvucite utikac iz uti¢nice prije sastavljanja, rastavljanja i ¢is¢enja.

Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.

Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti

proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
® Nemojte uranjati motornu jedinicu u tekuéinu.
Ne koristite Stapni mikser u toplom ulju - ¢ak i umjereno vruce ulje moze uzrokovati tesku opeklinu.
Nemojte pokusavati usitniti rizu, rezati svjeze meso i budite jako paZljivi s oStricama.
Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
Nemojte koristiti Stapni dio vise od 2 minute, metlicu vise od 5 minuta, rezac vise od 30 sekundi;
potom ostavite motor da se ohladi 2 minute prije nego $to nastavite s radom.

ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU

CRTEZI

1. Indikatorsko svjetlo 9.  Poklopac zdjele

2. Regulator kontrole brzine 10. Ostrica za sjeckanje

3. Prekidac 1. Zdjela

4. Motorna jedinica 12.  Neklizajue postolje

5. Stapni nastavak 13.  Nastavak za gnjecenje

6. Sjecivo 14.  Ostrica nastavka za gnjecenje
7. Drza¢ metlice 15. Casa

8.  Nastavak za metlicu @w Prikladno za pranje u perilici

STAVLJANJE/UKLANJANJE DODATAKA

1. Iskljucite aparat iz uti¢nice prije postavljanja ili skidanja dodataka.

2. Kako biste namjestili nastavak, gurnite ga na kraj motorne jedinice i okrenite ga u smjeru kazaljke na
satu.

3. Kako biste skinuli nastavak, okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i potom ga izvucite iz
motorne jedinice.

UPORABA

1. Stavite utikac u uticnicu.

2. Pritisnite prekidac ako Zelite da motor poc¢ne sa radom, a ako ga Zelite ugasiti, otpustite prekidac.

3. Okrenite regulator kontrole brzine na zeljenu brzinu (1 = niska, 4 = visoka).

4. Indikatorsko svjetlo ¢e promijeniti boju kako se promijeni brzina.
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1 Plava Juhe / gnjecenje

2 Purpurna Napitci ,smoothie”/tu¢enje
3 Zelena Pire/sjeckanje

4 Crvena Ostalo/vece koli¢ine

STAPNI NASTAVAK
Opcenito, stapni mikser moze raditi sve $to normalni blender moze raditi. MoZete mijesati, napraviti pulpu
ili pire od sastojaka u loncu ili zdjeli u kojoj ¢ete ih kuhati.
Bez obzira na to koju posudu koristite, pazite da je na stabilnoj ravnoj povrsini i drzite je slobodnom rukom
da ne ode preko radne povrsine.
. Ne uranjajte Stapni mikser preko vrha paralelno postavljene cijevi.
Kad ga koristite s vru¢im tekucinama, pazite da sjecivo ne uroni na povrdinu pod kutom, jer mozete
isprskati tekucinu izvan zdjele/posude.
. Ne ukljucujte uredaj dok sjecivo nije u posudi s hranom.
Iskljucite uredaj prije podizanja ostrice is posude s hranom.

NASTAVAK ZA METLICU
Uopceno govoredi, dok koristite Stapni dio umjesto blendera, koristite metlicu gdje biste normalno koristili
pjenjacu.
Gurnite metlicu za tucenje prema dnu drzaca metlice.
. Da biste uklonili metlicu za tucenje, jednostavno je izvucite s donjeg dijela drzaca metlica.
. Nemojte uranjati metlicu za tucenje. preko dna drzaca metlice.

NASTAVAK ZA SJECKALICU

MozZete koristiti reza¢ kao mini uredaj za obradu hrane.

Izvucite utika¢ motorne jedinice iz uti¢nice.

Drzite ostricu za sjeckanje samo za plasti¢ni dio. Spustite ga u zdjelu, preko osovine na dnu zdjele.

Dodajte sastojke — nemojte prelaziti oznaku od 450 ml.

Postavite poklopac zdjele - gornji dio rezaca sjedne u pogon ispod poklopca.

Postavite motornu jedinicu na vrh poklopca zdjele.

Koristite reza¢ na mahove od nekoliko sekundi, u suprotnom se izlazete opasnosti od pretjeranog

rada.

7. Pozavrsetku, izvucite utikac iz uti¢nice i potom uklonite motornu jedinicu s poklopca.

8.  Lagani podignite poklopac sa zdjele - pazite da kapljice padnu u zdjelu. Izvadite ostricu za sjeckanje.

9.  ZaCuvanje, mozete koristiti neklizajuce postolje kao poklopac.

NASTAVAK ZA GNJECENJE

Koristite gnjecilicu samo s dobro kuhanim povréem- ako je povrce tvrdo, slomit ¢ete gnjecilicu. Nemojte

uranjati gnjecilicu preko njenog vrha kako biste sprijecili da hrana ulazi u unutrasnjost rucke.

. Postavite spremnik za hranu na stabilnu, ravnu povrsinu i pridrzavajte ga slobodnom rukom.

. Koristite gnjecilicu malom brzinom intenzivnog rada od 1 ili 2 sekunde, s prekidom od najmanje 1
sekunde izmedu dva intenzivna rada.

. Nemojte je koristiti vise od 1 minute.

CASA

Nemojte puniti ¢asu vise od polovice.

Postavite je na stabilnu, ravnu povrsinu i drzite je slobodnom rukom.

. Ne podiZite je s povrsine i drzite je u ruci - ako padne, povrijedit cete se.

. Za Cuvanje, mozete koristiti neklizajuce postolje kao poklopac.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. lzvucite utikac iz uti¢nice.

2

3

S

Obrisite sve povrsine ¢istom vlaznom krpom.

Za najbolje rezultate, nakon uporabe Stapa, odmah ga operite. Operite ostricu Stapnog dijela u vrucoj
vodi sa sapunicom, pomocu najlonske Cetke. Ne perite Stapni dio u perilici. Prije nego $to odlozite
Stapni dio, uvjerite se da je potpuno suh. Ako voda ude u tapni dio, postavite ga naopako dok sva
voda ne izade van i dok se ne osusi.
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4.  Zaskidanje sjecCiva gnjecilice, okrenite gnjecilicu naopako i odlu¢no okrenite sjecivo u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Operite sjecivo gnjecilice i dno gnjecilice u vrucoj sapunici, uz
pomoc najlonske Cetke. Za ponovno postavljanje sjeciva gnjecilice, okrenite gnjecilicu naopako,
postavite sjecivo i odlu¢no ga okrenite u smjeru kazaljke na satu.

Odrzavajte suhima drza¢ metlice i poklopac zdjele jer sadrze reduktore za metlicu i zdjelu.

Metlicu, ¢asu, zdjelu i neklizaju¢a postolja mozete oprati u toploj vodi sa sapunicom.

@ Te dijelove mozete prati u perilici.

Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moze utjecati na premaze povrsine. Ostecenje treba biti
samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.

ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim i
elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao nerazvrstani
komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.

RECEPTI
Umak od rajcice s komadi¢ima
« Y2 luk 1 pregrst persina
« ' crvena paprika « 400 ¢rajcice (iz limenke)
+ 15 zelene paprike « 7.5 mlmaslinovog ulja
1 rezanj ¢eSnjaka + 60 ml pirea od rajcice
+ Y crvenog feferona (bez sjemenki) « 2,5mlsoli

Nasjeckajte na komadice luk, crvenu papriku, zelenu papriku, ¢esanj, feferon i persin. Dodajte rajcicu,
maslinovo ulje, pire od rajcice i sol. MijeSajte 5 sekundi. Za 8 porcije.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, e jo posredujete naprej. Pred
uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA
Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi fizicnimi, Cutnimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, e so
pri tem pod nadzorom/dobijo navodila in razumejo s tem povezana
tveganja. Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo. Napravo in
kabel varujte pred dosegom otrok.

A\ Telesnim poskodbam se izognite tako, da pazite pri delu z noZi,
praznjenju sklede in Cis¢enju.

A\ V skledo ne dajajte vroce tekocine (nad 40 °C), saj lahko tekocina
izbruhne iz sklede zaradi nenadne pare.

Zloraba naprave lahko povzroci telesne poskodbe.

Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem napravo odklopite.
Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni

zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.

® Enote motorja ne potapljajte v tekocino.
Pali¢nega olja ne uporabljajte v vro¢em olju - tudi zmerno segreto olje lahko povzroci hude opekline.
Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni z nozi.
Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.
Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
Pali¢nega dela ne uporabljajte ve¢ kot 2 minuti, metlice ne uporabljajte vec kot 5 minut in sekljalnika
ne uporabljajte ve¢ kot 30 sekund. Po vsakokratni uporabi pustite motor, da se 2 minuti hladi, preden
napravo znova uporabite.

SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

-
Y
<
o
Q
o

RISBE

1. Lucka 9. Pokrov sklede

2. Nastavitev hitrosti 10.  Noz za sekljanje

3. Stikalo 1. Skleda

4. Enota motorja Nedrseci podstavek

5. Palic¢nidel Nastavek za meckanje

6. Noz Noz nastavka za meckanje

7. Drzalo metlice Merilna posoda

8.  Nastavek z metlico @ Primerno za pomivanje v pomivalnem stroju
NAMESTITEV/ODSTRANJEVANJE PRIKLJUCKOV

1. Pred namestitvijo ali odstranjevanjem priklju¢kov napravo odklopite.

2. Cezelite pritrditi nastavek, ga do konca nataknite na enoto motorja in nato ga zavrtite v smeri urinega

kazalca.

3. (e zelite nastavek odstraniti, ga zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca, nato ga povlecite z enote
motorja.

UPORABA

1. Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.
2. Pritisnite stikalo, da zazenete motor, in ga spustite, da motor izkljucite.
3. Nastavitev hitrosti zavrtite na Zeleno hitrost (1 = nizka, 4 = velika).
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4. Lucka bo spremenila barvo s spreminjanjem hitrosti.

1 Modra Juhe / meckanje

2 Vijoli¢na Smutiji/zvrkljanje

3 Zelena Pireji/sekljanje

4 Rdeca Druge/vedje serije
PALICNI DEL

S pali¢nim delom lahko obicajno storite vse, kar lahko storite z mesalnikom. Sestavine lahko premesate ali
pasirate kar v posodi, v kateri jih boste skuhali.
Ne glede na vrsto poskrbite, da je posoda na stabilni in ravni povrsini, pri tem pa jo podprite s prosto roko,
da preprecite njeno premikanje po delovni povrsini.
Pali¢nega dela ne potopite vec kot do vrha cevi z vzporednimi stranicami.
. Kadar ga uporabljate v vrocih tekocinah, ne pustite, da bi se noz dvignil nad gladilno, saj lahko pride
do brizganja tekocine iz posode.
Naprave ne vkljucite, dokler ni v posodi s hrano.
. Napravo izkljucite, preden noz dvignete iz posode s hrano.
NASTAVEK Z METLICO
Pali¢ni del na splosno uporabljajte za zamenjavo mesalnika, metlico pa za zamenjavo obicajne ro¢ne metlice.
Metlico potisnite v spodnji del drzala za metlico.
. Metlico odstranite tako, da jo preprosto potegnete iz spodnjega dela drzala metlice.
. Metlice ne potopite globlje kot do dna drzala metlice.

NASTAVEK ZA SEKLJANJE

Sekljalnik lahko uporabite kot majhen kuhinjski robot.

Enoto motorja odklopite iz elektri¢cnega omrezja.

Noz za sekljanje primite samo za plasticni del. Spustite ga v posodo nad nastavek na dnu posode.

Dodajte sestavine - posode ne napolnite preko oznake za 450 ml.

Namestite pokrov posode - zgornji del sekljalnika se prilega v pogonski del na spodniji strani pokrova.

Pritrdite enoto motorja na vrh pokrova posode.

Sekljalnik uporabljajte z nekajsekundnimi vklopi, saj lahko sicer s sekljanjem pretiravate.

Ko koncate, enoto motorja odklopite iz elektricnega omrezja, nato jo odstranite s pokrova.

Pokrov previdno dvignite s posode - pazite, da morebitne kaplje padejo v vr¢. Z dvigom odstranite

noz za sekljanje.

9. Zashranjevanje lahko kot pokrov uporabite nedrseci podstavek.

NASTAVEK ZA MECKANJE

Meckalnik uporabite samo pri dobro kuhani zelenjavi - Ce je zelenjava trda, boste zlomili meckalnik.

Meckalnika ne potopite prek njegovega zgornjega roba, da preprecite vhod hrane v notranjost rocaja.

. Posodo za hrano dajte na stabilno in ravno povrsino ter jo pridrzite s svojo prosto roko.

. Uporabite meckalnik pri nizki hitrosti, v sunkih po 1 sekundo do 2 sekundi naenkrat in 1-sekundnim
premorom med sunki.

. Ne uporabljajte ga ve¢ kot minuto.

MERILNA POSODA
. Posode ne napolnite vec kot do polovice.
Merilno posodo namestite na stabilno ravno delovno povrsino in jo podprite s prosto roko.
. Ne dvignite je z delovne povrsine, saj se lahko v primeru zdrsa posode poskodujete.
. Za shranjevanje lahko kot pokrov uporabite nedrseci podstavek.

NEGA IN VZDRZEVANJE

1. Napravo izkljucite iz elektric(nega omrezja.

2. Vse povrsine obrisite s Cisto vlazno krpo.

3. ZanajboljSe rezultate pali¢ni del pomijte takoj po uporabi. Rezilo pali¢cnega dela ocistite v vroci
milnici z najlonsko krtacko. Pali¢nega dela ne pomivajte v pomivalnem stroju. Pali¢ni del mora biti
povsem suh, preden ga boste shranili. Ce v pali¢ni del vstopi voda, ga pustite stati obrnjenega, dokler
vsa voda ne iztece.

O N WS
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4. Zaodstranitev noza meckalnika drzite meckalnik z rezilom, obrnjenim navzgor, in zavrtite noz ostro v
nasprotni smeri urinega kazalca. Ocistite noz meckalnika in spodnji del meckalnika v vroci milnici z
najlonsko $¢etko. Za ponovno pritrditev noza meckalnika drzite meckalnik, obrnjen narobe,
pri¢vrstite noz in ga ostro obrnite v smeri urinega kazalca.

Poskrbite, da bosta drzalo metlice in pokrov sklede suha, saj sta v njiju menjalnika za metlico in skledo.
Metlico, merilno posodo, skledo in nedrsece podstavke lahko operete v topli milnici.

Te dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin. Morebitne poskodbe bodo
vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

ZASCITA OKOLJA
V izogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter

elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavreci med nesortirane odpadke. Namesto tega
jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.

RECEPTI

Koriandrov pesto

« 2zadlan listi koriandra « 125 mlolj¢no olje

« 2stroki cesen « 60 g parmezan, nariban
«  60g pinjole

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo. Vme3ajte
parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje. Za omako za
testenine: redko.
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AlopaoTe Tig 00nyieg, UAGETE TIC 08 AOPANEG LEPOG KAl O TIEPITTWON TTOU SWOETE Tr) CUOKEUN 0€ AANOV
xpnotn, Swote padi kai tic odnyiec. Apaipéote OAa Ta UNIKG GUCKEVATIAC TIPLV AT TN XPH oM.
ZHMANTIKA METPA AXOAAEIAZ

Tnpeite 1o Bacika HETPa ACPANELAS, CUUTIEPINAUPBAVOLEVWY TWV TIOPAKATW:

H ouokeun autr) emtpéneTal va XpnOoIUOTOLETAL ATTO ATOUA UE MEIWMUEVEC
OWUATIKEC, AIOONTNPIOKES 1} SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC 1 a6 ATOA e EANTTA
TEipa Kal YVWOoELS epdoov emPBAémovTal fy Toug Sivovtal odnyieg Kal
KOTAVOOUV TOUC EUTTAEKOMEVOUC KIvOUvouc. Ta maidid dev mpémel va
XxpnotuomoloUv ouTe va mailouv pe Tn ouokeun. H cuokeun Kat To KaAwSIo
va QUAAcooVTaL O XWPo omou Sev Exouv mpodofacn maidia.

A\ Tlpog amouyr| TPAUMATIOUOU, TPOOEETE ATaV TAVETE TIC Aemibec, 6Tav
adelalete 1o umoA Kai étav kabapileTe.

A Mnv mpooBétete Bepud uypd (Avw Twv 40°C) 0TO UMOA, KABWC UMOpEi
va TIETAXTOUV £6w Adyw amoTopung dnioupyiag atuov.

Y& EPIMTWON KAKAC XPAONG TNG OUOKEUNG Umopei va mpokAnBei
TPOUUATIOUOC.

BydAte To Buopa tng cuokeung and tnv mpila mptv and epyacieg
ouvapUoAdynong, amocuvapuoAdynong fi kabapiopou.

Mnv a@rveTe Tn oUOKeUH Xwpic emiBAsPn evoow eival cuvdedepévn oTo
PELUO.

Eav to kaAwdio gival pBappévo, mpémel va avtikataotadsi amd Tov
KOTOOKEVAOTH, TOV QVTITPOOWTIO TOU I KATTOL0 £0UCI000TNUEVO TIPOOWTIO

TIPOC AMOPUYH KIVOUVWV.

® Mnv BubiCete TV KevTpIKR povada og Lypd.
Mn xpnotgomnoteite Tn paPdo og kKauTod AL - akOpa KAl TO OXETIKA (€0TO MAdI Pmopei va TpoKaAéoel
gykavpata.
Mnv mpoomabnoete va BpuppaTioeTe TAYo, va YINOKOYPETE WO KPEAC KAl PPOVTIOTE Va €I0TE TOAY
TIPOCEKTIKOI ME TIC AeMiBEC,
Mn xpnotpomnoleite e€aptrpata S1a@opeTikd amd auTd mou TapEXOVTal amod TV ETAIPEIN Hag.
Mn XPNOLUOTIOIEITE TN CUOKEUN Yla OTTOLOVORTIOTE OKOTIO TTEPAV AUTOU TTIOU TIEPLYPAPETAL OTIG
TIAPOVOEC 0dNyieg.
Mn xpnotgomoleite Tn ouokeun edv eivat @Bappévn ry mapouotdlel SuoAerToupyieg.
Mn xpnotpomoleite Tn pABSO CUVEXOUEVA YIa TIEPIOOOTEPA ATTO 2 AETTT, TO XTUTINTAPL YIA
TIEPIOOOTEPA AMO 5 NEMTA, TOV KOTITN yla IEPIO0OTEPA amo 30 HeUTEPONENTA. AQAOTE TO LOTEP VAl
KPUWOEL Yia 2 AemTd IPOoTOoU Ta XPNOIUOTIOIOETE €K VEOU.

ANOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH

ZXEAIA

1. Auyvia Karmdki pmoA

2. Xelplothplo taxuInTag Nemida komng

3. Alakémng Mol

4. Kevtpiki povada AvtiohioBntikn fdon

5. E&dptnua pafdou E€apTna moAtomoinong

6. Aemida Nemiba e€apTrpatog moAtomoinong
7. Bdon xtumntnplov KumeA\o Socopétpnong

8.  Edptnua xtumntnptov TAEVETAL OE TAUVTHAPLO TATWV
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TOMOOETHXH/A®OAIPEXH EEAPTHMATQN

1. AmoouvS£oTe Tn GUOKEUN ammd TO PEVHA TPV amd Ty TomoBéTnon 1y TN agaipeon e§apTNUATWV.

2. TNatnv tomoBéTnon evoc e€apTAATOC, TTIECTE TO €GO 0TO AKPO TNG HovAdaAC LOTEP Kal OTPIYPTE TO
de€looTpopa.

3. Natnv agaipeon evog eE0PTHUOTOC, OTPIPTE TO APIOTEPOCTPOPA KA, OTN GUVEXELD, TPABNETE TO amod
N povdda potép.

XPHZH

1. Zuvdéote To @Ig otV Tpida.

2. TMatiote Tov S1akOTTN yla TNV évapén Tou HOTEP, AQrOTE TOV Yia Tn Slakomm A&ttoupyiag.

3. Tupiote 10 XelploThplo TaxuTNTag oTNY emMOUUNTH TaxutnTa (1 = XaunAn, 4 = vPnAn).

4, HMuyvia aAdlel xpwpa kabwg aAalel kat n taxutnta.

Mmhe Youmec / moAtomoinon

Mof Ypoudic/ xtumnua

w N | =

Mpdowvo Moupég/ komn

4 KOkKvo AN/ peyoAUtepeg 860¢IG

E=APTHMA PABAOY

Y€ YEVIKEC YPAUMES, N pAPBOOC Umopei va KAvel oTIOATOTE KAVEL Kal éva TUTTIKO UmAévTEp. Mmopeite va

PINOKOPETE, VA AVAEIEETE 1} VO TTOATOTIOIROETE CUOTATIKA OE Wial AeKdvn 1} TO UIToA 6mou Oa eTOIUAOETE TO

QaynTo.

‘Omolo okevog kat va xpnotpomnolioete, Befaiwbeite 611 BpiokeTal emdvw o€ pia otabepn, emimedn

EMPAVELQ KAL VA TO KPATATE LUE TO EAEVBEPO XEPL OAC WOTE VA TO AMOTPEPETE AT TO VA TIECEL Ao TV

EMQPAVELQ EPYATIAG.

«  Mn Bubioete T pdpdo mapamdvw amd To EMAVW PEPOC 0TOV CWARVA TNE TAPAAANANC TAEUPAC.

«  ‘Otav xpnotdomnoleite Tn pAaPdo og KAUTA LYPJ, UNV aPriveTe T Aemida va Byaivel oTnV emM@AvELd TwV
UYpWV o€ ywvia, S10Tt umopei va mToIANloTel uypo €€w amd To umol/Aekdvn/oKevog.

«  Mnv evepyomoleite Tn pdBoo edv n Aemida Sev BpiokeTal evieAN péoa 0To OKEVOC PAyNTOL.

. AnevepyorolioTe T pARSo mMPOTOU TNV APaIPECETE AMO TO OKEVOC ayNnToU.

E=APTHMA XTYMNMHTHPIOY

Y€ YEVIKEG YPOAMUEG, OTAV XPNOIUOTOLETE TN PABSO O€ AVTIKATAGTAGCN TOU UMAEVTEP, XPNOILOTIOLEITE TO

XTUTTNTAPL OTIC TEPITTWOELG TTOU Kavovikd Ba xpnotpomolovoate évav afyoddptn.

. YmpwETE TO XTUTNTAPL UECA 0TO KATW PEPOG TNG Bdong XxTumnTnEtov.
Ma TNV a@aipeon Tou XTummTnptoy, amwg TpaPréTe amd To Katw PéPog TS BAong xTumnTneLov.

«  Mn Bubiete To xTUNNTAPL TTIO PéCa amd TO KATW PEPOC TNG BAONC XTUTTNTNPELOU.

E=APTHMA KOMNTH

Mmopeite va XpnoIMOTOINCETE TOV KOTITN WG UivL EMEEEPYATTH TPOPWV.

1. AMoOoUVSEOTE TO HOTEP OO TO PEVAL.

2. Kpatdre tn Aemida komA¢ évo amé 1o MAACTIKO HéPOC. TomoOETAOTE TOV €GO OTO UMTOA, TIAVW Ao
Tov G§ova 0TO KATW UEPOC TOU UMOA.

3. TpooBéote Ta oLUOTATIKA — punv unepPeite TNV €voe§n 450 ml Tou pmoA.

4. TomoBeTAOTE TO KATIAKL TOU UITOA — TO EMAVW UEPOC TOU KOTITN TTPOCAPTATAL €GO 0TO OUOTNHA

Kivnong mou BPioKeTal 0TV E0WTEPIKF TAEUPA TOU KATaKIOU.

TomoBeTROTE TNV KEVTPIKI LovVASA O0TO EMAVW PEPOC TG TO KATIAKL TOU WTTOA.

6.  XpNOIUOTIOINOTE TOV KOTITN HE SIAKEKOUMUEVES KIVAOELC VIO EPIKA SEUTEPONETTA, SIAPOPETIKA PUMTOPE(
va unepBepuavOei.

7. 'Otav TEAEIWOETE, TPWTA AMOCUVOETTE TNV KEVTPIKN MovAada amd To peUpa KAl META APAIPESTE TNV
amd To KamaKL.

8.  AQaIpEOTE TPOOEKTIKA TO KATIAKL OTTO TO UTTON — PPOVTIOTE OL TUXOV OTAYOVEC MEIYUATOC VA TTEGOUV
péoa oTnV Kavata. AQatpéoTe Tn Aemida Kommng.

9. TNatnv amoBrKeuon, UMOPEITE VA XPNOILOTIOINCETE TNV avTIONoONTIKHA BAON WG KATAKL.

o
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E=EAPTHMA NOATOMNOIHZHZ

Xpnotpomotjote Tov moAtomoinTr pévo pe kahoPpacpéva Aaxavikd — av ta Aaxavikd givat okAnpd, 6a

ondaoete Tov moAtomointr. Mn Bubilete Tov moAtomoInTr mépa amod TNV KOPUPH TOU, £TCL WOTE VA NV

S1El06V0LV TPOPIA HECA OTN XEIPOAAPH.

«  TomoBetroTe To GoxEi0 TPOPIWY TAVW O€ 0TABEPN, EMMESN EMPAVELQ, KAL KPATAOTE TO LE TO
e\evBepo XépL 00C.
XpPNOILOTOIOTE TOV TTOATOTIOINTH O€ XAUNAR TaxUTNTA, He SlaSoxIKA TaTAHATA TOU KoupmioL yia 11
2 SeutepOAenTa, Kat SIANEIUpA TOUAAKIOTOV T SEUTEPONEMTOU HETAEL TWV MATNUATWV.

. Mnv Tov xpnotpomoleite yia mepIocdTEPO amo Eva AeTTo.

TO KYNEAANO AOXOMETPHXZHXZ
Mn yepiCete To KUMEANO SOCOUETPNONG TTEPIOCOTEPO MO TN WéD.
«  TomoBetroTe To eMdvw o€ pia 0Tabepr, eMimedn emMEAVELD KAl KPATAOTE TO UE TO EAEVOEPO XEPL 0AG.
. Mnv To GNKWOETE amo TNV EMPAVELQ EPYACIAG KAL TO KPATAOETE 0TO XEPL 0aE — AV 0ag YMOTpHoEL,
UITOPEL VO TPAUUATIOTEITE.
«  Ta v amobrKeuon, UMTOPEITE Va XPNOILOTIOINCETE TV avTioMoOnTikr BAaon wg Kamaki.

OPONTIAA KAI ZYNTHPHZH

1. AmoouvdEoTe TN GUOKEUN Ao TO PEVHA.

2. XKOUTIOTE ONEC TIG EMPAVELES L €va KaBapO Ppeypévo mavi.

3. Tia eukohdTepo KaBdpiopa, EemuveTe Tn pAPSo apéowg petd tn xpron. Kabapiote To dkpo tng
papdou mou éxel tn Aemida o€ (eaT6 vePO kal camouvdda pe pia vaihov folptoa. Mnv TomoBeteite Tn
papdo péoa otov muvtrplo matwv. Ppovtilete mavta va givat evIEAW oTeyvA N papdog mpiv Thv
amoBnkevoete. Eqv eloxwpnoet vepod otn pafdo, kpatrote tnv avamoda péxpt va otpayyi€el OAo To
VEPO.

4. Tava agaipéoete T Aemida Tou MOATOMOINTH, KPATHOTE TOV TOATOTIOINTH AvAToda, KAl OTPEPTE TN
Aenida andtopa aplotepooTpoa. Kabapiote tn Aemida Tou moAtomointr Kat T fdon tou
noAtomointh e oamouvdda kat pia véthov Bouptoa. Na va BaAete oTn Béon ¢ tn Aemiba Tou
TIOATOTOINTH, KPATAOTE TOV MOATOTOINTH avamoda, TomoBeToTe TN Aemida, Kal OTPEYTE TNV amdTopa
Se€looTpora.

5. Awatnpeite n Baon Tou XTUTNTNPLOU KAl TO KATIAKL TOU UITOA OTEYVA, KABWE 0TO E0WTEPIKO TOUG
Bpiokovtat ot unXaviopoi yia To XTUTTNTAPL KAt TO UITOA.

6.  To xtumntripl, To KUTEAAO SOCOUETPNONG, TO MITON, Kall TIG AVTIONOONTIKEG BACELG UTTOPEITE VA TIG

T\éveTe Pe (eotr) oamouvada.

Mmopeite, av BéAeTe, va MAUVETE AUTA Ta €6APTAATA GTO TAUVTHAPLO TIATWV.

To akpaio mepBAAoOV péoa 6To MAUVTHPLO TMATWV UMOPE( VA ENPEACEL TA EMPAVEIAKA Qvipiopata. Eav

nipokANnOei eBopd ota e€apTApaTa amd To MuVTHPLo MATWY, Ba gival 0TNY EWTEPIKH TOUC EUPAVION HOVO,

Sev Ba emnpeaaTel n AeIToupyia TNG CUOKEUNG.

MPOXTAZIA TOY MNEPIBAAAONTOZ

Npoc¢ amoguyn mepBarovTikwy mpoBANUATWY Kat MPoBANUAETWY LyEiag AOyw EMKIVOUVWY OUCIWV
Ao NAEKTPIKEC KAl NAEKTPOVIKEG GUOKEVEC, Ol CUOKEUEC e auTo To oUPPBoNo Sev Ba mpémel va
amoppImTOVTAl LE T AOITTA OIKIOKA AMOPPIMKATA, AAAA VA AVAKTWVTAL VO EMAVAXPNOIUoTolouvTal iy va
AVAKUKAWVOVTAL.

ZYNTATEXZ

Muko&ivn caitoa

« 2 HIKpS KoppdT mmepopila, Ee@houdiopévn « 15 ml odAtoa odylag
2 ackahwvia + 59 povotdpda

« 1 okehida okopdo + 59 moAtdG TopdATag

« 10 ml 061 amo6 Aeuko Kpaoi
XTUnoTe Ta OAa 0TO UMAEVTEP HEXPL VA YIVOUV LA OUOIOHOP®N KpEUa. ZepBipeTe e KOTOMOUNO, PApL, 1y
oav VTI.
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A haszndlati utasitast olvassa el és érizze meg; ha tovdbbadja a készlléket, mellékelje azt is a termékhez.
Hasznélat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK
Kovesse az alabbi alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket:

A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel
rendelkezd személyek, illetve tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, amennyiben megfeleld utmutatast
kapnak vagy felligyelet alatt dllnak, és megértik a készUlék hasznalatabol
eredd veszélyeket. A késziiléket gyerekek nem hasznalhatjak, és nem
jatszhatnak azzal. A késziiléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem
elérhetd helyen kell tartani.

A\ A sériilések elkertilése érdekében dvatosan jarjon el a kések kezelése, a
tal kilritése és a tisztitas soran.

A\ Ne 0ntson a talba forré folyadékot (40 °C felett), mivel a hirtelen
felcsapd gbz veszélyes lehet.

A készllék helytelen hasznalata sérilést okozhat.

Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas el6tt huizza ki a késziiléket a
konnektorbdl.

Ne hagyja a készliléket drizetlen(il, amig be van dugva.

Ha a kdbel megrongalodott, ki kell cseréltetni a gyartoval, egy szerviz
munkatarsaval vagy egy hasonl6an szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a

veszélyeket.
® Nemeritse a motoregységet folyadékba.
. Ne hasznélja forré olajban a mixerrudat - még a mérsékelten forré olaj is komoly égési sériilést
okozhat.
Ne prébaljon meg jeget vagni, nyers hust apritani és nagyon tigyeljen a késekre.
Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznalja.
Ne mikddtesse a késziiléket, ha az megrongélédott vagy hibasan mikadik.
Ne hasznélja a mixerrudat 2 percnél, a habverét 5 percnél, az apritét 30 masodpercnél hosszabb ideig,
ezt kdvetden hagyja 2 percig hllni a motort miel6tt Gjra hasznalna.

CSAKHAZTARTASI HASZNALATRA
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RAJZOK

1. Lémpa 9. Talfedele

2. Sebességszabalyozo 10.  Apritokés

3. Kapcsold 1. Tal

4. Motoregység Csuszasmentes alap

5. Rudtartozék Pépesit6 tartozék

6. Kés Pépesit6 tartozék pengéje

7. Habverd tarté Mérépohar

8.  Habverd tartozék @ Mosogatdgépben moshatéd
TARTOZEKOK ILLESZTESE/ELTAVOLITASA

1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbol, miel6tt a tartozékokat hozzdillesztené vagy eltavolitana.
2. Egy tartozék felszereléséhez nyomja azt a motoregység végére, majd forditsa el dramutato jarasaval

megegyez6 irdnyba.
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3. Atartozék eltdvolitasahoz forditsa azt el dramutaté jarsaval ellentétes irdanyba, majd hizza le azt a
motoregységrol.

HASZNALAT

1. Tegye be a dugét a csatlakozo aljzatba.

2. Nyomja meg a kapcsolégombot a motor elinditasdhoz, a kikapcsolashoz engedje el.

3. Allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre (1 = alacsony, 4 = magas).

4. Ahogyan a sebesség véltozik, a ldmpa megvaltoztatja a szinét.

1 Kék Levesek / purésités

2 Lila Gylmolcsturmixok/habverés

3 Z6ld Purék/apritas

4 Piros Egyéb/nagyobb darabok
RUD TARTOZEK

Altalanossagban a mixerrid mindenre képes, amire egy hagyomanyos robotgép. A labosban vagy talban
olyan hozzavaldkat keverhet, aprithat vagy pépesithet, amelyeket meg kivan majd f6zni.
Barmilyen kelyhet is hasznal, bizonyosodjon meg réla, hogy stabil, sima felileten van, és tartsa azt a
szabadon lévé kezével, hogy megakadélyozza a munkafelliletrdl valé elmozduldsat.
. Ne meritse a mixerrudat a parhuzamos oldalu csé tetején tul.
Amikor a mixerrudat forr6 folyadékokban hasznalja, ne engedje, hogy a kés a folyadék felszinével
ferdén érintkezzen, mert kifrocskélhet a talbdl/labosbol/tartalybol.
. Ne kapcsolja be a késziiléket, amig a kés az ételtartalyban van.
Kapcsolja ki a készlléket, miel6tt a kést kiemelné az ételtartalybol.
HABVERO TARTOZEK
Altalanossagban, amikor a robotgép helyettesitésére mixerrudat hasznal, hasznélja a habverét, ahol normél
esetben a gémbhabverét hasznalna.
Nyomja be a habverét a habverétarté aljan.
« Ahabverd eltévolitdsahoz egyszeriien hizza ki azt a habverétarté aljabdl.
. Ne meritse a habverét a habverétarté aljan tul.
APRITO TARTOZEK
Az apritdt mini ételfeldolgozdként is hasznalhatja.

1. Huzza ki a motoregységet.

2. Azapritdkést csak a miianyag részénél fogja meg. Engedje le a talba, a tél aljan levé tengely felé.

3. Adja hozzé a hozzavaldkat - ne toltse tul a télat az 450 ml-es jelen.

4. Tegyerd atal fedelét - az aprit6 felsd része belemegy a fedél alsé részén levé meghajtoba.

5. Helyezze a motoregységet az edény fedelének a tetejéhez.

6.  Néhdny mésodperces megszakitasokkal hasznélja az apritot, kiilonben tulterhelheti.

7. Amikor készen van, htizza ki a motoregységet, majd tavolitsa el azt a fedélbél.

8.  Emelje fel a fedelet finoman a talrél - tgyeljen arra, hogy a cseppek a kancséba essenek. Emelje ki az
apritokést.

9.  Taroldshoz hasznélhatja a csiszasmentes alapot fedéként.

PEPESITO TARTOZEK

A piirésit6t csak alaposan megfézott zoldséggel hasznélja. Ha a z6ldség kemény, eltdrhet a pirésité. Ne

meritse a plrésitt az edénybe a tetejénél mélyebben, hogy ne kerdiljon étel a fogantyuba.

1. Azedényt tegye egy stabil, lapos fellletre, és fogja a szabad kezével.

2. Hasznélja a plirésit6t alacsony sebességen 1-2 masodperces mlkodtetéssel, amelyek kdzétt tartson
legaldbb 1 mp sziineteket.

3. Nehasznalja 1 percnél tovébb.

MEROPOHAR

«  Afelénél jobban ne toltse meg a mérépoharat.
Helyezze azt stabil, sima munkafeliiletre, és tartsa a szabadon lévé kezével.
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. Ne emelje fel a munkafellletrdl és tartsa a kezében - ha megcsuszik, megsértheti magat.

«  Tarolashoz hasznalhatja a csuszdsmentes alapot fedéként.

APOLAS ES KARBANTARTAS

Huzza ki a késziiléket.

Az Osszes feliiletet torolje le tiszta nedves kendével.

A legjobb eredmény elérése érdekében hasznalat utan azonnal mossa el a rudat. Tisztitsa meg a rud

pengés végét forrd szappanos vizben nylon kefével. Ne hasznéljon mosogatégépet a rud tisztitaséra.

Mindig gy6z6djon meg rola, hogy térolas el6tt a rud teljesen széraz. Ha viz keriil a ridba, dllitsa fel

forditva addig, amig az 6sszes viz ki nem folyik.

4. Aplrésité késének eltdvolitdsdhoz tartsa a pirésitét fejjel lefelé, majd forditsa el élesen a kést
6ramutato jarasaval ellentétesen. Tisztitsa meg a plrésitd kést és a plirésitd aljat egy nylon kefével.
Ha ki szeretné cserélni a piirésit6 kést, tartsa a piirésitét fejjel lefelé, tegye a helyére a kést, majd
élesen forditsa 6ramutaté jérasaval megegyezé irdnyba.

5. Tartsa a habverd tartojat és a tal fedelét szarazon, mivel azok a habverd és a tal fogaskerekeit
tartalmazzak.

6. A habver6t, amérépoharat, a talat és a cstiszasmentes alapot meleg, mosogatdszeres vizben
moshatja el.

@ Ezek az elemek mosogatégépben is moshatdk.

A mosogatogépben uralkodd szélséséges korlilmények kart tehetnek a fellileti bevonatoknak. A kopés

csak a kiilsé részt érinti, és nem befolyasolja a késztilék miikodését.

KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben lev veszélyes anyagok dltal okozott
kérnyezeti és egészségiigyi problémakat, az ilyen jellel jeldlt készlilékeket nem szabad a szét nem
vélogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gy(jteni, Ujra fel kell dolgozni és Ujra kell hasznositani.
RECEPTEK
Koriander peszto
2 maroknyi koriander levelek « 125 ml olivaolaj
+ 2gerezd fokhagyma « 60 greszelt parmezan
« 60 g fenyémagok
Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz. Tegye at egy
nagy télba. Keverje bele a parmezént. Adjon hozzd olajat, hogy a megfelelé allagu legyen: Méartashoz: siird.
Bevonathoz: kozepes. Tészta szdszhoz: hig.

W=
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Talimatlari okuyun, giivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan 6nce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tiim temel gtivenlik 6nlemlerini izleyin:

Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve deneyimden
yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat altinda ve icerdigi tehlikeleri
kavradiklarinda kullanabilirler. Cocuklar cihaz kullanmamali veya onunla
oyun oynamamalidir. Cihazi ve kablosunu, ¢cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde tutun.

A\ Yaralanmalar 6nlemek icin, bicaklar tutarken, hazneyi bosaltirken ve
temizlik yaparken dikkatli olun.

A Ani buhar cikisi nedeniyle yerinden firlayabileceginden, hazneye
(40°C'nin Uzerinde) sicak sivi koymayin.

Cihazin yanlhs bicimde kullaniimasi, yaralanmalara yol acabilir.

Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan énce, cihazin figini prizden
cekin.

Cihazi, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.

Hasarli elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece Uretici, ureticinin yetkili

servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.
® Motor linitesini siviya daldirmayin.

Blender ayagini kizgin yag icinde kullanmayin, sicak yag ciddi yaniklara yol acabilir.

Blender ile buz kirmaya ve ¢ig et dogramaya calismayin ve bicaklara cok dikkat edin.

Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki trtinleri kullanmayin.

Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.

Hasarli veya arizali cihazlari galistirmayin.

Blender ayagini 2 dakikadan, cirpiciy1 5 dakikadan, dograyiciyr 30 saniyeden uzun stire kullanmayin ve

yeniden kullanmaya baslamadan énce, motorun sogumasi icin 2 dakika bekleyin.

SADECE EV ICI KULLANIM

CIZIMLER
Lamba Hazne kapagi
Hiz kontrolu Dograma bicagi
Salter Hazne
Motor Unitesi Kaymaz taban

Blender aparati
Bicak
Cirpiciyuvasi
Cirpma aparati

1.

2

3

4

5 Ezme aparati
6

7.

8.

EKLENTILERI TAKMA/CIKARMA
1.

2.

3.

K

1.

2.

3.

4,

Ezme aparati bicadi
Hazne
bulasik makinesinde yikanabilir

Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan dnce cihazin fisini prizden cekin.

Bir aparati takmak icin, onu motor Uinitesinin ug kismina itin ve saat yoniinde dénduriin.

Aparati ¢cikarmak icin, saatin aksi yonde dond(iriin ve sonra aparati cekerek motor tinitesinden ayirin.
ULLANIM

Fisi prize takin.

Motoru baglatmak icin diigmeye basin, kapatmak icin digmeyi serbest birakin.

Hiz kumandasini istediginiz hiza cevirin (1 = diislk, 4 = ylksek).

Hiz degistikce, lamba da renk dedistirecektir.
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1 Mavi Gorbalar / ezme

2 Mor Smoothie’ler/cirpma

3 Yesil Pireler/dograma

4 Kirmizi Diger/daha blyik parcalar
BLENDER APARATI

Genelde blender ayagi, normal bir blenderin yapabilecegi her seyi yapabilir. Malzemeleri, pisirecediniz

tencere veya kasenin icinde karistirabilir, cirpabilir veya ezebilirsiniz.

Hangi kabi kullanirsaniz kullanin, kabin saglam ve diiz bir ylizey tizerinde olmasina dikkat edin ve kabi,

calisma tezgahinin (izerinde hareket etmemesi icin serbest elinizle destekleyin.

. Blender ayagini, paralel kenarli borunun Gst kismi diger tarafa gececek sekilde siviya daldirmayin.
Cihazi sicak sivilarda kullanirken, bicagin yiizeye egimle temas etmesine izin vermeyin, kase/tencere/
kap disina sivi sicratabilirsiniz.

. Cihazi, bicak yiyecek kabinin icine tamamen girene dek calistirmayin.

Bicagi yiyecek kabindan ¢ikarmadan 6nce cihazi kapatin.

CIRPMA APARATI
Genel olarak, bir blender yerine blender ayagini kullanirken, normalde bir balon cirpici kullandiginiz
yerlerde ¢irpiciyr kullanin, ancak burada isi, kol kaslariniz yerine cihazin sapi yapacaktir.
Cirpictyl, ¢irpici yuvasinin en alt noktasina kadar itin.
. Cirpiciyi cikarmak icin, cirpici yuvasinin dibinden ¢ekin,
. Girpiciyi, ¢irpict yuvasinin tabani sivinin icinde kalacak sekilde siviya daldirmayin.
DOGRAYICI
Dograyiclyl, bir mini mutfak robotu olarak kullanabilirsiniz.
1. Motor Unitesinin fisini elektrik prizinden ¢ekin.
2. Dograma bicagini sadece plastik kismindan tutun. Hazneye, haznenin tabanindaki milin tizerine
indirin.
Malzemeyi ekleyin; hazneyi 450 ml isaretinin tizerinde doldurmayin.
Motor Unitesini hazne kapaginin st kismina takin.
Sapi, hazne kapadinin tizerine takin.
islem tamamlandiginda, motor Gnitesinin fisini elektrik prizinden cekin ve sonra onu kapaktan cikarin.
Sapin fisini prizden ¢ekin ve kapaktan cikarin.
Kapagi hazneden yavasca kaldirin; siirahiye damla diismemesine dikkat edin. Dograma bicagini yukari
dogru kaldirarak cikarin.
9. Islem géren malzemeyi saklamak icin, kaymaz tabani bir kapak olarak kullanabilirsiniz.

EZME APARATI

Eziciyi sadece iyi haslanmis sebzelerle kullanin - sebzeler sert oldugunda, ezici kirilabilir. Yiyeceklerin sapin

icine girmesini 6nlemek icin, eziciyi sivilara, tepesi siviya girecek kadar daldirmayin.

. Yiyecek kabini sabit, diiz bir ylizeye koyun ve serbest kalan elinizle destekleyin.
Eziciyi diistik hizda, her defasinda 1 veya 2 saniye boyunca calistirarak ve iki calistirma arasinda en az 1
saniye durdurarak kullanin.

. Cihazl, 2 saniye acik/1 saniye kapali seklinde bir dakikadan fazla kullanmayin.

HAZNE
Hazneyi en fazla yarisina kadar doldurun.

. Kabi saglam ve diiz bir calisma tezgahinin tizerine yerlestirin ve serbest elinizle destekleyin.

. Galisma tezgahindan kaldirarak elinizde tutmayin; elinizden kaydigi takdirde kendinizi
yaralayabilirsiniz.

. Islem géren malzemeyi saklamak icin, kaymaz tabani bir kapak olarak kullanabilirsiniz.

TEMIZLIiK VE BAKIM

1. Cihazin fisini elektrik prizinden ¢ekin.

2. Tlmylzeyleri nemli bezle silin.

3. Eniyisonucu almak icin blenderi kullanimdan hemen sonra yikayin. Blenderin bicak ucunu sicak
sabunlu suda naylon bir fircayla temizleyin. Blenderi bulasik makinesinde yikamayin. Saklamak tizere
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kaldirmadan énce, blenderin her zaman tamamen kuru olmasini saglayin. Blendere su girerse, tlim su
akarak bosalana dek onu ters cevirerek dik tutun.
4. Ezici bigagi ¢ikarmak icin, eziciyi bas asagi tutun ve bigagi saatin aksi ydniinde hizla dénddiriin. Ezici
bicagi ve ezicinin alt kismini sicak sabunlu suda, naylon bir firca kullanarak temizleyin. Ezici bicag
degistirmek icin, eziciyi bas asadi tutun, bicagi takin ve saat yoniinde hizla déndiriin.
Girpici ve haznenin digli kutularini icerdiginden, cirpici yuvasi ve hazne kapagini kuru tutun.
Cirpici, hazneler ve kaymaz tabanlari ilik sabunlu suda yikayabilirsiniz.
@w Bu parcalar bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.
Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylzey cilalarina zarar verebilir. Dis goriinislerinde hasar olabilir,
ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.

CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik sorunlarini
onlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil, geri doniisim
konteynerlerine birakilmalidir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émrt 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriini dastirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tastyiniz.

YEMEK TARIFLERI
Kisnisli pesto
+ 2 biravug kisnis yapraklari + 125 ml zeytinyadi
2 sarimsak disleri + 60 g Parmesan, rendelenmis

« 609 cam fistigi

Kisnisi, sarimsadi, cam fistigini ve yagin yarisini piriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin. Buyik bir
kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar icin: koyu. Ust soslar
icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Respectati masurile de sigurantd de bazd, inclusiv:

Acest aparat poate fi folosit de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate/instruite si inteleg pericolele la care se supun. Copiii nu
trebuie sd foloseasca sau sa se joace cu aparatul. Nu lasati aparatul si cablul
la indemana copiilor.

A\ Pentru a evita ranirea, fiti precauti atunci cand manevrati lamele, goliti
vasul si curatati aparatul.

A Nu adaugati lichid (peste 40°C) in vas, s-ar putea varsa din cauza formarii
bruste de abur.

Utilizarea incorecta a aparatului poate produce leziuni.

Scoateti aparatul din prizd inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.
Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant,
agentul de service sau orice alta persoana calificata, pentru a evita

accidentele.
Nu scufundati unitatea motorului in lichid.
Nu utilizati axul in ulei fierbinte - chiar si uleiul doar putin fierbinte poate cauza arsuri grave.
Nu incercati sa spargeti gheatd, nu incercati sa tdiati carne cruda si aveti grijd la lame.
Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
Nu folositi aparatul in niciun alt scop decét cel descris in aceste instructiuni.
Nu operati aparatul dacd este stricat sau nu functioneaza corect.
Nu folositi axul mai mult de 2 minute, telul mai mult de 5 minute, tocatorul mai mult de 30 secunde,
apoi ldsati motorul sa se raceasca timp de 2 minute inainte de a-l folosi din nou.

EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

SCHITE

1. Bec 9. Capacul vasului

2. Comanda de control al vitezei 10. Lamad tocator

3. Buton 1. Vas

4. Unitate motor Suport anti-alunecare

5. Accesoriu ax Accesoriu pentru zdrobire

6. Lama Lama accesoriu pentru zdrobire

7. Suport tel Pahar

8. Accesoriu tel Se poate spala in masina de spalat vase

MONTAREA/DEMONTAREA ACCESORIILOR

1. Tnainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza.
Pentru a monta un accesoriu, impingeti-l in capatul unitatii motorului, apoi rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic.

3. Pentru a scoate accesoriul, rotiti-I in sensul opus acelor de ceasornic, apoi trageti accesoriul de pe
unitatea motorului.

UTILIZARE

1. Bdgatiintrerupdtorul in priza.

2. Apasati butonul pentru a porni motorul, eliberati-l pentru a-l opri.

3. Reglati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (1 = micd, 4 = mare).

63

=
n
—~+
=
c
A
g
c
=,




4. Beculisi va schimba culoarea pe mdsurad ce viteza se va schimba.

1 Albastru Supe / tocat

2 Violet Smoothie’ler/cirpma

3 Verde Pireler/dograma

4 Rosu Diger/daha biy(k parcalar
ACCESORIU AX

In general, axul poate face tot ceea ce poate face un blender normal. Puteti amesteca, scoate pulpa sau

face piure din ingrediente, din cratita sau bolul in care le veti gati.

Indiferent de recipientul pe care il folositi, asigurati-vd ca este asezat pe o suprafata stabila, platd, si tineti-I

cumana ca sd nu cadd de pe suprafata de lucru.

« Nuintroduceti axul prin partea superioara a tubului plasat lateral paralel.

« Atunci cand utilizati axul in lichide fierbinti, nu ldsati lama sd atinga suprafata, deoarece riscati sa
pulverizati lichid in afara bolului/tigdii/recipientului.

« Nu porniti aparatul pana cand lama nu se afla in interiorul recipientului pentru alimente.

«  Opriti aparatul inainte de a ridica lama de pe recipientul pentru alimente.

ACCESORIU TEL

In general, in vreme ce folositi axul pentru a inlocui un blender, folositi telul atunci cand in mod normal ati

folosi un tel in forma de para.

. Impingeti telul in cap&tul suportului pentru tel.

. Pentru a scoate telul nu trebuie decat sd il trageti de pe capatul suportului pentru tel,

«  Nuintroduceti telul prin partea inferioara a suportului.

ACCESORIU TOCATOR

Puteti folosi tocatorul pe post de mini robot de bucatarie.

1. Scoateti unitatea motorului din priza.

2. Manevrati lama tocatorului doar de partea din plastic. Introduceti-l in vas, peste axul din partea de jos
a vasului.

3. Addugatiingredientele - nu depdsiti limita marcata de 450 ml.

4. Puneti capacul vasului - partea de sus a tocdtorului se monteaza in angrenajul din partea de sub
capac.

5. Montati unitatea motorului pe partea de sus a capacului vasului.

6.  Folositi tocatorul in ture de cateva secunde, altfel riscati sa tocati prea tare.

7. Dupa ce ati terminat, scoateti unitatea motorului din prizd pentru a o scoate de pe capac.

8.  Ridicati usor capacul de pe vas - aveti grija sa nu cadd nicio picatura in vas. Scoateti lama tocatorului

prin ridicare.
9. Pentru depozitare, puteti folosi suportul anti-alunecare drept capac.
ACCESORIU PENTRU ZDROBIRE
Folositi tocatorul doar pentru legume bine fierte - dacd legumele sunt prea tari, veti strica tocatorul. Nu
introduceti tocatorul mai mult de varf, pentru a preveni ca alimentele sé nu intre in maner.
« Asezati recipientul pentru alimente pe o suprafata de lucru stabild, plata, si tineti-l cu méana libera.
«  Folositi tocatorul la viteza mica, in turatii de 1 sau 2 secunde odata, cu o pauzd de cel putin 1 secunda

intre ele.
«  Nufilfolositi mai mult de un minut.
PAHARUL

« Nuumpleti paharul mai mult de jumatate.

Asezati-l pe o suprafata de lucru stabild, plat, si tineti-l cu mana libera.

«  Nuflridicati de pe suprafata de lucru si nu il tineti in mana - daca aluneca, va veti rani.
. Pentru depozitare, puteti folosi suportul anti-alunecare drept capac.

INGRUJIRE SIINTRETINERE

1. Scoateti aparatul din priza.

2. Stergeti suprafetele exterioare cu o carpd umeda curata.

64



3. Pentrurezultate optime, spalati axul imediat dupa utilizare. Curatati capatul lamei axului in apa
fierbinte cu detergent, folosind o perie din nailon. Nu spélati axul in masina de spalat vase. Asigurati-
va intotdeauna ca axul este bine uscat inainte de depozitare. Daca patrunde apad in ax, puneti-l la
scurs pand cand se scurge toatd apa.

4. Pentru ainlocuilama tocdtorului, tineti tocdtorul invers si rotiti lama in sensul opus acelor de

ceasornic. Curatati lama tocatorului si fundul tocdtorului in apa fierbinte cu detergent, folosind o perie

din nailon. Pentru a inlocui lama tocatorului, tineti tocatorul invers, montati lama si rotiti-o in sensul
acelor de ceasornic.

Pastrati uscate suportul telului si capacul vasului, deoarece contin mecanismele pentru tel si vas.

Puteti spala telul, paharul, vasul si suportul anti-alunecare in apd calda cu detergent.

Puteti spala aceste componente in masina de spélat vase.

Mediul extrem din interiorul masinii de spdlat vase poate afecta suprafetele. Va fi afectat doar aspectul

acestora, nu va fi afectatd functionarea aparatului.

PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din aparatele electrice
si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la gunoi, ci trebuie recuperate,
refolosite sau reciclate.

RETETE

Pesto de coriandru

« 2 pumn frunze de coriandru « 125 ml ulei de masline
+ 2 catei usturoi + 60 g Parmezan, ras

+ 60 g seminte de pin

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumatate din cantitatea de ulei pand cand se inmoaie.
Transferati amestecul intr-un castron mare. Adaugati parmezanul si amestecati. Addugati ulei pentru a
ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru sos de paste: subtire.
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MpoueTeTe MHCTPYKLMUTE, 3aNa3eTe 1 1 I NpefjaBaiiTe, ako npefasarte v ypeaa. OTCTpaHeTe BCUYKM
OMaKoBKM Npeay ynotpeba.

BAXHU NPEAMNA3HU MEPKU
CnepBaiiTe OCHOBHUTE MepKI 32 6€30MacHOCT, BKMIOUNTESHO:

To3u ypen Mmoxe Aa Ce NoN3Ba OT XOpa C OrpaHNYeHn GrU3NYECKM, CETUBHY
NN YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTM, U 6€3 ONUT 1 NO3HAHMA, aKO Ca NoA
Ha30pa/VHCTPYKTUPaHM 1 OCb3HaBaT ONacHOCTHTe ¢ ToBa. [leLaTa He
TpAGBa fa 13NON3BaT UKW Ja UrpadT ¢ ypepa. [JpbxTe ypena u kabena
Aaney oT JOCTbNa Ha Aeua.

A\ 3a pa n3berHeTe HapaHsaBaHe, BHUMaBalTe Npy Nos3BaHe Ha
OCTpUeTarta, h3npasBaHe Ha KyrnaTa u noyncTBaHe.

A He HanvBaiTe ropewwm Te4HocTm (Hag 40°C) B KynaTa, Tbid KaTo nopaam
M3napeHnsATa € Bb3MOXHO HEHaAelHO fja NPbCHE TEYHOCT HaBbH.
HenpasunHata ynotpe6a Ha ypefia Moxe Aa AoBefe [0 HapaHABaHe.
N3kntoueTe ypepa OT KOHTaKTa npeam crnobasaHe, pa3rnodasaHe unu
noymcTBaHe.

He ocTaBaiTe ypepna 6e3 HabnogeHne, [OKATO € BKNOUYEH B KOHTAKTA.

Ako KabenbT e noBpepeH, Ton TpAdBa Aa ce NOAMEHN OT NPOM3BOANTENS,
HEeroB NpeLCcTaBUTEN 3a CEPBU3HO 0OCNTY>KBaHe UK APYro KBanuPuumpaHo

3a Ta3u uen nuue, 3a fa ce n36erHe BCAKaKbB puck.

® He nocrassiiTe 3aaBMKBaLYs B710K B TEUHOCT.
He n3non3Baiite nprcTaBKaTa 3a nacypaHe B ropeLLo 0fno — JOPY YMEPEHO FOPeLLOTO OO MOXeE fia
Npean3BlKa roNiAMo U3rapsiHe.
He ce onuTBaliTe Aa HaTpoLLaBaTe fief, He Ce ONUTBalTe Aa HaKb/LaTe CYPOBO MECO U BHMaBaliTe
MHOrO C OCTpueTara.
He 13non3BaiiTte akcecoapy Unu NpPUCTaBKI, PasfnyHI OT Te3K, TPEAOCTaBEHU OT Hac.
He n3nonsgaiite ypepaa 3a fpyrii Lenu, OCBEH Te3H, ONMCaHI B HACTOALLNTE UHCTPYKLWN.
He n3non3gaiiTe ypenaa, ako e noBpefeH 1nu He paboTu 3psAgHO.
He n3non3BaiiTte nprcTaBKaTa 3a nacupaHe 3a noseye OT 2 MUHYTH, Te/a 3a pa3brBaHe 3a Noseye oT 5
MUHYTU, TPUCTABKaTa 3a HagpobsBaHe 3a noseye oT 30 CEKYHAM, Cied TOBa OCTaBeTe ABUTATeNAT Aa
Ce OX/1aau 3a 2 MAHYTW, NPeam Aa ro U3Mos3BaTe OTHOBO.

CAMO 3A JOMALUHA YMNOTPEBA

UNIOCTPALLIUU

1. Jlamnuuka 9. Kanak Ha KaHaTa

2. KoHTpon Ha ckopocTTa 10.  OcTpwie 3a HagpobsaBaHe

3. Tllpesknioysaten 1. Kyna

4. 3apBwkBall 610K 12.  Hennb3raiia ce ocHoBa

5. TpucraBka 3a nacnpaxe 13.  MNpwncTaBka 3a nioprpaHe

6. Octpue 14.  OcTpwie Ha NpuCTaBKa 3a niopripaHe

7. [bpxad Ha TenTa 3a pa3buBaHe [papympaHa vawa

8. T[pwncTaBka 3a pa3brBaHe @p [purogeH 3a MMeHe B CbAOMMANHA MaLLVHA
NOCTABAHE/CBANAHE HA MPUCTABKU

1. W3knioueTe ypeda oT KOHTaKTa, Npeay Aa NocTaBsATe UK CBansATe NPUCTaBKNTE.
2. 3apaMoHTMpaTe AafeHa NPUCTaBKa, NPUTHCHETE A KbM Kpas Ha 3aABIKBaLLMs GIOK 1 A 3aBbpTeTe
MO YacoBHMKOBATa CTPesKa.
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3. 3apjawu3BapuTe NPUCTaBKaTa, 3aBbpTeTe A 06PaTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPENIKa, Cief KOeTo A
M3AbpnaiTe OT 3aABMXKBALLMA GOK.

YNOTPEBA

1. BknioueTe Liencena B 3aXpaHBaLyyA KOHTAKT.

2. HatucHeTe npeBKtouBaTens, 3a Aa CTapTvpaTe Buratens, 0cBOGOAETE ro, 3a fja ro U3KJunTe.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOJIA Ha CKOPOCTTa A0 »KeNaHaTa CKopocT (1 = HUCKa, 4 = BUCOKA).

4. JlamnuykaTa cu CMeHs LBETa, B 3aB1CMMOCT OT CKOPOCTTa.

1 CnHbo Cynu / ntope

2 Jlnnaso LLleiikoBe/ pa3buBaHe c Ten

3 3eneHo MMopeTa/ KbniLaHe

4 YepeeHo [pyro/ no-ronemun napyeta
NMPUCTABKA 3A NACUPAHE

MpUHLMNHO, NPMCTaBKaTa 3a NacupaHe MOXe Aa BbPLUM BCUYKO, KOETO MOXE [ia NPaBy e4uH 0OMKHOBEH

nacatop. MoxeTe Aa cMecBaTe, CMU/IATe UK MOpUpaTe CbCTaBKWTE B TUFaHa UK B KynaTa, B KOUTO e v

roTeuTe.

KakbBTO 1 b A M3MON3BaTE, YBEPETE Ce, Ue TOI € BbPXY CTabWNHa, NI0CKa NOBbPXHOCT 1 0

nofKpensiiTe CbC CBOOOAHATA CU PbKa, 33 [1a NPeAOTBPaTUTE Pa3MeCTBAaHETO My Mo paboTHaTa

MOBBPXHOCT.

«  HenoransiiTe npucTaBKaTa 3a nacMpaHe Haj ropHata yacT Ha TpbbaTa C ycrnopegHuTe CTpaHu.

«  Korarto f U3non3sate B ropeLLy TEYUHOCTH, HE MO3BONIABAITE OCTPUETO Aa YAPSA MOBbPXHOCTTA NOA
BIbJl, TOHEXe MOXeE [1a pa3npbCHETE TEYHOCT M3BBH KynaTa/TaBaTa/cbpa.

«  He BK/loYBaiiTe, LOKATO OCTPMETO HE € BBTPE B Cbjia 3a XpaHaTa.

«  W3knioyeTe, npean fa NOBAMIHETE OCTPUETO OT Ch/ia 33 XpaHaTa.

NMPUCTABKA 3A PA3BUBAHE

IMPUHLMMHO Ka3aHo, KoraTo U3Nos3BaTe NpKCcTaBKaTa 3a NacvpaHe, 3a Aa 3aMeCTUTe nacaTopa,

13M0N3BaiiTe TeNTa 3a pa3brBaHe B ClyyauTe, B KOMTO OOUKHOBEHO OUXTE MON3Bav HEPbXKAAeM Tes 3a

pasbuBaHe.

. MpuTnCcHeTe TenTa 3a pa3buBaHe KbM JbHOTO Ha AibpXKaya Ha TenTa 3a pasbusaHe.

«  3apacBanuTe TenTa 3a pasbuBaHe, NPOCTO A M34bpaiTe OT ABHOTO Ha ibpKaya Ha TenTa 3a
pasbuBaHe.

. He notansiiTe TenTa 3a pa3buBaHe cnef AbHOTO Ha ibpKaya Ha TenTa 3a pa3buBaHe.

NMPUCTABKA 3A HAAPOBABAHE

MoxeTe fia U3non3eate NpUCTaBKaTa 3a HafPObHABaHE KaTO MUHI KYyXHEHCKI POOOT.

1. W3knioueTe 3aaBMKBaLLWA GIOK OT 3aXpaHBaHETO.

2. OcTpueTo 3a HaapobsABaHe TpAGBa fja Ce PN CaMo OT NacTMacoBaTa yacT. [locTaBeTe A B KynaTa,

BBPXY LUNWHAENA HA BHOTO Ha Kynara.

[obaBeTe cbCTaBKMTE — He Mb/IHETE KynaTa Haj MapKupoBKaTa 450ml.

MocTaBeTe 3afBMKBaLYMA GOK BbPXY Kanaka Ha KynaTa.

lMocTaBeTe ApbKKaTa OTFOpe BbpXY Karnaka Ha Kynarta.

KoraTo npukntounTe, M3KnioueTe 3a[1BUKBALLIA HNIOK OT 3aXpaHBAHETO U o 13BafeTe OT Kanaka.

V3kntoyeTe ApbKKaTa OT KOHTaKTa, Cllef, TOBA CBaNeTe ipbXKaTa OT Kanaka.

lMoBauraiiTe BHMMATENHO Karaka Ha KyrnaTta — BHUMaBaiTe fla He MomaJiHaT Karnku B KaHaTa. 3BageTe

OCTPUETO 33 HaBPOBsABaHe Upe3 NOBAMraHe.

9. MNpu CbXpaHeHNETO MOXKETe Aia N3M0I3BaTe HEMTb3ralyaTta ce OCHOBA KaTo Kanak.

NMPUCTABKA 3A MNIOPUPAHE

V3non3BaiiTe npucTaBKaTa 3a Mope camo 3a Aobpe CBapeHH 3eNIeHUYLIM — aKo 3eeHUyLTe ca TBbpaY,

npucTaBKaTa MoXe Aa ce cuynu. He noTonsgaiiTe nprcTaBKaTa 3a Mope noj Bbpxa, 3a Aa 13berHete

nonajaHe Ha XpaHa B ipbxKata.

. lMocTaBeTe KOHTEHEPa 3a XpaHa BbPXY CTabWIHa U paBHA MOBBPXHOCT U rO NOAABPXKANTE CbC
cBoboAHaTa Cu pbKa.

N L AW
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«  VI3non3BaiTe NprcTaBKaTa 3a NOPe Ha HACKa CKOPOCT, KaTo f BKOYBaTe Mo 1 Uamn 2 cekyHau, € naysa
OT NOHe 1 CeKyHAa Mex [y BK/IOUBAHMATA.

+ He s n3non3gaiiTe 3a noBeye oT ejHa MUHYTa.

FPAAYUPAHATA YALWIA

«  HenbnHeTe rpafympaHara yalua noBeye OT NOJOBKHATA.

«  Pa3snonoxete Bbpxy CTabusHa, paBHa paboTHa MOBbPXHOCT 1 A MOAKPENAiTe CbC CBOGOAHATA CH

pbKa.
« He s nospuraiite oT paboTHaTa MOBBLPXHOCT U He A APBXKTE B pbKaTa C - aKo Ce U3MITb3He, Lue ce
HapaHuTe.
Mpu CbXpaHeHNeTo MOXeETe Aa 13MON3BaTe HeMTb3rallata ce OCHOBA KaTo Kamnak.
FPI/I)KI/I nnoaaPbKKA

/i3kntoueTe ypefa OT 3axpaHBaHETO.

2. [MoumcTeTe BCMUKM MOBBPXHOCTYM C YMCTA BNaxHa Kbpra.

3. 3aHai-pobpu pesyntatu, U3MuiiTe NPMCTaBKaTa 3a NacMpaHe HenocpeacTBeHo cep ynotpeba.
/i3muiATe ocTpmeTo 11 B ropella canyHeHa Bofa C HalnoHOBa YeTka. He n3nonseante cCbaomuaAnHa
unHUA. BuHary nposepsBaiiTe fanu e HambJHO CyXa, Npean Aa f npnbepeTe. AKO B Hes NMOMaaHe BOAa,
06bpHETE MpKCTaBKaTa, 4OKATO BofaTa n3Teye.

4, AKo XenaeTe ja U3BaflMTe OCTPUETO Ha MPUCTaBKaTa 3a Miope, 00bpHETe NpUCTaBKaTa Hafony 1
PA3KO 3aBbPTETE OCTPUETO 06PATHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPESIKa. [louncTeTe OCTPUETO Ha
npucTaBKaTa 3a nope 1 AoaHaTa YacT Ha NpMCTaBKaTa 3a Mope C ropella canyHeHa Boja v
HaiiNOHOBA YeTKa. AKO XeflaeTe [la CMEeHITE OCTPUETO Ha NPUCTaBKaTa 3a Niope, 06bpHeTe
NpKCcTaBKaTa Hagony, MOHTUPaITE OCTPMETO U PA3KO ro 3aBbpTeTe MO YaCOBHMKOBATA CTPENKa.

5. [IbpxaubT Ha TenTa 3a pa3brBaHe 1 KanakbT Ha KaHaTa TPAOBa Aa ca CyXu, Tbil KaTo B TAX Ce HammpaT
npeaaBaTeNHUTE KyTWI Ha TeNTa 3a pa3briBaHe 1 Kynarta.

6. MoxeTe aa u3mreTe TenTa 3a pa3buBaHe, rpagynpaHarta yalla, Kyrnara 1 Henmb3raluTe ce OCHOBM B
TOMNa, canyHeHa Bofa.

Qo MoxeTe fia M3mMneTe Te3n YacTi B CbAOMUANHN MalUWHA.

EkcTpemHata cpefia B MMANIHATA MaLUMHA MOXe [1a NOBPeAy MOBbPXHOCTHUTE NMOKPUTUA Ha

noBbpxHocTuTe. Morat fia ce noayyaT camo KO3METUYHN HapaHABaHWA, KOUTO HAMA fa MOBNAAT BbPXY

paboTata Ha ypega.

ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

3a pa ce u3berHat eKonornyHM 1 3apaBHM NPo6aemmn Nopaay Hannure Ha OnacHN CybcTaHLmMK B
eneKTPUYECKNTe N eNeKTPOHHU CTOKM, ypeamnTe, 0603HauYeHU C TO31 CUMBOJ, He TPAOBa Aa Ce U3XBBPAAT
3ae[JHO C HeCOPTUPaHY OBLIMHCKIM OTMaAbLK, a ClefiBa Aa Ce BbpHAT 06paTHO, Aa Ce 13M0M3BaT OTHOBO
UAN PeLvKupar.

PELENTU

MecTo c KOpMaHabLP

« 21enanncta oT KopraHgbp « 125 ml3exTuH

+ 2 CKMAMAKa YeCbH + 60 g[lapme3aH, HacTbpraH

+ 609 6opoBu AxKK

Pa3buiiTe KopraHabpa, YeCbHa, 60pOBMUTE ALKM 1 MONOBUHATA OT 3eXTUHA [0 NOJlyYaBaHe Ha rMajka cMec.
MpexBbprneTe B ronsama Kyna. [lo6aseTe, KaTo pa3bbpKeaTte, napmesaHa. [JobaBeTe 3eXTuH cnopes
)KenaHaTa rbCToTa: 3a ToneHe: rbCTo. 3a 3aNMBKa: CPeAHO MbCTO. 3a COC 3a NacTa: PAAKO.
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RU1

20221-56 220-240V~50/60Hz 600-700Watts

20221-56 220-240B~50/601 600-700 Bt

T22-5003476



