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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Geréat an Dritte abgeben, geben Sie
auch die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollsténdig, bevor Sie das Gerét einschalten.
WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBhahmen:

1 Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen, die Gber keine Erfahrung oder
Kenntnisse in der Handhabung verfligen, geeignet, wenn ihnen
die Handhabung erklart wurde/sie dabei beaufsichtigt werden
und ihnen die damit verbundenen Gefahren bewusst sind.

® Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch damit spielen.

® Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3er Reichweite von
Kindern auf.

A Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Umgang mit den
Messern, beim Leeren des Arbeitsbehalters sowie bei der
Reinigung vorsichtig.

/A Fillen Sie keine heil3e Flussigkeit (hdher als 40°C) ein, da diese
durch plotzlichen Dampfaussto3 austreten kann.

2 Bei nicht ordnungsgemallem Gebrauch kann es zu Verletzungen
kommen.



Zeichnungen 5 Messer 10 Arbeitsbehalter
1 Geschwindigkeitsregler 6 Schneebesenhalter 11 Spindel
2 Kontroll-Lampe 7 Schneebesen 12 rutschfeste Basis
€ Schalter 8 Deckel vom 13 Messbecher
3 Grundgerat Arbeitsbehdlter @ Spllmaschinenfest
4 Stabmixer 9 Universalzerkleinerer

3 Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des
Gerats den Netzstecker vom Strom.

4 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der
Stecker in der Steckdose befindet.

5 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller,
einer Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten
Fachkraft ersetzt werden, um eine mogliche Gefahrdung

auszuschlieBen.

® Legen Sie das Grundgerit nicht in Flissigkeit.

6 Der Stabmixer darf nicht zum Riihren von heiBem Ol verwendet werden, da dieses - auch
wenn es nur maflig warm ist - schwere Verbrennungen verursachen kann.

7 Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie insbesondere
darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.

8 Am Gerét dirfen keine anderen Aufsatze oder Zubehorteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.

9 Benutzen Sie das Gerat ausschlie8lich zu den in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszwecken.

10 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

11 Verwenden Sie den Mixerstab maximal 2 Minuten, den Schneebesen maximal 5 Minuten und
den Universalzerkleinerer maximal 30 Sekunden am Sttick und lassen Sie den Motor vor dem
nachsten Gebrauch 2 Minuten abkihlen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet
A ANBRINGEN/ABNEHMEN VON ZUBEHORTEILEN
1 Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehorteil anbringen oder abnehmen méchten.
2 Einen Aufsatz befestigen Sie, indem Sie ihn in das untere Ende des Grundgerétes einsetzen
und ihn entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
3 Sie nehmen den Aufsatz ab, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen und ihn dann vom
Grundgerét ziehen.
& EINSCHALTEN
4 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.
5 Driicken Sie den Knopf um den Motor zu starten, lassen Sie ihn los, um das Gerat wieder
auszuschalten.

& GESCHWINDIGKEITSREGLER

6 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gewlinschte Geschwindigkeit einzustellen (1
= niedrig, 4 = hoch).
7 Die Kontroll-Lampe dndert ihre Farbe, wenn sich die Geschwindigkeit dndert.

1 blau Suppen

2 lila Smoothies/ Verquirlen

3 griin Piirees/ Schneiden

4 rot Sonstiges/ grof3ere Portionen &

3
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& STABMIXER

8 Der Stabmixer kann im Allgemeinen wie ein normaler Mixer genutzt werden (z.B. fiir
Mayonnaise, Milchshakes, Smoothies, Fruchtséfte im Messbecher), allerdings arbeitet er
schneller und verursacht weniger Abwasch. AuBerdem konnen Sie die Zutaten direkt in der
Pfanne oder Schiissel mischen oder pirieren, in der Sie diese zubereiten méchten.

9 Unabhéngig davon, welches Gefal3 Sie verwenden, sollten Sie darauf achten, dass es stabil
auf einer ebenen Flache steht. Halten Sie das Gefa8 mit der freien Hand fest, damit es nicht
Uber die Arbeitsflache wandert.

10 Tauchen Sie den Stabmixer nicht weiter als bis zum oberen Ende des Rohrs in Flissigkeiten.

11 Beim Mixen von hei3en Flissigkeiten darf das Messer des Stabmixeres nicht schrag gehalten
werden, da sonst Fllssigkeit aus dem Messbecher spritzen kann.

12 Schalten Sie das Gerat nicht ein, solange sich das Messer noch auBBerhalb des Mixbehalters
befindet.

13 Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Messer aus dem Mixbehalter heben.

& DER SCHNEEBESEN

14 Allgemein gilt: Sie sollten einen Mixstab verwenden, um einen Mixer zu ersetzen und Sie
sollten einen Schneebesen verwenden, um einen normalen Schneebesen zu ersetzen, wobei
hier der Griff statt Ihrer Armmuskeln die Arbeit macht.

15 Schieben Sie den Schneebesen von unten in den Schneebesenhalter.

16 Um den Schneebesen zu entfernen, ziehen Sie ihn einfach unten aus dem Schneebesenhalter.

3¢ Tauchen Sie den Schneebesen nicht tiber die Schneebesenhalterung hinaus ein.

& UNIVERSALZERKLEINERER

17 Sie kdnnen den Universalzerkleinerer als “Mini-Kiichenmaschine” verwenden.

18 Ziehen Sie den Netzstecker.

19 Fassen Sie den Universalzerkleinerer nur am Kunststoffteil an — berthren Sie in keinem Fall
die Klinge selbst.

20 Stecken Sie ihn auf die Achse, die sich am Boden des Arbeitsbehalters befindet.

21 Fugen Sie die Zutaten hinzu - den Arbeitsbehalter nur bis zur 450ml Markierung beftllen.

22 Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter — der obere Teil des Zerkleinerers lasst sich in den
Antriebskopf an der Deckelunterseite einpassen.

23 Setzen Sie den Griff auf den Deckel des Behdlters.

24 Lassen Sie den Universalzerkleinerer immer nur wenige Sekunden laufen, um ihn nicht zu
Uberlasten.

25 Ziehen Sie den Netzstecker des Grundgerats und entfernen Sie anschlieBend das Grundgerat
vom Deckel.

26 Nehmen Sie den Deckel vorsichtig vom Arbeitsbehélter — achten Sie darauf, dass eventuelle
Reste in den Arbeitsbehalter fallen.

27 Fassen Sie dazu den Zerkleinerer nur am Plastikteil an.

28 Zur Aufbewahrung kdnnen Sie die rutschfeste Basis als Deckel verwenden.

& MESSBECHER

29 Befiillen Sie den Messbecher nur ungefahr bis zur Halfte.

30 Stellen Sie den Becher auf eine ebene Arbeitsflache und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

31 Lassen Sie den Becher auf der Arbeitsflache stehen, heben Sie ihn nicht hoch. Sie kdnnten
sich verletzen, wenn er aus der Hand rutscht.

32 Zur Aufbewahrung kdnnen Sie die rutschfeste Basis als Deckel verwenden.



& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG
33 Den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen.
34 Achten Sie besonders auf die Klingen - beriihren Sie diese nie direkt, benutzen Sie zur
Reinigung eine Nylonburste.
35 Wischen Sie die Oberflache des Gehauses mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab.
36 Wischen Sie den Schneebesenhalter und den Deckel des Behalters mit einem feuchten Tuch
ab.
37 Diese Gerateteile sollten trocken gehalten werden, da die Getriebe von Schneebesen und
Ruhrgefdl darin untergebracht sind.
38 Sie konnen den Schneebesen, den Messbecher und die rutschfeste Basis in warmem
Seifenwasser reinigen.
| Sie konnen diese Teile im Geschirrspller reinigen.
39 Bei Verwendung eines Geschirrsplilers kann das raue Umfeld im Geschirrspiiler die
Oberflachenlackierung beschadigen.
40 Die Beschddigung ist nur kosmetisch und beeintrachtigt nicht die Funktion des Gerates.
UMWELTSCHUTZ
Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geradten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
nicht tiber den normalen Hausmdill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden. Rezepte
>= Hand voll
d=Zehe/Zehen
Pesto aus Koriander
2 > Korianderblatter
2 & Knoblauchzehen
60 g Pinienkerne
125 ml Olivendl
60 g geriebener Parmesan
Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen
Masse. Geben Sie dann die Mischung in eine gré3ere Schissel. Vermischen Sie sie mit dem
Parmesan. Figen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium.
Als Pastasauce: dinn.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931




Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

1 Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas
l'expérience et les connaissances suffisantes, pour autant que ces
personnes soient supervisées/aient recu des instructions et soient
conscientes des risques encourus.

® |es enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec l'appareil.

® Tenez l'appareil et le cable hors de portée des enfants.

A\Pour éviter toute blessure, faites preuve de prudence lors de la
manipulation des lames, de la vidange du récipient et du
nettoyage de l'appareil.

/A Veillez a ne pas ajouter de liquide chaud (a une température
supérieure a 40°C), car il pourrait étre expulsé par un coup de
vapeur brusque.

2 Une utilisation inappropriée de l'appareil peut causer des
blessures.

3 Débranchez l'appareil avant le montage, le démontage ou le
nettoyage.

4 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.

5 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le
fabricant, un de ses techniciens agréés ou une personne

également qualifiée, pour éviter tout danger.

® Veillez a ne pas plonger la poignée dans du liquide.

6 N'utilisez pas le batteur dans de I'huile bouillante ; méme une huile tiede peut provoquer de
graves bralures.

7 N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux lames.

8 N'adaptez pas d’accessoires autres que ceux fournis.

9 N'utilisez pas l'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.

10 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.

11 Ne pas utiliser le batteur pendant plus de 2 minutes, le fouet pendant plus de 5 minutes, le
hachoir pendant plus de 30 secondes. Laissez le moteur refroidir pendant 2 minutes avant
d'utiliser a nouveau ces accessoires.

pour un usage domestique uniquement
A ADAPTATION/RETRAIT DES ACCESSOIRES
1 Débranchez I'appareil avant d’adapter ou de retirer les accessoires.
2 Pour fixer un accessoire, poussez-le a I'extrémité de la poignée et faites-le tourner dans le
sens contraire aux aiguilles d'une montre.



schémas 5 lame 11 axe
1 controle de vitesse 6 support de fouet 12 pied anti-éclaboussure
2 voyant 7 fouet 13 gobelet doseur
€ interrupteur 8 couvercle du récipient résistant au lave-vaisselle
3 poignée 9 hachoir
4 batteur 10 récipient

3 Pour retirer l'accessoire, faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une montre, puis tirez sur
I'accessoire pour le séparer de la poignée.
& MISE EN MARCHE
4 Mettez la fiche dans la prise de courant.
5 Appuyez sur l'interrupteur pour démarrer le moteur, relachez l'interrupteur pour l'arréter.
@& CONTROLE DE VITESSE
6 Réglez le controle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 = faible, 4 = élevée).
7 Le voyant change de couleur avec les changements de vitesse.
1 bleu soupes 3 vert purées/ hacher
2 rouge smoothies / fouetter 4 rouge autres/ lots plus importants
& LEBATTEUR
8 Généralement, le batteur fait tout ce qu’'un mixeur normal peut faire, mais plus rapidement et
avec moins de vaisselle : la mayonnaise, les milk-shakes, les mousses ou les jus de fruits dans
le gobelet doseur. Vous pouvez mixer, réduire en pulpe ou en purée les ingrédients dans la
casserole ou le bol dans lequel vous les cuisinez.
9 Quelque soit le récipient que vous utilisez, posez-le sur une surface plate et stable et tenez-le
avec votre main libre pour éviter qu'il se déplace sur le plan de travail.
10 Ne pas plonger le batteur dans un liquide au-dela de la partie supérieure du tube parallele.
11 Lorsque vous l'utilisez dans des liquides chauds, ne laissez pas la lame briser la surface dans
un angle, car le liquide risque de déborder du bol/de la casserole/du récipient.
12 Ne le mettez pas en marche tant que la lame n’est pas dans le récipient.
13 Eteignez-le avant de retirer la lame du récipient.
& LEFOUET
14 En général, lorsque vous remplacez un mixeur par un batteur, utilisez le fouet a la place du
fouet a main et laissez la poignée se charger du travail au lieu de vos muscles des bras.
15 Poussez le fouet dans la base du support du fouet.
16 Pour retirer le fouet, tirez simplement sur la base du support de fouet,
3¢ N'immergez pas le fouet au-dela de la base de son support.
& LEHACHOIR
17 Vous pouvez utiliser le hachoir comme un mini robot de cuisine.
18 Débranchez la poignée.
19 Maintenez la partie en plastique du hachoir ; gardez vos doigts loin de la lame.
20 Placez le hachoir dans le récipient, sur la tige située dans le bas du récipient.
21 Ajoutez les ingrédients — ne remplissez pas le récipient au-dela de la marque des 450 ml.
22 Placez le couvercle sur le récipient — la partie supérieure du hachoir s'insére dans la
transmission située dans la partie inférieure du couvercle.
23 Fixez la poignée a la partie supérieure du couvercle du récipient.
24 Utilisez le hachoir par petits coups de quelques secondes, pour éviter d'en faire trop.
25 Débranchez la poignée, puis retirez la poignée du couvercle.
26 Soulevez délicatement le couvercle du récipient - veillez a ce que les écoulements des
ingrédients tombent dans le récipient.

lojdws,p spow

27 Ne levez que la partie plastique du hachoir.



28 Lors du rangement de l'appareil, vous pouvez utiliser la base antidérapante comme
couvercle.

& LE GOBELET DOSEUR

29 Ne remplissez pas le gobelet doseur a plus de la moitié de sa capacité environ.

30 Posez-le sur un plan de travail plat et stable et tenez-le avec votre main libre.

31 Ne le soulevez pas du plan de travail et tenez-le dans votre main ; s'il glisse, vous risquez de
vous blesser.

32 Lors du rangement de l'appareil, vous pouvez utiliser la base antidérapante comme
couvercle.

& SOINS ET ENTRETIEN

33 Débranchez I'appareil.

34 Faites attention aux lames ; ne les manipulez pas directement, utilisez une brosse en nylon.

35 Essuyez les surfaces de la poignée avec un tissu doux et humide.

36 Nettoyez le support du fouet et le couvercle du récipient avec un chiffon humide.

37 Veillez a les maintenir secs étant donné qu'ils contiennent les boites a engrenages pour le
fouet et le bol.

38 Vous pouvez laver le fouet, le gobelet doseur, le récipient et les pieds anti-éclaboussure dans

de l'eau chaude savonneuse.

Vous pouvez laver ces pieces dans un lave-vaisselle.

39 Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de
I'appareil.

40 Cela affecte 'apparence de I'appareil, non pas son fonctionnement.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE
Afin d'éviter des problemes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances

dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant

ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire 'objet

d’une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.

recettes
> = poignée & =gousse
pesto a la coriandre
2 > feuilles de coriandre 2 g dail
60 g de pignons de pin 125 ml d’huile d'olive

60 g de Parmesan rapé
Travailler le coriandre, Iail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:
Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



afbeeldingen 5 mesje 11 spindel S
1 snelheidsregelaar 6 gardehouder 12 antislipbasis wn
2 lampje 7 garde 13 mengbeker ;*

€ schakelaar 8 deksel kom T vaatwasmachinebestendig |
3 handvat 9 hakker Q,_
4 staaf 10 kom o)

wn

Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1 Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of die gebrek aan ervaring of kennis hebben als
iemand hen heeft uitgelegd hoe het apparaat moet worden
gebruikt en ze de gevaren verstaan.

e Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen.

® Bewaar het apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

A\ Ga voorzichtig om met de mesjes, het ledigen van de kom en het
schoonmaken van het apparaat om letsels te vermijden.

/A Giet geen hete vloeistoffen (warmer dan 40 C) in het apparaat
aangezien deze stoom kunnen veroorzaken.

2 Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

3 Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
monteert, demonteert of schoonmaakt.

4 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

5 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een
technicus of een ander deskundig persoon vervangen worden

om eventuele risico’s te vermijden.
® Dompel het handvat niet onder in een vloeistof.
6 De staaf nooit in hete olie gebruiken - zelfs matig hete olie kan ernstige brandwonden
veroorzaken.
7 Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
8 Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
9 Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.
10 Het apparaat niet gebruiken indien beschadigd of defect.
11 Gebruik de staaf niet langer dan 2 minuten, de garde niet langer dan 5 minuten en de hakker
niet langer dan 30 seconden. Laat de motor vervolgens 2 minuten afkoelen alvorens hem

opnieuw te gebruiken.

uitsluitend huishoudelijk gebruik




A PLAATSEN/VERWIJDEREN VAN HULPSTUKKEN
1 Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.
2 Als u een opzetstuk wilt bevestigen, duwt u het tegen het uiteinde van het handvat en draait
u het linksom.
3 Als u een hulpstuk wilt verwijderen, draait u het rechtsom en trekt u het weg van het
handvat.
& INSCHAKELEN
4 Steek de stekker in het stopcontact.
5 Druk op de schakelaar om de motor te starten, laat hem los om de motor uit te schakelen.
& SNELHEIDSREGELAAR
6 Zet de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 = laag, 4 = hoog).
7 Het lampje verandert van kleur wanneer de snelheid wijzigt.

1 blauw soepen 3 groen puree/ fijnsnijden
2 paars smoothies / opkloppen 4 rood overige/ grotere stukken
& DE STAAF

8 Gewoonlijk kan de staafmixer alle klusjes aan die een normale mixer aankan, maar hij doet
het sneller en er is minder afwas — maak mayonaise, milkshakes, smoothies of
vruchtensappen in de mengbeker. U kan de ingrediénten mengen, pulperen of pureren in de
pan of kom voor u ze aan de kook brengt.

9 ledere container die u gebruikt moet op een stabiele, viakke ondergrond geplaatst worden
en u moet hem ondersteunen met uw vrije hand om te beletten dat hij wegglijdt.

10 Dompel de staaf niet in voorbij de bovenzijde van de parallelzijdige buis.

11 Wanneer u de mixer gebruikt in warme vloeistoffen moet u erop letten de mesjes niet scheef
boven de oppervlakte uit te laten komen. Zoniet kan de vloeistof opspatten naast de kom/
pan/container.

12 Schakel de mixer niet aan voor het snijblad in de kom is geplaatst.

13 Schakel de mixer uit voor u hem uit de kom verwijdert.

& DE GARDE

14 Algemeen gezien, terwijl u de staaf gebruikt om een mixer te vervangen, gebruik de garde
waar u normaal een ballongarde gebruikt, maar laat het handvat het werk doen, niet uw
armspieren.

15 Druk de garde in de onderkant van de gardehouder.

16 Trek de garde uit de onderkant van de gardehouder om hem te verwijderen.

3¢ Dompel de garde niet dieper dan de onderzijde van de gardehouder.

& DE HAKKER

17 U kan de hakker als mini keukenrobot gebruiken.

18 Het handvat verwijderen.

19 Houd het plastic gedeelte van de hakker vast — houd de vingers weg van het mes.

20 Laat hem in de kom dalen, over de spil in de bodem van de kom.

21 Voeg de ingrediénten toe - vul de kom niet hoger dan het max. merkteken.

22 Doe het deksel op de kom - de bovenkant van de hakker past op de aandrijving in de
onderkant van het deksel.

23 Plaats het handvat op de bovenkant van het deksel.

24 Gebruik de hakker in stoten van een aantal seconden. Zoniet loopt u het risico te overdrijven.

25 Trek de stekker van het handvat uit en verwijder het handvat uit het deksel.

26 Haal het deksel voorzichtig van de kom - let op dat druppels in de kom vallen.

27 Til de hakker enkel op bij het plastic deel.

28 Voor opslag kunt u de antislipbasis gebruiken als deksel.



& DE MENGBEKER

29 Vul de mengbeker niet meer dan halfvol.

30 Plaats hem op een stabiel, vlak werkvlak en ondersteun hem met de vrije hand.

31 Laat hem op de werkoppervlakte staan - als hij uitglijdt kan u zich kwetsen.

32 Voor opslag kunt u de antislipbasis gebruiken als deksel.

& ZORG EN ONDERHOUD

33 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

34 Pas heel goed op met de mesjes - raak ze nooit rechtstreeks aan en gebruik een nylon
afwasborstel.

35 Poets de oppervlakte van het handvat met een zachte vochtige doek.

36 Droog de gardehouder en het deksel af met een vochtige doek.

37 Probeer ze droog te houden, aangezien ze het drijfwerk voor de garde en de maatbeker
bevatten.

38 U kunt de garde, mengbeker, kom en antislipbasis in warm zeepwater wassen.

@] U kunt deze onderdelen in een vaatwasmachine wassen.

39 Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten
beinvioeden.

40 De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat.

MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.
receptjes
> = handenvol
d =teen
koriander pesto
2 &> korianderblaadjes
2 J look
60 g pijnboompitten
125 ml olijfolie
60 g geraspte parmezaan
Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.
u vindt recepten op onze website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931




Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre
persone, consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.
NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza, e in particolare quanto segue:

1 Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di
esperienza o conoscenza dell'apparecchio, a condizione che siano
controllate o istruite da un adulto e che siano in grado di capirne i
rischi.

® | bambini non devono utilizzare o giocare con I'apparecchio.

® Tenere l'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata dei bambini.

A\ Per evitare lesioni, prestare la massima attenzione quando si
maneggiano le lame, quando si svuota la ciotola e durante le
operazioni di pulizia.

Non aggiungere liquido caldo (oltre 40°C), in quanto puo essere
espulso a causa di una improvvisa fuoriuscita di vapore.

2 L'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

3 Scollegare I'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

4 Non lasciare lI'apparecchio incustodito con la spina inserita.

5 Se il cavo e danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un
rivenditore autorizzato o da personale similmente qualificato, per

evitare incidenti.

& Non immergere il manico nel liquido.

6 Non utilizzare il frullatore ad immersione in olio bollente o caldo in quanto potrebbe causare
gravi scottature.

7 Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.

8 Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.

9 Non utilizzare I'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto d'istruzioni.

10 Non usare I'apparecchio se &€ danneggiato o funziona male.

11 Non utilizzare il frullatore ad immersione per piu di 2 minuti, la frusta per piti di 5 minuti, il
tritatutto per piu di 30 secondi, poi lasciare raffreddare il motore per 2 minuti prima di
utilizzare di nuovo l'apparecchio.

solo per uso domestico
A APPLICARE E RIMUOVERE GLI ACCESSORI
1 Staccare l'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.
2 Per fissare un accessorio, spingerlo fino all'estremita del manico e ruotarlo in direzione
antioraria.
3 Per rimuovere l'accessorio, ruotarlo in senso orario ed estrarlo dal manico.
& ACCENSIONE
4 Inserire la spina nella presa di corrente.
5 Premere l'interruttore per avviare il motore, rilasciarlo per spegnere.
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immagini 5 lama 11 alberino
1 selettore di velocita 6 supporto della frusta 12 base anti scivolo
2 spia 7 frusta 13 bicchiere
@ interruttore 8 coperchio della ciotola lavabile in lavastoviglie

3 manico 9 tritatutto
4 frullatore ad immersione 10 ciotola

& SELETTORE DI VELOCITA
6 Posizionare il selettore di velocita sulla velocita desiderata (1 = piu bassa, 4 = piu alta).
7 La spia cambiera colore al variare della velocita.
1 blu zuppe 3 verde purea/tritare
2 porpora frappé/sbattere 4 rosso altro/pezzi piu grandi
& |IL FRULLATORE AD IMMERSIONE
8 In generale il frullatore ad immersione fa quello che fa un frullatore normale, ma piu
velocemente e con meno lavaggi. Fa maionese, frappe, frullati o bevande a base di frutta
direttamente nel bicchiere. Si puo miscelare, frullare e passare gli ingredienti nel
direttamente nel contenitore all'interno del quale verranno cucinati.
9 Qualsiasi contenitore si utilizzi, assicurarsi che poggi su una superficie stabile e piana e
tenerlo fermo con una mano per evitare che si sposti durante I'utilizzo dell’apparecchio.
10 Non immergere il frullatore ad immersione al di la della cima del tubo a facce parallele.
11 Con liquidi bollenti, non immergere la lama in posizione inclinata in quanto causerebbe la
fuoriuscita del liquido dal contenitore.
12 Non azionare il frullatore ad immersione se la lama non si trova all'interno di un contenitore
per il cibo.
13 Spegnere il frullatore ad immersione quando si toglie I'apparecchio dal contenitore per il
cibo.
& LAFRUSTA
14 Generalmente usando un frullatore ad immersione per sostituire un normale frullatore si
utilizza la frusta dove altrimenti verrebbe usata una frusta a palloncino e quindi sarail
manico a lavorare al posto dei muscoli del vostro braccio.
15 Spingere la frusta nella parte inferiore del supporto della frusta.
16 Per togliere la frusta, tirarla semplicemente dalla parte inferiore del supporto della frusta.
3¢ Non immergere la frusta oltre il fondo del suo supporto.
& TRITATUTTO
17 Si puo utilizzare il tritatutto come un mini tritatutto.
18 Staccare il manico.
19 Prendere la parte in plastica del tritatutto — tenere le dita lontano dalla lama.
20 Posizionarla sulla ciotola, sopra I'alberino di rotazione, nella parte inferiore della ciotola.
21 Aggiungere gli ingredienti — non riempire la ciotola al di sopra dell'indicazione 450ml.
22 Montare il coperchio della ciotola - la parte superiore del tritatutto deve essere montata
sull'attacco della parte inferiore del coperchio.
23 Montare il manico sulla parte superiore del coperchio della ciotola.
24 Utilizzare il tritatutto a intervalli di pochi secondi, altrimenti c’e il rischio di farne un uso
eccessivo.
25 Staccare il manico, poi rimuoverlo dal coperchio.
26 Sollevare delicatamente il coperchio dalla ciotola - controllare che le gocce cadano nella
caraffa.
27 Sollevare il tritatutto afferrandolo esclusivamente dalla parte in plastica.
28 Per conservarlo, € possibile utilizzare la base anti scivolo come coperchio.
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& |IL BICCHIERE

29 Non riempire il bicchiere oltre la meta.

30 Appoggiarlo su una superficie stabile e piana e tenerlo con la mano libera.

31 Non alzarlo e non tenerlo in mano. Se dovesse cadere, ci si farebbe male.

32 Per conservarlo, e possibile utilizzare la base anti scivolo come coperchio.

& CURA E MANUTENZIONE

33 Staccare la spina dalla presa di corrente.

34 Maneggiare le lame con cura, non lavarle direttamente a mano, ma utilizzare una spazzola in
setole di nylon.

35 Asciugare la superficie del manico con uno straccio morbido.

36 Asciugare il supporto della frusta e il coperchio della caraffa con un panno umido.

37 Cercare di mantenere tutte le parti asciutte, dato che contengono le scatole dei comandi
della frusta e della caraffa.

38 La frusta, il bicchiere, la ciotola e la base anti scivolo sono lavabili con acqua calda e sapone.

@) Queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

39 Se si usa la lavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali.

40 Il danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare I'operativita
dell'apparecchio.

PROTEZIONE AMBIENTALE
Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti
elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere
smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.
ricetta
> = manciata
& = spicchio
pesto al coriandolo
2 &> foglie di coriandolo
2 g d'aglio
60 g di pinoli
125 ml d'olio di oliva
60 g parmigiano grattugiato
Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell’olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931




ilustraciones 5 cuchilla 10 bol
1 control de velocidad 6 apéndice del accesorio 11 eje
2 luz batidor 12 base antideslizante
@ interruptor 7 accesorio batidor 13 vaso
3 mango 8 tapa del bol @) apto para lavavajillas
4 varilla 9 picador

Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que
conlleva.

® No permita que los nifos utilicen el aparato ni jueguen con él.

® Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

A\ Para evitar heridas, tenga cuidado al manipular las cuchillas, al
vaciar el bol y al limpiar el aparato.

/A No anada liquidos calientes (@ mas de 40°C): pueden salpicar por
un golpe brusco de vapor.

2 El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

3 Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o
limpiarlo.

4 No deje el aparato desatendido mientras estd enchufado.

5 Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el
fabricante, su agente de servicio, o alguien con cualificacién

similar para evitar peligro.

® No sumerja el mango en liquidos.

6 No use la varilla con aceite caliente —incluso el aceite moderadamente caliente puede causar
quemaduras.

7 No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.

8 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.

9 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.

10 No use el aparato si esta dafado o si no funciona bien.

11 No utilice la varilla durante mas de 2 minutos, el accesorio batidor durante mas de 5 minutos
ni el picador durante mas de 30 segundos y deje enfriar el motor durante 2 minutos antes de
volverlo a utilizar.

solo para uso doméstico
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A [NSERTAR/QUITAR ACCESORIOS
1 Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
2 Para instalar un accesorio, coldquelo en el extremo del mango y girelo hacia la izquierda.
3 Para desinstalar un accesorio, girelo hacia la derecha y sepérelo del mango.
& ENCENDER
4 Enchufe el aparato a la corriente.
5 Mantenga presionado el interruptor para encender el motor y deje de presionarlo para
detenerlo.
& CONTROL DE VELOCIDAD
6 Gire el control de velocidad para seleccionar la velocidad deseada (1 = baja, 4 = alta).
7 La luz cambiard de color al variar la velocidad.

1 azul sopas 3 verde purés / picar
2 violeta smoothies / batir 4 rojo otros / porciones mas grandes
& LAVARILLA

8 Generalmente, la varilla puede hacer todo lo que puede hacer una batidora normal, pero mas
rapido y con menos necesidad de limpiar — haga mayonesa, batidos o bebidas de frutas en el
vaso. Puede mezclar, reducir pulpa o triturar ingredientes en la paella o recipiente donde va a
cocinarlos

9 Cualquier recipiente que use, asegurese que estd en una superficie plana y estable y agarrela
con la mano que le quede libre para prevenir que se derrame por la superficie de trabajo.

10 No sumergir la varilla mas alla de este punto.

11 Cuando la utilice con liquidos calientes, no deje que la cuchilla salga a la superficie ya que
podria salpicar liquido fuera del recipiente.

12 No encienda el aparato hasta que la cuchilla no se encuentre dentro del recipiente de la
comida.

13 Apaguelo antes de levantar la cuchilla del recipiente de la comida.

& EL ACCESORIO BATIDOR

14 Generalizando, mientras se utiliza la varilla para sustituir una batidora, utilice el accesorio
batidor donde normalmente hubiera utilizando un accesorio batidor grande, pero deje que
el mango haga el trabajo en lugar de los musculos en tus brazos.

15 Empuje el accesorio batidor dentro del accesorio fijador.

16 Para quitar el accesorio batidor, simplemente lo tira del accesorio fijador.

3¢ No ponga el accesorio batidor mas alla de la parte inferior del accesorio fijador.

& EL ACCESORIO PICADOR

17 Puede usar el picador como un mini procesador de comida.

18 Desenchufe el mango.

19 Sostenga la parte de plastico del picador — mantenga sus dedos bien lejos de la cuchilla.

20 Introduzcalo en el bol, encima del eje situado en el fondo del bol.

21 Afada los ingredientes sin superar la marca de 450ml del bol.

22 Encaje la tapa del bol - |a parte superior del picador encaja en el eje motor situado en la
parte inferior de la tapa.

23 Encaje el mango en la parte superior de la tapa del bol.

24 Use el picador en réfagas de pocos segundos ya que de otro modo se puede pasar picando.

25 Desenchufe el mango y extraiga el mango de la tapa.

26 Levante suavemente la tapa del bol procurando que no gotee en el enchufe.

27 Levante el picador sélo por la parte de plastico.

28 Para guardarlo, puede utilizar la base antideslizante como tapa.



& ELVASO

29 No rellene el vaso mas de la mitad de su capacidad.

30 Apodyelo en una superficie de trabajo estable y lisa y sujételo con la mano que le quede libre.

31 No lo separe de la superficie de trabajo y lo sostenga con su mano porque si resbala puede
herirse a si mismo.

32 Para guardarlo, puede utilizar la base antideslizante como tapa.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

33 Desenchufe el aparato.

34 Tenga mucho cuidado con las cuchillas - no las coja directamente, use un cepillo de nailon
para limpiarlas.

35 Pase un paio suave humedo por las superficies del mango.

36 Limpie el apéndice del accesorio batidor y la tapa del bol con un trapo himedo.

37 Procure mantenerlos secos ya que contienen la caja de velocidades del accesorio batidor y la
jarra.

38 Puede lavar el accesorio batidor, el vaso, el bol y las bases antideslizantes en agua caliente
con jabon.

@) Puede lavar estas piezas en el lavavajillas.

39 Si usa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los
acabados de las superficies del aparato.

40 El dano serd solo estético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias
peligrosas con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este
simbolo no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.
recetas
> = puiado
d =diente
pesto de cilantro
2 &> hojas de cilantro
2 g de ajo
60 g de pifiones
125 ml aceite de oliva
60 g queso Parmesano rallado
Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Péngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara
en nuestra pagina web encontrara recetas:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931




Leia as instru¢des e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagao.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:

1 Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento desde que supervisionadas/
instruidas e que compreendam os riscos envolvidos.

® As criancas nao devem usar nem brincar com o aparelho.

® Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas.

A\ Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao manusear as laminas, ao
esvaziar a tigela e ao limpar.

Nao acrescente liquidos quentes (com mais de 40 °C), pois podem
ser expelidos devido a vaporizacao repentina.

2 Utilizar o aparelho incorrectamente podera resultar em
ferimentos.

3 Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

4 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

5 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de
assisténcia técnica ou qualquer profissional devidamente

qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.

® Nao mergulhe o cabo em liquidos.

6 Nao utilize a varinha em azeite ou 6leo quentes — mesmo que nao estejam excessivamente
quentes, estas substancias podem provocar queimaduras bastante sérias.

7 Nao tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.

8 Néo instale acessérios que nao sejam fornecidos por nds.

9 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senao as descritas nestas instrugoes.

10 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.

11 Né&o utilize a varinha por mais de 2 minutos, o acessério batedor por mais de 5 minutos, o
picador por mais de 30 segundos, posteriormente deixe arrefecer 2 minutos antes de voltar a
usar.

apenas para uso doméstico
A COLOCAR/RETIRAR ACESSORIOS
1 Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessorios.
2 Para encaixar um acessorio, empurre-o na direc¢do da extremidade do cabo e rode-o para a
esquerda.
3 Para remover um acessorio, rode-o para a direita e puxe-o para fora do cabo.
& LIGAR
4 Ligue a ficha a tomada eléctrica.
5 Prima o interruptor para arrancar o motor, liberte-o para desligar.
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esquemas 5 lamina 10 tigela 5
1 controlo de velocidade 6 suporte do acessério 11 eixo wn
2 luz batedor 12 base anti-deslizante ;*

@ interruptor 7 acessorio batedor 13 copo c
3 cabo 8 tampa da tigela @) lavavel na maquina 81
4 varinha 9 picador D

wn

& CONTROLO DE VELOCIDADE
6 Gire o controlo de velocidade para a velocidade que pretende (1 = baixa, 4 = alta).
7 Aluz mudara de cor a medida que a velocidade muda.

1 azul sopas 3 verde puré/picar
2 roxo smoothies/bater 4 vermelho outros/porcdes maiores
& A VARINHA

8 Em geral, a varinha pode fazer qualquer coisa que uma picadora normal pode fazer, mas mais
rapido e com menos trabalho para limpar — pode fazer maionese, batidos, sorvetes ou sumos
no copo. Também pode picar ou passar ingredientes no recipiente em que os for cozinhar.

9 Seja qual for o recipiente que utilizar, certifique-se sempre que o coloca numa superficie
estavel e nivelada, e segure-o com a sua méo livre para evitar que se mova pela superficie de
trabalho.

10 Nao submirja a varinha para la tubo com lados paralelos.

11 Quando a utilizar em liquidos quentes, nao deixe que a lamina gire sobre a superficie de
forma inclinada, ja que poderia salpicar liquido quente para fora do recipiente.

12 Néo ligue o aparelho enquanto a lamina ndo se encontrar dentro do recipiente para os
alimentos.

13 Desligue o aparelho antes de retirar a [amina do recipiente para os alimentos.

@& O ACESSORIO BATEDOR

14 Em geral, enquanto se usa a varinha para substituir o trabalho de uma picadora, o acessério
batedor é utilizado para substituir uma batedeira, mas aqui € o motor que produz o esforco e
nao os seus musculos.

15 Coloque o acessorio batedor na parte inferior do respectivo suporte.

16 Para retirar o acessorio batedor, puxe-o simplesmente para fora do respectivo suporte.

3¢ Nao submirja o acessorio para la da parte inferior do seu suporte.

& OPICADOR

17 Pode usar o picador como mini picadora.

18 Desligue o cabo.

19 Segure na parte de plastico do picador — mantenha os dedos afastados da lamina.

20 Baixe-o para a tigela, sobre o eixo no fundo da tigela.

21 Adicione os ingredientes — ndo encha a tigela acima da marca dos 450 ml.

22 Encaixe a tampa da tigela - a parte superior do picador encaixa na peca de accionamento na
parte inferior da tampa.

23 Encaixe o suporte a parte superior da tampa da tigela.

24 Use o picador em disparos de poucos segundos, para ndo picar demasiado os alimentos.

25 Desligue o cabo da corrente, depois remova o cabo da tampa.

26 Separe a tampa da tigela com cuidado - tenha cuidado para que ndo caiam alimentos para o
jarro.

27 Levante o picador apenas pela parte de plastico.

28 Para armazenar, poderd usar a base anti-deslizante como tampa.
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@ 0COPO

29 Néo encha o copo até mais de meio.

30 Coloque-o numa superficie de trabalho estavel e nivelada, e aguente-o com a sua mao livre.

31 Néo levante o copo da superficie de trabalho nem o segure s com a mao. Se o copo
escorregar, podera magoar-se.

32 Para armazenar, podera usar a base anti-deslizante como tampa.

@ CUIDADOS E MANUTENCAO

33 Desligue o aparelho.

34 Tenha muito cuidado com as laminas. Ndo as tente lavar directamente, use uma escova de
nylon.

35 Limpe as superficies do cabo com um pano suave humido.

36 Limpe o suporte do acessorio batedor e a tampa do jarro com um pano humido.

37 Tente manté-los secos, uma vez que contém as caixas de engrenagem do acessoério batedor e
dojarro.

38 Poderd lavar o acessorio batedor, o copo, a tigela e as bases anti-deslizantes em dgua morna
com detergente.

@) Podera lavar estas pecas na maquina de lavar loica.

39 Se utilizar uma maquina de lavar loica, o ambiente agressivo no seu interior afectara o
acabamento da superficie.

40 Os danos deveriam ser apenas cosméticos e ndo deveriam afectar o funcionamento do
aparelho.

PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de saude devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos eléctricos e electronicos, os aparelhos com este simbolo ndo deveréo ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
receitas
> = punhado
d =dente
pesto de coentros
2 &> folhas de coentro
2 g dealho
60 g de pinhdes
125 ml de azeite
60 g de queijo parmesao ralado
Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesdo. Junte 6leo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.
receitas disponiveis no nosso website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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tegninger 5 klinger 11 spindel
1 hastighedsregulator 6 piskerisholder 12 non-slip fod
2 indikator 7 piskeris 13 baeger
@ knap 8 skalens lag Q) taler opvaskemaskine
3 handtag 9 hakker
4 stavblender 10 skal

Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den felge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige
eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne
erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under
opsyn og forstar de forbundne farer.

® Bgrn ma hverken benytte eller lege med apparatet.

® Apparatet og ledningen skal holdes uden for barns raekkevidde.

A\ For at undga tilskadekomst skal man udvise forsigtighed ved
handtering af klingerne, samt ndr skalen teammes og rengeres.

A\Tilsaet ikke varme vaesker (over 40°C), da de kan sprgjte ud
grundet pludselig dampdannelse.

2 Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

3 Tag apparatets stik ud, inden du samler, adskiller eller rengar det.

4 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet
stikkontakten.

5 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
serviceveerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa

eventuelle skader undgas.
® Lag ikke hadndtaget i vaeske.
6 Undga at bruge stavblenderen i varm olie - selv mellemvarm olie kan give ubehagelige
forbraendinger.
7 Forsgg ikke at knuse is, forsag ikke at hakke rat ked, og veer yderst forsigtig med klingerne.
8 Tilfgj eller forbind aldrig andre dele end de som vi leverer.
9 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
10 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
11 Undlad at bruge stavblenderen i mere end 2 minutter, piskeriset i mere end 5 minutter,
hakkeren i mere end 30 sekunder og lad derefter motoren kgle af i 2 minutter, inden den
bruges igen.

bulusinuesbniq

kun til privat brug
A MONTERING/AFMONTERING AF TILBEH@R
1 Treek stikket fra apparatet ud fer montering eller afmontering af tilbeher.
2 Tilbeher pasaeettes ved at trykke det pa handtagets ende og dreje det mod uret.
3 Tilbehoret tages af ved at dreje det med uret og derefter traekke det af handtaget. &
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& TAND MASKINEN
4 Seet stikket i stikkontakten.
5 Tryk pa afbryderknappen for at starte motoren, slip den for at afbryde.
& HASTIGHEDSREGULATOR
6 Drej knappen for hastighedsindstilling til du har den gnskede hastighed (1 = lav, 4 = hgj).
7 Indikatoren vil skifte farve, nar hastigheden skifter.
1 bld suppe 3 gren puré/hakke
2 violet smoothies/piske 4 rod andet/starre portioner
& STAVBLENDEREN
8 Generelt kan staven alt det en normal blender kan. Bare hurtigere og med mindre opvask
- lave mayonnaise, milkshakes, smoothies, eller frugtdrinks i baegeret. Du kan blende, mase
eller purere ingredienserne i den gryde eller skal du vil tilberede demi.
9 Lige meget hvilken beholder du bruger ber du sgrge for at den er pa en stabil overflade, og
stotte den med din frie hand, for at undga at den vandrer pa overfladen.
10 Saenk ikke stavblenderen dybere end til toppen af stavens skaft.
11 Lad aldrig klinger bryde overfladen pa nogen made nar staven bruges i varme vaesker, da
dette kunne medfere sprojt fra veesken udenfor skalen/gryden/boksen.
12 Undga at teende til klingen er i fedevarebeholderen.
13 Sluk fer klingen fjernes fra fedevarebeholderen.
& PISKERISET
14 Generelt vil du bruge stavblenderen i stedet for en blender og piskeriset i stedet for et
traditionelt piskeris, men lade handtaget gore arbejdet i stedet for dine muskler.
15 Skub piskeriset op i bunden af piskerisholderen.
16 For at afmontere piskeriset, treekkes det ganske enkelt af bunden af piskerisholderen.
3¢ Seenk ikke piskeriset dybere en bundet af piskerisholderen.
& HAKKER
17 Du kan bruge hakker som en mini-foodprocessor.
18 Tag handtagets stik ud.
19 Hold om plastikdelen pa hakkeren - hold fingeren helt veek fra klingen.
20 Saet den ned i skalen oven pa spindlen i bunden af skalen.
21 Tilseet ingredienserne — undga at fylde skalen op til over 450ml maerket.
22 Seat skalens lag pa - hakkerens overside passer ind i drevet pa lagets underside.
23 Monter handtaget oven pa skalens lag.
24 Brug hakkeren i omgange pa fa sekunder, ellers risikerer du at hakke ingredienserne for
meget.
25 Tag handtagets stik ud, tag derefter handtaget af laget.
26 Tag forsigtigt laget af skalen - sgrg for at eventuelle draber drypper ned i blenderglasset.
27 Loft kun hakkeren op ved hjeelp af plastikdelen.
28 Til opbevaring kan du bruge non-slip foden som lag.
< BAGERET
29 Fyld ikke baegeret mere end cirka halvt op.
30 Placer pa en stabil, flad arbejdsoverflade og stet det med din frie hand.
31 Loft det ikke fra arbejdsoverfladen for at holde det i handen - hvis det glider skader du dig
selv.
32 Til opbevaring kan du bruge non-slip foden som lag.
& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE
33 Tag stikket ud af stikkontakten.
34 Veer yderst forsigtig med klingerne — undga direkte kontakt med dem, og brug i stedet en
nylon opvaskeberste.
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35 Ter handtagets overflade med et blgd, fugtig klud.

36 Tor piskerisholderen og blenderglasset af Iag med en fugtig klud.

37 Forsgg at holde dem tarre da de indeholder gearkasser til piskeris og kande.

38 Du kan vaske piskeriset, baegeret, skalen og non-slip foden i varmt seebevand.
@) Du kan vaske disse dele i opvaskemaskinen.

39 De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelaegningen.
40 Der beskadiges kun udseendemazessigt og dette ber ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil
udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.
opskrifter
> = handfuld
g =fed
koriander pesto
2 &> korianderblade
2 g hvidleg
60 g pinjekerner
125 ml olivenolie
60 g Parmesan, revet
Bearbejd koriander, hvidlgg, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilseet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.
du kan finde opskrifter pa vores webside:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du

overlater apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, ddribland foljande:

1 Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk,
sensorisk eller psykisk férmaga eller av personer som saknar
erfarenhet och kunskap om apparaten, om det sker under tillsyn
eller efter instruktioner och om de forstar de faror som
anvandningen kan innebara.

® Barn far inte anvanda eller leka med apparaten.

e Hall apparat och sladd utom rackhall for barn.

A Undvik risk for skada genom att vara forsiktig nar du hanterar
knivbladen, tommer skdlen och rengor apparaten.

ATillsatt inte varm vatska (6ver 40 °C) eftersom anga fran vatskan
snabbt kan stromma uppat.

2 Felaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

3 Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och
rengoring.

4 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

5 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren,
serviccombud eller ndgon med liknande kompetens for att

undvika skaderisker.
® Sank inte ned mixerhandtaget i ndgon form av vétska.
6 Anvand inte mixerskaftet i varm olja — dven ganska laga oljetemperaturer kan ge en
obehaglig brannskada.
7 Man kan inte krossa is eller hacka ratt kott — var aktsam om knivbladen.
8 Anvand bara tillbehér och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
9 Anvand inte apparaten fér nagra andra andamal an sadana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
10 Anvand inte apparaten om den ar skadad eller fungerar daligt.
11 Anvand inte mixerskaftet mer an 2 minuter, vispen mer @n 5 minuter och hackkniven mer dn
30 sekunder at gangen, lat sedan motorn kallna i 2 minuter innan du fortsatter.
endast for hushallsbruk
A MONTERING/BORTTAGNING AV TILLBEHOR
1 Dra ur sladden till apparaten fére montering eller borttagning av tillbehoér.
2 Satt pa tillbehoret genom att fora det helt ned i mixerhandtaget och vrida det moturs.
3 Ta av tillbehéret genom att vrida det medurs och sedan dra av det fran mixerhandtaget.
@ SLA PA STROMMEN
4 Satt stickproppen i vagguttaget.
5 Tryck pa stromstallaren for att starta motorn, sldpp upp den for att sla av.
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bilder 5 knivblad 11 drivaxel (on
1 hastighetsreglage 6 visphallare 12 glidsakert underlag E
2 signallampa 7 visp 13 mattbagare =
€ brytare 8 lock till skalen @) kan diskas i diskmaskin wn
3 mixerhandtag 9 hackkniv Q
. o >
4 mixerskaft 10 skal <
& HASTIGHETSREGLAGE n
6 Vrid hastighetsreglaget till nskad hastighet (1 = 1ag hastighet, 4 = hog hastighet). :_5
7 Signallampan kommer att dndra farg nar hastigheten dndras. >
1 bla soppor 3 grén puréer/hackning Q
2 rod smoothies/vispning 4 rod Ovrigt/storrebitar

@ MIXERSKAFTET
8 Med mixerskaftet kan du i stort sett gora det som du gér med en vanlig mixer men det gar
snabbare och du sparar disk — du kan géra majonnas, milkshakes, smoothies eller
fruktdrycker direkt i mattbagaren och du kan blanda, mosa och géra puré och du behéver
inte byta kastrull eller skal vid tillagningen.
9 Se bara till att vilket tillredningskarl du an anvander star pa en fast och plan yta och hall fast

det med din fria hand sa att det inte kan dndra lage pa arbetsytan.

10 Sénk inte ned mixerskaftet langre an till den 6versta delen av den raka mixerskaftdelen.

11 Hall knivbladet i horisontellt Iage vid ytan ndr mixerskaftet anvands fér varma vatskor sd att
ingen vatska stanker upp utanfor skalen/kastrullen/tillbringaren.

12 SIa inte pa strommen forran knivbladet ar nere i tillbringaren.

13 Sla av strommen innan du lyfter knivbladet fran tillbringaren.

& VISPEN

14 Rent allmédnt kan man sdga att mixerskaftet kan ersatta en handmixer och vispen kan ersatta
en ballongvisp — men det & mixerhandtaget som gor arbetet i stallet for armmusklerna.

15 Skjut in vispen i botten av visphallaren.

16 Nar du vill ta bort vispen kan du helt enkelt bara dra ut den fran botten av visphallaren.

3¢ Sank inte ned vispen 6ver botten av visphallaren.

& HACKKNIV

17 Hackkniven kan anvdndas som en enklare matberedare.

18 Dra ur sladden till mixerhandtaget.

19 Halli plastdelen pa hackknivsenheten - hall fingrarna borta fran knivbladen.

20 Sétt fast hackkniven over drivaxeln i skalens botten.

21 Tillsatt ingredienserna — fyll inte skalen 6ver markeringen for 450 milliliter.

22 Sétt fast locket till skalen — hackknivens 6versta del fors in i anslutningen pa undersidan av
locket.

23 Satt fast mixerhandtaget uppe pa locket till skélen.

24 Anvand hackkniven med nagra sekunders intervall sa att ingredienserna inte bearbetas for
mycket.

25 Dra ur sladden till mixerhandtaget och ta sedan bort mixerhandtaget fran locket.

26 Lyft forsiktigt av locket fran skalen - se till att eventuell vatska pa locket inte hamnar utanfor
skalen.

27 Lyft upp hackknivsenheten genom att enbart halla i plastdelen.

28 Vid forvaring av apparaten kan det glidsakra underlaget anvdandas som lock.
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@ MATTBAGAREN

29 Fyll inte mattbagaren mer &n till halften.

30 Stall mattbdgaren pa en fast och plan arbetsyta och hall fast den med din fria hand.

31 Lyftinte upp mattbagaren fran arbetsytan och hall fast den med handen — om den slinter
kan du skadas.

32 Vid forvaring av apparaten kan det glidsékra underlaget anvandas som lock.

@ SKOTSEL OCH UNDERHALL

33 Dra ur sladden pa apparaten.

34 Var mycket aktsam om knivbladen - vidrér dem inte direkt utan anvand en diskborste av
nylon.

35 Torka av ytorna pa mixerhandtaget med en mjuk trasa.

36 Torka av visphallare och lock med en fuktig trasa.

37 Visphallaren och locket till kannan bor bevaras torrt eftersom dessa enheter innehaller
véxelhusen till vispen och kannan.

38 Du kan rengora vispen, mattbdgaren, skalen och de glidsdkra underlagen med diskmedel
och varmt vatten.

@] Dessa delar kan diskas i diskmaskin.

39 Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin.

40 Detta kan endast eventuellt medfora ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens
funktion.

MILJOSKYDD
For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas tillsammans
med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller atervinnas.
recept
> = handfull
d = klyfta/klyftor
korianderpesto
2 &> korianderblad
2 g vitlok
60 g pinjendtter
125 ml olivolja
60 g parmesanost, riven
Blanda koriander,vitlok, pinjendtter och hélften av oljan till en slat massa. Lagg 6ver i en stor skal.
Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium. Till
pastasas: tunn.
recept finns pa var webbsida:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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figurer 5 knivblad 11 tapp
1 hastighetskontroll 6 vispholder 12 anti-gli-base
2 lys 7 visp 13 beger
@ bryter 8 bollelokk @) kan vaskes i oppvaskmaskin
3 handtak 9 minihakker
4 stavmikser 10 bolle

Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap dersom de har blitt veiledet/instruert og forstar farene
som er involvert.

® Barn ma ikke bruke eller leke med apparatet.

® Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

A\ For a unnga skade ma du veere forsiktig nar du handterer
knivbladene, tammer bollen og ved rengjgring.

/A lkke legg til varm vaeske (over 40°C), da den kan bli kastet ut igjen
pa grunn av plutselig damp.

2 Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

3 Koble fra apparatet far du monterer, demonterer eller rengjgr det.

4 lkke la apparatet veere ubevoktet nar det er tilkoblet.

5 Huvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for @ unnga fare.
® Ikke sett handtaket i vaesken.
6 lkke bruk staven i varm olje — selv moderat varmet olje kan fore til stygge brannskader.
7 Ikke prov a knuse is, ikke prev a hugge ratt kjott, og veer veldig forsiktig med knivbladene.
8 Ikke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
9 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
10 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
11 Ikke bruk stavmikseren i mer enn 2 minutter, vispen i mer enn 5 minutter, minihakkeren i mer
enn 30 sekunder. La motoren nedkjeles i 2 minutter for den startes opp igjen.
kun for bruk i hjemmet
A TILPASNING/FJERNING FESTEANRETNINGER
1 Frakople apparatet for fierning av festeanretninger.
2 For a feste utstyr skyver du det inn pa enden av handtaket og vrir det mot venstre.
3 For a fljerne utstyret vrir du det med klokken og trekker det av handtaket.
@ SLAPA
4 Stikk kontakten i stgpselet.
5 Trykk pa bryteren for  starte motoren, slipp den for a sla den av.
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@ HASTIGHETSKONTROLL
6 Drei hastighetskontrollen for a fa gnsket hastighet (1 = lav, 4 = hay).
7 Lyset vil endre farge etter hvert som hastigheten endres.

1 bld supper 3 grenn pureer/hakking
2 lilla smoothies/visping 4 rod annet / storre deler
& STAVEN

8 Staven kan generelt gjgre det en normal mikser kan gjere, men hurtigere, og med mindre
oppvask - lag majones, milkshake, smoothie eller fruktdrikker i begeret. Du kan mikse, mose
ingrediensene i beholderen eller i bollen du holder pa & lage maten i.

9 Uansett hvilken beholder du bruker, sd ma du se etter om det er pa et stabilt, flatt underlag
og stotte den med den ledige handen for 8 unnga at den beveger seg pa arbeidsunderlaget.

10 lkke senk staven ned slik at den overskrider toppen av parallelle tuben.

11 Ved bruk i varme vaesker, ikke la knivbladet bryte overflaten, fordi du kan sprute vaeske
utenfor bollen/gryten/beholderen.

12 Ikke sla pa fer knivbladet er pa innsiden av en matskal.

13 SIa av fer du lefter knivbladet fra matskalen.

& VISPEN

14 Generelt nar du bruker stavmikseren for a erstatte blenderen, bruk vispen der du normalt
ville ha brukt en rund visp, la stavmikseren jobbe i stedet for dine armmuskler.

15 Skyv vispen til bunnen av vispeholderen.

16 For a flerne vispen, trekk det enkelt ut fra enden av vispeholderen,

3¢ lkke la vispen ga til bunnen av vispeholderen.

& MINIHAKKEREN

17 Du kan bruke minihakkeren som en mini food processor.

18 Trekk ut kontakten til handtaket.

19 Hold i plastikkdelene av minihakkeren. Hold fingrene dine godt unna bladene.

20 Senk den ned i bollen, over spindelen i bunnen av bollen.

21 Tilsettingrediensene - ikke fyll bollen over 450ml-merket.

22 Sett pa bollelokket - toppen av minihakkeren passer inn i sporet i undersiden av lokket.

23 Fest handtaket til toppen av bollelokket.

24 Nar du bruker minihakkeren kraftig, gjer det kun i noen sekunder, ellers risikerer du a gjere
det for mye.

25 Trekk ut kontakten til handtaket, fiern deretter handtaket fra dekselet.

26 Loft lokket forsiktig fra bollen - pass pa sa eventuelle draper faller ned i kannen.

27 Loft minihakkeren ved kun a rore plastikkdelen.

28 For lagring sa kan du bruke non-slip basen som et deksel.

& BEGERET

29 Ikke fyll begeret mer en omtrent halvfullt.

30 Ha det pa et stabilt og flatt arbeidsunderlag, stgtt det med din ledige hand.

31 lkke lgft den opp fra arbeidsunderlaget for a holde den i handen - hvis du slipper den sa kan
du skade deg selv.

32 For lagring sa kan du bruke non-slip basen som et deksel.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

33 Koble fra apparatet

34 Ta godt vare pa knivblad - ikke handter de direkte, bruk en oppvaskberst av nylon.

35 Terk over handtakets overflate med en myk dampet klut.

36 Tork vispholderen og kannelokket med en fuktig klut.

37 Forsgk a holde de terre, de inneholder girboksene for vispen og kannen.

38 Du kan vaske vispen, begeret, bollen og anti-gli-basen i varmt sapevann.
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@) Du kan vaske disse delene i oppvaskmaskinen.

39 Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen.

40 Skaden bar kun vaere kosmetisk, og ber ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE
For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
oppskrifter
> = handfull
& =fedd
koriander pesto
2 & korianderblad
2 J hvitlgk
60 g pinjekjerner
125 ml olivenolje
60 g Parmesanost, revet
Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rar i Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.
Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap dersom de har blitt veiledet/instruert og forstar farene
som er involvert.

® Barn ma ikke bruke eller leke med apparatet.

® Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

A\ For & unnga skade ma du veere forsiktig nar du handterer
knivbladene, tammer bollen og ved rengjgring.

£\ Ikke legg til varm vaeske (over 40°C), da den kan bli kastet ut igjen
pa grunn av plutselig damp.

2 Feil bruk av apparatet kan fare til skader.

3 Koble fra apparatet far du monterer, demonterer eller rengjor det.

4 Ikke la apparatet vaere ubevoktet nar det er tilkoblet.

5 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for & unnga fare.
® Ikke sett handtaket i vaesken.
6 lkke bruk staven i varm olje - selv moderat varmet olje kan fgre til stygge brannskader.
7 Ikke prov & knuse is, ikke prev a hugge ratt kjott, og veer veldig forsiktig med knivbladene.
8 lkke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
9 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
10 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
11 Ikke bruk stavmikseren i mer enn 2 minutter, vispen i mer enn 5 minutter, minihakkeren i mer
enn 30 sekunder. La motoren nedkjgles i 2 minutter fgr den startes opp igjen.
kun for bruk i hjemmet
A TILPASNING/FJERNING FESTEANRETNINGER
1 Frakople apparatet for fierning av festeanretninger.
2 For a feste utstyr skyver du det inn pd enden av handtaket og vrir det mot venstre.
3 For a flerne utstyret vrir du det med klokken og trekker det av handtaket.
@ SLAPA
4 Stikk kontakten i stapselet.
5 Trykk pa bryteren for & starte motoren, slipp den for a sla den av.
@ HASTIGHETSKONTROLL
6 Drei hastighetskontrollen for a fa gnsket hastighet (1 = lav, 4 = hay).
7 Lyset vil endre farge etter hvert som hastigheten endres.
1 bla supper 3 grgnn pureer/hakking
2 lilla smoothies/visping 4 red annet/ stgrre deler
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figurer 5 knivblad 11 tapp
1 hastighetskontroll 6 vispholder 12 anti-gli-base
2 lys 7 visp 13 beger
@ bryter 8 bollelokk @) kan vaskes i oppvaskmaskin
3 handtak 9 minihakker
4 stavmikser 10 bolle
& STAVEN

8 Staven kan generelt gjore det en normal mikser kan gjare, men hurtigere, og med mindre
oppvask - lag majones, milkshake, smoothie eller fruktdrikker i begeret. Du kan mikse, mose
ingrediensene i beholderen eller i bollen du holder pa & lage maten i.

9 Uansett hvilken beholder du bruker, sa ma du se etter om det er pa et stabilt, flatt underlag
og stotte den med den ledige handen for 8 unnga at den beveger seg pa arbeidsunderlaget.

10 Ikke senk staven ned slik at den overskrider toppen av parallelle tuben.

11 Ved bruk i varme veesker, ikke la knivbladet bryte overflaten, fordi du kan sprute vaeske
utenfor bollen/gryten/beholderen.

12 Ikke sla pa fer knivbladet er pa innsiden av en matskal.

13 Sla av fer du lgfter knivbladet fra matskalen.

& VISPEN

14 Generelt nar du bruker stavmikseren for a erstatte blenderen, bruk vispen der du normalt
ville ha brukt en rund visp, la stavmikseren jobbe i stedet for dine armmuskler.

15 Skyv vispen til bunnen av vispeholderen.

16 For a flerne vispen, trekk det enkelt ut fra enden av vispeholderen,

3¢ Ikke la vispen ga til bunnen av vispeholderen.

& MINIHAKKEREN

17 Du kan bruke minihakkeren som en mini food processor.

18 Trekk ut kontakten til handtaket.

19 Hold i plastikkdelene av minihakkeren. Hold fingrene dine godt unna bladene.

20 Senk den ned i bollen, over spindelen i bunnen av bollen.

21 Tilsett ingrediensene - ikke fyll bollen over 450ml-merket.

22 Sett pa bollelokket - toppen av minihakkeren passer inn i sporet i undersiden av lokket.

23 Fest handtaket til toppen av bollelokket.

24 Nar du bruker minihakkeren kraftig, gjer det kun i noen sekunder, ellers risikerer du a gjere
det for mye.

25 Trekk ut kontakten til handtaket, fiern deretter handtaket fra dekselet.

26 Laft lokket forsiktig fra bollen - pass pa sa eventuelle draper faller ned i kannen.

27 Loft minihakkeren ved kun a rere plastikkdelen.

28 For lagring sa kan du bruke non-slip basen som et deksel.

& BEGERET

29 Ikke fyll begeret mer en omtrent halvfullt.

30 Ha det pa et stabilt og flatt arbeidsunderlag, stott det med din ledige hand.

31 lkke lgft den opp fra arbeidsunderlaget for a holde den i handen — hvis du slipper den sa kan
du skade deg selv.

32 For lagring sa kan du bruke non-slip basen som et deksel.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

33 Koble fra apparatet

34 Ta godt vare pa knivblad - ikke handter de direkte, bruk en oppvaskberst av nylon.

35 Terk over handtakets overflate med en myk dampet klut.

36 Terk vispholderen og kannelokket med en fuktig klut.

37 Forsgk a holde de terre, de inneholder girboksene for vispen og kannen. &
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38 Du kan vaske vispen, begeret, bollen og anti-gli-basen i varmt sapevann.

@ Du kan vaske disse delene i oppvaskmaskinen.

39 Hvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen.

40 Skaden ber kun vaere kosmetisk, og ber ikke pavirke apparatets drift.

MILJ@BESKYTTELSE
For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen
med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
resepteja
&> = kuorallinen
g = kynsi(kynttd)
korianteripesto
2 > Korianterinlehtia
2 g valkosipulia
60 g mannyn siemenia
125 ml oliivicljya
60 g Parmesan-juustoa, raastettuna
Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisda oljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystettd varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.
Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nnnlcTpauun 5 HOX 11 ocb
1 perynaTop ckopocTu 6 Aepxartenb BeHUYMNKa 12 HecKonb3Koe OCHOBaHMe
2 nopcseTKa 7 BEHUMK 13 MepHbIN CTakaH

@ BblKIOYaTEND 8 KpblLKa YaLum @) MOXHO MbITb B
3 pyuka 9 nsmenbunTenb NoCyOMOEYHON MaLlrHe
4 Tpy6Ka 10 yawa

MpouTHTE MHCTPYKLMK, COXPAHWTE UX, NPU Nepeaaye CoNPoBOAUTE UHCTPYKLUMei. MNepeg
NPUMEHEHVEM U3LENNA CHUMUTE C HETO YMNaKOBKY.

BA>KHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU
CnepyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM Mo 6e30MacHOCTy, BKOUas ciefytoLme:

1 Wicnonb3oBaHne JaHHOro yCTPOMCTBA NMNLAMN C OFPAHNYEHHbIMI
d13NYECKNMN, CEHCOPHBLIMN N YMCTBEHHbBIMM CMOCOOHOCTAMM,
He[OoCTaTKOM OMbiTa WX 3HAHWUI [OMYCKaeTCA NpY YC10BUA
KOHTPOJA NN UHCTPYKTaKa U OCO3HAHMA CBA3aHHbIX PUCKOB.

® JleTAM 3anpeLleHO UCNOJIb30BaTb YCTPOWCTBO UM UTPATb C HUAM.

® Jlep>KnTe YCTPOWCTBO M LUHYP BHE AOCAraeMOCTH AeTeN.

A\ YT100bl N36€KaTb TPaBM, OybTe OCTOPOXKHbI MNPV 0OpaLLeHNN C
HOKaMW, OMYCTOLUEHWM YaLllKn N OUYNCTKeE.

He nobaBnanTte ropauyto XungkocTb (Bbiwe 40°C), Tak Kak OHa
MOXET BHe3arHo BbIpBaTbCA 06PATHO C NapoM.

2 HenpaBunbHoe 1crnonb3oBaHue Npnbopa MoXKeT NPUBECTU K
TpaBMme.

3 OTtknounTte npnbop oT po3eTKu nepen cbopkom, pasbopkon nnm
OUMCTKOMN.

4 He ocTtaBnanTe BKMOUYEHHbIN Npnbop 6e3 npncmoTpa.

5 Ecnn kKabenb NnoBpeXxaeH, OH AOMMKeH ObITb 3aMeHeH
NPOW3BOAMTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM U APYTrm

KBaJ'IVId)VIU,l/IpOBaHHbIM JIMyom ana npegorBpaieHna ornaCcHOCTH.
® He norpyaiite pyuKky B XUAKOCTb.
6 He ponyckaeTca onyckaHue TpyOKyM B ropAYee Macso, NOCKOMNbKY Aa<e crerka Harpetoe
Macno MOXeT Bbl3BaTb OXKOTW.
7 He ponyckaeTtca ncnonb3oBaHue Tpyokn ana apobneHuns nbaa u py6bKmu cbiporo mMaca.
ObpaLlyaiiTecb C HOXamu € 60JIbLION OCTOPOXHOCTbLIO.
8 Mcnonb3yiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTY Y HacafKu OT Npou3BoAnTeNA.
9 Wcnonb3yiiTe npnbop TONMBKO MO Ha3HaYeHuIo.
10 He ucnonb3yiite npnbop, ecnun oH noepexaeH nnu paboTaeT ¢ nepeboamu.
11 He ncnonb3yiTe TpybKy 6onee 2 MUHyT, B361BanKy 6onee 5 MUHYT, u3amenbumtenb 6onee 30
cekyHA. [late 610Ky ABMraTena oCTbiTb 2 MWHYTbl Nepes MOBTOPHbLIM NCMONb30BaHNEM

npubopa.

(Mn3DIAY) NUINADLOHM

TOJNIbKO AnA 6bITOBOrO CMOJIb30BaHMA
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A YCTAHOBKA/CHATUE HACALOK

1 MNpexpe yemM ycTaHaBNMBATb UM CHUMATb HacaKu, OTKoUMTe Npubop oT ceTu.

2 YTo6bl HafeTb TPYOKY, BCTaBbTe ee B KOHEL, PYUKM 1 MOBEPHUTE MPOTMB YaCOBOW CTPENKMU.

3 Y106bI CHATb HAacafKy, MOBEPHUTE ee MO YaCoBOW CTPENKe 1 NOTAHUTE ee 3a PYUKY.
& BKJ/IIOYEHUE

4 BcTaBbTe BUJIKY B PO3€ETKY.

5 HaxmuTe nepekntoyaTesib, UTo6bl BKIIIOUNTD ABUraTesb, U OTNYCTUTE, YTOObI BbIK/OUNTD €ro.
& PEMNYNATOP CKOPOCTU

6 YcTaHOBUTE perynaTop CKopocTu B Tpebyemoe nonoxeHue (1 = HU3Kasn, 4 = BbicoKas).

7 LBeT MHAMKaTOpPa U3MEHUTCA BMECTe C UI3MEHEHMEM CKOPOCTHU.

1 cnHuUn cynbl 3 3eneHbin niope/Hapeska
2 nypnypHbIi  CMy31/B36MBaHNe 4 KpacHbIn Apyroe/KpynHble nopumm
& TPYBKA

8 Kak npaBuno, Tpy6Ka BbINONHAET Te »Ke GYHKLMM, UTO 1 06bIUHbIN 6neHaep, HO HAMHOO
6bICTpee 1, K TOMY e, He TpebyeT TLaTenbHOW ouncTKI. Yalwa bneHaepa ngeanbHo
NOAXOAMT ANA NPUTOTOBMIEHNA MaloHe3a, MOJIOUHbIX KOKTeNei, CyrnoB unm ¢ppyKToBbIX
HanUTKOB. IHFrpeaneHTbl MOXHO CMeLLMBaTb, NepemManblBaTh UM NpeBpaLlaTth B nope B TON
nocyae, rae nx 6yayT rotoBuTb.

9 Mpw ncnonb3oBaHMM NOHOro KoHTelHepa ybeanTech, UTO OH TBEPAO CTOMT Ha POBHOM,
ycToumBoW noBepxHocTu. Mpun paboTe noaaepunsante nprbop cBo6OAHON PYKOI, UTOObI
OH He CKOMNb3un Nno paboyel NOBEPXHOCTU.

10 He norpy»aiite TpyOKy Bbille BepXHel YacTu TPY6KM C napanniefibHbiMU CTOPOHAMU.

11 Mpu cMelInBaHNY FOPAYNX XKULKOCTEN CefuTe 3a TeM, YToObl HOX He paboTan nog yrnom,
BO M36eXaHue BbINNeCKMBaHWA XUAKOCTN 13 Yalll /eMKOCTW/KOHTelHepa.

12 3anpewaetca BKtoYaTb NpUBOP, MoKa HOX He ByAeT MOMELLEH B KOHTENHEP C NULLEeN.

13 Mpexnae yem BbIHMATb HOX 13 KOHTEHepa C nuLei, Npubop cnepyeT BbIKIOUNTD.

& B3BUBAJIKA

14 Kak npaBuno, npu NCronb3oBaHuy TpyOKy BMecTo 6rneHaepa B3brBaka nprMeHAeTcs Tam,
roe o6blYHO Mcnonb3yeTca WapoobpasHasn B36mBasnka. B 3tom cnyyae paboTaeT pyuka, a He
Ballla pykKa.

15 BcTaBbTe B36MBAsIKY B HUXKHIOK YacTb AepKaTens.

16 YToObl CHATL B36MBasKy, MPOCTO BbITALLUTE €€ 13 HUXKHEW YacTy fepaTens.

3¢ He norpy»aiite B36VBasKy Aanblue H/XKHEN YacTu gepKaTens.

@ HACAJKA-HOX

17 Bbl MOXKeTe ncnonb3oBaTb HaCafAKy-HOX (M3MeNbunTeNb) KaK MUHNATIOPHbIN KYXOHHbIN
KOMOGalH.

18 OTKNlOUNTE PYUKY OT CETU.

19 JepxmTech 3a NNacTMacCOBYIO YaCTb M3MeNIbUNTENA U He NOLHOCKTE NasbLibl 6113KO K
HOXaM.

20 OnycTnTe ero B Yally, Ha OCb B HUXKHEN YacTu YaLlun.

21 [lo6aBbTe MHIPeAUEHTbI, HO He 3anONHANTE yally Bblle OTMeTKM 450 mi.

22 YcTaHOBUTE KPbILLKY Yalln — BEPXHAA YacCTb M3MeNbUnTeNs BCTaBNAETCA B lepxKaTenb
NPVBOAA Ha HUXKHEN CTOPOHE KPbILLKM.

23 MpuKpenuTe pyyKy K BEpPXHEN YacTu KPbILLKM YaLln.

24 Ytobbl He NepeycephCcTBOBaTb C pe3ynbTaToM, BK/OUaTe U3MenbumTesib KpaTKOBPEMEHHO
Ha HeCKOMbKO CeKyHf.

25 OTKNoUNTE PYUKY OT CETU U OTCOELMHUTE ee OT KPbILIKY.

26 AKKYpaTHO CHUMaWTe KPbILLKY C Yally — crnepyeT ybeanTbCa, UTO BCe Kannu nagatoT B
KYBLUVH.
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27 [lepXmTecb TONbKO 3a NIacTMacCoBble AieTaNn N3MeNbUnTeNs.

28 lMNpw xpaHeHMN Nprbopa HECKONb3KOe OCHOBAHME MOXET UCMO/b30BaTbCA B KauecTBe
KPbILKN.

@ YAWIA

29 He HanonHsiTe yawy 6onee, Yem HaMoNIOBYHY.

30 YcTaHOBWTE Yally Ha POBHOW YCTOMUMBOV MOBEPXHOCTY, MOAAepKM1Basi ee CBOOOHOW PYKON.

31 He nogHumaiiTe yally ¢ paboyei MOBEPXHOCTW 1 NPUAEPXKMBaTE ee pyKoW. YnaBLuas yalla
MO>KeT MopaHUTb Bac.

32 lMNpwr xpaHeHW Nprbopa HECKONb3KOe OCHOBAHME MOXET UCMOMb30BaTbCA B KauecTBe
KPbILKN.

& YyXoa U ObCNTYXXKUBAHUE

33 OTKnoUNTE NPUBOP OT INMEKTPOCETU.

34 ByabTe OCTOPOXHbI C HOXaMu — He 6epnTeCh 3a HYX PyKamu, BOCMONb3yNTeCh ANA STUX
uenen HennNOHOBOW YMNCTALLEN LWETKON.

35 BbITuparite NOBEPXHOCTb PYUKM MATKON BIaXKHOW TKaHbIO.

36 MpoTpuTe AepxaTenb BeHUMKA U KYBLUVHHYIO Yally YBAa>KHEHHOW TKaHbIo.

37 XpaHuTe nx B CyXOM COCTOAHMM, MOCKOMNbKY B HAX COflepaTCA peyKTopbl.

38 Bbl MOXKeTe BbIMbITb BEHUMK, MEPHbI CTaKaH , Yallly N HeCKOMb3K1e OCHOBaHWA B TEMON
MblJIbHOW BOAe.

@) DTV feTany MOXKHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MalUMHe.

39 SKcTpemanbHasa cpefia BHYTpY Nprbopa MOXKeT BINATL Ha NMOKPbITHE.

40 MoBpexXaeHra MOryT ObiTb TONbKO BHELLUHVIMU, He BAVAOLWMMY Ha paboTy npubopa.

3ALLMTA OKPYKAIOLLEEV CPEQDI
[nA Toro ytobbl M36eXKaTb Yrpo3 AsiA 3[0POBbA U OKPYKatoLel Cpefbl 13-3a BPefHbIX
BELLECTB B INEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX TOBapax, NPUbopbl, OTMEYEHHbIE AaHHBIM CUMBOJIOM,
[OJMKHbI YTUNU3UPOBATHLCA He Kak He OTCOPTUPOBaHHbIe ObITOBbIE OTXOfbl, @ KaK
BOCCTaHOBJIEHHbIE WU MOBTOPHO MCMOJIb30BaHHbIE.
peuenTbl
w— = cTonosas noxka (15 mn) & = 3y60K(-Kn)
«— = YainHas noxkKa (5 mn)
KNCNO-CnagKui coyc

2 nyK-wanot 2 HebonblUMe KYCOUKN MMOVPSA, YMLLEHHbIE
1 & yecHoOK 2 «— 6enblil BUHHbIN YKCYC
1 w— coeBbIN COyC 1 «— ropuvua

1 «— TOMaTHasA nacTta
M3menbumTe Bce B bneHaepe nnm KyxoHHOM KombaliHe 1o ogHopoaHocTu. MopasaiiTe ¢
KypuLeii, ppl6oii Ny Kak coyc-aun.
PeuenTbl MOXKHO HallTV Ha Hallem Be6-caiiTe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s ndvodem. Pfed
pouzitim odstrarite vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento pfistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které
vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak Cini pod
dozorem/byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikim.

® Pfistroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat.

® Pfistroj i kabel udrzujte mimo dosah déti.

A\ PFi manipulaci s noZzem a vyprazdnovani a cisténi misy budte
opatrni, abyste predesli pfipadnému zranéni.

/A Nepridavejte horkou tekutinu (nad 40°C), muze vystiiknout z
dlvodu prudkého odpareni.

2 Nespravné pourziti zafizeni mGze vést ke zranéni.

3 Pred montazi, demontazi Ci Cisténim pfistroj vypojte ze sité.

4 Pokud je pfristroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.

5 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vymeénit vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo osoba podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.
® Drzadlo neponotujte do kapaliny.
6 Nepouzivejte mixovaci ty¢ na horky olej — i mirné horky olej mlize zpusobit osklivé
popaleniny.
7 Nezkousejte sekat led, syrové maso a s nozi manipulujte velice obezietné.
8 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které doddvame my.
9 Nepouzivejte spotiebic¢ pro jiny Ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
10 Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
11 Mixovaci ty¢ nepouzivejte déle nez 2 minuty, metlu déle nez 5 minut, sekaci ntiz déle nez 30
sekund, a potom nechte motor 2 minuty vychladnout, nez pfistroj znovu pouzijete.
jen pro domaci pouziti
A ZASOUVANI/VYJMUTI PRISLUSENSTVI
1 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim pfisluSenstvi pristroj vytdhnéte ze zasuvky.
2 Chcete-li umistit ndstavec, nasurite jej na konec drzadla a otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek.
3 Chcete-li ndstavec odejmout, otocte jim po sméru hodinovych rucic¢ek a vytahnéte jej z
drzadla.
@& ZAPINANI
4 Zasunte zastrcku do zasuvky.
5 Stisknéte spinac a spusti se motor. Pro vypnuti vypinac uvolnéte.
& OVLADANI RYCHLOSTI
6 Ovladani rychlosti nastavte na vami pozadovanou rychlost (1 = nizka, 4 = vysoka).
7 Kontrolka bude pfi zméné rychlosti ménit barvu.
1 modrd polévky 3 zelend pyré/ sekani
2 fialova smoothies/ $lehani 4 Cervend jiné/ vétdi davky
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nakresy 5 naz 11 vieteno

1 ovladdani rychlosti 6 drzadlo metly 12 protiskluzova podlozka
2 kontrolka 7 metla 13 néddobka
@ vypina¢ 8 viko misy @ vhodné pro myti v mycce
3 drzadlo 9 sekaci ndz
4 mixovaci ty¢ 10 misa

& MIXOVACI TYC
8 Obecné |ze fici, Ze mixovaci ty¢ dokaze to samé jako bézny mixér, a neni tolik prace s
umyvanim. SlouZi k vyrobé majonézy, mlécnych koktejll, smoothies ¢i ovocnych napoja v
nadobce. Mizete také misit, rozmélriovat ¢i mixovat ingredience pfimo v hrnci ¢i mise, ve
které chcete pokrm pfipravit.
9 At uz pouzivate jakoukoliv nadobu, ujistéte se, Ze je na stabilnim a rovném povrchu, a

nadobu pridrzujte volnou rukou, aby védm po pracovnim povrchu necestovala.

10 Neponofujte mixovaci ty¢ nad vrchni ¢ast rovnobézné trubice.

11 Pfi pouziti pfistroje v horkych tekutinach zajistéte, aby ndz neprorazil hladinu zesikma
- tekutina by mohla z misy/hrnce/nadoby vystfiknout.

12 Pfistroj nezapinejte, dokud neni nGz uvniti nddoby na zpracovani potravin.

13 Pfistroj pfed vyzvednutim noze z nddrzky vypnéte.

@ METLA

14 Obecné lze fici, ze kdyz misto bézného mixéru pouzivate mixovaci ty¢, pouzivejte metlu tam,
kde byste bézné pouzili Slehaci metlu, ale nechte pfistroj, at za vas praci odvede, a
nenamahejte své svaly.

15 Zatlac¢te metlu do spodni ¢asti drzadla metly.

16 Metlu vyjmete jednoduchym vytaZenim ze spodni ¢asti drzadla metly.

3¢ Neponofujte metlu za spodni ¢ast drzadla metly.

@& SEKACINUZ

17 Sekaci nGz Ize pouzivat jako kuchyrského minirobota.

18 Drzadlo mixéru vytahnéte ze zasuvky.

19 Dotykejte se jen plastové c¢asti sekaciho noze — na nGz prsty viibec nesahejte.

20 NUz zasunte do misy na vieteno ve spodni casti misy.

21 Pfidejte ingredience — misu nenapliujte nad rysku 450 ml.

22 Upevnéte viko misy — horni ¢ast sekaciho noze zapadne do pohonu na spodni ¢3sti vika.

23 Upevnéte drzadlo k horni ¢asti vika misy.

24 Sekaci ndz pouzivejte jen v nékolikasekundovych intervalech, jinak hrozi, ze dojde k poniceni.

25 Vytahnéte drzadlo mixéru ze zasuvky a pak jej z vika vyjméte.

26 Viko z misy lehce vyzvednéte - davejte pozor, aby viechno steklo do néddoby.

27 Sekaci nGz vytahujte jen za jeho plastovou cast.

28 Pro uskladnéni muzete jako viko pouZivat protiskluzovou podlozku.

@& NADOBKA

29 Nadobku nenapliujte vice jak do poloviny.

30 Umistéte nddobku na stabilni a rovny pracovni povrch a pfidrzujte ji volnou rukou.

31 Z pracovni plochy ji nezvedejte a nedrzte ji v ruce — pokud vdm vyklouzne, zranite se.

32 Pro uskladnéni muzete jako viko pouzivat protiskluzovou podlozku.

@ PECE A UDRZBA

33 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky.

34 S nozi zachazejte velmi opatrné — nemanipulujte s nimi pfimo, pouzijte nylonovy ¢istici
kartacek.

35 Povrchy drzadla mixéru ocistéte jemnym vlhkym hadfikem.

36 Drzak metly a viko nddoby otfete vlhkym hadrem. &
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37 Skladujte je v suchu - obsahuji pfevodové zafizeni pro metlu a dzban.

38 Metlu, nddobku, misu a protiskluzovou podlozku Ize omyt v teplé mydlové vodé.

@) Tyto dily mUzete umyt v mycce na nadobi.

39 Extrémni prostredi uvniti mycky maze ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni.

40 Poskozeni je pak pouze kosmetického razu, Cili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek
obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem
nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo
recyklovat.
recepty
> = hrst
d = strouzek (strouzky)
koriandrové pesto
2 &> listy koriandru
2 d Cesnek
60 g piniové ofisky
125 ml olivovy olej
60 g parmazan - strouhany
Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: ridké.
Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nakresy 5 noéz 11 stredovy kolik
1 ovlddac rychlosti 6 nastavec na slahaciu metlu 12 protiSmykova podlozka
2 svetelnd kontrolka 7 $lahacia metla 13 odmerka
@ spinac 8 viec¢ko misy @ vhodny do umyvacky riadu
3 rukovat 9 sekacik
4 tyc 10 misa

Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento pristroj moZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti ak su pod dozorom/vedenim a uvedomuju si
s tym spojené rizika.

® Deti sa s pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat.

® Uchovavaijte pristroj a kdbel mimo dosahu deti.

A\ Pri manipuldcii s noZmi, vyprazdriovani misy a Cisteni davajte
pozor, aby ste sa neporanili.

Nepridavajte horuce tekutiny (vyse 40°C), pretoZze mdzu zacat
chrlit vplyvom nahleho nahromadenia pary.

2 Nespravne pouzivanie spotrebi¢a moze viest k poraneniu.

3 Spotrebic vytiahnite zo zasuvky pred zlozenim, rozlozenim alebo
Cistenim.

4 Nenechavaijte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej
sieti.

5 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym

odbornikom, aby nedoslo k riziku.
® Rukovét neponarajte do tekutin.
6 Nepouzivajte tycovy mixér v horicom oleji — aj mierne horuci olej méze sposobit tazké
popaleniny.
7 Nepokusajte sa drvit lad, nepokusajte sa sekat surové maso, a dévajte velky pozor na noze.
8 Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
9 Spotrebic¢ nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto instrukciach.
10 Nepouzivajte tento spotrebic, ked je poskodeny alebo ma poruchu.
11 Nepouzivajte ty¢ovy mixér viac ako 2 minuty, slahac viac ako 5 minut, sekacik viac ako 30
sekund, potom nechajte motor pred opdtovnym pouzitim 2 minuty vychladnut.
pouzitie len pre domacnost

NEN
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A 7ZAKLADANIE/ZLOZENIE NASTAVCOV
1 Pred zakladanim alebo zloZzenim ndstavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky.
2 Ak chcete pripojit nastavec, zatlacte ho na koniec rukovéte a otocte proti smeru hodinovych
ruciciek.
3 Ak chcete néstavec odpojit, otocte ho v smere hodinovych ruciciek a stiahnite z rukovéte.
& ZAPNUTIE
4 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.
5 Stla¢enim spinaca motor zapnete, pustenim ho vypnete.
& OVLADAC RYCHLOSTI
6 Otocte ovladac rychlosti na vami pozadovanu rychlost (1 = nizka, 4 = vysoka).
7 Prizmene rychlosti sa farba svetelnej kontrolky zmeni.
1 modrd polievky 3 zelend pyré /sekanie
2 purpurovd  husté ndpoje/ slahanie 4 Cervena iné/vacsie davky
@ TYCOVY MIXER
8 Vo vieobecnosti dokdze tycovy mixér urobit vietko, ¢o obycajny mixér, ale rychlejsie a s
menej riadom — majonézu, mlie¢ne koktaily, natierky, alebo ovocné napoje vo vysokej
odmerke. Prisady mozete rozmixovat do pozadovanej konzistencie v rajnici alebo nddobe, v
ktorej ich budete varit.
9 Bez ohladu na to, aku nadobu pouzijete, dbajte na to, aby bola polozend na pevhom, rovhom
podklade, a drzte ju druhou rukou, aby ste zabranili jej pohybu po pracovnom povrchu.
10 Tyc¢ovy mixér nepondrajte nizie ako je vrch rovnej trubice.
11 Pri pouzivani v horucich tekutinach nedovolte, aby sa n6z dotkol povrchu v uhle, inak sa
moze stat, Ze tekutina vystrekne von z misy/rajnice/nadoby.
12 Nezapinajte ho, kym nie je n6Z v nddobe s potravinou.
13 Vypnite ho pred vybratim z nddoby.
& SLAHACIA METLA
14 Vo vieobecnosti, zatial ¢o ty¢ovy mixér pouZijete namiesto mixéra, Sslahac pouzijete vtedy,
kedy by ste za inych okolnosti pouzili ru¢nu balénovu slahaciu metlu, ale namiesto vasich
svalov nechate pracovat rukovat.
15 Zatlacte slahaciu metlu do spodnej ¢asti nastavca na slahaciu metlu.
16 Slahaciu metlu vyberiete jednoduchym vytiahnutim zo spodnej ¢asti nastavca,
3¢ Nepondrajte metlu nizsie, ako je spodna ¢ast nastavca.
@ SEKACIK
17 Sekacik mézte pouzit ako mini mixér.
18 Vytiahnite rukovat zo zasuvky.
19 Chytte za plastovu cast sekacika — prstami sa nepriblizujte k nozu.
20 Zasunite ho na stredovy kolik v strede misy.
21 Pridajte suroviny — nenapifiajte misu nad zna¢ku 450 ml.
22 Zalozte viecko misy — vrchnd cast sekdcika zapadne do prevodovej jednotky v spodnej casti
viecka.
23 Na viecko misy zalozte rukovat.
24 Sekacik pouzivajte v impulzoch trvajucich niekolko sekund, inak riskujete jeho pretazenie.
25 Vytiahnite rukovat zo zastreky, potom odoberte rukovét z viecka.
26 Jemne viecko nadvihnite z misy — dévajte pozor, aby akékolvek kvapkajuce zvysky spadli spat
do nadoby.
27 Dvihnite sekacik iba za plastovu ¢ast.
28 Na skladovanie moézete pouzit protiSmykovu podlozku ako viecko.
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& ODMERKA
29 Nenaplnajte odmerku do viac ako polovice jej objemu.
30 Polozte na stabilny a rovny pracovny povrch, a pridrziavajte ju rukou.
31 Nedvihajte ju z pracovného povrchu a nedrzte ju v ruke - ak sa vy$Smykne, poranite sa.
32 Na skladovanie moézete pouzit protisSmykovu podlozku ako viecko.
& STAROSTLIVOST A UDRZBA
33 Odpoijte pristroj z elektrickej siete.
34 Davajte velky pozor na noze — nedotykajte sa ich priamo, pouzite nylonovu kefku na
umyvanie riadu.
35 Povrch rukovate vytrite makkou vlhkou handrou.
36 Nastavec na slahaciu metlu a vie¢ko nddoby vyutierajte vihkou handrou.
37 Snazte saich drzat v suchu, kedZe obsahuju prevody pre slahaciu metlu a nddobu.
38 Slahaciu metlu, odmerku, misu a protismykové podlozky mézete umyvat v teplej vode
obsahujucej saponat.
@) Tieto casti mézete umyvat v umyvacke riadu.
39 Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu Upravu prislusenstva.
40 Pripadné poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie
pristroja.
OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom
likvidované s netriedenym komundalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.
recepty
> =za hrst
d = strucik (ov)
koriandrové pesto
2 &> koriandrové listky
2 g cesnak
60 g piniové oriesky
125 ml olivovy olej
60 g parmezan, nastrihany
Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. Prelozte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
husta Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka
recepty najdete na nasej webstranke:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej czy umystowej lub
nieposiadajace odpowiednich umiejetnosci i doswiadczenia,
jezeli sg pod nadzorem i rozumieja niebezpieczenstwa zwigzane
z uzywaniem urzadzenia.

® Dzieci nie powinny uzywac lub bawic sie urzadzeniem.

® Przechowuj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci.

A\ Aby unikng¢ obrazen, przy oprdznianiu miski i czyszczeniu,
ostroznie obchodz sie z nozami.

Nie wlewaj goragcego ptynu (powyzej 40°C), gwattownie
wytworzona para wodna moze go wyrzucic.

2 Niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac
obrazenia ciafa.

3 Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia,
wyjmij wtyczke z gniazdka.

4 Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

5 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub

specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
® Nie wkfadaj uchwytu w ciecz.

6 Nie uzywac rozdrabniacza do goracego oleju - olej nawet umiarkowanie goragcy moze
spowodowac powazne oparzenia.

7 Nie probowac kruszy¢ lodu, sieka¢ surowe mieso i bardzo uwazaé na ostrza.

8 Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktére sg dostarczone z urzagdzeniem.

9 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okre$lonym w niniejszej
instrukcji.

10 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

11 Nie uzywac rozdrabniacza w sposéb ciggty dtuzej jak 2 minuty, trzepaczki dtuzej jak 5 minut,
siekacza dtuzej jak 30 sekund; silnik powinien stygna¢ przez 2 minuty przed ponownym
wiaczeniem.

tylko do uzytku domowego
A ZAKLADANIE/ZDEJMOWANIE PRZYSTAWEK
1 Przed zaktadaniem lub zdejmowaniem przystawek odtaczyc¢ urzadzenie od sieci
2 Aby zatozy¢ nasadke, natdz jg na koniec uchwytu i obré¢ w lewo.
3 Aby zdja¢ nasadke, obré¢ ja w prawo i zdejmij z uchwytu.
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rysunki 5 ostrze 11 wrzeciono 5
1 regulacja predkosci 6 chwytacz trzepaczki 12 podkfadka antyposlizgowa |¥]
2 lampka 7 trzepaczka 13 kielich ;*

6 wytacznik 8 pokrywa miski @ mozna my¢ w zmywarce c
3 uchwyt 9 siekacz §
4 rozdrabniacz 10 miska E

@ WLACZENIE

4 Wt6z wtyczke w gniazdko sieciowe.

5 Nacisniecie wytacznika uruchamia silnik, zwolnienie go zatrzymuje.
@& REGULACJA PREDKOSCI

6 Obrocic¢ urzadzenie regulacji predkosci na zadang predkos¢ (1 = mata, 4 = duza).

7 Lampka zmienia kolor wraz ze zmiang predkosci.

1 niebieski zupy 3 zielony przeciery / siekanie
2 filetowy smoothies / ubijanie 4 czerwony inne / wieksze porcje
& ROZDRABNIACZ

8 Ogolnie, rozdrabniacz moze wykonywac wszystkie funkcje zwyczajnego blendera, szybciej i
z tatwiejszym zmywaniem - w kielichu mozna zrobi majonez, koktajle mleczne, napoje
owocowe. Sktadniki mozna miesza¢, uciera¢ na mase i puree w misce albo garnku, w ktérym
beda gotowane.

9 Obojetnie, jaki pojemnik bedzie uzyty, musi zosta¢ ustawiony na stabilnej, ptaskiej
powierzchni i dodatkowo przytrzymany reka, zeby nie przesuwat sie na powierzchni
roboczej.

10 Nie nalezy zanurzac rozdrabniacza ponizej poziomu réwnolegtej nasadki.

11 Przy uzywaniu w goracym ptynie, nie dopuszcza¢ do dziatania pod katem w stosunku do
powierzchni - ptyn moze wytrysnaé¢ poza miske/garnek/pojemnik.

12 Nie wiacza¢, zanim ostrze nie znajdzie sie w pojemniku z zywnoscia.

13 Wytaczy¢ przed wyjeciem ostrza z pojemnika z zywnoscia.

& TRZEPACZKA

14 Ogdlnie moéwiac, o ile rozdrabniacz ma petnic role blendera, to trzepaczka moze zastepowac
trzepaczke balonowg, wszystkie zastepuja prace reczna..

15 Wcisna¢ trzepaczke w dno chwytacza trzepaczki.

16 Zeby zdja¢ trzepaczke, zwyczajnie ja wyciggnac z chwytacza.

3¢ Nie nalezy zanurza¢ trzepaczki powyzej poziomu chwytacza trzepaczki.

& SIEKACZ

17 Mozesz uzyc¢ siekacza jako mini robota kuchennego.

18 Wytaczy¢ uchwyt z zasilania.

19 Przytrzymac plastikowg czesc¢ siekacza — palce daleko od ostrzy.

20 Opus¢ do miski, na wrzeciono na dnie miski.

21 Dodaj sktadniki - nie wypetniaj miski powyzej znaku 450ml.

22 Zatozy¢ pokrywe miski - gora siekacza wchodzi w nape w dolnej czesci pokrywy.

23 Zamontowac uchwyt na goérnej czesci pokrywy miski.

24 Uzywac siekacza impulsowo przez kilka sekund z przerwami, inaczej ryzykuje sie nadmierne
rozdrobnienie zywnosci.

25 Odfaczy¢ uchwyt od pradu, a nastepnie zdja¢ z pokrywy.

26 Podnies¢ ostroznie pokrywe z miski - uwazac, aby wszystkie krople $ciekty do dzbanka.

27 Podnie$¢ siekacz chwytajac za jego czes¢ plastikowa.

28 Do przechowania, role pokrywy moze petni¢ podktadka antyposlizgowa.

NEN
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& KIELICH
29 Nie napetniaj kielicha wiecej jak w potowie.
30 Ustawic na stabilnej, ptaskiej powierzchni i przytrzymac wolna reka.
31 Nie unosi¢ ponad powierzchnie roboczg i nie trzymac go w reku, jesli sie wyslizgnie, grozi
poranieniem.
32 Do przechowania, role pokrywy moze petni¢ podktadka antyposlizgowa.
@ KONSERWACJA 1 OBSLUGA
33 Wyjac wtyczke z gniazdka.
34 Bardzo uwazac na ostrza, nie dotykac ich reka, uzy¢ nylonowej szczoteczki do zmywania.
35 Powierzchnie uchwytu wytrze¢ miekka wilgotna Sciereczka.
36 Przetrzyj chwytacz trzepaczkii pokrywe dzbanka wilgotng szmatka.
37 Starac sie ich nie zamoczy¢, w srodku sg przektadnie trzepaczki i dzbanka.
38 Trzepaczke, kielich, miske i podktadki antyposlizgowe mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem.
Q| Te czesci mozna my¢ w zmywarce.
39 Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptynac na wykonczenie powierzchni urzadzenia.
40 Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga byc¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywacé na
dziatanie urzadzenia.
OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w

urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla
$rodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
przepisy kulinarne

& =garsc

& = zabek(ki)
pesto z kolendry

2 &> liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 ml oliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty
Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowg oliwy do gtadkosci. Przet6z do duzej
miski. Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na
topping: Srednia. Na sos do makaronu: rzadka.
przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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crtezi 5 oSstrica 11 osovina

1 regulator kontrole brzine 6 drzac¢ metlice 12 neklizajuce postolje
2 indikatorsko svjetlo 7 metlica 13 casa
€ prekidac 8 poklopac posude @ prikladno za pranje u
3 rucka 9 rezac perilici
4 stapni dio 10 zdjela

Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo

pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:

1 Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i
znanjem ako su pod nadzorom ili rade po uputama, te razumiju
ukljuene opasnosti.

® Djeca ne smiju koristiti niti se igrati s uredajem.

® Drzite uredaj i kabel van dosega djece.

A\ Da bi se izbjegla ozljeda, pazite kod rukovanja ostricama,
praznjenja zdjele i ¢iS¢enja.

Nemojte dodavati vrucu te¢nost (preko 40°C); usljed iznenadnog
isparavanja moze dodi do njenog izbacivanja.

2 Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

3 Izvucite utikac iz uti¢nice prije sastavljanja, rastavljanja i ¢iS¢enja.

4 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu.

5 Ako je kabel ostec¢en, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga

zamijeniti proizvoda¢, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
® Ne stavljajte ru¢ku u tekucinu.
6 Ne koristite Stapni mikser u toplom ulju - ¢ak i umjereno vruce ulje moze uzrokovati tesku
opeklinu.
7 Nemoijte pokusavati usitniti rizu, rezati svjeZze meso i budite jako paZljivi s oStricama.
8 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
9 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
10 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
11 Nemojte koristiti Stapni dio viSe od 2 minute, metlicu vise od 5 minuta, reza¢ vise od 30
sekundi; potom ostavite motor da se ohladi 2 minute prije nego $to nastavite s radom.
iskljucivo za ku¢nu uporabu
A STAVLJANJE/UKLANJANJE DODATAKA
1 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije postavljanja ili skidanja dodataka.
2 Da stavite nastavak, gurnite ga na kraju rucke i okrenite u smjeru suprotnom od kazaljki na satu.
3 Da uklonite dodatak, okrenite ga u smjeru kazaljki na satu i povucite ga s rucke.
@& UKLJUCENJE
4 Stavite utikac u uti¢nicu.
5 Pritisnite prekidac ako Zelite da motor poc¢ne sa radom, a ako ga Zelite ugasiti, otpustite&

prekidac.
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& REGULATOR KONTROLE BRZINE
6 Okrenite regulator kontrole brzine na zZeljenu brzinu (1 = niska, 4 = visoka).
7 Indikatorsko svjetlo ¢e promijeniti boju kako se promijeni brzina.
1 plava juhe 3 zelena pire/sjeckanje
2 purpurna napitci ,smoothie”/tuc¢enje 4 crvena ostalo/vece koli¢ine
@ STAPNI MIKSER
8 Opcenito, stapni mikser moze raditi sve $to normalni blender moze raditi, ali brze te zahtijeva
manje pranja — napravite majonezu, vo¢ni frape ili vo¢na pica u ¢asi. Mozete mijesati,
napraviti pulpuili pire od sastojaka u loncu ili zdjeli u kojoj ¢ete ih kuhati.
9 Bez obzira na to koju posudu koristite, pazite da je na stabilnoj ravnoj povrsini i drzite je
slobodnom rukom da ne ode preko radne povrsine.
10 Ne uranjajte Stapni mikser preko vrha paralelno postavljene cijevi.
11 Kad ga koristite s vruc¢im tekuc¢inama, pazite da ostrica ne uroni na povrsinu pod kutom, jer
mozete isprskati tekucinu izvan zdjele/posude.
12 Ne ukljuc¢ujte uredaj dok ostrica nije u posudi s hranom.
13 Iskljucite uredaj prije podizanja ostrice is posude s hranom.
& METLICA ZA TUCENJE
14 Uopceno govoreci, dok koristite Stapni dio umjesto blendera, koristite metlicu gdje biste
normalno koristili pjenjacu, ali ostavite ru¢ku da radi umjesto Vasih misica nadlaktice.
15 Gurnite metlicu za tucenje prema dnu drzac¢a metlice.
16 Da biste uklonili metlicu za tucenje, jednostavno je izvucite s donjeg dijela drzaca metlica.
3¢ Nemojte uranjati metlicu za tu¢enje. preko dna drza¢a metlice.
@& REZAC
17 Mozete koristiti reza¢ kao mini uredaj za obradu hrane.
18 Iskljucite uredaj.
19 Drzite plasti¢ni dio rezaca — drzite prste podalje od ostrice.
20 Spustite ga u zdjelu, preko osovine na dnu zdjele.
21 Dodajte sastojke — nemoijte prelaziti oznaku od 450 ml.
22 Postavite poklopac zdjele — gornji dio rezaca sjedne u pogon ispod poklopca.
23 Postavite rucku na gornji dio poklopca posude.
24 Koristite reza¢ na mahove od nekoliko sekundi, u suprotnom se izlazete opasnosti od
pretjeranog rada.
25 Iskljucite rucku iz uti¢nice, potom je skinite s poklopca.
26 Lagani podignite poklopac sa zdjele - pazite da kapljice padnu u zdjelu.
27 PodiZite reza¢ samo za plasti¢ni dio.
28 Za ¢uvanje, mozete koristiti neklizajuce postolje kao poklopac.
@ CASA
29 Nemojte puniti ¢asu vise od polovice.
30 Postavite je na stabilnu, ravnu povrsinu i drzite je slobodnom rukom.
31 Ne podizite je s povrsine i drzite je u ruci — ako padne, povrijedit cete se.
32 Za ¢uvanje, mozete koristiti neklizajuce postolje kao poklopac.
@ CISCENJE | ODRZAVANJE
33 Iskljucite uredaj.
34 Pazite s oStricama - nemojte s njima rukovati direktno, koristite najlonsku ¢etku za pranje.
35 Obrisite povrsine mekom mokrom krpom.
36 Obrisite drzac Stapnog dijela i poklopac zdjele mokrom krpom.
37 Nastojte ih odrzavati suhima, jer sadrze reduktore za metlicu i vr¢.
38 Metlicu, ¢asu, zdjelu i neklizajuéa postolja mozete oprati u toploj vodi sa sapunicom.

46



@) Te dijelove mozete prati u perilici.
39 Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moze utjecati na premaze povrsine.
40 Ostecenje treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.

ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim

i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
recepti

w— =7lica (15 ml)
«— = ¢ajna zli¢ica (5 ml)

g = rezanj (reznjevi)

> = pregrst
umak od rajcice s komadic¢ima

Y2 luk

> crvena paprika

> zelene paprike

1 & Cesnjaka

Va crvenog feferona (bez sjemenki)

1 persina

400 g rajcice (iz limenke)

> w— maslinovog ulja

4 w— pirea od rajcice

Y2« soli
Nasjeckajte na komadice luk, crvenu papriku, zelenu papriku, ¢esanj, feferon i persin. Dodajte
rajcicu, maslinovo ulje, pire od rajcice i sol. Mijesajte 5 sekundi. Za 8 porcije.
recepti su dostupni na nasoj web stranici
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

47



Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e jo posredujete
naprej. Pred uporabo odstranite vso embalazo.
POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

1 To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi,
cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkusnjami in znanjem, e so pri tem pod nadzorom/dobijo
navodila in razumejo s tem povezana tveganja.

® Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo.

® Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok.

A\ Telesnim poskodbam se izognite tako, da pazite pri delu z nozi,
praznjenju sklede in ¢iscenju.

Ne dodajajte vroce tekocine (nad 40 °C), saj lahko brizgne zaradi
nenadnega nastajanja pare.

2 Zloraba naprave lahko povzroci telesne poskodbe.

3 Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢iS¢enjem napravo
odklopite.

4 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

5 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci
tveganje.

® Rotaja ne dajajte v tekocino.

6 Pali¢nega olja ne uporabljajte v vro¢em olju - tudi zmerno segreto olje lahko povzroci hude
opekline.

7 Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni z
nozi.

8 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.

9 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.

10 Naprave ne upravljajte, e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

11 Pali¢nega dela ne uporabljajte ve¢ kot 2 minuti, metlice ne uporabljajte ve¢ kot 5 minut in
sekljalnika ne uporabljajte ve¢ kot 30 sekund. Po vsakokratni uporabi pustite motor, da se 2
minuti hladi, preden napravo znova uporabite.

samo za gospodinjsko uporabo
A NAMESTITEV/ODSTRANJEVANJE PRIKLJUCKOV

1 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem priklju¢kov napravo odklopite.
2 Ce zelite namestiti prikljucek, ga potisnite na konec ro¢aja in zavrtite v levo.

3 Ce zelite odstraniti priklju¢ek, ga zavrtite v desno in snemite z ro¢aja.

& VKLOP
4 Vtic vstavite v elektri¢no vti¢nico.
5 Pritisnite stikalo, da zaZzenete motor, in ga spustite, da motor izkljucite.
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risbe 5 noz 11 nastavek )
1 nastavitev hitrosti 6 drzalo metlice 12 nedrseci podstavek %
2 lucka 7 metlica 13 merilna posoda @)

@ stikalo 8 pokrov sklede @ primerno za pomivanje v o
3 rocaj 9 sekljalnik pomivalnem stroju =
4 pali¢ni del 10 skleda Q

& NASTAVITEV HITROSTI
6 Nastavitev hitrosti zavrtite na Zeleno hitrost (1 = nizka, 4 = velika).
7 Lucka bo spremenila barvo s spreminjanjem hitrosti.
1 modra juhe 3 zelena pireji/sekljanje
2 vijoli¢na smutiji/zvrkljanje 4 rdeca druge/vedje serije
@& PALICNI DEL
8 S pali¢nim delom lahko obicajno storite vse, kar lahko storite z mesalnikom, le hitreje in z
manj pranja posode — v merilni posodi si pripravite majonezo in napitke z mlekom, sadjem ali
obojim. Sestavine lahko premesate ali pasirate kar v posodi, v kateri jih boste skuhali.
9 Ne glede na vrsto poskrbite, da je posoda na stabilni in ravni povrsini, pri tem pa jo podprite s
prosto roko, da preprecite njeno premikanje po delovni povrsini.
10 Pali¢nega dela ne potopite ve¢ kot do vrha cevi z vzporednimi stranicami.
11 Kadar ga uporabljate v vrocih tekocinah, ne pustite, da bi se noz dvignil nad gladilno, saj
lahko pride do brizganja tekocine iz posode.
12 Naprave ne vkljucite, dokler ni v posodi s hrano.
13 Napravo izkljucite, preden noz dvignete iz posode s hrano.
& METLICA
14 Pali¢ni del na sploSno uporabljajte za zamenjavo mesalnika, metlico pa za zamenjavo
obicajne ro¢ne metlice, le da namesto vas dela rocaj.
15 Metlico potisnite v spodnji del drzala za metlico.
16 Metlico odstranite tako, da jo preprosto potegnete iz spodnjega dela drzala metlice.
3¢ Metlice ne potopite globlje kot do dna drzala metlice.
& SEKLJALNIK
17 Sekljalnik lahko uporabite kot majhen kuhinjski robot.
18 Odklopite rocaj.
19 Drzite za del sekljalnika, ki je izumetne mase - prste imejte varno oddaljene od noza.
20 Spustite ga v posodo nad nastavek na dnu posode.
21 Dodajte sestavine — posode ne napolnite preko oznake za 450 ml.
22 Namestite pokrov posode - zgornji del sekljalnika se prilega v pogonski del na spodnji strani
pokrova.
23 Na vrh pokrova posode namestite rocaj.
24 Sekljalnik uporabljajte z nekajsekundnimi vklopi, saj lahko sicer s sekljanjem pretiravate.
25 Odklopite kabel in s pokrova odstranite rocaj.
26 Pokrov previdno dvignite s posode - pazite, da morebitne kaplje padejo v vr¢.
27 Sekljalnik dvignite samo za del izumetne mase.
28 Za shranjevanje lahko kot pokrov uporabite nedrseci podstavek.
& MERILNA POSODA
29 Posode ne napolnite vec kot do polovice.
30 Merilno posodo namestite na stabilno ravno delovno povrsino in jo podprite s prosto roko.
31 Ne dvignite je z delovne povrsine, saj se lahko v primeru zdrsa posode poskodujete.
32 Za shranjevanje lahko kot pokrov uporabite nedrseci podstavek.

NEN
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@& NEGA IN VZDRZEVANJE
33 Napravo odklopite.
34 7 nozi ravnajte izredno previdno - ne dotikajte se jih neposredno, pri pomivanju uporabite
najlonsko krtaco.
35 Povrsine rocaja obrisite z mehko vlazno krpo.
36 Drzalo metlice in pokrov vrca obrisite z viazno krpo.
37 Poskusite ju ohranjati suhe, saj vsebujeta zobniske prenose za metlico in vrc.
38 Metlico, merilno posodo, skledo in nedrsece podstavke lahko operete v topli milnici.
@) Te dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.
39 Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin.
40 Morebitne poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.
ZASCITA OKOLJA
V izogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter

elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
recepti

> =zadlan

d = stroki
koriandrov pesto

2 &> listi koriandra

2 d Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban
Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vmesajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.
recepti so na voljo na nasem spletnem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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oxédia 5 Aemida 11 a€ovacg

1 xelptotrplo TaxuTNTAG 6 Bdon xtumntnptov 12 avtiohilo®ntikr fdon

2 \uyvia 7 XTumnTnpt 13 kUmeA\o SocopéTPNoNg
6 SlakomTNg 8 Kamdk1 Yo @) mAévetal o mMAuVTHPLO

3 xelpohafn 9 KOTTNG mAaTwv

4 pafdog 10 pmoA

AwoBdoTe Tig 06nyieg, PUAAETE TIC O AOPANEC UEPOC KAl OE TIEPITITWON TTOU SWOETE TN OUOKEUN O
AaMov xpnotn, dwote padi kat Tig 0dnyiec. Apaipéote dAa Ta UAIKA cuokevaaiag mptv amd Tn Xpron.

SHMANTIKA METPA AZOAANEIAX
Tnpeite Ta BAcIKA PETPA AOPANELAC, CUUTTEPIAAPBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 H ouokeun auth eMITPENETAL Va XpNOloTolEiTal and dTtopa e
MEIWPEVEC OWHPATIKEG, AloBNTNPIAKECS 1) S1AVONTIKEC IKAVOTNTEC
amo ATopa e EANTTH TIEIPA Kl YVWOELG E@Ooov emPBAEmovTal A
Tou¢ SivovTtal odnyieg Kal KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOUEVOUC
Kivduvouc.

® Ta maudid Sev MPETEL va XPNOIUOTIOOVV oUTE va Trai(ouv e TN
OUOKEUN.

® H ouokeun Kal To KaAwSI0 va QUAACCOVTAL OE XWPO OTToU dev
€xouv nmpoofaon maidid.

A\TPOo¢ amopuyr TPAUUATIOHOU, TTPOCEETE OTAV TIIAVETE TIC AETIOEC,
otav adeldlete 1o UmoA Kal 6tav kabapileTe.

Mnv ipooBétete Bepud vypd ([Avw Twv 40°C), KaBWC umopei va
TIETAXTOLV €W AOYyw amdtopng Snuioupyiag atuou.

2 Y& TIEPIMTWON KAKNAE XPHONG TNG CUCKEUNG UIMOpE( va TTPOKANOEi
TPAUUATIOMOC.

3 BydAte 10 BUopa TNG OLOKEUAC amd TNV Tipila mPIV ard EPYAOieg
ouvapuoAdynong, amoocuvapoAdynonc fy kabapiouov.

4 Mnv a@nVeTe Tn CUOKEUN XWpIG emifAedn evoow eival
ouvOedePEvVN OTO PEVA.

5 Edv to kKaAwdlo gival pBappévo, mPETEL va avTikataoTabei and
TOV KATAOKEVAOTH), TOV AVTIMTPOCWIO TOU i KATTOL0

€€0V01080TNUEVO TIPOCWTIO TIPOC ATTOPUYH KIVOUVWV.
® Mn Balete ) xelpohaPn péoa os vypd.

6 Mn xpnotuormoleite Tn pdRSo og KauTd AAdt — akdua Kal To oXeTIKA (e0TO AAdI pmopei va
TPOKAAEDEL EyKAUUATA.

7 Mnv nipoonadnoste va OpupaTioeTe TAYO, va PINOKOYETE WS KPEAC KAl PPOVTIOTE VA Ei0TE
TTOAU TTIPOCEKTIKOI LUE TIC AETTISEC.

8 Mn xpnolpoToleite e€apTAUATA SIAPOPETIKA ATIO AUTA TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV ETALPEIA A,

9 Mn XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN YLa OTIOIOVOATIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIC
mapoUoEC odnyieC.
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10 Mn XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKELN €AV €ival @Bapuévn 1 mapouctalel SUCAEITOUPYIEG.

11 Mn xpnotporoleite Tn paBdo cuvexOUEVa Yia TIEPIOCOTEPA ATTO 2 AETTTA, TO XTUTTINTHPL YIA
TIEPLOCOTEPA ATTO 5 AEMTA, TOV KOTITN Yld TTEPLOOOTEPA amd 30 SeutepOlenta. AQHOTE TO
HOTEP VA KPUWOEL YIa 2 AETTTA TIPOTOU TA XPNOIOTIOOETE €K VEOU.

AIMOKAEIGTIKA Yld OIKIAKA XPrion
A TOMOOETHIH/A®AIPEXZH EEAPTHMATQN
1 ATTooUVSEOTE TN CUOKEUN ATIO TO PEUUA TIPLV ATTO TNV TomoBETNoN 1} TNV Agaipeon
e€apTnUATWV.
2 Na va TonmoBeTroeTe €€APTNUA, OTIPWETE TO TTPOC TO AKPO TNG XELPOAAPNG, KAl OTPEYTE TO
apIoTEPOOTPOPA.
3 Na va a@aipéoeTe 1o €€APTNUA, OTPEPTE TO Se€1O0TPOPA, ETTEITA ATTOCTIACTE TO ATTO TN
XElpoAapn.
& ENEPIronoliHzH
4 YuvdéoTe 1o QIg oTNV Tpida.
5 MatAoTe Tov S1aKOTTN Yla TNV évapén Tou JOTEP, APrOTE ToV yia Tn SIAaKoT AelToupyiag.

& XEIPIZETHPIO TAXYTHTAX

6 NupioTe TO XelPIOTHPLO TAXUTNTAG OTNV EMOULUNTA TaxuTNTa (1 = XapnAn, 4 = uPnAn).
7 H Auyvia aA\alel xpwpa kaBwg aAN&lel kat n TaxutnTa.

1 pmAe OOUTIEG 3 npdowo TIOUPEC/ KON
2 pof opoUdIG/ xTUTN A 4 KOKKIVO AANa/ peyaAuTepeg §60€Ig
& HPABAOX

8 Y€ YEVIKEG YPAUMEG, N pABSOoG umopei va KAvel oTISATIOTE KAVEL KAl £€va TUTTIKO UTAEVTEP, AAAA
yPNyopdTEPaA Kal e AyOTEPO TMAUGIUO — TTAPACKEUT Haytovélag, MIAKOEIK, smoothie iy
(PPOUTOTIOTA 0TO KUTTEANO S0COUETPNONG. MTopeite va PINOKOYETE, va avapeieTe iy va
TIOATOTIOINOETE GUCTATIKA OE LA AEKAVN 1) TO UITOA 010U B ETOIUACETE TO YAYNTO.

9 'Omolo oKeLOC Kal va XPNolHomolnoeTe, BePaiwbdeite 0TI BpiokeTal emdvw o€ pia otabepn,
€Mimedn eM@AVELA KAl VA TO KPATATE e TO EAeVOEPO XEPL 0AG WOTE VA TO ATOTPEYPETE ATIO TO
va méoeL amod TNV EMPAVELD EPYATiaG.

10 Mn BubBicete Tn pdpdo mapamdvw anod To EMAvw PEPOG 0ToV OWARVA TG TAPAAANANG MAEUPAG.

11 ‘'Otav xpnoipornoleite Tn pAfdo o€ KauTd uypd, Unv aerivete Tn Aemida va Byaivel oTnv
EMPAVELD TWV UYPWV O YwVia, S16TL urmopei va MITCINOTE uYPO £€w Ao TO Mo/ AekAvn/
OKEVOG.

12 Mnv evepyomolgite Tn pdpdo edv n Aemida Sev BpiokeTal EVTEAWG HECA OTO OKEVOG AyNTOU.

13 AmevepyomoljoTe Tn pAaBdo mPoToU TNV APaIPECETE ATTO TO OKEVOG PayNnTOU.

& TO XTYIMNHTHPI

14 Y& YeVIKEG YPAUMEG, OTAV XPNOIUOTOLETE TN PAPBSO O€ AVTIKATAOTACN TOU UTAEVTED,
XPNOIUOTIOLEITE TO XTUTTNTIPL OTIC TIEPUTTWOELG TTOU KAVOVIKA Ba Xpnotgonolovoate évav
afyoddptn, aANd n Aafr kAvel OAn Tn SOUAELE, QVTi yid TOUG UG TWV XEPLWV OAG.

15 XmpwéTe TO XTUTINTAPL HECA OTO KATW PEPOC TNG BAong xTumnTnptoL.

16 Ma TV agaipeon Tou XTUnNTNEL0VY, amAWG Tpapriéte amd to KATw HéEPOG TNG BAong
XTUTTNTNPELOUL.

3¢ Mn BuBilete To XTUMINTAPL TTIO PEGA ATTO TO KATW PEPOC TNE BACNE XTUTTNTNPELOV.

@ OKOMNTHX

17 Mmopé&ite va XpnOIUOTIOIOETE TOV KOTITN WG UiVl EMEEEPYATT TPOPWV.

18 AmoouvdéoTe Tn xelpohafn amd To pevpa.

19 MAoTe To MAACTIKO HEPOG TOU KOTITN — KPATHOTE Ta SAXTUAA 0aG HOKPLA armd To oUoTRUA
Aemidwv.

20 TomoBETAOTE TOV €A OTO UTTOA, TTAVW ATTIO TOV AEOVA GTO KATW HEPOG TOU UITOA.

21 NpocBéoTe Ta oLOTATIKA — UNV uTEPREite TNV €vdel€n 450 ml Tou prmoA.
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22 TomoBETAOTE TO KATIAKI TOU PTTOA — TO EMAVW PEPOC TOU KOTITN TIPOCAPTATAL UECA OTO
olOTNUA Kivnong TTou BPIiOKETAL 0TNV ECWTEPIK TTAEUPA TOU KATTAKIOU.
23 MpooapTtnoTe TN XELPOAAPr 0TO EMAVW PEPOC TOU KATTAKIOU TOU UTTOA.
24 XpNnOIUOTIOINOTE TOV KOTITN HE SIAKEKOUUEVEG KIVIOELG YIa PEPIKA SEUTEPONETTA,
Sla@opeTikd pmopei va urtepBepuavOsi.
25 AToouvdEoTe TN XelPoAafr) amd To PEVUA KAl AQAIPECTE TNV ATTO TO KATTIAKL.
26 AQALPEDTE TIPOCEKTIKA TO KATIAKL ATTO TO UITOA — POVTIOTE Ol TUXOV OTAYOVEG PEYHATOC VA
TECOUV PECA OTNV KAVATA.
27 AQAIPEDTE TOV KOTITN KPATWVTAG TOV TG TO TAACTIKO HEPOG UOVO.
28 la v anmoBnKeuon, UMOPEITE va XPNOIOTIOINCETE TNV AVTIOMOONTIKY Ao w¢ KamAKl.
& TO KYMNMEANO AOXOMETPHZHX
29 Mn yepiCete 10 KUTIEANO SOCOUETPNONG TIEPIOCOTEPO ATIO TN HEON.
30 TomoBEeTOTE TO EMAVW O€ Ul 0TaOEP, EMIMESN EMPAVEL KAl KPATAOTE TO E TO EAEVOEPO
XEPL OOG.
31 MnV TO ONKWOETE ATO TNV EMPAVELQ EPYACIAG KAL TO KPATAOETE OTO XEPL 0AG — EAV 0AG
YAIOTPNO€L, UMTOPE( VA TPAUUATIOTEITE.
32 Ma v anoBnKeuon, UMOPEITE va XPNOIOTIOINCETE TNV AVTIOANOONTIKY Ao w¢ KAmAKl.
@ OPONTIAA KAl XYNTHPHZH
33 ATOOUVSEOTE TN CUOKELH ard To pPeVA.
34 Na gioTe 181aiTEPA TPOCEKTIKO( PE TIG AeTTISEG — PNV TNV KpaTtdte ameuBeiag, XpnoUomoInoTte
Ha vaihov Bouptoa kabapiopo.
35 YKOUTTIOTE TIG EMPAVEIEC TNG XEIPOAAPNAC HE €va LOAOKO BpeyUévo Tavi.
36 XkoumioTe Tn Bdon XTUMNTNPELOU KAl TO KATIAKL TNG KAVATAG PE €va BpeyUEVo TTavi.
37 NpoomadnoTe va Ta SlatnproeTe 0TEYVA, KABWE TEPIEXOUV TA KIBWTIA TAXUTATWY yid TO
XTUTINTAPL KAl TNV KavaTa.
38 To XTUTINTIPL, TO KUTIEANO SOCOUETPNONGC, TO MITOA, KAl TIG AVTIONIOONTIKEG BACEIC umopEiTe
va TG MAévete pe (eotr ocamouvada.
@) Mmopeite, av BéNeTE, va TAUVETE AUTA Ta £APTANATA OTO TTAUVTHPLO THATWV.
39 To akpaio mePIBANNOV P€Ca OTO TTAUVTHPLO TIIATWV UMOPE( va emnpedoel Ta EM@AVEIAKA
@wipiopata.
40 Eav mpokAnBei pBopd ota e€apTripata amod To muvTriplo mdtwy, Oa gival otnv e§wTtePIKn
TOUG EPNPAVION HOVO, dev Ba eMNPeaoTei N AelToupyia TNG CUCKEUNG.
MPOXTAZIA TOY MEPIBAAANONTOX
Mpog amoguyn mMepIBAAOVTIKWV TTPOBANUATWY Kal TTPoBANUATWY Lyeiag Aoyw
EMKIVOUVWV 0UCIWV aTTd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol CUOKEVEG E AUTO TO
oupPolo bev Ba mpémel va amoppintovTal pe Ta Aotmd olKlakd amoppippata, alAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.
OUVTAYEG
w— = KouTaAld TG ooumag (15 ml) & = okelida (£Q)
«— = KOUTOAAKL TOU YAUKOU (5 ml)
YAuk6€ivn cdtoa
2 KO Koppdti mmepdpila, Ee@oudiopévn 2 aokalwvia
1 & okopdo 2 « Vb1 amo Aeuko Kpaoi
1w~ gdAtoa ooylag 1« pouvotdpda
1 «— MOATOC TopATaG
XTUTINOTE Ta OAA OTO HUIMAEVTEP HEXPL VA YIVOUV HId OUOIOHOP®N KPEUA. ZEPPBipETE e
KOTOTOUAO, YApl, 1} oav VT,
Mnopeite va Bpeite oUVTAYEG OTOV IOTOTOTIO MAG:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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A hasznalati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készllékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kbvesse az alabbi alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket:

1 A késziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentdlis
képességekkel rendelkez6 személyek, illetve tapasztalattal vagy
ismeretekkel nem rendelkezd személyek is hasznalhatjak,
amennyiben megfelel§ utmutatast kapnak vagy felligyelet alatt
allnak, és megértik a késziilék hasznalatabol eredd veszélyeket.

o A készuléket gyerekek nem hasznélhatjak, és nem jatszhatnak
azzal.

o A késziiléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem elérhet6
helyen kell tartani.

A\ A sérilések elkeriilése érdekében 6vatosan jarjon el a kések
kezelése, a tal kilritése és a tisztitas soran.

Ne t0ltson be forré (40°C-ndl melegebb) folyadékot, mert az a
hirtelen parolgastdl kicsaphat.

2 A késziilék helytelen hasznalata sériilést okozhat.

3 Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas elStt huzza ki a késziiléket
a konnektorbol.

4 Ne hagyja a készuléket drizetlenul, amig be van dugva.

5 Ha a kabel megrongalodott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy
szerviz munkatarsaval vagy egy hasonléan szakképzett

személlyel, hogy elkertlje a veszélyeket.
® Ne tegye a fogantydt folyadékba.
6 Ne haszndlja forré olajban a mixerrudat - még a mérsékelten forré olaj is komoly égési
sériilést okozhat.
7 Ne probdéljon meg jeget vagni, nyers hust apritani és nagyon tigyeljen a késekre.
8 Ne haszndljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
9 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kiviil mas célra ne haszndlja.
10 Ne mukodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan muikodik.
11 Ne haszndlja a mixerrudat 2 percnél, a habverdt 5 percnél, az apritét 30 masodpercnél
hosszabb ideig, ezt kdvetéen hagyja 2 percig hllni a motort miel6tt Gjra hasznélna.
csak haztartasi hasznalatra
A TARTOZEKOK ILLESZTESE/ELTAVOLITASA
1 Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, miel6tt a tartozékokat hozzaillesztené vagy
eltavolitana.
2 A kiegészitd rogzitéséhez nyomja azt a fogantyu végére, és forditsa el az dramutatd jaraséaval
ellentétes irdnyban.
3 A kiegészité eltavolitasahoz forditsa el az dramutato jarasaval megegyezé irdnyban, majd
huzza le a fogantyurdl.
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rajzok 5 kés 11 tengely
1 sebességszabalyozé 6 habver6 tarto 12 cstszasmentes alap
2 ldmpa 7 habverd 13 mérépohar
€ kapcsolo 8 tél fedele @) mosogatégépben moshatd
3 fogantyu 9 aprité
4 mixerrud 10 tal

@& BEKAPCSOLAS
4 Tegye be a dugot a csatlakoz6 aljzatba.
5 Nyomja meg a kapcsolégombot a motor elinditdsahoz, a kikapcsoldshoz engedje el.
@ A SEBESSEGSZABALYOZOK
6 Allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre (1 = alacsony, 4 = magas).
7 Ahogyan a sebesség valtozik, a [dmpa megvaltoztatja a szinét.
1 kék levesek 3 zold purék/apritas
2 lila gylmolcsturmixok/habverés 4 piros egyéb/nagyobb darabok
& A MIXERRUD

8 Altalanossagban a mixerrid mindenre képes, amire egy hagyomanyos robotgép, de
gyorsabb és kevesebbet kell mosogatni — majonézt, tejturmixokat, gylimdlcsturmixokat vagy
gyumolcsitalokat is készithet a mérépohdrban. A ldbosban vagy talban olyan hozzavaldkat
keverhet, aprithat vagy pépesithet, amelyeket meg kivan majd fézni.

9 Barmilyen tartdlyt is hasznal, bizonyosodjon meg réla, hogy stabil, sima fellleten van, és
tartsa azt a szabadon Iévo kezével, hogy megakadalyozza a munkafeliiletrél valo
elmozduldsat.

10 Ne meritse a mixerrudat a parhuzamos oldalu csé tetején tul.

11 Amikor a mixerrudat forré folyadékokban haszndlja, ne engedje, hogy a kés a folyadék
felszinével ferdén érintkezzen, mert kifrocskolhet a talbél/Iabosbdl/tartalybol.

12 Ne kapcsolja be a késziiléket, amig a kés az ételtartalyban van.

13 Kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt a kést kiemelné az ételtartalybdl.

& AHABVERO

14 Altalanossagban, amikor a robotgép helyettesitésére mixerrudat hasznal, hasznalja a
habverét, ahol normal esetben a gémbhabverét hasznalna, de hagyja, hogy a fogantyu
tegye a dolgat, a karizmdanak alkalmazasa helyett.

15 Nyomja be a habverét a habverétarté aljan.

16 A habverd eltavolitdsdhoz egyszerlen huzza ki azt a habverétarté aljabol.

3¢ Ne meritse a habver6t a habver6tarto aljan tul.

& AZAPRITO

17 Az apritot mini ételfeldolgozoként is hasznélhatja.

18 Huzza ki a fogantyut.

19 Az aprité mianyag részeit fogja — tartsa tavol az ujjait a késtol.

20 Engedje le a télba, a tal aljan levd tengely felé.

21 Adja hozzd a hozzavaldkat - ne téltse tul a talat az 450 ml-es jelen.

22 Tegye ra a tal fedelét — az aprito felsé része belemegy a fedél alsoé részén levé meghajtéba.

23 Tegye a fogantyut a tal fedelére.

24 Néhany masodperces megszakitasokkal hasznalja az apritét, kiildnben tulterhelheti.

25 Huzza ki a fogantyut, majd tavolitsa el a fogantyut a fed6rol.

26 Emelje fel a fedelet finoman a talrél - Gigyeljen arra, hogy a cseppek a kancsoba essenek.

27 Az apritot csak a mlanyag részeinél emelje fel.

28 Tarolashoz hasznalhatja a csiszasmentes alapot fedéként.

NEN
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@& MEROPOHAR
29 A felénél jobban ne toltse meg a mérépoharat.
30 Helyezze azt stabil, sima munkafeliiletre, és tartsa a szabadon 1évé kezével.
31 Ne emelje fel a munkafeliiletrdl és tartsa a kezében — ha megcsuszik, megsértheti magat.
32 Tarolashoz hasznalhatja a csiszasmentes alapot fedéként.
@& APOLAS ES KARBANTARTAS
33 Huzza ki a készlléket az aljzatbol.
34 Ovatosan banjon a késekkel — ne érjen hozzajuk kézvetleniil, hasznéljon miianyag kefét.
35 Finom, nedves ruhdval tordlje &t a fogantyu felliletét.
36 Torolje le a habverd tartét és a kancso fedelét egy nedves ruhaval.
37 Prébélja meg szarazon tartani ezeket, mert a habver6hoz és kehelyhez tartozé fogaskerekes
hajtomuvet tartalmazzak.
38 A habverét, a mérépoharat, a talat és a csiszasmentes alapot meleg, mosogatdszeres vizben
moshatja el.
@) Ezek az elemek mosogatdgépben is moshatok.
39 A mosogatoégépben uralkodo szélséséges korilmények kart tehetnek a fellleti
bevonatoknak.
40 A kopas csak a kiilsé részt érinti, és nem befolyasolja a késziilék m(ikodését.
KORNYEZETVEDELEM
Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok éltal
okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jelolt készilékeket nem szabad a
szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gyUjteni, Ujra fel kell dolgozni és
Ujra kell hasznositani.
receptek
&> = maroknyi
& = gerezd
koriander peszto
2 &> koriander levelek
2 g fokhagyma
60 g fenyémagok
125 ml olivaolaj
60 g reszelt parmezan
Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfelelé allagu
legyen: Mértashoz: strd. Bevonathoz: kdzepes. Tészta sz6szhoz: hig.
recepteket weboldalunkon talal:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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cizimler 5 bigak 11 saft
1 hiz kontrolu 6 cIrpici yuvasi 12 kaymaz taban
2 lamba 7 qirpic 13 hazne
@ salter 8 hazne kapagi @) bulasik makinesinde
3 sap 9 dograyici yikanabilir
4 blender ayagi 10 hazne

Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte
aktarin. Kullanmadan 6nce cihazin tim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik dnlemlerini izleyin:

1 Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve
deneyimden yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat
altinda ve icerdigi tehlikeleri kavradiklarinda kullanabilirler.

® Cocuklar cihazi kullanmamali veya onunla oyun oynamamalidir.

® Cihazi ve kablosunu, cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

A\ Yaralanmalari 6nlemek icin, bicaklari tutarken, hazneyi bosaltirken
ve temizlik yaparken dikkatli olun.

/A Ani buhar cikisi nedeniyle sicrayabileceginden, sicak sivi (40°C
uzeri) eklemeyin.

2 Cihazin yanhs bicimde kullanilmasi, yaralanmalara yol acabilir.

3 Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan once, cihazin
fisini prizden cekin.

4 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gozetimsiz birakmayin.

5 Hasarli elektrik kablolar, guivenlik acisindan sadece Uretici,
dreticinin yetkili servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler

tarafindan degistirilmelidir.

® Sapi siviya daldirmayin.

6 Blender ayagini kizgin yag icinde kullanmayin, sicak yag ciddi yaniklara yol acabilir.
7 Blender ile buz kirmaya ve ¢ig et dogramaya ¢alismayin ve bicaklara ¢ok dikkat edin.
8 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki trlinleri kullanmayin.

9 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.

10 Hasarli veya arizal cihazlari calistirmayin.

11 Blender ayagini 2 dakikadan, cirpiciyr 5 dakikadan, dograyiciyi 30 saniyeden uzun sire
kullanmayin ve yeniden kullanmaya baslamadan 6nce, motorun sogumasi igin 2 dakika
bekleyin.

sadece ev ici kullanim
A EKLENTILERI TAKMA/CIKARMA
1 Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan 6nce cihazin fisini prizden cekin.
2 Bir aparati takmak icin, onu sapin ucuna dogru itin ve saat yonuniin aksine donddirin.
3 Aparati ¢cikarmak icin, saat yoniinde donduirlin ve saptan cekerek ayirin.
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& CIHAZI CALISTIRMA
4 Fisi prize takin.
5 Motoru baslatmak icin digmeye basin, kapatmak icin diigmeyi serbest birakin.
& HIZ KUMANDASI
6 Hiz kumandasini istediginiz hiza gevirin (1 = dUsuk, 4 = yiksek).
7 Hiz degistikce, lamba da renk degistirecektir.
1 mavi corbalar 3 yesil plreler/dograma
2 mor smoothie'ler/cirpma 4 kirmizi diger/daha buytik parcalar
@ BLENDER AYAGI
8 Genelde blender ayagi, normal bir blenderin yapabilecedi her seyi yapabilir, ancak daha
hizlidir ve daha az bulasik ¢ikarir; mayonez, milkshake, smoothies veya meyveli icecekler
haznenin icinde yapilir. Malzemeleri, pisireceginiz tencere veya kasenin icinde karistirabilir,
cirpabilir veya ezebilirsiniz.
9 Hangi kabi kullanirsaniz kullanin, kabin saglam ve diiz bir yiizey tizerinde olmasina dikkat
edin ve kabi, calisma tezgahinin Gizerinde hareket etmemesi icin serbest elinizle destekleyin.
10 Blender ayadini, paralel kenarli borunun st kismi diger tarafa gececek sekilde siviya
daldirmayin.
11 Cihazi sicak sivilarda kullanirken, bicagin ylizeye egimle temas etmesine izin vermeyin, kase/
tencere/kap disina sivi sicratabilirsiniz.
12 Cihaz, bicak yiyecek kabinin i¢cine tamamen girene dek calistirmayin.
13 Bicagi yiyecek kabindan ¢ikarmadan 6nce cihazi kapatin.
& CIRPICI
14 Genel olarak, bir blender yerine blender ayagini kullanirken, normalde bir balon cirpici
kullandiginiz yerlerde cirpiciyi kullanin, ancak burada isi, kol kaslariniz yerine cihazin sapi
yapacaktir.
15 Girpiciyl, ¢irpici yuvasinin en alt noktasina kadar itin.
16 Cirpiciyi cikarmak icin, ¢irpici yuvasinin dibinden ¢ekin,
3¢ Cirpiciyl, ¢irpici yuvasinin tabani sivinin iginde kalacak sekilde siviya daldirmayin.
@ DOGRAYICI
17 Dograyiciyi, bir mini mutfak robotu olarak kullanabilirsiniz.
18 Sapin fisini prizden ¢ikarin.
19 Dograyicinin plastik kismini kavrayin; parmaklarinizi bicaktan mimkiin oldugunca uzak tutun.
20 Hazneye, haznenin tabanindaki milin Gzerine indirin.
21 Malzemeyi ekleyin; hazneyi 450 ml isaretinin lGzerinde doldurmayin.
22 Haznenin kapadini takin; dograyicinin tepe kismi, kapagin alt tarafindaki déndiirme
mekanizmasina oturacaktir.
23 Sapi, hazne kapaginin tizerine takin.
24 Dograyiciyi, fasilah olarak birkag saniye boyunca calistirin, aksi takdirde yiyecedi asin isleme
tehlikesi dogar.
25 Sapin fisini prizden ¢ekin ve kapaktan ¢ikarin.
26 Kapagdi hazneden yavasca kaldirin; siirahiye damla dismemesine dikkat edin.
27 Dograyiciyl, sadece plastik kismindan tutarak kaldirin.
28 islem géren malzemeyi saklamak icin, kaymaz tabani bir kapak olarak kullanabilirsiniz.
@ HAZNE
29 Hazneyi en fazla yarisina kadar doldurun.
30 Kabi saglam ve diiz bir calisma tezgahinin Uizerine yerlestirin ve serbest elinizle destekleyin.
31 Galisma tezgahindan kaldirarak elinizde tutmayin; elinizden kaydigi takdirde kendinizi
yaralayabilirsiniz.
32 islem géren malzemeyi saklamak icin, kaymaz tabani bir kapak olarak kullanabilirsiniz.
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@ TEMIZLIK VE BAKIM
33 Cihazin fisini prizden ¢ekin.
34 Bicaklara ¢ok dikkat edin; onlarla asla dogrudan bir islem yapmayin, naylon bir bulasik fircasi
kullanin.
35 Sapin ylizeyini yumusak, nemli bir bezle silin.
36 Cirpict yuvasini ve siirahi kapagini nemli bir bezle silerek temizleyin.
37 Cirpicinin ve strahinin vites kutusunu barindirdiklarindan, bu parcalari kuru tutmaya calisin.
38 Cirpici, hazneler ve kaymaz tabanlari ilik sabunlu suda yikayabilirsiniz.
@] Bu parcalari bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.
39 Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, yiizey cilalarina zarar verebilir.
40 Dig goriiniglerinde hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.
CEVRE KORUMA
E Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saghk
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil,
geri doniisim konteynerlerine birakilmalidir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriinii diisirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.

yemek tarifleri
> =biravug
d = sarimsak disi (disleri)
kisnisli pesto
2 > kisnis yapraklari
2 g sarimsak
60 g cam fistigi
125 ml zeytinyagdi
60 g Parmesan, rendelenmis
Kisnisi, sarimsagi, cam fistigini ve yagin yarisini plriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.
web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

59



Cititi instructiunile, pdstrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si

instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:

1 Acest aparat poate fi folosit de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta si

cunostinte daca sunt supravegheate/instruite si inteleg pericolele
la care se supun.

® Copiii nu trebuie sa foloseasca sau sa se joace cu aparatul.

® Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor.

A\ Pentru a evita ranirea, fiti precauti atunci cand manevrati lamele,
goliti vasul si curatati aparatul.

Nu adaugati lichide fierbinti (peste 40°C), acestea s-ar putea sa
stropeasca din cauza aburilor.

2 Utilizarea incorecta a aparatului poate produce leziuni.

3 Scoateti aparatul din priza inainte de asamblare, dezasamblare
sau curatare.

4 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
5 In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre

fabricant, agentul de service sau orice alta persoana calificata,
pentru a evita accidentele.
® Nu introduceti manerul in lichid.
6 Nu utilizati axul in ulei fierbinte - chiar si uleiul doar putin fierbinte poate cauza arsuri grave.
7 Nu incercati sa spargeti gheatd, nu incercati sa tdiati carne cruda si aveti grija la lame.
8 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
9 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
10 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
11 Nu folositi axul mai mult de 2 minute, telul mai mult de 5 minute, tocatorul mai mult de 30
secunde, apoi lasati motorul sd se raceasca timp de 2 minute inainte de a-I folosi din nou.

exclusiv pentru uz casnic
A MONTAREA/DEMONTAREA ACCESORIILOR

1 Inainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza.

2 Pentru a monta un accesoriu, impingeti-l in capatul manerului, apoi rotiti-l in sensul opus
acelor de ceasornic.

3 Pentru a scoate accesoriul, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic, apoi scoateti-| de pe maner.
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schite 5lama 11 ax S
1 comanda de control al vitezei 6 suport tel 12 suport anti-alunecare wn

2 bec 7 tel 13 pahar ;*
€ buton 8 capacul vasului se poate spala in masina de ||k
3 maner 9 tocator spdlat vase ‘_Q'_.
4 ax 10 vas cC
& PORNIRE 2

4 Bagati intrerupatorul in priza.
5 Apasati butonul pentru a porni motorul, eliberati-I pentru a-l opri.
& CONTROLUL VITEZEI
6 Reglati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (1 = mica, 4 = mare).
7 Beculisi va schimba culoarea pe mdsurd ce viteza se va schimba.

1 albastru supe 3 verde piure/tocare
2 violet cocteiluri din fructe/amestecare 4 rosu altele/cantitati mai mari
@ AXUL

8 In general, axul poate face tot ceea ce poate face un blender normal, insa mai rapid, si
necesitand spalare mai facila - la maioneza, milkshake-uri sau bauturi din fructe in pahar.
Puteti amesteca, scoate pulpa sau face piure din ingrediente, din cratita sau bolul in care le
veti gati.

9 Indiferent de recipientul pe care il folositi, asigurati-va cd este asezat pe o suprafata stabila,
plata, si tineti-l cu mana ca sa nu cada de pe suprafata de lucru.

10 Nu introduceti axul prin partea superioard a tubului plasat lateral paralel.

11 Atunci cand utilizati axul in lichide fierbinti, nu lasati lama sa atinga suprafata, deoarece
riscati sa pulverizati lichid in afara bolului/tigdii/recipientului.

12 Nu porniti aparatul pana cand lama nu se afla in interiorul recipientului pentru alimente.

13 Opriti aparatul inainte de a ridica lama de pe recipientul pentru alimente.

& TELUL

14 n general, in vreme ce folositi axul pentru a inlocui un blender, folositi telul atunci cand in
mod normal ati folosi un tel in forma de para, insa lasati manerul sa lucreze in loc séa folositi
muschii de la mana.

15 Impingeti telul in capatul suportului pentru tel.

16 Pentru a scoate telul nu trebuie decat sd il trageti de pe capdtul suportului pentru tel,

3¢ Nu introduceti telul prin partea inferioara a suportului.

@& TOCATORUL

17 Puteti folosi tocatorul pe post de mini robot de bucatarie.

18 Deconectati manerul.

19 Tineti partea din plastic a tocatorului — aveti grija sa nu atingeti lama cu degetele.

20 Introduceti-l in vas, peste axul din partea de jos a vasului.

21 Addugati ingredientele — nu depadsiti limita marcata de 450 ml.

22 Puneti capacul vasului - partea de sus a tocdtorului se monteazd in angrenajul din partea de
sub capac.

23 Montati manerul pe partea de sus a capacului vasului.

24 Folositi tocatorul in ture de cateva secunde, altfel riscati sa tocati prea tare.

25 Deconectati manerul, apoi indepartati manerul de pe capac.

26 Ridicati usor capacul de pe vas - aveti grijd sa nu cada nicio picaturd in vas.

27 Tineti tocatorul numai de partea din plastic.

28 Pentru depozitare, puteti folosi suportul anti-alunecare drept capac.
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& PAHARUL
29 Nu umpleti paharul mai mult de jumatate.
30 Asezati-l pe o suprafata de lucru stabila, plata, si tineti-l cu mana libera.
31 Nu il ridicati de pe suprafata de lucru si nu il tineti in mana - dacd aluneca, va veti rani.
32 Pentru depozitare, puteti folosi suportul anti-alunecare drept capac.
& INGRUIRE SI INTRETINERE
33 Scoateti aparatul din priza.
34 Fiti foarte atenti cu lamele - nu le manevrati direct, folositi o perie din nailon.
35 Stergeti suprafetele manerului cu o carpd usor umeda.
36 Stergeti suportul pentru tel si capacul vasului cu o carpa umeda.
37 Incercati sa le tineti uscate, deoarece contin mecanisme pentru tel i vas.
38 Puteti spdla telul, paharul, vasul si suportul anti-alunecare in apa calda cu detergent.
@] Puteti spala aceste componente in masina de spalat vase.
39 Mediul extrem din interiorul masinii de spalat vase poate afecta suprafetele.
40 Va fi afectat doar aspectul acestora, nu va fi afectata functionarea aparatului.
PROTEJAREA MEDIULUI
Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la
gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
retete

> = un pumn

d = catel/cétei
pesto de coriandru

2 &> frunze de coriandru

2 g usturoi

60 g seminte de pin

125 ml ulei de masline

60 g Parmezan, ras
Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumatate din cantitatea de ulei pand cand se
inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Addugati parmezanul si amestecati.
Addugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.
retete disponibile pe site-ul nostru web
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nnlcTpauun 5 ocTtpune 11 wnuHaen
1 KOHTPOJ Ha CKOPOCTTa 6 ObpKauy Ha TenTa 3a pasbuBaHe 12 Hennb3rala ce OCHOBa
2 namnuyka 7 Ten 3a pa3buBaHe 13 rpagyvpaHa yawa

@ npeeknoyBaTen 8 Karak Ha KaHaTa @) NpuroaeH 3a MneHe B
3 ApbXKa 9 npucTaBKa 3a HagpobsaBaHe CbAOMMASIHA MaLlIMHa
4 npucTaBKa 3a nacnpaHe 10 kKyna

I'IpoqueTe NHCTPYKUNNTE, 3ana3eTermmrn npe,anaVlTe, ako npepasate n ypeaa. OTCTpaHETe
BCUYKKM ONaKOBKK npean yn0Tpe6a.

BAXHUW MPEANA3HU MEPKIU
CnepnpaiiTe OCHOBHWTE MEPKM 3a 6€30MacHOCT, BKIIOUUTENHO:

1 To3un ypen Moxe Aa ce Non3Ba OT Xopa C OrpaHnyeHn Gpr3nYecKy,
CETUBHU WM YMCTBEHN Bb3MOXHOCTU, v 6€3 OnuT 1 NO3HaHUA,
aKO Ca NojJ HaA30pa/VIHCTPYKTUPAHM 1 OCb3HaBaT OMACHOCTUTE.

® JleuaTa He TpAGBa Aa U3NON3BaT UM Aa UTPAAT C ypeaa.

e [lpbXTe ypena v Kabena ganey ot 4ocTbrna Ha geua.

A\ 3a na nsberHeTe HapaHsiBaHe, BHMMaBalTe Npwv Nos3BaHe Ha
OCTpMeTaTa, M3npas3BaHe Ha KynaTa 1 NOYNCTBaAHE.

He po6aBsainTe ropelua TeyHocT (Hag 40°C), Tl KaTo TOBA MOXKe
[la poBefe [0 BHe3arnHo U3nyckaHe Ha napa.

2 HenpaBunHata ynotpeba Ha ypeaa Moxke fa foBeje A0
HapaHABaHe.

3 U3knioyeTe ypeda OT KOHTaKTa Npeau crnobaBaHe, pa3rnobsasaHe
NN NOYNCTBAHE.

4 He ocTtaBanTe ypena 6e3 HabnogeHne, OKATO e BKIIIOYEH B
KOHTaKTa.

5 AKo KabenbT e noBpefeH, Tor TpsibBa Aa ce NOAMEHMU OT
NPOW3BOAMUTENA, HErOB NPeACTaBUTEN 3a CEPBMN3HO 0OCyKBaHe
NN gpyro KeanuduumpaHo 3a Tasu Len nuue, 3a ga ce nsberHe

BCAKAKDbB PUCK.
® He notanaiiTe opbxKaTa B TEUHOCT.
6 He nsnonseanTte nprcTaBKaTa 3a MacupaHe B ropeLLo ovo — JOPM YMEPEHO ropeLLoTo 0o
MO>Ke Aia NPeAn3BrKa ronaMo n3rapsaHe.
7 He ce onuTBaliTe Aa HaTpoLuaBaTe fief], He ce oNMTBalTe Aa HaKb/LaTe CYpoBO MeCo 1
BHMMaBalTe MHOro C ocTpueTara.
8 He n3non3gaiite akcecoapu Uam NPUCTaBKY, Pa3inNYHU OT Te3u, NpeoCTaBeHN OT Hac.
9 He usnonseainTe ypeaa 3a Apyrv Lienu, OCBEH Te3u, ONMUCaHN B HACTOALLUTE MHCTPYKLMN.
10 He n3non3sBaiTte ypeaa, ako e noBpefeH Nnn He paboTun N3pagHo.
11 He n3non3BaiiTe npucTaBKaTa 3a NacnpaHe 3a noeeye oT 2 MUHYTH, Tena 3a pa3brBaHe 3a
noBeye OT 5 MMHYTU, NpUCTaBKaTa 3a HaapobaBaHe 3a noseye oT 30 ceKyHAW, Crief ToBa
oCTaBeTe ABUraTeNAT a ce OXnaAu 3a 2 MUHYTK, Mpeamn Aa ro 13nos3BaTe OTHOBO.

camMo 3a flomalliHa ynoTpe6a &
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A NOCTABAHE/CBANAHE HA MPUCTABKU

1 M3KnioyeTe ypeaa oT KOHTaKTa, MpeAn Aa NoCTaBATe UK CBanATe NpUcTaBKuTe.

2 3a ja MOHTUMpaTe NPUCTaBKa, MPUTUCHETE i KbM Kpas Ha ApbXKKaTa U  3aBbpTeTe 06paTHO
Ha YaCOBHMKOBATa CTpenkKa.

3 3a ga npemaxHeTe NprcTaBkaTa, 06bpHeTe A B MOCOKa MO YaCOBHMKOBATa CTpenka 1 A
n3gbpnanTe oT gpbXKKaTa.

& BKIJIIOUYBAHE

4 BknioyeTe LWencena B 3axpaHBaLLMA KOHTaKT.

5 HatucHeTe npeBkntouBaTens, 3a Aa cTapTupare aBuratens, ocsobopete ro, 3a ja ro
n3KnuunTe.

& KOHTPOJ1 HA CKOPOCTTA
6 3aBbpTeTe KOHTPOJa HAa CKOPOCTTA [0 »KeflaHaTa CKopocT (1 = HMCKa, 4 = BUCOKA).
7 Jlamnunykata cv CMeHs LiBeTa, B 3aBMCMMOCT OT CKOPOCTTa.
1 cnHbO cynu 3 3eneHo nopeTa/ KbuaHe
2 nunaso WwelKoBe/ pa3bumBaHe c Ten 4 yepBeHO  Apyro/ no-ronemu napyeta
@ PDBKOXBATKATA

8 MprHUMNHO, NpMCTaBKaTa 3a NacrpaHe MoOXe Aa BbpLUM BCUYKO, KOETO MOXe Aa NpaBu eguH
06VKHOBEH MacaTop, HO N0-6BbP30 1 C NO-Manko MeHe — NpaBeTe MalioHe3a, MIeYyHN
LelrKoBe, rMaAKm TecTa Unn NNOAOBY HaNWUTKKM B rpagynpaHaTta Yawa. MoxkeTe fa cmecsare,
cMuaTe unv npupaTte CbCTaBKMTe B TUraHa UM B KynaTa, B KOUTO LUe r roTBuTe.

9 KakbBTO 1 Cbj Aa M3MoN3BaTe, yBepeTe ce, Ye TOl e BbpXy CTabuiiHa, NNoCKa NOBbPXHOCT 1
ro noakpensiTe cbc cBOO6OAHATa CU PbKa, 3a la NPEAOTBPATUTE pa3MecTBaHETO My Mo
paboTHaTa MOBBPXHOCT.

10 He noTanaiTe npucTaBkaTa 3a nacrpaHe Haf ropHaTa yacT Ha TpbbaTa € ycropeHute
CTpaHu.

11 KoraTto A nsnonssate B ropeLym TeYHOCTM, He NO3BOJNIABANTE OCTPMETO Aa YAPA
NMOBDBPXHOCTTA NOJ bIrb/l, MOHEXKe MOXe Aa pa3npbCHeTe TEYHOCT U3BbH KynaTa/TaBaTa/cbaa.

12 He BKNlouBariTe, JOKATO OCTPMETO He e BbTPe B CbAa 3a XpaHara.

13 M3kntoyeTe, npean ga NoBAMrHeTe OCTPUETO OT CbAa 3a XpaHaTa.

& TEJITA 3A PA3BUBAHE

14 MpUHUMNHO Ka3aHo, KoraTo 13nosn3BaTte NpuUcTaBkaTa 3a NacMpaHe, 3a ja 3amectute
nacaTtopa, U3nosn3BaiTe TenTa 3a pa3brBaHe B CllyyanTe, B KOUTO OOMKHOBEHO burXTe
non3Banu HepbXxaem Ten 3a pa3buBaHe, HO OCTaBeTe ApbXKKaTa ja Bbpluy paboTarta,
BMECTO MYCKYnm1Te Ha pbLieTe BU.

15 MpuTncHeTe TenTa 3a pa3brBaHe KbM ABHOTO Ha AbpKaya Ha TenTa 3a pa3buBaHe.

16 3a pa cBanuTe TenTa 3a pa3buBaHe, NPOCTO A M3AbPMaAliTe OT HHOTO Ha AbpKaya Ha TenTa 3a
pa3buBaHe.

3¢ He notansanTe TenTa 3a pasbmeaHe ciieq AbHOTO Ha AbprKaya Ha TesTa 3a pasbusaHe.

& MPUCTABKATA 3A HAOPOBABAHE

17 MoxeTe fja n3rnon3Barte NpuUcTaBKaTa 3a HaapPobABaHe KaTo MUHU KYXHEHCKM PO6OT.

18 M3KknioyeTe ApbXKKaTa OT KOHTAKTa.

19 [pbKTe nnacTMacoBaTa YacT Ha NprcTaBKaTa 3a HagpobsaBaHe — nasete NPbCTUTE CU
[OCTaTbYHO fJaney oT oCcTpueTo.

20 MocTaBeTe A B KynaTa, BbpXy WNWHAENA HAa AbHOTO Ha KynaTa.

21 [lobaBeTe CbCTaBKUTE — He MbJIHETE KynaTa Haj MapKupoBKaTta 450ml.

22 MNocTaBeTe Kanaka Ha KynaTa — ropHaTa 4acT Ha NpucTaBKaTa 3a HagpobsaBaHe ce BMeCTBa B
3a[BM)KBAHETO OT AOJSIHATa CTPaHa Ha Kanaka.

23 NocTaBeTe ApbKKaTa OTrOpe BbpXy Kanaka Ha Kynara.
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24 V3non3BaiTe NpucTaBKaTta 3a HappoObsABaHe Ha UMNYICK OT MO HAKOJIKO CEKYHAMN, MHaue
pucKyBaTe Aa A npeToBapure.

25 M3kntoyeTe fpbKKaTa OT KOHTAKTa, CNlef TOBa CBasieTe ApbXKaTa OT Kanaka.

26 MNMospauranTe BHUMATESTHO Kanaka Ha KynaTta — BH/MaBawTe ia He MonajAHaT Kanku B KaHaTa.

27 MNospguraiite NprcTaBKaTa 3a HaApobABaHe caMo 3a NiacTMacoBaTa YacT.

28 Mpu cbxpaHeHNeTO MOXKeTe fia M3Non3BaTe HeMb3rallara ce OCHOBa KaTo Karnak.

@ TPAOYUPAHATA YALLA

29 He nbnHeTe rpagyvpaHara yalla noseye oT NosioBMHara.

30 PasnonoxeTe BbpXy CTabuiHa, paBHa paboTHA MOBBPXHOCT 1 A MOAKPENsNTE CbC
cBOGOAHATA CU pbKa.

31 He s noBguranTe ot paboTHaTa MOBbPXHOCT U HE A IPBKTE B PbKaTa CYl - ako Ce U3MNTb3He,
LLie ce HapaHuTe.

32 Mpu cbxpaHeHNeTO MOXKeTe fia U3MNon3BaTe HeMb3rallara ce OCHOBa KaTo Karnak.

@ PUXU N NOOAPDBKKA

33 M3kntoyeTe ypeaa OT 3aXxpaHBaHeTO.

34 MHoro BHUMaBaliTe C ocTpreTaTa — He paboTeTe AVPEKTHO C TAX, 3MON3BaTe HaMNOHOBa
noumcTaalla yeTka.

35 M36bplueTe MOBBPXHOCTUTE Ha APBXKKATa C MEKa BNaXkHa Kbpra.

36 M36bpcBaiTe AbpKaya Ha TenTa 3a pa3brBaHe 1 Kanaka Ha KaHaTa C MeKa Kbpra.

37 OnuTBanTe ce fia r' MasuTe CyXu, Tbil KaTo Te CbAbPKaT NpefaBaTesiHUTe KyTUN 3a TenTa 3a
pa3buBaHe 1 KaHaTa.

38 MoxeTe fia u3mueTe TenTa 3a pa3buBaHe, rpagympaHaTa yalla, KynaTta v Herb3rawmTre ce
OCHOBW B TOMJIa, CaryHeHa BoAa.

v MoxeTe aa n3mmeTe Te3n YacTu B CbAOMUANHM MalLUHa.

39 EKcTpeMHaTa cpefia B MuASIHaTa MallivHa MOXe ia MOBPeAn MOBbPXHOCTHUTE MOKPUTUA Ha
NMOBbPXHOCTUTE.

40 Morat fia ce nonyyaT CaMo KO3METUYHUN HapaHABaHWA, KOUTO HAMA Aa MOBANAAT BbPXY
pabotaTa Ha ypepa.

OlNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA
3a fa ce usberHaT eKoNOrMyYHY 1 34paBHU NPobnemy Nopaaun Hanmyre Ha ornacHu

Cy6CTaHL MM B €NIEKTPUYECKMTE U eIEKTPOHHU CTOKM, ypeauTe, 0603HaueHu € TO31 CUMBOJI, He
TpAbBa fa ce U3XBbPIAT 3a€AHO C HECOPTMPAHM OOLMHCKN OTMaAbLM, a CefBa ia Ce BbpHaT
06paTHO, Aa ce N3MOoN3BaT OTHOBO UM pPeLuKInpar.
peuentn

> =lWena

g = ckunupgka(w)
necTo C KopruaHgbp

2 > nCTa OT KOpUaHABP

2 g yecbH

60 g 60poBM ALKM

125 ml 3exTuH

60 g NapmesaH, HacTbpraH
Pa3buiite KopraHabpa, YeCbHa, 6OPOBUTE AAKU 1 MONTOBUHATA OT 3€XTMHA [0 NojyYaBaHe Ha
rnagka cmec. lNpexsbpneTe B ronama Kyna. [lobaseTe, kaTo pa3bbpkBaTe, napmesaHa. [lobasete
3eXTVH Cropef enaHaTa rbCToTa: 3a TorneHe: rbCTo. 3a 3aNmMBKa: CpefHO MbCTo. 3a COoC 3a nacTa:
pAAKo.
peuenTy MMa Ha HalaTa yeb cTpaHuua:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all
packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:

1 This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been supervised/instructed and
understand the hazards involved.

® Children must not use or play with the appliance.

® Keep the appliance and cable out of reach of children.

A\To avoid injury, take care handling the blades, emptying the bowl,
and cleaning.

Don't add hot liquid (over 40°C), as it may be ejected due to
sudden steaming.

2 Misuse of the appliance may cause injury.

3 Unplug the appliance before assembly, disassembly, or cleaning.

4 Don't leave the appliance unattended while plugged in.

5 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer,

its service agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.

® Don't put the handle in liquid.

6 Don't use the wand in hot oil - even moderately hot oil can cause a nasty burn.

7 Don't try to chip ice, don’t try to chop raw meat, and take great care with the blades.

8 Don't fit an attachment or accessory other than those we supply.

9 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
10 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.
11 Don't use the wand for more than 2 minutes, the whisk for more than 5 minutes, the chopper

for more than 30 seconds, then let the motor cool for 2 minutes before using it again.
household use only

A FITTING/REMOVING ATTACHMENTS

1 Unplug the appliance before fitting or removing attachments.

2 To fit an attachment, push it on to the end of the handle, and turn it anti-clockwise.

3 To remove the attachment, turn it clockwise, and pull it off the handle.
& SWITCHON

4 Put the plug into the power socket.

5 Press the switch to start the motor, release it to switch off.
& SPEED CONTROL

6 Turn the speed control to the speed you want (1 = low, 4 = high).

7 The light will change colour as the speed changes.

1 blue soups

2 purple smoothies / whisking
3 green purées/ chopping

4 red other/ larger batches
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diagrams 5 blade 11 spindle
1 speed control 6 whisk holder 12 non-slip base
2 light 7 whisk 13 beaker
€ switch 8 bowl lid @) dishwasher safe
3 handle 9 chopper
4 wand 10 bowl
& THE WAND

8 Generally, the wand can do anything a normal blender can do, but faster, and with less
washing up - make mayonnaise, milkshakes, smoothies, or fruit drinks in the beaker. You can
blend, pulp or purée ingredients in the pan or bowl| you're going to cook them in.

9 Whatever container you use, make sure it’s on a stable, flat surface, and support it with your
free hand, to prevent it wandering over the work surface.

10 Don't immerse the wand past the top of the parallel-sided tube.

11 When using it in hot liquids, don't let the blade break the surface at an angle, as you might
spray liquid outside the bowl/pan/container.

12 Don't switch on till the blade is inside the food container.

13 Switch off before lifting the blade from the food container.

& THE WHISK

14 Generally speaking, while you use the wand to replace a blender, use the whisk where you
would have normally used a balloon whisk, but let the handle do the work, instead of your
arm muscles.

15 Push the whisk into the bottom of the whisk holder.

16 To remove the whisk, simply pull it out of the bottom of the whisk holder,

3¢ Don’t immerse the whisk past the bottom of the whisk holder.

& THE CHOPPER

17 You can use the chopper as a mini food processor.

18 Unplug the handle.

19 Hold the plastic part of the chopper - keep your fingers well clear of the blade.

20 Lower it into the bowl, over the spindle in the bottom of the bowl.

21 Add the ingredients — don't fill the bowl above the 450mI mark.

22 Fit the bowl lid - the top of the chopper fits into the drive in the underside of the lid.

23 Fit the handle to the top of the bowl lid.

24 Use the chopper in bursts of a few seconds, otherwise you risk overdoing it.

25 Unplug the handle, then remove the handle from the lid.

26 Lift the lid gently from the bowl - take care that any drips fall into the bowl.

27 Lift the chopper only by the plastic part.

28 For storage, you may use the non-slip base as a lid.

& THE BEAKER

29 Don't fill the beaker more than about half full.

30 Sit it on a stable, flat work surface, and support it with your free hand.

31 Don't lift it off the work surface and hold it in your hand - if it slips, you'll hurt yourself.

32 For storage, you may use the non-slip base as a lid.

& CARE AND MAINTENANCE

33 Unplug the appliance.

34 Take great care with the blades — don’t handle them directly, use a nylon washing-up brush.

35 Wipe the handle surfaces with a soft damp cloth.

36 Wipe the whisk holder and bowl lid with a damp cloth.

37 Try to keep them dry, as they contain the gearboxes for the whisk and jug.

38 You may wash the whisk, beaker, bowl, and non-slip bases in warm soapy water. &
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@ You may wash these parts in a dishwasher.

39 If you use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface
finishes.

40 The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION
To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
recipes
> = handful
& = clove(s)
coriander pesto
2 & coriander leaves
2 g garlic
60 g pine nuts
125 ml olive oil
60 g Parmesan, grated
Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.
Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.
recipes are available on our website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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