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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on. Remove all packaging
before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS
Follow basic safety precautions, including:

1 This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.

¢ Children must not use or play with the appliance.

® Keep the appliance and cable out of reach of children.

A\ Misuse of the appliance may cause injury.

A\ To avoid injury, take care handling the blades, emptying the jug, and
cleaning.

/A Don't add hot liquid (over 40°C), as it may be ejected due to sudden
steaming.

2 Unplug the appliance before assembly, disassembly, or cleaning.

3 Don't leave the appliance unattended while plugged in.

4 |f the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its

service agent, or someone similarly qualified, to avoid hazard.

3¢ Don't try to move the lid or the jug while the motor is running

® Don't put the motor unit in liquid.

5 The appliance is fitted with a safety switch to prevent the motor operating unless the jug is in place and
the lid correctly fitted. Don't use this to switch the appliance on and off.

6 Don't run the motor continuously for more than 5 minutes, it may overheat. After 5 minutes switch off
for at least 2 minutes, to recover.

7 Don't use accessories or attachments other than those we supply.

8 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.

9 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.

HOUSEHOLD USE ONLY
DIAGRAMS 3 handle 8 safety switch
1 motor unit 4 jug 9 lid
Oloff/pulse 5 chopper 10 tube
| continuous processing 6 disc 11 pusher
2 spindle 7 slicer @ dishwasher safe
& lock Ml slicing
@ unlock 5 grating

& PREPARATION

1 Sit the motor unit on a stable, level surface.

2 Fitthe spindle to the top of the motor unit.

3 Sit the jug on the motor unit, with the handle to the right of the controls.

4 Turn the jug clockwise to bring the handle between the controls.

& FIT THE ACCESSORY

5 To process, fit the chopper over the pillar in the centre of the jug and turn it anti-clockwise to lock it in
place.

e To remove the chopper, turn it clockwise, and lift it out of the jug.

6 To grate or slice:
a) Lower the disc over the top of the spindle.
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b) To slice, the slicing blade must be on top of the disc.
¢) To grate, the slicing blade must be on the bottom of the disc.
@ FITTHELID
7 Hold the lid over the jug, with the safety switch to the right of the handle.
8 Lower the lid on to the jug.
9 Turn the lid clockwise to bring the safety switch into the gap at the top of the handle.
10 The controls will only operate with the lid and jug in this position.
11 The jug will not move while the safety switch is engaged.
12 To release the jug, you must first turn the lid to bring the safety switch to the right of the handle.

& THE CONTROLS

| Press the right hand button to run the motor continuously.

Q| Press the left hand button to cancel continuous running, and to pulse the motor (run in bursts) - press
Q] to start the motor, release it to stop.

& SWITCH ON

13 Put the plug into the power socket.

A USING THE CHOPPER

14 You may use continuous running (|) or pulse (O ).

15 Continuous running is easier, if you have to add ingredients one after another.

16 Pulse gives better control over what is happening inside the jug.

17 To add ingredients while the motor is running:
a) Lift the pusher out of the tube.
b) Add the ingredients via the tube.
¢) Replace the pusher.

18 If you're using just liquids, don't fill the jug past the MAX LIQUID LEVEL mark.

19 If you're using solids, or a mixture of liquids and solids, don't fill the jug past the MAX FOOD LEVEL
mark.

<> USING THE SLICING/GRATING DISC

20 Press | to run the motor continuously.

21 Remove the pusher, and drop the ingredients down the tube.

22 Replace the pusher, and use it to push the ingredients gently down the tube.

23 Don't use fingers or cutlery to push food down the tube - only the pusher.

24 The blade(s) on top of the disc will slice or grate the food into the jug.

25 Don't let the jug get more than about half full - stop and empty it.

& CARE AND MAINTENANCE

26 Switch the appliance off (O]) and unplug it.

27 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

28 Hand wash the removable parts.

@/ You may wash these parts in a dishwasher.

o Ifyou use a dishwasher, the harsh environment inside the dishwasher will affect the surface finishes.
® The damage should be cosmetic only, and should not affect the operation of the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical and
electronic goods, appliances marked with this symbol mustn't be disposed of with unsorted municipal
waste, but recovered, reused, or recycled.

RECIPES

%> = handful

d = clove(s)

w— =tablespoon (15ml)
< =teaspoon (5ml)

CORIANDER PESTO
2 &> coriander leaves
2 dgarlic




60 g pine nuts

125 mlolive oil

60 ¢ Parmesan, grated

Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.

Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium. For pasta
sauce: thin.

ROASTED VEGETABLE PASTA

1 red pepper, seeded 1 courgette 1 onion
1 yellow pepper, seeded 1 w olive ol 225 ¢gpasta
1 « dried mixed herbs 30 ¢ Parmesan, grated 2 w creme fraiche

salt and pepper

Fit the blade. Select low speed. Coarsely chop the peppers, courgette and onion. Add the mixed herbs and
olive oil. Process for 2 seconds. Bake in a pre-heated oven at 220°C for 15-20 minutes. Remove when the
vegetables start to brown Meanwhile, cook the pasta in a pan of salted water. Drain the pasta, return to the
pan and stir in the roasted vegetables, creme fraiche, Parmesan, salt & pepper.

APPLE CRUMBLE

filling:

4 cooking apples (cored & peeled) 2 @ lemon juice

50 glight brown sugar 1 < ground cinnamon

Slice the apples. Mix the apples, lemon juice, brown sugar and cinnamon in a bowl.

crumble:

75 ¢glight brown sugar 75 ¢butter/margarine 140 ¢ plain flour

Fit the blade. Put the flour, butter and sugar in the jug, and pulse, to form ‘crumbs’ - don’t over mix, or
you'll get smooth pastry. Lay the apples in the bottom of an ovenproof dish. Cover the apples with the
crumble. Bake in a pre-heated oven at 220°C for 45 minutes. Serve hot or cold.

recipes are available on our website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerét an Dritte abgeben, geben Sie auch
die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerit einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

1 Dieses Gerat ist fiir die Nutzung von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart
wurde/sie dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen
Gefahren bewusst sind.

¢ Kinder diirfen das Gerat weder verwenden noch damit spielen.

® Bewahren Sie das Gerdt und das Kabel auBBer Reichweite von Kindern auf.

A\ Bei nicht ordnungsgemaBem Gebrauch kann es zu Verletzungen
kommen.

A Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Umgang mit den
Messern, beim Leeren des Mixbehalters sowie bei der Reinigung
vorsichtig.

Flllen Sie keine heif3e Fliissigkeit (h6her als 40°C) ein, da diese durch
plétzlichen Dampfausstol austreten kann.

2 Ziehen Sie vor dem Auf- oder Abbau oder der Reinigung des Gerats den
Netzstecker vom Strom.

3 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt stehen lassen, wenn sich der Stecker in
der Steckdose befindet.

4 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft

ersetzt werden, um eine mogliche Gefahrdung auszuschlieBRen.

3¢ Versuchen Sie nicht, den Deckel oder den Mixbehélter zu bewegen, solange der Motor lauft.

® Legen Sie die Motoreinheit nicht in Fliissigkeit.

5 Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet. Dadurch kann der Motor erst dann aktiviert
werden, wenn Mixbehélter und Deckel korrekt angebracht sind. Benutzen Sie diesen Schalter nicht um
ein- und auszuschalten.

6 Den Motor nicht langer als 5 Minuten lang ununterbrochen eingeschaltet lassen - er kénnte sich sonst

heiBlaufen. Nach 5 Minuten Betrieb den Motor mindestens 2 Minuten lang ausgeschaltet lassen, damit

er wieder abkuhlen kann.

Bitte keine Zubehdrteile oder Aufsétze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen Zwecken.

9 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET

oo N

ZEICHNUNGEN 3 Griff 8 Sicherheitsschalter
1 Motoreinheit 4 Mixbehdlter 9 Deckel
O|Aus/Impulsfunktion 5 Universalzerkleinerer 10 Einfllschacht

| Dauerbetrieb 6 Tragerscheibe 11 Einfillhilfe

2 Achse 7 Schneidmesser @ Spiilmaschinenfest
@ schlieBen /ll/ Schneiden

& offnen #% Reiben



& VORBEREITUNG

1 Den Motorblock auf eine feste, ebene Flache stellen.

2 Stecken Sie die Achse auf den oberen Teil der Motoreinheit.

3 Setzen Sie den Mixbehalter auf die Motoreinheit, so dass sich der Griff rechts neben den Tasten
befindet.

4 Drehen Sie den Mixbehalter im Uhrzeigersinn, bis sich der Griff zwischen den Tasten befindet.

@ EINSETZEN DES ZUBEHORS

5 Fir die Funktion Zerkleinern setzen Sie den Universalzerkleinerer auf die Achse in der Mitte des
Mixbehalters und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

% Um den Universalzerkleinerer abzunehmen, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn aus
dem Mixbehélter heraus.

6 Firdie Funktionen Reiben oder Zerschneiden:
a) Stecken Sie die Scheibe auf den oberen Teil der Achse.
b) Fir die Schneide-Funktion muss das Schneidmesser auf der Scheibe nach oben zeigen.
¢) Firdie Reibe-Funktion muss das Schneidmesser auf der Scheibe nach unten zeigen.

& AUFSETZEN DES DECKELS

7 Halten Sie den Deckel Giber dem Mixbehalter, so dass sich der Sicherheitsschalter rechts neben dem
Griff befindet.

8 Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehilter.

9 Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, bis sich der Sicherheitsschalter in der Aussparung am oberen
Ende des Griffs befindet.

10 Die Tasten lassen sich nur bedienen, wenn sich der Deckel und der Mixbehalter in dieser Position
befinden.

11 Der Mixbehdlter kann nicht bewegt werden, solange der Sicherheitsschalter eingerastet ist.

12 Um den Mixbehdlter zu entriegeln, missen Sie zuerst den Deckel drehen, bis sich der
Sicherheitsschalter rechts neben dem Griff befindet.

& DIE TASTEN

| Dricken Sie die rechte Taste, damit der Motor ununterbrochen lauft.

QO |Driicken Sie die linke Taste, um den Dauerbetrieb zu beenden und in den Pulsbetrieb zu wechseln
(Betrieb in Intervallen) - driicken Sie O |, um das Gert einzuschalten, um zu stoppen, lassen Sie die
Taste wieder los.

& EINSCHALTEN

13 Gerdtenetzstecker in die Steckdose stecken.

A EINSATZ DES ZERKLEINERERS

14 Sie konnen zwischen Dauerbetrieb (|) oder Pulsbetrieb (O|) wahlen.

15 Der Dauerbetrieb ist vor allem dann geeignet, wenn Sie Zutaten nacheinander einfillen missen.

16 Mit dem Pulsbetrieb kdnnen Sie besser kontrollieren, was im Inneren des Mixbehdlters passiert.

17 Wenn Sie Zutaten hinzugeben wollen, solange das Gerdt eingeschaltet ist:

a) Ziehen Sie die Einfullhilfe aus dem Einfillschacht.
b) Fillen Sie die Zutaten Uber den Einfiillschacht ein.
o) Ersetzen Sie die Einfillhilfe.

18 Sollten Sie ausschlieBlich Fliissigkeiten verwenden, befiillen Sie den Mixbehalter nur bis zur
Markierung ,MAX LIQUID LEVEL".

19 Verwenden Sie harte Zutaten oder eine Kombination von Fliissigkeiten und harten Zutaten, beftillen
Sie den Mixbehalter nur bis zur Markierung ,MAX FOOD LEVEL".

EINSATZ DER TRAGERSCHEIBE MIT SCHNEID-/ REIBEFUNKTION

20 Driicken Sie |, wenn der Motor ununterbrochen laufen soll.

21 Entfernen Sie die Einfiillhilfe und geben Sie die Zutaten UGber den Einfiillschacht in den Behalter.

22 Setzen Sie die Einfiillhilfe wieder ein und verwenden Sie diese dafiir, die Zutaten vorsichtig Giber den
Einfiillschacht in den Behélter einzufihren.

23 Benutzen Sie nicht Ihre Finger oder Besteck, um Nahrungsmittel durch den Einftillschacht einzuftihren
- nur die Einfillhilfe verwenden.
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24 Das oder die Messer auf der Scheibe zerschneiden oder raspeln/ reiben die Zutaten im Mixbehalter.
25 Der Behélter sollte nicht mehr als halb voll sein - unterbrechen Sie kurz und entleeren Sie ihn.

& PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

26 Schalten Sie das Gerat aus (O|) und ziehen Sie den Netzstecker.

27 Die AuBenseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.

28 Reinigen Sie die abnehmbaren Teile nur mit der Hand.

o BeiVerwendung eines Geschirrsplilers kann das raue Umfeld im Geschirrspliler die
Oberfléachenlackierung beschadigen.
® Die Beschadigung ist nur kosmetisch und beeintréchtigt nicht die Funktion des Gerates.
UMWELTSCHUTZ
Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, nicht tiber
den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen wiederaufbereitet, wiederverwertet oder
recycelt werden.

REZEPTE

= Hand voll d=Zehe/Zehen

w— = Essloffel (15ml) « =Teeloffel (5ml)
PESTO AUS KORIANDER

2 ¥ Korianderblatter 2 d Knoblauchzehen
60 g Pinienkerne 125 ml Olivendl

60 ¢ geriebener Parmesan

Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Hilfte des Ols zu einer cremigen Masse. Geben
Sie dann die Mischung in eine groBere Schiissel. Vermischen Sie sie mit dem Parmesan. Fiigen Sie Ol hinzu,
um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick. Als Belag: medium. Als Pastasauce: diinn.

PASTA MIT ANGEBRATENEM GEMUSE

1 rote Paprika, entkernt 1 Zucchini 1 Zwiebel

1 gelbe Paprika, entkernt 1w Olivendl 225 gNudeln

1 « getrocknete Krdutermischung 30 ggeriebener Parmesan 2 w Créme fraiche
Salz und Pfeffer

Setzen Sie das Messer ein. Wahlen Sie die niedrigste Stufe. Zerkleinern Sie grob Paprika, Zucchini und
Zwiebel. Fligen Sie die Krautermischung und das Olivendl hinzu. Mixen Sie alles 2 Sekunden. Im
vorgeheizten Ofen (220°) 15-20 Minuten lang backen. Nehmen Sie es von der Flamme, wenn das Gemise
gut angebraten ist. Kochen Sie in der Zwischenzeit die Nudeln in einer Pfanne mit gesalzenem Wasser.
GieB3en Sie die Nudeln ab, geben Sie zuriick in die Pfanne und fligen Sie das angebratene Gemdse, die
Créme fraiche, den Parmesan und Salz und Pfeffer hinzu.

APFELSTREUSELKUCHEN

Fiillung:

4 Kochapfel (entkernt und geschdlt) 2 e Zitronensaft

50 gHellbrauner Zucker 1 < gemahlener Zimt

Zerschneiden Sie die Apfel. Mixen Sie die Apfel zusammen mit dem Zitronensaft, dem braunen Zucker und
dem Zimt in einer Schiissel.

Streusel

75 g Hellbrauner Zucker 75 g Butter/Margarine 140 g Weizenmehl

Setzen Sie das Messer ein. Geben Sie das Mehl, die Butter und den Zucker in den Behalter und das Ganze
unter Verwendung der Puls-Funktion mixen — mixen Sie das Ganze nicht zu lange, sonst erhalten Sie einen
glatten Teig. Verteilen Sie die Apfel in einer Auflaufform. Die Streusel liber die Apfel verteilen. Im
vorgeheizten Ofen (220°) 45 Minuten lang backen. Kalt oder warm servieren.

Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:

1 Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les
connaissances suffisantes, pour autant que ces personnes soient
supervisées/aient recu des instructions et soient conscientes des risques
encourus.

® Les enfants ne doivent pas utiliser ni jouer avec l'appareil.

¢ Tenez |'appareil et le cable hors de portée des enfants.

A\ Une utilisation inappropriée de l'appareil peut causer des blessures.

A\ Pour éviter toute blessure, faites preuve de prudence lors de la
manipulation des lames, de la vidange du bol et du nettoyage de
I'appareil.

Veillez a ne pas ajouter de liquide chaud (a une température supérieure a
40°C), car il pourrait étre expulsé par un coup de vapeur brusque.

2 Débranchez |'appareil avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

3 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

4 Sile cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de
ses techniciens agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter

tout danger.

3¢ N'essayez pas de retirer le couvercle ou le bol tant que le moteur tourne.

® Veillez a ne pas plonger le bloc moteur dans du liquide.

5 Lappareil est équipé d'un interrupteur de sécurité afin d'empécher le moteur de fonctionner lorsque le
bol n'est pas en place et son couvercle placé correctement. N'utilisez pas cet interrupteur pour allumer
et éteindre 'appareil.

6 Ne pas faire fonctionner I'appareil en continu au-dela de 5 minutes afin d'éviter une surchauffe. Si

nécessaire, laisser reposer I'appareil pendant au moins 2 minutes pour laisser refroidir le moteur.

N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.

9 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.

USAGE MENAGER UNIQUEMENT

oo N

SCHEMAS 3 poignée % raper / rapage

1 bloc moteur 4 Dol 8 interrupteur de sécurité
Olarrét/impulsion 5 hachoir 9 couvercle

| traitement continu 6 disque 10 tube

2 tige 7 trancheur 11 élément pousseur

& verrouiller ///] couper en tranches / @) résistant au lave-vaisselle
& déverrouillage découpage

& PREPARATION

1 Placez l'appareil sur une surface horizontale stable.

2 Fixezla tige a la partie supérieure du bloc-moteur.

3 Placezle bol sur le bloc moteur, avec la poignée orientée a la droite des commandes.
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4 Faites pivoter le bol dans le sens des aiguilles d'une montre pour amener la poignée entre les
commandes.

& FIXATION DE LACCESSOIRE

5 Pour traiter les aliments, fixez le hachoir sur le pilier situé au centre du bol et faites-le pivoter dans le
sens anti-horaire pour le verrouiller a sa place.

3¢ Pour retirer le hachoir, faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une montre et soulevez-le pour
I'extraire du bol.

6 Pour raper ou couper en tranches:
a) Faites descendre le disque sur la partie supérieure de la tige.
b) Pour couper en tranches, il faut placer la lame de découpage sur la partie supérieure du disque.
¢) Pour raper, il faut placer la lame de rapage sur la partie inférieure du disque.

& FIXATION DU COUVERCLE

Placez le couvercle sur le bol, avec I'interrupteur de sécurité a la droite de la poignée.

Abaissez le couvercle sur le bol.

Faites pivoter le couvercle dans le sens des aiguilles d'une montre pour amener l'interrupteur de

sécurité dans l'espace situé sur la partie supérieure de la poignée.

10 Les commandes ne sont opérationnelles que si le couvercle et le bol sont dans cette position.

11 Le bol ne bouge pas tant que l'interrupteur de sécurité est activé.

12 Pour détacher le bol, il faut d'abord faire pivoter le couvercle de maniére a amener l'interrupteur de
sécurité a la droite de la poignée.

& LES COMMANDES

| Appuyez sur le bouton de droite pour faire tourner le moteur de maniére continue.

O |Appuyez sur le bouton de gauche pour annuler le mode de fonctionnement continu du moteur et
pour faire tourner le moteur par impulsion (fonctionnement par impulsions) - appuyez sur O | pour
démarrer le moteur, lachez le bouton pour l'arréter.

& MISE EN MARCHE
13 Mettez la fiche dans la prise de courant.

A UTILISATION DU HACHOIR

14 Vous pouvez utiliser le mode de fonctionnement continu (|) ou par impulsion (O ]).

15 Le mode de fonctionnement continu est plus approprié si vous devez ajouter des ingrédients
successivement.

16 Le mode de fonctionnement par impulsion permet de mieux contrdler ce qui se passe a I'intérieur du
bol.

17 Pour ajouter des ingrédients lorsque le moteur tourne :
a) Retirez 'élément pousseur du tube.
b) Ajoutez les ingrédients par le tube.
¢) Replacez I'élément pousseur.

18 Sivous utilisez uniquement des liquides, veillez a ne pas remplir le bol au-dela de la marque MAX
LIQUID LEVEL (Niveau de liquide maximum).

19 Sivous utilisez des ingrédients solides, ou un mélange de liquides et de solides, veillez a ne pas remplir
le bol au-dela de la marque MAX FOOD LEVEL (Niveau d'aliment maximum).

<f> UTILISATION DU DISQUE DE DECOUPE/ RAPAGE

20 Appuyer sur | pour faire tourner le moteur de maniére continue.

21 Retirez I'élément pousseur et versez les ingrédients dans le tube.

22 Replacez I'élément pousseur et utilisez-le pour pousser les ingrédients dans le tube.

23 N'utilisez pas vos doigts ni des couverts pour pousser les ingrédients dans le tube - utilisez uniquement
I'élément pousseur.

24 La/les lame(s) de la partie supérieure du disque trancheront ou raperont les ingrédients placés dans le
bol.

25 Veillez controler que le bol ne se remplit pas a plus de la moitié de sa capacité - arrétez et videz le bol.

O oo N



& SOINS ETENTRETIEN
26 Eteignez l'appareil (O]) et débranchez-le.
27 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide propre.
28 Lavez a la main les pieces amovibles.
@) Vous pouvez laver ces pieces dans un lave-vaisselle.
e Toutefois, les conditions de lavage du lave-vaisselle affecteront la finition de la surface de I'appareil.
o (Cela affecte I'apparence de l'appareil, non pas son fonctionnement.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant ce
symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire I'objet d'une
récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.

RECETTES

> = poignée

d =gousse

w— = cuillére a soupe (15ml)
< = cuillére a café (5ml)

PESTO A LA CORIANDRE

2 ¥ feuilles de coriandre

2 gdall

60 gde pignons de pin

125 mld’huile d'olive

60 g de Parmesan rapé

Travailler le coriandre, I'ail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’'a ce que le mélange soit lisse. Mettez
dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la consistance:

Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.

PATES AUX LEGUMES ROTIS

1 poivron rouge, dégrainé 1 courgette 1 0ignon

1 poivron jaune, dégrainé 1w d'huile d'olive 225 ¢ pates

1« mélange d'herbes séchées 30 gde Parmesan rapé 2 w creme fraiche
sel et poivre

Fixer la lame. Sélectionner la vitesse réduite. Hacher grossiérement les poivrons, la courgette et I'oignon.
Ajouter le mélange d'herbes et I'huile d'olive. Travailler pendant 2 secondes. Cuire dans four préchauffé a
220°C pendant 15-20 minutes. Retirer lorsque les légumes commencent a brunir. Entre temps, cuire les
pates dans une casserole remplie d'eau salée. Egoutter les pates, les verser de nouveau dans la casserole
avec les légumes rotis, la créme fraiche, le parmesan, le sel et le poivre.

CRUMBLE AUX POMMES

garniture:

4 pommes a cuire (dénoyautées et épluchées) 2 w jus decitron
50 gsucre légerement brun 1 < cannelle en poudre

Couper les pommes en tranches. Mélanger les pommes, le jus de citron, le sucre brun et la cannelle dans
un bol.

crumble:

75 gsucre légerement brun 75 ¢beurre/margarine 140 gfarine

Fixer la lame. Verser la farine, le beurre et le sucre dans le bol, et mélangez pour former des ‘grumeaux’ - ne
mélangez pas trop, car vous obtiendriez une pate lisse. Déposer les pommes dans le fond d'un plat allant
au four. Couvrir les pommes avec le crumble. Cuire dans four préchauffé a 220°C pendant 45 minutes.
Servir chaud ou froid.

des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde
geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1 Dit apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of die
gebrek aan ervaring of kennis hebben als iemand hen heeft uitgelegd
hoe het apparaat moet worden gebruikt en ze de gevaren begrijpen.

¢ Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken of ermee spelen.

® Bewaar het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

A\ Verkeerd gebruik van het apparaat kan leiden tot letsels.

A\ Ga voorzichtig om met de mesjes, het ledigen van de kan en het
schoonmaken van het apparaat om letsels te vermijden.

Giet geen hete vloeistoffen (warmer dan 40 C) in het apparaat aangezien
deze stoom kunnen veroorzaken.

2 Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
monteert, demonteert of schoonmaakt.

3 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het
stopcontact zit.

4 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een
technicus of een ander deskundig persoon vervangen worden om

eventuele risico’s te vermijden.

3¢ Probeer het deksel of de kan niet te bewegen terwijl de motor draait.

& Dompel de motoreenheid niet onder in een vloeistof.

5 Het apparaat is voorzien van een veiligheidsknop die de werking van de motor voorkomt wanneer de
kan niet is geplaatst en het deksel niet correct is aangebracht. Het is niet de bedoeling het apparaat
met deze knop aan en uit te zetten.

6 Om oververhitting te voorkomen, dient u de motor niet langer dan 5 minuten onafgebroken te laten
draaien. Zet het apparaat na 5minuten minstens 2 minuten uit om de motor te laten afkoelen.

7 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

8 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze gebruiksaanwijzing worden
beschreven.

9 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

AFBEELDINGEN 3 handgreep 8 veiligheidsknop

1 motoreenheid 4 kan 9 deksel

O|uit/puls 5 hakker 10 tube

| continu verwerking 6 schijf 11 duwer

2 spil 7 mes @] vaatwasmachinebestendig
@ vergrendelen //// snijden

@ ontgrendelen # raspen

& VOORBEREIDING

1 Zet de motoreenheid op een stabiele, vlakke ondergrond.

2 Plaats de spil boven op de motoreenheid.

3 Zetde kan op de motoreenheid, met de handgreep rechts van de bedieningsknoppen.
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4 Draai de kan met de klok mee tot de handgreep zich tussen de bedieningsknoppen bevindt.

& HET ACCESSOIRE PLAATSEN

5 Zetde hakker over de pin in het midden van de kom en draai hem tegen de klok in om hem te
vergrendelen.

3¢ Om de hakker te verwijderen, draait u hem met de klok mee en tilt hem uit de kom.

6 Voor raspen of snijden:
a) Laat de schijf zakken over de bovenkant van de spil.
b) Voor het snijden moet het snijmes zich op de schijf bevinden.
¢) Voor het raspen moet het snijmes zich op de bodem de schijf bevinden.

& HET DEKSEL PLAATSEN

Houd het deksel boven de kan, met de veiligheidsschakelaar rechts van de handgreep.

Laat het deksel op de kan zakken.

Draai het deksel met de klok mee tot de veiligheidsschakelaar in de opening boven in de handgreep

valt.

10 De bedieningen functioneren uitsluitend met de kan en het deksel in deze positie.

11 De kan beweegt niet terwijl de veiligheidsschakelaar is ingeschakeld.

12 Om de kan los te maken moet u eerst het deksel draaien tot de veiligheidsschakelaar zich weer rechts
van de handgreep bevindt.

& DE BEDIENINGEN

| Druk op de rechterknop om de motor continu te laten draaien.

QO |Druk op de linkerknop om continue functioneren te annuleren. Om impulsen te geven (korte stootjes)
- druk op O] om de motor te starten, laat los om te stoppen.

& INSCHAKELEN

13 Steek de stekker in het stopcontact.

A DEHAKKER GEBRUIKEN

14 U kunt continu functioneren (|) of impulsen (O]) gebruiken.

15 Continu functioneren is eenvoudiger, als u een voor een ingrediénten moet toevoegen.

16 Met impulsen heeft u meer controle over wat er in de kan gebeurt.

17 Om ingrediénten toe te voegen met lopende motor:
a) Haal de duwer uit de tube.
b) Voeg de ingrediénten toe via de tube.
¢) Plaats de duwer weer.

18 Als u alleen vloeistoffen gebruikt, mag u de kan niet hoger vullen dan het merkteken MAX LIQUID
LEVEL.

19 Als u vaste stoffen gebruikt of een mengsel van beide, vul de kan dan niet boven het merkteken MAX
FOOD LEVEL.

DE SNIJ/RASP SCHIJF GEBRUIKEN

20 Druk op | om de motor continu te laten functioneren.

21 Verwijder de duwer en laat de ingrediénten door de tube vallen.

22 Plaats de duwer weer en gebruik hem om de ingrediénten zachtjes door de tube te duwen.

23 Gebruik geen vingers of bestek om voedsel door de tube te duwen - alleen de duwer.

24 Het mes op de schijf snijdt of raspt het voedsel in de kan.

25 Laat de kan niet meer dan half vol worden - dan stopt u een leegt hem.

& ZORG EN ONDERHOUD

26 Schakel het apparaat uit (O ) en trek de stekker uit.

27 Neem de buitenkant van de motoreenheid af met een schone, vochtige doek.

28 Was de afneembare onderdelen met de hand.

@) U kunt deze onderdelen in een vaatwasmachine wassen.

e Wanneer u de vaatwasmachine gebruikt, zal dit de afwerking van de oppervlakten beinvioeden.

e De schade is normaal uitsluitend esthetisch en heeft geen invioed op de werking van het apparaat.
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MILIEUBESCHERMING

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden weggegooid met
niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen, opnieuw gebruikt of
gerecycled.

RECEPTIJES

> = handenvol

d =teen

w— =soeplepel/eetlepel (15ml)
« =theelepel (5ml)

KORIANDER PESTO

2 ¥ korianderblaadjes

2 dlook

60 g pijnboompitten

125 mlolijfolie

60 g geraspte parmezaan

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad mengsel is
geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de consistentie aan de
passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.

GEBAKKEN GROENTENPASTA

1 rode paprika, zaadjes verwijderen 1 courgette 1ui
1 gele paprika, zaadjes verwijderen 1w olijfolie 225 gpasta
1 « gedroogde kruidenmengsel 30 ggeraspte parmezaan 2 @ zure room

zout en peper

Installeer het mes. Kies lage snelheid. Hak de paprika, courgette en ui grof. Voeg het kruidenmengsel en de
olijfolie toe. Meng 2 seconden. Bak in een voorverwarmde oven op 220°C gedurende 15-20 min. Verwijder
als de groenten bruin beginnen te worden. Ondertussen kookt u de pasta in een pan zout water. Giet de
pasta af, doe ze terug in de pan en roer er gebakken groenten, zure room, Parmezaanse kaas, zout en
peper door.

APPELCRUMBLE

vulling:

4 kookappels (geschild en zonder klokhuis) 2 w citroensap
50 ¢lichtbruine suiker 1 < gemalen kaneel

Snij de appel in plakjes. Meng de appels, het citroensap, de bruine suiker en kaneel in een kom.

crumble:

75 ¢lichtbruine suiker 75 ¢boter/margarine 140 g gewone bloem
Installeer het mes. Doe de bloem, boter en suiker in de kom en puls om “kruimels” te vormen - mix niet te
veel, anders krijgt u glad deeg. Leg de appels op de bodem van een ovenschaal. Bedek de appels met de
crumble. Bak in een voorverwarmde oven op 220°C gedurende 45 min. Warm of koud opdienen.

u vindt recepten op onze website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

1 Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o che manchino di esperienza o
conoscenza dell'apparecchio, a condizione che siano controllate o istruite
da un adulto e che siano in grado di capirne i rischi.

® | bambini non devono utilizzare o giocare con l'apparecchio.

e Tenere |'apparecchio ed il cavo fuori dalla portata dei bambini.

A\ L'uso errato dell'apparecchio puo causare lesioni.

A\ Per evitare lesioni, prestare la massima attenzione quando si
maneggiano le lame, quando si svuota la caraffa e durante le operazioni
di pulizia.

Non aggiungere liquido caldo (oltre 40°C), in quanto pud essere espulso
a causa di una improvvisa fuoriuscita di vapore.

2 Scollegare l'apparecchio prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

3 Non lasciare l'apparecchio incustodito con la spina inserita.

4 Se il cavo € danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un
rivenditore autorizzato o da personale similmente qualificato, per evitare
incidenti.

¥¢ Non cercate di muovere il coperchio o la caraffa mentre il motore & in funzione.

® Non immergere in sostanza liquida il gruppo del motore.

5 Lapparecchio é dotato di un interruttore di sicurezza per far si che il motore funzioni solo con la caraffa
al suo posto e il coperchio fissato correttamente. Non usare la caraffa per accendere e spegnere
I'apparecchio.

6 Non tenere in funzione il motore per piu di 5 minuti, altrimenti si potrebbe surriscaldare. Dopo 5 minuti
di funzionamento, spegnerlo per almeno 2 minuti per farlo recuperare.

7 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.

8 Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito descritti in

questo manuale di istruzioni.
9 Non usare I'apparecchio se &€ danneggiato o funziona male.

SOLO PER USO DOMESTICO

IMMAGINI 3 manico 8 interruttore di sicurezza
1 gruppo del motore 4 caraffa 9 coperchio
Qlspento/impulso 5 tritatutto 10 tubo diinserimento

| lavorazione continua 6 disco 11 spingitore

2 alberino di rotazione 7 affettatrice @ lavabile in lavastoviglie
@ bloccato //// affettatrice

& aprire % grattugia

& PREPARAZIONE

1 Porreil gruppo del motore su una superficie stabile e in piano.

2 Montare l'alberino di rotazione sopra il gruppo motore.

3 Posizionare la caraffa sul gruppo motore, con il manico a destra rispetto ai comandi.
4 Ruotare la caraffa in senso orario per portare il manico tra i comandi.
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& MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO
5 Perlalavorazione, montare il tritatutto sopra la colonna nel centro della caraffa e girarlo in senso
antiorario per bloccarlo al suo posto.
3¢ Per smontare il tritatutto, ruotarlo in senso orario e staccarlo dalla caraffa
6 Pergrattugiare o affettare:
a) Appoggiare il disco sulla cima dell‘alberino di rotazione.
b) Per affettare, la lama affettatrice deve essere in cima al disco.
¢) Pergrattugiare, la lama grattugia deve essere nella parte bassa del disco.

& MONTAGGIO DEL COPERCHIO

7 Posizionare il coperchio sulla caraffa, con l'interruttore di sicurezza a destra del manico.

8 Abbassare il coperchio sulla caraffa.

9 Ruotare il coperchio in senso orario per portare I'interruttore di sicurezza nello spazio in cima al manico.

10 I comandi funzioneranno solo con il coperchio e la caraffa in questa posizione.

11 La caraffa non si muovera se l'interruttore di sicurezza é in funzione.

12 Perrilasciare la caraffa, dovete prima ruotare il coperchio per portare l'interruttore di sicurezza alla
destra del manico.

& | COMANDI

| Premere il pulsante destro per far funzionare il motore in modalita continua.

O |Premere il pulsante sinistro per annullare il funzionamento continuo e per far funzionare il motore ad
impulsi (funzionamento a impulsi) - premere O | per avviare il motore, rilasciare per arrestarlo.

& ACCENSIONE
13 Inserire la spina nella presa di corrente.

A USO DEL TRITATUTTO

14 Potete utilizzare il funzionamento continuo (|) o a impulsi (O|).

15 Il funzionamento continuo € pit semplice da utilizzare se dovete aggiungere un ingrediente dopo
I'altro.

16 Limpulso permette un controllo migliore sul contenuto della caraffa.

17 Per aggiungere ingredienti mentre il motore € in funzione:
a) Sollevare lo spingitore dal tubo di inserimento.
b) Aggiungere gliingredienti attraverso il tubo di inserimento.
¢) Rimettere lo spingitore.

18 Se utilizzate solo liquidi, non riempite la caraffa oltre il limite massimo MAX LIQUID LEVEL.

19 Se utilizzate sostanze solide, o un misto di liquidi e solidi, non riempite la caraffa oltre il limite massimo
MAX FOOD LEVEL.

<> USO DEL DISCO AFFETTATRICE/GRATTUGIA

20 Premere | per far funzionare il motore in modalita continua.

21 Togliere lo spingitore e lasciar scivolare gli ingredienti lungo il tubo di inserimento.

22 Rimettere lo spingitore e utilizzarlo per premere delicatamente gli ingredienti lungo il tubo di
inserimento.

23 Non utilizzare dita o posate per spingere il cibo all'interno del tubo di inserimento - utilizzare solo lo
spingitore.

24 Lalama/ Le lame in cima al disco affettera/affetteranno o grattugera/grattugeranno il cibo nella caraffa.

25 Fare in modo che il contenuto della caraffa non superi la meta - a questo punto fermarsi e svuotarla.

& CURA E MANUTENZIONE

26 Spegnere l'apparecchio (O ]) e scollegarlo dalla presa di corrente.

27 Passare un panno pulito inumidito sull'esterno del gruppo del motore.

28 Lavare a mano le parti rimovibili.

@) Queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

e Sesiusa lalavastoviglie, 'ambiente estremo al suo interno altera le finiture superficiali.

e |l danno dovrebbe essere solo estetico e non dovrebbe modificare 'operativita dell'apparecchio.




PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti elettriche ed
elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere smaltiti con i rifiuti non
differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

RICETTA

> =manciata

d = spicchio

w— = cucchiaio (15ml)

«— = cucchiaino di passata (5ml)

PESTO AL CORIANDOLO

2 & foglie di coriandolo

2 ddaglio

60 gdipinoli

125 mld'olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell'olio fino a dare al composto un aspetto uniforme. Mettere il
contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la consistenza: Per
intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.

PASTA CON VERDURE ARROSTITE

1 peperone rosso, privato dei semi 1 zucchina 1 cipolla
1 peperone giallo, privato dei semi 1 e~ d'oliodioliva 225 ¢gpasta
1 < erbe miste essiccate 2 w panna fresca sale e pepe

30 g parmigiano grattugiato

Montare la lama. Selezionare bassa velocita. Tagliare in modo grossolano i peperoni, la zucchina e la cipolla.
Aggiungere le erbe miste e I'olio d'oliva. Lavorare per 2 secondi. Cuocere in forno pre-riscaldato a 220°C per
15-20 minuti. Togliere le verdure quando iniziano a dorarsi. Nel frattempo, cuocere la pasta in una pentola
di acqua salata. Scolare la pasta, rimettere nella pentola e mescolare con le verdure arrostite, panna fresca,
Parmigiano, sale e pepe.

le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Lea las instrucciones, guardelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato puede ser utilizado por personas inexpertas o con
discapacidad fisica, sensorial o mental, siempre que hayan sido
supervisadas o instruidas en su uso y comprendan los riesgos que
conlleva.

® No permita que los nifios utilicen el aparato ni jueguen con él.

® Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

A\ El uso inadecuado del aparato puede ocasionar heridas.

A\ Para evitar lesiones, tenga cuidado al manipular las cuchillas, al vaciar la
jarray al limpiar el aparato.

No anada liquidos calientes (@ mas de 40°C): pueden salpicar por un
golpe brusco de vapor.

2 Desenchufe el aparato antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

3 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.

4 Si el cable esta danado, este debera ser cambiado por el fabricante, su

agente de servicio, o alguien con cualificacion similar para evitar peligro.
3¢ No intente mover la tapa ni la jarra con el motor funcionando.

® No sumerja la unidad motora en liquidos.

5 Elaparato dispone de un interruptor de seguridad para impedir que el motor funcione salvo que la
jarray la tapa estén correctamente colocadas. No use este interruptor para encender y apagar el
dispositivo.

6 No haga funcionar el motor constantemente por mas de 5 minutos, se puede sobrecalentar. Después
de 5 minutos, apdguelo como minimo 2 minutos para que se recupere.

7 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del fabricante.

8 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
9 No use el aparato si estd daflado o si no funciona bien.
SOLO PARA USO DOMESTICO
ILUSTRACIONES 3 asa 8 interruptor de seguridad
1 unidad motora 4 jarra 9 tapa
QOlapagada/pulso 5 picadora 10 tubo
| funcionamiento continuo 6 disco 11 accesorio para empujar
2 eje 7 cortador @] apto para lavavajillas
@ bloquear //// cortar
& desbloquear # rallar

& PREPARACION

1 Ponga la unidad motorA sobre una superficie nivelada y estable.

2 Encaje el eje en la parte superior de la unidad motora.

3 Coloque la jarra sobre la unidad motora con el asa a la derecha de los controles.

4 Girelajarra en el sentido de las agujas del reloj hasta situar el asa entre los controles.

& MONTAJE DEL ACCESORIO

5 Para procesar los alimentos, encaje la picadora sobre el pilar central de la jarra y girela en el sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta que encaje en su sitio.

3¢ Para retirar la picadora, girela en el sentido de las agujas del reloj y levantela hasta separarla de la jarra

18



6 Pararallar o cortar:
a) Coloque el disco sobre la parte superior del eje.
b) Para cortar, la cuchilla cortadora debe estar en la parte superior del disco.
¢) Pararallar, la cuchilla cortadora debe estar en la parte inferior del disco.

& MONTAJE DE LA TAPA

Sujete la tapa sobre la jarra de modo que el interruptor de seguridad quede a la derecha del asa.

Baje la tapa sobre la jarra.

Gire la tapa en el sentido de las agujas del reloj hasta que el interruptor de seguridad encaje en el

hueco de la parte superior del asa.

10 Los controles solo funcionaran si la tapa y la jarra estan en la posicion correcta.

11 Lajarra no se movera cuando el interruptor de seguridad esté cerrado.

12 Para liberar la jarra, gire en primer lugar la tapa hasta que el interruptor de seguridad quede a la
derecha del asa.

& CONTROLES

| Pulse el boton de la derecha para que el motor funcione en modo continuo.

QO |Pulse el boton de la izquierda para detener el funcionamiento continuo. Para que el motor funcione en
modo parada/arranque (funcionamiento a impulsos) pulse O | para arrancar el motor y deje de pulsar
para pararlo.

& ENCENDER
13 Enchufe el aparato a la corriente.

A USO DE LA PICADORA

14 Puede elegir entre el modo de funcionamiento continuo (]) o el de funcionamiento a impulsos (O |).

15 El modo de funcionamiento continuo es mas conveniente si tiene que ir afadiendo los ingredientes
uno tras otro.

16 El modo de funcionamiento a impulsos permite un mejor control del contenido de la jarra.

17 Para afadir ingredientes mientras el motor esta funcionado:
a) Saque latapa del tubo.
b) AnRada los ingredientes a través del tubo.
¢) Vuelva a colocar el accesorio para empujar.

18 Si esta manejando solo liquidos, no llene la jarra por encima de la marca MAX LIQUID LEVEL (nivel
maximo para liquidos).

19 Si esta manejando alimentos sélidos, 0 una mezcla de sélidos y liquidos, no llene la jarra por encima de
la marca MAX FOOD LEVEL (nivel maximo para alimentos).

<> USO DEL DISCO DE CORTAR/RALLAR

20 Pulse | para que el motor funcione en modo continuo.

21 Extraiga el accesorio para empujar e introduzca los ingredientes a través del tubo.

22 Vuelva a colocar el accesorio para empujar y utilicelo para empujar los ingredientes paulatinamente a
través del tubo.

23 No utilice los dedos o cubiertos para empujar los alimentos a través del tubo, utilice sélo el accesorio
para empujar.

O oo N

24 La/s cuchilla/s situadas en la parte superior del disco cortaran o rallarén los alimentos dentro de la jarra.

25 Procure que la jarra no se llene més de aproximadamente la mitad, si esto sucediera deténgase y
vaciela.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

26 Apague el aparato (D) y desenchufelo.

27 Limpie la parte exterior de la unidad motora con un pafio himedo limpio.

8 Lave a mano las piezas que puedan separarse.

Puede lavar estas piezas en el lavavajillas.

e Siusa el lavavajillas, las condiciones adversas durante el lavado pueden afectar a los acabados de las
superficies del aparato.

e Eldano serd solo estético y no deberia afectar al funcionamiento del aparato.
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PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias peligrosas con
que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo no se deben desechar
junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben recuperar, reutilizar o reciclar.

RECETAS

> = pufiado

d =diente

w— =cucharada (15ml)

«— = cucharada pequefa (5ml)

PESTO DE CILANTRO

2 ¥ hojas de cilantro

2 ddeajo

60 gde pifiones

125 mlaceite de oliva

60 g queso Parmesano rallado

Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave. Pdngalo
en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la consistencia: Para mojar:
espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara.

PASTA CON VERDURAS ASADAS

1 pimiento amarillo, sin semillas 1 pimiento rojo, sin semillas 1 calabacin
1 « mezcla de hierbas secas 1 w aceite de oliva 1 cebolla
30 gqueso Parmesano rallado 2 w creme fraiche 225 ¢gpasta
sal y pimienta

Coloque las cuchillas. Seleccione la velocidad baja. Corte en trozos grandes los pimientos, el calabaciny la
cebolla. Ahada la mezcla de hierbas y el aceite de oliva. Amase durante 2 segundos. Precaliente el horno a
220°Cy hornee durante 15-20 minutos. Empiece a moverlo cuando las verduras empiecen a dorarse.
Mientras, cueza la pasta en una olla con agua y sal. Escurra la pasta, vuélvala a poner en la olla y mézclela
con las verduras asadas, la creme fraiche, el queso parmesano, la sal y la pimienta.

en nuestra pagina web encontrara recetas:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Forneca-as também caso venha a fornecer o aparelho a
alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizacéo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES
Siga as seguintes instrucoes basicas de seguranca:

1 Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento desde que supervisionadas/instruidas e que
compreendam os riscos envolvidos.

® As criancas nao devem usar nem brincar com o aparelho.

® Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criangas.

A\ Utilizar o aparelho incorretamente podera resultar em ferimentos.

A\ Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao manusear as laminas, ao
esvaziar o jarro e ao limpar.

Nao acrescente liquidos quentes (com mais de 40°C), pois podem ser
expelidos devido a vaporizacao repentina.

2 Desligue o aparelho da corrente elétrica antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

3 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.

4 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia
técnica ou qualquer profissional devidamente qualificado devera

substitui-lo para se evitarem riscos.

¥¢ Nao tente mover a tampa ou o jarro enquanto o motor estiver em funcionamento.

® Naio coloque a unidade motora em liquidos.

5 O aparelho estd equipado com um interruptor de seguranca que previne o funcionamento do motor
quando o jarro ndo esté no lugar apropriado e a tampa ndo esté correctamente encaixada. Nao utilize
este instrumento para ligar e desligar o aparelho.

6 Nao ponha o motor a funcionar continuamente por um periodo superior a 5 minutos, pois pode causar

0 seu sobreaquecimento. Ap6s 5 minutos, desligue-o pelo menos durante 2 minutos para ele recuperar.

7 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucdes.
9 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.

APENAS PARA USO DOMESTICO

(o]

ESQUEMAS 3 pega 8 interruptor de seguranca
1 unidade motora 4 jarro 9 tampa

QO |desligado/impulso 5 picador 10 cano

| processamento continuo 6 disco 11 empurrador

2 eixo 7 cortador @b lavavel na maquina

& fechar //// cortar

@ desbloquear w4 ralar

& PREPARACAO

1 Coloque a unidade motora numa superficie estavel e plana.

2 Encaixe o eixo na parte superior da unidade motora.

3 Coloque o jarro na unidade motora com a pega posicionada a direita dos controlos.
4 Gire o jarro para a direita para posicionar a pega entre os controlos.
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& ENCAIXAR O ACESSORIO
5 Para processar, encaixe o picador sobre o pilar no centro do jarro e rode-o para a esquerda para o
bloquear no sitio.
3¢ Para retirar o picador, rode-o para a direita e retire-o do jarro.
6 Pararalarou fatiar:
a) Baixe o disco sobre a parte superior do eixo.
b) Para fatiar, a lamina de corte deve encontrar-se na parte de cima do disco.
¢) Pararalar, alamina de corte deve encontrar-se na parte de baixo do disco.

& ENCAIXAR A TAMPA

7 Segure a tampa sobre o jarro, com o interruptor de seguranca posicionado a direita da pega.

8 Desca atampa até ao jarro.

9 Gire atampa para a direita para colocar o interruptor de seguranga na fenda no topo da pega.

10 Os controlos funcionardo apenas com a tampa e o jarro nesta posicao.

11 Ojarro ndo se movera enquanto o interruptor de seguranga estiver encaixado.

12 Para libertar o jarro, terd primeiro de girar a tampa para posicionar o interruptor de seguranca a direita
da pega.

& CONTROLOS

| Prima o botdo do lado direito para manter o motor a funcionar continuadamente.

O |Prima o botao do lado esquerdo para cancelar o funcionamento continuo, e para activar o impulso do
motor (movimento em para/arranque) - prima Q| para iniciar o motor, liberte-o para parar.

& LIGAR
13 Ligue a ficha a tomada elétrica.

i USAROPICADOR

14 Pode usar o funcionamento continuo (|) ou a fungdo impulso (O).

15 Caso tenha que adicionar um ingrediente apds o outro, € mais facil usando o funcionamento continuo.

16 Pode controlar melhor o que acontece no interior do jarro usando a fungéo impulso.

17 Adicionar ingredientes com o motor em funcionamento:
a) Levante o empurrador para fora do cano.
b) Adicione os ingredientes pelo cano.
¢) Volte a colocar o empurrador.

18 Se usar apenas liquidos, ao encher o jarro ndo ultrapasse a marca “MAX LIQUID LEVEL" (nivel méax
liquido).

19 Se usar sélidos ou uma mistura de liquidos e sélidos, ao encher o jarro nédo ultrapasse a marca “MAX
FOOD LEVEL" (nivel max alimentos).

<> USAR O DISCO DE CORTAR/RALAR

20 Prima | para manter o motor a funcionar continuadamente.

21 Retire o empurrador e deite os ingredientes pelo cano.

22 Volte a colocar o empurrador e utilize-o para empurrar os ingredientes cuidadosamente pelo cano.

23 Nao utilize os dedos ou talheres para empurrar os alimentos pelo cano - apenas o empurrador.

24 A(s) lamina(s) na parte superior do disco cortam ou ralam o alimento que caira no jarro.

25 Nao deixe o jarro encher mais do que metade - pare a operagéo e esvazie-o.

& CUIDADO E MANUTENCAO

26 Desligue o aparelho (O]) e desligue-o da corrente.

27 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

28 Lave a mdo as pecas removiveis.

(@) Poderd lavar estas pecas na maquina de lavar loica.

® Se utilizar uma maquina de lavar loica, o ambiente agressivo no seu interior afectara o acabamento da
superficie.

® Osdanos deveriam ser apenas cosméticos e nao deveriam afectar o funcionamento do aparelho.
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PROTECAO AMBIENTAL

Para evitar problemas ambientais e de salde devido a substancias perigosas contidas em
equipamentos elétricos e eletrénicos, os aparelhos com este simbolo nao deveréo ser misturados com o
lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

RECEITAS

> =punhado

d =dente

w— = colher de sopa (15ml)
«— = colher de cha (5ml)

PESTO DE COENTROS

2 ¥ folhas de coentro

2 ddealho

60 gde pinhdes

125 ml de azeite

60 g de queijo parmesao ralado

Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque numa
tigela maior. Misture o queijo parmesao. Junte 6leo para ajustar a consisténcia: Para um molho: espesso.
Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

ASSADO DE MASSA COM VEGETAIS

1 pimento vermelho com sementes 1 courgette 1 cebola

1 pimento amarelo com sementes 1 w de azeite 225 gmassa
30 gde queijo parmeséo ralado 1 < mistura de ervas secas 2 @ natas
sal e pimenta

Coloque a lamina. Seleccione baixa velocidade. Corte os pimentos, courgettes e cebolas em pedacos
grandes. Adicione a mistura de ervas e azeite. Mexa durante 2 segundos. Leve ao forno pré-aquecido a
220°C por 15-20 minutos. Remova quando os vegetais comecarem a dourar. Entretanto, coza a massa num
tacho com dgua salgada. Escorra a massa, volte a panela e misture os legumes assados, natas, queijo
parmesdo, sal e pimenta.

receitas disponiveis no nosso website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lzes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den folge med apparatet, hvis det overdrages til
andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundleeggende sikkerhedsregler, herunder:

1 Apparatet kan anvendes af personer hvis fysiske, sansemaessige eller
mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn og forstar de
forbundne farer.

® Bgrn ma hverken benytte eller lege med apparatet.

® Apparatet og ledningen skal holdes uden for barns raekkevidde.

A\ Forket brug af apparatet kan forarsage tilskadekomst.

A\ For at undga tilskadekomst skal man udvise forsigtighed ved handtering
af klingerne, samt ndr blenderglasset tammes og renggres.

A Tilsaet ikke varme vaesker (over 40°C), da de kan spragjte ud grundet
pludselig dampdannelse.

2 Tag apparatets stik ud inden du samler, adskiller eller renggr det.

3 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.

4 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
serviceveerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle

skader undgas.

3¢ Forsag ikke at bevaege blenderglas eller [ag mens motoren karer.

® Leg ikke motorenheden i veeske.

5 Apparatet er forsynet med en sikkerhedsknap for at forhindre motoren i at ga i gang, medmindre
kanden er pa plads og laget korrekt pasat.

6 Lad ikke motoren kere i mere end 5 minutter ad gangen, da det kan medfere overophedning. Nar der
er gaet 5 minutter, skal du slukke for blenderen og lade motoren kgle af i mindst 2 minutter.

7 Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfglgende.

8 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

9 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

KUN TIL PRIVAT BRUG

TEGNINGER 3 handtag 8 sikkerhedsknap

1 motorenhed 4 blenderglas 9 lag

Olsluk/pulse 5 hakker 10 roret

| konstant bearbejdning 6 skive 11 skubber

2 spindel skivejern @) taler opvaskemaskine
& las ////sklvnmg

o ldsop =R % rivning

& FORBEREDELSE

1 Stil motorenheden pa en stabil, plan overflade.

2 Monter spindlen oven pa motorenheden.

3 Set blenderglasset oven pa motorenheden, med handtaget til hgjre for knapperne.

4 Drejblenderglasset i urets retning sa handtaget kommer til at sta imellem knapperne.

& MONTERING AF TILBEH@R

5 For at bearbejde ingredienser saettes hakkeren ned over sgjlen i midten af blenderglasset, hvorefter
den drejes mod uret, sa den lases pa plads.
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3¢ Hakkeren flernes ved at dreje den med uret, hvorefter den kan tages ud af blenderglasset.
6 Rivog skiveskaer:

a) Seet skiven ned over spindlens top.

b) For at skiveskaere, skal skive-klingen sidde pa skivens overside.

¢) For atrive skal skive-klingen sidde pa skivens underside.

@& MONTERING AF LAGET

7 Hold laget oven over blenderglasset, med sikkerhedsknappen til hgjre for handtaget.

8 Saetldget ned over blenderglasset.

9 Drejlageti urets retning saledes at sikkerhedsknappen falder ind i indhakket gverst pa handtaget.
10 Knapperne fungerer kun, nar lag og blenderglas star i denne position.

11 Blenderglasset kan ikke bevaeges, nar sikkerhedsknappen sidder i indhakket.

12 For atlgsne blenderglasset, skal laget farst drejes, sa sikkerhedsknappen star til hgjre for laget.

& KNAPPER

| Tryk pa knappen til hgjre for at fa motoren til at kere konstant.

OlTryk pa knappen til venstre for at annullere motorens konstante drift, samt for at pulse motoren (kare i
ryk) -tryk pa Q| for at starte motoren, slip den for at stoppe.

@ TAND MASKINEN
13 Saet stikket i stikkontakten.

A BRUG AF HAKKEREN
14 Du kan bruge konstant drift (]) eller pulse (O|).
15 Konstant drift er nemmere, hvis du skal tilsaette ingredienser en efter en.
16 Pulse giver bedre kontrol med, hvad der sker inden i blenderglasset.
17 Tilseetning af ingredienser mens motoren kerer:
a) Tag skubberen op af roret.
b) Tilseet ingredienserne via rgret.
¢) Seet skubberen tilbage.
18 Huvis du anvender vaeske, ma blenderglasset ikke fyldes til over MAX LIQUID LEVEL-maerket.
19 Hvis du anvender faste ingredienser, eller en blanding af vaeske og faste ingredienser, ma
blenderglasset ikke fyldes til over MAX FOOD LEVEL-maerket.

<> BRUG AF SKIVE/RIVE SKIVEN

20 Tryk pd | for at f& motoren til at kere konstant.

21 Fjern skubberen og lad ingredienserne falde ned i roret.

22 Sat skubberen tilbage og brug den til at skubbe ingredienserne forsigtigt ned i reret med.

23 Brug ikke fingrene eller et redskab til at skubbe ingredienser ned i reret med - kun skubberen.
24 Klingen/erne gverst pa skiven vil skiveskzere eller rive ingredienserne ned i blenderglasset.

25 Lad ikke blenderglasset blive mere end cirka halvt fuldt - stop og tem det.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE
26 Sluk for apparatet (O|) og tag stikket ud.
27 Tor ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.
28 Vask de aftagelige dele af i handen.
@) Du kan vaske disse dele i opvaskemaskinen.
o De ekstreme forhold i opvaskemaskinen kan beskadige overfladebelaegningen.
o Der beskadiges kun udseendemaessigt og dette ber ikke pavirke apparatets drift.
MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde farlige stoffer,
og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil udpeget lokal
genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.
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OPSKRIFTER

> = handfuld

d =fed

w— = spiseskefuld (15ml)
« = teskefuld (5ml)

KORIANDER PESTO

2 ¥ korianderblade

2 d hvidlgg

60 g pinjekerner

125 mlolivenolie

60 g Parmesan, revet

Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Hzaeld det over i en stor skal.
Rer parmesanen i. Tilseet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem. Til pastasauce: tynd.

PASTA MED STEGTE GR@ONSAGER

1 red peberfrugt, uden kerner 1 squash 1leg
1 gul peberfrugt, uden kerner 1w olivenolie 225 ¢ pasta
1 « torrede krydderurter 30 gParmesan, revet 2 w cremefraiche

salt og peber

Monter klingen. Veelg lav hastighed. Hak peberfrugter, squash og leg groft. Tilseet krydderurteblandingen
og olivenolie. Bearbejd i 2 sekunder. Bages i en forvarmet ovn ved 220°C | 15-20 minutter. Tag af varmen
nar grensagerne begynder at brunes. Imens koges pastaen i en gryde med vand tilsat salt. Lad pastaen
dryppe af, hald den tilbage i gryden og rer de stegte grensager, cremefraiche, parmesan, salt og peber i.

ABLEKAGE

fyld:

4 madlavningsabler (udkernede og skrallede) 2 w citronsaft

50 ¢lystbrunt sukker 1« stpdt kanel

Skeer aeblerne i skiver. Bland abler, citronsaft, brun farin og kanel i en skal.

rasp:

75 g lyst brunt sukker 75 g smgr/margarine 140 g hvedemel

Monter klingen. Fyld mel, smer og sukker i blenderglasset og tryk pa pulse for at danne 'krummer’ eller
rasp — undga at over-blande, da du sd vil opna en lind dej. Laeg aeblerne i bunden af et ovnfast fad. Daek
&blerne med raspen. Bages i en forvarmet ovn ved 220°C | 45 minutter. Serveres varm eller kold.

du kan finde opskrifter pa vores webside:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. L&t bruksanvisningen folja med om du 6verlater
apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sékerhetsforeskrifter, daribland foljande:

1 Denna apparat kan anvandas av personer med minskad fysisk, sensorisk
eller psykisk formdga eller av personer som saknar erfarenhet och
kunskap om apparaten, om det sker under tillsyn eller efter instruktioner
och om de forstar de faror som anvandningen kan innebara.

® Barn far inte anvanda eller leka med apparaten.

¢ Hall apparat och sladd utom rackhall fér barn.

A\ Felaktig anvandning av apparaten kan orsaka skada.

A Undvik risk for skada genom att vara forsiktig nar du hanterar knivbladen,
tommer kannan och rengdr apparaten.

ATillsatt inte varm vatska (6ver 40°C) eftersom anga fran vétskan snabbt
kan stromma uppat.

2 Dra ur sladden till apparaten fére montering, demontering och
rengoring.

3 Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.

4 Om sladden &r skadad madste den ersattas av tillverkaren, serviceombud

eller ndgon med liknande kompetens for att undvika skaderisker.

3¢ Flytta inte locket eller kannan nar motorn &r igang.

® Sénk inte ned motorenheten i ndgon form av vtska.

5 Apparaten ar utrustad med en sakerhetsbrytare och motorn startar bara om kannan ar pa plats och
locket korrekt monterat.

6 Latinte motorn ga mer an 5 minuter i taget, den kan bli éverhettad. SIa sedan av och vénta minst 2
minuter innan den anvénds igen.

7 Anvénd bara tillbehor och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.

8 Anvind inte apparaten for nagra andra &ndamal an sddana som beskrivs i denna bruksanvisning.

9 Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK
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BILDER 3 handtag 8 sakerhetsbrytare

1 motorenhet 4 kanna 9 lock

O lav/pulsfunktion 5 hackkniv 10 inmatningsror

| steglos instélining 6 skiva 11 inmatare

2 drivaxel 7 skarblad @) kan diskas i diskmaskin
@ lasa fast //// skara

& lasaupp #riva

@ FORBEREDELSE

1 Stéll ned motordelen pa ett stabilt och jamnt underlag.

2 Montera drivaxeln uppe pa motorenheten.

3 Sattkannan pa motorenheten sa att handtaget kommer till hger om kontrollknapparna.

4 Vrid kannan medurs sa att handtaget kommer mellan kontrollknapparna.

& MONTERA TILLBEHOREN

5 Forberedning, placera hackkniven dver pelaren i mitten pa kannan och vrid den moturs for att lasa den
pa plats.
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3¢ For att avlagsna hackkniven, vrid den medurs och lyft ur den ur kannan
6 Rivaeller skara:

a) Satt ned skivan pa drivaxelns 6versta del.

b) Skéra - vand skivbladet uppét.

¢) Riva-vand skivbladet nedat.

@ MONTERA LOCKET

7 Halllocket 6ver kannan med sakerhetsbrytaren till hger om handtaget.

8 Satt locket pa kannan.

9 Vrid locket medurs sa att sakerhetsbrytaren kommer in i mellanrummet pa handtagets 6vre del.

10 Kontrollknapparna fungerar bara om locket och kannan ar i ratt lage.

11 Kannan &r fastlast ndr sakerhetsbrytaren &r pa plats.

12 For att lossa kannan maste locket forst vridas sa att sakerhetsbrytaren kommer till hdger om handtaget.

& KONTROLLKNAPPARNA

| Tryck pa knappen till héger for steglés motorinstalining.

O |Tryck pa knappen till vanster for att avbryta den steglosa instéllningen och éverga till pulsinstéllning
(intervallkdrning) - tryck pa Q| for att starta motorn, slapp upp den for att stanna motorn.

@ SLA PA STROMMEN
13 Satt stickproppen i vdgguttaget.

A ANVANDA HACKKNIVEN
14 Man kan anvinda béde steglés instélining (]) och pulsfunktion (O]).
15 Det ar enklare att anvanda den stegldsa instéllningen nar man vill tillsatta ingredienserna efter hand.
16 Pulsfunktion ger béttre kontroll éver processen inne i kannan.
17 Tillsatta ingredienser ndr motorn &r igang:
a) Lyftutinmataren fran inmatningsroret.
b) Tillsatt ingredienser genom inmatningsroret.
c) Satt tillbaka inmataren.
18 Ingredienser i vdtskeform - fyll inte kannan 6ver markeringen for maximal vatskeniva (MAX LIQUID
LEVEL).
19 Ingredienser i fast form — fyll inte kannan dver markeringen fér maximal tillredningsniva (MAX FOOD
LEVEL).

<> ANVANDA SKIVAN (SKARA/RIVA)

20 Tryck pd | for steglés motorinstallning.

21 Tautinmataren och tillsétt ingredienserna genom inmatningsroret.

22 Satt tillbaka inmataren och anvand den till att forsiktigt fora ingredienserna genom inmatningsréret.

23 Anvand inte fingrarna eller knivar till att fora ingredienserna genom inmatningsroret — endast
inmataren ska anvandas.

24 Knivbladet/-bladen uppe pa skivan skar eller river ingredienserna inne i kannan.

25 Latinte kannan bli mer an ungefar halvfull - sedan ar det dags att stoppa apparaten och témma
kannan.

@ SKOTSEL OCH UNDERHALL
26 Sténg av apparaten(Q|) och dra ur sladden.
27 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.
28 Diska avtagbara delar for hand.
@] Dessa delar kan diskas i diskmaskin.
e Apparatens ytbehandling kan skadas om man anvander diskmaskin.
o Detta kan endast eventuellt medféra ytlig paverkan som inte inverkar pa apparatens funktion.
MILJOSKYDD
For att undvika milj6- och hélsoproblem som beror pa farliga amnen i elektriska och elektroniska
produkter far inte apparater som ar méarkta med denna symbol kastas tillsammans med osorterat
hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller dtervinnas.
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RECEPT

> = handfull w— =matsked (15 ml)
d = klyfta/klyftor « =tesked (5 ml)
KORIANDERPESTO

2 ¥ korianderblad 60 g pinjendtter

2 g vitlok 125 mlolivolja

60 g parmesanost, riven
Blanda koriander,vitlok, pinjendtter och halften av oljan till en slat massa. Lagg Gver i en stor skal. Ror i
parmesanosten. Tillsdtt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fyllning: medium. Till pastasds: tunn.

PASTA MED ROSTADE GRONSAKER

1 urkdrnad rod paprika 1 zucchini/squash 116k
1 urkdrnad gul paprika 1 w» olivolja 225 g pasta
1 <« torkade ortkryddor 30 ¢ parmesanost, riven 2 w créeme fraiche

salt och peppar

Montera knivbladet. Blanda med Iag hastighet. Grovhacka paprikor, zucchini/squash och 16k. Tillsétt de
torkade ortkryddorna och olivolja. Bearbeta i 2 sekunder. Baka i forvarmd ugn vid 220°C (15-20 minuter).
Rosta grénsakerna utan att de blir branda. Koka pastan under tiden i en kastrull med vatten och lite salt.
Hall av vattnet, lagg tillbaka pastan i kastrullen och blanda i de rostade grénsakerna, créme fraiche,
parmesanost, salt och peppar.

SMULPAJ MED APPLEN

fyllning:
4 matdpplen (urkdrnade och skalade) 2w citronjuice
50 g farinsocker 1 « malen kanel

Skar dpplena. Blanda dpplen, citronsaft, farinsocker eller rasocker och kanel i en skal.

smulpaj:

75 gfarinsocker 75 ¢ smdr/margarin 140 gvanligt vetemjol
Montera knivbladet. Légg vetemjdl, smor och socker i skalen och bearbeta till smulform med hjalp av
pulsfunktionen - se till att inte arbeta degen for lange, da blir resultatet en sldt deg. Lagg dpplena i botten
pa en ugnssaker form. Tack dpplena med smuldegen. Baka i forvarmd ugn vid 220°C (45 minuter). Servera
varm eller kall.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre.
Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK
Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

1 Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
dersom de har blitt veiledet/instruert og forstar farene som er involvert.

¢ Barn ma ikke bruke eller leke med apparatet.

® Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

A\ Feil bruk av apparatet kan fore til skader.

A\ For & unnga skade ma du vzere forsiktig nar du handterer knivbladene,
temmer kannen og ved rengjgring.

Ikke legg til varm vaeske (over 40°C), da den kan bli kastet ut igjen pa
grunn av plutselig damp.

2 Koble fra apparatet far du monterer, demonterer eller rengjer det.

3 Ikke la apparatet vaere ubevoktet nar det er tilkoblet.

4 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicepartner eller andre som er kvalifiserte for a unnga fare.

¥t Ikke forsgk & flytte pa dekselet eller kannen mens motoren gar.

® Ikke legg motorenheten i vaeske.

5 Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsknapp for a forhindre at motoren er i gang uten at kannen er pa
plass og dekselet pa.

6 lkke la motoren ga uavbrutt for mer enn 5 minutter, den kan overbelastes. Etter 5 minutter sla av i minst
2 minutter avslatt i minst 2 minutter for a starte pa nytt igjen.

7 Ikke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.

8 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.

9 lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

KUN FOR BRUK | HIEMMET

FIGURER 3 hank 8 sikkerhetsbryter

1 motorenhet 4 kanne 9 deksel

Olav/pulsering 5 minihakker / kutter 10 pafyllingsreret

| kontinuerlig behandling 6 skive 11 stapper

2 spindel 7 skiveskjeerer @ kan vaskes i oppvaskmaskin
& las //// skjeering

@ é&pne # rasping

& FORBEREDELSE

1 Sett motorenheten pa et stabilt, jevnt underlag.

2 Monter spindelen til toppen av motorenheten.

3 Sett kannen pa motorenheten med hanken til hgyre for kontrollknappene.

4 Vrikannen med klokken for a fare hanken mellom kontrollknappene.

& FEST TILBEH@RET

5 Fora behandle setter du kutteren over pilaren i midten av kannen og vrir den mot klokken for a Iase
den pa plass.

3¢ For & fjerne kutteren vrir du den med klokken og lgfter den ut av kannen.
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6 Forrasping eller skjeering:
a) Senk skiven over toppen pa spindelen.
b) Skjeerebladet ma vaere gverst pa skiven for skjaering.
o) Skjeerebladet ma veere undert pa skiven for rasping.
& FEST DEKSLET
7 Hold dekselet over kannen, med sikkerhetsbryteren til hgyre for hanken.
8 Senk dekselet ned pa kannen.
9 Vri dekselet med klokken for & fore sikkerhetsbryteren inn i sporet pa toppen av hanken.
10 Kontrollknappene vil kun fungere nar dekselet og kannen er i denne posisjonen.
11 Kannen vil ikke flytte pa seg nar sikkerhetsbryteren er festet.
12 For & frigjere kannen ma du ferst vri pa dekselet for a fare sikkerhetsbryteren til hayre for hanken.
& KONTROLLKNAPPENE
| Trykk pa knappen til hgyre for & la motoren ga kontinuerlig.
OlTrykk pé knappen til venstre for a avbryte kontinuerlig motordrift og sette den pa pulsering (stgtvis
drift) - trykk O | for a starte motoren, slipp for & stoppe den.
@ SLAPA
13 Stikk kontakten i stgpselet.
A BRUKAVKUTTEREN
14 Du kan bruke kontinuerlig (]) eller stgtvis (O]) drift.
15 Kontinuerlig drift er lettere hvis du skal tilsette ingredienser en etter en.
16 Stetvis drift gir bedre kontroll over det som skjer inne i kannen.
17 For atilsette ingredienser mens motoren er i gang:
a) Left stapperen ut av pafyllingsraret.
b) Tilsett ingrediensene via pafyllingsroret.
¢) Sett stapperen pa plass igjen.
18 lkke fyll opp kannen over merket MAX LIQUID LEVEL hvis du kun bruker vaeske.
19 Huvis du bruker torrvarer, eller en blanding av terrvarer og vaeske, ma du ikke fylle opp kannen over
merket MAX FOOD LEVEL.
BRUK AV SKIVEN FOR SKJARING/RASPING
20 Trykk | for & kjere motoren kontinuerlig.
21 Fjern stapperen, og slipp ingredienser ned i pafyllingsraret.
22 Sett stapperen pa plass, og bruk den til @ presse ingrediensene forsiktig ned i pafyllingsreret.
23 Ikke bruk fingrene eller bestikk til @ presse maten ned i pafyllingsrgret - bare stapperen.
24 Bladet(ene) pa toppen av disken vil skive eller raspe maten ned i kannen.
25 Ikke la kannen bli mer enn cirka halvfull - stopp og tem den.
& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD
26 Sla apparatet av (O|) og frakople det.
27 Terk utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.
28 Vask avtakbare deler for hand.
@] Du kan vaske disse delene i oppvaskmaskinen.
® Huvis du bruker oppvaskmaskinen, kan maskinens harde omgivelser innvendig skade
overflatebehandlingen.
e Skaden ber kun vare kosmetisk, og ber ikke pavirke apparatets drift.
MILJ@BESKYTTELSE
For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i elektriske og
elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen med vanlig avfall, men
gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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OPPSKRIFTER

> = handfull

g =fedd

w— = spiseskje (15 ml)
« =teskje (5 ml)

KORIANDER PESTO

2 ¥ korianderblad

2 d hvitlek

60 g pinjekjerner

125 mlolivenolje

60 g Parmesanost, revet

Mikse koriander, hvitlgk, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SI3 over til en stor bolle. Ror i
Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en topping: medium. For
pastasaus: tynn.

PASTA MED STEKTE GRONNSAKER

1 rod paprika, med frg 1 squash 1 lok
1 gul paprika, med fro 1 w olivenolje 225 gpasta
1 « torkede blandede urter 30 gParmesanost, revet 2 w creme fraiche

salt og pepper

Monter kniven. Velg lav hastighet. Grovhakk paprika, squash og Igk. Tilsett de blandede urter og olivenolje.
Bland i 2 sekunder. Stekes i en forvarmet ovn pa 220°C i 15-20 minutter. Fjern da grennsakene begynner &
brune I mellomtiden, kok pastaen i en panne med saltet vann. Sil av vannet fra pastaen, og sla den tilbake
til pannen og rer i de stekte grannsakene, creme fraiche, parmesanost, salt og pepper.

EPLECRUMBLE

fyll:

4 epler til matlaging (renskede & skrellet) 2 w— sitronsaft

50 g lyst brunt sukker 1 « malt kanel

Skjaer opp eplene. Bland epler, sitronjuice, brunt sukker og kanel i en bolle.

crumble:

75 glyst brunt sukker 75 g smgr/margarin 140 g hvetemel

Monter kniven. Tilsett mel, smor og sukker i kannen, og bland med pulseringer, for a danne “smuler” - ikke
bland for mye, ellers vil deigen bli for glatt. Legg eplene i bunnen av en ildfast form. Dekk til eplene med
smulene. Stekes i en forvarmet ovn pa 220°C i 45 minutter. Serveres varm eller kald.

oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lue kdyttoohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkil6lle. Poista
kaikki pakkausmateriaali ennen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

1 Laitetta saavat kayttaa henkilot, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
suorituskyvyt ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa,
jos heita valvotaan/opastetaan, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat.

® |apset eivat saa kayttaa laitetta tai leikkia silla.

® Pida laite ja virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

A\ Laitteen vaarinkdytto saattaa aiheuttaa henkilévahingon.

A\ Tapaturmien valttamiseksi ole varovainen, kun kasittelet terid, tyhjennat
kannua tai puhdistat laitetta.

Al3 lisad kuumaa nestetta (yli 40°C), silld se voi poistua akillisen
hoyryyntymisen takia.

2 Irrota laite verkkovirrasta ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

3 Ala jata laitetta vaille silmalldpitoa, kun se on kytketty sahkoverkkoon.

4 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan, taman
huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon

vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

¢ Ald yritd liikuttaa kantta tai kannua moottorin ollessa kdynnissa.

® Al kastele moottoriyksikkda nesteisiin.

5 Laite on varustettu turvakytkimelld, joka estad moottorin kdymisen, ellei kannu ole paikoillaan ja kansi
kunnolla kiinni.

6 Al anna moottorin kdyda yhtajaksoisesti yli 5 minuuttia, se voi kuumeta liikaa. Laite on sammutettava
5 minuutin kuluttua ainakin 2 minuutiksi, jotta se palaa kdyttokuntoon.

7 Ald kdyta muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.

8 Ala kayta laitetta muihin kuin tdssa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.

9 Ali kayta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.

VAIN KOTIKAYTTOON

PIIRROKSET 3 kahva 8 turvakytkin

1 moottoriyksikko 4 kannu 9 kansi

QO |sammuta/tyéntaja 5 hienonnin 10 putki

| yhtéjaksoinen kayttd 6 levy 11 tyontgja

2 kara viipalointitera @) konepesun kestava
& lukitse ////vupalomt|

& avaa lukitus :: raastaminen

& VALMISTELU

1 Aseta moottoriyksikko vakaalle, tasaiselle alustalle.

2 Asenna kara moottoriyksikolle.

3 Aseta kannu moottoriosan paalle siten, ettd kahva on kdannettyna saatimien oikealle puolelle.
4 Kaadnnd kannua myodtdpaivaan ja aseta kahva saatimien véliin.
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& VALINEIDEN ASETTAMINEN
5 Aloita kdytto kiinnittamalld hienonnin kannun keskelld olevan tapin péalle ja lukitsemalla se paikoilleen
vastapdivaan kaantamalla.
3¢ Irrota hienonnin kadantamalla sitd myotapaivaan ja nostamalla se irti kannusta
6 Raastaminen tai viipalointi:
a) Laita kiekko karan paalle.
b) Viipaloitaessa viipalointiterdn tulee olla levyn paalla.
¢) Raastettaessa viipalointiterdn tulee olla levyn alla.
& KANNEN ASETTAMINEN
7 Pidé kantta kannun paalla siten, etta turvakytkin on kahvan oikealla puolella.
8 Laske kansi kannun péalle.
9 K&anna kantta myotépdivadn niin, ettd turvakytkin menee kahvan yldosassa olevaan koloon.
10 Saatimet toimivat vain, jos kansi ja kannu ovat tdssa asennossa.
11 Kannu ei liiku, jos turvakytkin on kiinni.
12 Vapauta kannu kdantamalla kantta siten, ettd turvakytkin on kahvan oikealla puolella.

@ SAATIMET

| Painamalla oikealla puolella olevaa painiketta moottori kdy yhtdjaksoisesti.

O |Painamalla vasemmalla olevaa painiketta peruutat yhtajaksoisen kdymisen ja siirryt moottorin
impulssitilaan (toimii sykayksittain) - painamalla O | kdynnistat moottorin, vapauttamalla painikkeen
pysaytat sen.

& KYTKE LAITE PAALLE
13 Kytke se séhkopistokkeeseen.

A HIENONTIMEN KAYTTAMINEN
14 Voit kdyttaa yhtajaksoista toimintoa (]) tai impulssitoimintoa (O ).
15 Yhtéjaksoinen toiminta on helpompi, jos sinun taytyy liséta aineksia yksi kerrallaan.
16 Impulssitoiminnolla pystyt paremmin valvomaan toimintaa kannun sisalla.
17 Ainesten lisdédminen moottorin kdydessa:

a) Nosta tyontdja pois putkesta.

b) Lisda ainekset putken kautta.

¢) Laita tyontdja takaisin.
18 Jos kdytat vain nesteitd, ala tdyta kannua MAX LIQUID LEVEL -merkinnan yli.
19 Jos kaytat kiinteitd aineksia tai sekaisin nesteita ja kiinteita aineksia, la taytd kannua MAX FOOD LEVEL

-merkinnén yli.
< VIIPALOINTI-/RAASTINLEVYN KAYTTO
20 Paina | kdyttadksesi moottoria yhtdjaksoisesti.
21 Poista tyontdjd ja pudota ainekset putkeen.
22 Laita tyodntdja takaisin ja kdytd sitd tydntdmaan ruoka-aineet varovasti putkeen.
23 Al kdyta sormia tai tydvalineitd ruoan sydttamiseksi putkeen - kaytd vain tyéntajaa.
24 Terd(t) kiekolla viipaloivat tai raastavat ruoan kulhoon.
25 Ald anna kannun téyttya yli puolen valin - keskeyt ja tyhjenni se.
& HOITO JAHUOLTO
26 Sammuta laite (O|) ja irrote se verkosta.
27 Pyyhi moottoriyksikon ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.
28 Pese kasin irrotettavat osat.
@] Voit pestd ndma osat myds pesukoneessa.
e Astianpesukoneen ankara ympadristo voi vaikuttaa pintojen viimeistelyyn.
® Vahinko on vain kosmeettinen eika sen pitdisi vaikuta laitteen toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU
Jotta valtettaisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista aineista

sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee heittaa pois erillddn
lajittelemattomista jétteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan ja kierrdtettava.

34



RESEPTEJA

> =kuorallinen @ = kynsi(kyntta)

w— =ruokalusikka (15ml) « =teelusikka (5ml)

KORIANTERIPESTO

2 ¥ Korianterinlehtia

2 d valkosipulia

60 g mannyn siemenia

125 ml oliiviéljya

60 gParmesan-juustoa, raastettuna

Sekoita korianteri, valkosipulit, mdnnyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen. Siirrd isoon
kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisda 6ljya saatadksesi koostumusta: Dippid varten: paksu. Paéllystetta
varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

PAISTETTU KASVISPASTA

1 punainen paprika, ilman siemenia 1 kesakurpitsa 1 sipuli
1 keltainen paprika, ilman siemenia 1 e oliividljya 225 g pastaa
30 gParmesan-juustoa, raastettuna 1 « kuivattuja yrtteja 2 w créeme fraiche

suolaa ja pippuria

Kiinnita terd. Valitse hidas nopeus. Leikkaa paprikat, kesakurpitsa ja sipuli karkeiksi palasiksi. Lisda yrtit ja
oliivioljy. Kasittele sekoittimelle 2 sekuntia. Paista esilammitetyssa uunissa 220°C:ssa 15-20 minuuttia. Ota
vihannekset pois, kun ne alkavat ruskistua Keita talld valin pasta suolavedessa kattilassa. Valuta pasta, laita
takaisin kattilaan ja sekoita sekaan paistetut vihannekset, creme fraiche, parmesan, suola ja pippuri.

OMENA-CRUMBLE

tayte:

50 gvaaleanruskeaa sokeria 1 « jauhettua kanelia 2 w sitruunamehua

4 ruoan valmistukseen sopiva omenoita (kuorittuja & ilman siemeniad)

Viipaloi omenat. Sekoita omenat, sitruunamehu, tummasokeri ja kaneli kulhossa.

crumble-paallyste:

75 ¢gvaaleanruskeaa sokeria 75 gvoita/margariinia 140 g tavallisia jauhoja
Kiinnita terd. Laita jauhot, voi ja sokeri kulhoon ja kdytd impulssikdyttona, jotta saat ‘muruja’ - ala sekoita
liikaa, tai saat tasaisen taikinan. Laita omenat uunivuoan pohjalle. Peitd omenat crumble-paéllysteella.
Paista esilammitetyssa uunissa 220°C:ssa 45 minuuttia. Tarjoile kuumana tai kylmana.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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SNEKTPUYECKUI KYXOHHbI KOMBAWH
MpouTnTe MHCTPYKLMM, COXPAHUTE VX, NPY Nepefaye CONPOBOANUTE NHCTPYKLMeN. Mepes
NPUMEHEHNEM U3AeNNA CHUMUTE C HEro YNnaKkoBKYy.

BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOMHOCTU

Cﬂep,yI7ITe OCHOBHbIM NHCTPYKLUMAM MO 6e3OI'IaCHOCTI/I, BK/IIOYaA cneayoume:

1 Wcnonb3oBaHMe JaHHOTO YCTPOMCTBA MMM C OFPaHNYEHHbIMM
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHbBIMI CMOCOOHOCTAMY,
HEAOCTAaTKOM OMbiTa UV 3HaHUIA AOMYCKAETCA MPY YCOBUI KOHTPONA
WA MHCTPYKTaXa U 0CO3HAHWA CBA3AHHbIX PUCKOB.

¢ [letAam 3anpeLyeHo MCNONb30BaTb YCTPONCTBO UM UTPaTb C HUM.

o [lepxuTe YCTPOMNCTBO Y LWHYP BHE AOCATAEMOCTU feTen.

A\ HenpaBsunbHoe 1Cnonb3oBaHne Nprbopa MOXeT NPUBECTY K TPaBME.

A\ YT06bI 136€XKaTb TPaBM, OyAbTe OCTOPOXHbI NPY 0OPALLEHNN C HOXaM,
ONYCTOLEHNN KPY>KKIM N OUNCTKE.

He po6aBnanTe ropauyto »4uakocTb (Bbiwe 40°C), Tak Kak OHa MOXeT
BHE3aMHO BbIPBaTbCA 06PATHO C MapPOM.

2 OTkntounTe Nprbop OT Po3eTKku nepesn cbopKom, pasbopKom nnm
OYNCTKOW.

3 He ocTaBnaiiTte BKNOYEHHbIN Nprbop 6e3 npucmoTpa.

4 Ecnn Kabenb NOBPEXAeH, OH JOMKEH OblTb 3aMEHEH NPOV3BOAUTENEM,
CEPBUCHBIM areHTOM WNIN LPYrMM KBaNMGULMPOBAHHBIM NINLIOM AJ1A

npegoTepalleHnAa onacHOCTH.

¥t He nbiTaitTech nepemeLLaTh KpbILLKY 1K KPYKKY Npu paboTatoliem guratere.

@ He norpy:aiiTe 650K ABUraTeNs B XULKOCTb.

5 Tpu6op obopynoBaH 3alMTHBIM BbIK/OYaTeNeM, MpeAoTBPALLAIOLM BKIIOYEHNE IeKTPOABMIaTeNs
MpW OTCYTCTBUM KPYXKKW NV MPU HEMPaBUbHOM PacroNo)eHUN KPbILWKW. He ncnonb3yiTe 3alumTHbIi
BbIK/lOYaTeNb ANA BKIOYEHVA/BBIKIOYEHNA Nprbopa.

6 Bo n3bexaHue neperpeBaHns npubopa 3anpeLLaeTcs HempepbIBHO UCMONb30BaTh Buratenb 6onee 5
MUHYT. [0 nCTeueHNn yKasaHHOTO BPeMeH OTKAUNTE NPMOOP MUHIMYM Ha 2 MUHYTbl ANA
BOCCTAHOB/IEHNA €ro paboToCNOCOBHOCTU.

7 Wcnonb3yitte TONbKO NPUHAANEKHOCTY 11 HAaCafKM OT NPOV3BOANTENA.

Mpurbop He MoXeT paboTaTb OT BHELLHErO TaiiMepa UN AUCTaHLIMOHHOW CUCTEMbI yNpaBAeHus.

9 He ncnonb3yiiTe npnbop, ecnin oH NOBpeXeH uiu paboTaeT c nepeboamM.

TOJIbKO ANA bbITOBOIO UCMNOJIb3OBAHUA

[or]

NMNNKCTPALUN & pa3bnokmposka 4 n3menbyeHne
1 6nok gsuratens 3 pyuka 8 3aWMTHbIV BbIKKOYaTENb
O |kHonKa BbiKOYEHNA/ 4 KpyxKa 9 KpbllwKa
nmnynbc 5 wu3menbunTenb 10 Tpy6KM
| HenpepbiBHas o6paboTka 6 [AucK 11 npobka-Tonkatenb
2 ocb 7 HacagKka Ans WMHKOBAHMUA (@] MOXKHO MbITb B MOCYLOMOEYHOW
) 6nokuposka //// Hape3ka MaLmHe
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& MPUTOTOBJIEHUE

1 Pa3mectuTe 610K ABUraTENA Ha YCTONUMBOW 11 POBHOI NMOBEPXHOCTN.

2 YctaHoBuWTe OCb Ha 6MOK fiBuraTens.

3 YcTaHoBUTE KPYXKY Ha ONIOK iBUraTens, pyyKoii BMPaBo OT OpraHOB yNpaB/ieHUs.

4 ToBepHUTE KPYXKKY MO YaCOBOWN CTPesiKe, YUTOObI pyUKa yCTaHOBUACh MeXAY OpraHaMu ynpaBieHus.

& YCTAHOBKA OONOJIHUTEJIbHbIX I'IPI/IHAﬂ,J'IE)KHOCTEVI
5 YcTaHOBUTE M3MENbUNTENb HAL CTOMKON B LIEHTPE KPYXKKI U MOBEPHITE €r0 MPOTUB YaCOBOW CTPENKMY,
yTOObI 3aPUKCMPOBaTb.
3¢ YTOObI CHATb M3MESbUNTESb, TOBEPHIATE €O MO YaCOBOW CTPESIKE U BbIHBTE 113 KPYXKU.
6 [inA u3mMenbyeHnA nan Hape3Ki BbIMONHUTE ClefytoLLee:
1) OnycTuTe ANCK Ha OCb.
2) [1nA WUHKOBAHNA PEXYLYMA HOX JOMKEH HAXOAUTbCA CBEPXY ANCKA.
3) 1N U3MenbUeHna PeXyLnini HOX JOMKEH HAXOAUTbCA Ha AHE JUCKa.

& YCTAHOBKA KPbILLKA

7 YpepxuBaiTe KpbILWKY Haf KPYXXKOW, 3aLMTHbIN BbIK/OYaTeb JOMKEH NPW 3TOM ObiTh CripaBa oT
pyuKm.

8 OnycTuTe KPbILIKY Ha KPYXKY.

9 TloBepHWMTE KPbILLIKY MO YaCOBOW CTPEJIKe, YTOObI 3aLUMTHBIN BbIK/OYaTeNb OKa3asca B 3a30pe CBepXy
pyuKm.

10 OpraHbl ynpasneHus 6yayT paboTaTb TONbKO TOTAA, KOFAA KPbILLKA 11 KPYKa OYAyT B STOM NONOXEHUU.

11 Kpy»Ka He byfieT nepemelLatbCa, NOKa 3alyyTHbIN BbIKOYaTeb byaeT B MONOXEHUM 3aLienieHus.

12 YT106bl BHICBOOOAUTB KPYKKY, HEO6XOAVMMO BHaYasne NoBepHYTb KPbILIKY, YTOObI 3aLyUTHDIN
BbIKNiouaTesb OKasasnca CrpaBa OT KPbILLKK.

& OPrAHbI YMNPABJIEHUA

| Ans HenpepbiBHOI PaGOTbI ABUTaTENs HAXMITE KHOMKY CMpaBa.

O |&4ns oTmMeHbI NOCTOAHHOI PABOTbI HAXMITE KHOMKY C/IEBA, A AN UMMY/bCHOI PaboTbl ABUraTens
(pbiekamu) Haxmute O | 4ns 3anycka 1 OTNYCTUTE A8 OCTAHOBA.

& BKJIIOYEHUE

13 BcTaBbTe BUMKY B pO3ETKY.

A MCcNnonb3oBAHUE U3MEJIBMUTENA

14 Bo3smoxHa noctosHHas (|) nan umnynbcHas pabota (O ).

15 Mpu nocTosHHON paboTe nerye fo6aBNATb MHIPEAVEHTbI APYT 3a APYFOM.

16 TMpwn nmnynbcHoi paboTe NyyLle NoyyYaeTcA KOHTPOANPOBATL MPOUCXOAALLEE BHYTPU KPYKKM.

17 YT06bl fO6ABUTL MHTPEANEHTBI NP paboTaloLeM ABUraTeNe:
1) BblTawwmTe npobKy-TonKaTtenb 13 Tpyo6KM.
2) Jlo6aBbTe NHIPeAneHTbl yepes TpyoKy.
3) YctaHoBUTE NPOGKY-TONKaTe b 06paTHO.

18 Ecnm ncnonb3yoTca TONbKO XNAKOCTY, He 3anuBaiiTe X B KpyKy Bbilwe otmeTk MAX LIQUID LEVEL
(MAKCYMAJTbHBIA YPOBEHb IIKOCTN).

19 Ecnun ncnonb3ytoTcA TBEPAble BEWEeCTBa MY CMECh TBePAbIX U KUAKUX, HE 3aMOSHANTe KPYXKKY Bbille
otmeTkn MAX FOOD LEVEL (MAKCUMAJTbHbBIA YPOBEHD MPOAYKTOB).

NCMNOJIb3OBAHUE ANCKA ANA PE3KU/U3MEJIBYEHUA

20 HaxwmwuTe | ans HenpepbIiBHOW PaboTbl ABUraTeNs.

21 CHuMWTe NPOGKY-TONKATeNb 1 3aCbiNbTe UHTPeANEHTbl Yepe3 TPyOKy.

22 YctaHoBuTe NPO6Ky-TONKaTeNb 06PATHO 11 C ee MOMOLLbIO OCTOPOXHO NPOTONKHWUTE MHIPEeANEHTbI BHI3
no Tpy6Ke.

23 He ncnonb3yiiTe NanbLbl UK KYXOHHbIE HOXM ANA NPOTaNKNBaHUA UHTPEANEHTOB — TONbKO NPOOKY-
TOMNKaTenNb.

24 JlesBue (-A) B BEPXHeN YacCTW ANCKA HALWVHKYIOT MW HAaTPYT NULLY B KyBLUWH.

25 He ponyckaliTte 3anonHeHNA KyBLUMHa 6onee Yem HanonoBUHY — OCTaHOBWTECH U OMYCTOLUNTE €ro.

& YXO04 U ObCJTYXUBAHUE
26 Bbikniouute nputop (O ]) n otcoeanHmte ero ot cetu.
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27 BbITpnTe BHELLHIOW YacTb 6110Ka ABUraTeNs BNaXHO TPAMNKOA.
28 CbemHble feTanu cneayet MbiTb BPYUHYHO.
3TV AeTan MOXHO MblTb B MOCYAOMOEYHO MaLLMUHE.
® DKCTpeMmarbHas cpefja BHYyTpY Nprbopa MOXKET BKATb Ha MOKPBITHE.
o [loBpexaeHUs MOTYT ObITb TONBKO BHELHVMM, He BIUSIOWMMM Ha paboTy nprnbopa.

3ALLUTA OKPY)KAIOLI.I,EI7I CPEQODI

[ina Toro uTo6bl M36exaThb Yrpo3 AN1A 3[OPOBbA U OKPY»KaloLLell Cpefbl 13-3a BPeAHbIX BEL|eCTB B
3NEKTPUYECKUX 1 3NIEKTPOHHbIX TOBapax, NpUGOopbI, 0TMEUEHHbIE JaHHBIM CYMBOJIOM, OMKHbI
YTUAM3NPOBATHCA He KaK He OTCOPTNPOBAHHbIe GbITOBbIE OTXOAbI, @ KaK BOCCTAHOB/EHHbBIE UM MOBTOPHO
MCNoMb30BaHHbIe.

PELIENTbI

>=ropcTb

= 3y60K(-KK)

@ = CTONOBas noxka (15 mn)
«— = YallHadA noxKa (5 mn)

COYC NECTO U3 KOPUAHAOPA

2 > UCTbA KopraHapa

2 J 4ecHOK

60 g kegpoBble opexu

125 ml onuekoBoe mMacno

60 g napme3saH, TepTbin

M3amenbumte B KombaitHe nnu bneHgepe KOpraHap, YeCHOK, KEAPOBbIE OPEXY U MOSOBUHY YKa3aHHOTO
KOMMYeCTBa ONIMBKOBOrO Macna 1o OAHOPOAHOCTU. [lepenoxuTe nonyyYeHHyio Maccy B 60MbLuyHo Yally.
[lobaBbTe napmesaH. [lobaBnsiTe Macno O NOAYYEHNs HyXKHOW KOHCUCTeHLMK: NS coyca-guna: rycras.
[na TonnuHra: cpegHei ryctotol. [l coyca K nacTe: XuaKkas.

NACTA C >KAPEHbIMW OBOLLAMUA

1 KpacHbI nepeL, C ceMeHamu 1 KabayoK LyKnHU 1 nyk
1 XenTbli NnepeL c ceMeHamu 1 w~ 0nMBKOBOE Mac/o 225 gnacta
1 « CMecb CylleHbIX TpaB 30 g napmesaH, TepTbiii 2w Kpem-dpeL

conb v nepeyy

YCTaHOBUTb HacafKy-HOX. BbibpaTb HU3KYI0 CKOPOCTb. KpyrnHo Hape3aTb nepel, kabauku v nyk. JobaBuTb
CMecb TpaB 1 0nMBKoBoe Macno. O6pabaTbiBaTh B TeueHMe 2 ceKyHa. Bbinekarite B npefBapuUTeNbHO
pasorpeton fyxoBke npu 220°C B TeueHne 15-20 MuHyT. CHATb, KOrga OBOLUM HAYHYT MOAPYMAHUBATLCA
Tem BpeMeHeM 0TBapuUTb NACTy B KaCTptose € NOACONeHHON BoAo. CUTb MacTy, NONOXUTb 06paTHO B
KacTpIoNio U CMeLLaThb C XapeHHbIMI OBOLLaMU, Kpem-dpeLuem, napMe3aHOM, COMbio U NepLiEM.

ABNIOYHbIV KPAMBN (LECEPT)

HauMHKa:

50 g CBeTNbIA KOPUYHEBDIV Caxap 1 < Monotas Kopuua 2 @ IIMOHHBI COK

4 nogrotoBneHHble AGNOKM (C BbIHYTOM CEPALEBUHON 1 OUMLLEHHbIE OT KOXYPbl)

Hapesatb s6noku. CmeLwaTb B yalle A6/0KM, TMMOHHBI COK, KOPUYHEBbIN Caxap 1 KOpHLly.

Kpamén:

75 Q CBETNbIN KOPUYHEBDIV Caxap 75 g macno/maprapuH 140 gmyka

YCTaHOBUTb HacagKy-HOX. [ONOXUTb B KYBLUMH MYKY, Maco U caxap, CMeLLaTh B UMMYbCHOM pexume 1o
06pa3oBaHMA KOMKOB. He cnegyeT cmelunBaTh CAIMLKOM AOATO, MHaue MOXHO NOAYYUTb OHOPOAHOE
TeCTO. YNoXmTh A6N0KM Ha AHO XaponpoyHoro 6mtofa. MokpbiTb AGNOKM Kpambnom. BeinekaiiTe B
npenBapuTenbHo pasorpeton ayxoBke npum 220°C B TeyeHne 45 MyHyT. loaaBaTb ropAYNM UK XONOAHBIM.

PeuenTtbl MOXXHO HalTU Ha HalleM Beb-canTe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dél, pfedejte ho i s ndvodem. Pfed pouzitim
odstranite véechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI
Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento pristroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které vyrobek
nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/byly
pouceny a rozumi souvisejicim rizikdm.

® Pristroj nesmi pouzivat déti nebo si s nim hrat.

® Pristroj i kabel udrzujte mimo dosah déti.

A\ Nespravné poufZiti zafizeni muze vést ke zranéni.

A\ Pii manipulaci s nozi a vyprazdnovani a ¢isténi dzbanu budte opatrni,
abyste predesli pfipadnému zranéni.

Nepridavejte horkou tekutinu (nad 40°C), mGze vystiiknout z dlvodu
prudkého odpareni.

2 Pfed montazi, demontazi Ci Cisténim pfistroj vypojte ze site.

3 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.

4 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni

zéstupce nebo osoba podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

3¢ Nezkousejte vickem nebo dzbanem hybat, kdyz bézi motor.

® Jednotku motoru nenamacejte.

5 Pristroj je vybaven bezpecnostnim vypinacem, ktery zabranuje tomu, aby se motor spustil, kdyz neni
umistén dzban a kdyz neni spravné upevnéno vicko. Tento vypinac nepouzivejte k zapinani a vypinani
pristroje.

6 Motor nesmi soustavné bézet déle nez 5 minuty, mohl by se prehfat. Po dvou minutach provozu
pfistroj alespor na 2 minuty vypnéte, aby si odpocinul.

7 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo néastavce mimo téch, které doddvame my.

Nepouzivejte spotiebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.

9 Nepoutzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.

JEN PRO DOMACI POUZITI

o]

NAKRESY 3 drzadlo 8 bezpecnostni vypina¢

1 jednotka motoru 4 dzban 9 vicko
Olvypnuto/funkce pulse 5 sekaciniz 10 trubice

| nepietrzity provoz 6 disk 11 tla¢ny dil

2 vieteno 7 platkovac¢ @ vhodné pro myti v mycce
@ zamknout //// platkovani

& odemknout 7% strouhani

& PRIPRAVA

1 Jednotku motoru umistéte na stabilni a rovny povrch.

2 Upevnéte vieteno na horni ¢ast jednotky motoru.

3 Dzban posadte na jednotku motoru tak, Ze drzadlo bude sméfovat doprava od tlacitek ovladani.

4 Otocte dzbanem ve sméru hodinovych rucicek tak, aby drzadlo bylo mezi tlacitky ovladani.

& UPEVNENI PRISLUSENSTVI

5 Pred pouzitim mixéru nasadte na trn uprostied nddoby sekaci niz a otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek, ¢imz jej na misté zamknete.
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3¢ Sekaci n0iz sejmete tak, Ze jim otocite ve sméru hodinovych ru¢i¢ek a z nddoby jej vyzvednete.
6 Strouhdni a platkovani:
a) Disk umistéte na horni ¢ast vietena.
b) U platkovéani musi byt platkovaci n(iz nahote na disku.
¢) U strouhani musi byt platkovaci nGiz vespod disku.
@& NASAZENI VICKA
7 Pridrzte vicko nad dzbanem tak, aby bezpecnostni vypina¢ sméroval doprava od drzadla.
8 Posadte vicko na dzbén.
9 Vickem pootocte ve sméru hodinovych rucicek — bezpecnostni vypina¢ bude v mezeie nahoie u
drzadla.
10 Tlacitka ovlddani budou funkéni pouze tehdy, kdyz bude vicko a dzban v této poloze.
11 Kdyz je bezpecnostni vypinac aktivni, nelze se dzbanem hnout.
12 Abyste dzban uvolnili, musite napted otocit vickem, aby byl bezpec¢nostni vypinac napravo od drzadla.

@ TLACITKA OVLADANI

| Po stisknuti pravého tlacitka bude motor bézet nepietrzité.

QO |stisknutim levého tlacitka nepretrzity provoz motoru zastavite a pouzivate zabéry (funkce pulse) - pro
spusténi motoru stisknéte O | a pro zastaveni uvolnéte.

@ ZAPINANI
13 Zasunite zéastrcku do zasuvky.

L POUZITi SEKACIHO NOZE

14 MUZete zvolit nepfetrzity provoz (]) nebo funkci pulse (O|).

15 Nepretrzity provoz je lepsi, pokud potiebujete ingredience pfidavat postupné.

16 Pomoci funkce pulse mate lepsi piehled o tom, co se déje uvnit dzbanu.

17 Kdyz motor bézi a chcete pfidat ingredience:
a) Vytahnéte z trubice tlacny dil.
b) Ingredience pfidavejte pies trubici.
¢) Dejte zpét tlacny dil.

18 Pokud pouzivate pouze tekutiny, nepliite dzban nad risku maximalni hladiny tekutin (MAX LIQUID
LEVEL).

19 Pokud pouzivéte potraviny pevného skupenstvi ¢i zaroven s tekutinami, neplfite dzban nad risku
maximalni hladiny potravin (MAX FOOD LEVEL).

<> POUZITI PLATKOVACIHO/STROUHACIHO DISKU
20 Pro nepfetrzity provoz stisknéte |.
21 Vytdhnéte tlacny dil a do trubice nasypte ingredience.
22 Tlacny dil dejte zpét a na ingredience jim jemné tlacte, aby mohly trubici projit.
23 Nikdy nestlacujte potraviny v trubici prsty nebo pfiborem - pouzivejte pouze tlacny dil.
24 NUZ (noze) na vrchni ¢asti disku potraviny naplatkuje nebo nastrouha a ty padaji do dzbanu.
25 Nedopustte, aby se dzban naplnil nad polovinu - prestarite a dzban vyprazdnéte.
@ PECE A UDRZBA
26 Pristroj vypnéte (O|) a vytdhnéte jej ze zasuvky.
27 Vnéjéek jednotky motoru otete Cistym vihkym hadfikem.
28 Ruc¢né umyjte snimatelné dily.
@) Tyto dily mUzete umyt v mycce na nadobi.
e Extrémni prostiedi uvniti mycky mize ovlivnit povrchovou Upravu zafizeni. Poskozeni je pak pouze
kosmetického razu, cili nemélo by dojit k ovlivnéni provozu pfistroje.
OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek obsazenych v
elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem nesméji byt vhazovény do
smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo recyklovat.
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RECEPTY
& =hrst & = strouzek (strouzky)
w— = polévkova Izice (15 ml) -« = Cajova Izicka (5 ml)

KORIANDROVE PESTO

2 ¥ listy koriandru

2 d Cesnek

60 ¢ piniové ofisky

125 mlolivovy olej

60 g parmazan - strouhany

Koriandr, esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Pfelijte do velké misy. Vmichejte
parmazan. Pridejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu: stredné husté. Na
téstovinovou omécku: fidké.

ZAPEKANE ZELENINOVE TESTOVINY

1 Cervena paprika, bez semen 1 cukina 1 cibule

1 Zluta paprika, bez semen 1 @ olivovy olej 225 gtéstoviny
1« sudend smés bylin 30 g parmazan - strouhany 2 o créme fraiche
stl a pepf

Upevnéte nlz. Zvolte nizkou rychlost. Papriky, cukinu a cibuli nasekejte nahrubo. Pfidejte smés bylin a
olivovy olej. Michejte 2 sekund. Pecte v predehiété troubé na 220°C po dobu 15-20 minut. Jakmile zacne
zelenina hnédnout, odstavte. Mezitim si v hrnci ve slané vodé uvarte téstoviny. Téstoviny proplachnéte a
dejte zpét do hrnce a vmichejte opecenou zeleninu, creme fraiche, parmazan, stl a pepf.

JABLECNY KOLAC

napli:

4 jablka na vareni (vyjadiend a oloupand) 2 e citronova Stava
50 gjemny hnédy cukr 1 < mleté skofice

Jablka nakréjejte na platky. V mise jablka smichejte s citronovou stavou, hnédym cukrem a skofici.
drobenka:

140 gjemnd p3eni¢nd mouka 75 gjemny hnédy cukr 75 g maslo/margarin
Upevnéte nlz. Do nadoby dejte mouku, maslo a cukr a pomoci funkce pulse vytvoite drobenku - mixovani
nepiezente, aby nebyla konzistence pfilis jemna. Jablka umistéte do spodu zapékaci misy. Jablka pokryjte
drobenkou. Pecte v pfedehiété troubé na 220°C po dobu 45 minut. Servirujte teplé ¢i studené.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Precitajte si pokyny a odlozZte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu
inému. Pred pouzitim odstrénite vetky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento pristroj mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti
ak su pod dozorom/boli poucené a uvedomuju si s tym spojené rizika.

¢ Deti sa s pristrojom nesmu hrat, ani ho pouzivat.

¢ Uchovavaijte pristroj a kabel mimo dosahu deti.

A\ Nespravne pouzivanie spotrebica moze viest k poraneniu.

A\ Pri manipulacii s nozmi, vyprazdrovani nadoby a cisteni davajte pozor,
aby ste sa neporanili.

Nepridavajte hortce tekutiny (vyse 40°C), pretoze mozu zacat chrlit
vplyvom nahleho nahromadenia pary.

2 Spotrebic vytiahnite zo zasuvky pred zlozenim, rozlozenim alebo
cistenim.

3 Nenechavaijte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej sieti.

4 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby

nedoslo k riziku.
3¢ Nepokusajte sa presundt vrchnak alebo nadobu ked bezi motor.
® Pohonnu jednotku neponarajte do tekutiny.
5 Pristroj je vybaveny bezpe¢nostnym vypinacom, ktory zabréni chodu motora ak nddoba nie je riadne
zalozend a veko nie je na svojom mieste. Nepouzivajte tento vypinac na zapinanie a vypinanie pristroja.
6 Nenechajte motor bezat viac ako 5 minuty bez prestavky, moéze sa prehriat. Potom nechajte motor 2
minuty postat.
7 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.
8 Nepouzivajte spotrebic na iné Ucely ako tie, ktoré st popisané v tychto pokynoch.
9 Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo mé poruchu.
LEN NA DOMACE POUZITIE

NAKRESY 3 rukovat 8 bezpecnostny vypina¢

1 pohonna jednotka 4 néadoba 9 vrchnék
O|vypnuty/impulz 5 sekacik 10 trubice

| suvislé spracovavanie 6 disk 11 piest

2 kolik 7 kréjac @/ vhodny do umyvacky riadu
@ upevnit //J/ krajanie

& uvolnit w4 strahanie

& PRIPRAVA

1 Pohonnt jednotku polozte na pevny a rovny povrch.

2 Stredovy kolik pripevnite na vrchnu ¢ast pohonnej jednotky.

3 Polozte nddobu na pohonnt jednotku s rukovéatou napravo od ovladacov.

4 Otocte nadobou v smere hodinovych ruciciek, aby ste rukovit dostali medzi ovladace.

@ ZALOZTE PRISLUSENSTVO

5 Do pracy, zamocuj siekacz na stupku w srodku dzbanka i obré¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zablokowad na swoim miejscu.
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3¢ Aby wyjac siekacz, obro¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, a nastepnie wyjmij z dzbanka.
6 Nastruhat alebo nakrajat na platky:
a) Disk zalozte cez vrchnu ¢ast kolika.
b) Prikrajani musi byt krajacia cepel'v hornej ¢asti disku.
) Pristrahani musi byt strihacia cepel v spodnej casti disku.
& ZALOZTE VRCHNAK
Vrchnak drzte nad nddobou s bezpe¢nostnym spinacom napravo od rukovate.
Vrchndak polozte na nadobu.
Otocte vrchndkom v smere hodinovych ruciciek, aby ste bezpecnostny spina¢ dostali do medzery na
vrchnej ¢asti rukovéte.
10 Ovladace budu fungovat iba vtedy, ak st vrchnék aj nddoba v tejto pozicii.
11 Nadoba sa nepohne, kym je bezpecnostny spina¢ zasunuty v tejto pozicii.
12 Aby ste nadobu uvolnili, musite najskor otocit vrchndkom a dostat bezpecnostny spina¢ napravo od
rukovdte.

& OVLADACIE TLACIDLA

|  Na suvisly chod motora stlacte tla¢idlo po vasej pravej ruke.

QlTlatidlo po lavej ruke stla¢te na zrusenie stvislého chodu a na impulzny chod (pracuje v davkach)
- stla¢te Q| k nastartovaniu motora, uvolnenim tla¢idla motor zastavite.

& ZAPNUTIE

13 VloZzte zastr¢ku do zasuvky na stene.

. POUZIVANIE SEKACIKA
14 Mbzte pouzit suvisly chod(]) alebo impulzny(Q) .
15 Ak musite pridavat prisady jednu po druhej, savisly chod je jednoduchsi.
16 Impulz poskytuje lep3iu kontrolu nad tym, ¢o sa deje vo vnutri nadoby.
17 Pridavanie surovin pocas prevadzky:
a) Vyberte piest z trubice.
b) Cez trubicu pridajte suroviny.
¢) Vratte piest na miesto.
18 Ak pouzivate iba tekutiny, nenapifajte nadobu nad zna¢ku MAX LIQUID LEVEL (MAX UROVEN
TEKUTINY).
19 Ak pouzivate tuhé potraviny, alebo zmes tekutin a tuhych potravin, nenaplifajte nadobu nad znacku
MAX FOOD LEVEL (MAX UROVEN POTRAVINY).
<> POUZIVANIE DISKU NA KRAJANIE/STRUHANIE
20 Stlaéte | na suvisly chod motora.
21 Piest vyberte a suroviny pridavajte cez trubicu.
22 Vrétte piest na miesto a pouZite ho na jemné potlacenie surovin dolu trubicou.
23 Na potlacenie potravin dolu trubicou nepouzivajte prsty ani pribor - iba piest.
24 N6z (noze) vo vrchnej asti disku budu krajat alebo strihat suroviny do nadoby.
25 Nedovolte, aby sa nddoba naplnila viac ako do polovice - zastavte a vyprazdnite ju.
& STAROSTLIVOST A UDRZBA
26 Vypnite pristroj (O|) a vytiahnite ho zo zasuvky.
27 Povrch pohonnej jednotky vytrite ¢istou navihéenou utierkou.
28 Odnimatelné ¢asti umyvajte rucne.
(@) Tieto Casti mozete umyvat v umyvacke riadu.
e Extrémne prostredie v umyvacke riadu méze zmenit povrchovu tpravu prislusenstva.
® Pripadné poskodenie by malo byt iba kozmetické, a nemalo by ovplyvnit fungovanie pristroja.
OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v elektrickych
a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom likvidované s netriedenym
komunélnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo recyklovat.
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RECEPTY

> =za hrst d = strucik (ov)

w— =polievkové lyZica (15ml) -« = Cajova lyzicka (5ml)

KORIANDROVE PESTO

2 ¥ koriandrové listky

2 d cesnak

60 ¢ piniové oriesky

125 mlolivovy olej

60 g parmezan, nastrihany

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. PrelozZte do velkej misy.
Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namdacanie: husta Na polevu:
stredne hustd Na omacku na cestoviny: riedka

CESTOVINY S OPEKANOU ZELENINOU

1 Cervenu papriku, bez semien 1 cuketu 1 cibulu
1 ZIta papriku, bez semien 1w olivovy olej 225 g cestovin
1« sudenej bylinkovej zmesi 30 g parmezén, nastruhany sol'a ¢ierne korenie

2 w hustej kyslej smotany (28%)

Zalozte n6z. Zvolte nizku rychlost. Nahrubo nakrdjajte papriky, cuketu a cibulu. Pridajte zmes byliniek a
olivovy olej. Miedajte 2 sekind. Pecte v predhriatej rdre pri teplote 220°C 15-20 minut. Ked'zelenina za¢ne
hnednut, odstavte. Medzitym uvarte cestoviny v slanej vode. Cestoviny scedte, vratte do hrnca a
zamiesajte do nich opecenu zeleninu, smotanu, parmezan, sol a ¢ierne korenie.

JABLKOVY MUCNIK S POSYPKOU

plnka:
4 jablkd na pecenie (bez jadierok a osuipané) 2 e citronova $tava
50 g svetly hnedy cukor 1« mletej Skorice

Jablka nakrajajte. V mise zmiesajte jablka, citronovu stavu, hnedy cukor a Skoricu.

posypka:

75 g svetly hnedy cukor 75 g maslo/margarin 140 ¢ cista muka
Zalozte n6z. Do nadoby dajte muku, maslo a cukor a kratkymi impulzmi zmixujte, aby sa vytvorili
“omrvinky” - nemixujte dlho, aby sa nevytvorilo hladké cesto. Jablka poukladajte na dno ohriovzdornej
nadoby. Jablka pokryte posypkou. Pecte v predhriatej rare pri teplote 220°C 45 minut. Poddavajte teplé
alebo studené.

recepty najdete na nasej webstranke:
http://www.russellhobbs.com/ifu/5510781
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Instrukcje nalezy przeczytac, zachowac, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby niemajace doswiadczenia
lub znajomosci urzadzenia, jezeli odbywa sie to pod nadzorem / z
instruktazem, oraz sg $wiadome istniejacych zagrozen.

® Dzieci nie powinny uzywac lub bawi¢ sie urzadzeniem.

® Przechowuj urzadzenie i przewdd zasilania w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

A\ Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

A\ Aby unikna¢ obrazen, przy oprdznianiu dzbanka i czyszczeniu, ostroznie
obchodz sie z nozami.

Nie wlewaj gorgcego ptynu (powyzej 40°C), gwattownie wytworzona
para wodna moze go wyrzucic.

2 Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia, wyjmij
wtyczke z gniazdka.

3 Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

4 Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub

S eqalist)r/]czny zakfad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
% Przy’uruchomionym silniku nie wolno rusza¢ pokrywyani dzbanka.
® Nie zanurzaj podstawy z silnikiem w cieczy.
5 Wylacznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu silnika, jesli dzbanek nie jest zatozony poprawnie i
pokrywa nie jest dobrze zamocowana.
6 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia, nie nalezy uzytkowac urzadzenia w sposéb ciagty dtuzej jak
przez 5 minuty. Po 5 minutach przerwac prace na co najmniej 2 minuty.
7 Nie uzywaj innych akcesoriéw niz te, ktére sa dostarczone z urzadzeniem.
8 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej instrukgji.
9 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

RYSUNKI 3 uchwyt 8 wylacznik bezpieczenstwa
1 podstawa z silnikiem 4 dzbanek 9 pokrywa

O |wylacznik/funkcja pulse 5 siekacz 10 rura

| pracaciagta 6 tarcza 11 popychacz

2 wrzeciono 7 krajalnica @ mozna my¢ w zmywarce
& zamykanie //// krajanie na plastry

& otwieranie . tarcie
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& PRZYGOTOWANIE

1 Ustaw podstawe z silnikiem na stabilnej, poziomej powierzchni.

2 Zamontuj wrzeciono na goérnej czesci pokrywy miski.

3 Osadz dzbanek na podstawie z silnikiem z uchwytem po prawej stronie przyciskéw sterujacych.
4 Obréc¢ dzbankiem zgodnie ze wskazédwkami zegara, aby uchwyt znalazt sie miedzy przyciskami.

@ ZALOZ AKCESORIA
5 Do pracy, zamocuj siekacz na stupku w srodku dzbanka i obré¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zablokowac na swoim miejscu.
3¢ Aby wyja¢ siekacz, obré¢ go zgodnie z ruchem wskazowek zegara, a nastepnie wyjmij z dzbanka.
6 Tarcie lub krajanie:
a) Opusc tarcze na wrzeciono.
b) Do krajania na plastry, ostrze krojace musi sie znajdowac na wierzchu tarczy.
¢) Do tarcia, ostrze krojgce musi sie znajdowa¢ w dole tarczy.

@ ZALOZ POKRYWE

Trzymaj pokrywe nad dzbankiem z wytacznikiem bezpieczenstwa z prawej strony uchwytu.

Opus¢ pokrywe na dzbanek.

Obro¢ pokrywe zgodnie ze wskazdéwkami zegara, aby wytacznik bezpieczenstwa wskoczyt w szczeline

na uchwycie.

10 Przyciski sterujace dziataja tylko w takim potozeniu pokrywy | dzbanka.

11 Przy wiaczonym wyfaczniku bezpieczestwa dzbanek jest zablokowany.

12 Aby zwolni¢ dzbanek, najpierw trzeba obrdci¢ pokrywa, zeby wytacznik bezpieczenistwa znalazt sie na
prawo od uchwytu.

& PRZYCISKI STERUJACE

| Nacis$niecie prawego przycisku uruchamia ciagta prace silnika.

O |Przycisniecie lewego przycisku zatrzymuje prace ciagta i uruchamia prace pulsacyjna silnika
(impulsami) - naciskajac lub zwalniajac przycisk O | uruchamiamy, zatrzymujemy silnik.

& WLACZENIE

13 Wtéz wtyczke w gniazdko sieciowe.

. UZYWANIE SIEKACZA

14 Mozna pracowac w trybie pracy ciagtej (|) lub pulsacyjnej (O]).

15 Praca ciggta jest wygodniejsza, gdy sktadniki sa dodawane jeden po drugim.

16 Praca pulsacyjna pozwala lepiej kontrolowac to, co sie dzieje wewnatrz dzbanka.

17 Aby dodac sktadniki podczas pracy silnika:
a) Wyjmij popychacz z rurki i.
b) Dodaj sktadnik przez rurke.
¢) Zatéz ponownie popychacz.

18 Jezeli w dzbanku znajduje sie tylko ptyn, nie napetniaj dzbanka powyzej oznaczonego poziomu MAX
LIQUID LEVEL.

19 Jezeli w dzbanku sg sktadniki state, lub zmieszane state z ptynnymi, nie napehiaj dzbanka powyzej
oznaczonego poziomu MAX FOOD LEVEL.

<> UZYWANIE TARCZY KROJACEJ/TRACEJ

20 Dla pracy ciagtej nacisnij |.

21 Wyjmij popychacz i dodaj sktadniki przez rurke.

22 Wiéz ponownie popychacz, i uzyj go do delikatnego przepchniecia sktadnikéw przez rurke.

23 Nie uzywaj palcéw ani sztu¢céw do przepychania zywnosci w dof rurki - tylko popychacza.

24 Ostrze (a) w gornej czesci tarczy potng lub zetrg zywnos¢ w dzbanku.

25 Nie pozwdl, aby dzbanek byt petny wiecej niz w potowie - zatrzymaj go i opréznij.

& KONSERWACJA I OBSLUGA

26 Wylaczyc¢ urzadzenie (O|) i wyciagnaé przewdd z gniazdka sieciowego.

27 Uzyc¢ wilgotnej Sciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

28 Inne czesci nalezy my¢ recznie.

@] Te czedci mozna my¢ w zmywarce.

O oo N
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e Srodki uzywane w zmywarkach moga zle wptyna¢ na wykoriczenie powierzchni urzadzenia.
e Szkody po wyjeciu ze zmywarki moga by¢ tylko kosmetyczne i nie powinny wptywac na dziatanie
urzadzenia.
OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu skladowania, gdyz znajdujace sie w urzadzeniu
niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla srodowiska. Nie wyrzucaj
wraz z odpadami komunalnymi.

PRZEPISY KULINARNE
O =garsc

d = zabek(ki)

w— =tlyzka stotowa (15ml)
« =tyzeczka (5 ml)

PESTO Z KOLENDRY

2 ¥ liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 mloliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przetéz do duzej miski.
Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na topping: $rednia.
Na sos do makaronu: rzadka.

PIECZONY MAKARON Z WARZYWAMI

1 czerwona papryka, bez nasion 1 cukinia 1 cebula

1 z6tta papryka, bez nasion 1 w oliwa z oliwek 225 gmakaron

2 w $mietana “creme fraiche” 1 « suszone ziota 30 gParmezan, starty
sol i pieprz

Zatdz ostrze. Wybierz niska predkos¢. Grubo posiekaj papryke, cukinie, cebule. Dodaj mieszanke ziét i oliwe
z oliwek. Wyrabiaj przez 2 sekund. Piec w piekarniku nagrzanym do 220°C przez 15-20 minut. Zdejmij z
ognia, gdy warzywa zaczna brazowie¢. W miedzyczasie ugotuj makaron w naczyniu z osolong woda.
Odcedz makaron, wrzu¢ do miski i wymieszaj z pieczonymi warzywami, creme fraiche, parmezanem, solg i
pieprzem.

JABLKA Z KRUSZONKA

nadzienie:

4 jabtka do pieczenia (obrane i bez gniazd nasiennych) 2 w sokzcytryny

50 g cukier brazowy lekki 1 < mielony cynamon

Pokrdj jabtka. Wymieszaj w misce jabtka, sok z cytryny, brazowy cukier i cynamon.

kruszonka:

75 g cukier brazowy lekki 75 ¢ masto/margaryna 140 g maka pszenna

Zatdz ostrze. Dodaj do dzbanka make, masto i cukier, i impulsowo wymieszaj na kruszonke - nie miksuj za
silnie, bo otrzymasz gtadkie ciasto. Ut6z jabtka na dnie zaroodpornego naczynia. Przykryj jabtka kruszonka.
Piec w piekarniku nagrzanym do 220°C przez 45 minut. Podawaj na ciepto lub na zimno.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje
prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:

1 Ovaj uredaj mogu koristiti osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom i znanjem
ako su pod nadzorom ili rade po uputama, te razumiju ukljucene
opasnosti.

® Djeca ne smiju koristiti niti se igrati s uredajem.

® Drzite uredaj i kabel van dosega djece.

A\ Pogresna uporaba aparata moze uzrokovati ozljedu.

A\ Kako biste izbjegli ozljede, budite oprezni tijekom rukovanja ostricama,
praznjenja vrca i Cis¢enja

Nemojte dodavati vrucu tekucinu (preko 40°C); uslijed iznenadnog
isparavanja moze do¢i do njenog izbacivanja.

2 Izvucite utikac iz utiCnice prije sastavljanja, rastavljanja i Cisc¢enja.

3 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je uklju¢en u uticnicu.

4 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti

proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.

3¢ Nemojte pomicati poklopac ili vr¢ dok motor radi.

® Nemojte uranjati motornu jedinicu u tekucinu.

5 Aparat je opremljen sigurnosnom sklopkom da bi se sprijecio rad motora ukoliko se vr¢ ne nalazi na
mjestu i ako poklopac nije pravilno postavljen. Nemojte koristiti ovu sklopku za ukljucivanje i
isklju¢ivanje aparata.

6 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 5 minuta, jer se moze pregrijati. Poslije 5 minuta,
iskljucite ga najmanje 2 minuta da bi se ponovo doveo u radno stanje.

7 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.

Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.

9 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.

ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU

[ee]

CRTEZI 3 rucka 8 sigurnosna sklopka

1 motorna jedinica 4 wvrc 9 poklopac
Olisklju¢eno/pulsiranje 5 sjeckalica 10 cijev za umetanje sastojaka
| kontinuirana obrada 6 disk 11 potiskiva¢

2 osovina 7 umetak za sjecenje na kriske (@) prikladno za pranje u perilici
@ deblokirano //// sie€enje na kriske

& blokirano % ribanje

& PRIPREMA

1 Postavite motornu jedinicu na stabilnu, ravnu povrsinu.

2 Postavite osovinu na vrh motorne jedinice.

3 Postavite vr¢ na motornu jedinicu tako da vam se rucka nalazi s desne strane u odnosu na upravljacke
tipke.

4 Okrenite vr¢ u smjeru kazaljke na satu da biste doveli ru¢ku izmedu upravljackih tipki.
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& POSTAVLJANJE DODATKA
5 Zaobradu hrane, postavite sjeckalicu preko stupa u sredini vrca i okrenite je u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu kako biste je blokirali na mjestu.
3¢ Zavadenje sjeckalice, okrenite je u smjeru kazaljke na satu i izvucite je iz vréa.
6 Zaribanje ili sjeckanje:
a) Spustite disk preko vrha osovine.
b) Za sjeckanje, sjecivo za sjeckanje mora biti na gornjoj strani diska.
¢) Zaribanje, sjecivo za ribanje mora biti na donjoj strani diska.
& POSTAVLJANJE POKLOPCA
Drzite poklopac iznad vrca tako da se sigurnosna sklopka nalazi s desne strane u odnosu na ru¢ku.
Spustite poklopac na vr¢.
Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu da biste doveli sigurnosnu sklopku do otvora na vrhu
rucke.
10 Upravljacke tipke ce funkcionirati samo ako su poklopac i vré¢ u ovom polozaju.
11 Vr¢ se nece pokrenuti dok je sigurnosna sklopka zakvacena.
12 Zadeblokiranje vrca, prvo morate okrenuti poklopac da biste doveli sigurnosnu sklopku na desnu
stranu u odnosu na rucku.

& UPRAVLJACKE TIPKE

|  Zakontinuirani rad motora pritisnite tipku na desnoj strani.

(O |za prekid kontinuiranog rada pritisnite tipku na lijevoj strani; za pulsni rad motora (rad na kratke
periode) pritisnite O | za pokretanje motora, a otpustite tu tipku za njegovo zaustavljanje.

& UKLJUCENJE

13 Stavite utikac u uticnicu.

A UPORABA SJECKALICE

14 Mozete rabiti kontinuirani (|) ili pulsni rad (O]).

15 Kontinuirani rad je laksi, ukoliko morate dodavati sastojke jedan za drugim.

16 Pulsni rad omogucava bolju kontrolu unutar vrca.

17 Ukoliko Zelite dodati sastojke dok motor radi:
a) lzvadite potiskivac iz cijevi za umetanje sastojaka.
b) Dodajte sastojke kroz cijev za umetanje sastojaka.
¢) Vratite nazad potiskivac

18 Ako rabite samo tekucine, nemojte puniti vr¢ preko oznake MAX LIQUID LEVEL (maksimalna razina
tekucine).

19 Ako rabite tvrde sastojke ili mjesavinu te¢nih i tvrdih sastojaka, nemojte puniti vr¢ preko oznake MAX
FOOD LEVEL (maksimalna razina hrane).

UPORABA DISKA ZA SJECKANJE/RIBANJE

20 Pritisnite | za kontinuirani rad motora.

21 Skinite potiskivac i ubacite sastojke kroz cijev za umetanje sastojaka.

22 Vratite potiskivac i koristite ga za lagano potiskivanje sastojaka niz cijev za umetanje sastojaka.

23 Sastojke nemojte potiskivati prstima ili priborom za jelo niz cijev za umetanje sastojaka. U tu svrhu
koristite samo potiskivac.

24 Sjecivo(a) na gornjoj strani diska sjeckat ce ili ribati hranu u vr¢.

25 Nemojte dozvoliti da se vr¢ napuni preko polovice. U tom slucaju zaustavite aparat i ispraznite vrc.

& CISCENJE | ODRZAVANJE

26 Iskljucite aparat (j) i izvucite kabel iz uti¢nice.

27 Obrisite vanjski dio motorne jedinice ¢istom vlaznom krpom.

28 Operite ru¢no odvojive dijelove.

@) Te dijelove moZete prati u perilici.

e Ako perete u perilici, grubo okruzenje u perilici moze utjecati na premaze povrsine.
o Ostecenje treba biti samo kozmeticko i ne treba utjecati na rad uredaja.

O oo
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ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim i
elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao nerazvrstani
komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.

RECEPTI

w— =7lica (15 ml)

« = ajna Zlicica (5 ml)

d = rezanj (reznjevi)

S = pregrst

UMAK OD RAJCICE S KOMADICIMA

Y luk

Y2 crvena paprika

Y2 zelene paprike

1 g Cednjaka

Y crvenog feferona (bez sjemenki)

1 & persina

400 ¢ rajcice (iz limenke)

V2w~ maslinovog ulja

4 w pirea od rajcice

Y2 «soli

Postavite sjecivo. Odaberite nisku brzinu. Nasjeckajte na komadice luk, crvenu papriku, zelenu papriku,
cesanj, feferon i persin. Dodajte rajcicu, maslinovo ulje, pire od rajcice i sol. Mijesajte 5 sekundi. Za 8 porcije.

koriandrov pesto
2 ¥ listi koriandra 2 d cesen
60 ¢ pinjole 125 mlolj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo. Vmesajte
parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje. Za omako za
testenine: redko.

recepti su dostupni na nasoj web stranici
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, e jo posredujete naprej.
Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

1 To napravo smejo uporabljati osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi, cutnimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ¢e
so pri tem pod nadzorom/dobijo navodila in razumejo s tem povezana
tveganja.

¢ Otroci ne smejo uporabljati ali se igrati z napravo.

® Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok.

A\ Zloraba naprave lahko povzroci telesne poskodbe.

A\ Telesnim poskodbam se izognite tako, da pazite pri delu z noZi,
praznjenju vrca in Cis¢enju.

Ne dodajajte vroce tekocine (nad 40°C), saj lahko brizgne zaradi
nenadnega nastajanja pare.

2 Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali Cis¢enjem napravo odklopite.

3 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

4 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni

zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.

3¢ Ko motor deluje, ne poskusajte premakniti pokrova ali vréa.

® Enote motorja ne dajajte v tekocino.

5 Naprava je opremljena z varnostnim stikalom, ki preprecuje delovanje motorja, ¢e vr¢ ni namescen in ¢e
na njem ni pravilno namescen pokrov.

6 Motorja ne pustite delovati neprekinjeno vec kot 5 minuti, saj se lahko pregreje. Po tem pred ponovno
uporabo pocakajte 2 minuti.

7 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.

8 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.

9 Naprave ne upravljajte, e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

-
Y
<
o
Q
o

RISBE 3 rocaj 8 varnostno stikalo

1 enota motorja 4 vrt 9 pokrov
Olizklju¢eno/impulz 5 sekljalnik 10 cev

| neprekinjena obdelava 6 kolut 11 potiskalnik

2 nastavek 7 rezalnik @) primerno za pomivanje v
@ zaklepanje //// rezanje pomivalnem stroju

& odklepanje w4 strganje

& PRIPRAVA

1 Motor postavite na stabilno vodoravno povrsino.

2 Navrh enote motorja namestite nastavek.

3 Vr¢ postavite na enoto motorja z rocajem desno od elementov za upravljanje.

4 Vr¢ zavrtite v desno, da pride rocaj med elemente za upravljanje.

& NAMESTITE DODATNO OPREMO

5 Zaobdelavo namestite sekljalnik na steber na sredini vréa in ga obrnite v nasprotni smeri urinega
kazalca, da ga zaklenete na mesto.

3¢ Ce zelite sekljalnik odstraniti, ga zavrtite v smeri urinega kazalca in ga dvignite iz vr¢a.

6 Zastrganje ali rezanje:
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a) Kolut spustite na vrh nastavka.
b) Za rezanje mora biti na vrhu koluta rezilo za rezanje.
¢) Zastrganje mora biti na vrhu koluta rezilo za strganje.

& NAMESTITE POKROV

7 Pokrov drzite nad vr¢em, tako da je varnostno stikalo desno od rocaja.

8 Pokrov spustite na vr¢.

9 Pokrov zavrtite v desno, da varnostno stikalo namestite v rezo na zgornjem delu ro¢aja.

10 Elementi za upravljanje delujejo samo, ko sta pokrov in vr¢ v tem polozaju.

11 Ko je varnostno stikalo vkljuceno, se vr¢ ne premika.

12 Ce Zelite vré sprostiti, morate najprej zavrteti pokrov, da pride varnostno stikalo desno od ro¢aja.

& ELEMENTI ZA UPRAVLJANJE

|  Zaneprekinjeno delovanje motorja pritisnite desni gumb.

QO |Pritisnite levi gumb, da prekli¢ete neprekinjeno delovanje in za impulzno (kratkotrajno) delovanje
motorja - pritisnite O | za zagon motorja in sprostite za ustavitev.

& VKLOP
13 Vtic vstavite v elektri¢no vtic¢nico.

A UPORABA SEKLJALNIKA

14 Uporabljate lahko neprekinjeno (]) ali impulzno delovanje (O ).

15 Neprekinjeno delovanje je preprostejse, ce morate dodajati sestavine drugo za drugo.

16 Impulzno delovanje vam daje boljsi nadzor nad dogajanjem v vr¢u.

17 Dodajanje sestavin, ko motor deluje:
a) Potiskalnik vzemite iz cevi.
b) Sestavine dodajte skozi cev.
¢) Znova vstavite potiskalnik.

18 Ce uporabljate samo tekocine, vréa ne napolnite nad oznako MAX LIQUID LEVEL (NAJVISJA RAVEN
TEKOCINE).

19 Ce uporabljate trdne sestavine ali zmesi teko¢in in trdnih snovi, vréa ne napolnite nad oznako MAX
FOOD LEVEL (NAJVISJA RAVEN HRANE).

<> UPORABA KOLUTA ZA REZANJE/STRGANJE

20 Zaneprekinjeno delovanje motorja pritisnite |.

21 Odstranite potiskalnik in spustite sestavine v cev.

22 Znova vstavite potiskalnik in z njim potisnite sestavine navzdol po cevi.

23 Za potiskanje hrane po cevi ne uporabljajte prstov ali jedilnega pribora, ampak samo potiskalnik.
24 Rezila na vrhu koluta bodo narezala ali nastrgala hrano v vrc.

25 Ne pustite, da bi se vr¢ napolnil bolj kot do polovice - takrat napravo ustavite in izpraznite vré.

@& NEGA IN VZDRZEVANJE

26 Napravo izklopite (O|) in odklopite.

27 Zunanjost enote motorja obrisite s ¢isto vlazno krpo.

28 Odstranljive dele pomijte rocno.

@) Te dele lahko pomivate v pomivalnem stroju.

® Izredno zahtevni pogoji v pomivalnem stroju lahko vplivajo na videz povrsin.
® Morebitne poskodbe bodo vplivale samo na videz in ne na delovanje naprave.

ZASCITA OKOLJA
V izogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavrec¢i med nesortirane odpadke. Namesto tega
jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
recepti
> =zadlan
d = stroki
w— =7lica (15 ml)
- = Cajna zlicka (5 ml)
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KORIANDROV PESTO

2 ¥ listi koriandra

2 g lesen

60 g pinjole

125 mlolj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo. VmeSajte
parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje. Za omako za
testenine: redko.

POPECENE ZELENJAVNE TESTENINE

1 rdeca paprika, brez semen 1 bucka 1 Cebula

1 rumena paprika, brez semen 1 w olj¢noolje 225 gtestenine

1 < posusena mesanica zelis¢ 30 ¢ parmezan, nariban 2 w kisla smetana
sol in poper

Namestite noz. Izberite manjso hitrost. Grobo sesekljajte papriko, bucko in ¢ebulo. Dodajte mesanico zelis¢
in olj¢no olje. Obdelujte 2 sekund. Pecite jih v predhodno ogreti pecici 15-20 minut pri 220°C. Odstranite,
ko zelenjava porjavi. Medtem skuhajte testenine v ponvi s soljeno vodo. Odcedite testenine, jih vrnite v
ponev in primesajte popeceno zelenjavo, kislo smetano, parmezan, sol in poper.

JABOLCNI DROBLJENEC

polnilo:

4 kuhana jabolka (brez peck in olupljena) 2 w— limonin sok

50 gsvetel rjavi sladkor 1 « mleticimet

Narezite jabolka. Jabolka, limonin sok, rjav sladkor in cimet zme3ajte v skledi.

drobljenec:

75 g svetel rjavi sladkor 75 g maslo/margarina 140 g gladka moka

Namestite noz. Moko, maslo in sladkor dajte v vr¢ ter jih zmesajte s kratkimi impulzi - ne zmesajte jih
preve¢, da ne dobite gladkega testa. Jabolka polozite na dno ognjevarne posode. Jabolka prekrijte z
drobljencem. Pecite jih v predhodno ogreti pecici 45 minut pri 220°C. Postrezite toplo ali hladno.
recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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AlaBdoTe TIc 08nyie, QUAAETE TIC 0 ACPANEC UEPOC KAl OE TIEQIMTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN O€
AaMov xpnotn, dwoTte padi kai Tic 0dnyiec. Apaipéote OAa Ta UNIKA cuoKevaoiag mptv amd T Xpron.

SHMANTIKA METPA AZOAANEIAX

Tnpeite Ta Baotkd pétpa ac@AAelag, CUPTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TOPAKATW:

1 H ouokeun auTh EMTPETETAL VA XPNOLUOTIOLETAL ATIO ATOMA UE MEIWUEVEC
OWMATIKES, AIOONTNPLOKEC i} SIAVONTIKEC IKAVOTNTEG 1 Amd ATOUA HE
eANITTH TElpa Kal yVwoelg epooov emPBAEmovTal i Toug divovtal odnyieg
KOl KOTAVOOUV TOUC EUTTAEKOEVOUC KIVOUVOUC.

® Ta maubia dev mpéemel va XpnoLUoTolovV oUTE va Tai(ouv e Tn CUOKEUN.

® H ouokeur| kat 1o kKaAwd1o va GUAACOOVTAL O€ XWPO OOV BEV EXOUV
npooBaon maidid.

A\ Y& mepIMTwon KAKAC XPriong TG CUOKEUNG UMOPEi va TTPOKAN Ol
TPOUMATIOUOC.

A\ Tpo¢ amopuyr TPAUHATIOUOU, TPOCEETE OTAV TIAVETE TIC AETTOEC, OTAV
adelalete TNV kavata kat 6tav kabapilete.

Mnv mpooBétete Beppud vypd (Avw Twv 40°C), KaBWE pmopei va
meTayTouv £€w Aoyw andtoung Snuiouvpyiag atuou.

2 Bydte 10 Buopa TNG ouokeung and tnv mpila mpv anéd pyacieg
OLVaPUOAGYNONC, amoouvapuoAdynong i kabapiopou.

3 Mnv a@rveTe Tn ouoKeur xwpic emifAeyn evoow eival ouvdedepévn 0To
PELUO.

4 Edv 1o kaAwdio gival pBapuévo, mpémel va avtikataotabei and tov
KOTOOKEVAOTH, TOV QVTITPOOWTO TOU 1| KATOL0 £0UCI000TNUEVO

TPOOWTIO TIPOG AMOPUYH KIVOUVWV.

3¢ Mnv emyeIPAOETE VA UETAKIVAOETE TO KATIAKL 1} TNV KAVATA EVW AEITOUPYE TO LOTE.

® Mn Balete TNV KEVTPIKA Hovada péoa og uypd.

5 Houokeun 61a0Tel évav SIOKOTTN aGQANELOC YIa TV ATTOTPOTTH AEITOUPYIAC TOU HOTEP OF TIEPITITWON
miou Sev gival TomoBeTnPéVN N KavATa Kat Sev €XEL A0PANIOEL OWOTA TO KATIAKL.

6 Mnv a@riveTe TO HOTEP VA AEITOUPYEI CUVEXOHEVA YIa TIEPIOCOTEPA AMO 5 NemTd, Umopei va
umepBepuavOei. Metd amd Aeitoupyia 5 AEMTWV, AMEVEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN KAl AQrOTE TN Yid
TouNdxloTOV 2 NemTd.

7 Mn xpnotyonoleite e€aptrpata SlaQopeTIKA amd autd mou mapéXoVTal amod TV ETAIPEIN HAG.

8 Mn xpnOlUOTIOLEITE TN CUOKEUH Yla OTTOLOVONTTOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TTEPLYPAQETAL OTIG TTAPOUTES
odnyiec.

9 Mn xpnoluomolgite Tn cuokeun Qv givat @Oappévn 1 Tapouotdlel SUOAEITOUPYIEC.

AMOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHXH

2XEAIA & amaoedahion #E Tpipipo
1 Kevtpik povada 3 xeipohaPr 8 aopaheiag
O |amevepyomoinon/pulse 4 kavdta 9 Kamakl
(Biakekoppévn kivnon) 5 KOMTNG 10 owArRvag
| ouvexopevn emefepyaaia 6 &iokoc 11 meotipag
2 &€ovag 7 €€ApTNUA KOTING O€ QETEC @) mAéveTal o MAUVTHPLO TMATWY
@ aoedhion //// komn o€ @éTeg

54



& TMPOETOIMAXIA

1 TomoBeTnoTE TNV KEVTPIKN Hovdada mavw oe otabepr) opildvTia em@dvela.

2 MNpooapTHoTe Tov d€ova 0To EMAVW PEPOG TNE KEVTPIKNAG HOVAdaC.

3 ZTEPEWOTE TNV KAVATA TAVW OTNV KEVTPIKI Hovada pe Tn Xelpohafn va Bpioketal ota 6e€1d Twv
XElPLoTNpPiwv.

4 MeplotpéPte TV Kavata 6e€1éoTpo@a yia va TomoBetnOei n xelpohafn HETALL TwV XelPLoTNPIWV.

& TOMNOOETHXH TOY EzAPTHMATOZX

5 Tia eme€epyaoia, TOMOBETAOTE TOV KOTITN TAVW OTO KOAOVAKI GTO KEVTPO TNG KAVATAG KAl OTPEPTE TOV
APIOTEPOOTPOPA YIa VA TOV a0QaAioeTe 0Tn B€on Tou.

¥t M va a@alpéoeTe Tov KOTTTN, OTPEPTE TOV G£E10GTPOPA, KAl AVACNKWOTE TOV YIC VA TOV ANTOGTIACETE
amo T Kavdta

6 Mo TPiPIHo f KOTI O€ PETEC:
1) TomoBetrioTe Tov Sioko mdvw amo Tov aova.
2) Tia komm o€ PETEC, N Aemida KOG 0g PETEC MPEMeL va PpiokeTal mavw aTov Sioko.
3) NatpiYipo, n Aemiba tpupipatog mpémel va BpiokeTal 0To KATw péPOg Tou Siokou.

& TOMNOOETHXH TOY KANAKIOY

7 KpatioTe To KAmAKL TAvw amo Ty Kavata pe Tov S1akomtn aogaleiog ota 5e€id g XeipohaPnc.

8 TomoBeTOTE TO KAMAKI TAVW OTNV KAVATA.

9 TupioTe To Kamdki He€lO0TPOPA Yia va ToMoBETNOE 0 SlaKOTITNC ACPANEING OTO KEVO OTO EMAVW UEPOC
NG XePoAaBrc.

10 Ta xelploTripla Aeltoupyouv Hovo OTav To Kamdki Kat n kavata Bpiokovtal og autryv t Béon.

11 Hkavdta dev umopei va JeTakivnOsi 6tav eival vepyomoinuévog o S1akdmTng ao@aAeiag.

12 Ta ameAeuBépwan TNE KAVATAC, TPETIEL TPWTA VA YUPIOETE TO KATAKI yla va TomoBeTnOei 0 SlaKOmTNng
aopaheiag ota §e€1d ™G xelporaPnc.

& TA XEIPIXTHPIA

| Natriote To 6€€16 Kouumi yia GuvexduEevN Aettoupyia Tou HoTép.

O |Natriote 10 ApIOTEPO KOLWTTE yIa OKUPWON TNE GUVEXOHEVNC AEtTOUPYIag Kat évapén SIAKEKOUUEVNG
kivnong (pulse) - matriote 1o O | yia ekkivnon Tou HoTép Kat aprioTe To yia S1aKoTr TS Aettoupyiag.

& ENEPIOnoIHzH

13 Zuvdéote 10 @I¢ oTnV Mpila.

A XPHZHTOY KOMNTH
14 Mrmopeite va XpnolomoInoeTe T ouvexOuevn Aettoupyia (|) 1y Tn Sakekoppévn Aertoupyia (pulse) (O).
15 H ouvexopevn Aettoupyia gival mo eUkoAn 0T xprion, €av n cuvtayn amaitei tn dladoxikr mpooOikn
GUOTATIKWV.
16 H Siakekoppévn Aertoupyia (pulse) mapéxel kaNOTEPO EAeyxo TNG Eme€epyaciog Tou eiyuaTog 0Ty
Kavdta.
17 Tia TV mPooBrKn CUCTATIKWY KATA TN AEITOUPYIa TOU HOTE:
1) AVOONKWOTE TOV TTECTAPA AT TOV OWARVA.
2) MNpooBéoTte Ta oUOTATIKA PéoA GTOV CWArva.
3) XapnAwote mah ot B€on Tou Tov MeoTAPA.
18 EQv XpnolUOTOIlEiTE HOVO PEVOTA CUOTATIKE, Un YEUICETE TNV KavATa Mavw amd Ty ével§n Yéylotng
m\pwong MAX LIQUID LEVEL.
19 Edv xpnolpomolgite 0TEPEA CUGTATIKA ) GUVOUAOUO PEVOTWY KAl CTEPEWV CUOTATIKWY, LN Yei(eTe TRV
Kavdta mavw anod Ty évdel§n péylotng minpwong MAX FOOD LEVEL.
XPHXH TOY AIZKOY KOIMHX XE OETEZ/TPIYIMATOX
20 MatAoTe 10 | yla ouveXOUEeVN AElToupYia TOU HOTEQ.
21 A@aipéoTe ToV TECTHPA KAl TTPOCOEOTE TA CUCTATIKA UEGA OTOV WAV
22 TomoBeTAOTE €K VEOU TOV TIEGTHPA KA XPNOLUOTOOTE TOV VI VA OTIPWEETE TA CUOTATIKA €S OTOV
owAfva.
23 Mn xpnotpomoleite Ta 68xTUNG 0ag A pyaleia Koudivag yia va oTIpWEETE TIC TPOPEG UEGO OTOV CWARVA
- VO XPNOLUOTIOLEITE AMOKAEIOTIKA TOV TIEGTAPAL.
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24 To ovotnua Aemidwv Tou e§aptripatog mou BpiokeTal mavw otov dioko Ba kOYEl o€ QETEC 1y Ba Tpiel TIg
TPOPEG TTOU BpioKovTal HESA OTNV KaVATA.
25 Mnv a@roeTe TV KavdTa va yepioel mévw amoé To AUIoU — SIaKOYTE TN A&lToupyia TnG GUOKEUAG Kal
adeldoTe TNV TPOTOL OUVEXIOETE TNV EMeepyaaia.
< OPONTIAA KAI XYNTHPHXZH
26 Anevepyoroifjote ™ ouokeun (O ) kat amoouvé£ate TRy and To pevpo.
27 KaBapiote 1o e€wtepikd TNE KEVTPIKAC MovAadag e éva kaBapo Bpeyuévo mavi.
28 TMAUVETE TA ATOOTIWUEVA EEAPTAHATA OTO XEPL.
@) Mmopeite, av BéAeTe, va MAUVETE AUTA Ta €£0PTAKATA OTO MAUVTHPIO TIATWV.
e To akpaio mepiBaANov péoa 0To MAUVTHAPLO MATWY UTOPEL VA ETTNPEACEL TA EMPAVEIAKA QIVIpiopaTA.
e EdQv mpokAnBei pBopa ota e€aptripata amod o mwvTriplo mdtwy, Ba eival otnv eEWTEPIKA TOUG
€UpAvion povo, dev Ba emnpeacTei n AelToupyia TG CUOKEUNG.
MPOXTAXZIA TOY NMEPIBAAAONTOX
Mpog amouyn iepiBarAovTiKwY mPoBANUdTwWY Kat TPoBANUATWY LyEiag Adyw miKivéuvwY ouctwv
amd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG GUOKEUEG, Ol GUOKEVEG e AUTO To oUBoNo Sev Ba mpémel va
amoppimTovtal e Ta Aotmd OIKIaKA amoppippata, aAAd va avakTwyTal, va EmavaypnolpomnolodvTal i va
QVAKUKAWVOVTAL.

SYNTATEX

Y= xoupta Jd= okeNiba (g¢)

@~ = KouTaAid TG coumag (15 ml) < = KOUTAAGKI Tou YAUKOU (5 ml)
MEXTO KOAIANAPOY

2 > @UN\a KOAavSpou 2 g okoépbdo

60 g Koukouvapdomopol 125 ml ehaidhado

60 9 Mapueldva, TPIUUEVN

Xtunnote oTo PmAévTep Tov KOAavSPo, To 0KOPS0, TOUG KOUKOUVAPOGTIOPOUE KAL TO GO AAdL péxpt va
yivouv pia opoldpopen kpéua. Metagépete ot éva peyaho pmol. MpooBéote v mappelava
avakatevovtag. Mpoobéote Aadt WOTE va METUXETE TNV TUKVOTNTA o BéAeTe: Na vTum: yTo. Na
yapviptopa: pétplo. lNa odAtoa QUUAPIKWV: apato.

ZYMAPIKA ME WYHTA AAXANIKA

1 KOKKIVN TITEPLA, XWPIG TOUG GTIOPOUG 1 KONOKUBAKL 1 KPEUMULOL
1 KitpIvn mmep1d, Xwpic Toug 6TIOPOUG 1w~ ghaiohado 225 g Qupapikd
1 « avdeikta amoénpauéva Botava 2w Kpépa YAAaKTog aAATLKaL TEPL

30 gMappelava, TPIUPEVN

TomoBetroTe 1o cUoTNUA Aemidwv. EMAEETE TN XapnAr TaxuTnTa. KOYTE TIg MmepIEC, To KOANOKUBAKI Kat To
KPEUMLOL O€ peyaha koppdtia. MpoobéaTte Ta avdueikTta BoTava Kat To eAatoAado. AvapeiTe yia 2
Seutepoenta. Wrote oe mpoBepuacpévo goupvo otoug 220°C yia 15-20 Aemtd. ZPAO0TE TN QWTIA 6TV TA
Aayavikd apyioouv va podiCouv Ev tw peta&y, Bpaote Ta QUUOPIKA O€ pia KAaToapoha e AAATIOUEVO VEPD.
YoupwoTe Ta QUUAPIKE, TPOOBEDTE TA 0TO TNYAVL KAl AVAUEIETE Ta LE TA PNTA AaKavIKA, TNV KPEUA
yahaktog, TN mappeldva, To aAdTL & To mméPL.

MHAOMITA ME MMNIZKOTO BOYTYPOY

FA 6 ATOMA

YéQon:

4 uRha yia payelptkn (xwpig Tov muprva, Eephoudiopéva) 2 & YUHOG AEpOVIOU
50 g&avOid Caxapn 1« Kavéa o€ okdvn

WidokoyTte ta prida. Avapei€te Ta uAa, Tov XUUO Aepovioy, Ty kaé {axapn Kat Tnv Kavéha o€ éva UmmoA.

Mnopeite va Bpeite GuvTayég 0TOV IGTOTOMO HAG:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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A hasznalati utasitast olvassa el és 6rizze meg; ha tovdbbadja a késziiléket, mellékelje azt is a termékhez.

Hasznalat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK
Kovesse az alabbi alapvet6 biztonsagi 6vintézkedéseket:

1 Akésziiléket csokkent fizikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel
rendelkezd személyek, illetve tapasztalattal vagy ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, amennyiben megfeleld
Utmutatast kapnak vagy felligyelet alatt allnak, és megértik a készilék
hasznalatabol eredé veszélyeket.

o A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak, és nem jatszhatnak azzal.

o A késziiléket és a vezetékeket gyermekek szamara nem elérheté helyen
kell tartani.

A\ A késziilék helytelen hasznélata sériilést okozhat.

A\ A sériilések elkeriilése érdekében dvatosan jarjon el a kések kezelése, a
kehely kiliritése és a tisztitas soran.

Ne t6ltson be forré (40°C-nal melegebb) folyadékot, mert az a hirtelen
parolgastdl kicsaphat.

2 Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas el6tt huzza ki a késziiléket a
konnektorbdl.

3 Ne hagyja a késziiléket 6rizetlentil, amig be van dugva.

4 Ha a kdbel megrongalddott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy szerviz
munkatarsaval vagy egy hasonl6an szakképzett személlyel, hogy

elkerlilje a veszélyeket. o

% Amig a motor jar, ne prébalja meg elmozditani a fedelet, vagy a kelyhet.

® Ne rakja a motoros egységet folyadékba.

5 Akészllék biztonsagi kapcsoldval van felszerelve, amely megakadalyozza, hogy a motor a kehely nem
megfeleld elhelyezése és a fed6 nem megfeleld illeszkedése esetén elinduljon.

6 Ne mUikodtesse a motort 5 percnél hosszabb ideig, a motor tilmelegedhet. 5 perc elteltével kapcsolja
ki a készliléket legaldbb 2 percre, hogy a késziilék lehdiljon.

7 Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozzé adunk.

8 Akészlléket az utasitasokban leirtakon kiviil mas célra ne hasznalja.

9 Ne mukddtesse a késziiléket, ha az megrongalddott vagy hibasan miikadik.

CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

RAJZOK 3 fogantyu 8 biztonsagi kapcsold

1 motoros egység 4 kehely 9 fedél

O|ki/impulzus 5 apritd 10 ¢s6

| folyamatos feldolgozas 6 lemez 11 nyomérud

2 tengely 7 szeletel @) mosogatogépben moshatd
& zar ///] szeletelés

a kinyit 4 reszelés
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@ ELOKESZITES
1 Helyezze a motoregységet egy stabil, sik felliletre.
2 Helyezze a tengelyt a motor egység tetejére.
3 Helyezze ra a kelyhet a motor-egységre oly médon, hogy a fogantyu a szabélyozok jobb oldalan legyen.
4 Afogantyu szabalyozok kozé allitdsahoz forditsa el a kelyhet 6ra jardsaval egyezé iranyba.
& A TARTOZEKOK FELHELYEZESE
5 Azapritashoz illessze az apritét a tartaly kozepén taldlhato oszlopra, és forditsa el az ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba, hogy a helyére reteszelje.
3¢ Az aprité eltavolitasahoz forditsa azt el az dramutato jarasanak iranyaba, majd emelje le a tartalyrol.
6 Reszelés, vagy apritds:
a) Engedje le alemezt a tengely tetejére.
b) Szeleteléshez a szeletel6éInek a lemez tetején kell lennie.
¢) Reszeléshez a reszel6élnek a lemez aljan kell lennie.

@ A FEDEL FELHELYEZESE

7 Tartsa a fedelet a kehely f6lé, oly mddon, hogy a biztonsagi kapcsolé a fogantyu jobb oldalan legyen.

8 Engedje rd a fedelet a kehelyre.

9 A biztonsagi kapcsold a fogantyu tetején [évé nyilasba vald beillesztéséhez forgassa el a fedelet dra
jarasaval egyezé iranyba.

10 A szabélyozok csak akkor iizemelnek, ha a fedél és a kehely a hely(ikdn vannak.

11 Akehely a helyén marad mindaddig, mig a biztonsagi kapcsol ki nem old.

12 A kehely eltavolitasahoz elsének el kell forgatnia a fedelet, igy a biztonséagi kapcsolé a fogantyu jobb
oldaldra kertil.

@& A SZABALYOZOK

| A motor folyamatos jaratasahoz nyomja meg a jobb oldali gombot.

O |A folyamatos tizemet a bal oldali gombbal éllithatja le, a motor impulzusokban (I6kés-szerd) vald
lizemeltetéséhez nyomja meg a O | gombot, a gomb felengedésekor a motor megall.

& BEKAPCSOLAS

13 Tegye be a dugét a csatlakozd aljzatba.

L AZAPRITO HASZNALATA
14 Hasznélhatja folyamatosan (]) vagy impulzusokban (O]).
15 Afolyamatos lizemelés egyszer(ibb, ha egymés utan kivanja hozzaadni az dsszetevéket.
16 Az impulzusos mikodtetéssel jobban szabalyozhatja a tartalyban folyo apritasi miveleteket.
17 A hozzévaldk hozzdadasa a motor mikddése kozben:
a) Emelje ki a nyomérudat a csébél.
b) Adja hozza a hozzavalokat a csévon keresztiil.
¢) Tegye vissza a rudat.
18 Ha csak folyadékokat haszndl, ne toltse fel a kelyhet a MAX LIQUID LEVEL szintnél feljebb.
19 Ha szildrd élelmiszert, vagy szilard és folyadék keverékébdl all6 elegyet dolgoz fel, ne téltse fel a kelyhet
a MAX FOOD LEVEL szintnél feljebb.
A SZELETELO/RESZELO LEMEZ HASZNALATA
20 A motor folyamatos jaratasahoz nyomja meg ezt a gombot: |
21 Vegye le a nyomoérudat és dobja a hozzévaldkat a csébe.
22 Tegye vissza a nyomorudat és segitségével nyomja be a hozzavalékat finoman a csébe.
23 Ne hasznélja az ujjat vagy az evOeszkdzoket az étel lenyomdsdra a csébe - csak a nyomorudat.
24 Alemez tetején levé kés(ek) felszeletelik és lereszelik az ételt a kehelybe.
25 Csak kb. a feléig toltse meg a kelyhet - itt alljon meg és (ritse ki.
@ APOLAS ES KARBANTARTAS
26 Kapcsolja ki a késziiléket (O ) és hiizza ki a konnektorbol.
27 Tiszta, nedves ruhdval tordlje 4t a motoros egység kiilsejét.
28 Kézzel mosogassa el a levehetd részeket.
(@] Ezek az elemek mosogatogépben is moshatok.
® A mosogatdgépben uralkodd szélséséges korlilmények kart tehetnek a fellileti bevonatoknak.
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o Akopas csak a kiils6 részt érinti, és nem befolyasolja a készllék mikodését.
KORNYEZETVEDELEM
Hogy elkertilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal okozott
kornyezeti és egészségiigyi problémakat, az ilyen jellel jeldlt késziilékeket nem szabad a szét nem
valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gy(ijteni, Ujra fel kell dolgozni és Ujra kell hasznositani.

RECEPTEK

> = maroknyi

d =gerezd

w— = evokanal (15 ml)
< =tedskandl (5 ml)

KORIANDER PESZTO

2 ¥ koriander levelek

2 d fokhagyma

60 gfenyémagok

125 mlolivaolaj

60 greszelt parmezan

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz. Tegye at egy
nagy télba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfelelé allagu legyen: Martashoz: stird.
Bevonathoz: kozepes. Tészta szdszhoz: hig.

SULT ZOLDSEGES TESZTA

1 kimagozott piros paprika 1 zukkini 1 hagyma

1 kimagozott sarga paprika 1 e olivaolaj 225 gtészta
1 <« szaritott fliszerkeverék 30 greszelt parmezéan 2 o tejfol
s6 és bors

Tegye be a kést. Vélassza ki az alacsony sebességet. Vagja fel nagy darabokra a paprikakat, zukkinit és
hagymat. Adja hozzé az 6sszekevert fliszereket és az oliva olajat. Dolgozza dssze 2 masodpercig. Stsse
elémelegitett stitében 220°C-on 15-20 percig. Vegye le, amikor a z6ldségek elkezdenek pirulni. Kézben
fézze meg a tésztat egy serpenyd sos vizben. Szlirje le a tésztat, tegye vissza a serpenyébe és keverje bele a
slilt z6ldségeket, a tejfelt, a parmezant, a sét és a borsot.

recepteket weboldalunkon talal:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Talimatlar okuyun, giivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan 6nce cihazin tim ambalajini gikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tim temel glvenlik dnlemlerini izleyin:

1 Fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteli veya gerekli bilgi ve
deneyimden yoksun kisiler bu cihazi sadece denetim/talimat altinda ve
icerdigi tehlikeleri kavradiklarinda kullanabilirler.

® Cocuklar cihazi kullanmamali veya onunla oyun oynamamalidir.

® Cihazi ve kablosunu, cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

A\ Cihazin yanlis bicimde kullanilmasi, yaralanmalara yol acabilir.

A\ Yaralanmalari 6nlemek icin, bicaklari tutarken, stirahiyi bosaltirken ve
temizlik yaparken dikkatli olun.

Ani buhar cikisi nedeniyle sicrayabileceginden, sicak sivi (40°C (izeri)
eklemeyin.

2 Montaj, demontaj veya temizlik calismalarindan 6nce, cihazin fisini
prizden cekin.

3 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken goézetimsiz birakmayin.

4 Hasarl elektrik kablolari, glivenlik agisindan sadece retici, Ureticinin
yetkili servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir. o

% Kapagi veya hazneyi, motor calisirken dondiirmeye calismayin.

® Motor iinitesini herhangi bir siviya daldirmayin.

5 Cihaz, surahi yerinde olmadiginda ve kapak dogru sekilde takilmadiginda motorun ¢alismasini dnlemek
icin bir glivenlik salteriyle donatilmistir.

6 Motoru 5 dakikadan uzun sure kesintisiz calistirmayin, asiri 1sinabilir. 5 dakika sonra cihazi, dinlenmesi
icin en az 2 dakika kapali tutun.

7 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki triinleri kullanmayin.

8 Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
9 Hasarli veya arizali cihazlari calistirmayin.

SADECE EV ICI KULLANIM

CIZIMLER 3 sap 8 guvenlik salteri

1 motor Unitesi 4 hazne 9 kapak

O |kapali/turbo 5 dograyici 10 kanal

| strekliislem 6 disk 11 itme aparati

2 mil 7 dilimleme aparati @ bulasik makinesinde yikanabilir
& kilitlestirah //J/ dilimleme

o kilidiac #4 rendeleme

& HAZIRLAMA

1 Motor Unitesini sabit, dliz bir zemine yerlestirin.

Mili motor Unitesinin {izerine takin.

Hazneyi, cihazin sapi kumandalarin sag tarafinda kalacak sekilde motor tinitesine oturtun.
Sapi kumandalarin arasinda getirmek icin, hazneyi saat yontinde donddiriin.

A wN
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& AKSESUARLARI TAKMA
5 Yiyecegiislemek icin, dograyiciyt haznenin ortasindaki siitunun tizerine takin ve saatin aksi yoniinde
dondiirerek yerine kilitleyin.
3¢ Dograyiciyr cikarmak icin, saat yontinde dondirin ve yukar kaldirark hazneden ¢ikarin
6 Rendelemek veya dilimlemek icin:
a) Diski milin Uzerine yerlestirin.
b) Dilimlemek icin, dilimleme bicagi diskin tizerinde olmalidir.
¢) Rendelemek icin, dilimleme bicadi diskin altinda olmalidr.
& KAPAGI TAKMA
7 Kapag), guivenlik salteri sapin sag tarafinda kalacak sekilde, haznenin lizerinde tutun.
8 Kapagi hazneye yerlestirin.
9 Guvenlik salterini sapin tepesindeki bosluga getirmek icin, kapadi saat yoniinde cevirin.
10 Kumandalar, sadece kapak ve hazne bu konumda oldugunda calisacaktir.
11 Hazne, giivenlik salteri devrede oldugunda calismayacaktir.
12 Hazneyi serbest birakmak icin, glivenlik salterini sapin sag tarafina getirmek tizere, dnce kapagdi
dondiirmelisiniz.
& KUMANDALAR
| Motoru siirekli calistirmak icin sag diigmeye basin.
Q|Surekli calismayi iptal etmek igin sol taraftaki diigmeye basin ve motoru turbo (fasilal) calistirmak igin
- motoru baslatmak tizere O | diigmesine basin, durdurmak icin birakin.
& CIHAZI CALISTIRMA
13 Fisi prize takin.
A DOGRAYICIYI KULLANMA
14 Siirekli calistirma (]) veya turbo ¢alistirma (O ) islevini kullanabilirsiniz.
15 Malzemeleri birbiri ardina eklemek zorundaysaniz, stirekli calistirma daha kolaydir.
16 Turbo calistirma, haznenin icindeki islem tzerinde size daha iyi kontrol saglar.
17 Malzemeleri, motor calisirken eklemek igin:
a) ltme aparatini kanaldan cikarin.
b) Kanal yoluyla malzemeleri ekleyin.
¢) Itme apartini tekrar yerine yerlestirin.
18 Sadece sivi malzeme kullaniyorsaniz, hazneyi MAX LIQUID LEVEL (MAKSIMUM SIVI SEVIYESI) isaretini
gececek sekilde doldurmayin.
19 Kati malzemeler ya da kati ve sivi malzemelerin bir karisimini kullaniyorsaniz, hazneyi MAX FOOD LEVEL
(MAKSIMUM YiYECEK SEVIYESI) isaretini gececek sekilde doldurmayin.
DiLIMLEME/RENDELEME DiSKiNi KULLANMA
20 Motoru siirekli calistirmak icin | sigmesine basin.
21 Itme aparatini cikarin ve malzemeleri kanaldan asadi bosaltin.
22 itme aparatini tekrar yerine yerlestirin ve malzemeleri kanaldan asagi nazikce itmek icin kullanin.
23 Yiyecekleri kanaldan asagi itmek icin parmaklarinizi veya catal, bicak, vb. aletleri kullanmayin; sadece
itme aparatindan yararlanin.
24 Diskin tUzerindeki bicak(lar) yiyecekleri dogrudan surrahiye dilimleyecek veya rendeleyecektir.
25 Sarahinin yaklasik yarisindan fazla dolmasina izin vermeyin; cihazi durdurun ve siirahiyi bosaltin.
& TEMIZLIK VE BAKIM
26 Cihazi kapatin (O)]) ve fisini prizden cekin.
27 Motor Unitesinin dis kismini temiz, nemli bir bezle silin.
28 Gikarilabilen parcalari elde yikayin.
(@) Bu parcalari bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.
e Bulasik makinesinin icindeki sert kosullar, ylzey cilalarina zarar verebilir.
e Dis gorintslerinde hasar olabilir, ancak cihazin isletimi bundan etkilenmez.
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CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik sorunlarini
6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine degil, geri doniisiim
konteynerlerine birakilmalidir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émrti 7 yildir

Tagima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Urtindi distirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tastyiniz.

YEMEK TARIFLERI

> = biravug

d = sarimsak disi (disleri)

w— =yemek kasigi (15ml)

« =cay kasigi (5ml)

KISNISLI PESTO

2 > kisnis yapraklar

2 d sanimsak

60 gcam fistigi

125 mlzeytinyadi

60 g Parmesan, rendelenmis

Kisnisi, sarimsadi, cam fistigini ve yagin yarisini piriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin. Buyiik bir
kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar icin: koyu. Ust soslar
icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

KIZARMIS SEBZELI MAKARNA

1 kirmizi biber, tohumlari ayiklanmamis 1 dolmalik kabak 1s0gan

1 sari biber, tohumlari ayiklanmamis 1w zeytinyadi 225 gmakarna
1« kurutulmus karisik otlar 30 ¢ Parmesan, rendelenmis 2 w taze krema
tuz ve biber

Bicadi takin. Dustik hizi secin. Biberleri, kabagi ve sogant irice dograyin. Ot karisimini ve zeytinyagini ekleyin.
2 saniye mutfak robotundan gecirin. 220°C'de énceden isitilmis firnda 15-20 dakika pisirin. Sebzeler
kizarmaya basladiginda ¢ikarin. Bu arada, makarnayi ayri bir tencerede tuzlu suda haglayin. Makarnayi
stizlin, tekrar tencereye alin ve kizarmis sebzeler, taze krema, Parmesan peyniri, tuz ve biber ile karistirin.

web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; dacd dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:

1 Acest aparat poate fi folosit de cdtre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca
sunt supravegheate/instruite si inteleg pericolele la care se supun.

o Copiii nu trebuie sa foloseasca sau sa se joace cu aparatul.

® Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor.

A\ Utilizarea incorecta a aparatului poate produce leziuni.

A\ Pentru a evita ranirea, fiti precauti atunci cand manevrati lamele, goliti
vasul si curatati aparatul.

Nu adaugati lichide fierbinti (peste 40°C), acestea s-ar putea sa
stropeasca din cauza abuirilor.

2 Scoateti aparatul din priza inainte de asamblare, dezasamblare sau
curatare.

3 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

4 Tn cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant,
agentul de service sau orice alta persoana calificata, pentru a evita

accidentele, = 5 X

% Nu incercafi sa miscati capacul sau vasul daca motorul este in stare de
functiune.

® Nu introduceti unitatea motorului in lichid.

5 Aparatul este prevdzut cu un comutator de sigurantd pentru prevenirea operarii motorului in cazul in
care vasul nu este bine instalat.

6 Nu lasati motorul sa functioneze continuu mai mult de 5 minute, se poate supraincalzi. Dupa 5 minute,
opriti aparatul pentru cel putin 2 minute, pentru a-si reveni.

7 Nufolositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.

8 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.

9 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.

EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

SCHITE 3 maner 8 comutator de sigurantd

1 unitate motor 4 vas 9 capac

Oloprit/impuls 5 tocator 10 tub

| procesare continua 6 disc 11 maner de apasare

2 ax 7 feliator @] se poate spala in masina de
@ blocare /] feliat spélat vase

& deblocare 4 razuire

& PREPARARE

1 Asezati unitatea motorului pe o suprafatd stabild, nivelata.

2 Montati axul pe partea de sus a unitatii motorului.

3 Plasati vasul pe unitatea motorului, cu manerul in dreapta comenzilor.

4 Rotiti vasul in sensul acelor de ceasornic pentru a aduce manerul intre comenzi.

& MONTAREA ACCESORIILOR

5 Pentru a procesa, montati tocatorul pe stalpul din centrul vasului si rotiti-l in sensul opus acelor de
ceasornic pentru a- fixa.
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¥¢ Pentru a scoate tocatorul, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic si ridicati-l de pe vas.
6 Pentru a razui sau felia:
a) Cobordti discul prin partea de sus a axului.
b) Pentru a felia, lama pentru feliat trebuie sa fie in partea de sus a discului.
¢) Pentru arazui, lama pentru feliat trebuie sé fie in partea de jos a discului.
& FIXAREA CAPACULUI
Tineti capacul peste vas, cu comutatorul de siguranta in dreapta manerului.
Coborasi capacul in vas.
Rotiti capacul in sensul acelor de ceasornic, pentru a aduce comutatorul de siguranta in orificiul de
deasupra manerului.
10 Comenzile vor functiona doar atunci cand vasul ti capacul sunt in aceastd pozitie.
11 Vasul nu se va misca atata vreme cat comutatorul de siguranta este angrenat.
12 Pentru a scoate vasul, trebuie mai intai sd rotiti capacul in asa fel incat sa aduceti comutatorul de
sigurantd in dreapta manerului.

& COMENZILE

| Apasati butonul din partea dreapta pentru ca motorul sa functioneze continuu.

O|Apasati butonul din stanga pentru a anula functionarea continua si pentru ca motorul sa functioneze
in modul cu impulsuri (in ture) - apasati O | pentru a porni motorul, eliberati pentru a-l opri.

& PORNIRE

13 Bdgati intrerupdtorul in priza.

i FOLOSIREA TOCATORULUI

14 Puteti folosi modul de operare continua (|) sau in impulsuri (O|).

15 Operarea continua este mai potrivitd dacd trebuie sd addugati ingredientele treptat.

16 Operarea in impulsuri vé ofera un control mai bun asupra a ceea ce se intampla in vas.

17 Pentru a adduga ingrediente in timp ce motorul este in stare de functiune:
a) Scoateti manerul de apasare din tub.
b) Adaugatiingredientele prin tub.
¢) Punetilaloc manerul de apésare.

18 Daca folositi doar lichide, nu depdsiti marcajul MAX LIQUID LEVEL de pe vas.

19 Daca folositi ingrediente solide sau un amestec de ingrediente lichide si solide, nu depasiti marcajul
MAX FOOD LEVEL de pe vas.

<> UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU FELIAT/RAZUIT

20 Apésati | pentru a porni motorul in modul continuu.

21 Scoateti manerul de apdsare si introduceti ingredientele in tub.

22 Puneti laloc manerul de apasare si folositi-l pentru a impinge ingredientele pe tub in jos.

23 Nu folositi degetele sau tacamuri pentru a impinge alimentele - folositi doar manerul de apasare.

24 Lamal(ele) din partea de sus a discului vor felia sau rade alimentele in vas.

25 Nu permiteti umplerea vasului peste jumdtate - opriti-va si goliti-1.

O oo N

@ INGRUIRE SI iNTRE'['INERE
26 Opriti aparatul (O) si scoateti-I din priza.
27 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpa umeda curata.
28 Cikarilabilen parcalar elde yikayin.
(@) Puteti spdla aceste componente in masina de spalat vase.
e Mediul extrem din interiorul masinii de spdlat vase poate afecta suprafetele.
e Vafiafectat doar aspectul acestora, nu va fi afectatd functionarea aparatului.
PROTEJAREA MEDIULUI
Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din aparatele electrice
si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la gunoi, ci trebuie recuperate,
refolosite sau reciclate.
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RETETE

¥ =unpumn

g = catel/cdtei

w— =0 lingurd (15ml)
<« =0 lingurita (5ml)

PESTO DE CORIANDRU

2 ¥ frunze de coriandru

2 & usturoi

60 gseminte de pin

125 ml ulei de masline

60 gParmezan, ras

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pand cand se inmoaie.
Transferati amestecul intr-un castron mare. Adaugati parmezanul si amestecati. Adaugati ulei pentru a
ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garniturd: mediu. Pentru sos de paste: subtire.

PASTE CU LEGUME CONGELATE

1 ardei rosu, fara samburi 1 dovlecel 1 ceapa
1 ardei galben, fara samburi 1 w ulei de masline 225 ¢ paste
1 < amestec de ierburi uscate 30 gParmezan, ras sare si piper

2w smantana proaspata

Montati lama. Selectati viteza micd. Tdiati mare ardeii, dovlecelul si ceapa. Addugati amestecul de ierburi si
ulei de masline. Procesati timp de 2 minute. Puneti la copt in cuptorul pre-incélzit la 220°C, timp de 15-20
minute. Luati de pe foc cand legumele incep sa devina aurii. intre timp, fierbeti pastele intr-o cratita cu apa
saratd. Scurgeti pastele, turnati-le inapoi in cratita si adaugati legumele congelate, smantana, parmeza si
sare si piper. Amestecati.

retete disponibile pe site-ul nostru web
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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MpouyeTeTe MHCTPYKLMUTE, 3aMa3eTe M 1 'y NpefasaliTe, ako npeaasare v ypeaa. OTcTpaHeTe BCUYKN
OMaKoBKM Npeau ynotpeba.

BAXXHU NMPEANA3HU MEPKU

CnepBaiiTe OCHOBHUTE MepKM 33 6€30MacHOCT, BKIIOYUTENTHO:

1 To3u ypepn Moxe Aa ce Non3Ba OT XOpa C OrpaHnyeHn Gpuandeckn,
CETUBHW WAV YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU, U 6€3 ONWT U NO3HaHKSA, ako Ca
nog HaA30pa/MHCTPYKTMPAHM U OCb3HABAT OMacHOCTUTE C TOBa.

¢ [leyata He TpAbBa Aa U3MOM3BAT UM Aa UIPaAT C ypesa.

o [IpbxTe ypena 1 kabena faney oT 4OCTbNa Ha geua.

A\ HenpaBunHata ynotpe6a Ha ypefia MOXe Aa AoBee 40 HapaHsABaHe.

A\ 3a fa n3berHete HapaHsABaHe, BHUMaBalTe npw paboTa C OCTPUETaTa,
13Mnpa3BaHe Ha KaHaTa 1 MOYNCTBaHe.

He po6assaiTe ropetya TeyHocT (Hag 40°C), Thid KaTo TOBA MOXe [1a
[0Befe [0 BHe3arnHo M13nyckaHe Ha napa.

2 M3kntoyeTe ypefa OT KOHTaKTa npeam crnobsaBaHe, pasrnobasaHe nnu
MOYNCTBAHE.

3 He ocTaBaiTe ypefa 6e3 HabnoaeHne, 4OKATO € BKOYEH B KOHTAKTa.

4 Ako kabenbT e NoBpeaeH, Toi TpAbBa Aa ce NOAMEHM OT MPOU3BOANTENS,
HEroB NpeLCTaBUTEN 3a CEPBU3HO 0OCNTYKBaHe UK Jpyro

KBaJ'IVId)VILI,VIpavHO 3a Ta3u uen nmue, 3a fa ce n3b6erHe BCAKaKbB puckK.

# He ce onutBante 0a ABMXNTE KalaKa Wik KaHaTa, JOKaTO MOTOPbT
pabotu.

® He nocraesiiTe 3apBuKBaLWmA 610K B TEUHOCT.

5 Ypenwt e cHabpeH C npefnaseH U3KOYBaTeN 3a NpesoTBpaTABaHE Ha 3aAe/ICTBAHETO Ha ABMraTens,
[0KaTo KaHaTa He 6bje NOCTaBeHa Ha MACTOTO I 1 KanakbT 6bje NPaBUIHO NOCTaBEH.

6 He ocrtapaiiTe fBuratens Aa paboTu HenpeKbCHATO NMOBeYe OT 5 MUHYTH, MOXe fAa nperpee. Cnep 5
MUHYTU FO U3KMIOYBAITE 3a Hal-Manko 2 MUHYTU, A Ce Bb3CTaHOBM.

7 He n3non3gaiiTe akcecoapy UM NPUCTaBKY, Pa3NyHK OT Te3U, NpeJoCcTaBeHN OT Hac.

8 He u3non3Barite ypena 3a Apyrv Lienu, 0CBEH Te31, ONMUCaHN B HACTOALLMTE UHCTPYKLIUM.

9 He u3non3eaiiTe ypepa, ako e NoBpefeH unu He paboTu n3psagHo.

CAMO 3A IOMALLUHA YMNOTPEBA

UNIOCTPALINA 3 ppbxKa 7% cTbpraHe

1 3apBUKBaLL 610K 4 KaHa 8 npepnaseH usknoysaten
O [u3kn./mmnynceH pexum 5 npucTaBka 3a HagpobaBaHe 9 Kanak

| HenpekbcHata o6paboTka 6 AucK 10 Tpbba

2 WnuHgen 7 npucTaBKa 3a HapA3BaHe Ha 11 u3bytBau

@ 3akniousaHe Wwanbm @] NprrofeH 3a MmeHe B

& oTkniouBaHe /Nl psizane CbAOMMUANHA MaLLVHA

& MOArOTOBKA

MocTaBeTe MOTOPHOTO TANO Ha CTabWIHa, PaBHa MOBBPXHOCT.

MocTaBeTe WNMHAENA BbPXY 3aBUKBALLMUA GOK.

MocTaBeTe KaHaTa Ha 3afiBUKBALLUA BIOK, KaTo APbKKaTa e OTAACHO Ha ByTOHUTE.

3aBbpTeTe KaHaTa Mo NOCOKa Ha YaCOBHUKOBATa CTPesiKa, Taka Ye ApbKKaTa Aia 3acTaHe Mexay
OyToHUTE.

wnN—
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& TMOCTABAHE HA NMPUCTABKATA

5 3apa3anoyHeTe 06paboTKa, MOHTMpPalTE NPUCTaBKaTa 3a HagpobsABaHe Haf OMopaTa B LieHTbpa Ha
KaHaTa 11 A 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPEIKa, 3a Aia A GUKCMpaTe Ha MACTO.

3¢ 3a fa v3BaguTe NpuUCTaBKaTa 3a HaPObsIBaHe, st 3aBbPTETE MO YACOBHIKOBATA CTPESIKA U 5
NOBAUTHeTE OT KaHaTa

6 3apsA3aHe Unu CTbpraHe:
1) TocTaBeTe AMCKa BbPXY WNUHAENA U IO BKapaiTe A0 [ony.
2) 3apfanpeanpriemeTe psisaHe, OCTPUETO 3a psA3aHe TpAbBa fa 6bAe BbpXy AUCKa.
3) 3apfanpeanpriemeTe CTbpraHe, OCTPUETO 3a pA3aHe TpAbBa Aa 6bae B AHHOTO Ha AnCKa.

& MNOCTABAHE HA KAMNAKA

7 3appbxTe Kanaka Haf KaHaTa, KaTo NPeanasHuAT N3KMYBaTEeN e OTAACHO Ha ipbKKaTa.

8 CnycHeTe Kanaka KbM KaHaTa.

9 3aBbpTeTe Kamnaka no NoCoKa Ha YaCOBHMKOBATA CTPesika B OTBOPA B FOPHATa YacT Ha ipbXKaTa.

10 ByTOHWTE L€ Ca aKTMBHM, CaMO KOraTo KamnakbT 11 KaHaTa Ca B TOBa MOJIOXeHME.

11 [loKaTo npepnasHusAT U3KIIUBaTeN e akTUBMPaH, KaHaTa HAMa fia Ce [BVXU.

12 3a pa ocBoboauTe KaHaTa, MbpBO TPA6GBa ja 3aBbPTHTE Karaka, Taka Ye NpeAnasHUAT U3KuBaTen fa
€ OTAACHO Ha fipbXKaTa.

& BYTOHU

| HatucHete 6yToHa BAACHO, 33 1a MPEMUHE MOTOPBT B PEXMM Ha HeMpeKbCcHaTa paboTa.

O |HatucHete 6yToHa BAsABO, 33 Aa OTMEHUTE PEXIMA Ha HEMPeKbCHaTa PaboTa 1 MOTOPBT Aa NPeMMHE
KbM UMMYJICEH peXuM (paboTa 3a KpaTbk nepuoa) - HatucHete |, 3a ia CTapTMpaTe MOTOPA, U O
ocBobogeTe, 3a ja ro cnpeTe.

& BKJIIOYBAHE

13 BkntoueTe Liencena B 3aXpaHBaLLA KOHTAKT.

A M3NON3BAHE HA MPUCTABKATA 3A HAJPOBABAHE
14 MoxeTe [ja M3Mo/3BaTe PEXIUM Ha NpoabkuTENHA paboTa (|) unu umnyncex pexum (O ).
15 PeXumbT Ha NpoAbMKMTENHA paboTa e No-neceH, ako TpAbBa Aa [obaBATe CbCTaBKM efiHa cnep apyra.
16 MnyncHUAT pexum ocurypsasa no-go6bp KOHTPOI Ha TOBa, KOETO Ce 13BbpLUBA B KaHaTa.
17 3a pobaBsHe Ha CbCTaBKM NpU paboTeLy MOTOp:
1) MospurHete n3byTBaua oT TpbbaTa.
2) [lob6aBeTe cbCTaBKKTE Npe3 TpbbaTa.
3) BbpHeTe Ha MACTO U36yTBaya.
18 AKO 13nos3BaTe Camo TEUHOCTH, He MbJIHeTe KaHaTa Haf 0603HaveHneto MAX LIQUID LEVEL (MAKC.
HWBO HA TEYHOCT).
19 Ako n3non3Bate TBbpAa XpaHa UM cMecC OT TEYHOCTM 1 TBbPAA XPaHa, He Mb/IHETE KaHaTa Haj
0603HaueHneTo MAX FOOD LEVEL (MAKC. H/ABO HA XPAHA).
<= N3MNONM3BAHE HA ONCKA 3A PA3AHE/CTbPrAHE
20 3a fa npemyHe MOTOPa KbM PEXIM Ha HenpekbCcHaTa paboTa, HaTucHeTe |.
21 W3BapeTe n3byTBaya 1 NycHeTe CbCTaBKUTE B TpbOaTa.
22 MMocTaBeTe Nak M3byTBaua v ro 13Mnon3BaiiTe, 3a Aa HaTUCKaTe IeKO CbCTaBKUTe B TpbbaTa.
23 He u3byTBaiTe xpaHaTa B TpbbaTa ¢ npbCTU MAK ¢ Npubopw, a camo ¢ n3byTeauva.
24 Pe3elbT (pe3uunTe) BbpXY ANCKA Le HAPEXE Ha LWAN6M UK Lie HAaCTbPXKE XpaHaTa B KaHaTa.
25 He ocTaBaiiTe KaHaTa fja ce HambJIHU NOBeYe OT NOJI0BMHATA — CIPETE 1 A U3MNPa3sHETE.
@ TPUXKN N NOOOPDBKKA
26 W3kmouete ypega (O ) v ro uskniouete oT KOHTaKTa.
27 W36bpuieTe BbHIUHATA YacT HA 3a[BVKBALLMA BIOK C YMCTa BNAXHA Kbpra.
/3muiiTe cmeHsaemmUTe YacTu.
MoseTe fa M3mmeTe T€31 YaCTU B CbAOMMUANHN MaLLMHA.
EkcTpemHata cpefia B MUANHaTa MallHa MOXe a NOBPeLM MOBbPXHOCTHUTE NOKPUTHA Ha
NMOBBPXHOCTUTE.
® MoraT fja ce nonyyaT caMo KO3METUYHN HapaHABaHWA, KOUTO HAMa Aia MOBUAAT BbpXy paboTaTa Ha
ypega.

67

s
T
A
_|
O
<
=X
=
S
S
o
o
S
=
Q
S
A
=
=




OIMNA3BAHE HA OKOJIHATA CPELA

3a f1a ce M36erHaT ekonorMyHI 1 3APaBHY NPOBGIEMM NOPaAM HaNMuMe Ha ONacHN Cy6CTaHUUN B
€NeKTPUYECKMITE U1 eNIEKTPOHHM CTOKM, YPeaunTe, 0603HaueH C TO31 CUMBOJ, He TPABBA Aa CE N3XBbPIAT
3ae/1HO C HECOPTMPaHW OBLLIMHCKM OTMAgbLK, a CefiBa Aa ce BbpHAT 06paTHO, [ia Ce U3MNoM3BaT OTHOBO
UNW peuyKanpar.

PELEMNTW
> = ena
g = ckunuaka(n)
w = cyneHa nbxuua (15 mn)
« = YaeHa ibknyka (5 mn)

NECTO C KOPUAHOBP

2 2 NnCTa OT KOpUAHABP

2 J yeCbH

60 g 60poBY ALK

125 ml3exTuH

60 g[apmesaH, HacTbpraH

Pa36uiiTe kopraHabpa, YeCbHa, 60pOBUTE AGKM 1 MONOBUHATA OT 3eXTUHA [0 NOJTyYaBaHe Ha rmajka cMmec.
Mpexsbpnete B ronAma Kyna. [lobaseTe, Kato pa3bbpKeaTte, napmesaHa. [lobaseTe 3eXTUH cnopes
enaHata rbCcToTa: 3a ToneHe: rbCTo. 3a 3anMBKa: CpeHO MbCTo. 3a COC 3a NacTa: PAAKO.

MACTA CbC 3AMEYEHU 3ENTEHYYLN 3A4ToPuUnn
1 yepBeHa uyLiKa 6e3 cemKnTe 1 TUKBUYKa 1 nyK

1 XbATa UyllKa 6e3 cemkuTe 1 @~ 3exTuH 225 gnacta

1 < CyweHy cmeceHn NoANpPaBKm 30 glMapmesaH, HacTbpraH 2 w MpACHa CMeTaHa

con v nunep

MocTaBeTe pe3eLa. M36epeTe HUCKA CKOPOCT. Hakb/iLaliTe Ha e4po YyLLKUTE, TUKBUYKaTa U NiyKa. [lobaBeTe
CMeceHWTe nofnpaBku 1 3exTuHa. ObpaboTBaiiTe 2 cekyHaw. Vi3neueTe B npeaBapuTenHo 3arpata dypHa
Ha 220°C 3a okono 15-20 muHyTu. CBaneTe OT OrbHA, KOraTo 3efeHuyLMTe 3anoYHaT Aa ce 3a4epsasar. [1pes
TOBa Bpeme CBapeTe nacrata B TeHAXKepa ¢ nogconeHa Bopaa. OTueaeTe nactaTta, BbpHeTe B TeHAXepaTa 1
pa3bbpKaliTe BbTPE 3aneyeHuTe 3eeHuyLm, NpscHaTa CMeTaHa, MapMe3aH, Co 1 YepeH nunep.

peuenTy MMa Ha HaluaTta yeb cTpaHmua:
http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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RU1

19460-56 220-240V~50/60Hz 450Watts

19460-56 220-240B~50/60I1; 450 Bt

T22-5003495



