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> max (500ml)

Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by or under the supervision of a responsible adult. Use and
store the appliance out of reach of children.
2 Don't put the appliance in liquid, don’t use it in a bathroom, near water, or outdoors. %
3 Don't open the appliance till the blades have stopped moving. @
4 Unplug the appliance before fitting or removing attachments.
5 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
6 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. liquid temperature
below 40°C).
7 Don't use accessories or attachments other than those we supply.
8 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
9 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.
10 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

& PREPARATION
1 Unplug the appliance.
2 Lift the motor unit off the bowl. Lift the processing lid off the bowl.
3 Hold the blade unit by the plastic part.
4 Lower the blade unit over the spindle in the bottom of the bowl.
5 You may have to turn it slightly, to fit over the flanges on the spindle.
6 It's spring-loaded, so you'll feel some resistance as you push it down.
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diagrams 3 storage lid 7 spindle
@ switch 4 blade unit 8 flanges
1 motor unit 5 blades
2 processing lid 6 bowl

7 Put the food in the bowl.
a) Don't try to chip ice, don't try to chop raw meat, and take great care with the blades.
b) Don't fill above max.
¢) Don't process hard foods - i.e. anything you can’t cut easily with a kitchen knife.
d) Don’t chop big bits — maximum 18mm cubes.
8 Align the central hole in the processing lid with the top of the blade unit, and lower the lid on
to the bowl.
9 Lower the motor unit on to the processing lid.
10 You may have to turn it slightly, to engage the top of the blade unit.
11 Put the plug into the power socket.
12 Press the switch to start the motor, release it to switch off.
13 It's best to run the motor in bursts of a few seconds, and inspect the results between bursts.
14 Don't run the motor for more than 1 minute, or it may overheat. After 1 minute, switch off for
at least 3 minutes, to let the motor cool.

& DONE?

12 Unplug the appliance.

13 Lift the motor unit off the bowl. Lift the processing lid off the bowl.

14 Put a finger on top of the blade unit, to stop it falling out.

15 Tip the processed contents out of the bowl.

16 Alternatively, hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges,
and lift it straight up and out of the bowl.

17 Fit the storage lid to the bowl.

& CARE AND MAINTENANCE

18 Unplug before dismantling or cleaning.

19 Lift the motor unit off the bowl. Lift the processing lid off the bowl.

20 Hold the plastic part of the blade unit, turn it to free it from the spindle flanges, and lift it
straight up and out of the bowl.

21 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

22 Wash the removable parts in warm soapy water, rinse well, drain, and air dry.

23 Clean the inside of the blade unit with a toothpick.

24 Don't put any part of the appliance in a dishwasher.

& ENVIRONMENTAL PROTECTION
To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical ﬁ

SUOIl1dNJISUl

and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

recipes

> = handful d = clove(s)

coriander pesto

2 > coriander leaves 2 g garlic 60 g pine nuts
125 ml olive oil 60 g Parmesan, grated

Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.
Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.
recipes are available on our website: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit.
Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerat ist nur von einem oder unter der Aufsicht eines verantwortungsvollen
Erwachsenen zu benutzen. Das Gerét darf nur auf3er Reichweite von Kindern benutzt bzw.
aufbewahrt werden.

2 Gerat keinesfalls in Fliissigkeit tauchen, in einem Badezimmer, nahe Wasser oder im %
Freien benutzen. ‘:I 9

3 Offnen Sie das Gerét nicht bevor die Messer aufgehért haben zu rotieren.

4 Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehorteil anbringen oder abnehmen méchten.

5 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.

6 Der Inhalt, mit dem Sie das Gerat befillen, darf nur so heif3 sein, dass Sie stets sicher damit
umgehen kénnen (d.h. die Temperatur von Flissigkeiten sollte unter 40°C liegen).

7 Bitte keine Zubehorteile oder Aufsdtze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.

8 Benutzen Sie das Gerét ausschlie3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.

9 Benutzen Sie das Gerét keinesfalls, wenn es beschédigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

10 Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des

Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefahrdung
auszuschlieBen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet
& VORBEREITUNG

1 Ziehen Sie das Netzkabel heraus.
2 Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behalter ab. Entfernen Sie den Deckel mit dem Aufsatz
fiir die Antriebseinheit.
3 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement fest.
4 Stecken Sie die Messereinheit auf die Achse in der Mitte des Behélters.
5 Moglicherweise missen Sie die Einheit etwas drehen, bis sie (iber den Noppen auf der Achse
einrastet.
6 Sie ist mit einer Feder ausgestattet, deshalb fiihlen Sie moglicherweise einen gewissen
Widerstand, wenn Sie die Einheit nach unten driicken.
7 Fillen Sie das zu verarbeitende Gut in den Behdlter.
a) Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie
insbesondere darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.
b) Nicht Gber die max-Markierung befiillen.
¢) Verarbeiten Sie keine harten Nahrungsmittel - d.h. alles was man nicht problemlos mit
einem Klichenmesser schneiden kann.
d) Verarbeiten Sie keine groRen Stiicke - die Wiirfel diirfen hdchstens 18 mm groRB sein.
8 Bringen Sie die Offnung in der Mitte des Deckels (mit Aufsatz fiir die Antriebseinheit) in eine
Linie mit der Oberseite der Klingeneinheit und setzen Sie den Deckel auf den Behilter.
9 Setzen Sie die Antriebseinheit auf den Deckel (mit dem Aufsatz fiir die Antriebseinheit).
10 Moglicherweise missen Sie sie leicht drehen damit sie ins obere Ende des Messers einrastet.
11 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.
12 Driicken Sie den Knopf um den Motor zu starten, lassen Sie ihn los, um das Gerat wieder
auszuschalten.




Zeichnungen 3 Aufbewahrungsdeckel 7 Achse
@ Schalter 4 Messereinheit 8 Noppen
1 Motoreinheit 5 Klingen
2 Deckel mit Aufsatz fiir die Antriebseinheit 6 Behdlter

13 Am Besten ist es den Motor in Schiiben von wenigen Sekunden laufen zu lassen und dabei
das Ergebnis zwischen den Schiiben zu beobachten.

14 Den Motor nicht langer als 1 Minute lang laufen lassen — er kdnnte sonst hei8laufen. Nach 1
Minute den Motor mindestens 3 Minuten lang ausschalten, damit der Motor sich abkihlen
kann.

& FERTIG?

12 Den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen.

13 Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behdlter ab. Entfernen Sie den Deckel mit dem Aufsatz
fiir die Antriebseinheit.

14 Halten Sie einen Finger auf die Messereinheit, so dass diese nicht herausfallen kann.

15 Kippen Sie den verarbeiteten Inhalt aus dem Behalter.

16 Oder halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu I16sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behélter.

17 Verschlie3en Sie den Behalter mit dem Aufbewahrungsdeckel.

& REINIGUNG UND PFLEGE

18 Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat auseinander bauen bzw. reinigen.

19 Nehmen Sie die Antriebseinheit vom Behalter ab. Entfernen Sie den Deckel mit dem Aufsatz
flir die Antriebseinheit.

20 Halten Sie die Messereinheit am Plastikelement, drehen Sie die Einheit, um sie von den
Noppen der Achse zu |6sen, und ziehen Sie sie gerade nach oben aus dem Behilter.

21 Die AuB3enseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.

22 Die abnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser saubern, gut abspuilen, Wasser abtropfen
und an der Luft trocknen lassen.

23 Reinigen Sie die Innenseite der Messereinheit mit einem Zahnstocher.

24 Das Grundgerat und seine Einzelteile diirfen nicht in einer Spiilmaschine gereinigt werden.

&5 UMWELTSCHUTZ

gesundheitsschadigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern missen
wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und ,

Rezepte

= Hand voll d=Zehe/Zehen
Pesto aus Koriander

2 > Korianderblatter 2 g Knoblauchzehen
60 g Pinienkerne 125 ml Olivendl

60 g geriebener Parmesan

Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen Masse.

Geben Sie dann die Mischung in eine groere Schiissel. Vermischen Sie sie mit dem Parmesan.
Fiigen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium. Als
Pastasauce: diinn.

Rezepte finden Sie auf unserer Website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez I'appareil.
Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:
1 Cet appareil doit étre utilisé uniquement par ou sous la supervision d’'un adulte responsable.
Utilisez et rangez I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas lI'appareil dans un liquide, ne l'utilisez pas dans une salle de bains, a %
proximité d’'une source d’eau ou a l'extérieur. @
3 N'ouvrez pas l'appareil avant que les lames aient arrété de tourner.
4 Débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer les accessoires.
5 Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
6 Ne remplissez pas avec quelque chose de trop chaud qui nest plus agréable au toucher pour
vous (par ex. températures des liquides inférieures a 40°C).
7 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
8 N'utilisez pas l'appareil a d’autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
9 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
10 Sile cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement

& PREPARATION

1 Débranchez l'appareil.
2 Retirez le bloc moteur du bol. Enlevez le support d’entrainement du bol.
3 Attrapez le bloc-lames en le saisissant par son embout plastique.
4 Emboitez le bloc-lames sur I'axe du bol.
5 Vous aurez peut-étre besoin de le tourner Iégérement pour que le bloc-lames épouse
parfaitement les ailettes de I'axe.
6 Il se peut que vous ressentiez une certaine résistance en le poussant, di au ressort.
7 Mettez les aliments dans le bol.
a) N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux
lames.
b) Ne remplissez pas au-dela de la limite max.
¢) Ne travaillez pas les denrées alimentaires dures; c’est-a-dire tout ce qu’on ne peut pas
couper sans probléme.
d) Ne traitez pas de trop gros morceaux. Traitez des cubes de max. 18 mm.
8 Alignez la partie supérieure du bloc-lames sur le trou central du support d’entrainement et
placez le support sur le bol.
9 Placez le bloc-moteur sur le support d’entrainement.
10 Vous devez |égerement tourner le bloc moteur pour le laisser s'insérer le bloc des lames.
11 Mettez la fiche dans la prise de courant.
12 Appuyez sur l'interrupteur pour démarrer le moteur, relachez l'interrupteur pour l'arréter.
13 Il vaut mieux de laisser fonctionner le moteur pendant quelques secondes et regarder le
résultat.
14 Ne faites pas fonctionner I'appareil plus d'une minute d'affilée afin d'éviter qu'il surchauffe.
Aprés une minute, laissez reposer I'appareil pendant au moins 3 minutes pour que le moteur
se refroidisse.

® PRET?

12 Débranchez I'appareil.
13 Retirez le bloc moteur du bol. Enlevez le support d’entrainement du bol.

6



schémas 3 couvercle 7 axe

@ interrupteur 4 bloc des lames 8 ailettes
1 bloc moteur 5 lames
2 support d’entrainement 6 bol

14 Pressez un doigt sur le boc des lames pour éviter que le bloc sort.

15 Videz le contenu du bol.

16 Vous pouvez également saisir le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner
de maniére a le libérer des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du bol.

17 Mettez le couvercle sur le bol.

& SOINS ET ENTRETIEN

18 Débrancher avant d’ajouter ou d’enlever des piéces ou avant le nettoyage.

19 Retirez le bloc moteur du bol. Enlevez le support d’entrainement du bol.

20 Saisissez le bloc-lames par son embout plastique, en le faisant tourner de maniere a le libérer
des ailettes de I'axe, pour ensuite tirer dessus et I'extraire du bol.

21 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a 'aide d'un chiffon humide propre.

22 Lavez les parties amovibles dans de I'eau chaude et savonneuse, rincez-les bien, égouttez-les
et laissez-les sécher.

23 Nettoyez le coté intérieur du bloc des lames avec un cure-dent.

24 Ne mettez aucune part de I'appareil dans un lave-vaisselle.

%5 PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils
présentant ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais
doivent faire l'objet d’'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
recettes

> = poignée

& = gousse

pesto a la coriandre

2 > feuilles de coriandre

2 g dail

60 g de pignons de pin

125 ml d’huile d'olive

60 g de Parmesan rapé

Travailler le coriandre, I'ail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:

Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.

des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee als u het aan een derde
geeft. Verwijder de verpakking voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door of onder toezicht van een volwassene.
Het apparaat dient steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dompel het apparaat niet in vloeistoffen; gebruik het apparaat niet in de badkamer, %
N

in de buurt van water of in de open lucht.

3 Open het apparaat niet als de messen nog bewegen.

4 Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.

5 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.

6 Vul de kan niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kan niet meer kunt vasthouden
(m.a.w. vloeibare temperatuur onder 40°C).

7 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

8 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.

9 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

10 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander

deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend voor huishoudelijk gebruik
& VOORBEREIDING

1 Haal de stekker uit het stopcontact
2 Til de motorblok uit de kom. Til het deksel van de kom.
3 Houd de messenblok vast bij het plastic gedeelte.
4 Laat de messeenheid zakken over de as in de bodem van de kom.
5 Het is mogelijk dat u deze zachtjes moet draaien om de flenzen over de as te passen.
6 Deze is voorzien van een veer en u zult dus een zekere weerstand ondervinden naarmate u
neerdrukt.
7 Doe de etenswaren in de kom.
a) Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
b) Vul niet boven de max. markering.
¢) Hak geen harde etenswaren — met andere woorden, alles wat niet gemakkelijk met een
mes kan gesneden worden
d) het apparaat is niet geschikt voor te grote stukken; maximaal blokjes van ruim 18 mm.
8 Lijn de centrale opening in het deksel uit met de bovenzijde van de messenblok en laat het
deksel zakken op de kom.
9 Laat de motorblok zakken op het deksel.
10 Het is mogelijk dat u dit zachtjes moet draaien om vast te grijpen aan de bovenzijde van de
messenblok.
11 Steek de stekker in het stopcontact.
12 Druk op de schakelaar om de motor te starten, laat hem los om de motor uit te schakelen.
13 Het is beter de motor in korte salvo’s van een aantal te gebruiken, en inspecteer de resultaten
tussen salvo’s.
14 Om oververhitting te voorkomen, dient u de motor niet langer dan 1 minute onafgebroken
te laten draaien. Zet het apparaat na 1 minute minstens 3 minuten uit om de motor te laten
afkoelen.




afbeeldingen 3 opbergdeksel 7 as

@ schakelaar 4 messenblok 8 flenzen
1 motorblok 5 messen
2 deksel 6 kom

& KLAAR?

12 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

13 Til de motorblok uit de kom. Til het deksel van de kom.

14 Plaats een vinger aan de bovenzijde van de messenblok zodat het niet kan vallen.

15 Giet de gehakte of gemalen inhoud uit de kom.

16 U kunt ook het plastic deel van de messenblok vasthouden, dit losdraaien van de asflenzen
en het recht omhoog uit de kom tillen.

17 Plaats het opbergdeksel op de kom.

& ZORG EN ONDERHOUD

18 Haal de stekker uit het stopcontact, voordat u de blender uit elkaar haalt of reinigt.

19 Til de motorblok uit de kom. Til het deksel van de kom.

20 Houd het plastic deel van de messenblok vast, draai het los van de asflenzen en til het recht
omhoog uit de kom.

21 Neem de buitenkant van het motorblok af met een schone, vochtige doek.

22 Was de mobiele onderdelen in warm zeepwater, goed spoelen, laten uitlekken en aan de
lucht laten drogen.

23 Maak de binnenzijde van de messenblok schoon met een tandenstoker.

24 Plaats geen enkel onderdeel van het apparaat in de vaatwasmachine.

&5 MILIEUBESCHERMING

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden
teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.

receptjes

> = handenvol

d =teen

koriander pesto

2 &> korianderblaadjes

2 d look

60 g pijnboompitten

125 ml olijfolie

60 g geraspte parmezaan

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.

u vindt recepten op onze website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en ﬁ
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Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile o sotto il suo controllo.
Utilizzare e riporre I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.
2 Non immergere l'apparecchio in acqua, non utilizzarlo in bagno, vicino all'acqua o @
N

all'aperto.

3 Non aprire I'apparecchio fino al completo arresto delle lame.

4 Staccare l'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.

5 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.

6 Non riempire la caraffa con sostanze troppo calde per permettere un facile maneggiamento
(la temperatura del liquido deve essere, per esempio, inferiore ai 40°).

7 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.

8 Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.

9 Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

10 Se il cavo é danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, dall’ agente di servizio o da qualcun

altro similmente qualificato, per evitare pericoli.

solo per uso domestico

& PREPARAZIONE

1 Staccare l'apparecchio dalla presa di corrente.
2 Rimuovere l'unita motore sollevandola dal contenitore. Rimuovere il coperchio di lavorazione
sollevandolo dal contenitore.
3 Tenere 'unita delle lame per la parte in plastica.
4 Abbassare I'unita delle lame sull’alberino posto sul fondo del contenitore.
5 Puo essere necessario ruotarla leggermente per fissarla sulle flange dell’alberino.
6 Poiché l'alberino € a molla, si avverte una certa resistenza quando si preme verso il basso.
7 Porre il cibo nel contenitore.
a) Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.
b) Non riempire oltre I'indicatore di livello max.
¢) Non lavorare cibi duri, ovvero alimenti che non possono essere facilmente tagliati con un
coltello da cucina.
d) Non utilizzarlo con pezzi grandi di cibo. Il massimo della dimensione consentita & di 18
mm cubi.
8 Allineare il foro centrale del coperchio di lavorazione all’estremita dell’'unita delle lame e
abbassare il coperchio sul contenitore.
9 Abbassare l'unita motore sul coperchio di lavorazione.
10 Puo essere necessario ruotarla leggermente per innestare l'estremita dell’unita delle lame.
11 Inserire la spina nella presa di corrente.
12 Premere l'interruttore per avviare il motore, rilasciarlo per spegnere.
13 Si consiglia di azionare il motore a impulsi di alcuni secondi per volta, verificando i risultati tra
un azionamento e l'altro.
14 Non tenere in funzione il motore per piti di 1 minuto, altrimenti si potrebbe surriscaldare.
Dopo 1 minuto, spegnere il frullatore per almeno altri 3 minuti per lasciare raffreddare il
motore.

10



immagini 3 coperchio di conservazione 7 alberino
@ interruttore 4 unita delle lame 8 flange

1 gruppo del motore 5 lame

2 coperchio di lavorazione 6 contenitore
& FINITO?

12 Staccare la spina dalla presa di corrente.

13 Rimuovere l'unita motore sollevandola dal contenitore. Rimuovere il coperchio di lavorazione
sollevandolo dal contenitore.

14 Porre un dito sull’estremita dell’'unita delle lame, affinché non cada.

15 Svuotare delicatamente il contenitore degli ingredienti lavorati.

16 In alternativa, tenere l'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle
flange dell’alberino ed estrarla dal contenitore.

17 Fissare il coperchio di conservazione sul contenitore.

& CURA E MANUTENZIONE

18 Staccare la spina prima di smontare o pulire il tritatutto.

19 Rimuovere I'unita motore sollevandola dal contenitore. Rimuovere il coperchio di lavorazione
sollevandolo dal contenitore.

20 Tenere 'unita delle lame per la parte in plastica, ruotarla per rimuoverla dalle flange
dell'alberino ed estrarla dal contenitore.

21 Passare un panno pulito inumidito sull’esterno del gruppo del motore.

22 Lavare le parti amovibili con acqua calda e detersivo, sciacquare bene, fare scolare e lasciare
asciugare.

23 Pulire la parte interna dell’'unita delle lame con uno stuzzicadenti.

24 Non mettere nessuna parte dell'apparecchio in lavastoviglie.

%5 PROTEZIONE AMBIENTALE

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono

essere smaltiti con i rifiuti indifferenziati, ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

> = manciata

g = spicchio

pesto al coriandolo

2 ¥ foglie di coriandolo

2 g d'aglio

60 g di pinoli

125 ml d'olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell'olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti E
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Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
incluya las instrucciones. Elimine todo el embalaje antes de usar el aparato.

SEGURIDAD IMPORTANTE

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato deberd ser usado por, o bajo la supervision de, un adulto responsable. Use y
guarde el aparato fuera del alcance de los nifios.
2 No ponga el aparato en liquido, no lo use en un cuarto de bafo, cercano al agua, o al %
aire libre. @
3 No abra el aparato hasta que las hojas de corte se hayan parado.
4 Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
5 No deje el aparato desatendido mientras estd enchufado.
6 No rellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda cdmodamente
soportar (como referencia, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).
7 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
8 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
9 No use el aparato si esta danado o si no funciona bien.
10 Si el cable estd dafado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar para evitar peligro.

solo para uso doméstico

& PREPARACION

1 Desenchufe el aparato.
2 Retire la unidad motriz del recipiente. Retire la tapa de procesado del recipiente.
3 Sujete la unidad de las hojas de corte por la parte de plastico.
4 Baje la unidad de las hojas de corte por el eje de la parte inferior del recipiente.
5 Tal vez deba girarla ligeramente para ajustar las bridas en el eje.
6 Tal vez sienta Resistencia cuando presione, ya que cuenta con un muelle.
7 Ponga comida en el recipiente.
a) No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.
b) No llene el aparato por encima de la sefial de max.
¢) No procese alimentos duros como (alimentos que no pueda cortar facilmente con un
cuchillo de cocina).
d) No procese pedazos grandes — cubitos de un maximo de 18mm.
8 Alinee el orificio central de la tapa de procesado con la parte superior de la unidad de las
hojas de corte y baje la tapa sobre el recipiente.
9 Baje la unidad motriz sobre la tapa de procesado.
10 Tal vez deba girarla ligeramente para acoplar la parte superior de la unidad de las hojas de
corte.
11 Enchufe el aparato en el enchufe hembra.
12 Mantenga presionado el interruptor para encender el motor y deje de presionarlo para
detenerlo.
13 Conviene hacer funcionar el motor en rafagas de varios seqgundos cada vez e inspeccionar los
resultados entre rafagas.
14 No funcione el motor por mas de 1 minuto, ya que podrd sobrecalentarse. Después de 1
minuto, apague por como minimo 3 minutos, para dejar que se enfrie el motor.

® ;YA ESTAHECHO?

12 Desenchufe el aparato.
13 Retire la unidad motriz del recipiente. Retire la tapa de procesado del recipiente.
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ilustraciones 3 tapa de almacenamiento 7 eje
@ interruptor 4 unidad de hojas de corte 8 bridas
1 unidad motor 5 hojas de corte
2 tapa de procesado 6 recipiente

14 Coloque un dedo en la parte superior de la unidad de las hojas de corte para que no se salga.

15 Retire del recipiente el contenido procesado.

16 Alternativamente, sujete la parte de plastico de la unidad de las hojas de corte, girela para
sacarla de las bridas del eje y retirela del recipiente.

17 Ajuste la tapa de almacenamiento en el recipiente.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

18 Desenchufela antes de desmontarla o limpiarla.

19 Retire la unidad motriz del recipiente. Retire la tapa de procesado del recipiente.

20 Sujete la parte de plastico de la unidad de las hojas de corte, girela para sacarla de las bridas
del eje y retirela del recipiente.

21 Limpie la parte exterior de la unidad motor con un pafio himedo limpio.

22 Lave las partes extraibles con agua caliente jabonosa, aclarelas bien, escurralas y déjelas secar
al aire.

23 Limpie el interior de la unidad de las hojas de corte con un palillo.

24 No ponga ninguna parte del aparato en el lavavajillas

€5 PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias peligrosas j E /

con que se fabrican los productos eléctricos y electrdnicos, los aparatos con este simbolo
no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.

recetas

> = pufiado

g =diente

pesto de cilantro

2 ¥ hojas de cilantro

2 g deajo

60 g de pifiones

125 ml aceite de oliva

60 g queso Parmesano rallado

Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Pdngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara

en nuestra pagina web encontrara recetas:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:
1 Este aparelho so6 deve ser utilizado por um adulto ou sob a vigilancia de um adulto
responsavel. Utilize e guarde o aparelho fora do alcance das criancas.
2 Nao mergulhe o aparelho em liquidos, nem utilize em casas de banho, préximo de
zonas de dgua ou ao ar livre. @
3 Nao abra o aparelho até as laminas pararem de se mover.
4 Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessorios.
5 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
6 Ndo o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).
7 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
8 Nao utilize a maquina para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucoes.
9 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.
10 Se o cabo de corrente estiver danificado, o fabricante, o seu agente de servico técnico ou
alguém igualmente qualificado deverd substitui-lo a fim de evitar acidentes.

apenas para uso doméstico

& PREPARACAO

1 Desligue o aparelho.
2 Levante a unidade motora da tigela. Levante a tampa de processamento da tigela.
3 Segure o conjunto de laminas pela parte plastica.
4 Baixe o conjunto de laminas sobre o eixo no fundo da tigela.
5 Podera ter de roda-lo ligeiramente, de modo a ajusta-lo aos rebordos do eixo.
6 Este é activado por mola, pelo que sentird alguma resisténcia quando o empurrar para baixo.
7 Coloque os alimentos no recipiente.
a) Néo tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
b) Nao encha acima da marca max.
¢) Nao processe alimentos duros - isto é, que ndo consiga cortar facilmente com uma faca de
cozinha.
d) Nao triture bocados grandes, cubos de 18 mm maximo.
8 Alinhe o orificio central na tampa de processamento com o topo do conjunto de laminas, e
coloque a tampa sobre a tigela.
9 Coloque a unidade motora sobre a tampa de processamento.
10 Podera ter de a rodar ligeiramente para engatar o topo do conjunto de laminas.
11 Ligue a ficha a tomada eléctrica.
12 Prima o interruptor para arrancar o motor, liberte-o para desligar.
13 E preferivel activar o motor em vdrias rajadas de alguns segundos de cada vez e observar os
resultados entre cada uma.
14 Nao ponha o motor a funcionar por um periodo superior a 1 minuto, pois pode causar o seu
sobreaquecimento. Apds 1 minuto, desligue-o pelo menos durante 3 minutos para o deixar
arrefecer.

& TERMINOU?

12 Desligue o aparelho.

13 Levante a unidade motora da tigela. Levante a tampa de processamento da tigela.
14 Coloque um dedo sobre o conjunto de laminas para impedir que caia.

15 Retire o conteudo da tigela.

14



esquemas 3 tampa de armazenamento 7 eixo S
@ interruptor 4 conjunto de laminas 8 rebordos 'Lq_
1 unidade motora 5 laminas

2 tampa de processamento 6 tigela

16 Alternativamente, segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos
rebordos dos eixos e levante-a para fora da tigela.
17 Coloque a tampa de armazenamento na tigela.

& CUIDADO E MANUTENCAO

18 Desligue o copo misturador antes de o desmontar ou limpar.

19 Levante a unidade motora da tigela. Levante a tampa de processamento da tigela.

20 Segure a parte plastica do conjunto de laminas, rode-a para a libertar dos rebordos do eixo e
levante-a para a retirar da tigela.

21 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

22 Lave as pegas removiveis em dgua morna com detergente, enxague bem, escoe e seque ao ar.

23 Limpe o interior do conjunto de laminas com um palito.

24 Nao coloque nenhuma parte do aparelho numa maquina de lavar loica.

€ PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de salde devido a substancias perigosas contidas emﬁf

$905n.

equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas

> = punhado

g =dente

pesto de coentros

2 ¢ folhas de coentro

2 g dealho

60 g de pinhdes

125 ml de azeite

60 g de queijo parmesdo ralado

Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do éleo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesao. Junte éleo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

receitas disponiveis no nosso website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballagen fer brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bern, bdde i brug og under opbevaring.
2 Nedsaenk ikke apparatet i veeske, og undlad at anvende det pa badeveerelset, i
naerheden af vand eller udenders. @
3 Apparatet ma ikke abnes inden klingerne star helt stille. D
4 Treek stikket fra apparatet ud for montering eller afmontering af tilbeheor.
5 Lad aldrig apparatet st uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.
6 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).
7 Anvend ikke andet tilbehgr eller andre dele end de medfalgende.
8 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
9 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
10 Huvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

& FORBEREDELSE

1 Tag stikket ud af stikkontakten.
2 Tag motorenheden af skdlen. Tag bearbejdningslaget af skalen.
3 Hold om plastikdelen pa klingeenheden.
4 Saenk klingeenheden ned over spindlen i bunden af skalen.
5 Du skal muligvis dreje den lidt for at kunne montere flangerne pa spindlen.
6 Den er fjederbelastet, sa du vil maerke lidt modstand, nar du trykker den ned.
7 Tilseet maden til skalen.
a) Forsag ikke at knuse is, forsgg ikke at hakke rat ked og vaer saerdeles forsigtig med
klingerne.
b) Undga at fylde skalen til over max.
c) Bearbejd ikke harde fadevarer — dvs. alt det du ikke nemt kan skaere med en kakkenkniv.
d) Hak ikke store blokke - kun terninger pa hgjst 18mm.
8 Tilpas midterhullet i bearbejdningslaget til klingeenhedens top, og saet dernaest laget ned
over skalen.
9 Saet motorenheden oven pa bearbejdningslaget.
10 Du skal muligvis dreje det lidt for at fa klingeenhedens top til at falde i hak.
11 Seet stikket i stikkontakten.
12 Tryk pa afbryderknappen for at starte motoren, slip den for at afbryde.
13 Det er bedst at aktivere motoren i omgange pa fa sekunder, og tjekke resultatet mellem
omgangene.
14 Kor ikke med motoren i over 1 minut, da den sa kan blive overophedet. Efter 1 minut slukkes
den i mindst 3 minutter, for at lade motoren kgle af.

& FARDIG?

12 Tag stikket ud af stikkontakten.

13 Tag motorenheden af skalen. Tag bearbejdningslaget af skalen.

14 Szt en finger pa klingeenhedens top for at undga, at den falder ud.
15 Heeld det bearbejdede indhold ud af skalen.
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tegninger 3 opbevaringslag 7 spindel O
@ knap 4 klingeenhed 8 flanger

1 motorenhed 5 klinger

2 bearbejdningslag 6 skal

16 Eller du kan holde om plastikdelen pa klingeenheden, dreje den fri af spindel-flangerne, og
dernaest Igfte den lige op og ud af skalen.
17 Monter opbevaringslaget pa skalen.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

18 Tag stikket ud inden apparatet skilles ad eller rengares

19 Tag motorenheden af skalen. Tag bearbejdningsldget af skalen.

20 Hold om klingedelens plastikdel, drej den for at frigere den fra akslens flanger og lgfte den
lige opad og ud af skalen.

21 Ter ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.

22 Vask de aftagelige dele af i varmt saeebevand, skyl godt, afdryp og luftter.

23 Rengor klingeenheden indvendigt med en tandstik.

24 Ingen af delene taler opvaskemaskine.

&5 MILJ@BESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en ﬁ
dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa milje og menneskers sundhed.
opskrifter

> = handfuld

d =fed

koriander pesto

2 ¥ korianderblade

2 g hvidlgg

60 g pinjekerner

125 ml olivenolie

60 g Parmesan, revet

Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
Overlater apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmdnna sdkerhetsforeskrifter, ddribland foljande:
1 Denna apparat far bara anvandas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall fér barn.
2 Ldgg inte ned apparaten i vdtska, anvand den inte i badrum, néra vatten eller %
utomhus. Q‘
3 Oppna inte apparaten férran knivbladen har stannat.
4 Dra ur sladden till apparaten fére montering eller borttagning av tillbehér.
5 Ldmna inte apparaten utan tillsyn ndr den dr ansluten.
6 Hall inte i ndgonting som ar varmare @n du kan hantera det utan problem (vatskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).
7 Anvand bara tillbehor och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
8 Anvénd inte apparaten for ndgra andra &ndamal &n sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
9 Anvdnd inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
10 Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller nagon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

& FORBEREDELSE

1 Dra ur sladden till strykjarnet.
2 Lyft av motorenheten fran skalen. Lyft av beredningslocket fran skalen.
3 Halli plastdelen pa knivbladsenheten.
4 Sank ned knivbladsenheten 6ver spindeln i botten av skalen.
5 Man behdver kanske vrida knivbladsenheten ndgot sa att den passar in 6ver flansarna pa
spindeln.
6 Fjadringen gor att man kan kdnna ett visst motstand nar man sdanker ned den.
7 Lagg ingredienserna i skalen.
a) Den kan inte krossa is eller hacka ratt kott. Var forsiktig med knivbladen!
b) Fyll inte 6ver maximal markering (max).
¢) Bearbeta inte harda matvaror, dvs. sddana som man inte latt kan skdra sonder med en
kokskniv.
d) Hacka inte stora bitar — kuber pa 18 mm ar maximum.
8 Passa in halet i mitten pa beredningslocket i knivbladsenhetens 6vre del, sénk ned locket och
satt det pa kannan.
9 Sédnk ned och sédtt motorenheten pa beredningslocket.
10 Man behdver kanske vrida motorenheten ndgot sa att knivbladsenhetens 6vre del kommer
pa plats.
11 Satt stickproppen i vagguttaget.
12 Tryck pa stromstallaren for att starta motorn, sldpp upp den for att sla av.
13 Det basta ar att kdra motorn i intervaller pa fem sekunder dt gangen och kontrollera
resultatet mellan intervallerna.
14 Kor inte motorn mer d@n 1 minut &t gangen annars kan den bli fér varm. Stang sedan av under
minst 3 minuter sa att motorn svalnar.

& FARDIG?

12 Dra ur sladden till strykjarnet.
13 Lyft av motorenheten fran skalen. Lyft av beredningslocket fran skalen.
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bilder 3 skyddslock 7 spindel
@ brytare 4 knivbladsenhet 8 flansar
1 motorenhet 5 knivblad
2 beredningslock 6 skal

14 Hall ett finger pa knivbladsenhetens 6vre del for att hindra den att falla av.

15 Hall ut det bearbetade innehallet fran skélen.

16 Man kan ocksa hadlla i plastdelen pa knivbladsenheten, vrida den sa att den frigors fran
flansarna pa spindeln och déarefter lyfta den ratt upp fran skalen.

17 Séatt skyddslocket pa skalen.

& SKOTSEL OCH UNDERHALL

18 Dra ur sladden fore nedmontering och/eller rengéring.

19 Lyft av motorenheten fran skdlen. Lyft av beredningslocket fran skalen.

20 Hall i plastdelen pa knivbladsenheten, vrid sd att den frigors fran flansarna pa vridaxeln och
lyft den ratt upp fran skélen.

21 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.

22 Diska avtagbara delar med diskmedel i varmt vatten, skélj val och 1t lufttorka.

23 Rengodr insidan av knivbladsenheten med en tandpetare.

24 Lagg inte nagon del av apparaten i en diskmaskin.

& MILJOSKYDD

For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller
atervinnas.

recept

> = handfull

d = klyfta/klyftor

korianderpesto

2 ¥ korianderblad

2 g vitlok

60 g pinjendtter

125 ml olivolja

60 g parmesanost, riven

Blanda koriander,vitlok, pinjenotter och halften av oljan till en slat massa. Lagg over i en stor skal.

Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium. Till
pastasas: tunn.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Les anvisningene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en responsabel person. Bruk
og lagre apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 Dypp aldri apparatet i veesker, ikke bruk det pa baderom, neer vann eller utenders. %
3 Ikke 3pne apparatet for bladene har stoppet helt. @
4 Frakople apparatet for fierning av festeanretninger.
5 Ikke la apparatet veere ubevoktet nar det er pakoplet.
6 lkke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. vaeske med en temperatur lavere enn
40°Q).
7 lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
8 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
9 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
10 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for @ unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

& FORBEREDELSE

1 Frakople apparatet.
2 Loft motorenheten av bollen. Laft dekselet for bruk av bollen.
3 Hold bladenheten i plastdelen.
4 Senk bladenheten ned pa stangen i bunnen av bollen.
5 Det kan vaere du ma vri litt pa den for a fa den til & passe over tappene pa stangen.
6 Det er fjeerbelastet, sa du vil fale noe motstand nér du trykker den ned.
7 Ha matibollen.
a) lkke prov & knuse is, ikke prov & hakke ratt kjatt og ta godt vare pa bladene.
b) Ikke fyll den opp over maks.
¢) lkke behandle harde matvarer - eller andre ting du ikke kan skjzere lett med en
kjokkenkniv.
d) Ikke skjzer store biter — maksimum 18 mm kuber.
8 Jevnstill hullet i midten av dekselet med toppen pa bladenheten og senk dekselet ned pa
bollen.
9 Senk motorenheten ned pa dekselet.
10 Det kan vaere du ma vri litt pa den for a feste den pa toppen av bladenheten.
11 Stikk kontakten i stgpselet.
12 Trykk pa bryteren for 3 starte motoren, slipp den for a sld den av.
13 Det er best a kjgre motoren i bglger pa noen sekunder og inspektere resultatet mellom
bolgene.
14 Ikke ha motoren i gang i mer enn ett minutt, da den kan overopphetes. Sla den av i minst tre
minutter etter ett minutt, slik at den kjoles ned.

& FERDIG

12 Frakople apparatet.

13 Left motorenheten av bollen. Laft dekselet for bruk av bollen.

14 Sett en finger pa toppen av bladenheten, slik at den ikke faller ut.
15 Hell innholdet som er behandlet ut av bollen.
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tegn 3 oppbevaringsdeksel 7 stang
@ bryter 4 bladenhet 8 tapper
1 motorenhet 5 blader
2 deksel for bruk 6 bolle

16 Alternativt kan du holde i bladenhetens plastdel, skru den lgs fra tappene pa stangen og
lgfte den rett opp og ut av bollen.
17 Fest oppbevaringsdekselet til bollen.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

18 Trekk ut kontakten for demontering og/eller rengjaring.

19 Loft motorenheten av bollen. Lgft dekselet for bruk av bollen.

20 Hold i plastikkdelene av bladene, drei den for a frigjere den fra flensene pa spindelen og loft
den rett ut fra bollen.

21 Terk utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.

22 Vask de avtakbare delene i varmt sdpevann, skyll godt, la vannet renne av, og la dem torke i
luft.

23 Rengjer innsiden av bladet med en tannpirker.
24 lkke ha noen av apparatets deler i oppvaskmaskinen.

&5 MILJ@BESKYTTELSE

elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes
sammen med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.

oppskrifter

> = handfull

d =fedd

koriander pesto

2 ¥ korianderblad

2 g hvitlek

60 g pinjekjerner

125 ml olivenolje

60 g Parmesanost, revet

Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rer i Parmesanosten. Legg til olje for & justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

For & unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i E
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Lue kdyttdohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 Tata laitetta saa kdyttda vain vastuullinen aikuinen tai kdyton on tapahduttava téllaisen
henkilon valvonnassa. Kayta ja sailyta laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al laita laitetta nesteeseen, li kayt sitd kylpyhuoneessa, veden lhell3 tai ulkona. @
3 Ald avaa laitetta ennen kuin terdt ovat lakanneet liikkkumasta. D
4 Irrota laite séhkoverkosta ennen lisélaitteiden kiinnittdmista tai irrottamista.
5 Al3 jata laitetta vaille silmaéllapitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.
6 Al3 tayta sitd millddn, mikd on kuumempaa kuin mité voit kasitelld vaikeuksitta (eli nesteen
lampétila on alle 40 °C).
7 Ala kdytd muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.
8 Ala kayta laitetta muihin kuin tassé kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
9 Als kayta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
10 Jos séhkojohto on vahingoittunut, se pitda antaa valmistajan, tdman huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikdyttoon

& VALMISTELU

1 Irrota laite séhkoverkosta.
2 Nosta moottoriyksikko kulhosta. Nosta kdyttokansi kulhosta.
3 Pida terdyksikkoa kiinni muoviosasta.
4 Laske terdyksikko kulhon pohjalla olevan tapin paalle.
5 Voit joutua kdd@ntamaan sitd hieman, jotta se asettuu tapin laippojen paalle.
6 Jos se on varustettu jousilla, tunnet vastusta painaessasi sita alaspain.
7 Laita ruoka kulhoon.
a) Ala yritd murskata jaata tai jauhaa lihaa, ole hyvin varovainen terien kanssa.
b) Al4 tayta yli maksimi tason.
o) Al3 kisittele kovia ruokia - eli mitaan sellaista, mitd et voi leikata keittidveitsella.
d) Al3 silppua isoja palasia — enintadn 18 mm:n kuutioita.
8 Kohdista kadyttokannen keskireika terdyksikon yldosaan, ja laske kansi kulhon péille.
9 Laske moottoriyksikko kdyttokannen péaalle.
10 Voit joutua kdd@ntamaan sitd hieman, jotta se kiinnittyy terdyksikon yldosaan.
11 Kytke se sahkopistokkeeseen.
12 Paina kytkinta kdynnistadksesi moottorin, paasta se ylos laitteen sammuttamiseksi.
13 On parasta antaa moottorin kdyda lyhyina pyrahdyksing, tarkasta tulos pyrahdysten valilla.
14 Al3 kdyta moottoria yli T minuuttia tai se voi ylikuumentua. Sammuta se 1 minuutin paasta
vahintdan 3 minuutin ajaksi, jotta moottori jaahtyy.

& VALMISTA?

12 Irrota laite sdhkoverkosta.

13 Nosta moottoriyksikkd kulhosta. Nosta kdyttdkansi kulhosta.

14 Aseta sormi terayksikon paalle, jotta estdt sen putoamisen.

15 Kaada kasitellyt ainekset ulos kulhosta.

16 Vaihtoehtoisesti voit pitda terdyksikkda kiinni muoviosasta, kddntda sen irti tapin laipoista ja
nostaa suoraan ylospdin ja pois kulhosta.

17 Aseta sailytyskansi kulhon paalle.
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piirrokset 3 sdilytyskansi 7 tappi
@ kytkin 4 terayksikko 8 laipat
1 moottoriyksikko 5 terat
2 kayttokansi 6 kulho

& HOITO JA HUOLTO

18 Irrota laite sdhkoverkosta irrottaaksesi osia ja/tai puhdistaaksesi laitetta.

19 Nosta moottoriyksikkd kulhosta. Nosta kayttokansi kulhosta.

20 Pida kiinni terdyksikdn muoviosasta, kddnna se vapaaksi akselin laipoista ja noista se suoraan
yl6s pois kulhosta.

21 Pyyhi moottoriyksikdn ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

22 Pese irrotettavat osat lampimassa saippuavedessd, huuhtele hyvin, valuta ja anna kuivua
ilmassa.

23 Puhdista terdyksikko sisaltd hammastikulla.

24 Al laita laitteen mitddn osaa astianpesukoneeseen.

€5 YMPARISTON SUOJELU
Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista \ g /

~
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~
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| S—
g»)
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aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erillaan lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava
uudestaan ja kierratettava.

resepteja

> =kuorallinen

& = kynsi(kyntta)

korianteripesto

2 &> Korianterinlehtia

2 g valkosipulia

60 g mannyn siemenia

125 ml oliiviljya

60 g Parmesan-juustoa, raastettuna

Sekoita korianteri, valkosipulit, mdnnyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa 6ljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystetta varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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MpouTnTe UHCTPYKLMK, COXpaHWTe UX, NepedainTe nx npu nepegave nprnbopa.
Mepen NpUMeHeHUEM N3LENNA CHUMUTE C HETO YMaKOBKY.

BAXHbIE MEPbI NMPEAOCTOPOHOCTU

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM No 6e30nacHOCTy, BK/OYas cregytolyme:
1 [leTAm paspelueHo Nonb30BaTbCA YCTPOWCTBOM TONbKO MO NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHute Npubop B MecTax HeLOCTYMHbIX ANA feTel.
2 He norpy:aiite npnbop B Kakyo-nnbo >KMAKOCTb; HE NCMOMb3YTe €ro B BAHHOM %
KOMHaTe, OKOJ0 BO/bl W11 BHE MOMELLEHUN. @
3 He oTKpbIBaiTe NpM6OpP 4O NONHOW OCTAHOBKU HOXEN.
4 TMpexxae yeM ycTaHaBNUBATb WV CHMATb HacafKW, OTKUUTE NPU6Op OT ceTu.
5 He ocTaBnsiiTe BKJIIOUYEHHDBIN Nprbop 6e3 npucmoTpa.
6 He gonyckaeTca HanvBaTb B KPYXKKY C/IMLLKOM ropAYYyto XXnaKkocTb (Bbiwe 40 C).
7 Wcnonb3yiiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTY 1 HAaCafKN OT NPOU3BOANTENA.
8 MNpnbop He MoXKeT paboTaTb OT BHELUHEro TaliMepa UNU [UCTaHLMOHHOW CUCTEMbI
ynpasieHus.
9 He ncnonb3yiiTe Nnprnbop, ecnm oH NOBpexaeH unm paboTtaeT c nepeboamu.
10 Ecnu kabenb NoBpeXKAeH, OH A0MKeH ObITb 3aMeHEH NPON3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
UK Spyrum KBannduurpoBaHHbIM IMLIOM LA NPefoTBPaLLeHr A ONacHOCTH.

TONbKO AnA 6bITOBOrO NCNONb30BaHUA

< MNMPUTOTOBJIEHUE

1 OTkntounTe NpUBOP OT SNEKTpPOCeTU.
2 CHumuTe 610K ABUraTens c yawm. CHUMUTe KPbILWKY Ana 06paboTKu ¢ yaLu.
3 Bo3bmuTech 3a niacTmMaccoByto feTanb 6110Ka HOXell.
4 OnycTuTe 610K HOXKEN Ha OCb B HMXKHEN YacTy YaLu.
5 Mpw HeobxoaMMOCTU Crierka noBepHUTe 610K, YTOObI YCTAaHOBUTL €ro Ha dnaHLbl 0CU.
6 MexaH13M NoAnpYyXMHEH, MO3TOMY NPV HAaXaTUM OLLYLLIAeTCA HEKOTOPOe CONPOTUBIIEHNME.
7 MomecTnTe NULLeBble MPOAYKTbI B YaLlly.
1) He ponyckaeTca ncnonb3oBaHue TPy6KM Ana ApobneHna nbaa u pyoKu cbiporo MAca.
ObpalaniTecb C HoXamu € 60JIbLION OCTOPOXKHOCTDBIO.
2) He 3anonHAnTe yally Bbile MaKCMMaNbHON OTMETKN.
3) 3anpelaeTca obpabaTbiBaTb TBEPAblE NULLEBbIE NPOAYKTLI, T. €. TaKne NPOoAYKTbl,
KOTOpble TPYAHO pa3pe3aTb KYXOHHbIM HOXOM.
4) 3anpelaetca n3mesbyaTb KPYrHble KYCKU — KyOMKM He JOMXKHbI 6bITb 6onbLue 18 Mm.
8 CoBMeCTUTE LieHTpaNbHOe OTBEPCTUE B KPbILKe A5t 06paboTKM C BEpXHEN YacTblo 6510Ka
HOXel 1 ONyCTUTE KPbILLKY Ha YaLuy.
9 OnycTuTe 6NOK ABUraTeNsa Ha KpbIWKY Ansa 06paboTku.
10 Mpn HEOHXOAUMOCTY Crlerka MOBEPHMUTE BJI0K, UTOObI 3aXBaTUTb BEPXHIOK YacTb O6110Ka
HOXeMl.
11 BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.
12 HaxxmuTte nepekntoyatesib, UToObI BKIOUNTb ABUraTENb, Y OTNYCTUTE, YTOObI BLIKNIOUNTD €ro.
13 PekomeHpayeTcA nooyepefHo 3anyckaTb ABUraTesib Ha HECKONbKO CeKYH[ 3a OAUH pa3 1
NpoBepATb pe3ynbraTbl 06paboTKM MeXAYy BKIOUEHNAMU.
14 He 3anyckaliTe gBuratenn B TedeHne 6onee 1 MUHYTbI, UHaYe BO3MOXeH neperpes. Yepes 1
MUWHYTY BbIKNOUMUTE ABUraTesNlb Kak MUHMMYM Ha 3 MUHYTbI, YTOGbI OH OCTbIS.

& 3AKOHYWIN?

12 OTKntounTe NPUBOP OT INEKTPOCETU.
13 CHumuTe 610K ABUraTens ¢ yalm. CHAMKTE KPbIWKY A1 06paboTKy € vam.
14 MpuraepKunBanTe NanbLem BepxXHIO YacTb 610Ka HOXel, YToObl OH He BbiMall.
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wlcTpaynn 3 KpbllKa ANA XpaHeHWs 7 wnuHaenb
@ BbIKNIOUaTENb 4 6noK HoXell 8 dnaHupbl

1 6nok gBuratens 5 HOXM

2 KpbllwKa Ans 06paboTkn 6 vawa

15 HaknoHuB vally, onopoxHuTe ee 06paboTaHHOE CoaepPKMMOE.

16 Unu xe Bo3bMMTECH 33 NNACTMACCOBYIO AeTalb 6/10Ka HOXKeN, NOBEPHUTE ee, YToObI
BbICBO60AUTB 13 driaHLEeB OCKU, NOAHUMUTE ee NPSAMO BBEPX U BbIHbTE 13 YaLlu.

17 HakpowTe yally KpbILWKOW ANA XPaHEHWA.

& yXoA N ObC/TYKUBAHUE

18 Mpexpae yem pazobpaTb U/MNN OUNCTUTD NPUOOP, OTKIOUNTE Ero OT CETU.

19 CHumKTe 6nok ABuraTens ¢ Yawu. CHUMUTE KpbILWKY Ana 06paboTKm € YaLiu.

20 Bo3bmuTech 3a nnacTmaccoByto feTanb 6/10Ka HoXell, NoBepHUTE ee, 4To6bl BbICBO6OAUTD 13
¢dnaHueB ocu, NOgHMMMTE ee NPAMO BBEPX M BbIHbTE U3 YaLLK.

21 BbITpUTe BHELHIO YacTb 6/10Ka ABUraTens BAAXKHOWN TPAMNKOWA.

22 lpomMonTe BCe CbeMHble feTann Tenom Mbl/ibHOM BOJOW, KaK crefyeT NpomouTe n
npocyLmTe Ha BO3ayXe.

23 OunwaniTe BHYTPEHHIOI YacTb 6/10Ka HOXel C MOMOLLbIO 3y60UNCTKM.

24 He onyckaiite nprbop B NOCYAOMOEYUHYIO MaLUMHY.

&> 3ALLUTA OKPYKAIOLLIEM CPE[bI
[ns Toro uto6bl N36eXKaTh Yrpo3 AA 3A0POBbA 1 OKPYKaloLleil cpefbl 13-3a BpeaHbIX ﬁ

(Mn3DDIAY) NUINAALOHN

BELLEeCTB B AMIeKTPUYECKMX U SNEKTPOHHbIX TOBapax, Npubopbl, OTMeYeHHble faHHbIM
CMMBOOM, [OSIXHbI YTUIN3MPOBATLCA HE KaK He OTCOPTUPOBAHHbIE ObITOBbIE OTXOAbI, A
KaK BOCCTAHOBJIEHHbIE NN NOBTOPHO UCMOMb30BaHHbIE.

peuenTbl

J5— = cTonoBasa noxka (15 mn)

5, — =vaiiHas noxka (5 mn)

& = 3y60K(-Kn)

Kncno-cnagkui coyc

2 HebonblUMe KYCOUKN UMOMPA, YMLLEHHble

2 nyK-wanot

1 & yecHoK

2 5, — 6enblii BUHHBIN yKCyC

1 J5— coeBnlii coyc

1 5 — ropunua

1 5 — TomatHas nacta

M3menbunTe BCe B GneHaepe nnm KyxoHHOM kombariHe Jo O4HOPOAHOCTU.

MopaBavite ¢ KypuLei, pbIOOI Nn Kak coyc-aun.

PeLienTbl MOXKHO HaTK Ha HalieM Be6-caliTe: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectéte si pokyny a peclivé ho uschovejte. Pokud zafizeni pfedéte dal, pfedejte ho i s ndvodem.
Pfed pouzitim odstrarite viechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotrebic¢ smi pouzivat jen odpovédna dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.

2 Neumistujte spotrebic¢ do kapaliny, nepouzivejte jej v koupelné, u vody ani venku. %
3 Pristroj neotvirejte, dokud se noze zcela nezastavi. @
4 Pted zasunutim ¢i vyjmutim pfislusenstvi pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
5 Pokud je pristroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
6 Neplrite ni¢im o vyssi teploté, nez o takové, kterd vam nemze nijak ublizit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).
7 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavame my.
8 Tento spotfebi¢ nesmi byt ovladan externim ¢asovacem nebo systémem dalkového ovladani.
9 Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
10 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti

@ PRIPRAVA
1 Zafizeni vypojte ze sité.
2 Jednotku motoru vyzvednéte z misy. Vicko pro mixovani vyzvednéte z misy.
3 Jednotku s nozi uchopte za plastovou ¢ast.
4 Spustte jednotku s nozi pres vieteno doll do misy.
5 Moznd budete muset jednotkou lehce nahnout, aby si sedla pfes pfiruby na vietenu.
6 Uvnitf je pruzina, ¢ili pfi zatlacovani dol{ ucitite lehky odpor.
7 Do misy vlozte potravinu.
a) Nepokousejte se sekat led ¢i syrové maso a s nozi manipulujte velmi obezietné.
b) Neplrte nad max.
¢) Nemixujte tvrdé potraviny — tzn. cokoli, co nemUzete snadno krajet kuchynskym nozem.
d) Nekrajejte na velké kusy — max. kostky 18 mm
8 Vycentrujte otvor ve stfedu na vicku pro mixovani s horni ¢asti jednotky s nozi a pak vicko
spustte na mistu.
9 Jednotku motoru spustte na vicko pro mixovani.
10 Jednotku budete muset lehce nahnout, aby zapadla do vrchni ¢asti jednotky s nozi.
11 Zasunte zastr¢ku do zasuvky.
12 Stisknéte spinac a spusti se motor. Pro vypnuti vypinac uvolnéte.
13 Nejlepsi je zapinat motor chvilkové jen na par sekund a mezi jednotlivymi intervaly se
ujistovat o vysledku.
14 Motor nenechavejte bézet déle nez 1 minutu — mohl by se prehfat. Po 1 minuté pfistroj
alespori na 3 minuty vypnéte, aby motor mohl vychladnout.

& HOTOVO?

12 Vytdhnéte pfistroj ze zasuvky.

13 Jednotku motoru vyzvednéte z misy. Vicko pro mixovéani vyzvednéte z misy.

14 Jednotku s nozi na vrchni ¢asti pfidrzte prstem, aby nevypadla.

15 Zpracovany obsah misy vyklopte.

16 Také muzete jednotku s noZi uchopit za plastovou ¢ast a otodit ji a tak ji uvolnit z piirub
vietena. Pak ji vytahnéte nahoru z misy ven.

17 Nasadte na misu vi¢ko pro uskladnéni.
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nakresy 3 vitko pro uskladnéni 7 vieteno
@ vypinac 4 jednotka s nozi 8 pfiruby
1 jednotka motoru 5 noze
2 vicko pro mixovani 6 misa

@ PECE A UDRZBA

18 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky pfed demontézi i ¢isténim.

19 Jednotku motoru vyzvednéte z misy. Vicko pro mixovani vyzvednéte z misy.

20 Uchopte jednotku s nozi za plastovou ¢ast a pootocte ji, aby se uvolnila z lemU vietena, a
pfimo ji vyzvednéte z misy ven.

21 Vnéjsek jednotky motoru otfete ¢istym vihkym hadfikem.

22 Rozebiratelné ¢asti umyjte v teplé mydlové vodé, dobfe oplachnéte, nechte okapat a osusit
na vzduchu.

23 Vnitini ¢ast jednotky s nozi vycistéte pomoci paratka.

24 Nevkladejte zadnou cast spotiebice do mycky.

&5 OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a Zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek Ef

obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice oznacené timto
symbolem nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu
pouzit nebo recyklovat.

recepty

> =hrst

& = strouzek (strouzky)

koriandrové pesto

2> listy koriandru

2 g ¢esnek

60 g piniové ofisky

125 ml olivovy olej

60 g parmazan — strouhany

Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: fidké.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Precitajte si pokyny a odlozte si ho, aby ste ho mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento

spotrebic pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Spotrebic nevkladajte do kvapaliny, nepouzivajte ho v kipelni, pri vode alebo vonku.

3 Pristroj neotvarajte, kym sa noze neprestanu hybat.

4 Pred zakladanim alebo zlozenim nastavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky.

5 Nenechavajte pristroj bez dozoru, ked'je zapnuty v elektrickej sieti.

6 Nenapinajte ni¢im teplejéim, nez dokéazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri tekutinach
teplota nizsia ako 40°C).

7 Nepouzivajte iné doplinky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.

8 Tento spotrebic¢ nesmie byt ovladany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.

9 Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo ma poruchu.

10 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym technikom

alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.

len na domace pouzitie

& PRIPRAVA

1 Pristroj odpojte z elektrickej siete.
2 Vyberte z nddoby pohonnu jednotku. Vyberte z nddoby pracovny vrchnék.
3 Nastavec s nozmi drzte za plastovu cast.
4 Nastavec s nozmi zalozte na stredovy kolik v spodnej ¢asti nadoby.
5 Mozno ho budete musiet trochu otocit, aby zapadol na vystupky na koliku.
6 Je odpruzeny, preto budete pri zakladani citit mierny odpor.
7 Vlozte do misy suroviny.
a) Nepokusajte sa drvit lad, nepokusajte sa sekat surové maso, a davajte velky pozor na noze.
b) Nenapifajte nad max.
¢) Nespracuvajte tvrdé potraviny - tj. cokolvek, ¢o sa neda lahko pokrajat kuchynskym
nozom.
d) Nesekajte velké kusy — maximalne kocky s hranou 18mm.
8 Stredny otvor na pracovnom vrchndku nasmerujte na vrchnu ¢ast nastavca s nozmi a vrchnak
zaloZte na nadobu.
9 Pohonnu jednotku zalozte na pracovny vrchnak.
10 Mozno ju budete musiet mierne otocit, aby zapadla do vrchnej ¢asti ndstavca s nozmi.
11 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.
12 Stlacenim spina¢a motor zapnete, pustenim ho vypnete.
13 Najlepsie je motor pustat v niekolkosekundovych intervaloch, a medzi nimi kontrolovat
vysledky mixovania.
14 Nepustajte motor viac ako 1 minutu naraz, méze sa prehriat. Po 1 minute ho nechajte
vypnuty najmenej 3 minuty, aby mohol vychladnut.

& HOTOVE?

12 Odpojte pristroj z elektrickej siete.

13 Vyberte z nddoby pohonnu jednotku. Vyberte z nddoby pracovny vrchnék.
14 Na vrchnu ¢ast nastavca s nozmi polozte prst, aby nevypadol.

15 Spracovany obsah vyklopte z nddoby.

28



16 Pripadne chytte plastovu ¢ast nastavca s nozmi, otocte ho, aby ste ho uvolnili z vystupkov na
stredovom koliku a vyberte ho z nddoby.
17 Nasadte na nddobu vrchndk na uskladnenie.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

18 Vytiahnite zo zasuvky pred rozoberanim a/alebo cistenim.

19 Vyberte z nddoby pohonnu jednotku. Vyberte z nddoby pracovny vrchnék.

20 Chytte plastovu ¢ast nastavca s nozmi, otocte ju tak, aby ste ju uvolnili z okrajov stredového
kolika, a dvihnite ju von z misy.

21 Povrch pohonnej jednotky vytrite ¢istou navlhéenou utierkou.

22 Vymenitelné ¢asti umyvajte v teplej vode so saponatom, dobre ich oplachnite a nechajte
volne vyschnut.

23 Vnutro nastavca s nozmi vycistite Sparadlom.

24 Nevkladajte ziadne Casti spotrebi¢a do umyvacky riadu.

£5 OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto ﬁ
symbolom likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova

pouzit alebo recyklovat.

recepty

> =za hrst

g = strucik (ov)

koriandrové pesto

2 ¥ koriandrové listky

2 g cesnak

60 g piniové oriesky

125 ml olivovy olej

60 g parmezan, nastrahany

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. PreloZte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
husté Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka

recepty najdete na nasej webstranke:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

nakresy 3 vrchnak na uskladnenie 7 stredovy kolik ©
@ spinac 4 néstavec s nozmi 8 vystupky o
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2 pracovny vrchnak 6 nadoba S
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac¢ kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
zelazko innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub %
zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace \WTNJ
za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

2 Nie zanurzaj urzadzenia w ptynie, nie uzywaj go w tazience, w poblizu wody, ani na zewnatrz
budynku.

3 Nie wolno otwiera¢ urzadzenia zanim ostrza nie przestang sie poruszac.

4 Przed zaktadaniem lub zdejmowaniem przystawek odfgczy¢ urzadzenie od sieci

5 Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

6 Nie napetnia¢ sktadnikami goretszymi, niz mozna utrzymac w dtoni (tj. zalecana temperatura
ptynéw ponizej 40°).

7 Nie uzywaj innych akcesoridw niz te, ktére sg dostarczone z urzadzeniem.

8 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.

9 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

10 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

& PRZYGOTOWANIE

1 Wyjmij wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.
2 Wyjmij podstawe z silnikiem z miski. Wyjmij pokrywe robocza.
3 Trzymaj urzadzenie tnace w czesci plastikowej.
4 Nat6z urzadzenie tnace na wrzeciono w dnie miski.
5 Mozna lekko je obrdéci¢, aby dopasowac do kryz na wrzecionie.
6 Urzadzenie tnace sprezynuje, dlatego przy naktadaniu bedzie wyczuwalny pewien opér.
7 Unie$¢ sktadniki w misce.
a) Nie prébowac kruszy¢ lodu, siekac surowe mieso i bardzo uwazac¢ na ostrza.
b) Nie napetniaj ponad max.
c) Nie przetwarzaj twardych pokarmow - czyli niczego, czego nie mozna fatwo pocigc
nozem kuchennym.
d) Nie siekaj na duze kawatki — najwieksze kostki moga mie¢ 18mm.
8 Zestaw otwor srodkowy pokrywy roboczej z gérng czesdcig urzadzenia tnacego i natéz
pokrywe na miske.
9 Zatéz podstawe z silnikiem na pokrywe robocza.
10 Aby odpowiednio jg zatozy¢, moze by¢ potrzebny jej niewielkie obrécenie.
11 Wiéz wtyczke w gniazdko sieciowe.
12 Nacisniecie wyfacznika uruchamia silnik, zwolnienie go zatrzymuje.
13 Najlepiej bedzie wiaczac silnik impulsowo i w przerwach sprawdzac wynik przetwarzania.
14 Nie uruchamiaj silnika na dtuzej jak 1 minute, bo moze sie przegrzac. Po uptywie 1 minuty,
nalezy wyfaczy¢ na co najmniej 3 minuty, az silnik ostygnie.

& SKONCZONE?

12 Wyja¢ wtyczke z gniazdka.
13 Wyjmij podstawe z silnikiem z miski. Wyjmij pokrywe robocza.
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rysunki 3 pokrywa do 6 miska 5
@ wytacznik przechowywania 7 wrzeciono 'Lq_
1 podstawa z silnikiem 4 urzadzenie tnace 8 kryzy -

2 pokrywa robocza 5 ostrza %
14 Przytéz palec na gérze urzadzenie tnacego, aby nie wypadto. Na)
15 Wytdz przetworzong zawartos¢ z miski. Q

16 Ewentualnie, przytrzymaj urzadzenie tnace w czesci plastikowej, obré¢ nim, zeby zeszto z
kryz wrzeciona i wyjmij prosto do géry w miski.
17 Zatéz pokrywe do przechowywania na miske.

& KONSERWACJA | OBSLUGA

18 Odtaczy¢ od sieci przed demontazem i/albo czyszczeniem.

19 Wyjmij podstawe z silnikiem z miski. Wyjmij pokrywe robocza.

20 Przytrzymaj plastikowy element czesci tnacej, przekrec go, zeby zdjac z kotnierzy wrzeciona i
wyjmij géra na zewnatrz miski.

21 Uzy¢ wilgotnej sciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

22 Myj czesci w cieptej wodzie z mydtem, dobrze wyptucz, niech obciekng i osusz na powietrzu.

23 Wyczys¢ wnetrze ostrzy wykataczka.

24 Zadna cze$¢ urzadzenia nie moze by¢é myta w zmywarce do naczyn.

&5 OCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dlaﬁ
srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

przepisy kulinarne

> =garsc

g = zabek(ki)

pesto z kolendry

2 > liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 ml oliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przet6z do duzej miski.
Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na topping:
srednia. Na sos do makaronu: rzadka.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete ureda;j.
Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi slijedece:
1 Ovaj uredaj je namijenjen uporabi od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i drzite ovaj uredaj van dosega djece.
2 Nemojte uranjati uredaj u tekucinu; nemojte ga rabiti u kupaonici, blizu vode ili na

otvorenom prostoru.

3 Nemojte otvarati aparat dok se sjeciva ne zaustave. gﬂ

4 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije postavljanja ili skidanja dodataka.

5 Nemoijte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.

6 Nemojte stavljati sastojke ¢ija je temperatura visa od one koju mozete normalno da
podnesete (npr. temperatura te¢nosti ispod 40°C).

7 Ne upotrebljavajte dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.

8 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.

9 Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.

10 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni

servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.

isklju¢ivo za kuénu uporabu

& PRIPREMA

1 Iskljucite uredaj.
2 Skinite motornu jedinicu sa zdjele. Skinite funkcijski poklopac sa zdjele.
3 Drzite jedinicu sa sjec¢ivima za plasti¢ni dio.
4 Spustite jedinicu sa sje¢ivima kroz osovinu na dno zdjele.
5 Moguce je da ¢ete morati da je lagano okrenete, da biste je postavili na izbocene prirubnice
osovine.
6 Osjetit ¢ete odreden otpor prillikom pritiskanja, jer ona sadrzi jednu oprugu.
7 Stavite hranu u zdjelu.
a) Nemojte ju rabiti za sjeckanje leda ili sirovog mesa i budite jako oprezni kod rukovanja
sjecivima.
b) Nemoijte ju napuniti preko oznake max.
¢) Nemojte obradivati tvrdu hranu - tj. bilo $to 5to se ne moze lako odsjeci kuhinjskim nozem.
d) Nemojte sjeckati velike komade; maksimalna veli¢ina kockica je 18 mm.
8 Poravnajte sredisnji otvor funkcijskog poklopca s gornjim dijelom jedinice sa sjec¢ivima i
spustite poklopac na zdjelu.
9 Spustite motornu jedinicu na funkcijski poklopac.
10 Moguce je da ¢ete morati da je lagano okrenete, da biste pri¢vrstili vrh jedinice sa sjecivima.
11 Stavite utika¢ u uti¢nicu.
12 Pritisnite prekidac ako Zelite da motor poc¢ne sa radom, a ako ga Zelite ugasiti, otpustite
prekidac.
13 Najbolji nacin je da pustate motor u rad u kratkim vremenskim intervalima od nekoliko
sekundi i da kontrolirate dobivene rezultate poslije svakog perioda rada.
14 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 1 minuta, jer se moze pregrijati. Poslije 1
minuta, iskljucite ga za najmanje 3 minuta, da bi se motor ohladio.

& PO ZAVRSETKU RADA

12 Iskljucite aparat iz uti¢nice.
13 Skinite motornu jedinicu sa zdjele. Skinite funkcijski poklopac sa zdjele.
14 Stavite prst na vrh jedinice sa sje¢ivima da biste sprijecili da ispadne.
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crtezi 3 spremi$ni poklopac 7 osovina
@ prekidac 4 jednica sa sjecivima 8 prirubnice
1 motorna jedinica 5 sjeciva
2 funkcijski poklopac 6 zdjela

15 Ispraznite zdjelu sa preradenom hranom.

16 Kao alternativa, drzedi plasti¢ni dio jedinice sa sjecivima, okrenite ga kako biste ga otkacili od
izbocenih prirubnica osovine i izvucite ga izvan zdjele.

17 Postavite spremisni poklopac na zdjelu.

@ CISCENJE | ODRZAVANJE

18 Iskljucite aparat iz uti¢nice prije rasklapanja ili ¢is¢enja.

19 Skinite motornu jedinicu sa zdjele. Skinite funkcijski poklopac sa zdjele.

20 Drzedi plasti¢ni dio jedinice sa sjec¢ivima, okrenite ga da biste ga otkacili od izbocenih
prirubnica osovine i izvucite ga iz zdjele.

21 Obrisite vanjski dio motorne jedinice ¢istom vlaznom krpom.

22 Operite odvojive dijelove u toploj sapunici, dobro isperite, ostavite da se iskaplju i osuse na
zraku.

23 Pomazudi se ¢ackalicom odistite unutradnji dio jedinice sa sjecivima.

24 Nemoijte prati bilo koji dio uredaja u perilici posuda.

&5 ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle stetne posljedice na okoli$ i zdravlje zbog opasnih supstanci u ﬁ

elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se
zbrinjavati kao nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili
reciklirati.

recepti

45— =Zlica (15 ml)

5, — =cajnaZlicica (5 ml)

d = rezanj (reznjevi)

> = pregrst

umak od rajéice s komadi¢ima
Y2 luk
Y2 crvena paprika
Y2 zelene paprike
1 & Cednjaka
Ya crvenog feferona (bez sjemenki)
18> persina
400 g rajcice (iz limenke)
% J5— maslinovog ulja
4 |5— pirea od rajcice
2 5, — soli

Nasjeckajte na komadice luk, crvenu papriku, zelenu papriku, ¢esanj, feferon i persin. Dodajte
raj¢icu, maslinovo ulje, pire od rajcice i sol. Mijesajte 5 sekundi. Za 8 porcije.

recepti su dostupni na nasoj web stranici

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e napravo daste
komu drugemu. Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Naprave ne dajajte v katerokoli tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode %
ali na prostem. Qﬂ
3 Naprave ne odpirajte, dokler se nozi ne ustavijo.
4 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem priklju¢kov napravo odklopite.
5 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
6 Vrca ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo Se zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).
7 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali priklju¢ka, razen prilozenih.
8 Naprave ne uporabljajte za ni¢esar drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
9 Naprave ne upravljajte, Ce je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
10 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.

samo za gospodinjsko uporabo

& PRIPRAVA

1 Odklopite napravo.
2 Enoto motorja dvignite s sklede. Pokrov za obdelavo dvignite s sklede.
3 Enoto noza drzite za plasti¢ni del.
4 Enoto noza spustite na nastavek na dnu sklede.
5 Morda jo boste morali malo obrniti, da se bo prilegala izboklinam vretena.
6 Ker ima vgrajeno vzmet, jo boste morali malo pritisniti navzdol.
7 Postavite hrano v skledo.
a) Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni
Z noZi.
b) Posode ne napolnite nad oznako max.
¢) Ne obdelujete trde hrane - to je vse, ¢esar ne morete zlahka prerezati s kuhinjskim nozem.
d) Ne sekljajte vecjih kosov - kocke naj bodo velike najve¢ 18 mm.
8 Osrednjo luknjo v pokrovu za obdelavo poravnajte z vrhom enote z nozi in spustite pokrov
na skledo.
9 Enoto motorja spustite na pokrov za obdelavo.
10 Morda jo boste morali malo obrniti, da se zatakne na vrhu enote z rezili.
11 Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.
12 Pritisnite stikalo, da zazenete motor, in ga spustite, da motor izkljucite.
13 Motor je najbolje vklopiti nekajkrat za nekaj sekund, med vklopi pa opazujte rezultate.
14 Motorja ne pustite delovati neprekinjeno dlje kot 1 minuto, ker se lahko pregreje. Po 1 minuti
ga ugasnite za najmanj 3 minute, da se ohladi.

& KONCANO?

12 Napravo odklopite.

13 Enoto motorja dvignite s sklede. Pokrov za obdelavo dvignite s sklede.
14 Postavite prst na vrh enote z nozi, da preprecite, da bi padla.

15 Obdelano vsebino izlijte iz sklede.
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risbe 3 pokrov za shranjevanje 7 vreteno >

@ stikalo 4 enota z noZi 8 izbokline %

1 enota motorja 5 nozi o
2 pokrov za obdelavo 6 skleda o
16 Druga moznost je, da drZite del enote z noZi iz umetne mase, ga zavrtite, da se sname z o

izboklin vretena in ga dvignete naravnost navzgor iz posode.
17 Na skledo namestite pokrov za shranjevanje.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

18 Pred razstavljanjem ali ¢iS¢enjem napravo odklopite.

19 Enoto motorja dvignite s sklede. Pokrov za obdelavo dvignite s sklede.

20 Drzite plasti¢ni del enote z nozi, ga zavrtite, da se sname s prirobnic nastavka in ga dvignite
naravnost navzgor iz posode.

21 Zunanjost enote motorja obirisite s ¢isto vlazno krpo.

22 Odstranljive dele operite v topli milnici, jih dobro izperite, odcedite in posusite na zraku.

23 Notranjost enote z nozi ocistite z zobotrebcem.

24 Nobenega od delov naprave ne dajajte v pomivalni stroj.

& ZASCITA OKOLJA

Vizogib onesnazZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter Ef

elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.

recepti

> =zadlan

d = stroki

koriandrov pesto

2 > listi koriandra

2 d Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vmesajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.

recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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AlapaoTe TIg 08nyieg, UAAETE TIC O€ AOPANEG UEPOG KAl OE TIEPIMTTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN
o€ aAAov xpnotn, dwoTe padi kat Tig odnyieg.
Agpaipéote OAa Ta UAIKA GUCKEUAGIAG TIPIV Ao Tn xprion.

THMANTIKA METPA AXQAANEIAX

Tnpeite Ta Bacikd PETPa AOPANELAS, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:
1 H ouokeun mpémel va Xpnolpomoleital amokAEIoTIKA amd fj umd Tnv emiBAePn umevBuvou
evnAikou. Na xpnGOIUOTIOLEITE Kal va amoBOnKeVETE TN CUCKEUN Hakpld amd maidid.
2 Mnv tomoBeTeiTe TN CUCKEUN O€ LYPO, UNV TN XPNOIOTIOLEITE OTO UMTAVIO, KOVTA OE E
VEPO 1\ O€ EEWTEPIKO XWPO.
3 Mnv avoiy€TE TN CUOKEUN TTIPOTOU GTAUATACOUV VA KIVOUVTAL TTAPWG Ot AETTOEG.
4 AmoouvdEoTE T GUOKEUN amd To pevpa Py and tnv TomoETnon 1 TNV aPaipeon
e€apTnuatww.
5 Mnv a@rveTe Tn cuoKeun Xwpig emiBAePn evoow gival cuvdedepévn oTo pevpa.
6 H Beppokpacia Twv cUCTATIKWY 0TNV KavAaTta Oa mPEMeL va oag eMTPETEL va XelpileoTe dveta
Vv kavata (dnhadn, n Beppokpacia Twv Vypwv MPEMEL va gival Katw amé 40°C).
7 Mn xpnotpomoleite e§aptrpata SiaQopETIKA amd AuTd TTOU TTAPEXOVTAL ATTO TNV ETALPEIQ paG.
8 Mn XPNOIMOTIOLEITE TN CUCKEU YIa OTTOIOVONTTOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPIYPAPETAL OTIG
mapoUoEeG 0dnyieC.
9 Mn XpNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN €AV ival @Bappévn ri mapoucidlel SucAeToupyiec.
10 Edv 1o kaAwdlio gival Bappuévo, mpémel va avTikataotabei amd Tov KATAoKeUAoTr, TOV
avTImPOownod Tou 1 Kamolo £€0UcloS0TNUEVO TTPOCWTIO TTIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

AIMOKAEIOTIKA Yld OIKIOKN Xprion

& MPOETOIMAZXIA

1 Anoouvdéote Tn cuokeur and To pevpa.
2 A@alpéoTe TNV KEVTPLKNA povAada amd to UmoA. A@alpéoTe To Kamdkl emegepyaciag amd 1o
MTTOA.
3 Kpatnote 1o cuotnpa Aemidwv amod 1o MAACTIKO TURKA TOU.
4 TomoBetriote To cVOTNUA AeTidwy MAvw oToV AoVa OTO KATW HEPOC TOU UTTOA.
5 Mmopei va XpelaoTel va TO TTEPICTPEPETE ENAPPWIG WOTE VA EPAPUOCEL TTAVW OTIG GAAVTLEG
Tou aéova.
6 AloBétel ehatriplo, cuvenwe Ba aiobavOeite ehagpld avtiotaon étav To MECETE TPOG TA
KATW.
7 TomoBEeTAOTE TIC TPOPEC ECA OTO UTTOA.
1) Mnv nmpoomnaBrioete va Bpuppatioste mayo, va PINOKOPETE WO KPEAG Kal PPOVTIOTE va
€ioTe MOAU TIPOOEKTIKOI UE TIG AETTIOEC.
2) Mnv umniepfaivete Tnv évdel§n péylotng mMinpwonc.
3) Mnv eme€epydleote OKANPEC TPOPEC — ONAadN, oTidrimote Sev pUmopei va KoTiel EDKOAA e
éva payaipt koulivag.
4) Mnv ene€epydleoTte peYANA KOUUATIA TPOPWV — OL TPOYEC TIPETIEL VA €ival O op®r
KUBwv 18 mm Katd HéyloTo.
8 EuBuypaUUiOTE TNV KEVTPIKN OTTH) O0TO KATIAKI ETTEEEPYATIAC LIE TO EMAVW PMEPOC TOU
OUOTAUATOC AT WV Kal XAUNAWOTE TO KATIAKL TTAVW GTO UTTOA.
9 TomoBeTNOTE TNV KEVTPIKN HovAda Tavw OTo KATAKI eme€epyaaiac.
10 Mmopei va XpelaoTei va TNV TEPIOTPEPETE ENAPPWC WOTE VA ACPANICEL TO EMAVW PEPOG TOU
ouoTtHHaTog Aemidwv.
11 Xuvdéote 10 @QIg otV Tipila.
12 NatAoTe Tov S1aKOTITN yia TNV évapén Tou HOTEP, aPrioTe Tov yia TN Slakomr A&sttoupyiac.
13 Zuviotdatal n SlakeKoppévn Xpron TN KEVTPLKAG povadag Sidpkelag Aiywv SeutepoAémTwy
avda @opd Kal o EAeyXoG TwV anoTeAeopdTwy HeTalD TnG Slakekoppévng Aettoupyiag.
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oxédia 3 Kamdki anofrikevong 7 &€ovag
@ SakomTng 4 ovoTtnua Aemidwv 8 pAavTtleg
1 KevTpIKn povada 5 hemideg
2 kamndki emeepyaoiag 6 UTTOA

14 Mnv a@AVETE TO HOTEP VA AEITOUPYEL CUVEXOUEVA YIa TTEPIOGOTEPO amd 1 AemTo, pmopei va
untepOeppavOeil. Metd amo To 1 AenTo, anmevepyomolrjoTe TN CUOKEUN Kal A@rioTE TN yld
TOUNAXIOTOV 3 AETTTA WOTE VA KPUWOEL.

& TEAEIQZATE;

12 Amoouvdéote Tn ouokeun and to pevpa.

13 A@alpéote TNV KevIpIKA povdada amd to YmoA. AQalpéote To Kamdkli emeEepyaciag amd 1o
MTTOA.

14 ZuyKpaTtAOTE TO GUOTNUA AeMISWV PE TO SAXTUAG 0AG OTO EMAVW TUHA TOU YIA VA UNV TTIECEL
€Ew armod To UroA.

15 ASELAOTE TO TEPIEXOUEVO TOU UTTOA O€ €va OKEVOG.

16 EVAANOKTIKA, KPATHOTE TO TTAAOTIKO TUAA TOU CUCTAUATOC AeTTIO WV, TTEPIOTPEYTE TO YA va
a@alpeBei amd T PAAvTLeg Tou d&ova Kal aalpECTE TO ATTO TO UTTOA.

17 TomoOeTNOTE TO KATIAKI ATOOKEVONG OTO UTTOA.

& OPONTIAA KAI XYNTHPHXH

18 Na amoouvSEETe T GUOKEUN amTd TO PEVA TIPLV AT TNV ATOCUVAPHOAOYNON Kal/1 ToV
KaBaplouo.

19 AQalp£0Te TNV KEVTPIKN pHovada amd To umoA. AQalpéoTe To Kamdki ene€epyaaiag amd to
MTTOA.

20 KpatroTe To MAACTIKO TUAA TOU CUCTAMATOC AeTiSwV, MEPIOTPEYPTE TO YIa va a@alpeBei amd
TIC AAVTeC Tou A€ova Kal APaIPECTE TO ATTO TO UITOA.

21 KaBapiote To e€WTEPIKO TNG KEVTPIKNAG HovASAG He £va kaBapd Bpeypévo mavi.

22 MA\UveTe Ta a@alpolueva Pépn He (eoTtd vepo Kal oamouvada, EeMUVETE KOAA Kal AQrOTE Td
vVa OTEYVWOOUV péva TouG.

23 KaBapioTe To E0WTEPIKO TOU CUOTAUATOC AeTiSWV pe pia odovtoyAugida.

24 Mnv TonoBeTroeTe omolodnmoTe eAPTNIA TNG CUOKEVNG OE TTAUVTAPLO TIIATWV.

&5 MPOXTAZIA TOY NEPIBAANONTOX
Mpo¢ amoguyn mepIBarovTIKwy TPOBANUATWY KAl TPoANUATWY Lyeiag Aoyw i g /

EMKIVOUVWV OUCIWV aTTO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG, Ol GUOKEUEG LE AUTO TO
oupPolo Sev Ba mpémel va amoppintovTal pe Ta Aotmd olKiakd amoppippata, alAd va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTTOIOUVTAL I VA AVAKUKAWVOVTAL.

CUVTAYEG

45— = koutahid tng coumag (15 ml)

5, — =koutahdki tou yAukou (5 ml)

& = okelida ()

YAuk6€ivn caitoa

2 KOS Koppdtt mmepdpila, Eeploudiopévn 2 aockahwvia
2 5 — €061 amod Aeukd kpaoi 1 g okopdo
1 J5— odAtoa odyiag 1 5 — povotapda

1 5, — moAtog topdtag

XTUTINOTE Ta OAQ OTO UMAEVTEP HEXPL VA YIVOUV UL OLOIOPOP®N KpEUa. XepPipeTe e KOTOTTOUNO,
Yapl, A oav vium.

Mnopeite va Bpeite cuvTayég OTOV ICTOTOTIO MAG:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készlilékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a késziiléket csak egy felelds feln6tt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznélhatd. A késziiléket gyermekek altal el nem érhetd helyen hasznalja és tarolja.
2 Ne tegye a késziléket folyadékba, ne hasznadlja flird6szobaban, viz kbzelében vagy a
szabadban.
3 Ne nyissa fel a késziiléket, amig a kések meg nem alltak. @
4 Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, mielStt a tartozékokat hozzéillesztené vagy
eltavolitana.
5 Ne hagyja a késziiléket 6rizetlenil, amig be van dugva.
6 Ne t6ltson a készilékbe forrobb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud (pld.: a
folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).
7 Ne haszniéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
8 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kivil mas célra ne haszndlja.
9 Ne m{ikddtesse a késziiléket, ha az megrongalddott vagy hibasan mikodik.
10 Ha a kabel megrongaloédott, ki kell cseréltetni a gyartdval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonléan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

@ ELOKESZITES
1 Huzza ki a késziléket.
2 Emelje ki a motor-egységet a talbél. Emelje le a feldolgozo felelet a talrdl.
3 A mlianyag résznél fogja meg a vagdegységet.
4 Engedje rd a vdgdegységet a tél aljaban l1évé tengelycsonkra.
5 Lehet hogy a peremekre valé illeszkedéshez kissé el kell forgatnia azt.
6 Rugos kialakitasu, igy lenyomasakor némi ellenallast fog érezni.
7 Helyezze az ételt a talba.
a) Ne prébaljon meg jeget vagni, nyers hust apritani vele és nagyon tgyeljen a késekre.
b) Ne toltse a max. jelolésnél foljebb.
¢) Kemény élelmiszert ne dolgozzon fel - pl. olyasmit, amit nem tud kénnyen elvagni konyhai
késsel.
d) Nagy darabokat ne apritson - maximum 18 mm-es kockakat.
8 A feldolgozé talban Iévé kozépsd furatot igazitsa hozza a vagdegység felsd részéhez és
engedje ra a fedelet a talra.
9 Helyezze rad a motoros egységet a feldolgozé fedélre.
10 Lehet hogy a vagdegység illeszkedéshez kissé el kell forgatnia azt.
11 Tegye be a dugét a csatlakozé aljzatba.
12 Nyomja meg a kapcsolégombot a motor elinditdsdhoz, a kikapcsoldshoz engedje el.
13 alegjobb médszer, ha par masodperces impulzusokat ad a motornak, és ezek kozott
megvizsgélja az eredményt.
14 1 percnél tovabb ne jarassa a motort, mivel az tulmelegedhet. 1 perc (izemelés utdn a motor
lehdlése érdekében kapcsolja ki minimum 3 percre.

& BEFEJEZTE?

12 Huzza ki a késziiléket az aljzatbél.

13 Emelje ki a motor-egységet a talbdl. Emelje le a feldolgozé felelet a talrol.
14 A kiesésé megakadalyozasara helyezze ujjat a vdgdegység tetejére.

15 Ontse ki a feldolgozott mennyiséget a talbol.
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rajzok 3 tarolo fedél 7 orsé

@ kapcsold 4 vagoegység 8 peremek
1 motoros egység 5 kések
2 feldolgoz6 fedél 6 tal

16 Vagy, fogja meg a vagoegység mlanyag részét, forgassa el, igy az lejon az orsé peremeirél,
emelje fel és vegye ki a talbol.
17 Helyezze ra a térolofedelet a talra.

& APOLAS ES KARBANTARTAS

18 Szétszerelés és/vagy tisztitas el6tt hlizza ki a készililéket a konnektorbdl.

19 Emelje ki a motor-egységet a talbdl. Emelje le a feldolgozé felelet a talrol.

20 Fogja meg a kés egység miianyag részét, forgassa el, igy az lejon a rogzitéperemrél, emelje
fel és vegye ki a talbdl.

21 Tiszta, nedves ruhdval torolje 4t a motoros egység kilsejét.

22 Mossa le a kivehet6 alkatrészeket meleg, mosdszeres vizben, dblitse le alaposan, csopdgtesse
le, majd hagyja megszéradni.

23 Fogpiszkaldval tisztitsa meg a kés belsé részét.

24 Ne tegye egyik alkatrészt sem a mosogatdgépbe.

& KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkerdiilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal

okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem ﬁ
szabad a szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gy(jteni, Gjra fel

kell dolgozni és Ujra kell hasznositani.

receptek

> = maroknyi

g =gerezd

koriander peszto

2 ¥ koriander levelek

2 g fokhagyma

60 g fenyémagok

125 ml olivaolaj

60 g reszelt parmezan

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye &t egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfeleld allagu
legyen: Martashoz: s(irl. Bevonathoz: kozepes. Tészta sz6szhoz: hig.

recepteket weboldalunkon talal:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Talimatlari okuyun, glivenli bir yerde saklayin, gerekirse cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan 6nce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLi GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel giivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gozetimi altinda kullaniimalidir.
Cihaz, cocuklarin erisemeyecegdi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Cihazi siviya daldirmayin; banyoda, su yakininda veya dis mekanlarda kullanmayin. @
3 Bigaklar hareketsiz olana dek cihazi agmayin. N
4 Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan 6nce cihazin fisini prizden ¢ekin.
5 Cihazi, elektrik prizine takili durumdayken gozetimsiz birakmayin.
6 Sirahiye, rahatca islem yapabileceginiz malzemelerden daha sicak bir malzeme (6rn. 40°C'nin
altinda istya sahip sivilar) koymayin.
7 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Grtinleri kullanmayin.
8 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
9 Hasarli veya arizali cihazlari ¢alistirmayin.
10 Hasarh elektrik kablolari, glivenlik acisindan sadece dretici, Ureticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

& HAZIRLAMA
1 Cihazin fisini prizden ¢ekin.
2 Motor Unitesini hazneden kaldirarak cikarin. islem kapagini hazneden kaldirarak cikarin.
3 Bicak tinitesini plastik kismindan tutun.
4 Bigak Unitesini haznenin tabanindaki milin Gzerine yerlestirin.
5 Bigak tinitesini milin tizerindeki ¢ikintilara oturtmak icin hafifce cevirmeniz gerekebilir.
6 Yaylh oldugundan asagiya dogru bastirirken biraz direng hissedebilirsiniz.
7 Yiyecedi hazneye yerlestirin.
a) Buz kirmaya, ¢ig et dogramaya calismayin ve bicaklara ¢ok dikkat edin.
b) Max. (Maksimum) isaretinin izerinde doldurmayin.
¢) orn. bir mutfak bicadi ile kolayca kesemeyeceginiz yiyecekler gibi sert yiyecekleri
islemeyin
d) Blylk parcalar dogramayin; islem gorecek yiyecekler en fazla 18 mm'lik kiipler halinde
olmahdir
8 islem kapaginin orta deligini, bicak tinitesinin tepesiyle ayni hizaya getirin ve kapagi hazneye
dogru indirin.
9 Motor Unitesini islem kapaginin lizerine yerlestirin.
10 Bigak Uinitesinin tepesini kavramasi icin hafifce dondiirmeniz gerekebilir.
11 Fisi prize takin.
12 Motoru baslatmak icin digmeye basin, kapatmak icin diigmeyi serbest birakin.
13 Motoru her defasinda birkacg saniyeligine calistirmak ve iki calistirma arasinda sonucu kontrol
etmek en iyi ydntemdir.
14 Motoru 1 dakikadan uzun sure calistirmayin, aksi takdirde asiri 1sinabilir. 1 dakika ¢alistirdiktan
sonra en az 3 dakika kapali tutarak motorun sogumasini bekleyin.

& ISINIZ BITINCE

12 Cihazin fisini prizden ¢ekin.

13 Motor {initesini hazneden kaldirarak cikarin. islem kapagini hazneden kaldirarak cikarin.
14 Dismesini engellemek icin, bicak Unitesinin tepesine bir parmaginizi koyun.

15 islem gérmiis malzemeleri hazneden bosaltin.
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cizimler 3 saklama kapagi 7 mil

@ salter 4 bigak Unitesi 8 cikintilar
1 motor Unitesi 5 bicaklar

2 islem kapadi 6 hazne

16 Alternatif olarak, bicak tinitesini plastik kismindan tutun, mil ¢cikintilarindan kurtarmak igin
cevirin ve dogrudan yukari dogru ¢ekerek hazneden ¢ikarin.
17 Hazneye saklama kapagini takin.

& TEMIZLIK VE BAKIM

18 Cihazi demonte etmeden veya temizlemeden 6nce prizden ¢ikarin,

19 Motor linitesini hazneden kaldirarak cikarin. islem kapagini hazneden kaldirarak cikarin.

20 Bigak tinitesini plastik kismindan kavrayin, saft flanslarindan kurtarmak icin dénduriin ve dik
aclyla yukan kaldirarak hazneden ayirin.

21 Motor Unitesinin dig kismini temiz, nemli bir bezle silin.

22 Cikarilabilir pargalari ik sabunlu suda yikayin, iyice durulayin, siizdiiriin ve hava akimiyla
kurutun.

23 Bigak tinitesinin i¢ kismini bir kiirdan yardimiyla temizleyin.

24 Cihazin herhangi bir parcasini bulasik makinesinde yikamayin.

%5 CEVRE KORUMA

sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine
degil, geri donitisim konteynerlerine birakilmalidir.

yemek tarifleri

> = biravug

g = sarimsak disi (disleri)

kisnisli pesto

2 > kisnis yapraklari

2 g sarimsak

60 g cam fistigi

125 ml zeytinyagi

60 g Parmesan, rendelenmis

Kisnisi, sarimsadi, cam fistigini ve yagin yarisini puriizstiz bir karisim olana dek robottan gecirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglhk K
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sd dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de siguranta de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti aparatul in lichid, nu il folositi in baie, langa apa sau afara. @
3 Nu deschideti aparatul inainte ca lamele sd se fi oprit. N
4 Tnainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza.
5 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
6 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperatura mai mare de 40°C).
7 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
8 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
9 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
10 In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant, agentul de service
sau orice alta persoana calificata, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

& PREPARARE

1 Scoateti aparatul din priza.
2 Ridicati unitatea motorului de pe vas. Ridicati capacul de procesare de pe vas.
3 Tineti lamele de partea din plastic.
4 Fixati lamele pe axul de pe fundul vasului.
5 Este posibil sa trebuiasca sa le rotiti putin, pentru a se fixa pe flansele axului.
6 Sunt prevazute cu arc, prin urmare este posibil sa resimtiti oarecare rezistentd atunci cand
impingetiin jos.
7 Puneti alimentele in vas.
a) Nuincercati sa spargeti gheatd, nu incercati sa taiati carne cruda si aveti grija la lame.
b) Nu depasiti limita marcatd max.
¢) Nu procesati alimente dure — ex. orice aliment ce nu poate fi tdiat cu usurinta cu un cutit
de bucétarie.
d) Nu tdiati in bucdti mari - cuburi de maxim 18mm.
8 Aliniati orificiul central din capacul de procesare cu partea superioard a unitatii lamei si
coborati capacul in vas.
9 Coborati unitatea motorului pe capacul de procesare.
10 Este posibil sa trebuiasca sa o rotiti putin pentru a se fixa pe unitatea lamelor.
11 Bdgati intrerupdtorul in priza.
12 Apadsati butonul pentru a porni motorul, eliberati-l pentru a-I opri.
13 Este recomandabil sa folositi motorul in ture de cateva secunde si sa verificati rezultatul intre
ture.
14 Nu ldsati motorul sa opereze mai mult de 1 minut; se va supraincalzi. Dupa 1 minut, opriti
motorul cel putin 3 minute, pentru a-i permite sa se raceasca.

& ATITERMINAT?

12 Scoateti aparatul din priza.

13 Ridicati unitatea motorului de pe vas. Ridicati capacul de procesare de pe vas.
14 Pentru ca lamele sd nu cadd, puneti un deget pe ele.

15 Goliti continutul alimentelor procesate din vas.
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schita 3 capac de depozitare 7 ax

@ buton 4 unitatea lamelor 8 flanse
1 unitate motor 5 lame
2 capac de procesare 6 vas

16 Alternativ, prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele
axului si ridicati-o pentru a o scoate din vas.
17 Montati capacul de depozitare pe vas.

< INGRUIRE SI INTRETINERE

18 Scoateti-l din prizd inainte de demontare si/sau curatare

19 Ridicati unitatea motorului de pe vas. Ridicati capacul de procesare de pe vas.

20 Prindeti partea din plastic a lamelor, rotiti-o pentru a o elibera de pe flansele axului si
ridicati-o pentru a o scoate din vas.

21 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpa umeda curata.

22 Spalati partile mobile cu apd calda cu detergent, clatiti bine, scurgeti si ldsati la uscat.

23 Curatati interiorul unitatii lamelor cu o scobitoare.

24 Nu spalati nicio componenta a aparatului in masina de spalat vase.

%5 PROTEJAREA MEDIULUI

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate

direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

retete

> = un pumn

d = catel/catei

pesto de coriandru

2 ¥ frunze de coriandru

2 g usturoi

60 g seminte de pin

125 ml ulei de masline

60 g Parmezan, ras

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pana cand se
inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Addugati parmezanul si amestecati.
Adaugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.

retete disponibile pe site-ul nostru web

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

Pentru a evita probleme de mediu si sdnatate cauzate substantele periculoase din Ef
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MpoueTeTe MHCTPYKUMUTE, 3aMaseTe rv 1 r'm NnpeAaBaiTe, ako NpefaBaTte 1 ypesa.
OTCcTpaHeTe BCMUKM OMAKOBKY Npeau ynoTtpeba.

BAXHU NPEANA3HU MEPKW

CnepgaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUNTESTHO:
1 Ypenst TpsibBa Aa ce 13Mon3Ba CaMo OT WM NOA HaA30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMIETHO NULLE.
M3non3BanTe 1 CbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aela.
2 He nocTtaBsaiTe ypefa B TEYHOCT, He FO 13ron3BaiiTe B 6aHs, B 61M30CT Ao Boga nnm %
Ha OTKPUTO. Qﬂ
3 He oTBapsnTe ypena npean ocTpueTarta Aa ca Crpenuv aa ce ABMXKar.
4 Vi3knioyeTe ypeaa oT KOHTaKTa, Mpeamn Aa NocTaBATe UM CBaNATE NPUCTABKUTE.
5 He octaBsinTe ypepna 6e3 HabnogeHve, JOKATO € BKIIOUYEH B KOHTAKTA.
6 He nbfiHeTe C HULLO NO-rOpeLLo OT TOBA, C KOETO MOXeTe KOMbOPTHO Aa paboTuTe (T.€.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).
7 He n3nonssainTe akcecoapu Uiy NPUCTaBKK, Pa3fIMyHU OT Te3u, NPeoCTaBEHU OT Hac.
8 He usnonseanTe ypepa 3a Apyru Lenu, OCBEH Te3u, ONMMCaHN B HACTOALLUTE MHCTPYKLMM.
9 He n3non3eaiiTe ypefaa, ako e NoBpeAeH Uiv He paboTu n3psagHo.
10 AKo KabenbT e NoBpefeH, ToN TpA6GBa a ce MOAMEHV OT NPOV3BOANTENSA, HEroB
npencTaBuTeN 3a CEPBU3HO OO6CNYKBaHe UM APYro KBanmouumMpaHo 3a Ta3u Len nuue, 3a aa
ce n3berHe BCAKAKDB PUCK.

camo 3a JoMallHa ynoTpeba

& MNOAIroTOBKA

1 W3knioueTe ypefa oT KOHTaKTa.
2 MNosaurHeTe 1 n3BageTe 3aABMXKBaLLMA 610K OT KynaTa. loBgurHeTe U n3BageTe Kanaka 3a
o6paboTka oT KynaTa.
3 XBaHeTe 6/10Ka C OCTpMeTa 3a NiacTMacoBaTa YacT.
4 CnycHeTe 6/10Ka C ocTpueTa Nno WNUHAEeNa B AO/IHAaTa YacT Ha Kynara.
5 Moxe fia ce HanoXm fa ro 3aBbpTUTE JIEKO, 3a Aa HAaMacHe Ha ¢paHLMTe Ha WnuHAena.
6 CHabpeH e C Npy»KMHa, Taka Ye MOoXe [1a yceTuTe N3BEeCTHO CbNPOTUBIIEHME, KaTo ro
HaTucKaTe Hagony.
7 MocTtaBeTe xpaHaTa B Kynarta.
1) He ce onutBanTe Aa HaTpoLlaBaTe nef, He ce ONUTBaNTe Aa HaKbJLaTe CypoOBO MeCO U
MHOrO BHVMMaBalTe C ocTpueTaTa.
2) He nbnHeTe Hag 0603HayeHneTo ,max” (MaKc.).
3) He obpaboTBaiiTe TBbPAN XPaHU — T.e. TAKMNBA, KOUTO He MoraT JIECHO fa Ce HapeXaT C
KYXHEHCKM HOX.
4) He kbnualiTe ronemm napyeta — MakcMmym Kybueta 18mm .
8 MNogpaBHeTe LeHTPasHMA OTBOP B Kamnaka 3a 06paboTKa € ropHaTa YacT Ha 6510Ka ¢ ocTpureTa
W CyCHeTe Kanaka Ha KynaTa.
9 CnycHeTe 3aABMXBaLLMA 610K KbM Kanaka 3a o6paboTka.
10 Moxe fa ce HanoXu Aa ro 3aBbPTUTE JIEKO, 3a ;a MOXKEe ropHaTa YacT Ha 6510Ka C ocTpueTa Aa
ce 3axBaHe.
11 BkntoueTe wencena B 3axpaHBaLlnA KOHTaKT.
12 HaTucHeTe npeBKoYBaTeNs, 3a Aa CTapTUpaTe ABMratens, oceobonere ro, 3a 4a ro
n3KJounTe.
13 Han-pobpe e MOTOPBT fa ce 13Mon3Ba Ha KPaTKy CepUM OT MO HAKOJSIKO CEKYHAU, KaTo
npoBepsBaTe pe3yfTaTa cnep BCAKa cepus.
14 He ocTaBaiTe moTopa fa paboTy noBeye oT 1 MUHYTA, TbiA KaTo Moxe fa nperpee. Cnep 1
MUWHYTa ro n3Knoyere 3a Hali-Manko 3 MUHYTH, 3a la MOXe [ja ce oXnaau.
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unncTpaynmn 3 Kanak 3a CbxpaHeHue 7 wnuHaen
D npeBKntouBaTen 4 6nokK c ocTpueTa 8 dnaHun
1 3aaBuWXBaLY 610K 5 ocTpueTa
2 Karak 3a obpaboTka 6 Kyna
& NoTOBO?

12 U3knioveTe ypefa oT 3aXxpaHBaHeTO.

13 MNoBawnrHeTe 1 N3BafdeTe 3afBMXKBaLLUA 610K OT KynaTa. [loBaurHeTe 1 n3BageTe Kanaka 3a
o6paboTka oT KynaTa.

14 MNocTaBeTe NPBCT Ha FOpHaTa YacT Ha 6/10Ka C OCTpUETa, 3a Aa He NO3BONWTE Aa NajHe.

15 N3BapeTe obpaboTeHaTa xpaHa OT Kynarta.

16 [dpyruaTt BapmvaHT e Aa XBaHeTe MjacTMacoBaTa YacT Ha 6510Ka C OCTPUETa, fja IO 3aBbpTUTE,
3a fa ce ocob6oam oT dnaHUMTe Ha WINUHAENA U Aa ro U3TerMTe NpaBo Harope, 3a Aa ro
n3BaguTe OT Kynara.

17 MNocTaBeTe Kanaka 3a CbXxpaHeHune Bbpxy KynaTa.

@ PUXN N NOJAPBKKA

18 U3KnioueTe OT KOHTaKTa Npeaun AeMOHTaX U/Unv NoYnCTBaHe

19 MNoBawnrHeTe 1 N3BageTe 3afBMKBaLUA 610K OT KynaTa. [loBaurHeTe 1 n3BageTe Kanaka 3a
o6paboTka oT KynaTa.

20 [pbxKTe nnacTMacoBaTa YacT Ha peXkellaTa yacT, 3aBbpTeTe 1, 3a ja ro ocBoboauTte ot
dnaHumMTe Ha WNWHAEena 1 ro NoBAUrHeTe NPaBo Harope oT KynaTa.

21 N36bpLueTe BbHLIHATA YacT Ha 3afBMXKBaLLMA 610K C UMCTa BNa)kHa Kbpna.

22 MuinTe cBanAwWwmMTe Ce YacTU C TOMJIa canyHeHa BoAa, M3nnakealTe rn fobpe, otuexaante nrm
ocCTaBeTe Aja M3CbXHaT.

23 MouncTeTe BbTPELIHATA YacT Ha pexeLns 610K C Kneuka 3a 3b6u.

24 He nocTaBANTe HMKOA OT YacTUTE Ha ypeAa B MUASIHA MaLLUHa.

&5 OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQIA

3a pa ce n36erHat eKonornyHM n 34paBHN I'Ip06ﬂeMVI nopaan Hann4yme Ha onacHn E
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cy6CTaHLUM B eNeKTPUYECKNUTE U eNeKTPOHHU CTOKK, ypeanTe, 0603HaueHu € To3un

CcuMBON, He TPA6BaA fa ce N3XBBbPNAT 3aeiHO C HECOPTMPAHUN OBLMHCKN oTNnagbLK, a

cnefBa Aa ce BbpHAT 06paTHO, a Ce M3MOos3BaT OTHOBO UM PELMKANPaAT.

peuenTn

> =Wena

g = ckunngka(v)

necTo c KopnaHabp

2 {2 nncTa OT KOpUaHABP

2 & yeCbH

60 g 60poBU AAKK

125 ml 3exTuH

60 g NapmesaH, HacTbpraH

Pa36uiite kKopnaHgbpa, yecbHa, 60poBMTE AAKMU U NMONOBUHATA OT 3€XTUHA [0 NoNlyyYaBaHe Ha
rnapka cmec. MpexsbpneTe B ronama Kyna. [lobaseTe, kaTo pa3bbpksaTe, napmesaHa. lobaseTte
3exXTUH cnopep »efaHaTta rbcToTa: 3a TorneHe: rbCcTo. 3a 3anMBKa: CPeAHO MbCTo. 3a Coc 3a nacTa:
pAaKo.

peuenTy NMa Ha HawaTta yeb cTpaHuua:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

45




46



47



0£¢-1SS

48



