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Read the instructions and keep them safe. If you pass the appliance on, pass on the instructions
too. Remove all packaging, but keep it till you know the appliance works.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by a responsible adult. Use and store the appliance out of
reach of children.
2 Don't put the appliance in liquid, don't use it in a bathroom, near water, or outdoors.
3 Unplug the appliance before fitting or removing attachments.
4 Switch off (0) before fitting the jug to the motor unit.

5 Switch off (0), and wait till the blades come to a stop before removing the lid from i E

the jug, or removing the jug from the motor unit.
6 Keep your hands away from the blades - they're sharp
7 Don't fill with anything hotter than you can comfortably handle (i.e. liquid temperature
below 40°C).
8 Don't put utensils into the jug while the appliance is plugged in.
9 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
10 Don't let the jug overflow. If liquid gets under the motor unit, it may be sucked into the motor,
damaging it.
11 Don't fit any attachment or accessory other than those we supply.
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diagrams 7 handle 17 slicer
0 off 8 support 18 coarse grater
1 low 9 blade 19 fine grater
2 high 10 mixer 20 underside
3 speed control 11 creamer 21 blade unit
4 motor unit 12 tab 22 seal
© pulse 13 lid 23 hole
5 spindle 15 pusher 24 pips
6 jug 16 disc 25 cap

12 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.

13 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.

14 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

O PROCESSING

1 Sit the motor unit on a dry, firm, level surface, near a power socket.

2 Route the cable so it doesn’t overhang, and can’t be tripped over or caught.

3 Lower the jug on to the motor unit, then turn the jug clockwise, to lock it in place.
4 Remove the lid.

5 Put the ingredients into the jug.

6 Replace the lid.

& SWITCH ON

7 Check that the speed control is set to 0.
8 Put the plug into the power socket.

& SPEED CONTROL

9 Turn the speed control to the speed you want (1 = low, 2 = high).
10 Turn the speed control back to 0 to turn the motor off.
11 Generally, large quantities, thick mixes, and a high ratio of solids to liquids suggest longer
timings and slower speeds.
12 Smaller quantities, thinner mixes, and more liquids than solids suggest shorter timings and
higher speeds.

@ PULSE

13 Turning the speed control anti-clockwise to @ will give you a short burst at high speed. In
this direction, the knob is spring-loaded. When you let go, it’ll return to 0.

1} USING THE BLENDER

14 Don’t run the motor continuously for more than 1% minutes, it may overheat. After 1%
minutes switch off for at least 2 minutes, to recover.

15 Lower the jug on to the motor unit, then turn the jug clockwise, to lock it in place.

16 Lift the lid off the jug.

17 You'll find it’s quite stiff (it has be, to keep the ingredients from escaping when you turn the
motor on).

18 Put the ingredients into the jug.

¢ Don't fill past the max mark.

19 Put the lid on the jug, and press it down.

20 Align the pips on the sides of the cap with the slots in the hole in the lid, put the cap into the
hole, and turn it about % of a turn clockwise to lock it.
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21 To add ingredients while the blender is working, remove the cap, pour the new ingredients
through the hole, then replace the cap.
22 Turn the jug about % of a turn anti-clockwise and lift it off the motor unit.

1P CRUSHED ICE

23 Start with half to threequarters of a cup of ice, or 4 to 6 cubes, and add 15ml (1 tablespoon) of
fresh cold water.

24 Put the lid on the blender, then turn the speed control to @ for a second or two, and release
it.

25 Check the results, and adjust.

1P CARE AND MAINTENANCE

26 Switch the appliance off (0) and unplug it.

27 Wash the removable parts in warm soapy water, rinse well, drain, and air dry.
28 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

29 Don't put any part of the appliance in a dishwasher.

1} BLADE UNIT

30 You may remove the blade unit for cleaning.

31 This is best done with the jug turned upside down.

32 Grip the jug handle with one hand.

33 Grip the bottom of the blade unit with the other hand.

34 Turn the blade unit clockwise till it comes loose from the jug base.

35 Carefully, pull it up and out of the bottom of the jug.

36 Wash the seal and blade unit in warm soapy water, rinse, and air dry.

37 Take great care with the blades — don't handle them directly, use a nylon washing-up brush.
38 Replace the seal round the blade unit.

39 Turn the blade unit upside down, and replace it in the bottom of the jug base.
40 Turn the blade unit anti-clockwise to tighten it.

1 USING THE PROCESSOR

41 You may use the processor and disc for cutting/grating for up to 2 minutes. Any other use
should be limited to 172 minutes. After this, let the motor rest for 2 minutes.

42 Switch the appliance off (0) and unplug it.

43 Fit the spindle to the top of the motor unit.

44 Lower the jug on to the motor unit, then turn the jug clockwise, to lock it in place.

45 Choose the attachment you need.

Tp WITH THE SUPPORT

46 Use the chopper for pulverizing ingredients.
47 Use the mixer to mix ingredients together.
48 Use the creamer to thicken cream, to beat eggs, and to cream eggs and sugar together.
49 Fit the attachment over the support, and slide it to the bottom.
50 Lower the support into the centre of the jug, over the spindle.
51 Put the ingredients into the jug.
3¢ Don't fill past the max mark.
52 Hold the lid with the tube slightly behind the jug handle, set it on the jug, then turn it
clockwise, to lock the tab into the top of the handle.
53 To add ingredients while the motor is running:
a) lift the pusher out of the tube
b) add the ingredients via the tube
c) replace the pusher
54 To remove the lid, turn it anti-clockwise to unlock it, then lift it off.
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T WITH THE DISC

55 Fit the slicer or one of the graters into the disc.

56 Lower the disc over the top of the spindle.

57 Hold the lid with the tube slightly behind the jug handle, set it on the jug, then turn it
clockwise, to lock the tab into the top of the handle.

58 Remove the pusher, and drop the ingredients down the tube.

¥ Replace the pusher, and use it to push the ingredients gently down the tube.

59 Don't use fingers or cutlery to push food down the tube - only the pusher.

60 The blade(s) on top of the disc will slice or grate the food into the jug.

61 Don't let the jug get more than about half full - stop and empty it.

62 To remove the lid, turn it anti-clockwise to unlock it, then lift it off.

63 Turn the disc over, and press one of the metal ends in and down, to remove the slicer/grater.

ﬂ] CARE AND MAINTENANCE
64 Switch the appliance off (0) and unplug it.

65 Wash the removable parts in warm soapy water, rinse well, drain, and air dry.
66 Wipe the outside of the motor unit with a clean damp cloth.

67 Don't put any part of the appliance in a dishwasher.
&> ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.

recipes

> = handful

d = clove(s)

coriander pesto

2 8> coriander leaves

2 g garlic

60 g pine nuts

125 ml olive oil

60 g Parmesan, grated

Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.
Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.

recipes are available on our website:

using the blender:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

using the processor:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078




Lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese gut auf. Wenn Sie das Gerat
weitergeben, geben Sie bitte auch die Bedienungsanleitung weiter. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, aber heben Sie diese auf, bis Sie sicher sind, dass das Gerat funktioniert.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerat ist nur von einem verantwortungsvollen Erwachsenen zu benutzen. Das Gerét
darf nur auBBer Reichweite von Kindern benutzt bzw. aufbewahrt werden.
2 Gerat keinesfalls in Fliissigkeit tauchen, in einem Badezimmer, nahe Wasser oder im @
N

Freien benutzen.

3 Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie ein Zubehérteil anbringen oder abnehmen
mochten.

4 Schalten Sie das Gerat aus (0) bevor Sie den Mixbehalter auf der Motoreinheit aufsetzen.

5 Schalten Sie das Gerat aus (0), und warten Sie bis die Messer sich nicht mehr
bewegen bevor Sie den Deckel vom Mixbehélter, oder den Mixbehalter von der A
Motoreinheit nehmen.

6 Die Hande nicht mit dem Messer in Beriihrung kommen lassen - das Messer ist scharf.

7 Der Inhalt, mit dem Sie das Gerat befiillen, darf nur so heil3 sein, dass Sie stets sicher damit
umgehen kénnen (d.h. die Temperatur von Flissigkeiten sollte unter 40°C liegen).

8 Setzen Sie keine Zubehdrteile in den Behdlter ein, solange das Gerdt am Netz angeschlossen
ist.

9 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose befindet.
10 Den Mixbehélter nicht Gberlaufen lassen. Gelangt Flussigkeit unter die Motoreinheit, kann es
passieren, dass die Fliissigkeit in den Motor gesogen und dieser dadurch beschadigt wird.

11 Am Gerat diirfen keine anderen Aufsatze oder Zubehorteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.

12 Benutzen Sie das Gerat ausschlie3lich zu den in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszwecken.

13 Gerét keinesfalls benutzen, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktion zeigt.

14 Weist das Kabel irgendwelche Schaden auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, damit
keine Risiken entstehen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt

A BEARBEITUNG

1 Die Motoreinheit auf eine trockene, feste, ebene Flache stellen, die sich in der Nahe einer
Steckdose befindet.

2 Legen Sie das Kabel so, dass es nicht tiberhdangt und man nicht dariiber stolpern bzw. sich
nicht darin verfangen kann.

3 Setzen Sie den Mixbehalter auf die Motoreinheit, drehen Sie ihn dann im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

4 Nehmen Sie den Deckel ab.

5 Geben Sie die Zutaten in den Mixbehilter.

6 Deckel wieder aufsetzen.

& EINSCHALTEN
7 Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsregler auf Stufe 0 gestellt ist.

8 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.
@ GESCHWINDIGKEITSREGLER

9 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler, um die gewlinschte Geschwindigkeit einzustellen
(1 = niedrig, 2 = hoch).




Zeichnungen 7 Griff 17 Schneidmesser o
0 Aus 8 Einsatz 18 Reibe, grob 1%
1 niedrig 9 Messer 19 Reibe, fein 9‘
2 hoch 10 Mixer 20 Unterseite ()
3 Geschwindigkeitsreg|er 11 Quirl 21 Messereinheit g
4 Motoreinheit 12 Lasche 22 Dichtung S
@ Puls-Betrieb 13 Deckel 23 Offnung Q
5 Achse 15 Einfillhilfe 24 Noppen wn
6 Mixbehilter 16 Tragerscheibe 25 Kappe Q
10 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler zurtick auf 0 um den Motor auszuschalten. 2
11 Im Allgemeinen benétigen groBere Mengen oder dickflissigere Mischungen mit einem Q
groBeren Anteil an festen Bestandteilen langere Zubereitungszeiten bei geringerer —
Ruhrgeschwindigkeit. g
12 Fur kleinere Mengen oder diinnfliissigere Mischungen mit einem geringeren Anteil an festen Q

Bestandteilen werden kiirzere Zubereitungszeiten bei hdheren Riihrgeschwindigkeiten
empfohlen.

@ PULS-BETRIEB

13 Wenn Sie den Geschwindigkeitsregler gegen den Uhrzeigersinn auf @ drehen, wird dies
einen kurzen Schub bei hoher Geschwindigkeit veranlassen. Wenn Sie den Drehknopf in
diese Richtung drehen wird er von alleine auf 0 zurlickfedern.

1P VERWENDUNG DES MIXERS

14 Den Motor nicht langer als 1% Minuten lang ununterbrochen eingeschaltet lassen - er
konnte sich sonst heiBBlaufen. Nach 1% Minuten Betrieb den Motor mindestens 2 Minuten
lang ausgeschaltet lassen, damit er sich wieder abkihlen kann.

15 Setzen Sie den Mixbehélter auf die Motoreinheit und drehen Sie ihn dann im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet.

16 Offnen Sie den Deckel des Mixbehilters.

17 Er sitzt sehr fest auf dem Behalter (damit keine Zutaten aus dem Behélter spritzen, wenn Sie
den Motor einschalten ).

18 Geben Sie die Zutaten in den Behélter.

¢ Befiillen Sie den Behalter nur bis zur Markierung ,max".

19 Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehdlter ...

20 Bringen Sie die Noppen an den Seiten der Kappe in eine gerade Linie mit den Kerben in der
Deckeléffnung, stecken Sie die Kappe in die Offnung und drehen Sie diese zum Verriegeln
etwa 90° im Uhrzeigersinn.

21 Um Zutaten beizugeben, wahrend der Mixer in Betrieb ist, entfernen Sie die Kappe, geben
Sie die neuen Zutaten durch die Offnung in den Behilter und setzen Sie anschlieBend die
Kappe wieder ein.

22 Drehen Sie den Mixbehalter etwa 90° gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn vom
Motorblock.

1P EISWURFEL ZERKLEINERN

23 Fangen Sie mit einer halben bis einer dreiviertel mit Eis gefillten Tasse an oder mit 4 bis 6
Eiswirfeln. Geben Sie 15 ml (1 Essloffel) frisches kaltes Wasser hinzu.

24 Setzen Sie den Deckel auf den Mixer und drehen den Geschwindigkeitsregler fiir ein oder
zwei Sekunden auf @ und dann lassen Sie ihn wieder los.

25 Prifen sie das ergebnis und passen sie die anzahl der impulsschaltungen an.




1P REINIGUNG UND PFLEGE

26 Schalten Sie das Gerat aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker.

27 Die abnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser saubern, gut abspuilen, Wasser abtropfen
und an der Luft trocknen lassen.

28 Die Aul3enseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.

29 Das Grundgerédt und seine Einzelteile diirfen nicht in einer Splilmaschine gereinigt werden.

1P MESSEREINHEIT

30 Sie kdnnen die Messereinheit zum reinigen herausnehmen.

31 Dies geht am besten wenn den Mixbehélter auf den Kopf gestellt wird.

32 Nehmen den Griff des Mixbehdlters in die eine Hand.

33 Nehmen Sie das untere Ende der Messereinheit mit der anderen Hand.

34 Drehen Sie die Messereinheit im Uhrzeigersinn bis sie sich vom Mixbehaltersockel I9st.

35 Ziehen Sie sie vorsichtig aus dem Mixbehalter heraus.

36 Waschen Sie die Dichtung und die Messereinheit warmem Seifenwasser, reinigen f

Sie sie griindlich und lassen Sie sie lufttrocknen.

37 Achten Sie besonders auf die Klingen - berlihren Sie diese nie direkt, benutzen Sie
zur Reinigung eine Nylonbirste.

38 Setzen Sie die Dichtung wieder um die Messereinheit.

39 Drehen Sie die Messereinheit auf den Kopf und setzen Sie sie wieder in den
Mixbehaltersockel ein.

40 Drehen Sie die Messereinheit gegen den Uhrzeigersinn um sie festzuziehen.

> VERWENDUNG DES ZERKLEINERERS

41 Der Zerkleinerer und die Tragerscheibe kdnnen zum Zerkleinern/ Reiben max. 2 Minuten
lang benutzt werden. Jeder anderweitige Einsatz sollte auf 1%2 Minuten beschrankt werden.
Danach sollten Sie den Motor 2 Minuten abkuhlen lassen.

42 Schalten Sie das Gerat aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker.

43 Stecken Sie die Achse auf den oberen Teil der Motoreinheit.

44 Setzen Sie den Mixbehalter auf die Motoreinheit und drehen Sie ihn dann im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet.

45 Zubehorteil je nach Bedarf auswahlen.

T MIT DEM AUFSATZ

46 Den Universalzerkleinerer kdnnen Sie verwenden, um Zutaten zu zerkleinern.

47 Den Mixer kénnen Sie verwenden, um Zutaten miteinander zu vermengen.

48 Verwenden Sie den Schneebesen, um Sahne und Eier zu schlagen sowie Eier und Zucker zu
vermischen.

49 Stecken Sie das Zubehorteil auf den Aufsatz und schieben Sie es bis nach unten.

50 Stecken Sie den Aufsatz in die Mitte des Mixbehdlters auf die Achse.

51 Geben Sie die Zutaten in den Krug.

3¢ Befiillen Sie den Behalter nur bis zur Markierung ,max".

52 Halten Sie den Deckel mit dem Einfiillschacht ein wenig hinter dem Griff des Mixbehlters,
setzen Sie ihn auf den Behélter, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis die Verriegelungslasche
am Griff einrastet.

53 Wenn Sie Zutaten hinzugeben wollen, solange das Gerét eingeschaltet ist:

a) Ziehen Sie die Einfiillhilfe aus dem Einfiillschacht.
b) Fillen Sie die Zutaten Uber den Einfillschacht ein.
¢) Ersetzen Sie die Einfullhilfe.
54 Um den Deckel abzunehmen, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn.

= MIT DER TRAGERSCHEIBE




55 Setzen Sie einen der Schneideinsdtze (Schneidmesser oder Reibe) in die Tragerscheibe ein.

56 Stecken Sie die Scheibe auf den oberen Teil der Achse.

57 Halten Sie den Deckel mit dem Einfillschacht ein wenig hinter dem Griff des Mixbehlters,
setzen Sie ihn auf den Behélter, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er an der
Verriegelungslasche am Griff einrastet.

58 Entfernen Sie die Einfillhilfe und geben Sie die Zutaten liber den Einfiillschacht in den
Behalter.

3¢ Setzen Sie die Einfillhilfe wieder ein und verwenden Sie diese daflir, die Zutaten vorsichtig
Uber den Einfillschacht in den Behdlter einzufiihren.

59 Benutzen Sie nicht Ihre Finger oder Besteck, um Nahrungsmittel durch den Einfullschacht
einzufiihren — nur die Einflllhilfe verwenden.

60 Das oder die Messer auf der Scheibe zerschneiden oder raspeln/ reiben die Zutaten im
Mixbehalter.

61 Der Behdlter sollte nicht mehr als halb voll sein — unterbrechen Sie kurz und entleeren Sie ihn.

62 Um den Deckel abzunehmen, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn.

63 Drehen Sie die Scheibe um und driicken Sie eines der Metalenden nach unten, um den
Schneideinsatz zu entfernen.

ﬂj REINIGUNG UND PFLEGE

64 Schalten Sie das Gerat aus (0) und ziehen Sie den Netzstecker.

65 Die abnehmbaren Teile mit warmem Seifenwasser sdubern, gut absptlen, Wasser
abtropfen und an der Luft trocknen lassen.

66 Die AuBBenseite der Motoreinheit mit einem sauberen feuchten Tuch abwischen.
67 Das Grundgerdat und seine Einzelteile diirfen nicht in einer Spllmaschine gereinigt werden.

& UMWELTSCHUTZ
Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und E

gesundheitsschdadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, nicht Giber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern miissen
wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.

Rezepte

¥>= Hand voll

d=Zehe/Zehen

Pesto aus Koriander

2 > Korianderblatter

2 & Knoblauchzehen

60 g Pinienkerne

125 ml Olivenol

60 g geriebener Parmesan

Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Halfte des Ols zu einer cremigen Masse.
Geben Sie dann die Mischung in eine gro3ere Schiissel. Vermischen Sie sie mit dem Parmesan.
Fiigen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium. Als
Pastasauce: diinn.

Rezepte finden Sie auf unserer Website:

verwendung des mixers:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

Smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

verwendung des zerkleinerers:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078



Lisez les instructions et gardez-les. Si vous passez I'appareil a quelqu’un, n‘oubliez pas de lui
passer la notice aussi. Enlevez I'emballage, mais gardez-le le temps de vérifier I'état de I'appareil.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Prenez des précautions essentielles comme:
1 Cet appareil doit uniquement étre utilisé par un adulte responsable. Utilisez et rangez
I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas l'appareil dans un liquide, ne I'utilisez pas dans une salle de bains, a %
proximité d'une source d'eau ou a l'extérieur. Qﬂ
3 Débranchez 'appareil avant d'adapter ou de retirer les accessoires.
4 Eteignez (0) avant de mettre le bol en place sur le bloc moteur.
5 Eteignez (0) et attendez jusqu’a ce que les lames s'arrétent avant d’enlever le
couvercle du bol ou avant d’enlever le bol du bloc moteur.
6 Tenez vos mains a I'écart des lames - elles sont tranchantes
7 Ne remplissez pas avec quelque chose de trop chaud qui n’est plus agréable au toucher pour
vous (par ex. températures des liquides inférieures a 40°C).
8 Ne placez aucun ustensile dans le bol lorsque I'appareil est branché.
9 Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
10 Veillez a ce que le bol ne déborde pas. Tout liquide qui se met sous le bloc moteur pourrait
étre absorbé par le moteur et risquerait de I'endommager.
11 N'installez que des accessoires et des piéces de rechange qui proviennent du fabricant.
12 N'utilisez pas I'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.
13 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.
14 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement
L TRAITEMENT DES ALIMENTS

1 Placez le bloc moteur sur une surface séche, solide et a niveau, prés d'une prise de courant.

2 Branchez le cordon de sorte qu'il ne pende pas et qu'il n'y ait aucun risque de trébucher
dessus ou de l'accrocher.

3 Placez le bol sur le bloc-moteur, puis faites pivoter le bol dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller.

4 Retirez le couvercle.

5 Mettez les ingrédients dans le bol.

6 Replacez le couvercle.

& MISE EN MARCHE

7 Assurez-vous que le contréle de vitesse est réglé sur 0.
8 Mettez la fiche dans la prise de courant.

& CONTROLE DE VITESSE

9 Réglez le controle de vitesse sur la vitesse souhaitée (1 = faible, 2 = élevée).

10 Retournez la commande de vitesse vers la position 0 pour arréter le moteur.

11 En général, de grandes quantités, des mélanges épais et un plus grand nombre d'aliments
solides que de liquides sous-entendent des temps de mixage plus longs et des vitesses plus
réduites.

12 De petites quantités, des mélanges plus fins et plus d'aliments liquides que de solides
sous-entendent des temps de mixage plus courts et des vitesses plus élevées.

© IMPULSION

13 En tournant le régulateur de vitesse dans le sens contraire des aiguilles d'une montre vers la

10



schémas 7 poignée 17 trancheur

0 arrét 8 support 18 rape grossiére

1 faible 9 lame 19 rape fine

2 élevée 10 mixeur 20 partie inférieure

3 contréle de vitesse 11 batteur 21 bloc de lames

4 bloc moteur 12 onglet 22 anneau d'étanchéité
@ impulsion 13 couvercle 23 trou

5 tige 15 élément pousseur 24 ergots

6 bol 16 disque 25 bouchon

position @, vous obtiendrez une courte puissance accrue. Le régulateur sera mis en charge
par ressort dans cette direction, il retournera a la position 0 une fois que vous l'aurez laché.

1P UTILISATION DU MELANGEUR

14 Ne pas faire fonctionner I'appareil en continu au-dela de 1%2 minutes afin d'éviter une
surchauffe. Si nécessaire, laisser reposer I'appareil pendant au moins 2 minutes pour laisser
refroidir le moteur.

15 Placez le bol sur le bloc-moteur, puis faites pivoter le bol dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller.

16 Enlevez le couvercle du bol.

17 Vous constaterez que le couvercle n'est pas facile a enlever. C'est normal; il faut éviter que les
ingrédients ne s'échappent lorsque le moteur tourne.

18 Mettez les ingrédients dans le bol.

¥ Ne remplissez pas le bol au dela de la marque max.

19 Placez le couvercle sur le bol et appuyez-le vers le bas.

20 Alignez les ergots situés sur les co6tés du bouchon par rapport aux rainures situées dans le
trou du couvercle, placez le bouchon dans le trou et faites-le tourner d’environ 4 de tour
dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller.

21 Pour ajouter des ingrédients lorsque le mixeur est en fonctionnement, retirez le bouchon,
versez les nouveaux ingrédients par le trou et replacez ensuite le bouchon.

22 Faites tourner le bol d’environ Y4 de tour dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et
retirez-le du bloc moteur.

1P GLACE PILEE

23 Commencez par 2 a % d'une tasse de glace ou 4 ou 6 glacons et rajoutez 15 ml (1 cuillére a
soupe) d'eau froide.

24 Mettez le couvercle sur le mixeur, placez le régulateur de vitesse sur la position @ pendant
une ou deux secondes puis relachez-le.

25 Vérifiez les résultats et ajustez au besoin.

1P SOINS ET ENTRETIEN

26 Eteignez I'appareil (0) et débranchez-le.

27 Lavez les parties amovibles dans de I'eau chaude et savonneuse, rincez-les bien, égouttez-les
et laissez-les sécher.

28 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide propre.

29 Ne mettez aucune part de l'appareil dans un lave-vaisselle.

1} LEBLOC DE LAMES

30 Vous pouvez retirer le bloc de lames pour le nettoyer.
31 Ceci est plus facile a faire si le bol est placé a I'envers.
32 Prenez la poignée du bol d'une main.

33 Prenez la base du bloc de lames de I'autre main.
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34 Tournez le bloc de lames dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu’il se
sépare de la base du bol.

35 Soulevez et enlevez-le prudemment de la base du bol.

36 Lavez I'anneau d'étanchéité et le bloc de lames dans de I'eau chaude savonneuse, rincez et
laissez sécher.

37 Faites attention aux lames ; ne les manipulez pas directement, utilisez une brosse en nylon.

38 Remettez 'anneau d'étanchéité a sa position d’origine sur le bloc de lames.

39 Retournez le bloc de lames a I'envers, puis remettez-le dans la partie inférieure de la base du
bol.

40 Faites tourner le bloc de lames dans le sens contraire des aiguilles d'une montre afin de le
serrer.

T3 UTILISATION DU ROBOT

41 Vous pouvez utiliser le robot et le disque pour découper/raper pendant 2 minutes au plus.
Toute autre utilisation doit étre limitée a 1%2 minute. Apres cette période, laissez reposer le
moteur pendant 2 minutes.

42 Eteignez l'appareil (0) et débranchez-le.

43 Fixez la tige a la partie supérieure du bloc-moteur.

44 Placez le bol sur le bloc-moteur, puis faites pivoter le bol dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour le verrouiller.

45 Sélectionnez l'accessoire souhaité.

T AVEC LE SUPPORT

46 Utilisez le hachoir pour pulvériser les ingrédients.

47 Utilisez le mixeur pour mélanger les ingrédients.

48 Utilisez le batteur pour épaissir la creme, battre les ceufs et pour battre les ceufs et le sucre
ensemble.

49 Fixez l'accessoire au support et faites-le glisser jusqu‘a la base.

50 Placez le support au centre du bol, sur la tige.

51 Mettez les ingrédients dans le bol.

3% Ne remplissez pas le bol au dela de la marque max.

52 Tenez le couvercle avec le tube Iégerement derriére la poignée du bol, placez-le sur le bol,
puis faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d’'une montre pour verrouiller I'onglet dans la
partie supérieure de la poignée.

53 Pour ajouter des ingrédients lorsque le moteur tourne :

a) retirez 'élément pousseur du tube
b) ajoutez les ingrédients par le tube
c) replacez|'élément pousseur

54 Pour retirer le couvercle, faites-le pivoter dans le sens contraire des aiguilles d'une montre

pour le débloquer, puis soulevez-le.

1 AVEC LE DISQUE

55 Insérez le trancheur ou l'une des rapes dans le disque.

56 Faites descendre le disque sur la partie supérieure de la tige.

57 Tenez le couvercle avec le tube Iégerement derriére la poignée du bol, placez-le sur le bol,
puis faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d’'une montre pour verrouiller I'onglet dans la
partie supérieure de la poignée.

58 Retirez I'élément pousseur et versez les ingrédients dans le tube.

3¢ Replacez I'élément pousseur et utilisez-le pour pousser les ingrédients dans le tube.

59 N'utilisez pas vos doigts ni des couverts pour pousser les ingrédients dans le tube - utilisez
uniquement I'élément pousseur.
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60 La/les lame(s) de la partie supérieure du disque trancheront ou raperont les ingrédients
placés dans le bol.

61 Veillez controéler que le bol ne se remplit pas a plus de la moitié de sa capacité - arrétez et
videz le bol.

62 Pour retirer le couvercle, faites-le pivoter dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour le débloquer, puis soulevez-le.

63 Retournez le disque et appuyez sur 'une des extrémités métalliques vers le bas pour retirer le
trancheur/rape.

T SOINS ET ENTRETIEN

64 Eteignez I'appareil (0) et débranchez-le.

65 Lavez les parties amovibles dans de I'eau chaude et savonneuse, rincez-les bien,
égouttez-les et laissez-les sécher.

66 Essuyez I'extérieur du bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide propre.

67 Ne mettez aucune part de I'appareil dans un lave-vaisselle.

&5 PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d’éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les
substances dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les ﬁ
appareils présentant ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers,
mais doivent faire I'objet d'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou
recyclage.

recettes

> = poignée

d =gousse

pesto a la coriandre

2 &> feuilles de coriandre

2 g dhail

60 g de pignons de pin

125 ml d’huile d’olive

60 g de Parmesan rapé

Travailler le coriandre, I'ail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:

Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.

des recettes sont disponibles sur notre site Web:

utilisation du mélangeur:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

utilisation du robot :

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078

13



Lees de instructies en bewaar ze goed. Als u het apparaat aan iemand geeft, geef ook de
instructies. Verwijder de verpakking, maar niet weggooien voor u zeker bent dat alles werkt.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door een volwassene. Het apparaat moet
steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Dit apparaat mag niet in vloeistoffen worden ondergedompeld of in de badkamer, in @
N

de buurt van water of in de open lucht worden gebruikt.
3 Het apparaat verwijderen voor u hulpstukken aanbrengt of verwijdert.
4 Zet de blender uit (0), voordat u de kan op het motorblok plaatst.
5 Zet de blender uit (0) en wacht tot de messen niet meer draaien, voordat u het
deksel van de kan of de kan van het motorblok afhaalt.
6 Kom niet met uw handen in de buurt van de messen; deze zijn scherp
7 Vul de kan niet met ingrediénten die zo heet zijn dat u de kan niet meer kunt vasthouden
(m.a.w. vloeibare temperatuur onder 40°C).
8 Doe geen keukengerei in de kan als de stekker van het apparaat in het stopcontact zit.
9 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.
10 Laat de kan niet overlopen. Vloeistof die onder het motorblok komt, kan in de motor
terechtkomen, waardoor die kan beschadigen.
11 Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
12 Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.
13 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.
14 Indien het snoer is beschadigd, dient dit door de fabrikant, een technicién of ander bevoegd
persoon te worden vervangen om risico’s te voorkomen.

uitsluitend huishoudelijk gebruik

£ SNIJDEN

1 Plaats het motorblok op een droge, stevige, vlakke ondergrond, in de buurt van een
stopcontact.

2 Leg het snoer zodanig dat het niet uitsteekt en dat niemand erover kan struikelen of erachter
kan blijven haken.

3 Laat de kan op de motoreenheid zakken en draai hem met de klok mee om hem te
vergrendelen.

4 Verwijder het deksel.

5 Doe de ingrediénten in de kan.

6 Plaats het deksel terug.

& INSCHAKELEN

7 Controleer dat de snelheidsregelaar op 0 staat.
8 Steek de stekker in het stopcontact.

& SNELHEIDSREGELAAR

9 Zet de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid (1 = laag, 2 = hoog).
10 Draai de snelheidsregelaar terug naar 0 om de motor uit te schakelen.
11 Gewoonlijk stemmen grote hoeveelheden, dikke mengsels en een hoge verhouding van
vaste stoffen tot vloeistoffen overeen met een langere timing en langzamere snelheden.
12 Kleinere hoeveelheden, dunnere mengsels en meer vloeistoffen dan vaste stoffen stemmen
overeen met een kortere timing en hogere snelheid.
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afbeeldingen 7 handgreep 17 mes
0 uit 8 voet 18 grove rasp
1 laag 9 mes 19 fijne rasp
2 hoog 10 mixer 20 onderkant
3 snelheidsregelaar 11 garde 21 messeneenheid
4 motorblok 12 lipje 22 afdichting
@ puls 13 deksel 23 opening
5 spil 15 duwer 24 uitsteeksels
6 kan 16 schijf 25 dop
© PULS

13 Als u de snelheidsregelaar tegen de wijzers van de klok in draait naar @ biedt dit u een korte
stoot aan hoge snelheid. In deze richting is de knop voorzien van een veer . Wanneer u hem
loslaat, keert hij terug naar 0.

1} DE BLENDER GEBRUIKEN

14 Om oververhitting te voorkomen, dient u de motor niet langer dan 1,5 minuten
onafgebroken te laten draaien. Zet het apparaat na 1,5minuten minstens 2 minuten uit om
de motor te laten afkoelen.

15 Laat de kan op de motoreenheid zakken en draai hem met de klok mee om hem te
vergrendelen.

16 Til het deksel van de kan.

17 Het deksel zal niet eenvoudig loskomen (dit is noodzakelijk om te vermijden dat de
ingrediénten vrijkomen als u de motor inschakelt).

18 Doe de ingrediénten in de kan.

3% Vul niet verder dan het max. merkteken.

19 Plaats het deksel op de kan en druk neerwaarts.

20 Lijn de uitsteeksels op de zijkanten van de dop uit met de gleuven in de opening van het
deksel, plaats de dop in de opening en draai hem ongeveer % slag rechtsom om hem te
vergrendelen.

21 Om ingrediénten toe te voegen tijdens de werking van de blender, verwijdert u de dop, giet
u de nieuwe ingrediénten door de opening en plaatst u de dop terug.

22 Draai de kan ongeveer % slag linksom en neem de kan van het motorblok.

1P 1JS MALEN

23 Begin met een half- tot driekwartvol kopje ijs, of 4 tot 6 ijsblokjes, en voeg 0,15 | (1 eetlepel)
koud water toe.

24 Plaats het deksel op de mixer, draai de snelheidsregelaar op @ gedurende een of twee
seconden en laat los.

25 Controleer het resultaat en maal zo nodig nog wat langer door.

1P ZORG EN ONDERHOUD

26 Schakel het apparaat uit (0) en trek de stekker uit.

27 Was de mobiele onderdelen in warm zeepwater, goed spoelen, laten uitlekken en aan de
lucht laten drogen.

28 Neem de buitenkant van het motorblok af met een schone, vochtige doek.

29 Plaats geen enkel onderdeel van het apparaat in de vaatwasmachine.

1P MESSENEENHEID

30 U kunt de messeneenheid verwijderen als u ze wilt schoonmaken.
31 Dit doet u best nadat u de kan hebt omgedraaid.
32 Neem het handvat van de kan vast met een hand.
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33 Neem de onderzijde van de messeneenheid vast met de andere hand.

34 Draai de messen met de wijzers van de klok tot deze vrijkomt van het voetstuk van de kan.

35 Til deze voorzichtig omhoog en uit de onderzijde van de kan.

36 Was de dichting en de messeneenheid in een warm zeepsopje, spoel af en droog
zorgvuldig af.

37 Pas heel goed op met de mesjes - raak ze nooit rechtstreeks aan en gebruik een
nylon afwasborstel.

38 Vervang de afdichting rond de messeneenheid.

39 Draai de messen om en breng ze opnieuw aan onderin het voetstuk van de kan.

40 Draai de messen tegen de wijzers van de klok om ze te vergrendelen.

T DE KEUKENROBOT GEBRUIKEN

41 U kunt de keukenrobot en de schijf voor snijden/raspen twee minuten lang gebruiken. Elk
ander gebruik moet beperkt zijn tot 1,5 minuut. Hierna moet de motor 2 minuten rusten.

42 Schakel het apparaat uit (0) en trek de stekker uit.

43 Plaats de spil boven op de motoreenheid.

44 Laat de kan op de motoreenheid zakken en draai hem met de klok mee om hem te
vergrendelen.

45 Kies het gewenste accessoire.

Tp MET DE VOET

46 Gebruik de hakker om ingrediénten fijn te hakken.
47 Gebruik de mixer om ingrediénten te mengen.
48 Gebruik de garden om room te kloppen, eieren te kloppen en eieren en suiker te kloppen.
49 Pas de bevestiging over de voet en glijd hem naar onderen.
50 Laat de voet in de kan zakken, over de spil.
51 Doe de ingrediénten in de kan.
3¢ Vul niet verder dan het max. merkteken.
52 Houd het deksel met de tube iets achter het handvat van de kan, zet het op de kan, draai het
met de klok mee om het lipje boven in het handvat te vergrendelen.
53 Om ingrediénten toe te voegen met lopende motor:
a) haal de duwer uit de tube
b) voeg de ingrediénten toe via de tube
c) plaats de duwer weer
54 Om het deksel te verwijderen draait u het tegen de klok in om het te ontgrendelen en tilt het
op.
T MET DE SCHIJF

55 Pas het mes of een van de raspen in de schijf.

56 Laat de schijf zakken over de bovenkant van de spil.

57 Houd het deksel met de tube iets achter het handvat van de kan, zet het op de kan, draai het
met de klok mee om het lipje boven in het handvat te vergrendelen.

58 Verwijder de duwer en laat de ingrediénten door de tube vallen.

3¢ Plaats de duwer weer en gebruik hem om de ingrediénten zachtjes door de tube te duwen.

59 Gebruik geen vingers of bestek om voedsel door de tube te duwen - alleen de duwer.

60 Het mes op de schijf snijdt of raspt het voedsel in de kan.

61 Laat de kan niet meer dan half vol worden - dan stopt u een leegt hem.

62 Om het deksel te verwijderen draait u het tegen de klok in om het te ontgrendelen en tilt het
op.

63 Draai de schijf om en druk een van de metalen einden in om het mes of de rasp te
verwijderen.

16



T» ZORG EN ONDERHOUD
64 Schakel het apparaat uit (0) en trek de stekker uit.
65 Was de mobiele onderdelen in warm zeepwater, goed spoelen, laten uitlekken en f

aan de lucht laten drogen.
66 Neem de buitenkant van het motorblok af met een schone, vochtige doek.
67 Plaats geen enkel onderdeel van het apparaat in de vaatwasmachine.

£ MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en ,

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden
teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.

receptjes

> = handenvol

d =teen

koriander pesto

2 korianderblaadjes

2 d look

60 g pijnboompitten

125 ml olijfolie

60 g geraspte parmezaan

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.
u vindt recepten op onze website:

de blender gebruiken:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

de keukenrobot gebruiken:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Leggere attentamente le istruzioni e conservarle. Se I'apparecchio viene ceduto a terzi, passare
anche le istruzioni. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, ma conservarlo fino a quando si &
certi che I'apparecchio funzioni.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile. Utilizzare e riporre
I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.

2 Non immergere I'apparecchio in acqua; non utilizzarlo in bagno o vicino all'acqua e %
‘ﬂ

non utilizzarlo all'aperto.
3 Staccare l'apparecchio prima di applicare o rimuovere qualsiasi accessorio.
4 Spegnere il frullatore (0) prima di montare la caraffa sul gruppo del motore.
5 Prima di rimuovere il coperchio dalla caraffa, e di rimuovere la caraffa dal gruppo
del motore, spegnere il frullatore (0) ed attendere che le lame si siano fermate
completamente.
6 Tenere le mani lontano dalle lame: sono molto taglienti
7 Non riempire la caraffa con sostanze troppo calde per permettere un facile maneggiamento
(la temperatura del liquido deve essere, per esempio, inferiore ai 40°).
8 Non inserire utensili nella caraffa mentre I'apparecchio € collegato alla presa di corrente.
9 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.
10 Non fare traboccare la caraffa. Se il liquido penetrasse sotto il gruppo del motore potrebbe
venire aspirato nel motore danneggiandolo.
11 Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.
12 Non utilizzare I'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto d'istruzioni.
13 Non usare I'apparecchio se &€ danneggiato o funziona male.
14 Se il cavo e danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, dal suo agente di servizio o da
qualcun altro similmente qualificato, per evitare pericoli.

solo per uso domestico

£ UTILIZZO

1 Posizionare il gruppo del motore su una superficie asciutta, stabile e in pari, vicino ad una
presa di corrente.

2 Sistemare il cavo d'alimentazione in modo che non penzoli, non ci si possa impigliare o
inciampare.

3 Poggiare la caraffa sul gruppo motore, poi ruotarla in senso orario per bloccarla nella sua
sede.

4 Togliere il coperchio.

5 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

6 Riposizionare il coperchio.

& ACCENSIONE

7 Controllare che il selettore della velocita sia impostato su 0.
8 Inserire la spina nella presa di corrente.

& SELETTORE DI VELOCITA

9 Posizionare il selettore di velocita alla velocita desiderata (1 = piu bassa, 2 = piu alta).

10 Riportare il selettore di velocita su 0 per spegnere il motore.

11 Generalmente, grandi quantita, miscele spesse e ingredienti solidi in proporzione maggiore
rispetto agli ingredienti liquidi richiedono un tempo di preparazione piu lungo e una velocita
ridotta.

12 Quantita ridotte, miscele meno dense e ingredienti liquidi in proporzione maggiore rispetto
agli ingredienti solidi richiedono un minore tempo di preparazione e una velocita elevata.
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immagini 7 impugnatura 17 affettatrice N
0 spento 8 supporto 18 grattugia a grana grossa q
1 piu bassa 9 lama 19 grattugia a grana fine (-
2 piu alta 10 sbattitore 20 parte inferiore N,
3 selettore di velocita 11 cremiera 21 gruppo delle lame O
4 gruppo del motore 12 aletta 22 guarnizione =
@ impulso 13 coperchio 23 foro yo)
5 alberino di rotazione 15 spingitore 24 linguette o)
6 caraffa 16 disco 25 tappo -
@ IMPULSO =
13 Ruotando il selettore di velocita in senso antiorario su @), si azionera un breve ciclo ad alta 8

velocita. In questa posizione, il pulsante € a molla. Lasciandolo, tornera su 0.

1} USO DEL FRULLATORE

14 Non tenere in funzione il motore per piu di 1 minuto e %2, altrimenti si potrebbe surriscaldare.
Dopo 1 minuto e 2 di funzionamento, spegnerlo per almeno 2 minuti per farlo recuperare.

15 Abbassare la caraffa sul gruppo motore, poi ruotarla in senso orario per bloccarla nella sua
sede.

16 Togliere il coperchio dalla caraffa.

17 Il coperchio & piuttosto rigido (per impedire la fuoriuscita degli ingredienti all'azionamento
del motore).

18 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

3% Non riempire al di sopra del limite massimo (max).

19 Mettere il coperchio sulla caraffa e premere.

20 Allineare le linguette sui lati del tappo alle fenditure nel foro del coperchio, mettere il tappo
nel foro e girarlo di circa % di giro in senso orario per chiudere.

21 Per aggiungere ingredienti mentre il frullatore € in funzione, togliere il tappo, versare i nuovi
ingredienti attraverso il foro, poi rimettere a posto il tappo.

22 Girare la caraffa di circa % di giro in senso anti-orario e sollevarla dal gruppo del motore.

1P FRANTUMAZIONE DEL GHIACCIO

23 Cominciare con una tazza di cubetti piena per meta/tre quarti, ovvero 4-6 cubetti, ed
aggiungere 15 ml (1 cucchiaio) di acqua fredda potabile.

24 Rimettere il coperchio sul frullatore, posizionare poi il selettore di velocita su @ per un paio
di secondi e lasciarlo.

25 Controllare i risultati e regolare come necessario.

1P CURA E MANUTENZIONE

26 Spegnere I'apparecchio (0) e scollegarlo dalla presa di corrente.

27 Lavare le parti amovibili con acqua calda e detersivo, sciacquare bene, fare scolare e lasciare
asciugare.

28 Passare un panno pulito inumidito sull’'esterno del gruppo del motore.

29 Non mettere nessuna parte dell’apparecchio in lavastoviglie.

1P GRUPPO DELLE LAME

30 Il gruppo delle lame & rimovibile per consentirne la pulizia

31 E consigliabile operare con la caraffa capovolta.

32 Afferrate I'impugnatura della caraffa con una mano.

33 Afferrare il fondo del gruppo lame con l'altra mano.

34 Ruotare il gruppo lame in senso orario finché non si sgancia dalla base della caraffa.
35 Sollevarlo con molta attenzione ed estrarlo dal fondo della caraffa.
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36 Lavate la guarnizione ed il gruppo delle lame in acqua calda insaponata, sciacquate
e lasciate asciugare all’aria.

37 Maneggiare le lame con cura, non lavarle direttamente a mano, ma utilizzare una
spazzola in setole di nylon.

38 Rimettere la guarnizione a posto intorno al gruppo lame.

39 Capovolgere il gruppo lame e rimetterlo nel fondo della base della caraffa.

40 Ruotare il gruppo lame in senso antiorario per bloccarlo.

T USO DEL ROBOT

41 Potete utilizzare il robot e il disco per tagliare/grattugiare per non pit di 2 minuti. Qualsiasi
altro uso dovrebbe essere limitato a 1 minuto e %.. Poi, lasciare riposare il motore per 2 minuti.

42 Spegnere l'apparecchio (0) e scollegarlo dalla presa di corrente.

43 Montare l'alberino di rotazione sopra il gruppo motore.

44 Abbassare la caraffa sul gruppo motore, poi ruotarla in senso orario per bloccarla nella sua
sede.

45 Scegliere gli accessori di cui avete bisogno.

T CON IL SUPPORTO

46 Utilizzare il tritatutto per polverizzare gli ingredienti.
47 Utilizzare lo sbattitore per mescolare gli ingredienti.
48 Utilizzare la cremiera per addensare panna, sbattere uova e amalgamare uova e zucchero
insieme.
49 Montare l'accessorio sul supporto e farlo scorrere fino in fondo.
50 Poggiare il supporto al centro della caraffa, sopra lI'alberino di rotazione.
51 Mettere gli ingredienti nella caraffa.
3% Non riempire al di sopra del limite massimo (max).
52 Prendere il coperchio con il tubo di inserimento dietro il manico della caraffa, collocarlo sulla
caraffa, poi ruotarlo in senso orario per bloccare I'aletta nella parte superiore del manico.
53 Per aggiungere ingredienti mentre il motore € in funzione:
a) sollevare lo spingitore dal tubo di inserimento
b) aggiungere gli ingredienti attraverso il tubo di inserimento
c) rimettere lo spingitore
54 Per togliere il coperchio, girarlo in senso antiorario per sbloccarlo, poi sollevarlo.

Tp CON IL DISCO

55 Montare l'affettatrice o una delle grattugie nel disco.

56 Appoggiare il disco sulla cima dell’alberino di rotazione.

57 Prendere il coperchio con il tubo di inserimento dietro il manico della caraffa, collocarlo sulla
caraffa, poi ruotarlo in senso orario per bloccare l'aletta nella parte superiore del manico.

58 Togliere lo spingitore e lasciar scivolare gli ingredienti lungo il tubo di inserimento.

3¢ Rimettere lo spingitore e utilizzarlo per premere delicatamente gli ingredienti lungo il tubo
diinserimento.

59 Non utilizzare dita o posate per spingere il cibo all'interno del tubo di inserimento - utilizzare
solo lo spingitore.

60 La lama/ Le lame in cima al disco affettera/affetteranno o grattugera/grattugeranno il cibo
nella caraffa.

61 Fare in modo che il contenuto della caraffa non superi la meta - a questo punto fermarsi e
svuotarla.

62 Per togliere il coperchio, girarlo in senso antiorario per sbloccarlo, poi sollevarlo.

63 Girare il disco e premere una delle estremita metalliche verso I'interno e verso il basso per
togliere I'affettatrice/la grattugia.
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©» CURA E MANUTENZIONE

64 Spegnere l'apparecchio (0) e scollegarlo dalla presa di corrente.

65 Lavare le parti amovibili con acqua calda e detersivo, sciacquare bene, fare scolare e
lasciare asciugare.

66 Passare un panno pulito inumidito sull’esterno del gruppo del motore.

67 Non mettere nessuna parte dell’apparecchio in lavastoviglie.

&> PROTEZIONE AMBIENTALE
Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti E

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono
essere smaltiti con i rifiuti indifferenziati, ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

> = manciata

& = spicchio

pesto al coriandolo

2 ¢ foglie di coriandolo

2 g d'aglio

60 g di pinoli

125 ml d’olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell’olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:

uso del frullatore:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

frappé:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

uso del robot:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lea las instrucciones y gudrdelas en un lugar seguro. Si da el aparato a otro, pase también las
instrucciones. Quite todo el embalaje, y guardelo hasta que sepa que el aparato funciona bien.

SEGURIDAD IMPORTANTE

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato solamente debe ser usado por un adulto responsable. Use y guarde el aparato
fuera del alcance de los nifios.
2 No ponga el aparato en liquido, no lo use en un cuarto de baiio, cercano al agua, o al %
aire libre. Q‘
3 Desenchufe el aparato antes de insertar o quitar accesorios
4 Apaguela (0) antes de poner la jarra en la unidad motor.
5 Apaguela (0) y espere hasta que las hojas se paren completamente antes de quitar
la tapa de la jarra, y antes de quitar la jarra de la unidad motor.
6 Mantenga las manos fuera de las hojas — estan muy afiladas
7 No rellene la jarra con una sustancia mas caliente de lo que usted pueda cdmodamente
soportar (como referencia, liquidos con una temperatura inferior a 40°C).
8 No ponga utensilios en la jarra cuando el aparato esté encendido.
9 No deje el aparato desatendido mientras estd enchufado.
10 No permita rebosar la jarra. Si cae liquido debajo de la unidad motor, puede que éste sea
aspirado al motor, dafidndolo.
11 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
12 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
13 No use el aparato si esta dafiado o si no funciona bien.
14 Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar — para evitar peligro.

s6lo para uso doméstico

£ PROCESO

1 Ponga la unidad motor sobre una superficie seca, nivelada y firme, cercana a un enchufe
eléctrico.

2 Coloque el cable de manera que no sobresalga, y alguien pueda tropezar con él o
engancharlo.

3 Coloque la jarra sobre la unidad motora y girela en el sentido de las agujas del reloj para
bloquearla en posicion.

4 Retire la tapa.

5 Ponga los ingredientes en la jarra.

6 Vuelva a colocar la tapa.

& ENCENDER

7 Compruebe que el control de velocidad esté fijado en 0.
8 Enchufe el aparato en el enchufe hembra.

& CONTROL DE VELOCIDAD

9 Gire el control de velocidad para seleccionar la velocidad deseada (1 = baja, 2 = alta).
10 Gire el control de velocidad de nuevo a 0 para apagar el motor.
11 En general, las cantidades elevadas, mezclas espesas y una elevada proporcién de sélidos
frente a liquidos sugieren programaciones mas largas y velocidades mas lentas.
12 Las cantidades inferiores, mezclas mas finas y mas proporcion de liquidos que de sélidos
sugieren programaciones mas cortas y velocidades superiores.
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ilustraciones 7 asa 17 cortador de fiambre

0 apagada 8 soporte 18 rallador grueso
1 baja 9 cuchillas 19 rallador fino
2 alta 10 batidor 20 parte inferior
3 control de velocidad 11 montador 21 unidad de las cuchillas
4 unidad motor 12 pestania 22 junta
@ pulso 13 tapa 23 agujero
5 eje 15 accesorio para empujar 24 marcas
6 jarra 16 disco 25 tapa pequena
@ PULSO

13 Al girar el control de velocidad en el sentido contrario a las agujas del reloja @ le
proporcionara un corto estallido a alta velocidad. En esta direccién, el botén se carga por
muelle. Cuando lo suelte, volvera a 0.

1} USO DE LA LICUADORA

14 No haga funcionar el motor constantemente por mas de 1 minuto y medio, se puede
sobrecalentar. Después de 1 minuto y medio, apagarlo por como minimo 2 minutos, para
que se recupere.

15 Coloque la jarra sobre la unidad motor, gire la jarra en el sentido de las agujas del reloj para
bloquearla.

16 Levante la tapa de la jarra.

17 Verd que es bastante rigida (tiene que serlo para evitar que los ingredientes salgan
disparados al encender el motor).

18 Introduzca los ingredientes en la jarra.

3¢ No llene la jarra por encima de la marca max que indica el nivel maximo (max).

19 Coloque la tapa en lajarray presionela.

20 Alinee las marcas a ambos lados de la tapa pequeia con las ranuras en el agujero de la tapa,
coloque la tapa pequena en el agujero y girela aproximadamente % de vuelta en el sentido
de las agujas del reloj para bloquearla.

21 Para afnadir ingredientes mientras la batidora esta funcionando, extraiga la tapa pequefa,
vierta los nuevos ingredientes a través del agujero y vuelva a colocar la tapa pequena.

22 Gire la jarra aproximadamente % de vuelta en sentido contrario a las agujas del reloj y
extraiga la unidad motor.

1} TRITURAR HIELO

23 Comience con una media o tres cuartos de taza de hielo, 6 4 a 6 cubitos, y afiada 15 ml (1
cuchara) de agua fria fresca.

24 Coloque la tapa en la licuadora, gire el control de velocidad a @ durante uno o dos segundos
y suéltelo.

25 Compruebe los resultados, y ajuste.

1} CUIDADO Y MANTENIMIENTO

26 Apague el aparato (0) y desenchufelo.

27 Lave las partes extraibles con agua caliente jabonosa, aclarelas bien, escurralas y déjelas
secar al aire.

28 Limpie la parte exterior de la unidad motor con un pafio himedo limpio.

29 No ponga ninguna parte del aparato en el lavavajillas

1P UNIDAD DE LAS CUCHILLAS

30 Puede extraer la unidad de las cuchillas para limpiarla.
31 Esto se hace mejor con la jarra hacia abajo.
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32 Sujete el asa de la jarra con una mano.

33 Sujete la base de la unidad de las cuchillas con la otra mano.

34 Gire la unidad de las cuchillas en el sentido de las agujas del reloj hasta que se suelte de la
base de la jarra.

35 Con cuidado, tire de ella hacia arriba y sdquela de la base de la jarra.

36 Lave la junta y la unidad de las cuchillas con agua tibia y jabén. Aclare y deje secar al
aire.

37 Tenga mucho cuidado con la cuchilla - no las coja directamente, usa un cepillo para
limpiar de nilon.

38 Sustituya la junta alrededor de la unidad de las cuchillas.

39 Gire la unidad de las cuchillas hacia abajo y sustittyala en la parte inferior de la base de la
jarra.

40 Gire la unidad de las cuchillas en el sentido contrario de las agujas del reloj para apretarla.

T3 USO DEL ROBOT DE COCINA

41 Utilice el robot de cocina y el disco para cortar o rallar durante un maximo de 2 minutos.
Cualquier otro uso deberd limitarse a un maximo de 1 minuto y medio. Tras cada uso, deje
reposar el motor durante 2 minutos.

42 Apague el aparato (0) y desenchufelo.

43 Encaje el eje en la parte superior de la unidad motor.

44 Coloque la jarra sobre la unidad motor, gire la jarra en el sentido de las agujas del reloj para
bloquearla.

45 Seleccione el accesorio que necesite.

1 CON EL SOPORTE

46 Utilice el picador para desmenuzar los ingredientes.
47 Use el batidor para mezclar los ingredientes.
48 Use el montador para espesar la nata, batir huevos, montar claras de huevos con azucar.
49 Encaje el accesorio sobre el soporte e introduzcalo en el fondo.
50 Coloque el soporte en el centro de la jarra, sobre el eje.
51 Introduzca los ingredientes en la jarra.
3¢ No llene la jarra por encima de la marca max que indica el nivel maximo (max).
52 Sujete la tapa con el tubo un poco por detras del asa de la jarra y girela en el sentido de las
agujas del reloj para encajar la pestaia en la parte superior del asa.
53 Para afadir ingredientes mientras el motor esta funcionado:
a) saque la tapa del tubo
b) afada los ingredientes a través del tubo
¢) vuelva a colocar el accesorio para empujar
54 Para extraer la tapa, girela en sentido contrario a las agujas del reloj para desbloquearla y
extraigala.

T CON EL DISCO

55 Encaje el cortador de fiambres o uno de los ralladores en el disco.

56 Coloque el disco sobre la parte superior del eje.

57 Sujete la tapa con el tubo un poco por detras del asa de la jarra, encdjelo en la jarra y girelo
en el sentido de las agujas del reloj para bloquear la pestafia en la parte superior del asa.

58 Extraiga el accesorio para empujar e introduzca los ingredientes a través del tubo.

3¢ Vuelva a colocar el accesorio para empujar y utilicelo para empujar los ingredientes
paulatinamente a través del tubo.

59 No utilice los dedos o cubiertos para empujar los alimentos a través del tubo, utilice sélo el
accesorio para empujar.
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60 La/s cuchilla/s situadas en la parte superior del disco cortaran o rallardn los alimentos dentro
de lajarra.

61 Procure que la jarra no se llene més de aproximadamente la mitad, si esto sucediera
deténgase y vaciela.

62 Para extraer la tapa, girela en sentido contrario a las agujas del reloj para desbloquearla y
extraigala.

63 Gire el disco y presione uno de los extremos de metal hacia abajo y hacia dentro para extraer
el cortador de fiambres/rallador.

T CUIDADO Y MANTENIMIENTO

64 Apague el aparato (0) y desenchufelo.

65 Lave las partes extraibles con agua caliente jabonosa, aclarelas bien, escurralas y
déjelas secar al aire.

66 Limpie la parte exterior de la unidad motor con un pafio hiumedo limpio.

67 No ponga ninguna parte del aparato en el lavavajillas

€5 PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias peligrosas
con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo E
no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben

recuperar, reutilizar o reciclar.

recetas

> = puiado

g =diente

pesto de cilantro

2 &> hojas de cilantro

2 g deajo

60 g de pifiones

125 ml aceite de oliva

60 g queso Parmesano rallado

Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Péngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara

en nuestra pagina web encontrara recetas:

uso de la licuadora:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

batidos:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

uso del robot de cocina:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Leia atentamente todas as instru¢des e guarde-as num local seguro. Se passar o aparelho a
alguém, forneca também as instrugdes. Retire todo o material de embalagem, mas guarde-o até
verificar que o aparelho funciona.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaugdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:
1 Este aparelho s6 deve ser utilizado por um adulto responsavel. Utilize e guarde o aparelho
fora do alcance das criancas.
2 Nao mergulhe o aparelho em liquidos, nem utilize em casas de banho, préximo de
4dgua ou ao ar livre. @
3 Desligue o aparelho antes de colocar ou retirar acessérios.
4 Antes de instalar o copo na unidade motora desligue o aparelho (0).
5 Desligue (0) e aguarde até as laminas pararem completamente antes de retirar a
tampa do copo e de retirar o copo da unidade motora.
6 Mantenha as suas maos afastadas das laminas - estas sdo afiadas
7 Néo o encha com algo que se encontre a uma temperatura que ndo possa manusear
confortavelmente (ou seja, liquidos a temperaturas inferiores a 40° C).
8 Nao coloque utensilios no copo com a ficha do aparelho na tomada.
9 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
10 Nao deixe o copo transbordar. Se o liquido passar para debaixo da unidade motora, pode ser
sugado para dentro do motor e danifica-lo.
11 Nao instale um acessério que nao seja fornecido por nés.
12 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrugoes.
13 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
14 Se o cabo eléctrico estiver danificado, o fabricante, o seu agente de servico técnico ou
alguém igualmente qualificado deverd substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

2 UTILIZACAO

1 Coloque a unidade motora numa superficie seca, nivelada e proximo de uma tomada
eléctrica.

2 Encaminhe o cabo eléctrico de forma a nao ficar suspenso, trilhado ou onde se possa
tropecar.

3 Baixe o jarro para a unidade do motor e rode-o no sentido do ponteiros do relégio até
encaixar na posi¢ao.

4 Retire a tampa.

5 Coloque os ingredientes no copo.

6 Volte a colocar a tampa.

& LIGAR

7 Verifique se o controlo da velocidade esta regulado para 0 0.
8 Ligue a ficha a tomada eléctrica.

& CONTROLO DE VELOCIDADE

9 Gire o controlo de velocidade para a velocidade que pretende (1 = baixa, 2 = alta).
10 Rode novamente o controlo de velocidade para 0 para desligar o motor.
11 Geralmente as grandes quantidades, misturas espessas e uma grande percentagem de
sélidos em relagdo aos liquidos sugerem tempos mais prolongados e velocidades mais lentas.
12 As quantidades menores, as misturas menos espessas e a maior quantidade de liquidos
sugerem tempos mais curtos e velocidades superiores.
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esquemas 7 pega 17 cortador
0 desligado 8 suporte 18 ralador largo
1 baixa) 9 lamina 19 ralador fino
2 alta 10 misturador 20 parte de baixo
3 controlo de velocidade 11 acessorio para natas 21 conjunto de laminas
4 unidade motora 12 lingueta 22 junta
© impulso 13 tampa 23 orificio
5 eixo 15 empurrador 24 pontas
6 jarro 16 disco 25 tampa pequena
© IMPULSO

13 Ao rodar o controlo de velocidade no sentido oposto ao dos ponteiros do relogio para @,
podera obter um breve impulso a alta velocidade. Nesta direccéo, o botéo fica accionado por
retorno de mola. Ao soltar, este volta para 0.

1} UTILIZAR O COPO MISTURADOR

14 Nao ponha o motor a funcionar continuamente por um periodo superior a 1/2 minutos, pois
pode causar o seu sobreaquecimento. Apds 1%2 minutos, desligue-o pelo menos durante 2
minutos para ele recuperar.

15 Baixe o copo até a unidade motora, rode o copo no sentido dos ponteiros do relégio para o
fixar.

16 Levante a tampa do jarro.

17 Verd que é um pouco dificil de mover (tem de ser assim, para impedir que os ingredientes se
escapem quando ligar o motor).

18 Coloque os ingredientes no interior do jarro.

3¢ Nao encha além da marca de limite maximo (max).

19 Coloque a tampa no jarro e carregue para baixo.

20 Alinhe as pontas nos lados da tampa pequena com as ranhuras no orificio da tampa maior,
coloque a tampa pequena no orificio e gire-a cerca de % de volta para a direita para fechar.

21 Para adicionar ingredientes com o liquidificador em movimento, remova a tampa pequena,
deite os novos ingredientes através do orificio, depois recoloque a tampa pequena.

22 Gire o jarro cerca de % de volta para a esquerda e levante-o da unidade motora.

1P TRITURACAO DE GELO

23 Comece com metade a trés quartos de uma chévena de gelo ou 4 a 6 cubos e adicione 15 ml
(1 colher de sopa) de dgua fria fresca.

24 Coloque a tampa no jarro misturador, e em seguida rode o controlo de velocidade @ durante
um ou dois segundos, e solte-o.

25 Verifique o resultado e ajuste.

1P CUIDADO E MANUTENCAO

26 Desligue o aparelho (0) e desligue-o da corrente.

27 Lave as pecas removiveis em dgua morna com detergente, enxague, escoe e seque ao ar.
28 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

29 Néo coloque nenhuma parte do aparelho numa maquina de lavar loica.

1) CONJUNTO DE LAMINAS

30 Pode retirar as laminas para proceder a sua limpeza.

31 A melhor forma de efectuar esta operacao consiste em colocar o copo ao contrario.

32 Segure na asa do copo com uma mao.

33 Segure na parte inferior do conjunto de laminas com a outra méao.

34 Rode o conjunto de laminas no sentido dos ponteiros do relégio até se soltar da base do copo.
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35 Puxe-o cuidadosamente para cima e retire-o do fundo do copo.
36 Lave a junta e as laminas com agua quente e detergente. Enxague e deixe secar.
37 Tenha muito cuidado com as laminas — ndo as manipule directamente, utilize uma
escova de nylon.
38 Volte a colocar a junta a volta do conjunto de laminas.
39 Coloque o conjunto de laminas ao contrario e volte a coloca-lo no fundo da base do copo.
40 Rode o conjunto de laminas no sentido oposto ao dos ponteiros do relégio para o apertar.

T UTILIZAR A PICADORA

41 Podera usar a picadora e o disco cortador/ralador durante um méximo de 2 minutos.
Qualquer outra utilizagdo devera limitar-se a 12 minutos. Apds o que deverd permitir que o
motor repouse por 2 minutos.

42 Desligue o aparelho (0) e desligue-o da corrente.

43 Encaixe o eixo na parte superior da unidade motora.

44 Baixe o copo até a unidade motora, rode o copo no sentido dos ponteiros do relégio para o
fixar.

45 Escolha o acessorio.

T UTILIZAR O SUPORTE

46 Utilize o picador para picar ingredientes.

47 Utilize o misturador para misturar ingredientes.

48 Utilize o acessorio para natas para engrossar natas, bater ovos e bater ovos e agucar.

49 Encaixe o0 acessério sobre o suporte e deslize-o para o fundo.

50 Baixe o suporte para o centro do copo, sobre o eixo.

51 Coloque os ingredientes no interior do jarro.

3% Nao encha além da marca de limite maximo (max).

52 Segure a tampa com o cano ligeiramente por tras da pega do copo, coloque-a no copo,
rode-a no sentido dos ponteiros do reldgio para bloquear a lingueta na parte superior da
pega.

53 Adicionar ingredientes com o motor em funcionamento:

a) Levante o empurrador para fora do cano.
b) Adicione os ingredientes pelo cano.
¢) Volte a colocar o empurrador.
54 Para retirar a tampa, rode-a no sentido contrério ao dos ponteiros do reldgio e levante-a.

T UTILIZAR O DISCO

55 Encaixe o cortador ou um dos raladores no disco.

56 Baixe o disco sobre a parte superior do eixo.

57 Segure a tampa com o cano ligeiramente por tras da pega do copo, coloque-a no copo,
rode-a no sentido dos ponteiros do reldgio para bloquear a lingueta na parte superior da
pega.

58 Retire o empurrador e deite os ingredientes pelo cano.

¢ Volte a colocar o empurrador e utilize-o para empurrar os ingredientes cuidadosamente pelo
cano.

59 Nao utilize os dedos ou talheres para empurrar os alimentos pelo cano - apenas o
empurrador.

60 A(s) lamina(s) na parte superior do disco cortam ou ralam o alimento que caira no copo.

61 Nao deixe o copo encher mais do que metade — pare a operacao e esvazie-o.

62 Para retirar a tampa, rode-a no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio e levante-a.

63 Volte o disco ao contrario e prima uma das extremidades metdlicas para dentro e para baixo
para remover o cortador/ralador.
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T CUIDADO E MANUTENCAO

64 Desligue o aparelho (0) e desligue-o da corrente.

65 Lave as pecas removiveis em agua morna com detergente, enxague, escoe e seque
aoar.

66 Limpe a superficie externa da unidade motora com um pano limpo e seco.

67 Nao coloque nenhuma parte do aparelho numa maquina de lavar loica.

& PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de saide devido a substancias perigosas contidas em E

equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo devera ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
receitas

> = punhado

d =dente

pesto de coentros

2 &> folhas de coentro

2 g dealho

60 g de pinhdes

125 ml de azeite

60 g de queijo parmeséao ralado

Processe os coentros, alho, pinhao e metade do éleo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesdo. Junte 6leo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

receitas disponiveis no nosso website:

utilizar o copo misturador:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

utilizar a picadora:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Laes brugsanvisningen, og gem den til eventuel senere brug. Hvis du szelger eller foraerer
apparatet til en anden, skal brugsanvisningen falge med. Tag apparatet ud af emballagen, men
gem den, indtil du er sikker p3a, at apparatet fungerer.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller i under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bgrn, bdde i brug og under opbevaring.
2 Nedsaenk ikke apparatet i vaeske, og undlad at anvende det pa badeveerelset, i
naerheden af vand eller udenders. @
3 Treek stikket fra apparatet ud far montering eller afmontering af tiloeheor.
4 Sluk for blenderen (0), for du monterer blenderglasset pa motorenheden.

5 Sluk for blenderen (0), og vent, indtil knivbladene standser helt, for du tager laget af /_\

blenderglasset, og fer du tager blenderglasset af motorenheden.
6 Undlad at bergre de skarpe knivblade med haenderne.
7 Fyld ikke med et varmere indhold end at du kan handtere det uden problemer
(veesketemperaturer under 40° C anbefales).
8 Brug ikke kokkenredskaber i blenderglasset mens apparatet er tilsluttet stikkontakten.
9 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er sluttet til lysnettet.
10 Fyld ikke s meget i blenderglasset, at det flyder over. Hvis der kommer vaeske ind under
motorenheden, kan den blive suget ind i motoren og beskadige den.
11 Undlad at tilslutte andet tilbeher end det vi leverer.
12 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
13 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
14 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

A BEARBEJDNING

1 Anbring motorenheden pa et tert, solidt og plant underlag i naerheden af en stikkontakt.

2 Anbring ledningen, sa den ikke haenger ud over en bordkant, og sa man ikke kan snuble over
den.

3 Saet blenderglasset ned over motorenheden, drej nu blenderglasset med uret for at lase det
pa plads.

4 Fjern laget.

5 Kom ingredienserne i blenderglasset.

6 Udskift laget.

& TAND MASKINEN

7 Kontroller at hastighedskontrollen er indstillet til 0.
8 Seet stikket i stikkontakten.

& HASTIGHEDSREGULATOR

9 Drej knappen for hastighedsindstilling til du har den @nskede hastighed (1 =lav, 2 = hgj).
10 Indstil hastigheden til 0 for at slukke motoren.
11 Generelt er lave hastigheder over leengere tid godt for store maengder, tyk konsistens, store
maengder faste dele i forhold til vaeske.
12 Hgjere hastigheder i kortere tid er ofte godt til sma maengder, et tyndere miks og mere
vaeske end faste dele.
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tegninger 7 handtag 17 skivejern g
0 sluk 8 fod 18 groft rivejern c
1 lav 9 klinge 19 fint rivejern (o)
2 hoj 10 mikser 20 underside wn
3 hastighedsregulator 11 fledepisker 21 klingeenhed %
4 motorenhed 12 fremspring 22 packning <

@ pulse 13 lag 23 hul Ty
5 spindel 15 skubber 24 tapper S
6 blenderglas 16 skive 25 prop 5

@ PULSE Qo

13 Ved at dreje knappen for hastighedsindstilling mod uret til @ far du en kort periode med hgj
hastighed. | denne retning er knappen fjedret, og nar du slipper springer den tilbage til 0.

1} BRUG AF BLENDEREN

14 Lad ikke motoren kere i mere end 172 minutter ad gangen, da det kan medfare
overophedning. Nar der er gdet 1%2 minutter, skal du slukke for blenderen og lade motoren
kole af i mindst 2 minutter.

15 Seet blenderglasset ned over motorenheden, drej nu blenderglasset med uret for at lase det
pa plads.

16 Fjern laget fra blenderglasset.

17 Laget sidder stramt (det er ngdvendigt, for at holde pa ingredienserne ndr motoren taendes).

18 Fyld ingredienserne i blenderglasset.

3¢ Fyld ikke op til over max-maerket.

19 Seet laget pa blenderglasset og tryk det ned.

20 Fa tapperne pa siden af proppen til at flugte med rillerne i Idgets huller, saet proppen i hullet
og drej den cirka en 4 omgang med uret for at lase den.

21 For at tilseette ingredienser mens blenderen er i gang, tag proppen af, haeld den nye
ingrediens ned gennem hullet og seet derefter proppen tilbage.

22 Drej laget cirka ¥4 omgang mod uret og laft det af motorenheden.

1P KNUSTIS

23 Begynd med %2 til 3% kop isterninger, hvilket svarer til 4-6 stk., og tilseet 15 ml (1 spsk.) rent,
koldt vand.

24 Seet laget pa blenderen, indstil derefter hastigheden til @ i et sekund eller to, og slip derefter
knappen.

25 Kontrollér resultatet, og fortsaet efter behov.

1P PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

26 Sluk for apparatet (0) og tag dets stik ud.

27 Vask de aftagelige dele af i varmt saebevand, skyl godt, afdryp og luftter.
28 Ter ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.

29 Ingen af delene taler opvaskemaskine.

1P KLINGEENHED

30 Du kan afmontere klingeenheden i forbindelse med rengering.

31 Det anbefales at ggre dette efter at blenderglasset er vendt pa hovedet.
32 Hold blenderglassets handtag med en hand.

33 Hold om bunden pa klingeenheden med den anden hand.

34 Drej klingeenheden med uret til den lgsnes fra blenderglassets fod.

35 Trek den forsigtigt op og af blenderglassets bund.
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37 Veer yderst forsigtig med klingerne — undga direkte kontakt med dem, brug en
nylonbgrste.

38 Saet pakningen tilbage pa klingeenheden.

39 Vend klingeenheden pa hovedet og sat den tilbage i bunden af blenderglasset.

40 Drej klingeenheden mod uret for at stramme.

> BRUG AF PROCESSOREN

41 Processoren og skiven ma bruges til at skaere/rive i op til 2 minutter ad gangen. Til andre
formal kun 1% minut ad gangen. Herefter hviler motoren i 2 minutter.

42 Sluk for apparatet (0) og tag dets stik ud.

43 Monter spindlen oven pa motorenheden.

44 Szt blenderglasset ned over motorenheden, drej nu blenderglasset med uret for at ldse det
pa plads.

45 Veelg det onskede tilbeher.

> MED FODEN

46 Brug hakkeren til findeling af ingredienser.

47 Brug mikseren til blanding af ingredienser.

48 Brug fledepiskeren til at piskning af fladeskum, sammenpiskning af zeg, samt til at opna en
luftig eegge- og sukkerblanding.

49 Monter tilbehgret pa foden og lad det glide ned til bunden.

50 Saet foden ned i blenderglassets midte, oven pa spindlen.

51 Fyld ingredienserne i blenderglasset.

3¢ Fyld ikke op til over max-maerket.

52 Hold laget med rgret en smule bag blenderglassets hdndtag og seet det pa blenderglasset,
drej det nu med uret sdledes at fremspringet fastlases i handtagets top.

53 Tilseetning af ingredienser mens motoren kerer:
a) tag skubberen op af roret
b) tilseet ingredienserne via roret
c) seet skubberen tilbage

54 Fjern laget ved at dreje det mod uret for at Iasne det og tag det derefter af.

= MED SKIVEN

55 Monter skivejernet eller et af rivejernene pa skiven.

56 Seet skiven ned over spindlens top.

57 Hold laget med rgret en smule bag blenderglassets hdndtag og seet det pa blenderglasset,
drej det nu med uret sdledes at fremspringet fastldses i handtagets top.

58 Fjern skubberen og lad ingredienserne falde ned i rgret.

3¢ Saet skubberen tilbage og brug den til at skubbe ingredienserne forsigtigt ned i reret med.

59 Brug ikke fingrene eller et redskab til at skubbe ingredienser ned i rgret med — kun
skubberen.

60 Klingen/erne gverst pa skiven vil skiveskaere eller rive ingredienserne ned i blenderglasset.

61 Lad ikke blenderglasset blive mere end cirka halvt fuldt - stop og tem det.

62 Fjern laget ved at dreje det mod uret for at Iasne det og tag det derefter af.

63 Vend skiven om og tryk en af metalenderne ind og nedad for at flerne skivejernet/rivejernet.

T PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

64 Sluk for apparatet (0) og tag dets stik ud.
65 Vask de aftagelige dele af i varmt saebevand, skyl godt, afdryp og luftter. i E

36 Vask pakningen og klingeenheden i varmt seebevand, rens og lad den tarre i luften. -/j

66 Tor ydersiden af blenderglasset over med en fugtig klud.
67 Ingen af delene taler opvaskemaskine.
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&> MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde ﬁ

farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en
dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.
opskrifter

> = handfuld

g =fed

koriander pesto

2 > korianderblade

2 d hvidleg

60 g pinjekerner

125 ml olivenolie

60 g Parmesan, revet

Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

brug af blenderen:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

brug af processoren:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Las bruksanvisningen och spara den. Om du ldmnar ifran dig apparaten, lat bruksanvisningen
félja med. Ta bort allt férpackningsmaterial, men spara det tills du har kontrollerat att apparaten
fungerar.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:

1 Denna apparat far bara anvdndas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall for barn.

2 Lagg inte ned apparaten i vatska, anvand den inte i badrum, ndra vatten eller %
‘ﬂ

utomhus.
3 Dra ur sladden till apparaten fore montering eller borttagning av tillbehér.
4 Sla av strommen (0) innan kannan monteras pa motorenheten.
5 Sla av strommen (0) och vénta tills knivbladen inte langre roterar innan du lyfter av
locket fran kannan eller tar bort kannan fran motorenheten.
6 Hall handerna borta fran knivbladen - de &r vassa.
7 Hall inte i ndgonting som dr varmare an du kan hantera det utan problem (vatskans
temperatur bor alltsa vara under 40°C).
8 Lagg inte ned ndgot som helst féremal i kannan nér apparaten ar ansluten.
9 Ldmna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.
10 Kannan far inte 6verfyllas. Vatska som kommer in under motorenheten kan rinna in i motorn
och skada den.
11 Anvand bara tillbehér och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
12 Anvand inte apparaten for nagra andra andamal &n sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
13 Anvand inte apparaten om den dr skadad eller fungerar daligt.
14 Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller ndgon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

A BEARBETA

1 Stall motorenheten pa en torr, fast och plan yta néra en vaggkontakt.

2 Settill att sladden inte hdnger ned sa att man kan snubbla pa den eller snérja in sig i den.
3 Stall ned kannan pa motorenheten och vrid den medurs for att lIasa den pa plats.

4 Ta av locket.

5 Lagg ingredienserna i kannan.

6 Satt tillbaka locket.

& SLA PA STROMMEN

7 Kontrollera att hastighetskontrollen star pa 0.
8 Satt stickproppen i vdgguttaget.

@ HASTIGHETSREGLAGE
9 Vrid hastighetsreglaget till nskad hastighet (1 = 1ag hastighet, 2 = hog hastighet).
10 Vrid tillbaka hastighetsreglaget till 0 for att stanga motorn.
11 Stora kvantiter och mer kompakt, fast material behéver i regel langre tid och langsammare
hastigheter.
12 Mindre kvantiteter och mer lattflytande material behdver daremot kortare tid och hégre
hastigheter.

© PULSFUNKTION

13 Om man vrider hastighetsreglaget moturs till @ far man ett kort hastighetstillskott pa hog
hastighet. | denna riktning fjadrar vredet. Nar du slapper det atergar det till stopp (0).
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bilder 7 handtag 17 skarinsats
0 av 8 tillbehorshallare 18 rivinsats (grovrivning)
1 18g hastighet 9 knivblad 19 rivinsats (finrivning)
2 hég hastighet 10 mixer 20 undersida
3 hastighetsreglage 11 visp 21 knivbladsenhet
4 motorenhet 12 skara 22 packning
@ pulsfunktion 13 lock 23 hal
5 drivaxel 15 inmatare 24 tappar
6 kanna 16 skiva 25 kork

1P ANVANDA MIXERN

14 Lat inte motorn ga mer an 1% minuter i taget, den kan bli 6verhettad. Sla sedan av och vanta
minst 2 minuter innan den anvands igen.

15 Satt ned kannan pa motorenheten och vrid den medurs for att lsa fast den.

16 Lyft av locket fran kannan.

17 Locket sitter ganska hart vilket ar nédvandigt fér att innehallet inte ska rinna Gver nar motorn
slas pa.

18 Lagg ned ingredienserna i kannan. Fyll inte ver maximal markering (max).

19 Séatt locket pa kannan och tryck ned det.

20 Se till att tapparna pa korkens sidor ar riktade mot falsarna vid lockets hal, satt korken i halet
och vrid den cirka en % varv medurs for att lasa fast den.

21 Om man vill tillsatta ingredienser medan apparaten ar i gang tar man av korken, tillsatter de
nya ingredienserna genom halet och satter sedan tillbaka korken.

22 Vrid kannan cirka en % varv motsols och lyft av den fran motorenheten.

TP ISKROSS

23 Borja med en kopp som ar fylld med is till hélften eller tre fiardedelar eller med 4-6 iskuber
och tillsatt 15 ml (en matsked) farskt vatten.

24 Satt locket pa apparaten och vrid sedan hastighetsreglaget till @ i en till tva sekunder och
slapp sedan upp det.

25 Kontrollera resultatet och justera det.

1P SKOTSEL OCH UNDERHALL

26 Stang av apparaten(0) och dra ur sladden.

27 Diska avtagbara delar med diskmedel i varmt vatten, skolj val och It lufttorka.
28 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.

29 Lagg inte nagon del av apparaten i en diskmaskin.

1P KNIVBLADSENHET

30 Man kan ta ut knivbladsenheten fér rengéring.

31 Detta fungerar bast om man vdnder upp och ned pa kannan.

32 Ta tag i kannans handtag med en hand.

33 Ta tag i botten av knivbladsenheten med den andra handen.

34 Vrid knivbladsenheten medurs tills den lossnar fran kannans sockel.

35 Lyft upp den och ta ut den forsiktigt.

36 Diska packningen och knivbladsenheten med diskmedel i varmt vatten, skolj och lat it

delarna lufttorka.
37 Var mycket forsiktig med knivbladen — hantera dem inte direkt utan anvdnd en
diskborste av nylon.
38 Satt tillbaka packningen runt knivbladsenheten.
39 Hall knivbladsenheten upp och ned och satt tillbaka den i botten av kannans sockel.
40 Vrid knivbladsenheten moturs sa att den sitter fast.
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ﬂ] ANVANDA MATBEREDAREN

41 Matberedaren och skivorna kan anvandas upp till 2 minuter at gangen vid skarning/rivning
och 1 %2 minut vid 6vrig anvandning. Gor sedan ett uppehall pa 2 minuter.

42 Stang av apparaten(0) och dra ur sladden.

43 Montera drivaxeln uppe pa motorenheten.

44 Satt ned kannan pa motorenheten och vrid den medurs for att lasa fast den.

45 Valj 6nskad kombination.

£ MED TILLBEHORSHALLAREN

46 Anvand hacktillbehoret for att sénderdela ingredienserna.
47 Anvénd mixertillbehoret for att blanda ingredienserna.
48 Anvand visptillbehoret for att vispa gradde, réra dgg och vispa samman dgg och socker.
49 Montera valt tillbehor pa tillbehorshallaren och fér ned det helt.
50 Satt ned tillbehérshallaren 6ver drivaxeln i mitten av kannan.
51 Lagg ned ingredienserna i kannan. Fyll inte ver maximal markering (max).
52 Satt locket med inmatningsréret pa kannan och vrid det medurs sa att skaran lases fast i
handtagets 6vre del.
53 Tillsatta ingredienser nar motorn ar igang:
a) lyft utinmataren fran inmatningsroret
b) tillsatt ingredienser genom inmatningsroret
) satt tillbaka inmataren
54 Ta av locket genom att vrida det moturs for att lasa upp det och lyft sedan av det.

T MED SKIVAN

55 Satt in valfri skar- eller rivinsats i skivan.

56 Satt ned skivan pa drivaxelns dversta del.

57 Satt locket med inmatningsréret pa kannan och vrid det medurs sa att skaran lases fast i
handtagets 6vre del.

58 Ta ut inmataren och tillsatt ingredienserna genom inmatningsroret.

3¢ Satt tillbaka inmataren och anvand den till att forsiktigt fora ingredienserna genom
inmatningsroret.

59 Anvand inte fingrarna eller knivar till att fora ingredienserna genom inmatningsroret

- endast inmataren ska anvandas.

60 Knivbladet/-bladen uppe pa skivan skar eller river ingredienserna inne i kannan.

61 Lat inte kannan bli mer dn ungefar halvfull - sedan &r det dags att stoppa apparaten och
témma kannan.

62 Ta av locket genom att vrida det moturs for att [asa upp det och lyft sedan av det.

63 Vand upp och ned pa skivan och tryck en av metalldndarna indt och nedat for att ta bort
skar- eller rivinsatsen.

= SKOTSEL OCH UNDERHALL

64 Stdng av apparaten(0) och dra ur sladden.

65 Diska avtagbara delar med diskmedel i varmt vatten, skolj val och It lufttorka.
66 Torka utsidan av motorenheten med en ren och fuktig trasa.

67 Lagg inte ndgon del av apparaten i en diskmaskin.

€5 MILJOSKYDD

For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga amnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas ﬁ
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller
atervinnas.
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recept

> = handfull

g = klyfta/klyftor

korianderpesto

2 & korianderblad

2 g vitlok

60 g pinjendtter

125 ml olivolja

60 g parmesanost, riven

Blanda koriander,vitlok, pinjenotter och halften av oljan till en slat massa. Lagg 6ver i en stor skal.
Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium. Till
pastasas: tunn.

recept finns pa var webbsida:

anvanda mixern:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

anvanda matberedaren:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Les instruksjonene og oppbevar de pa et sikkert sted. Hvis du har apparatet pa, ga ogsa til
instruksjonene. Fjern all emballasje men behold den helt til du vet hvordan apparatet fungerer.

VIKTIG SIKKERHETSPUNKT

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en responsabel person. Bruk
og lagre apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 Dypp aldri apparatet i veesker, ikke bruk det pa baderom, nzer vann eller utenders. @
3 Frakople apparatet for fierning av festeanretninger.
4 Sla av (0) for kannen settes pa motorenheten.

5 Sla av (0) og vent til knivbladene gar til et stopp for dekselet tas vekk fra kannen ;;

eller for kannen fjernes fra motorenheten.
6 Hold hendene dine unna bladene - de er skarpe
7 lkke fyll noe som er varmere enn du kan tale (f.eks. vaeske med en temperatur lavere enn
40°Q).
8 Ikke plasser redskaper ned i kannen mens apparatet er tilkoblet.
9 lkke la apparatet veere ubevoktet nar det er pakoplet.
10 Ikke la det renne over kannen. Hvis vaeske kommer under motorenheten, sa kan dette
komme inn i motoren og skade den.
11 lkke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
12 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
13 Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
14 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for d unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

£ IGANGSETTELSE

1 Plassér motorenheten pa et tort, hardt og rett underlag i naerheten av en sikkerhetskontakt.

2 Sno kabelen sa den ikke henger og kan ga rundt eller bli fanget.

3 Senk kannen ned pa motorenheten, drei deretter kannen med klokken for a I1dse den pa plass.
4 Ta av locket.

5 Haingrediensene i kannen.

6 Sett dekselet tilbake.

® SLAPA

7 Kontroller at hastighetskontrollen er satt til 0.
8 Stikk kontakten i stgpselet.

& HASTIGHETSKONTROLL

9 Drei hastighetskontrollen for a fa @nsket hastighet (1 = lav, 2 = hay).
10 Drei hastighetskontrollen tilbake til 0 for a sla maskinen av.
11 Generelt sa vil stor mengde, tykk blanding og en stor andel av terrvarer i veeske trenge
lengere tid og lavere hastighet.
12 Mindre mengde, tynnere blandinger og mer vaeske enn tgrrvarer bruker kortere tid og
hgyere hastighet.

© PULSERING

13 Drei hastighetskontrollen i mot klokken til @) vil gi deg et kort utbrudd med hgy hastighet. |
denne regningen sa er knotten fjaerbelastet. Nar du slipper den sa vil den ga tilbake til 0.
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tegn 7 hank 17 skiveskjaerer 5
0 av 8 utstyrsholder 18 grovt rivjern wn
1 lav) 9 blad 19 fint rivjern ;*
2 hoy 10 mikser 20 underside c
3 hastighetskontroll 11 separator 21 bladenhet 5
4 motor enhet 12 tapp 22 pakning B

© pulsering 13 lokk 23 hull S
5 spindel 15 stapper 24 merker D
6 kanne 16 skive 25 kork -

1} BRUK AV BLENDEREN

14 lkke la motoren ga uavbrutt for mer enn 1,5 minutter, den kan overbelastes. Etter 1,5
minutter sld av i minst 2 minutter avslatt i minst 2 minutter for a starte pa nytt igjen.

15 Senk kannen ned pa motorenheten, drei deretter kannen med klokken for a lase den pa plass.

16 Loft locket av kannen.

17 Du vil synes det er ganske tregt (det ma vaere slik for a forhindre at ingredienser skvetter ut
nar du slar pa motoren).

18 Ha ingrediensene i kannen. Ikke fyll pa mer enn max-merket.

19 Ta locket pa kannen og press det ned.

20 Innstill merkene pa siden av lokket med sporene i hullet pa dekselet, ha lokket i hullet. Drei
det deretter omtrent ¥4 omdreining i klokkeretning for & lase det.

21 For a tilsette ingredienser mens blenderen er i gang, fjern lokket og hell de nye
ingrediensene gjennom hullet. Sett deretter lokket pa plass igjen.

22 Drei kannen omtrent % omdreining i klokkeretning og lgft den av motorenheten.

TP ISKNUSING

23 Start med en halv av trekvart av en iskopp, eller 4 til 6 biter, og tilsett 15 ml (1 spiseskje) av
friskt kaldt vann.

24 Ha kannen pa blenderen, drei deretter hastighetskontrollen til @ i et sekund eller to,
deretter slipp den.

25 Sjekk resultat og juster.

ﬁl BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

26 Sla apparatet av (0) og frakople det.

27 Vask de avtakbare delene i varmt sdpevann, skyll godt, la vannet renne av, og la dem tarke i
luft.

28 Terk utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.

29 Ikke ha noen av apparatets deler i oppvaskmaskinen.

1P KNIVBLADENHET

30 Du kan fijerne knivbladenheten ved rengjering.

31 Dette gjgres best nar kannen er snudd opp-ned.

32 Ta kannens hank med en hand.

33 Ta bunnen av knivbladenheten med den andre handen.

34 Drei knivbladenheten i klokkeretning til den kommer lgs fra kannens base.
35 Trekk den forsiktig opp og ut fra kannens bunn.

36 Vask pakningen og knivbladenheten i varmt sdpevann, skyll og luftterk. ;;

37 Veer veldig forsiktig med knivbladene - ikke handter de direkte, bruk en
oppvaskbegrst av nylon.

38 Sett tilbake pakningen rundt knivbladenheten.

39 Snu knivbladenheten opp-ned og sett den tilbake pa kannens base.

40 Drei knivbladenheten mot klokken for & stramme den.
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T» BRUK AV PROSESSOREN

41 Du kan bruke prosessoren og skiven for skjeering/riving i opptil 2 minutter. All annen bruk ber
begrenses til 1,5 minutt. Etter dette, la motoren hvile i 2 minutter.

42 Sla apparatet av (0) og frakople det.

43 Monter spindelen til toppen av motorenheten.

44 Senk kannen ned pa motorenheten, drei deretter kannen med klokken for a lase den pa plass.

45 Velg ekstrautstyret du trenger.

=» MED UTSTYRSHOLDEREN

46 Bruk minihakkeren til & pulverisere ingredienser.
47 Bruk mikseren til & blande sammen ingredienser.
48 Bruk separatoren til a tykne krem, sla egg, og til & blande egg og sukker sammen.
49 Monter ekstrautstyret over utstyrsholderen, og skyv den til bunns.
50 Senk utstyrsholderen ned til kannens senter, over spindelen.
51 Ha ingrediensene i kannen. Ikke fyll pa mer enn max-merket.
52 Hold lokket med pafyllingsreret litt bak kannens hank, plasser det pa kannen, og drei det
med klokken for a ldse tappen inn i toppen av hanken.
53 For a tilsette ingredienser mens motoren er i gang:
a) left stapperen ut av pafyllingsreret
b) tilsett ingrediensene via pafyllingsroret
C) sett stapperen pa plass igjen
54 For a flerne lokket, drei det mot klokken for a lase det opp, loft det sa av.

T» MED SKIVEN

55 Monter skiveskjaereren eller et av rivjernene pa skiven.

56 Senk skiven over toppen pa spindelen.

57 Hold lokket med pafyllingsreret litt bak kannens hank, plasser det pa kannen, og drei det
med klokken, for a Iase tappen inn i toppen av hanken.

58 Fjern stapperen, og slipp ingredienser ned i pafyllingsreret.

3¢ Sett stapperen pa plass, og bruk den til & presse ingrediensene forsiktig ned i péfyllingsraret.

59 lkke bruk fingrene eller bestikk til 8 presse maten ned i pafyllingsreret — bare stapperen.

60 Bladet(ene) pa toppen av disken vil skive eller raspe maten ned i kannen.

61 lkke la kannen bli mer enn cirka halvfull - stopp og tem den.

62 For a flerne lokket, drei det mot klokken for a lase det opp, loft det sa av.

63 Snu disken, og trykk inn og ned en av metallendene for a fierne skiveskjeereren/rivjernet.

T BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD
64 Sla apparatet av (0) og frakople det.
65 Vask de avtakbare delene i varmt sdpevann, skyll godt, la vannet renne av, og la i t

dem tarke i luft.
66 Tork utsiden av motorenheten med en ren dampet klut.
67 Ikke ha noen av apparatets deler i oppvaskmaskinen.

&5 MILJOBESKYTTELSE

For a unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes ﬁ
sammen med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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oppskrifter

> = handfull

g =fedd

koriander pesto

2 & korianderblad

2 d hvitlgk

60 g pinjekjerner

125 ml olivenolje

60 g Parmesanost, revet

Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rar i Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.

oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

bruk av blenderen:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

bruk av prosessoren:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Lue ohjeet ja sdilyta niitd varmassa paikassa. Jos annat laitteen toiselle henkil6lle, anna ohjeet
laitteen mukana. Poista kaikki pakkausmateriaalit, mutta sailyta ne siihen asti, ettd tiedat
laitteen toimivan.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 T&ta laitetta saa kdyttaa vain vastuullinen aikuinen tai kdytdn on tapahduttava téallaisen
henkilon valvonnassa. Kayta ja sailyta laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al laita laitetta nesteeseen, &la kiyta sitd kylpyhuoneessa, veden lihell3 tai ulkona. %
3 Irrota laite sahkoverkosta ennen lisdlaitteiden kiinnittamista tai irrottamista. @
4 Sammuta laite (0) ennen kulhon kiinnittdmista moottoriyksikolle.
5 Sammuta laite (0) ja odota, etta terdt pysahtyvat, ennen kuin otat kannen pois
kulholta tai otat kulhon moottoriyksikolta.
6 Pida kadet poissa terien luota — ne ovat terdvia
7 Ala tayta sitd millaan, mikd on kuumempaa kuin mité voit kasitelld vaikeuksitta (eli nesteen
lampatila on alle 40 °C).
8 Al4 laita tydvalineita kulhoon, kun laite on kytketty sahkéverkkoon.
9 Al3 jata laitetta vaille silmélldpitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.
10 Al anna kannun vuotaa yli. Jos nestettd joutuu moottoriyksikdn alle, nestetta voi paasté
moottoriin ja vahingoittaa sita.
11 Ala kdyta muita kuin valmistajan toimittamia lisélaitteita.
12 Al3 kéyta laitetta muihin kuin téssa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
13 Al3 kayta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
14 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitda antaa valmistajan, timan huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikayttoon

O KAYTTO

1 Laita moottoriyksikko kuivalle, vakaalle ja suoralle pinnalle ldhelle pistorasiaa.

2 Vie sdhkojohto siten, ettd se ei roiku eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.

3 Laske kulho moottoriyksikolle ja kddnna sitd myotapaivaan lukitaksesi sen paikoilleen.
4 Ota kansi pois.

5 Laita ainekset kannuun.

6 Laita kansi takaisin paikoilleen.

& KYTKE LAITE PAALLE

7 Tarkasta, ettd nopeusvalitsin on asennossa 0.
8 Kytke se sahkopistokkeeseen.

& NOPEUSKONTROLLI

9 Kdanna nopeusvalitsin haluamasi nopeuteen (1 = hidas, 2 = nopea).
10 Kaanna nopeuskontrolli takaisin asentoon 0 sammuttaaksesi moottorin.
11 Yleensa suuri maara, paksu seos ja korkea kiintedn aineksen maara suhteessa nesteeseen
vaativat pidempaa aikaa ja pienempaa nopeutta.
12 Pienempi maara, ohuempi seos ja suurempi nestemaara suhteessa kiintedan ainekseen
vaativat lyhyempaa aikaa ja suurempaa nopeutta.

@ IMPULSSI

13 Kaanna nopeuskontrolli vastapaivaan asentoon @ saadaksesi nopeita pyrahdyksia. Tassa
suunnassa valitsin on varustettu jousella. Kun paastat sen irti, se palaa asentoon 0.
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piirrokset 7 kadensija 17 viipalointitera

0 sammuta 8 tuki 18 raastintera
1 hidas 9 terd 19 hienoraastintera
2 nopea 10 sekoitin 20 alapuoli
3 nopeuskontrolli 11 kannu 21 terayksikko
4 moottoriyksikko 12 kieli 22 tiiviste
© impulssi 13 kansi 23 aukko
5 kara 15 impulssi 24 ulokkeet
6 kannu 16 levy 25 korkki

1P SEKOITTIMEN KAYTTO

14 Ala anna moottorin kiyda yhtajaksoisesti yli 12 minuuttia, se voi kuumeta liikaa. Laite on
sammutettava 1%2 minuutin kuluttua ainakin 2 minuutiksi, jotta se palaa kayttdkuntoon.

15 Laske kannu moottoriyksikolle, kddnna kannua myd&tapdivaan lukitaksesi sen paikalleen.

16 Nosta kansi kannulta.

17 Se on aika tiukka (sen on pakko olla, jotta ainekset eivdt paase karkuun, kun kaynnistat
moottorin).

18 Laita ainekset kulhoon.

¢ Al tayta yli max-merkin.

19 Laita kansi kannulle ja paina se kiinni.

20 Laita nappulat korkin sivuilla samaa linjaan samaan kannen aukkojen kanssa, laita korkki
kannen aukkoon ja kddnna sitd noin 4 kierrosta myotapaivaan lukitaksesi sen.

21 Lisataksesi aineksia sekottimen olleessa kdynnissa korkki on oettava pois, kaada sitten uusia
aineksia aukon kauta, laita korkki sitten takaisin.

22 Kaanna kannua noin ¥ kddnnosta vastapdivaan ja nosta se pois moottoriyksikolta.

1P JAAMURSKA

23 Aloita puolella tai kolmella neljasosakupilla jaata, eli 4 - 6 jaakuutiolla, ja lisaa 15 ml (1
teelusikka) raikasta kylmaa vetta.

24 Laita kansi sekoittajalle, kdanna nopeudensdato asentoon @ sekunniksi tai kahdeksi ja
padsta se irti.

25 Tarkasta tulos ja saada.

1P HOITO JA HUOLTO

26 Sammuta laite (0) ja irrote se verkosta.

27 Pese irrotettavat osat lampimadssa saippuavedessd, huuhtele hyvin, valuta ja anna kuivua
ilmassa.

28 Pyyhi moottoriyksikdn ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

29 Al laita laitteen mitdan osaa astianpesukoneeseen.

1} TERAYKSIKKO

30 Voit ottaa terdyksikon pois puhdistusta varten.

31 Tama on parasta tehda kannun ollessa kddnnettyna ylos alaisin.

32 Tartu kannun kddensijaan yhdella kadella.

33 Tartu terdyksikon pohjaan toisella kadella.

34 Kaanna terdyksikkoa myotapdivaan, kunnes se irtoaa kannun alustasta.

35 Veda se varovasti yl6s ja pois kannusta.

36 Pese tiiviste ja terdyksikkd lampimalla saippuavedelld, huuhtele ne ja anna kuivua
vapaasti ilmassa.

37 Ole varovainen terien kanssa — ala kasittele niitd suoraan, kdyta nylonista
valmistettua pesuharjaa.
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38 Laita tiiviste takaisin terdyksikon ymparille.
39 Kaanna terayksikko ylosalaisin ja laita se takaisin kannun alustan pohjalle.
40 Kaanna terdyksikkoa vastapadivaan sen kiristamiseksi.

> MONITOIMIKONEEN KAYTTO

41 Kéyta monitoimikonetta ja levya viipalointiin/raastamiseen korkeintaan 2 minuuttia. Kaikki
muu kdytto tulee rajoittaa 1% minuuttiin. Anna moottorin levata taman jalkeen 2 minuuttia.

42 Sammuta laite (0) ja irrote se verkosta.

43 Asenna kara moottoriyksikolle.

44 Laske kannu moottoriyksikolle, kddnna kannua myotapaivaan lukitaksesi sen paikalleen.

45 Valitse tarvitsemasi lisélaite.

T TUEN AVULLA

46 Kayta silppuria hienontamaan ainekset.

47 Kayta sekoitinta sekoittamaan ainekset.

48 Kayta kannua vatkaamaan kermaa, kananmunia ja sekoittamaan kananmunia ja sokeria
keskenaan.

49 Kiinnita lisalaite tuelle ja laske se pohjalle.

50 Laske tuki kannun keskelle karan paalle.

51 Laita ainekset kulhoon.

¥ Ala tayta yli max-merkin.

52 Pitele putkella varustetusta kannesta hieman kannun kddensijan takaa, laita sen kannulle ja
kdaanna myotapaivaan lukitaksesi kielen kddensijan yldosaan.

53 Ainesten lisédminen moottorin kdydessa:
a) Nosta tydntdja pois putkesta
b) Lisda ainekset putken kautta
c) Laita tyontdja takaisin

54 Kannen nostamiseksi sitd on kddnnettdva vastapdivaan sen avaamiseksi, nosta se sitten ylos.

1 KIEKON AVULLA

55 Kiinnita viipaloija tai yksi tai useampi raastin kiekkoon.

56 Laita kiekko karan paalle.

57 Pitele putkella varustetusta kannesta hieman kannun kddensijan takaa, laita sen kannulle ja
kaanna myotapaivaan lukitaksesi kielen kddensijan yldosaan.

58 Poista tyontaja ja pudota ainekset putkeen.

3¢ Laita tyontaja takaisin ja kayta sitd tydontdamaan ruoka-aineet varovasti putkeen.

59 Al3 kdyta sormia tai tydvalineita ruoan sydttamiseksi putkeen — kéyta vain tydntéjaa.

60 Terd(t) kiekolla viipaloivat tai raastavat ruoan kulhoon.

61 Ald anna kannun téyttya yli puolen vilin - keskeyté ja tyhjenna se.

62 Kannen nostamiseksi sitd on kddnnettdva vastapdivaan sen avaamiseksi, nosta se sitten ylos.

63 Kaanna kiekko ympari ja paina sen toinen metallipaa sisaan ja alas irrottaaksesi viipaloijan/
raastimen

1 HOITO JA HUOLTO

64 Sammuta laite (0) ja irrote se verkosta.

65 Pese irrotettavat osat lampimassa saippuavedessd, huuhtele hyvin, valuta ja anna
kuivua ilmassa.

66 Pyyhi moottoriyksikon ulkopuoli puhtaalla kostealla kankaalla.

67 Al3 laita laitteen mitdan osaa astianpesukoneeseen.
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€5 YMPARISTON SUOJELU
Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista j @\/

aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittaa pois erilldan lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava
uudestaan ja kierratettava.

resepteja

> = kuorallinen

d = kynsi(kynttd)

korianteripesto

2 & Korianterinlehtia

2 g valkosipulia

60 g mannyn siemenia

125 ml oliivicljya

60 g Parmesan-juustoa, raastettuna

Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa oljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystetta varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:

sekoittimen kaytto:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies-juomia:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

monitoimikoneen kaytto :

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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MpounTanTe 1 coxpaHuTe AaHHble MHCTPYKUMK. ECnm Bbl nepepaete KOMy-TO YCTPONCTBO,
Heo6XOAMMO TaKXe Npunaratb K yCTPONCTBY MHCTPYKLUMW. YAAnUTe YNakoBOYHbI MaTepmarn, HO
He BblKM/blBaliTe ero, noka He ybeamTech, 4TO yCTPOWCTBO paboTaerT.

BAXHbIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTU

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM Mo 6€30MacHOCTY, BK/lOYas cnegylolmne:
1 [leTAm pa3peLueHo Nonb30BaTbCA YCTPONCTBOM TOIbKO NOA NMPYICMOTPOM B3POCbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHuTe Npubop B MecTax HeOCTYMHbIX ANA feTei.
2 He norpy:<aite nprbop B KaKyo-nmb0 XULKOCTb; HE MCMONb3YINTe ero B BaHHOM
KOMHaTe, OKOJ10 BOAbI UV BHE MOMELLEHWIA. @
3 Mpexpae Yem ycTaHaBAMBaTb UM CHAMATb HaCafKK, OTKUUTE NPrbop OT ceTu.
4 Bbikniovarite npubop (0), nepen Tem Kak MPUCOEANHUTL KPYXKKY K 610Ky ABUraTens.
5 Mpexpae Yem CHATb KPbILKY C KPYXKKM UM OTCOEANHUTD KPYKKY OT 610Ka ABuraTens,
BbiKtounTe Npr6op (0) M AOKAUTECH, KOTAA HOXI NepecTaHyT BpalLaTbCs.
6 YTo6bl He MOPaHNTLCA, He NprKacakTeCb PyKaMu K OCTPbIM J1IE3BUAM HOXeN
7 He ponyckaeTca HanmBaTb B KPY»KKY CJIMLLKOM FopAYyo XnakocTb (Bbiwe 40 C).
8 He nomeluante nprHaaneXxHoCTV B KyBLUVIH NPpW BKIIOYEHHOM nprbope.
9 He ocTaBnsiiTe BKOUYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.
10 He ponyckante nepenonHeHuna Kpy»Kku. MonasLwas nog 610K fBMratens Xngkoctb
BMWTbIBAETCA, NOBPEXAAA ero.
11 Wicnonb3yiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTY N HAaCafKu OT NPOU3BOANTENA.
12 Wcnonb3yiiTe npubop TONbKO Mo Ha3HaYeHUto.
13 He ncnonb3yinTte npnbop, ecyiv OH NoBpexaeH nnn paboTaet c nepeboamu.
14 Ecnun Kabenb NnoBpexzeH, OH JOSKeH ObITb 3aMeHeH Npou3BoAMTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
UK pyrum KBannduurpoBaHHbIM IMLIOM LA NPefoTBPaLLeHrA ONacHOCTH.

TONbKO AnA 6bITOBOro NCNoNb30BaHNA
A~ OBPABOTKA NMPOAYKTOB

1 YctaHoBMTe 6NOK ABUraTens Ha Cyxol, yCTONUMBOW U POBHOW NMOBEPXHOCTU PAAOM C
PO3EeTKOW 3NeKTPOonUTaHusA.

2 Cnepwte, YyTO6bI WHYP HE CBELUMBAJICA CO CTOMA U HE HAaXoAWIICA Ha npoxoge, rae ob Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA MW 3aLeNnTbCA 3a Hero.

3 YcTaHOBUTE KYBLUWH Ha 610K fiBMraTess, a 3aTem NoBepHMTE €ro No YacoBOW CTPesiKe, YTobbl
3adMKCMpOoBaThb.

4 CHUMUTE KPbILKY.

5 VIHrpeaneHTbl MOMeCcTuTe B KPYXKKY.

6 YcTaHOBMTE KPbILWKY Ha MecTo.

& BKJIIOYEHUE

7 Y6eanTech, UTO PErynsTop CKOPOCTel yCTaHOBMEH Ha 0.
8 BcTaBbTe BUKY B PO3€ETKY.

& PEIYNATOP CKOPOCTU

9 YcTaHOBUTE perynaTop CKopocTu B Tpedyemoe nonoxeHue (1 = HU3Kasn, 2 = BbICOKas).

10 YTo6bI BBIKNIOUNTL ABUFATENb, YCTAHOBUTE PETYAATOP CKOpocTel 06paTHO Ha 0.

11 Kak npaBuno, 6onbluvie 06bemMbl NPOAYKTOB, MIOTHbIE CMECH 1 6osiee BbICOKOE COAepKaHue
TBEPAbIX NPOAYKTOB OTHOCUTESIBHO XMAKOCTEN Npeanonaratot 6onee AnutensHoe Bpems
NPUrOTOBNEHVS NPW HA3KOW CKOPOCTW.

12 Hebonblurie 06beMbI NPOAYKTOB, MEHEe MIOTHbIE CMecK 1 6oriee BbICOKOe cogepaHue
XKNOKOCTel OTHOCUTENBbHO TBEPAbIX NPOAYKTOB NpeanosnaratoT 6onee KOPOTKOe Bpems
NPUrOTOBNEHNSA NPW BbICOKOWN CKOPOCTU.
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nnncTpaunn 7 pyuKa 17 Hacagka anAa WMHKOBaHUA
0 KHOMKa BbIKNOYeHnsA 8 pepxartenb 18 KpynHoAYeuncTan Tepka
1 HU3KaA 9 nessue 19 menkas Tepka
2 BblCOKas 10 Mmuikcep 20 obpaTHas CTOpOHa
3 perynsaTop CKopocTu 11 KpemoB3burBanka 21 610K HOXa
4 6nok gBuratens 12 A3bl4OK 22 ynnoTHUTENb
© vimnynbc 13 KpbiwKa 23 oTBepcTuMe
5 ocb 15 npobKa-Tonkatenb 24 BbICTYMbI
6 KpY>KKa 16 ouck 25 Konnayok
@ UMnynbC

13 Mpu NoBOpOTE PerynAaTopa CKOPOCTEN MPOTUB YaCOBOW CTPENKM K OTMETKe @ Bo3HMKaeT
KpaTKOBpEeMEeHHOe BpaLleHe C BbICOKOWN CKOPOCTbIO. Mpu ABUXKEHUN B 3TY CTOPOHY
NPOUCXOANT Harpy>KeHue NPY>KUHbI KHOMKK. Kak TONbKO Bbl OTMNYCTUTE ee, OHa BepHeTcA Ha 0.

1} NCNOJNIb3OBAHME BJIEHOEPA

14 Bo nsbexaHuve neperpeBaHusa nprbopa 3anpeLlaeTca HenpepbIBHO UCMONIb30BaTb ABUraTeNb
6onee 1,5 MUHYT. Mo NCTeueHNM YKazaHHOro BpeMeHU OTKloUMTe NPUbop MUHUMYM Ha 2
MUWHYTbI A1 BOCCTAHOBNEHUA ero paboTocnocobHOCTH.

15 YcTaHoOBWTe KyBLUMH Ha GNIOK ABUraTens, a 3aTeM NoBepHUTE ero no YacoBol CTpenKe, YToobI
3adurKCMpoBaThb.

16 CHUMUTE KPbILWKY C KyBLUMHA.

17 Bbl 06HapyXuTe, UTO OHa OYeHb Tyras (OHa 1 JOMIXKHa 6bITb TaKOW, YTOObI MHrPeAneHTbI He
BbICbIMANNCh HApPY>Ky NPW BKJILOYEHHOM ABUraTesne).

18 MomecTnTe NHIPeANEHTbI B KYBLUWH.

3% He 3anonHaAliTe Bblle MaKCMMasIbHON OTMETKM (max).

19 MomecTnTe KPbILWKY Ha KYBLUWH U NPUXMUTE ee.

20 CoBMecTUTE BbICTYMbI M0 60KaM Konmnauka ¢ Npope3amy B OTBEPCTMMN KPbILLKKW, TOMeCcTUTe
KOMNMayoK B OTBEPCTME U MPOBEPHUTE ero NpubAM3nNTeNbHO Ha ¥4 MO YacoBOW CTpesiKe Ans
GIOKNPOBKMU.

21 [Ina pobaBneHns NHrpeaneHToOB BO Bpems paboTbl 6iieHaepa CHAMUTE KONMayoK, BienTte
Heob6xoAVMble NHFPefMeHTbI Yepe3 OTBEPCTME U YCTaHOBUTE KONMAYoK Ha MecTo.

22 MpoBepHUTe KPYXKKY Npunban3nTenbHO Ha Y% NpoTB YacoBOW CTPENKM U OTCOeAnHUTe ee OT
610Ka aBuratens.

1P APOBJIEHbIV NEQ

23 MNonpobyiiTe cHayana 3amnofHUTb KPYXKKY NIbJJOM B 06beMe OT NOJOBYHbI 10 TPEX YeTBEpTE
(nnn 4-6 Ky6uKoB) 1 806aBUTb 15 M (1 CTONOBYIO NOXKKY) XONOZHOWN NPECHON BOAbI.

24 MomecTunTe KpbILWKY Ha 6rieHaep, 3aTeM YCTaHOBUTE perynaTop ckopocTten Ha @ Ha ogHy-aBe
CeKyHZbl 1 OTMYCTUTE ero.

25 lMNpoBepbTe pesynbTaT 1 NPy HEOOXOAUMOCTN OTPETYNNPYIATE HACTPONKM.

1P yxo[ 1 ObCNYXUBAHUE

26 BoikntounTe npubop (0) n oTCoeanHNTE ero oT ceTu.

27 MNMpomonTe BCe CbeMHble AeTanu TeNSION MblfIbHOW BOLOW, Kak cnegyeT NpoMonTe n
NpocyLlunTe Ha BO3JyXe.

28 BbITpurTe BHELLHIOW YacTb 6510Ka ABUraTENA BAAXXHOW TPAMKOM.

29 He onyckalTe npnbop B NOCYAOMOEUHYIO MaLLNHY.

1P BNOK HOXA

30 Briok HO>Ka MOKHO BbIHMMATb AJ1A OUNCTKMU.
31 3Ty npoueaypy Nnyulle BCEro COBepLUaTh C MePEBEPHYTON KPY>KKOM.
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32 OpHoOWM pyKOWN BO3bMUTECH 3a PYUKY KPYXKKN.

33 [ipyroii pyKoii BO3bMUTECH 3@ HUXKHIOK YacTb 6J10Ka HOXa.

34 MoBepHWTe 610K HOXa MO YaCOBOW CTPEJIKe 0 BbICBOOOXKAEHUS €r0 N3 OCHOBAHWA KPY>KKU.

35 OCTOPOXKHO M3BNIEKNTE BIOK HOXa M3 HUXKHEN YacTU KPYXKKN.

36 BbiMoiiTe ynnoTHUTENb 1 610K HOXA B TEMJOW BOAE C MOIOLMM CPEACTBOM,
OMOJIOCHUTE 1 OCTaBbTe BbICbIXaTb Ha BO3JYXe.

37 ByfbTe OCTOPOXHbI C HOXKaMU — He 6epUTeCh 3a HUX PyKamu, BOCNOJb3yTeCh ANA
3TUX Lenen HeMTOHOBOW YNCTALLEN LWETKON.

38 HapeHbTe ynioTHUTENbHOE KOMbLO Ha 610K HOXa.

39 MNepeBepHUTE 610K HOXA 1 YCTAHOBUTE €r0 B H/MHEN YaCT OCHOBaHUA KPYXKKU.

40 MNoBepHUTe 610K HOXa NPOTUB YaCOBOW CTPENKY 1 3adUKCHpPYITe ero.

©» UCNONb30BAHUE KOMBAMHA

41 KomballH C [UCKOM Af1sl Hape3Ku/u3MenbyeHrs MOXHO MCMOMb30BaTh B TEUEHUE A0 2 MUHYT.
Jlio6oe gpyroe npumeHeHue cnegyet orpaHuumTb 1,5 muHytamu. MNocne s3Toro gante
[BUraTesio OCTbiTb B TEUEHUE 2 MUHYT.

42 BbikntoumuTte nprbop (0) 1 oTcoeamnHUTE ero ot ceTu.

43 YcTaHOBWTE OCb Ha 6J10K ABUraTens.

44 YcTaHOBMTE KYBLUVIH Ha 6NOK ABUraTess, a 3aTeM NOBEPHUTE ero o YacoBOW CTPesKe, YTobb
3aduKcMpoBaTh.

45 BblbepunTe HEOOXOAUMYIO HACAKY.

T CAEPKATEJIEM

46 Vicnonb3yiiTe n3menbunTesnb 414 U3MebuyeHNA MHrpeaneHTOB.

47 Vicnonb3yiTe MUKCep ANA CMEeLWVBaHNA NHTPeANEeHTOB.

48 Ucnonb3yinte KpeMoB36MBanku A4n 3aMeLuvBaHnsA TecTa, B36rBaHuaA auy 1 B36mBaHmsA
ANYHO-CaxapHOW CMeCu.

49 YcTaHOBUTE HacaAKy Ha fepxaTesb 1 3aABMHbTE ee O CaMOoro Ha.

50 OnycTnTe geprkaTenb B LEHTP KYBLUMHA, Ha OCb.

51 NomecTuTe NHrpeaneHTbl B KYBLUVH.

3% He 3anonHsaiiTe Bblle MaKCMMasibHON OTMETKM (max).

52 YpepmBas KpbILIKY 3a TPYOKy crierka nosaam pyyku KyBLIMHA, yCTaHOBUTE ee Ha KYBLUWH 1
NPOBEPHUTE MO YaCOBOWN CTPESIKE, YTOObI 3aLLENIKHYTb A3bIYOK HA BEPXHEN YacTu PyUKM.

53 Y106bl 106ABUTb UHFPEAMNEHTBI MPY PaboTaloLWeM ABUraTene:
1) BbITaWwMTe NPOOKY-TONKaTeNb U3 TPYOKN.
2) pobaBbTe MHrpeaneHTbl Yepes TpyoKy
3) ycTaHOBUTE NPO6KY-ToNKaTesb 06paTHO

54 YTo6bl CHATH KPbILWKY, NOBEPHUTE ee NPOTMB YaCOBOW CTPENKU AN Pa3b/ioKMPOBKY, a 3aTem
nogHuMuTe ee.

©» CAUCKOM

55 YcTaHOBUTE Ha ANCK HAaCaAKy ANA WWMHKOBAHWA UK OJHY U3 TEPOK.

56 OnycTuTe ANCK Ha OCb.

57 YpepmBas KpbILIKY 3a TPYOKy crnerka nosaau pyyukun KyBLIMHA, yCTaHOBUTE ee Ha KYBLUWH 1
NPOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPESIKE, YTOObI 3aLLeNIKHYTb A3bIYOK Ha BEPXHEN YacTu pyuKm.

58 CHUMUTE NPO6KY-TONKaTesb U 3acbinbTe UHIPeaneHTbl yepes TpyOKy.

3¢ YcTaHoBYTE NPOGKY-TOMKaTENIb 06PATHO 1 C €€ MOMOLLbI0 OCTOPOXKHO NPOTONKHUTE
WHrpeaneHTbl BHU3 Mo Tpy6Ke.

59 He ncnonb3yiite nanbLbl Nan KyXOHHblE HOXW A8 NPOTaNKMBaHUA NHIPEANEHTOB — TOSIbKO
Npo6Ky-TonKaTenb.

60 Jle3Bue (-A) B BepXHEWN YacTu AUCKa HAWMHKYIOT WAN HAaTPYT NULLY B KYBLUWH.
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61 He ponyckanTe 3anofiHeHVs KyBLUMHa 6onee ueM HaMoNoBMHY — OCTaHOBUTECH 1
onycTowuTe ero.

62 YT06bI CHATH KPbILLKY, NOBEPHUTE ee MPOTMB YaCOBOW CTPENKU AN pa3b/IoKMPOBKY, a 3aTeM
nogHuUmMTE ee.

63 UT06bI CHATb HacafKy AJA WHKOBAHUA UKW TEPKY, MEPEBEPHUTE ANCK U HAXKMUTE HA OAUH
N3 MeTanMyeCcKnx KOHLOB BHYTPb 1 BHU3.

T YXOA U OBCNTYXXUBAHUE

64 BoikntounTe npubop (0) n 0OTCoeaUHNTE €ro oT CeTu.

65 MNpomowTe BCe CbeMHble AeTanu TEMION MblJIbHOM BOAON, Kak cnegyeTt NpoMonTe 1
npocyLimTe Ha BO3AyXe.

66 BbITpriTe BHELLHIOK YacTb 6/10Ka ABMraTesNA BNaXHO TPAMKON.

67 He onyckante nprv6op B NOCYJOMOEUHYIO MaLLNHY.

& 3ALUUTA OKPy)KAIOI.LI,E|7| CPE[DbI
s Toro uto6bl M36eXaTh Yrpo3 A/ 3A0POBbA 1 OKPYKaloLen Cpeabl 13-3a BPeAHbIX i gf/

BeLUeCTB B IN1eKTPUYECKUX U INIEKTPOHHBIX TOBapax, Nprbopbl, OTMEUYEHHbIe AaHHbIM
CUMBOJIOM, IOMKHbI YTUIN3MPOBATLCA HE Kak He OTCOPTMPOBAHHbIE ObITOBbIE OTXOAbI, A
KaK BOCCTaHOBJ/IEHHbIE Wi TOBTOPHO MCMOSIb30BaHHbIE.

peuenTbl

>=ropcTb

&= 3y60K(-Kn)

CcoycC NecTo 13 KopunaHapa

2 > NNCTbA KopuaHapa

2 & YeCHOK

60 g KegpoBble opexu

125 ml onvBkOBOE Macno

60 g napme3aH, TepTbi

M3menbunTe B KOMOalHe unm 6neHaepe KopraHap, YECHOK, KepOBble Opexu 1 NOOBUHY
YKa3aHHOro KonnyecTsa ONIVIBKOBOr0O Macsia 10 OAHOPOAHOCTY. MepenoxunTe NonyyeHHyto
Maccy B 6onbluyio Yawwy. [lobasbTe napmesaH. [lobaBnsainTe Macno 4o NONYYEHUS HYKHON
KOHCMCTeHUmM: ina coyca-auna: ryctas. [ina TonnuHra: cpefHen ryctoTsl. [na coyca K nacre:
Xngkas.

PeuenTbl MOXKHO HATX HA HalleM Beb-canTe:

ncnonb3oBaHue 6neHpepa:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

$pyKTOBbBIE KOKTEWNN:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

ncnonb3oBaHue KombaiiHa:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Prectete si pokyny a bezpecne je uskladnete. Pokud spotiebi¢ pfedate déle, predejte jejis
pokyny. Sejméte viechny obaly, ale uschovejte je, dokud nebudete mit jistotu, ze spotfebic
funguje.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotrebic smi pouzivat jen odpovédnd dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebi¢ pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.
2 Neumistujte spottebic¢ do kapaliny, nepouzivejte jej v koupelné, u vody ani venku. @
3 Pfed zasunutim ¢i vyjmutim pfislusenstvi pristroj vytahnéte ze zasuvky. -
4 Pristroj pfed upevnénim dzbanu na jednotku motoru vypnéte (0).
5 Pfistroj pred sejmutim vicka dzbanu ¢i vyjmutim dzbanu z jednotky motoru
vypnéte (0) a vyckejte, dokud se noze zcela nezastavi.
6 Nedotykejte se rukama noz{ - jsou ostré.
7 Neplrite ni¢im o vy3si teploté, nez o takové, kterd vdm nemize nijak ublizZit (napf. teplota
tekutin pod 40°C).
8 Po dobu, kdy je pfistroj zapojen v siti, do dzbanu ni¢im nesahejte.
9 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechdavejte ho bez dozoru.
10 Nedopustte, aby dzban pretekl. Pokud se tekutina dostane pod jednotku motoru, méze dojit
k jejimu nasati do motoru a poskozeni motoru.
11 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodédvame my.
12 Nepouzivejte spotfebic pro jiny ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
13 Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
14 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti
2 ZPRACOVANI POTRAVIN

1 Jednotku motoru umistéte na suchy, pevny a rovny povrch blizko el. zasuvky.

2 Kabel vedte tak, aby nevisel dolli a nebylo mozno pres néj chodit nebo jej zachytit.

3 Nasadte dzban na jednotku motoru, pak dzbdnem otacejte ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nezacvakne.

4 Sejméte vicko.

5 Dejte do dzbanu ingredience.

6 Vratte zpét viko.

@ ZAPINANI

7 Presvédcte se, ze rychlost je nastavena na 0.
8 Zasunite zastrcku do zasuvky.

& OVLADANI RYCHLOSTI

9 Ovladani rychlosti nastavte na vdami pozadovanou rychlost (1 = nizka, 2 = vysoka).
10 Pro vypnuti motoru nastavte rychlost zpét na 0.
11 Obecné Ize fici, ze velké mnozstvi, husté smési a vysoky podil tuhych latek vici tekutinam
vyzaduje delsi ¢asy a pomalejsi rychlosti.
12 Mensi mnozstvi, fidsi smési a vice tekutého podilu vici tuhym latkam vyZzaduje kratsi ¢asy a
vys3i rychlosti.

© FUNKCE PULSE

13 Kdyz ovladanim rychlosti otocite proti sméru hodinovych ruci¢ek na @, rychlost se na chvili
prudce zvysi. V tomto sméru je knoflik zajistén pruzinou, ¢ili kdyzZ jej povolite, vrati se do
polohy 0.

> @
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nakresy 7 drzadlo 17 platkovac
0 vypnuto 8 trn 18 hrubé struhadlo
1 nizka 9 nliz 19 jemné struhadlo
2 vysoka 10 mixér 20 spodni strana
3 ovladani rychlosti 11 Slehac 21 jednotka s nozi
4 jednotka motoru 12 zapadka 22 tésnéni

© funkce pulse 13 vitko 23 otvor
5 vieteno 15 tlacny dil 24 vystupky
6 dzban 16 disk 25 kloboucek

1} POUZITI MIXERU

14 Motor nesmi soustavné bézet déle nez 1%2 minuty, mohl by se prehfat. Po dvou minutéch
provozu pfistroj alespor na 2 minuty vypnéte, aby si odpocinul.

15 Nasad'te dZbén na jednotku motoru, pak dzbanem otéacejte ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nezacvakne.

16 Vicko ze dzbanu sejméte.

17 PUjde to docela ztuha (musi to tak byt, aby ingredience z nadoby neunikaly, kdyZ se motor
toci).

18 Do dZbanu dejte ingredience.

3¢ Neplnite nad rysku max.

19 Vi¢ko nasadte na dzban a zamacknéte.

20 Srovnejte vystupky na bocich kloboucku se zapadkami v otvoru vitka. Umistéte kloboucek
do otvoru a pootocte jim pfiblizné o % ve sméru hodinovych ruci¢ek a vicko uzamknete.

21 Pokud chcete ingredience pfidat béhem provozu mixéru, sejméte kloboucek a nalijte nové
ingredience pfes otvor. Pak kloboucek opét nasadte.

22 Pootocte dzbanem pfiblizné o % proti sméru hodinovych rucic¢ek a sejméte jej z jednotky
motoru.

1P DRCENIiLEDU

23 Zacnéte s polovinou az tfemi ¢tvrtinami $alku s ledem, anebo 4 ¢i 6 kostkami, a pfidejte 15 ml
(1 polévkova IZice) pitné studené vody.

24 Vi¢ko nasadte na mixér, pak na vtefinu ¢i dvé nastavte rychlost na @ a knoflik zase uvolnéte.

25 Zkontrolujte vysledek a rozhodnéte se, zda pokracovat.

ﬁl PECE A UDRZBA

26 Pristroj vypnéte (0) a vytahnéte jej ze zasuvky.

27 Rozebiratelné ¢asti umyjte v teplé mydlové vodé, dobie oplachnéte, nechte okapat a osusit
na vzduchu.

28 Vnéjsek jednotky motoru otete ¢istym vihkym hadfikem.

29 Nevkladejte Zzadnou ¢ast spotrebice do mycky.

1} JEDNOTKA S NOZI

30 Jednotku s nozi Ize vyjmout a vycistit.

31 Nejlépe se to provadi, kdyz je dzbdn vzhliru nohama.

32 Uchopte drzadlo dZzbanu do jedné ruky.

33 Do druhé ruky uchopte spodek jednotky s nozi.

34 Jednotku s nozi pootocte ve sméru hodinovych rucicek, dokud se z podstavce dzbanu
neuvolni.

35 Opatrné jednotku ze spodku dzbanu vytahnéte.
36 Tésnéni i jednotku umyjte v teplé mydlové vodé, pak oplachnéte a nechte oschnout

na vzduchu.
37 S nozi manipulujte velice opatrné — nesahejte na né piimo a pouzijte nylonovy myci kartacek.
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38 Umistéte tésnéni zpét na jednotku.
39 Otocte jednotku s nozi vzhiru nohama a umistéte ji zpét na spodek podstavce dzbanu.
40 Otocte jednotku proti sméru hodinovych rucicek, tak ji utahnete.

T POUZITI KUCHYNSKEHO ROBOTA

41 Kuchynského robota s diskem ke krajeni/strouhdni pouzivejte max. po dobu 2 minut.
Jakékoliv jiné pouziti by nemélo pfesahnout 172 minuty. Poté nechte motor na 2 minuty
odpocinout.

42 Pfistroj vypnéte (0) a vytahnéte jej ze zasuvky.

43 Upevnéte vieteno na horni ¢ast jednotky motoru.

44 Nasadte dZbén na jednotku motoru, pak dzbanem otécejte ve sméru hodinovych rucicek,
dokud nezacvakne.

45 PouZijte nastavce, jaké je potieba.

T S TRNEM

46 Sekaci nGz pouzivejte na drceni ingredienci.
47 Michac¢ pouzivejte na smichani ingredienci.
48 Sleha¢ pouzivejte ke 3lehani do zhoustnuti nebo k 3lehani vajec a $lehani vajec s cukrem.
49 Nasadte nastavec na trn a zasunte do dzbanu.
50 Trn zasunte do stfedu dzbanu a nasadte na vieteno.
51 Do dzbanu dejte ingredience.
3¢ Neplnite nad rysku max.
52 Uchopte vicko tak, aby trubice byla lehce v zakrytu s drzadlem dzbénu, nasadte ho na dzbéan
a pak otocte ve sméru hodinovych rucicek, aby zdpadka zacvakla do vrchni ¢asti drzadla.
53 Kdyz motor bézi a chcete ptidat ingredience:
a) vytadhnéte z trubice tla¢ny dil
b) ingredience pridavejte pres trubici
c) dejte zpét tlacny dil
54 Otocenim vicka proti sméru hodinovych rucicek vicko odemknete a pak sejmete.

1 S DISKEM

55 Do disku upevnéte platkovac nebo jedno ze struhadel.

56 Disk umistéte na horni ¢ast vietena.

57 Uchopte vicko tak, aby trubice byla lehce v zakrytu s drzadlem dZbénu, nasad'te ho na dzbéan
a pak otocte ve sméru hodinovych rucicek, aby zdpadka zacvakla do vrchni ¢asti drzadla.

58 Vytahnéte tla¢ny dil a do trubice nasypte ingredience.

3¢ Tla¢ny dil dejte zpét a na ingredience jim jemné tla¢te, aby mohly trubici projit.

59 Nikdy nestlacujte potraviny v trubici prsty nebo pfiborem — pouzivejte pouze tla¢ny dil.

60 NUz (noze) na vrchni ¢asti disku potraviny naplatkuje nebo nastrouha a ty padaji do dzbénu.

61 Nedopustte, aby se dZzban naplnil nad polovinu — pfestante a dzbén vyprazdnéte.

62 Otocenim vicka proti sméru hodinovych rucicek vicko odemknete a pak sejmete.

63 Pro vyjmuti platkovace/struhadla disk otocte vzhiru nohama a zmacknéte jeden z kovovych
konct dovnitf a dol{.

1 PECE A UDRZBA

64 Pfistroj vypnéte (0) a vytahnéte jej ze zasuvky.
65 Rozebiratelné ¢asti umyjte v teplé mydlové vodé, dobre oplachnéte, nechte okapat A

a osusit na vzduchu.
66 Vnéjsek jednotky motoru otfete Cistym vlhkym hadfikem.
67 Nevkladejte Zddnou ¢&ast spotrebice do mycky.
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€5 OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek E

obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebite oznacené timto
symbolem nesméji byt vhazovény do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu
pouzit nebo recyklovat.

recepty

& =hrst

& = strouzek (strouzky)

koriandrové pesto

2 & listy koriandru

2 d Cesnek

60 g piniové ofisky

125 ml olivovy olej

60 g parmazan - strouhany

Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: ridké.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:

pouziti mixéru:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothie:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

pouziti kuchynského robota:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Precitajte instrukcie a zabezpecte ich dodrziavanie. Ked ste si presli spotrebic, prejdite si aj
inStrukcie. Odstrarite vietky obaly, ale uschovajte ich dovtedy, kym nespoznate ako spotrebic
funguje.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebic pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Nevkladajte spotrebic¢ do kvapaliny, nepouzivajte ho v kipelni, blizko vody alebo
vonku. @
3 Pred zakladanim alebo zlozenim ndstavcov vytiahnite pristroj zo zasuvky.
4 Pred zalozenim nadoby na pohonnu jednotku vypnite tlacidlom (0).
5 Vypnite tlacidlom (0) a predtym, nez odstranite viecko alebo nddobu zlozite z pohonnej
jednotky pockajte, kym sa noze Uplne nezastavia.
6 Nepribilzujte sa rukami k nozom - st velmi ostré é
7 Nenaplnajte ni¢im teplejsim, nez dokazete bez problémov udrzat v ruke (t.j. pri
tekutinach teplota nizsia ako 40°C).
8 Nevkladajte do nddoby kuchynské naradie, ked je pristroj zapojeny v elektricke;j sieti.
9 Nenechdvajte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.
10 Nedovolte, aby naddoba pretiekla. Ak sa voda dostane pod pohonnu jednotku, méze byt
nasatd do motora a poskodit ho.
11 Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
12 Spotrebi¢ nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto instrukciach.
13 Nepouzivajte tento spotrebi¢, ked'je poskodeny alebo ma poruchu.
14 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny u vyrobcu, jeho servisnym technikom
alebo kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.

pouzitie len pre domacnost

£ SPRACOVANIE POTRAVIN

1 Pohonnu jednotku umiestnite na suchu, pevnu a rovnu podlozku blizko elektrickej zasuvky.

2 Privodny kabel vedte tak, aby neprevisal, aby sa nemohlo or zakopnut alebo zachytit.

3 Nadobu zalozte na pohonnu jednotku a otocte v smere hodinovych ruciciek, aby ste ju
ukotvili na mieste.

4 Odstrante viecko.

5 Vlozte do nadoby potraviny.

6 Viecko vratte na svoje miesto.

& ZAPNUTIE

7 Skontrolujte, ¢i je ovlddac rychlosti nastaveny na 0.
8 Vlozte zastr¢ku do zasuvky na stene.

& OVLADAC RYCHLOSTI
9 Otocte ovladac rychlosti na vami pozadovand rychlost (1 = nizka, 2 = vysoka).
10 Motor vypnete otocenim ovladaca rychlosti spat na 0.
11 Vo vieobecnosti velké mnozstvd, husté zmesi a vysoky podiel pevnych ¢asti v pomere k
tekutindm vyzaduju dlhsi ¢as a nizsie rychlosti.
12 Nizsie mnozstva, redsie zmesi, a viac tekutin ako pevnych ¢asti vyzaduju kratSie ¢asy a vyssie
rychlosti.

© IMPULZ (TURBO)

13 Otocenim ovladaca rychlosti proti smeru hodinovych rucic¢iek na @ ziskate kratky impulz
vysokej rychlosti. V tomto smere je ovladac na pruzinu. Ked ho pustite, vrati sa na 0.
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kresby 7 rukovat 17 kréjac
0 vypnuty 8 podstavec 18 hrubé struhadlo
1 nizka 9 n6z 19 jemné strihadlo
2 vysoka 10 mixér 20 dolnd strana
3 ovlada¢ rychlosti 11 nastavec na slahanie 21 nastavec s nozmi
4 pohonna jednotka 12 vybezok 22 tesnenie

@ impulz 13 vie¢ko 23 otvor
5 kolik 15 piest 24 vystupky
6 nadoba 16 disk 25 kruhovy uzéaver

1} POUZIVANIE MIXERA

14 Nenechajte motor bezat viac ako 1%2 minuty bez prestavky, moze sa prehriat. Potom nechajte
motor 2 minuty postat.

15 N&dobu polozte na pohonnu jednotku a otocte nou v smere hodinovych ruciciek, aby ste ju
ukotvili na mieste.

16 Zlozte z nddoby viecko.

17 Zistite, Ze drzi dost pevne (musi, aby sa suroviny po¢as mixovania nedostali von z nddoby).

18 Vlozte do nadoby suroviny.

¥ Nenapliajte nad znacku max.

19 Viecko polozte na nadobu a zatlacte ho nadol.

20 Vystupky na stranach kruhového uzaveru nasmerujte do zarezov v otvore viecka, vlozte
uzéver do otvoru a pootocte ho asi o % otocky (ktorymkolvek smerom), aby ste ho upevnili.

21 Ak chcete pridat potraviny poc¢as mixovania, vyberte kruhovy uzdver, vlejte nové prisady cez
otvor, potom kruhovy uzaver znovu zalozte.

22 Pootocte nddobu asi o ¥4 otocky proti smeru hodinovych ruciciek a vyberte ju z pohonnej
jednotky.

1P DRVENIE LADU

23 Zacnite s polovicou az troma Stvrtinami 3alky ladu, alebo 4 az 6 kockami, a pridajte 15 ml (1
polievkova lyzica) ¢erstvej studenej vody.

24 Zalozte na mixér viecko, potom oto¢te ovlada¢om rychlosti na @ na sekundu az dve, a
uvolnite ho.

25 Skontrolujte vysledok, a pokracujte podla neho.

ﬁl STAROSTLIVOST A UDRZBA

26 Vypnite pristroj (0) a vytiahnite ho zo zasuvky.

27 Vymienatelné casti umyvajte v teplej vode so saponatom, dobre ich oplachnite a nechajte
volne vyschnut.

28 Povrch pohonnej jednotky vytrite Cistou navlhcenou utierkou.

29 Nevkladajte ziadne Casti spotrebic¢a do umyvacky riadu.

1} NASTAVEC S NOZMI

30 Nastavec s nozmi sa da vybrat na cistenie.

31 Najlepsie sa to da urobit, ked'je nadoba otocena hore dnom.

32 Jednou rukou uchopte rukovét nadoby.

33 Druhou rukou uchopte spodnu ¢ast nastavca s nozmi.

34 Otocte nastavcom v smere hodinovych ruciciek, kym sa neuvolni z dna nadoby.
35 Opatrne ho vytiahnite z dna nadoby.

36 Umyte tesnenie a nastavec s nozmi v teplej sapondtovej vode, oplachnite a osuste. i E

37 Davajte si velky pozor na noze — nedotykajte sa ich priamo, pouzite nylonovu kefku
na umyvanie.
38 Tesnenie vratte na nastavec.
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39 Otocte néastavec s nozmi hore hlavou a zaloZte ho spéat do dna nadoby.
40 Otocte nastavec proti smeru hodinovych ruciciek a zatiahnite ho.

= POUZIVANIE KUCHYNSKEHO ROBOTA

41 Robot a disk mézte pouzivat na krajanie/strihanie az 2 minuty bez prerusenia. Akékolvek iné
pouzitie by nemalo presiahnut 172 minuty. Potom nechajte motor 2 minuty postat.

42 Vypnite pristroj (0) a vytiahnite ho zo zasuvky.

43 Stredovy kolik pripevnite na vrchnu ¢ast pohonnej jednotky.

44 Nédobu polozte na pohonnu jednotku a otocte fiou v smere hodinovych ruciciek, aby ste ju
ukotvili na mieste.

45 Vyberte si nastavec, ktory potrebujete.

= S PODSTAVCOM

46 Sekacik pouzivajte na rozdrvenie surovin.

47 Mixér pouzivajte na zmiesanie surovin.

48 Nastavec na $lahanie pouzivajte na vyrobu slahacky, vyslahanie vajicok, a na vyslahanie vajec
s cukrom.

49 Nastavec zalozte na podstavec a zasunte az na spodok.

50 Podstavec nasurite na kolik v strede nadoby.

51 Vlozte do nadoby suroviny.

¥ Nenapifajte nad znacku max.

52 Viecko s trubicou drzte mierne za rukovatou nadoby, polozte ho na nddobu a otocte v smere
hodinovych ruciciek tak, aby vybezok zapadol do vrchnej ¢asti rukovite.

53 Pridavanie surovin pocas prevadzky:
a) vyberte piest z trubice
b) cez trubicu pridajte suroviny
C) vratte piest na miesto

54 Viecko zlozite tak, ze nim otocite proti smeru hodinovych ruci¢iek az na doraz a zodvihnete
ho.

1 S DISKOM

55 Do disku vlozte krdjac alebo jedno zo struhadiel.

56 Disk zaloZte cez vrchnu ¢ast kolika.

57 Viecko s trubicou drzte mierne za rukovatou nddoby, polozte ho na nddobu a otocte v smere
hodinovych ruciciek tak, aby vybezok zapadol do vrchnej ¢asti rukovate.

58 Piest vyberte a suroviny pridavajte cez trubicu.

3¢ Vratte piest na miesto a pouzite ho na jemné potlacenie surovin dolu trubicou.

59 Na potlacgenie potravin dolu trubicou nepouzivajte prsty ani pribor — iba piest.

60 NOZ (noze) vo vrchnej ¢asti disku budu krajat alebo struhat suroviny do nadoby.

61 Nedovolte, aby sa nddoba naplnila viac ako do polovice - zastavte a vyprazdnite ju.

62 Viecko zlozite tak, ze nim otocite proti smeru hodinovych ruci¢iek az na doraz a zodvihnete
ho.

63 Otocte disk naopak a stlacte jednu z kovovych koncoviek smerom dovnutra a nadol a kraja¢/
struhadlo vyberte von.

Tp STAROSTLIVOST A UDRZBA
64 Vypnite pristroj (0) a vytiahnite ho zo zasuvky.
65 Vymienatelné ¢asti umyvajte v teplej vode so saponatom, dobre ich oplachnite a i E

nechajte volne vyschnut.
66 Povrch pohonnej jednotky vytrite ¢istou navlhéenou utierkou.
67 Nevkladajte Ziadne Casti spotrebi¢a do umyvacky riadu.
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€5 OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v \ ,

elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto
symbolom likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova
pouzit alebo recyklovat.

recepty

> =za hrst

g = strucik (ov)

koriandrové pesto

2 &> koriandrové listky

2 d cesnak

60 g piniové orieSky

125 ml olivovy olej

60 g parmezan, nastrahany

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. Prelozte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
husta Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka

recepty najdete na nasej webstranke:

pouzivanie mixéra:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

ovocné krémy:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

pouzivanie kuchynského robota:

http://www.russellhobbs.com/ifu/5510781
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Zapoznaj sie z instrukcja i odtéz w znane Ci miejsce. Jesli komus przekazesz urzadzenie, zatacz
takze instrukcje. Rozpakuj urzadzenie, zachowaj opakowanie w okresie uzytkowania urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
1 Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko przez osoby doroste, lub pod nadzorem osoby dorostej.
Uzywaj i przemieszczaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.

2 Nie zanurzaj urzadzenia w ptynie, nie uzywaj go w fazience, w poblizu wody, ani na %
zewnatrz budynku. Q‘

3 Przed zaktadaniem lub zdejmowaniem przystawek odtaczy¢ urzadzenie od sieci '
4 Wylaczy¢ (0) przed potaczeniem dzbanka z podstawa silnika.
5 Wytaczy¢ (0) i poczekac az ostrza sie zatrzymaja, przed zdjeciem pokrywy z
dzbanka, albo zdjeciem dzbanka z podstawy silnika.
6 Ostroznie obchodzi¢ sie z ostrzami - sg ostre.
7 Nie napetniac¢ sktadnikami goretszymi, jakie moga stwarzac problemy (tj. zalecana
temperatura ptynéw ponizej 40°).
8 Nie wktada¢ akcesoriéw w dzbanek, gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania.
9 Nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.
10 Nie przepetnia¢ dzbanka. Jesli ptyn przedostanie sie pod podstawe silnika, moze zostac
zassany do srodka i uszkodzi¢ silnik.
11 Nie uzywaj innych akcesoriéw od dostarczonych z urzadzeniem.
12 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.
13 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.
14 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez
specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

£ PRZETWARZANIE

1 Umiesci¢ podstawe blendera na suchej, stabilnej powierzchni, blisko gniazdka sieciowego.

2 Nigdy nie pozwalaj, aby przewdd zwisat przez krawedz stotu lub blatu lub mégt zosta¢
zaczepiony.

3 Ustaw dzbanek na podstawie z silnikiem, a nastepnie skre¢ dzbanek ruchem wskazéwek
zegara, aby zablokowac go w miejscu.

4 Zdejmij pokrywe.

5 Wtozy¢ sktadniki do dzbanka.

6 Ponownie zatéz pokrywe.

& WLEACZENIE

7 Sprawdz, czy regulacja predkosci jest ustawiona na 0.
8 Wt6z wtyczke w gniazdko sieciowe.

& REGULACJA PREDKOSCI
9 Obroécic¢ urzadzenie regulacji predkosci na zadang predkos¢ (1 = mata, 2 = duza).
10 Obroc¢ regulator predkosci na 0, aby wytaczy¢ silnik.
11 Na ogét, wieksza ilo$¢, gesciejsze sktadniki i wyzszy stosunek sktadnikéw statych do ptynnych,
wymagaja dtuzszego czasu i mniejszej predkosci.
12 Mniejsza ilo$¢, rzadsze sktadniki, wiecej ptyndw niz sktadnikéw statych, sugeruja krétszy czas
i wieksze predkosci.
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rysunki 7 uchwyt 17 krajalnica S
0 zewnatrz 8 podpora 18 gruba tarka 'Lq
1 mata 9 ostrze 19 drobna tarka -
2 duza 10 mikser 20 spod c
3 regulacja predkosci 11 ubijacz 21 zespot ostrzy §
4 podstawa z silnikiem 12 klapka 22 uszczelka E

© impuls 13 pokrywa 23 otwor
5 wrzeciono 15 popychacz 24 wystepy
6 dzbanek 16 tarcza 25 korek

© IMPULS

13 Przekrecenie regulatora predkosci w lewo do @ spowoduje impulsowe zwiekszenie
predkosci. W tym kierunku, pokretto jest napiete. Kiedy je puscisz, powrdci do 0.

1} ZASTOSOWANIE BLENDERA

14 W celu unikniecie przegrzania urzadzenia, nie nalezy uzytkowac urzadzenia w sposéb ciagty
dtuzej jak przez 1%2 minuty. Po 1%2 minutach przerwad prace na co najmniej 2 minuty.

15 Ustaw dzbanek na podstawie z silnikiem, a nastepnie skre¢ dzbanek ruchem wskazéwek
zegara, aby zablokowac go w miejscu.

16 Podnie$ pokrywe z dzbanka.

17 Pokrywa trzyma dos¢ mocno (musi zapobiec wydostaniu sie sktadnikéw po wiaczeniu
silnika).

18 Wt6z sktadniki do dzbanka.

3¢ Nie napetniaj ponad znak max.

19 Zat6z pokrywe na dzbanek i jg wcisnij.

20 Spasowac wystepy na bokach korka z wycieciami wvpokrywie, wiozy¢ korek w otwor i
zamkna¢ obracajac % obrotu w kierunku ruchu wskazéwek zegara.

21 Aby dodac¢ sktadnik w trakcie pracy blendera, wyja¢ korek, wla¢ przez otwér nowy sktadnik,
zatozy¢ korek na nowo.

22 Obréci¢ dzbanek okoto ¥4 obrotu w kierunku przeciwnym wskazéwkom zegara i zdjac z
podstawy silnika.

1P POKRUSZONY LOD

23 Wzig¢ od potowy do trzech czwartych filizanki lodu, albo 4 do 6 kostek i doda¢ do tego 15 ml
(1 tyzke stotowa) swiezej zimnej wody.

24 Zatéz pokrywe na blender, a nastepnie przekrec regulator predkosci do @ ,na sekunde lub
dwie, i zwolnij go.

25 Zobaczy¢, jak wyszto — wyregulowacd.

1P KONSERWACJA | OBSLUGA

26 Wytaczy¢ urzadzenie (0) i wyciagna¢ przewdd z gniazdka sieciowego.

27 Myj czesci w cieptej wodzie z mydtem, dobrze wyptucz, niech obciekna i osusz na powietrzu.
28 Uzy¢ wilgotnej sciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

29 Zadna cze$¢ urzadzenia nie moze by¢ myta w zmywarce do naczyn.

1P ZESPOL OSTRZY

30 Zespot ostrzy moze zostac zdjety do czyszczenia.

31 Najlepiej bedzie trzymac¢ dzbanek obrécony dnem do gory.

32 Jedna reka chwyci¢ uchwyt dzbanka.

33 Druga reka chwyci¢ zesp6t ostrzy.

34 Obroci¢ zesp6t ostrzy w kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do poluzowania w podstawie
dzbanka.
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35 Ostroznie wyciaggna¢ z podstawy dzbanka.

36 Umy¢ uszczelke i zesp6t ostrzy letnig woda z detergentem do naczyn, wyptukad i
pozostawi¢ do wyschniecia.

37 Bardzo uwazad na ostrza, nie dotykac ich reka, uzy¢ nylonowej szczoteczki do
zmywania.

38 Zatozy¢ uszczelke na zespét ostrzy.

39 Odwrdcic zespdt ostrzy ostrzami do dotu i zainstalowaé go w podstawie dzbanka.

40 Obrocic¢ zesp6t ostrzy w kierunku przeciwnym wskazéwkom zegara i umocowac.

) STOSOWANIE ROBOTA

41 Uzytkownik moze uzywac robota i tarczy w funkgji ciecia/tarcia najdtuzej do 2 minut. Inne
zastosowania robota sg ograniczone do 1%2 minuty. Nastepnie silnik powinien odpocza¢
przez 2 minuty.

42 Wytaczy¢ urzadzenie (0) i wyciggnac przewdd z gniazdka sieciowego.

43 Zamontuj wrzeciono na gérnej czesci pokrywy miski.

44 Ustaw dzbanek na podstawie z silnikiem, a nastepnie skre¢ dzbanek ruchem wskazéwek
zegara, aby zablokowad go w miejscu.

45 Wybierz potrzebne narzedzie.

T ZPODPORA

46 Do rozdrabniania sktadnikéw stosuj siekacz.
47 Do mieszania sktadnikéw uzywaj miksera.
48 Do bicia Smietany, jajek, jakiej z cukrem stosuj ubijaczke.
49 Zatéz narzedzie na podpore i wsun do dna.
50 Wt6z podpore do $rodka dzbanka, na wrzeciono.
51 W16z sktadniki do dzbanka.
3¢ Nie napetniaj ponad znak max.
52 Przytrzymaj pokrywe z rurka nieco za uchwytem dzbanka, ustawic jg a dzbanku a nastepnie
przekre¢ w prawo, aby zatrzasna¢ klapke w goérnej czesci uchwytu.
53 Aby dodac¢ sktadniki podczas pracy silnika:
a) wyjmij popychacz z rurki i
b) dodaj sktadnik przez rurke
¢) zatéz ponownie popychacz
54 Aby zdja¢ pokrywe, obré¢ ja w lewo, aby odblokowag, a nastepnie podnies ja.

©p» ZTARCZA

55 Zat6z na tarcze krajalnice, albo jedna z tarek.

56 Opusc¢ tarcze na wrzeciono.

57 Przytrzymaj pokrywe z rurka nieco za uchwytem dzbanka, ustawic jg a dzbanku a nastepnie
przekre¢ w prawo, aby zatrzasna¢ klapke w gérnej czesci uchwytu.

58 Wyjmij popychacz i dodaj sktadniki przez rurke.

3¢ W6z ponownie popychacz, i uzyj go do delikatnego przepchniecia sktadnikdéw przez rurke.

59 Nie uzywaj palcéw ani sztu¢céw do przepychania zywnosci w dot rurki - tylko popychacza.

60 Ostrze (a) w gérnej czesci tarczy potna lub zetrag zywnos¢ w dzbanku.

61 Nie pozwdl, aby dzbanek byt petny nie wiecej niz w potowie - zatrzymaj i go opréznij.

62 Aby zdja¢ pokrywe, obré¢ ja w lewo, aby odblokowa¢, a nastepnie podnies ja.

63 Obrd¢ tarcza, i nacisnij jedna z metalowych koricédwek, aby odtaczy¢ krajalnice / tarke.
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=p KONSERWACJA | OBSLUGA
64 Wytaczy¢ urzadzenie (0) i wyciagna¢ przewdd z gniazdka sieciowego. ;

65 Myj czesci w cieptej wodzie z mydtem, dobrze wyptucz, niech obciekng i osusz na
powietrzu.

66 Uzy¢ wilgotnej sciereczki do oczyszczenia obudowy silnika.

67 Zadna cze$¢ urzadzenia nie moze by¢ myta w zmywarce do naczyn.

&5 OCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne sktadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem K
dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

przepisy kulinarne

& =garsc

& = zabek(ki)

pesto z kolendry

2 & liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 ml oliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowg oliwy do gtadkosci. Przet6z do duzej
miski. Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na
topping: Srednia. Na sos do makaronu: rzadka.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:

zastosowanie blendera:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

koktajle owocowe:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

stosowanie robota:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Procitajte uputstva i saCuvajte ih na sigurnom mestu. U slu¢aju ustupanja aparata tre¢im licima,
prilozite i ova uputstva za uputrebu. Skinite svu ambalazuy, ali je sacuvajte dok ne proverite da li
aparat radi.

VAZNE SIGURNOSNE MERE

Sledite osnovne sigurnosne mere, ukljucujudi sledece:
1 Ovaj aparat je namenjen za upotrebu od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i ¢uvajte ovaj aparat van domasaja dece.
2 Ne uranjajte aparat u tekucinu, ne koristite ga u kupatilu, blizu vode ili na otvorenom
prostoru. @
3 Iskljucite aparat iz uti¢nice pre postavljanja ili odvajanja dodataka.
4 Iskljucite aparat (0) pre postavljanja bokala na motornu jedinicu.
5 Iskljucite aparat (0) i sacekajte da se noZevi zaustave pre otvaranja poklopca sa
bokalaili skidanja bokala s motorne jedinice.
6 Drzite prste van domasaja nozeva, jer su ostri.
7 Nemojte puniti bokal sa sastojcima ¢ija temperatura je visa od one koju mozete normalno da
podnesete (npr. temperatura te¢nosti treba da bude ispod 40°C).
8 Nemojte postavljati opremu u bokal dok je aparat ukljuc¢en u uti¢nicu.
9 Nemojte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.
10 Nemojte previse napuniti bokal. Ako se te¢nost nade ispod motorne jedinice, moze biti
usisana u motor, prouzrokujuci njegovo ostecenje.
11 Ne upotrebljavajte delove ili dodatke drugih proizvodaca.
12 Ne koristite aparat u druge svrhe osim onih opisanih u ovom uputstvima.
13 Ne koristite aparat ako je ostecen ili ako ne funkcionise pravilno.
14 Ako je kabl ostecen, mora biti zamenjen od strane proizvodaca, njegovog ovlaséenog servisa
ili na slican nacin kvalifikovane osobe, kako bi se izbegao rizik.

isklju¢ivo za kuénu upotrebu

£ POSTUPAK

1 Postavite motornu jedinicu na suvu, ¢vrstu, ravnu povrsinu u blizini uti¢nice.

2 Savijte kabl da ne visi preko radne povrsine kako bi se izbeglo spoticanje ili zaplitanje.

3 Spustite bokal na motornu jedinicu i okrenite ga u smeru kazaljke na satu da biste ga blokirali.
4 Skinite poklopac.

5 Stavite sastojke u bokal.

6 Zatvorite poklopac.

& UKLJUCENJE

7 Proverite da li je kontrola brzine postavljena na 0.
8 Prikljucite utikac¢ u uti¢nicu.

& KONTROLA BRZINE

9 Okrenite kontrolu brzine na Zeljenu brzinu (1 = niska, 2 = visoka).
10 Okrenite kontrolu brzine nazad na 0 da biste iskljucili motor.
11 Uopsteno, kod pripreme velikih koli¢ina, gustih mesavina ili ako se mesavina sastoji od vise
¢vrstih nego te¢nih sastojaka bic¢e potrebno duze vreme rada i nize brzine.
12 Kod pripreme manjih koli¢ina, razredenijih mesavina i sa vise te¢nih nego ¢vrstih sastojaka
potrebno je krace vreme i vise brzine.

© PULSIRANJE

13 Okretanjem kontrole brzine u smeru suprotnom od kazalje na satu prema oznaci @ aparat ¢e
raditi visokom brzinom. Okrecu¢i dugme u tom pravcu oseti¢ete postojanje opruge. Kad ga
otpustite, dugme se vraca na 0.
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crtezi 7 drika 17 umetak za se¢enje na kriske |JE=
0 isklju¢eno 8 nosac 18 umetak za grubo rendanje O
1 niska 9 noz 19 umetak za fino rendanje E_
2 visoka 10 mesalica 20 donja povrsina wn
3 kontrola brzine 11 dodatak za mucenje krema 21 jednica sa nozevima 2’
4 motorna jedinica 12 jezicak 22 gumica za zaptivanje Q)
@ pulsiranje 13 poklopac 23 otvor
5 osovina 15 potiskivac 24 zupci
6 bokal 16 disk 25 ¢ep

1} UPOTREBA BLENDERA

14 Nemojte dozvoliti da motor radi bez prekida vise od 1%2 minut, jer se moze pregrejati. Posle
1% minut, iskljucite ga barem 2 minuta da bi se ponovo doveo u radno stanje.

15 Spustite bokal na motornu jedinicu i okrenite ga u smeru kazaljke na satu da biste ga blokirali.

16 Podignite poklopac sa bokala.

17 Poklopac je prili¢no ¢vrsto zatvoren (Sto i mora biti da bi se sprecilo prskanje sastojaka kad se
ukljuci motor).

18 Stavite sastojke u bokal.

3% Nemojte ga napuniti preko oznake max.

19 Postavite poklopac na bokal i pritisnite ga prema dole.

20 Poravnajte zupce na bocnim stranama ¢epa sa prorezima na otvoru poklopca, postavite ¢ep
u otvor i okrenite ga za priblizno ¥ okreta u smeru kazaljke na satu da biste ga blokirali.

21 Ukoliko Zelite da dodate sastojke dok blender radi, skinite cep, sipajte nove sastojke kroz
otvor i vratite ¢ep na svoje mesto.

22 Okrenite bokal za priblizno 4 okreta u smeru suprotnom od kazaljke na satu; potom ga
podignite sa motorne jedinice.

1P DROBLJENILED

23 Pocnite tako da cete napuniti Solju ledom do polovine ili do tri Cetvrti, ili uzmite 4-6 kockica
leda i dodajte 15 ml (1 kasiku) hladne vode.

24 Postavite poklopac na blender; potom okrenite za jednu ili dve sekunde kontrolu brzine
prema oznaci @ i onda je otpustite.

25 Proverite rezultat i regulisite.

1P CISCENJE | ODRZAVANJE

26 Iskljucite aparat (0) i izvucite kabl iz uti¢nice.

27 Operite uklonjive delove u toploj sapunici, dobro isperite, ostavite da se iskaplju i osuse na
vazduhu.

28 Obrisite vanjski deo motorne jedinice ¢istom vlaznom tkaninom.

29 Nemojte prati bilo koji deo aparata u masini za pranje sudova.

1} JEDNICA SA NOZEVIMA

30 Jedinica sa nozevima se moze skinuti za potrebe cis¢enja.

31 Najbolje je da to cCinite tako da bokal okrenete naopacke.

32 Uhvatite drzac bokala jednom rukom.

33 Drugom rukom uhvatite dno jedinice sa nozevima.

34 Okrenite jedinicu sa nozevima u smeru kazaljke na satu dok se ne odvoji od dna bokala.

35 Pazljivo je podignite i izvucite sa dna bokala.
36 Operite gumicu i jedinicu sa nozevima u vrucoj sapunici, isperite i ostavite da se i E

osusi.
37 Budite jako oprezni kod rukovanja nozevima - nemojte ih dodirivati direktno ve¢
koristite najlonsku cetku za pranje.
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38 Vratite gumicu na svoje mesto oko jedinice sa nozevima.
39 Okrenite naopacke jedinicu sa nozevima i vratite je na svoje mesto na dno bokala.
40 Okrenite jedinicu sa nozevima u smeru suprotnom od kazaljke na satu da biste je zategnuli.

> UPOTREBA APARATA ZA PRERADU

41 Mozete koristiti aparat za preradu i disk za rezanje/rendanje do 2 minuta. Za druge upotrebe
vreme je ograni¢eno na 1 %> minut. Posle toga, ostavite motor da se ohladi 2 minuta.

42 Iskljucite aparat (0) i izvucite kabl iz uti¢nice.

43 Postavite osovinu na vrh motorne jedinice.

44 Spustite bokal na motornu jedinicu i okrenite ga u smeru kazaljke na satu da biste ga blokirali.

45 Odaberite zeljeni dodatak.

©» SA NOSACEM

46 Koristite seckalicu za mrvljenje sastojaka.

47 Koristite mesalicu za mesanje sastojaka.

48 Koristite dodatak za mucenje krema da biste mutili $lag, jaja i kremu od jaja i Secera.

49 Postavite dodatak na nosac i pustite da klizne do dna.

50 Spustite nosac u centar bokala kroz osovinu.

51 Stavite sastojke u bokal.

3¢ Nemojte ga napuniti preko oznake max.

52 Drzite poklopac sa cevnim otvorom malo iza drike bokala, postavite ga na bokal, potom ga
okrenite u smeru kazaljke na satu da biste blokirali jezi¢ak sa vchom rucke.

53 Ukoliko zelite da dodate sastojke dok motor radi:
a) izvadite potiskivac iz cevnog otvora
b) dodajte sastojke kroz cevni otvor
¢) vratite nazad potiskivac

54 Da biste skinuli poklopac, okrenite ga u smeru suprotnom od kazaljke na satu da biste ga
otkodili i potom ga podignite.

b SA DISKOM

55 Postavite umetak za secenje na kriske ili jedan od umetaka za rendanje u disk.

56 Spustite disk kroz vrh osovine.

57 Drzite poklopac sa cevnim otvorom malo iza drike bokala, postavite ga na bokal, potom ga
okrenite u smeru kazaljke na satu da biste blokirali jezi¢ak sa vrhom rucke.

58 Skinite potiskivac i ubacite sastojke kroz cevni otvor.

3¢ Vratite potiskivac i koristite ga za lagano potiskivanje sastojaka niz cevni otvor.

59 Nemojte se koristiti prstima ili escajgom da biste potiskivali sastojke niz cevni otvor.

60 NoZevi na vrhu diska rezu na kriske ili rendaju hranu u bokal.

61 Nemojte dozvoliti da se bokal napuni preko polovine kapaciteta. U tom sluc¢aju zaustavite
aparat i ispraznite bokal.

62 Da biste skinuli poklopac, okrenite ga u smeru suprotnom od kazaljke na satu da biste ga
otkocili i potom ga podignite.

63 Okrenite disk naopako i pritisnite jedan od metalnih krajeva prema unutra i prema dole da
biste skinuli umetak za secenje na kriske/umetak za rendanje.

1 CISCENJE | ODRZAVANJE
64 Iskljucite aparat (0) i izvucite kabl iz uti¢nice.
65 Operite uklonjive delove u toploj sapunici, dobro isperite, ostavite da se iskaplju i i t

osuse na vazduhu.
66 Obrisite vanjski deo motorne jedinice ¢istom vlaznom tkaninom.
67 Nemojte prati bilo koji deo aparata u masini za pranje sudova.
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&5 ZASTITA ZIVOTNE SREDINE
Da bi se izbegle Stetne posledice na Zivotnu sredinu i zdravlje zbog opasnih supstanci u K

elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi aparati obelezeni ovim simbolom ne smeju se
odlagati kao neklasifikovani urbani otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovo upotrebiti ili
reciklovati.

recepti

> = Saka

& = &en (Cenovi)

pesto od korijandera

2 & listovi korijandera

2 g beliluk

60 g pinjoli

125 ml maslinovo ulje

60 g naribani parmezan

Mesajte zajedno korijander, beli luk, pinjole i pola koli¢ine ulja dok se ne dobije glatka smesa.
Premestite smesu u veliku zdelu. Umesajte parmezan. Dodajte ulje da biste regulisali
konsistenciju: Za umak: gusc¢a. Za preliv: srednja. Za sos za pastu: reda.

recepte mozete naci na nasem sajtu:

upotreba blendera:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

penasti vo¢ni napici (smoothies):

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

upotreba aparata za preradu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Preberite navodila in jih hranite na varnem mestu. Ce napravo posredujete drugim, jim dajte
tudi navodila. Odstranite vso embalazo, vendar jo shranite, dokler niste prepri¢ani, da naprava
deluje.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Naprave ne dajajte v katerokoli tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode
ali na prostem. @
3 Pred namestitvijo ali odstranjevanjem priklju¢kov napravo odklopite.
4 Pred namestitvijo vréa na enoto motorja napravo izkljucite (0).
5 Napravo izkljucite (0) in pocakajte, da se rezila ustavijo, preden odstranite pokrov z
vrca ali preden vr¢ odstranite z enote motorja.
6 Dlani varujte pred stikom z nozi, ker so ostri.
7 Vrca ne napolnite z vsebino nad temperaturo, ki jo Se zlahka prenesete (npr. tekocine naj
imajo temperaturo pod 40 °C).
8 Ko je naprava vklju¢ena, v vr¢ ne dajajte kuhinjskih pripomockov.
9 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
10 Ne dovolite, da bi pri3lo do prelivanja iz vré¢a. Ce pride pod enoto motorja tekocina, se lahko
vsesa v enoto motorja, kar lahko poskoduje motor.
11 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali priklju¢ka, razen prilozenih.
12 Naprave ne uporabljajte za ni¢esar drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
13 Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
14 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.

samo za gospodinjsko uporabo

A OBDELAVA

1 Enoto motorja postavite na trdno, ravno in vodoravno povrsino v blizino elektri¢ne vti¢nice.
2 Kabel napeljite tako, da ne visi in da se vanj ni mogoce zatakniti ali spotakniti.

3 Vr¢ spustite na enoto motorja in ga obrnite v desno, da ga pritrdite.

4 Qdstranite pokrov.

5 V vr¢ dodajte sestavine.

6 Znova namestite pokrov.

& VKLOP

7 Preverite, ali je nadzor hitrosti nastavljen na 0.
8 Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

& NASTAVITEV HITROSTI
9 Nastavitev hitrosti zavrtite na Zeleno hitrost (1 = nizka, 2 = velika).
10 Motor izklopite tako, da nadzor hitrosti zavrtite nazaj na 0.
11 Splosno pravilo pravi, da velike koli¢ine, goste zmesi in veliki delezi trdnih snovi zahtevajo
daljSe trajanje ter niZje hitrosti.
12 Manjse kolicine, redke zmesi in veliki delezi tekocin zahtevajo krajse trajanje ter vecje hitrosti.

@ IMPULZ

13 Ce nadzor hitrosti zavrtite v levo do znaka ®), se vklju¢i kratek sunek z najve¢jo hitrostjo. V tej
smeri deluje na gumb povratna vzmet. Ko ga spustite, se vrne v polozaj 0.
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risbe 7 rocaj 17 rezalnik
0 izklju¢eno 8 podpora 18 grobi strgalnik
1 nizka 9 noz 19 fini strgalnik
2 velika 10 mesalnik 20 spodnja stran
3 nastavitev hitrosti 1 stepalnik 21 enota z nozZi
4 enota motorja 12 jezicek 22 tesnilo
@ impulz 13 pokrov 23 luknja
5 nastavek 15 potiskalnik 24 nastavki
6 vré 16 kolut 25 pokrov

1} UPORABA MESALNIKA

14 Motorja ne pustite delovati neprekinjeno vec kot 1,5 minute, saj se lahko pregreje. Po tem
pred ponovno uporabo pocakajte 2 minuti.

15 Vr¢ spustite na enoto motorja in ga obrnite v desno, da ga pritrdite.

16 Dvignite pokrov z vrca.

17 Pri tem boste zacutili precej upora, kar je potrebno, da sestavine ne uidejo, ko vklopite motor.

18 V vr¢ dodajte sestavine.

3% Vrca ne napolnite preko oznake max.

19 Vr¢ pokrijte s pokrovom in ga pritisnite navzdol.

20 Nastavke na straneh zamaska poravnajte z rezami v luknji v pokrovu, postavite zamasek v
luknjo ter ga obrnite za priblizno % obrata v desno, da ga zaklenete.

21 Ce Zelite dodati sestavine, ko mesalnik deluje, odstranite zamasek, dodajte nove sestavine v
luknjo in znova namestite zamasek.

22 Vr¢ obrnite za priblizno 4 obrata v levo in ga dvignite z enote motorja.

1P ZDROBLJEN LED

23 Zacnite s polovico ali tremi ¢etrtinami kozarca ledu (4 ali 6 kock) in jim dodajte 15 ml (1
jedilno zlico) sveZe hladne vode.

24 Na mesalnik postavite pokrov, zavrtite nadzor hitrosti v poloZaj @ za sekundo ali dve in ga
sprostite.

25 Preverite rezultate in prilagodite postopek.

1P NEGA IN VZDRZEVANJE

26 Napravo izklopite (0) in odklopite.

27 Odstranljive dele operite v topli milnici, jih dobro izperite, odcedite in posusite na zraku.
28 Zunanjost enote motorja obrisite s ¢isto vlazno krpo.

29 Nobenega od delov naprave ne dajajte v pomivalni stroj.

1} ENOTA Z NOZI

30 Enoto z nozi lahko odstranite zaradi ¢iS¢enja.

31 To opravilo najlaze opravite, e je vr¢ obrnjen na glavo.

32 Z eno roko primite rocaj vrca.

33 Z drugo roko primite spodnji del enote z nozi.

34 Enoto z nozi vrtite v desno, dokler je ne snamete s podstavka vrca.

35 Pazljivo jo izvlecite iz dna vrca.

36 Tesnilo in enoto z nozi operite v vroci milnici, ju dobro sperite ter pustite, da se
posusita na zraku.

37 Z nozi ravnajte izredno previdno - ne dotikajte se jih neposredno, pri pomivanju
uporabite najlonsko krtaco.

38 Znova namestite tesnilo okoli enote z nozi.

39 Enoto z nozi obrnite na glavo in jo znova namestite v dno vrca.

40 Enoto z nozi obrnite v levo, da jo zategnete.
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©» UPORABA KUHINJSKEGA ROBOTA

41 Kuhinjski robot s plosco za rezanje/ribanje lahko uporabljate do 2 minuti. Vsaka druga¢na
uporaba mora biti omejena na 1,5 minute. Po tem pred ponovno uporabo pocakajte 2 minuti.

42 Napravo izklopite (0) in odklopite.

43 Na vrh enote motorja namestite nastavek.

44 Vr¢ spustite na enoto motorja in ga obrnite v desno, da ga pritrdite.

45 Izberite zeleni prikljucek.

&> S PODPORO

46 Sekljalnik uporabite za drobljenje sestavin.
47 Mesalnik uporabite za mesanje sestavin.
48 Stepalnik uporabite za stepanje smetane in jajc ter za stepanje zmesi jajc in sladkorja.
49 Priklju¢ek namestite na podporo in ga potisnite do dna.
50 Podporo spustite v srediS¢e vréa na nastavek.
51 V vr¢ dodajte sestavine.
3¢ Vréa ne napolnite preko oznake max.
52 Pokrov s cevjo drzite malo za rocajem vrca, ga postavite na vr¢ in obrnite v desno, da se
zaskodi jezi¢ek na vrhu rocaja.
53 Dodajanje sestavin, ko motor deluje:
a) potiskalnik vzemite iz cevi
b) sestavine dodajte skozi cev
¢) znova vstavite potiskalnik
54 Ce zelite odstraniti pokrov, ga obrnite v levo, da se sprosti, in dvignite.

1 SKOLUTOM

55 V kolut vstavite nastavek za tanke rezine ali strganje.

56 Kolut spustite na vrh nastavka.

57 Pokrov s cevjo drzite malo za rocajem vrca, ga postavite na vr¢ in obrnite v desno, da se
zaskodi jezi¢ek na vrhu rocaja.

58 Odstranite potiskalnik in spustite sestavine v cev.

3¢ Znova vstavite potiskalnik in z njim potisnite sestavine navzdol po cevi.

59 Za potiskanje hrane po cevi ne uporabljajte prstov ali jedilnega pribora, ampak samo
potiskalnik.

60 Rezila na vrhu koluta bodo narezala ali nastrgala hrano v vr¢.

61 Ne pustite, da bi se vr¢ napolnil bolj kot do polovice - takrat napravo ustavite in izpraznite
vre.

62 Ce zelite odstraniti pokrov, ga obrnite v levo, da se sprosti, in dvignite.

63 Kolut obrnite in pritisnite enega izmed kovinskih koncev navznoter ter navzdol, da odstranite
nastavek za rezanje ali strganje.

= NEGA IN VZDRZEVANJE

64 Napravo izklopite (0) in odklopite.

65 Odstranljive dele operite v topli milnici, jih dobro izperite, odcedite in posusite na
zraku.

66 Zunanjost enote motorja obrisite s ¢isto vlazno krpo.

67 Nobenega od delov naprave ne dajajte v pomivalni stroj.

&5 ZASCITA OKOLJA

Vizogib onesnaZevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.ﬁ
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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recepti

> =zadlan

& = stroki

koriandrov pesto

2 & listi koriandra

2 g Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vme3ajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.

recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:

uporaba mesalnika:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

sadni napitki:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

uporaba kuhinjskega robota:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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AaBaoTe T 08NnYyieg KAl KPATAOTE TIG O AOPANEC PEPOG. EAv SwoeTe TN cuoKeur o€ AANO
Xpnotn, dwote padi kai Tig 0dnyiec. Apaipéote OAa Ta UAIKA GUOKELAGiag, aAd SlatnprioTe Ta
péxpt va BePaiwbeite OTIL N CUOKEUN AEITOVPYEL.

YHMANTIKA M'ETPA AXOANEIAX
Tnpeite Ta Pacikd PHETPA ACPANELAG, CUUTIEPIANAMBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:
1 H ouokeun ipémel va XpnOIUOTIOLETAL ATTOKAELOTIKA amd 1y uTTO TNV emiAeyn unelBuvou
gvnAikou. Na xpnolpomoleite Kal va amoBnkeVETE TN CUOKEUR Hakptd amo maidid.
2 Mnv ToTOBETEITE TN GUOKEUN O LYPO, PNV TN XPNOIUOTIOLEITE OTO UITAVIO, KOVTA OF
VEPO 1) O€ EEWTEPIKO XWPO. @
3 AnoouvS€aTe T GUOKEUN amd To pevupa Pty amd tnv TomoBETnon 1 TNV agaipeon
e€apTnUaTWV.
4 AmevepyormolnoTeE Tn ouoKeun (0) TPOTOU TOMOBETHOETE TNV KAVATA TTAVW OTNV KEVTPIKN
povada.
5 AmevepyomolioTe Tn cUOKeUN (0) Kat TIEPIMEVETE WG GTOU VA OTARATHOOUV EVTEAWG Ol j

Aemideg MPOTOU APAIPECETE TO KATTAKL ATTO TNV KAVATA I} VA AQAIPECETE TNV KAVATA
amd TNV KEVIPIKN povdda.
6 Kpatnote ta xépta oag Hakpld amod Tig Aemideg — eivat atxunpég
7 H Beppokpacia Twv cuCTATIKWY 0TNV Kavdta Ba mpémel va oag eMITPETEL va XElpi(eoTe Aveta
v kavata (SnAadn, n Beppokpacia Twv uypwv MPEMEL va gival KaTw amo 40°C).
8 Mnv tomoBeteite epyaleia koulivag péoa TNV KAVATA EVW N GUOKEUN gival ouvoeSepévn 01O
pevpa.
9 Mnv a@rjvete tn ouokeun Xwpic emiPAedn evoow ival ouvdedepévn oTo pevpa.
10 Mnv a@noeTe TNV Kavdta va urepXetAioel. Eav mAnotdoel uypd otnv KEVIPIKH povada,
evdéxetal va e10€é\Bel p€oa 0TO HOTEP Kal VA TOU TIPOKAAEDEL {nHLd.
11 Mn xpnotporoleite e€apTMATA SIAPOPETIKA amd AUTA TTOU TTOPEXOVTAL ATTO TNV ETAIPEIN HAG.
12 Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Yla OTTOIoVORTIOTE GKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIG
mapoVoeg odnyie.
13 Mn xpnoiuomnoleite Tn ouokeun dv gival @Bappévn i mapouacidlel SuoAelToupyieg.
14 Edv 1o KaAwdl1o ival pBapuéVo, TPETEL VA AVTIKOTAOTADE! amd TOV KATAOKEVAOTH, TOV
avTITPOOWTA TOU 1 KATIOI0 ££0UCI080TNUEVO TIPOCWTTIO TIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

ATMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKH Xprion
A ENEZEPTAX1A TPOO'QN

1 TomoBeTNOTE TNV KEVTPIKN HOVASA EMAVW O Wi OTEYVN, EMITESN EMPAVELQ, KOVTA O A
nipifa pevpatog.

2 TomoBeTNOTE TO KAAWSIO £TOL WOTE VA NV KPEUETAL KAL VA NV UITOPEL va purmepdeuTei n va
maotei ota mo6dia oac.

3 TomoBeTAOTE TNV KAVATA TIAVW OTNV KEVTPIKN Hovada, katomiv meploTpéPte Tn defidotpopa
yla va ac@aAioel.

4 A@alp€0Te TO KATTAKL.

5 MNpooBéote Ta cuoTATIKA PéCa OTNV KAvVATA.

6 TomoBeToTE TTAAI TO KATTAKIL.

& ENEPIonolHxH

7 BeBawiwBeite 611 TO XEIPIOTAPLO TAXUTNTAG €ival 01O 0.

8 ZuvbéoTte o QI otV Tipida.
& XEIPIZTHPIO TAX'YTHTAX

9 MupioTe TO XEIPIOTHPIO TAXUTNTAG OTNV eMOUUNTA TaxVTNTA (1 = XapnAn, 2 = uPnAn).
10 TupioTe To XelploTplo TaxUTNTAC 0To O yla va anevepyomolnOei To HoTEp.
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oxé&a 7 xeipohafn 17 €€dpTnpa KOTG O€ PETEG
0 amevepyornoinon 8 ¢dpavo 18 e€dptnua xovtpou TpIdipatog
1 xaunAn. 9 obotnua Aemidwv 19 e€aptnua AentoL TPIPipaToq
2 vYnAi 10 e€dptnpa avapeEng 20 kATw MAEUPA
3 xelplotrplo TaxvTnTag 1 g€dptnua xtumiuatog 21 ovotnua Aemidwv
4 KevTPIKA povada 12 mpoefoxn 22 SakTtUAIOG oTEYAVOTOINONG
@ pulse (Slakexouuévn kivnon) 13 kamaxt 23 omin
5 a€ovag 15 meoTtipag 24 gyKormég
6 KavdTta 16 Siokog 25 mwua

11 X€ YEVIKEG YPAUMEG, Ol EYANEC TTOCOTNTEC, TA MAXUPPEVOTA PEyHATA KAl N LEYAAN avaloyia
OTEPEWV TTPOG LYPWV TPOPIHWV UTTOSEIKVUOUV UEYANUTEPOUC XPOVOUC Kal XOUNAOTEPEC
TaxUTNTEG.

12 Ol HIKPOTEPEC TOCOTNTEC, TA AEMTOPPEVOTA PElypATA KAl N UTTAPEN TIEPIOCOTEPWV UYPWV
UTTOSEIKVUOUV HIKPOTEPOUC XPAVOUC KAl UPNASTEPES TAXUTNTEC.

© PULSE (81akekoppévn Aettoupyia)

13 EQV YUPIOETE TO XEIPIOTHPLO TAXUTNTAG APIoTEPOOTPOPA 0TO @), B MPoKANBE( ia purn)
UPNANG TaXUTNTAG. X€ AUTAV TNV KaTeLBUVON, To KopPio Siabétel ehatrplo. Eav To a@noeTe,
Ba emotpéYel oto 0.

1P XPHZH TOY MMNAENTEP

14 Mnv a@rveTe TO HOTEP VA AEITOUPYEI GUVEXOUEVA YIa TIEPIOOOTEPA amd 1,5 Aemtd, umopei va
unepBeppavOei. Metd and Aettoupyia 1,5 AETTTWV, ATTEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUH KAl QPR OTE
TN ylo TouAdxlotov 2 AemTd.

15 TomoBeTNOTE TNV KAVATA TAVW OTNV KEVTPIKH povada, katomv meptotpéPte tn Sde€ldotpopa
yla va ac@aNioeL.

16 A@alpéoTe TO KATAKL amo TNV KavAaTa.

17 ©a xpelaotei Aiyn Suvaun (1ol mpémel va gival yia va pn S1apuyouy cucTATIKA anod T
KAVATO OTAV EVEPYOTIOI|OETE TO HOTEP).

18 MpooBéoTe T0 CUCTATIKA HECA OTNV KAVATO.

3 Mnv uniepBeite tnv évdeign péylotng mMinpwong (max).

19 TomoBeTNOTE TO KATIAKL GTNV KAVATA KAl TMIECTE TO TTPOG TA KATW.

20 EuBuypappioTe Tig yKOTEG TToU BpioKovTal OTIG TTAAIVEG TTAEUPEG TOU TTWHATOG HE TIG
unodox£G TTou BPicKovVTaL OTO KATAKL KAl TOTMOBETAOTE TO KATTAKL péca atnv omr. Katomy,
TIEPIOTPEYTE TO TIEPITTOU KATA Y4 pIAG OTPOPiG Se€100TPOPA Yia VA AoPaAIoEL.

21 Na TNV TPOCONKN CUCTATIKWY KATA TN AEITOUPYia TOU UMAEVTEP, APAIPECTE TO TTWHA,
TMPOOOETTE T VEA CUOTATIKA PHEOW TNG OTTNG KAL KATOTTLY TOTTOBETHOTE €K VEOU TO TTWHA.

22 MNepIoTPEYTE TNV KAVATA TTEPITTOU KATA Y4 IAG OTPOPAG APIOTEPOCTPOPA KAl APAIPECTE TO
amd TNV KEVIPIKNA povdda.

1P OPYMMATIZMENOX NArox

23 ZeKIVAOTE Pe TOOOHTNTA TIOU AVTIOTOIXEL O€ PIOO 1 Tpia TéTapTta evog eArt{aviol toayiou, i 4
£€W¢ 6 TayaKla, kat mpooBéote 15 ml (1 KOUTAAAKL TOU KAQE) KpUou vepoU Bpuonc.

24 TomoBEeTrOTE TO KATIAKL OTO UMAEVTEQ, YUPIOTE TO XEIPIOTAPIO0 TaXUTNTAG 0TO @) yia 1-2
SeUTEPOAEMTA KA KATOTTIV AQNOTE TO.

25 ENéy€Te Ta amoTeNéopaTa Kal TPOCAPUOOTE €AV XPEIOOTEI.

1} ®OPONTIAA KAI XYNTHPHXH

26 AmevepyomolioTte Tn ouokeun (0) kal amoouvdéoTe TNV amd To peva.
27 NMAVveTe Ta a@alpoUueva pépn He (eotd vepd kat oamouvada, EeMAUveTe KaAd Kal a@rioTe Ta
va OTEYVWOOUV péva TouG.
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28 KaBapioTte 10 e€wTePIKO TNG KEVTPIKNAG povadag pe éva kabapod Bpeyuévo mavi.
29 Mnv tomoBetrioeTe omolodnmoTe e£APTNHA TNG CUCKEUNG O TTAUVTHPLO TILATWV.

1P TYITHMA AEMTIAQN

30 Mrniopeite va a@alpécete To cUoTNUA Aemidwv yia kKaBapiouo.

31 AuTO yiveTtal EUKONOTEPA HE AVATTOSOYUPICHEVN TNV KAVATA.

32 Midote ™ Xelpohafn TnG Kavdatag He To éva XépL.

33 MAoTE TO KATW PEPOG TOU CUOTAMATOC AETTiOWV HE To GANO XEpL.

34 MeprotpéPte 10 ovotTna Aemidwv Se€ldoTpoPa éwe 6Tou va aneheuBepwOei amd tn Bdon
NG KavATag.

35 Tpafri&te To MPOOEKTIKA TTPOG TA EMAVW KAl APAIPETTE TO ATIO TNV KAVATA.

36 MAUvVeTE TOV SAKTUANIO GTEYAVOTIOINONG KA TO cUOTNMA AeTidwv pe (E0TO vePd Kal i:

oamouvada, EEMUVETE Kal APOTE TA VO OTEYVWOOUV.
37 Na eiote 1810iTepa MPOOEKTIKOI PE TIG AETTOEG — PNV TNV KpaTaTe ameuBeiac,
XPNOIMOTIOINOTE pia vAalhov Bouptoa kabapiopov.
38 TomoBetrote ToV SAKTUAIO OTEYAVOTIOINONG YUPW ATO TO CUOTNUA AETISWV.
39 Avarrodoyupiote To cUoTnpa Aemidwv Kal TomoBeTHOTE TO oTOV TUBUEVA TNE KAVATAG.
40 NeploTpéPTe To CUOTNHA AETTIOWV APICTEPOCTPOPA YIA VA ACPANICEL

Tp ZYZIKEYH ENEZEPTAZIAZ TPOOQN

41 Mmopeite va XpnoIUOTIOINCETE TN CUCKELN eme€epyaaniag Tpo@wv Kal Tov 8ioko KT/
TPWIipaTOoC yIa £wg 2 Aemtd. Omoladrmote AN xprion dev mpémet va umepfBei ta 1,5 Aemtd.
Metd and tn xprion 2 N 1,5 AenTtwv, a@roTe To HOTEP va EEKOUPATTEL Yia 2 AeTTTA.

42 AnevepyomolnoTe T cuokeun (0) Kal amoouvS£oTe TNV amod To PeLUA.

43 MNpooapTHOTE TOV AEOVA OTO EMAVW UEPOC TNG KEVTPIKNG MovAdag.

44 TomoBeTNOTE TNV KAVATA TTAVW OTNV KEVTPIKN Hovada, katomiv meplotpéPte tn Se€lootpopa
yla va ac@aAioel.

45 EmAé€te 1o e€dpTnua ou XpeldleoTe.

©» METO EAPANO

46 XpNnOIWOTIOINOTE TOV KOTITN YIO KOVIOPTOTIOINON CUCTATIKWV.

47 XpnOolUoToIRoTE TO €€APTNUA AVAUEIENG V1A AVAWEIEN CUCTATIKWV.

48 XpnolpomoloTe To e€ApTNUaA XTUTTAHATOG Yia TAEIUO TNG KPEUAG YAAAKTOGC, XTUTTNUA afywv
KOl TTAPAOKEUN MAPEYKAG.

49 MNpooaptioTe To e€ApTnUa MTAVW 0TO £€5pAVO Kal TIECTE TO PEXPL KATW.

50 TormoBetrioTe T0 €6pavo 0TO KEVTPO TNG KAvATAC, TAVw amd tov afova.

51 MNpoobéoTe Ta CUCTATIKA HECA OTNV KAVATA.

3 Mnv uniepBeite TNV £vEeIEN PEYIOTNE MARPWONG (Max).

52 Kpatriote 1o Kamdkli Pe Tov auld va Bpioketal eEhNa@pwg miow amd tn Xelpohafn Tng kavdrag,
TOMOOETAOTE TO KATTAKI TIAVW OTNV KAVATA Kal KATOTV TTEPIOTPEYTE TO Se§lO00TPOPA Yia va
ao@alioel n poe&oxr OTO EMAVW PEPOG TNG XELPOAAPAG.

53 Ma TNV MPOoHAKN CUOTATIKWY KATA TN AEITOUPYIa TOU POTEP:

1) AVOONKWOTE TOV TIECTHPA ATIO TOV AUAO
2) TIPOOOEOCTE TA CUCTATIKA UECA OTOV AUAO
3) XOUNAWoTE MAAL 0TN B€0N TOUL TOV TIIETTAPA

54 Na va a@alpEoETE TO KATTAKL, TIEPIOTPEYTE TO APIOTEPOCTPOPA YA VA ATTACPANICEL KAl

KOTOTIIV QAIPEDTE TO.

=p ME TON AIZKO

55 MpooapTnoTe To e€APTNA KOTING O QETEC 1 éva amd Ta e€apTHATA TPIPIHATOC HéCa OTOV
Sioko.

56 TormmoBetroTe ToVv Sioko Mavw amod Tov aova.
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57 KpaTtrioTe 1o Kamdki Je Tov aulo va Bpioketal ENappwg mmiow amd tn Xelpohafn Tng kavdrag,
TOMOBETAOTE TO KATTAKL TTAVW OTNV KAVATA KAl KATOTIV TEPIOTPEPTE TO Se€160TPOPA yia va
ao@alioel n mpoefoxr OTO EMAVW PEPOG TNG XELPOAAPAC.

58 AQaIpECTE TOV TMECTAPA KAl TPOCOEOTE TA CUCTATIKA PECA OTOV AUAD.

3¢ TOmoBETNOTE €K VEOU TOV TIIEGTHPA KAl XPNOIUOTOINOTE TOV YIA VA OTIPWEETE TA CUCTATIKA
péoa oToV QUAD.

59 Mn xpnotpomoleite Ta SAXTUAG oag 1 epyaleia koudivag yia va OTIPWEETE TIG TPOPEG HECA
OTOV AQUAO - VA XPNOLUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TOV TIIECTHPA.

60 To cuoTtnpa Aemidwv Tou e€aptrpatog mou Bpioketal mavw otov dioko Ba KOYEL O PETEG 1
Ba TpiYel TIc TPoPéC TTov BpiokovTal péoa oTnv Kavdra.

61 Mnv a@roeTe TNV KAVATA VA YERIoEL TAVW amd To NUIOU — SIAKOYTE TN AElToupyia TnG
OUOKEUNG Kal aSeIA0TE TNV IPOTOU CUVEXIOETE TNV enefepyaaia.

62 la va a@alp£CETE TO KATIAKL, TIEPIOTPEPTE TO APIOTEPOCTPOPA YIa VA ATTACPANITEL KAl
KATOTILV AQALPECTE TO.

63 AvamodoyupioTe Tov §iOKO Kal TIECTE €va Ao TA LETAANKA AKPA TIPOG Ta HECA Kal KATW Yid
VA AQAIPECETE TO 6APTNUA KOTIG OE PETEC/TPIPIUATOC.

ﬂ] OPONTIAA KAl XYNTHPHXH

64 AnevepyormolnoTe Tn cuokeur (0) Kal amoouvdEoTE TNV arnod To PeVA.
65 MAUveTE Ta aalpolpeva pépn He (e0To vePO Kal oamouvada, EEMUVETE KaAd Kal i E

APAOTE TA VA OTEYVWOOUV HOVA TOUG.
66 KaBapiote 1o e§wTePIKO TNG KEVTPIKIG Hovadag pe éva kaBapd Bpeypévo mavi.
67 Mnv tormoBeTrioeTe omolodrmoTe e€APTNHA TNG GUOKEUNG O TTAUVTHPLO TIATWV.

€5 NPOXTAZIA TOY NEPIBAAAONTOX
MNpoc¢ amoguyn mepiBailovTiKwy mPoBANUATWY Kal TTPOBANUATWY LyEiag Adyw \ g /

EMKIVOUVWV OUCIWV ATIO NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEC CUOKEVEC, Ol CUOKEVEC UE AUTO TO
oUpBoMo bev Ba TTpEmel va amoppinmTovTal JE TA AOLTTA OIKIAKA amopPiUHaTa, AAAG va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTTOIOUVTAL 1 VA AVAKUKAWVOVTAL.

ouvTayég

= xoupta

= okeiba (g¢)

néoto KOAlavdpou

2 > @UAa kOAlavdpou

2 g ok6pbo

60 g koukouvapdoToPOL

125 ml ehatdAado

60 g Mappeldva, Tppévn

XTUTTAOTE 0TO UMAEVTEP TOV KOAMAVOPO, To 0KOPS0, TOUG KOUKOUVAPOGTIOPOUE KAl TO GO AASI
MEXPL VA Yivouv pia opolopopen Kpépa. Metagépete og éva peyalo umol. MpocBéate tnv
mappeldva avakatevovtag. MpooBéote AASIL WOTE va TIETUXETE TNV TTUKVOTNTA TTou BéAeTe: a
vt TN T0. Ma yapvipiopa: pétpto. NMa cdAtoa QUHAPIKWV: apatd.

Mmopeite va Bpeite cuvTayég 6ToV ICTOTOTO MaG:

XPNON TOU UIMAEVTEP:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

@pouTomoTa:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

GUOKEUN EMECEPYAOIAG TPOPWV:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Olvassa el az utasitasokat és tartsa azokat biztos helyen. Ha tovdbbadja valakinek a késziiléket,
adja oda az utasitasokat is. Vegye le az 6sszes csomagolast, de tartsa meg addig, mig meg nem
bizonyosodott arrél, hogy a késziilék makodik.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a késziléket csak egy felelds felnétt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett
hasznalhaté. A készlléket gyermekek altal el nem érheté helyen hasznalja és tarolja.
2 Ne tegye a késziiléket folyadékba, ne haszndlja flird6szobdaban, viz kozelében vagy a
szabadban. @
3 Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, miel6tt a tartozékokat hozzaillesztené vagy
eltavolitana.

4 Atartaly motoros egységre helyezése el6tt kapcsolja ki (0) a késziiléket.
5 Afedd tartélyrol torténd eltavolitasa elétt kapcsolja ki (0) a késziiléket, és varja meg f

a kések ledllasat, vagy tavolitsa el a tartalyt a motoros egységrél.
6 Tartsa tavol a kezét a késektd| - a kések élesek
7 Ne toltson a késziilékbe forrébb anyagot, mint amelyet kényelmesen kezelni tud (pld.: a
folyadék hémérséklete ne haladja meg a 40°C fokot).
8 Ne tegyen edényeket a tartélyba, amig a késziilék be van dugva.
9 Ne hagyja a késziiléket érizetlendil, amig be van dugva.
10 Ne engedje a tartélyt tulcsordulni. Ha folyadék folyik a motoros egység ald, az beszivaroghat
a motorba, ezzel megrongdlva azt.
11 Ne hasznaljon mas kiegészitoket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.
12 A készilléket az utasitasokban leirtakon kivil mas célra ne haszndlja.
13 Ne mukddtesse a késziiléket, ha az megrongélddott vagy hibdsan makodik.
14 Ha a kdbel megrongélddott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy szerviz munkatarsaval vagy
egy hasonlodan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

£ FELDOLGOZAS

1 A motoros egységet szdraz, szilard, vizszintes fellletre helyezze, kozel a konnektorhoz.

2 Ugy helyezze el a kabelt, hogy az ne légjon le, ne lehessen benne elesni vagy beleakadni.

3 Engedje le a tartalyt a motor egységre, majd forditsa el a tartalyt az dramutatd jarasaval
megegyezd iranyba, hogy a helyére régzitse.

4 Vegye le a fedelet.

5 Tegye a hozzavalodkat a tartalyba.

6 Tegye vissza a fedelet.

& BEKAPCSOLAS

7 Ellenérizze, hogy a sebesség szabalyozd 0-ra van allitva.
8 Tegye be a dugot a csatlakoz6 aljzatba.

& A SEBESSEGSZABALYOZOK

9 Allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre (1 = alacsony, 2 = magas).
10 A motor leallitdsahoz forditsa vissza a sebességszabalyozét 0-ra.
11 Altalanossagban a nagy mennyiségekhez, s(ir(i keverékekhez és a nagy mennyiség(i szilard
anyagbdl torténé folyadékképzéshez hosszabb id6 és alacsonyabb sebesség javasolt.
12 Kisebb mennyiségekhez, lazabb keverékekhez és a kevesebb szildrdanyag tartalmu
folyadékokhoz révidebb id6 és magasabb sebesség javasolt.
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rajzok 7 fogantyu 17 szeletel®
0 ki 8 tarto 18 durva reszel6
1 alacsony 9 kés 19 finom reszeld
2 magas 10 robotgép 20 alsé rész
3 sebességszabalyozé 11 krémfelverd 21 vagé egység
4 motoros egység 12 fal 22 tomités

© impulzus 13 fedél 23 lyuk
5 tengely 15 nyomérud 24 csapok
6 tartaly 16 lemez 25 fedél

© IMPULZUS

13 A sebességszabalyozé elforditasa az 6ramutato jarasaval ellentétes irdanyba a @ jelre egy
rovid, nagy sebesség Ioketet ad. Ebben az irdnyban a gomb rugéval ellatott. Amikor elengedi,
visszaall a 0-ra.

1P ATURMIXGEP HASZNALATA

14 Ne mukodtesse a motort 12 percnél hosszabb ideig, a motor tilmelegedhet. 1% perc
elteltével kapcsolja ki a késziiléket legalabb 2 percre, hogy a késziilék lehdiljon.

15 Engedje le a tartalyt a motor egységre, majd forditsa el a tartalyt az 6ra jardsaval megegyezd
iranyba, hogy a helyére rogzitse.

16 Vegye le a fedelet a tartalyrol.

17 Feszesnek fogja talalni (annak kell lennie, hogy az 6sszetevék nehogy kifolyjanak, amikor a
motort bekapcsolja).

18 Tegye a hozzavaldkat a tartélyba.

3¢ Ne toltse tul a maximalis jelen (max).

19 Tegye a fedelet a tartélyra, majd nyomja le.

20 Helyezze a mérépohdron talalhaté csapokat a fedén taldlhaté lyuk pereméhez, tegye a
mérépoharat a lyukba és a lezarashoz forditsa el korilbeliil % fordulattal az ramutaté
jarasaval megegyez6 irdnyba.

21 A turmixgép mikodése kozben torténé hozzéval6 adagolashoz tavolitsa el a mérépoharat, a
lyukon keresztiil 6ntse be a hozzavaldkat, majd helyezze vissza a mérépoharat.

22 Forditsa el a tartalyt az 6ramutaté jarasaval ellentétes irdnyba % fordulattal és emelje le a
motoros egységrél.

1P TORT JEG

23 Kezdje az érlést fél vagy haromnegyed csészényi jéggel, vagy 4-6 kockéval, és adjon hozz4 15
ml (1 tedskanalnyi) friss, tiszta vizet.

24 Tegye a fedelet a turmixgépre, majd forditsa a sebességszabalyozét a @ jelre egy vagy két
masodpercig, majd engedje fel.

25 Ellendrizze az eredményt, és igény esetén folytassa .

1P APOLAS ES KARBANTARTAS

26 Kapcsolja ki a késziiléket (0) és huzza ki a konnektorbol.

27 Mossa le a kivehet6 alkatrészeket meleg, mosészeres vizben, Oblitse le alaposan, csépdgtesse
le, majd hagyja megszaradni.

28 Tiszta, nedves ruhdval tordlje 4t a motoros egység kiilsejét.

29 Ne tegye egyik alkatrészt sem a mosogatégépbe.

1P VAGO EGYSEG

30 A vago egységet el tudja tavolitani a tisztitashoz.
31 Ezt leghatékonyabban a tartaly felforditasaval érheti el.
32 Fogja meg egy kézzel a tartdly fogantyujat.
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33 A masik kezével fogja meg a vagé egység fogantyujat.

34 Az éramutatd jarasaval megegyezé iranyba forditsa el a vago egységet, amig az meglazul a
tartaly alapjan.

35 Ovatosan huzza fel és ki a tartaly aljabol.

36 Mossa el a tomitést és a vdgo egységet meleg, szappanos vizben, dblitse el és a
levegdn szaritsa meg.

37 Ovatosan banjon a késekkel — ne érjen hozzajuk kézvetleniil, hasznaljon miianyag
kefét.

38 Helyezze vissza a tomitést a vagd egység koré.

39 Forditsa fejjel lefelé a vagd egységet, és helyezze vissza a tartaly alap aljara.

40 Forditsa el a vagod egységet az dramutato jarasaval ellentétes irdnyba, és szoritsa meg.

T AFELDOLGOZO EGYSEG HASZNALATA

41 Afeldolgozdegységet és a tarcsat maximalisan 2 perc hosszan lehet vagésra/apritasra
hasznalni. Minden egyéb hasznalat maximalis idétartama 1%z perc. Ezt kdvetéen a motort
pihentesse 2 percig.

42 Kapcsolja ki a késziiléket (0) és huzza ki a konnektorbél.

43 Helyezze a tengelyt a motor egység tetejére.

44 Engedje le a tartalyt a motor egységre, majd forditsa el a tartalyt az éra jardsaval megegyezé
irdnyba, hogy a helyére rogzitse.

45 Valassza ki a sziikséges tartozékot.

T ATARTOVAL

46 A hozzaval6k 0sszetorésére hasznalja az apritot.

47 A hozzéaval6k 6sszekeverésére hasznalja a robotgépet.

48 A krém sUritésére, a tojasok felverésére és a tojasok és cukor habosra verésére hasznalja a
krémfelver6t.

49 Tegye a tartozékot a tartéra és csusztassa be az aljaba.

50 Engedje le a tartét a tartaly kzepére a tengely felett.

51 Tegye a hozzavaldkat a tartélyba.

3¢ Ne toltse tdl a maximalis jelen (max).

52 Tartsa a fedelet a csével enyhén a tartaly fogantyd mogott, tegye a tartalyra, majd forditsa el
az 6ramutato jarasaval megegyezé irdnyba, hogy a fiilet a fogantyu tetejére rogzitse.

53 A hozzavaldk hozzdaddsa a motor miikodése kozben:
a) emelje ki a nyomérudat a csébél
b) adja hozzé a hozzavaldkat a csévon keresztil
c) tegye vissza a rudat

54 A fedél levételéhez forditsa el az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba, hogy kilazitsa, majd
emelje le.

T ALEMEZZEL

55 Tegye be a szeletel6t vagy az egyik reszel6t a lemezbe.

56 Engedje le a lemezt a tengely tetejére.

57 Tartsa a fedelet a csével enyhén a tartaly fogantyd mogott, tegye a tartalyra, majd forditsa el
az 6ramutato jardsdval megegyezé irdnyba, hogy a fiilet a fogantyu tetejére rogzitse.

58 Vegye le a nyomoérudat és dobja a hozzévalokat a csébe.

3¢ Tegye vissza a nyomérudat és segitségével nyomja be a hozzéavaldkat finoman a csébe.

59 Ne haszndlja az ujjat vagy az evéeszkdzoket az étel lenyomdsara a csébe — csak a nyomdrudat.

60 A lemez tetején levd kés(ek) felszeletelik és lereszelik az ételt a tartalyba.

61 Csak kb. a feléig toltse meg a tartalyt — itt alljon meg és Uritse ki.
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62 A fedél levételéhez forditsa el az Gramutatd jarasaval ellentétes iranyba, hogy kilazitsa, majd
emelje le.

63 Forditsa meg a lemezt, a szeletel6/reszel6 levételéhez nyomja be, majd nyomja le az egyik
fém véget.

ﬂj APOLAS ES KARBANTARTAS
64 Kapcsolja ki a késziiléket (0) és huizza ki a konnektorbol.
65 Mossa le a kivehet6 alkatrészeket meleg, mososzeres vizben, 6blitse le alaposan, it

csOpogtesse le, majd hagyja megszaradni.
66 Tiszta, nedves ruhaval térdlje 4t a motoros egység kilsejét.
67 Ne tegye egyik alkatrészt sem a mosogatdgépbe.
&5 KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal ﬁ

okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jel6lt készlilékeket nem
szabad a szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gy(jteni, Gjra fel
kell dolgozni és Ujra kell hasznositani.

receptek

> = maroknyi

& = gerezd

koriander peszto

2 &> koriander levelek

2 g fokhagyma

60 g fenyémagok

125 ml olivaolaj

60 g reszelt parmezéan

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozzd olajat, hogy a megfelelé allagu
legyen: Martashoz: slr(i. Bevonathoz: kdzepes. Tészta sz6szhoz: hig.

recepteket weboldalunkon talal:

a turmixgép hasznalata:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

turmix:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

afeldolgoz6 egység hasznalata:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Talimatlari okuyun ve saklayin. Cihazi bir baska kisiye verirseniz, talimatlari da iletin. TUm
ambalaji ¢ikarin, ancak cihazin dogru sekilde calistigindan emin olana dek muhafaza edin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tim temel glivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda kullanilmalidir.
Cihazi, cocuklarin erisemeyecegdi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Cihazi siviya daldirmayin; banyoda, su yakininda veya dis mekanlarda kullanmayin. %
3 Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan dnce cihazin fisini prizden ¢ekin. @
4 Sirahiyi motor Unitesine yerlestirmeden 6nce, cihazi kapatin (0).

5 Cihazi kapatin (0) ve kapadi siirahiden veya siirahiyi motor tnitesinden ¢ikarmadan ;;

once, bicaklar tamamen durana dek bekleyin.
6 Ellerinizi bigaklardan uzak tutun, bicaklar cok keskindir
7 Sirahiye, rahatca islem yapabileceginiz malzemelerden daha sicak bir malzeme (6rn. 40°C'nin
altinda istya sahip sivilar) koymayin.
8 Cihazin fisi prize takili iken stirahinin icine herhangi bir mutfak aleti sokmayin.
9 Cihaz, elektrik prizine takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.
10 Sidrahinin tagmasina izin vermeyin. Motor Unitesinin altina sivi akarsa, motorun icine kacarak
ona hasar verebilir.
11 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki trilinleri kullanmayin.
12 Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagla kullanmayin.
13 Hasarli veya arizali cihazlar ¢alistirmayin.
14 Hasarli elektrik kablolari, gtivenlik agisindan sadece uretici, Ureticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

O ISLEME
1 Motor Unitesini kuru, saglam, diiz bir ylizeye, bir glic kaynaginin yakinina yerlestirin.
2 Elektrik kablosunu herhangi bir cismin tizerinden sarkmayacak ve takilma veya tokezlenmeye
izin vermeyecek sekilde yonlendirin.
3 Sirahiyi motor Unitesinin tizerine indirin ve yerine kilitlemek icin saat yoniinde déndurtin.
4 Kapagdi cikarin.
5 Malzemeleri strahiye yerlestirin.
6 Kapag: tekrar yerlestirin.

& CIHAZI CALISTIRMA

7 Hiz kontrolliniin 0'a ayarli oldugunu kontrol edin.
8 Fisi prize takin.

& HIZ KUMANDASI
9 Hiz kumandasini istediginiz hiza gevirin (1 = dusuk, 2 = ylksek).
10 Motoru kapatmak icin hiz kontroliini yeniden 0'a getirin.
11 Genelde biyuk miktarlar, koyu kansimlar ve sivilardan ¢ok kati madde orani ylksek
malzemeler, daha uzun sireler ve daha dusik hizlar gerektirir.
12 Daha az miktarlar ve az yogunluktaki kivamlar ve katiya oranla daha ¢ok sivi madde
barindiran karisimlar daha kisa siireler ve daha yiiksek hizlar gerektirir.

© TURBO

13 Hiz kontroli saat yoninun aksine, @ simgesine cevrildiginde ani ve kisa streli ylksek hiz
elde edilir. Digme bu yonde yayli oldugundan serbest birakildiginda 0 konumuna geri doner.
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gizimler 7 sap 17 dilimleme aparati
0 kapali 8 destek 18 iri rende
1 disiik 9 bicak 19 ince rende
2 yiiksek 10 mikser 20 alt kisim
3 hiz kontrolii 11 krema aparati 21 bicak tGnitesi
4 motor Unitesi 12 gikinti 22 conta
© turbo 13 kapak 23 delik
5 mil 15 itme aparati 24 isaretler (plural)
6 surahi 16 disk 25 bashk

1) BLENDER'I KULLANMA

14 Motoru 1,5 dakikadan uzun siire kesintisiz calistirmayin, asiri isinabilir. 1,5 dakika sonra cihazi,
dinlenmesi icin en az 2 dakika kapali tutun.

15 Surahiyi motor Unitesinin izerine indirin ve yerine kilitlemek icin saat yoniinde déndurin.

16 Sdrahinin kapagini kaldirarak ¢ikarin.

17 Yerine sikica oturmus oldugunu goreceksiniz (bu, motoru calistirdiginizda malzemelerin
disar sicramasini 6nlemek icin gereklidir).

18 Malzemeleri siirahiye yerlestirin.

3¢ Dolum sirasinda max isaretini gegmemeye dikkat edin.

19 Sdrahinin kapagini kapatin ve asagi dogru bastirin.

20 Bashigin yanlarindaki isaretleri, kapaktaki delikte bulunan yuvalarla hizalayin ve bashgi delige
yerlestirerek, kilitlemek icin saat yoniinde yaklasik ¥ oraninda déndurin.

21 Blender calisirken malzeme eklemek icin, bashgi ¢ikarin, yeni malzemeleri delikten iceri
dokiin ve bashgi yeniden yerine yerlestirin.

22 Surahiyi, saat yonuniin tersine yaklasik % oraninda donduriin ve motor Unitesinden kaldirarak
cikarin.

TP BUZ KIRMA

23 ise, yarim veya 3/4 fincan veya 4 ila 6 kiip buzla baslayin ve 15 ml (1 yemek kasigi) temiz su
ilave edin.

24 Kapagi blender'in Gzerine yerlestirin, hiz kontroliini bir veya iki saniyeligine @ simgesine
getirin ve serbest birakin.

25 Sonucu kontrol edin ve buna gore davranin.

1P TEMIZLIK VE BAKIM

26 Cihazi kapatin (0) ve fisini prizden ¢ekin.

27 Gikarilabilir parcalari ilik sabunlu suda yikayin, iyice durulayin, stizdiiriin ve hava akimiyla
kurutun.

28 Motor Unitesinin dig kismini temiz, nemli bir bezle silin.

29 Cihazin herhangi bir parcasini bulasik makinesinde yikamayin.

1} BICAK UNITESI

30 Bigak Unitesini, temizlemek amaciyla ¢ikarabilirsiniz.

31 Bunu yapmak icin en iyi ydntem, stirahiyi ters cevirmektir.

32 Bir elinizle stirahinin sapini kavrayin.

33 Diger elinizle bigak tnitesinin tabanini kavrayin.

34 Bigak Unitesini saat yoniinde, stirahi tabanindan gevseyerek ayrilana dek déndirdin.
35 Dikkatle yukar ¢ekin ve stirahi tabanindan ayirin.

36 Contayi ve bicak tinitesini sabunlu ilik suda yikayin, durulayin ve acik havada kurutun. f

37 Bigaklara ¢ok dikkat edin ve onlara asla dogrudan dokunmayin, naylon bir bulasik
fircasi kullanin.
38 Bicak Unitesinin etrafindaki contayi tekrar yerine takin.
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39 Bigak unitesini ters cevirin ve siirahi tabaninin altindaki yerine yerlestirin.
40 Bigak Uinitesini sabitlemek icin saat yonuiniin tersine gevirin.

> ROBOTU KULLANMA

41 Robotu ve diski kesme/rendeleme islemleri icin en fazla 2 dakika kullanabilirsiniz. Diger tim
kullanimlar 1,5 dakika ile sinirlandiriimalidir. Bu siire sonunda motor 2 dakika boyunca
dinlendirilmelidir.

42 Cihazi kapatin (0) ve fisini prizden cekin.

43 Mili motor Unitesinin lizerine takin.

44 Sirahiyi motor Unitesinin tzerine indirin ve yerine kilitlemek icin saat ydoniinde déndirin.

45 Gerek duydugunuz aparati secin.

tp DESTEKILE

46 Malzemeleri ezerek toz veya sivi haline getirmek icin dograyiciyr kullanin.

47 Malzemeleri birbirine karnstirmak icin mikseri kullanin.

48 Kremayi koyulastirmak, yumurtalari cirpmak ve sekerle kremayi birlikle ¢irparak krema
kivamina getirmek icin krema aparatini kullanin.

49 Aparati destegin lzerine takin ve tabana dogru kaydirin.

50 Destedi suirahinin ortasina, milin Gzerine indirin.

51 Malzemeleri suirahiye yerlestirin.

3¢ Dolum sirasinda max isaretini gegmemeye dikkat edin.

52 Kapad, kanal kismi stirahi sapinin hemen gerisinde olacak sekilde tutun, strahinin tzerine
yerlestirin ve sonra cikintiyi sapa kilitlemek icin saat yontinde déndirtn.

53 Malzemeleri, motor calisirken eklemek icin:
a) itme aparatini kanaldan cikarin
b) kanal yoluyla malzemeleri ekleyin
c) itme apartini tekrar yerine yerlestirin

54 Kapad ¢cikarmak icin, saat yoniiniin aksine dondirerek kilidini agin ve yukari kaldirin.

1 DISKILE

55 Dilimleme aparatini veya rendelerden birini diske monte edin.

56 Diski milin Gzerine indirin.

57 Kapad, kanal kismi stirahi sapinin hemen gerisinde olacak sekilde tutun, stirahinin tGzerine
yerlestirin ve sonra cikintiyi sapa kilitlemek icin saat yontinde déndrtin.

58 itme aparatini cikarin ve malzemeleri kanaldan asagi bosaltin.

¥¢ itme aparatini tekrar yerine yerlestirin ve malzemeleri kanaldan asagi nazikce itmek icin
kullanin.

59 Yiyecekleri kanaldan asagi itmek icin parmaklarinizi veya catal, bigak, vb. aletleri kullanmayin;
sadece itme aparatindan yararlanin.

60 Diskin tzerindeki bicak(lar) yiyecekleri dogrudan surahiye dilimleyecek veya rendeleyecektir.

61 Surahinin yaklasik yarisindan fazla dolmasina izin vermeyin; cihazi durdurun ve sirahiyi
bosaltin.

62 Kapad ¢cikarmak icin, saat yoniiniin aksine dondirerek kilidini agin ve yukar kaldirin.

63 Dilimleme/rendeleme aparatini cikarmak icin, diski dondiirlin ve metal uglarindan birine iceri
ve asagi dogru bastirin.

©» TEMIZLIK VE BAKIM

64 Cihazi kapatin (0) ve fisini prizden ¢ekin.
65 Cikarilabilir parcalar ilik sabunlu suda yikayin, iyice durulayin, stizdirlin ve hava
akimiyla kurutun.

66 Motor Unitesinin dis kismini temiz, nemli bir bezle silin.
67 Cihazin herhangi bir parcasini bulasik makinesinde yikamayin.
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&5 CEVRE KORUMA
Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik E

sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine
degil, geri doniisim konteynerlerine birakilmalidir.

yemek tarifleri

> =biravug

& = sanimsak disi (disleri)

kisnisli pesto

2 %> kisnis yapraklar

2 g sarimsak

60 g cam fistigi

125 ml zeytinyagdi

60 g Parmesan, rendelenmis

Kisnisi, sarimsagi, cam fistigini ve yagin yarisini plriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

blender’i kullanma:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothie’ler:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

robotu kullanma:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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Cititi instructiunile si pastrati-le bine. Daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati complet ambalajul, insa pastrati-l pana sunteti sigur ca aparatul functioneaza.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti aparatul in lichid, nu il folositi in baie, langa apa sau afara. @
3 Tnainte de a monta sau demonta accesoriile, scoateti aparatul din priza. N
4 Tnainte de a monta vasul pe unitatea motorului, opriti (0) aparatul.
5 Inainte de a indeparta capacul de pe vas sau de a indepérta vasul de pe unitatea
motorului, opriti aparatul (0) si asteptati pana cand lamele se opresc.
6 Tineti mainile departe de lame - sunt fierbinti
7 Nu umpleti vasul cu produse prea fierbinti (ex. lichide cu temperaturd mai mare de 40°C).
8 Nu puneti ustensile in vas atunci cand aparatul este in priza.
9 Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
10 Nu supraincarcati vasul. Daca lichidul scurs ajunge sub unitatea motorului, acesta poate fi
patrunde in motor, deteriorandu-I.
11 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
12 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
13 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
14 n cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant, agentul de service
sau orice alta persoana calificatd, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

£ PROCESARE

1 Asezati unitatea motorului pe o suprafatd uscata, ferma, nivelatd, langa o priza.

2 Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne, ca sa nu poata fi prins sau agatat.

3 Coborati vasul pe unitatea motorului, apoi intoarceti vasul in sensul acelor de ceasornic,
pentru a-I bloca.

4 Scoateti capacul.

5 Puneti ingredientele in vas.

6 Reasezati capacul.

& PORNIRE

7 Verificati daca comanda de control al vitezei este setata pe 0.
8 Bagati intrerupatorul in priza.

& CONTROLUL VITEZEI

9 Reglati comanda de control al vitezei la viteza pe care o doriti (1 = mica, 2 = mare).
10 Comutati comanda de control al vitezei ihapoi 0 pentru a opri motorul.
11 Tn general, cantitatile mari, amestecurile dense si un procent mai mare de substante solide
decat lichide sugereaza un timp mai lung de preparare si o viteza mai mica.
12 Cantitatile mai mici, amestecurile mai putin dense si mai multe lichide decat produse solide
sugereaza timp de preparare mai scurt si viteze mai mari.

@ IMPULS

13 Daca rotiti comanda de control al vitezei in sensul opus acelor de ceasornic la @ aparatul va
functiona putin la vitezd mare. In acest sens, butonul este prevazut cu arc. Daca il eliberati, va
revenila 0.

82



schite 7 maner 17 feliator
0 OF;fit 8 suport 18 razatoare mare
1 mica 9 lama 19 razatoare mica
2 mare 10 mixer 20 partea de dedesubt
3 comanda de control al vitezei 11 tel 21 unitate lame
4 unitate motor 12 capat 22 garnitura
@ impuls 13 capac 23 gaura
5 ax 15 maner de apasare 24 varfuri
6 vas 16 disc 25 capac

1} FOLOSIREA BLENDERULUI

14 Nu lasati motorul sa functioneze continuu mai mult de 1% minute, se poate supraincalzi.
Dupa 12 minute, opriti aparatul pentru cel putin 2 minute, pentru a-si reveni.

15 Coborati vasul pe unitatea motorului, apoi intoarceti vasul in sensul acelor de ceasornic,
pentru a-I bloca.

16 Ridicati capacul de pe vas.

17 Veti descoperi ca este destul de rigid (trebuie sa fie asa, pentru a impiedica ingredientele sa
se imprastie atunci cand porniti motorul).

18 Puneti ingredientele in vas. Nu depasiti limita max marcata.

19 Puneti capacul pe vas, apoi apasati-l in jos.

20 Aliniati varfurile de pe marginile capacului cu orificiile din gaura capacului si puneti capacul
n gaura si rotiti-l cam % rotatie in sensul acelor de ceasornic pentru a-l bloca.

21 Pentru a adduga ingrediente in timp ce blenderul este in functiune, indepartati capacul,
turnati noile ingrediente prin gaura, apoi puneti capacul la loc.

22 intoarceti vasul la aproximativ ' rotatie in sensul opus acelor de ceasornic si ridicati-l de pe
unitatea motorului.

) GHEATA

23 Incepeti cu jumatate pani la trei treimi dintr-o cupa de gheats, sau cu 4-6 cuburi, si addugati
15ml (1 linguritd) de apa rece proaspata.

24 Asezati capacul pe blender, apoi comutati comanda de control al vitezei @ timp de o
secunda sau doud, apoi eliberati-o.

25 Verificati rezultatele si ajustati.

P INGRUIRE Sl iNTRETINERE

26 Opriti aparatul (0) si scoateti-l din priza.

27 Spalati partile mobile cu apa calda cu detergent, clatiti bine, scurgeti si ldsati la uscat.
28 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpd umeda curata.

29 Nu spalati nicio componenta a aparatului in masina de spélat vase.

1P UNITATEA LAMELOR

30 Puteti indeparta unitatea lamelor pentru a o curata.

31 Aceasta se face cel mai bine cu vasul in jos.

32 Apucati manerul vasului cu 0 mana.

33 Apucati butonul unitatii lamelor cu cealalta mana.

34 Rotiti unitatea lamelor in sensul acelor de ceasornic pana cand se sldbeste de pe baza vasului.

35 Cu atentie, ridicati-o si scoateti-o de pe fundul vasului.
36 Spalati garnitura si unitatea lamelor cu apa calda cu detergent, clatiti si lasati la uscat.
37 Fiti foarte atenti cu lamele — nu le manevrati direct, folositi o perie din nailon.

38 Reasezati garnitura in jurul unitatii lamei.

39 Intoarceti unitatea lamelor cu fundul in sus si reasezati-o pe fundul bazei vasului.

40 Rotiti unitatea lamelor in sensul opus acelor de ceasornic si strangeti-o.
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= FOLOSIREA ROBOTULUI DE BUCATARIE

41 Puteti folosi robotul de bucatarie si discul pentru a toca/razui timp de 2 minute. Orice alta
utilizare trebuie limitata la 1%2 minute. Dupd aceasta, lasati motorul sa se rdceascd timp de 2
minute.

42 Opriti aparatul (0) si scoateti-l din priza.

43 Montati axul pe partea de sus a unitdtii motorului.

44 Coborati vasul pe unitatea motorului, apoi intoarceti vasul in sensul acelor de ceasornic,
pentru a-l bloca.

45 Alegeti accesoriul de care aveti nevoie.

T» CU SUPORT

46 Folositi tocdtorul pentru a pulveriza ingredientele.

47 Folositi mixerul pentru a amesteca ingredientele.

48 Folositi telul pentru a face frisca, a bate oua si a bate oua cu zahdr.

49 Montati accesoriul pe suport, apoi glisati-l pe partea inferioara.

50 Coborati suportul pe centrul vasului, peste ax.

51 Puneti ingredientele in vas. Nu depasiti limita max marcata.

52 Tineti capacul cu tubul usor in spatele manerului vasului, asezati-l pe vas, apoi rotiti-l in
sensul acelor de ceasornic pentru a bloca capatul pe partea superioara a manerului.

53 Pentru a adduga ingrediente in timp ce motorul este in stare de functiune:
a) scoateti manerul de apasare din tub.
b) adaugati ingredientele prin tub
¢) punetilaloc méanerul de apasare

54 Pentru a scoate capacul, rotiti-l in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca, apoi
ridicati-I.

1 CUDISC

55 Montati feliatorul sau una dintre razatoare pe disc.

56 Coborati discul prin partea de sus a axului.

57 Tineti capacul cu tubul usor in spatele manerului vasului, asezati-l pe vas, apoi rotiti-l in
sensul acelor de ceasornic pentru a bloca capatul pe partea superioara a manerului.

58 Scoateti manerul de apdsare si introduceti ingredientele in tub.

3¢ Puneti la loc manerul de apasare si folositi-l pentru a impinge ingredientele pe tub in jos.

59 Nu folositi degetele sau tacamuri pentru a impinge alimentele - folositi doar manerul de
apasare.

60 Lama(ele) din partea de sus a discului vor felia sau rade alimentele in vas.

61 Nu permiteti umplerea vasului peste jumdtate — opriti-va si goliti-I.

62 Pentru a scoate capacul, rotiti-1 in sensul opus acelor de ceasornic pentru a-l debloca, apoi
ridicati-I.

63 Rotiti discul si apdsati unul dintre capetele metalice in interior si in jos, pentru a scoate
feliatorul/razatoarea.

= INGRUJIRE SI INTRETINERE

64 Opriti aparatul (0) si scoateti-l din priza.

65 Spalati partile mobile cu apa calda cu detergent, clatiti bine, scurgeti si lasati la
uscat.

66 Stergeti exteriorul unitatii motorului cu o carpa umeda curata.

67 Nu spdlati nicio componenta a aparatului in masina de spalat vase.
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€5 PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate ﬁ
direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.

retete

> =un pumn

g = cdtel/catei

pesto de coriandru

2 ¥ frunze de coriandru

2 g usturoi

60 g seminte de pin

125 ml ulei de masline

60 g Parmezan, ras

Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pana cand se
inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Addugati parmezanul si amestecati.
Addugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.

retete disponibile pe site-ul nostru web

folosirea blenderului:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

smoothies:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

folosirea robotului de bucatarie:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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MpoyeTeTe MHCTPYKLUMKTE 1 IV 3anaseTe. AKO NpefafeTe ypeaa Ha Apyro nuue, npefaiTe n
MHCTpYKLUmmuTe. OTCTpaHeTe OMaKoBKaTa, HO Al 3ana3eTe, JOKaTO Ce YBepUTe, Ye ypeabT paboTu.

BAXHU NPEANA3HU MEPKW

CnepgaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUMTESTHO:
1 Ypenst TpsibBa Aa ce 13MoN3Ba CaMo OT WM NOA HaA30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMIETHO NULLE.
M3non3BanTe 1 CbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aeua.
2 He nocTaBsaiTe ypefna B TEYHOCT, He FO 13ron3BaiiTe B 6aHsA, B 61M30CT Ao Boga nnm @
(TN

Ha OTKpUTO.
3 M3knioyeTe ypeaa OT KOHTaKTa, Mpean Aa NoCTaBATe UK CBanATe NPUCTaBKUTe.
4 Uzkniouete (0), Npean fa NOCTaBMUTE KaHaTa BbPXY 3aABMKBALLMA BOK.
5 U3knioueTte (0) 1 M34aKanTe, JOKATO CipaT OCTpueTaTa, Npean fa cBanuTe Kanaka ot
KaHaTa, U1 Aa CBanuTe KaHaTa OT 3a[iBUXKBaLLusi 61oK.
6 NaseTe cn pbLeTe OT OCTpUeETaTa — Te ca oCcTpr
7 He mbnHeTe C HMLLO NO-rOPELLO OT TOBA, C KOETO MOXeTe KOMPOPTHO fa paboTuTe (T.e.
TemnepaTypa Ha TeyHocTTa nog 40°C).
8 He nocraesaiiTe npnbopu B KaHaTa, KOraTo ypeabT € BKITIOUYEH B MpeXaTa.
9 He ocTaBsainTe ypepna 6e3 HabnogeHVe, JOKATO € BKIIOUYEH B KOHTAKTA.
10 He ponyckaiTe KaHaTa Aa npenvBa. AKO TEUHOCTTA MPEMIHE NoJ 3aABMKBaLWKA 610K, T
MOXe ja ce MPoCMyye B ABUraTeNa 1 Aa ro noBpeau.
11 He usnonssanTe akcecoapu Uav NPUAOXKEHWA, Pa3finyHmM OT Te3un, NpefoCcTaBeHN OT Hac.
12 He usnonssanTte ypeaa 3a Apyru Lenn, OCBEH Te3u, ONMCaHN B HACTOALLMTE MHCTPYKLMUN.
13 He n3nonsBaiite ypeaa, ako e NoBpeAeH nnm He paboTu n3pagHo.
14 AKko KabenbT e NoBpefeH, To TpA6GBa a ce MOAMEHV OT NPOV3BOANTENA, HEroB
npencTaBuTeN 3a CEPBU3HO OBCNYKBaHe UM APYro KBanmouumMpaHo 3a Ta3u Len nuue, 3a aa
ce n3berHe BCAKAKDB PUCK.

camo 3a JoMallHa ynoTpeba

A~ OBPABOTBA CE

1 PasnonoxeTe 3aABVKBaLWMA 610K Ha Cyxa, TBbPAa, PaBHa NOBbPXHOCT, 6N1130 A0 3axXpaHBalLy
KOHTaKT.

2 Pa3snonoxeTe Kabena Taka, Ye Aa He BUCK 11 fa HAMa OMAcHOCT OT 3an/inTaHe Unu npenbBaHe
B Hero.

3 lNocTaBeTe KaHaTa BbpXY 3aABMKBaLWMA 610K, cfiefl TOBa A 3aBbpTETE MO YaCOBHUKOBATa
CTPEnKa, 3a Aa A dpukcupare.

4 CparneTe Kanaka.

5 MNocTaBeTe CbCTaBKUTE B KaHaTa.

6 OTcTpaHeTe Kanaka.

& BKJIIOYBAHE

7 I'IpOBepeTe Aann KOHTPOJTbT Ha CKOPOCTTa € YCTaHOBEH Ha 0.
8 BkntoyeTe wencena B 3axpaHBalnA KOHTAKT.

& KOHTPOJ1 HA CKOPOCTTA

9 3aBbpTeTe KOHTPOMA Ha CKOPOCTTA A0 XeaHaTta ckopocT (1 = HUCKa, 2 = BUCOKA).
10 3aBbpTeTe NaKk KOHTPONA Ha CKOPOCTTa Ao 0, 3a Aa U3KAYKTe MOTOpa.
11 Tlo NpYHLMM, ronemMmTe KoNmM4ecTBa, MbCTUTE CMECU 1 FONIAIMOTO CbOTHOLLEHMe Ha TBbPAK
yacTULM Npegnonarat No-AbAra HaCTPONKa Ha BPEMETO U MO-HUCKU CKOPOCTU.
12 To-mManKkuTe KoNnMyecTBa, No-pefKuTe CMecu 1 NOBEYETO TEYHOCTM, OTKOSIKOTO TBBPAM
yacTULK, NpeanonaraT No-KpaTkn HAaCTPOKIN Ha BPEMETO 1 MO-BUCOKU CKOPOCTU.
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nnocTpauun
0 uskn.

1 HUCKa

2 BUCOKa

9 pesey
10 MuKcep
11 npucTaBKa 3a pa3brBaHe
Ha cmMeTaHa

HacTbpreaHe
19 nprcTaBKa 3a GMHO
HacTbpreaHe
20 ponHa cTpaHa

3 KOHTPON Ha CKOpPOCTTa 12 xanka 21 pexeLy 6nok

4 3aaBuKBaLL 610K 13 Kanak 22 ynnbTHEHNE
@ vimnynceH pexum 15 n3byTBau 23 oTBOP

5 wnuHaen 16 gnck 24 V30aTUHK

6 KaHa 17 npucTaBKa 3a Hapa3BaHe 25 3anywanka

7 ppbXKKa Ha Wwaibm

8 onopa 18 npucTasKa 3a egpo

@ WMMNYNCEH PEXXUM

13 AKO 3aBbpTUTE KOHTPOJIa Ha CKOPOCTTa 06PpaTHO Ha YaCoBHMKOBaTa cTpenka Ao @, we
NonyuunTe BHe3arnHa B1COKa MOLLHOCT 3a KPaTKO Bpeme Npw BUCOKa CKOPOCT. B Ta3n nocoka
KonyeTo e ¢ npyxuHa. Korato ro oceob6oauTte, To Lie ce BbpHe Ha 0.

1P M3NON3BAHE HA BJIEHOEPA

14 He ocTaBsiiTe fBuratens ga paboTu HenpekbCcHaATO NoBeye oT 1,5 MUHYTY, MOXe [ja Nperpee.
Cnep 1,5 MMHYTW ro n3knoyBanTe 3a Ha-Manko 2 MUHYTK, Aa Ce Bb3CTaHOBW.

15 MNocTaBeTe KaHaTa BbpXY 3aABUKBALLMA OJIOK 1 A1 3aBbPTETE MO YaCOBHMKOBATA CTPESKa, 3a
Aa a pukcmpare.

16 MNMoBanrHeTe Kanaka OT KaHaTa.

17 UWe oTKpueTe, e TOBA e AOCTa TPYAHO (Taka TpA6Ba Aa 6bAae, 33 fa NPefoTBpaTu U3NIM3AHETO
Ha CbCTaBKUTE, KOraTo BK/OYNTE MOTOPA).

18 MNocTaBeTe CbCTaBKMTE B KaHaTa.

3¢ He mbiHeTe Haf MapKMpaHUa Makcumym (max).

19 MNocTaBeTe Kanaka Ha KaHaTa 1 ro HaTUCHeTe Hafony.

20 LleHTpupaniTe n3gaTmHNTE OTCTPaHM Ha 3anyluankaTta CnpAMO B OTBOPa B Karnaka, noctasete
3anyLwankaTa B OTBOpa U s 3aBbpTeTe Ha OKONo ¥4 0T 060poTa Mo NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa
CTpesKa, 3a Aa A 3aKnounTe.

21 3a pa gobaBuTe CbCTaBKM, [OKATO G/IeHAEP®T paboTu, cBaneTe 3anyLiankarta, ucunere
HOBWTE CbCTABKM Npe3 OTBOPA, M NOCTaBeTe OTHOBO 3anyLuankara.

22 3aBbpTeTe KaHaTa Ha OKoJo Y4 OT 060poTa 06pPaTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPesIKa U 5
NoBAWTHETE OT 3aABMKBALLMA BMOK.

1P HATPOLLEH NIEQ

23 3anouHeTe C NOMOBUH JO TPV YETBBPTM Yalla C neq, uin 4 1o 6 kybueta, n gobasete 15 mn (1
CyneHa bXunua) CTyaeHa nuTeriHa Boja.

24 lMocTaBeTe Kanaka Ha 6neHaepa, 3aBbpTeTe KOHTPONA Ha CKOPOCTTa Ha @) 3a cekyHaa unu
[Be 1 ro nycHere.

25 lMNpoBepeTe pesynTtatute, U perynnpamnre.

1P rPVXKU U NOJAPBKKA

26 U3knioveTe ypepa (0) 1 ro n3knoyete oT KOHTaKTa.

27 MuirTe cBansAwWwmMTe Ce YacTU C TOMJIa canyHeHa BoAa, M3nnakeainTe ru gobpe, otuexaante nrm
OoCTaBeTe Aa M3CbXHaT.

28 /36bpLueTe BbHLUHATA YacT Ha 3a[BWKBALLUS GJI0K C UMCTa B/laXkHa Kbpna.

29 He nocTtaBanTe HMKOA OT YacTUTE Ha ypeAa B MUASIHA MaLLUHa.
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1P PEXELL BNIOK

30 Moxe pa cBansATe pexelyns 610K 3a MOYMCTBAHE.
31 ToBa ce NpaBy Hali-AO6PE, KOraTo KaHaTa € 06bpHaTa HaoMNaKM.
32 XBaHeTe ApbXKaTa Ha KaHaTa C efHaTa pbKa.
33 XBaHeTe AbHOTO Ha pexelyus 610K C ApyraTta pbKa.
34 3aBbpTeTe pexelyuna 610K Mo YaCOBHMKOBATa CTPesiKa, JOKaTo Ce pa3xnabu oT ocHoBaTa Ha
KaHarTa.
35 BHMMaTesIHO ro n3gbpnaiiTe Harope u HaBbH OT AbHOTO Ha KaHaTa.
36 V3amninTe ynabTHEHUETO 1 pexeLyna 610K C Tonna BoAa 1 canyH, n3nnakHeTe u
OCTaBeTe [1a U3CbXHEe Ha Bb3AyXa.
37 BHUMaBaWiTe MHOIO C OCTpreTaTa — He paboTeTe C TAX JUPEKTHO, U3MON3BanTe
HaNOHOBA MUeLLa YeTKa.
38 lNocTaBeTe OTHOBO YMIBTHEHUETO OKOJO PexelLns 6NoK.
39 O6bpHeTe pexelynsa 610K HaoMaKM 1 ro NocTaBeTe OTHOBO B [bHOTO Ha OCHOBATA Ha KaHara.
40 3aBbpTeTe pexeLwms 650K 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPESIKa, 3a fja ro 3aTerHeTe.

» U3NON3BAHE HA POBOTA

41 MoxeTe aa nsnosnseaTe poboTa U ANCKa 3a pA3aHe/CTbpraHe 3a He NoBeYe OT 2 MUHYTU.
Bcsaka gpyra ynotpeba TpsibBa aa 6bae cBefeHa o 1 %2 muHyTh. Cnefl ToBa OCTaBeTe MOTOpa
[a noumsa 3a 2 MUHYTHU.

42 U3knioveTe ypepa (0) 1 ro n3knoyete oT KOHTaKTa.

43 MNocTaBeTe WNUHAENA BbPXY 3aABMKBALLMA OMOK.

44 MNocTaBeTe KaHaTa BbpXY 3aABUKBALLMA OJIOK 1 5 3aBbPTETE MO YaCOBHUKOBATA CTPESKa, 3a
Aa A pukcmpare.

45 N3bepeTe HeobxoaMMaTa NpPUCTaBKa.

T COMOPATA

46 N3non3eanTe nprcTaBKaTa 3a HagpobsaBaHe 3a GMHO CMUAHe Ha CbCTaBKUTE.

47 N3non3BanTe MUKCepPa, 3a Aa CMeCcuTe CbCTaBKUTE.

48 N3non3BanTe HakpanHKa 3a pa3brBaHe Ha CMeTaHa, 3a ja CrbCTUTE CMeTaHa, Aa pasbuete
Alua 1 fa pasbreTe cmec OT AnLa 1 3axap.

49 MNocTaBeTe NpuUCTaBKaTa Bbpxy ornopaTa U si MIb3HeTe 40 AbHOTO.

50 MocTaBeTe fony onopaTa B LLeHTbpa Ha KaHaTa Bbpxy LWNVHAenNa.

51 MNocTaBeTe CbCTaBKMTE B KaHara.

3¢ He mbiHeTe Hag MapKMpaHua Makcumym (max).

52 XBaHeTe Karnaka c TpbbaTa JIeko 3a[ pbXKKaTa Ha KaHaTa, MOCTaBeTe ro Ha KaHaTa U ro
3aBbpTeTe MO YaCOBHMKOBATA CTPEIKa, 3a Aa 3aKJIIUUTE XanKaTa B ropHaTa YacT Ha ApbXKKaTa.

53 3a fob6aBsaHe Ha CbCTaBKM Npu paboTely MoTop:
1) noBAurHeTe u3byTBaua oT TpbbaTa
2) pobaBeTe CbCTaBKMTE Npes TpbbaTta
3) BbpPHeTe Ha MACTO M3byTBaya

54 3a cBansHe Ha Kanaka ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUMKOBATA CTPEKa, 3a a o
OTKJIOUUTE, @ Cfief TOBa ro NoBAurHeTe.

©» CAUCKA

55 MocTaBeTe NprcTaBKaTa 3a HapA3BaHE Ha Wanbu nnn egHa oT NPUCTaBKUTE 32 HACTbprBaHe B
AncKa.

56 NocTaBeTe AnCKa BbpXy WNWHAENA W1 ro BKapanTe Jo Aony.

57 XBaHeTe Kanaka ¢ TpbbaTa /IeKo 3aJ ApbXKKaTa Ha KaHaTa, MOCTaBeTe ro Ha KaHaTa 1 ro
3aBbpTeTe MO YaCOBHMKOBATa CTPEKa, 3a ia 3aK/oUmMTe XankaTta B ropHaTa yacT Ha
ApbXKKaTa.
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58 N3BapeTe n3byTBaya u nycHeTe CbCTaBKMTE B TpbbaTa.

3¢ MocTaBeTte nak U3byTBaua 1 ro U3MNON3BaNTe, 3a ja HATUCKATE JIEKO CbCTAaBKUTE B TpbbaTa.

59 He n36yTBaiiTe XxpaHaTta B TpbbaTa C NpbCTU UK ¢ Npubopu, a camo ¢ M3byTeaua.

60 Pe3elbT (pe3unTe) BbpXy AUCKA LLE HapeXe Ha Wainbu Uin Lie HacTbpKe XpaHaTa B KaHaTa.

61 He ocTaBanTe KaHaTa fja Ce HaMbJIHM NOBeYe OT NOSIOBMHATA — CNPeTe U A U3npasHeTe.

62 3a cBansAHe Ha Kanaka ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPESKa, 3a Aa ro
OTKJII0UNTE, a CNef ToBa ro NoBaurHeTe.

63 O6bpHeTe fMCKa 1 HAaTUCHETE eAVH OT MeTallHMTE Kpaulia HaBbTpe 1 HalonNy, 3a ja U3BaguTe
npucTaBKaTa 3a HapA3BaHe Ha Walby/HacTbpreaHe.

= TPVIXU U NOALPBKKA

64 N3kniouete ypeaa (0) n ro nsknoyeTe OT KOHTaKTa.

65 MunTe cBandAwWmTe Ce YacTy C TONna canyHeHa BoAa, n3nnakeanTe rv jobpe,
oTuexAanTe 1 rv ocTaBeTe Aa U3CbXHaT.

66 /36bplueTe BbHILIHATA YacT Ha 3aABUKBALLMA BI0K C YMCTa BNIaXKHa Kbpra.

67 He nocTaBANTe HAKOA OT YacTuTe Ha ypeAa B MUAHA MaLLMHa.

%5 OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEQIA

3a pa ce usberHat eKonornyHM 1 3gpaBHU NPobemMn Nopaamn Hanmyre Ha onacHM
cyb6CTaHUUN B ENEKTPUYECKNTE U eNeKTPOHHU CTOKM, ypeanTe, 0603HaueHM € TO3n
CUMBON, He TPAGBA fa ce N3XBBbPNAT 3a€4HO C HECOPTMPAHU OBLUMHCKN OTNagbLK, a
cnefiBa Aa ce BbpHaT 06paTHO, a Ce M3MOoJ3BaT OTHOBO UM PELMKINPAT.
peuenTtu

> =Wena

g = ckunngka(n)

necTo c KopnaHabp

28> n1cTa oT KopuaHABLP

2 g yecbH

60 g 6opoBU AAKK

125 ml 3exTuH

60 g MapmesaH, HacTbpraH

Paz6uiite kopnaHgbpa, yecbHa, 6OPOBMTE AAKU U MOMNOBUHATA OT 3€XTUHA [0 NoJlyyYaBaHe Ha
rnapka cmec. MpexebpneTe B ronsama Kyna. [lobaseTe, kato pa3bbpkBaTe, napmesaHa. lobaseTte
3eXTUH CMopef *enaHaTta rbCToTa: 3a ToneHe: rbCTo. 3a 3aNMBKa: CpefiHO rbCTo. 3a CoC 3a nacTa:
pAaKo.

peuenTy NMa Ha HalwaTta yeb cTpaHuua:

n3nonsBaHe Ha 6neHgepa:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931

cmyTUTa:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550941

n3nonsBaHe Ha pob6oTa:

http://www.russellhobbs.com/ifu/551078
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