(B Russell Hobbs

Bedienungsanleitung
mode d’emploi
instructies

istruzioni per l'uso
instrucciones
instrucoes
brugsanvisning
bruksanvisning
instruksjoner
ohjeet

NHCTPYKLMW (Pycckmii)

pokyny
inStrukcie
instrukcja
uputstva
navodila
oényiec
utasitasok
talimatlar
instructiuni
NHCTPYKLUWN (Bbnrapcku)
instructions

36
39
42
45
48
51
54
57
60
63
66



I
IT
3
A
—
4
max;
5 7

5
Lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese gut auf. Wenn Sie das Gerat
weitergeben, geben Sie bitte auch die Bedienungsanleitung weiter. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, aber heben Sie diese auf, bis Sie sicher sind, dass das Gerat funktioniert.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerat ist nur von einem verantwortungsvollen Erwachsenen zu benutzen. Das Gerat
darf nur auBBer Reichweite von Kindern benutzt bzw. aufbewahrt werden.
2 Das Grundgerat darf weder in eine Fllssigkeit getaucht, noch im Badezimmer, in der @
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N&he von Wasser oder im Freien verwendet werden.

3 Das Messer des Stabmixeres ist scharf und dreht sich sehr schnell.

4 Um Verletzungen zu vermeiden, sollten Sie folgende Punkte beachten:
a) Schalten Sie das Gerdt nicht ein, solange sich das Messer noch auB3erhalb des

Mixbehalters befindet.

b) Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Messer aus dem Mixbehdlter heben.

Berlihren Sie in keinem Fall die Messerklinge — auch nicht beim Reinigen.

Verbinden Sie das Gerat erst kurz vor der Benutzung mit dem Netz.

Ziehen Sie nach Benutzung des Gerates sofort den Netzstecker.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen, solange der Netzstecker nicht gezogen

ist.

5 Der Stabmixer darf nicht zum Riihren von heiBem Ol verwendet werden, da dieses - auch
wenn es nur maflig warm ist - schwere Verbrennungen verursachen kann.

6 Versuchen Sie allerdings nicht, Eis oder rohes Fleisch zu hacken und achten Sie insbesondere
darauf, dass die Klingen nicht beschadigt werden.

7 Am Gerat dirfen keine anderen Aufsatze oder Zubehorteile angebracht werden als die von
uns gelieferten.

8 Benutzen Sie das Gerat ausschlielich zu den in dieser Anleitung beschriebenen
Verwendungszwecken.

9 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.
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Zeichnungen 4 Stabmixer 9 Universalzerkleinerer
I niedrig 5 Messer 10 Arbeitsbehélter

II hoch 6 Schneebesenhalter 11 Messbecher
3 Grundgerat 7 Schneebesen

A Taste 8 Deckel vom Arbeitsbehilter

10 Weist das Kabel Beschdadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefdhrdung
auszuschlieBen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet
A ANBRINGEN/ABNEHMEN VON ZUBEHORTEILEN

1 Den Stecker des Gerats aus der Steckdose ziehen.

2 Um einen Aufsatz anzubringen, driicken Sie ihn von unten auf das Grundgerat.

3 Um den Aufsatz zu entfernen, driicken Sie die seitlich am Grundgerdt angebrachten Tasten
und ziehen Sie den Aufsatz ab.

& GESCHWINDIGKEITSTASTEN

4 Driicken Sie die obere Taste fiir langsame Mixergeschwindigkeit. Zum Stoppen lassen Sie die
Taste einfach los.

5 Driicken Sie die untere Taste flir hohe Mixergeschwindigkeit. Zum Stoppen lassen Sie die
Taste einfach los.

6 Der Stabmixer sollte bei hoher Geschwindigkeit betrieben werden.

7 Bei Verwendung des Schneebesens sollten Sie zundchst mit langsamer Geschwindigkeit
arbeiten, um den Teig unterzuriihren, dann mit hoher Geschwindigkeit, um ihn zu schlagen.

8 Der Universalzerkleinerer sollte mit niedriger Geschwindigkeit betrieben werden, wenn die
geschnittenen Stlicke etwas grober sein sollen.

9 Das Gerat sollte nicht langer als 30 Sekunden durchgangig benutzt werden. Lassen Sie es
dann 1 Minute abkuhlen.

& STABMIXER

10 Der Stabmixer kann im Allgemeinen wie ein normaler Mixer genutzt werden (z.B. fiir
Mayonnaise, Milchshakes, Smoothies, Fruchtsafte im Messbecher), allerdings arbeitet N
er schneller und verursacht weniger Abwasch. AuBBerdem kénnen Sie die Zutaten
direkt in der Pfanne oder Schiissel mischen oder pirieren, in der Sie diese zubereiten
mochten.

11 Unabhéangig davon, welches Gefal Sie verwenden, sollten Sie darauf achten, dass es
stabil auf einer ebenen Flache steht. Halten Sie das Gefal3 mit der freien Hand fest,
damit es nicht Uber die Arbeitsfliche wandert.

12 Tauchen Sie den Stabmixer nicht weiter als bis zum oberen Ende des Rohrs in Fllssigkeiten.

13 Beim Mixen von hei3en Flussigkeiten darf das Messer des Stabmixeres nicht schrag gehalten
werden, da sonst Flissigkeit aus dem Messbecher spritzen kann.

& DER SCHNEEBESEN

14 Schieben Sie den Schneebesen von unten in den Schneebesenhalter.

15 Um den Schneebesen zu entfernen, ziehen Sie ihn einfach unten aus dem Schneebesenhalter.

3¢ Tauchen Sie den Schneebesen nicht Giber die Schneebesenhalterung hinaus ein.

& UNIVERSALZERKLEINERER

16 Sie konnen den Universalzerkleinerer als “Mini-Kiichenmaschine” verwenden.
17 Ziehen Sie den Netzstecker.
18 Fassen Sie den Universalzerkleinerer nur am Kunststoffteil an — berlihren Sie in keinem Fall
die Klinge selbst.
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19 Stecken Sie ihn auf die Achse, die sich am Boden des Arbeitsbehalters befindet..

20 Fugen Sie die Zutaten hinzu - den Arbeitsbehalter nur bis zur 500ml Markierung befiillen.

21 Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter - der obere Teil des Zerkleinerers lasst sich in den
Antriebskopf an der Deckelunterseite einpassen.

22 Setzen Sie den Griff auf den Deckel des Behdlters.

23 Lassen Sie den Universalzerkleinerer immer nur wenige Sekunden laufen, um ihn nicht zu
Uberlasten.

24 Ziehen Sie den Netzstecker des Grundgerats und entfernen Sie anschlieBend das Grundgerat
vom Deckel.

25 Nehmen Sie den Deckel vorsichtig vom Arbeitsbehalter — achten Sie darauf, dass eventuelle
Reste in den Arbeitsbehalter fallen.

26 Fassen Sie dazu den Zerkleinerer nur am Plastikteil an.

& MESSBECHER

27 Befiillen Sie den Messbecher nicht tiber die angegebene 700 ml Markierung hinaus, um ein
Uberlaufen des Inhalts zu vermeiden.

28 Stellen Sie den Becher auf eine ebene Arbeitsflaiche und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

29 Lassen Sie den Becher auf der Arbeitsflache stehen, heben Sie ihn nicht hoch. Sie konnten
sich verletzen, wenn er aus der Hand rutscht.

& REINIGUNG UND PFLEGE

30 Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

31 Achten Sie besonders auf die Klingen - beriihren Sie diese nie direkt, benutzen Sie A
zur Reinigung eine Nylonburste.

32 Wischen Sie die Oberflache des Gehduses mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab.

33 Saubern Sie Schneebesen, Universalzerkleinerer, Behélter und Messbecher mit warmem
Seifenwasser.

34 Wischen Sie den Schneebesenhalter und den Deckel des Behalters mit einem feuchten Tuch
ab.

35 Moglichst trocken aufbewahren, da sich hier die Getriebe fiir den Schneebesen und den
Arbeitsbehalter befinden.

36 Das Gerdt und seine Einzelteile diirfen nicht in einer Spllmaschine gereinigt werden.

&> UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geraten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschdadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet E
sind, nicht Giber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern miissen

wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.




Rezepte
>=Hand voll
d=Zehe/Zehen
Pesto aus Koriander
2 &> Korianderblatter
2 g Knoblauchzehen
60 g Pinienkerne
125 ml Olivenél
60 g geriebener Parmesan
Verriihren Sie Koriander, Knoblauch, Pinienkerne und die Hilfte des Ols zu einer cremigen
Masse. Geben Sie dann die Mischung in eine gré3ere Schissel. Vermischen Sie sie mit dem
Parmesan. Fiigen Sie Ol hinzu, um die Konsistenz anzupassen: Als Dip: dick Als Belag: medium.
Als Pastasauce: diinn.
Rezepte finden Sie auf unserer Website:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Lisez les instructions et gardez-les. Si vous redistribuez I'appareil, n‘'oubliez pas la notice. Retirez
I'emballage, mais gardez-le le temps de vérifier I'état de I'appareil.

PRECAUTIONS IMPORTANTES
Prenez des précautions essentielles comme:
1 Cet appareil doit uniquement étre utilisé par un adulte responsable. Utilisez et rangez
I'appareil hors de portée des enfants.

2 N'immergez pas la poignée dans du liquide, nutilisez pas I'appareil dans une salle de t
N

bains, a proximité d'une source d'eau ou a l'extérieur.
3 La lame du batteur est affltée et tourne a grande vitesse.
4 Dong, afin d'éviter tout risque de blessure grave :
a) ne le mettez pas en marche tant que la lame n’est pas dans le récipient
b) éteignez-le avant de retirer la lame du récipient
¢) netouchez pas lalame, méme pour la nettoyer
d) branchez-le uniquement avant de l'utiliser
e) débranchez-le immédiatement apres utilisation
f) ne laissez pas I'appareil branché sans surveillance
5 N'utilisez pas le batteur dans de I'huile bouillante ; méme une huile tiéde peut provoquer de
graves bralures.
6 N'essayez pas de piler de la glace ou de hacher de la viande crue et faites attention aux lames.
7 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
8 N'utilisez pas I'appareil dans un autre but que celui décrit dans ces instructions.
9 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
10 Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement
A ADAPTATION/RETRAIT DES ACCESSOIRES

1 Débranchez I'appareil.

2 Pour fixer un accessoire, poussez-le a I'extrémité de la poignée.

3 Pour retirer I'accessoire, appuyez sur les boutons situés sur le c6té de la poignée et retirez
I'accessoire de la poignée.

& LES COMMANDES DE VITESSE

4 Appuyez sur le bouton du haut pour une vitesse réduite, relachez-le pour éteindre.

5 Appuyez sur le bouton du bas pour une vitesse plus élevée, relachez-le pour éteindre.

6 Utilisez la vitesse élevée avec le batteur.

7 Avec le fouet, utilisez la vitesse réduite pour incorporer le mélange, puis passez a la vitesse
élevée pour mélanger.

8 Avec le hachoir, utilisez la vitesse réduite pour un hachement grossier et la vitesse élevée
pour un hachement fin.

9 N'utilisez pas lI'appareil pendant plus de 30 secondes, puis laissez-le reposer pendant une
minute.

& LEBATTEUR

10 Généralement, le batteur fait tout ce qu’'un mixeur normal peut faire, mais plus
rapidement et avec moins de vaisselle : la mayonnaise, les milk-shakes, les mousses ou —\—&—
les jus de fruits dans le gobelet doseur. Vous pouvez mixer, réduire en pulpe ou en
purée les ingrédients dans la casserole ou le bol dans lequel vous les cuisinez.
11 Quelque soit le récipient que vous utilisez, posez-le sur une surface plate et stable et
tenez-le avec votre main libre pour éviter qu'il se déplace sur le plan de travail.
12 Ne pas plonger le batteur dans un liquide au-dela de la partie supérieure du tube paralléle.
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schémas 4 batteur 9 hachoir
I faible 5 lame 10 récipient

II élevée 6 support de fouet 11 gobelet doseur
3 poignée 7 fouet

A bouton 8 couvercle du récipient

13 Lorsque vous l'utilisez dans des liquides chauds, ne laissez pas la lame briser la surface dans
un angle, car le liquide risque de déborder du bol/de la casserole/du récipient.

& LE FOUET

14 Poussez le fouet dans la base du support du fouet.
15 Pour retirer le fouet, tirez simplement sur la base du support de fouet,
3¢ N'immergez pas le fouet au-dela de la base de son support.

& LEHACHOIR

16 Vous pouvez utiliser le hachoir comme un mini robot de cuisine.

17 Débranchez la poignée.

18 Maintenez la partie en plastique du hachoir ; gardez vos doigts loin de la lame.

19 Placez le hachoir dans le récipient, sur la tige située dans le bas du récipient.

20 Ajoutez les ingrédients — ne remplissez pas le récipient au-dela de la marque des 500 ml.

21 Placez le couvercle sur le récipient - la partie supérieure du hachoir s'insére dans la
transmission située dans la partie inférieure du couvercle.

22 Fixez la poignée a la partie supérieure du couvercle du récipient.

23 Utilisez le hachoir par petits coups de quelques secondes, pour éviter d’en faire trop.

24 Débranchez la poignée, puis retirez la poignée du couvercle.

25 Soulevez délicatement le couvercle du récipient - veillez a ce que les écoulements des
ingrédients tombent dans le récipient.

26 Ne levez que la partie plastique du hachoir.

& LE GOBELET DOSEUR

27 Ne remplissez pas au-dela de la marque 700ml indiquée sur le gobelet doseur, pour éviter de
faire déborder le contenu.

28 Posez-le sur un plan de travail plat et stable et tenez-le avec votre main libre.

29 Ne le soulevez pas du plan de travail et tenez-le dans votre main ; s'il glisse, vous risquez de
vous blesser.

& SOINS ET ENTRETIEN

30 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

31 Faites attention aux lames ; ne les manipulez pas directement, utilisez une brosse en
nylon.

32 Essuyez les surfaces de la poignée avec un tissu doux et humide.

33 Nettoyez le fouet, le hachoir, le récipient et la poignée dans de I'eau chaude savonneuse.

34 Nettoyez le support du fouet et le couvercle du récipient avec un chiffon humide.

35 Veillez a les maintenir secs, étant donné qu'ils contiennent les boites a engrenages pour le
fouet et le récipient.

36 Aucun élément de I'appareil ne doit étre lavé au lave-vaisselle.

&5 PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d’éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils
présentant ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais
doivent faire I'objet d'une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.
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recettes

> = poignée

g =gousse

pesto a la coriandre

2 & feuilles de coriandre

2 g diail

60 g de pignons de pin

125 ml d’huile d’olive

60 g de Parmesan rapé

Travailler le coriandre, Iail, les pignons et la moitié de I'huile jusqu’a ce que le mélange soit lisse.
Mettez dans un bol plus grand. Ajoutez le Parmesan. Ajouter de I'huile pour ajuster la
consistance:

Pour une sauce: épaisse. Pour un nappage: moyenne. Pour une sauce pour pates: fine.
des recettes sont disponibles sur notre site Web:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



afbeeldingen 4 staaf 9 hakker
I laag 5 mesje 10 kom

1T hoog 6 gardehouder 11 mengbeker
3 handvat 7 garde

A toets 8 deksel kom

Lees de instructies en bewaar ze goed. Als u het apparaat aan iemand geeft, geef ook de
instructies. Verwijder de verpakking, maar niet weggooien voor u zeker bent dat alles werkt.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:
1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door een volwassene. Het apparaat moet
steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.
2 Het apparaat niet in vloeistoffen dompelen, niet in de badkamer, bij een waterbron

of buitenshuis gebruiken. @

3 Het snijblad is scherp en draait aan hoge snelheid rond.

4 Dus, om ernstige verwondingen te vermijden:
a) schakel de mixer niet aan voor het snijblad in de kom is geplaatst

b) schakel de mixer uit voor u hem uit de kom verwijdert
¢) raak het snijblad niet aan - zelfs niet tijdens het schoonmaken
d) de stekker niet insteken tot net voor het gebruik
e) trek de stekker onmiddellijk na gebruik uit het stopcontact
f) laat het apparaat nooit zonder toezicht wanneer de stekker in het stopcontact zit
5 De staaf nooit in hete olie gebruiken - zelfs matig hete olie kan ernstige brandwonden
veroorzaken.
6 Probeer geen ijs of rauw vlees te hakken en ga heel zorgvuldig om met de mesjes.
7 Gebruik uitsluitend de door ons geleverde accessoires of hulpstukken.
8 Het apparaat uitsluitend gebruiken voor de doeleinden beschreven in de handleiding.
9 Het apparaat niet gebruiken indien beschadigd of defect.
10 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander
deskundige persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend huishoudelijk gebruik
A PLAATSEN/VERWIJDEREN VAN HULPSTUKKEN

1 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

2 Breng hulpstukken aan door ze op het uiteinde van het handvat te drukken.

3 Verwijder hulpstukken door op de knoppen aan de zijkant van het handvat te drukken en het
hulpstuk uit het handvat te trekken.

& DE SNELHEID-BEDIENINGKNOP

4 Druk op de toets bovenaan voor een langzame snelheid, laat los om uit te schakelen.

5 Druk op de toets onderaan voor een hoge snelheid, laat los om uit te schakelen.

6 Werk aan hoge snelheid met de staaf.

7 Met de garden, werkt u aan lage snelheid om goed te mengen. Daarna kan u de snelheid
wijzigen tijdens het mixen.

8 Met de hakker kan u een lage snelheid gebruiken om grover te snijden en de hoge snelheid
om fijner te snijden.

9 Gebruik het apparaat niet langer dan 30 seconden, laat het vervolgens een minuut rusten.
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& DE STAAF

10 Gewoonlijk kan de staafmixer alle klusjes aan die een normale mixer aankan, maar hij doet
het sneller en er is minder afwas — maak mayonaise, milkshakes, smoothies of
vruchtensappen in de mengbeker. U kan de ingrediénten mengen, pulperen of pureren in de
pan of kom voor u ze aan de kook brengt.

11 ledere container die u gebruikt moet op een stabiele, vlakke ondergrond geplaatst
worden en u moet hem ondersteunen met uw vrije hand om te beletten dat hij S
wegglijdt.

12 Dompel de staaf niet in voorbij de bovenzijde van de parallelzijdige buis.

13 Wanneer u de mixer gebruikt in warme vloeistoffen moet u erop letten de mesjes
niet scheef boven de oppervlakte uit te laten komen. Zoniet kan de vloeistof
opspatten naast de kom/pan/container.

& DE GARDE

14 Druk de garde in de onderkant van de gardehouder.
15 Trek de garde uit de onderkant van de gardehouder om hem te verwijderen.
3¢ Dompel de garde niet dieper dan de onderzijde van de gardehouder.

& DE HAKKER

16 U kan de hakker als mini keukenrobot gebruiken.

17 Het handvat verwijderen.

18 Houd het plastic gedeelte van de hakker vast — houd de vingers weg van het mes.

19 Laat hem in de kom dalen, over de spil in de bodem van de kom.

20 Voeg de ingrediénten toe - vul de kom niet hoger dan het max. merkteken.

21 Doe het deksel op de kom - de bovenkant van de hakker past op de aandrijving in de
onderkant van het deksel.

22 Plaats het handvat op de bovenkant van het deksel.

23 Gebruik de hakker in stoten van een aantal seconden. Zoniet loopt u het risico te overdrijven.

24 Trek de stekker van het handvat uit en verwijder het handvat uit het deksel.

25 Haal het deksel voorzichtig van de kom - let op dat druppels in de kom vallen.

26 Til de hakker enkel op bij het plastic deel.

& DE MENGBEKER

27 Niet vullen boven het 700 ml teken, om te vermijden dat het overloopt.
28 Plaats hem op een stabiel, vlak werkvlak en ondersteun hem met de vrije hand.
29 Laat hem op de werkoppervlakte staan - als hij uitglijdt kan u zich kwetsen.

& ZORG EN ONDERHOUD

30 Schakel het apparaat uit en trek dan de stekker uit het stopcontact.

31 Pas heel goed op met de mesjes — raak ze nooit rechtstreeks aan en gebruik een
nylon afwasborstel.

32 Poets de oppervlakte van het handvat met een zachte vochtige doek.

33 Was de garde, hakker, kom en beker in warm zeepwater.

34 Droog de gardehouder en het deksel af met een vochtige doek.

35 Probeer ze droog te houden aangezien ze de aandrijving voor de garden en kom bevatten.

36 Plaats geen enkel onderdeel van het apparaat in de vaatwasmachine.

%5 MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en ,

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden
teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.
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receptjes

> = handenvol

d =teen

koriander pesto

2 & korianderblaadjes

2 g look

60 g pijnboompitten

125 ml olijfolie

60 g geraspte parmezaan

Verwerk de koriander, knoflook, pijnboompitten en de helft van de olie tot het een glad
mengsel is geworden. Plaats dan in een grotere kom. Meng de Parmezaan. Voeg olie toe om de
consistentie aan de passen. Als dipsaus: dik. Als topping: medium. Als pastasaus: dun.

u vindt recepten op onze website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931



Leggere attentamente le istruzioni e conservarle. Se I'apparecchio viene ceduto a terzi, passare
anche le istruzioni. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, ma conservarlo fino a quando si &
certi che I'apparecchio funzioni.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI

Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile. Utilizzare e riporre
I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.

2 Non immergere I'apparecchio in alcun liquido, non utilizzarlo in bagno, vicino %
‘!

all'acqua o all'aperto.
3 La lama € molto affilata e ruota ad alta velocita.
4 Al fine di evitare gravi incidenti:
a) non azionare il frullatore ad immersione se la lama non si trova all'interno di un
contenitore per il cibo.
b) spegnere il frullatore ad immersione quando si toglie I'apparecchio dal contenitore per il
cibo.
¢) non toccare la lama, anche quando si pulisce I'apparecchio.
d) non inserire la spina se non prima dell'uso
e) togliere immediatamente la spina dopo l'uso
f) non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita
5 Non utilizzare il frullatore ad immersione in olio bollente o caldo in quanto potrebbe causare
gravi scottature.
6 Non tritare ghiaccio o carne cruda. Prestare attenzione alle lame.
7 Applicare solo gli accessori o gli elementi di corredo forniti.
8 Non utilizzare l'apparecchio per altri scopi se non quelli descritti nel libretto d'istruzioni.
9 Non usare l'apparecchio se & danneggiato o funziona male.
10 Se il cavo & danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, dall’ agente di servizio o da qualcun
altro similmente qualificato, per evitare incidenti.

solo per uso domestico
A APPLICARE E RIMUOVERE GLI ACCESSORI

1 Staccare la spina dalla presa di corrente.

2 Per montare un accessorio, spingerlo fino all'estremita del manico.

3 Per togliere I'accessorio, premere i pulsanti sul flanco del manico e tirare I'accessorio dal
manico.

& | PULSANTI DELLA VELOCITA

4 Premere il pulsante in alto per avere una velocita bassa. Rilasciare il pulsante per spegnere
I'apparecchio.

5 Premere il pulsante in basso per avere una velocita alta e rilasciarlo per spegnere
I'apparecchio.

6 Utilizzare la velocita piu alta con il frullatore ad immersione.

7 Con le fruste, utilizzare una velocita bassa per unire gli ingredienti e poi una velocita piu alta
per impastarli.

8 Con il tritatutto, utilizzare una velocita bassa per sminuzzare in maniera piu spessa e una
velocita piu alta per sminuzzare piu sottile.

9 Non utilizzare l'apparecchio per pit di 30 secondi, poi lasciarlo riposare per 1 minuto.
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immagini 4 frullatore ad immersione 9 tritatutto
I pil bassa 5lama 10 ciotola

II piualta 6 supporto della frusta 11 bicchiere
3 manico 7 frusta

A pulsante 8 coperchio della ciotola

& IL FRULLATORE AD IMMERSIONE

10 In generale il frullatore ad immersione fa quello che fa un frullatore normale, ma piu
velocemente e con meno lavaggi. Fa maionese, frappe, frullati o bevande a base di frutta
direttamente nel bicchiere. Si puo miscelare, frullare e passare gli ingredienti nel
direttamente nel contenitore all'interno del quale verranno cucinati.

11 Qualsiasi contenitore si utilizzi, assicurarsi che poggi su una superficie stabile e piana e
tenerlo fermo con una mano per evitare che si sposti durante I'utilizzo dell’apparecchio.

12 Non immergere il frullatore ad immersione al di la della cima del tubo a facce parallele.

13 Con liquidi bollenti, non immergere la lama in posizione inclinata in quanto causerebbe
la fuoriuscita del liquido dal contenitore.

& LA FRUSTA

14 Spingere la frusta nella parte inferiore del supporto della frusta.
15 Per togliere la frusta, tirarla semplicemente dalla parte inferiore del supporto della frusta.
3¢ Non immergere la frusta oltre il fondo del suo supporto.

& TRITATUTTO

16 Si puo utilizzare il tritatutto come un mini tritatutto.

17 Staccare il manico.

18 Prendere la parte in plastica del tritatutto - tenere le dita lontano dalla lama.

19 Posizionarla sulla ciotola, sopra I'alberino di rotazione, nella parte inferiore della ciotola.

20 Aggiungere gli ingredienti — non riempire la ciotola al di sopra dell'indicazione 500ml.

21 Montare il coperchio della ciotola - la parte superiore del tritatutto deve essere montata
sull'attacco della parte inferiore del coperchio.

22 Montare il manico sulla parte superiore del coperchio della ciotola.

23 Utilizzare il tritatutto a intervalli di pochi secondi, altrimenti ¢’ il rischio di farne un uso
eccessivo.

24 Staccare il manico, poi rimuoverlo dal coperchio.

25 Sollevare delicatamente il coperchio dalla ciotola — controllare che le gocce cadano nella
caraffa.

26 Sollevare il tritatutto afferrandolo esclusivamente dalla parte in plastica.

& IL BICCHIERE

27 Non riempirlo oltre al limite segnalato (700ml) per evitare che il liquido esca.
28 Appoggiarlo su una superficie stabile e piana e tenerlo con la mano libera.
29 Non alzarlo e non tenerlo in mano. Se dovesse cadere, ci si farebbe male.

& CURA E MANUTENZIONE

30 Spegnere l'apparecchio e togliere la spina.

31 Maneggiare le lame con cura, non lavarle direttamente a mano, ma utilizzare una
spazzola in setole di nylon.

32 Asciugare la superficie del manico con uno straccio morbido.

33 Lavare la frusta, il tritatutto, la ciotola e il bicchiere con acqua calda e detersivo.

34 Asciugare il supporto della frusta e il coperchio della caraffa con un panno umido.

35 Cercare di mantenerli asciutti, dato che contengono il meccanismo di trasmissione per frusta
e ciotola.

13

>
—t
=
c
N,
o
=3

O
)
-
C\
n
©)




36 Non mettere nessuna parte dell’apparecchio in lavastoviglie.

> PROTEZIONE AMBIENTALE
Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti :gf

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono

essere smaltiti con i rifiuti indifferenziati, ma recuperati, riutilizzati o riciclati.

ricetta

> = manciata

& = spicchio

pesto al coriandolo

2 &> foglie di coriandolo

2 g d'aglio

60 g di pinoli

125 ml d’olio di oliva

60 g parmigiano grattugiato

Tritare coriandolo, aglio, pinoli e meta dell’olio fino a dare al composto un aspetto uniforme.
Mettere il contenuto in una bacinella. Mescolarvi il parmigiano. Aggiungere olio per regolarne la
consistenza: Per intingere: denso. Per una salsa: media. Per una salsa per condire la pasta: fluida.
le ricette sono disponibili sul nostro sito:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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ilustraciones 4 varilla 8 tapa del bol
I baja 5 cuchilla 9 picador

11 alta 6 apéndice del accesorio 10 bol
3 mango batidor 11 vaso

A botdn 7 accesorio batidor

Lea las instrucciones y guardelas en un lugar seguro. Si da el aparato a otro, pase también las
instrucciones. Quite todo el embalaje, y guardelo hasta que sepa que el aparato funciona bien.

SEGURIDAD IMPORTANTE

Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:

1 Este aparato solamente debe ser usado por un adulto responsable. Use y guarde el aparato
fuera del alcance de los nifios.

2 No sumerja este aparato en agua ni ningun otro liquido. No lo utilice en un cuarto de %
bafo ni cerca de una fuente de agua. No lo utilice en el exterior. Qﬂ

3 La cuchilla es muy afilada y gira a gran velocidad

4 Por lo tanto, para prevenir serios dafos:
a) no encienda el aparato hasta que la cuchilla no se encuentre dentro del

recipiente de la comida

b) apaguelo antes de levantar la cuchilla del recipiente de la comida
¢) notoque la cuchilla, incluso cuando la esté limpiando
d) no lo enchufe hasta justo antes de usarlo
e) desenchufelo inmediatamente después de usarlo
f) no deje el aparato desatendido mientras estd enchufado

5 No use la varilla con aceite caliente —incluso el aceite moderadamente caliente puede causar
quemaduras.

6 No trate de picar hielo ni de triturar carne cruda, y tenga mucho cuidado con la cuchilla.

7 No ponga ningun otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.

8 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.

9 No use el aparato si esta daflado o si no funciona bien.

10 Si el cable esta dafado, éste debera ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o

alguien con cualificacion similar — para evitar peligro.

s6lo para uso doméstico
A INSERTAR/QUITAR ACCESORIOS

1 Desenchufe el aparato.

2 Para montar un accesorio, empujelo hasta el final del mango.

3 Para extraer un accesorio del mango, presione los botones situados a cada lado del mangoy
empuje hacia fuera el accesorio.

& LOS BOTONES DE VELOCIDADES

4 Presione el botén de arriba para una velocidad baja. Suéltelo para desenchufar.

5 Presione el boton de abajo para una velocidad alta. Suéltelo para desenchufar.

6 Use la velocidad alta con la varilla.

7 Con el accesorio batidor, use la velocidad baja para incorporar la mezcla, luego, use la
velocidad alta para mezclar.

8 Con el picador, use la velocidad bajapara un corte grueso y la velocidad alta para un corte
fino.

9 No utilice el aparato durante mas de 30 segundos, y déjelo luego en reposo durante 1 minuto.
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& LA VARILLA

10 Generalmente, la varilla puede hacer todo lo que puede hacer una batidora normal, pero mas
rapido y con menos necesidad de limpiar — haga mayonesa, batidos o bebidas de frutas en el
vaso. Puede mezclar, reducir pulpa o triturar ingredientes en la paella o recipiente donde va a
cocinarlos

11 Cualquier recipiente que use, asegurese que esta en una superficie plana y estable y
agarrela con la mano que le quede libre para prevenir que se derrame por la superficie
de trabajo.

12 No sumergir la varilla mas alla de este punto.

13 Cuando la utilice con liquidos calientes, no deje que la cuchilla salga a la superficie ya
que podria salpicar liquido fuera del recipiente.

& EL ACCESORIO BATIDOR

14 Empuje el accesorio batidor dentro del accesorio fijador.
15 Para quitar el accesorio batidor, simplemente lo tira del accesorio fijador.
3¢ No ponga el accesorio batidor mas alla de la parte inferior del accesorio fijador.

& EL ACCESORIO PICADOR

16 Puede usar el picador como un mini procesador de comida.

17 Desenchufe el mango.

18 Sostenga la parte de plastico del picador - mantenga sus dedos bien lejos de la cuchilla.

19 Introduzcalo en el bol, encima del eje situado en el fondo del bol.

20 Anada los ingredientes sin superar la marca de 500ml del bol.

21 Encaje la tapa del bol - la parte superior del picador encaja en el eje motor situado en la
parte inferior de la tapa.

22 Encaje el mango en la parte superior de la tapa del bol.

23 Use el picador en réfagas de pocos segundos ya que de otro modo se puede pasar picando.

24 Desenchufe el mango y extraiga el mango de la tapa.

25 Levante suavemente la tapa del bol procurando que no gotee en el enchufe.

26 Levante el picador sélo por la parte de plastico.

& EL VASO

27 No llene por encima de la marca 700ml del vaso para evitar que el contenido sobresalga.

28 Apodyelo en una superficie de trabajo estable y lisa y sujételo con la mano que le quede libre.

29 No lo separe de la superficie de trabajo y lo sostenga con su mano porque si resbala puede
herirse a si mismo.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

30 Apague el aparato y desenchufelo.
31 Tenga mucho cuidado con las cuchillas - no las coja directamente, use un cepillo de
nilén para limpiar.
32 Pase un pafo suave humedo por las superficies del mango.
33 Lave con agua caliente jabonosa el accesorio batidor, el picador, el bol y la jarra medidora.
34 Limpie el apéndice del accesorio batidor y la tapa del bol con un trapo himedo.
35 Procure mantener secos el accesorio batidor y el bol, ya que estan provistos de motor.
36 No ponga ninguna parte del aparato en el lavavajillas

& PROTECCION MEDIOAMBIENTAL
Para evitar problemas medioambientales y de salud debido a las substancias peligrosas E

con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo
no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben
recuperar, reutilizar o reciclar.
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recetas

> = punado

d =diente

pesto de cilantro

2 hojas de cilantro

2 g de ajo

60 g de pifiones

125 ml aceite de oliva

60 g queso Parmesano rallado

Procese el cilantro, el ajo, los pifiones y la mitad del aceite hasta obtener una consistencia suave.
Pdngalo en un bol mayor. Mezcle el queso Parmesano. Afiada aceite para modificar la
consistencia: Para mojar: espesa Para cobertura: media Para salsa para pasta: clara
en nuestra pagina web encontrara recetas:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Leia atentamente todas as instrucdes e guarde-as num local seguro. Se der ou emprestar o
aparelho a alguém, entregue também as instrugdes. Retire todo o material de embalagem, mas
guarde-o até verificar que o aparelho funciona.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as precaucdes basicas de seguranca, incluindo:
1 Este aparelho so6 deve ser utilizado por um adulto responsdvel. Utilize e guarde o aparelho
fora do alcance das criancas.
2 Néo submirja o cabo em liquidos, nem o use em casas de banho, perto de dgua ou %
no exterior. Qﬂ
3 Alamina da varinha esta afiada e gira a alta velocidade.
4 Por isso, para evitar danos pessoais graves:
a) ndo ligue o aparelho enquanto a lamina nao se encontrar dentro do recipiente
para os alimentos
b) desligue o aparelho antes de retirar a lamina do recipiente para os alimentos
¢) ndo toque na ldamina - nem sequer ao limpar o aparelho
d) ndo ligue o aparelho a tomada a ndo ser imediatamente antes de o utilizar
e) desligue o aparelho da tomada imediatamente depois de o utilizar
f) nédo deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado
5 Néo utilize a varinha em azeite ou dleo quentes - mesmo que ndo estejam excessivamente
quentes, estas substancias podem provocar queimaduras bastante sérias.
6 Nao tente picar gelo ou carne crua, e tenha muito cuidado com as laminas.
7 Néo instale acessorios que ndo sejam fornecidos por nds.
8 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades sendo as descritas nestas instrucoes.
9 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se o seu funcionamento for defeituoso.
10 Se o cabo eléctrico estiver danificado, o fabricante, o seu agente de servico técnico ou
alguém igualmente qualificado devera substitui-lo para se evitarem riscos.

apenas para uso doméstico

A COLOCAR/RETIRAR ACESSORIOS

1 Desligue o aparelho.
2 Para encaixar um acessorio, empurre-o para a extremidade do cabo.

3 Para remover o acessorio, prima os botdes na lateral do cabo e puxe o acessério para fora do
cabo.

& 0S BOTOES DAS VELOCIDADES

4 Pressione o botao superior para baixa velocidade e solte-o para desligar o aparelho.

5 Pressione o botéo inferior para alta velocidade e solte-o para desligar o aparelho.

6 Use alta velocidade com a varinha.

7 Com o acessério batedor, use uma baixa velocidade para incorporar a mistura e depois passe
para a alta velocidade para misturar.

8 Com o picador, use baixa velocidade para um picado mais grosso e alta velocidade para um
picado mais fino.

9 Néo use o aparelho durante mais de 30 segundos e, seguidamente, deixe repousar 1 minuto.

& AVARINHA

10 Em geral, a varinha pode fazer qualquer coisa que uma picadora normal pode fazer, mas mais
rapido e com menos trabalho para limpar — pode fazer maionese, batidos, sorvetes ou sumos
no copo. Também pode picar ou passar ingredientes no recipiente em que os for cozinhar.
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desenhos 4 varinha 9 picador
I baixa 5 ldamina 10 tigela
11 alta 6 suporte do acessério batedor 11 copo
3 cabo 7 acessorio batedor
A botéo 8 tampa da tigela

11 Seja qual for o recipiente que utilizar, certifique-se sempre que o coloca numa
superficie estavel e nivelada, e segure-o com a sua méo livre para evitar que se mova -4~
pela superficie de trabalho.

12 Nao submirja a varinha para |& tubo com lados paralelos.

13 Quando a utilizar em liquidos quentes, ndo deixe que a lamina gire sobre a superficie
de forma inclinada, j& que poderia salpicar liquido quente para fora do recipiente.

& O ACESSORIO BATEDOR

14 Coloque o acessorio batedor na parte inferior do respectivo suporte.
15 Para retirar o acessorio batedor, puxe-o simplesmente para fora do respectivo suporte.
3¢ Nao submirja o acessério para la da parte inferior do seu suporte.

& OPICADOR

16 Pode usar o picador como mini picadora.

17 Desligue o cabo.

18 Segure na parte de pléstico do picador — mantenha os dedos afastados da lamina.

19 Baixe-o para a tigela, sobre o eixo no fundo da tigela.

20 Adicione os ingredientes — ndo encha a tigela acima da marca dos 500 ml.

21 Encaixe a tampa da tigela — a parte superior do picador encaixa na peca de accionamento na
parte inferior da tampa.

22 Encaixe o suporte a parte superior da tampa da tigela.

23 Use o picador em disparos de poucos segundos, para nao picar demasiado os alimentos.

24 Desligue o cabo da corrente, depois remova o cabo da tampa.

25 Separe a tampa da tigela com cuidado - tenha cuidado para que ndo caiam alimentos para o
jarro.

26 Levante o picador apenas pela parte de plastico.

& 0COPO

27 Nao o encha para la da marca 700ml, para evitar que o seu conteudo transborde.

28 Coloque-o numa superficie de trabalho estavel e nivelada, e aguente-o com a sua mao livre.

29 Néo levante o copo da superficie de trabalho nem o segure s com a mao. Se o copo
escorregar, poderd magoar-se.

& CUIDADOS E MANUTENCAO

30 Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

31 Tenha muito cuidado com as ldminas. Nao as tente lavar directamente, use uma
escova de nylon.

32 Limpe as superficies do cabo com um pano suave humido.

33 Lave o acessoério batedor, o picador, a tigela e o jarro com dgua e detergente.

34 Limpe o suporte do acessério batedor e a tampa do jarro com um pano humido.

35 Tente manté-los secos, uma vez que possuem a engrenagem para o batedor de clarase a
tigela.

36 Nao coloque nenhuma parte do aparelho na maquina de lavar loica.
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€ PROTECCAO AMBIENTAL
Para evitar problemas ambientais e de salde devido a substancias perigosas contidas em E

equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo devera ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.

receitas

> = punhado

g =dente

pesto de coentros

2 ¢ folhas de coentro

2 g dealho

60 g de pinhdes

125 ml de azeite

60 g de queijo parmesdo ralado

Processe os coentros, alho, pinhdo e metade do 6leo até obter uma consisténcia suave. Coloque
numa tigela maior. Misture o queijo parmesao. Junte 6leo para ajustar a consisténcia: Para um
molho: espesso. Para uma cobertura: médio. Para molho para massas: liquido.

receitas disponiveis no nosso website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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tegninger 4 stavblender 9 hakker O
I lav 5 klinger 10 skal

I1 hgj 6 piskerisholder 11 baeger
3 handtag 7 piskeris

A (nap 8 skalens lag

Laes brugsanvisningen, og gem den til eventuel senere brug. Hvis du seelger eller forzerer
apparatet til en anden, skal brugsanvisningen felge med. Tag apparatet ud af emballagen, men
gem den, indtil du er sikker p3, at apparatet fungerer.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller i under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bgrn, bdde i brug og under opbevaring.
2 Undga at putte handtaget i veeske, undga at bruge den i badeveerelset, i nserheden @
N
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af vand, eller udenders.
3 Stavblenderes klinger er skarpe og roterer med hgj fart.
4 S3, for at undga alvorlige skader:
a) Undga at teende til klingen er i fodevarebeholderen
b) sluk fer klingen fjernes fra foedevarebeholderen
¢) undga at rere klingen - selv under renggring
d) undga at seette stikket i til umiddelbart for brug
e) traek stikket ud umiddelbart efter brug
f) lad ikke blenderen uden opsyn mens stikket er i
5 Undga at bruge stavblenderen i varm olie - selv mellemvarm olie kan give ubehagelige
forbraendinger.
6 Forsag ikke at knuse is, forsgg ikke at hakke rat ked, og veer yderst forsigtig med klingerne.
7 Tilfgj eller forbind aldrig andre dele end de som vi leverer.
8 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
9 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
10 Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

A MONTERING/AFMONTERING AF TILBEH@R
1 Tag stikket ud af stikkontakten.
2 Seet tilbehgr pa ved at trykke det pa handtagets ende.
3 Tag tilbehgr af ved at trykke pa knapperne pa siden af handtaget og traek tilbehgret af
handtaget.

& HASTIGHEDSKNAPPER

4 Tryk pa den gverste knap for lav hastighed, slip den for at afbryde.

5 Tryk pa den nederste knap for hgj hastighed, slip den for at afbryde.

6 Brug hgj hastighed med stavblenderen.

7 Med piskeriset, brug lav hastighed for at inkorporere blandingen, skift derefter til hgj
hastighed for at mikse.

8 Brug lav hastighed med hakkeren for en grov hakning og hgj hastighed for en fin hakning.

9 Apparatet ma ikke bruges mere end 30 sekunder ad gangen, hvorefter den hviler 1 minut.

Z4%,
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& STAVBLENDEREN

10 Generelt kan staven alt det en normal blender kan. Bare hurtigere og med mindre
opvask - lave mayonnaise, milkshakes, smoothies, eller frugtdrinks i beegeret. Dukan _y\ £
blende, mase eller purere ingredienserne i den gryde eller skal du vil tilberede dem i.
11 Lige meget hvilken beholder du bruger ber du sgrge for at den er pa en stabil
overflade, og stgtte den med din frie hand, for at undga at den vandrer pa overfladen.
12 Seenk ikke stavblenderen dybere end til toppen af stavens skaft.
13 Lad aldrig klinger bryde overfladen pa nogen made nar staven bruges i varme vaesker,
da dette kunne medfere sprgjt fra veesken udenfor skalen/gryden/boksen.

& PISKERISET

14 Skub piskeriset op i bunden af piskerisholderen.
15 For at afmontere piskeriset, treekkes det ganske enkelt af bunden af piskerisholderen.
3¢ Seenk ikke piskeriset dybere en bundet af piskerisholderen.

& HAKKER

16 Du kan bruge hakker som en mini-foodprocessor.

17 Tag handtagets stik ud.

18 Hold om plastikdelen pa hakkeren - hold fingeren helt vaek fra klingen.

19 Szt den ned i skalen oven pa spindlen i bunden af skalen.

20 Tilseet ingredienserne — undga at fylde skalen op til over 500ml mzerket.

21 Seet skdlens lag pa - hakkerens overside passer ind i drevet pa lagets underside.

22 Monter handtaget oven pa skalens lag.

23 Brug hakkeren i omgange pa fa sekunder, ellers risikerer du at hakke ingredienserne for
meget.

24 Tag handtagets stik ud, tag derefter handtaget af laget.

25 Tag forsigtigt ldget af skalen - sorg for at eventuelle dradber drypper ned i blenderglasset.

26 Loft kun hakkeren op ved hjalp af plastikdelen.

& BAGERET

27 Fyld ikke leengere end til 700ml markeringen, for at undga at indholdet spildes.

28 Placer pa en stabil, flad arbejdsoverflade og stet det med din frie hand.

29 Loft det ikke fra arbejdsoverfladen for at holde det i hdnden - hvis det glider skader du dig
selv.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

30 Sluk for apparatet og traek stikket ud.
31 Veer yderst forsigtig med klingerne — undga direkte kontakt med dem, og brug i

stedet en nylon opvaskebgrste.
32 Ter hdndtagets overflade med et blgd, fugtig klud.
33 Vask piskeris, hakker, skdl og baegerglas i varmt saebevand.
34 Tor piskerisholderen og blenderglasset af lag med en fugtig klud.
35 Forsgg at holde disse dele terre da de indeholder gearhus til pisker og skal.
36 Ingen af delene taler opvaskemaskine.

&> MILJ@BESKYTTELSE
Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde \ E /

farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en
dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.
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opskrifter

> = handfuld

g =fed

koriander pesto

2 > korianderblade

2 g hvidleg

60 g pinjekerner

125 ml olivenolie

60 g Parmesan, revet

Bearbejd koriander, hvidlag, pinjekerner og halvdelen af olien til det er jeevnt. Haeld det over i en
stor skal. Rer parmesanen i. Tilsaet olien for at tilpasse konsistensen: Til dip: tyk. Til fyld: mellem.
Til pastasauce: tynd.

du kan finde opskrifter pa vores webside:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Las bruksanvisningen och spara den. Om du ldmnar ifran dig apparaten, lat bruksanvisningen
félja med. Ta bort allt férpackningsmaterial, men spara det tills du har kontrollerat att apparaten
fungerar.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sakerhetsforeskrifter, daribland féljande:
1 Denna apparat far bara anvdndas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall fér barn.
2 Lagg inte mixerhandtaget i nagon form av vétska, anvand det inte i badrummet,

nara vatten eller utomhus. @

3 Knivbladet pa mixerskaftet ar vasst och roterar med hég hastighet.

4 S3, for att undvika allvarlig skada:
a) sla inte pa strommen foérrdn knivbladet ar nere i tillbringaren

b) sla av strommen innan du lyfter knivbladet fran tilloringaren
¢) ror aldrig knivbladet - inte ens nar du diskar det
d) séttinte i sladden forran apparaten ska anvandas
e) dra ur sladden omedelbart efter anvandningen
f) ldmna inte apparaten utan tillsyn nér den &r ansluten

5 Anvand inte mixerskaftet i varm olja — dven ganska laga oljetemperaturer kan ge en
obehaglig brannskada.

6 Man kan inte krossa is eller hacka ratt kott — var aktsam om knivbladen.

7 Anvénd bara tillbehér och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.

8 Anvénd inte apparaten for ndgra andra andamal dn sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.

9 Anvand inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.

10 Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller ndgon med

liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

A MONTERING/BORTTAGNING AV TILLBEHOR

1 Dra ur sladden till strykjarnet.

2 Montera ett tillbehér genom att trycka in det i mixerhandtagets dnde.

3 Ta bort tillbehéret genom att trycka pa knapparna vid sidan av mixerhandtaget och dra ut
det darifran.

& HASTIGHETSKNAPPARNA

4 Tryck in den 6vre knappen for 1dg hastighet och sldpp upp den for att stdnga av.

5 Tryck in den nedre knappen for hég hastighet och slapp upp den for att stanga av.

6 Anvand mixerskaftet pa hog hastighet.

7 Anvand vispen pa |1ag hastighet for att arbeta ihop ingredienserna och véxla sedan till hg
hastighet for att blanda.

8 Nér du anvander hackkniv pa 13g hastighet bliringredienserna mer grovhackade medan en
hég hastighet ger mera finférdelade ingredienser.

9 Anvand apparaten hogst 30 sekunder utan avbrott och gor sedan ett uppehadll pa 1 minut.

@ MIXERSKAFTET

10 Med mixerskaftet kan du i stort sett géra det som du gér med en vanlig mixer men det gar
snabbare och du sparar disk — du kan géra majonnas, milkshakes, smoothies eller
fruktdrycker direkt i mattbagaren och du kan blanda, mosa och géra puré och du behéver
inte byta kastrull eller skal vid tillagningen.
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bilder 4 mixerskaft 9 hackkniv (op
I 1ag hastighet 5 knivblad 10 skal E

IT hog hastighet 6 visphallare 11 mattbagare =~
3 mixerhandtag 7 visp

A knapp 8 lock till skalen

11 Se bara till att vilket tillredningskarl du @n anvdnder star pa en fast och plan yta och

hall fast det med din fria hand sa att det inte kan dndra lage pa arbetsytan. <
12 Sénk inte ned mixerskaftet langre &n till den dversta delen av den raka

mixerskaftdelen.
13 Hall knivbladet i horisontellt Idge vid ytan nar mixerskaftet anvands for varma vatskor

sa attingen vatska stanker upp utanfor skalen/kastrullen/tillbringaren.

& VISPEN

14 Skjut in vispen i botten av visphallaren.
15 Nar du vill ta bort vispen kan du helt enkelt bara dra ut den fran botten av visphallaren.
3% Sank inte ned vispen 6ver botten av visphallaren.

& HACKKNIV

16 Hackkniven kan anvdndas som en enklare matberedare.

17 Dra ur sladden till mixerhandtaget.

18 Hall i plastdelen pd hackknivsenheten - hall fingrarna borta fran knivbladen.

19 Satt fast hackkniven 6ver drivaxeln i skdlens botten.

20 Tillsatt ingredienserna - fyll inte skalen éver markeringen for 500 milliliter.

21 Satt fast locket till skdlen — hackknivens 6versta del fors in i anslutningen pa undersidan av
locket.

22 Satt fast mixerhandtaget uppe pa locket till skélen.

23 Anvand hackkniven med nadgra sekunders intervall sa att ingredienserna inte bearbetas for
mycket.

24 Dra ur sladden till mixerhandtaget och ta sedan bort mixerhandtaget fran locket.

25 Lyft forsiktigt av locket fran skdlen - se till att eventuell vatska pa locket inte hamnar utanfor
skalen.

26 Lyft upp hackknivsenheten genom att enbart halla i plastdelen.

& MATTBAGAREN

27 Fyll inte mattbagaren Gver markeringen for 700ml for att innehallet inte ska skvalpa ut.

28 Stéll mattbagaren pa en fast och plan arbetsyta och hall fast den med din fria hand.

29 Lyft inte upp mattbagaren fran arbetsytan och hall fast den med handen — om den slinter
kan du skadas.

& SKOTSEL OCH UNDERHALL

30 Sla av strommen till apparaten och dra ur sladden.

31 Var mycket aktsam om knivbladen - vidrér dem inte direkt utan anvand en
diskborste av nylon.

32 Torka av ytorna pa mixerhandtaget med en mjuk trasa.

33 Diska visp, hackkniv, skal och mattbagare med diskmedel i varmt vatten.

34 Torka av visphallare och lock med en fuktig trasa.

35 Visphallare och lock ska hallas torra eftersom de innehaller motordelarna for visp och skal.
36 Lagg inte nagon del av apparaten i en diskmaskin.
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g5 MILJOSKYDD

For att undvika miljé- och halsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och
elektroniska produkter far inte apparater som ar markta med denna symbol kastas ﬁ
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvandas eller
atervinnas.

recept

> = handfull

g = klyfta/klyftor

korianderpesto

2 &> korianderblad

2 g vitlok

60 g pinjendtter

125 ml olivolja

60 g parmesanost, riven

Blanda koriander,vitlok, pinjenotter och halften av oljan till en slat massa. Lagg 6ver i en stor skal.
Ror i parmesanosten. Tillsatt olja for ratt konsistens: Till dippsas: tjock. Till fylining: medium. Till
pastasas: tunn.

recept finns pa var webbsida:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Les instruksjonene og oppbevar de pa et sikkert sted. Hvis du har apparatet pa, ga ogsa til
instruksjonene. Fjern all emballasje men behold den helt til du vet hvordan apparatet fungerer.

VIKTIG SIKKERHETSPUNKT

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en responsabel person. Bruk
og lagre apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 lkke ha handtaket i vaeske, ikke bruk den pa et bad, naer vann eller ute. @
N
3 Stavens knivblad er skarpt og den roterer i hgy hastighet.
4 Alts3, for & unnga alvorlige skader:
a) ikke sla pa for knivbladet er pa innsiden av en matskal
b) sla av for du lgfter knivbladet fra matskalen
) ikke ror knivbladet - selv ikke under rengjering
d) ikke kople pa fer rett for bruk
e) frakople umiddelbart etter bruk
f) ikke la stavmikseren vaere ubevoktet nar den er tilkoplet
5 lkke bruk staven i varm olje - selv moderat varmet olje kan fore til stygge brannskader.
6 lkke prov a knuse is, ikke prov & hugge ratt kjott, og veer veldig forsiktig med knivbladene.
7 Ikke tilpass andre festeanretninger eller utstyr enn de vi leverer.
8 Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
9 lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
10 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for 8 unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

A TILPASNING/FJERNING FESTEANRETNINGER
1 Frakople apparatet.
2 For & sette pa plass et tilbehgr, skyv den til enden av handtaket.
3 For & flerne et tilbeher, trykk knappene pa siden av handtaket og trekk tilbehgret fra
handtaket.

& HASTIGHETSKNAPPER

4 Trykk den gverste knappen for lav hastighet, slipp den for a sla av.

5 Trykk den nederste knappen for hgy hastighet, slipp den for a sla av.

6 Bruk hgy hastighet med staven.

7 Ved bruk av vispen, bruk lav hastighet for a blande sammen, skift deretter til hgy hastighet
for miksing.

8 Bruk lavere hastighet med minihakkeren for en grovere kutting og hgy hastighet for en finere
kutting.

9 Ikke bruk apparatet i mer enn 30 sekunder, sa la det hvile i 1 minutt.

& STAVEN

10 Staven kan generelt gjgre det en normal mikser kan gjgre, men hurtigere, og med mindre
oppvask - lag majones, milkshake, smoothie eller fruktdrikker i begeret. Du kan mikse, mose
ingrediensene i beholderen eller i bollen du holder pa & lage maten i.

tegn 4 stavmikser 9 minihakker 5
I lav 5 knivblad 10 bolle 'Lq_
II hay 6 vispholder 11 beger -
3 handtak 7 visp (-
A knapp 8 bollelokk 5
N o

)

>

P)

=

2@
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11 Uansett hvilken beholder du bruker, sa ma du se etter om det er pa et stabilt, flatt
underlag og stette den med den ledige handen for & unnga at den beveger seg pa <
arbeidsunderlaget.

12 Ikke senk staven ned slik at den overskrider toppen av parallelle tuben.

13 Ved bruk i varme vaesker, ikke la knivbladet bryte overflaten, fordi du kan sprute vaeske
utenfor bollen/gryten/beholderen.

& VISPEN

14 Skyv vispen til bunnen av vispeholderen.
15 For a flerne vispen, trekk det enkelt ut fra enden av vispeholderen,
3% lkke la vispen ga til bunnen av vispeholderen.

& MINIHAKKEREN

16 Du kan bruke minihakkeren som en mini food processor.

17 Trekk ut kontakten til handtaket.

18 Hold i plastikkdelene av minihakkeren. Hold fingrene dine godt unna bladene.

19 Senk den ned i bollen, over spindelen i bunnen av bollen.

20 Tilsett ingrediensene - ikke fyll bollen over 500mI-merket.

21 Sett pa bollelokket - toppen av minihakkeren passer inn i sporet i undersiden av lokket.

22 Fest handtaket til toppen av bollelokket.

23 Nar du bruker minihakkeren kraftig, gjer det kun i noen sekunder, ellers risikerer du a gjore
det for mye.

24 Trekk ut kontakten til handtaket, fiern deretter handtaket fra dekselet.

25 Loft lokket forsiktig fra bollen - pass pa sa eventuelle draper faller ned i kannen.

26 Loft minihakkeren ved kun a rere plastikkdelen.

& BEGERET

27 lkke fyll over 700 ml merket pa begeret, for 3 unnga at det renner over.

28 Ha det pa et stabilt og flatt arbeidsunderlag, stott det med din ledige hand.

29 lkke lgft den opp fra arbeidsunderlaget for & holde den i hdnden — hvis du slipper den sd kan
du skade deg selv.

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

30 Sla apparatet av, frakople det.
31 Ta godt vare pa knivblad - ikke handter de direkte, bruk en oppvaskberst av nylon.
32 Terk over handtakets overflate med en myk dampet klut.

33 Vask vispen, minihakkeren, bollen og begeret i varmt sapevann.

34 Tork vispholderen og kannelokket med en fuktig klut.

35 Prov a holde dem terre, siden de inneholder girmekanismen for vispen og bollen.

36 Ikke ha noen av apparatets deler i oppvaskmaskinen.

&5 MILJ@BESKYTTELSE
For a unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i ,

elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes
sammen med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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oppskrifter

> = handfull

g =fedd

koriander pesto

2 & korianderblad

2 g hvitlgk

60 g pinjekjerner

125 ml olivenolje

60 g Parmesanost, revet

Mikse koriander, hvitlak, pinjekjerner og halvparten av oljen til det er glatt. SIa over til en stor
bolle. Rar i Parmesanosten. Legg til olje for a justere konsistensen: For en dipp: tykk. For en
topping: medium. For pastasaus: tynn.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Lue ohjeet ja sdilyta niitd varmassa paikassa. Jos annat laitteen toiselle henkil6lle, anna ohjeet
laitteen mukana. Poista kaikki pakkausmateriaalit, mutta sailyta ne siihen asti, ettd tiedat
laitteen toimivan.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 T&ta laitetta saa kdyttaa vain vastuullinen aikuinen tai kdytdn on tapahduttava téallaisen
henkilon valvonnassa. Kayta ja sailyta laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al laita kidensijaa nesteeseen, &la kiyta sitd kylpyhuoneessa, veden ldhell3 tai @
N

ulkona.

3 Sauvasekoittimen terd on terava ja se pyorii suurella nopeudella.

4 Jotta siis valttaisit vakavat vammat:
a) ala kdynnista laitetta, ennen kuin sen terd on ruoka-astian sisalla
b) sammuta laite ennen eran nostamista ruoka-astiasta
c) ala koske terddn - ei edes puhdistettaessa
d) kytke sahkoverkkoon vain vdahan ennen kayttoa
e) irrota sdhkoverkosta heti kdyton jalkeen
f) ala jata sekoitinta vaille silmélldpitoa, kun se on kytketty sahkéverkkoon

5 Al3 kdyta sauvasekoitinta kuumassa 6ljyssé — vain vahankin kuumennettu 6ljy aiheuttaa
kivuliaita palovammoja.

6 Al3 yrita murskata jaata tai hienontaa raakaa lihaa ja ole varovainen terien kanssa.

7 Ala kiinnitd muita kuin valmistajan toimittamia lisélaitteita.

8 Al kayta laitetta muihin kuin tassé kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.

9 Al3 kayta laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.

10 Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitda antaa valmistajan, timan huoltopalvelun tai

vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikadyttoon
A | |SALAITTEIDEN KIINNITTAMINEN/IRROTTAMINEN

1 Irrota laite sahkdverkosta.

2 Lisalaitteen kiinnnittdmiseksi se on tydnnettava kddensijan paahan.

3 Lisalaitteen irrottamiseksi on painettava napeja kddensijan sivulla ja lisdlaite on vedettava
pois kddensijasta.

& NOPEUSVALITSIMET

4 Paina ylanappia hidasta nopeutta varten, padsta se vapaaksi sammuttaaksesi laitteen.

5 Paina alanappia suurta nopeutta varten, pdasta se vapaaksi sammuttaaksesi laitteen.

6 Kayta sauvasekoitinta suurella nopeudella.

7 Kayta vispilaa hitaalla nopeudella sekoituksen aluksi, nosta sitten nopeutta vatkaamista
varten..

8 Kun kaytat silppuria, kdyta pienta nopeutta karkeaan hienontamiseen ja suurta nopeutta
hienoon silppuamiseen.

9 Kayta laitetta 30 sekuntia ja anna sen levdta taman jalkeen 1 minuutti.

& SAUVASEKOITIN

10 Yleensad ottaen sauvasekoitin voi tehda kaikkea sitd, mita tavallinen sekoitin voi tehdd,
mutta se on nopeampi ja sen peseminen on helpompaa - valmista majoneesia, S\
milkshakeja, smoothies -juomia tai hedelmajuomia kannussa. Voit sekoittaa,
soseuttaa tai survoa ainekset kattilassa tai kulhossa, jossa aiot valmistaa ne.
11 Kaytit millaista astiaa hyvansa varmista, etta se on vakaalla ja tasaisella tasolla, ja tue
sitd vapaalla kddelld, jotta se ei padse pois tyotasolta.
12 Al3 upota sauvasekoitinta putken paata syvemmiaille.
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piirrokset 4 sauvasekoitin 9 silppuri
I hidas 5 terd 10 kulho

II nopea 6 vispildn pidin 11 kannu
3 kddensija 7 vispila

A nappi 8 kulhon kansi

13 Kun kaytat sitd kuumissa nesteissd, ald anna teran rikkoa pintaa missaan kulmassa, voit
roiskuttaa nestettd kulhon/kattilan/astian ulkopuolella.

& VISPILA

14 Ty6nna vispila vispildn pitimen pohjaan saakka.

15 Vispildn ottamiseksi pois sinun tarvitsee vain vetaa vispila vispilan pitimen pohjasta pois.
¥¢ Ala upota vispilaa vispilan pitimen pohjaa syvemmiille.

& SILPPURI

16 Voit kayttaa silppuria minimonitoimikoneena.

17 Irrota kddensija.

18 Pida kiinni kddensijan muoviosasta- pida sormesi poissa terdsta.
19 Laske se kulhoon karan padlle kulhon pohjalle.

20 Lisaa ainekset - ala tayta kulhoa yli 500 ml merkin.

21 Kiinnita kulhon kansi- silppurin ylapaa sopii kannen alaosaan.

22 Kiinnita kadensija kulhon kanteen.

23 Kayta silppuria pyrahdyksind muutaman sekunnin ajan, muuten voit menna liian pitkalle.
24 Irrota kddensija séhkoéverkosta, poista sitten kadensija kannelta.
25 Nosta kansi varovasti kulhosta — varo, ettd mitdan ei valu kulhoon.
26 Nosta silppuria vain sen muoviosasta.

& KANNU

27 Al3 tayta sitd yli 700 ml:n merkin, jotta siséltd ei padse valumaan ulos.

28 Laita se vakaalle, tasaiselle tyotasolle ja tue sitd vapaalla kadella.

29 Al3 nosta sitéd ylés tydtasolta ja pida siité kiinni toisella kadelld - jos se luiskahtaa, voit loukata
itsesi.

& HOITO JAHUOLTO

30 Sammuta laite ja irrota se sahkoverkosta.

31 Ole varovainen terien kanssa — dla kasittele niitd suoraan, kdyta nylonista
valmistettua pesuharjaa.

32 Pyyhi kadensijan pinnat pehmealla kostealla kankaalla.

33 Pese vispild, silppuri, kulho ja kannu lampimassa saippuavedessa.

34 Pyyhi vispildn pidin ja kannun kansi kosteala kankaalla.

35 Koeta pitaa ne kuivina, silla niissé on hammaspy®drat vispilaa ja kulhoa varten.

36 Al4 laita laitteen mitdan osaa astianpesukoneeseen.

£5 YMPARISTON SUOJELU
Jotta valtettdisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista : @f\/

aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, télla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittda pois erillaan lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava
uudestaan ja kierrdtettava.

31




resepteja

> = kuorallinen

d = kynsi(kynttd)

korianteripesto

2 & Korianterinlehtia

2 g valkosipulia

60 g mannyn siemenia

125 ml oliivicljya

60 g Parmesan-juustoa, raastettuna

Sekoita korianteri, valkosipulit, mannyn siemenet ja puolet 6ljystd, kunnes seos on tasainen.
Siirrd isoon kulhoon. Sekoita mukaan parmesan. Lisaa oljya saataaksesi koostumusta: Dippia
varten: paksu. Paallystetta varten: keksipaksu. Pastakastiketta varten: ohut.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nnncTpauun 4 Tpy6Ka 9 u3mMenbunTenb
I Huskas 5 HOX 10 vawa

11 BbicOKas 6 OepaTtenb B36MBaNKu 11 yawa
3 pyuka 7 B36buBanka

A KHonKa 8 KpblllKa Yaim

MpouunTanTe n coxpaHnTe faHHble MHCTPYKLUMU. Ecnu Bbl nepepaeTe KOMy-To YCTPONCTBO,
Heo6XOAMMO TaKXe Npunaratb K yCTPONCTBY MHCTPYKLUMW. YAanuTe yrnakoBOYHbIV MaTepuran, HO
He BbIKUbIBANTE €ro, NoKa He ybeanTech, 4To YCTPOWCTBO paboTaer.

BAHbIE MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTH

CnepynTe OCHOBHbBIM MHCTPYKLMAM MO 6€30MacHOCTY, BKIIIOYas creaytoLme:

1 [eTAM pa3peLleHo Nosib30BaTbhCsA YCTPONCTBOM TONBbKO MO NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.
Wcnonb3ynTte n xpaHnuTe Npnbop B MecTax HEJOCTYMHbIX AN AeTel.

2 3anpelyaeTca nomeLlaTb PyUKy B >KMAKOCTb, NCMONb30BaThb ee B BaHHOW, PAAOM C
BOJOV U/ Ha OTKPLITOM BO3yXe. @

3 OcCTpblIii HOX TPYOKM BpaLLaeTCs C BbICOKOW CKOPOCTbIO.

4 Bo n3bexaHune cepbesHbIX TpaBM:
1) 3anpelaeTcs BKNOYaTb NprbOp, NoKa HOX He ByaeT MOMeLLeH B KOHTeNHep C

nuwen.

2) Mpexxpe yem BbIHUMATb HOX 13 KOHTelHepa ¢ nuwiein, nprbop ciefyeT BbIK/IOUYUTD.
3) He npukacaiitecb K HOXY fiaXke BO BPEMSA MbITbA.
4) BkniouaiiTe Nnprnbop B ceTb HENOCPEACTBEHHO Nepea UCMONIb30BaAHNEM.
5) OTKnovanTe NpMOOpP OT CeTM Cpasy e Nocse NCNoNb30BaHNA.
6) He ocTaBnsiiiTe BK/OUEHHDIN GneHaep 6€3 npucMoTpa.

5 He ponyckaeTtca onyckaHve Tpy6KU B ropsAyee Macso, NOCKONbKY Ja)e cfierka Harpetoe
MacJs10 MOXeT Bbl3BaTb OXOTW.

6 He ponyckaetca ncnonb3oBaHue Tpy6KmM ana opobneHvs nbaa u pyoKu cbiporo Maca.
Ob6paLyaiTecb C HOXamu € 60JIbLLION OCTOPOXHOCTbLHO.

7 Wcnonb3yiiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTY 1 HAacaaKu OT NPOU3BOAUTENS.

8 Vcnonb3yiite npubop ToNbKO Mo Ha3HaYeHUto.

9 He ucnonb3yite nprnbop, ecniv OH NoBpexaeH unu paboTtaeT C nepeboamu.

10 Ecnu Kabenb NOBpeXAeH, OH JOMKEH ObITb 3aMeHEH NPOV3BOAUTENIEM, CEPBUCHBIM areHTOM

UM gpyrum KeannduumpoBaHHbIM NMLIOM AA NPefoTBPaLLeHNs ONacHOCTY.

TONbKO AnA 6bITOBOIrO NCNOJIb30BaHUSA

A YCTAHOBKA/CHATUE HACALOK

1 OTKMloumnTe NPMBOP OT SNEKTPOCETH.
2 Y106bl YCTAHOBUTb HACAAKY, MPOABMHBLTE ee 40 KOHLA PYUKM.
3 [1nA CHATMA HaCcafgKuU HAXKMUTE KHOMKM Ha 6OKOBOW CTOPOHE PYYKU U BbITALLMTE HACAAKY 13

pYUKN.

& KHOIMKN CKOPOCTH

4 HaxmuTe BepXHIO0 KHOMKY ANs paboTbl Ha HA3KOW CKOPOCTK, OTMYCTHTE ee, YTobbl
BbIKNIOUUTH NpU6OP.

5 HaxmMuTe HVKHIOK KHOMKY AnA paboTbl Ha BbICOKOW CKOPOCTU, OTMYCTHTE ee, YTobbl
BbIKNIOUUTH NpU6OP.

6 BblcOKas CKOPOCTb NCMOMb3yeTcA AN TPYOKM.

7 Ha Hn3KoW CKOPOCTM UCMONb3YinTe B36MBANKY AN COEAUHEHNA CMECH, 3aTeM ANis
CMELLVBAHNA NePeKIIoUMTECh Ha BbICOKYIO CKOPOCTb.
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8 MNpu paboTe C HaCAAKON-HOXOM (M3MeNbUMTENIEM) UCNOMb3YNTE HU3KYIO CKOPOCTb AN bonee
rpy60oro n3mesib4eHUs 1 BbICOKYHO CKOPOCTb — [/ TOHKOTO U3MeNbYeHNs.
9 Wcnonb3yinTe npubop He fonbuie 30 CEKyHA, 3aTEM flaliTe el OCTbITb B TeUeHne 1 MUHYTbI.

& TPYBKA

10 Kak npaBuno, TpybKa BbIMONHAET Te »Ke GYHKLMM, UTO 1 0ObIYHBIN BneHaep, HO HaMHOTO
6bICTpee 1, K TOMy e, He TpebyeT TIaTenbHon ouncTky. Yalwa 6neHpepa naeanbHo
NOAXOANT ANA NPUIrOTOBNEHNA MallOHE3a, MOMIOYHbIX KOKTEIEN, CYNnoB nnm GpyKTOBbIX
HanuTKoB. VIHrpeaneHTbl MOXKHO CMeLLVBaTb, NepemMarbiBaTb UKW NpeBpaLlaTh B Nope B TON

nocyge, rae nux 6yayT roToBuUTb.
11 MNpwn ncnonb3oBaHUM NO6Oro KoHTelHepa ybe[nTech, YTO OH TBEPAO CTOUT Ha SN

POBHO, yCTOUMBOM noBepxHOCTW. Npn paboTe nopaepxmBainTe npubop
cBO6OHOW PyKOW, UTOObI OH HE CKONb3W MO paboyell NOBEPXHOCTH.
12 He norpyaite Tpy6Ky Bbille BepXHel YacT TPYyOKM C napannesibHbIM1 CTOPOHaMU.
13 MNpwr cMeLwrBaHUK FOPAYNX XKUAKOCTEN cnegnTe 3a Tem, 4Tobbl HOX He paboTan nog,
YI7IOM, BO M36eXaHue BbINNecKMBaHWA XNAKOCTU 3 YaLlln /eMKOCTU/KOHTelHepa.

& B3BUBAJIKA

14 BcTaBbTe B3GUBAJIKY B HUXKHIOK YacTb AepKaTens.
15 Yto6bl CHATL B36MBasNKy, MPOCTO BbITALLUTE €€ 13 HUXKHEW YacTu fepxaTens.
3¢ He norpy»arite B36MBasIKy Aanblue H/XKHEN YacTu fepKaTens.

& HACAOKA-HOX
16 Bbl MOXeTe 1CNONb30BaTh HACAAKY-HOX (M3MENbUMTESb) KaK MAHUATIOPHbIN f

KYXOHHbI i KOMOaWH.

17 OTKNloUNTE PYUKY OT CETU.

18 JepxmTech 3a NNacTMaCcCoOBYIO YaCTb M3MeNIbUNTENA U He NOJHOCKTE NanbLibl 6113KO K
HOXaM.

19 OnycTnTe ero B Yally, Ha OCb B HUXKHEI YacTu YaLuun.

20 [Jo6aBbTe MHIPeANEHTbI, HO He 3aNONHANTE Yally Bbile OTMeTKM 500 m.

21 YcTaHOBUTE KPbILWKY Yalln — BEPXHAA YacTb N3MeNIbuMTeNna BCTaBAAETCA B AepXaTtenb
npvBoAa Ha HUXHeN CTOPOHE KPbILLKN.

22 MpuKpenuTe pyyYKy K BEpXHEN YacTu KPbILLKM YaLlu.

23 Yto6bl He NepeycepAcTBOBaTb C pe3ynbTaToM, BK/OUaTe U3MenbunTeNlb KpaTKOBPEMEHHO
Ha HECKOMNbKO CEKYHA,.

24 OTKNloUYNTE PYUKY OT CETU N OTCOEAMNHUTE €€ OT KPbILWKN.

25 AKKYpaTHO CHUMaWTe KPbILWKY C Yalln — cnepyeT ybeamTbCa, UTO BCe Kannu nagatoT B
KYBLUWH.

26 [lep>knTecb TONbKO 3a NIaCcTMaccoBble feTany n3menbynuTens.

& YAUWA

27 Bo nsbexaHue BbIGpOCa COAEPKMMOrO M3 Yalll He HaMOMHANTe ee Bbllwe oTMeTKM 700 M.

28 YcTaHOBWTE Yally Ha POBHOW YCTOMUMBO MOBEPXHOCTY, MOAAEPXMBas ee CBOOOJHOW PYKOI.

29 He nogHvMaiTe yaly ¢ paboueli NOBEPXHOCTM 1 NpuAepKunBanTe ee pyKkon. YnasLasa yawa
MOXeT MOPaHUTb Bac.

& yXOo4 N ObCJTYXKUBAHUE

30 BoikntounTe Npubop 1 0TCOEAUHUTE Ero OT CETU.

31 ByfbTe OCTOPOXHbI C HOXKaMU — He BepUTeCh 3a HUX PyKamy, BOCNONb3YATeCh AJiA 3TUX
Lenen HemMoOHOBOWM YNCTALLEN LLETKON.

32 BbITupanTe NOBEPXHOCTb PYUKN MATKOW BIA>KHOW TKaHbIO.

33 BbIMOWTE BEHUUK, U3MENbYMTENb, YaLlly U CTaKaH TeMIOM MblfIbHOW BOAOW.
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34 MpoTpuTe gepxaTeNib BEHUMKA U KYBLUMHHYIO YaLly yBAaXHEHHOW TKaHbIo.
35 XpaHuTe 1X B CYXOM BUJE, T. K. OHU cofiepKaT 3ybuaTble peAyKTOpbI A1 BEHUMKA U YaLuw.
36 He onyckaiiTe nprn6op B NOCYAOMOEUHYIO MALLMHY.

&5 3ALLMUTA OKPYKAIOLLEEV CPE[bI
[nAa Toro ytobbl U36eXKaTb Yrpo3 AsA 3H0POBbA N OKPYKatoLel cpeabl 13-3a BPeHbIX i @j

BELLECTB B INEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX TOBapax, NP1bopbl, OTMEYEHHbIe AaHHbIM
CUMBOJIOM, AOJIXKHbI YTUIN3MPOBATbCA HE KaK He OTCOPTMPOBaHHbIE ObITOBbIE OTXOADbI, @
Kak BOCCTaHOBJIEHHbIE UM MOBTOPHO MCMOSIb30BaHHbIE.

peuenTbl

J5— = cTonoBasa noxka (15 mn)

5,— =vaiHan noxka (5 mn)

& = 3y6OK(-K1)

KNCNo-cnagKknm coyc

2 HeborbLVe KYCOUYKN UMOMPS, YMLLLEHHbIe

2 nyK-wanot

1 & YyecHOK

2 5, — 6enblin BUHHBIN YKCYC

1 45— coeBbIin coyc

1 5 — ropuuua

1 5 — TomatHas nacta

M3menbunTe BCe B bneHpepe nnm KyXoHHOM KombaliHe 10 OfHOPOAHOCTU.
MopagaiiTe ¢ KypuLel, pbiboi NK Kak coyc-aun.

PeuenTbl MOXKHO HATX HA HalleM Beb6-canTe:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Prectete si pokyny a bezpecne je uskladnete. Pokud spotiebi¢ predate déle, predejte jejis
pokyny. Sejméte viechny obaly, ale uschovejte je, dokud nebudete mit jistotu, Ze spotfebic
funguje.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:
1 Tento spotrebic smi pouzivat jen odpovédna dospéla osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouzivejte a uskladnéte mimo dosah déti.
2 Nenamacejte drzadlo mixéru do kapaliny. Nepouzivejte zafizeni v koupelné, blizko %
vodniho zdroje a v exteriéru. Qq
3 NGz mixovaci tyce je ostry a toci se ve vysokych otackach.

4 Abyste se vyvarovali vazného zranéni:
a) Pristroj nezapinejte, dokud neni niz uvnitf nddoby na zpracovani potravin.
b) Pristroj pfed vyzvednutim noze z nadrzky vypnéte.
¢) Noze se nedotykejte —a to i pfi ¢isténi.
d) Do zasuvky pfistroj zapojte az tésné pred pouzitim.
e) Hned po pouziti pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
f) Pokud je mixér v zdsuvce, nenechdavejte ho bez dozoru.
5 Nepouzivejte mixovaci ty¢ na horky olej - i mirné horky olej mize zpGsobit osklivé
popaleniny.
6 Nezkousejte sekat led, syrové maso a s nozi manipulujte velice obezietné.
7 Nepouzivejte pfislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavame my.
8 Nepouzivejte spotfebic pro jiny Ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
9 Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
10 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti

A 7ZASOUVANI/VYJMUTI PRISLUSENSTVI

1 Vytahnéte pfistroj ze zasuvky.
2 Pro zasunuti pfislusenstvi je tfeba prislusenstvi natlacit na konec drzadla mixéru.
3 Pro vyjmuti pfislusenstvi stisknéte tla¢itka na boku drzadla mixéru a pfislusenstvi vyjméte.

& TLACITKA RYCHLOSTI

4 Pro nizkou rychlost stisknéte horni tlacitko, pro vypnuti uvolnéte.

5 Pro vysokou rychlost stisknéte spodni tlacitko, pro vypnuti uvolnéte.

6 Vysokou rychlost pouzivejte u mixovaci tyce.

7 U metly pouzivejte nizkou rychlost k promiseni smésy, u mixovani pak pfepnéte na vysokou
rychlost.

8 U sekaciho noZe pouzivejte nizkou rychlost pro hrubsi sekani a vysokou rychlost pro jemné
sekani.

9 Pristroj nepouzivejte déle nez 30 sekund, pak udélejte minutovou prestavku.

& MIXOVACI TYC

10 Obecné lze fici, Ze mixovaci ty¢ dokdze to samé jako bézny mixér, a neni tolik préce s
umyvanim. SlouZi k vyrobé majonézy, mléc¢nych koktejli, smoothies ¢i ovocnych
napojl v nadobce. Mlzete také misit, rozmélnovat ¢i mixovat ingredience pfimo v
hrnci ¢i mise, ve které chcete pokrm pfipravit.

11 At uz pouzivate jakoukoliv nadobu, ujistéte se, Ze je na stabilnim a rovném povrchu, a
nadobu pfidrzujte volnou rukou, aby vém po pracovnim povrchu necestovala.

12 Neponofujte mixovaci ty¢ nad vrchni ¢ast rovnobézné trubice.

&
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nakresy 4 mixovaci ty¢ 9 sekaci nGiz
I nizka 5nGz 10 misa

11 vysoka 6 drzadlo metly 11 nadobka
3 drzadlo 7 metla

A tlacitko 8 viko misy

13 PFi pouziti pistroje v horkych tekutinach zajistéte, aby niz neprorazil hladinu zeSikma
- tekutina by mohla z misy/hrnce/nadoby vystiiknout.

& METLA

14 Zatlacte metlu do spodni ¢asti drzadla metly.
15 Metlu vyjmete jednoduchym vytaZzenim ze spodni ¢asti drzadla metly.
3¢ Neponofujte metlu za spodni ¢ast drzadla metly.

& SEKACIiNUZ

16 Sekaci nGz Ize pouzivat jako kuchyriského minirobota.

17 Drzadlo mixéru vytahnéte ze zasuvky.

18 Dotykejte se jen plastové ¢asti sekaciho noZe — na nliz prsty vibec nesahejte.

19 NGz zasunte do misy na vieteno ve spodni ¢&sti misy.

20 Pridejte ingredience — misu nenapliiujte nad rysku 500 ml.

21 Upevnéte viko misy — horni ¢ast sekaciho noze zapadne do pohonu na spodni ¢asti vika.
22 Upevnéte drzadlo k horni ¢asti vika misy.

23 Sekaci nGz pouzivejte jen v nékolikasekundovych intervalech, jinak hrozi, Ze dojde k poniceni.
24 Vytahnéte drzadlo mixéru ze zasuvky a pak jej z vika vyjméte.

25 Viko z misy lehce vyzvednéte - davejte pozor, aby viechno steklo do naddoby.

26 Sekaci nGz vytahujte jen za jeho plastovou ¢ast.

& NADOBKA

27 Neplnte nddobku nad rysku 700 ml, abyste zabranili vyteceni obsahu.
28 Umistéte nddobku na stabilni a rovny pracovni povrch a pfidrzujte ji volnou rukou.
29 Z pracovni plochy ji nezvedejte a nedrzte ji v ruce — pokud vdm vyklouzne, zranite se.

& PECE A UDRZBA

30 Pristroj vypnéte a vytahnéte jej ze zasuvky.
31 S nozi zachazejte velmi opatrné — nemanipulujte s nimi pfimo, pouzijte nylonovy A

Cistici kartacek.
32 Povrchy drzadla mixéru ocistéte jemnym vlihkym hadfikem.
33 Metlu, sekaci ndiz, misu i pohar umyjte v teplé mydlové vodé.
34 Drzak metly a viko nddoby otfete vlhkym hadrem.
35 Snazte se, aby toto zafizeni bylo v suchu, protoZe obsahuje prfevodové &asti pro metlu a misu.
36 Nevkladejte zadnou ¢ast spotiebice do mycky.

€5 OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostfedi vlivem nebezpecnych latek
obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice oznacené timto K
symbolem nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu

pouzit nebo recyklovat.
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recepty

> = hrst

g = strouzek (strouzky)

koriandrové pesto

2 8> listy koriandru

2 g Cesnek

60 g piniové ofisky

125 ml olivovy olej

60 g parmazan - strouhany

Koriandr, ¢esnek, piniové ofisky a polovinu oleje do hladka rozmixujte. Prelijte do velké misy.
Vmichejte parmazan. Pfidejte olej k ziskani spravné konzistence: Na dip: husté. Na polevu:
stfedné husté. Na téstovinovou omacku: ridké.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankach:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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kresby 4 ty¢ 9 sekacik 5
I nizka 5 noz 10 misa <

I vysoka 6 nastavec na $lahaciu metlu 11 odmerka -
3 rukovat 7 3lahacia metla c

A tlacidlo 8 viecko misy P33

0,
D)

Precitajte inStrukcie a zabezpecte ich dodrzZiavanie. Ked'ste si presli spotrebi¢, prejdite si aj
instrukcie. Odstrante vietky obaly, ale uschovajte ich dovtedy, kym nespoznate ako spotrebic
funguje.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:
1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebic pouzivajte a skladujte mimo dosahu deti.
2 Rukovét nepondrajte do vody, nepouzivajte ju v kiipelni, blizko vody alebo vonku. @
3 N6z ty¢ového mixéra je ostry a ma vysoké otacky.
4 Preto, aby ste sa vyhli vdZznemu zraneniu:
a) nezapinajte ho, kym nie je n6z v nddobe s potravinou
b) vypnite ho pred vybratim z nddoby
¢) nedotykajte sa noza - ani pri Cisteni
d) nezapajajte do siete skor, ako bezprostredne pred pouzitim
e) ihned po pouziti vytiahnite zo zasuvky
f) nenechdvajte mixér zapojeny v sieti bez dozoru
5 Nepouzivajte tycovy mixér v horicom oleji — aj mierne horuci olej méze spésobit tazké
popaleniny.
6 Nepokusajte sa drvit lad, nepokusajte sa sekat surové maso, a davajte velky pozor na noze.
7 Nepouzivajte doplnky alebo vybavenie iné nez tie, ktoré boli dodané.
8 Spotrebic nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto instrukciach.
9 Nepouzivajte tento spotrebic, ked'je poskodeny alebo ma poruchu.
10 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny u vyrobcu, jeho servisnym technikom
alebo kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.
pouzitie len pre domacnost

A 7AKLADANIE/ZLOZENIE NASTAVCOV
1 Odpojte pristroj z elektrickej siete.
2 Nastavec zalozZite zatla¢enim do koncovej ¢asti rukovate.
3 Nastavec zlozite tak, ze stlacite tlacidla na stranach rukovéte, a vytiahnete nastavec von.

& TLACIDLA NA OVLADANIE RYCHLOSTI

4 Vrchnym tlacidlom zapnete pristroj na nizku rychlost, uvolnenim tlacidla ho vypnete.

5 Spodnym tla¢idlom zapnete pristroj na vysoku rychlost, uvofnenim vypnete.

6 S ty¢ovym mixérom pouzivajte vysoku rychlost.

7 So slaha¢om pouzite nizku rychlost na spojenie prisad, potom zmerite na vysoku rychlost na
miesanie..

8 Pri pouziti sekdcika pouzite nizku rychlost na hrubsie kusky, a vy3siu rychlost na jemné
posekanie.

9 Nepouzivajte pristroj viac ako 30 sekund naraz, potom ho nechajte 1 minudtu postat.
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& TYCOVY MIXER

10 Vo vseobecnosti dokaze tycovy mixér urobit vsetko, ¢o obycajny mixér, ale rychlejsie a s
menej riadom — majonézu, mlie¢ne koktaily, natierky, alebo ovocné napoje vo vysokej
odmerke. Prisady mozete rozmixovat do pozadovanej konzistencie v rajnici alebo nadobe, v
ktorej ich budete varit.

11 Bez ohladu na to, aki nadobu pouzijete, dbajte na to, aby bola poloZzena na pevhom, 3\ 4
rovhom podklade, a drzte ju druhou rukou, aby ste zabranili jej pohybu po
pracovnom povrchu.

12 Ty¢ovy mixér nepondrajte nizsie ako je vrch rovnej trubice.

13 Pri pouzivani v horucich tekutindch nedovolte, aby sa n6z dotkol povrchu v uhle, inak
sa moze stat, ze tekutina vystrekne von z misy/rajnice/nadoby.

& SEAHACIA METLA

14 Zatlacte slahaciu metlu do spodnej ¢asti nastavca na slahaciu metlu.
15 Slahaciu metlu vyberiete jednoduchym vytiahnutim zo spodnej ¢asti nastavca,
3¢ Neponarajte metlu nizsie, ako je spodna ¢ast nastavca.

@ SEKACIK

16 Sekacik moézte pouzit ako mini mixér.

17 Vytiahnite rukovét zo zasuvky.

18 Chytte za plastovu cast sekacika — prstami sa nepriblizujte k nozu.

19 Zasurite ho na stredovy kolik v strede misy.

20 Pridajte suroviny — nenaplifiajte misu nad znac¢ku 500 ml.

21 Zalozte viecko misy — vrchnd cast sekdcika zapadne do prevodovej jednotky v spodnej Casti
viecka.

22 Na viecko misy zalozte rukovat.

23 Sekacik pouzivajte v impulzoch trvajucich niekolko sekund, inak riskujete jeho pretazenie.

24 Vytiahnite rukovat zo zastrcky, potom odoberte rukovit z viecka.

25 Jemne viecko nadvihnite z misy — davajte pozor, aby akékolvek kvapkajuce zvysky spadli spat
do nadoby.

26 Dvihnite sekacik iba za plastovu ¢ast.

& ODMERKA

27 Odmerku nenaplfajte viac, ako je znacka 700 ml, aby ste predisli uniknutiu obsahu.
28 Polozte na stabilny a rovny pracovny povrch, a pridrziavajte ju rukou.
29 Nedvihajte ju z pracovného povrchu a nedrzte ju v ruke — ak sa vySmykne, poranite sa.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

30 Pristroj vypnite a odpojte zo siete.

31 Dévajte velky pozor na noZe — nedotykajte sa ich priamo, pouzite nylonovu kefku
na umyvanie riadu.

32 Povrch rukovate vytrite makkou vlhkou handrou.

33 Slahaciu metlu, sekacik, misu a odmerku umyvajte v teplej vode so saponatom.

34 Nastavec na Slahaciu metlu a vie¢ko nddoby vyutierajte vlhkou handrou.

35 Udrziavajte ich v suchu, pretoze sa v nich nachédzaju prevodové jednotky pre metlu a misu.

36 Nevkladajte Ziadne Casti spotrebi¢a do umyvacky riadu.

&5 OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v ,

elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznac¢ené tymto
symbolom likvidované s netriedenym komunalnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova
pouzit alebo recyklovat.
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recepty

> =za hrst

g = strucik (ov)

koriandrové pesto

2 &> koriandrové listky

2 d cesnak

60 g piniové orieSky

125 ml olivovy olej

60 g parmezan, nastrahany

Pomixujte koriander, cesnak, piniové oriesky a polovicu oleja do hladkej hmoty. Prelozte do
velkej misy. Vmiesajte do hmoty parmezan. Pridajte olej a upravte konzistenciu: Na namacanie:
husta Na polevu: stredne husta Na omacku na cestoviny: riedka

recepty najdete na nasej webstranke:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Zapoznaj sie z instrukcjg i odt6z w znane Ci miejsce. Jesli komus przekazesz urzadzenie, zatacz
takze instrukcje. Rozpakuj urzadzenie, zachowaj opakowanie w okresie uzytkowania urzadzenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:
1 Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko przez osoby doroste, lub pod nadzorem osoby dorostej.

Uzywaj i przemieszczaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.
(}

2 Nie zanurza¢ uchwytu w jakimkolwiek ptynie; nie uzywac w tazience, blisko wody,
ani na zewnatrz.

3 Ostrze rozdrabniacza jest ostre i obraca sie z duzg predkoscia.

4 Dlatego, w celu unikniecia powaznych obrazen:
a) nie wigczad, zanim ostrze nie znajdzie sie w pojemniku z zywnoscig
b) wylaczy¢ przed wyjeciem ostrza z pojemnika z zywnoscia
¢) nie dotykac ostrza, nawet w trakcie czyszczenia
d) wiaczacé wtyczke do sieci bezposrednio przed uzywaniem urzadzenia
e) odtaczyc natychmiast po uzyciu
f) nie pozostawia¢ wigczonego blendera bez nadzoru

5 Nie uzywac rozdrabniacza do goracego oleju - olej nawet umiarkowanie goragcy moze
spowodowacd powazne oparzenia.

6 Nie probowac kruszy¢ lodu, siekac surowe mieso i bardzo uwazac¢ na ostrza.

7 Nie uzywaj innych akcesoriéw od dostarczonych z urzadzeniem.

8 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.

9 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

10 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez

specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

A 7AKLADANIE/ZDEJMOWANIE PRZYSTAWEK
1 Wyjac¢ wtyczke z gniazdka.
2 Aby zatozy¢ przystawke, wcisnac ja w koniec uchwytu.
3 Aby zdja¢ przystawke, nacisnaé przyciski na boku uchwytu i wyciagna¢ przystawke z
uchwytu.

& PRZYCISKI PREDKOSCI

4 Nacisnij gérny przycisk dla matych obrotéw, zwolnij go, aby wytaczy¢.

5 Nacis$nij gérny przycisk dla duzych obrotéw, zwolnij go, aby wytaczy¢.

6 Rozdrabniacz powinien pracowac z duzg predkoscia.

7 W przypadku trzepaczki, najpierw predkos¢ powinna by¢ mata, do zamieszania sktadnikéw,
potem duza do miksowania.

8 Uzywajac siekacz stosuj niskie predkosci dla grubszych kawatkéw i wieksze predkosci do
drobnego siekania.

9 Nie uzywaj urzadzenia dtuzej jak przez 30 sekund, nastepnie odstaw je na jedng minute.

& ROZDRABNIACZ

10 Ogolnie, rozdrabniacz moze wykonywac wszystkie funkcje zwyczajnego blendera,
szybciej i z tatwiejszym zmywaniem - w kielichu mozna zrobi majonez, koktajle N/
mleczne, napoje owocowe. Sktadniki mozna miesza¢, uciera¢ na mase i puree w
misce albo garnku, w ktérym beda gotowane.

11 Obojetnie, jaki pojemnik bedzie uzyty, musi zosta¢ ustawiony na stabilnej, ptaskiej
powierzchni i dodatkowo przytrzymany reka, zeby nie przesuwat sie na powierzchni
roboczej.

Z4%,
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rysunki 4 rozdrabniacz 9 siekacz
I mata 5 ostrze 10 miska

II duza 6 chwytacz trzepaczki 11 kielich
3 uchwyt 7 trzepaczka

A przycisk 8 pokrywa miski

12 Nie nalezy zanurza¢ rozdrabniacza ponizej poziomu réwnolegtej nasadki.
13 Przy uzywaniu w goragcym ptynie, nie dopuszczac¢ do dziatania pod katem w stosunku do
powierzchni - ptyn moze wytrysnac poza miske/garnek/pojemnik.

& TRZEPACZKA

14 Wcisnac trzepaczke w dno chwytacza trzepaczki.
15 Zeby zdja¢ trzepaczke, zwyczajnie ja wyciggna¢ z chwytacza.
3¢ Nie nalezy zanurza¢ trzepaczki powyzej poziomu chwytacza trzepaczki.

& SIEKACZ

16 Mozesz uzyc siekacza jako mini robota kuchennego.

17 Wytaczy¢ uchwyt z zasilania.

18 Przytrzymac plastikowa czes¢ siekacza - palce daleko od ostrzy.

19 Opus¢ do miski, na wrzeciono na dnie miski.

20 Dodaj sktadniki - nie wypetniaj miski powyzej znaku 500ml.

21 Zatozy¢ pokrywe miski - géra siekacza wchodzi w nape w dolnej czesci pokrywy.

22 Zamontowac uchwyt na goérnej czesci pokrywy miski.

23 Uzywac siekacza impulsowo przez kilka sekund z przerwami, inaczej ryzykuje sie nadmierne
rozdrobnienie zywnosci.

24 Odfaczy¢ uchwyt od pradu, a nastepnie zdja¢ z pokrywy.

25 Podnie$¢ ostroznie pokrywe z miski - uwazac, aby wszystkie krople sciekty do dzbanka.

26 Podnies¢ siekacz chwytajac za jego czes¢ plastikowa.

& KIELICH

27 Napetniac kielich tylko do poziomu 700ml, aby zapobiec ucieczce zawartosci.

28 Ustawi¢ na stabilnej, ptaskiej powierzchni i przytrzymac¢ wolna reka.

29 Nie unosi¢ ponad powierzchnie robocza i nie trzyma¢ go w reku, jesli sie wyslizgnie, grozi
poranieniem.

& KONSERWACJA | OBStUGA

30 Wytaczy¢ urzadzenie i wyciagna¢ przewdd z gniazdka sieciowego.

31 Bardzo uwazad na ostrza, nie dotykac ich reka, uzy¢ nylonowej szczoteczki do
zmywania.

32 Powierzchnie uchwytu wytrze¢ miekka wilgotna sciereczka.

33 My¢ trzepaczke, siekacz, miske i kubek w cieptej wodzie z mydtem.

34 Przetrzyj chwytacz trzepaczkii pokrywe dzbanka wilgotng szmatka.

35 Staraj sie, aby czesci byty suche, zawieraja przektadnie do trzepaczki i miski.

36 Zadna cze$¢ urzadzenia nie moze by¢ myta w zmywarce do naczyn.

€5 OCHRONA SRODOWISKA
Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie w ﬁ

urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem
dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.
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przepisy kulinarne

& =garsc

& = zabek(ki)

pesto z kolendry

2 ¢ liscie kolendry

2 g czosnek

60 g orzeszki pinii

125 ml oliwa z oliwek

60 g Parmezan, starty

Zmiksuj kolendre, czosnek, orzeszki piniowe z potowa oliwy do gtadkosci. Przetéz do duzej
miski. Wymieszaj z parmezanem Dodaj oliwe do odpowiedniej konsystencji: Na dip: gesta. Na
topping: Srednia. Na sos do makaronu: rzadka.

przepisy sa dostepne na naszej stronie internetowej:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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crtezi 4 3tapni mikser 9 seckalica (-
I niska 5 noz 10 zdele ©
11 visoka 6 drza¢ metlice 11 ¢asa E_
3 drzac 7 metlica Z’r
A dugme 8 poklopac zdele <
Q

Procitajte uputstva i saCuvajte ih na sigurnom mestu. U slu¢aju ustupanja aparata tre¢im licima,
prilozite i ova uputstva za uputrebu. Skinite svu ambalaZu, ali je sacuvajte dok ne proverite da li
aparat radi.

VAZNE SIGURNOSNE MERE

Sledite osnovne sigurnosne mere, ukljucujudi sledece:
1 Ovaj aparat je namenjen za upotrebu od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim
nadzorom. Koristite i ¢uvajte ovaj aparat van domasaja dece.
2 Ne uranjajte drzac u tekudinu; ne koristite ga u kupatilu, blizu vode ili na otvorenom %
prostoru. Qﬂ
3 Noz na stapnom mikseru je ostar i okrece se velikom brzinom.

4 Stoga, da biste izbegli ozbiljne povrede:
a) ne ukljucujte aparat dok se noz ne nalazi u unutrasnjosti posude za hranu
b) iskljucite aparat pre nego sto podignete noz iz posude za hranu
¢) ne dodirujte noz - ¢ak i kad ga distite
d) prikljucite utikac samo neposredno pre upotrebe
e) iskljucite aparat is uti¢nice neposredno posle upotrebe
f) nemoijte ostavljati blender bez nadzora dok je uklju¢en u uti¢nicu
5 Ne uranjajte Stapni mikser u vruce ulje — ¢ak i umereno vruce ulje moze prouzrokovati opasne
opekotine.
6 Nemojte upotrebljavati za seckanje leda ili sirovog mesa i budite jako oprezni kod rukovanja
nozevima.
7 Ne upotrebljavajte delove ili dodatke drugih proizvodaca.
8 Ne koristite aparat u druge svrhe osim onih opisanih u ovom uputstvima.
9 Ne koristite aparat ako je oStecen ili ako ne funkcionise pravilno.
10 Ako je kabl ostecen, mora biti zamenjen od strane proizvodaca, njegovog ovlas¢enog servisa
ili na slican nacin kvalifikovane osobe, kako bi se izbegao rizik.

iskljuc¢ivo za kué¢nu upotrebu
A POSTAVLJANJE/ODVAJANJE DODATAKA

1 Iskljucite aparat iz uti¢nice.
2 Da biste postavili dodatak gurnite ga do kraja u drzac.
3 Da biste odvojili dodatak, pritisnite dugmad sa strane drzaca i izvucite dodatak.

& DUGMAD ZA KONTROLU BRZINE

4 Pritisnite gornje dugme za nisku brzinu, otpustite ga da biste iskljucili mikser.

5 Pritisnite donje dugme za visoku brzinu, otpustite ga da biste iskljucili mikser.

6 Upotrebljavajte visoku brzinu sa Stapnim mikserom.

7 Kad upotrebljavate metlicu, prvo koristite nisku brzinu da biste ujedinili me3avinu a potom
visoku da biste sve promesali.

8 Kad upotrebljavate seckalicu, koristite nisku brzinu za grubo seckanje, a visoku za fino
seckanje.

9 Nemojte upotrebljavati aparat duze od 30 sekundi i potom ga ostavite da miruje 1 minut.
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& STAPNI MIKSER

10 Uopsteno, Stapni mikser ima iste funkcije normalnog blendera, s tim $to je brzi i lakse se pere.
Sluzi za pravljenje majoneza, milk 3ejka, kremastih napitaka od voca ili povréa i vo¢nih sokova.
Sastojci se mogu mesati ili pretvoriti u kasu ili pire direktno u sudu ili zdeli u kojoj ¢ete ih
kuvati.

11 Bez obzira koju vrstu posude koristite, proverite da ste je postavili na stabilnu, ravnu
povrsinu i pridrzavajte je slobodnom rukom da biste sprecili da se pomice po radnoj N\ L
povrsini.

12 Nemojte uranjati Stapni mikser preko linije koja odvaja gornji prosireni deo palice.

13 Kad ga upotrebljavate u kontaktu s vru¢im te¢nostima, vodite ra¢una da nozZ ne izade
na povrsinu te¢nosti pod odredenim uglom, jer bi tako moglo do¢i do prskanja
tecnosti izvan zdele/suda/posude.

& METLICA

14 Pritisnite metlicu u dno drzaca.
15 Da biste izvadili metlicu, jednostavno je izvucite iz dna drzaca.
3¢ Nemojte uranjati metlicu preko dna njenog drzaca.

& SECKALICA

16 Mozete koristiti seckalicu za preradu sitnih namirnica.

17 Iskljucite drzac iz uti¢nice.

18 Drzite plasti¢ni deo seckalice - udaljite prste od noza.

19 Spustite seckalicu kroz osovinu na dnu zdele.

20 Dodajte sastojke; nemojte puniti zdelu preko oznake 500 ml.

21 Postavite poklopac zdele tako da vrh seckalice ude u pogon koji se nalazi ispod poklopca.

22 Postavite drzac na vrh poklopca zdele.

23 Upotrebljavajte seckalicu u kratkim periodima od nekoliko sekundi da biste izbegli
preopterecenje.

24 Iskljucite drzac iz uti¢nice i skinite ga s poklopca.

25 Lagano podignite poklopac sa zdele, vodeci racuna da sve kapljice padnu u bokal.

26 Podignite seckalicu drzedi je samo za plasti¢ni deo.

@ CASA

27 Nemojte puniti ¢asu preko oznake 700 ml, da biste izbegli izlevanje sadrzaja.

28 Postavite ¢asu na stabilnu, ravnu povrsinu i pridrzavajte je slobodnom rukom.

29 Nemojte je podizati sa radne povrsine i drzati u ruci, jer ukoliko Vam isklizne iz ruke,
povredicete se.

& CISCENJE | ODRZAVANJE

30 Iskljucite aparat i izvucite kabl iz uti¢nice.

31 Budite jako oprezni kod rukovanja nozevima — nemojte ih dodirivati direktno ve¢
koristite najlonsku ¢etku za pranje.

32 Obrisite povrsine drza¢a mekanom vlaznom tkaninom.

33 Operite metlicu, seckalicu, zdelu i ¢asu u toploj sapunici.

34 Obrisite drzac¢ metlice i poklopac bokala vlaznom tkaninom.

35 Nastojte da ih odrzavate suvim, jer se tu nalaze menjacke kutije za metlicu i zdelu.

36 Nemojte prati bilo koji deo aparata u masini za pranje sudova.
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&5 ZASTITA ZIVOTNE SREDINE
Da bi se izbegle Stetne posledice na Zivotnu sredinu i zdravlje zbog opasnih supstanci u \ ,

elektri¢nim i elektronskim proizvodima, svi aparati obelezeni ovim simbolom ne smeju se
odlagati kao neklasifikovani urbani otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovo upotrebiti ili
reciklovati.

recepti

> = Saka

& = &en (Cenovi)

pesto od korijandera

2 & listovi korijandera

2 g beliluk

60 g pinjoli

125 ml maslinovo ulje

60 g naribani parmezan

Mesajte zajedno korijander, beli luk, pinjole i pola koli¢ine ulja dok se ne dobije glatka smesa.
Premestite smesu u veliku zdelu. Umesajte parmezan. Dodajte ulje da biste regulisali
konsistenciju: Za umak: gusc¢a. Za preliv: srednja. Za sos za pastu: reda.

recepte mozete naci na nasem sajtu:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Preberite navodila in jih hranite na varnem mestu. Ce napravo posredujete drugim, jim dajte
tudi navodila. Odstranite vso embalazo, vendar jo shranite, dokler niste prepri¢ani, da naprava
deluje.

POMEMBNA VAROVALA
Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Rocaja ne dajajte v tekocino in ga ne uporabljajte v kopalnici, v blizini vode ali na

prostem. @

3 Noz na pali¢nem delu je oster in se vrti z veliko hitrostjo.

4 Zaradi tega se izognite hudim telesnim poskodbam na naslednji nacin:
a) Naprave ne vkljucite, dokler ni v posodi s hrano. @
b) Napravo izkljucite, preden noz dvignete iz posode s hrano.
¢) Ne dotikajte se noza - niti pri ¢iS¢enju.
d) Naprave ne priklopite, dokler je ne za¢nete uporabljati.
e) Napravo odklopite takoj po uporabi.
f) Mesalnika ne pustite brez nadzora, kadar je priklopljen.

5 Pali¢nega olja ne uporabljajte v vrocem olju - tudi zmerno segreto olje lahko povzroci hude
opekline.

6 Ne poskusajte drobiti leda, ne poskusajte sekati surovega mesa in bodite izredno previdni z
nozi.

7 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen prilozenih.

8 Naprave ne uporabljajte za ni¢esar drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.

9 Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

10 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
samo za gospodinjsko uporabo

A NAMESTITEV/ODSTRANJEVANJE PRIKLJUCKOV

1 Napravo odklopite.
2 Ce zelite namestiti prikljucek, ga pritisnite na konec rocaja.
3 Ce Zelite odstraniti prikljucek, pritisnite gumba na strani ro¢aja in potegnite priklju¢ek z
rocaja.
& GUMBA ZA HITROST

4 Pritisnite zgornji gumb za manjso hitrost in ga spustite, da napravo izkljucite.

5 Pritisnite spodnji gumb za ve¢jo hitrost in ga spustite, da napravo izkljucite.

6 S pali¢nim delom uporabite veliko hitrost.

7 Pri metlici najprej uporabite nizko hitrost, da zmesate sestavine, potem pa preklopite na
veliko hitrost za stepanje.

8 Pri sekljalniku uporabite manjso hitrost za bolj grobo, veliko pa za bolj fino sekljanje.

9 Naprave ne uporabljajte dlje kot 30 sekund, potem pa pred ponovno uporabo pocakajte 1
minuto.

& PALICNI DEL

10 S pali¢nim delom lahko obicajno storite vse, kar lahko storite z mesalnikom, le hitreje in
Z manj pranja posode — v merilni posodi si pripravite majonezo in napitke z mlekom, —>y1<
sadjem ali obojim. Sestavine lahko premesate ali pasirate kar v posodi, v kateri jih boste
skuhali.

11 Ne glede na vrsto poskrbite, da je posoda na stabilni in ravni povr3ini, pri tem pa jo
podprite s prosto roko, da preprecite njeno premikanje po delovni povrsini.
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risbe 4 pali¢ni del 9 sekljalnik )
I nizka 5 noz 10 skleda %

II velika 6 drzalo metlice 11 merilna posoda o
3 roaj 7 metlica o

A gumb 8 pokrov sklede Q_T

12 Pali¢nega dela ne potopite vec kot do vrha cevi z vzporednimi stranicami.
13 Kadar ga uporabljate v vrocih tekocinah, ne pustite, da bi se noz dvignil nad gladilno, saj
lahko pride do brizganja tekocine iz posode.

& METLICA

14 Metlico potisnite v spodniji del drzala za metlico.
15 Metlico odstranite tako, da jo preprosto potegnete iz spodnjega dela drzala metlice.
3¢ Metlice ne potopite globlje kot do dna drzala metlice.

& SEKLJALNIK

16 Sekljalnik lahko uporabite kot majhen kuhinjski robot.

17 Odklopite rocaj.

18 Drzite za del sekljalnika, ki je iz umetne mase - prste imejte varno oddaljene od noza.

19 Spustite ga v posodo nad nastavek na dnu posode.

20 Dodajte sestavine — posode ne napolnite preko oznake za 500 ml.

21 Namestite pokrov posode — zgorniji del sekljalnika se prilega v pogonski del na spodniji strani
pokrova.

22 Na vrh pokrova posode namestite rocaj.

23 Sekljalnik uporabljajte z nekajsekundnimi vklopi, saj lahko sicer s sekljanjem pretiravate.

24 Odklopite kabel in s pokrova odstranite rocaj.

25 Pokrov previdno dvignite s posode - pazite, da morebitne kaplje padejo v vr¢.

26 Sekljalnik dvignite samo za del izumetne mase.

& MERILNA POSODA

27 Merilne posode ne napolnite ¢ez oznako za 700 ml, da prepredite brizganje sestavin.
28 Merilno posodo namestite na stabilno ravno delovno povrsino in jo podprite s prosto roko.
29 Ne dvignite je z delovne povrsine, saj se lahko v primeru zdrsa posode poskodujete.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

30 Napravo izklopite in odklopite.
31 Z nozi ravnajte izredno previdno - ne dotikajte se jih neposredno, pri pomivanju

uporabite najlonsko krtaco.
32 Povrsine rocaja obrisite z mehko vlazno krpo.
33 Metlico, sekljalnik, skledo in posodico operite v topli milnici.
34 Drzalo metlice in pokrov vréa obrisite z vlazno krpo.
35 Poskusite jih obdrzati suhe, saj vsebujejo zobniske prenose za metlico in posodo.
36 Nobenega od delov naprave ne dajajte v pomivalni stroj.

&5 ZASCITA OKOLJA
V izogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter ﬁf

elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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recepti

> =zadlan

g = stroki

koriandrov pesto

2 & listi koriandra

2 g Cesen

60 g pinjole

125 ml olj¢no olje

60 g parmezan, nariban

Koriander, ¢esen, pinjole in polovico olja obdelajte do gladke mase. Prelijte v veliko skledo.
Vme3ajte parmezan. Dodajte olje, da uravnate gostoto: Za pomakanje: gosto. Za preliv: srednje.
Za omako za testenine: redko.

recepti so na voljo na naSem spletnem mestu:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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oxébia 4 paPdog 9 KOTTNG
I xaunAn. 5 cvotnua Aemidwv 10 prmoA

II vPniq 6 Bdon xtTumnTnplov 11 kOmeAAo Sooouétpnong
3 xeipohafny 7 xTumnTnpt

A koupmi 8 Kamdk1 PmoA

AaBaoTe TG 08nyieg Kal KPATHOTE TIG O A0PANEC PE€POC. Eav SwoeTe Tn cuokeur] o€ AANo
xpnotn, dwote padi kat Tig odnyieg. Apaipéote OAa Ta UAIKA GUOKELAOiag, aAAd SlaTnproTe Ta
péxpt va BeBaiwbeite OTIL N GUOKEUN AEITOVPYEL.

SHMANTIKA METPA AXOANEIAX
Tnpeite Ta Bacikd PETPa A0PANEIONG, CUUTTEPIAABAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:
1 H ouokeun mipémel va xpnotpomoleital amokAeIoTIKA and 1y umtd tnv emifBAeyn umelBuvou
evnAikou. Na xpnotporoleite kat va amoOnKeVETe Tn CUOKEU Hakpld amd maidid.
2 Mnv tonoBeteite Tn xelpoAafri o€ Lypd, UnVv TN XPNOIUOTIOLEITE OTO UMAVIO, KOVTA O
VEPO 1| O€ EEWTEPIKO XWPO.
3 H A\emida tng paBdou eival atxunpri Kat mePIOTPEPETAL PE LYNAR TaxUTNTA.

‘b
4 JUVETIWCE, YIa TNV ArToQuyr 6oapol TPAUUATIOHOU: i E

1) MnVv evepyoroleite Tn pAaB 6o dv n Aemida Sev BpiokeTal EVTEAWC péCA OTO
okeLOG @aynTtou
2) amevepyomolnoTe TN PAPSo MPoToL TNV APAIPECETE ATIO TO OKEVOG PAyNTOU
3) unv ayyilete Tn Aemida — akOUaA Kal KATd Tov KaBaplouo
4) va OUVOEETE TN GUOKEUN 0TO PeVHA aKPIBWE Ly amd T XPnon
5) VO AMOCUVOEETE T GUOKEUN ammd TO PeVA ApéowG PETA armd Tn Xprion
6) HNV a@rVeTE TO UMAEVTEP XWPIG emiBAePn evoow gival cuvdedepévo o0To pelipa
5 Mn xpnotpormoleite Tn pdpdo og kautd Aadt — akdua kal 1o oXeTikd (eoTo Aadt pmopei va
TIPOKAAEDEL EyKAUATA.
6 Mnv mpoomabrioeTe va BpuppaTiosTe TAYO, va PINOKOYPETE WO KPEAC KAl PPOVTIOTE Va €i0Te
TTOAD TIPOGEKTIKOI HE TIG AETTIOEC.
7 Mn xpnotporoleite e€apTripaTa S1aOopPETIKA améd autd TTou TTapéxovTal amd TNV ETAIPEI HAG.
8 Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN Yla OTTOIOVONTIOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TTEPLYPAPETAL OTIG
mapouoec odnyiec.
9 Mn xpnolpormoleite Tn cuokeun v givat @Bapuévn 1 mapouctdlel SUCAEITOUPYIEG.
10 Edv 1o kaAwd1o ival ¢Bapuévo, TTPETEL VA AVTIKATACTADEL Ao TOV KATAOKEVAOTH, TOV
avVTITPOOWTTO Tou 1 KATTOoL0 £€0UCI080TNUEVO TTIPOCWITO TTIPOC ATTOPUYT] KIVOUVWV.

AIMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKH XPrion
A TOMOOETHIH/AQAIPEXH EEAPTHMATQN

1 AmoouvO£0TE TN CUCKEUN MO TO PEUA.

2 Na tnv TomoBétnon evég e€apTANATOG, TIECTE TO HECA OTO AKPO TNG XELPOAAPAG.

3 Ma v agaipeon evég e€apTAUATOC, MTATAOTE Ta KOUUTIA TTou BpiokovTtal oTnV AV
TMAEUPA TNG XELPOoAaPng kat Tpafréte To e€dptnua wote va agalpedei amd tn xeipoAafn.

& TA KOYMMNIA TAXYTHTAX

4 MaTACTE TO MAVW KOUUTT yia XAUNAR TaxUTNTa, ameAeUOEPWOTE TO YIa ATIEVEQYOTIOINON.

5 MaTAOTE TO KATW KOUUTT yia UPNAR TaxUTNTa, aneA\euBePWOTE TO yla ATIEVEPYOTIOINON.

6 Xpnolpomolote uPnAA TaxuTNTac Ke TN pdpsdo.

7 Mée 1o XTUINTAPL, XPNOLLOTIOIACTE XAMNAN TaxUTNTA 0TNV apxr Kat Katomyv upnAi taxutnta
yla Tnv avapeign.

8 Mg Tov KOTTTN, Va XPNOIUOTIOLEITE XAUNA TAXUTNTA Yid TTLo XOVTPr KOTTA Kal UPnAr Taxutnta
yla Yrhokoyipo.
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9 XpnolpomolRoTe T cUOKeUN yia 30 SeUTEPOAETTA KATA PEYIOTO KAl KATOTIV
ATIEVEPYOTIOINOTE TNV Yl 1 AemTO.

& HPABAOX

10 Ze YEVIKEG YPAUMES, N PARSOG ummopei va KAvel 0TIOATTOTE KAVEL KAl £va TUTTIKO UTTAEVTER, OANG
ypnyopdTtePa Kal e AyOTEPO TMAUCIUO — TTAPACKEUT paytovélag, MIAKGEIK, smoothie iy
@pPouTonoTd 01O KUTEANO SocopETPNONG. MrTopeite va YINOKOYETE, va avapei§eTe 1 va
TTOATOTIOICETE OUOTATIKA O€ pia AekAvn 1j TO YTTOA 61T0U Ba ETOINACETE TO PAYNTO.

11 ‘Omolo oKeVOG Kal va xpnotpomolnosTe, Befaiwdeite 11 BpiokeTal emdvw og pia otabepr),
emimedn em@Avela Kal va 1o KpATdTe Pe To eEAeUOEPO XEPL 0AG WOTE VA TO ATIOTPEPETE
amo TO va TTECEL amo TNV EMPAVELD Epyaaiag. S\

12 Mn BuBioete Tn pdpdo mapamdvw amod To ENAVW PEPOG GTOV CWARVA TNG TTAPAAANANG
TAEUPAC.

13 ‘Otav xpnotyomoleite Tn pafdo oe kauTtd vypd, unv aenvete Tn Aemida va Byaivel
oTNV EMPAVELID TWV LYPWV OE Ywvia, S16TI uropei va MTGINOTE UypO £€w amd To
pmmoN/Aekavn/oKevog.

& TO XTYMNHTHPI

14 Inpwéte 10O XTUTINTAPL H€Oa OTO KATW PEPOC TNG BAong xTumnTnptoL.

15 Ma v agaipeon Tou XTurmnTNELoY, am\we Tpapriéte amd to Katw pHéPog TnG BAaong
XTUTTNTNPELOUL.

3¢ Mn BuBileTe To XTUNINTAPL TTIO PECA ATTO TO KATW WEPOG TNG BACNE XTUTINTNELOU.

& OKONTHX

16 Mmopeite va XpnOIUOTIOINCETE TOV KOTITN WG UiVl EMEEEPYATTH TPOPWV.

17 Amoouvdéate tn Xelpohafr amd To pevpa.

18 MidoTe To MAACTIKO HEPOG TOU KOTITN — KPATAOTE Ta SAXTUAA 0aG HaKPLd armd To cUoTnUaA
Aemidwv.

19 TomoBeTOTE TOV €SO OTO UITOA, TTAVW ard ToV A&ova 0TO KATW HEPOC TOU UTTOA.

20 Mpoobéote Ta oUCTATIKA — KNV uTtEPPeite TNV £vOelEn 500 ml Tou umoA.

21 TomoBEeTAOTE TO KATIAKL TOU UTTOA — TO ETTAVW PEPOC TOU KOTITN TTPOCAPTATAL €GO OTO
oloTNHa Kivnong mou BpioKeTal 0TNV ECWTEPIKI TTAEUPA TOU KATTOKIOU.

22 NpoocapTAOTE TN XEPOAAPr 0To eMAVW YEPOG TOU KATTAKIOU TOU UTTOA.

23 XpNOIUOTIOINOTE TOV KOTITN E SIOKEKOUUEVES KIVIOELG YIO UEPIKA OEUTEPOAETTA,
SlagopeTikda pmopei va unepBeppavOei.

24 Anoouvdéate Tn Xelpohafr amd To peVUA KAl AQAIPECTE TNV ATTO TO KATTIAKL.

25 AQaALpECTE TTPOCEKTIKA TO KATIAKL ATTO TO MITOA — PPOVTIOTE Ol TUXOV OTAYOVEG PElyHaTOG va
MéOOULV PEoA OTNV KAVATA.

26 AQaIPEOTE TOV KOTITN KPATWVTAS TOV a6 TO TTAAOTIKO HEPOC HOVO.

& TO KYNEAANO AOZOMETPHXHX

27 Mn yepiCete 1o kUMEAO dooopétpnong mavw amd tnv évdel€n 700 ml wote va pnv Xubei to
TTIEPLEXOUEVO.

28 TomoBEeTAOTE TO EMAVW O€ [l 0TaBEPN, EMIMESN EMIPAVELA KAl KPATAOTE TO LIE TO EAEVOEPO
XEPL OaG.

29 Mnv TO ONKWOETE amod TNV EMPAVELD EPYACIAG KAl TO KPATAOETE OTO XEPL OAG — €AV 0OG
YAIOTPNOEL, UMOPE( VA TPAUUATIOTEITE.

& OPONTIAA KAl XYNTHPHXH

30 AmevepyoTTOIOTE T GUOKEUN KAl ATTOCUVSEOCTE TNV ATTO TO PEVHA.
31 Na gioTe 181aiTePA MPOCEKTIKOI pE TIG AeTiSEC — PNV TNV KpaTtdte ameuBeiag,

XPNOILOTOIN0TE Hia vailov Bouptoa kabapiopou.
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32 YKOUTTIOTE TIG EMPAVEIEC TNG XEIPOAAPAC PE €va LOAOKO BpeyUévo Tavi.

33 MAUVETE TO XTUTINTIPL, TOV KOTITN, TO UITOA, TO KATTAKI Kal To KUTIEAAO Socopétpnong pe (eoto
VEPO Kal oamouvada.

34 Ykoumiote Tn Bdon XTUMNTNPEIOU KAl TO KATIAKL TNG KAVATAG E €va BpeyHEVo TTavi.

35 MpoomabnoTe va Ta SlatneroeTe 0TEYVA, KABWE TEPIEXOUV TA KIBWTIA TAXUTATWY Yid TO
XTUTTNTIPL KAl TO UTTOA.

36 Mnv tomoBeTtroete omolodnmote e£APTNHA TNG GUOKEUNG G TTAUVTHPLO TILATWV.

&> MPOXTAZIA TOY NEPIBAAAONTOX
Mpog anoguyn mepBarrovTiKwv mPoBANUATWY Kat TPoBANHATWY vyeiag Adyw i g\/

EMKIVOUVWV 0UCIWV aTTd NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUCKEUEC, Ol CUOKEVEG HE AUTO TO
oupPolo bev Ba mpémel va amoppintovTal pe Ta Aotmd oikiakd amoppippata, alld va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAXPNOLHOTOIOUVTAL 1 VA AVAKUKAWVOVTAL.

ouvTayég

45— = koutahid Tng oovmag (15 ml)
5,— = koutaAdki Tou yAukou (5 ml)

& = okeliba (gq)

YAuko6&ivn cditoa

2 pIkpd KoppATL TimepopIla, Eephoudiopévn

2 aokaAwvia

1 g okopdo

2 5 — €061 and Aeuko kpaoi

1 J5— odAtoa oodylag

1 5— pouvotapda

1 5 — moAtog topdtag

XTUTTOTE Ta OAQ OTO PTTAEVTEP PEXPL VA YIVOUV HIa OHOLOHOP®N KPEHa. ZepBipeTe pe
KOTOTOUAO, YapL, i cav VT,

Mnopeite va Bpeite ouvtayég 0TOV IOTOTOTO paG:
http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Olvassa el az utasitasokat és tartsa azokat biztos helyen. Ha tovdbbadja valakinek a késziiléket,
adja oda az utasitasokat is. Vegye le az 6sszes csomagolast, de tartsa meg addig, mig meg nem
bizonyosodott arrél, hogy a késziilék makodik.

FONTOS OVINTEZKEDESEK
Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:
1 Ezt a késziléket csak egy felelds felnétt hasznalhatja vagy annak felligyelete mellett

hasznalhaté. A készlléket gyermekek altal el nem érheté helyen hasznalja és tarolja.
2 Ne tegye a fogantyut folyadékba, ne haszndlja azt flirdészobaban, viz kozelében

vagy a szabadban. @

3 A mixerradon taldlhaté kés éles és nagy sebességgel forog.

4 Asulyos sériilések elkeriilése érdekében:
a) ne kapcsolja be a késziiléket, amig a kés az ételtartalyban van. é

b) kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt a kést kiemelné az ételtartalybol.
¢) ne érintse meg a kést, még akkor se, amikor tisztitja
d) csak a haszndlat el6tt dugja be a késziléket a konnektorba
e) hasznalat utan azonnal htzza ki a késziiléket a konnektorbdl
f) ne hagyja érizetleniil a robotgépet, amig be van dugva.

5 Ne haszndlja forré olajban a mixerrudat - még a mérsékelten forré olaj is komoly égési
sériilést okozhat.

6 Ne prébaljon meg jeget vagni, nyers hust apritani és nagyon ligyeljen a késekre.

7 Ne hasznaljon mas kiegészitoket és tartozékokat, mint amit hozzé adunk.

8 A késziiléket az utasitasokban leirtakon kivil mds célra ne haszndlja.

9 Ne mUikodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan mikodik.

10 Ha a kdbel megrongélddott, ki kell cseréltetni a gyartéval, egy szerviz munkatarsaval vagy

egy hasonloéan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra
A TARTOZEKOK ILLESZTESE/ELTAVOLITASA

1 Huazza ki a késziiléket az aljzatbdl.

2 Nyomja meg a fogantyu végén taldlhaté gombot egy tartozék hozzdillesztéséhez.

3 A tartozék eltavolitdsdhoz nyomja meg a fogantyu oldalan talalhaté gombokat, és hizza ki a
tartozékot a fogantyubol.

& SEBESSEG GOMBOK

4 Az alacsony sebességhez nyomja le a fels6 gombot, a kikapcsoldshoz engedje fel.

5 A magas sebességhez nyomja le az alsé gombot, a kikapcsoldshoz engedje fel.

6 A mixxerrud haszndlatakor magas sebességet alkalmazzon.

7 Habveré6 hasznalatakor alacsony sebességen vegyitse a keveréket, majd a keveréshez
kapcsoljon magas sebességre.

8 Az apritéval hasznaljon alacsony sebességet a durva apritdshoz, és magas sebességet a
finom apritashoz.

9 30 mésodpercnél hosszabb ideig ne hasznalja a késziléket, haszndlat utédn 1 percig
pihentesse azt.

& A MIXERRUD

10 Altalanossagban a mixerrud mindenre képes, amire egy hagyomanyos robotgép, de
gyorsabb és kevesebbet kell mosogatni — majonézt, tejturmixokat, gylimdlcsturmixokat vagy
gyumolcsitalokat is készithet a mérépohdrban. A ldbosban vagy talban olyan hozzavaldkat
keverhet, aprithat vagy pépesithet, amelyeket meg kivan majd fézni.
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rajzok 4 mixerrud 9 aprité E_
I alacsony 5 kés 10 tal Q
II magas 6 habveré tarté 11 mérépohar AR
3 fogantyu 7 habveré 8~
A gomb 8 tél fedele wn
11 Barmilyen tartdlyt is haszndl, bizonyosodjon meg rdla, hogy stabil, sima fellleten van, %

és tartsa azt a szabadon 1év6 kezével, hogy megakadalyozza a munkafellletrél vald &
elmozduldsat.

12 Ne meritse a mixerrudat a parhuzamos oldalu csé tetején tul.

13 Amikor a mixerrudat forré folyadékokban haszndlja, ne engedje, hogy a kés a folyadék
felszinével ferdén érintkezzen, mert kifrocskolhet a talbél/Iabosbdl/tartélybol.

& A HABVERO

14 Nyomja be a habverét a habverétarté aljan.
15 A habveré eltavolitasdhoz egyszerlen huzza ki azt a habverétart6 aljabdl.
3¢ Ne meritse a habverét a habverétarté aljan tul.

& AZ APRITO

16 Az apritét mini ételfeldolgozéként is hasznalhatja.

17 Huzza ki a fogantyut.

18 Az aprité mlanyag részeit fogja — tartsa tavol az ujjait a késtél.

19 Engedje le a télba, a tél aljan levd tengely felé.

20 Adja hozz4 a hozzavaldkat — ne téltse tul a talat az 500 ml-es jelen.

21 Tegye ra a tal fedelét — az aprito felsd része belemegy a fedél alsé részén levé meghajtéba.
22 Tegye a fogantyut a tal fedelére.

23 Néhany masodperces megszakitasokkal hasznalja az apritét, kiildnben tulterhelheti.

24 Huzza ki a fogantyut, majd tévolitsa el a fogantyut a fed6rél.

25 Emelje fel a fedelet finoman a talrél - Ggyeljen arra, hogy a cseppek a kancséba essenek.
26 Az aprit6t csak a mlianyag részeinél emelje fel.

& MEROPOHAR

27 Ne toltse a mérépoharat az 700 ml-es jelzésen tul, hogy meggatolja a tartalom kiomlését.
28 Helyezze azt stabil, sima munkafeliiletre, és tartsa a szabadon 1évé kezével.
29 Ne emelje fel a munkafeliiletrdl és tartsa a kezében - ha megcsuszik, megsértheti magat.

@ APOLAS ES KARBANTARTAS

30 Kapcsolja ki a késziiléket és hizza ki a konnektorbdl.
31 Ovatosan banjon a késekkel - ne érjen hozzajuk kézvetleniil, hasznaljon miianyag f E

kefét.
32 Finom, nedves ruhdval torolje &t a fogantyu felliletét.
33 Mossa el a habver6t, az apritét, a talat és a mérépoharat meleg, mosészeres vizben.
34 Torolje le a habverd tartdt és a kancso fedelét egy nedves ruhaval.
35 Prébalja meg szarazon tartani 6ket, mivel ezek tartalmazzék a habveré és a tél
sebességvaltoit.
36 Ne tegye a késziilék egyetlen alkatrészét sem a mosogatégépbe.

€5 KORNYEZETVEDELEM

Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok éltal
okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jeldlt készlilékeket nem Ef
szabad a szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gydjteni, jra fel

kell dolgozni és ujra kell hasznositani.
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receptek

> = maroknyi

d =gerezd

koriander peszté

2 &> koriander levelek

2 g fokhagyma

60 g fenyémagok

125 ml olivaolaj

60 g reszelt parmezén

Mixelje 6ssze a koriandert, a fokhagymat, fenyémagvakat és az olaj felét, mig sima nem lesz.
Tegye at egy nagy talba. Keverje bele a parmezant. Adjon hozza olajat, hogy a megfeleld allagu
legyen: Martashoz: slr(. Bevonathoz: kdzepes. Tészta sz6szhoz: hig.

recepteket weboldalunkon talal:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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cizimler 4 blender ayagi 9 dograyici &

I dustk 5 bicak 10 hazne —
1T yiksek 6 cIrpici yuvasl 11 hazne 3
3 sap 7 cirpicl o

A digme 8 hazne kapagi —~
Talimatlari okuyun ve saklayin. Cihazi bir baska kisiye verirseniz, talimatlari da iletin. Tim 2

ambalaji ¢ikarin, ancak cihazin dogru sekilde calistigindan emin olana dek muhafaza edin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tiim temel guivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda
kullaniimalidir. Cihaz, cocuklarin erisemeyecegdi konumlarda kullanin ve saklayin. @
2 Sapi siviya batirmayin; banyoda, su kaynagi yakininda veya dis mekanlarda
kullanmayin.
3 Blender bicagdi keskindir ve yiiksek hizda déner.
4 Bu nedenle olusabilecek ciddi yaralanmalardan ka¢inmak igin:
a) cihazi, bicak yiyecek kabinin icine tamamen girene dek calistirmayin,
b) bicadi yiyecek kabindan ¢ikarmadan 6nce cihazi kapatin,
¢) bicaga temizleme sirasinda dahi asla dokunmayin,
d) cihazi kullanmaya baslamadan hemen 6nce prize takin,
e) cihazi kullandiktan hemen sonra prizden cikarin,
f) blenderi prize takili durumdayken gézetimsiz birakmayin.
5 Blender ayagini kizgin yag icinde kullanmayin, sicak yag ciddi yaniklara yol acabilir.
6 Blender ile buz kirmaya ve ¢ig et dogramaya calismayin ve bicaklara ¢ok dikkat edin.
7 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki driinleri kullanmayin.
8 Cihaz, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amagcla kullanmayin.
9 Hasarli veya arizali cihazlari calistirmayin.
10 Hasarli elektrik kablolari, giivenlik agisindan sadece Uretici, Greticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim

A EKLENTILERI TAKMA/CIKARMA
1 Cihazin fisini prizden cekin.
2 Bir eklentiyi takmak icin, sapin ucuna dogru itin.
3 Eklentiyi cikarmak igin, sapin yan tarafindaki diigmelere basin ve eklentiyi ¢cekerek saptan
ayirin.

& HIZ DUGMELERI

4 Dustk hiz icin Gstteki digmeye basin, diisiik hizi kapatmak icin digmeyi yeniden serbest
birakin.

5 Yiksek hiz icin alttaki digmeye basin, yliksek hizi kapatmak icin diigmeyi yeniden serbest
birakin.

6 Blender ayagini, yliksek hizda calistirin.

7 Cirpiciile cahisirken, karisimi battinlestirmek icin diistik hizi tercih edin, ardindan karistirmak
icin yuksek hiza gegin.

8 Dograyiciyla kaba, iri taneli dograma elde etmek icin dusiik hiz ve ince, kiiglik taneli dograma
elde etmek icin ytiksek hiz kullanin.

9 Cihazi 30 saniyeden uzun slre ¢alistirmayin ve her calistirma sonrasinda 1 dakika dinlendirin.

> @
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& BLENDER AYAGI

10 Genelde blender ayagdi, normal bir blenderin yapabilecegi her seyi yapabilir, ancak daha
hizlidir ve daha az bulasik ¢ikarir; mayonez, milkshake, smoothies veya meyveli icecekler
haznenin icinde yapilir. Malzemeleri, pisireceginiz tencere veya kasenin icinde karistirabilir,
cirpabilir veya ezebilirsiniz.

11 Hangi kabi kullanirsaniz kullanin, kabin saglam ve diiz bir ylizey Gizerinde olmasina
dikkat edin ve kabi, calisma tezgahinin tizerinde hareket etmemesi icin serbest 1<
elinizle destekleyin.

12 Blender ayadini, paralel kenarli borunun st kismi diger tarafa gececek sekilde siviya
daldirmayin.

13 Cihazi sicak sivilarda kullanirken, bicagin ylizeye egimle temas etmesine izin vermeyin,
kase/tencere/kap disina sivi sigratabilirsiniz.

& CIRPICI

14 Cirpiciyl, ¢irpici yuvasinin en alt noktasina kadar itin.
15 Girpiciyr cikarmak icin, ¢irpici yuvasinin dibinden ¢ekin,
3¢ Cirpiciyl, ¢irpici yuvasinin tabani sivinin iginde kalacak sekilde siviya daldirmayin.

& DOGRAYICI

16 Dograyiciy, bir mini mutfak robotu olarak kullanabilirsiniz.

17 Sapin fisini prizden ¢ikarin.

18 Dograyicinin plastik kismini kavrayin; parmaklarinizi bicaktan miimkiin oldugunca uzak tutun.

19 Hazneye, haznenin tabanindaki milin Gzerine indirin.

20 Malzemeyi ekleyin; hazneyi 500 ml isaretinin Gizerinde doldurmayin.

21 Haznenin kapagdini takin; dograyicinin tepe kismi, kapagin alt tarafindaki dondiirme
mekanizmasina oturacaktir.

22 Sapi, hazne kapaginin tizerine takin.

23 Dograyiciyi, fasilah olarak birkac saniye boyunca calistirin, aksi takdirde yiyecedi asin isleme
tehlikesi dogar.

24 Sapin fisini prizden ¢ekin ve kapaktan ¢ikarin.

25 Kapadi hazneden yavasca kaldirin; siirahiye damla diismemesine dikkat edin.

26 Dograyiciyl, sadece plastik kismindan tutarak kaldirin.

& HAZNE

27 icindekilerin etrafa sicramamasi icin haznedeki 700 mg isaretinin tizerinde doldurmayin.

28 Kabi saglam ve diiz bir ¢calisma tezgahinin Uizerine yerlestirin ve serbest elinizle destekleyin.

29 Calisma tezgahindan kaldirarak elinizde tutmayin; elinizden kaydigi takdirde kendinizi
yaralayabilirsiniz.

& TEMIZLIK VE BAKIM

30 Cihazi kapatin ve fisini prizden ¢ekin.

31 Bigaklara ¢ok dikkat edin; onlarla asla dogrudan bir islem yapmayin, naylon bir
bulasik fircasi kullanin.

32 Sapin ylizeyini yumusak, nemli bir bezle silin.

33 Cirpictyl, dograyiciyi, hazneyi ve derin kabi ilik sabunlu suda yikayin.

34 Cirpict yuvasini ve siirahi kapagini nemli bir bezle silerek temizleyin.

35 Cirpici ve hazne icin disli kutularini icerdiklerinden her zaman kuru tutmaya ¢aligin.

36 Cihazin hicbir parcasini bulasik makinesinde yikamayin.
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&5 CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik
sorunlarini 6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine ﬁ
degil, geri doniisiim konteynerlerine birakilmalidir.

yemek tarifleri

> =biravug

& = sarimsak disi (disleri)

kisnisli pesto

2> kisnis yapraklari

2 g sarimsak

60 g cam fistigi

125 ml zeytinyagdi

60 g Parmesan, rendelenmis

Kisnisi, sarimsadi, cam fistigini ve yagin yarisini plriizsiiz bir karisim olana dek robottan gegirin.
Buyuk bir kaba aktarin. Parmesan peynirini ekleyin. Kivami ayarlamak icin yag ekleyin: Dip soslar
icin: koyu. Ust soslar icin: orta. Makarna soslari icin: sulu.

web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Cititi instructiunile si pastrati-le bine. Daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati complet ambalajul, insa pastrati-l pana sunteti sigur ca aparatul functioneaza.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.

2 Nu puneti manerul in lichid, nu il folositi in baie, langa apa sau afara. @
N

3 Lama axului este ascutitd si se roteste cu viteza mare.
4 In concluzie, pentru a evita ranirile grave:
a) nu porniti aparatul pand cand lama nu se afla in interiorul recipientului pentru
alimente
b) opriti aparatul inainte de a ridica lama de pe recipientul pentru alimente
¢) nu atingeti lama - nici macar atunci cand o curatati
d) nu bagati aparatul in priza decat imediat inainte de folosire
e) scoateti-l din priza imediat dupa folosire
f) nu ldsati blenderul nesupravegheat atunci cand este in functiune
5 Nu utilizati axul in ulei fierbinte - chiar si uleiul doar putin fierbinte poate cauza arsuri grave.
6 Nu incercati sa spargeti gheatad, nu incercati sa tdiati carne cruda si aveti grija la lame.
7 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
8 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
9 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
10 Tn cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de catre fabricant, agentul de service
sau orice alta persoana calificatd, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic
A MONTAREA/DEMONTAREA ACCESORIILOR

1 Scoateti aparatul din priza.

2 Pentru a monta un accesoriu, impingeti-I pana la capatul manerului.

3 Pentru a demonta accesoriul, apasati butonul de pe partea laterald a manerului si impingeti-
pentru a-l scoate de pe maner.

& BUTOANELE DE VITEZA

4 Apasati butonul de sus pentru viteza redusa, eliberati-I pentru a opri.

5 Apasati butonul de jos pentru viteza mare, eliberati-I pentru a opri.

6 Pentru ax, folositi cea mai mare viteza.

7 Pentru tel, folositi viteza micd, pentru a incorpora amestecul, apoi comutati pe viteza mare,
pentru a amesteca.

8 Pentru tocator, folositi viteza mica pentru bucati mari, si viteza mare pentru bucati mici.

9 Nu folositi aparatul mai mult de 30 secunde, apoi lasati- sa se rdceasca timp de 1 minut.

& AXUL

10 Tn general, axul poate face tot ceea ce poate face un blender normal, insa mai rapid, si
necesitand spalare mai facild — la maioneza, milkshake-uri sau bauturi din fructe in pahar.
Puteti amesteca, scoate pulpa sau face piure din ingrediente, din cratita sau bolul in care le
veti gati.

11 Indiferent de recipientul pe care il folositi, asigurati-va ca este asezat pe o suprafata >\ &
stabila, plata, si tineti-l cu mana ca sa nu cada de pe suprafata de lucru.

12 Nu introduceti axul prin partea superioard a tubului plasat lateral paralel.

13 Atunci cand utilizati axul in lichide fierbinti, nu lasati lama sa atinga suprafata,
deoarece riscati sa pulverizati lichid in afara bolului/tigaii/recipientului.
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schite 4 ax 9 tocator
I mic3 5 lama 10 vas

II mare 6 suport tel 11 pahar
3 maner 7 tel

A buton 8 capacul vasului

& TELUL

14 Impingeti telul in capatul suportului pentru tel.
15 Pentru a scoate telul nu trebuie decat sd il trageti de pe capdtul suportului pentru tel,
3¢ Nu introduceti telul prin partea inferioara a suportului.

& TOCATORUL

16 Puteti folosi tocatorul pe post de mini robot de bucatarie.

17 Deconectati manerul.

18 Tineti partea din plastic a tocatorului — aveti grija sa nu atingeti lama cu degetele.
19 Introduceti-l in vas, peste axul din partea de jos a vasului.

20 Adaugati ingredientele — nu depadsiti limita marcata de 500 ml.

21 Puneti capacul vasului - partea de sus a tocdtorului se monteazad in angrenajul din partea de

sub capac.
22 Montati manerul pe partea de sus a capacului vasului.
23 Folositi tocdtorul in ture de cateva secunde, altfel riscati sa tocati prea tare.
24 Deconectati manerul, apoi indepartati manerul de pe capac.
25 Ridicati usor capacul de pe vas - aveti grija sa nu cada nicio picaturd in vas.
26 Tineti tocatorul numai de partea din plastic.

& PAHARUL

27 Pentru a preveni imprdstierea continutului, nu depasiti limita de 700m| marcata pe pahar.

28 Asezati-l pe o suprafata de lucru stabild, plata, si tineti-I cu mana libera.
29 Nu il ridicati de pe suprafata de lucru si nu il tineti in mana - daca aluneca, va veti rani.

<« INGRUJIRE SI INTRETINERE

30 Opriti aparatul si scoateti-1 din priza.

31 Fiti foarte atenti cu lamele - nu le manevrati direct, folositi o perie din nailon.
32 Stergeti suprafetele manerului cu o carpd usor umeda.

33 Spalati telul, tocatorul, vasul si paharul in apd calda cu detergent.

34 Stergeti suportul pentru tel si capacul vasului cu o carpa umeda.

35 Incercati sa le tineti uscate, deoarece contin mecanisme pentru tel si vas.

36 Nu spalati nicio componenta a aparatului la masina de spdlat vase.

&5 PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din
aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate
direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
retete
> =un pumn
d = catel/catei
pesto de coriandru
2 &> frunze de coriandru
2 g usturoi
60 g seminte de pin
125 ml ulei de masline
60 g Parmezan, ras
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Procesati coriandrul, usturoiul, semintele de pin si jumdtate din cantitatea de ulei pana cand se
inmoaie. Transferati amestecul intr-un castron mare. Addugati parmezanul si amestecati.
Adaugati ulei pentru a ajusta consistenta. Pentru sos: consistent. Pentru garnitura: mediu. Pentru
sos de paste: subtire.

retete disponibile pe site-ul nostru web

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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nncTpaunmn 4 npuncraBKa 3a nacupaHe 8 Karnak Ha KaHaTa

I Hucka 5 ocTpue 9 npucTaBKa 3a HagpobaBaHe
IT Bucoka 6 Obp<ay Ha TenTa 3a 10 Kyna

3 ApbXKa pa3buBaHe 11 rpagyvpaHa yawa
A GyTOH 7 Ten 3a pa3buBaHe

MpoueTeTe MHCTPYKLMMTE U 'Y 3ana3eTe. AKO NpefaaeTe ypeaa Ha Apyro nvue, npeaarTe n
MHCTPyKuunTe. OTCTpaHeTe ONakoBKaTa, HO A 3anaseTe, JOKaTo ce yBepuTe, ye ypebT paboTu.

BAXXHU NPEANA3HU MEPKW

CnepnBaliTe OCHOBHUTE MEPKM 3a 6€30MACHOCT, BKIIIOUNTENHO:
1 YpepnnT TpsbBa Aa ce 13nosi3Ba camo OT UM MOA Haf30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHOMETHO NMLE.
M3non3BanTe n cbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbN Ha Aela.
2 He nocTtaBsiiiTe gpbKKaTa B TEUHOCT, He 5 U3MNoJ3BanTe B 6aHATa, 651130 fo Boda unm @
CN]

HaBbH.
3 OcTpueTo Ha NprcTaBKaTa 3a NacnpaHe € OCTPO U Ce BbPTU C BUCOKA CKOPOCT.
4 3aToBa, 3a fa M3berHeTe CepnUo3HO HapaHsBaHe:
1) He BKJIIOUBANTE, LOKATO OCTPMETO He € BbTPe B CbAa 3a XpaHaTa.
2) M3KAKYeTe, Npeaun fa NoBAUrHETe OCTPMETO OT Cba 3a XpaHarta.
3) He fOKOCBaNTe OCTPMETO — JOPU, KOraTo ro noyncreare
4) He BKJIOYBANTE B KOHTAKTa, JOKATO He CTe 3aMoYHanm Aa ro n3nonssarte
5) M3KJ/oYeTe OT KOHTaKTa BeAHara cnef ynotpeba
6) He oCTaBAlTe NacaTtopa 6e3 Haf30p, 4OKATO € BKITIOYEH B KOHTaKTa
5 He n3non3sawTte npurcraBKaTa 3a nacmpaHe B ropeLyo 0no — JOpY YMEPEHO ropeLtoTo oMo
MOXe fa Npeaun3BrKa rofiAMo n3rapsHe.
6 He ce onuTBanTe ga HaTpollaBaTe nef, He ce oNMTBaNTe Aa HaKbJiLaTe CypoOBO MeCO U
BHVMaBalTe MHOTO C OCTpueTaTa.
7 He nsnonsganTte akcecoapu nnv NpUNOXeHns, PasinyHm oT Tesn, NpefoCcTaBeHn oT Hac.
8 He n3nonssaiite ypepaa 3a Apyru Lenu, OCBeH Te3n, ONUCaHN B HACTOALLMUTE NHCTPYKLMWW.
9 He usnonssainTe ypeaa, ako e noBpefeH nnun He paboTu U3pAgHo.
10 AKo KabenbT e NnoBpefeH, To TpAbBa Aa ce NoAMEHN OT MPON3BOANTENSA, HETOB
npepcTaBuTeN 3a CEPBU3HO 06CNYKBaHe UM APYro KBanmouumMpaHo 3a Ta3u Len nuue, 3a aa
ce n3berHe BCAKAKbB PUCK.

camo 3a JoMaluHa ynotpeba
A MOCTABAHE/CBAJIAHE HA MPUCTABKU

1 M3knioveTte ypeaa OoT 3aXpaHBaHETO.

2 3apa MOHTUPaTe NpPpUCTaBKkaTa, HaTUCHETE A A0 KpaA Ha ApbXKKaTa.

3 3a pa ceanute NnpucTtaBKaTa, HaTUCHeTe 6yTOHI/1Te OTCTPAHWM Ha APbXKKaTa |/|3m:pna|7|Te
npuncTaBKaTa OT ApbXKKaTa.

& BYTOHWUTE 3A CKOPOCTTA

4 HatucHeTe ropHua ByTOH 3a HUCKa CKOPOCT 1 IO NMYCHETE, 3a ia U3KoUnTe.

5 HaTucHeTe fonHuna 6yTOH 3a BUCOKa CKOPOCT 1 IO NYCHETE, 3a Aa N3KUnTe.

6 3non3BaiiTe BUCOKa CKOPOCT C MpUCTaBKaTa 3a nacupaHe.

7 CTenTa 3a pa3bvBaHe M3NoN3BaliTe HUCKA CKOPOCT, 3a [la YeiHaKB/Te CMECTa, Nocsie A
CMeHeTe C BUCOKa CKOPOCT 38 CMECBaHETO.

8 MNpw npucTaBkaTa 3a HaapobsaBaHe M3nNon3BainTe 6aBHaTa CKOPOCT 3a NO-ef PO HaapobsBaHe,
a 6bp3aTta ckopocT - 3a PUHO HappobaBaHe.

9 He n3non3gaiiTe ypefa 3a noseue o1 30 CeKyHAU, a C/ieq TOBa ro OCTaBeTe Jja noyrsa 3a 1
MUHYTa.

s
T
A
-
©
<
=X
=
S
S
o
o
S
=
Q
S
A
=
=

63




& PBKOXBATKATA

10 MpUHUKMNHO, NpKCTaBKaTa 3a NacupaHe MOXe Aa BbPLUN BCUYKO, KOETO MOXe [la NpaBu efnH
06MKHOBEH nacaTop, HO NO-6BP30 1 C NO-MaNKo MUEHE — NPaBeTe MalloHe3a, MeYHN
WeNKoBe, MMaAKM TeCTa MW NAOLOBY HaMUTKM B rpagynpaHaTa yawa. MoxeTe fia cmecBarte,
CMUaTe UNK NioprpaTe CbCTaBKMTE B TUraHa UM B Kynara, B KOUTO Lie rvi FoTBuUTE.

11 KakbBTO 1 CbA fia U3MON3BaTe, yBEpETe Ce, e TOM e BbpXY CTabuiHa, Niocka
NOBBPXHOCT 1 o NOAKpenaiiTe CbC cBOHOAHATA CU PbKa, 3a Aa NPeAoTBpaTUTe <
pa3mecTBaHETO My No paboTHaTa MOBbPXHOCT.

12 He noTansiTe npucTaBKaTta 3a NacMpaHe Haj ropHaTa 4acT Ha Tpbbarta C ycnopeaHute
CTpaHu.

13 KoraTo s n3non3Bate B ropeLuy TEYHOCTH, He MO3BOMIABaliTe OCTPUETO Aa YAPA
NOBBPXHOCTTA NOA brbJl, MOHEXE MOXe Aa Pa3npbCHeTe TEYHOCT M3BBH KynaTta/TaBaTa/cbaa.

& TEJITA 3A PA3SBBAHE

14 MpuTnCHeTe TenTa 3a pas3brBaHe KbM AbHOTO Ha AbprKaya Ha TeNTa 3a pasbuBaHe.

15 3a fa cBanuTe TenTa 3a pa3brBaHe, NPOCTO A M3AbPNAlTE OT ABHOTO HA AbP>Kaya Ha TenTa 3a
pa3buBaHe.

3¢ He notansiite TenTa 3a pasbmeaHe cnef JbHOTO Ha AbpKaya Ha TenTa 3a pa3buBaxe.

& MNPUCTABKATA 3A HAJPOBABAHE

16 MoxeTe fja n3non3Barte NpUCTaBKaTa 3a HaapPobABaHe KaTO MMHU KYXHEHCKM PO6OT.

17 N3knoueTe gpbKKaTa OT KOHTaKTa.

18 JpbKTe nnacTmMacoBaTa YacT Ha NMprCTaBKaTa 3a HaApobsBaHe — NaseTe NPbCTUTE CU
[OCTaTbyHO Aaney oT OCTpreTo.

19 MNocTaBeTe A B KynaTa, BbpXy WNWHAENA Ha AbHOTO Ha Kynara.

20 [JobaBeTe CbCTAaBKUTE — He MbJIHETE KynaTa Hajl MapKnpoBKaTta 500ml.

21 MocTaBeTe Kanaka Ha KynaTa — ropHaTa 4acT Ha NpucTaBKaTa 3a HagpobsBaHe ce BMeCTBa B
33[BVXBAHETO OT A0JIHAaTa CTPaHa Ha Kanaka.

22 lMNocTaBeTe ApbXKKaTa OTrope BbpXy Kanaka Ha Kynara.

23 3non3BaiiTe NpucTaBKaTa 3a HagpobsaBaHe Ha UMMY/CK OT MO HAKOJIKO CEKYHAM, Haye
pvcKyBaTe fa A npeTtoBapuTe.

24 V3knioyeTe gpbxKaTa OT KOHTAKTa, CJlef TOBa CBaseTe APbXKKaTa OT Kanaka.

25 MNoBguranTe BHUMATENHO Karnaka Ha KynaTa — BHUMaBawnTe a He nonagHaT Kanku B KaHara.

26 MoBaurainTe NprcTaBKaTa 3a HaapobsaBaHe CaMo 3a MjlacTMacoBaTa YacT.

& NPAAYUPAHATA HALLA

27 He nbnHeTe Hag mapkupoBKaTa 700 mn Ha rpagyvpaHara yala, 3a 4a npegoTspartuTe
pa3nNMBaHEeTO Ha CbAbpPXKaHMETO.

28 Pa3nonoxeTe BbpXy CTabunHa, paBHa paboTHa MOBBPXHOCT 1 A NOAKPeNsnTe CbC
cBobofHaTa cu pbKa.

29 He a noBauraiite oT paboTHaTa NOBbPXHOCT U He i APBXKTE B pbKaTa CU - aKo Ce U3MNb3He,
Lie ce HapaHuTe.

@ PUXN N NOJAPDBKKA

30 V3knioueTe ypeaa v ro U3BageTe OT KOHTaKTa.

31 MHOro BHMaBaiiTe C OCTpreTaTa — He paboTeTe AUPEKTHO C TAX, M3MoN3BanTe
HaNNOHOBA NOYMCTBALLA YeTKa.

32 36bplueTe NOBBPXHOCTUTE HA APbXKKaTa C MEKa BIaXkHa Kbpra.

33 MwiiTe TenTa 3a pa36rBaHe, NpUCTaBKaTa 3a HagpobsaBaHe, KynaTa U MepUTEeNHaTa Yalua C
TOMna canyHeHa Boga.

34 136bpcBaiiTe AbpKaya Ha TenTa 3a pa3brBaHe 1 Karaka Ha KaHaTta C MeKa Kbpra.
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35 OnuTtawnTe ce Aa rv 3anasuTe CyXu, Tbi KaTo B TAX Ce HamupaT npeaaBaTefiHuTe KyTum 3a
TenTa 3a pa3brBaHe U 3a Kynarta.
36 He nocTaBanTe KOATO M Aa € YacT OT ypefa B MUASTHA MaLUVHa.

&5 OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEQIA

3a pa ce n3berHaT eKONOrMYHY 1 3 paBHU Npobnemy nopaaun Hannyve Ha onacHu ,

Cy6CTaHLMN B eNIeKTPUYECKNTE U eIEKTPOHHU CTOKW, ypeauTe, 0603HaueHu € To3n

CUMBOJI, He TPADGBa fla ce M3XBBPIAT 3a€JHO C HECOPTMPaHM OBLMHCKN OTNaabLK, a

cnefBa Aa ce BbpHaT 06paTHO, Aa Ce 13Mon3BaT OTHOBO WSV PELMKIMPaAT.

peuentun

> = wena

d = ckunngka(v)

necTo C KopnaHabp

2 {2 nncTa oT KopuaHabP

2 & YeCbH

60 g 60poBU AAKM

125 ml 3exTnH

60 g MapmesaH, HacTbpraH

Pa3buiite kopranabpa, YeCcbHa, 60POBMTE ALKM 1 NMONIOBMHATA OT 3€XTUHA A0 MONyYyaBaHe Ha
rnagka cmec. MpexebpreTe B ronsiMa Kyna. [lobaseTe, KaTto pa3bbpKBate, napmesaHa. [lobaserte
3eXTVH cropef )enaHaTa rbcToTa: 3a ToneHe: rbCTo. 3a 3anmBKa: CpefjHO MbCTo. 3a CoC 3a nacTa:
pAAKo.

peuenTu MMa Ha HalwaTa yeb cTpaHuua: http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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Read the instructions and keep them safe. If you pass the appliance on, pass on the instructions
too. Remove all packaging, but keep it till you know the appliance works.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by a responsible adult. Use and store the appliance out of
reach of children.
2 Don't put the handle in liquid, don’t use it in a bathroom, near water, or outdoors. @
3 The wand blade is sharp and it rotates at high speed.

4 So, to avoid serious injury: f

a) don't switch on till the blade is inside the food container
b) switch off before lifting the blade from the food container
¢) don't touch the blade - even when cleaning
d) don't plug in till just before use
e) unplug immediately after use
f) don't leave the appliance unattended while plugged in
5 Don't use the wand in hot oil - even moderately hot oil can cause a nasty burn.
6 Don't try to chip ice, don't try to chop raw meat, and take great care with the blades.
7 Don't fit an attachment or accessory other than those we supply.
8 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
9 Don't operate the appliance if it's damaged or malfunctions.
10 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

A FITTING/REMOVING ATTACHMENTS

1 Unplug the appliance.

2 To fit an attachment, push it on to the end of the handle.

3 To remove the attachment, press the buttons on the side of the handle, and pull the
attachment off the handle.

& THE SPEED BUTTONS

4 Press the top button for low speed, release it to switch off.

5 Press the bottom button for high speed, release it to switch off.

6 Use high speed with the wand.

7 With the whisk, use low speed to incorporate the mixture, then change to high speed for
mixing..

8 With the chopper, use low speed for a coarser chop, and high speed for a fine chop.

9 Don’t use the appliance for more than 30 seconds, then let it rest for 1 minute.

& THE WAND

10 Generally, the wand can do anything a normal blender can do, but faster, and with less
washing up — make mayonnaise, milkshakes, smoothies, or fruit drinks in the beaker.
You can blend, pulp or purée ingredients in the pan or bowl you're going to cook O
them in.

11 Whatever container you use, make sure it's on a stable, flat surface, and support it
with your free hand, to prevent it wandering over the work surface.

12 Don’timmerse the wand past the top of the parallel-sided tube.

13 When using it in hot liquids, don't let the blade break the surface at an angle, as you
might spray liquid outside the bowl/pan/container.
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diagrams 4 wand 9 chopper
I low 5 blade 10 bowl

II high 6 whisk holder 11 beaker
3 handle 7 whisk

A button 8 bowl lid

& THE WHISK

14 Push the whisk into the bottom of the whisk holder.
15 To remove the whisk, simply pull it out of the bottom of the whisk holder,
3¢ Don’t immerse the whisk past the bottom of the whisk holder.

& THE CHOPPER

16 You can use the chopper as a mini food processor.

17 Unplug the handle.

18 Hold the plastic part of the chopper - keep your fingers well clear of the blade.
19 Lower it into the bowl, over the spindle in the bottom of the bowl.

20 Add the ingredients — don't fill the bowl above the 500mI mark.

21 Fit the bowl lid - the top of the chopper fits into the drive in the underside of the lid.
22 Fit the handle to the top of the bowl lid.

23 Use the chopper in bursts of a few seconds, otherwise you risk overdoing it.

24 Unplug the handle, then remove the handle from the lid.

25 Lift the lid gently from the bowl - take care that any drips fall into the jug.

26 Lift the chopper only by the plastic part.

& THE BEAKER

27 Don't fill above the 700ml mark on the beaker, to prevent the contents escaping.
28 Sit it on a stable, flat work surface, and support it with your free hand.
29 Don't lift it off the work surface and hold it in your hand - if it slips, you’ll hurt yourself.

& CARE AND MAINTENANCE

30 Switch the appliance off, and unplug it.
31 Take great care with the blades — don’t handle them directly, use a nylon washing-upé

brush.
32 Wipe the handle surfaces with a soft damp cloth.
33 Wash the whisk, chopper, bowl, and beaker in warm soapy water.
34 Wipe the whisk holder and jug lid with a damp cloth.
35 Try to keep them dry, as they contain the gearboxes for the whisk and bowl.
36 Don’t put any part of the appliance in a dishwasher.

%> ENVIRONMENTAL PROTECTION
To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical ﬁ

and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
recipes
> = handful
& = clove(s)
coriander pesto
2> coriander leaves
2 g garlic
60 g pine nuts
125 ml olive oil
60 g Parmesan, grated
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Process the coriander, garlic, pine nuts and half the oil till smooth. Transfer to a large bowl.
Stir in the Parmesan. Add oil to adjust the consistency: For a dip: thick. For a topping: medium.
For pasta sauce: thin.

recipes are available on our website:

http://www.russellhobbs.com/ifu/550931
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