@ Russell Hobbs

instructions
Bedienungsanleitung
mode d’emploi
instructies

istruzioni per l'uso
instrucciones
instrucoes
brugsanvisning
bruksanvisning (Svenska)
bruksanvisning (Norsk)
kayttoohjeet
NHCTPYKUMN (Pyccknin)

pokyny (Cestina)
pokyny (Slovencina)
instrukcja

upute

navodila

odnyieg

utasitasok
talimatlar
instructiuni
NHCTPYKUMK (Bbnrapckin)
PREIV L G DV

44



Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the appliance on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Follow basic safety precautions, including:
1 This appliance must only be used by or under the supervision of a responsible adult. Use and

store the appliance out of reach of children.
2 Don’t put the appliance in liquid, don’t use it in a bathroom, near water, or outdoors. @
3 Don't use raw meat of any kind in the appliance. All fillings must be safe and fit to eat
before cooking.
4 Some parts aren't as hot as others, but they're all hot. Don’t touch - use oven gloves or a
folded towel.
5 Sit the appliance on a stable, level, heat-resistant surface.
6 Bread, oil, and other foods may burn. Don't use the appliance near or below curtains or other
combustible materials, and watch it while in use.
7 Don't wrap food in plastic film, polythene bags, or metal foil. You'll damage the grill and you
may cause a fire hazard.
8 Unplug the appliance when not in use.
9 Don't leave the appliance unattended while plugged in.
10 Don't use accessories or attachments other than those we supply.
11 Don't use the appliance for any purpose other than those described in these instructions.
12 This appliance must not be operated by an external timer or remote control system.
13 Don't use the appliance if it's damaged or malfunctions.
14 If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or
someone similarly qualified, in order to avoid hazard.

household use only

2 BEFORE USING FOR THE FIRST TIME
Wipe the grill plates with a damp cloth.

& PREHEAT

1 Route the cable so it doesn't overhang, and can't be tripped over or caught.

2 Put the plug into the power socket.

3 The power light will glow as long as the appliance is connected to the electricity supply.
4 The thermostat light will glow when the appliance reaches working temperature.

5 It will then cycle on and off as the thermostat operates to maintain the temperature.
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diagrams 2 thermostat light (green) 4 latch
1 power light (red) 3 handle 5 grill plates

& FILL THE GRILL
6 When the thermostat light glows, open the grill.
7 4 slices of bread makes 4 sandwiches — fresh medium-sliced bread is best.
8 Cut the bread to overlap the plates by 0.5cm all round.
9 Spread butter/margarine thinly on each slice.
3¢ Don't use low fat spread — it may burn on to the grill.
10 Toasted sandwiches are made buttered side out.
11 Put a slice of bread, buttered side down, on each bottom plate.
12 Press the bread gently into the cooking plates with a wooden spoon.
13 Fill the hollows formed in the bread with the filling
14 Use about a dessertspoon of filling per sandwich. Too much will ooze out.
15 Put a slice of bread, buttered side up, on top of each of the filled slices.
16 Close the lid, squeeze the handles together, and press in the latch.
17 Cook for 2-4 minutes, or till the outside of the bread turns golden brown.

& CARE AND MAINTENANCE

18 Unplug the appliance and let it cool down.

19 Wipe all surfaces with a clean damp cloth.

20 Use a paper towel moistened with a little cooking oil to remove stubborn stains.

21 Don't use scourers, wire wool, or soap pads.

3¢ At the places where the top and bottom plates make contact, the non-stick surfaces may
show signs of wear. This is purely cosmetic, and will not affect the operation of the grill.

savoury fillings

bacon, ham, salami, cooked sausage, pineapple, mushroom, cheese, onion, celery, apple,

tomato, broccoli

sweet fillings

apple, raisins, raspberries, date, walnut and honey, banana

variations

Use pastry, pizza base, or ciabatta; try garlic or herb butter

%5 ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical
and electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with E
unsorted municipal waste, but recovered, reused, or recycled.
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Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerat an Dritte abgeben, geben
Sie auch die Anleitung mit.
Entfernen Sie die Verpackung vollstandig, bevor Sie das Gerat einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmaBnahmen:
1 Dieses Gerat ist nur von einem oder unter der Aufsicht eines verantwortungsvollen
Erwachsenen zu benutzen. Das Gerat darf nur auB3er Reichweite von Kindern benutzt bzw.
aufbewahrt werden.

2 Das Gerét keinesfalls in Flissigkeit tauchen, im Badezimmer, in der Ndhe von Wasser %
oder im Freien benutzen. (:I 4

3 Kein rohes Fleisch im Gerdt verwenden. Alle Filllungen missen sicher und fiir den
Verzehr geeignet sein, bevor sie im Gerat verarbeitet werden.

4 Einige Teile kénnen bei der Benutzung heif3 werden. Beriihren Sie diese auf keinen Fall
wahrend der Benutzung. Topfhandschuhe oder ein gefaltetes Handtuch verwenden um den
Deckel aufzuklappen.

5 Gerat auf eine stabile, ebene, hitzefeste Oberflache stellen.

6 Brot, Ol und andere Nahrungsmittel kénnen brennen. Gerit keinesfalls in der Ndhe oder
unterhalb von Vorhdngen oder anderen brennbaren Materialien benutzen. Behalten Sie das
Gerat wahrend des Betriebs unter Beobachtung.

7 Lebensmittel keinesfalls in Kunststofffolie, Polyethylenbeuteln oder Metallfolie wickeln. Sie
werden den Grill beschddigen und kénnen eine Brandgefahr verursachen.

8 Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

9 Das Gerat nicht unbeaufsichtigt liegen lassen, wenn sich der Stecker in der Steckdose
befindet.

10 Bitte keine Zubehorteile oder Aufsédtze verwenden, die nicht von uns geliefert wurden.

11 Benutzen Sie das Gerat ausschlief3lich zu den in diesen Anweisungen beschriebenen
Zwecken.

12 Dieses Gerat darf nicht von einem externen Timer oder einer Fernsteuerung gesteuert
werden.

13 Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

14 Weist das Kabel Beschdadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer Wartungsvertretung des
Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um eine mégliche Gefahrdung
auszuschlieBen.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt
ﬁ* VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH

Platten mit einem feuchten Tuch abwischen.

& VORWARMEN

1 Legen Sie das Kabel so, dass es nicht tiberhdangt und man nicht dariiber stolpern bzw. sich
nicht darin verfangen kann.
2 Geratenetzstecker in die Steckdose stecken.
3 Die Kontroll-Lampe leuchtet, solange das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.
4 Die Thermostatlampe schaltet sich ein, wenn das Gerét die Betriebstemperatur erreicht hat.
5 Es wird dann in bestimmten Intervallen wieder angehen, um die Temperatur zu halten.
& BEFULLEN SIE DEN SANDWICHTOASTER
6 Offnen Sie den Sandwichtoaster, sobald die Thermostatlampe aufleuchtet.
7 4 Scheiben Brot ergeben 4 Sandwiches - frisches, mitteldickes Toastbrot ist am besten
geeignet.
8 Das Brot so schneiden, dass es die Platten auf allen Seiten um 0,5 cm Uberragt.
4




Zeichnungen 2 Thermostatlampe (griin) 4 \erschluss
1 Kontroll-Lampe (rot) 3 Griff 5 Grillplatten

9 Jede Scheibe diinn mit Butter oder Margarine bestreichen.

¢ Keine fettarme Butter oder Margarine verwenden - sie kdnnten am Grill anbrennen.

10 Bei getoasteten Sandwiches wird die AuBBenseite mit Butter bestrichen.

11 Auf jede untere Platte eine Scheibe Brot legen, und zwar mit der mit Fett bestrichenen Seite
nach unten.

12 Das Brot mit einem Holzl6ffel leicht in die Sandwichplatten driicken.

13 Die dadurch im Brot entstandenen Mulden mit der Fillung fllen.

14 Pro Sandwich ca. einen Essloffel Flillung verwenden. Zu viel Flllung wiirde aus dem
Sandwich herausquellen.

15 Eine Scheibe Brot — mit der mit Fett bestrichenen Seite nach oben - auf jede gefiillte Scheibe
legen.

16 Den Deckel schlief3en, die Griffe zusammendriicken und den Verschluss festdriicken.

17 Die Sandwiches 2 - 4 Minuten lang toasten oder so lange, bis die AuBenseite goldbraun wird.

@ REINIGUNG UND PFLEGE

18 Ziehen Sie den Stecker vom Strom und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

19 Alle Oberflachen mit einem sauberen, feuchten Tuch abwischen.

20 Verwenden Sie ein mit etwas Speisedl angefeuchtetes Papierhandtuch, um hartnédckige
Flecken zu entfernen.

21 Keinesfalls Topfkratzer bzw. Scheuerschwamme, Stahlwolle oder Seifenpolster verwenden.

3¢ An den Stellen, an denen die obere und die untere Platte sich beriihren, kdnnen die antihaft-
beschichteten Oberflichen Anzeichen von Abnutzung zeigen. Das ist nur ein
Schonheitsfehler und hat keinen Einfluss auf die Funktion des Grills.

Herzhafte Fiillungen

Frihstiicksspeck, Schinken, Salami, gekochte Wurst/Wirstchen, Ananas, Pilze, Kase, Zwiebeln,

Stangensellerie, Apfel, Tomaten, Brokkoli.

SuBe Fiillungen

Apfel, Rosinen, Himbeeren, Datteln, Walniisse und Honig, Bananen.

Alternativen
Teigwaren, Pizzaboden oder Ciabatta. Probieren Sie es auch mit Knoblauch- oder Krauterbutter.

&5 UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Gerdten verwendeten umwelt- und
gesundheitsschdadigenden Stoffe diirfen Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet ﬁ
sind, nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern miissen

wiederaufbereitet, wiederverwertet oder recycelt werden.
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Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez l'appareil.
Retirez tous les emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:
1 Cet appareil doit étre utilisé uniquement par ou sous la supervision d’un adulte responsable.
Utilisez et rangez I'appareil hors de portée des enfants.
2 N'immergez pas I'appareil dans un liquide, ne l'utilisez pas dans une salle de bain, a %
proximité d'une source d'eau ou a l'extérieur. N
3 Ne pas utiliser de viande crue de quelle nature que ce soit dans l'appareil. Toutes les
garnitures doivent étre sans risque et bonnes a manger avant de réaliser la cuisson.
4 Certaines parties sont moins chaudes que d‘autres, mais elles sont toutes chaudes. Ne les
touchez pas; utilisez des gants de cuisine ou un torchon plié.
5 Posez |'appareil sur une surface stable, a niveau et résistante a la chaleur.
6 Le pain, I'huile et d’autres aliments peuvent braler. N'utilisez pas I'appareil prés ou sous les
rideaux ou prés d‘autres matériaux combustibles et surveillez-le pendant l'utilisation.
7 N'emballez pas les aliments dans du film plastique, des sacs en polythéne ou du papier
aluminium. Vous risquez d'endommager le gril et de provoquer un incendie.
8 Débranchez I'appareil quand vous ne |'utilisez pas.
9 Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'’il est branché.
10 N'adaptez pas d'accessoires autres que ceux fournis.
11 N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce mode d’emploi.
12 Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec un minuteur externe ou un systéme de contrdle a
distance.
13 N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.
14 Sile cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de ses techniciens
agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter tout danger.

pour un usage domestique uniquement

2 AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Essuyez les plaques de cuisson avec un torchon humide.

& PRECHAUFFEZ

1 Branchez le cordon de sorte qu'il ne pende pas et qu'il n'y ait aucun risque de trébucher
dessus ou de I'accrocher.

2 Mettez la fiche dans la prise de courant.

3 Le voyant d'alimentation restera allumé tant que I'appareil sera connecté au réseau
électrique.

4 Le voyant du thermostat s'allume lorsque I'appareil atteint la température de
fonctionnement.

5 Le voyant s'allumera et s'éteindra en fonction de l'opération du thermostat pour maintenir la
température.

& REMPLISSEZ LE GRILL

6 Lorsque le voyant du thermostat s'allume, ouvrez le gril.
7 Prévoyez 4 tranches de pain pour 4 sandwichs — nous recommandons des tranches de pain
fraiches moyennes.
8 Découpez le pain de sorte qu'il recouvre les plaques de 0,5 cm dans tout le périmetre.
9 Etalez une couche fine de beurre/margarine sur chaque tranche.
3¢ N'utilisez pas de margarine pauvre en matiéres grasses; cela risque de braler dans le gril.



schémas 2 voyant du thermostat (vert) 4 dispositif de fermeture
1 voyant d'alimentation (rouge) 3 poignée 5 plaques de cuisson

10 Les sandwichs grillés sont réalisés le c6té beurré vers I'extérieur.

11 Déposez une tranche de pain, coté beurré vers le bas, sur chaque plaque inférieure.

12 Appuyez légérement sur le pain a I'aide d’une cuillére en bois.

13 Remplissez les parties creuses formées dans le pain a I'aide de la garniture.

14 Utiliser environ une cuilléere a dessert de garniture par sandwich. Une quantité excessive
risquerait de déborder.

15 Déposez une tranche de pain, coté beurré vers le haut, sur chacune des tranches garnies.

16 Abaissez le couvercle, serrez les poignées et appuyez sur le dispositif de fermeture.

17 Faites cuire pendant 2-4 minutes ou jusqu’a ce que le coté extérieur du pain soit brun doré.

& SOINS ET ENTRETIEN

18 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

19 Essuyez toutes les surfaces avec un tissu humide et propre.

20 Utilisez une serviette en papier humectée d’'un peu d’huile de cuisine pour enlever les taches
incrustées.

21 N'utilisez pas de tampon a récurer, de laine d'acier ou de carrés de savon.

3¢ La surface anti-adhésive peut avoir des marques d’usure aux endroits ou I'élément supérieur
et I'élément inférieur se touchent. Ceci n'est que cosmétique et n'a pas d'effet sur le
fonctionnement du gril.

garnitures salées

Bacon, jambon, salami, saucisse cuite, ananas, champignon, fromage, oignon, céleri, pomme,

tomate, broccoli.

lojdws,p spow

garnitures sucrées ﬁ
Pommes, raisins secs, framboises, dates, noix et miel, bananes.
variations

Pate cuite, base a pizza, ciabatta, pain beurré a l'ail ou aux herbes.

%5 PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances
dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant
ce symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire l'objet
d’une récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.




Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een
derde geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

1 Dit apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door of onder toezicht van een volwassene.
Het apparaat dient steeds buiten het bereik van kinderen gebruikt en opgeborgen worden.

2 Dompel het apparaat niet in vloeistoffen; gebruik het apparaat niet in de badkamer, ‘

in de buurt van water of in de open lucht.

3 Het apparaat is niet geschikt voor rauw vlees. Alle vullingen dienen veilig en geschikt
te zijn om te eten, voordat ze worden verwarmd.

4 Sommige onderdelen zijn misschien minder heet dan andere, maar ze zijn nog steeds heet.
Raak ze niet aan; gebruik ovenwanten of een dubbelgevouwen theedoek.

5 Zet het apparaat op een stabiele, vlakke, hittebestendige ondergrond.

6 Brood, olie en andere etenswaren kunnen verbranden. Gebruik het apparaat niet in de buurt
van of onder gordijnen of andere brandbare stoffen en houd het apparaat tijdens het
gebruik in de gaten.

7 Wikkel etenswaren niet in plastic folie, plastic zakjes of aluminiumfolie. Hierdoor beschadigt
u de grill en u kunt brand veroorzaken.

8 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als hij niet wordt gebruikt.

9 Laat het apparaat niet onbeheerd achter, terwijl de stekker in het stopcontact zit.

10 Gebruik alleen de bijgeleverde toebehoren of hulpstukken.

11 Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan degene die in deze
gebruiksaanwijzing worden beschreven.

12 Dit apparaat mag niet bediend worden met een externe tijdschakelaar of een
afstandsbedieningssysteem.

13 Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

14 Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus of een ander
deskundig persoon vervangen worden om eventuele risico’s te vermijden.

uitsluitend huishoudelijk gebruik
2 VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Neem de grillplaten af met een vochtige doek.

& VOORVERWARMEN

1 Leg het snoer zodanig dat het niet uitsteekt en dat niemand erover kan struikelen of erachter
kan blijven haken.

2 Steek de stekker in het stopcontact.

3 Het “power” lampje blijft branden zolang het apparaat is aangesloten op het elektriciteitsnet.

4 Het thermostaatlampje zal oplichten als het apparaat de juiste temperatuur heeft bereikt.

5 Vervolgens zal het aan- en uitgaan terwijl de thermostaat de temperatuur in stand houdt.

& BELEG DE GRILL

6 Wanneer het thermostaatlampje oplicht, kun je de grill openen.
7 Met 4 boterhammen maakt u 4 tosti's — het meest geschikt hiervoor is vers, middeldik
gesneden brood.
8 Snijd het brood zodanig dat de sneetjes aan alle kanten 0,5 cm over de platen uitsteken.
9 Besmeer elke boterham met een dun laagje boter/margarine.
3¢ Gebruik geen halvarine - dit verbrandt op de grill.
10 Voor tosti’s dienen de sneetjes brood met de beboterde kant naar buiten te worden gelegd.
11 Leg op beide onderste grillplaten een snee brood met de beboterde kant naar beneden.
12 Druk het brood zachtjes met een houten lepel op de grillplaten.

8




afbeeldingen 2 thermostaatlampje (groen) 4 klem
1 ‘power’ lampje (rood) 3 handvat 5 grillplaten

13 Vul de uithollingen die zich in het brood hebben gevormd met de vulling.

14 Gebruik per tosti ongeveer een dessertlepel vulling. Als u te veel gebruikt, loopt de vulling
eruit.

15 Leg op elke belegde snee brood een andere snee brood met de beboterde kant naar boven.

16 Sluit het deksel, druk de handgrepen samen en zet deze met de klem vast.

17 Verwarm gedurende 2-4 minuten of tot het brood aan de buitenkant goudbruin is.

& ZORG EN ONDERHOUD

18 Verwijder de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen

19 Neem alle oppervlakken af met een schone vochtige doek.

20 Gebruik keukenpapier met wat olie voor het verwijderen van hardnekkige vlekken.

21 Gebruik geen schuursponsjes of staalwol.

3% Op plaatsen waar de bovenste plaat in contact komt met de onderste plaat, kan de
antiaanbaklaag tekenen van slijtage vertonen. Dit is puur cosmetisch, en zal de werking van
de grill niet beinvloeden.

hartige vullingen

ontbijtspek, ham, salami, gekookte worst, champignon, kaas, ui, selderij, tomaat, broccoli

zoete vullingen

appel, ananas, rozijnen, frambozen, dadel, walnoot en honing, banaan

variaties

Gebruik deeg, pizzabrood of ciabatta; probeer ook eens knoflook- of kruidenboter

%> MILIEUBESCHERMING
Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en igf

Sal10NJiSul

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden
weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden
teruggewonnen, opnieuw gebruikt of gerecycled.




Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell’'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:
1 Questo apparecchio deve essere usato solo da un adulto responsabile o sotto il suo controllo.
Utilizzare e riporre I'apparecchio lontano dalla portata dei bambini.

2 Non immergere I'apparecchio in acqua, non utilizzarlo in bagno, vicino all'acqua o %
‘1

all'aperto.

3 Non usare carne cruda di qualsiasi tipo con questo elettrodomestico. Tutte le
farciture devono essere sicure, e adatte per essere mangiate anche prima di essere cotte.

4 Lintensita di calore non é uniforme, ma ad ogni modo qualsiasi parte della griglia e
comunque calda. Non toccare - utilizzare guanti da forno o un asciugamano piegato.

5 Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, in piano e resistente al calore.

6 Pane, olio e altri cibi possono bruciare. Non utilizzare I'apparecchio vicino o sotto tendaggi o
in prossimita di materiali combustibili. Controllare sempre l'apparecchio durante il suo
utilizzo.

7 Non avvolgere i cibi in film di plastica, sacchetti di politene o fogli d'alluminio. Cio
danneggerebbe I'apparecchio e potrebbe costituire un pericolo d'incendio.

8 Staccare la spina dalla presa di corrente quando non state utilizzando l'apparecchio.

9 Non lasciare I'apparecchio incustodito con la spina inserita.

10 Montare sull'apparecchio solo gli accessori o gli elementi dati in dotazione.

11 Non usare l'apparecchio per altri scopi se non quelli per i quali & stato progettato, di seguito
descritti in questo manuale di istruzioni.

12 Questo apparecchio non deve essere azionato da un timer esterno o da un sistema
telecomandato.

13 Non usare l'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

14 Se il cavo é danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante, da un rivenditore autorizzato o da
personale similmente qualificato, per evitare pericoli.

solo per uso domestico
ﬁ* PRIMA DI UTILIZZARE LAPPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA

Passare un panno inumidito sulle piastre di cottura.

& PRERISCALDAMENTO

1 Sistemare il cavo d'alimentazione in modo che non penzoli, non ci si possa impigliare o
inciampare.

2 Inserire la spina nella presa di corrente.

3 La spia di "acceso" restera illuminata fino a quando il dispositivo restera collegato
all'alimentazione elettrica.

4 Quando viene raggiunta la temperatura di funzionamento si accende la spia del termostato.

5 La spia luminosa poi si accendera e si spegnera ciclicamente perché il termostato funziona
per mantenere la temperatura selezionata.

& COME RIEMPIRE LA PIASTRA

6 Aprire la piastra quando la spia del termostato si illumina.
7 Con 4 fette di pane si possono fare 4 sandwich; € meglio usare pane fresco tagliato con
spessore medio.
8 Tagliare il pane in modo che si sovrapponga di 0,5 cm tutto intorno alle piastre.
9 Spalmare leggermente su ciascuna fetta del burro o della margarina.
3¢ Non spalmare prodotti ipocalorici poiché potrebbero bruciare sulla piastra.
10 Perisandwich tostati il lato imburrato dev'essere all’esterno.
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immagini 2 spia del termostato (verde) 4 chiusura a scatto
1 spia di “acceso” (rossa) 3 manico 5 piastre di cottura

11 Mettere una fetta di pane, con il lato imburrato rivolto in basso, su ciascuna piastra inferiore.

12 Premere delicatamente il pane sulle piastre da sandwich con un cucchiaio dilegno.

13 Riempire di farcitura le cavita che si sono formate nel pane.

14 Usare all'incirca un cucchiaino da dessert di farcitura per ciascun sandwich, per evitare che
fuoriesca.

15 Mettere una fetta di pane, con il lato imburrato rivolto in alto, su ciascuna delle fette farcite.

16 Chiudere il coperchio, unire le due maniglie e bloccarle insieme tramite la chiusura a scatto .

17 Cuocere per 2-4 minuti, o fino a quando I'esterno del pane é di colore marrone dorato.

& CURA E MANUTENZIONE

18 Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

19 Passare su tutte le superfici un panno pulito inumidito.

20 Usare un fazzolettino di carta inumidito con un po’ d’olio da cucina per rimuovere le macchie
pil ostinate.

21 Non utilizzare pagliette, lana d'acciaio o pagliette saponate.

3% Nei punti in cui le piastre superiore ed inferiore sono a contatto, le superfici antiaderenti
possono presentare segni d'usura. Si tratta di un aspetto puramente estetico che non
interessera il funzionamento della piastra.

farciture saporite

bacon, prosciutto, salame, salsiccia cotta, ananas, funghi, formaggio, cipolla, sedano, mele,

pomodori e broccoli.

farciture dolci

Mele, uvetta, lamponi, datteri, noci e miele, e banane.

variazioni

Usare pasta frolla, impasto base della pizza o pane ciabatta, oppure provare burro con l'aglio o
con erbe aromatiche.

&> PROTEZIONE AMBIENTALE
Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti i % /

osn,| Jod 1uoiznsi

elettriche ed elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono
essere smaltiti con i rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.




Lea las instrucciones, gudrdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones basicas de seguridad, incluyendo:
1 Este aparato deberd ser usado por, o bajo la supervision de un adulto responsable. Use y
guarde el aparato fuera del alcance de los nifios.
2 No ponga el aparato en liquidos, no lo use en un cuarto de bafo, cerca del agua, o al @
N

aire libre.
3 No ponga carne cruda de ningun tipo en el aparato. Todos los rellenos deben ser
seguros y estar en buenas condiciones de consumo incluso antes de ponerlos en el
aparato.
4 Algunas piezas no estan tan calientes como otras, pero todas las piezas estan calientes. No las
toque: use guantes de horno o una toalla doblada.
5 Ponga el aparato en una superficie estable, nivelada y resistente al calor.
6 Puede que el pan, el aceite u otros alimentos se quemen. No use el aparato cerca o debajo de
cortinas u otros materiales combustibles, y vigilelo cuando esté en uso.
7 No envuelva la comida film de plastico, bolsas de polietileno o papel de plata. Esto dafiara la
parrillay puede causar un peligro de incendio.
8 Cuando no lo use, desenchufe el aparato.
9 No deje el aparato desatendido mientras esta enchufado.
10 No ponga ninguin otro acoplamiento o accesorio (recambio) que no haya sido adquirido del
fabricante.
11 No use el aparato para ningun fin distinto a los descritos en estas instrucciones.
12 Este aparato no debe usarse con un temporizador externo o un sistema de control remoto.
13 No use el aparato si estad daflado o si no funciona bien.
14 Si el cable estd dafado, éste deberd ser cambiado por el fabricante, su agente de servicio, o
alguien con cualificacion similar para evitar peligro.

solo para uso doméstico
ﬁ* ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Limpie las placas de coccidn con un pano humedo.

& PRECALENTAR

1 Coloque el cable de manera que no sobresalga, y alguien pueda tropezar con él o
engancharse.

2 Enchufe el aparato a la corriente.

3 Laluz de encendido brillard mientras el aparato esté conectado a la red eléctrica.

4 La luz del termostato se iluminara cuando el aparato alcance la temperatura de trabajo.

5 Entonces empezara a encenderse y apagarse ya que el termostato estara trabajando para
mantener la temperatura.

& LLENAR LA PARRILLA

6 Cuando se ilumine la luz del termostato, abra la unidad.
7 4 rebanadas de pan hacen 4 sandwiches — se recomienda el pan de molde fresco con
rebanadas de grosor mediano.
8 Corte el pan de manera que sobresalga unos 0,5 cm alrededor de las placas de coccion.
9 Ponga una capa fina de mantequilla o margarina en cada rebanada.
¢ No use productos de cocina bajos en grasa, puede que se quemen en la parrilla.
10 Los sandwiches tostados se hacen con el lado que tiene la mantequilla en el exterior (hacia
fuera).
11 Ponga una rebanada de pan, con el lado de la mantequilla hacia abajo, en cada placa inferior.
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ilustraciones 2 luz del termostato (verde) 4 cierre

1 luz de encendido (roja) 3 asa 5 placas de coccion

12 Apriete un poco el pan contra las placas de coccién usando una cuchara de madera.

13 Llene los huecos formados en el pan con el relleno.

14 Use aproximadamente una cucharada de postre de relleno por tostada. Si pone mucho, se
saldrd por los lados.

15 Ponga una rebanada de pan, con el lado de la mantequilla hacia arriba, encima de cada
rebanada rellena.

16 Cierre la tapa, junte las asas con fuerza, y ponga el cierre.

17 Cocine durante 2-4 minutos, o hasta que la parte exterior del pan esté bien tostada.

& CUIDADO Y MANTENIMIENTO

18 Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

19 Limpie todas las superficies con un paio humedo limpio.

20 Use una servilleta un poco humedecida con aceite para quitar las manchas dificiles.

21 No use estropajos, estropajos de alambre, ni pastillas de jabon.

¢ En los lugares donde las placas superior e inferior hacen contacto, las superficies
antiadherentes pueden mostrar signos de desgaste. Se trata de una cuestién puramente
estética y no deberia afectar al funcionamiento del grill.

rellenos sabrosos

Pruebe a combinar una loncha de jamoén (york o serrano) con uno o varios tipos de quesos:

emmental, havartii, gouda, brie ... también le puede afadir otros condimentos a su gusto, como

champifones, pifa, tomate etcétera.

rellenos dulces

Si quiere dar a su sdndwich un gusto sorprendente, puede afadir algun ingrediente dulce como
compota de manzana, datiles o nueces.

variaciones

Para dar un poco de variedad a sus sandwiches puede probar con masas cocinadas, bases de
pizza o chapata ... o usar condimentos como el orégano o un ligero toque con algun aceite
aromatico.

&5 PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias peligrosas
con que se fabrican los productos eléctricos y electrénicos, los aparatos con este simbolo

no se deben desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben ﬁ
recuperar, reutilizar o reciclar.
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Leia as instrucdes e guarde em lugar seguro. Fornega-as também caso venha a fornecer o
aparelho a alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizagdo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES

Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:
1 Este aparelho so6 deve ser utilizado por um adulto ou sob a vigilancia de um adulto
responsavel. Utilize e guarde o aparelho fora do alcance das criangas.
2 Nao mergulhe o aparelho em liquidos, nem utilize em casas de banho, préximo de @
zonas de d4gua ou ao ar livre.
3 Nao utilize carne crua de espécie alguma no aparelho. Todos os recheios devem ser seguros e
proprios para consumo antes de os cozinhar.
4 Algumas pecas ndo estao tdo quentes como outras, mas todas elas estdo quentes. Ndo toque
- utilize luvas de forno ou uma toalha dobrada.
5 Coloque o aparelho numa superficie estével, plana, resistente ao calor.
6 Pao, dleo e outros alimentos podem queimar. Ndo utilize este aparelho préximo ou por baixo
de cortinas ou outros materiais combustiveis e vigie enquanto estiver a ser utilizado.
7 Néao embrulhe os alimentos em pelicula aderente, sacos de polietileno ou folha de aluminio.
Pode danificar o grelhador e causar risco de incéndio.
8 Desligue o aparelho da tomada quando néo o estiver a utilizar.
9 Nao deixe o aparelho desacompanhado enquanto estiver ligado.
10 Nao utilize acessérios ou pecas que nao sejam fornecidos pela nossa empresa.
11 Nao utilize o aparelho para quaisquer outras finalidades senao as descritas nestas instrugoes.
12 Nao deve por este aparelho a funcionar através de um temporizador ou de um sistema de
controlo remoto externos.
13 Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.
14 Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia técnica ou alguém
igualmente qualificado deverd substitui-lo a fim de evitar acidentes.

apenas para uso doméstico
2 ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Limpe as placas de grelhar com um pano himido.

& PRE-AQUECIMENTO

1 Encaminhe o cabo de forma a nao ficar suspenso, trilhado ou onde se possa tropecar.

2 Ligue a ficha a tomada eléctrica.

3 Aluz de ligacdo brilhard enquanto o aparelho se mantiver ligado a corrente eléctrica.

4 Aluz do termostato acende quando o aparelho atingir a temperatura de funcionamento.

5 A partir dai ir-se-4 acendendo e apagando a medida que o termdstato trabalha para manter a
temperatura.

& ENCHER O GRELHADOR

6 Quando a luz do termdstato piscar, abra o grelhador.
7 4 fatias de pao fazem 4 tostas - pao fresco cortado as fatias médias é o melhor.
8 Corte 0 pao 0,5 cm maior do que as placas de forma a sobrep6-las a toda a volta.
9 Espalhe uma camada fina de manteiga ou margarina em cada fatia.
3¢ Nao utilize pastas magras de barrar - estas podem queimar no grelhador.
10 As tostas sdo feitas com o lado da manteiga para fora.
11 Coloque uma fatia de pao, lado da manteiga para baixo, em cada placa inferior.
12 Pressione suavemente o pao nas placas de sanduiche com uma colher de pau.
13 Encha as cavidades formadas no pao com o recheio.
14 Utilize aproximadamente uma colher de sobremesa de recheio por tosta. Recheio em
excesso saira pelas bordas da tosta.
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esquemas 2 luz do terméstato (verde) 4 fecho
1 luz de ligacdo (vermelha) 3 asa 5 placas de grelhar

Isu

15 Coloque uma fatia de pao, lado da manteiga para cima, em cima de cada uma das fatias
recheadas.

16 Feche a tampa, aperte ambas as asas e carregue no fecho.

17 Cozinhe durante 2 a 4 minutos ou até a parte de fora do pao ter uma cor castanha dourada.

& CUIDADO E MANUTENGCAO

18 Desligue o aparelho da corrente e deixe arrefecer.

19 Limpe todas as superficies com um pano limpo e humido.

20 Utilize uma toalha de papel humedecida com um pouco de 6leo de cozinha para remover
manchas persistentes.

21 Nao utilize esfregdes abrasivos, palha d'aco ou esfregdes saponificados.

3¢ Nos pontos em que as placas superior e inferior se encontram, as superficies anti-aderentes
podem mostrar sinais de desgaste. Isto é puramente cosmético e ndo afecta o
funcionamento do grelhador.

recheios salgados
Bacon, flambre, salame, salsicha cozinhada, anands, cogumelos, queijo, cebola, aipo, maca,
tomate e brocolos.

recheios doces

Maca, uvas passas, framboesas, tamaras, nozes e mel, banana.

variacoes

Utilize massa de pastelaria, base de pizza ou ciabatta; tente manteiga de alho ou de ervas.

& PROTECCAO AMBIENTAL

Para evitar problemas ambientais e de satide devido a substancias perigosas contidas em Ef

$905n.

equipamentos eléctricos e electrénicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser
misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
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Laes vejledningen og behold den til senere brug. Lad den falge med apparatet, hvis det
overdrages til andre. Fjern al emballagen fer brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Folg altid de grundlzeggende sikkerhedsregler, herunder:
1 Apparatet ma kun anvendes af eller under opsyn af en ansvarlig voksen. Apparatet skal
placeres utilgeengeligt for bern, bade i brug og under opbevaring.
2 Nedsaenk ikke apparatet i veeske, og undlad at anvende det pa badeveerelset, i

naerheden af vand eller udenders. %
3 Tilbered ikke rat ked af nogen slags i apparatet. Alt fyld skal vaere sikkert og spiseklart (:I <

inden tilberedning.

4 Alle delene bliver varme, nogle af dem meget varme. Brug altid grydelapper eller et
sammenfoldet viskestykke ved bergring af apparatet.

5 Anbring apparatet pa et stabilt, plant og varmebestandigt underlag.

6 Der kan gd ild i bred, olie og andre madvarer. Undlad at anvende apparatet i naerheden af
eller direkte under gardiner eller andet breendbart materiale, og hold apparatet under opsyn,
mens det er i brug.

7 Madvarerne ma ikke pakkes i plastfilm, plastposer, fryseposer eller metalfolie. Det kan
beskadige grillen og skabe brandfare.

8 Tag apparatet ud af stikket, nar det ikke er i brug.

9 Lad aldrig apparatet sta uden opsyn, nar det er tilsluttet stikkontakten.

10 Anvend ikke andet tilbeher eller andre dele end de medfglgende.

11 Anvend ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

12 Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller en fjernbetjening.

13 Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

14 Huvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, servicevaerkstedet eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle skader undgas.

kun til privat brug

2 F@OR APPARATET TAGES | BRUG FORSTE GANG
Tor grillpladerne af med en fugtig klud.

& FORVARMNING

1 Anbring ledningen, sa den ikke haenger ud over en bordkant, sd man ikke kan snuble over
den.

2 Seet stikket i stikkontakten.

3 Stremlampen lyser, sa leenge apparatet er tilsluttet stram.

4 Termostatlampen vil lyse, ndr apparatet ndr den rette temperatur til tilberedning.

5 Den vil herefter teende og slukke som termostaten arbejder for at opretholde temperaturen.

& LAG MADEN I GRILLEN

6 Nar termostatlampen lyser, abn grillen.
7 Af 4 skiver brod far du 4 sandwicher - friskt bred i mellemtykke skiver er bedst.
8 Skeer bredet sa det overlapper pladerne med 0,5 cm hele vejen rundt.
9 Smer et tyndt lag smer eller margarine pa hver skive.
3¢ Brug ikke light smereprodukter - de kan braende fast pa grillen.
10 Ristede sandwicher tilberedes med den smurte side udad.
11 Laeg en skive bred, med den smurte siden nedad, pa hver bundplade.
12 Tryk brgdet let ned i varmepladerne med en traeske.
13 Fyld fordybningerne, der dannes i brodet med fyldet.
14 Brug cirka en dessertskefuld fyld per sandwich. For meget fyld vil flyde ud.
15 Laeg en skive bred, med den smurte side opad, oven pa hver skive med fyld.
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tegninger 2 termostatlampe (grgn) 4 13s
1 strgmindikator (red) 3 héndtag 5 grillplader

16 Luk laget, pres handtagene sammen og tryk lasen ind.
17 Tilbered i 2-4 minutter, eller indtil bredet bliver brunt udenpa.

& PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

18 Tag apparatets stik ud og lad det kole af.

19 Tor apparatets yderside af med en ren, fugtig klud.

20 Besveerlige pletter kan flernes med et stykke kekkenrulle fugtet med lidt madolie.

21 Undlad at anvende skurepulver, staluld eller skuresvampe med szaebe.

3¢ Alle steder, hvor top- og bundplader kommer i kontakt med hinanden, kan slip-let overfladen
blive slidt. Det har kun en synsmaessig betydning og pavirker ikke grillens funktion.

krydret fyld

bacon, skinke, salami, tilberedte pglser, ananas, champignon, ost, lag, selleri, &eble, tomat,
broccoli

sodt fyld
&ble, rosiner, hindbzer, dadler, valnedder og honning, banan

variationer
Brug butterdej, pizzabunde eller ciabatta; prev hvidlgg eller kryddersmer

&5 MILJ@BESKYTTELSE

Elektriske og elektroniske apparater, der er maerket med dette symbol, kan indeholde
farlige stoffer, og ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en E
dertil udpeget lokal genbrugsstation for at undga skade pd miljg og menneskers sundhed.

pbulusiAauesbnu
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen félja med om du
overlater apparaten. Ta bort allt forpackningsmaterial fore anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Folj allmdnna sdkerhetsforeskrifter, ddribland foljande:
1 Denna apparat far bara anvdandas av ansvarig vuxen person eller under éverinseende av
ansvarig vuxen person. Hall apparaten utom rackhall fér barn.
2 Ldgg inte ned apparaten i vdtska, anvand den inte i badrum, néra vatten eller %
utomhus. Q’
3 Anvénd inte ndgon form av ratt kott. Alla ingredienser ska vara féarska och atfardiga
nar de anvands i fyllningen.
4 Alla delar av grillen blir mer eller mindre heta, sa vidrér dem inte direkt — anvand grillvantar
eller en ihopvikt handduk.
5 Stall apparaten pa en fast, jdmn och vdarmetalig yta.
6 Brod, olja och andra ingredienser kan brinna - anvand inte grillen i ndrheten av en gardin
eller annat brannbart material och hall den under uppsikt nar den anvands.
7 Virainte in ingredienserna i plast-/aluminiumfolie eller plastpasar vid grillningen - det forstor
grillen och det utgdr en brandfara.
8 Dra ut natsladden nér grillen inte anvédnds.
9 Ldmna inte apparaten utan tillsyn nar den ar ansluten.
10 Anvénd bara tillbehér och 6vrig utrustning som foretaget tillhandahaller.
11 Anvénd inte apparaten for ndgra andra andamal an sddana som beskrivs i denna
bruksanvisning.
12 Apparaten far inte anvandas med hjdlp av en extern timer eller ndgot fijdrrkontrollsystem.
13 Anvénd inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.
14 Om sladden ar skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud eller nagon med
liknande kompetens for att undvika skaderisker.

endast for hushallsbruk

2 FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Torka av grillplattorna med en fuktig trasa.

& FORVARMA

1 Setill att sladden inte hdnger ned sa att man kan snubbla pa den eller snérja in sig i den.

2 Satt stickproppen i vdgguttaget.

3 Stromlampan lyser sa lange som apparaten dr ansluten till elnatet.

4 Termostatlampan téands nar apparaten har kommit upp till ratt temperatur.

5 Den kommer sedan att tdndas och slackas vaxelvis allteftersom termostaten justerar
temperaturen.

& LAGGA MATEN I GRILLEN

6 Oppna apparaten nar termostatlampan har ténts.
7 Fyra brodskivor blir fyra sandwichar — anvéand helst farskt brod i lagom tjocka skivor.
8 Lat brodskivorna vara ungefar 0,5 cm storre an grillplattorna pa alla sidor.
9 Bred lite smér/margarin pa varje brodskiva.
¢ Anvind inte fettsndlt matfett i grillen — det kan brinna.
10 OBS! Rosta sandwicharna med de smorade sidorna utat (mot varmeytan).
11 Lagg en brodskiva med den smorade sidan mot varmeytan pa de nedre grillplattorna.
12 Tryck forsiktigt ned brodet i grillplattorna med hjélp av en trasked.
13 Lagg fyliningen i férdjupningen i brodet.
14 Anvand ungefar en dessertsked fyllning for varje sandwich. For mycket fyllning kommer bara
att flyta ut.
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bilder 2 termostatlampa (grén) 4 sparrhake
1 strdmlampa (r6d ) 3 handtag 5 grillplattor

15 Ldgg en brodskiva med den smérade sidan utat (mot varmesidan) ovanpa varje skiva med
fyllning.

16 Stang locket, pressa ihop handtagen och tryck in sparrhaken.

17 Vanta 2-4 minuter eller tills brédets ovansida dr gyllenbrunt.

@ SKOTSEL OCH UNDERHALL

18 Dra ur sladden till apparaten och It den svalna.

19 Torka av alla ytor med en ren och fuktig trasa.

20 Anvénd en pappershandduk fuktad med lite matlagningsolja for att ta bort besvarliga flackar.

21 Anvénd inte kokssvamp, stalull eller reng6ringskuddar.

3¢ Dar den 6vre och nedre grillplattan kommer i kontakt med varandra kan belaggningen visa
tecken pa slitage. Detta ar enbart ytligt och paverkar inte grillens funktion.

goda mellanmalsfyllningar

bacon, skinka, salami, kokt korv, ananas, svamp, ost, 10k, selleri, dpple, tomat, broccoli

sota dessertfyllningar

apple, russin, hallon, dadlar, banan, valnétter med honung

som omvaxling

Anvand paj/pizzabotten eller ciabatta - smaksatt med vitloks- eller kryddsmor

& MILJOSKYDD
For att undvika miljé- och hélsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och ,

IAURSYNIQ
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elektroniska produkter far inte apparater som ar médrkta med denna symbol kastas
tillsammans med osorterat hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, dteranvandas eller
atervinnas.
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det
videre. Fjern all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK

Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert
1 Dette apparatet ma kun bli brukt av en eller under kontroll av en ansvarlig person. Bruk og

oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.
2 Dypp aldri apparatet i veesker, ikke bruk det pa baderom, nzer vann eller utenders.

3 Ikke bruk noen typer ratt kjott i apparatet. Alt fyll ma vaere trygt og egnet til & spise
for man starter tilberedningen.
4 Noen deler er ikke s& varme som andre, men de er alle varme. Ikke ta pa - bruk grytekluter
eller et brettet kjokkenhandkle.
5 Sett apparatet pa en stabil, flat og varmeherdet overflate.
6 Brad, olje, og andre matvarer kan brenne. Ikke bruk apparatet i neerheten av eller under
gardiner eller annet brennbart materiale, og folg godt med mens den er i bruk.
7 lkke pakk mat i plastfolie, plastposer (av polyetylen), eller metallfolie. Du vil gdelegge grillen
og det er brannfarlig.
8 Dra ut kontakten til apparatet nar det ikke er i bruk.
9 Ikke la apparatet veere ubevoktet ndr det er pakoplet.
10 lkke bruk tilleggsutstyr eller annet utstyr annet enn de vi leverer.
11 lkke bruk apparatet til andre formal enn det som beskrives i disse instruksene.
12 Dette apparatet ma ikke brukes med en ekstern timer eller fjernkontrollsystem.
13 lkke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.
14 Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten, servisekontoret eller andre som
er kvalifiserte for a unnga fare.

kun for bruk i hjemmet

7 FOR FGRSTEGANGSBRUK
Tork av grillplatene med en fuktig klut.

& FORVARME
1 Sno kabelen sa den ikke henger og kan ga rundt eller bli fanget.
2 Stikk kontakten i stepselet.
3 Stremlyset vil lyse sa lenge apparatet er koblet til stremforsyningen.
4 Termostatlampen vil lyse ndr apparatet nar driftstemperatur.
5 Den vil deretter kretse mellom pa og av fordi termostaten vil jobbe med & holde
temperaturen.

& SETT MAT | GRILLEN

6 Apne grillen nér termostatlampen lyser.
7 Fire skiver bred gir fire sandwicher - fersk brad i middels store skiver er best.
8 Skjeer bredet slik at det overlapper platene med 0,5 cm hele veien rundt.
9 Smer et tynt lag med smgr/margarin pa hver skive.
3¢ Ikke bruk smgr med lavt fettinnhold - det kan brenne seg pa grillen.
10 Ristede sandwicher lages med smgrsiden ut.
11 Legg en bredskive pa hver plate med smearsiden ned.
12 Trykk brgdet forsiktig inn i kokeplatene med en treskje.
13 Fyll hullet som dannes i bredet med fyll.
14 Bruk en dessertskje med fyll per sandwich. Hvis du bruker for mye, vil det tyte ut.
15 Legg en bredskive med smersiden opp oppa hver av de fylte skivene.
16 Lukk lokket, skyv handtakene sammen og trykk inn lasen.
17 Stek i 2-4 minutter, eller til bredets utside blir gyldenbrun.
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tegn 2 termostatlampe (grenn) 4 las
1 stromlampe (red ) 3 héndtak 5 grillplater

& BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

18 Koble fra apparatet og la det bli kaldt.

19 Terk av alle overflater med en ren fuktig klut.

20 Bruk et papirhandkle fuktet med litt matolje for a fierne vanskelige flekker.

21 Ikke bruk avfettingsmiddel eller stalull med eller uten sape.

3¢ Pé steder der de gverste og nederste platene kommer i kontakt, kan de ikke-klebende
overflatene vise tegn til slitasje. Dette vil ikke pavirke grillens drift.

smaksfyll

bacon, skinke, salami, kokt pglse, ananas, sopp, ost, lgk, selleri, eple, tomat, brokkoli

sott fyll

eple, rosin, bringebaer, daddel, valngtt, honning, banan

variasjoner

Bruk butterdeig, pizzabunn eller ciabatta, eller prov hvitlgk eller kryddersmar

£5 MILJ@BESKYTTELSE

For @ unnga miljgmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i
elektriske og elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes
sammen med vanlig avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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Lue kdyttdohjeet, sdilytd ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkildlle.
Poista kaikki pakkausmateriaali ennen kadyttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA

Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:
1 Tatd laitetta saa kdyttda vain vastuullinen aikuinen tai kdyton on tapahduttava tallaisen
henkilon valvonnassa. Kéyta ja sdilytd laitetta poissa lasten ulottuvilta.
2 Al3 laita laitetta nesteeseen, 413 kdyté sitd kylpyhuoneessa, veden lahell3 tai ulkona.
3 Al3 kéyta laitteessa minkaanlaista raakaa lihaa. Kaikkien téytteiden on oltava %
turvallisia ja syontikelpoisia ennen grillaamista. Q‘
4 Jotkut osat eivat ole yhta kuumia kuin muut, mutta kaikki osat kuitenkin kuumenevat.
Ala koske - kdyta patakintaita tai taitettua pyyhetta.
5 Aseta laite vakaalla, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.
6 Leip4, 6ljy ja muut ruoka-aineet saattavat palaa. Al4 kdyté laitetta |dhelld verhoja tai niiden
alla tai muiden syttyvien materiaalien ldhella. Valvo laitetta sen ollessa kaytossa.
7 Ala kaari ruokaa muovikalvoon, polyteenipusseihin tai metallifolioon. Se vaurioittaa grillia ja
saattaa aiheuttaa tulipalovaaran.
8 Irrota laite verkkovirrasta silloin, kun se ei ole kdytdssa.
9 Al3 jata laitetta vaille silmallapitoa, kun se on kytketty sdhkéverkkoon.
10 Ala kaytd muita kuin valmistajan omia lisélaitteita.
11 Al3 kayté laitetta muihin kuin tissa kdyttdohjeessa kuvattuihin tarkoituksiin.
12 Téata laitetta ei saa kdyttaa ulkoisen ajastimen tai kaukosaatimen avulla.
13 Al3 kdyté laiteta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.
14 Jos séhkojohto on vahingoittunut, se pitdd antaa valmistajan, tdman huoltopalvelun tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

vain kotikdytt6on

2 ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Pyyhi grillin levyt kostealla liinalla.

& ESILAMMITYS

1 Vie sdhkojohto siten, etta se ei roiku eika siihen voi kompastua tai takertua kiinni.

2 Kytke se sahkopistokkeeseen.

3 Virran merkkivalo palaa niin kauan, kun laite on kytkettyna verkkovirtaan.

4 Termostaatin merkkivalo palaa, kun laite on saavuttanut kayttélampétilan.

5 Se syttyy ja sammuu sitten termostaatin toimiessa ja pitdessa lampétilan tasaisena.

& GRILLIN TAYTTAMINEN

6 Avaa grilli, kun termostaatin valo palaa.
7 4 viipaleesta leipaa tulee 4 taytettya leipad — tuoreet, keskikokoiset viipaleet ovat parhaita.
8 Leikkaa leivat siten, ettd ne ylittavat levyjen reunat joka puolelta 0,5 cm.
9 Levitd voita/margariinia ohuesti jokaiselle viipaleelle.
¥¢ Ali kdytd vaharasvaisia tuotteita — ne voivat palaa kiinni grilliin.
10 Paahdetut leivat valmistetaan voideltu puoli ulospain.
11 Aseta leipdviipale voideltu puoli alaspdin kummallekin alalevylle.
12 Paina leipia grillilevyihin varovasti puulastalla.
13 Tayta leipiin muodostuneet kolot taytteelld.
14 Kayta noin jalkiruokalusikallinen taytetta leipaa kohti. Liiallinen tdyte pursuaa ulos.
15 Aseta toinen leipaviipale voideltu puoli yldspdin kummankin tdytetyn leivan paalle.
16 Sulje kansi, purista kahvat yhteen ja paina salpa kiinni.
17 Grillaa 2-4 minuuttia tai kunnes leipien ulkopinta on kullanruskea.
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piirrokset 2 termostaatin merkkivalo (vihred) 4 salpa
1 virran merkkivalo (punainen) 3 kahva 5 grillilevyt

& HOITO JAHUOLTO

18 Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaahtya.

19 Pyyhi kaikki pinnat puhtaalla, kostealla liinalla.

20 Poista pinttynyt lika talouspaperilla, jonka olet kostuttanut kasvioljylla.

21 Als kdytd kaapimia, terésvillaa tai saippuasienia.

¢ Niista paikoista, joissa yld- ja alalevy koskettavat toisiaan, voi tarttumattomissa pinnoissa
nakyd hieman kulumista. Tdma on puhtaasti kosmeettista eika vaikuta grillin toimintaan.

suolaisia taytteita

pekoni, kinkku, salami, keitetty makkara, ananas, sienet, juusto, sipuli, selleri, omena, tomaatti,

parsakaali

makeita taytteita

omena, rusinat, vadelma, taateli, pahkina ja hunaja, banaani

vaihtelua

Kayta piirasta, pizzapohjaa tai ciabattaa; kokeile valkosipulia tai yrttivoita

&€ YMPARISTON SUOJELU
Jotta véltettaisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista E
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aineista sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, télla symbolilla varustetut laitteet tulee
heittdd pois erillddn lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava
uudestaan ja kierratettdva.
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npOHTI/ITe NHCTPYKUMWN, COXPaHUTE KX, NPU Nepefavye conposoante I/IHCprKU,I/IeVI.
I'Iepe):l npumMmeHeHnem nsgenna CHUMNUTE C HEro ynakoBKY.

BAHbIE MEPbI MPEJOCTOPOXHOCTU

CneplyiiTe OCHOBHbIM MHCTPYKLMAM Mo 6€30MacHOCTY, BK/KOYas cnegytoLyme:

1 [leTAm paspelleHo Nonb30BaTbCA YCTPOWCTBOM TONbKO MO NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.
Wcnonb3ynTe n xpaHute Npubop B MecTax HeJOCTYMHbIX ANA JeTei.

2 He norpy:aiite npnbop B Kakyo-nnbo >KMAKOCTb; HE NCMOMb3yTe €ro B BAHHOM %
KOMHaTe, OKOJ10 BOAbI /v BHE MOMELLEHWA. N

3 B ycTpoiicTBe Henb3s FOTOBUTDL Cbipoe MsACo Ntoboro Buga. Jlioboe cogepxrmoe
ZOJIXKHO 6bITb 6€30MacHO 1 CbefO6OHO ellle 10 NPUTrOTOBIIEHNS.

4 HekoTopble YacTu HarpeBalTCA MeHbLLE, YeM pYyrie, HO BCe OHM ropaumne. He nprikacaitech
K H/M — NOMb3yNTECb KYXOHHbIMW PYKaBMLLAMMW UITN CITOMEHHbBIM MONOTEHLIEM.

5 YctaHaBnvBaiiTe Npmbop Ha yCTONYMBYIO, FOPU3OHTaNbHYIO, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

6 Xneb, Macno 1 gpyrue NpoayKTbl MOTryT nogropatb. He nucnonb3yite ycTponcTso pagom nnm
NoJ 3aHaBeCcKamu UM ApYrumy Foploymmy MaTepranamm 1 cnepuTe 3a nprbopom, Korga oH
ropaunn.

7 He 3aBopauvBaiiTe nuiiesble NPOAYKTbl B MONMMEPHYIO MIEHKY, MONM3TUNEHOBbIE NaKeTbI
UK MeTannnyeckyto Gosnbry. 3To MoOXXeT NPUBECTY K MOBPEXKAEHWIO FPUNA 1 Bbi3BaTb
BO3ropaHue.

8 Ecnv nprnbop He NCnonb3yeTca, OTKIOYaNTe ero OT CETEBON PO3ETKM.

9 He ocTaBnsiiTe BKJIIOUYEHHDBIN Nprbop 6e3 nprucmoTpa.

10 Wcnonb3yiiTe TONbKO MPUHAANIEXHOCTU 1 HaCaZiKn OT NPOV3BOANTENA.

11 MNprbop He MOXKeT paboTaTb OT BHELUHEro TaliMepa UM JUCTaHLMOHHOW CUCTEMbI
yrnpasieHus.

12 Wcnonb3yinTte Npmbop TONbKO MO Ha3HAYEHMIO.

13 He ucnonb3yite nprnbop, eciiv OH NOBPEXAeH Unu paboTaeT c nepebosamu.

14 Ecnun Kabesnib NoBpeXKAeH, OH A0MKEH ObITb 3aMeHEH NPON3BOANTENEM, CEPBUCHBIM areHTOM
UK Spyrum KBannduurpoBaHHbIM IMLIOM 1A NPefoTBPaLLeHrA ONacHOCTH.

TONbKO ANA 6bITOBOro NCNONb30BaHNA
£2 NMEPEA NEPBbIM MUCMONIb30OBAHUEM MPUBOPA

MpoTupanTe NNAaCTUHbI FTPUNA BNAXKHOW TKaHbIO.

& NPEJBAPUTEJIbHbIA HATPEB

1 CnegwnTe, UTOGbI LWHYP He CBELUMBANCA CO CTOMA U HE HAXOAWICA Ha MPOXoae, rae 06 Hero
MOXHO CMOTKHYTbCA WJIN 3aL,eNUTHCA 3a HEro.

2 BcTaBbTe BUSKY B PO3ETKY.

3 MHAUKaTop NuTaHmns BygeT CBeTUTLCA BCE BPEMS, NMoKa Npubop NOAKIIOUEH K 3/IEKTPOCETU.

4 ViHarkaTop TepMocTaTa CBETUTCA, KOTAa YCTPOMCTBO HarpeBaeTcs fo paboyei TeMnepatypbl.

5 3aTeM flamnoyKa NooyepeaHo BKIIOUAETCA U BbIK/IOHYAETCA BO BPEMA MOAAEPKaHSA
TEPMOCTATOM HY>KHOI TemnepaTypbl.

& 3ANOJIHEHUE TPUNA

6 Korga nHavikatop TepmMocTaTa 3acBeTUIICA, OTKPbIBalTe rpusib.
7 U3 4 kycoukoB xneba nonyyaetcs 4 6ytepbpoaa — nyuiue BCero NoAXo4AT KYCOUKM CBEXEro
xneba cpepHero pasmepa.
8 Xneb Hapo pe3aTb Tak, UTobbl ero KyCouKkm Besge nepekpbiBanyi Tapenkim Ha 0,5 cm.
9 CMabTe KaXkabli IOMTUK TOHKUM CIOEM Macsia Man MaprapuHa.
3 He ncnonbayinTe ManoX1pHbIN MaprapyiH — OH MOXKET NPUTOPETb K FPUSTIO.
10 TOCTbl U3rOTaBAMBAIOTCA MAC/IIHON CTOPOHOW HAPYKY.
11 Ha Kaxayto HVKHIOI TapesiKy MonoXuTe TOMTUK Xne6a NpoMacieHHOM CTOPOHOMN KHU3Y.
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nnncTpauvun 2 nHAMKaTop TepmocTaTa (3eneHbi) 4 3auwlenka
1 namnouka NTaHus (KpacHas) 3 pyuka 5 nnacTuHbl rpunsa

12 AKKypaTHO NonoxmuTe xneb Ha Tapenku LA )KapKu Npu NOMOLLM AePeBAHHON NOXKKN.

13 MonocTy B xy1e6e MOXKHO HAaNOMHUTb HaNoOJIHUTENEM

14 Ha kaxpplin 6yTepbpoa NCcnonb3ynTe OKOM0 AeCepTHON JIOXKKM HanonHuTena. M3nvwex
HanonHuTens 6yAeT NPOCaunBaTbCA HaPYKy.

15 Ha KaxkAbll HaMmONMHEHHbIN IOMTUK YNOXKUTE APYTron TOMTUK Mac/IAHON CTOPOHOW BBEPX.

16 3aKponTe KPbILWKY, COXXMUTE PYUKN BMECTE 1 3aXXMUTe 3aLlesiKy.

17 MNpwuroTtoBneHne 3aHMMaeT 2—4 MUHYTbI, UK MOKa BHELLHAA CTOPOHa xneba He cTaHeT
30/10TUCTO-KOPUYHEBOW.

& yXoa n ObCJTYXKUBAHUE

18 BblHbTeE WTEnCcenb N3 PO3eTKM, JalTe YCTPONCTBY OCTbITb.

19 MpoTpuTe NOBEPXHOCTb YMNCTOM BAAXKHOWN TKAHbIO.

20 Ucnonb3ynte bymakHOe NoJsIoTeHLEe, CMOYEHHOE B PacTUTENIbHOM Macsie Ans yaaneHus
CTOVKUX MATEH.

21 He ncnonb3yiiTe MeTannnyeckmne, NPOBOJIOYHbIE MOYAJKMN U MblJIbHbIE MOAYLIEYKN.

3% B MecTax COnpUKOCHOBEHUS BEPXHEN 1 HUMKHEN MIACTWHbI HAa aHTUMPUTrapHbIX
NMOBEPXHOCTAX MOTYT NMOABUTLCA Cliefibl U3HOCA. DTO TOJIbKO BHELUHVE NPU3HAKN, He
BAVAOLME Ha PaboTy rpuns.

OCTpble HanoJIHNnTeNnn

6eKOH, roBAfMHa, CanaMu, BapeHas COCMCKa, aHaHac, rpubbl, Cbip, JyK, cenbaepei, A6oko,

nomugop, 6pokkonu

CNnapKune HanoJHuTenn

A6M0KO, 13ioM, KNy6HMKa, GUHKK, opexm 1 mea, 6aHaH

BapuaHTbl

Mcnonb3yiTe BbiNeYKy, OCHOBY ANA NMLLbI UK YnMabaTbl; NONPOOYTe YECHOK UK 3e/1IeHoe

Macso

& 3AWNTA OKPy)KAIOI.I.I,EI7I CPEADbI
[ns Toro uto6bl N36eXKaTh Yrpo3 AMs 3A0POBbA 1 OKPYKaloLei Cpefbl 13-3a BPeAHbIX j @\/
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BeLleCTB B 2JIEKTPUYECKUX N SNEKTPOHHbIX TOBapax, I'IpVI60pr, OTMeYeHHble AaHHbIM
CMBOIOM, AOJIXKHbI YTUTN3MPOBATbCA HE KaK HE OTCOPTUPOBAHHbIE 6bITOBbIE oTXoAbl, a
KaK BOCCTaHOBJIEHHbIE N MOBTOPHO NCMOJIb30BaHHbIE.
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni predate dal, pfedejte ho i s navodem.
Pfred pouzitim odstrarte vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

1 Tento spotiebi¢ smi pouzivat jen odpovédna dospéld osoba nebo musi byt pouzivan pod
jejim dozorem. Spotiebic pouZivejte a uskladnéte mimo dosah déti.

2 Neumistujte spotfebi¢ do kapaliny, nepouzivejte jej v koupelné, u vody ani venku.

3 V pfistroji nepouzivejte Zddné syrové maso. Vechny potraviny, které do pfistroje
vlozite, musi byt bezpecné pozivatelné jesté pred zapékanim. @
4 V3echny ¢asti nejsou stejné horké, ale horké jsou vSechny. Takze se jich nedotykejte a
pouzivejte rukavice na vafeni ¢i pfelozeny ru¢nik.
5 Umistéte spotfebic na stabilni, rovnou plochu odolnou vidi teplu.
6 Chléb, olej a dalsi potraviny mohou vzplanout. Pfistroj nepouzivejte u zaclon ¢i jinych
hoflavych materidld. Méjte pouzivany pfistroj vzdy pod dohledem.
7 Potraviny nebalte do plastovych félii, polyetylenovych sacki ¢i alobalu. Poskodite gril a hrozi
nebezpeci vzniku pozaru.
8 Kdyz pfistroj nepouzivate, vytahnéte jej ze sité.
9 Pokud je pfistroj v zasuvce, nenechavejte ho bez dozoru.
10 Nepouzivejte prislusenstvi nebo pfidavné prvky mimo téch, které dodavame my.
11 Tento spotfebi¢ nesmi byt ovladan externim ¢asovacem nebo systémem dalkového ovladani.
12 Nepouzivejte spotfebic pro jiny Ucel, nez je uvedeno v téchto pokynech.
13 Nepouzivejte spottebi¢, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
14 Pokud je poskozeny kabel, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba
podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.

jen pro domaci pouziti
2 PRED PRVNIM POUZITIM

Grilovaci plochy utiete vihkym hadrem.
@ PREDEHRATI
1 Kabel vedte tak, aby nevisel dol a nebylo mozno pfes néj chodit nebo jej zachytit.
2 Zasunte zéstr¢ku do zasuvky.
3 Kontrolka ptipojeni k siti sviti, pokud je zafizeni pfipojeno k siti.
4 Po zahfati pfistroje na pracovni teplotu se rozsviti kontrolka termostatu.
5 Stfidavé se bude rozsvécovat podle toho, jak bude spinat termostat, ktery udrzuje
nastavenou teplotu.

& NAPLNENI GRILU

6 Az se rozsviti kontrolka termostatu, otevrete gril.
7 Na 4 sendvice potrebujete 4 platky chleba — nejlepsi jsou stfedné velké platky cerstvého
chleba.
8 Chleba ufiznéte tak, aby plotynky (grilovaci plochy) pfesahoval do viech stran 0 0,5 cm.
9 Na kazdy platek rozetfete trosku masla/margarinu.
3¢ Nepouzivejte nizkotu¢ny tuk - mohl by na grilu vzplanout.
10 Zapékané sendvice se pfipravuji tak, aby byly maslové na vnéjsi strané.
11 Na kazdou plotynku dejte po jednom platku chleba maslovou stranou dold.
12 Chleba jemné vmacknéte do plotynek pomoci vafecky.
13 Dulky, které v chlebu vzniknou, vyplnte naplini.
14 Na kazdy sendvi¢ pouzijte pfiblizné jednu dezertni I1Zicku ndplné. Kdyz bude naplIné pfilis,
vyplavi se.
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nakresy 2 kontrolka termostatu (zelend) 4 zapadka
1 kontrolka pfipojeni k siti (¢ervend) 3 drzadlo 5 grilovaci plochy

15 Na kazdy vyplnény platek chleba pfilozte dalsi platek, ale tentokrat maslovou stranou nahoru.

16 Priklopte viko, pfitlacte k sobé drzadla a zaklapnéte zapadku.

17 Pecte 2-4 minuty nebo dokud se vnéjsi strana chleba nezbarvi dozlatova.

@ PECE A UDRZBA

18 Pristroj odpojte ze sité a nechte vychladnout.

19 Vsechny plochy otfete ¢istym vihkym hadrem.

20 Tézko odstranitelné skvrny odstranite kuchyrskym ubrouskem lehce namoc¢enym v oleji na
vareni.

21 Nepouzivejte draténku, ocelovou vinu ¢i ¢istici houbu obsahujici mydlo.

3¢ V mistech, kde se setkava horni grilovaci plocha se spodni, se mohou vyskytovat znamky
opotiebeni. Jde pouze o kosmetickou vadu a na provoz grilu to vliv nema.

slané naplné

slanina, Sunka, salam, vafeny parek, ananas, houby, syr, cibule, celer, jablko, rajce, brokolice
sladké napiné

jablko, rozinky, maliny, datle, vlasské ofechy s medem, banén

variace

Pouzijte pecivo z listového tésta, pizza chléb nebo ciabattu. Vyzkousejte cesnek nebo bylinkové
maslo

&€ OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Aby nedoslo k ohrozeni zdravi a zivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek \ % /

obsazenych v elektrickych a elektronickych produktech, spotfebice oznacené timto
symbolem nesméji byt vhazovany do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu
pouzit nebo recyklovat.
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Precitajte si pokyny a odlozte tak, aby ste ich mohli prilozit pri pripadnom odovzdani vyrobku
niekomu inému. Pred pouzitim odstrante vietky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Dodrzujte zdkladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

1 Tento spotrebi¢ musi byt pouzivany len pod dohladom zodpovednej dospelej osoby. Tento
spotrebic pouZivajte a skladujte mimo dosahu deti.

2 Spotrebic¢ nevkladajte do kvapaliny, nepouzivajte ho v kipelni, pri vode alebo vonku.

3 Nepouzivajte v pristroji ziadne druhy surového mésa. Vietky naplne musia byt %
bezpecné a vhodné na konzuméciu pred samotnou pripravou. @

4 Niektoré casti s menej hortce ako iné, ale vietky st hortce. Nedotykajte sa ich

- pouzivajte chiiapky alebo zloZzenu utierku.

5 Spotrebi¢ postavte na stabilny, vodorovny a teplu odolny povrch.

6 Chlieb, olej a iné potraviny mozu zacat horiet. Nepouzivajte spotrebic v blizkosti alebo pod
zaclonami alebo inymi horlavymi materidlmi a pocas pouzivania ho majte stéle pod
dohladom.

7 Nebalte potraviny do plastikovej félie, polyetylénovych sackov alebo alobalu. Poskodite gril a
mozte spdsobit riziko poziaru.

8 Ked' pristroj nepouzivate, odpojte ho z elektrickej siete.

9 Nenechavaijte pristroj bez dozoru, ked je zapnuty v elektrickej sieti.

10 Nepouzivajte iné doplnky alebo vybavenie ako tie, ktoré boli dodané.

11 Tento spotrebi¢ nesmie byt ovladany prostrednictvom externého ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.

12 Spotrebi¢ nepouzivajte na iny Ucel nez na ten, ktory je popisany v tychto instrukciach.

13 Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo mé poruchu.

14 Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho servisnym technikom
alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo k riziku.

pouzitie len pre domacnost

2 PRED PRVYM POUZITIM

Grilovacie platne utrite vihkou utierkou.

& PREDHRIATIE

1 Privodny kébel vedte tak, aby neprevisal, aby sa nemohlo orn zakopnut alebo zachytit.

2 Vlozte zastrcku do zasuvky na stene.

3 Svetelna kontrolka napéjania svieti pokial je pristroj zapojeny do siete.

4 Ked pristroj dosiahne pracovnu teplotu, svetielko termostatu bude svietit.

5 Potom bude cyklicky zapinat a zhasinat podla toho, ako bude pracovat termostat pri
udrziavani teploty.

& NAPLNENIE GRILU

6 Ked'svetielko termostatu zasvieti, otvorte gril.
7 Zo 4 krajcov chleba urobite 4 sendvice - najlepsi je Cerstvy chlieb strednej hrabky.
8 Chlieb rozkrojte tak, aby presahoval platne po obvode asi 0 0,5 cm.
9 Kazdy krajec natrite tenkou vrstvou masla/margarinu.
3¢ NepouZivajte nizkotuénu natierku — méze prihoriet na gril.
10 Zapecené sendvice sa pripravuju natretou stranou smerom von.
11 Polozte krajec chleba natretou stranou nadol na obe spodné platne.
12 Chlieb jemne zatla¢te na zapekacie platne pomocou drevenej lyZice.
13 Priehlbiny vytvorené v chlebe vyplite pinkou.
14 Pouzite priblizne jednu dezertnu lyZicu pInky na jeden sendvic. Prili$ velké mnozstvo vytecie
von.
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nakresy 3 rukovét
1 svetelnd kontrolka napajania (Cervené) 4 zépadka
2 svetelna kontrolka termostatu (zelené) 5 grilovacie platne

15 Polozte krajec chleba natretou ¢astou nahor na oba naplnené krajce.
16 Zatvorte veko, stlacte rucky spolu a zatlacte zapadku.
17 Nechajte piect 2-4 minuty, alebo kym vonkajsia ¢ast chleba nezhnedne do zlatista.

& STAROSTLIVOST A UDRZBA

18 Pristroj odpojte z elektrickej siete a nechajte vychladnut.

19 Vsetky povrchy utrite ¢istou vihkou utierkou.

20 Na tazko odstranitelné skvrny pouZite papierovu utierku navihcenu troskou oleja na varenie.

21 Nepouzivajte Skrabky, drétenky alebo hubky na umyvanie so saponatom.

3¢ V miestach, kde dochadza k dotyku medzi spodnou a vrchnou platriou mézu neprilfnavé
povrchy vykazovat znamky opotrebenia. Toto je iba kozmeticka chyba, a nema vplyv na
spravne fungovanie grilu.

pikantné naplne

slanina, Sunka, saldma, uvarena klobdsa, ananas, Sampinoény, syr, cibula, zeler, jablko, paradajka,

brokolica

sladké naplne

jablko, hrozienka, maliny, datle, viasské orechy a med, bandn

variacie

Pouzite listkové cesto, zaklad na pizzu, alebo ciabattu (talianske pecivo), vyskusajte cesnakové

alebo bylinkové maslo

&5 OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto E
symbolom likvidované s netriedenym komunélnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova

pouzit alebo recyklovat.
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Instrukcje nalezy przeczytac, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa, miedzy innymi:

1 Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby ( w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

2 Nie zanurzaj urzadzenia w ptynie, nie uzywaj go w tazience, w poblizu wody, ani na %
‘!

zewnatrz budynku.

3 Nie wolno uzywac urzadzenia do zapiekania jakiegokolwiek surowego miesa.

Wszelkie nadzienia musza by¢ bezpieczne i nadawac sie do jedzenia przed zapiekaniem.

4 Niektore czesci nie sg tak rozgrzane jak inne, ale wszystkie s gorace. Nie dotykaj - chwytaj
przez kuchenne rekawice lub ztozony recznik.

5 Ustaw urzadzenie na stabilnej, rownej i termoodpornej powierzchni.

6 Chleb, oliwa i inne produkty spozywcze moga zapali¢ sie. Nie nalezy uzywac urzadzenia w
poblizu lub pod zastonami lub innymi materiatami palnymi, nalezy nadzorowa¢ grill w trakcie
uzytkowania.

7 Nie owijaj zywnosci w folie, torby z polietylenu, lub folii metalowej. Grill ulegnie uszkodzeniu
i moze to by¢ przyczyng pozaru.

8 Odtacz urzadzenie od sieci, kiedy nie jest uzywane.

9 Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

10 Nie uzywaj innych akcesoridw niz te, ktére s dostarczone z urzadzeniem.

11 Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem okreslonym w niniejszej
instrukgji.

12 Urzadzeniem nie mozna sterowac przy pomocy zewnetrznego regulatora czasowego, ani tez
zdalnie.

13 Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

14 Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.

tylko do uzytku domowego

2 PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przetrzyj ptyty grilla wilgotna szmatka.

& WSTEPNE PODGRZANIE

1 Nigdy nie pozwalaj, aby przewdd zwisat przez krawedz stotu lub blatu lub mégt zostac
zaczepiony.

2 Wtéz wtyczke w gniazdko sieciowe.

3 Lampka zasilania bedzie swieci¢ tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest podtaczone do zasilania.

4 Lampka termostatu zaswieci sie, gdy urzadzenie osiggnie temperature robocza.

5 Bedzie to nastepowac w cyklu wtaczony/wytaczony, gdy termostat pracuje, aby utrzymac
temperature.

& WLOZ DO OPIEKACZA

6 Gdy zaswieci sie lampka termostatu, otwoérz grilla.
7 Z 4 kromek chleba uzyskasz 4 kanapki - najlepszy jest chleb $wiezy srednio krojony.
8 Przytnij chleb ma wymiar 0,5 cm poza ptytami z kazdej strony.
9 Kazda kromke cienko posmaruj mastem lub margaryna.
3¢ Nie rozprowadzaj substancji z niskg zawartoscia ttuszczu - moga zapali¢ sie na opiekaczu.

30



rysunki 2 lampka termostatu (zielona) 4 zatrzask
1 lampka zasilania (czerwona) 3 uchwyt 5 ptyty grilla

10 Tosty kanapkowe ukfada sie strong posmarowang na zewnatrz.

11 Umies¢ dwie kromki chleba mastem do dotu na dolnej ptycie.

12 Docisnij chleb delikatnie drewniang tyzka.

13 Wypetnij nadzieniem wgtebienia powstate w ten sposéb w chlebie.

14 Uzyj okoto 1 tyzeczki deserowej wypetnienia na jednej kanapce. Zbyt wiele wycieknie na
zewnatrz.

15 Ut6z kromki chleba strong posmarowang do gory, na wypetnionych kromkach.

16 Zamknij, $cisnij razem uchwyty i nacisnij zatrzask.

17 Zapiekaj przez 2-4 minut, az krawedzie chleba sie zarumienia.

& KONSERWACJA |1 OBStUGA

18 Wyciagnij wtyczke zasilania z gniazdka i pozwdl urzadzeniu catkowicie ostygnac.

19 Wytrzyj wszystkie powierzchnie czysta wilgotng szmatka.

20 Do usuniecia uporczywych plam uzyj papierowego recznika zwilzonego odrobing oliwy
jadalnej.

21 Nie uzywaj srodkéw do szorowania, wetny drucianej, ani mydta w kostce.

3¢ W miejscach, gdzie ptyty gérna i dolna maja stycznos¢, powierzchnie nieprzywierajgce moga
wykazywac slady zuzycia. Jest to efekt czysto kosmetyczny i nie wptywa na dziatanie grilla.

pikantne nadzienia

boczek, szynka, salami, gotowana kietbasa, ananas, pieczarki, ser, cebula, seler, jabtko, pomidor,

brokuty

stodkie nadzienia

jabtko, rodzynki, maliny, data, orzechy wtoskie i miéd, banan

kombinacje

Zastosuj ciasto, baze pizzy lub ciabatta, sprobuj czosnku lub masta ziotowego

€5 OCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego punktu skladowania, gdyz znajdujace sie w
urzadzeniu niebezpieczne skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem E
dla srodowiska. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi.

e>ynJisul
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete ureda;j.
Uklonite cijelo pakiranje prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE

Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:
1 Ovaj uredaj je namijenjen uporabi od strane odraslih odgovornih osoba ili pod njihovim

nadzorom. Koristite i drzite ovaj uredaj van dosega djece.
2 Nemojte uranjati uredaj u tekucinu; nemojte ga rabiti u kupaonici, blizu vode ili na
otvorenom prostoru.
3 Ne koristite bilo kakvu vrstu sirovog mesa u uredaju. Svi filovi moraju biti sigurni i podesni za
jelo prije kuhanja.
4 Neki dijelovi su manje vruci od drugih, ali su uglavnom svi dijelovi vruci. Nemojte ih dodirivati,
vec koristite zastitne rukavice ili presavijeni rucnik.
5 Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu, otpornu na toplinu.
6 Kruh, ulje i ostale namirnice mogu izgoriti. Nemojte koristiti uredaj blizu ili ispod zavjesa il
drugih zapaljivih materijala i nadgledajte ga dok je u uporabi.
7 Nemojte stavljati namirnice u plasti¢nu foliju, polietilenske vrecice ili aluminijsku foliju. Time
moze dodi do ostecenja rostilja i moze se izazvati pozar.
8 Iskopcajte uredaj iz uti¢nice kad nije u uporabi.
9 Nemoijte ostavljati aparat bez nadzora dok je ukljucen u uti¢nicu.
10 Nemojte koristiti dijelove ili dodatke drugih proizvodaca.
11 Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih opisanih u ovim uputama.
12 Ovaj uredaj ne smije biti kontroliran vanjskim tajmerom ili sustavom daljinskog upravljanja.
13 Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen ili neispravan.
14 Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni
servis ili osoba sli¢ne stru¢nosti.
isklju¢ivo za kuénu uporabu

2 PRIJE PRVE UPORABE
Vlaznom krpom obrisite ploce rostilja.
& PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

1 Savijte kabel da ne visi, kako bi se izbjeglo spoticanje ili zaplitanje.

2 Stavite utikac u uti¢nicu.

3 Svjetlo napajanja ce svijetliti dok god je uredaj spojen na dovod elektri¢ne energije.

4 Termostat Ce svijetliti kad uredaj postigne radnu temperaturu.

5 Zatim ¢e se u ciklusima ukljucivati i iskljucivati kako termostat radi da odrzi temperaturu.

& STAVLJANJE NAMIRNICA NA ROSTILJ

6 Kad zasvijetli svjetlo termostata, otvorite grill.
7 Od 4 3nite kruha se dobiju 4 sendvica - najbolji je svjeZi kruh sa Snitama srednje veli¢ine.
8 Izrezite kruh tako da prelazi ploc¢e za 0,5 cm.
9 Namazite tanko maslac/margarin na svaku Snitu.
3¢ Nemojte koristiti metalna ili o3tra pomagala, koja mogu ostetiti neprijanjajuce povrsine.
10 Tost sendvici se prave tako da se strana s maslacem stavlja s vanjske strane.
11 Na svaku donju plocu stavite komad kruha tako da je strana s maslacem dolje.
12 Lagano kuhacom pritisnite kruh na ploce za pecenje.
13 Ispunite filom udubljenja koja su nastala na kruhu.
14 Koristite otprilike Zli¢icu fila po sendvicu. Ako stavite previse, iscurit Ce.
15 Stavite komad kruha, sa stranom namazanom maslacem prema gore, na svaku $nitu
ispunjenu filom.
16 Zatvorite poklopac, pritisnite rucke dok se ne sastave i pritisnite polugicu.
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crtezi 2 svjetlo termostata (zeleno) 4 polugica
1 svjetlo napajanja (crveno) 3 rucka 5 ploce rodtilja

17 Pecite oko 2-4 minute ili dok vanjski dio kruha ne potamni.

& CISCENJE | ODRZAVANJE

18 Iskljucite uredaj i ostavite da se ohladi.

19 Obrisite sve povrsine ¢istom vlaznom krpom.

20 Uklonite tvrdokorne mrlje paprinatim ubrusom ovazenim s malo jestivog ulja.

21 Nemoijte koristiti ribalice, metalnu zicu ili jastucice sa sapunicom.

3¢ Na mjestima kontakta izmedu gornje i donje ploce, na neprijanjaju¢im povriinama mogu se
pojaviti znakovi habanja. Radi se samo o estetskim promjenama koje ne utjecu na rad rostilja.

ukusni filovi

$pek, Sunka, salama, kuhana kobasica, ananas, gljive, sir, luk, celer, jabuka, rajcica, brokule

slatki filovi

jabuka, grozdice, maline, datulje, orah i med, banana

varijacije

Koristite peciva, tijesto za pizzu ili ciabattu; probajte maslac s ¢eSnjakom ili zac¢inima

&5 ZASTITA OKOLISA

Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okolis i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim i
elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljezeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati
kao nerazvrstani komunalni otpad, ve¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, ¢e napravo daste
komu drugemu. Pred uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VAROVALA

Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:
1 To napravo smejo uporabljati izklju¢no odrasli ali pa morajo odrasli uporabo nadzorovati.
Napravo uporabite in hranite zunaj dosega otrok.
2 Naprave ne dajajte v katerokoli tekocino, ne uporabljajte je v kopalnici, v blizini vode @
ali na prostem.
3 V napravi nikoli ne uporabljajte kakrsnega koli surovega mesa. Vsi nadevi morajo biti pred
kuhanjem varni in primerni za uzivanje.
4 Nekateri deli niso tako vroci kot drugi, vendar so vsi vroci. Ne dotikajte se jih — uporabite
rokavice za pecico ali prepognjeno brisaco.
5 Napravo postavite na stabilno vodoravno povrsino, ki je odporna proti vrocini.
6 Kruh, olje in druga Zivila lahko povzrocijo opekline. Naprave ne uporabljajte v blizini ali pod
zavesami ali drugimi vnetljivimi materiali in jo opazujte, dokler se uporablja.
7 Hrane ne zavijte v plasti¢no folijo, polietilenske vrecke ali kovinsko folijo. S tem boste zar
poskodovali in lahko povzrocite pozar.
8 Odklopite napravo, ko ni v uporabi.
9 Priklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.
10 Ne uporabljajte nobene druge opreme ali prikljucka, razen priloZenih.
11 Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za namene, ki so opisani v teh navodilih.
12 Te naprave ne smete upravljati zzunanjim ¢asovnikom ali sistemom za daljinsko upravljanje.
13 Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.
14 Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenijati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali kdo s
podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
samo za gospodinjsko uporabo

2 PRED PRVO UPORABO

Plos¢i zara ocistite z vlazno krpo.

& PREDGREVANJE

1 Kabel napeljite tako, da ne visi in da se vanj ni mogoce zatakniti ali spotakniti.
2 Vti¢ vstavite v elektri¢no vti¢nico.

3 Lucka za vklop sveti, dokler je naprava priklju¢ena na elektri¢no omrezje.

4 Lucka termostata sveti, ko naprava doseze delovno temperaturo.

5 Nato se veckrat vklopi in izklopi, ko termostat ohranja stalno temperaturo.

& POLNJENJE ZARA

6 Ko lucka termostata sveti, odprite Zar.
7 4 rezine kruha zados$c¢ajo za 4 sendvice - najboljsi je sveze narezan kruh srednje debeline.
8 Kruh narezite tako, da je po celotnem obodu za 0,5 cm Sirsi od plosc.
9 Vsako rezino na tanko namazite z maslom/margarino.
3¢ Ne uporabljajte namazov z nizko vsebnostjo mai¢obe - na Zaru se lahko zazgejo.
10 Popeceni sendvici se pripravijo tako, da je z maslom namazana stran obrnjena navzven.
11 Na vsako spodnjo plosco postavite rezino kruha, ki ima z maslom namazano stran obrnjeno
navzdol.
12 Kruh previdno pritisnite v kuhalne plosce z leseno Zlico.
13 Votline, ki se oblikujejo v kruhu, napolnite z nadevom
14 Za vsak sendvi¢ uporabite priblizno za malo Zlicko nadeva. Ce ga uporabite preve¢, bo stekel
iz sendvica.
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risbe 2 lucka termostata (zelena) 4 zapah
1 lu¢ka za vklop (rdeca) 3 rocaj 5 plos¢i zara

15 Na vsako rezino z nadevom postavite rezino kruha, ki ima z maslom namazano stran
obrnjeno navzgor.

16 Zaprite pokrov, stisnite rocaja in pritisnite zapah.

17 Kuhajte 2-4 minute ali dokler se zunanjost kruha ne obarva zlato rjavo.

& NEGA IN VZDRZEVANJE

18 Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.

19 Vse povrsine obrisite s ¢isto vlazno krpo.

20 Za odstranjevanje trdovratnih madezev uporabite papirnato brisac¢o z malo jedilnega olja.

21 Ne uporabljajte grobih ¢istilnih sredstev, zi¢ne volne ali milnih blazinic.

3¢ Na mestih, kjer se dotakneta zgornja in spodnja plos¢a, so lahko na povrsinah, zai¢itenih s
premazom proti sprijemanju, opazni znaki obrabe. To je le kozmeti¢na napaka, ki ne vpliva na
delovanje zara.

slani nadevi

slanina, Sunka, salama, kuhana klobasa, ananas, gobe, sir, cebula, zelena, jabolka, paradiznik,

brokoli

sladki nadevi

jabolka, rozine, maline, datlji, orehi in med, banana

razlicice

Uporabite pecivo, testo za pico ali ciabatto, poskusite ¢esnovo ali zelis¢no maslo

&5 ZASCITA OKOLJA

elektronskih napravah naprave s to oznako ni dovoljeno zavre¢i med nesortirane odpadke.

Vizogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter Ef
Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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AlaBaoTe Tig 08nyieg, UAAETE TIC 0€ AOPANEG UEPOG KAl OE TIEPITTTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUN
o€ dAov xpnotn, dwoTte padi kat Tig odnyieg.
Agatpéote 6Aa ta UAIKA cuokevaaiag mpiv amd tn xprion.

YHMANTIKA METPA AXOAAEIAX
Tnpeite Ta Bacikd HETPA ACPANELAG, CUUTTEPINAMBAVOUEVWY TWV TTAPAKATW:

1 H ouokeur mpémel va XpnOIUOTTOLEITAL ATTOKAEIOTIKA amd 1y umtd Tnv emiBAeyn umevBUvVoL
evnAikou. Na XpnOIUOTIOLE(TE Kal va amoBnKeVETE TN CUOKEUN HakpLd amo matdid.

2 Mnv TomoBeTeiTe TN OUOKELN OE LYPO, PNV TN XPNOLUOTIOLEITE OTO UITAVIO, KOVTA OF @
VEPOS 1) O€ EEWTEPIKO XWPO. =

3 Mnv XpnolpoTIoLEiTe KAaveVOG €id0Ug WHO KPEag HEoa 0Tn CUOKEUN). ONEG Ol YEMIOEIG TTPETTEL VA
€ival a0@AAEIG KAl PAYWOIHES TTPLV ATTO TO POIHO.

4 Kdmota pépn Sev gival 1000 kKautd 600 AAAa, aAAd O€ YeVIKEG YPOAMPEG ONA TA HéPN gival
(eoTd. Mnv Ta ayyilete ameuBeiag — va XPNOIHOTIOLEITE YAVTIA GoUpvou 1 pia StmAwpévn
netoéta koulivac.

5 TomoBeTrioTE TN OUOKEUN O€ 0TABEPN, MUPAVTOXN EMPAVELQL.

6 To Ywpi, To Aadt kat AAAEG TPOPEC UITOPOUV VA TIPOKAAETOULV EyKAUMATA. Mn XpnolpoToleite
TN OUOKEUN KOVTA 1} KATW amd KOUPTiVeG 1 AN EDPAEKTA UAIKA KAl va TNV EMPBAEMETE EVW
Bpioketal og xprion.

7 Mnv TUNIYETE TIC TPOYEG O€ TAAOTIKN HEPBPAvVN, COKOUAEG ammd ToAUalBUAEVIO 1
aloupvoxapTo. Oa mPokANBel {npid otnv YKPIAEPA Kal eVOEXOUEVOG KIVOUVOC TTUPKAYIAG.

8 Na armoouvOEETE TN CUOKEUN AT TO PEVMA OTAV €V TN XPNOIMOTIOLEITE.

9 Mnv a@rVeTe Tn CUOKELH XWPIG eMiBAeYn evoow eival ouvdedepévn oTo pevpa.

10 Mn xpnotpomnoleite e€aptripata SIa@opeTIKA amd auTd TToU TTaPEXoVTaL AT TNV ETAIPEIN HAG.

11 Mn XPNOIMOTIOLEITE TN CUOKEU Yla OTIOIOVOHTTOTE OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTIG
mapoUoEG 0dnyieC.

12 AuTti n cuokeun Sev TpEmel va Aeltoupyei He eEwTePIKS XpOVoSIaKOT TN 1 cVoTNUA
TnNAeXEIPIOUOU.

13 Mn XpnOolHOTIOLEITE TN CUOKELH €AV gival @Bappévn r mapouctdlel SUCAEITOUPYIEG.

14 EAv 1o KaAwdio gival @Bappévo, IPETEL va avTIKATAOTADE! amd TOV KATAOKEVAOTH, TOV
avTITPOOWTO TOU 1 KATIOl0 ££0UCI080TNUEVO TIPOCWTIO TIPOG ATTOPUYH KIVOUVWV.

ATMOKAEIOTIKA Yla OIKLOKN Xprion
2 MNPIN AMO THN MPQTH XPHXH

T KOUTHOTE TIG TTAAKEC TNG YKPIAIEPAC HE éva BpeyUévo TTavi.

& NPOGEPMANZH

1 TomoBetoTE TO KAAWAIO0 £TOL WOTE VA PNV KPEUETAL KAl VA NV UITOpPE( va pmepdeuTei i va
maoTtei ota média oac.
2 Juvbdéote o QI otnV Tipila.
3 H Auyvia 1oxVvog avafel evoow n cuokeun gival ouvdedeuévn atnv Tpo@odoaia pelATOG.
4 H \uyvia Beppootdtn avafel 6tav n Guokeun @Tavel og Beppokpaacia Aeltoupyiag.
5 Katémv Ba avafel kat Oa ofrioel kabBwg o BeppooTtdtng Ba Asttoupyei yia Statripnon tng
Oepuokpaciag.
< TOMOOGETHXH TQN TPOOQN
6 ‘Otav avayel n Auxvia Beppootdtn, avoifte Tn ykpiAiépa.
7 4 @ETeC YW @TIAKVOULV 4 CAVTOUITE — Ol IETPLEC PETEC PPECKOU PWHIOU Eival IBAVIKEC.
8 Koyte T0 Pwii £TOL WOTE VA KAAUTITEL TIEPIPETPLKA TIC TTAAKEC KATd 0,5cm.
9 AAeipte éva AemTo oTpWHa BouTtupou/papyapivng oe KABe pETa.
3¢ Mn XPNOILOTIOIEITE EMANEIYUA PME XAUNAA AITTOPA - EVOEXETAL VA KOET TTAVW OTIC TIAGKEC.
10 Ta Ynuéva odvtoultg gival Boutupwpéva amo Tnv £€w mAgupd.
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oxédia 2 \uyvia BeppooTdTn (mpdotvn) 4 aopdhela
1 Auyvia 1ox00¢ (KOKKIvN) 3 xelpohafn 5 MAAKES YKPIMEPAG

11 BaAte pia @ETa Ywpi, He TN BOUTUPWHEVN TTAEUPA TIPOG TA KATW, O€ KABE KATW TTAAKA.

12 MatroTte amald To Pwui HEoa OTIG TAAKEG YNOIHaTOC P pia EUAVN KouTdAa.

13 TepioTe Ta KevA Mou oxnuatifovtal 0To YPwii Pe Tn YEUIoN

14 XpnGOIMOTIOIOTE TIEPITTOU Ia KOUTAALA TOU YAUKOU YEUION Yid KABe odvtoulte. H mapamavw
yéuon Ba Eexelhioel.

15 TKEMAOTE PE A PETA YW, HE TN BouTupwpévn MAgVPA amd Avw, KAOE yeoTr QETa.

16 KateaoTe 1o KAmdakl, o@iETe KAAA TIG XEIPOAAPBEC, KAl KAEIOTE TNV ao@dAela.

17 Wnote ta yla 2-4 Aentd, 1 éwg 0Tou podoPnOei n €é€w mAeupd Tou Pwuiov.

@ OPONTIAA KAI XYNTHPHZH

18 BydAte 1o BUOMA TNG GUOKEUNC amod TNV pida Kat a@rioTE TNV VA KPUWOEL.

19 ZKouTTioTE ONEG TIC EMPAVELEG e £va KaBapd Bpeypévo mavi.

20 MpooBéate Aiyo payelpikd Aadt o€ xapTti koulivag Kal XpnoIHOTIO0TE TO yla va
QTTOUOKPUVETE TOUG ETTIMOVOUC AeKEDEC.

21 Mn XpNnOIUOTIOLEITE AELAVTIKA OQOUYYapdKia rj cUpua koulivag.

3¢ STa onueia o £pxovTal o€ AN N EMAVW KAl N KATW TTAAKA, Ot AVTIKOAANTIKEG ETTIPAVELEG
pmopei va epgavicouv onuadia eBopdc. Auto agopd Hévo Tnv alodnTIKN lkéva, Sev
emnpedlel TN AelToupyia TnNC YKPIAEpag.

TMKAVTIKN YEHION

umékov, {auméy, caldul, BpacTtd AOUKAVIKO, avavdagc, Havitdpl, Tupi, KREUUUSL, G€AIVO, Ao,

VTOMATA, UTTPOKOAO

YAUK1d yépion

unAo, otagideg, opéoupa, Xoupudg, kapudi kat péNL, pmavdava

mapaAlayéq

Xpnoomotote (upapikd, Faon yia mitoa, fj Tolandta, Sokipdote Boutupo pe okdpdo 1 féTava

&5 MPOXTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOX

Mpo¢ amoguyn mepIBailovTiKwy mPoBANUATWY Kal TPoRANUATWY LyEiag Adyw \ ,

EMKIVOUVWV OUCIWV ATIO NAEKTPIKEC KAl NAEKTPOVIKEC CUOKEVEC, Ol CGUOKEVEC JUIE AUTO TO
oUpBoAo bev Ba TpEmel va amoppinmTovTal E TA AOLTTA OIKIAKA ATTOPPIUHATA, AAAG va
AVOKTWVTAL, VA EMAVAYPNOLHOTTOIOUVTAL ) VA AVAKUKAWVOVTAL.
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A haszndlati utasitast olvassa el és 6rizze meg; és adja tovabb a készlilékkel egyiitt, ha azt
tovabbadja. Haszndlat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kovesse az aldbbi alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket:

1 Ezt a készlléket csak egy felelds feln6tt hasznalhatja vagy annak feliigyelete mellett
hasznalhato. A készlléket gyermekek ltal el nem érhet6 helyen hasznalja és tarolja.

2 Ne tegye a késziléket folyadékba, ne hasznalja flirdészobaban, viz kbzelében vagy a
szabadban. @

3 Ne hasznaljon semmilyen nyers hust a késziilékben. Minden tolteléknek
biztonsdgosnak és fogyaszthatonak kell lennie sttés el6tt.

4 Egyes alkatrészek nem olyan forréak, mint masok, de mindegyik forré. Ne érintse meg

- hasznéljon konyhai kesztytit, vagy 6sszehajtott kend6t.

5 Helyezze a késziiléket egy stabil, sik, h6allo feliletre.

6 A kenyér, az olaj és mas élelmiszerek meggyulladhatnak. A késziiléket ne hasznalja
fliggdnydk és mas gyulékony anyagok alatt és kozelében, tovabba hasznalat kdzben ne
hagyja feltigyelet nélkdl.

7 Az élelmiszert ne tekerje mlanyag félidba, polietilén tasakba, vagy fémfolidba. Ez kért tehet a
grillez6ben és tlizveszélyt is okozhat.

8 Ha nem haszndlja, htizza ki a késziiléket.

9 Ne hagyja a késziiléket 6rizetlenil, amig be van dugva.

10 Ne hasznéljon mas kiegészitéket és tartozékokat, mint amit hozza adunk.

11 A késziiléket az utasitdsokban leirtakon kivil mas célra ne haszndlja.

12 A késziiléket nem szabad kiils6 id6zit6vel és tavirdnyito rendszerrel mdkodtetni.

13 Ne m(kodtesse a késziiléket, ha az megrongalddott vagy hibdsan mikodik.

14 Ha a kdbel megrongalddott, ki kell cseréltetni a gyartdval, egy szerviz munkatérsaval vagy
egy hasonloéan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje a veszélyeket.

csak haztartasi hasznalatra

2 AZELSO HASZNALAT ELOTT

A grillezé tanyérjait nedves kendével tordlje le.

® ELOMELEGITES

1 Ugy helyezze el a kabelt, hogy az ne l6gjon le, ne lehessen benne elesni vagy beleakadni.

2 Tegye be a dugot a csatlakoz6 aljzatba.

3 A miikddésjelz6 fény folyamatosan vildgit addig, amig a késziilék dram alatt van.

4 A termosztét jelz6fénye akkor gyullad ki, ha a késziilék elérte az Gizemi hémérsékletet.

5 Ezutan be- és ki fog kapcsolni, ahogy termosztat mikodik, hogy fenntartsa a kivant
hémérsékletet.

& A GRILLEZO MEGTOLTESE

6 Ha a termosztat jelz6fénye kigyullad, nyissa ki a stt6t.
7 4 szelet kenyérbdl 4 szendvics lesz - friss, kozepesen vastag szeletek a legalkalmasabbak
8 Vagjon akkora szeleteket a kenyérbdl, hogy korben 0,5 cm-rel atfedjék a lapokat.
9 Kenjen vékonyan vajat/margarint minden szeletre.
3¢ Ne hasznaljon alacsony zsirtartalmu kenheté krémeket - ezek raéghetnek a grillezére.
10 A piritott szendvicseket a vajas oldalukkal kifelé készitjlk.
11 Rakjon minden also lapra egy szelet kenyeret a vajas felével lefelé.
12 Ovatosan nyomja a kenyereket a siitélapokba egy fakanallal.
13 A kenyérben keletkezé mélyedéseket téltse meg a toltelékkel.
14 Szendvicsenként korllbelul egy tedskanalnyi tolteléket hasznéljon. A tul sok toltelék kifolyik.
15 Rakjon egy-egy szelet kenyeret vajas felével folfelé a toltott szeletek tetejére.
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rajzok 2 termosztat jelzéfény (z6ld) 4 zar

1 m(koédésjelz6 fény (piros) 3 fogantyu 5 grillezé lapok

16 Csukja be a fedelet, nyomja 6ssze a fogantyut, és nyomja a helyére a zarat.
17 Sisse 2-4 percig, vagy amig a kenyér kiilseje aranybarnava nem valik.

& APOLAS ES KARBANTARTAS

18 Huzza ki a késziiléket, és hagyja kihdlni.

19 Az Osszes felliletet tordlje le tiszta nedves kenddvel.

20 A makacs szennyezddéseket egy kevés féz6olajjal megnedvesitett papir torl6kenddvel
tavolitsa el.

21 Surolészert, fémszalas szivacsot, vagy surolékefét tilos hasznalni.

3¢ Azokon a helyeken, ahol az also és felsé tanyérok érintkeznek, a tapadasmentes feliileten
kopas nyoma alakulhat ki. Ez csupan esztétikai jelleg(i probléma, mely nem befolyasolja a
grillezé normal miikddését.

pikans toltelékek

szalonna, sonka, szalami, fétt kolbasz, anandsz, gomba, sajt, hagyma, zeller, alma, paradicsom,
brokkoli

édes toltelékek

alma, mazsola, mélna, datolya, di6 és méz, banan

valtozatok

Hasznaljon tésztat, pizzaalapot vagy ciabatta-t, prébdlja ki a fokhagymas vagy z6ldfliszeres vajat

&5 KORNYEZETVEDELEM
Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levé veszélyes anyagok altal \ E /

okozott kdrnyezeti és egészségligyi problémdkat, az ilyen jellel jelolt késziilékeket nem
szabad a szét nem valogatott varosi szemétbe tenni, hanem &ssze kell gy(ijteni, Gjra fel
kell dolgozni és Ujra kell hasznositani.
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Talimatlari okuyun, giivenli bir yerde saklayin, gerekirse cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan 6nce cihazin tiim ambalajini ¢ikarin.

ONEMLI GUVENLIK KURALLARI

Asagidakiler dahil, tim temel giivenlik 6nlemlerini izleyin:
1 Bu cihaz sadece sorumlu bir yetiskin tarafindan veya onun gézetimi altinda kullanilmaldir.
Cihazi, cocuklarin erisemeyecegi konumlarda kullanin ve saklayin.
2 Cihazi siviya daldirmayin; banyoda, su yakininda veya dis mekanlarda kullanmayin.
. . Ly : . - N
3 Cihazda ne tiirde olursa olsun ¢ig et kullanmayin. Cihaza yerlestireceginiz malzemeler
emniyetli ve pisirme dncesinde yenmeye uygun olmalidir.
4 Bazi parcalar digerleri kadar sicak degildir, ancak yine de hepsi isinir. Dokunmayin; firin
eldivenleri veya katlanmig bir havlu kullanin.
5 Cihazi sabit, diiz, 1stya dayanikl bir zemin Gzerine yerlestirin.
6 Ekmek, yag ve diger yiyecekler yanabilir. Cihazi, perde veya diger yanabilir materyallerin
yakininda veya altinda kullanmayin ve cihaz sicak durumda iken yanindan ayrilmayin.
7 Yiyecedi streg filmle, polietilen posetlerle veya aliiminyum folyoyla kaplamayin. Izgaraya zarar
vererek bir yangin tehlikesine neden olabilirsiniz.
8 Kullanilmadigi zamanlarda cihazin fisini prizden cekin.
9 Cihazi, elektrik prizine takili durumdayken gozetimsiz birakmayin.
10 Size sagladigimiz aksesuar ve ek parcalar disindaki Girtinleri kullanmayin.
11 Cihazi, bu talimatlarda belirtilenler disinda bir amacla kullanmayin.
12 Cihaz, harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda sistemiyle calistirlmamalhdir.
13 Hasarli veya arizal cihazlari calistirmayin.
14 Hasarli elektrik kablolari, glivenlik acisindan sadece Uretici, Greticinin yetkili servisleri veya
benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

sadece ev ici kullanim
2 ILK KULLANIMDAN ONCE

Izgara plakalarini nemli bir bezle silerek temizleyin.

& ONISITMA

1 Elektrik kablosunu herhangi bir cismin tGzerinden sarkmayacak ve takilma veya tokezlenmeye
izin vermeyecek sekilde yonlendirin.

2 Fisi prize takin.

3 Cihaz elektrik kaynagina bagl oldukga, glic lambasi da yanacaktir.

4 Cihaz ¢aligma sicakligina ulastiginda, termostat lambasi yanacaktir.

5 Termostat, Gtlintin kullanimi sirasinda isty1 ayarlanan seviyede muhafaza etmek icin zaman
zaman devreye girer veya devre digi kalir.

@ IZGARAYA YIYECEK YERLESTIRME

6 Termostat lambasi yandiginda, 1zgarayi agin.
7 4 dilim ekmek 4 sandvig yapar - taze orta kalinlikta dilimlenmis ekmek en iyi sonucu
verecektir.
8 Ekmegi, plakalarla dort taraftan 0,5 cm ortisecek sekilde kesin.
9 Her dilimin Uzerine ince bir tereyagi/margarin tabakasi siirtin.
¢ Dusik yagh pisirme malzemeleri piiskiirtmeyin; yanarak izgaranin tizerine yapisabilir.
10 Tost yapilacak ekmek dilimlerinin her iki tarafi da tereyagdi ile yaglanmaldir.
11 Her alt plakanin lizerine tereyagl tarafi asagiya bakacak sekilde bir dilim ekmek yerlestirin.
12 Ekmegi pisirme plakasina dogru, tahta bir kasikla yavasca bastirin.
13 Ekmekte olusan bosluklar dolgu malzemesiyle doldurun
14 Her sandvig icin yaklasik bir tath kasigi dolgu malzemesi kullanin. Fazlasi disari sizacaktir.
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cizimler 2 termostat lambasi (yesil) 4 mandal
1 gii¢ lambasi (kirmizi) 3 sap 5 1zgara plakalari

15 Doldurulmus her dilimin lzerine, tereyagl tarafi yukari bakacak sekilde bir dilim ekmek
koyun.

16 Kapadi kapatin, saplari bir araya getirerek sikistirin ve mandala bastirin.

17 Yaklasik 2-4 dakika veya ekmegin dis tarafi altin rengi olana dek pisirin.

& TEMIZLIK VE BAKIM

18 Cihazin fisini prizden ¢ekin ve sogumaya birakin.

19 Tum yuzeyleri nemli bezle silin.

20 inatci lekeleri ortadan kaldirmak icin az bir yemek yagi ile nemlendirilmis kagit havlu kullanin.

21 Bulasik teli, tel yiin ya da sabunlu bezler kullanmayin.

¢ Alt ve Ust 1zgara plakalarinin birbirlerine temas ettigi noktalarda, yapismaz ytizeylerde bir
miktar asinma gorulebilir. Bu asinma tamamen yiizeyseldir ve izgaranin ¢alismasini
etkilemeyecektir.

istah acici dolgu malzemeleri

beykin, jambon, salam, pisirilmis sosis, ananas, mantar, peynir, sogan, kereviz, elma, domates,

brokoli

tatl dolgu malzemeleri

elma, kuru Gziim, ahududu, hurma, ceviz ve bal, muz

cesitlemeler
Tatlh, pizza veya ekmek hamuru kullanin; sarimsak veya bitkisel yaglari tercih edin

%5 CEVRE KORUMA

Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik
sorunlarini nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine ﬁ
degil, geri dontisiim konteynerlerine birakilmalidir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen k ullanim émri 7 yildir.

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriint diistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si
instructiunile. Indepartati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:
1 Acest aparat trebuie folosit doar de catre, ori sub supravegherea unui adult responsabil. Nu
folositi langa si nu depozitati aparatul la indemana copiilor.
2 Nu puneti aparatul in lichid, nu il folositi in baie, langa apa sau afara. @
3 Nu folositi carne cruda de niciun fel in aparat. Toate umpluturile trebuie sa fie sigure
si comestibile inainte de a gati.
4 Unele componente nu sunt atat de fierbinti ca altele, insa toate sunt fierbinti. Nu atingeti
— utilizasi manusi de bucétarie sau un prosop impaturit.
5 Asezati aparatul pe o suprafata stabild, nivelata, termorezistenta.
6 Painea, uleiul si alte alimente va pot arde. Nu folositi aparatul langa sau sub perdele sau alte
materiale combustibile si aveti grija cat timp functioneaza aparatul.
7 Nuimpachetati mancarea in folie de plastic, pungi din polietilena sau folie de aluminiu.
Riscati sa deteriorati gratarul si sa produceti un incendiu.
8 Scoateti aparatul din priza atunci cand nu il folositi.
9 Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.
10 Nu folositi alte accesorii sau atasamente decat cele furnizate de noi.
11 Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel descris in aceste instructiuni.
12 Este interzisa operarea acestui aparat prin utilizarea unui temporizator extern ori a unui
sistem telecomandat.
13 Nu operati aparatul daca este stricat sau nu functioneaza corect.
14 In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de citre fabricant, agentul de service
sau orice altd persoana calificatd, pentru a evita accidentele.

exclusiv pentru uz casnic

2 INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Stergeti gratarul cu o carpa umeda.

& PREINCALZITI

1 Asezati cablul in asa fel incat sa nu atarne, ca sa nu poata fi prins sau agdtat.

2 Bagati intrerupatorul in priza.

3 Becul de alimentare va lumina atata timp cat aparatul este conectat la sursa de curent.

4 Becul termostatului se va aprinde atunci cand aparatul atinge temperatura de functionare.

5 Apoi se va aprinde si se va stinge, pe masura ce termostatul va fi activat si dezactivat pentru a
mentine temperatura.

& UMPLETI GRATARUL

6 Cand se aprinde becul termostatului, deschideti gratarul.
7 Cu 4 felii de paine obtineti 4 sanvisuri — cea mai buna este paine feliata mediu, proaspata.
8 Taiati painea pentru a o putea suprapune pe pldci, Idasand un spatiu de 0,5 cm pe laturi.
9 Ungeti fiecare felie cu un strat subtire de unt/margarina.
3¢ Nu folositi produse cu continut redus de grasime -ar putea lua foc pe gratar.
10 Sanvisurile prajite se prepara cu un strat de unt pe laturi.
11 Asezati o felie de paine, cu partea cu unt in jos, pe fiecare placa de jos.
12 Apdsati usor painea in interiorul placilor, cu o lingura de lemn.
13 Umpleti gaurile formate in pdine cu umplutura
14 Folositi aproximativ o linguritd de umplutura pentru fiecare sanvis. O cantitate mai mare se
va revarsa.
15 Asezati o felie de paine, cu partea cu unt in sus, peste fiecare felie umpluta.
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schite 2 bec termostat (verde) 4 incuietoare
1 bec alimentare (rosu) 3 maner 5 pléci gratar

16 Inchideti capacul, uniti manerele si apasati incuietoarea.
17 Lasati sd se prajeascad 2-4 minute, sau pana cand painea devine aurie.

 INGRUIRE SI INTRETINERE

18 Scoateti aparatul din priza si ldsati-l sa se rdceasca.

19 Stergeti suprafetele exterioare cu o carpa umeda curata.

20 Pentru a indepadrta petele persistente, folositi un prosop de bucatdrie inmuiat in putin ulei de
gatit.

21 Nu folositi bureti de bucatarie, bureti de sarma sau sdpun.

¥ In locurile unde plicile superioare si inferioare fac contact, suprafetele neadezive pot arita
urme de uzurd. Aceasta este doar un defect de aspect si nu va afecta functionarea corecta a
gratarului.

umpluturi savuroase

sunca, jambon, salam, carnat prdjit, ananas, ciuperci, branza, ceapa, telina, mar, rosii, broccoli

umpluturi dulci

mar, struguri, zmeura, curmale, nuci si miere, banane

variatii

Folositi aluat de foi, blat de pizza sau ciabatta; incercati untul cu usturoi sau ierburi

%5 PROTEJAREA MEDIULUI

aparatele electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate

Pentru a evita probleme de mediu si sandtate cauzate substantele periculoase din K
direct la gunoi, ci trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
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MpoueTeTe MHCTPYKUMUTE, 3aMaseTe M v r'm NnpeAaBaiTe, ako NpefaBaTte 1 ypesa.
OTCTpaHeTe BCMUKM OMAKOBKYM Npeau ynotpeba.

BAXHU NPEANA3HU MEPKU

CnepgaiiTe OCHOBHUTE MepKU 3a 6e30MacHOCT, BKIOUNTESTHO:
1 YpepbT TpAbBa fa ce U3Mnon3Ba camo OT UNW NMOA Haf30pa Ha OTFOBOPHO MbJIHONETHO NULiE.
M3non3BanTe n cbxpaHABanTe ypeda ganey ot 4OCTbM Ha Aela.
2 He nocTtaBAiiTe ypesa B TEYHOCT, He ro n3non3BaliTe B 6aHsA, B 651130CT [0 BoAa Uu @
Ha OTKpUTO. D
3 He cnaraiite HMKaKBO CypOBO MeCo B ypefia. Bcuuku nnbHKM TpAbBa fa ca 6e3onacHu n
roToBU 3a AAEHE NPeau roTBeHe.
4 HAKom YacTu He ca TONKOBa ropelLlm KaTo pyru, HO BCe MaK BCUYKM ca ropelyn. He
[OKOCBaNTe — 13Mos3BaiTe pbKaBuLM 3a ypHa 1y CrbHaTa XaBnius.
5 lMNocTaBeTe ypefa Ha TBbPAA, PaBHa, TOMJIOYCTONYMBA MOBBPXHOCT.
6 XnAa6, Macno 1 Apyru xpaHu morat Aa ce 3anandat. He nsnonssaviTe ypeaa B 6n1v130cT fo unm
Moz 3aBecu UNu Apyru 3ananumy MaTepuanu u ro Habnopaasaiite, fokaTto paboTu.
7 He yBumBaiTe xpaHara B nacTMacoBo $ponno, NonmeTuIeHoBM TOPONYKIN NN METaJTHO
donwno. Ckaparta e ce NOBPEAU 1 MOXKe fia Bb3HMKHE OMacHOCT OT NoxKap.
8 KoraTto He usnonseate ypefa, U3K/toyeTe OT KOHTaKTa.
9 He ocTaBsiTe ypena 6e3 HabnogeHve, [OKATO e BKIIOYEH B KOHTAKTA.
10 He usnonssanTte akcecoapu Uy NPUCTaBKK, Pas3fiMyHU OT Te3u, MpeoCTaBeHN OT Hac.
11 He usnonssante ypeaa 3a Apyru Lienu, OCBEH Te3u, ONMMUCaHN B HACTOALLUTE NHCTPYKLMN.
12 To3n ypep He TpA6Ba Aa Ce 13M0N3Ba C BbHLLEH TallMep WM CbC CUCTeMa 3a ANCTaHLMOHHO
yrnpaeJieHue.
13 He n3non3gaiiTe ypefa, ako e NoBpefeH v He paboTu n3pagHo.
14 AKo KabenbT e noBpefeH, ToN TpAbBa Aa ce MOAMEHN OT MPOVN3BOAUTENA, HETOB
npencTaBuTeN 3a CEPBM3HO OOCNYKBaHe UNn APYro KBanuduumpaHo 3a Tasu Len nuue, 3a aa
ce n3berHe BCAKAKDbB PUCK.

camo 3a JoMaluHa ynoTpeba

2 NPEAW MbPBOHAYAJIHO U3NON3BAHE

MoumncTBaiTe NIOUNTE Ha CKapaTa C BNlaXkKHa Kbpra.

& MNPEABAPUTEJIHO 3AIPABAHE

1 Pa3nonoxete Kabena Taka, Ye Aa He BUCU 1 Ja HAMa OMACHOCT OT 3ananTaHe unu npenvBaHe
B Hero.

2 Bkniouete wencena B 3axpaHBalnA KOHTAKT.

3 Jlamnnukara 3a 3aXpaHBaHETO e CBeTU, AOKaTO ypedbT € BK/Il0YEH KbM 3aXpPaHBAHETO.

4 JlamnuykaTa Ha TepMOoCTaTa We CBeTHE, KoraTo ypeabT AOCTUTHE pa60THaTa Temnepartypa.

5 Cnep ToBa e Ce BK/OYBA 1 U3K/IOYBA 3aefjHO C TepMocCTaTa, 4OKaTo TOoN nogabprka
Temnepartypara.

@ 3APEXOAHE HA CKAPATA

6 Korato namnuykaTta Ha TepmMocTaTa Lie CBETHe, OTBOPETE CKaparTa.
7 OT 4 dunun xnab cTaBaT 4 caHfiBMYa — HAall-Ao6pe e Aa U3non3eaTe NpeceH cpeaHo aebeno
Haps3aH xnA6.
8 HapexeTe xns6a, Taka Ye fia 3acTbnBa nyioyata ¢ 0.5 M pa3cToaHME OT BCUUKU KpauLya.
9 HamarkeTe BcAKa punma ¢ TbHBK CNON Macno/maprapuH.
3¢ He n3nonsgaiite Macsio C HUCKO CbAbPXKAHME HAa MAa3HUHY — TO MOXKE [1a 3aropyi Ha cKapara.
10 TocToBeTE Ce NPaBAT C HAMa3aHaTa CTpaHa HaBbH.
11 MocTaBeTe GpnnMA C HamasaHaTa CTpaHa HaZoNy BbPXY BCAKA OT JOMHWTE M/0YN.
12 MputucHeTe neko xnA6a KbM NaoYaTa C bpBeHa MbXKuLa.
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nncTpaynm 3 ApbxKa
1 namnunuka 3a 3axpaHBaHeTo (YepBeHa) 4 3aK/0YBaLl MEXaHN3bM
2 namnuyka Ha TepmocTarTa (3eneHa) 5 nnoum Ha ckapata

13 3anbaHeTe BabOHATUHUTE, 06pa3yBaHN B X164 C MTbHKA.

14 CnoeTe OKOJO MNOJMOBYH AecepTHA IbXKKMLA MNTbHKA Ha BCEKU caHaBuy. lpeKaneHo ronimoTo
KONMYECTBO LLe n3Teve.

15 CnoxeTe GpunA C HamasaHaTta CTpaHa Harope, Bbpxy BCAKa Guns € MbHKa.

16 3aTBOpeTE Kamnaka, Taka uye [a NpuierHaTt ApbKKUTE 1 HaTUCHETE 3aK/I0UBaLLMA MEXaHV3bM

17 3aneyete 3a 2-4 MUH WM JOKATO BbHLIHATA YacT Ha x/1a6a He Jobue 31aTUCT LBAT.

@ PN N NOAAPDBKKA

18 OTBOpETe ypeaa 1 ro ocTaBeTe Aa U3CTUHE.

19 MouncreTe BCUYKM NOBBPXHOCTM C UMCTA BNIAXKHA Kbpra.

20 3a oTCcTpaHABaHe Ha yNopuTY 3aMbpCABaHWA N3MON3BaiTe KyXHEHCKa XapTusA, HaBMlaXxKHeHa C
MasKo roTBapCko onuo.

21 He n3non3gaiTe TeneHun rb6u, CTOMaHeHa BbJiHa WY CanyHEHU NMOASIOXKKMN.

3¢ Mpu MecTaTa, B KOMTO ropHaTa ¥ A0JIHATa MJIoYa BIM3aT B KOHTAKT, He3aslengawyure
NMOBbBPXHOCTY MOraT fla MoKa)aT Npu3Haum Ha 3HocBaHe. ToBa € UMCTO KO3METUYHEH
npu3HaK 1 He OKa3Ba B/IMAHME BbpXy paboTaTta Ha ckapaTa.

COJIeHN NN bHKN

6eKOH, WYHKa, canam, n3neyeHn HafleHNYKY, aHaHac, rbou, cupeHe, NykK, LenvHa, A6baku,

fomatu, bpokonu

cnagKu NbHKN

A6BNKKN, cTadman, manuHu, ypma, opex 1 mef, 6aHaHm

Bapuauun

M3non3BaiTe TeCTo 3a CNaAKMLL, OCHOBA 3a ML UK YnabaTa; onvTanTe C Macso C YeCbH UK

nognpaekm

&5 OMA3BAHE HA OKONTHATA CPEJA

3a fa ce usberHat eKonornyHM 1 3apaBHM NPobemMn Nopaamn Hamyre Ha onacHN K
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Cy6CTaHLlI/II/I B €NeKTPUYECKNTE N ENEKTPOHHWN CTOKWK, ypeaunTe, 00603HaueHn C TO31
CMMBOI, HE TpﬂﬁBa Aa ce N3XBDbPJIAT 3aeJHO C HECOPTUPAHN O6U.|I/IHCKI/I oTnagbuw, a
cienBa fa ce BbpHat O6paTHO, Oa ce 1n3nosisBat OTHOBO UNK peunknmpart.
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